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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fUr ihren Einkauf bei Quelle. Uber-

zeugen Sie sich selbst: auf unsere Geréate ist
Verlaf3.

Damit Ihnen die Bedienung leicht fallt, haben
wir eine ausfihrliche Anleitung beigelegt. Sie
soll lhnen helfen, schnell mit ihrem neuen Ge-
rat vertraut zu werden. Bitte lesen Sie diese
Anleitung vor der Inbetriebnahme aufrerksam
durch. Dann werden Sie gleich erkennen, daf3
es ganz einfach ist, damit umzugehen.

Eines sollten Sie auf jeden Fall sofort Giber-
prafen: ob Ihr Gerat unbeschadigt bei Ihnen
angekommen ist. Falls Sie einen Transport-
schaden feststellen, wenden Sie sich bitte an
die Quelle-Verkaufstelle, bei der Sie das Ge-
rat gekauft haben, oder an das Regionallager,
das es angeliefert hat. Die Telefonnummer fin-
den Sie auf dem Kaufbeleg bzw. auf dem Lie-
- ferschein.

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung griff-
bereit auf. Bei einer Weitergabe des Gerates
legen Sie die Gebrauchsanleitung bitte bei.

Wir wiinschen thnen viel Freude an lhrem neu-
en Gerat.

Ihre Quelle

. weil aus
. Altpapier
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® Sollte Ihr neues Kuhl- /Gefriergerat als

Ersatz far ein alteres Modell dienen, so
machen Sie das alte Gerat bitte un-
brauchbar: Netzstecker ziehen, An-
schluBkabel durchirennen und den
Stecker mit der Restleitung umwelt-
freundlich entsorgen. Ein eventuell vor-
handenes Schnapp- oder Riegel-
schlof3 an Ihrem aiten Geréat sollten Sie
unbedingt unbrauchbar machen, bevor
Sie das Geréat beiseite stellen, um es
einer umweltfreundlichen Entsorgung
zukommen zu lassen. Dadurch verhin-
dern Sie, daB spielende Kinder sich
selbst oder andere einsperren und
somit in |.ebensgefahr bringen.

Bei der Verwendung im gewerblichen
Bereich sind die fir das Gewerbe giilti-
gen Bestimmungen zu beachten.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
far Fehler oder Folgeschaden, die durch
unsachgemafen Gebrauch des Produk-
tes oder seiner Verwendung fiir andere
als die in der Gebrauchsanleitung be-
schriebenen Zwecke verursacht wurden.

Beim Transport, beim Aufstellen, beim
Verschieben, bei der Handhabung und
bei der Reinigung des Gerates ist dar-
auf zu achten, daB keine Teile des Kal-
temittelkreislaufes beschadigt werden.
Das Stromkabel darf nicht einge-
klemmt oder geknickt werden.

Ein beschadigtes Gerat nicht anschlie-
Ben.

Die Steckdose zum Anschluf3 des Gera-
tes muf3 vorschriftsmafig installiert sein.
Nur dann istim Schadensfall ein Schutz
vor elektrischem Schiag gewéhrleistet.

Die Hinweise zur Entliftung bzw. Bel(if-
tung des Gerétes im Abschnitt "Aufstel-
len" sind zu berlcksichtigen.

Darauf achten, daf3 beim Reinigen kein
Wasser in den Temperaturregler ge-
langt.

Das Gerat ist schwer. Scharfe Metall-
kanten am Gerat hinten und unten stel-
len ein Verletzungsrisiko dar. Beim Auf-
stellen oder Verschieben sind Schutz-
handschuhe zu tragen.

Reparaturen am Gerat darfen nur von
Fachkraften ausgefihrt
werden, da durch unsach-
gemaBe Ausfihrung er-
hebliche Folgeschaden
fur den Benutzer entste-
hen kénnen. Sollte keine
Abhilfe durch die im Ab-
schnitt ,Tips bei Stérun-
gen® aufgefOhrten Maf-
nahmen erreicht werden,
wenden Sie sich an den
Quelle Kundendienst.



® Vor allen Arbeiten am Gerat wie Aufstel-

len, Turanschlagwechsel,
Reinigen, Abtauen, GlUh-
lampenwechsel, usw. Gera-
testecker aus der Steckdo-
se ziehen oder Sicherung
ausschalten bzw. heraus-
drehen.

Bei ausgeschalteten Netzschaltern sind
nur die Funktionen des Kompressors ab-
geschaltet, eine abselute Trerinung vom
Netz ist jedoch nicht vorhanden.

Im Gefriergerat durfen auBBer hochpro-
zentigen Spirituosen keine Flissigkei-
ten, insbesondere kohlensaurehaltige
Getranke, in Flaschen eingelagert wer-
den.

Brennbare Fllssigkeiten und Gase nicht
im Gerat aufbewahren.
Explosionsgefahr!

Der Ablauf fur Tauwasser an der Rlck-
seite des Gerates muf3 in den Auffang-
behalter Uber dem Kompressor miinden.
Dieser Behalter darf nicht entfernt wer-
den. Brandgefahr!

— o oo

e Der Kaltemittelkreislauf enthalt Isobu-

tan (R600a), ein Naturgas, das sich
durch hohe Umweltvertraglichkeit aus-
zeichnet, jedoch brennaber ist. Bei Un-
dichtigksiten durch mechanische Be-
schadigungen kann es bei offener
Flamme oder andieren Zindquellen zu
einer Verpuffung kommen. Aus diesem
Grund dirfen im Gerat keine Haus-
haltsgerate mit Elektromotor {z.B. Rihr-
gerate, Mixgerdte und Eisbereiter) be-
trieben werden. Ferner dirfen keine
Heizgerate oder ander Zindquellen in
das Gerét eingebrachi werden. Insbe-
sondere keine offenen Flammen. Da
das Kaltemittel schwerer als Luft ist,
sammelt es sich am Boden. Im Scha-
densfall ist der Ram, in dem das Gerét
steht, gut zu durchlUften.

® Reif- und Eisansatze nicht mit scharfkan-

tigen Gegenstanden abkrat-
zen. Zum Abtauen keine
Sprays, keine elektrischen
Heizgerate wie Heizlufter,
Haartrockner, Dampfreini-
ger oder andere Warme-
quellen verwenden! Explo-
sionsgefahr!

® Tiefkuhlgut nicht mit nassen Handen be-

rihren. Ebenso Eis am Stiel
nicht sofort nach der Ent-
nahme aus dem Gefrierab-
teil verzehren. Es besteht
die Gefahr festzufrieren
bzw. die Entstehung von
Frostbiasen.

ERSTE HILFE!

Sofort unter flieBendes, kal-
tes Wasser halten!

Nicht wegrei3en!



Normen

Dieses Gerat entspricht den EG-Richtlinien:

- Nr. 73/23 EWG v. 19.2.73 (Niederspan-
nung mit Folgednderungen)

- Nr. 89/336 EWG v. 03.05.89 (Elektro-
magnetische Vertraglichkeit mit

Folgeédnderungen)

Transportschutz

Die Taren und Innenteile kénnen mit Klebe-
bandern am Gehause gesichert sein. Even-
tuelle Ruckstande von Klebebéndem, die zur
Sicherung beweglicher oder loser Teile zum
Transport angebracht waren, mit Spiritus,
Reinigungs- oder Waschbenzin entfernen.

Grundreinigung

Es wird empfohlen, vor der Inbetriebnahme
das Gerat innen mit einem Schwamm oder
Wischtuch unter Zugabe eines milden Hand-
spllmittels zu reinigen. So wird der normale
~Neu-Geruch” beseitigt.

Gerausche

Die Kalte im Geréat wird durch ein Kompres-
sor-Klhlsystem erzeugt. Es ist daher véilig
normal, daf3 das Gerat bestimmte Gerau-
sche erzeugt. Sie sind unterschiedlich und
hangen von der jeweiligen Betriebsphase ab.

Wenn der Kompressor und das Kihisystem
arbeiten, ist ein surrendes Gerausch zu ver-
nehmen. Ein leicht gluckerndes Gerausch,
auch nachdem sich der Kompressor abge-
schaltet hat, ist normal. Der Betrieb oder die

Lebensdauer des Gerates wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Wahrend des automatischen Abtauvorgan-
ges hort man eventuell das Tropfen von Was-
ser.

Vermeidbare Geridusche und Vibrationen

Sie kénnen auftreten:

- wenn das Geréat nicht gleichmaBig auf
dem Boden steht.

- wenn es zu nahe an einem anderen Ge-
genstand steht und diesen nur leicht be-
rithrt.

- wenn Rohre auBen an der Geraterdick-
seite im Bereich des Kompressors an-
einander anliegen bzw. sich leicht berlh-
ren. Diese kénnen leicht von Hand gering
verbogen werden. Dazu muf3 das Gerét
von der Wand gerlckt werden.

Hierbei sind der Ab-
schnitt , Aufstellen” sowie die Sicherheits-
hinweise zu beachten!

- Darlber hinaus kénnen im Gerat anein-
anderstoBende Glaser, Dosen und Ge-
schirrteile Vibrationsgerausche verursa-
chen.



Stromausfall

Wahrend eines Stromausfalles grundsatz-
lich das Gerat nicht 6ffnen.

Ist es zu einem Ausfall von mehreren Stun-
den gekommen und der "Temperaturalarm”
wurde ausgeldst, ist eine Uberpriifung des
Lagergutes unmittetbar nach der Unterbre-
chung unerlaBlich. Eine Temperaturerhdhung
des Gefriergutes verkirzt die restliche La-
gerzeit abhangig von Temperatur und Dau-
er der Erhéhung. Dies ist auch beim Reini-
gen und Abtauen des Gerétes zu beachten.
Gegebenenfalls ist Angetautes zu verarbei-
ten (kochen, braten) und in gegartem Zu-
stand wieder einzufrieren.

Einschaltverzégerung

Da der Kompressor nicht unter Druck anlau-
fen kann, ist das Gerat mit einer Wiederein-
schaltverzégerung ausgestattet. Wird das
Gerat kurz nach dem Ausschalten wieder ein-
geschaltet oder die Netzversorgung kurz un-
terbrochen, lauft der Kompressor erst nach
einigen Minuten wieder an.

Abschalten des Gerates

Wenn das Gerét |Angere Zeit auBer Betrieb
genommen werden soll.

Geratestecker aus der Steckdose ziehen
oder Sicherung ausschalten bzw. heraus-
drehen,

Soll nurein Gerateabteil auf3er Betrieb ge-
nommen werden, wird nach dem Reini-
gen nur der entsprechende Temperaturreg-
ler auf "Aus" gestellt, damit das andere Ge-
rateabteil nach dem erneuten Anschlie3en
an das Stromnetz in Betrieb bleibt.

Samtliches Kuhlgut bzw. Gefriergut entneh-
men.

Den stillzulegenden Teil abtauen und reini-
gen. Hierbei ist nach dem Abschnitt "War-
tung und Pflege” zu verfahren.

Um Geruchsbildung zu vermeiden, nach
dem Reinigen die Turen der stillgelegten Ab-
teile einen Spalt offen lassen.
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Temperaturregler

Die Temperatur wird mit dem Temperatur-
regler an der Bedienungsblende eingestellt.
Die Einstellung erfolgt stufenlos.

Reglereinstellungen:
0 aus (einrastend)
schwach

mittel
stark

1..
2..
5..

DN

Je weiter der Temperaturregler im Uhrzei-
gersinn gedreht wird, um so niedriger ist die
Temperatur im Gerat. Normalerweise ist eine
mittlere Reglerstellung ausreichend um die
erforderliche Lagentemperatur von -18°C zu
erreichen.

Bei Stellung "0% gegen dem Uhrzeigersinn
drehen bis der Temperaturregler einrastet,
ist die Temperaturregelung ausgeschaltet.

Anzeigeleuchte

grin = Die Netzkontrolleuchte ist
an, sobald der Netzstecker an die
Stromversorgung angeschlossen ist
und der Regler fur das Kiihlabteil auf
schwach bis stark gestellt wird.

Innentiirablagen

Diese sind von oben eingehangt. Zum Ver-
stellen und Reinigen kénnen sie durch An-
heben abgenommen werden.

Flaschenhalter

Die Kunststofflamellen geben Flaschen ver-
schiedener Grof3en einen sicheren Halt. Der
Flaschenhalter kann zum Reinigen ebenfalis
ausgehangt werden.

Eierleiste

Die Eierleiste ermdglicht ein einfaches und
bruchsicheres Lagern von Eiern.

Untere Glasplatte

Diese Glasplatte dient neben der Ablage-
moglichkeit auch als Abdeckung der Gemi-
seschalen. Deshalb diese Glasplatte immer
einsetzen.

inbetriebnahme

Zur Inbetriebnahme muB das Kithlgerat leer
sein.

Vor dem ersten Einlagern in den Kihlraum
ca. 4 Stunden bei hoher Reglerstufe vorkiih-
len.
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Temperaturen im Kiihlraum

Im Kihlraum herrschen unterschiedliche
Temperaturen. In der Regel ist es im oberen
Turbereich am warmsten, am kaltesten auf
der Abdeckung Uber der GemUseschale.

Temperaturunterschiede werden auch durch
die Menge des Kuhlgutes und der Art und
Weise des Einlagerns beeinfluft.

Veranderungen der AuBentemperatur kén-
nen die Innentemperaturen ebenfalls veran-
dern,

Ein eingelegtes Thermometer zur Uberprii-
fung der Temperaturbereiche ist zur Einstel-
fung der optimalen Reglereinstellung sinn-
voll. Dabei sind die Toleranzangaben des
Thermometerherstellers zu beachten.

Ublich ist eine gemessene Temperatur von
+3°C auf der Abdeckung Uber der GemUse-
schale.

Wird das. Thermometer in ein GefaB mit
Wasser gelegt, kénnen die Temperatur-
schwankungen, die durch die Ein-/Aus-Pha-
sen des Reglers gegeben sind, ausgeglichen
werden.

12

Einlagern

Beim Einlagem ist zu beachten, daf3 die kalte
Luft zirkulieren kann.

Kunststoffteile kdnnen von aggressiven Sub-
stanzen, wie z.B. den Saften von Citrus-
frchten, essigsaurehaltigen Lebensmitten
und Fettséuren angegriffen werden.

Lebensmittel wie Kase, Wurstwaren, Obst,
Gemise, gekochte Speisen, angemachte
Salate etc. verpackt bzw. abgedeckt aufbe-
wahren. Auch die natltliche Frische und das
Aroma bleiben dadurch erhalten.

Das Kilhigut sollte niemals direkten Kontakt
mit der Ruckwand im Innenraum des Kihl-
abteils haben. Es kann festfrieren, so dafi
beim Herausnehmen Reste daran hangen
bleiben, die den Tauwasserablauf verstop-
fen kénnen.

é) Energiespartip:

® Warmes oder heiBes Kihigut vor dem
Einlagern auf Raumtemperatur abklh-
len lassen.



Die Lebensmittel sollten entsprechend den
unterschiedlichen Lager-Temperaturberei-
chen zugeordnet werden:

Butter, Kase
In die Butterdose bzw. Kasefach in der
Tir

Eier
In die Eierleiste

Konserven, Dosen
Im oberen Bereich oder Innentir

Tuben
In die Innentlr

Molkereiprodukte
n den unteren Bereich

Flaschen
In das Flaschenfach mit Flaschenhalter

Fleisch, Wurst
Auf der unteren Glasplatte

Obst, Gemlse, Salate
In die Gemiiseschalen

13



S:chnellgefrie'r-" _' _'
schalter

Temperaturregler

Die Temperatur wird mit dem Temperatur-
regler an der Bedienungsblende eingestellt.
Die Einstellung erfolgt stufenlos.

Reglereinstellungen:
0 aus (einrastend)
schwach

mittel
stark

N
i unnu

1..
2..
5..

Je weiter der Temperaturregler im Uhrzei-
gersinn gedreht wird, um so niedriger ist die
Temperaturim Gerat. Normalerweise ist eine
mittlere Reglerstellung ausreichend um die
erforderliche LLagertemperatur von -18°C zu
erreichen. '

Bei Stellung "0, gegen dem Uhrzeigersinn
drehen bis der Temperaturregler einrastet,
ist die Temperaturregelung ausgeschaltet.

Schnellgefrierschalter

S Der Ein-/ Aus-Schalter fir die
Schnellgefriereinrichtung befindet
sich unter der gelben Anzeigeleuch-

te.
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Temperaturregler
fur das Gefrierabteil

Anzeigeleuchten

%’ grin = Die Netzkontrolleuchte ist
an, sobald der Netzstecker an die

Stromversorgung angeschlossen ist
und der Gefrierabteil-Regler auf
schwach bis stark gestellt wird.

S gelb = Das Gefriergerat ist auf
~ochnellgefrieren” geschaltet.

rot = Die Alarmleuchte ist an,
A wenn es im Gefriergerat zu warm
ist.

Schnellgefriereinrichtung

Durch das Einfrieren von frischen Lebens-
mitteln steigt die Temperatur im Gefrierraum
an. Damit die Mindesttemperatur von -18°C
nicht Gberschritten wird, kann mit der
Schnellgefriereinrichtung die Temperatur
vorher abgesenkt werden. Ebenso wird da-
durch die Einfrierzeit verklrzt. Siehe
~Schnellgefrieren”.

Gefrierkalender

An der Tarinnen ist ein Gefrierkalender auf-
gedruckt. Dieser gibt die maximalen Lager-



zeiten verschiedener Lebensmittelarten in
Monaten an

Eiskratzer / Ablaufrinne

Dem Gerat ist ein Eiskratzer beigelegt. Hier-
mit kann der Reif im Innenraum entfernt wer-
den, wie im Energiespartip unter "Reinigen
und Abtauen des Gefrierabteiles" empfohlen.

Dieser Eiskratzer dient ebenso als Ablauf-
rinne fur Tauwasser, siehe "Reinigen und Ab-
tauen des Gefrierabteiles".

Inbetriebnahme

Zur Inbetriebnahme muB das Gefriergerat
leer sein.

Den Temperaturregler auf mittleren Wert stel-
len.

Es leuchtet die griine Kontrollampe (Netz-
kontrolle).

Es leuchtet auch die rote Kontrollampe
(Alarmleuchte) auf. Erst nach Erléschen der
roten Kontrolleuchte kénnen gefrorene Wa-
ren eingelagert werden, (siehe ,Einlagem von
Tiefkihlkost").

Thermometer im Innenraum

Wird das Gerat mit einem Innenthermome-
ter ausgestattet, so ist folgendes zu beach-
ten: Durch das Offnen der Tir tber einige
Minuten steigt die Lufttemperatur im Geréat
an. Diese Luft-Temperaturerhthung wird von
dem Thermometer sehr schnell angezeigt.
Das eingelagerte Gut ist davon nicht betrof-
fen. Um eine Aussage durch das innenther-
mometer zu erhalten (minus 18°C), muB es

unmittelbar nach dem Offnen der Tiir abge-
lesen werden.

Einlagern von Tiefkihlkost

A Sicherheitshinweise beachten!

Sollen schon gefrorene Lebensmittel einge-
lagert werden, sind diese ohne Veranderung
der Einstellung schnellstens einzulagern. Auf
gute Verpackung ist zu achten.

Die Lagerdauer ist bei den verschiedenen
Lebensmitteln unterschiedlich. Informationen
Uber Lagerfahigkeit von Lebensmitteln sind
in den "Lagerzeiten” enthalten, sowie am
Gefrierkalender ersichtlich.

Die Lagerzeiten auf der Verpackung des Tief-
kuhlgutes sind zu beachten.

Eiswurfelbereitung

Dem Gerét liegt eine Schale zur Eiswiirfel-
bereitung bei. Die Eiswlirfelschale zu drei-
viertel mit Wasser flllen und in den Gefrier-
raum stellen. Um ein Festfrieren im Gerat
zu verhindern, muf die Schale auBen trok-
ken sein.

Die Eiswdlrfel lassen sich leichter aus der
Schale losen, wenn man sie unter flieBen-
des Wasser halt und sie dabei leicht verwin-
det.

15



Aufstellort
A Sicherheitshinweise beachten!

Der Aufstellort soll trocken und durchiiftet
sein.
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Die Grenzwerte der Umgebungstemperatu-
ren sind in Klimaklassen eingeteilt. Die An-
gabe der Klimaklasse, fir die dieses Gerat
ausgelegt ist, befindet sich auf dem Typ-
schild, (Siehe Abschnitt "Typschild").

Es bedeutet:

Klimaklasse: SN
Umgebungstemp. von +10 bis +32°C
Klimakiasse: N
Umgebungstemp. von +16 bis +32°C
Klimaklasse: ST
Umgebungstemp. von +18 bis +38°C
Klimaklasse: T
Umgebungstemp. von +18 bis +43°C

 Dieses Gerat kann, bedingt durch das -
. Zwei-Kompressor-System, zusatzlich in. .
der Klimaklasse SN betrieben werden.

- Zur wartungsfreien Dauerschmierung
~befindet sich in der Kapsel des'Motor-
kompressors Ol. Durch Schréaglage
““beim Transport kann:dieses Ol'in-das
‘geschlossene ‘Rohrsystem gelangen.
- Es lauft von selbst wieder.in die Kapsel
. zuriick, wenn mit dem Einschalten des.
. Gerates ca. 1 Stunde gewartet wird.

Bevor das Gerat endgultig aufgestellt wird,
sollte die richtige Seite des TlUranschlages
Uberprift werden. Ist dies nicht der Fall, so
ist nach dem Abschnitt , Turanschlagwech-
sel” zu verfahren.

Das Gerat soll fest und eben stehen. Uneben-
heiten sind durch Verstellen der Schraubf-
Be mit beigelegtem Universalschitssel, zu-
ganglich durch Entfernen des unteren LUf-
tungsagitters (Sockelblende) cder durch Un-
terlagen unter den Rollen auszugleichen.



Eine geringe Neigung nach hinten erleich-
tert das Schlief3en der Tiren.

% Energiespartip:

® Die Umgebungstemperatur wirkt sich
auf den Stromverbrauch des Gerates
aus. Daher sollte es

- nicht unmittelbar in der Sonne, an ei-
ner Heizung oder neben einem Herd
stehen.

- nach Méglichkeit an einem Ort mit ei-
ner Umgebungstemperatur stehen, die
im unteren Bereich seiner angegebe-
nen Klimaklasse liegt.

Turanschlagwechsel
A Sicherheitshinweise beachten!

Falls der Aufstellort und die Bedienbarkeit
dies erfordern, gehen Sie wie folgt vor.

Bendtigte Werkzeuge: Steckschliissel SW8,
Maulschllissel SW12, Schlitzschraubendre-
her 5-6mm, Kreuzschlitzschraubendreher
GréBe 2.

Darauf achten, daf3 alle Distanzscheiben und
Unterlagen an gleicher Position wieder ein-
gesetzt werden.

Alle Schrauben sind kraftschllissig anzuzie-
hen.

Gerét vorsichtig auf den Riicken legen. Kar-
tonagen, Zeitungen, Lappen oder &hnliches
unterlegen. Darauf achten, daf3 Rohrleitun-
gen bzw. der Verflissiger nicht verbogen
oder beschadigt werden bzw. der FuBboden
nicht verkratzt wird.

Die Sockelblende abnehmen.

Das unteres Scharnier durch Herausdrehen
der zwei Schrauben entfernen.

Die seitlich von innen eingesteckte Verstar-
kung herausnehmen und auf der gegeniber-
liegenden Seite einsetzen.

Die untere Turin leicht gedffnetem Zustand
in Richtung des unteren Scharniers abneh-
men.

Das mittlere Scharnier abschrauben.

Die obere Tur in leicht gedffnetem Zustand
in Richtung des unteren Scharniers abneh-
men.

Den oberen Scharnierbolzen herausdrehen
und auf gegeniberliegender Seite wieder
eindrehen.

Die Blindschrauben fiir die nicht benutzten
Bohrungen des mittleren Schamieres her-
ausdrehen und auf der gegenliberliegenden
Seite wieder eindrehen.

Die obere TUr wieder einsetzen. Der Schar-
nierbolzen muf3 dabeiin die Tlrbuchse fas-
sen.
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Das mittlere Scharnier anschrauben.

Die untere Tir einsetzen.

Das untere Scharnier wieder anschrauben.
Die Tiren mlssensich frei bewegen lassen.

Die Abdeckung in der Sockelblende umset-
Zen. Die Sockelblende wieder einsetzen.

Wartung und Pflege

Abtauen des Kiihlabteiles

Das Abtauen des Kuhiraumes erfolgt auto-
matisch. Das an der Rickwand im Innen-
raum entstehende Tauwasser flie3t von
selbst in den Behalter am Kompressor und
verdunstet dort.

Das Ablaufloch fiir das Tauwasser sollte re-
gelméaBig mit einem geeigneten stumpfen
Gegenstand gereinigt werden.
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Elektrischer Anschluf3
A Sicherheitshinweise beachten!

Dieses Gerat darf nur an ein 230 Volt Wech-
selstromnetz angeschlossen werden. Im
Zweifelsfall ist die Spannung (Voltzahl) am
Stromzahler abzulesen. Zum AnschluB ist
eine Schutzkontakt-Steckdose erforderlich.

Reinigen und Pflege des
Kuhlabteiles

Lebensmittel kénnen bei zu langer Lagerung
verderben. Zur Vermeidung von Geruchsbil-
dung sollte regelmaBig der Inhait und der
Zustand des Innenraumes Uberpriift werden.
Bei Bedarf das Gerateinnere einschlieRlich
Zubehdr reinigen.

A Sicherheitshinweise beachten!

‘Geratestecker aus der Steckdosé Ziehen

oder Sicherung ausschalten bzw. heraus-
drehen.

Wahrend der Stromunterbrechung sollte die
Tar des Gefrierabteiles nicht gedffnet wer-
den.

Samtliches Lagergut entnehmen.

Das Gerateinnere einschlieBlich Zubehor
grandiich mit einem Schwamm oder Wisch-
tuch unter Zugabe eines milden Handspiil-
mittels reinigen. AnschlieBend mit klarem
Wasser nachwischen und gut trockenreiben.

Sollen bei einer Kih!-/Gefrierkombination
beide Abteile gereinigt werden, so sind die



~ Hinweise unter Abtauen des Gefrierschran-
kes” zu beachten.

Nach der Reinigung des Kihiraumes Gera-
testecker wieder in die Steckdose stecken
oder Sicherung wieder einschaiten bzw. ein-
drehen.

Waren wieder einlagern und das Gerat wie-
der in Betrieb hehmen.

Reinigen und Abtauen des
Gefrierabteiles

Wahrend des Betriebes und beim Offnen
der Tar schlagt sich die Feuchtigkeit im in-
nenraum als Reif nieder, bescnders am obe-
ren Verdampfer.

Der Gefrierraum sollte mindestens einmal
im Jahr, oder wenn sich eine ca. 4mm dicke
Reifschicht gebildet hat, abgetaut werden.
Der Gefrierraum sollte nur wenig beladen
sein.

Mit jedem Temperaturanstieg verkirzt sich
die Restlagerzeit der LLebensmittel. Daher
sollte eine "Kaltereserve" im Gefriergut ge-
schaffen werden.

Vier Stunden vor dem Abtauen die Schnell-
gefriereinrichtung einschalten.

Dann die Einschiibe mit den Lebensmitteln
an einem kahlen Ort warmeiscliert lagern,
bis das Gefrierabteil abgetaut und gereinigt
ist.

Hierbei sind Kéalteakkus, die auf das zwi-
schengelagerte Gefriergut gelegt werden,
eine gute Unterstiitzung zur Uberbriickung
der Abtauzeit.

Eine Wolldecke unter den gesamten Stapel,
die dann hochgeschlagen und geschlossen
wird, leistet gute Dienste.

A Sicherheitshinweise beachten !

Geratestecker aus der Steckdose ziehen
oder Sicherung ausschalten bzw. heraus-
drehen.

Die Ablaufrinne / Eiskratzer in die Aufnahme
am Gefrierabteil unten in der Mitte einschie-
ben und ein geeignetes Gefal zum Auffan-
gen des Tauwassers unter den Ablauf stel-
len.

Das Gerateinnere einschlieBlich Zubehor
grundlich mit einem Schwamm oder Wisch-
tuch unter Zugabe eines milden Handspul-
mittels reinigen. AnschlieBend mit klarem
Wasser nachwischen und gut trockenreiben.

Die AuBenteile kbnnen ebenfalls mit einem
Schwamm oder Wischtuch unter Zugabe ei-
nes milden Handspulmittels gereinigt wer-
den.

Die Ablaufrinne wieder entfemen.

Geratestecker wieder in die Steckdose stek-
ken oder Sicherung wieder einschalten bzw.
eindrehen.

Gefriergut wieder einlagern und das Gerat
wieder in Betrieb nehmen.

% Energiespartip:

® Starke Reifbildung kann vermieden
werden, wenn die Tur nicht unnétig lan-
ge offen gelassen wird und keine un-
verpackten Lebensmittel eingefroren
werden.

® Eine zu dicke Reifschicht am Ver-
dampfer verursacht unnétigen Strom-
verbrauch. Leichte Reifanséatze kon-

19



Tipsbei Stdrungen

Oft sind kleine unbeabsichtigte Bedienungs-
fehler &rgerlich und fuhren zu unnétigen und
teuren Kundendiensteinsatzen. Bevor Sie
den Kundendienst verstandigen, sollten Sie
die unten aufgeflihrten Hinweise und Rat-
schlage berucksichtigen.

Im Gerat wird es nicht kalt genug:

- lIst die Temperatur auf schwach einge-
stellt?

- Wurde zu warmes Gut eingelagert?
- Wurde zu viel auf einmal eingelagert?

- Sind die Waren richtig eingelagert, damit
die abgekuhlte Luft ausreichend zirkulie-
ren kann?

- Istdie Tur richtig geschlossen?

- Wurde die Turlangere Zeit offengelassen
oder unnétig oft gedffnet?

20

nen von Zeit zu Zeit mit dem Eiskrat-
zer entfernt werden.

Mindestens einmalim Jahr sollte auch
der Verfllssiger, das warmeabgeben-
de Metallgitter an der Riickwand des
Gerétes (Warmeaustauscher) griind-
lich mit einer weichen Biirste oder dem
Staubsauger gereinigt werden.

Dazu muB das Gerat von der Wand
gerickt werden. Hierbei sind der Ab-
schnitt ,Aufstellen” sowie die Sicher-
heitshinweise zu beachten !

Der Kompressor lauft stindig:

- Ist der Temperaturregler auf stark einge-

stellt?

Ist die erforderliche Luftzirkulation an der
Rickseite des Gerates gewéhrleistet?

Sind die Luftungsschlitze frei?

Starke Eis- und Reifbildfmg:

Wurden nicht ausreichend verpackte Wa-
ren eingelagert?

Wurde die Tiir offengelassen?

Wurde die Tir haufig gedffnet, oder stand
sie fur langere Zeit offen?

Ist die Dichtung noch intakt?

Verhindert etwas im Innenraum, daR die
Tar richtig schlieBt?



_ Wasser auf dem Boden:

- Ist die Ablaufofinung an der Rickwand im
Gerateinnenraum oder der Ablauf-
schlauch verstopft? Mit einem nicht
scharfkantigen Gegenstand reinigen.

- Ist der Ablaufschlauch auf3en an der
- Rickwand eventuell nicht mehr am rich-
tigen Platz? Uberpriifen Sie, ob erin den
Auffangbehalter Ober dem Kompressor
mundet. Dazu mu3 das Gerat von der
Wand geruckt werden. Hierbei sind die
Abschnitte ,Aufstellen” sowie die Sicher-
heitshinweise zu beachten!

Die Kontrolleuchten und das Kiihlsystem
funktionieren nicht.
Kontrollieren Sie, ob

- der Netzstecker richtig eingesteckt ist?

- die Sicherung intakt ist und die Netzsteck-
dose Strom fithrt? Uberprifen Sie durch
Anschlief3en eines anderen Geréates an
die Steckdose, ob es zu einem Strom-
ausfall gekommen ist. Bei jeglichem De-
fekt ist ein Elektrofachmann zu verstan-
digen!

Der Kompressor macht wiederholt er-
folglose Anlaufversuche:

- Das Geréat abschalten und nach 20 Minu-
ten erneut einschalten.

Austausch der Gluhlampe
A Sicherheitshinweise beachten!

Das Abdeckgitter an der Unterseite des Reg-
lers wird an der kleinen Nase nach links ge-
schoben. Dazu muB ein Schnapper Uber-
wunden werden, gegebenenfalls mit einem
kieinem Schraubendreher in der Mitte leicht
nach unten dricken.

Gluhlampe E14, 15 Watt austauschen.
Abdeckgitter wieder einschieben.

Geratestecker wieder in die Steckdose stek-
ken oder Sicherung wieder einschalten bzw.
eindrehen.

[m Reparaturfall verstandigen Sie bitte die
nachstgelegene Quelle Kundendienststelle
mit Angabe der auf dem Typschild befindli-
chen Produkt- und Privileg-Nummer.

Die Anschriften und Telefonnummern finden

Sie im Quelle-Katalog oder im Fernsprech-
buch.
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Verpackungsentsorgung

Verpackungen und Packhilfsmittel von Quel-
le Elektro-GroRgeraten sind mit Ausnahme
von Holzwerkstoffen recycelbar und sollten
grundsétzlich der Wiederverwertung zuge-
fihrt werden. Verpackungen von GroBgera-
ten kdnnen bei der Anlieferung der Geréte
unseren Vertragsspediteuren zuriickgege-
ben werden. Diese veranlassen dann die

Produkt Nr,

Privileg Nr.

Kaufdatum
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Weitergabe zur Verwertung bzw. Entsor-
gung.

Falls Sie nicht davon Gebrauch gemacht
haben, empfehlen wir thnen:

- Papier-, Pappe- und Wellpappeverpak-
kungen sollten in entsprechende Sam-
melbehalter gegeben werden.

- Kunststoffverpackungsteile soliten eben-
falls in die dafur vorgesehenen Sammel-
behalter gegeben werden. Im Zweifelsfall
fragen Sie bitte bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach.

Als Packmitte! werden bei Quelle nur recy-
celbare Kunststoffe verwendet, wie z.B.:

ATEA
CO CD D

PE PP PS
PE furPolyathylen*™ 02 = PE-HD
04 = PE-LD

PP {urPolypropylen
PS fur Polystyrol

Entsorgung des Gerates

Altere Kiihl-und Gefriergeréate kénnen in der
Isolation und als Kihimittel den ozonschéd-
lichen FCKW enthalten. Bitte achten Sie dar-
auf, dafB die Rohrleitungen und das gesam-
te Kiihlsystem bis zum Abtransport zu einer
sachgerechten Entsorgung nicht beschadigt
werden.

Kihl- bzw. Gefriergerate durfen nicht mit
dem Hausmll oder Sperrmull entsorgt wer-
den. Auskunft Gber Entsorgungsmaoglichkei-
ten gibt die fir Sie zustandige Stadt- bzw.
Gemeindeverwaltung.
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Das Typschild befindet sich im Kihlabteil
links.

Geringfiigige Abweichungen
sind durch Weiterentwicklung
moglich.
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir mochten mit diesen Einfriertips eine
schnelle und unkomplizierte Hilfe fir die Be-
handlung Ihrer Lebensmittel bieten.

Fr weitere und genauere Informationen gibt
es eine Vielzahl von Fachbichem unter den
Stichworten Lebensmittelbiologie, Gefrier-
technik, Einfrieren... usw.

Beachten Sie bitte diese Hinweise im Um-
gang mit Lebensmitteln im Gerét.

A Im Gefriergerat diirfen au3er hochpro-
zentigen Spirituosen keine Fliissigkeiten, ins-
besondere kohlensdurehaltige Getranke in
Flaschen sowie brennbare Flussigkeiten und
Gase eingelagert werden.

A Reif- und Eisanséatze nicht mit scharf-
kantigen Gegenstanden abkratzen. Zum Ab-
tauen keine Sprays, keine elektrischen Heiz-
gerate wie Heizllfter, Haartrockner, Dampf-
reiniger oder andere Warmequellen verwen-
den! Explosionsgefahr!

A Tiefklihlgut nicht mit nassen Handen
berdhren, (Handschuhe tragen)! Ebenso Eis
am Stiel nicht sofort nach der Entnahme aus
dem Gefrierabteil verzehren. Es besteht die
Gefahr festzufrieren bzw. die Entstehung von
Frostblasen. ERSTE HILFE: Sofort unter flie-
Bendes, kaltes Wasser!

é} Das Gefriergerat soll nicht zum Abkiih-

len warmer oder heiBBer Lebensmittel ver-
wendet werden. Unnétige Reifbildung ware
die Folge. Einfrieren von nicht abgekiihlten
Lebensmitteln verursacht unnétigen Energie-
verbrauch.
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Was kdonnen Sie vermeiden?

Daf3 Lebensmittel zu lange lagern, weil kei-
ne entsprechende Kennzeichnung auf der
Verpackung ist.

"Alt"-schmeckende Stellen am Fleisch, da
diese im gefrorenem Zustand durch berih-
ren mit frischen Waren angetaut wurden.

Zu lang gelagertes Gut aufgrund eingeschli-
chener Unordnung. Durch das Ubliche
schnelle Offnen und SchlieBen des Gerites
kommt in der Regel die Ordnung zu kurz.

Gefrierbrand durch,
- undichte SchweiBstellen in der Folie,
- Laocherin der Folie durch Verletzung,

- unzureichend verschlossene Einfrier-
beutel,

- nicht exakt schlieBende Behalter.

Zu hohen Stromverbrauch, da das Gerat
schon langst abgetaut werden sollte.

Starke Bereifung im Gerat, weil zu warme
und schlecht verpackte Lebensmittel einge-
froren wurden.

Vorbereiten

Nur frische bzw. frisch zubereitete, einwand-
freie Lebensmittel einfrieren.

Damit die Lebensmittel rasch bis zum Kern
durchgefroren werden, nicht zu groBe
Packstlcke einfrieren. Bei einem 2,5kg
Stiick Fleisch ist mit 24 Stunden zu rech-
nen.

Tip: Flache Formen frieren schneller durch.



Einmal aufgetaute Lebensmittel sollen nicht
ein zweites Mal eingefroren werden. Deshalb
moglichst PortionsgréBen oder einzeln auf
dem Gefriertablett einfrieren.

Durch Salz kann sich die maximale Lager-
dauer bis auf 1/3 reduzieren. Erst beim Zu-
bereiten bzw. Verzehr salzen.

Damit Einzelstiicke nicht zusammenfrieren
(Klumpen) und die Bedarfsmenge gezielt
entnommen werden kann, sind die gangigen
Methoden: Zwischenlagen, Gefriertablett,
Glacieren.

Zwischenlagen: Es wird eine Folie zwischen
die Einzelsticke gelegt.

Gefriertablett: Das Gefriertablett bietet die
Moglichkeit kleine Teile wie Beeren, Blumen-
kohlréschen, Erbsen, Knodel, Filetstlicke
usw. einzeln einzufrieren. Die gefrorenen
Einzelteile werden nach ca. 12 Stunden in
Gefrierdosen oder Gefrierbeutel luftdicht ver-
packt und eingelagert. Frichte eventuell vor-
her in Zucker drehen.

Als Gefriertablett eignen sich auch flache
Kunststoffschalen.

Glacieren: Dieses Verfahren wird vorwie-
gend von der Tiefkuhlindustrie eingesetzt. Im
Privathaushalt ist diese Methode sehr zeit-
aufwendig und wird deshalb selten ange-
wandt. '

Blanchieren

Die meisten Gemlise, siche unten, sollten
vor dem Einfrieren blanchiert werden. Hier-
bei wird durch einen Hitzeschock die Veran-
derung des Geschmacks, des Vitaminge-
halts und der Farbe verringert.

Das Gemuse wird in einem Sieb einige Mi-
nuten in kKochendes Wasser gestellt, an-

schlieBend unter flieBendem kalten Wasser
oder noch besser in Eiswasser abge-
schreckt. Nach dem Abtropfen sofort verpak-
ken und einfrieren.

Far 100g Gemuse rechnet man 11 Wasser
unter Zugabe einer Messerspitze Ascorbin-
oder Zitronensaure. Das Wasser nach 10
mal blanchieren wechseln.

Blanchierzeiten

Richtwenre:

—

Spinat

Bohnen Erbsen Gurken
Schwarzwurzeln Paprika
Blumenkohl Brokkoli
Grinkohl Sellerie Karotten
Kohlrabi Lauch Rosenkohl
Artischocken

o Minuten

Mikrowelle

Zu dieser energiesparenden Blanchierme-
thode die Gebrauchsanleitung des Mikrowel-
lengerates beachten,

Verpacken

Um Austrocknen zu verhindern, miissen die
Lebensmittel luft-und feuchtedicht verpackt
werden. Damit wird auch unnétige Reifbil-
dung im Gefrierraum vermieden. Zu verwen-
den sind gefriergeignete Gefrierdosen, Kunst-
stoffschlauche, Kunststoffbeutel, Kunststof-
folien. Schlauche und Beutel kdnnen mit ei-
nem FolienschweiBBgerat, mit Drahtver-
schlussen oder anderen im Handel erhaltli-
chen Systemen verschlossen werden. Die
Kennzeichnung des Packstlickes mit Inhalt,
Einfrierdatum und Verfalldatum nicht verges-
sen!
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Einfrieren

Auf dem Typschild ist die maximale Einfrier-
menge in kg pro 24 Stunden angegeben. Sie
soll nicht Uberschritten werden. Wenn an
mehreren Tagen hintereinander eingefroren
wird, sind ca. 2/3 dieser Menge zu nehmen.

Einlegen frischer Lebensmittel

{FOr Kombi-Geréate mit nur einem Tempera-
turregler.)

Die einzufrierenden Waren chne Verande-
rung der Reglereinstellung gleichmaBig ver-
teilt, nebeneinander, moglichst weit oben im
Gefrierabteil einlegen. Sie diirfen nicht mit
bereits gefrorenem Gut in Berthrung kom-
men. Antaugefahr! Bereits Gefrorenes vor-
her weiter unten lagern.

Schnellgefrieren

(Far Kombi-Gerate mit zwei Temperaturreg-
lern und Gefriergerate.)

Frische Lebensmittel sollen méglichst
schnell durchgefroren werden, da sich beim
langsamen Einfrieren grof3e Eiskristalle bil-
den, welche die Qualitit beeintrachtigen.

Durch das Einlegen von frischen Lebensmit-
teln steigt die Temperatur im Gefrierraum an.
Damit die Mindesttemperatur von -18°C
nicht Gberschritten wird, muB3 die Tempera-
tur vorher abgesenkt werden. Diese Kalte-
reserve wird durch Einschalten des Gefrier-
schalters 24 Stunden vor Einlegen von fri-
schen Waren erreicht. Bei Geraten ohne
Schnellgefriereinrichtung wird der Tempera-
turregler auf stark gestellt. 24 Std nach dem
Einlegen wird wieder auf normalen Betrieb
umgestellt.

Bei Gefrierschranken erfolgt das Einlegen
von oben nach unten in die gekennzeichne-
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ten Facher: oder "SUPERFROST".
Ist keine Kennzeichnung vorhanden, in das
oberste Fach einlegen. Siehe auch "Geréte-
Ubersicht. Bei Gefriertruhen in das Vorgefrier-
fach bzw. auf dem Truhenboden. Die einzu-
frierenden Waren sollten gleichmafig verteilt
nebeneinander gelegt werden. Sie durfen
nicht mit bereits gefrorenem Gut in Berh-
rung kommen. Antaugefahr! Bereits Gefro-
renes vorher umlagermn.

Auftauen

Im Kiihlschrank kann fast alles aufgetaut
werden. Dieses Verfahren spart Energie,
dauert aber sehrlange.

Bei Raumtemperatur ist nur die halbe Zeit
nétig. Um Kondensatbildung auf dem Gut zu
verhinderm muB3 es luftdicht verschlossen
sein. Bei Fleisch lauft Fleischsaft aus den
zuerst erwarmten Randern.

Dinne Scheiben Fleisch sowie Wrstchen
kénnen gefroren auf den Grillrost gelegt wer-
den. Dies trifft auch bei geschnittenem Brot
Zu.

|deal fur fast jeden schnellen Auftauvorgang:
die Mikrowelle. Hierzu die Gebrauchsanlei-
tung des Mikrowellengeréates beachten.

Alles was sowieso gekocht wird, kann ge-
froren in heiBes Wasser gegeben werden.

Im Backofen sollten nur Backwaren aufge-
taut werden.

Fisch kann in kaltem Wasser aufgetaut wer-
den.



Schinken / Speck Kleingebéck
@ Schweinefleisch

Aufliufe; KloBe

Kuchen (trocken,
Eintdpfe Gefliigel
innerelen L Lammfleisch
Fleischkise/Leberkase
Schnittwurst / Bratwurst / Wiirstchen Kalbfleisch ‘
“4J [ Babykost Kase
Fisch .
Pilze
Muscheln
Krabben
Speiseeis
Rindfleisch Butter Q“"‘
Wilq::: . \.\
‘Wildgeflugel
Gemise I Obst
Krauter _
Backwaren a
o \ Mileh e Kartoffeln
% EiweiB/Eigelb
/L—-‘_%
=z
g
’\2

Die Angaben 3,6,9,12 sind Richtwerte in Monaten.
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Garantie-Information

Fur unsere technischen Gerate und Fahrzeuge
ubernehmen wir im Rahmen unserer Garantiebe-
dingungen die Garantie flir einwandfreie Beschaf-
fenheit.

Die Garantiezeit beginnt mit der Ubergabe. Den
Zeitpunkt weisen Sie bitte durch Kaufbeleg nach
(Kassenzettel, Rechnung, Lieferschein u.a.). Be-
wahren Sie diese Unterlagen bitte sorgfaltig auf.
Unsere Garantiebedingungen sind in unseren
jeweils gultigen Hauptkatalogen ausgedruckt.

Im Garantie- und Reparaturfall bitten wir Sie, sich.

an unsere nachstgelegene Kundendienststelle oder
nachstgelegenes Verkaufshaus zu wenden.

QUELLE.

214.3614.52- 2

Kihi-/Gefrierkombi.

Prod.-Nr. 099.782
099.783
099.784

234567891011 12/00
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