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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde !

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfaltig
durch. Beachten Sie vor allem den Abschnitt ,Sicher-
heitshinweise®.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung zum spéte-
ren Nachschtagen auf und geben Sie sie an eventuelle
Nachbesitzer des Gerétes weiter.

A Mit dem Warndreieck und/oder durch die Signal-
worter Vorsicht!”, ,Achtung!” sind Hinweise her-
vorgehoben, die flr thre Sicherheit oder flr die
Funktionsfahigkeit des Gerdtes wichtig sind.

Bitte unbedingt beachten.

@ Nach diesem Zeichen erhalten Sie ergénzende
Informationen zur Bedienung und praktischen
Anwendung des Gerétes.

, Mit diesemn Zeichen sind Tips und Hinweise zum
M4 wirtschaftlichen und umweltschonenden Ein-
satz des Gerétes gekennzeichnet.

Fiir eventuell auftretende Stdrungen enthélt diese
Benutzerinformation Hinweise zur selbstandigen
Behebung, siehe Abschnitt \Was tun wenn ..*

Sollten diese Hinweise nicht ausreichen, haben Sie
jederzeit Anlaufstelien, bei denen Ihnen weitergehol-
fen wird. Das groBe Netz unserer Kundendienststelien
verfligt {ber Ansprechpartner in direkter Nahe Ihres
Wohnortes.

Hier erhalten Sie Antwort auf lhre Fragen, die die Aus-
stattung und den Einsatz lhres Gerdtes betreffen.
Natiirlich nehmen wir auch gerne Winsche, Anregun-
gen und Kritik entgegen. Unser Ziel ist es, zum Nutzen
unserer Kunden unsere Produkte und Dienstleistun-
gen weiter zu verbessern.

Bei technischen Problemen steht Ihnen unser Kunden-
dienst jederzeit zur Verfigung. Adressen und Telefon-
nummern finden Sie im Abschnitt ,Kundendienststel-
len®.
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Sicherheitshinweise

Die Sicherheit dieses Geradtes entspricht den aner-
kannten Regeln der Technik und dem Gerétesicher-
heitsgesetz. Zusatzlich sehen wir uns jedoch als Her-
steller veranlaBt, Sie mit den nachfolgenden
Sicherheitshinweisen vertraut zu machen.

Elektrische Sicherheit

Montage und AnschiuB des neuen Gerétes dir-
fen nur durch einen zugelassenen Elektrofach-

mann vorgenommen werden.

Beachten Sie bitte diesen Hinweis, da sonst bei
auftretenden Schaden der Garantieanspruch ent-
fallt.

Reparaturen am Gerét dlrfen nur von Fachkraf-
ten durchgefGhrt werden. Durch unsachgemaBe
Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren entste-
hen. Wenden Sie sich im Reparaturfall an unse-
ren Kundendienst oder an lhren Fachhéndler,

Wenn Stérungen am Geréat, Briiche, Springe
oder Risse auftreten:
- schalten Sie alle Kochzonen aus,
- schalten Sie die Sicherung fiir das Kochfeld
ab bzw. nehmen Sie diese heraus.

Sicherheit fiir Kinder

Wenn Sie kochen und braten, werden die Koch-
zonen heil. Halten Sie deshalb Kleinkinder
grundsétzlich fern.

Sicherheit wahrend der Benutzung

Dieses Gerat darf nur fir das haushaltsiibliche
Kochen und Braten von Speisen verwandet wer-
den.

Vorsicht bei AnschluB von Elektrogerdten an
Steckdosen in Geratendhe. AnschluBleitungen
dirfen nicht an heiBe Kochstellen gelangen.

Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich schnell.
Wenn Sie Speisen in Fett oder Ol {Z.B. Pommes
frites) zubereiten, bleiben Sie bitte in der Nahe.

Schalten Sie nach jedem Gebrauch die Koch-
zonen aus.

Sicherheit beim Reinigen

Die Reinigung des Gerates mit einem Dampf-
strahl- oder Hochdruckreiniger ist aus Sicher-
heitsgriinden nicht zugelassen.

So vermeiden Sie Schaden am Gerat

Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

Betreiben Sie die Kochzonen nicht mit leerem
Kochgeschirr.

Glaskeramik ist unempfindlich gegen Tempera-
turschock und sehr widerstandsfahig, jedoch
nicht unzerbrechlich. Besonders spitze und harte
Gegensténde, die auf die Kochflache fallen, kén-
nen sie beschadigen.

Benutzen Sie keine Topfe aus GuBeisen oder mit
beschadigten Bdden, die rauh sind oder Grate
aufweisen. Beim Verschieben kdnnen Kratzer
entstehen.

Steilen Sie keine Pfannen oder Topfe auf den
Rahmen des Kochfeldes. Es kénnen Kratzer und
Lackschaden entstehen.

Achten Sie darauf, daB keine saurehaltigen Flis-
sigkeiten, z.B. Essig, Zitrone oder kalkidsende
Mittel auf den Rahmen des Kochfeldes gelangen,
da sonst matte Stellen entstehen.

Wenn Zucker oder eine Zubereitung mit Zucker
auf die heiBe Kochzone gelangt und schmilzt,
entfernen Sie dieses sofort, noch im heiBen
Zustand, mit einem Reinigungsschaber. Erkaltet
die Masse, kann es beim Entfernen zu Oberfia-
chenschaden kemmen.

Halten Sie alie Gegensténde und Materialien, die
anschmelzen kénnen, von der Glaskeramikfla-
che fern, z.B. Kunststoffe, Alumintumfolien oder
Herdfolien. Solite doch etwas auf der Glaskera-
mikfiache schmelzen, muB dieses, ebenfalls
sofort, mit dem Reinigungsschaber entfernt wer-
den.

Wenn Sie Spezialgeschirr verwenden, z.B.
Dampfkochtopf, Simmertopf, WOK usw,
beachten Sie bitte die Herstellerangaben.

Kombination mit Einbauherden

Dieses Glaskeramikkochfeld ist aufgrund seiner
Ausstattung und Funktionseinheiten nur mit fol-
genden Juno Elektro— Einbauherden kombinier-
bar: JEH 910

JEH 920

JEH 950

JEH 970.

Bei Verwendung anderer Einbauherde wird die
erteilte Prifzeichen-Genehmigung ungCitiy und
jegliche Haftung durch den Herstelier ausge-
schlossen.




Entsorgung

Verpackungsmaterial entsorgen

’ Alle Verpackungsteile sind recycelbar, Folien

“i¢ und Hartschaumteile entsprechend gekenn-
zeichnet. Verpackungsmaterial bitte ordnungs-
gemaB entsorgen.
Beachten Sie bitte die nationalen und regionalen
Vorschriften fir die Entsorgung von Verpak-
kungsmaterial und die Materialkennzeichnung
{(Materiaftrennung, Abfallsammiung, Wertstoff-
héfe).

Entsorgungshinweise

, Vergleichbare Altgerate dirfen nicht mit dem
sId  Hausmiill entsorgt werden.
Auskunft Uber Abholtermine oder Sammelpiétze
erhalten Sie bei der oOrtlichen Stadtreinigung
oder der Gemeindeverwaltung.

A Warnung! Ausgediente Altgerdte bitte vor der
Entsorgung unbrauchbar machen. Netzkabel
abtrennen.



Geratebeschreibung

Ausstattung des Kochfeldes

Modell JEC 980

| 1. Zweikreis-Kochzone @ 120/210 mm  750-2200 W
2. Kochzone & 145 mm, 1200 W

3. Zweikreis-Kochzone @ 165-265 mm 1500/2400W
4. Zweikreis-Kochzone @ 120/180 mm 700/1700 W
5. Restwérmeanzeige

6. Einschaltkontrollampen der linken Kochzonen
und Anzeige fir 2. Heizkreis (@)

7. Einschaltkontrollampen der rechten Kochzonen
und Anzeigen fir 2. Heizkreis (©/©).
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Vor dem ersten Gebrauch

Erstes Reinigen

Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch
grandlich.

Die Glaskeramikflache und den Rahmen mit warmem
Wasser und Spllmittel abwaschen und trockenreiben.
Kochzonen nacheinander kurz zur Kontrolle einschal-
ten

Beim ersten Benutzen kann es zu einer kurzfristigen,
leichten Geruchsbildung kormmen.
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Bedienung der Kochstelle

Glaskeramik-Kochflache

Die Kochfidche besteht aus bewahrter Glaskeramik.
Die Oberflache ist porenfrei und auBerdem unempfind-
lich gegen schnelle Temperaturschwankungen. Tépfe
kdnnen daher von einer heiBen auf eine kalte Zone ge-
stellt werden.

A Beim Einschalten der Kochzonen kann diese
kurz summen. Dieses physikalisch bedingte Ge-
réusch ist eine Eigenheit von Glaskeramikkoch-
zonen und beeintrichtigt weder Funktion noch
Lebensdauer des Gerétes. Es verliert sich,
wenn die Kochzone geniigend erwérmt ist.

ﬂ Halten Sie alle Gegenstinde und Materialien,
die anschmelzen kénnen, von der Kochflache
fern, z.B. Kunststoffe, Alufolien oder Herdfolien.

Vorsicht ist bei Zubereitungen mit Zucker oder zucker-
haltigen Flissigkeiten geboten. Ist versehentlich etwas
auf die Glaskeramikfiache gekommen, miissen Sie
dieses sofort - unbedingt noch im heiBen Zustand
- mit dem Reinigungsschaber entfernen und sauber
wegwischen, um Oberfiichenschaden zu vermeiden.

Kochstellenschalter

Mit den 4 Kochstellenschaltern ihres Einbauherdes
werden die Kochzonen ein- und ausgeschaltet und
reguliert.

Die Schalter werden nach rechts gedreht und mit den
Positionen 1 bis 9 reguliert. Position 9 ist die hdchste
und Position 1 die niedrigste Leistung. Die AUS-Stel-
lung ist mit 0 gekennzeichnet.

Die Einstelltabelle gibt Ilhnen Hinweise fiir den prakti-
schen Einsatz.

A Zum Beenden des Kochvorgangs auf die AUS-
Position zurlickdrehen.

Bitte beachten Sie auch die Hinweise zu den
Kochstellenschallern in der Gebrauchsanwei-
sung lhres Einbauherdes.

Kontrollampen

Bei eingeschaltster Kochzone leuchtst die Kontroll-
lampe neben der Kochzone.

Symbol © oder © leuchtet, wenn der groBe Heizkreis
der Zweikreiskochzone zugeschaltet ist.

Ausschalten;

Normal- und Zweikreiskochzonen: Schalter in die
ALIS-Position zurlickdrehen.
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Schalter fur Zweikreiskochzonen

Der kleine Heizkreis kann separat oder zusammen mit
dem groBen Heizkreis eingeschaltet werden.

Kleiner Heizkreis: Kochstellenschalter nach rechts
drehen, der kleinere Heizkreis kann im Bereich 1 bis 8
geregelt werden.

GroBer und kleiner Heizkreis: Kochstellenschalter
tber die Position 9 hinaus auf Symbo! ® /O drehen, bis
zu einem deutlich splirbaren Anschlag.

Beide Heizkreise sind nun gemeinsam zwischen den
Positionen 1 und 9 regulierbar.

Restwarmeanzeige

Jeder Kochzone ist eine Temperaturkontrollampe
zugeordnet. Diese leuchtet auf, sobald die Kochzone
heiB ist und warnt vor unbedachter Berihrung.

Auch nach dem Ausschalten der Kochzone erlischt die
entsprechende Lampe erst, wenn die Kochzone abge-
kilhit ist,

? Sie kdnnen die Restwérme zum Schmelzen und
wid  Warmhalten von Speisen nutzen.

Achtung! Solange die Restwarme-Anzeige leuch-
tet, besteht Verbrennungsgefahr.

OO /j
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Anwendung, Tabellen, Tips

Kochgeschirr

Kochzonen mit Topferkennung sind nur fiir den Einsatz
von metallischem Kochgeschirr geeignet.

Je besser der Topf, desto besser das Kochergebnis.

@ Gutes Kochgeschirr erkennen Sie am Topf- bzw
Pfannenboden : der Boden sollte so dick und plan
wie mdglich sein.

Benutzen Sie keine Tdpfe aus GuReisen oder mit
beschadigten Boden, die rauh sind oder Grate
aufweisen. Beim Verschieben kénnen Kratzer
entstehen.

Im kalten Zustand sind die Topfbéden {iblicher-
weise leicht nach innen gewdlibt (konkav). Sie
durfen nicht nach aussen gewdlbt (konvex) sein.

Geschirr mit Aluminium- und Kupferbdden kann
metallische Verfarbungen auf der Glaskeramik-
flache hinterlassen, die nur schwer oder gar nicht
mehr zu entfernen sind.

Topfe und Pfannen sollen nicht kleiner sein als
die Kochzone und méglichst nicht gréBer als 2 -
4 cm Uber Kochzonendurchmesser.

Achten Sie beim Neukauf von Tépfen oder Pfan-
nen auf den Bodendurchmesser. Herstelier
geben oft den oberen Durchmesser des Geschir-
randes an.

Allgemeine Hinweise - -

@ Achten Sie darauf, daB das Kochgeschirr in der
Mitte der Kochzone steht und die beheizte/mar-
kierte Zone bedeckt.

Der Boden soll immer sauber und trocken sein.

Um unschone Kratzer auf der Glaskeramikkoch-
flache zu vermeiden, scllten die Tépfe und Pfan-
nen beim Umplazieren nicht geschoben, sondern
angehoben werden,

Kratzer kénnen auch entstehen durch Sandkér-
ner (z.B. vom vorangegangenen Gemiseput-
zen), die mit dem Topf Uber die Kochflache gezo-
gen werden.

Verwenden Sie hohe Topfe flir Gerichte mit viel
Flissigkeit, so kann nichts (iberkochen.




Tips zur Energie-Einsparung

, Sie sparen wertvolie Energie, wenn Sie die nach-
W4 stehenden Punkte beachten:

Topfe und Pfannen grundsétzlich vor dem Ein-
schalten der Kochzone aufsetzen.

Nur geeignetes Koch- und Bratgeschirr mit glat-
tem, ebenem Boden verwenden.

Toépfe und Pfannen, wenn méglichimmer mit dem
Deckel verschliessen.

Topfboden und Kochzone sollen gleich groBl sein.
Beachten Sie die speziellen Hinwelse Gber Topfe
und Pfannen.

Verschmutzte Kochzonen und Geschirrbbden
erhéhen den Stromverbrauch.

Kochzonen vor Ende der Kochzeit ausschatten
um die Restwarme zu nutzen.

Restwérme der Kochzonen auch zum Warmhal-
ten von Speisen oder zum Schmelzen nutzen.

Bei Verwendung eines Schnellkochtopfes ver-
kiirzt sich die Garzeit um bis zu 50%. Dadurch
sparan Sie Energie.

Tabelle: Kochen und Braten

@ Wir empfehlen, beim Ankochen oder Anbraten auf die Ankochstufe 9 zu stelien, und Speisen mit einer lange-
ren Garzeit anschlieBend auf der entsprechenden Fortgarstufe fertiggaren zu lassen.

9 Ankochen Ankochen grosser Flissigkeitsmengen, Spéatzle kochen,
Anbraten Anbraten von Fleisch
tarkes Anbrate Fritieren von Pommes frites, Anbraten von Fleisch, z.B.
7-8 Star . n Gulasch, Ausbacken z.B. Kartoffelpuffer, Braten von Len-
Fritieren denstiicken und Steaks
Braten von Fleisch, Schnitzel, Cordon bleu, Kotelett, Frika-
6-7 Mildes Braten dellen, Bratwirste, Leber, Mehischwitze, mildes Braten,
Eier, Eierkuchen, Krapfen fritieren
4-5 Kochen Kochen gréBerer Speisenmengen, Eintopfgerichte und
Suppen, Dampfen von Kartoffeln, Fieischbrlhe
3.4 Dampfen Dunsten von Gemiise, Schmoren von Fleisch, Milchreis
Diinsten kochen
Quelien von Reis- und Milchgerichten (zwischendurch umrilhren},
2-3 Quellen Dampfen kiginerer Mengen Kartoffeln oder Gemiise, Erhit-
zen von Fertiggerichten
Warmh Schaumomelette, Eierstich, Sauce Hollandaise, Warmhai-
1 alten ten von Gerictiten, Schmelzen von Butter, Schokolade, Ge-
Schmelzen tatine
0 Restwarme Nachwirme, AUS-Stellung.

@ Je nach Geschirr und Menge des Gargutes missen die Anwendungsbeispiele Inren Erfahrungswerten ange-
pafit werden.
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Kochtbépfe und Pfannen

Toépfe und Pfannen soliten nicht kieiner sein als die
Kochzone und maéglichst nicht gréBer als 2 - 4 cm Uber
Kochzonendurchmesser.

Verwenden Sie nur Koch- und Bratgeschirr mit glattem
und ebenem Boden.

Der Boden soli immer sauber und trocken sein. Garen
Sie mit geschlossenem Topfdeckel.

Achten Sie auf glatte und unbeschadigte Béden, denn
Toptbdden mit Graten und scharfen Randern wirken
kratzend auf der Glaskeramikflache.

Kratzer kénnen auch durch Sandkérner ( 2.B. vom vor-
angegangenen Gemuseputzen), die mit dem Topf tiber
die Kochfidche gezogen werden, oder durch Grate und
Rénder an Topf- und Pfannenbbdden entstehen.

Geschirr mit Aluminium- und Kupferbéden kann
metallische Verfarbungen auf der Glaskeramikflache
hinterlassen, die nur schwer oder gar nicht mehr zu
entfernen sind.

A Kontrollieren Sie nach Gebrauch, daB das Gerat
ausgeschaltet ist. Alle Drehknopfe missen auf
der AUS-Position stehen.

11




Reinigung und Pflege

A Reinigungsmittei diirfen nicht auf die heiBe Glas-
keramikflache gelangen.

Beim Reinigen keine aggressiven oder kratzen-
den Reinigungsmittel, wie Grill- cder Backofen-
sprays, Fleck- oder Rosientferner, Scheuersand
und Schwamme mit kratzender Wirkung verwen-

den.
Glaskeramikflache -
Die Glaskeramikfidche nach jedem Gebrauch rei- /
nigen, wenn sie handwarm oder kailt ist um das
Festbrennen von Verschmutzungen zu vermei-
den.

Leichte, nicht festgebrannte Verschmutzungen
mit einem feuchten Tuch, ewvil. mit Splimittel-

lauge entfernen. /—> (\
Zur Reinigung geeignet sind: saubere Ticher [6.8]

oder Haushaltspapier, heifles Wasser mit Spil- .

(z]e]s]

leooB

mittel, geeignete handelsiibliche Reinigungsmit-
tel und im Handel erhéltliche Reinigungsschaber.

Grobe und anhaftende Verschmutzungen mit
dem Reinigungsschaber entfernen.

Reinigungsschaber: schrag zur Glaskeramikfla-
che ansetzen, Verschmutzungen vom Braten und
Uberkochen mit gleitender Klinge von der Glaske-
ramikflache entfernen.

Kalk- und Wasserrander, Fettspritzer und metal-
lisch schillernde Verfarbungenmitz.B. Cera Clen,
Sigolin-Chrom, Stahffix oder einem anderen,
handelsiblichen Glaskeramik- oder Edelstahi-
Reiniger entfernen.

A Achtung! Reinigungsmittel missen grundsatz-
lich naB, mit kiarem Wasser, und vollstandig weg-
gewischt werden, da sie beim Wiederauftheizen
atzend wirken kdnnen. AnschiieBend trockenrei-
ben. Beachten Sie bitte die Gebrauchshinweise
der Reinigungsmittelhersteller.

Rahmen des Kochfeldes

Den Rahmen des Kochfeldes mit Wasser und
Spulmittel reinigen.

Eingetrocknete Verschmutzungen mit nassem
Tuch einweichen und wegwischen, dann trocken-
reiben.

Kalkidsende Mittel, Essig, Zitrone, Obstsafte
oder andere séurehaftige Flissigkeiten sofort mit
nassem Tuch entfernen und trockenreiben, da
sonst matte Stellen entstehen.

12




Spezielle Verschmutzungen

Zucker

Eingebrannten Zucker sofort in noch heiBem
Zustand mit dem Reinigungsschaber entfernen.

A Achtung! Beim Hantieren mit dem Reinigungs-
schaber auf der heiBen Kochflache besteht Ver-
brennungsgefahr.

Anschliefend die abgekiihlte Kochflache normal
reinigen.

@ Sollten versehentlich Kunststoff, Aluminiumfolie
oder andere schmeilzbare Materialien auf der
Kochfldche angeschmolzen sein, wie unter -

«Zucker* beschrieben reinigen. / \

Dunkle Flecken, abgeschmirgeltes Dekor
Durch die Verwendung aggressiver Reinigungs-
mittel und scheuernder Toptbéden wird das g
Dekor der Glaskeramikflache mit der Zeit abge-
schmirgelt und es entstehen dunkle Flecken.
Diese kénnen nicht entfernt werden. Sie beein- . 55 y
tréchtigen jedoch nicht die Funktionstichtigkeit
des Kochfeldes. =

G OB

Kratzer in der Glaskeramikflache

Kratzer in der GlaskeramikflAche, die durch Grate
an Topfbdden, Sandkorner oder sonstige Unacht-
samkeiten entstanden sind, lassen sich nicht ent-
fernen.

Auch diese beeintrachtigen nicht die Funktions-
tichtigksit des Kochfeldes.

13




Was tun, ...

A Aus Sicherheitsgriinden durfen Reparaturen am

Gerat, insbesondere an stromfithrenden Teilen,
nur durch Elektrofachkréfte oder geschulte Kun-
dendiensttechniker ausgefihrt werden, da erheb-
liche Gefahren fir den Benutzer entstehen. Wen-
den Sie sich im Reparaturfall direkt an unseren
Kundendienst.

. wenn die Kochzonen nicht
funktionieren?
Mbglicherweise handelt es sich bei einer Stdrung nur

um einen kleinen Fehler, den Sie anhand nachfolgen-
der Hinweise selbst beheben kdnnen.

Uberpriifen Sie, ob
die Sicherung in der Hausinstallation intakt ist.

Sollten die Sicherungen mehrfach auslbsen,
rufen Sie lhren Elektroinstallateur.

die Kontrollampen im Bedienfeld leuchten.

die entsprechenden Kochzonen eingsschaltet
und auf die gewiinschte Garstufe eingestelit sind.

Topfe und Pfannen in richtiger GréBe und aus ge-
eignetem Material eingesetzt werden.

... im Fall einer Stérung

Kochstelienschalter in die AUS-Position drehen.

Sicherungsautomaten ausschalten, bzw. Siche-
rungen herausdrehen

Abhilfe von Stérungen

Reklamation bei lhrem Elektriker oder dem
zustandigen Kundendienst melden.

Wichtig ! Bitte geben Sie die Produktnummer
(PNC), Ferigungsnummer (F.Nr) und die
Modellbezeichnung des Gerates immer an bei:

Kundendienstanforderung
Ersatzteil- oder Zubehdrbestellung
technischen Riickfragen

Wenn Sie flir einen der ausgefiihrten Hinweise oder
aufgrund von Fehlbedienungen den Kundendienst in
Anspruch nehmen, kann der Besuch des Kunden-
diensttechnikers auch wihrend der Garantiezeit nicht
kostenlos erfolgen.

14




Installationsanweisung

Sicherheitshinweise

A Das Gerit darf nur durch einen Elektrofach-
mann angeschlossen werden. Derordnungs-
geman ausgefithrte AnschluB ist auf der letz-
ten Seite als Nachweis fiir die Garantle zu
bestatigen.

Beim Einbau und im Servicefall muB das Gerat
vom Netz getrennt werden, Sicherungen aus-
schalten oder herausnetimen.

Die allgemeinen Richtlinien fir den Betrieb von
Elektrogeraten, die Vorschriften des zustandigen
Elektrizitdts-Versorgungsunternehmens und die
Angaben dieser Installationsanweisung sind ge-
nau zu beachten.

Einbau in die Kiichenarbeitsplatte

A Die elektrische Sicherheit ist durch fachgerech-
ten Einbau sicherzustellen.

Der Beriihrungsschutz und die elektrische
Sicherheit gemés VDE-Bestimmungen milssen
durch den ordnungsgeméafen Einbau der Geréte
in normgerechte, passende Einbauschranke si-
chergestelit sein. Das gilt auch fir die Riuckwand
des Gerates. Diese darf auch bei wandentfernten
Einbauldsungen nicht frel zuganglich sein.

Einbauschranke mossen kippsicher aufgestelit
und befestigt werden.

Notieren Sie die Seriennummer (Ser.Nr.) vom Typen-
schild des Gerates im eingedruckten Formular des
Typenschildes. Diese Nummer wird bei Serviceanfor-
derungen bendtigt.

Einbaukochfelder werden QOblicherwsise Ober einem
Einbauherd oder Einbauschaltkasten montiert. Bei
Einbau mit einem Schaltkasten ist ein Zwischenboden
erforderlich.

Werden beim Einbau des Kochfeldes 2 oder mehrere
Unterbau-Schrankelemente berlihrt, so sind die Sei-
tenwande in entsprechender Tiefe (Mulden- plus Di-
stanzmaf) auszuschneiden. Der gesamte Einbaube-
reich muB zur elekirischen Sicherheit allseitig
verschlossen sein.
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&= AbstandAusschnitt : Rickwand
55 mm

Abstand Ausschnitt : Seite
(Wand oder Hochschrank)
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EinbaumabBe

Die Offnung im Schrank muB den (iblichen MaBen ent-
sprechen. Die MaBskizze gibt Ihnen die benétigten
Hinweise.

Unter dem Kochfeld muB ein freier Abstand von minde-
stens 20 mm vorhanden sein. Schubladen dixrfen nicht
unter dem Kochfeld montiert sein.

Der seitliche Abstand des Kochfeldes zu einem Hoch-
schrank muB mindestens 50 mm, zur Rickwand min-
destens 55 mm betragen.

Bei diesem Gerét handelt es sich im Hinblick auf den
Schutz gegen Uberhitzung umliegender Flachen um
ein Gerat des Typs Y (IEC 335-2-8): dieses Gerat,
bzw. der Einbauschrank des Gerétes darf mit der
Rixckwand und einer Seitenwand an beliebig hohe
Wande bzw. M&bel und mit der anderen Seite an ein
anderes Gerat oder Mdbel in der gleichen Hohe wie die
des Gerétes angestellt werden.

Einbau

Arbeitsplatte nach vorgeschriebenem AusschnittimaB
ausschneiden. Die ToleranzmaBe dirfen nicht Ober-
schritten werden. Genau an der Anrisslinie sagen.
Empfehlung: Ausschnitt mit Stahlnadel anreien. Linie
abkleben um ein Splittern des Belages beim Schnei-
den zu verhindern.

Die Arbeitsplatte im Ausschnittbereich reinigen.

Bei gefliesten Arbeitsfidchen missen die Fugen im
Auflagebereich des Kochfeldes mit Fugenmaterial voll
ausgefilt sein,

Dann die 8 Schnappfedern im Ausschnitt an den be-
Zzeichneten Positionen mit Schrauben befestigen,
vorne und hinten je 3, links und rechts je 1. Die Abwin-
kelung der Federn dient als Anschlag auf der Arbeits-
platte. Bei Natur-, Kunststein- oder Keramikplatten
kdnnen die Federn eingekiebt werden.

Kochfeld von oben in den Ausschnitt einlegen, zentrie-
ren und fest andriicken, bis die Federn einschnappen.

Dichtung im Auflagerahmen auf einwandfreien Sitz
und lickeniose Auflage priifen. Bitte keine zusatziiche
Silikon-Dichtungsmasse auftragen, das erschwert
den Ausbau im Servicefall.
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Rahmenhdhe ab
OK Tischplatte
Kochfeld 3 mm

Dichtung

ahmen Glask

Einbaukaster

Schnappfeder




Elektroanschiu

Einbauherde und Einbaukochfelder sind mit spezielien
Stecksystemen ausgestattet. Sie dlirfen nur mit Geré-
ten des passenden Systems kombiniert werden. Ein
Aufkleber auf dem Herd und dem Kochfeld gibt lhnen
Hinweise auf die zulassigen Kombinationen.

Dieses Glaskeramikkochfeld ist aufgrund sei-
ner Ausstattung und Funktionseinheiten nur
mit folgenden Juno Elektro-Einbauherden
kombinierbar: JEH 910

JEH 920

JEH 950

JEH 970.

Bei Verwendung anderer Einbauherde wird die
erteilte Priifzeichen-Genehmigung ungiltig und
jegliche Haftung durch den Hersteller ausge-
schlossen.

Vor dem AnschluB ist zu priifen, ob die angegebene
Spannung auf dem Typenschild - also die Nennspan-
nung des Gerétes -~ mit der vorhandenen Netzspan-
nung und der Nennspannung des Kombinatiosnsgeréa-
tes Obereinstimmt. Das Typenschild befindet sich auf
der unteren Verkleidung des Kochfeldes.

Die Heizk&rperspannung betragt 230 V ~. Auch bei &l-
teren Netzen mit 220 V ~ arbeitet das Gerat einwand-
frei.

Der NetzanschluB des Einbauherdes cder -schaltka-
stens ist so auszufuhren, daB eine allpolige Trennmég-
lichkeit mit einer Kontaktdffnungsweite von minde-
stens 3 mm, z.B. LS-Automat, FI-Schutzschalter oder
Sicherung, vorhanden ist.

Die beiden 14-poligen Kompaktstecker werden mit den
Gegenstlcken im Einbauherd {oben, hinten) zusam-
mengefigt. Achten Sie bitte darauf, daB die Stecker
des Kochfeldes gem. Hinweisziffern 1 - 2 - 3 - 4 sen-
krecht von oben eingesteckt werden und fest einra-
sten. Driicken Sie die Verbindungskabei seitlich auf die
Backofendecke.

Der 4-polige AnschluBstecker fir die Zweikreis-
Signallampen wird auf der Riickseite in die dazu pas-
sende Buchse eingesteckt. Verwechslung beim Ein-
stecken ist nicht méglich.

Evtl. vorhandene Schutzfolien auf der Koch-
flaiche abziehen.

A Nach dem AnschlieBen an die Stromversorgung

sind alle Kochzonen zur Prifung der Betriebsbe-

reitschaft nacheinander in Maximalstellung kurz
einzuschalten.
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Stecker fOr Kochzonen

DieHinweisziffern1 - 2- 3- 4 sindauf den Stek-
kern und am Boden neben den Einsteckbuch-
sen eingepragt

Stecker fOr Zweikreis-Signallampen

Steckbuchsen filr 2x14 Pol
AnschluBstecker fiir Kochzonen
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Steckbuchse fiir 4 Pol-
AnschluBstecker
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Technische Daten

GeratemaBe : Bestimmungen, Normen, Richtlinien
Breite .............. .ol 761 mm Dieses Gerdt entspricht folgenden Normen:
Tlgfe ......................... 501 mm « EN 603351 und EN 60 335-2-6

Hohe ......... ciiiiaaa.t. 43 mm

bezlglich der Sicherheit elektrischer Geréte fir den

Volumen ..........ooieeiiienns Hausgebrauch und dhnliche Zwecke und
AusschnittmaBe » DIN 44546 / 44547 | 44548
' bez(glich der Gebrauchseigenschaften von Elek-

Breite ..........cooviiiiii 750 mm troherden fir den Haushalt.
Tiefe ... 480 mm )
EckradiUS .......ocvevrinnnnns R5 * EN55014-2/ VDE 0875 Teil 14-2

= EN 55014 / VDE 0875 Teil 14/12.93
Gesamtgewichtnetto ............ / /

+ EN 61000-3-2 / VDE 0838 Teil 2
Leistungsaufnahme: - EN 61000-3-3 / VDE 0838 Teil 3
Zweikreiszone vorne links ......... 2000 W beziiglich der grundlegenden Schutzanforderun-
Kochzone hinten links . . . . _______ 1200 W gen zur elektromagnetischen Vertréglichkeit
Zweikreiszone hintenrechts ....... 2400 W (EMV).
Zweikreiszone vorme rechts . ....... 1700 W
Heizkdrperspannung ............ 230V ~-50Hz ce Dieses Gerét entspricht den EG-Richtlinien
GesamtanschluBwert max ...... 7,5 kW ® 73/23/EWG vom 19.02.1973

(Niederspannungsrichtiinie)

& 89/336/EWG vom 03.05.1989
{EMV-Richtiinie einschlieBiich
Anderungsrichtlinie 92/31/EWG).

Typenschild

—

Das Typenschild ist auf der Unterseite des Gerdtes angebracht. Nach dem Einbau ist das Typenschild nicht mehr
zugénglich. Notieren Sie deshalb die Seriennummer (Ser.Nr.) im entsprechenden Formular.
MODELL: JEC 980 E | Prod.Nr: 949 590 768
Typ KEE2019 | 230V V AC 50 Hz
Made in Germany | SerNf e, | 7.5 kW
A e
Juno € a
- J

AnschiuBbestatigung durch den ausfuhrenden Instaliateur

Unterschrift
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