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Juno begliickwiinscht Sie
Sehr geehrte Kunden,
wir begluckwiinschen Sie zum Kauf Ihrer neuen Kochmulde.

Esist wichtig, daf3 Sie die Funktionen und Finessen der Kochmulde gut
kennenlernen. Lesen Sie deshalb diese Gebrauchsanweisung sorgféltig
durch, damit Sie so viel Nutzen von |hrer neuen Kochmulde haben wie
moglich. Schenken Sie den mit /\ gekennzeichneten Abschnitten besondere
Aufmerksamkeit, dies sind Warnhinweise zur Verhitung von Unféllen.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung auf. Sieist praktisch in
Zweifelsféllen und sollte gegebenenfalls auch eventuellen Nachbesitzern
ausgehandigt werden.

Die Gebrauchsanweisung ist wie ein Nachschlagewerk aufgebaut. Der erste
Teil der Gebrauchsanweisung besteht aus einer allgemeinen Beschreibung

I hres neuen Produkts. Darauf folgt eine kurze Einfiihrung dariiber, was vor
der ersten Anwendung der Kochmulde zu tun ist. Der Abschnitt ” So
bedienen Sie” beschreibt die Anwendung der Kochmulde im Alltag. Dieser
Abschnitt hilft Thnen, mit Ihrer Kochmulde vertraut zu werden. Der
Abschnitt " Reinigung und Pflege” enthalt Informationen Uber die alltagliche
sowie Uber die grindlichere Reinigung der Kochmulde. Sollten Probleme
bei der Anwendung der Kochmulde entstehen, kdnnen Sie im Abschnitt
"Bevor Sie sich an den Kundendienst wenden” nachschlagen, er enthalt
Anweisungen Uber die Behebung eventueller praktischer und technischer
Probleme.

Viel Vergnugen!!

Mit freundlichen GriRRen
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A Sicherheitshinweise

Diese Warnhinweise werden im
Interesse I hrer Sicherheit gegeben.
Vergewissern Sie sich, dal3 Siesie
richtig verstanden haben, bevor Sie das
Gerét installieren oder benutzen. lhre
Sicherheit steht an erster Stelle. Wenn
Ihnen die Bedeutung dieser
Warnhinweise unklar ist, wenden Sie
sich bitte zwecks Klérung an die
Kundendienstabteilung.

Installation

Diese Gaskochmulde mufl3 gemal3 den
bei geflgten Anweisungen installiert
werden. Alle Installationsarbeiten
mussen von qualifizierten Fachkraften
ausgeftihrt werden.

Die Spezifikationen nicht &ndern und
nicht versuchen, das Gerét in
irgendeiner Weise zu modifizieren.

Bei Gebrauch

Die Gaskochmulde ist nur fir
Privathaushal te gedacht und nicht fir
gewerbliche/industrielle Zwecke

ausgelegt.

Sicherstellen, dal? alle Schalter sich in
AUS-Stellung befinden, wenn das
Gerét nicht benutzt wird.

Die Gaskochmulde nicht verwenden,
wenn siein irgendeiner Weise
beschéadigt ist. Wenden Sie sich an
Ihren Juno-Kundendienst.
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Niemals Kunststoff- oder
Aluminiumgeschirr fur die
Gaskochmulde verwenden.

Die Gaskochmulde beim Fritieren oder
Erhitzen von Fetten und Olen niemals
unbeaufsichtigt lassen.

Sicherheit von Kindern

Kleine Kinder nicht an der
Gaskochmulde oder mit den Schaltern
herumspielen lassen.

Die Gaskochmulde wird bei Gebrauch
sehr heil3. Kinder von der
Gaskochmulde fernhalten, bis sie
abgekuhlt ist.

Pflege und Reinigung
Diese Gaskochmulde nur gemal3 den
Anweisungen in diesem Heft reinigen.

Kundendienst

Reparaturen, die von unerfahrenen
Personen ausgef Uihrt werden, kdnnen
zu Verletzungen oder
schwerwiegenden Funktionsstérungen
des Geréts fuhren. Reparaturen diirfen
nur von qualifizierten/fachkundigen
Personen ausgef Uhrt werden. Wenden
Siesich anihren értlichen Juno-
Kundendienst.



Beschreibung des Produkts
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So bedienen Sie

Brennermarkierung
An jedem Schalter gibt es

Markierungen, welcher Brenner mit
welchem Schalter reguliert wird.

Panelmarkierung

Jeder Schalter hat einen Skalaring mit
Markierungen

Abgeschaltete Stellung:

)
Max. Flamme: i
Min. Flamme: 0

2985
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Brennerabdeckung/Brennerring
Zusammen mit dem Brennerring bildet die Brennerring
Brennerabdeckung den Raum, in dem die
endglltige Vermischung von Gas und L uft
stattfindet, damit das Gas ordnungsgemal3

/O"O“O”O“O”OUODO”O“O“O“OUO"O”OUO"O

brennen kann.

Richtig
Bitte beachten: Esist daher sehr wichtig,
dal’ die Brennerabdeckung und der
Brennerring korrekt auf dem Brenner
angebracht werden. Der Brennerring ist
mit Lochern fur die Zindelektrode und for
den Thermofihler versehen.

Wenn die Brennerabdeckung bzw. der Falsch
Brennerring falsch angebracht sind,

funktioniert der Brenner nicht richtig und

kann innerhalb kurzer Zeit Schaden

aufweisen. Zlindelektrode (A)

Zindelektrode (A)

Der Brenner ist mit einer Ziindelektrode
versehen. Solange der Drehschalter
heruntergedriickt wird, sorgt die auto-
matische Zundung fir einen Funken
zwischen der Zundelektrode und der
Brennerabdeckung.

Thermofihler (B)

Bei der Kochmuldeneinheit sind die
Gashéhne durch eine Thermosicherung
abgesichert. Wenn die Flamme erlischt,
verhindert der Thermofuhler nach einigen
Sekunden (max. 90 Sekunden) automatisch
die Gaszufuhr. Bitte beachten Eine
Gaszufuhr ist jedoch immer méglich, wenn
der Drehschalter nach unten gedrtickt wird
— siehe Einschaltverfahren. .

Thermofuhler (B)



Bitte beachten: Wenn die Kochmulde
in eine Arbeitsflache mit einem
darunterliegenden Schrank eingebaut
wird, kann die Flamme ausgeblasen
werden, wenn die TUr zugeschlagen
wird.

Die Wok-Einheit ist mit einem
speziellen Topftrager ausgestattet, der
die Verwendung eines Woks mit
rundem Boden ermdglicht.

Bei der Verwendung von Kochgeschirr
mit flachem Boden darf der
Durchmesser dieser Topfe und
Pfannen nicht kleiner sein als 26 cm.

1971
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Luft Ventil

Brenner Kdorper



Zindung

Den Drehschalter fiir den betreffenden
Brenner herunterdriicken.

Den nach unten gedriickten
Drehschalter gleichzeitig nach linksin
die Stellung “ Grofte Flamme® |
drehen, so dal3 das Gas ausstromt
(ZUndstellung).

Die Ziindel ektrode erzeugt Funken,
und wenn die Gas-L uft-Mischung

richtig ist, wird der Brenner entziindet.

Wenn es nicht moglich ist, die Einheit
an die Stromversorgung
anzuschlief3en, kann ein Streichholz
verwendet werden.

Nach dem Einschalten des Brenners
den Kontrollknopf etwa 10 Sekunden
lang betétigen, um die automatische
Thermosicherung zu aktivieren
(Thermofihler bereit).

Der Brenner kann jetzt zwischen
“Grolte Flamme® | und “Kleinste
Flamme” verstellt werden.

\
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Reinigung und Pflege von

Flachen aus Edelstahl

Fur die alltagliche Reinigung benutzen
Sie ein gut ausgewrungenes Tuch. Bel
hartnackiger Verschmutzung
verwenden Sie ein fllssiges
Scheuermittel. Die Reinigung muf
immer in der Schleifrichtung des
Stahls erfolgen. Um den Glanz des
Stahls zu bewahren, empfehlen wir die
regel mafdige Anwendung eines
Poliermittels fur Edelstahl; immer in
der Schleifrichtung des Stahls polieren
(in Querrichtung).

Verwenden Sie nie Putzschwamme,
Stahlwolle oder andere kratzende
Reinigungsmittel.

Der Gasbrenner

Die Bedienblende mit dem
Drehschalter, der Topftréger und die
Brennerabdeckungen/-ringe kénnen
mit gewdhnlichen Reinigungsmitteln
gereinigt werden.

Jedoch auf keinen Fall Scheuerpulver
verwenden.

Moglichst keine Topfe tberkochen
lassen. Wenn doch einmal Wasser in
den Brenner geraten ist, sollte dieses
Wasser vor dem Wiederanziinden des
Brenners entfernt werden, z.B. mit
einem fusselfreien Tuch.

2402
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Montage

Die Kochmulde kann in jeder
Arbeitsplatte mit einer Dicke von 28
bis 40 mm montieret werden.

Freie Hohe E"}
Der Abstand bis zu einem

Zwischen/Einlegeboden oder der
Obersiete eines Unterschrankes unter
der Kochmulde soll mindestens 47 mm
betragen.

Festspannen
Schrauben Sie die Beschldge zum
Festspannen so weit heraus, dass die
unter die Arbeitsplatte geschraubt
werden kénnen. Ziehen Siedie
Beschlage mit einem Schraubenzieher
fest an die Arbeitsplatte an.

Mindester Abstand zur
Die Teife das Ausschnitts betrégt fir ~ Mindester Abstand Wand (Kein Brennbares
alle Kombination immer: 490 mm, ~ 2urwand: 150 mm material): 50 mm.
Die Breite des Ausschnitts: ist gleich
mit den Summen von sdmtlichen

ausseren Breitenmassen - 20 mm. I\/t?;stérkung&
elsten

Montierung der Verstarkungs-
leisten

Mit jeder Kochmulde folgen
Verstérkungsleisten. Zwischen jeder
Kochmulde soll eine
Verstérkungsleiste montiert werden.
Die Verstérkungs-leiste soll nicht in
der Arbeitsplatte festgeschraubt
werden, sondern wird vom
Rahmenprofil am Platz gehalten.

1084
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Die dusseren Breitenmalle der
Einheiten

290 mm:

2 Platten Glaskeramikmulde
2 Brenner Gas-mulde
Glaskeramikagrill

Wok

Montage einer einzelnen
Koch-mulde

Bei der Montage einer einzelnen
Kochmulde in einer Arbeitsplatte, die
dicker als 30 mmist, mul3 fir das
Anschlusskabel auf beiden Seiten des
Ausschnitts eine Aussparung
angebracht werden.

13
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Montage des Wok-Brenners
Esist sehr wichtig, sowohl
der innere as auch der aullere
Brennerring ordnungsgemaf3
einrasten zu lassen.
Ansonsten wird der Brenner
mit falschem Flammenbild
brennen, so dass er kurzfristig
ausfalt. Die Ringe sind dann L uftventil
richtig angebracht, wenn es
horbar zum Einrasten kommt.

Vorgehensweise wie folgt: Abb. 1 %

1. Luftventil im Brennerkorper
anordnen, siehe Abb. 1.

@

Innerer Brennerring

2. Danach inneren Brennerring
anordnen. Darauf achten, dass der
Fuhrungsstift ordnungsgemaf’
einrastet. Siehe Abb. 2.
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3. Danach Deckel anbringen. Siehe Deckel
Abb. 3. Abb. 3

4. Danach auf3eren Brennerring
anordnen. Darauf achten, dass der )
Fuhrungsstift ordnungsgeman Aulerer Brennerring
einrastet. Siehe Abb. 4.

3297
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Gasinstallation

Gemal3 den ortlichen Vorschriften
fUr Haushaltgerédte zum Kochen mit
Gas.

Die Gasinstallation darf nur von
hierfir zugel assenen Fachkréaften
ausgefihrt werden. Siehe
technische Daten zu Gastypen.

Gasanschluss

Der Gas-Einlass befindet sich
hinten am Gerét unten. Der Einlass
weist ein konisches Y2-Zoll-
Gasgewinde auf (siehe Abb. 1).
Falls das Gerét an eine Gasflasche
anzuschlie}en ist, hat die
Umristung mittels des al's
Zusatzausristung erhaltlichen
Nachbausatzes zu erfolgen.

Druckprobe

Wahren Druckprobe sollte das
Gerét bel max. 150 mbar gepruft
werden.

2422
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Auf der Rickseite des
Schrankes muf3 sich eine
Offnung von mindestens 60
cm? befinden (s. Abb.).

2441
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Technische Daten

Gastyp
Ausgelegt fiir Erdgas: G20-20 mbar

Schutzklasse und Druck
DE: 11 2E3B/P — 20-50 mbar
AT: 11 2H3B/P — 20-50 mbar

Max. Nennbelastung Q na.Hs:

Brenner = 5,0kWx1
Insgesamt = 5,0 kW
Thermosicherung

Die Gashidhne sind bei dieser Einheit
durch eine Thermosicherung gesichert.

Hs = Hochster spezifischer Brennwert
Q = Nennbelastung

ID. CE-048AT-0030
Ziindtransformator = 50 Hz - 0,6 VA

Funkentstérung

Diese Einheit erfiillt die Anforderungen
der aktuellen EWG-Richtlinie tiber
Funkentstorung.

Dieses Gaskochgerit verfiigt tiber eine (€
-Zulassung und eine C€-

Kennzeichnung in Ubereinstimmung

mit der Richtlinie tiber
Gasverbrauchseinrichtungen (90/396/
EWG), der Niederspannungsrichtlinie
(73/23/EWG) und der EMV-Richtlinie
(89/336/EWG) einschlieBlich der
vereinbarten Anderungen.
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Leitungstyp: 0,75 mm? HOS VV-F

Die Kochmulde muB iiber einen
externen Schalter mit einem
Kontaktabstand

von mindestens 3 mm angeschlossen
werden (kann auch der Hauptschalter
sein).



Service

Problem

Mogliche Ursache

Beim Einschalten des Gases wird kein
Funke erzeugt

Prifen, ob die 230V-V-anschlufdeitung
eingesteckt ist. Das Erdschluf¥relais hat
sich ausgeschaltet. Die Sicherung ist
durchgebrannt.

Wenn der Drehschalter losgel assen
wird, erlischt die Gasflamme wieder.

Der Drehschalter wurde nicht lange
genug oder nicht weit genug
heruntergedriickt.

Die Gasflamme brennt sehr
unregelmafiig.

Prifen, ob de Abdeckung nach der
Reinigung 0.a wieder richtig
angebracht wurde.

2356
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Kundendienststellen
Garantiebedingungen

Sehr geehrter Kunde,

der Werkskundendienst von
ELECTROLUX ist dezentral
organisiert. Damit bieten wir [hnen

Uberall einen zuverlassigen Service.

Bei den nachfolgenden Service-
Stellen kdnnen Sieim Bedarfsfall
einen Spezialisten anfordern.

Ihre Bestellung flr Ersatzteile etc.
geben Sie hitte bei den hierfir
angewiesenen Kundendienststellen
auf. Natdrlich kdnnen Sie auch per
Btx unter der Nummer'43600#
Ersatzteile bei unserem
Werksundendienst bestellen.

FUr Gefriergeréte bzw. Fir den
Gefriertell Ihrer Kiihl-
Gefrierkombination sowie fir lhre
Warmespeicher-Hei zungsanlage
wird ein Bereitschaftsdienst
unterhalten, den Sie an Sonn- und
Feiertagen unter der
TelefonNummer

0130/82 02 00

erreichen.
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Garantiebedingungen far
Deutschland

Fir dieses Gerét leisten wir -
zusétzlich zu der gesetzlichen
Gewaéhrleistung des Handlers aus
Kaufvertrag - dem Endabnehmer
gegeniiber zu den nachstehenden
Bedingungen Garantie:

1. Die Garantiezeit betragt 12
Monate und beginnt mit dem
Zeitpunkt der Ubergabe des
Gerétes, der durch Rechnung oder
andere Unterlagen zu belegen ist.
Die Garantiezeit ist auf 6 Monate
beschrénkt, wenn das Gerét
gewerblich oder - bei
Waschgeréten und
Waschetrocknern - in
Gemeinschaftsanlagen genutzt
wird.

2. Die garantie umfasst die
Behebungen dler innerhalb der
Garantiezeit auftretenden Schaden
oder Mangel des Gerétes, die
nachweidlich auf Material - oder
Fertigungsfehlern beruhen. Nicht
unter die Garantie fallen Schaden
oder Méngel aus nicht
vorschriftsmassigem Anschluss,
unsachgemésser Handhabung
sowie Nichtbeachtung der
Einbauvorschriften und
Gebrauchsanwei sungen.



3. Bei Grossgeréten (stationar
betriebene Gerdte) ist im
Garantiefall unsere néchstgelegene
Kundendienst - Stelle
(Werkskundendienst oder
autorisierter Fachhandel) zu
benachrichtigen, von der Ort, Art
und Umfang der Garantieleistungen
festgelegt werden. Soweit moglich,
werden die Garantieleistungen am
Aufstellungsort, sonst in unserer
Kundendienst-Werkstatt
durchgefiihrt.

4. Die Garantieleistungen werden in
den ersten 6 Monaten der
Garantiezeit ohne jede Berechnung
durchgefihrt. Danach werden die
Wegezeiten und Anfahrtskosten
unseres Kundendienst-Personals und
- wenn die Garantieleistungen in
unserer Kundendienst-Werkstatt
durchgefihrt werden - die Kosten
des Hin- und Ricktransportsin
Rechnung gestellt.

5. Garantiel eistungen bewirken weder
eine Verlangerung noch einen
Neubeginn der Garantiezeit fur das
Gerét. Ausgewechselte Teile gehen
in unser Eigentum Uber.

Electrolux Hausger &te GmbH
Rennbahnstrasse 72-74
D 60528 Frankfurt

2990
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