Juno

Glaskeramikkochfeld

JAK 970 E

O

o

Gebrauchs- und Installationsanweisung

374 3562 00 /01.01 mh/sc




Liebe Kundin, lieber Kunde

Wir danken lhnen, dass Sie sich fur ein JUNO-Glas-
keramikkochfeld entschieden haben. Sie haben damit
auf Qualitat und Dauerhaftigkeit gesetzt.

Diese Gebrauchsanweisung ermoglicht es lhnen, lhr
Glaskeramikkochfeld Schritt fur Schritt kennenzuler-
nen und all seine Mdglichkeiten optimal zu nutzen. In
jedem Falle sollten Sie vor der ersten Inbetriebnahme
das Kapitel «Wichtige Sicherheitshinweise» durch-
lesen.

Wir empfehlen lhnen, die Gebrauchsanweisung in der
Nahe der Kochstelle aufzubewahren, damit sie bei Un-
klarheiten sofort zur Hand ist.

Dieses Gerat entspricht
den EG-Richtlinien
73/23/EWG, 89/336/EWG, 93/68/EWG
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Wichtige Sicherheitshinweise

Machen Sie sich bitte vor dem ersten Gebrauch
des Geriates mit der Gebrauchsanweisung ver-
traut. Bitte achten Sie speziell auf die Sicherheits-
hinweise, die mit einem A gekennzeichnet sind.

Dadurch vermeiden Sie Schaden, sowohl an Perso-
nen als auch am Gerat. Bewahren Sie die
Gebrauchsanweisung sorgfaltig auf und geben Sie
diese ggf. an nachfolgende Benutzer weiter.

Das Gerat darf nur im Haushalt und fur den bestim-
mungsgemassen Zweck benutzt werden. Es ent-
spricht internationalen Sicherheitsvorschriften und
Qualitatsnormen. Die selbstverstandlich vorhandenen
Sicherheitsmassnahmen decken die mdglichen
Unfallrisiken nicht in jedem Fall ab.

Elektrische Sicherheit

Das Gerat darf nur durch einen Elektrofachmann
angeschlossen werden. Flr die elektrische
Sicherheit missen Einbaugerate in normge-
rechte, passende Einbauschranke/Arbeitsplatten
eingebaut werden.

Benutzen Sie das Kochfeld nur im eingebauten Zu-
stand. So sind Sie sicher vor Beruhrungen mit strom-
fuhrenden Bauteilen.

Beachten Sie auch die Hinweise in der dazugehéren-
den Gebrauchs- und Installationsanweisung.

Beschadigte Kochfelder mit Rissen oder Brichen in
der Glaskeramikflache dirfen nicht angeschlossen
werden.

Aus Sicherheitsgrinden dirfen Reparaturen am Ge-
rat, insbesondere an stromfiihrenden Teilen, nur durch
Elektrofachkrafte oder geschulte Kundendiensttechni-
ker durchgefiihrt werden, da sonst erhebliche Gefah-
ren fUr den Benutzer entstehen kdnnten. Wenden Sie
sich im Stérungsfall direkt an unseren Kundendienst.

Wird eine Glaskeramik in unmittelbarer Nahe einer
Radio-, TV- oder sonstigen Sendeanlage betrieben,
muss abgeklart werden, ob die Bedienung gewahrlei-
stet ist.

Das Gerat ist nur elektrisch vom Netz getrennt, wenn
die Sicherungen ausgeschaltet sind oder der Netz-
stecker gezogen ist.

Benutzung und
Bedienung

Verhindern Sie, dass Kleinkinder die Glaskeramik-
kochzonen wahrend des Betriebes berihren. Sie soll-
ten grundsatzlich von den Kochstellen sowie von Top-
fen und Pfannen ferngehalten werden. Kinder kénnen
sich auch durch das Herunterziehen von Tépfen und
Pfannen verbrennen.

Die Kochzonen werden nach dem Einschalten schnell
heiss. Schalten Sie daher erst ein, wenn Sie einen
Kochtopf oder eine Pfanne aufgesetzt haben. Sie ver-
hindern damit unnétigen Energieverbrauch.

An den heissen Kochzonen, Tépfen und Pfannen be-
steht bei unachtsamem Hantieren Verbrennungsge-
fahr.

Die in der Elektronik integrierte Restwarmeanzeige
gibt an, ob eine ausgeschaltete Kochstelle noch heiss
ist.

Falls sie jedoch noch Kochgut auf der abgeschalteten
Kochzone haben, kann es sein, dass nach dem Erl6-
schen der Restwarmeanzeigelampe, die Kochzone,
durch die Abstrahlung des Kochgeschirrs, noch heiss
ist.

Bei einem Netzausfall werden alle Einstellungen und
Anzeigen geléscht. Dabei ist Vorsicht geboten, denn
die aufgeheizten Kochzonen werden nicht mehr durch
die Restwarmeanzeige signalisiert.

Wenn Sie eine Steckdose in der Nahe des Kochfeldes
benutzen, achten Sie darauf, dass das Kabel des
Elektrogerates nicht mit der heissen Kochzone in Be-
rihrung kommt.

Keine temperaturempfindlichen und feuergefahrlichen
Stoffe (z.B. Reinigungsmittel, Spraydosen) in Schub-
laden oder Facher unter dem Einbaugeréat aufbewah-
ren.

Die Kochflache darf nicht als Ablage- oder Arbeitsfla-
che benutzt werden.

Achtung! Nicht direkt in das Licht von Halogenkoch-
zonen schauen.

Beim Arbeiten mit Olen und Fetten sollte das Kochfeld
- wegen Brandgefahr - nicht unbeaufsichtigt bleiben.

Benutzen Sie kein Geschirr aus Kunststoff oder Alu-
Folie. Es schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
die Glaskeramikplatte beschadigen.



Zucker in fester oder flissiger Form sowie, Kunststoff
darf nicht auf das heisse Kochfeld gelangen.

Beim Erkalten kdnnen Risse oder Briiche in der Glas-
keramikplatte auftreten. Sollte Zucker oder Kunststoff
versehentlich auf die heisse Kochzone gelangt sein,
darf diese auf keinen Fall ausgeschaltet werden, son-
dern die Zucker- oder Kunststoffreste missen bei
noch heisser Kochzone mit einem Klingenschaber ab-
geschabt werden. Schitzen Sie lhre Hand vor Ver-
brennungen.

Verwenden Sie auf Glaskeramik-Kochfeldern nur
Topfe und Pfannen mit ebenen Boden, die keine Ran-
der und Grate aufweisen. Es entstehen sonst blei-
bende Kratzer.

Die Glaskeramik-Kochflache ist temperaturschock-
fest. Sowohl Kalte als auch Hitze kénnen ihr nichts an-
haben. Vermeiden Sie aber, dass Gegenstéande auf
das Kochfeld fallen. Punktférmige Schlagbelastun-
gen, z.B. durch das Herunterfallen eines Gewdrz-
flaschchens, kdnnen in ungunstigen Féllen zu Rissen
oder Bruchen in der Glaskeramikplatte fihren.

Durch defekte Stellen konnen tberkochende Speisen
an spannungsfuhrende Teile des Kochfeldes gelan-
gen und zu Stromschlagen fuhren.

Beim Auftreten von Briichen, Spriingen oder Rissenin
der Glaskeramikplatte ist das Kochfeld sofort auszu-
schalten und vom Netz zu trennen. Schalten Sie dafur
die Sicherungen aus oder ziehen Sie den Netzstecker
und benachrichtigen Sie den Kundendienst.

Beachten Sie die Hinweise zur Reinigung und Pflege
der Glaskeramik. Bei unsachgeméasser Behandlung
ubernehmen wir keine Haftung.

Kontrollieren Sie nach Gebrauch, dass das Gerat aus-
geschaltet ist. Die Power-On-Taste muss in der AUS-
Position sein.

Stop!
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Wahrend der Reinigung dirfen keine Heizelemente
eingeschaltet sein. Achten Sie darauf, dass die Koch-
zonen so weit abgekuhlt sind (erst nach Erlischen der
Restwarme), dass Sie diese ohne Gefahr berthren
konnen.

Halten Sie die Glaskeramikflache stets sauber.

Dampf- und Hochdruck-Reinigungsgeréate sind aus
Grunden der elektrischen Sicherheit fur die Reinigung
nicht zugelassen.

Entsorgung

Verpackungsmaterial und eventuell Altgerate
bitte ordnungsgemass entsorgen. Beachten
Sie bitte die nationalen und regionalen Vor-
schriffen und die Materialkennzeichnung
(Materialtrennung, Abfallsammlung, Sammel-
stellen).

ﬁg\

Dieses Symbol warnt vor schwereren Verletzungsgefahren. Es muss zwingend beachtet werden.

Achtung!

B>

Dieses Symbol weist auf eine Information hin, deren Nichtbeachtung zur Gefahrdung von Personen und/

oder umfangreichen Sachschaden fihren kann. Diese Sicherheitshinweise sind unbedingt zu beachten.

Hinweis
E Dieses Symbol weist auf eine Information hin, die wichtige Angaben hinsichtlich der Verwendung enthalt.

Das Nichtbefolgen kann zu Stérungen fihren.



Das Einbau-Glaskeramikkochfeld

Gerateubersicht

Dreikreis-Kochzone

%] 210/175/120 mm 2300/1600/800 W
2 Kochzone

(%] 145 mm 1200 W
3 Zweikreis-Kochzone

%] 265x170 mm 2400/1500 W
4 Kochzone

(%] 145 mm 1200 W
5 Bedienelemente
Bedienelemente
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Power-On-Taste (Steuerung AUS/EIN)

Kochfeld-Taste (EIN/AUS)

Anzeige Leistungsstufe bzw. Restwarme

Minus-Taste

Plus-Taste
Mehrkreis-Taste (EIN/AUS)
Timertaste

Becher
Kochzonen
Glaskeramikplatte

Chromstahl-Rahmen
| Ablageschale
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8. Timeranzeige

9. Verriegelungstaste

10.
11.
12.
13.

Kontrollampe Mehrkreis-Zuschaltung
Kontrollampe Timerfunktion
Kontrollampe Verriegelung (Steuerung)

Dezimalpunkt in der Leistungsstufenanzeige
Leuchtet: Kochzone bedienbar
Leuchtet nicht: Kochzone gesperrt



Vor dem ersten Gebrauch

Erstes Vorreinigen

Das Glaskeramik-Kochfeld nur feucht abwischen.

A Achtung: Benutzen Sie keine scharfen,
scheuernden Reinigungsmittel!
Die Oberflache kénnte beschadigt werden.

Tip: Verwenden Sie bei Edelstahlflachen han-
delsubliche Mittel fir Edel-stahl, die gleichzei-
tig einen Schutzfilm gegen Fingerabdrucke bil-
den.
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Die Kochstelle

Glaskeramikkochflache

Die Kochflache besteht aus bewahrter Glaskeramik.
Die Oberflache ist porenfrei und ausserdem unemp-
findlich gegen schnelle Temperaturschwankungen.
Topfe kdnnen daher von einer heissen auf eine kalte
Zone gestellt werden.

Beim Einschalten der Kochzonen kann es kurzzeitig
zu einem hérbaren Brummen im Heizkdrper kommen.
Dieses Gerausch ist physikalisch bedingt, hat keine
negative Auswirkung auf die Funktion des Gerates
und verliert sich, wenn die Kochzone gentgend er-
warmt ist.
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Halten Sie alle Gegenstande und Materialien,
die anschmelzen kénnen, von der Kochflache
fern, z.B. Kunststoffe, Alufolien oder Herdfo-
lien.

Vorsicht ist bei Zubereitungen mit Zucker oder zucker-
haltigen Speisen und Flissigkeiten geboten. Ist verse-
hentlich doch etwas auf die Glaskeramikflache
gekommen, mussen Sie dieses sofort - unbedingt
noch im heissen Zustand - mit dem Reinigungs-
schaber entfernen und sauber wegwischen, um Ober-
flachenschaden zu vermeiden.

Beruhrungstasten

Die Bedienung erfolgt Gber die an der vorderen Seite g . o o
angeordneten BerUhrungstasten mit je einer zuge- B O H . EE e
ordneten Anzeige. BloO|H J & o

Ablageschale

In dieser Schale kann schmutziges Kochbesteck ab-
gelegt werden.



Becher

Er dient als Massbecher oder als Ablage fur Kochbe-
steck.

Dieser Becher ist nicht zum Kochen geeignet.
Das Material warde sich durch die Hitze ver-
ziehen.

Restwarmeanzeige

Ein «H» (Restwarme) leuchtet in der Leistungsstufen-
anzeige auf, wenn an der Oberflache der entsprechen-
den Kochzone eine Temperatur auftritt, bei der Ver-
brennungsgefahr besteht. Die entsprechende Lampe
erlischt erst, wenn keine Verbrennungsgefahr mehr
besteht.

A Ausser sie haben noch Kochgut auf der abge-
schalteten Kochzone. So kann es sein, dass
nach dem Erléschen der Restwarmeanzeige-
lampe, die Kochzone, durch die Abstrahlung

des Kochgeschirrs, noch heiss ist.
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Bedienung

Die Berithrungstasten missen mindestens
1 Sekunde lang betétigt werden um eine Reaktion
auszuldésen.

Jede Aktivitat wird mit einem akkustischen
Signalton bestitigt.

Gerat einschalten

1. Power-On-Taste (1) fur min. 1 Sekunde beruh-
ren.

Die Steuerung ist aktiviert und bei allen Leistungsstu-
fenanzeigen (3) leuchtet ein Querstrich und der Dezi-
malpunkt (13) blinkt.

Die nachste Eingabe muss innerhalb der
nachsten 10 Sekunden erfolgen, ansonsten
ist das Gerat wieder ausser Betrieb.

Kochzonen einschalten

Wenn Sie das Gerat mit der Power-On-Taste (1) ein-
geschaltet haben, kdnnen Sie nun die verschiedenen
Kochzonen innerhalb der nachsten 10 Sekunden zu-
schalten.

1. Kochzonentaste (2) der gewinschten Kochzone
driicken.

Auf der dazugehérenden Leistungsstufenanzeige
leuchtet eine «0». Ebenso erscheint der Dezimal-
punkt (13) als Hinweis, welche Kochzone aktiv,
d.h. einstellbar ist.

2. Mit der Plus- oder Minus-Taste (5/4) eine Lei-
stungsstufe (1-9) wahlen.

Die Plus/Minus-Tasten (5/4) sind mit einer
Wiederholfunktion ausgestattet. Verweilt man
langer auf einer der Tasten erhéht oder ernied-
rigt sich die Leistungsstufe fortlaufend.




Einstellen der Heizleistung

Tabelle und Tips

Die Angaben in der folgenden Tabelle sind Richtgros-
sen. Welche Leistungseinstellung fur die Kochvor-
gange erforderlichist, hangt von der Qualitat der Topfe
und von der Art und Menge der Lebensmittel ab.

Leistungs-

stufe Garvorgéange
0
1 Warmbhalten
2 Schmelzen
3-4 Warmen
4 Quellen
5-6 Garziehen
Fortkochen
67 Schmoren
7 Braten, Backen in der Pfanne
7-8 quten, Backen in der Pfanne,
Weiterkochen
8 Braten, Backen in der Pfanne
0 Erhitzen von Fett, Anbraten / Fritieren

Ankochen

Kochzone ausschalten

1. Die gewlnschte Kochzone muss aktiviert sein.
Dezimalpunkt der jeweiligen Kochzone muss
leuchten.

2. Mit der Minus-Taste (4) die Leistungsstufe auf
«0» herunterfahren.
Nach 3 Sekunden wird die Kochzonenanzeige
automatisch ausgeschaltet.

Zum schnellen Ausschalten:

1. Die gewlnschte Kochzone muss aktiviert sein.
Dezimalpunkt der jeweiligen Kochzone muss
leuchten.

2. Durch gleichzeitiges Dricken der Plus-/Minus-
Tasten (5/4) wird die Kochzone schnell ausge-
schaltet.

Schalten Sie die Kochzone rechtzeitig vor dem
Kochende aus, um die Restwarme zu nutzen.
So sparen Sie elektrische Energie.

10

Beispiele fiir die Anwendung

kleine Mengen warmhalten

Gelatine, Schokolade, Butter

Fertiggerichte, Sauce Hollandaise

Reis, Milchgerichte

Fleischbrihe, Klosse

Fortkochen mit Schnellkochtopf

Gemuse, Kartoffeln

Leber, Bratwirste, Brotwlirfel braunen, Fleischfilet

Spiegeleier, Koteletts, Frikadellen, Gemuse, Kartoffeln,
Nudeln

Pfannkuchen/Fladle, Kartoffelpuffer, Filet, Steaks

Pfanne erhitzen, Gulasch, Schmorbraten anbraten,
Pommes-Frites, frische Spatzle kochen

Zum Kochen bringen: Flussigkeiten, Suppen, Gemuse



Gerat ausschalten

Das Gerat kann jederzeit durch die Power-On-Taste
(1) ausgeschaltet werden.

Sicherheitsabschaltung

Sollten eine oder mehrere Kochzonen aus Versehen
nicht ausgeschaltet werden, wird die Steuerung nach
einer gewissen Zeit automatisch ausser Betrieb ge-
setzt (siehe Tabelle).

Betriebsdauerbegrenzun
Leistungsstufe : <

in Stunden
1/2 6
3-4 5
5 4
6-8 1.5
9 1.5

A Wenn die Sicherheitsabschaltung angespro-
chen hat, erscheint in der Anzeige ein Quer-
strich, wenn die Restwarme nicht tber 60°C
liegt, oder es leuchtet ein «H», wenn die Rest-
warme Uber 60°C liegt (siehe Restwarmean-

zeige).

Um die Sicherheitsabschaltung der Kochzonen wieder
zu entriegeln, schalten Sie das Gerat mit der Power-
On-Taste (1) aus und anschliessend wieder ein.

Uberkochschutz

E Werden eine oder mehrere Beruhrungstasten

langer als 20 Sekunden berthrt (durch Tépfe,

Bestecke, ausgelaufenes Kochgut etc.),
schaltet sich die Steuerung komplett ab.

///

///
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Zweikreis-Kochzone

Die hinten rechts liegende Kochzone bietet die Még-
lichkeit, je nach Kochgeschirr nur den inneren Kreis
oder zuséatzlich noch den ausseren Kreis der Koch-
zone zu benutzen.

Zweikreis-Kochzone
zuschalten

1. Die Zweikreis-Kochzone (hinten rechts) muss ak-
tiviert sein.

Dezimalpunkt der Kochzone muss leuchten.
Die gewtinschte Leistungsstufe (1-9) wahlen.

Mit der Mehrkreis-Taste (6) den zweiten Heizkreis
zuschalten.

Die Kontrollampe (10) leuchtet, der dussere Kreis ist
zugeschaltet.

Zweikreis-Kochzone
ausschalten

1. Die Zweikreis-Kochzone (hinten rechts) muss ak-
tiviert sein.

Dezimalpunkt der Kochzone muss leuchten.
2. Mehrkreis-Taste (6) dricken.

Die Kontrollampe (10) erlischt, der dussere Kreis ist
ausgeschaltet.

12
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Dreikreis-Kochzone

Die vorne links liegende Kochzone bietet die Moglich-
keit, je nach Kochgeschirr den kleinen, mittleren oder
grossen Kreis der Kochzone zu benutzen.

Mittlere und grosse
Kochzone zuschalten

1. Die Dreikreis-Kochzone (vorne links) muss akti-
viert sein.

Dezimalpunkt der Kochzone muss leuchten.

Die gewtinschte Leistungsstufe (1-9) wahlen.
Durch einmal Drucken der Mehrkreis-Taste (6)
wird der zweite Heizkreis zugeschaltet.

Die erste Kontrolllampe (10) leuchtet.

4. Durch ein zweites mal Driicken der Mehrkreis-Ta-
ste (6) wird der dritte Heizkreis zugeschaltet.

Die zweite Kontrolllampe (10) leuchtet.

Mittlere und grosse
Kochzone ausschalten

5. Durch erneutes Driicken der Mehrkreis-Taste (6)
schalten sich die dusseren Heizkreise aus.

Die Kontrolllampen (10) erlischen.

///
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Gerat oder Kochzonen verriegeln

(sperren)

Gerat verriegeln
(sperren)

Mit der Schlusseltaste (9) kénnen Sie die ganze
Steuerung (das Gerat) sperren, um unbeabsichtigtes
Betatigen zu verhindern. Diese Funktion eignet sich
auch als Kindersicherung.

E Wenn Sie die Verriegelung nicht ausschalten,
bevor die Steuerung ausgeschaltet wird, so ist
die Verriegelung, wenn Sie die Steuerung er-
neut einschalten, immer noch aktiv.
Sie kdnnen keine anderen Tasten mehr akti-
vieren bevor Sie nicht die Verriegelung aus-
schalten.Ausnahme: Power-On-Taste (EIN/
AUS).

Einzelne Kochzonen
verriegeln (sperren)

Wenn Sie mit einer oder mehren Kochzonen arbeiten,
haben Sie die Méglichkeit, jede einzelne Kochzone vor
unbeachtetem Berlhren zu sichern.

Voraussetzung: die entsprechende Kochzone ist ak-
tiviert d.h. der Dezimalpunkt (13) leuchtet und die Lei-
stungsstufe ist gewahit.

- Durch das nochmaligen Driicken der Kochzonen-
taste (2) der jeweiligen Kochzone wird die Verrie-
gelung aktiviert.

Der Dezimalpunkt (13) in der Leistungsstufenan-
zeige (3) erlischt.

- Wird die Kochzonentaste (2) nochmals gedruckt,
so erscheint der Dezimalpunkt (13) wieder und die
Kochzone ist wieder frei bedienbar.

Durch die Verriegelung sind folgende Tasten der ge-
sperrten Kochzone vor unbeabsichtigtem Betatigen
geschutzt: Taste 4, 5, 6, 7.

Die Timertaste (7) kann jedoch aktiviert und
eingestellt werden (siehe Kapitel «Die Timer-
funktion als Eier-Uhr»), hat aber auf die ges-
perrte Kochzone keinen Einfluss.

14
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Die automatische Ankochfunktion

Diese Funktion erleichtert Thnen das Kochen. Sie
brauchen wahrend des Kochvorgangs nicht dauernd
anwesend zu sein, die Kochstelle wird automatisch mit
voller Leistung aufgeheizt und zur richtigen Zeit (siehe
Tabelle 1) auf die von Ihnen gewahlte Leistungsstufe
zuruckgeschaltet.

Automatische Ankoch-
funktion einschalten

1. Kochzonentaste (2) der gewinschten Kochzone
driicken.

2. Mit der Plus-Taste (5) eine Leistungsstufe zwi-
schen 1-8 wahlen. Sie haben 10 Sekunden Zeit
um die richtige Leistungsstufe zu wahlen.

Nach 5 Sekunden erscheint in der Leistungsanzeige
ein «A». Die automatische Ankochfunktion ist akiviert.

Nun wird die Kochzone mit der Leistungsstufe 9 aufge-
heizt und nach der angegebenen Zeit (s.Tabelle 1) auf
die gewahlte Leistungsstufe zurlickgestellt.

Beispiel:  Sie wahlen die Leistungsstufe 6.
Nach 5 sec. schaltet die automatische
Ankochfunktion ein.
Mit dieser Einstellung wird die Kochzone
nun 2.5 min. mit der Leistungsstufe 9
erhitzt und schaltet dann auf die
Leistungsstufe 6 zuruck.

E Die automatische Ankochfunktion wird
nicht aktiviert, wenn Sie:
=> mit der Minustaste (4) eine Leistungsstufe

anwahlen.
=> die Leistungsstufe 9 wahlen.
Tabelle 1
Leistungs-  automatische Ankochfunktion
stufe Zeitdauer in Minuten
1 1
2 3
3 4,8
4 6,5
5 8,5
6 2,5
7 35
8 45
9 —_
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Gewahlte Leistungs-
stufe anzeigen

Um in der Leistungsstufenanzeige die gegenwartige
Leistungsstufe zu sehen, dricken Sie kurz (0,5 sec.)
auf die jeweilige Kochzonentaste (2).

Andern der Leistungs-
stufe wahrend der
automatischen Ankoch-
funktion

1. Die gewlnschte Kochzone muss aktiviert sein.
Dezimalpunkt (13) in der jeweiligen Kochzone
muss leuchten.

2. Mitder Plus-Taste (5) eine andere Leistungsstufe
waéhlen.

Beim Erhéhen der Leistungsstufe mit der Plus-Taste
(5) wird die Zeit, die schon abgelaufen ist, automatisch
in die Berechnung der neu angegeben Zeit/Leistungs-
stufe miteinbezogen.

Beispiel:  Sie haben die Leistungsstufe 1 (1 Min.)
gewahlt, und warten 30 Sekunden.
Dann schalten Sie auf die Leistungs-
stufe 4 (6,5 Min.) so lauft der An-
kochstoss also noch genau 6 Minuten
(6.30 minus 0.30).

E Beim Andern der Leistungsstufe mit der
Minus-Taste (4) wird die automatische An-
kochfunktion ausgeschaltet.

Automatische Ankoch-
funktion ausschalten

Sobald das «A» in der Leistungsstufenanzeige leuch-
tet:
1. Die gewlnschte Kochzone muss aktiviert sein.

Dezimalpunkt (13) der jeweiligen Kochzone muss
leuchten.

2. Die Minus-Taste (4) drucken.

16
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Die Timerfunktion

Diese Funktion erleichtert Ihnen das Kochen. Sie
brauchen wahrend des Kochvorgangs nicht dauernd
anwesend zu sein; die Kochzone wird automatisch zur
gewahlten Zeit ausgeschaltet.

Es konnen, eine oder mehrere (max. 4) Kochstellen
gleichzeitig programmiert werden.

Wenn keine Kochzone programmiert ist, kann die
Timerfunktion als Eier-Uhr verwendet werden (siehe
Kapitel «Die Timerfunktion als Eier-Uhr»).

Timerfunktion einschalten

1. Die gewlnschte Kochzone muss aktiviert sein.

Dezimalpunkt (13) der jeweiligen Kochzone muss
leuchten.

Eine Leistungsstufe zwischen 1-9 wahlen.

Die Timer-Taste (7) dricken.
Die Timeranzeige (8) zeigt nun «00» an.

4. Mit den Plus-/Minus-Tasten (5/4) eine ge-
winschte Kochzeit eingeben (01 bis 99 Minuten).

Der Start der Timerfunktion erfolgt automatisch nach
wenigen Sekunden.

Die Kontrollampe (11) leuchtet bei jeder Kochzone, die
mit dem Timer programmiert ist.

E Zum schnelleren Eingeben der Kochzeit die
Plus- oder Minus-Taste (5/4) gedrickt halten.

Eingestelite Kochzeit
andern

Die Kochzeit kann im Nachhinein jederzeit verstellt
werden.
1. Die gewlnschte Kochzone muss aktiviert sein.

Dezimalpunkt der jeweiligen Kochzone muss
leuchten.

Die Timertaste (7) drucken.

Mit den Plus-/Minus-Tasten (5/4) eine neue Koch-
zeit auswahlen.

E Zum schnelleren Eingeben der Kochzeit die
Plus- oder Minus-Taste (5/4) gedrickt halten.

Laufende Kochzeit ab-
rufen

- Umdie laufende Restzeit der jeweiligen Kochzone
abrufen zu kénnen, driicken Sie die zutreffende
Kochzonentaste.
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Timerfunktion aus-
schalten

Wenn die Zeit abgelaufen ist...
ertont 2 Minuten lang ein Signalton und gleichzeitig

blinkt die Kontrolleuchte (11) der abgelaufenen Koch-
zone (2 min.).

- Um den Signalton auszuschalten, bevor die zwei
Minuten abgelaufen sind, driicken Sie eine Taste
lhrer Wahl.

Die Kochzone ist nun ausgeschaltet.

... 0Oder wenn Sie den Timer
vorzeitig ausschalten:

1. Die gewlnschte Kochzone muss aktiviert sein.

Dezimalpunkt der jeweiligen Kochzone muss
leuchten.

2. Die Timertaste (7) dricken.
3. Mit der Minus-Taste (4) auf «00» herunterfahren.

Die Timerfunktion ist nun ausgeschaltet, die Kochzone
bleibt jedoch weiter aktiviert, bis Sie sie manuell aus-
schalten.

Zum schnellen Ausschalten:

1. Die gewlnschte Kochzone muss aktiviert sein.

Dezimalpunkt der jeweiligen Kochzone muss
leuchten.

2. Durch gleichzeitiges Dricken der Plus-/Minus-
Tasten (5/4) wird die Kochzone und der Timer aus-
geschaltet.
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Die Timerfunktion als Eier-Uhr

Die Timerfunktion kann auch als Eier-Uhr benutzt
werden, sofern der Timer nicht bereits fir eine Koch-
zone verwendet wird.

Eier-Uhr einstellen

Wenn das Gerat ausgeschal-
tet ist:

1. Power-On-Taste (1) dricken.

2. Timertaste (7) dricken.

3. Mitden Plus-/Minus-Tasten (4/5) die gewlinschte
Zeit eingeben.

Wenn bereits auf einer oder
mehreren Kochzonen gekocht
wird:

1. Alle Kochzonen verriegeln (siehe Kapitel «Ein-
zelne Kochzonen verriegeln (sperren)»).

Kein Dezimalpunkt (13) in allen Leistungsstufe-
nanzeigen (3) darf leuchten.

2. Timertaste (7) dricken.

Mit den Plus-/Minus-Tasten (4/5) die gewlinschte
Zeit eingeben.

Eier-Uhr ausschalten

Wenn die Zeit abgelaufen ist...
blinkt «00» 10 Sekunden lang,
ertont 2 Minuten lang ein Signalton.

- Um den Signalton auszuschalten bevor die zwei
Minuten abgelaufen sind, driicken Sie eine Taste
lhrer Wahl.

.0der wenn Sie den Eier-Uhr
vorzeitig ausschalten:

1. Die Timertaste (7) drucken.
2. Mit der Minus-Taste auf «00» herunterfahren.

Die Eier-Uhr ist nun ausgeschaltet.

Zum schnellen Ausschalten:

- Durch gleichzeitiges Dricken der Plus-/Minus-
Tasten (5/4) wird die Eier-Uhr ausgeschaltet.
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Das richtige Kochgeschirr

Sinnvoller
Energieverbrauch

Um Energie zu sparen sollten Sie ..

- nur geeignetes Koch- und Bratgeschirr mit glat-
tem, ebenem Boden verwenden.

- Topfe und Pfannen grundsétzlich vor dem Ein-
schalten der Kochzone aufsetzen.

- Topfe und Pfannen immer wo mdéglich mit dem
Deckel verschliessen.

- die Kochzone einige Minuten vor Ende der Koch-
zeit abschalten, um die Restwarme zu nutzen.

- die Restwarme der Kochzonen zum Warmhalten
von Speisen oder Schmelzen nutzen.

- Topfe und Pfannen zentrisch aufsetzen.

Kochtopfe und Pfannen

Topf- und Pfannenbdden sollten nicht kleiner sein als
die Kochzone und méglichst nicht grosser als 10-15
mm Uber dem Kochzonendurchmesser.

Verwenden Sie nur Koch- und Bratgeschirr mit glat-
tem und ebenem Boden.

Der Boden soll immer sauber und trocken sein. Garen
Sie mit geschlossenem Topfdeckel.

Achten Sie auf glatte und unbeschadigte Béden, denn
Topfbdden mit Graten und scharfen Randern wirken
kratzend auf der Glaskeramikflache.

Kratzer kdnnen auch durch Sandkoérner (z.B. vom vor-
angegangenen Gemuseputzen), die mit dem Topf
uber die Kochflache gezogen werden.

Um unschdne Kratzer auf der Glaskeramikkochflache
zu vermeiden, sollten die Topfe und Pfannen beim
Umplatzieren nicht verschoben, sondern angehoben
werden.

Geschirr mit Aluminium- und Kupferbdéden kann
metallische Verfarbungen auf der Glaskeramikflache
hinterlassen, die nur schwer oder gar nicht mehr zu
entfernen sind.

Im kalten Zustand sind die Topfbdden Ublicherweise
leicht ca. 0,1-0,5 mm nach innen gewdlbt (konkav).
Sie durfen aber auf keinen Fall nach aussen gewdlbt
(konvex) sein.

Kontrollieren Sie nach Gebrauch, dass das
Geréat ausgeschaltet ist. Die Power-On-Taste
muss auf der AUS-Position sein.
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Reinigung und Pflege

Zum Reinigen der Glaskeramikflache gelten die glei-
chen Gesichtspunkte wie fur Glasflachen.

A Auf keinen Fall scheuernde oder aggressive

Reinigungsmittel oder Scheuersand und

Schwamme etc. mit kratzender Oberflache
verwenden.

Spezial-Reinigungsmittel und Klingenschaber gibt es
in Warenhausern, Elektro-Fachgeschéaften, Droge-
rie-Méarkten und im Lebensmittelhandel.

Reinigen nach jedem
Benutzen

* Leichte, nicht festgebrannte Verschmutzun-
gen mit einem feuchten Tuch oder Fasertuch ohne
Reinigungsmittel im kalten Zustand abwischen.
Beim Verwenden von Spulmittel kdnnen blauliche
Verfarbungenauftreten.DiesehartnéckigenFlek-
ken lassen sich nicht immer beim ersten Reinigen
und oder nur mit Glaskeramik-Reinigungsmittel
entfernen.

* Festanhaftende Verschmutzungen im kalten
Zustand mit Glaskeramik-Reinigungsmittel und
mit einem Klingenschaber entfernen. Danach mit
einem feuchten Tuch die Kochflache abwischen
(Nachreinigen).

Flecken entfernen

* Helle perimuttfarbene Flecken (Aluminium-
Riickstande) kdnnen Sie auf dem abgekihlten
Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel entfernen. Kalkriickstande (etwa durch tberko-
chendes Wasser) kénnen Sie mit Putzessig oder
einem Glaskeramik-Reinigungsmittel beseitigen.

* Beim Entfernen von Zucker, zuckerhaltigen
Speisen, Kunststoff oder Alufolie darf die be-
treffende Kochzone nicht ausgeschaltet werden!
Schaben Sie sofort die Reste (in heissem Zu-
stand) mit einem Klingenschaber grindlich von
der heissen Kochzone. Schutzen Sie lhre Hande
vor Verbrennungen. Nach dem Entfernen der Ver-
schmutzung kann die Kochzone ausgeschaltet
werden und im erkalteten Zustand mit einem Glas-
keramik-Reinigungsmittel nachgereinigt werden.
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Tragen Sie die Glaskeramik-Reinigungsmittel
nicht auf die heisse Kochzone auf. Am besten ist
es, die Reinigungsmittel leicht antrocknen zu las-
sen und feucht abzureiben. Sollten Reinigungs-
mittelreste vorhanden sein, wischen Sie diese mit
einem feuchten Tuch (Nachreinigung) vor dem
Wiederauftheizen ab. Sie kbnnen sonst atzend wir-
ken.

Besondere Problemfalle

.. wenn ein chemischer Reiniger nicht ausreicht

.. wenn dunkle Flecken entstanden sind

.. wenn sich metallische Verfarbungen auf den

Kochzonen zeigen

.. wenn die Oberflache Kratzer oder Vertiefungen

aufweist

Edelstahl-Flache

Die Edelstahl-Flache des Gerates mit einem weichen
Tuch und warmer Spullauge abwischen.

A

Verwenden Sie keine Scheuermittel, scharfe
Reinigungsmittel oder scheuernde Gegen-
stande.

i ®

Bei Edelstahlfronten kbnnen Sie handelsuibli-
che Pflegemittel fur Edelstahl verwenden.
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Diese bilden gleichzeitig einen Schutzfilm ge-
gen Fingerabdrticke.

Prufen Sie, ob Sie mit dem Reinigungsschaber
nicht schneller zum Ziel kommen.

Wenn die Reinigung mit Reinigungsschaber und
Edelstahl-Reiniger keine Besserung bringt, handelt
es sich vermutlich um abgeschmirgeltes Dekor,
verursacht durch ungeeignete Reinigungsmittel
oder scheuernde Topfbdden. Die
Funktionstlchtigkeit des Kochfeldes ist dadurch
nicht beeintrachtigt.

Es wurden Topfe oder Pfannen mit ungeeignetem
Boden oder uberwiegend ungeeignete
Reinigungsmittel verwendet. Die Verfarbungen
lassen sich jetzt nur mihsam mit Glaskeramik- oder
Edelstahl-Reiniger entfernen.

Diese Schonheitsfehler, durch kratzende oder
angeschmolzene Gegenstande verursacht, konnen
nicht mehr behoben werden. Die
Funktionstlchtigkeit des Kochfeldes ist dadurch
nicht beeintrachtigt.



Was tun wenn ...
Abhilfe bei Storungen

Maoglicherweise handelt es sich bei einer Stérung nur um einen kleinen Fehler, den Sie anhand nachfolgender Hinweise
selbst beheben konnen. Flihren Sie keine weiteren Arbeiten selbst aus, wenn nachstehende Informationen im konkreten

Fall nicht weiterhelfen.

Reparaturen am Geréat durfen nur von Fachkraften durchgefihrt werden. Durch unsachgeméasse Reparaturen
koénnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entstehen. Wenden Sie sichim Reparaturfall an Inren Fachhandler

oder an den Kundendienst.

Was tun wenn ...

. beim Aufheizen ein Brummton zu hdren ist?

- Das ist keine Stérung.
Bei zunehmendem Aufheizen verschwindet er wie-
der.

... farbliche Veranderungen des Kochfeldes auftre-
ten?
- Dies sind keine Veranderungen des Materials, son-

dern eingebrannte und nicht regelmassig entfernte

Ruckstande. Sie haben keinen Einfluss auf Funktion
und Haltbarkeit der Glaskeramik.

. . . die Kochzonen nicht funktionieren?
E Uberpriifen Sie, ob

- das Gerat eingeschaltet ist,

- Kontrollampen im Bedienfeld leuchten,

- die entsprechende Kochzone eingeschaltet ist,

- die Kochzonen-Leistungsstufe auf die
gewunschte Fortgarstufe eingestellt ist,

- die Sicherungen in der Hausinstallation
(Sicherungskasten) ausgeldst haben.
Sollten die Sicherungen mehrfach auslésen, ru-
fen Sie bitte einen zugelassenen Elektroinstalla-
teur.

- die Sicherheitsabschaltung der Kochzonen aus-
geldst hat.

. . . die Kochzonen sich nicht einschalten lassen?
E Uberpriifen Sie, ob

- das Bedienfeld verriegelt ist,

- zwischen dem Betatigen der Ein-/Aus-Taste
und dem Einschalten der gewlinschten Koch-
zone eine Zeitspanne von mehr als 10 Sekunden
vergangen ist,

- die Berihrungsflache zu gross ist
(Finger darf nur leicht aufgesetzt werden),

- die Berihrungstasten durch eine feuchtes Tuch
oder mit Flussigkeit teilweise bedeckt sind.

- nacheinem Netzunterbruch das Bedienfeld zu
frih berthrt wurde (zur Fehlerbehebung die
Sicherungen kurz aus-, dann wieder einschal-
ten).

. . . die Anzeige bis auf «H» fiir Restwarme plétzlich
ausfallt?

E Uberpriifen Sie, ob

- aus Versehen die Ein-/Aus-Taste betatigt
wurde,

- die Beruhrungstasten durch ein feuchtes Tuch,
Flissigkeiten oder &hnlichem teilweise bedeckt
sind.

. . . die Anzeige plétzlich ausfallt?
E Uberpriifen Sie, ob

- der Strom zeitweilig ausgefallen ist.

... nhach dem Ausschalten kein «H» fiir Restwiarmein
der Anzeige erscheint?

E Uberpriifen Sie, ob

- die Kochzone nur kurz in Betrieb gewesen und
daher nicht heiss genug ist.

Sollte die Kochzone heiss sein, rufen Sie bitte einen zu-
gelassenen Elektroinstallateur oder unseren Kunden-
dienst.

. . . sich eine Kochzone nicht ausschalten lasst?
E Uberpriifen Sie, ob

- die Berihrungstasten durch ein feuchtes Tuch
oder mit Flussigkeit teilweise bedeckt sind.

- die betreffende Kochzonentaste aktivist, d.h. der
Dezimalpunkt leuchtet.

Wenn Sie fur einen der aufgefihrten Hinweise oder auf-
grund von Fehlbedienungen den Kundendienst in An-
spruch nehmen, kann der Besuch des Kundendienst-
Technikers auch wahrend der Garantiezeit nicht
kostenlos erfolgen.
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Lasst sich die Steuerung aus irgend einem
Grund oder Defekt im eingeschaltetem Zu-
stand nicht mehr bedienen, so muss ein vor-
handener Hauptschalter ausgeschaltet oder
die entsprechende Sicherung herausge-
schraubt und der Kundendienst benachrichtigt
werden.

Beim Auftreten von Spriingen oder Brichenin
der Glaskeramik ist das Kochfeld sofort aus-
zuschalten und vom Netz zu trennen. Schalten
Sie daflr die Sicherung aus oder ziehen den
Netzstecker und benachrichtigen den Kun-
dendienst.

Wichtig!
Geben Sie bei der Stérungsmeldung folgende Daten

an:

Modell

Produkt=NI. ......ouiiii e

Diese Angaben finden Sie auf dem Leistungsschild im
Kapitel «Technische Daten».
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Installationsanweisung

Achtung! Montage und Anschluss des neuen
Gerates durfen nur durch einen konzessio-
nierten Fachmann vorgenommen werden.

Beschadigte Glaskeramikkochfelder mit Ris-
sen oder Brichen in der Glaskeramikflache
dirfen nicht angeschlossen werden.

Technische Daten

Geratemasse

Breite 840 mm
Tiefe 530 mm
Hoéhe 55 mm
Ausschnittmasse

Breite 780 mm
Tiefe 490 mm
Radius R3
Leistungsaufnahme

Kochzone vorne links 2200/750 W
Kochzone hinten links 1200 W
Kochzone hinten rechts 2400/1500 W
Kochzone vorne rechts 1700/700 W
Heizkérperspannung 230V ~50 Hz
Gesamtanschlusswert 7.5 kW
Richtlinien

C€

Dieses Gerat entspricht den EG-Richtlinien

73/23/EWG Niederspannungsrichtlinie einschliesslich Anderung 90/683/EWG
89/336/EWG EMV-Richtlinie einschliesslich Anderung 92/31/EWG
93/68/EWG CE-Kennzeichnungsrichtlinie

JUNO

Prod-nr:

7.10 kW 230V, 230V 2-3, 400V 2N ~50 Hz

sc CE

Typ 250.1EWWBNAPNNA

941 689 339

Serie
JAK970E
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Sicherheitshinweise fur
den Installateur

Dieses Gerat entspricht bezlglich des Schutzes ge-
gen Feuergefahrdem Typ Y (EN 60 335-2-6). Nur Ge-
rate dieses Typs dirfen einseitig an nebenstehende
Hochschranke oder Wande eingebaut werden.

Beim Einbau in brennbares Material sind die NIN
2000, Kapitel 4.2.2 und die Brandschutzrichtlinien und
deren Verordungen der \ereinigung kantonaler
Feuerversicherungen zwingend einzuhalten.

Begrenzung dieser Raum-Breite 550 mm, Hoéhe
20 mm ab Unterseite des Kochfeldes, Tiefe 560 mm
von hinten bei einer Tischtiefe von 600 mm. Brennbare
Wande und Decken mussen oberhalb der Kochfla-
chen geméss dem fir das betreffende Kantonsgebiet
zustandigen, feuerpolizeilichen Organ, feuerhem-
mend verkleidet sein.

Elektrischer Anschluss

I
Q
o

1. Vor dem Anschluss ist zu prufen, ob die angege-

bene Spannung auf dem Typenschild - also die

l
Nennspannung des Gerates - mit der vorhande- 2 - LU O—( braun —— 4
nen Netzspannung und der Nennspannung des O N2 schwarz
Kombinatiosnsgerates ubereinstimmt. Das Ty- i N
. ) . ' ® o blau 3/4
penschild befindet sich auf der unteren Verklei- c S . a
. PE gelb/grin——— =
dung des Glaskeramikkochfeldes. g <
2. Der Netzanschluss des Glaskeramikkochfeldes ©
hat mit dem vorhandenen Anschlusskabel und T L1 brown ———— 4
entsprechend dem Anschlussschema (Fig.5) zu g > black ———2
erfolgen und ist so auszufihren, dass eine allpo- c 8IN blue - 3/4
lige Trennmoglichkeit mit einer Kontakttffnungs- I« L
9 g 9 D PE greenfyellow —— =

weite von mindestens 3 mm, z.B. LS-Automat, Fl-

Schutzschalter oder Sicherung, vorhanden ist. Netzanschluss  Anschlusskabel ~ Mulden-Anschluss

. . Main terminals connection cable Hob connection
Q Beim Auswechseln der Netzanschlusslei-

tung muss aus Sicherheitsgriinden das 0

Original Anschlusskabel mit der Ersatzeil- 8 ™ L1 ]( brlfn 1

nummer 374 3700 00/1 verwendet werden. S > L2O——\ nor ———2
Evtl. vorhandene Schutzfolien auf der Glaskeramik- 3o L3 bleu —————— 3
kochflache abziehen. % N PE vert/jaune +
A Nach dem Anschliessen an die Stromversor- o -

gung sind alle Kochzonen zur Prifung der Be- © Cil L1 maron ———— 4

triebsbereitschaft nacheinander in Maximal- § > negro —————— 2

s‘FeIIung kurz  (ca. 30  Sekunden) T oll2 azul 34

einzuschalten. 2 PE verde/amarillo — <

3743709 00 A
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Einbau in die Kiichen-

arbeitsplatte
. Notieren Sie die Seriennummer vom Typen-
1 schild des Gerates vor dem Einbau. Diese

Nummer wird bei Serviceanforderungen be-
noétigt und ist im Originaltypenschild auf der
Unterseite des Gerates nach dem Einbau nicht
mehr zuganglich.

Einbau

1. Einbauherd, Rechaud, Schaltkasten oder Elektro-
nische Steuerung nach seperater Installationsan-
weisung einbauen. Diese sind mit einem speziel-
len Stecksystem ausgestattet. Sie durfen nur mit
Geraten des passenden Systems kombiniert wer-
den.

2. Der seitliche Abstand des Kochfeldes zu einem
Hochschrank muss mindestens 50 mm, zur Ruick-
wand mindestens 50 mm betragen (Fig.1).

3. Arbeitsplatte nach vorgeschriebenem Ausschnitt-
mass ausschneiden (Fig.2). Die Toleranzmasse
darfen nicht Uberschritten werden.

Die Ausschnittflache der Arbeitsplatte mit geei-
gnetem Lack gegen Feuchtigkeit versiegeln.

4. Die Arbeitsplatte im Ausschnittbereich gut reini-
gen.

5. Glaskeramik-Kochfeld in Ausschnitt legen und
ausrichten.

Klemmen mit der Abdeckung verspannen (Fig.3).

Dichtung im Auflagerahmen auf einwandfreien
Sitz und lickenlose Auflage prufen. Bitte keine zu-
satzliche Silikon-Dichtungsmasse auftragen, da
im Falle eines Ausbaus des Glaskeramikkochfel-
des die Dichtung einerseits und die Abdeckungso-
berflache andererseits Schaden nehmen kénnen.

8. Der Berthrungsschutz muss durch den Einbau
gewahrleistet sein.

9. Unter dem Kochfeld muss ein freier Abstand von
mindestens 20 mm vorhanden sein (Fig.1).
Schubladen dirfen nur mit einem Abdeckblech
(AB-GK Art. Nr. 374 2424 00/9, Einbauzubehor
Glaskeramik) unter dem Kochfeld montiert sein
(Fig.4).

min. 50 mm min. 50 mm min. 50 mm

20 mm|

=== H

Arbeitsplatte
Rahmen

‘Glaskeramik

55

LN |

]

| —_—— ]

Schraube

Spannpratzen
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Ausbau des
Glaskeramikkochfeldes

1. Glaskeramikkochfeld stromfrei machen.

2. Klemmkrallen 16sen und 90° abdrehen, Glaskera-
mik anheben.

AnschluBbestatigung durch den ausfuhrenden Installateur

Unterschrift
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Garantiebedingungen

Fir dieses Gerét leisten wir - zusatzlich zu der gesetz-
lichen Gewahrleistung des Handlers aus Kaufvertrag
- dem Endabnehmer gegenuber zu den nachstehen-
den Bedingungen Garantie:

1. Die Garantiezeit betragt 12 Monate und beginnt
mit dem Zeitpunkt der Ubergabe des Gerates, der
durch Rechnung oder andere Unterlagen zu bele-
gen ist. Die Garantiezeit ist auf 6 Monate be-
schrankt, wenn das Gerat gewerblich oder - bei
Waschgeraten und Waschetrocknern - in Ge-
meinschaftsanlagen genutzt wird.

2. Die Garantie umfaBt die Behebungen aller inner-
halb der Garantiezeit auftretenden Schaden oder
Mangel des Gerates, die nachweislich auf Mate-
rial- oder Fertigungsfehlern beruhen. Nicht unter
die Garantie fallen Schaden oder Mangel aus nicht
vorschriftsmaBigem AnschluB, unsachgeméaBer
Handhabung sowie Nichtbeachtung der Einbau-
vorschriften und Gebrauchsanweisungen.

3. Bei GroBgeréaten (stationar betriebene Geréate) ist
im Garantiefall unsere nachstgelegene Kunden-
dienst-Stelle (Werkskundendienst oder autori-
sierter Fachhandel) zu benachrichtigen, von der
Ort, Art und Umfang der Garantieleistungen fest-
gelegt werden. Soweit moglich, werden die Garan-
tieleistungen am Aufstellungsort, sonst in unserer
Kundendienst-Werkstatt durchgefiihrt.

4. Die Garantieleistungen werden in den ersten 6
Monaten der Garantiezeit ohne jede Berechnung
durchgefuhrt. Danach werden die Wegezeiten und
Anfahrtskosten unseres Kundendienst-Personals
und - wenn die Garantieleistungen in unserer
Kundendienst-Werkstatt durchgefiihrt werden -
die Kosten des Hin- und Rlcktransports in Rech-
nung gestellt.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlan-
gerung noch einen Neubeginn der Garantiezeit fir
das Gerat. Ausgewechselte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

Electrolux-Zanussi Hausgerate GmbH
RennbahnstraBe 72-74
D-60528 Frankfurt
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Kundendienst und Servicestellen

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde!

Unser Werkskundendienst fir die Marken AEG, Electrolux, Juno und Zanker ist dezentral organisiert. Damit bieten
wir lhnen Uberall einen zuverlassigen Service. Unter der fur sie kostenlosen Rufnummer

0800 234 7378

kénnen Sie im Bedarfsfall einen unserer Spezialisten oder Sevice-Partner anfordern.

Ihre Ersatzteil-Bestellung geben Sie bitte unter der zentralen Rufnummer

lhr AEG-Werkskundendienst

0180 500 10 76 (DM 0,24/min) auf.

Fur Stérungen an Gefriergeraten bzw. fir den Gefrierteil lhrer Kiihl-Gefrierkombination oder an lhrer Warmespei-
cher-Heizungsanlage wird ein Bereitschaftsdienst unterhalten, den Sie an Sonn- und Feiertagen unter der kosten-
losen Rufnummer 0800 820 20 00 erreichen.

Mit freundlichen GriBen

Sie kénnen sich auch persdnlich an unsere

Service-Stellen wenden.

01099
04356
07548
08066
09117
14482
22525
28208
30179
34123
35745
41541

44805
46562
48165
49084
52068
56068
57072
60326
66115
67663
68309
71034
76185
79108
80634
86159
87437
88213
90429
91788
92260
93059
94032
95038
97078
99096

Dresden Industriegeldande W.-Hartmann-StraBe

Leipzig

Gera*

Zwickau*

Chemnitz*
Potsdam-Babelsberg
Hamburg-Bahrenfeld
Bemen

Hannover
Kassel-Bettenhausen
Herborn-Burg*
Dormagen-St. Peter
Bochum-Gerthe
Voerde*

Mdnster*

Osnabrick*

Aachen*

Koblenz*

Siegen*

Frankfurt
Saarbrucken-Malstatt*
Kaiserslautern*
Mannheim-Kafertal
Béblingen-Hulb
Karlsruhe-Muhlburg*
Freiburg*
Miinchen-Neuhausen
Augsburg*

Kempten*
Ravensburg*
Nirnberg
Pappenheim*
Ammerthal*
Regensburg*
Passau*

Hof*

Wirzburg*

Erfurt*

Walter-Koéhn-StraBe 4c
SldstraBe 11

TalstraBe 24
RosmarinstraBBe 4
Wetzlarer StraBe 14-16
Holstenkamp 40
Emil-von-Behring-StraBe 3
Wiesenauer StraBBe 13
LilienthalstraBe 150
JunostraBe 1
SachtlebenstrafBe 1
Josef-Baumann-StraBe 37
Friedrich-Wilhelm-StraBe 22
Zum Kaiserbusch 1
PferdestraBe 23

Auf der Huls 197
RheinstraBe 17
SandstraBe 173

Mainzer LandstraBe 349
LudwigstraBe 55-57
Pariser Straf3e 200
Heppenheimer StraBe 31-33
DornierstraBBe 7
Neureuther Stral3e 5-7
TullastraBe 84
ArnulfstraBe 205
PiccardstraBe 15a
Brodkorbweg 22
Henri-Dunant-StraBe 6
Muggenhofer StraBe 135
Neudorf 79

NikolausstraBe 2

Im Gewerbepark B54
Kuhberg 1

Pinzigweg 49

Versbacher StraBBe 22a
Arnstadter StraBe 28

Weitere Servicestellen sind in:

03058 Kiekebusch
03222 GroB Klessow
06429 Wispitz

06896  Wittenberg-Reinsdorf
15517  Furstenwalde
16515 Oranienburg
17039 Ihlenfeld

18055 Rostock

18069 Rostock

19057 Schwerin

24354  Rieseby

25770 Hemmingstedt
25980 Westerland/Syit
26639 Wiesmoor
27726  Worpswede
30900 Wedemark
32825 Blomberg
34497 Korbach

36043 Fulda

39114  Magdeburg
49377 Vechta

63906 Erlenbach
75549  Wolpertshausen
78244  Bietingen

84307 Eggenfelden
87549 Rettenberg
89542  Herbrechtingen
99819 Ettenhausen

* — Hijer steht Ihnen ein Service-
Partner zur Verfigung
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Juno

eine Marke der

Electrolux—Zanussi Hausgerate GmbH, RennbahnstraBBe 72-74,
D-60528 Frankfurt

Telefon 069/67807-0 — Fax 069/67807-417



