Garantie-Information

Fir unsere technischen Gerate Ubernehmen wir im
Rahmen unserer Garantiebedingungen die
Garantie fir einwandfreie Beschaffenheit. Die
Garantiezeit beginnt mit der Ubergabe. Den
Zeitpunkt weisen Sie bitte durch Kaufbeleg nach
(Kassenzettel, Rechnung, Lieferschein wu.a.).
Bewahren Sie diese Unterlagen bitte sorgfaltig auf.
Unsere Garantiebedingungen sind in unseren jew-
eils gultigen Hauptkatalogen abgedruckt.

Im Garantie- und Reparaturfall bitten wir Sie, sich
an unsere nachstgelegene Kundendienststelle oder
nachstgelegenes Verkaufshaus zu wenden.
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
vielen Dank fir ihren Einkauf bei Quelle.

Uberzeugen Sie sich selbst: auf unsere Gerate ist
VerlaB.

Damit lhnen die Bedienung leicht fallt, haben wir
eine ausfuhrliche Anleitung beigelegt. Sie soll
Ihnen helfen, schnell mit ihrem neuen Gerat ver-
traut zu werden. Bitte lesen Sie diese Anleitung vor
der Inbetriebnahme aufmerksam durch. Dann wer-
den Sie gleich erkennen, daB es ganz einfach ist,
damit umzugehen.

Eines sollten Sie auf jeden Fall sofort Gberprifen:
ob lhr Geréat unbeschéadigt bei lIhnen angekommen
ist. Falls Sie einen Transportschaden feststellen,
wenden Sie sich bitte an die Quelle-Verkaufstelle,
bei der Sie das Gerat gekauft haben, oder an das
Regionallager, das es angeliefert hat. Die
Telefonnummer finden Sie auf dem Kaufbeleg bzw.
auf dem Lieferschein.

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung griffbereit
auf. Bei einer Weitergabe des Gerates legen Sie
die Gebrauchsanleitung bitte mit bei.

Wir wiinschen lhnen viel Freude an lhrem neuen
Gerat.

lhre Quelle

Lagerzeiten

Schinken / Speck
Schweinefleisch

Auflaufe, Kl6Be
Sahne

Kleingeback

Eint6pfe
Innereien
Fleischkase / Leberkise

Schnittwurst / Bratwurst / Wiirstchen .
Lammfleisch

Babykost

Fisch Kalbfleisch
Muscheln
Krabben

Speiseeis Pilze

Kase

Rindfleisch Butter

Wild

Wildgefliigel
Gemuse
Krauter
Brot / Brétchen
EiweiB / Eigelb

Kartoffeln

Die Angaben 3,6,9,12 sind Richtwerte in Monaten
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Das Gemise wird in einem Sieb einige Minuten in
kochendes Wasser gestellt, anschlieBend unter
flieBendem kalten Wasser oder noch besser in
Eiswasser abgeschreckt. Nach dem Abtropfen
sofort verpacken und einfrieren.

Far 100g Gemuse rechnet man 11 Wasser unter
Zugabe einer Messerspitze Ascorbin- oder
Zitronensaure. Das Wasser nach 10 mal blanchie-
ren wechseln.

Blanchierzeiten
Richtwerte:
Spinat

Bohnen Erbsen Gurken

Schwarzwurzeln Paprika
Blumenkohl Brokkoli
Grinkohl Sellerie Karotten
Kohlrabi Lauch Rosenkohl

Artischocken

S Minuten

Mikrowelle

Zu dieser energiesparenden Blanchiermethode die
Gebrauchsanleitung des Mikrowellengerates
beachten.

Verpacken

Um Austrocknen zu verhindern, missen die
Lebensmittel luft- und feuchtedicht verpackt wer-
den. Damit wird auch unnétige Reifbildung im
Gefrierraum vermieden. Zu verwenden sind
gefriergeignete Gefrierdosen, Kunststoffschlauche,
Kunststoffbeutel, Kunststoffolien. Schlauche und
Beutel kdbnnen mit einem FolienschweiBgerat, mit
Drahtverschliissen oder anderen im Handel erhalt-
lichen Systemen verschlossen werden. Die
Kennzeichung des Packstickes mit Inhalt,
Einfierdatum und Verfalldatum nicht vergessen!

Einfrieren

Auf dem Typschild ist die maximale Einfriermenge
in kg pro 24 Stunden angegeben. Sie soll nicht
Uberschritten werden. Wenn an mehreren Tagen
hintereinander eingefroren wird, sind ca. 2/3 dieser
Menge zu nehmen.

Einlegen frischer Lebensmittel

(Fir Kombi-Gerate mit nur einem Temperturregler.)
Die einzufrierenden Waren ohne Veréanderung der
Reglereinstellung gleichmé&Big verteilt, neben-ein-
ander, mdglichst weit oben im Gefrierabteil einle-
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gen. Sie dirfen nicht mit bereits gefrorenem Gut in
Berthrung kommen. Antaugefahr! Bereits
Gefrorenes vorher weiter unten lagern.

Schnellgefrieren

(Fir Kombi-Gerate mit zwei Temperaturreglern und
Gefriergerate.)

Frische Lebensmittel sollen moglichst schnell
durchgefroren werden, da sich beim langsamen
Einfrieren groBe Eiskristalle bilden, welche die
Qualitét beeintrachtigen.

Durch das Einlegen von frischen Lebensmitteln
steigt die Temperatur im Gefrierraum an. Damit die
Mindesttemperatur von - 18° C nicht lberschritten
wird, muB die Temperatur vorher abgesenkt wer-
den. Diese Kaltereserve wird durch Einschalten
des Gefrierschalters 24 Stunden vor Einlegen von
frischen Waren erreicht. Bei Geraten ohne Schnell-
gefriereinrichtung wird der Temperaturregler auf
stark gestellt. 24 Std nach dem Einlegen wird wie-
der auf normalen Betrieb umgestellt.

Bei Gefrierschranken erfolgt das Einlegen von
oben nach unten in die gekennzeichneten Facher:

EaX XX oder “SUPERFROST”. Ist keine
Kennzeichung vorhanden, in das oberste Fach ein-
legen. Siehe auch “Geréatelbersicht”. Bei
Gefrietruhen in das Vorgefrierfach bzw. auf dem
Truhenboden. Die einzufrierenden Waren sollten
gleichmaBig verteilt nebeneinander gelegt werden.
Sie dirfen nicht mit bereits gefrorenem Gut in
Berihrung kommen. Antaugefahr! Bereits
Gefrorenes vorher umlagern.

Auftauen

Im Kihlschrank kann fast alles aufgetaut werden.
Dieses Verfahren spart Energie, dauert aber sehr
lange.

Bei Raumtemperatur ist nur die halbe Zeit nétig.
Um Kondensatbildung auf dem Gut zu verhindern
muB es luftdicht verschlossen sein. Bei Fleisch lauft
Fleischsaft aus den zuerst erwarmten Randern.
Dlnne Scheiben Fleisch sowie Wirstchen kénnen
gefroren auf den Grillrost gelegt werden. Dies trifft
auch bei geschnittenem Brot zu.

Ideal fir fast jeden schnellen Auftauvorgang: die
Mikrowelle. Hierzu die Gebrauchsanleitung des
Mikrowellengerates beachten.

Alles was sowieso gekocht wird, kann gefroren in
heiBes Wasser gegeben werden.

Im Backofen sollten nur Backwaren aufgetaut werden.
Fisch kann in kaltem Wasser aufgetaut werden.
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Sicherheitshinweise

A

Diese Hinweise dienen der Sicherheit und soll-
ten daher vor der Installation und
Inbetriebnahme aufmerksam gelesen werden.

Sollte lhr neues Gerat als Ersatz fiir ein alteres
Modell dienen, so machen Sie das Aligerat
bitte unbrauchbar. Netzstecker ziehen,
AnschluBkabel durchtrennen und den Stecker
mit der Restleitung umweltfreundlich entsor-
gen. Ein evtl. vorhandenes Schnapp- oder
RiegelschloB an lhrem alten Gerat sollten Sie
unbedingt unbrauchbar machen, bevor Sie
das Gerat beiseite stellen, um es einer
umweltfreundlichen Entsorgung zukommen zu
lassen. Dadurch verhindern Sie, daB spielen-
de Kinder sich selbst oder andere einsperren
und somit in Lebensgefahr kommen.

Bei Undichten durch mechanische
Beschadigungen kann es bei gleichzeitiger
Anwesenheit einer Zindquelle zu einer
Verpuffung kommen. Aus diesem Grund dur-
fen im Geréat keine Haushaltsgerate mit
Elektromotor (z.B. Ruhrgerate, Mixgerate und
Eisbereiter) betrieben und keine Heizgerate
oder andere Zliindquellen in diese eingebracht.
Insbesondere keine offenen Flammen. Dies
gilt auch im AuBenbereich an den Offnungen.

Bei Verwendung im gewerblichen Bereich sind
die fur das Gewerbe glltigen Bestimmungen
Zu beachten.

Ein beschéadigtes Gerét nicht anschlieBen.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir
Fehler, die durch unsachgeméaBen Gebrauch
des Produktes oder seiner Verwendung fur
andere als die in der Gebrauchsanleitung
beschriebenen Zwecke verursacht wurden.

Beim Transport, beim Aufstellen, beim
Verschieben, bei der Handhabung und bei der
Reinigung des Gerates ist darauf zu achten,
daB keine Teile des Kaltemittelkreislaufes
beschadigt werden. Das Stromkabel darf nicht
eingeklemmt oder geknickt werden.

Die Steckdose zum AnschluB des Gerétes
muB vorschriftsmaBig installiert sein. Nur dann
ist im Schadensfall ein Schutz vor elektri-
schem Schlag gewahrleistet.

Die Hinweise zur Entluftung bzw. Beluftung
des Gerates im Abschnitt “Aufstellen” sind zu
bericksichtigen.

Es ist darauf zu achten, daB3 beim Reinigung
kein Wasser in den Temperaturregler gelangt.

Das Gerét ist schwer. Scharfe Metallkanten
am Gerat hinten und unten stellen ein
Verletzungsrisiko dar. Beim Aufstellen oder
Verschieben sind Schutzhandschuhe zu tragen.

Elektrogerate dirfen nur durch
Elektrofachkrafte repariert werden, da durch
unsachgeméaBe Reparaturen erhebliche
Folgeschaden entstehen kénnen.Sollte keine
Abhilfe durch die im Abschnitt “Tips bei
Stérungen” aufgefihrten MaBnahmen erreicht
werden, wenden Sie sich an den Quelle
Kundendienst.

Vor jeder Reinigungs- und Wartungsarbeit
immer den Netzstecker aus der Steckdose zie-
hen oder die Sicherung herausdrehen.

Brennbare Flissigkeiten und Gase nicht im
Kuhl- bzw. Gefriergerat aufbewahren.
Explosionsgefahr!

Im Gefriergerat dirfen auBBer hochprozentigen
Spirituosen keine Flussigkeiten, insbesondere
kohlensaurehaltige Getranke, in Flaschen ein-
gelagert werden.

Der Ablauf fir Tauwasser an der Rickseite
des Gerates mundet in den Auffangbehalter
Uber der Kaltemaschine. Dieser Behélter darf
nicht entfernt werden. Brandgefahr!

Reif- und Eisanséatze nicht mit scharfkantigen
Gegenstanden abkratzen. Zum Abtauen keine
Sprays, keine elektrischen Heizgerate wie
Heizlufter, Haartrockner, Dampfreiniger oder
andere Wéarmequellen verwenden!

Tiefkuhlgut nicht mit nassen Handen berthren,
(Handschuhe tragen)! Ebenso Eis am Stiel
nicht sofort nach der Enthahme aus dem
Gefrierabteil verzehren. Es besteht die Gefahr
festzufrieren bzw. die Entstehung von
Frostblasen. ERSTE HILFE: Sofort unter
flieBendes, kaltes Wasser halten! Nicht
wegreiBen!

Einfriertips

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir mdchten mit diesen Einfriertips eine schnelle
und unkomplizierte Hilfe fur die Behandlung lhrer
Lebensmittel bieten.

Fir weitere und genauere Informationen gibt es
eine Vielzahl von Fachbichern unter den
Stichworten Lebensmittelbiologie, Gefriertechnik,
Einfrieren...usw.

Beachten Sie bitte diese Hinweise im Umgang mit
Lebensmitteln im Gerét.

A Im Gefriergerat/Frosterfach durfen auBer hoch-
prozentigen Spirituosen keine Flussigkeiten, insbe-
sondere kohlens&urehaltige Getranke in Flaschen
sowie brennbare FlUssigkeiten und Gase eingela-
gert werden.

A\ Reif- und Eisansatze nicht mit scharfkantigen
Gegenstanden abkratzen. Zum Abtauen keine
Sprays, keine elektrischen Heizgerate wie
HeizlUfter, Haartrockner, Dampfreiniger oder ande-
re Warmequellen verwenden! Explosionsgefahr!

A Tiefkuihlgut nicht mit nassen Handen berlhren,
(Handschuhe tragen)! Ebenso Eis am Stiel nicht
sofort nach der Entnahme aus dem Gefrierabteil
verzehren. Es besteht die Gefahr festzufrieren
bzw. die Entstehung von Frostblasen. ERSTE
HILFE: Sofort unter flieBendes, kaltes Wasser!

Das Gefriergerat soll nicht zum Abkiihlen warmer
oder heiBer Lebensmittel verwendet werden.
Unnétige Reifbildung wére die Folge. Einfrieren
von nicht abgekulhlten Lebensmitteln verursacht
unnétigen Energieverbrauch.

Was kdnnen Sie vermeiden?

DaB Lebensmittel zu lange lagern, weil keine ent-
sprechende Kennzeichung auf der Verpackung ist.

“Alt” -schmeckende Stellen am Fleisch, da diese im
gefrorenem Zustand durch bertGhren mit frischen
Waren angetaut wurden.

Zu lang gelagertes Gut aufgrund eingeschlichener
Unordung. Durch das (ibliche schnelle Offnen und
SchlieBen des Gerates kommt in der Regel die
Ordnung zu kurz.

Gefrierbrand durch,

- undichte SchweiBstellen in der Folie,
- Lécher in der Folie durch Verletzung,
- unzureichend verschlossene Einfrierbeutel,

- nicht exakt schlieBende Behalter.
Zu hohen Stromverbrauch, da das Geréat schon
langst abgetaut werden soolte.

Starke Bereifung im Gerat, weil zu warme und
schlecht verpackte Lebensmittel eingefroren wur-
den.

Vorbereiten

Nur frische bzw. frisch zubereitete, einwandfreie
Lebensmittel einfrieren.

Damit die Lebensmittel rasch bis zum Kern durch-
gefroren werden, nicht zu groBe Packsticke ein-
frieren. Bei einem 2,5 kg Stiick Fleisch ist mit 24
Stunden zu rechnen.

Tip: Flache Formen frieren schneller durch.

Einmal aufgetaute Lebensmittel sollen nicht ein
zweites Mal eingefroren werden. Deshalb mbg-
lichst PortionsgroBen oder einzeln auf dem
Gefriertablett einfrieren.

Durch Salz kann sich die maximale Lagerdauer bis
auf 1/3 reduzieren. Erst beim Zubereiten bzw.
Verzehr salzen.

Damit Einzelstiicke nicht zusammenfrieren (klum-
pen) und die Bedarfsmenge gezielt enthommen
werden kann, sind die géngigen Methoden:
Zwischenlagen, Gefriertablett, Glacieren.

Zwischenlagen: Es wird eine Folie zwischen die
Einzelstlicke gelegt.

Gefriertablett: Das Gefriertablett bietet die
Mdéglichkeit kleine Teile wie Beeren, Blumen-kohl-
réschen, Erbsen, Knddel, Filetsticke usw. einzeln
einzufrieren. Die gefrorenen Einzelteile werden
nach ca. 12 Stunden in Gefrierdosen oder
Gefrierbeutel luftdicht verpackt und eingelagert.
Fruchte eventuell vorher in Zucker drehen.

Als Gefriertablett eignen sich auch flache
Kunststoffschalen.

Glacieren: Dieses Verfahren wird vorwiegend von
der TiefkUhlindustrie eingesetzt. Im Privathaushalt
ist diese Methode sehr zeitaufwendig und wird des-
halb selten angewandt.

Blanchieren

Die meisten Gemdlse, siehe unten, sollten vor dem
Einfrieren blanchiert werden. Hierbei wird durch
einen Hitzeschock die Veradnderung des
Geschmacks, des Vitamingehalts und der Farbe
verringert.
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Hinweise zum Umweltschutz

Verpackungsentsorgung

Verpackungen und Packhilfsmittel von Quelle
Elektro-GroBgeraten sind mit Ausnahme von
Holzwerkstoffen recyclingféhig und sollen
grundsatzlich der Wiederverwertung zugefihrt
werden.

Verpackungen von GroBgeraten kénnen Sie bei
Anlieferung unseren Vertragsspediteuren zuriick-
geben. Diese veranlassen dann die Weitergabe zur
Verwertung bzw. Entsorgung.

Falls Sie davon nicht Gebrauch gemacht haben,

empfehlen wir lhnen:

- Papier-, Pappe-, Wellpappeverpackungen
sollten in die entsprechenden Sammelbehalter
gegeben werden.

- Kunststoffverpackungsteile sollten ebenfalls in
die dafur vorgesehenen Sammelbehalter
gegeben werden.

Solange solche in lhrem Wohngebiet noch
nicht vorhanden sind, kénnen Sie diese
Materialien zum Hausmdill geben.

Als Packhilfsmittel sind bei Quelle nur recycling-
fahige Kunststoffe zugelassen, z.B.:

ATEATREA"
Ep 6P 6P

In den Beispielen steht

PE fur Polyathylen** 02 = PE-HD
04 = PE-LD

PP fur Polypropylen

PS far Polystyrol
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Entsorgung der Altgerate

Das Gerat darf nicht mit dem Hausmiill oder
Sperrmiill entsorgt werden.

Eine Beschadigung des Kaltemittelkreislaufs,
insbesondere des Warmetauschers auf der
Riickseite des Gerates, muB verhindert werden.

Altere Kiihl- und Gefriergerate enthalten in der
Isolation und als Kihimittel das ozonschéadliche
FCKW. Bitte achten Sie darauf, daB die
Rohrleitungen und das gesamte Kihlsystem bis
zum Abtransport zu einer sachgerechten
Entsorgung nicht beschadigt werden.

Die neue Kuhl- und Gefriergerate Generation ent-
hélt in der Isolation und als KihImittel kein FCKW
(Fluorchlor-Kohlenwasserstoff) mehr, sondern das
nicht ozonschédliche FKW (Fluor-
Kohlenwasserstoff) oder reine Kohlenwasserstoffe.

Auch diese Gerate mussen spater sachgerecht
entsorgt werden.

Auskunft (ber Abholtermine oder Sammelplatze
gibt die 6rtliche Stadtreinigung oder die Gemeinde-
verwaltung.

Wichtige Hinweise

Normen

Sie haben ein Kiihigerat fiir den Haushalt erwor-
ben, das unter Beachtung der fur diese Gerate gel-
tenden Normen hergestellt worden ist. Bei der
Fertigung wurden insbesondere die nach dem
Geratesicherheitsgesetz (GSG), der Unfallver-
hutungsvorschrift fir Kélteanlagen (VGB 20) und
den Bestimmungen des Verbandes Deutscher
Elektrotechniker (VDE) notwendigen MaBnahmen
getroffen. Der Kéltekreislauf wurde auf Dichtheit
Uberprift.

Das Gerét entspricht den EG-Richtlinien:

(€

- Nr. 73/23 EWG v. 19/02/73 (Niederspannung)
mit Folge - Anderungen.

- Nr. 89/336 EWG v. 03/05/89 (Elektromagne-
tische Vertraglichkeit) mit Folge - Anderungen.

Transportschutz und
Grundreinigung

Die Tlren und Innenteile kbnnen mit Klebebandern
am Geh&use gesichert sein. Eventuelle
Rickstande von Klebebéndern, die zur Sicherung
beweglicher oder loser Teile zum Transport ange-
bracht waren, mit Spiritus, Reinigungs- oder
Waschbenzin entfernen.

Vor der Inbetriebnahme empfehlen wir Ihnen den
Gerateinnenraum mit einem milden Spulmittel zu
reinigen. So beseitigen Sie den normalen «Neu-
Geruch». Reiben Sie den Innenraum mit einem
weichen Tuch aus und waschen mit klarem Wasser
nach.

Gerausche

Die Kalte im Gerat wird durch ein Kompressor-
Kihlsystem erzeugt. Es ist daher voéllig normal,
daB das Gerat bestimmte Gerausche erzeugt. Sie
sind unterschiedlich und hangen von der jeweiligen
Betriebsphase ab.

Wenn die Kaltemaschine und das Kuihlsystem
arbeiten, ist ein surrendes Gerausch zu verneh-
men. Ein leicht gluckerndes Gerausch, auch nach-
dem sich der Kompressor abgeschaltet hat, ist nor-
mal. Der Betrieb oder die Lebensdauer des
Gerates wird dadurch nicht beeintrachtigt.

Wahrend des automatischen Abtauvorganges hort
man eventuell das Tropfen von Wasser.

Vermeidbare Gerausche und Vibrationen

Sie kénnen auftreten:

- Wenn das Gerat nicht gleichmaBig auf dem
Boden steht.

- Wenn es zu nahe an einem anderen
Gegenstand steht und diesen nur leicht
berthrt.

- Wenn Rohre auBBen an der Geraterlickseite im
Bereich der Kaltemaschine aneinander anlie-
gen bzw. sich leicht berihren. Diese kbnnen
leicht von Hand gering verbogen werden.
Dazu muB das Gerat von der Wand gerlckt
werden. Hierbei sind der Abschnitt “Aufstellen”
sowie “Sicherheitshinweise” zu beachten!

- Dariber hinaus koénnen im  Geréat
aneinanderstoBende Glaser, Dosen und
Geschirrteile Vibrationsgerdusche verurschen.



Wichtige Hinweise

Umgebungstemperatur

Der Betrieb in einem Raum in dem die durch die
Klimaklasse des Gerates vorgegebenen
Umgebungstemperaturen mehr als zwei Tage
unterschritten werden ist aus technischen Griinden
nicht zulassig.

Einschaltverz6gerung

Da die Kaltemaschine nicht unter Druck anlaufen
kann, ist das Gerat mit einer Wiedereinschaltver-
zbdgerung ausgestattet. Wird das Gerét kurz nach
dem Ausschalten wieder eingeschaltet oder die
Netzversorgung kurz unterbrochen, lauft die
Kéltemaschine erst nach einigen Minuten wieder
an.

Stromausfall

Wahrend eines Stromausfalles grundsatzlich das
Gerat nicht 6ffnen.

Ist es zu einem Ausfall von mehreren Stunden
gekommen, ist eine Uberprifung des Lagergutes
unmittelbar nach der Unterbrechung erforderlich.

Eine Temperaturerhbhung des Gefriergutes ver-
kirzt die restliche Lagerzeit abh&ngig von
Temperatur und Dauer der Erhdhung. Dies ist auch
beim Reinigen und Abtauen des Geréates zu beach-
ten. Gegenenfalls ist Angetautes zu verarbeiten
(kochen, braten) und in gegartem Zustand wieder
einzufrieren.

Abschalten des Gerates

Wenn das Gerat ldngere Zeit auBer Betrieb
genommen werden soll:

- Geratestecker aus der Steckdose ziehen oder
Sicherung ausschalten bzw. herausdrehen.

- Samtliches Kihigut bzw. Gefriergut entneh-
men.

- Die stillzulegenden Abteile abtauen und reini-
gen. Hierbei ist nach dem Abschnitt “Wartung
und Pflege” zu verfahren.

- Um Geruchsbildung zu vermeiden, nach dem
Reinigen lassen Sie die Tlren gedffnet.

Kundendienst

Kundendiensteinsatze sind auch wahrend der
Garantiezeit kostenpflichtig, wenn dieser Einsatz
durch richtige Bedienung zu verhindern gewesen
ware. Deshalb dberprifen Sie anhand dieser
Gebrauchsanleitung alle Bedienschritte und
Hinweise. Erst danach tritt der Garantiefall ein. Auch
nach Ablauf der Garantiefrist empfehlen wir dieselbe
Vorgehensweise.

Fachberatung erhalten Sie auch unter Rufnummer:

0180 - 5254757*
Unser technischer Kundendienst

Profectis GmbH

ist in Deutschland zentral zu erreichen unter den
Rufnummer:

Service-Hotline: 0180 - 560 60 20*
Ersatzteilbestellung: 0180 - 513 60 20*

*(Telekom, 0,12 Euro/Min. Stand Jan. 2002)

Adressen der néchstgelegene Servicestelle finden
Sie im Telefonbuch, im aktuellen Quelle-Katalog oder
im Internet unter:

www.quelle.de
www.profectis.de

oder www.quelle.at fiir Osterreich

Technische Daten

Gesamtraumbedarf

Erforderlicher Gesamtraumbedarf bei gedffneter
Tar

00000000000000000

106 cm

*—— 51cm 4“%—>

Schriftiche Anregungen nehmen wir auch gerne
unter folgende Adresse entgegen:

Quelle Aktiengesellschaft
Kundenbetreung
90762 Fiirth

Diese Gebrauchsanleitung griffbereit aufbewahren
und bei einer Weitergabe des Gerates mit liberge-
ben.

Um einen optimalen Kundendiensteinsatz Reparatur
und gezielte Ersatzteilvorbereitung zu ermdglichen,
werden neben lhrer kompletten Anschrift und
Rufnummer auch die Geratedaten benétigt. Ubertra-
gen Sie diese am besten jetzt gleich vom Typschild

Produkt Nr.:

Privileg Nr.:

Kaufdatum:

Typschild

Prod.- und Privilegnummer kénnen Sie auf dem
Typschild feststellen. Das Typschild befindet sich
links unten an der Seitenwand im Kuhlschrank
neben der Gemuiseschalen. Auf dem Typschild ist
auch die Menge des Gefriervermdgens in 24 Std.
angegeben.
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Tips bei Storungen

Oft sind kleine unbeabsichtigte Bedienungsfehler
argerlich und fihren zu unnétigen und teuren
Kundendiensteinsatzen. Bevor Sie den Kunden-
dienst versténdigen, sollte Sie die unten aufgefihr-
ten Hinweise und Ratschlage berucksichtigen.

Im Gerét wird es nicht kalt genug

- Ist die Temperatur auf schwach eingestellt?
- Wurde zu warmes Gut eingelagert?

- Wurde zu viel auf einmal eingelagert?

- Sind die Waren richtig eingelagert, damit die
abgekuhlte Luft ausreichend zirkulieren kann?

- Ist die Tur richtig geschlossen?

- Wurde die Tir langere Zeit offengelassen oder
unndtig oft gedffnet?

- Ist die Dichtung noch intakt?
Die Kéltemaschine lauft standig:
- Ist der Temperaturregler auf stark eingestellt?

- Ist die erforderliche Luftzirkulation des Gerétes
gewabhrleistet?

Starke Eis- und Reifbildung:

- Wurden nicht ausreichend verpackte Waren
eingelagert?
- Wurde die Tur offengelassen?

- Wurde die Tur haufig gedffnet, oder stand sie
far langere Zeit offen?

- Ist die Dichtung noch intakt?

- Verhindert etwas im Innenraum, daB die Tar
richtig schlieBt?

Wasser auf dem Boden

- Ist die Ablauféffnung an der Rickwand im
Gerateinnenraum oder der Ablaufschlauch
verstopft? Mit dem grinen Ablaufreiniger sau-
bern oder einen anderen nicht scharfkantigen
Gegenstand verwenden.

Die Innenbeleuchtung und das Kiihlsystem
funktionieren nicht.

Kontrollieren Sie, ob
- der Netzstecker richtig eingesteckt ist?

- die Sicherung intakt ist und die Netzsteckdose
Strom fuhrt?  Uberprifen Sie durch
AnschlieBen eines anderen Gerates an die
Steckdose, ob es zu einem Stromausfall
gekommen ist. Bei jeglichem Defekt ist ein
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Elektrofachmann zu verstandigen!

Die Kéltemaschine macht wiederholt erfolglose
Anlaufversuche:

- Das Gerat abschalten und nach 20 Minuten
erneut einschalten

Sollten diese Ratschlage nicht zum Erfolg fiihren,
so verstandigen Sie bitte unseren Kundendienst.

Elektrogerdte diirfen nur durch Elektrofach-
kréfte repariert werden, da durch unsach-
geméBe Reparaturen erhebliche Folgeschaden
entstehen kdnnen.

Austausch der Gliihlampe
Geratestecker aus der Steckdose ziehen oder
Sicherung ausschalten bzw. herausdrehen.

Befestigungsschraube der Lampenabdeckung ent-
fernen.

Abdeckung in Pfeilrichtung driicken und nach hint-
en schieben.

Gluhlampe ersetzen - max.15 Watt, 220-240V,
Fassung E14.

D411

Gerateubersicht
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Kahlabteil

Butter/Kése Fach
Tarablage

Flaschenfach

Ablage zum Einfrieren
Thermostat/Beleuchtung
Ablagen
Tauwasser-Abfluf3
Gemiiseschale




Bedienung

Beschreibung Kiihlabteil

Inbetriebnahme

Netzstecker in die Steckdose einstecken.
Thermostatknopf auf die gewiinschte Stellung dre-
hen.

Vor dem ersten Einlagern das Geréat ca. 4 Stunden
bei hoher Reglerstufe vorkihlen.

Achtung!

Bei hoher Reglerstellung kénnen Minus-Tempera-
turen auftreten - Flaschen kénnen platzen.

Temperaturregelung

Die Gesamttemperatur im Gerat wird mit dem
Thermostaten geregelt.

0 aus

1-2 schwach
2-5 mittel
5-6 stark

Zeigt die Markierung des Thermostatknopfes
auf «0», so ist das Geréat ausgeschaltet.

Je weiter der Regler im Uhrzeigersinn gedreht
wird, desto kalter sind die Temperaturen im Gerat.

Der Thermostat Ubernimmt die Regelung der
Lagertemperatur. Bei normaler Umgebungstem-
peratur stellen Sie den Regler zunachst auf 3-4.
Kéaltere Temperaturen (siehe Energiespartips)
bedeuten unnétige Stromverschwendung.

Die Innentemperatur kann sich bei gleicher
Reglerstellung durch Verénderung der
AuBentemperatur ebenfalls &ndern. Mit einem
Thermometer im Innenraum kann die optimale
Lagertemperatur eingestellt werden. Dabei ist zu
beriicksichtigen, daB durch das Offnen der Tur
Uber einige Minuten die Lufttemperatur im Gerat
ansteigt. Diese Lufttemperaturerhéhung wird vom
Thermometer sehr schnell angezeigt. Das eingela-
gerte Gut ist davon nicht betroffen.

Achtung

Zu héaufiges Offnen oder zu langes Offenhalten der
Tare kann zu Temperaturschwankungen flhren.
Abweichungen kdénnen auch durch eine zu groBe
Menge an neu eingelagerten vor allem warmen
Lebensmitteln verursacht werden.
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Kuihlabteil - Ausstattung

Innentlurablagen

Zur Verstellung und Reinigung kdnnen die Innen-
tirablagen aus der Halterung genommen werden.

PR187

Hohenverstellbare Ablagen

Der Abstand zwischen den verschiedenen Ablagen
kann je nach Wunsch geandert werden. Dazu die
Ablage soweit nach vorne ziehen, bis sie sich nach
oben oder unten abschwenken und herausnehmen
laBt. Ablage in der gewlinschten Position wieder
einschieben.

D351 ]

Wartung und Pflege

Vor jeder Reinigungs- und Wartungsarbeit immer den Netzstecker aus der Steckdose ziehen oder die

Sicherung herausdrehen.

Abtauen des Kiihlabteils

Das Abtauen erfolgt automatisch. Das entstehende
Tauwasser flieBt in eine Schale am Kompressor
und verdunstet. Die Schale darf nicht entfernt wer-
den. Brandgefahr!

Wichtig!

Reinigen Sie regelméaBig das Ablaufloch des
Abtauwassers (siehe Abb.1). Verwenden Sie hier-
zu vorgesehenen Reiniger, der sich schon im
Ablaufloch befindet.

D037

Abb.1

Abtauen des Gefrierabteils

Wenn im Gefrierabteil die Eisschicht starker als 3-
4 mm ist, tauen Sie Ihr Gerat ab. Sie vermeiden
unndétigen Energieverbrauch.

Gehen Sie wie folgt vor:
- Zum Abtauen des Gefrierabteils stellen Sie
den Thermostatknopf auf «0».

- Die im Fach liegende Tiefkihlkost herausneh-
men und dick mit Zeitungspapier umwickeln
(isoliert gut).

- Eine Temperaturerhdhung der Tiefkihlkost
wahrend des Abtauens kann die Lagerszeit
verklrzen.

- Lassen Sie die Tir(en) geoffnet.

- Nach dem Abtauen trocknen Sie sorgfaltig das
Fach.

Reif und Eisansatz niemals mit scharfen
Gegenstanden abkratzen.

Niemals Heizsonnen und Heizliifter verwenden,
Kunststoffteile kénnten sich verformen. Nach
der Sauberung Gerét in Betrieb nehmen und
Tiefkiihlkost wieder einlegen.

Reinigung und Wartung

Reinigen Sie bitte das Gerat am besten dann,
wenn Sie nur wenig oder kein Kuhl- und Gefriergut
eingelagert haben.

Zur Reinigung empfehlen wir handelsibliches
HandspUlmittel. Lassen Sie bitte nach der
Reinigung die Tur(en) so lange offen, bis Sie das
Geréat wieder in Betrieb nehmen.

Halten Sie den Verflissiger (Metallgitter an der
Rickwand des Gerates) mit einem Staubsauger
oder einer Birste sauber.

C | N
)
)
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Der Motor des Gerates bedarf keiner besonderen
Pflege.
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Tuaranschlagwechsel

Bevor Sie Ihr Gerat an das Stromnetz anschlieB3en,
sollten Sie prifen, ob der Turanschlag von rechts
(Lieferzustand) nach links gewechselt werden
muB, falls der Aufstellort und die Bedienbarkeit
dies erfordert.

Gehen Sie wie folgt vor:

- Gerét vorsichtig auf den Ricken legen, evtl.
Verpackungsmaterial unterlegen. Darauf ach-
ten, dass Rohrleitungen bzw. der Verflissiger
nicht verbogen oder beschéadigt werden, der
FuBboden nicht verkratzt oder anderweitig
beschéadigt wird.

- AufstellfiBe (2-3) herausschrauben (Abb.1).
- Unteres Scharnier (1) abschrauben (Abb.1).

- Untere Tur vom mittleren Scharnier (H) abneh-
men (Abb.2) .

- Mittleres Scharnier (H) abschrauben.

- Obere Tur vom oberen Stift (G) abnehmen
(Abb.3).

- Oberen Stift abnehmen und an gegeniiberlie-
gende Seite montieren.

- Abdeckungen (l) abnehmen und an der
gegenlberliegenden Seite montieren.

- Obere Tir wieder einsetzen.

- Mittleres Scharnier an gegenulberliegende
Seite montieren .

- Untere TUr wieder einsetzen.
- Schrauben einfetten.

- Unteres Scharnier (1) auf gegentberliegende
Tirseite montieren

- AufstellfuBe (2-3) wieder einschrauben

Bitte achten Sie darauf, daB alle
Distanzscheiben und Unterlagen wieder an
gleicher Stelle eingesetzt sind.

Uberpriifen Sie nach dem Tiiranschlagwechsel
unbedingt, daB die Tirmagnetdichtungen ein-
wandfrei am Gehéduse anliegen und alle
Schrauben gut befestigt sind.
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Abb.1

Abb.2

Abb.3

Abb.4

Flaschenhalter

Diese Kunststofflamellen geben Flaschen ver-
schiedener GréBen einen sicheren Halt

Einlagern in das Kuhlabteil

Beim Einlagern ist zu beachten, dass die kalte Luft
zirkulieren kann.

Das Kuhlgut sollte niemals direkten Kontakt mit der
Ruckwand im Innenraum des Kihlabteils haben.
Es kann festfrieren, so dass beim Herausnehmen
Reste daran héngen bleiben, die den
Tauwasserablauf verstopfen kénnen.

Lebensmittel wie Kase, Wurstwaren, Obst,
Gemiuise, gekochte Speisen, angemachte Salate
usw. verpackt bzw. abgedeckt aufbewahren. Auch
die natirliche Frische und das Aroma bleiben
dadurch erhalten.

Die Lebensmittel sollten Sie entsprechend den
unterschiedlichen  Lager-Temperaturbereichen
zugeordnet werden:

Butter, Kase

- in die Butterdose bzw. Kasefach in der
Innentir

Eier

- indie Innentar

Obst, Gemiise, Salate

- in die Gemuseschale

Wurst, Fleisch, Molkereiprodukte

- in den unteren Bereich (unterste Ablage bzw.
Glasplatte)

Konserven, Dosen

- in den oberen Bereich oder Innentir
Flaschen und Tuben

- indie Innentar

Energiespartip:

Warmes oder heiBes Kihigut vor dem
Einlagern auf Raumtemperatur abkuhlen las-
sen.

Achtung!

Kunststoffteile kénnen von aggressiven
Substanzen, wie z.B. den Saften von
Zitrusfriichten, essigséurehaltigen Lebensmit-
teln und Fettsauren, sowie Speisedl angegriffen
werden.

Beschreibung Gefrierabteil EXXx

Temperaturregelung

Die Temperatur wird mit einem Regler gemeinsam
far den Kihl- und Gefrierraum eingestellt. Siehe
“Beschreibung Kihlabteil”.

Einfrieren von Lebensmitteln und
Einlagern von Tiefklihlkost

Gehen Sie bitte nach folgenden Schritten vor:

1. Zum Einfrieren lassen Sie den Thermostat auf
der Position 3-4, so wie er fir den normalen
Betrieb eingestellt wird.

2. Geeignete, gutverpackte Lebensmittel auf die
Ablage zum Einfrieren legen (maximale
Einfriermenge nicht Uberschreiten, siehe
Typschild).

3. Wenn Sie an mehreren Tagen hintereinander
einfrieren wollen, nehmen Sie nur 2/3 der auf
dem Typschild angefiihrten Menge.

Wichtig ist, daB die neue Ware nicht mit bereits
eingefrorenem Gefriergut in Berihrung kommt
(unten Einlagern - Antauen vermeiden).



Bedienung

4. Temperatur mit einem Gefrierthermometer
Uberwachen.

5. AuBer hochprozentigen Spirituosen sollten
keine Flaschen und keine Getranke mit
Kohlenséaure gelagert werden.

Wenn der Inhalt gefriert, platzt die Flasche,
und das Gefriergut kdnnte durch Glassplitter
verdorben werden.

6. Verwenden Sie das Gefrierabteil nicht zum
AbkUhlen warmer Lebensmittel, unnétige
Reifbildung im Geréat wéaren die Folgen.

7. Tiefkthlgut nicht mit nassen Handen berihren.
Die Hande kénnten daran festfrieren.

8. Speise-Eis nicht sofort nach der Entnahme
verzehren.

9. Bei Einlagerung von Tiefkihlkost keinesfalls
die von den Lebensmittelherstellern empfohle-
ne Lagerzeit Gberschreiten.

Wichtig!

Einmal aufgetaute Lebensmittel dirfen nicht ein
zweites Mal eingefroren werden. Deshalb frieren
Sie solche PortiongréBen ein, die lhr Haushalt pro
Mahlzeit bendétigt. Besonders Fertiggerichte sollten
nach Auftauen ohne Rest verzehrt werden.

Salz verkdrzt die Lagerzeit des Gefriergutes. Frieren
Sie frische Lebensmittel und Fertiggerichte wenig
oder ungesalzen ein. Ungesalzene Lebensmittel
sind ca. 3 mal so lang lagerfahig. Gewlrze kénnen
beim Zubereiten beigeflgt werden.

Im Falle einer Stromunterbrechung soll die Tiir
des Gefrierfaches nicht gedéffnet werden. Die
Tiefkiihlkost verdirbt nicht, wenn es sich um
eine kurze Unterbrechung handelt (siehe
Angabe “Lagerzeit bei Stérung” im Katalog
oder in der Produktinformation) und das Gerét
voll ist. Wenn das nicht der Fall ist, angetaute
Lebensmittel innerhalb kurzer Zeit verbrau-
chen. Eine  Temperaturerhbhung der
Tiefkiihlkost verkiirzt die Lagerzeit.

10

Energiespartips

1. Die Umgebungstemperatur wirkt sich auf den
Stromverbrauch des Gerétes aus.

Standorte in der Nahe von Heizgeraten oder
mit direkter Sonneneinstrahlung unbedingt
vermeiden. Nach Méglichkeit an einem Ort mit
einer Umgebungstemperatur aufstellen, die im
unteren Bereich der  angegebenen
Klimaklasse liegt.

2. Achten Sie auf gute Be- und Entliftung des
Gefriergerates. Be- und Entliftungsschlitze
nicht verdecken.

3. Vermeiden Sie unnétige tiefe
Temperatureinstellungen:
plus 3-6°C:

(auf der Glasplatte gemessen)
richtige Kuhlschranktemperatur
minus 18°C

(im Gefrierabteil)

richtige Lagertemperatur fir Gefriergut und
Tiefkuhlkost

4. Warme Speisen erst auf Zimmertemperatur
abkuhlen lassen und dann einlagern.

5. Flussigkeiten nur in abgedeckien Behéltern
einstellen.

6. Langes und unnétiges Offnen der Tiiren ver-
meiden.

7. Eine zu dicke Reifschicht am Verdampfer ver-
ursacht unnétigen Stromverbrauch. Leichte
Reifansétze kébnnen von Zeit zu Zeit mit einem
Kunststoffschaber entfernt werden.

8. Verflussiger regelm&Big reinigen (siehe
Reinigung und Wartung)

Eiswirfelbereitung

Mit Ihrem Gerat kdnnen Sie auch Eiswirfel zube-
reiten. Flllen Sie die Eiswirfelschale zu 3/4 mit
Wasser und stellen Sie diese ins Gefrierfach.

Die Eiswdrfel lassen sich leichter aus der Schale
I6sen, wenn man sie unter flieBendes Wasser halt.

Aufstellung

Aufstellort

Achten Sie bitte darauf, dass beim Aufstellen
oder Verschieben das Stromkabel nicht einge-
klemmt oder geknickt werden darf.

Das Geréat soll fest und eben stehen. Unebenheiten
im FuBboden gleichen Sie bitte durch Verstellen
der SchraubfuBe aus. Eine geringe Neigung nach
hinten erleichtert das SchlieBen der Tur(en).

Direktes Anstellen an Heizkérper oder sonstige
Waérmequellen vermeiden. Zu Elektroherden 3
cm, zu Ol- und Kohlenherden 30 cm
Mindestabstand einhalten. Bei Aufstellung
neben anderen Gefrier- und Kiihlgeraten ist zu
Vermeidung von Kondenswasserbildung ein
Abstand von 2 cm notwendig.

Eine ausreichende Luftzirkulation an der
Gerateriickseite sollte gewéhrleistet sein.

Das Gerat sollte an einem Ort stehen, dessen
Umgebungstemperatur der Klimaklasse entspricht,
fir die das Gerat ausgelegt ist. (Angabe auf dem
Typenschild)

Klimaklasse Umgebungstemp.

SN von +10°C bis +32°C
N von +16°C bis +32°C
ST von +18°C bis +38°C
T von +18°C bis +43°C

Bei Raumtemperaturen unter 16°C bzw. 10°C und
leerem, bzw. nur gering gefiilltem Gefrierabteil tre-
ten aufgrund der sehr langen Aggregatpausen star-
ke Temperaturschwankungen im Gefrierabteil auf.
Bei sehr niedrigen Raumtemperaturen wird auch
bei normal geflilltem Gefrierabteil die erforderliche
Lagertemperatur von minus 18°C nicht mehr ein-
gehalten. Die eingelagerte Ware kann bei langerer
Unterschreitung der Raumtemperatur (mehrere
Tage) antauen.

Zur wartungsfreien Dauerschmierung befindet sich
in der Kapsel des Motorkompressors Ol. Durch
Schraglage beim Transport kann dieses Ol in das
geschlossene Rohrsystem gelangen. Es lauft
selbst wieder in die Kapsel zuriick, wenn mit dem
Einschalten des Geréates ca.1 Stunde gewartet wird.

Bevor das Gerat endglltig aufgestellt wird, sollte
die richtige Seite des Tlranschlages Uberprift wer-
den. Bei Bedarf ist nach dem Abschnitt
“Taranschlagwechsel” zu verfahren.

Um aus Sicherheitsgriinden eine ausreichende
Beliiftung des Gerétes zu erzielen, miissen die
Angaben des Liftungsquerschnittes eingehal-
ten werden.
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Distanzstiicke

Im Beipack sind zwei Distanzsticke enthalten, die
in die vorgesehenen Offnungen in der Rickwand
mit Druck und einer Vierteldrehung einzusetzen
sind.

T

PR60

Elektrischer AnschluBB

Das Gerat darf nur an ein Stromnetz mit 230 Volt
Wechselstrom angeschlossen werden. Zum
Anschlu3 genuigt eine Schutzkontaktsteckdose, sie
muf vorschriftsmaBig installiert sein, nur dann ist
die aus Sicherheitsgriinden erforderliche
Schutzerdung gewahrleistet.
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