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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur Ihren Einkauf bei Quelle.
Uberzeugen Sie sich selbst: auf unsere Ge-
rate ist Verlass.

Damit lhnen die Bedienung leicht fallt, ha-
ben wir eine ausfihrliche Anleitung beigelegt.
Sie soll Ihnen helfen, schnell mit Ihrem neu-
en Gerat vertraut zu werden. Bitte lesen Sie
diese Anleitung vor der Inbetriebnahme auf-
merksam durch. Dann werden Sie gleich er-
kennen, dass es ganz einfach ist, damit um-
zugehen.

Eines sollten Sie auf jeden Fall sofort tiber-
prufen: ob Ihr Gerat unbeschadigt bei Ihnen
angekommen ist. Falls Sie einen Transport-
schaden feststellen, wenden Sie sich bitte an
die Quelle-Verkaufsstelle, bei der Sie das
Gerat gekauft haben, oder an das Regional-
lager, das es angeliefert hat. Die Telefonnum-
mer finden Sie auf dem Kaufbeleg bzw. auf
dem Lieferschein.

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung griff-
bereit auf. Bei einer Weitergabe des Gerates
legen Sie die Gebrauchsanleitung bitte bei.

Wir wiinschen lhnen viel Freude an lhrem
neuen Gerét.

Ihre Quelle

weil aus
Altpapier
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Sicherheitshinweise

® Sollte Ihr neues Kuhl- /Gefriergerat als
Ersatz fur ein alteres Modell dienen, so
machen Sie das alte Gerat bitte un-
brauchbar: Netzstecker ziehen, An-
schlusskabel durchtrennen und den
Stecker mit der Restleitung umwelt-
freundlich entsorgen. Ein eventuell vor-
handenes Schnapp- oder Riegelschloss
an lhrem alten Gerat sollten Sie unbe-
dingt unbrauchbar machen, bevor Sie
das Gerét beiseite stellen, um es einer
umweltfreundlichen Entsorgung zukom-
men zu lassen. Dadurch verhindern Sie,
dass spielende Kinder sich selbst oder
andere einsperren und somitin Lebens-
gefahr bringen.

Der Kaltemittelkreislauf enthalt Isobu-
tan (R600a), ein Naturgas, das sich
durch hohe Umweltvertraglichkeit aus-
zeichnet, jedoch brennbar ist. Bei Gas-
austritt kann es bei offener Flamme oder
anderen Zindquellen zu einer Verpuf-
fung kommen. Aus diesem Grund dur-
fen im Gerat keine Haushaltsgerate mit
Elektromotor (z.B. RUhrgerate, Mixge-
rate und Eisbereiter) betrieben werden.
Ferner durfen keine Heizgerate oder an-
dere Zundquellen in das Gerat einge-
bracht werden. Insbesondere keine of-
fenen Flammen. Da das Kaltemittel
schwerer als Luft ist, sammelt es sich
am Boden.

Im Schadensfall ist der Raum, in dem
das Gerat steht, gut zu durchliften.
Reparaturen durfen nur von autorisier-
ten Fachleuten ausgefihrt werden.

Bei der Verwendung im gewerblichen
Bereich sind die fur das Gewerbe gilti-
gen Bestimmungen zu beachten.

Ein beschadigtes Gerat nicht anschlie-
Ren. Besonders auf den einwandfreien
Zustand des Anschlusskabels achten!

Die Schutzkontakt-Steckdose zum An-
schluss des Gerates muss vorschrifts-
mafig installiert sein. Nur dann ist im
Schadensfall Schutz vor elektrischem
Schlag gewabhrleistet.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung
fur Fehler oder Folgeschaden, die durch
unsachgemaéalen Gebrauch des Produk-
tes oder bei Verwendung fur andere als
die in der Gebrauchsanleitung beschrie-
benen Zwecke verursacht wurden.

Reparaturen am Gerat durfen nur von
Fachkraften ausgefiuhrt
werden, da durch eine un-
sachgemalie Ausfuhrung
erhebliche Folgeschaden
fur den Benutzer entstehen
kdnnen. Sollte keine Abhil-
fe durch die im Abschnitt
,otorungen® angefuhrten
Maflnahmen erreicht wer-
den, wenden Sie sich an
unseren Kundendienst.

® Beim Transport, beim Aufstellen, beim

Verschieben, bei der Handhabung und
bei der Reinigung des Gerates ist dar-
auf zu achten, dass keine Teile des Kal-
temittelkreislaufes beschadigt werden.
Das Stromkabel darf nicht eingeklemmt
oder geknickt werden.



Sicherheitshinweise

Die Hinweise zur Entliftung bzw. Beluf-
tung des Gerates im Abschnitt "Aufstel-
len" sind zu berlcksichtigen.

Das Gerat ist schwer. Scharfe Metall-
kanten am Geréat hinten und unten stel-
len ein Verletzungsrisiko dar. Beim Auf-
stellen, Verschieben, Reinigen usw. sind
Schutzhandschuhe zu tragen.

Brennbare FlUssigkeiten und Gase nicht
im Gerat aufbewahren.
Explosionsgefahr!

Vor allen Arbeiten am Gerat wie Auf-
stellen, Turanschlagwech-
sel, Reinigen, Abtauen,
Gluhlampenwechsel, usw.
Geratestecker aus der
Steckdose ziehen oder Si-
cherung ausschalten bzw.
herausdrehen. Bei ausge-
schalteten Netzschaltern
sind nur die Funktionen
des Gerates abgeschaltet,
eine absolute Trennung
vom Netz ist jedoch nicht
vorhanden.

®- Der Ablauf fir Tauwasser an der Rick-

seite des Gerates mundet
in den Auffangbehalter
Uber dem Kompressor.
Dieser Behalter darf nicht
entfernt werden. Brandge-
fahr durch Feuchtigkeits-
einwirkung!

® Esist darauf zu achten, dass beim Rei-

nigen kein Wasser in den Temperatur-
regler gelangt.

® Im Gefrierabteil durfen aul3er hochpro-

zentigen Spirituosen keine Flussigkei-
ten, insbesondere kohlens&urehaltige
Getranke, in Flaschen eingelagert wer-
den.

Reif- und Eisansatze mit dem beigeleg-
ten Eisschaber, nicht mit
scharfkantigen Gegen-
standen abkratzen. Zum
Abtauen keine Sprays, kei-
ne elektrischen Heizgera-
te wie Heizlufter, Haar-
trockner, Dampfreiniger
oder andere Warmequel-
len verwenden!
Explosionsgefahr !

® Tiefkuhlgut nicht mit nassen Handen be-

rihren, (Handschuhe tra-
gen)! Ebenso Eis am Stiel
nicht sofort nach der Ent-
nahme aus dem Gefrierab-
teil verzehren. Es besteht
die Gefahr festzufrieren
bzw. kdnnen Frostblasen
entstehen.

ERSTE HILFE: Sofort un-
ter flieRendes, kaltes Was-
ser halten! Nicht wegrei-
Ben!

Um Brandgefahr sowie erhdhten Ener-
gieaufwand zu vermeiden sollte minde-
stens einmal im Jahr die Staubablage-
rungen von den Teilen an der Rickseite
des Gerates, grundlich mit einer wei-
chen Burste oder dem Staubsauger be-
seitigt werden.




Wichtige Hinweise

Normen
Dieses Gerat entspricht den EG-Richtlini-
en:

- Nr. 73/23 EWG v. 19.2.73 (Niederspan-
nung mit Folgeadnderungen)

- Nr. 89/336 EWG v. 03.05.89 (Elektro-
magnetische Vertraglichkeit mit

Folge&nderungen)

Allgemein

Geringfugige Abweichungen sind durch
Weiterentwicklung moglich.

Nicht alle grafischen Darstellungen ent-
sprechen exakt diesem Gerat.

Entsorgen

Zur Entsorgung von Verpackungen und
Geréaten sind die Bestimmungen der fur Sie
zustandigen Gemeinde- bzw. Stadtverwal-
tung zu befolgen.

Unsere Verpackungen und Packhilfsmittel
sind wiederverwertbar.

Abschalten des Gerates

Wenn das Gerat langere Zeit aul3er Be-
trieb genommen werden soll.

Den Geratestecker aus der Steckdose zie-
hen oder Sicherung ausschalten bzw. her-
ausdrehen.

Achtung: Damit werden bei einer Kuhl-
Gefrier-Kombination beide Geréteabtei-
le aulRer Betrieb gesetzt!

Soll nur ein Gerateabteil aul3er Betrieb ge-
nommen werden, wird nach dem Reinigen
nur der entsprechende Aus-Schalter beté-
tigt, damit das andere Gerateabteil nach
dem erneuten Anschliel3en an das Strom-
netz in Betrieb bleibt.

Wird nur das Gefrierabteil aul3er Betrieb
genommen, muss die Schnellgefrierein-
richtung ausgeschaltet sein.

Das Kuhlgut bzw. Gefriergut entnehmen.

Den stillzulegenden Teil abtauen und rei-
nigen. Hierbei ist nach dem Abschnitt "Ab-
tauen und Reinigen" zu verfahren.

Um Geruchsbildung zu vermeiden, nach
dem Reinigen die Turen der stillgelegten
Abteile einen Spalt offen lassen.



Geratelbersicht
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Geratelbersicht
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Bedienung

Temperaturregler fir Kihlen

=M FALIS
l:D + SUPER COOL
wuscen R | 1| o
ly | Q
EIN / AUS- Temperatur- Solltemperatur- Taste fur Kontrolleuchte fur
Schalter anzeige einstellung "SUPER COOL" "SUPER COOL"

Die Tasten sind nicht rastend. Eine Besta-
tigung, dass eine Taste angesprochen hat,
erfolgt durch einen Piepston.

Ein / Aus-Taste

Mit der Ein / Aus-Taste wird das Kihlabteil
eingeschaltet. Der Schaltzustand EIN wird
durch den Betrieb der Digitalen Anzeige be-
statigt.

Um ein versehentliches Ausschalten zu
verhindern, muss beim Ausschalten die
Taste langer als eine Sekunde gedriickt
werden.

Mit der Ein / Aus-Taste werden die Funk-
tionen des Gerates abgeschaltet. Eine
Trennung vom Netz ist nicht vorhanden!

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige informiert bei Nor-
malbetrieb in 1°-Schritten Uber die Tem-
peratur im Gerat.

Der Anzeigebereich geht von 0°C bis 9 °C.
Ist die Temperatur héher 9°C, erscheint im
Display "-".

Sie dient auch zur Einstellung der "Soll-
temperatur".

Solltemperatur

Die Einstellung der Solltemperatur erfolgt
mit den "-" und "+"-Tasten in 1°-Schritten
im Regelbereich von 9°C bis 1°C.

Wird eine dieser Tasten gedrickt gehalten
bis die Temperaturanzeige blinkt und auf
die Solltemperatur umgeschaltet hat, wird
mit der "+"Taste eine héher Temperatur
eingestellt, mit der "-"Taste eine niedrige-
re.

Die neu eingestellte Temperatur wird durch
mehrmaliges Blinken der Anzeige darge-
stellt. Danach schaltet die Anzeige wieder
auf den Istwert im Gerat.
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Bedienung

SUPER COOL

Wird die SUPER COOL-Taste gedruckt
schaltet der Temperaturregler intern auf
2°C. Die Kontrolleuchte Uber der Taste
leuchtet auf. An der Temperaturanzeige er-
scheint solange "A".

Nach ca. 6 Stunden schaltet sich der Tem-
peraturregler auf den eingestellten Wert au-
tomatisch zurtck.

Die SUPER COOL-Einrichtung verringert
den Temperaturanstieg beim Einlagern
groRere Menge frischer Waren.

Turalarm

Wird die Geratetlr langer als 5 Minuten
offen gehalten, ertont ein akustisches Si-
gnal.

Diese Einrichtung soll an unnétig langes
Offenlassen der Tir erinnern, vor allem
aber signalisieren, wenn die TUr nicht rich-
tig geschlossen wurde. Muss die Tur zum
Umsortieren von Waren langer offen blei-
ben, kann der Alarm mit der Alarmlésch-
Taste aufgehoben werden. Den Abschnitt
"Gefrierabteil" und "Alarmldsch-Taste" be-
achten.

12

Ablagen im Kihlraum

Die Ablagen kdnnen in ihrer Position ver-
stellt werden. Dazu die Ablage hinten an-
heben und langsam nach vorne ziehen. An-
schlieRend in gewinschter Hohe wieder
einsetzen.

Kann die Tur nur bis zu einem Winkel von
90° gedffnet werden, so werden die Abla-
gen bis zum Turfalz gezogen und dann
nach oben oder unten geschwenkt.

Untere Glasplatte

Diese Glasplatte dient neben der Ablage-
moglichkeit auch als Abdeckung der Ge-
museschale. Deshalb die Glasplatte immer
einsetzen.

Flaschenablage

In die Flaschenablage werden die Flaschen
gelegt und sind gegen Wegrollen gesichert.




Bedienung

Die Flaschenablage kann auch schrag ein- Flaschenfach mit Flaschenhal-
geschoben werden. ter

Das Flaschenfach kann zum Reinigen
ebenfalls ausgehéngt werden.

Innentlrablagen

Diese sind von oben eingehangt. Zum Ver-
stellen und Reinigen kénnen sie durch An-
heben abgenommen werden.

Die Kunststofflamellen des Flaschenhalters
geben Flaschen verschiedener Grol3en ei-
nen sicheren Halt.

Eierleiste

Die Eierleiste ermoglicht ein einfaches und
bruchsicheres Lagern von Eiern. Sie wird
in eine Innenturablage gestellt.
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Bedienung

Inbetriebnahme

Bei Inbetriebnahme sollte das Kihlgerat
leer sein, um nach ca. 4 Stunden die Be-
triebstemperatur zu erreichen.

Den "EIN / AUS-Schalter" fur das Kihl-
abteil betatigen.

Die "Solltemperatur" auf "5" einstellen.
An der "Temperaturanzeige" erscheint "-

Ist die gewiinschte Solltemperatur erreicht,
kann eingelagert werden.

Temperaturschwankungen sind in dieser
Phase normal. Die Temperaturregelung

muss sich erst "einpendeln”.

Einlagern in das Kihlabteil

Beim Einlagern ist zu beachten, dass die
kalte Luft zirkulieren kann.

Das Kihlgut sollte niemals direkten Kon-
takt mit der Rickwand im Innenraum des
Kuhlabteils haben. Es kann festfrieren, so
dass beim Herausnehmen Reste daran
héngen bleiben, die den Tauwasserablauf
verstopfen konnen.

Kunststoffteile kbnnen von aggressiven
Substanzen, wie z.B. den Saften von Zi-
trusfrichten, essigsaurehaltigen Lebens-
mittel und Fetts&uren angegriffen werden.

Lebensmittel wie Kase, Wurstwaren, Obst,
Gemuse, gekochte Speisen, angemachte
Salate usw. verpackt bzw. abgedeckt auf-
bewahren. Auch die natlrliche Frische und
das Aroma bleiben dadurch erhalten.
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Die Lebensmittel sollten entsprechend den
unterschiedlichen Lager-Temperaturberei-
chen zugeordnet werden:

Butter, Kase
In die Butterdose bzw. Kasefach in der
Tar

Eier
In die Eierablage

Obst, Gemise, Salate
In die Gemiiseschalen

Fleisch, Wurst
In die Fleischbox in den unteren Be-
reich

Molkereiprodukte
In den unteren Bereich

Konserven, Dosen
Im oberen Bereich oder Innentir

Flaschen
In den Flaschenhalter bzw. die Fla-
schenablage

Tuben
In die Innentir

é) Energiespartip:

® Warmes oder heif3es Kuhlgut vor
dem Einlagern auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

Die wieder ablosbaren Aufkleber sollen
eine optimale Lagerung der Lebensmittel
im Kihlschrank unterstitzen.

Die ausgestanzten Bilder abziehen und an
den entsprechenden Stellen aufkleben.



Bedienung

Temperaturregler fir Gefrieren

Alarm- Alarmldsch-
leuchte Taste

EIN f ALKS

@

GEFRIEREN

\_/

P

S //p/ \

EIN / AUS-
Schalter

Temperatur-
anzeige

Die Tasten sind nicht rastend. Eine Besta-
tigung, dass eine Taste angesprochen hat,
erfolgt durch einen Piepston.

Ein / Aus-Taste

Mit der Ein / Aus-Taste wird das Gefrier-
abteil eingeschaltet. Der Schaltzustand EIN
wird durch den Betrieb der Digitalen An-
zeige bestatigt.

Um ein versehentliches Ausschalten zu
verhindern, muss beim Ausschalten die
Taste langer als eine Sekunde gedrickt ge-
halten werden.

Mit der Ein / Aus-Taste werden die Funk-
tionen des Gerates abgeschaltet. Eine
Trennung vom Netz ist nicht vorhanden!

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige informiert bei Nor-
malbetrieb in 1°-Schritten Uber die Tem-
peratur an der warmsten Stelle im Gerat.

Solltemperatur-
einstellung

Kontrolleuchte fir
"SUPER FROST"

Taste fir
"SUPER FROST"

Sie dient auch zur Einstellung der "Soll-
temperatur".

Alarmleuchte

Die rote Alarmleuchte blinkt bei "Tur-
alarm” und "Temperaturalarm". Sie
bleibt aktiv solange die Alarmsituation an-
halt und kann nicht mit der Alarmléschta-
ste ausgeschaltet werden.

Solltemperatur

Die Einstellung der Solltemperatur erfolgt
mit diesen Tasten in 1°-Schritten. Der Re-
gelbereich geht von -15°C bis -24 °C.

Wird eine dieser Tasten gedrickt gehalten
bis die Temperaturanzeige blinkt und auf
die Solltemperatur umgeschaltet hat, wird
mit der "+"Taste eine héher Temperatur
eingestellt, mit der "-"Taste eine niedrige-
re.

Die neu eingestellte Temperatur wird durch
mehrmaliges Blinken der Anzeige darge-
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Bedienung

stellt. Danach schaltet die Anzeige wieder
auf den Istwert im Gerat.

Superfrost-Taste

Mit der Superfrost-Taste wird die Schnell-
gefriereinrichtung ein- bzw. ausgeschaltet,
(siehe Abschnitt "Schnellgefriereinrich-
tung").

Ist die Schnellgefriereinrichtung einge-
schaltet, leuchtet die Kontrollampe uber
dem Schalter auf. An der Temperaturan-
zeige erscheint solange "A".

Nach ca. 48 Stunden schaltet sich die
Schnellgefriereinrichtung selbstandig ab.

Alarmldsch-Taste

Mit der Alarmldsch-Taste konnen die aku-
stischen Alarmsignale "Tudralarm" oder
"Temperaturalarm” stumm geschaltet
werden.

AulRerdem wird bei einem "Temperatur-
alarm / Kritische Temperatur" die blin-
kende Anzeige der warmsten Temperatur
die erreicht wurde geldscht.

Turalarm

Wird die Geréatetur langer als 1 Minute of-
fen gehalten, ertont das akustische Signal.

Diese Einrichtung soll an unnétig langes
Offenlassen der Tur erinnern, vor allem
aber signalisieren, dass die Tur nicht rich-
tig geschlossen ist. Muss die Tur zum Um-
sortieren von Gefriergut langer offen blei-
ben, kann der Alarm mit der "Alarmlésch-
Taste" aufgehoben werden.
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Temperaturalarm / Abweichung zur
Solltemperatur

Weicht die Temperatur im Gefriergerat we-
sentlich von der Solltemperatur ab, blinkt
die rote Alarmleuchte Uber der Alarmldsch-
Taste. Zusatzlich ertdont das akustische,
pulsierende Signal. Nach Erkennen bzw.
Beheben der Ursache des Alarms kann die-
ses Signal bis zum Erreichen der Solltem-
peratur mit der "Alarmldsch-Taste"
stumm geschaltet werden.

Die Alarmleuchte blinkt weiter bis die vor-
gegebene Temperatur annéhernd erreicht
ist.

Temperaturalarm / Kritische Tempera-
tur

Steigt die Temperatur im Gefriergerat tber
-11°C, typisch bei langerem Stromausfall,
blinkt die rote Alarmleuchte. Gleichzeitig
ertont das akustische Signal. Die Tempe-
raturanzeige blinkt ebenfalls. In dieser Si-
tuation kann das akustische Signal mit der
Alarmléschtaste stummgeschaltet werden.

Erreicht die Temperatur wieder den "nor-
malen" Regelbereich, verstummt das aku-
stische Signal auch selbstandig.

Dass eine kritische Temperaturerhbhung
stattgefunden hat, wird durch das Blinken
der Alarmleuchte signalisiert.

Durch betétigen der "Alarmldschtaste”
wird nun die warmste Temperatur die er-
reicht wurde angezeigt. Der gespeicherte
Wert und der Alarm werden hiermit ge-
l6scht.



Bedienung

Schnellgefriereinrichtung

Durch das Einfrieren von frischen Lebens-
mitteln steigt die Temperatur im Gefrier-
abteil an. Damit die Mindesttemperatur von
-18°C nicht Gberschritten wird, kann mit der
Schnellgefriereinrichtung die Temperatur
vorher abgesenkt werden. Ebenso wird
dadurch die Einfrierzeit verkirzt.

Die Einfriertipps am Ende der Anleitung
beachten.

Gefriertablett

Damit Einzelstiicke nicht zusammenfrieren
(klumpen) und die Bedarfsmenge gezielt
entnommen werden kann, ist mit Zwi-
schenlagen oder Gefriertablett zu arbeiten.
Siehe auch "Einfriertipps" / "Gefriertablett".

Kalteakku

Der mitgelieferte Kalteakku erhoht die Si-
cherheit des Gefriergutes bei Stromausfall
oder anderen Storungen. Er eignet sich
auch zum Kuihlen und somit zum Frisch-
halten von Speisen und Getranken bei
Tisch.

Der Kalteakku wird auf dem Gefriertablett

0 i

vorne gelagert.

Eisschaber

Mit dem Eisschaber werden in kurzen Ab-
standen die neu entstandenen losen Eis-
kristalle abgeschabt, bevor diese eine mas-
sive Eisschicht gebildet haben. Dadurch
verlangern sich die Abtauintervalle.

it il 3\

Inbetriebnahme

Zur Inbetriebnahme muss das Gefrierge-
rat leer sein.

Den "EIN / AUS-Schalter" fiur das Gefrier-
abteil betatigen.

Die "Solltemperatur" auf einen mittleren
Wert (-18°) stellen.

Da die Solltemperatur im Gerat nicht er-
reicht ist spricht der "Temperaturalarm”
an und kann der mit der Alarmldschtaste
stumm geschaltet werden.

Erst nach erreichen der Solltemperatur
konnen gefrorene Waren, wie im Abschnitt
.Einlagern von gefrorenen Lebensmitteln®
beschrieben, eingelagert werden.

Achtung: Unabhangig vom Temperatur-
alarm ist es normal, dass die Temperatur-
anzeige die tatsachliche Temperatur bis zu
24 Stunden verzogert anzeigen kann.
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Bedienung

Einlagern von Tiefkiuhlkost

/\ Tiefkiihlgut nicht mit nassen Handen be-
rihren, (Handschuhe tragen)! Ebenso
Eis am Stiel nicht sofort nach der Ent-
nahme aus dem Gefrierabteil verzehren.
Es besteht die Gefahr festzufrieren bzw.
kénnen Frostblasen entstehen.

Gefrorene Lebensmittel werden ohne Ver-
anderung der Reglerstellung schnellstens
eingelagert.

Auf unbeschadigte Verpackung und das
aufgedruckte Mindesthaltbarkeits-Datum
achten.

Zur Ausnutzung des gesamten Nutzvolu-
mens und zum Einlagern groRRerer Teile,
kénnen die drei oberen Schubfacher und
das Gefriertablett entfernt werden.

Die eingelagerte Waren durfen nicht tber

die senkrechte Flucht von geschlossenen
Klappen oder Einschiiben hervorstehen.
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Eiswulrfelbereitung

Dem Gerét liegt eine Schale zur Eiswur-
felbereitung bei. Die Eiswiurfelschale zu
dreiviertel mit Wasser fullen und in den Ge-
frierraum stellen. Um ein Festfrieren im
Gerat zu verhindern, muss die Schale au-
3en trocken sein.

Die Eiswirfel lassen sich leichter aus der
Schale l6sen, wenn man sie unter fliel3en-
des Wasser halt und sie dabei leicht ver-
windet.




Abtauen und Reinigen

Abtauen des Kihlabteiles

Das Abtauen des Kihlraumes erfolgt au-
tomatisch.

Wahrend der Einschaltphase des Kom-
pressors bildet sich an der Riickwand des
Gerates Reif. Wahrend der Ausschaltpha-
se taut dieser Reif, fliel3t in den Auffang-
behalter tber dem Kompressor und ver-
dunstet dort.

Das Ablaufloch fur das Tauwasser sollte
regelméalRig mit einem geeigneten stump-
fen Gegenstand wie etwa einem Plastik-
trinkhalm gereinigt werden.

Reinigen des Kiuhlabteiles

Lebensmittel kdnnen bei zu langer Lage-
rung verderben. Zur Vermeidung von Ge-
ruchsbildung sollte regelméaRdig der Inhalt
und der Zustand des Innenraumes Uuber-
pruft werden. Bei Bedarf das Gerateinnere
einschlie3lich Zubehdr reinigen.

/\ Gerétestecker aus der Steckdose zie-
hen oder Sicherung ausschalten bzw.
herausdrehen.

Wahrend der Stromunterbrechung sollte
die Tur des Gefrierabteiles nicht getffnet
werden.

/\ Reif- und Eisanséatze mit dem beigeleg-
ten Eisschaber, nicht mit scharfkanti-
gen Gegenstanden abkratzen. Zum Ab-
tauen keine Sprays, keine elektrischen
Heizgerate wie Heizllfter, Haartrockner,
Dampfreiniger oder andere Warmequel-
len verwenden!

Samtliches Lagergut aus dem Kiihlabteil
entnehmen.

/\ Es ist darauf zu achten, dass beim Rei-
nigen kein Wasser in den Temperatur-
regler gelangt.

Darauf achten, dass der Tauwasserablauf,
(die Ablaufoffnung der Tropfrinne in der
Ruckwand des Kihlraumes), stets frei ist.

Das Gerateinnere einschliel3lich Zubehor
grundlich mit einem Schwamm oder
Wischtuch unter Zugabe eines milden
Handspulmittels reinigen. Anschlie3end
mit klarem Wasser nachwischen und gut
trockenreiben. Die Kunststoffteile sind nicht
spulmaschinenfest.
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Abtauen und Reinigen

Sollen bei einer Kuhl- /Gefrierkombination
beide Abteile gereinigt werden, so sind die
Hinweise unter ,Gefrierschrank” zu beach-
ten.

Die AulRenteile konnen ebenfalls mit einem
Schwamm oder Wischtuch unter Zugabe
eines milden Handspulmittels gereinigt
werden.

Nach der Reinigung des Kuhlraumes Ge-
ratestecker wieder in die Steckdose stek-
ken oder Sicherung wieder einschalten bzw.
eindrehen.

Waren wieder einlagern und das Gerat wie-
der in Betrieb nehmen.

é) Energiespartip:

® Mindestens einmal im Jahr sollte
auch der Verflussiger, das warmeab-
gebende Metallgitter an der Rick-
wand des Gerates, grundlich mit ei-
ner weichen Birste oder dem Staub-
sauger gereinigt werden.

Dazu muss das Gerat von der Wand
gerickt werden. Hierbei sind der Ab-
schnitt ,, Aufstellen” sowie die Sicher-
heitshinweise zu beachten !

® Durch Entfernen des unteren Luf-
tungsgitters, kann der unter dem
Gerat angefallene Staub abgesaugt
werden.
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Gefrierabteil

Wahrend des Betriebes und beim Offnen-
der Tur schlagt sich die Feuchtigkeit im In-
nenraum als Reif nieder, besonders am
oberen Verdampfer.

Die Reifschicht an den Verdampfern wirkt
isolierend und erh6ht mit zunehmender
Dicke den Energieverbrauch. Bei einer
Schichtdicke von 4mm sollte abgetaut wer-
den. Hierbei sollte auch mdglichst wenig
eingelagert sein.

Mit jedem Temperaturanstieg verkuirzt sich
die Restlagerzeit der Lebensmittel. Daher
sollte eine "Kaltereserve" im Gefriergut ge-
schaffen werden.

Mindestens vier Stunden vor dem Abtau-
en das Gefriergerat auf ,Schnellgefrieren®
stellen.

Dann die Einschibe mit den Lebensmit-
teln an einem kihlen Ort warmeisoliert la-
gern, bis das Gefrierabteil abgetaut und ge-
reinigt ist.

Eine Wolldecke unter den gesamten Sta-
pel gelegt, die dann hochgeschlagen und
geschlossen wird, leistet gute Dienste.




Abtauen und Reinigen

A\ Geréatestecker aus der Steckdose zie-
hen oder Sicherung ausschalten bzw.
herausdrehen.

A\ Reif- und Eisansatze mit dem beigeleg-
ten Eisschaber, nicht mit scharfkanti-
gen Gegenstanden abkratzen. Zum Ab-
tauen keine Sprays, keine elektrischen
Heizgerate wie Heizllfter, Haartrockner,
Dampfreiniger oder andere Warmequel-
len verwenden!

/\ Es ist darauf zu achten, dass beim Rei-
nigen kein Wasser in den Temperatur-
regler gelangt.

Das untere Luftungsgitter entfernen.

Die Ablaufrinne nach vorne ziehen und ein
geeignetes Gefald zum Auffangen des Tau-
wassers unter den Ablauf stellen.

Die Ture offen stehen lassen, bis alle me-
tallischen Verdampferflachen abgetaut
sind.

Das Gerateinnere einschliel3lich Zubehor
grindlich mit einem Schwamm oder
Wischtuch unter Zugabe eines milden
Handspulmittels reinigen. Anschlie3end
mit klarem Wasser nachwischen und gut
trockenreiben. Die Kunststoffteile sind nicht
spulmaschinenfest.

Die Ablaufrinne wieder einschieben.

Die AulRenteile kdbnnen ebenfalls mit einem
Schwamm oder Wischtuch unter Zugabe
eines milden Handspulmittels gereinigt
werden.

Geratestecker wieder in die Steckdose
stecken oder Sicherung wieder einschal-
ten bzw. eindrehen.

Gefriergut wieder einlagern und das Gerat
wieder in Betrieb nehmen.

%) Energiespartip:

® Starke Reifbildung kann vermieden
werden, wenn die Tdr nicht unnétig
lange offen gelassen wird und keine
unverpackten Lebensmittel eingefro-
ren werden.

® Eine zu dicke Reifschicht an den
metallischen Verdampferrosten ver-
ursacht unndtigen Stromverbrauch.
Leichte Reifansatze kdnnen von Zeit
Zu Zeit mit dem Eisschaber entfernt
werden.
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Aufstellen

Transportschutz Spiritus, Reinigungs- oder Waschbenzin
entfernen.

Die seitlich links und rechts an den Tur-
dichtungen angebrachten Transportstitzen

Die Transportsicherungen an den Ablagen
herausnehmen.

links und/oder rechts ganz nach vorne
schieben, (1, 2). Die Ablage hinten anhe-
ben und mit den Transportsicherungen her-
ausziehen, (3).

=2

Transportschutz aus unterem Scharnier

entfernen. An der Lasche auf3en anziehen. Die Transportsicherungen auf der Glasplat-

te nach hinten schieben und abnehmen.

L

Die Tiuren und Innenteile kdnnen mit Kle- Die Ablage wieder einsetzen.
bebandern am Geh&use gesichert sein.
Eventuelle Rickstande von Klebebandern,
die zur Sicherung beweglicher oder loser
Teile zum Transport angebracht waren, mit

22



Aufstellen

Grundreinigung

Es wird empfohlen, vor der Inbetriebnah-
me das Gerét innen mit einem Schwamm
oder Wischtuch unter Zugabe eines mil-
den Handspulmittels zu reinigen. So wird
der normale ,Neu-Geruch” beseitigt.

Gesamtraumbedarf
Hohe Prod.Nr. 594.048 ............. 180cm
Hohe Prod.Nr. 677.418.............. 200cm
Breite ... 60cm
Tiefe o 60cm
Breite bei gedffneter Tar............. 65cm
Tiefe bei gedffneter Tar ............ 117cm

Aufstellort

A\ Das Gerét ist schwer. Scharfe Metall-
kanten am Gerat hinten und unten stel-
len ein Verletzungsrisiko dar. Beim Auf-
stellen oder Verschieben sind Schutz-
handschuhe zu tragen.

/\ Darauf achten, dass keine Teile des Kéal-
temittelkreislaufes beschadigt werden.
Das Stromkabel darf nicht eingeklemmt
oder geknickt werden.

Der Aufstellort soll trocken und durchliftet
sein.

Direktes Anstellen an Heizkorper oder son-
stige Warmequellen vermeiden. Zu Elek-
troherden 3cm, zu Ol- und Kohleherden

30cm Mindestabstand einhalten. Zu an-
deren Gefrier- oder Kuhlgeraten ist zur Ver-
meidung von Kondenswasserbildung ein
Abstand von 2cm notwendig. Uber dem
Geréat ist ein Freiraum von 20cm einzuhal-
ten.

Die Aussparung an der Ruckseite der Ab-
deckplatte und der Liftungsschlitz in der
Sockelblende muss frei bleiben

Die Bereiche der Raum- bzw. Umgebungs-
temperaturen sind in Klimaklassen ein-
geteilt. Die Angabe der Klimaklasse, fur die
dieses Gerat ausgelegt ist, befindet sich
auf dem Typschild, (Siehe Abschnitt "Typ-
schild").
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Aufstellen

Es bedeutet:

Klimaklasse: SN
Umgebungstemp. von+10 bis +32°C

Klimaklasse: N
Umgebungstemp. von+16 bis +32°C

Die vorgegebenen Umgebungstemperatu-
ren durfen maximal 2 Tage unter- oder
Uberschritten werden.

Bevor das Gerat endguiltig aufgestellt wird,
sollte die richtige Seite des Turanschlages
Uberpruft werden. Bei Bedarf ist nach dem
Abschnitt , Turanschlagwechsel“ zu verfah-
ren.

Zur wartungsfreien Dauerschmierung be-
findet sich in der Kapsel des Kompressors
Ol. Durch Schraglage beim Transport kann
dieses Ol in das geschlossene Rohrsystem
gelangen. Es lauft von selbst wieder in die
Kapsel zuriick, wenn mit dem Einschalten
des Gerates ca. 1 Stunde gewartet wird.

é) Energiespartipp:

® Die Umgebungstemperatur wirkt sich
auf den Stromverbrauch des Gera-
tes aus. Daher sollte es nicht unmit-
telbar in der Sonne, an einer Heizung
oder neben einem Herd stehen. Es
sollte an einem Ort mit einer Umge-
bungstemperatur stehen, die im un-
teren Bereich seiner angegebenen
Klimaklasse liegt.
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Standfestigkeit

Das Gerat soll fest und eben stehen. Un-
ebenheiten sind durch Verstellen der
SchraubfiiRe mit beigelegten Universal-
schlussel auszugleichen.

Die Standfestigkeit kann durch wechsel-
seitiges Anstol3en Uber die Diagonalen
Uberpruft werden. Das leichte Schwanken
soll in beiden Richtungen gleich sein.




Aufstellen

Ist dies nicht der Fall, kann sich das Ge-
hause verziehen; eventuelle undichte Tir-
dichtungen sind die Folge.

Eine geringe Neigung nach hinten erleich-
tert das Schlie3en der Turen

Tdranschlagwechsel

/\ Den Geratestecker aus der Schutzkon-
takt-Steckdose ziehen oder Sicherung
ausschalten bzw. herausdrehen.

Falls der Aufstellort einen Turanschlag-
wechsel erfordert, gehen Sie wie folgt vor.

Bendtigte Werkzeuge:

- Kleiner Schlitzschraubendreher zum
Entfernen der Blindstopfen,

- Schlitzschraubendreher 5-6mm,

- Kreuzschlitzschraubendreher Grol3e 2,

- Beigelegter Universalschlussel.

Darauf achten, dass alle Distanzscheiben
und Unterlagen an gleicher Position wie-
der eingesetzt werden.

Alle Schrauben sind kraftschliissig anzu-
ziehen.

Die Tur o6ffnen und die Sockelblende ent-
fernen.

Die Tur schlieBen und das Geréat vorsich-
tig auf den Rucken legen. Kartonagen, Zei-
tungen, Lappen oder ahnliches unterlegen.
Darauf achten, dass Rohrleitungen bzw. der
Verflussiger, das Gitter an der Rickseite
des Geréates, nicht verbogen oder besché-
digt werden bzw. der Ful3boden nicht ver-
kratzt wird.

Die hier gezeigten Abbildungen zeigen den
Wechsel von rechts nach links. Soll der
Turanschlag von links nach rechts gewech-
selt werden, sind die Abbildungen spiegel-
bildlich zu betrachten.

Den oberen Scharnierbolzen herausdre-
hen.

Den oberen Scharnierbolzen herausziehen.
Dabei die Tiur soweit anheben bis der
Scharnierbolzen entlastet ist.
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Aufstellen

Den oberen Scharnierbolzen auf der ge-
genuberliegenden Seite wieder eindrehen.
Dabei die Tur soweit anheben bis der
Scharnierbolzen in die Turbuchse trifft.

Das untere Scharnier abschrauben.

Die untere Tir unten anheben und abneh-
men.

Das mittlere Scharnier abschrauben.

Die Blindstopfen in den Bohrungen fur das
mittlere Scharnier umsetzen. Gegebenen-
falls durchstol3en und auf der gegenuber-
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liegenden Seite durch neue ersetzen. (Bei-
pack).

Das mittlere Scharnier an gegeniberlie-
gender Seite anschrauben.

Den Scharnierbolzen im unteren Scharnier
umsetzen.

Das untere Scharnier anschrauben.

Der Scharnierbolzen darf nicht unter Span-
nung zur Turbuchse sein.



Aufstellen

Es ist axial ein Spiel von 0,5 - 1mm einzu-
stellen und mit der Gegenmutter zu kon-
tern.

0,5-1

Alle Schrauben kraftschlissig anziehen.

Die Turen mussen sich frei bewegen las-
sen.

Die Abdeckungen in der Sockelblende
umsetzen.

Die Sockelblende wieder einsetzten.

Geratedichtung

Schliel3t eine Geratetur oder ein Geréate-
deckel nicht exakt, so hat dies Energiever-
luste und verstarkte Reifbildung im Gerat
zur Folge. Sind nach einer visuellen Uber-
prufung der Dichtung Zweifel vorhanden,
so kann die Dichtung wie folgt Uberpruft
werden.

Einen Streifen Zeitungspapier von 4-5cm
Breite an der zweifelhaften Stelle zwischen
Dichtung und Geh&userahmen legen und
die Tur bzw. den Deckel schlief3en. Lasst
sich der Streifen nun ohne den geringsten
Widerstand herausziehen, muss die Dich-
tung an dieser Stelle nachgerichtet werden.
Hierzu wird die Dichtung unter leichtem
Zug mit einem Haarféhn erwéarmt. Die Tur
bzw. den Deckel schliel3en und Dichtung
abkuhlen lassen.

Tragt die Dichtung an der Scharnierseite
zu hoch auf, lasst sich die Tur nicht richtig
schlieRen, da die Dichtung nicht auf die
Dichtflache rutscht. Dies kann nach einem
Taranschlagwechsel auftreten.

Die Tur schliel3en und die Dichtung mit ei-
nem nicht scharfkantigen Kunstoff- oder
Metallstreifen auf die Dichtflache bringen.
Dann wird die Dichtung mit einem Haar-
fohn durchgewéarmt. Gegebenenfalls die
Tir einige Stunden geschlossen lassen bis
sich die Dichtung gesetzt hat.
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Aufstellen

Elektrischer Anschluss

Dieses Geréat darf nur an ein 230 Volt
Wechselstromnetz angeschlossen werden.
Im Zweifelsfall ist die Spannung (Voltzahl)
am Stromzahler abzulesen. Zum An-
schluss ist eine Schutzkontakt-Steckdose
erforderlich.

Storungen

Stromausfall

Um eine Erwarmung der Lebensmittel zu
verringern, wahrend eines Stromausfalles
das Gerat mdglichst nicht 6ffnen.

Ist es zu einem Ausfall von mehreren Stun-
den gekommen und der "Temperaturalarm”
wurde ausgelost, ist eine Uberpriifung des
Lagergutes unmittelbar nach der Unterbre-
chung erforderlich.

Eine Temperaturerhohung des Gefriergu-
tes verkurzt die restliche Lagerzeit abhén-
gig von Temperatur und Dauer der Erho-
hung. Dies ist auch beim Reinigen und
Abtauen des Gerates zu beachten. Gege-
benenfalls ist Angetautes zu verarbeiten
(kochen, braten) und in gegartem Zustand
wieder einzufrieren.

Gerausche

Die Kalte im Gerat wird durch ein Kom-
pressor-Kiuhlsystem erzeugt. Es ist daher
vollig normal, dass das Gerét bestimmte
Gerausche erzeugt. Sie sind unterschied-
lich und hadngen von der jeweiligen Be-
triebsphase ab.

Wenn der Kompressor arbeitet, ist ein sur-
rendes Gerausch zu vernehmen. Ein leicht
gluckerndes Gerausch, auch nachdem sich
der Kompressor abgeschaltet hat, ist nor-
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A\ Die Schutzkontakt-Steckdose zum An-
schluss des Geréates muss vorschrifts-
mafig installiert sein. Nur dann ist im
Schadensfall Schutz vor elektrischem
Schlag gewabhrleistet.

mal. Der Betrieb oder die Lebensdauer des
Gerates wird dadurch nicht beeintrachtigt.

Waéhrend des automatischen Abtauvorgan-
ges hort man eventuell das Tropfen von
Wasser.

Vermeidbare Gerausche und Vibratio-
nen

Sie kdnnen auftreten:

- wenn das Gerat nicht gleichmalig auf
dem Boden steht.

- wenn es zu nahe an einem anderen Ge-
genstand steht und diesen nur leicht be-
rahrt.

- wenn Rohre aul3en an der Gerateruck-
seite im Bereich des Kompressors an-
einander anliegen bzw. sich leicht be-
rihren. Diese konnen leicht von Hand
gering verbogen werden. Dazu muss
das Gerat von der Wand gertickt wer-
den. Hierbei sind der Abschnitt ,Aufstel-
len” sowie die Sicherheitshinweise zu
beachten!

- wenn der Transportschutz nicht entfernt
wurde.

- AuRerdem konnen im Gerat aneinander
stoRende Glaser, Dosen und Geschirr-
teile Vibrationsgerédusche verursachen.



Storungen

Einschaltverzdgerung

Da der Kompressor nicht unter Druck an-
laufen kann, ist das Gerat mit einer Wie-
dereinschaltverzégerung ausgestattet.
Wird das Gerat kurz nach dem Ausschal-
ten wieder eingeschaltet oder die Netzver-
sorgung kurz unterbrochen, lauft der Kom-
pressor erst nach einigen Minuten wieder
an.

Tipps

Oft sind kleine unbeabsichtigte Bedie-
nungsfehler argerlich und fuhren zu unno-
tigen und teueren Kundendiensteinsatzen.
Bevor Sie den Kundendienst verstandigen,
sollten Sie die unten aufgefuhrten Hinwei-
se und Ratschlage beriicksichtigen.

/\ Reparaturen am Gerét diirfen nur von
Fachkraften ausgefuhrt werden, da
durch eine unsachgemafe Ausfuhrung
erhebliche Folgeschaden fur den Benut-
zer entstehen kdnnen. Sollte keine Ab-
hilfe durch die im Abschnitt ,Stérungen®
angefuhrten MalRnahmen erreicht wer-
den, wenden Sie sich an unseren Kun-
dendienst.

Im Gerat wird es nicht kalt genug:

- Ist der Temperaturregler auf "schwach"
eingestellt?

- Wurde zu warmes Gut eingelagert?
- Wurde zu viel auf einmal eingelagert?

- Sind die Waren richtig eingelagert, da-
mit die abgekulhlte Luft ausreichend zir-
kulieren kann?

- Ist die Tur richtig geschlossen?

- Wurde die Tur langere Zeit offengelas-
sen oder sehr oft getffnet?

Der Kompressor lauft standig:

- Ist der Temperaturregler auf stark ein-
gestellt?

- Ist die erforderliche Luftzirkulation an
der Rickseite des Gerates gewahrleis-
tet?

- Sind die Luftungsschlitze frei?

- Ist die Schnellgefriereinrichtung noch
eingeschaltet?

Starke Eis- und Reifbildung:

- Wurden nicht ausreichend verpackte
Waren eingelagert?

- Wurde die Tur offengelassen?

- Wurde die Tur haufig getffnet, oder
stand sie fur langere Zeit offen?

- Ist die Dichtung noch intakt? Die Ab-
schnitte "Geratedichtung”, "Aufstellen”
/ "Standfestigkeit" beachten.

- Verhindert etwas im Innenraum, dass
die Tur richtig schlief3t?
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Storungen

Wasser auf dem Boden:

- Ist die Ablaufoffnung an der Rickwand
im Gerateinnenraum verstopft?
Mit einem nicht scharfkantigen Gegen-
stand reinigen.

- Ist der Auffangbehélter tber dem Kom-
pressor eventuell nicht mehr am richti-
gen Platz? Zur Uberpriifung muss das
Gerat von der Wand geriickt werden.
Hierbei sind die Abschnitte ,Aufstellen®
sowie die Sicherheitshinweise zu beach-
ten!

Die Tur schlief3t nicht richtig, da die
Dichtung quetscht.

- Das Beheben der Storung ist im Ab-
schnitt Geratedichtung beschrieben.

Die Kontrollleuchten und das Kihlsy-
stem funktionieren nicht.

Kontrollieren Sie, ob

- der Netzschalter eingeschaltet ist? (Gru-
ne Kontrollleuchte)

- der Netzstecker richtig eingesteckt ist

- die Sicherung intakt ist und die Netz-
steckdose Strom fiihrt? Uberprufen Sie
durch Anschliel3en eines anderen Ge-
rates an dieser Steckdose, ob es zu ei-
nem Stromausfall gekommen ist. Bei
jeglichem Defekt ist eine Elektrofach-
kraft zu verstandigen!
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Der Kompressor macht wiederholt er-
folglose Anlaufversuche:

- Das Geréat abschalten und nach 20 Mi-
nuten erneut einschalten.

Austausch der Glihlampe

A\ Den Geratestecker aus der Schutzkon-
takt-Steckdose ziehen oder Sicherung
ausschalten bzw. herausdrehen.

Die Arretierung der Lampenabdeckung ein-
dricken und die Lampenabdeckung nach
unten abkippen.

Halogenglihlampe, Fassung E14 230Volt
25Watt austauschen. Der Glaskolben der
Gluhlampe sollte nicht mit blof3en Handen
berthrt werden.

Die Lampenabdeckung wieder Schliel3en.
Geratestecker wieder in die Steckdose
stecken oder Sicherung wieder einschal-
ten bzw. eindrehen.



Storungen

Kundendienst

Um einen unnoétigen Kundendiensteinstein-
satz zu vermeiden, Uberprufen Sie an Hand
dieser Gebrauchsanleitung alle Bedien-
schritte und Hinweise.

Ein Kundendiensteinsatz ist auch wahrend
der Garantiezeit kostenpflichtig, wenn die-
ser durch Bedienungsfehler des Benutzers
verursacht wurde.

Fachliche Beratung erhalten Sie auch un-
ter der Rufnummer:

0180 - 5254757 *
*(Telekom, 24 Pf/Min. Stand Nov. 2000)

Unser technischer Kundendienst
Profectis GmbH

ist in Deutschland zentral zu erreichen
unter der Rufnummer:

0180 - 560 60 20 *

Adressen der nachstgelegene Servicestelle
finden Sie im Telefonbuch, im aktuellen
Quelle-Katalog oder im Internet unter:

www.quelle.de
www.profectis.de
oder www.quelle.at fir Osterreich.

Um eine optimale Reparatur und gezielte
Ersatzteilvorbereitung zu ermoglichen,
werden neben lhrer kompletten Anschrift
und Rufnummer auch die Geréatedaten
bendtigt. Ubertragen Sie diese am besten
jetzt gleich vom Typschild und dem Kauf-

beleg.

Produkt Nr.:

Privileg Nr.:

Kaufdatum:

Typschild

Das Typschild befindet sich im Gerat links
oben.
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Einfriertipps

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter
Kunde,

wir mochten mit diesen Einfriertipps eine
schnelle und unkomplizierte Hilfe fur die
Behandlung lhrer Lebensmittel bieten.

Fur weitere und genauere Informationen
gibt es eine Vielzahl von Fachbichern un-
ter den Stichworten Lebensmittelbiologie,
Gefriertechnik, Einfrieren... usw.

Beachten Sie bitte diese Hinweise im Um-
gang mit Lebensmitteln im Gerat.

A Im Gefriergerat durfen auf3er hoch-
prozentigen Spirituosen keine Flussigkei-
ten, insbesondere kohlensaurehaltige Ge-
tranke in Flaschen sowie brennbare Flis-
sigkeiten und Gase eingelagert werden.

A Reif- und Eisansatze nicht mit scharf-
kantigen Gegenstanden abkratzen. Zum
Abtauen keine Sprays, keine elektrischen
Heizgerate wie Heizllfter, Haartrockner,
Dampfreiniger oder andere Warmequellen
verwenden! Explosionsgefahr !

A Tiefkiihlgut nicht mit nassen Handen
bertihren, (Handschuhe tragen)! Ebenso
Eis am Stiel nicht sofort nach der Entnah-
me aus dem Gefrierabteil verzehren. Es
besteht die Gefahr festzufrieren bzw. die
Entstehung von Frostblasen. ERSTE HIL-
FE: Sofort unter flieBendes, kaltes Was-
ser!

é Das Gefriergerat soll nicht zum Ab-
kihlen warmer oder heil3er Lebensmittel
verwendet werden. Unngtige Reifbildung
ware die Folge. Einfrieren von nicht abge-
kihlten Lebensmitteln verursacht unnéti-
gen Energieverbrauch.
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Was sollten Sie beachten?

Kein Verfalldatum auf den Packstiicken
kann zu Schaden an den Lebensmitteln
durch Uberlagerung fiihren.

"Alt"-schmeckende Stellen am Fleisch ent-
stehen, wenn diese im gefrorenem Zustand
durch Kontakt mit frischen Waren ange-
taut werden.

Durch das ubliche schnelle Offnen und
SchlieBen des Gerates kommt in der Re-
gel die Ordnung zu kurz. Regelmé&Riges
Sortieren vermeidet zu langes Lagern.

Durch Gefrierbrand kann vor allem Fleisch
ungeniel3bar werden. Weil3e, reifige Stel-
len am Gefriergut entfernen.

Gefrierbrand entsteht durch,
- undichte Schweil3stellen in der Folie,
- Ldcher in der Folie durch Verletzung,

- unzureichend verschlossene Einfrier-
beutel,

- nicht exakt schlieBRende Behalter.

Starke Bereifung im Geréat entsteht, wenn
zu warme und schlecht verpackte Lebens-
mittel eingefroren werden.

Vorbereiten

Nur frische bzw. frisch zubereitete, ein-
wandfreie Lebensmittel einfrieren.

Die Qualitat des Gefriergutes bleibt langer
erhalten, wenn die Lebensmittel rasch bis
zum Kern durchgefroren werden. Deshalb
nicht zu grol3e Packstiicke einfrieren.



Einfriertipps

Bei einem 2,5kg Stiuck Fleisch ist mit 24
Stunden zu rechnen.

Tipp: Flache Formen frieren schneller
durch.

Einmal aufgetaute Lebensmittel sollen
nicht ein zweites Mal eingefroren werden.
Deshalb mdglichst Portionsgrof3en oder
einzeln auf dem Gefriertablett einfrieren.

Durch Salz kann sich die maximale Lager-
dauer bis auf 1/3 reduzieren. Die Lebens-
mittel erst beim Zubereiten bzw. Verzehr
salzen.

Damit Einzelstiicke nicht zusammenfrieren
(klumpen) und die Bedarfsmenge gezielt
entnommen werden kann, sind Zwischen-
lagen oder ein Gefriertablett zu verwenden.

Zwischenlagen: Es wird eine trockene
Folie, eventuell doppellagig zwischen die
Einzelsticke gelegt.

Gefriertablett: Als Gefriertablett eignen
sich flache Kunststoffschalen. Bei man-
chen Geréaten ist ein Gefriertablett als
Schub vorhanden.

Auf dem Gefriertablett werden kleine Teile
wie Beeren, Blumenkohlréschen, Erbsen,
Knodel, Filetstlicke usw. einzeln eingefro-
ren. Die gefrorenen Stiicke nach ca. 12
Stunden in Gefrierdosen oder Gefrierbeu-
tel luftdicht verpacken und einlagern.
Frichte eventuell vorher in Zucker drehen.

Blanchieren

Die meisten Gemuse sollten vor dem Ein-
frieren blanchiert werden. Hierbei wird
durch einen Hitzeschock die Veranderung
des Geschmacks, des Vitamingehalts und
der Farbe verringert.

Das Gemuse wird in einem Sieb in kochen-
des Wasser gestellt, anschlie3end unter
flieBRendem kalten Wasser oder noch bes-
ser in Eiswasser abgeschreckt. Nach dem
Abtropfen sofort verpacken und einfrieren.

Fur 100g Gemise rechnet man 11 Wasser
unter Zugabe einer Messerspitze Ascorbin-
oder Zitronensaure. Das Wasser nach 10
mal blanchieren wechseln.

Blanchierzeiten

Richtwerte (in Minuten):

=

Spinat

Bohnen Erbsen Gurken
Schwarzwurzeln Paprika
Blumenkohl! Brokkoli
Grunkohl Sellerie Karotten
Kohlrabi Lauch Rosenkohl
Artischocken

o Minuten

Mikrowelle

Zu dieser energiesparenden Blanchierme-
thode die Gebrauchsanleitung des Mikro-
wellengerates beachten.

Verpacken

Um Austrocknen zu verhindern, missen
die Lebensmittel luft-und feuchtedicht ver-
packt werden. Damit wird auch unndgtige
Reifbildung im Gefrierraum vermieden. Zu
verwenden sind gefriergeeignete Gefrier-
dosen, Kunststoffschlauche, Kunststoff-
beutel, Kunststoffolien. Schlauche und
Beutel kdnnen mit einem Folienschweil3-
gerat, mit Drahtverschliissen oder ande-
ren im Handel erhéaltlichen Systemen ver-
schlossen werden. Die Kennzeichnung des
Packstlickes mit Inhalt, Einfrierdatum / Ver-
falldatum nicht vergessen!
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Einfriertipps

Einfrieren

Frische Lebensmittel sollen mdéglichst
schnell durchgefroren werden, da sich beim
langsamen Einfrieren grol3e Eiskristalle bil-
den, welche die Qualitat beeintrachtigen.

Auf dem Typschild ist die maximale Ein-
friermenge in kg pro 24 Stunden angege-
ben. Sie soll nicht Uberschritten werden.
Wenn an mehreren Tagen hintereinander
eingefroren wird, sind ca. 2/3 dieser Men-
ge zu nehmen.

Einlegen frischer Lebensmittel

Fir Kombi-Gerate mit nur einem Tempe-
raturregler ohne Gefrierschalter.

Die einzufrierenden Waren ohne Verande-
rung der Reglereinstellung gleichmalig
verteilt, nebeneinander, moglichst oben im
Gefrierabteil einlegen. Sie dirfen nicht mit
bereits gefrorenem Gut in Beriihrung kom-
men. Antaugefahr! Bereits Gefrorenes vor-
her weiter unten lagern.

Schnellgefrieren

Fur Gefriergerate, Kombi-Gerate mit zwei
Temperaturreglern bzw. Kombi-Geréate mit
Gefrierschalter.

Durch das Einlegen von frischen Lebens-
mitteln steigt die Temperatur im Gefrier-
raum an. Damit die Mindesttemperatur von
-18°C nicht uberschritten wird, muss die
Temperatur vorher abgesenkt werden. Die-
se Kaltereserve wird durch Einschalten der
Schnellgefriereinrichtung bzw. des Gefrier-
schalters 24 Stunden vor Einlegen von
frischen Waren erreicht. Bei Geraten ohne
Schnellgefriereinrichtung wird der Tempe-
raturregler auf stark gestellt. 24 Stunden
nach dem Einlegen wird wieder auf nor-
malen Betrieb umgestellt.

Bei Gefrierschranken erfolgt das Einle-
gen von oben nach unten in die gekenn-
zeichneten Facher: EX*x%] oder "SUPER-
FROST". Ist keine Kennzeichnung vorhan-
den, in das oberste Fach einlegen. Siehe
auch "Gerateubersicht. In No-Frost-Geréa-
ten kann in jedes Fach eingelegt werden.
Bei Gefriertruhen und Gefrierboxen in
das Vorgefrierfach bzw. auf dem Boden.

Die einzufrierenden Waren sollten gleich-
malfig verteilt nebeneinander gelegt wer-
den. Sie durfen nicht mit bereits gefrore-
nem Gut in Beriihrung kommen. Antauge-
fahr! Bereits Gefrorenes vorher umlagern.

Auftauen

Im Kuhlschrank kann fast alles aufgetaut
werden. Dieses Verfahren spart Energie,
dauert aber sehr lange.

Bei Raumtemperatur ist nur die halbe Zeit
notig. Bei Fleisch lauft Fleischsaft aus den
zuerst erwarmten Randern.

Dunne Scheiben Fleisch sowie Wirstchen
kénnen gefroren auf den Grillrost gelegt
werden. Dies trifft auch bei geschnittenem
Brot zu.

Ideal fur fast jeden schnellen Auftauvor-
gang ist die Mikrowelle. Hierbei ist nach
der Gebrauchsanleitung des Mikrowellen-
gerates zu verfahren.

Alles was sowieso gekocht wird, kann ge-
frorenin heil3es Wasser gegeben werden.

Im Backofen sollten nur Backwaren auf-
getaut werden.

Fisch kann in kaltem Wasser aufgetaut
werden.



Lagerzeiten

[
fleisch
[ Wirstchen
albfleisch

Kase

Muscheln
Krabben
Speiseeis Pilze

Rindfleisch Butter

wild

Kartoffeln

Die Angaben 3 6 9 12 sind Richtwerte in Monaten.



Garantie-Information

Fir unsere technischen Geréte tbernehmen wir
im Rahmen unserer Garantiebedingungen die
Garantie fur einwandfreie Beschaffenheit. Die
Garantiezeit beginnt mit der Ubergabe. Den Zeit-
punkt weisen Sie bitte durch Kaufbeleg nach
(Kassenzettel, Rechnung, Lieferschein u.A.).
Bewahren Sie diese Unterlagen bitte sorgféltig
auf. Unsere Garantiebedingungen sind in unseren
jeweils gultigen Hauptkatalogen abgedruckt.

Im Garantie- und Reparaturfall bitten wir Sie, sich
an unsere nachstgelegene Kundendienststelle
oder unser nachstgelegenes Verkaufshaus zu
wenden.

Quelle Aktiengesellschaft
90762 Furth

Kuhl-/Gefrierkombinat.
Prod.-Nr. 594.048
677.418

SYSTEMPLAN 1 45



