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Kedves Vasarlo !

Keérjuk, hogy ezt a Hasznalati itmutatét gondosan olvassa el és az abban foglaltakat maradéktalanul tartsa
be.

El6szor figyelmesen tanulmanyozza at az elsé oldalakon talalhaté "Biztonsagra" vonatkozé oldalakat. Tartsa
a Hasznalati Utmutatét biztonsagos helyen, hogy barmikor kénnyen hozzaférijen, ha sziksége van
valamilyen informaciora.

Ha a készuléktdl valamilyen ok miatt megvalik, akkor ezt a Hasznalati utmutatét is adja at a készilék yj
tulajdonosanak.

/1\ Biztonsagi utmutatasok

Figyelmeztetés: Az On személyes biztonsagara vonatkozo Gtmutatasok.

Figyelem: A készulék karosodasanak elkerulésére vonatkoz6 utmutatasok.
i Utmutatasok és hasznos tanacsok
* Kornyezetvédelmi informaciok

1. Ezek a sorok lépésrdl épésre haladva mutatjak be a készilék hasznalatat.
2. ..
3. ..
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/1\ Biztonsag

Elektromos biztonsag

e A készulék csatlakoztatasat csak arra
feljogositott elektromos szakember, szerviz
végezheti.

e Uzemzavar esetén kapcsolja ki a késziléket
és valassza le az elektromos halozatrdl, illetve
csavarja ki a biztositékot.

e Biztonsagi okok miatt gbéztisztitd, vagy
nagynyomasu tisztitbberendezés hasznalata
nem megengedett.

o A készllék javitasat - beleértve a csatlakoz6
vezeték cseréjét is - csak a jotallasi jegyben
feltiintetett szerviz végezheti.

Gyermekbiztonsag

e Soha ne hagyja a gyerekeket feltigyelet nélkiil,
ha a készulék tzemel.

A hasznalatra vonatkozé
biztonsagi tudnivalék

e Ez a készllék haztartasi hasznalatra készlilt,
ezért csak a haztartasokban szokasos ételek
f6zésére és sitésére szabad hasznalni.

e A csatlakoztatasnal Ugyelni kell arra, hogy az
elektromos halézati kabel és csatlakoz6 dugd
ne érintkezhessen a készilék forro részeivel.

o Vigyazat: égésveszély! A hasznalat soran a
sutd belsé részei nagyon felforrésodnak.

e Az alkoholtartalmu ételek siut6ben vald
készitésénél legyen o&vatos, mert a forrd
levegbvel kevered6 alkoholg6z begyulladhat.
llyenkor mindig évatosan nyissa ki az ajtét és
kézben ne dohanyozzon, vagy ne hasznaljon
nyilt langot!

igy keriilheté el a késziilék
karosodasa

e Ne rakjon a sité aljara alufoliat, f6z6-, vagy
sutéedényt, stb., mert a fellép6é hétorlédasok
miatt karosodhat a fenékzomanc.

e A sitélapra szaradt gyumolcslevek altal
hatrahagyott foltok tébbé nem tavolithatok el.
A nedvdus ételek stitésénél hasznalja a tepsit,
vagy a kombinalt zsirserpenyét.

e Ne helyezzen ra nagyobb tdmeget a nyitott
sutbajtora és ne Uljon ra.

o Ne toltsdn be soha koézvetlenll vizet a forrd
sutébe. Karosodhat a zomancbevonat.

e Durva, er6szakos hatasra - mindenek ell6tt az
el6lap Uvegrészeinél a széleknél - az lveg
elrepedhet, eltorhet.

o Ne taroljon éghet6 anyagokat a sutében, mert
ezek a bekapcsolasnal kénnyen
meggyulladhatnak.

e Ne taroljon semmiféle nedvdis élelmiszert a
sutében. Karosodhat a zomancbevonat.

% Gondoskodas

Gondoskodas a csomagolé
anyagokrol

Minden alkalmazott csomagolo anyag
kérnyezetbarat és Ujrahasznosithato.

A mianyagok jelzése a kdvetkezd:

e >PE< = polietilén: pl. a kiilsé burkolatnal és a
belsd részeknél,

e >PS< = habositott polisztirol: pl. a tartérészek,
melyek egységesen FCKW mentesek.

Gondoskodas az 6reg késziilékrol

A Figyelmeztetés! A régi késziléket tegye
/ 1\ hasznélhatatlann, hogy a kiselejtezett
készuléket ne lehessen tébbé hasznalni.

Ehhez vagja le a késziilékrél a halézati kabelt
és tavolitsa el a késziilékrol.

Kdérnyezetvédelmi szempontbdl megfelelé modon
kell gondoskodni a kiselejtezett készulékrol.

o A kiselejtezett készliléket ne tegye a haztartasi
szemét kozé.

o A Kkiselejtezett készliléket szallitsa el a
megfelel6 gydljtéhelyre. A begyijtéhely cimét
érdeklédje meg az illetékes kornyezetvédelmi
hivatalnal.



A készulék felépitése

FO részek

T KezelSpanel

Ajtéfogantyu

Teljes lvegajto

Kezeldpanel
Siitési idé kijelzések
Fokapcsolo T Orafunkciok T
Siit6- Siitéfunkciok Héfokbeallito /
funkciok id6beallito



A suto kialakitasa

Racsmagassag

Felsé fiités és grillezo flitétest

Betolhato racsok (kivehetd)

Husszonda

rrrrrrrr

Hatoldali fiitotest

Alsé flités



Sutotartozékok

Kombinalt rostély (siitéracs)

Edényekhez, sltéformakhoz, sltéshez és grillezendd
darabokhoz.

Sutdlap

Sitemeényekhez és pogacsakhoz.

Univerzalis serpeny6

Sutésekhez, illetve a lecsdpdgd zsirok felfogasahoz.

Huasszonda

A husdarabok siitési allapotanak pontos meghatarozasahoz.




Az elsO hasznalat elott

Az ora beallitasa

A suté csak akkor mikddik, ha elbtte az éra beallitasra kerdlt.
Az elektromos halozatra torténé csatlakoztatas, vagy
aramszunet utan az d6ra szimbolum melletti villogas
figyelmezteti Ont a szlikséges beallitasra.

(i)

A &, vagy a 7 gomb segitségével allitsa be az aktualis napi
idét.
Varjon 5 masodpercet.

A villogas abbamarad és az éra a bedllitott id6t mutatja.
Ekkor a sutd hasznélatra kész.




A kijelzd nyelvezetének beallitasa

1. A f6kapcsold gomb @ segitségével kapcsolja be a készuléket.

2. Nyomja meg egyszerre a @ fékapcsold6 gombot és az @
orafunkcié gombot.

3. A &, vagy a @ gomb hasznalataval valasszon a rendelkezésre
alloé nyelvek kozul.

4. Nyomja meg egyszerre a @ fokapcsold6 gombot és az @
orafunkcié gombot, hogy a kivalasztott nyelv tarolasra keruljon.




A kijelz6 fényerejének beallitasa
A jobb olvashatésag érdekében a kijelz6 fényereje beallithatd.
1. A f6kapcsold gomb @ segitségével kapcsolja be a késziiléket.

2. Nyomja meg egyszerre a @ fékapcsol6 gombot és az @
orafunkcié gombot.

3. Forgassa el egyszer a = sutéfunkcié gombot.

4. A &,vagy a 7 gomb haszndlataval allitsa be a fényerét.
5. Nyomja meg egyszerre a @ fékapcsol6 gombot és az @
orafunkcié gombot, hogy a kivalasztott fényeré tarolasra keruljon.
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Elso tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt a sttét alaposan ki kell tisztitani.

) Figyelem: A tisztitdshoz nem szabad kemény, karcold, surold tisztitoszert hasznalni, mert kdnnyen
{25 karosodhat a felsé fellilet.

i A fémrészek tisztitdsahoz csak a kereskedelemben kaphatd tisztitoszereket hasznélja.
1. Nyissa ki a sut6ajtot. A sutévilagitas felgyullad.
2. Vegyen ki minden tartozékot a sutébél és mosogatdszeres meleg vizben tisztitsa meg 6ket.

3. A sitd bels6 részeit is mosogatdszeres meleg vizzel tisztogassa meg, majd térdlje szarazra.

4. A készilék el6lapjat csak nedves ronggyal térdlje at.
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A suto hasznalata

Elektronikus sutészabalyzas

Siitéfunkeio kijelzd

1d6 funkcidk

o ®
C‘) Q

Receptek

Fdékapcsold
Siitéfunkciok

i | Altalanos utmutatasok

A késziiléket el6szér mindig a fékapcsoldval
kapcsolja be.

A funkcio kivalasztasa utan a sité megkezdi a
felfitést, vagy a kezdési id6pontig a
visszaszamlalast.

A sutéfunkcié kivalasztasa utan a stt6téri
vilagitas felgyullad.

A készuléket a fékapcsolo gomb
megnyomasaval kapcsolja ki.

Ha a sutd elérte a beallitott hémérsékletet,
akkor errél egy hangjelzés ad tajékoztatast.

Uzemi kapcsolé

Forgassa el a kapcsolét jobbra, vagy balra a jeldlt
tartomanyon belll, hogy az idét, a héfokot, vagy a
funkciét beallitsa.

Fontos: Az (tk6z6 ponton tul ne prébalja meg
elforgatni a kapcsol6t!

Hushémérd

Ora

visezaszamlalas

Hofok-
mérce
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Vége kijelzés

Id6funkciok

Ora-
funkciok

Héfok
kijelz6

Hofokvalaszto /
id6beallitd




Sutofunkciok

A siité az alabbi funkciokkal rendelkezik:

A pizza, a fels6-also fiités és a turbo korgrill
funkciék egy automatikus gyors felmelegitési
funkciét is tartalmaznak. Ez garantalja, hogy a
funkci6 a kivalasztott héfokot a Ilehetd
leggyorsabban eléri.

Forré levego

Ajanlott héfok: 180°C.

Hiasok és hozzavalok 3 polcon egyidejlileg
torténd sutésére alkalmas funkcio.

A felsé+also fiitésnél 20-40°C-szal alacsonyabb
értéket valasszon ebben a funkcidban.

A hatfali fit6betét is és a ventilator is Gzemel.

Felso-/also flités

Ajanlott héfok: 200°C.

Siitemények és husok egy siitépolcon valo
sutéséhez.

A fels6- és az also fltétest lzemel.

Pizza funkcio

Ajanlott héfok: 200°C.

Pizza, gyumodlcsés- és habos sltemények
sutéséhez alkalmas.

A hatfali f(tétest és az alsé flités Uzemel és
bekapcsol a ventilator is.

Turbé grill

Ajanlott héfok: 180°C.

Nagyobb husdarabok, vagy szarnyasok egy
sutéracson val6 sutéséhez. Ez a funkcio
piritashoz és atsiitéshez is alkalmas.

A grill fit6test és a ventilator is Gzemel.

Infravoros grill

Ajanlott héfok: 250°C.

Ez a grillezés a nagyobb mennyiségil lapos
élelmiszerek stitéséhez alkalmas, mint pl. steak-
ek, husszeletek, halak, vagy toaszt kenyerek.

A grillezé flt6test Gzemel.
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Kettos grill

Ajanlott héfok: 250°C.

Ez a grillezés a nagyobb mennyiségii lapos
élelmiszerek sitéséhez alkalmas, mint pl. steak-
ek, husszeletek, halak, vagy toaszt kenyerek.

A felsé fltbtest és a grillezé fiitétest tzemel.

Felso flités

Ajanlott héfok: 120°C.

Siltek, tésztak, kenyér barnitasahoz /
atsutéséhez.

A felsé fltbtest tzemel.

Also fiités

Ajanlott héfok: 120°C.
Sitemények, hazikenyér sitéséhez.
Az also flitétest Gzemel.

Melegen tartas

Ajanlott héfok: 80°C.
Készételek melegen tartasara idealis funkcio.
A felsé és az also futdtest tzemel.

Felolvasztas

Ajanlott héfok: 30°C.

Készételek, vaj, kenyér, sitemény, stb.
felolvasztasahoz hasznalhato.

Ebben az Gizemmaddban csak a ventilator Gizemel,
egyik fitétest sem kapcsol be.



A siitd be- és kikapcsolasa

1. Kapcsolja be a késziiléket a f6kapcsold6 gomb
megnyomasaval.

2. Forgassa el a funkcié kivalaszté gombot @
addig, amig a kivant funkcié megjelenik.

— A funkcidhoz javasolt héfok megjelenik a
kijelz6ben.

— Ha a javasolt héfokot 5 mp-en belill nem
véltoztatja meg, akkor a suté felfitése
megkezdd&dik.

A javasolt hofok értékének
megvaltoztatasa

Forgassa el az Uzemi kapcsolot &/T ha a
héfokot ndvelni, vagy csokkenteni akarja. A héfok
5°-konként valtoztathato.

Homéro szimbolum

— A héméré szimbdélumon a sutétéri héfok

emelkedése lassan torténik.

— A héméré szimbdlum harom része egymas
utan villog, jelezve, hogy a sit6 gyors
felmelegedési médban van.

A hofok ellenorzése

Nyomja meg a " gombot. A kijelzében a siitében
kialakult aktuélis héfok jelenik meg.

A sutéfunkcié megvaltoztatasa

Forgassa el az lizemi kapcsolét & addig, amig a
kivant funkcié megjelenik.

A siitd kikapcsolasa

Forgassa el az Gzemi kapcsolét = addig, amig a
nincs sutés funkcié megjelenik.
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Hatéventilator
s— A sutd bekapcsolt allapotdaban a

1_;' ventilator automatikusan bekapcsol, hogy
hitse a készilék fellleteit. Ha a sutét
kikapcsolja, akkor a ventilator addig Uzemel
tovabb, amig a megfelel6 lehltés nem kovetkezik
be, majd automatikusan kikapcsol.



Rostély, siitélap és univerzalis serpenyd behelyezése

Sutdlap és univerzalis serpenyd behelyezése:

A sutblapok jobb- és baloldali része egy kissé kiboval. A
behelyezésnél ennek a kibillenést megakadalyozé kialakitasnak
hatrafelé kell mutatnia.

Sutdracs behelyezése:
A sutéracsot tolja be a kivant polcmagassagba.

o A sutélapok kilonb6z6 polcmagassagba torténé konnyl
1) pehelyezéséhez tolia be Oket a kivant magassagba olyan

mélyen, ameddig lehetséges.

Zsirszliré behelyezése/kivétele

A zsirsz(r6 védi a hatfali f(t6testet a sutésnél kifroccsend
zsircseppektél.

Zsirsziird behelyezése
Fogja meg a zsirsz(ird filét és fentrdl lefelé helyezze be a sitd
hatoldalan, a ventillator nyilasnal 1évé tartéba.

Zsirszlird kivétele
Fogja meg a fllet és felfelé huzza ki a tartobol.
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Egyéb funkciok
Receptek

A funkcié hasznalatahoz valasszon egyet a rendelkezésre alld
receptek koziil.

E' 3 903 003 g Recept kivalasztasa
POTATO
GRATIN |E;L HJ.I 1. Nyomja meg a %= recept gombot. A kijelz8ben

megjelennek a receptek. 5
2. A funkcié valasztoval valassza ki az Onnek megfelel
receptet.

& Electrohrx

- A funkcid kijelzBben a megfelel6 és az ajanlott
sutéfunkciod jelenik meg.

- A héfokkijelzé a kivalasztott h6fokot mutatja.
— Kb. 5 mp mulva a suté bekapcsol.
— Asltési idd végére egy hangjelzés figyelmeztet.
3. Ellendrizze a siités eredményét.
— Asltési idd leteltekor egy hangjelzés hallhaté.
— Az id6kijelz6ben a 0:00 villog.

4. A hangjelzés leallitAsdhoz nyomja meg barmelyik gombot.

Késleltetett kezdés

A sltés egy késdbbi idépontban is elkezdhetd.
(Lasd az orafunkcid vége cim részt.)

(1) A  késleltetett  kezdés  idépontjanak
beallitasat a vonatkozo fejezet tartalmazza.

A program befejezése a sutési
ido letelte el6tt

Nyomja meg a &= recept gombot annyiszor, amig
a nincs recept jelenik meg.
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Husszonda ©

A husszonda segitségével lehetéség van arra,
hogy a suté akkor kapcsoljon ki, amikor a sutott
hds maghdmeérséklete eléri a beallitott értéket.

Két hémérsékletre kell figyelni:
- Sutéhémeérséklet: lasd Siutési tablazat.
- Maghémérséklet: lasd Husszonda tablazat.

Figyelem: Csak a készllékhez mellékelt
husszondat szabad hasznalni. A
potalkatrészek is csak gyariak lehetnek.

1. A husszonda hegyét szurja be - lehetdleg
stabilan - a husdarabba ugy, hogy a csucsa a
hdsdarab belsd kdzponti részén legyen.

2. A husszonda dugaszt csatlakoztassa a sitd
oldalfalan Iévé csatlakozé aljzatba.

3. Allitsa be a kivant siitéfunkciot.

4. Allitsa be 5 masodpercen beliil a kivant
maghdmérsékletet a &, vagy a &' gombokkal.
A kijelz6ben mindig az aktualis
maghdmérséklet lesz lathato.
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- A maghdmérséklet  kijelzése  30°C-tol Al Hlectrohx
kezdédik.

— Ha a Kkijelz6ben azel6tt jelenik meg az
érvényes maghdémérséklet, mielétt a kivant
beallitast elvégezné, akkor nyomja meg a
" hishéméré gombot, majd allitsa be a kivant
értéket.

— A siUtd hémérsékletének a beallitdsdhoz a
" hushéméré gombot kétszer nyomja meg.

- Allitsa be 5 masodpercen belil a siité
hémérsékletét a &, vagy a % gomb
segitségével.

— Ha a husban a maghdmérséklet eléri a
bedllitott értéket, akkor egy hangjelzés szdlal
meg és a sutd automatikusan kikapcsol.

5. A hangjelzés ledllitAsahoz nyomja meg
barmelyik gombot.

Vigyazat! A husszonda nagyon forrd. Legyen
Ovatos, amikor eltavolita a husbdl, illetve a
sutébél.

6. Tavolitsa el a hushéméré dugodjat a sutd
oldalfali csatlakozé aljzatabdl, majd vegye ki a
sutébol.

7. Ha szikséges, kapcsolja ki a készliléket.

A maghdmérséklet ellendrzése, vagy
bedllitasa

- A ' hishémérs gomb segitségével
ellendrizheti az érvényes maghdmérsékletet,
a bedllitott maghdmérsékletet és a beallitott
suté hémeérsékletet.

— Ha a héfokot meg akarja valtoztatni, akkor azt
a &, vagy a ¥ gomb segitségével teheti
meg.
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G)

Orafunkciok
“ Siitési idé

A sitési id6 hosszat jelenti, vagyis azt az
id6tartamot, ameddig a sut6 bekapcsolt
allapotban marad.

o Visszaszamlalas

A beallitott idébdél hatralévd idét jelenti. Ha a
beallitott id6 letelt, akkor erre egy hangjelzés
figyelmeztet. Ez a funkcié nincs kihatassal a siité
mikodéseére.

~ Sutési id6 vége

Azt a beallitott id6t jelenti, amikor a sitd
kikapcsol.

@ 1do beallitasa

Ezzel a funkciéval sitési id6 allithatd be, illetve
médosithatd. (Vegye figyelembe a Suté elsé
hasznalata el6tt cimi fejezetben leirtakat.)

Altalanos javaslatok

— Ha kivalasztotta az orafunkciot, akkor a
megfelelé nyil 5 mp-ig villog. Ezalatt az id6
alatt a bedllitds a &, vagy a % gomb
segitségével valtoztathaté meg.

— Miutdn Dbeadllitotta a szikséges id6ét, a
megfelelé nyil 5 mp-ig villog. A nyil ezt
kovetben égve marad. A Dbeallitott id6
visszaszamlalasa megkezdédik.
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o Visszaszamlalas

1. Nyomja folyamatosan az =Mi"6ra gombot,
amig a visszaszamlalas szimbdélumhoz tartozé
2 nyil el nem kezd villogni.

2. A sutési id6 hosszanak a beéllitasahoz
haszndlja a &, vagy a % gombot. (A
maximalisan beallithat6 id6: 99 perc.)

3. A hatralévd id6 kb. 5 mp mulva jelenik meg. A
n visszaszamlalas szimbolumra mutato nyil
vilagit.

4. Ha letelt a beallitott id6, akkor 2 percig egy
hangjelzés lesz hallhat6. A kijelz6ben a 0:00
jelenik meg és a & visszaszamlalas
szimbdlumra mutaté nyil villog. A hangjelzés
barmelyik gomb megnyomasaval
kikapcsolhato.
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= Suteési ido

1. Valassza ki a siut6funkciot és a
hémérsékletet.

2. Nyomija addig az “@" éra gombot, ameddig a
% sUtési idére mutatd nyil villogasa el nem
kezdédik.

3. A &, vagy a &7 gomb segitségével dllitsa be
a kivant siitési id6t.

A & sitési idére mutatd nyil felgyullad.

Ha letelt a beallitott id6, akkor 2 percig egy
hangjelzés lesz hallhaté. A sitd automatikusan
kikapcsol. A kijelz6ben a 0:00 jelenik meg és a =
sutési idére mutaté nyil villog. A hangjelzés
barmelyik gomb megnyomasaval kikapcsolhato.
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= Sutési idé vége

1. Valassza ki a siut6funkciot és a
hémérsékletet.

2. Nyomja folyamatosan az “@"dra gombot,
ameddig a TsOtési id6 végére mutatd nyil
villogasa el nem kezdddik.

3. A &, vagy a &7 gomb segitségével allitsa be
a kivant kikapcsolasi id6t.

A = sUtési id6 végére mutatoé nyil felgyullad.

Ha letelt a beadllitott id6, akkor 2 percig egy
hangjelzés lesz hallhaté. A sité automatikusan
kikapcsol. A kijelz6ben a 0:00 jelenik meg és a =
sutési id6 végére mutato nyil villog. A hangjelzés
barmelyik gomb megnyomasaval kikapcsolhato.
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(i)

A % sutési id6 és a = siitési ido
vége funkcidok kombinalasa

A sltési id6 és a sutési id6 vége funkciok
egyidejlleg is hasznalhatok, hogy a sutd6 egy
késébbi idépontban kapcsoljon ki.

1. Valassza ki a sutéfunkciot és héfokot.

2. A sziikséges siitési id6 beallitasahoz a i
sutési id6 funkcidt hasznalja. PI. 1 6ra.

3. A sltés befejezésének a beallitasahoz a =
sutési id6 vége funkciét hasznalja. Pl. 14:05.

A = sltési idére és a = sltési idd végére mutatd
nyil felgyullad.

A kivant idében a sité automatikusan bekapcsol.
Példankban: 13:05.

Ha a sutési id6 letelt, akkor erre 2 percig egy
hangjelzés figyelmeztet és a sut6 automatikusan
kikapcsol. Példankban ez az idépont: 14:05.
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(i)

—_

© Az ora beallitasa

1. Nyomja folyamatosan az “@"d6ra gombot,
ameddig az id6kijelzében az ora
szimboélumhoz tartozo nyil villogasa
megkezdddik.

2. A &, vagy a & gomb segitségével dllitsa be
az aktualis idét.

3. Kb. 5 mp mulva a szimbdélumra mutatd nyil
villogasa abbamarad és az 6ra a beallitott idét
mutatja. Ezutan a sité hasznalatra kész.

Az ora beallitasa csak akkor végezhet6 el, ha
sem a gyermekbiztonsagi zarolas, sem a =
sutési id6, sem a = sitési id6 vége, sem pedig
sutési funkcio nincs beallitva.
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Tovabbi funkciok

= A Kijelzé fényereje 22:00 és 6:00 kozott
1. automatikusan lecsdkken.

Az idokijelz6 kikapcsolasa

Az iddkijelzd kikapcsolasaval aramot takarithat
meg.

1. Ha szikséges, akkor a kikapcsolast a
fékapcsolé gomb megnyomasaval végezze.
2. Tartsa benyomva egyszerre a " hushéméré

és a & héméré gombot addig, amig a kijelzé
elsotétil (ez kb. 2 mp).

A készilék kdévetkezd bekapcsolasakor a kijelz6
automatikusan bekapcsol. Az id6kijelzé
legkdzelebb akkor kapcsol ki, ha a készuléket
kikapcsolja. Ha azt akarja, hogy az ¢éra ne
kapcsoljon ki a készulék kikapcsolasakor, akkor
kapcsolja be az id6kijelz6t.

Az idokijelz6é bekapcsolasa

1. Ha szikséges, akkor kapcsolja ki a
késziléket a fékapcsolo gomb
megnyomasaval.

2. Tartsa benyomva egyszerre a ' hushéméré
és a &" héfok gombot addig, amig a kijelzé
ismét jelez (ez kb. 2 mp).

Hl Electrohx
Gyermekbiztonsagi szerkezet
Ha érvényesiti a gyermekbiztonsagi szerkezet FHIETE
zarolasi funkcidjat, akkor a suté nem kapcsolhato FFLT)

be.

A zarolas érvényesitése

A nincs sUtéfunkcio beallitast kell kivalasztani.

— Tartsa benyomva egyszerre a & receptek és
a §" gombot addig, amig a kijelz6ben a
gyermekbiztonsag (CHILD SAFETY) felirat
jelenik meg.

Ezzel a funkcié érvényesitésre kerdilt.

A zarolas érvénytelenitése
Tartsa benyomva egyszerre a #* receptek és a

4" gombot addig, amig a kijelzébél torlédik a
gyermekbiztonsag (CHILD SAFETY) felirat.

Ezzel a funkciod érvénytelenitésre kerilt és a siit6
ismét hasznalatra kész.
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A kezelopanel zarolasa

Minden beallitott sitéfunkcid a véletlenszeri
valtoztatas ellen megvédhet6.

A kezel6panel zarolasanak érvényesitése

1. Ha szikséges, akkor a fékapcsol6 gomb
segitségével kapcsolja be a készliléket.

2. Valassza ki a sutéfunkciot.

3. Egyszerre nyomja be a % receptek és a ¥*
héfok gombot addig, amig a kijelz6ben a
zarolas (LOCK) felirat jelenik meg.

Ezzel a funkcio érvényesitésre kertilt.

A kezel6panel zarolasanak érvénytelenitése

Nyomja egyszerre a % receptek és a ¥" hgfok
gombot (kb. 2 mp-ig) addig, amig a kijelz6bél
torlédik a gyermekbiztonsag (CHILD SAFETY)
felirat.

A kezel6panel zarolasa automatikusan kioldodik,
ha a készuléket kikapcsolja.

Biztonsagi sutoé
kikapcsolasi funkcio

1"“| Ha egy meghatarozott ideig nem valtoztat a sité

= héfokan, akkor a készllék egy id6 eltelte utan
automatikusan kikapcsol. A kijelz6ben az utoljara
beallitott héfok villog és megszélal egy
hangjelzés.

Az automatikus kikapcsolasi idé a beallitott
siité héfoktol fliggéen a kovetkezo:

30-120°C 12,5 6ra mulva
120-200°C 8,5 6ra mulva
200-250°C 5,5 6ra mulva
250-280°C 1,5 6ra mulva

Tudnivaldk a biztonsagi kikapcsolasrol

Ha bekovetkezik az automatikus biztonsagi
kikapcsolas, akkor az automatika a teljes suit6t
kikapcsolja.

Ha a kikapcsolas megtortént, akkor egy Ujabb
beadllitassal a suté ismét mikddtetheté.

26



Mechanikus ajtézar

Amikor a készlléket hazhoz szallitiak, a
mechanikus ajtézar nincs zarolt allapotban.
Az ajtézarolas aktivizalasa

Huzza elére a tolokat, amig az bekattan a
helyére.

A sitdajté nyitasa

1. Nyomja meg az ajtét befelé.

2. Nyomja meg a tolokat és tartsa benyomva.
3. Nyissa ki az ajtot.

A siitéajto zarasa

Zarja be az ajtét a toléka megnyomasa nélkal.

Az ajtézarolas deaktivizalasa

Nyomja be a tolékdt a panelba, ameddig
lehetséges.

i A készllék  kikapcsolasa utan a
mechanikus  ajtézarolas nem  kerll
ervénytelenitésre.
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Hasznalat, tablazatok és tanacsok

Sutés

A sitéshez a fels6-/also flités sitéfunkciot
hasznalja.

Siutési tanacsok

o A fels6-/alsd flitéshez sotét szinl fémbdl
készult és bevonatos format hasznaljon.

e A légkeveréses sitési Uuzemmaddhoz vilagos
szin( fémbdl késziilt formak is alkalmasak.

1 sutélap: pl. 3-as polcmagassag

1 sutéforma: pl. 1-es polcmagassag

2 sutélap: 1-es és 4-es polcmagassag

3 sutblap: 1-es, 3-as és 5-0s polcmagassag
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i| A tésztak siitésénél vegye ki a

zsirsziiré6t, mert kilénben a sitési
folyamat meghosszabbodik és egyenetlentl
barnul le a felsé felllet.

Polcmagassagok

o A felsé-/als6 flitéssel egy polcmagassagon
végezhetd a sutés.

e A légkeveréses siitéssel szaraz, lapos

sutemények és tésztak sutheték egyszerre
harom polcmagassagon.




1) Altalanos Utmutatasok
o Ugyeljen arra, hogy a polcmagassagot mindig
alulrol felfelé kell szamoilni.

o A sitélapot a ferde levagassal el6re kell
behelyezni!

e A sit6format mindig a sutéracs kozepére kell
allitani.
o A fels6-/also flitésnél egyidében két sutéformat

is behelyezhet a sUtbéracsra. A sutési idé csak
jelentéktelen mértékben névekszik meg.

Utmutatasok a siitési tablazatokhoz

A tablazatokban az ételek egy adott valasztékat
talalja, ahol megadtuk a szikséges sultési
héfokot, a sitési idét és a sitési racsmagassagot.

o A héfokot és az id6t hatarok kozoétt adtuk meg,
mivel ezek az adatok a tésztak dsszetételétdl,
mennyiségétél és a sitéformatdl is fliggnek.

e Azt ajanljuk, hogy az elsé alkalommal mindig
alacsonyabb héfokot valasszon és csak akkor
allitson be magasabb héfokot, ha a sitési id6
jelentésen megné, vagy  erbteljesebb
lebarnulast akar elérni.

e Ha nem taldl konkrét példat egy adott étel
elkészitéséhez, akkor valasszon ki egy
hasonlét és sajat maga kisérletezze ki az
optimalis beallitasokat.

e Neéhany esetben, igy a siut6formaban vald
sutéskor a sutési id6 10-15 perccel is
hosszabb lehet a tdbldzatban megadottnal.

e Nedvdis tésztakat (pl. pizza, gyumolcsés
tészta, stb.) max. két polcmagassagban
készithet egyszerre.

e A kulénb6zd magassagu ételek a sitési
folyamat kezdetén eltéréen barnulnak le. llyen
esetben keérjik, hogy ne valtoztassa meg a
héfokbeallitast. A barnulasi eltérések a sutés
folyaman kiegyenlitédnek.

A sutési id6 vége el6tt kb. 10 perccel kapcsolja ki
a sutét, hogy kihaszndlhassa a maradékhd
funkciot.

Ahol ezt kuldn nem jelezzik, ott a tablazatban
lévé adatok hideg sutére vonatkoznak.
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Sutési tablazat

A megadott siitési idok iranyértékek.

Az ajanlott stitési modot, a polcmagassagokat és a héfokot vastagon szedve jeloltik.

Légkeverés Felsé-/also fiités
Siitemény fajta Héfok Polcmagassag Siitési id6 Héfok Polc-
°C-ban lentrol percben 0C-ban magassag
lentrél
1 polc 2 polc 3 polc 1 polc
Kevert tészta
Puding, kugléf 150 - 170 1 - - 50 -70 160 - 180 1
Kiralykuglof 140 - 160 1 - - 70-80 150 - 170 1
Gyumdlcslap 150 - 170 3 - - 20-25 170 - 190 2
Almas torta (nagyon 150 - 170 1 - - 45 -60 170 - 190 1
vékony) eléfiitve
Kalacs 150 - 170 3 - - 20-30 180 - 190 3
Omlés tészta
Nagy sajtos sutemény 140 - 160 1 - - 60-90 + 170 - 190 1
10 perc
allasidé
Bevont gyumodlcs torta 150 - 170 1 - - 50 -60 170 - 190 1
Sajtos sitemény - - - - 50-70 160 - 180 2
sutélapon
Leveles tészta
Francia almas torta 150 - 170 1 - - 40 -50 190 - 200 1
eléfitve eléfiitve
Keksz tészta
Keksz torta (DIN) 150 - 170 1 - - 25-40 160 - 180 2
GylUmolcslap 150 - 160 3 4+1 - 25-30 170 - 180 3
eléfutve eléfiitve
Keksz rolad 150 - 170 3 - - 10-15 180 - 200 3
eléfutve eléfiitve
Kelt tészta
Puding, kuglof 150 - 170 1 - - 45 - 60 160 - 180 1
Fonott kalacs, dan tészta 150 - 170 3 - - 30 - 40 170 - 190 3
Vajas-/cukros kalacs, 160 - 180 3 - - 25-30 190 - 200 3
mézes bevonattal eléfiitve
Porhanyés kalacs 150 - 170 3 4+1 - 20-40 180 - 190 3
Almas-porhanyos kalacs 150 - 170 3 - - 35-50 170 - 190 3
(DIN)
Sajtos keksz (talcan) 150 - 170 3 - - 45 -50 170 - 190 3
Gyumolcsos kalacs 150 - 170 3 - - 40-70 160 - 180 3
(500 g liszt) eléfiitve el6fitve
Pizza (kerek sut6lap) 230 - 250 1 - - 10-25 250 - 270 1
eléfltve eléfitve
Apro siitemények
Meringues 80 -90 3 - - 150 - 180 80-90 3
eléfutve
Makronen 100 - 120 3 4+1 - 20 - 30 3
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Légkeverés Fels6-/alsé fiités
Siitemény fajta Héfok Polcmagassag Siitési id6 Héfok Polc-
°C-ban lentrol percben 0C-ban magassag
lentrél
1 polc 2 polc 3 polc 1 polc
Mazas slitemény 140 - 160 - 4+1 5+3+1 15-30 150 - 170 3
Dids szelet - - - - 25-35 160 - 180 2
Leveles pogacsa 180 - 190 3 4+1 - 20 - 30 180 - 200 3
eléfutve eléfiitve
Kelesztett pogacsa 160 - 180 3 4+1 - 20 -40 170 - 190 3
eléfutve eléfiitve
Egetett siitemény
Habcsok 160 - 180 3 4+2 - 25-40 190 - 210 3
eléfiitve
Hajas tészta
Svajci almas i - - - 35-50 210-230 1
el6fitve
Svaijci sajtos i - - - 40 - 50 210 - 230 1
eléfitve
Spendétos kalacs - - - - 40 - 80 190 - 210 1
el6fitve
Kenyér és zsemle
Mazsolas zsemle 170 - 190 3 - - 45 - 60 190 - 210 3
eléfutve eléfitve
Fehér kenyér 170 - 190 2 - - 40 - 45 180 - 200 1
eléfiitve el6fitve
Lepény kenyér, pizza - - - - 15-25 230 - 250 2
el6fitve
Tészta felfujt 180 - 200 1 - -
Burgonyas felfujt 180 - 200 2 - -
Piritas
,Hawai” toaszt 200 - 220 3 - - 14 -16 240 - 260 3

Mélyhiitott ételek
Légkeverés + fels6-/also flités
Tészta Héfok ©°C-ban Polcmagassag alulrol Siitési id6é percben

Pizza (fagyasztott)

A gyart6 altal a csomagolason
magadott adatok szerint

Helyezze a grillez6 racsra,
tolja ala a sitdlapot.
(Polcmagassag a gyarto altal a
csomagolason magadott
adatok szerint)

A gyarté altal a
csomagolason magadott
adatok szerint

A gyarto altal megadott adatokra minden mas mélyhiitott terméknél is tigyeljen.

A mélyhitott ételek hasznalatanal a sutési folyamat kozben a behelyezett siitélap elvetemedhet. Ez a

jelenség a sitd és a mélyhitott étel kozott 1évé nagy héfokkilonbséggel magyarazhaté. A lap
lehdlése utan a sitélap Ujra visszanyeri eredeti formajat.
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Pizzafokozat

A megadott sitési idoék csak iranyértékek.

Pizzafokozat

Siitemény fajta Héfok ©C-ban Polcmagassag alulrél Siitési id6 percben

Omlés tészta

Turétorta (750 g turd), 150 - 160 2 60 - 90 + 10 perc allasid6

26 cm magas forma

Bevont gyimdlcs torta 150 - 160 2 45 -60

Turds sutemény sutdlapon 150 - 160 2 45 - 55

Ribizlis kalacs, 160 - 170 2 15

elbsités a fenéken

Ribizlis kalacs készre sitve 150 - 160 2 30

Leveles tészta

Francia almas torta 160 - 170 2 40 - 45
eléfiitve

Kelt tészta

Turésbukta 150 - 160 2 35-45

Pizza 220 1 15-20
eléfiitve

Apro siitemények

Dids szelet 160 - 170 1 25

Hajas tészta

Spendtos kalacs 190 - 200 2 30-35

Kenyér és zsemle

Lepény kenyér 220 - 220 2 21
eléfiitve

Felfujtak és porkoltek

Zo6ldséges felfuijt 180 - 200 1 30

Makaroni péréhagymaval 180 - 200 1 37

és sajttal

Mélyhiitott étel

Pizzafokozat

Siitemény fajta Héfok ©C-ban Polcmagassag alulrél Siitési id6 percben
Pizza (fagyasztott) A gyarto altal a Helyezze a grillez6 racsra, A gyarto altal a
csomagolason magadott tolja ala a sitélapot. csomagolason
adatok szerint (Polcmagassag a gyarto altal a magadott adatok
csomagolason magadott adatok szerint
szerint)

A gyarté altal megadott adatokra minden mas mélyhiitétt terméknél is ligyeljen.
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Husok siitése

A husok sutéséhez a légkeveréses sutéfunkciot
hasznalja.

Sutéedények

e A sutéshez mindig hdéallé sutbedényt
hasznaljon (lgyeljen a gyarto elirasaira).

e A mdanyagfillel, vagy fogantyaval felszerelt
edényeknél a fileknek hdallénak kell lenni
(Ugyeljen a gyarto elbirasaira).

e A nagyobb husdarabok sitését az univerzalis
serpenybében (tepsi), vagy koézvetleniil a
sutdrostélyon végezze, de ebben az esetben
tegye a rostély ala a tepsit (pl. pulyka, liba, 3-4
csirke).

e Minden sovany husfajta sutéséhez azt
ajanljuk, hogy a siitéedényt mindig fedje le
(pl. borju-, marhasult, mélyhtétt hasok), mert
igy a hus szaftosabb marad.

e Minden olyan husfajta sitéséhez - ahol
lepiritott réteget szeretne késziteni - azt
ajanljuk, hogy a siitéedényt ne fedje le (pl.
sertés-, vagdalt, - barany-, truhus, kacsa, 1-2
csirke, kis szarnyasok, marhaszelet, vadhus).

Tanacs: Ha a sltést sutéedényben végzi
(ktildnosen kisebb mennyiségnél), akkor a sitd
kevésbé fog elszennyez&dni!

Sutési tablazat

Utmutatasok a  Husok  siitése

tablazatokhoz

A tablazatban kulonféle husfélék valasztékat
talalja, ahol megadtuk a szilkséges sltési
héfokot, a stitési id6ét és a sltési polcmagassagot.
Az adatok csak iranyértékek.

o Azt ajanljuk, hogy el6szor csak 1 kg hus, vagy
hal sutését probalja ki.

e Altalaban kimondhatd, hogy a nagyon sovany
hdsokhoz (halak, vagy vadak) célszer( a fels6-
/alsé futés & sitési funkcidt hasznalni. Minden
mas husfajtahoz (ktldndsen a szarnyasokhoz)
a légkeveréses i funkcio hasznalatat ajanljuk.

e Azért hogy a huslé, vagy a zsir kifréccsenése
elkertlheté legyen, ajanlatos egy kis
folyadékot tenni a stitéedénybe.

e A sltési
silteket.

idé6 1/3-2/3-anal forditsa meg a

Tanacs: A nagyobb husokat és a szarnyasokat a
slités kdzben tobbszor locsolja le a forré szafttal,
mert igy jobb lesz a siités mindsége.

A sitési id6 vége el6tt kb. 10 perccel kapcsolja ki
a sutét, hogy kihasznalhassa a maradékhd
funkciot.

A sitblapot, vagy az univerzalis serpeny6t mindig tolja be az 1-es polcmagassagba.

Légkeverés
Siiltek fajtaja Héfok A siitéracs egyidejii Siitési id6
0C-ban hasznalatanal, polcmagassag percben
lentrél (iranyérték)
1 polc 2 polc
Sertés
1 kg. sertéssiilt 150 - 160 2 - 14 - 20
(Tarja-, vagy sonkadarab,
gongyodlt hus ), magassag cm
Flstolt szelet / magassag cm 150 - 160 2 - 10-15
Vagdalt hus 160 - 170 2 - 60 -70
Marha
Marhasult / magassag cm 150 - 160 2 - 18 - 20
Marhafilé / magassag cm 190 - 200 2 - 6-8
el6fitve
Marha-steak / magassag cm 190 - 200 2 - 8-10
eléfitve

33




Borju

Borjusiilt 170 - 180 2 - 14 - 17

Barany

Baranycomb (1800 g) 170 - 180 2 - 90

Szarnyasok

1 kg pulyka tekercs, 150 - 160 2 - 11-15

magassag cm

Siilt kolbasz ,cordon bleu” 220 - 230 3 4 +1 5-8
el6fitve

St kolbasz 220 - 230 3 4+1 12-15
eléfitve

Karaj, panirozva 240 - 250 3 4+1 13-15
el6fitve

Fasirozott 210 - 220 3 4+1 15-20
el6fiitve

Halak

Pisztrang (200 - 250 g) 190 - 200 3 - 20-25

4 pisztrang szelet 170 - 180 3 - 20-25

(témeg:200 g)

Fogas filé, panirozva (egylttes 190 - 200 3 - 25-30

témeg kb. 1 kg )

Szarnyasok

Csirke 150 - 160 2 - 55 - 60

Kacsa (2000-2500 g) 150 - 160 2 - 90 - 120

Liba (4500 g) 150 - 160 2 - 150 - 180
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Husszonda tablazat

Husfajta Husmag hémérséklet
Marhahus
Dinsztelt hus 90-95°C
Marhasiilt, vagy vesepecsenye belil piros - (angolos) 45 -50°C
belul rézsaszin (kbzepes) 60 - 65 °C
belul atsutve 75 - 80 °C
Sertéshus
Sertés lapocka, sonka szelet, hatszin 80-82°C
Karajszelet 75-80°C
Daralthas 75-80°C
Borjuhus
Borjustilt 75-80°C
Borju hatszin 85-90°C
Urii-/baranyhus
Urlicomb 80 - 85°C
Urii hatszin 80 - 85°C
Baranysiilt, baranycomb 75-80°C
Vadhus
Nyulgerinc 70-75°C
Nyulcomb 70-75°C
Nyul egészben 70-75°C
Ozgerinc, szarvas gerinc 70-75°C
Ozcomb, szarvas comb 70-75°C
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Grillezés

A grillezéshez megfelelé héfokbeallitas mellett az
infravords grill, vagy a kettés grill stutéfunkciokat
hasznalja.

' Figyelem! A grillezést mindig zart siit6ajté
{25 mellett végezze.

Ci_J Az Ures sitét a grillez6 funkcional 5
percig mindig eld kell fiiteni!

Grillez6 edények

o A grillezéshez a sutéracsot és az univerzalis
serpeny6t egyltt hasznalja.

Polcmagassag

o A grillezendd sima fellileti élelmiszert mindig
az alulrél szamitott 4. polcmagassagba kell
helyezni.

Turbé grillezési tablazat

Utmutatasok a Grillezési tablazathoz

A grillezési id6k csak iranyértékek, amelyek a
grilezendd husok mindségeétdl és a grillezés
maodjatol flggnek.

e A grillezés kilondsen lapos husszeletekhez és
halakhoz alkalmas.

o A sutési id6 félidejében forditsa meg a
grillezendd ételeket.

Etelfajta Funkcio Hofok Univerzalis Grillezé Grillezési ... perc
°C-ban serpenyd racs idé utan
percben | forditani
Polcmagassag
alulrél

Csirke (900-1000 g) Turbd térgrill 160 1 2 50 - 60 25-30
Toltott sertés tekercs (2000 g) | Turbd térgrill 160 1 2 90 - 95 45
Tésztafelfujt Turbd térgrill 180 - 2 30 -
Piritott burgonya felfuijt Turbé térgrill 200 1 3 20-23 -
Gnocchi, piritva Turbd térgrill 180 1 3 20-23 -
Karfiol, sajttal Turbd térgrill 200 - 3 15
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Infravoros grillezési tablazat

A sutét minden esetben 5 percig el kell fiteni.

Etelfajta Funkcié Héfok Univerzalis Grillezé Grillezési id6 percben
0C-ban serpenyd racs
Polcmagassag 1. oldal 2. oldal
alulrol

4-8 sertés szelet Kettds grill 275 1 4 15 10
2-4 sertés szelet Infravérds grill 275 1 4 12 12
Pacolt sertés-steak Kettds grill 275 1 4 12 12
Vesepecsenye, véres Infravérds grill 275 1 4 5-7 4-6
4 vesepecsenye, kdzepes Kettds grill 275 1 4 6-8 5-7
2 fél csirke Infravdrds grill 250 1 4 15-20 15-20
4 fél csirke Kettds grill 250 1 3 15-20 15-20
1-4 csirkecomb Kettds grill 250 1 4 20 10
4-6 csirkecomb Kettds grill 250 1 4 20 15
Girill kolb&sz 6 db-ig Infravdrds grill 275 1 4 5-10 5
Grill kolbasz, tobb mint 6 db Kettds grill 275 1 4 5-10 5
Siilt kolbasz 4 db-ig Infravérds grill 275 1 4 10 9
Siilt kolbasz 6 db-ig Kettds grill 275 1 4 10 9
Hal egészben Kettds grill 250 1 3 10 -
Toaszt kenyér (feltét nélkiil) Kettds grill 275 1 4 1-2 1-2
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Befozés

A bef6ézéshez also fités sutéfunkciot

hasznalja.

az

Bef6zéshez hasznalhat6é edények

o A bef6zéshez csak a kereskedelembdl
beszerezhet6 azonos méretl  Uvegeket
haszndlja.

Csavaros, vagy bajonettzaras iivegek és
fémdobozok nem alkalmasak.

Polcmagassag

e A Dbef6zéshez az alulrél szamitott 1.

polcmagassagot hasznalja.

Befozési tablazat

A megadott befézési id6k és héfokok iranyértékek.

Utmutatasok a befézéshez

A bef6zéshez a sutblapot hasznélja. Erre 6 db
1-literes bef6ttes Uiveg helyezhetd el.

Az Uvegeket egyforma magassagban toltse
meg és jOl zarja le.

Az Givegeket ugy helyezze ra a sitélapra, hogy
az Uvegek ne érintkezzenek egymassal.

Ontson kb. 1/2 liter vizet a sitélapra, hogy a
sutében megfeleld legyen a paratartalom.

Amint az els6 Uvegben Ilév6 folyadék
gyongyozni kezd (1 literes Gvegnél kb. 35-60
perc) kapcsolja ki a sutét, vagy allitsa vissza a

héfokot 100°C-ra (Lasd Befézi tablazat).

Hémérssklet Befozési idd a Tovabbfézés Allasids,
gyongyozésig 100°C-on kikapcsolt
°c perc perc siitében hagyva
Puha gyiimélcsok
Eper, malna, fekete afonya, 160 -170 35-45 - -
érett egres
Eretlen egres 160 - 170 35-45 10-15 -
Kemény gyiimélcsék
Korte, birsalma, szilva 160 - 170 35-45 10-15 -
Zoldségek
Sérgarépa 160 - 170 50 - 60 5-10 60
Gomba 160 - 170 40 - 60 10-15 60
Ecetes uborka 160 - 170 50 - 60 - -
Csalamadé 160 - 170 50 - 60 15 -
Kalarabé, sparga 160 - 170 50 - 60 15-20 -
Bab 160 - 170 50 - 60 - -
Szilvalekvar 1605-01 70 45 6 -8 dra -
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Aszalas forrélevegodvel

Hasznaljon zsirpapirral, vagy sutépapirral bevont sutéracsot.

Jobb eredmény érhet6 el, ha az aszalasi id6 félideje utan kikapcsolja a sutét.

Nyissa ki a sit6t és hagyja kihdlIni, amit legjobb, ha éjjel végez el. Ezutan folytassa és végezze készre az
aszalast.

H8mérséklet °C-ban Idé 6raban (iranyérték)

Zoldségek

Bab 60-70 6-8
Paprika (csikokban) 60 - 70 5-6
LeveszOldség 60 -70 5-6
Gomba 50 - 60 6-8
Gyogyfuvek 40 - 50 2-3
Gyiimoélcsok

Szilva 60 -70 8-10
Sargabarack 60 -70 8-10
Almaszeletek 60-70 6-8
Korte 60-70 6-9
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Receptek

1. Szivacsos siitemény
formaban)

(sutés

Hozzavalok:

— 185 g margarin

— 200 g cukor

— 1 csomag vanilids cukor
— 3tojas

— 375 g fehér liszt

— 3 ev6kanal sutépor
— 1 csipet sé

— 100 ml tej

— 1 csipet sutépor

— 1 evbkanal kakad

Tudnivalok:

Keverje habosra a margarint, cukrot, vanilias
cukrot és a sét. Egyenként adja hozza a tojasokat
és addig keverje, amig habos tésztat kap. Keverje
bele a lisztet, a sitdéport és a tejet és fokozatosan
keverje Ossze.

Tegye a tészta 2/3-at egy vékony kizsirozott talba
(30 cm hosszu). A maradék tésztat keverje 6ssze
a kakadval és tegye ra a talban lévé fehér
tésztara.

Egy villaval rajzoljon spiral vonalat a tésztaba,
hogy a sotétebb szin keveredjen a fehérrel, majd
a talat tegye be a siitébe.

2. Fehér kenyér

Hozzavalodk:

— 50 g margarin

— 50 g élesztd

— 500 ml tej, vagy viz

— 1 evbkanal sé

— 1 ev8kanal cukor

— 750 g fehér liszt (specialis fehér kenyérnek
valo liszt)

Tudnivalék:

Olvassza meg a margarint. Adja hozza a 37°C-ra
felmelegitett tejet, vagy vizet.

Kelessze meg az éleszt6t egy talban és keverje
hozza a cukrot. Majd adja hozza a tej, margarin
keverékét és végll a lisztet.

Dagassza 6ssze a masszat. Hagyja a duplgjara
megkelni. Ujra dagassza &t alaposan, majd ossza
két részre.

Zsirozzon ki 2 sut6talcat és a megkelt masszakat
tegye bele. Hagyja ujbdl tovabb kelni, majd
helyezze be a sutdbe.
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3. Halszeletek

Hozzavalodk:

— 600-700 g halszelet
— 150 g reszelt sajt

— 250 ml tejfél

— 50 g prézli

— apritott petrezselyem
- 50gvaj

— 80, bors

— citromlé

Tudnivalok:

Locsolja ra a citromlevet a halszeletekre és
hagyija allni. A felesleges citromlevet térdlje ki egy
papirtorélkozével. Végul a halszeletek mindkét
oldalat szérja meg soéval és borssal. Tegye a
halszeleteket egy tizalld talba. A sajtot, a tejfolt, a
prézlit és az apritott petrezselymet keverje 0ssze
és tegye a halszeletek tetejére. Tegye a talat a
sutébe.

4. Pizza

Az aldbbiakhoz 4 db kor
szilkséges.

alaka sut6talca

Hozzavalok:

A tésztahoz:

— 14 g élesztd
- 185¢gviz

— 300 g liszt
- 3gso

A tetejére:

— 200 g szalami

— 500 g paradicsom

— 170 g gomba (szaritott)

— oregano, so bors

— 150 g reszelt ementdli sajt

Tudnivalék:

Egy talban kézmeleg vizben oldja fel az élesztét.
Adja hozza a lisztet és a so6t. Dagassza addig,
ameddig a tészta nem ragad hozza a ftél
oldaldhoz. Meleg helyen kelessze kb. 20 percig.
Ossza szét a tésztat, nyujtsa ki és tegye a talba.
Kenje r4 a tetejére a fentiekben megadott
Osszetevbket. Kb. 20 percig hagyja kelni, majd
tegye be a siitébe.



5. Reszelt burgonya

Hozzavalok:

— 1000 g burgonya

— 1 ev6kanal s6 és 1 evbkanal bors
— 2 gerezd fokhagyma

— 300 g reszelt ementali sajt

— 3tojas

— 250 ml tej

— 4 evbkanal tejfol

— 1 ev6kanal friss kakukkfi

— 4 evbkanal vaj

Tudnivalodk:

Vagja fel a burgonyat vékony szeletekre, szaritsa
meg és szérja be séval és borssal.

A tizallo talat kenje ki egy ev6kanal vajjal és
szébrja ra az dsszevagott fokhagymat.

Vékonyan fektesse ra a burgonya szeleteket,
szOrja meg reszelt sajttal, majd tegye ra a
koévetkezd réteg burgonyat és a maradék sajtot
szorja a tetejére.

Az Osszezuzott fokhagyma maradékat keverje
Ossze a tojassal, a tejféllel és a kakukkflveé.
So6zza meg és a szdszt dntse a talban [évd sajtos
burgonya tetejére.

A maradék vajat kis darabokban tegye ra a szész
tetejére.

6. Lotaringiai specialitas

Hozzavalok:

A tésztahoz:

— 300 g fehér liszt

- 2tojas

— 150 g hideg vaj

— Y2 evbkanal s6

— egy kicsi bors

— Y ev6kanal szerecsendio

A tetejére:

— 15 g reszelt ementali sajt

— 200 g f6tt sonka vagy sovany bacon

- 2tojas

— 2 evbkanal 6sszevagott metélbhagyma
— 250 g tejfol

— 80, bors, szerecsendio

Tudnivalék:

Tekerje 6ssze a dagasztott tésztat és tegye bele
egy kizsirozott serpeny6be. Hajtsa fel a
dagasztott tészta szélét és néhany helyen szurja
at. Tegye ra a bacon szeleteket a tésztara.
Keverje 6ssze a tojast, a metéléhagymat, a tejfolt,
a sobt, a borsot és a szerecsendiot, majd adja
hozza a sajtot. Ezt a keveréket tegye ra a bacon
szeletek tetejére.
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7. Lasagne

Hozzavalok:

100 g szeletelt bacon

1 hagyma és 1 sargarépa
50 g zeller

2 ev6kanal olivaolaj

400 g vegyes daralt hus
250 ml husleves

2 ev6kanal paradicsompiré
oregand, kakukkfi, so, bors
3 ev6kanal vaj

250 g z6ld lasagne tészta (készref6zott)
100 g parmezan sajt

A szbészhoz:

1 ev6kanal vaj

1 ev6kanal liszt (pupozott)
500 ml tej

s0, bors, szerecsendid

1 babérlevél

Tudnivalok:

1.

Egy éles késsel vagja le a baconrdl a bérét és
a mécsingot. Hdmozza meg a hagymat és a
sargarépat, mossa meg és vagja fel nagyon
apro kockara.

Egy serpeny6ben melegitse fel az olajat,
tegye bele a bacont és a felapritott z6ldséget
€s a parolas alatt kevergesse. Folyamatosan
adja hozza huslevest. Keverje 6ssze a daralt
hust a paradicsompurével, a séval, borssal és
tartsa kb. 30 percig langyos héfokon.

Ezalatt készitse el6 a bechamel szdszt. Egy
edényben olvassza meg a vajat, szorja bele a
lisztet és aranysargara piritsa meg.
Folyamatosan keverje és adja hozz4 a tejet, a
sét, borsot, szerecsendiot és kb. 10 percig
keverje egy lefedetlen edényben.

Egy nagy, szobgletes tepsit kenjen ki egy
evbkanal vajjal. Felvéltva helyezze bele a
hust, a tésztat és a bechamel szoszt, a
tetejére pedig tegye ra a sajtot. A tetejére
tegye ra a maradék vajat.

A tepsit tegye az alulrdél szamitott 2.
polcmagassagba és siusse kb. 45 percig. Ha
elkészult, szorja meg a tetejét parmezan
sajttal és talalja.



8. Csirke

Hozzavalok:

— 2 csirke (darabonként 1200 g)
— 2 evbkanal s6

— 1 csomo petrezselyem

— 2 evékanal tej

— 1 evékanal olaj

— 1 ev6kanal édes paprika

Tudnivalok:

Vegye ki a csirkéket a csomagolasbol és kb. 50°-n
olvassza fel 6ket 1 6ran keresztul.

Tavolitsa el a bels6ségeket, forrd folydviz alatt
tisztitsa meg és egy ruha segitségével tordlje ki
szarazra a belsejét. Fliszerezze be a csirke
belsejét és a szarnyait hajtsa 6ssze, majd a kiilsé
fellletet szoérja kenje be a tej, olaj, s6 és bors
keverékével. Tegye ra az igy elékészitett csirkét a
sutéracsra.

Tegye a sit6éracsot a megfelelé6 polcmagassagba
és a szaftok felfogasara helyezzen ala egy tepsit.

9. Barany labszar

Hozzavalodk:

— 2 gerezd fokhagyma

— 1 evékanal s6

— 1500-2000 g barany labszar
— 2 hagyma

— 1 sargarépa

— 50 g zeller

— 3 evbkanal sutévaj

— Y2 evbBkanal szerecsendio
— Y2 evBkanal feketebors

— 2 babérlevél

— 1 nagy csipet szegfilibors
— 1 evbkanal vaj

— 250 ml baranylé

— 1 ev8kanal petrezselyem
— 1 evBkanal keményité

Tudnivalok:

1. Tavolitsa el a fokhagyma héjat és egy
mozsarban torje dssze, két pupozott evékanal
sbéval Osszekeverve. Mossa meg a barany
labszarat, kissé tOrdéljle meg és erbsen
doérzsolje be a fokhagyma-so keverékkel.

2. Hamozza meg a hagymat, a sargarépat és a
zellert és vagja Ossze.

3. Nagy langon melegitse fel a vajat és parolja
meg a labszar mindkét oldalat. Adja hozza a
hagymat, a sargarépat és a zellert és rdvid
ideig, enyhén piritsa meg.
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A zOldségeket tegye 1/8 liter vizbe. Adja
hozzd a borsot, a szerecsendiét a
babérlevelet és a szegfliborsot. Helyezze a
hast a 2. polcmagassagba és 1 %4 oran
keresztll susse egy nyitott serpeny8ben,
kdzben pedig néhanyszor forgassa meg és
kenje meg a huslével.

5. Ezalatt tisztitsa meg a borsot, mossa meg és
vagja apro darabokra. A sutési id6 vége el6tt
kb. 10 perccel adja a borsot hozza a hushoz.
Egy serpeny8ben 1évd vajban enyhén piritsa
meg a mandulat.

6. Vegye ki a hust a sutébél és aluminium
féliaval boritsa be és hagyja allni a kikapcsolt
sutében kb. 10 percig. Utana talalhatja.

7. Az éllasiddben forralja fel a pecsenyelét. Adja
hozza a mandulat és a petrezselymet.

8. Keverje 6ssze a keményitét egy kis vizzel.
Adja hozza a szdészhoz és soéval, borssal
izesitse.

9. Vegye le a féliat a baranyrél és a hust
valassza le a csontrdl, szeletelje fel és talalja.
Adja hozza a sz6szt.

10. Sertéssilt

Hozzavalok:

— 1000-1500 g kicsontozott borda

— 1 evékanal s6

— Y2 evbkanal bors

— 2 hagyma

— 2 sargarépa

— 1 gerezd fokhagyma (izléstél figgéen)
— 2 evékanal zsir

— 500 ml husleves

Tudnivalék:

Kenje be a hust sdval és borssal. Vagja 6ssze a
hagymat, a sargarépat hosszaban.

Rakja egyméas mellé a hust és a zdldségeket és
egy univerzalis serpeny8ben sisse meg.

A sutési id6 felénél forditsa meg a hust, dntse le a
huslevessel és adjon hozz4 a kéményes szoszt.
A sutési id6 végén Ujra ontsdn ra szoszt.

Ha a sitési id6 letelt, akkor kapcsolja ki a sutét és
hagyja benne kb. 10 percig allni a hust.

Alkalmas siitéedény:
Univerzalis  sutéserpenyd,
hasznalata ajanlott.

vagy sutéforma
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Tisztitas és apolas

Figyelmeztetés! A sitd tisztitasahoz biztonsagi
okbdl tilos gdztisztitét, vagy magas nyomasu
tisztitdgépet hasznalni!

Késziilék kiilso részei

A készilék elb6lapot egy puha és enyhén
mosogatdszeres meleg vizes ronggyal tisztitsa
meg.

e Tilos barmiféle surolészert, vagy karcolast
okoz6 tisztitészert hasznalni.

o A fémrészek tisztitasahoz  hasznaljon
kereskedelembdl beszerezhetd tisztitészert.

Siito belso tér

' Figyelmeztetés! A tisztitds megkezdése
{2 elétt a siitét ki kell kapcsolni és hagyni kell
lehdini.

A késziléket minden haszndlat utdn meg kell
tisztitani. Ezzel megkonnyiti a kifroccsent
zsircseppek letapadasat és odaégését a sitd
belsé fellletére.

1. Atisztitdshoz az ajté nyitasakor a sutévilagitas
automatikusan bekapcsol.

2. A sutét mosogatészeres ruhaval minden
hasznalat utan alaposan ki kell tisztitani,
amelyhez egy kis ecetet, vagy mosogatdszert
is adagolhat és igy mossa at a belsé részeket.
Végul egy puha ronggyal tordlje szarazra a
suté belsejét.

C"“‘l A makacsabb és odaégett foltokat
= specialis sutétisztitoval tavolitsa el.

' Figyelem! A suté-spray hasznalatanal
_* ) tartsa szem el6tt a gyarto eldirasait is.

Tartozékok

A tartozékokat (sutéracs, sutélap, stb,) minden
hasznalat utdn mosogassa el és jol szaritsa meg.
A kdnnyebb tisztitds érdekében el6bb aztassa be
Oket.

Zsirsziiro

1. A zsirszlrét forr6 mosogatészeres vizben,
vagy mosogatogépbe helyezve lehet
megtisztitani.

2. Az erG6sen odaégett szennyezddéseket 2-3
evBkanal tisztitoszerrel vegyitett vizben
aztassa fel, majd helyezze a sz(irét
mosogatogépbe.
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Vezetoracsok

Az  oldalfalak  kénnyebb  megtisztitdsahoz
kiszerelheti a sut§ bal- és jobboldalan lévé
vezetbracsokat.

Vezetoracs kiszerelése

A racsot el6szor elol huzza ki (1) a sutéfalbal,
majd hatul akassza ki (2).

Vezetéracs behelyezése

Fontos! A racs behelyezésénél ugyeljen arra,
hogy a vezetdracs Iekerekitett vége elbre
mutasson!

A racsot a behelyezéshez elészoér hatul akassza
be (1), majd utana eldl dugja be és nyomja be a
helyére (2).
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Sutodvilagitas
Figyelmeztetés!  Aramitésveszély! A
sutétéri lampa cseréje el6tt:

- A sitét ki kell kapcsolni!
- Az elektromos fébiztositékot ki kell csavarni,
vagy ki kell kapcsolni.

A sitétéri lampa és az lvegbura védelme
érdekében helyezzen egy ruhat a sité aljara.

Siitétéri lampa cseréje / livegbura
megtisztitasa

1. Balra forgatva szerelje le az lvegburat és
tisztitsa meg.

2. Cserélie ki az izzét, ha szikséges. A
hasznalhaté izz6 tipusa: 40 Watt, 230 V,

300°C héallo.

3. Szerelje vissza az lvegfedét.

Oldalso sutotéri lampa cseréje /

uvegbura megtisztitasa

1. Vegye ki az oldalso6 vezetéracsot.

2. Egy tompa targy (pl. kiskanal) segitségével
tavolitsa el a sutétéri lampa burgjat és
tisztitsa meg.

3. Cserélje ki az izzét, ha szikséges. A
hasznalhaté izzé tipusa: 25 Watt, 230 V,

300°C héallo.

Tegye vissza a burat a helyére.

Tegye vissza az oldalsé vezetbracsot.
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A sutoteto megtisztitasa

A sutd tetérészének a kdnnyebb tisztithatésaga
érdekében a f(itétest lehajthatd.

A fiitotest lehajtasa

Vigyazat: Csak akkor végezze el a fiit6test
lehajtasat, ha a sutét mar kikapcsolta és nem all
fenn az égésveszély!

1. Vegye ki az oldalso6 vezetéracsot.

2. Fogja meg a fiitétestet az elejénél, huzza
kifelé és el6refelé a siit6é bels6 hatfala felol.

3. Ezutan a futétest lehajthato.

Vigyazat: Ne eréltesse a fitétestet lefelé, mert
eltorhet.

Tisztitsa meg a sutotetot.

A fiitétest visszahelyezése
1. Mozditsa el a fitétestet hatrafelé a
mennyezet irdnyaba.

2. Huzza a f(itétestet a rugderével szembe és
emelje felfelé a tAmasz iranyaba.

Nyomja be a tamaszba.
Helyezze vissza az oldalso6 vezetéracsot.
Fontos: A f(tétestnek  megfeleléen és

biztonsagosan kell a sUt6 hatfalaban [évd
tamaszon (2) lennie.
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Siitéajto

A kdnnyebb tisztitashoz a sitdajtd kiszerelheté a
készulékbél.

Sutdajté kiakasztasa

1.
2.

Nyissa ki teljesen a sut6ajtét.
A sargarézszinii szoritokart pattintsa fel
egészen mindkét ajtozsanérnal.

Mindkét kezével fogja meg az ajtét az
oldalaknal és az ellenallas ellenére kb. 3/4
részig zarja vissza az ajtét.

4. Huazza ki a sit6bél (Vigyazat: nehéz!).

5. Helyezze az ajtot a kiilsé oldalaval lefelé egy

puha, sik fellletre és lgyeljen arra, hogy ne
karcolodhasson be.

Sutdajté beakasztasa

1.

Az ajtét mindkét kezével fogja meg az
oldalaknal.

2. Tartsa meg az ajtét egy kb. 600-o0s szbgben.

3. Az ajtézsanért a jobb- és baloldali lenti

kivagasokba - amennyire csak lehetséges -
egyszerre tolja be.

. Az ajtét az ellenallas ellenére emelje felfelé és

nyissa ki teljesen.

Mindkét ajtézsanérnal pattintsa vissza a
helyére a szoritokarokat, hogy
visszakattanjanak az eredeti pozicidba.

Zarja be az ajtot.
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Sutdajté uveg

A sit6ajté harom egymason lévé Uveglappal van
kialakitva. A bels6 Uvegek a kényelmesebb
tisztitashoz kiszerelhetdk.

Figyelmeztetés! Az alabbi szerelési
Iépések alapesetben csak kiszerelt ajtoval
végezhetdk el biztonsagosan!

x'o\}

Figyelem! Beakasztott allapotban az liveg
karosodhat és elpattanhat a kiszerelésnél.

A felsé ajtoéuveg kiszerelése

1. Akassza le Odvatosan a sitéajtét és a
fogantyuval lefelé forditva helyezze egy puha,
sik feluletre.

2. A fels6 Uveglapot fogja meg az alsd keretnél
és a rugoerbvel szemben tolja addig a
fogantyu iranyaba, mig alul szabad rész nem
marad.

3. Az lveglapot lent kdonnyedén emelje meg és
hazza ki.

A kozépso ajtolivegek kiszerelése

1. A kdzéps6 Uveglapot lent a kertnél fogja meg
és tolja el a sltdajtd fogantyu iranyaba, mig
alul szabad rész nem marad.

2. Finoman emelje meg az lveglapokat és hiuzza
ki.

Tisztitsa meg az ajtéuvegeket.

48




A kozépsb ajtouveg behelyezése
1. A kozépsé Uveglapot ferdén vezesse be

felllrél az ajtéprofilba a fogantyu feldli oldalon.

2. Slllyessze lefelé az uveglapot és tolja be
Utkozésig az ajtéperem iranyaba.

A felsé ajtoiiveg behelyezése

1. Afels6 Uveglapot ferdén vezesse be felllrél az
ajtoprofilba a fogantyu feldli oldalon.

2. Sullyessze lefelé az udveglapot és tolja be
Utkézésig a rugderbvel szemben az alsé
tartéprofil ala az ajtoperem iranyaba.

Az Uveglapnak szilardan kell felfektdni!

Akassza ujra vissza a sutdajtot.
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Mit kell tenni, ha...

Uzemzavar

Hiba oka

Megoldas

A sité nem fit fel.

elvégezve.

A sitd

A suté nincs bekapcsolva.
A napi id6 nincs beallitva.

A szlkséges bedllitasok nincsenek

biztonsagi
rendszere mikodésbe Iépett.

Az elektromos fobiztositék kioldott.

Kapcsolja be a sit6t.
Allitsa be a napi idét.

Ellenérizze a beallitasokat.

kikapcsolo | Ellenérizze a fébiztositékot.

Ellenérizze a fébiztositékot. Ha a
biztositék egymas utan tdbbszor
kiold, akkor forduljon elektromos
szakemberhez, vagy szervizhez.

A kijelz6ben az ,F 9” jelenik meg. |-

Nyomja be a fékapcsoldé gombot.

Nem vilagit a sutétéri lampa. Kiégett az izzo.

Cserélie ki az izzo6t (Lasd a
Tisztitas és apolas c. fejezetet).

Ha az uUzemzavart a fenti szempontok
attanulmanyozasa utan sem tudja elharitani,
akkor forduljon a jétallasi jegyben feltiintetett
szervizhez, vagy a Vevészolgalathoz.

Figyelmeztetés! A készilék
csatlakoztatasat és beszerelését csak
elektromos szakember, szerviz végezheti
el. A készllék javitasat - beleértve a csatlakozé
vezeték cseréjét is - csak a jotallasi jegyben
megjeldlt szerviz végezheti el.

L

A B
£ N
b

A szakszer(tlen javitds nemcsak tilos és
életveszélyes, hanem a készulékre vonatkozé
garancialis igények elvesztését vonja maga utan.

Utmutatas a metal-elélapos

késziilékhez:

C-‘“vl A készllék hideg elblapja miatt az ajtod
1 kinyitasa kozben, vagy a sutés/f6zés

utan a bels6 ajtéuveg rovid idére

beparasodhat.
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Miiszaki adatok

Sito bels6 méretek

Magassag x szélesség x mélység: 31,0 cm x
40,0 cm x
41,0cm

Hasznos Grtartalom: 50 liter

Zajkibocsatas: 49 dB(A)

Eléirasok, normak, szabvanyok
Ez a készllék az alabbi szabvanyoknak felel meg:

EN 60335-1 és EN 60335-2-6,

DIN 60350 és

DIN 44546 / 44547 | 44548,

EN 55014-2 / VDE 0875 14-2 rész,
EN 55014 / VDE 0875 14/12.93 rész,
EN 61000-3-2 / VDE 0838 2. rész,
EN 61000-3-3 / VDE 0838 3. rész.

C€ Ez a készilék megfelel az alabbi

irdnyelveknek:

o 73/23/EWG - 1973.02.19 (kisfesziltségi
iranyelv a valtozasokkal bezardélag)

o 89/336/EWG - 1989.05.03. (EMC-iranyelv a
92/31/EWG valtozasokkal bezarolag)

e 93/86/EWG (jeldlések és cimkézés)




Vevoszolgalat, Szerviz

Cégunk elektromos készilékei megfelelnek a
biztonsagi el6irasoknak. Az elektromos
készulékeket csak elektromos szakember, szerviz
javithatia. A szakszeritlen javitasbdl eredd
karokért a gyart6 nem vallal felel6séget és
érvényét veszti a garancialis javitas feltétele is.

Minden esetén adja meg

— az adattablan taldlhaté gyartasi szamokat. A
szamok megadasa utan a  Szerviz
szakembere mar céliranyosan
meghatérozhatja a készulékhez szikséges
potalkatrészek korét és mar az elsé
alkalommal, tehat gyorsabban lesz
megjavithaté a meghibasodott készilék.

— milyen korilmények kozott jelentkezett a hiba.

Azért, hogy ezek a szdmok mindig kéznél legyen
azt ajanljuk, hogy irja fel 8ket az alabbi sorba.

Model:
PNC:
S-No:

PCN kéd: 9 digit
S No kéd: 8 digit

Vevoszolgalat és markaszerviz:
1142 Budapest, Erzsébet kir.-né ut 87.

Forgalmazé:
Electrolux Lehel Kft. Haztartasi Késziilékek
1142 Budapest, Erzsébet kir.-né ut 87.
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