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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Yielen Dank fir lhren Einkauf bei Quelle.
Uberzeugen Sie sich selbst: auf unsere
Produkte ist Verlass.

Damit Ihnen die Bedienung leicht féllt, ha-
ben wir eine ausfihrliche Anleitung beige-
legt. Sie soll lhnen helfen, schnell mit
lhrem neuen Gerat vertraut zu werden.
Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der In-
betriebnahme aufmerksam durch. Sicher-
heitshinweise finden Sie auf Seite 4 und 5.

Eines sollten Sie auf jeden Fall sofort Giber-
prufen: ob Ihr Gerat unbeschéadigt bei Ih-
nen angekommen ist. Falls Sie einen
Transportschaden feststellen, wenden Sie
sich bitte an die Quelle-Verkaufsstelle, bei
der Sie das Gerat gekauft haben, oder an
das Regionallager, das es angeliefert hat.
Die Telefonnummer finden Sie auf dem
Kaufbeleg bzw. auf dem Lieferschein.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude an lhrem
neuen Kochfeld.

lhre Quelle

Mit dem Warndreieck und/oder
durch Signalwérter (Warnung!, Vorsicht!,
Achtung!) sind Hinweise hervorgehoben,
die fur Ihre Sicherheit oder fiir die Funk-
tionsfahigkeit des Gerates wichtig sind.
Bitte unbedingt beachten.

1. Dieses Zeichen leitet Sie Schritt fir
Schritt beim Bedienen des Gerates.

2. ..

3. ...

@ Nach diesem Zeichen erhalten Sie
erganzende Informationen zur Bedienung
und praktischen Anwendung des Gerates.

@ Mit dem Kleeblatt sind Tipps und
Hinweise zum  wirtschaftlichen und
umweltschonenden Einsatz des Gerétes
gekennzeichnet.
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Sicherheitshinweise

Montage und Anschluss des neuen Geré-
tes dirfen nur durch einen konzessio-
nierten Fachmann vorgenommen wer-
den.

Beachten Sie bitte diesen Hinweis, da
sonst bei auftretenden Schaden der Ga-
rantieanspruch entfallt.

Die Sicherheit von QUELLE Elektrogera-
ten entspricht den anerkannten Regeln
der Technik und dem Gerétesicherheits-
gesetz. Zuséatzlich sehen wir uns jedoch
als Hersteller veranlasst, Sie mit den
nachfolgenden Sicherheitshinweisen ver-
traut zu machen.

Elektrische Sicherheit

¢ Reparaturen am Gerat dirfen nur von
Fachkréften durchgefiihrt werden. Durch
unsachgeméBe Reparaturen kdnnen er-
hebliche Gefahren entstehen. Wenden Sie
sich im Reparaturfall an unseren Kunden-
dienst oder an Ihren Fachhandler.

& Achtung: Sobald ein Riss in der
Oberflache sichtbar wird, ist das Gerat
sofort vom Stromnetz zu trennen:

- schalten Sie alle Kochzonen aus,

— schalten Sie die Sicherung fiir das
Kochfeld ab bzw. nehmen Sie diese her-
aus.

Sicherheit fiir Kinder

¢ Wenn Sie kochen und braten, werden die
Kochzonen heiss. Halten Sie deshalb
Kleinkinder grundsétzlich fern.

BestimmungsgemiBe Verwen-
dung

¢ Dieses Gerat darf nur fir das haushalts-
Ubliche Kochen und Braten von Speisen
verwendet werden.

¢ \lerwenden Sie das Kochfeld nicht zum
Beheizen des Raumes.

Sicherheit wahrend der Benut-
zung

¢ Vorsicht bei Anschluss von Elektrogeraten
an Steckdosen in Geratendhe. Anschluss-
leitungen durfen nicht an heisse Kochstel-
len gelangen.

* Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich
schnell. Wenn sie Speisen in Fett oder Ol
(z.B. Pommes frites) zubereiten, sollten
Sie den Kochvorgang beobachten.

e Schalten Sie nach jedem Gebrauch die
Kochzonen aus.

Sicherheit beim Reinigen

¢ Die Reinigung des Gerdtes mit einem
Dampfstrahl- oder Hochdruckreiniger ist
aus Sicherheitsgriinden nicht zugelassen.

So vermeiden Sie Schaden am
Gerat

¢ Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Ar-
beits- oder Abstellflache.

¢ Betreiben Sie die Kochzonen nicht mit
leerem oder ohne Kochgeschirr.

e Glaskeramik ist unempfindlich gegen
Temperaturschock und sehr widerstands-
fahig, jedoch nicht unzerbrechlich. Beson-
ders spitze und harte Gegenstédnde, die
auf die Kochflache fallen, kdnnen sie be-
schédigen.

¢ Benutzen Sie keine Tdpfe aus Gusseisen
oder mit beschadigten Bdden, die rauh
sind und Grate aufweisen. Beim Verschie-
ben kénnen Kratzer entstehen.

e Stellen Sie keine Pfannen oder Topfe auf
den Rahmen des Kochfeldes. Es kénnen
Kratzer und Lackschaden entstehen.

e Achten Sie darauf, daB keine saurehalti-
gen FlUssigkeiten, z.B. Essig, Zitrone oder
kalklésende Mittel auf den Rahmen des
Kochfeldes gelangen, da sonst matte
Stellen entstehen.



e Wenn Zucker oder eine Zubereitung mit
Zucker auf die heiBe Kochzone gelangt
und schmilzt, entfernen Sie diese sofort,
noch im heissen Zustand, mit einem Rei-
nigungsschaber. Erkaltet die Masse, kann
es beim Entfernen zu Oberflaichenscha-
den kommen.

Halten Sie alle Gegenstédnde und Materia-
lien, die anschmelzen kénnen, von der
Glaskeramikflache fern, z.B. Kunststoffe,
Aluminiumfolien oder Herdfolien. Sollte
doch etwas auf der Glaskeramikflache an-
schmelzen, muss dieses, ebenfalls sofort,
mit dem Reinigungsschaber entfernt wer-
den.

Wenn Sie Spezialgeschirr verwenden,
(z.B. Dampfkochtopf, Simmertopf, WOK
u.s.w.), beachten Sie bitte die Hersteller-
angaben.

Vermeiden Sie das Leerkochen von Top-
fen und Pfannen. Die Béden kénnten da-
bei zerstort und das Glaskeramikfeld
beschadigt werden.



Geratebeschreibung

Ausstattung Kochfeld

Einkreis-Kochzone— Braterzone
o o
Restwarme- Restwéarme-
anzeigen anzeigen
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L Einkreis-Kochzone

Einkreis-Kochzone

Braterzone

Bei der Braterzone kann die Heizflache
der GroBe des Kochgeschirrs angepasst
werden.



Restwarmeanzeige

Ihr Glaskeramikkochfeld ist mit einer
Restwérmeanzeige ausgestattet; jeder
Kochzone ist eine Kontrolllampe zuge-
ordnet. Diese leuchtet auf, sobald die ent-
sprechende Kochzone hei3 ist und warnt
vor unbedachter Beriihrung.

& Achtung! Solange die Restwarme-
anzeige leuchtet, kann die Restwarme
genutzt werden und es besteht Verbren-
nungsgefahr.

Auch nach dem Ausschalten der Kochzo-
ne erlischt die Restwdrmeanzeige erst,
wenn die Kochzone abgekihlt ist.

@ Sie konnen die Restwdrme zum
Schmelzen und Warmhalten von Speisen
benutzen.

Vor dem ersten Gebrauch

Erstes Reinigen

Das Glaskeramikkochfeld feucht abwi-
schen, um mdgliche Fertigungsspuren zu
beseitigen.

& Achtung: Benutzen Sie keine
scharfen, scheuernden Reinigungsmittel!
Die Oberflache kénnte beschadigt wer-
den.



Bedienung der Kochstelle

@ Beim Einschalten der Kochzone
kann diese kurz summen. Das ist eine Ei-
genart aller Glaskeramikkochzonen und
beeintrachtigt weder Funktion noch Le-
bensdauer des Gerates.

@ Die rotglihende Heizung kann je
nach Blickwinkel etwas Uber den Rand
der markierten Zone hinaus scheinen.

m Die Bedienung des Kochstellen
erfolgt mit den Kochstellenschaltern
am Herd oder am Schaltkasten und ist
in der jeweiligen Anleitung beschrie-
ben.



Anwendung, Tipps

Kochgeschirr

Je besser der Topf, desto besser das

Kochergebnis.

e Gutes Kochgeschirr erkennen Sie am
Topfboden. Der Boden sollte so dick und
plan wie méglich sein.

e Geschirr mit Aluminium- oder Kupferbo-
den kann metallische Verfarbungen auf
der Glaskeramikflache hinterlassen, die
nur schwer oder gar nicht mehr zu entfer-
nen sind.

¢ Im kalten Zustand sind die Topfbdden Ub-
licherweise leicht nach innen gewdlbt
(konkav). Sie sollten auf keinen Fall nach
auBen gewdlbt (konvex) sein.

@ Tipps zur Energie-Einsparung

Sie sparen wertvolle Energie, wenn Sie

nachstehende Punkte beachten:

¢ Topfe und Pfannen grundséatzlich vor dem
Einschalten der Kochzone aufsetzen.

¢ \lerschmutzte Kochzonen und Geschirr-
boden erhéhen den Stromverbrauch.

¢ Topfe und Pfannen, wenn mdoglich, immer
mit dem Deckel verschlieBen.

e Kochzonen vor Ende der Garzeit aus-
schalten, um die Restwarme zu nutzen,
z.B. zum Warmhalten von Speisen oder
zum Schmelzen.

* Topfboden und Kochzone sollten gleich
grof sein.
Achten Sie beim Neukauf von Tépfen und
Pfannen auf den Boden-Durchmesser.
Hersteller geben oft den oberen Durch-
messer des Geschirrandes an

¢ Bei Verwendung eines Schnellkochtopfes
verkurzt sich die Garzeit um bis zu 50%.

e




Reinigung und Pflege

Kochfeld

Es ist wichtig, das Kochfeld nach jeder
Benutzung zu reinigen!

& Achtung! Verwenden Sie niemals
aggressive Reinigungsmittel, wie z.B.
grobe Scheuermittel bzw. kratzende
Topfreiniger.

1. Reinigen Sie das Kochfeld immer
dann, wenn es leicht verschmutzt ist.
Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch
und ein wenig Handspulmittel. Da-
nach reiben Sie das Kochfeld mit ei-
nem sauberen Tuch trocken. Es dirfen
keine Reinigungsmittelriickstdnde auf
der Oberflache verbleiben.

2. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld
einmal in der Woche grindlich mit
handelstblichen Reinigungs- und
Pflegemitteln.

3. Danach sdubern Sie das gesamte
Kochfeld ausreichend mit klarem
Wasser und reiben es mit einem sau-
beren Tuch trocken.

Achten Sie darauf, dass keine Rlckstan-

de (Reinigungsmittel) auf der Oberflache

verbleiben! Das Kochfeld wiirde sonst be-
schadigt! Verwenden Sie nur die empfoh-
lenen Reinigungsmittel.

Spezielle Verschmutzungen

Ubergekochte Speisen

Weichen Sie diese zuerst mit einem nas-
sen Tuch auf und entfernen anschlieBend
die Schmutzreste mit einem Glas- oder
Rasierklingenschaber.

& Vorsicht! Verletzungsgefahr!
Danach reinigen Sie das Kochfeld mit den
vorgegebenen Reinigungsmitteln.
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Zucker

& Achtung! Eingebrannten Zucker,
geschmolzenen Kunststoff entfernen Sie
sofort - noch im warmen (nicht heien)
Zustand - mit einem Reinigungsschaber,
sonst kdnnen Schaden entstehen. An-
schlieBend das Kochfeld normal reinigen.
Schaden durch Zucker oder zuckerhaltige
Speisen koénnen Sie vorbeugen, indem
Sie die Kochflache mit ,Ceraclen” pfle-
gen.

Flecken

Kalkflecken, perimuttartig glanzende
Flecken, metallisch schillernde Verfarbun-
gen, Topfabrieb, die sich wahrend des
Kochens gebildet haben, beseitigen Sie
am besten, wenn die Kochzonen noch
warm sind.

Benutzen Sie dazu die oben erwdhnten
Reinigungs- und Pflegemittel. Eventuell
den Reinigungsvorgang wiederholen.

Sandkorner

& Achtung! Sandkérner, die auf das
Kochfeld gefallen sind, kdnnen beim
Topfverschieben Kratzer erzeugen. Ach-
ten Sie deshalb darauf, dass keine Sand-
koérner auf dem Kochfeld verbleiben.

Abgeschmirgeltes Dekor

A Achtung! Durch die Verwendung
aggressiver Reinigungsmittel und durch
scheuernde Topfbdden wird das Dekor
mit der Zeit abgeschmirgelt und es ent-
stehen dunkle Flecken.

A

11



Rahmen des Kochfeldes

& Achtung! Keinen Essig, Zitrone

oder kalklésende Mittel auf den Mulden-

rahmen bringen, es entstehen sonst mat-

te Stellen.

1. Rahmen mit einem feuchten Tuch und
ein wenig Handspulmittel abwischen.

2. Eingetrocknete Verschmutzungen mit
nassem Tuch einweichen. Anschlie-
Bend wegwischen und trockenreiben.

12



Was tun, wenn ...

... die Kochzonen nicht funktionieren?

Uberpriifen Sie, ob

e die entsprechende Kochzone eingeschal-
tet ist.

e die richtige Leistungsstufe eingestellt ist.

® bei Zweikreis-Kochzonen: der zweite
Heizkreis zugeschaltet ist.

¢ die Sicherung der Hausinstallation (Siche-
rungskasten) ausgelost hat.

Wenn lhnen diese Informationen nicht
weiterhelfen, wenden Sie sich bitte an
einen Fachmann.

A Warnung: Reparaturen am Geréat
durfen nur von Fachkraften durchgefihrt
werden! Durch unsachgemaBe Reparatu-
ren kénnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen. Wenden Sie sich im
Reparaturfall an lhren Fachhéndler oder
an den Kundendienst.
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Entsorgung

@ Verpackungs-Entsorgung
Unsere Produkte bendtigen fir den
Transport eine wirksame Schutzverpak-
kung.

Diese Transportschutzverpackung wird
vom Spediteur immer mitgenommen und
einer Verwertung zugefiihrt. Nur auf aus-
driicklichen Wunsch, die Verpackung zu
behalten, wird sie mit dem Artikel Uberge-
ben und kann spéter, wie das Material
von Verkaufsverpackungen, als Pappe,
Folie, etc. der jeweiligen Wertstoffsamm-
lung zugefiihrt werden.

@ Altgeréate-Entsorgung
Schon seit 1976 nimmt Quelle alte Elek-
tro-GroBgerate zurlick und flihrt sie einer
fachgerechten Entsorgung zu. So kdnnen
Sie auch I|hr Glaskeramik-Kochfeld am
Ende der Nutzungsfase zuriickgeben. Die
aktuellen Konditionen finden Sie auf den
Service-Seiten im groBen Quelle-Katalog.
e Wenn Sie davon keinen Gebrauch ma-
chen wollen, kdnnen Sie auch die in lhrer
Gemeinde dafiir vorgesehenen Riickga-
bemdglichkeiten nutzen.

14



Montageanleitung

A Achtung: Montage und Anschluss
des neuen Gerétes dirfen nur durch den
QUELLE Kundendienst oder einen kon-
zessionierten Fachmann vorgenommen
werden.

Beachten Sie bitte diesen Hinweis, da
sonst bei auftretenden Schaden der Ga-
rantieanspruch entfallt.

Bestimmungen, Normen, Richt-

linien

Dieses Gerat entspricht folgenden Nor-

men:

¢ EN 60 335-1 und EN 60 335-2-6
beziiglich der Sicherheit elektrischer Ge-
rate flr den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke und

e EN 60 350 bzw.
DIN 44546 / 44547 / 44548
bezlglich der Gebrauchseigenschaften
von Elektroherden, Kochmulden, Back-
6fen und Grillgeréten fiir den Haushalt.

e EN 55014-2 / VDE 0875 Teil 14-2

e EN 55014 / VDE 0875 Teil 14/1999-10

¢ EN 61000-3-2 / VDE 0838 Teil 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 Teil 3
beziiglich der grundlegenden Schutzan-
forderungen zur elektromagnetischen Ver-
traglichkeit (EMV).

C E Dieses Geréat entspricht den fol-

genden EG-Richtlinien:

¢ 93/68/EWG CE Kennzeichnungs-Richtli-
nie

e 73/23/EWG vom 19.02.1973 (Niederspan-
nungsrichtlinie)

* 89/336/EWG vom 03.05.1989 (EMV-
Richtlinie einschlieBlich Anderungsrichtli-
nie 92/31/EWG).

15



& Sicherheitshinweise  fiir
den Installateur

e GemaB den technischen Anschlussbedin-
gungen des Energieversorgungsunterneh-
mens darf das Gerat nur vom Quelle-
Kundendienst oder einem zugelassenen
Elektroinstallateur an das Netz ange-
schlossen werden.

In der elektrischen Installation ist eine Ein-
richtung vorzusehen, die es ermdglicht,
das Gerat mit einer Kontaktéffnungsweite
von mind. 3 mm allpolig vom Netz zu tren-
nen.

Als geeignete Trennvorrichtungen gelten
z.B. LS-Schalter, Sicherungen (Schraubsi-
cherungen sind aus der Fassung heraus-
zunehmen), FI-Schalter und Schiitze.

Dieses Gerat entspricht bezlglich des
Schutzes gegen Feuergefahr dem Typ Y
(IEC 335-2-6). Nur Gerate dieses Typs
durfen einseitig an nebenstehende Hoch-
schrénke oder Wénde eingebaut werden.

Schubladen diirfen nicht unter dem Koch-
feld montiert werden.

Der Beruhrungsschutz muss durch den
Einbau gewahrleistet sein.

Die Standsicherheit des Einbauschrankes
muss DIN 68930 gentigen.

Einbauherde und Einbaukochfelder sind
mit speziellen Stecksystemen ausgestat-
tet. Sie diirfen nur mit Geréten des pas-
senden Systems kombiniert werden.

Zum Schutz gegen Feuchtigkeit sind alle
ausgeséagten Schnittflichen mit geeigne-
tem Dichtungsmaterial zu versiegeln.

Bei gefliesten Arbeitsflichen miissen die
Fugen im Auflagebereich des Kochteils
mit Fugenmaterial voll ausgeflllt sein.

Dichtung im Auflagerahmen auf einwand-
freien Sitz und liickenlose Auflage prifen.
Es darf keine zusatzliche Silikon-Dich-
tungsmasse aufgetragen werden, das er-
schwert den Ausbau im Servicefall.

16

Elektroanschluss

e Kabelbaum mit dem 21-poligen Kompakt-
stecker mit dem Gegenstiick von Einbau-
herd oder -schaltkasten zusammenfiigen.
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Das Glaskeramik-Kochfeld wird mit den 4 Spannlaschen A in der Kiichenarbeitsplatte
befestigt. Die Spannlaschen liegen dem Kochfeld lose bei.
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Technische Daten

GerdtemaBe Breite x Tiefe x Hohe
Heizkoérperspannung
Nennaufnahme

Kochstellen

- vorne links

— hinten links

- hinten rechts

- vorne rechts

57,0cm x50,0cm x 4,0 cm
230V, 50 Hz
7,1 kW

@ 210 mm; 2,3 kW; Top-Speed
@ 145 mm; 1,2 kW; Top-Speed
© 170 x 265 mm; 1,6/2,4 kW; Top-Speed
2 145 mm; 1,2 kW; Top-Speed
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Kombinationsmadglichkeiten

Nur folgende Elektroherde diirfen mit

diesem Kochfeld kombiniert werden:

EH 1700

874.951-7 (braun)

864.574-9 (weiss)

924.058-1 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 10250

024.783-3 (braun)

667.168-9 (weiss)

237.354-6 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 10500

831.602-8 (braun)

881.201-8 (weiss)

298.037-3 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 20250

133.953-0 (braun)

409.600-4 (weiss)

720.084-3 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 20300

076.287-2 (braun)

377.157-3 (weiss)

363.049-8 (Edelstahl)

210.285-3 (Spiegelglas)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 20500

581.611-1 (braun)

588.339-2 (weiss)

089.285-1 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 30500

888.633-5 (braun)

104.236-5 (weiss)

888.721-8 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)
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EH 30510

755.295-3 (braun)

339.304-8 (weiss)

224.219-6 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 30510 P

536.625-7 (braun)

994.782-1 (weiss)

009.549-7 (Edelstanhl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 40150

203.701-8 (braun)

965.158-9 (weiss)

289.355-0 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 40350

965.106-5 (braun)

517.158-2 (weiss)

203.702-6 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 40550

580.335-8 (braun)

379.199-3 (weiss)

578.494-7 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 40550 N

443.996-4 (braun)

169.912-3 (weiss)

719.265-1 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)

EH 70800 E

458.430-6 (braun)

682.889-1 (weiss)

478.368-4 (Edelstanhl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)



EH 70900 E-P

447.497-9 (braun)

807.233-2 (weiss)

323.711-2 (Edelstahl)
Steckverbindung 21-polig (VL1 / HR1)
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Kundendienst

Sollten Sie technische Probleme mit dem
Geréat haben und eine Reparatur bendti-
gen, dann versténdigen Sie bitte unseren
Technischen Kundendienst:

Profectis GmbH
Technischer Kundendienst

Adressen und Telefonnummern der
nachstgelegenen Servicestelle finden Sie
im Telefonbuch, im aktuellen
Quelle-Katalog oder im Internet unter:

www.quelle.de
www.profectis.de oder
www.quelle.at in Osterreich

Bitte tragen Sie die Produkt- und Privileg-
Nummer lhres Geréates in das Schriftfeld
ein und geben Sie diese beim Gespréach
mit dem Kundendienst bzw. der Kunden-
betreuung an. Beide Nummern finden Sie
auf dem Typschild, das sich auf der Un-
terseite des Gerates befindet. Nach dem
Einbau ist das Typenschild nicht mehr zu-
ganglich.

Die Service-Hotline ist der direkte Draht
zu allen Kundendienststellen in Deutsch-
land:

Service-Hotline
0180 - 5 60 60 20 Telekom; 0,12 Euro/Min.

Sie kdnnen uns auch schreiben. Unsere
Kundenbetreuung nimmt gerne lhre Win-
sche, Anregungen und Kritik entgegen.

Die Anschrift lautet:

QUELLE Aktiengesellschaft
Kundenbetreuung
90762 Fiirth

Produkt-Nr.

Privileg-Nr.

J

%’z

Wichtig: Die Gebrauchsanleitung griffbe-
reit aufbewahren und bei Weitergabe des
Gerétes bitte mit Gbergeben.
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Notizen
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Garantie-Information

Flr unsere technischen Gerate und Fahrzeuge
Ubernehmen wir im Rahmen unserer Garantie-
bedingungen die Garantie fir einwandfreie Be-
schaffenheit.

Die Garantiezeit beginnt mit der Ubergabe.
Den Zeitpunkt weisen Sie bitte durch Kaufbe-
leg nach (Kassenzettel, Rechnung, Liefer-
schein u. 4.). Bewahren Sie diese Unterlagen
bitte sorgféltig auf. Unsere Garantiebedingun-
gen sind in unseren jeweils glltigen Hauptka-
talogen ausgedruckt und liegen in unseren
Verkaufshdusern bzw. Verkaufsstellen aus.

Im Garantie- und Reparaturfall bitten wir Sie,
sich an unsere nachstgelegene Kundendienst-
stelle oder das nachstgelegene Verkaufshaus
zu wenden.

QUELLE Aktiengesellschaft
90762 Firth

Glaskeramik-Kochfeld GK 604001
Produkt Nr.

965.785-9 braun

140.063-9 weiB

566.711-8 Edelstahl

319 637 300 - NO - 0502/PRO - 01



