privileg

Gefrierbox

Gebrauchsanleitung

N/Q/94. (03.)






Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fir Ihren Einkauf bei Quelle.
Uberzeugen Sie sich selbst: auf unsere Ge-
rate ist VerlaB.

Damit Ihnen die Bedienung leicht fallt,
haben wir eine ausfuhrliche Anleitung
beigelegt. Sie soll lhnen helfen, schnell mit
Ihrem neuen Geréat vertraut zu werden. Bitte
lesen Sie diese Anleitung vor der
Inbetriebnahme aufmerksam durch. Dann
werden Sie gleich erkennen, daB es ganz
einfach ist, damit umzugehen.

Eines sollten Sie auf jeden Fall sofort tiber-
prifen: ob Ihr Gerat unbeschadigt bei lhnen
angekommen ist. Falls Sie einen Transport-
schaden feststellen, wenden Sie sich bitte
an die Quelle-Verkaufsstelle, bei der Sie
das Gerat gekauft haben, oder an das
Regionallager, das es angeliefert hat. Die
Telefonnummer finden Sie auf dem
Kaufbeleg bzw. auf dem Lieferschein.

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung griff-
bereit auf. Bei einer Weitergabe des
Gerates legen Sie die Gebrauchsanleitung
bitte bei.

Wir winschen Ihnen viel Freude an Ihrem
neuen Gerat.

Ihre Quelle

weil aus
Altpapier
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Sicherheitshinweise

® Sollte lhr neues Kiihl- /Gefriergerat als
Ersatz fur ein alteres Modell dienen, so
machen Sie das alte Geréat bitte un-
brauchbar: Netzstecker ziehen, An-
schluBkabel durchtrennen und den
Stecker mit der Restleitung umwelt-
freundlich entsorgen. Ein eventuell vor-
handenes Schnapp- oder RiegelschloB
an lhrem alten Gerét sollten Sie unbe-
dingt unbrauchbar machen, bevor Sie
das Gerat beiseite stellen, um es einer
umweltfreundlichen Entsorgung zukom-
men zu lassen. Dadurch verhindern Sie,
dafB spielende Kinder sich selbst oder
andere einsperren und somit in Lebens-
gefahr bringen.

Der Kéltemittelkreislauf enthélt Isobu-
tan (R600a), ein Naturgas, das sich
durch hohe Umweltvertraglichkeit aus-
zeichnet, jedoch brennbar ist. Bei Un-
dichtigkeiten durch mechanische Be-
schadigungen kann es bei offener Flam-
me oder anderen Zundquellen zu einer
Verpuffung kommen. Aus diesem Grund
dirfen im Gerat keine Haushaltsgeréate
mit Elektromotor (z.B. Rlhrgeréate, Mix-
gerdte und Eisbereiter) betrieben wer-
den. Ferner diurfen keine Heizgerate
oder andere Zlindquellen in das Geréat
eingebracht werden. Insbesondere kei-
ne offenen Flammen. Da das Kéltemit-
tel schwerer als Luft ist, sammelt es sich
am Boden. Im Schadensfall ist der
Raum, in dem das Geréat steht, gut zu
durchliften.

Bei der Verwendung im gewerblichen
Bereich sind die fiir das Gewerbe gulti-
gen Bestimmungen zu beachten.

Ein beschadigtes Gerat nicht anschlie-
Ben.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung
fir Fehler oder Folgeschaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch des Produk-
tes oder seiner Verwendung flr andere
als die in der Gebrauchsanleitung be-
schriebenen Zwecke verursacht wurden.

Beim Transport, beim Aufstellen, beim
Verschieben, bei der Handhabung und
bei der Reinigung des Gerates ist dar-
auf zu achten, daB keine Teile des Kal-
temittelkreislaufes beschédigt werden.
Das Stromkabel darf nicht eingeklemmt
oder geknickt werden.

Die Schutzkontakt-Steckdose zum An-
schluB des Gerates muB vorschriftsma-
Big installiert sein. Nur dann ist im Scha-
densfall Schutz vor elektrischem Schlag
gewahrleistet.

Die Hinweise zur Entliftung bzw. Belif-
tung des Gerates im Abschnitt "Aufstel-
len" sind zu beriicksichtigen.



Das Geréat ist schwer. Scharfe Metall-
kanten am Gerét hinten und unten stel-
len ein Verletzungsrisiko dar. Beim Auf-
stellen oder Verschieben sind Schutz-
handschuhe zu tragen.

Reparaturen am Geréat durfen nur von
: Fachkréften  ausgeflhrt
@ werden, da durch eine un-

oy sachgemaBe Ausfiihrung
[T erhebliche Folgeschéden

I'In'.' o fiir den Benutzer entstehen

A | Kennen. Sollte keine Abhi-

fe durch die im Abschnitt

,Tips bei Stérungen“ ange-

flihrten MaBnahmen er-

reicht werden, wenden Sie
sich an unseren Kunden-
dienst.

Vor allen Arbeiten am Gerat wie Auf-

stellen, Tiranschlagwech-

=== sel, Reinigen, Abtauen,

usw. Geréatestecker aus der

o ~ Steckdose ziehen oder

Sicherung ausschalten

bzw. herausdrehen. Bei

Reglerstellung "STOP" sind

nur die Funktionen des

Gerates abgeschaltet, eine

absolute Trennung vom

Netz ist jedoch nicht
vorhanden.

® FEs ist darauf zu achten, daB beim Rei-

nigen kein Wasser in den Temperatur-
regler gelangt.

® |m Gefriergerét dirfen auBer hochpro-

zentigen Spirituosen keine Flissigkei-
ten, insbesondere kohlenséurehaltige
Getranke, in Flaschen eingelagert wer-
den.

® Brennbare Flissigkeiten und Gase nicht

im Gerat aufbewahren.
Explosionsgefahr!

® Reif- und Eisansétze mit dem beigele-

ten Eiskratzer, nicht mit
{45 scharfkantigen  Gegen-
=157 stdnden abkratzen. Zum
i7"t Abtauen keine Sprays, kei-
il | [ ne elekirischen Heizgerate
|"'-.| | wie Heizlifter, Haar-
e trockner, Dampfreiniger
oder andere W&rmequel-
len verwenden!
Explosionsgefahr !

® Tiefklhlgut nicht mit nassen Handen be-

rihren, (Handschuhe tra-
=== gen)! Ebenso Eis am Stiel
| _{-{'I-:,'j_ ;| nicht sofort nach der Ent-
= '.q?‘ nahme aus dem Gefrierab-
.71~ teil verzehren. Es besteht
=+ die Gefahr festzufrieren
bzw. kdnnen Frostblasen
wy F=H  entstehen.

! ERSTE HILFE: Sofort un-
ter flieBendes, kaltes Was-
ser halten! Nicht wegrei-
Ben!



Wichtige Hinweise

Normen

Dieses Gerat entspricht den EG-Richtlini-
en:

— Nr. 73/23 EWG v. 19.2.73 (Niederspan-
nung mit Folge&nderungen)

— Nr. 89/336 EWG v. 03.05.89 (Elektro-
magnetische  Vertréaglichkeit ~ mit

Folge&nderungen)

Transportschutz

Die Tur und Innenteile kénnen mit Klebe-
bandern am Gehause gesichert sein. Even-
tuelle Ricksténde von Klebebéndern, die
zur Sicherung beweglicher oder loser Teile
fir den Transport angebracht waren, mit
Spiritus entfernen.

Grundreinigung

Es wird empfohlen, vor der Inbetriebnahme
das Gerat innen mit einem Schwamm oder
Wischtuch unter Zugabe eines milden
Handspulmittels zu reinigen. So wird der
normale ,Neu-Geruch” beseitigt.

Einschaltverzégerung

Da der Kompressor nicht unter Druck an-
laufen kann, ist das Gerat mit einer Wie-
dereinschaltverzdégerung ausgestattet. Wird
das Gerat kurz nach dem Ausschalten
wieder eingeschaltet oder die Netzver-
sorgung kurz unterbrochen, 1&uft der Kom-
pressor erst nach einigen Minuten wieder
an.

Gerausche

Die Kalte im Geréat wird durch ein Kom-
pressor-Kihlsystem erzeugt. Es ist daher
vollig normal, daB das Gerat bestimmte
Gerausche erzeugt. Sie sind unterschied-
lich und héngen von der jeweiligen Be-
triebsphase ab.

Wenn der Kompressor arbeitet, ist ein sur-
rendes Gerdusch zu vernehmen. Ein leicht
gluckerndes Gerausch, auch nachdem sich
der Kompressor abgeschaltet hat, ist nor-
mal. Der Betrieb oder die Lebensdauer des
Gerates wird dadurch nicht beeintréchtigt.

Vermeidbare Gerdusche und Vibratio-
nen

Sie kénnen auftreten:

— wenn das Geréat nicht gleichmaBig auf
dem Boden steht.

— wenn es zu nahe an einem anderen
Gegenstand steht und diesen nur leicht
berthrt.

— wenn Rohre auBen an der Gerater{ick-
seite im Bereich des Kompressors an-
einander anliegen bzw. sich leicht be-
rihren. Diese kénnen leicht von Hand
gering verbogen werden. Dazu muB das
Geréat von der Wand geriickt werden.
Hierbei sind der Abschnitt ,Aufstellen*
sowie die Sicherheitshinweise zu beach-
ten!



Stromausfall

Um eine Erwarmung der Lebensmittel zu
verringern, wahrend eines Stromausfalles
das Gerat soweit mdglich nicht 6ffnen.

Ist es zu einem Ausfall von mehreren Stun-
den gekommen und der "Temperaturalarm”
wurde ausgeldst, ist eine Uberpriifung des
Lagergutes unmittelbar nach der Unterbre-
chung unerlaBlich.

Eine Temperaturerhdhung des Gefriergu-
tes verkirzt die restliche Lagerzeit abhan-
gig von Temperatur und Dauer der Erhé-
hung. Dies ist auch beim Reinigen und
Abtauen des Gerates zu beachten. Gege-
benenfalls ist Angetautes zu verarbeiten
(kochen, braten) und in gegartem Zustand
wieder einzufrieren.

Abschalten des Gerates

Wenn das Gerét langere Zeit auBer Betrieb
genommen werden soll.

Den Gerétestecker aus der Schutzkontakt-
Steckdose ziehen oder Sicherung aus-
schalten bzw. herausdrehen.

Séamtliches Gefriergut entnehmen.

Das Gerat abtauen und reinigen. Hierbei ist
nach dem Abschnitt "Wartung und Pflege"
zu verfahren.

Um Geruchsbildung zu vermeiden, nach
dem Reinigen die Tur einen Spalt offen las-
sen.



Geréatelibersicht

Targriff Ablagerost Ablaufrinne  Temperaturregler

Bedienung

Temperaturregelung

Die Temperatur wird mit dem Temperatur-
regler eingestellt. Die Einstellung erfolgt
stufenlos.

Je weiter der Temperaturregler im Uhrzei-
gersinn gedreht wird, um so niedriger ist die
Temperatur im Gerat. Normalerweise ist
eine mittlere Reglerstellung ausreichend
um die erforderliche Lagertemperatur von
- 18°C zu erreichen. "NORMAL".

Bei Stellung "STOP" (gegen dem Uhrzei-
gersinn drehen bis der Temperaturregler




einrastet) ist die Temperaturregelung aus-
geschaltet.

Bei Stellung "SUPER" ist die Schnellgefrier-
einrichtung eingeschaltet

Schnellgefriereinrichtung
"SUPER"

Durch das Einfrieren von frischen Lebens-
mitteln steigt die Temperatur im Gefrier-
raum an. Damit die Mindesttemperatur von
-18°C nicht Uberschritten wird, kann mit der
Schnellgefriereinrichtung die Temperatur
vorher abgesenkt werden. Ebenso wird da-
durch die Einfrierzeit verkirzt. Siehe
~Schnellgefrieren”.

Eiskratzer

Mit dem Eiskratzer werden in kurzen Ab-
stédnden die neu entstandenen losen Eis-
kristalle abgeschabt, bevor diese eine mas-
sive Eisschicht gebildet haben. Dadurch
verlangern sich die Abtauintervalle.

Inbetriebnahme

Zur Inbetriebnahme muB das Gefriergeréat
leer sein.

Den Temperaturregler auf "NORMAL" stel-
len. Nach ca. 1 Stunde kdénnen gefrorene
Waren, wie im Abschnitt ,Einlagern von
Tiefkihlkost" beschrieben, eingelagert wer-
den.

Temperatur im Innenraum

Die Temperatur muB mindestens -18°C an
der warmsten Stelle im Gerat erreichen.

Ein eingelegtes Thermometer ist zur Ein-
stellung der optimalen Reglereinstellung
sinnvoll. Dabei sind die Toleranzangaben
des Thermometerherstellers zu beachten.
Das Thermometer wird oben vorne auf das
Gefriergut gelegt.

Verénderungen der AuBentemperatur kén-
nen die Innentemperaturen ebenfalls ver-
andern.

Durch das Offnen der Tir lber einige Mi-
nuten steigt die Lufttemperatur im Geréat an.
Diese Luft-Temperaturerhéhung wird von
dem Thermometer sehr schnell angezeigt.
Das eingelagerte Gut ist davon nicht
betroffen. Um eine Aussage durch das In-
nenthermometer zu erhalten (-18°C) muB
es unmittelbar nach dem Offnen der Tlr
abgelesen werden.

Einlagern von Tiefkiihlkost

Gefrorene Lebensmittel werden ohne Ver-
anderung der Reglerstellung schnellstens
eingelagert.

Auf unbeschédigte Verpackung und das
aufgedruckte Mindest-Haltbarkeits-Datum
achten.



Aufstellen

Aufstellort

Das Gerat ist schwer. Scharfe Metall-
kanten am Gerat hinten und unten
stellen ein Verletzungsrisiko dar.
Beim Aufstellen oder Verschieben
sind Schutzhandschuhe zu tragen.

Darauf achten, daB keine Teile des
Kaltemittelkreislaufes beschadigt
werden. Das Stromkabel darf nicht
eingeklemmt oder geknickt werden.

Der Aufstellort soll trocken und durchliiftet
sein.

Direktes Anstellen an Heizkérper oder
sonstige Warmequellen vermeiden. Zu
Elektroherden 3cm, zu OI- und Kohle-
herden 30cm Mindestabstand einhal-
ten. Bei Aufstellung neben anderen
Gefrier- oder Kihlgeraten ist zur Ver-
meidung von Kondenswasserbildung ein
Abstand von 2cm notwendig.

Es ist darauf zu achten, daB das Gerat
genligend Luft bekommt, damit die
entstehende Warme abgeflihrt werden
kann. Die beiden Abstandshalter sind
hierfiir fest angebracht.

Die Bereiche der Umgebungstemperaturen
sind in Klimaklassen eingeteilt. Die Angabe
der Klimaklasse, fur die dieses Gerét
ausgelegt ist, befindet sich auf dem Typ-
schild, (Siehe Abschnitt "Typschild").
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Es bedeutet:

Klimaklasse: SN
Umgebungstemp. von+10 bis +32°C
Klimaklasse: N
Umgebungstemp. von+16 bis +32°C
Klimaklasse: ST
Umgebungstemp. von+18 bis +38°C
Klimaklasse: T
Umgebungstemp. von+18 bis +43°C

Die vorgegebenen Umgebungstemperatu-
ren dirfen maximal 2 Tage unter- oder
lberschritten werden.

Bevor das Gerat endgultig aufgestellt wird,
sollte die richtige Seite des Tiranschlages
Uberpriift werden. Bei Bedarf ist nach dem
Abschnitt ,Turanschlagwechsel“ zu verfah-
ren.

Das Gerét soll fest und eben stehen. Un-
ebenheiten sind durch Verstellen der
SchraubfliBe auszugleichen.

Eine geringe Neigung nach hinten erleich-
tert das SchlieBen der Tlren.

&) Energiespartip:

® Die Umgebungstemperatur wirkt sich
auf den Stromverbrauch des Gerétes
aus. Daher sollte es nicht unmittelbar in
der Sonne, an einer Heizung oder neben
einem Herd stehen. Es sollte an einem
Ort mit einer Umgebungstemperatur
stehen, die im unteren Bereich seiner
angegebenen Klimaklasse liegt.



Turanschlagwechsel

Den Geréatestecker aus der
Schutzkontakt-Steckdose  ziehen
oder Sicherung ausschalten bzw.
herausdrehen.

Falls der Aufstellort einen Tlranschlag-
wechsel erfordert, gehen Sie wie folgt vor.

Bendtigte Werkzeuge: Kleiner Schlitz-
schraubendreher zum Entfernen der Ab-
deckungen bzw. Blindstopfen.

Gerat vorsichtig auf den Rucken legen.
Dabei hinten oben ca. 10cm unterlegen.
Darauf achten, daB Rohrleitungen bzw. der
Verfllssiger, das Gitter an der Rickseite
des Gerates, nicht verbogen oder besché-
digt werden bzw. der FuBboden nicht ver-
kratzt wird.

Die Abdeckkappe am oberen Scharnier
abziehen.

Das obere Scharnier abschrauben und auf
gegeniberliegender Seite wieder an-
schrauben, dabei die Blindstopfen umset-
zen. Schrauben noch nicht anziehen.

Das untere Scharnier abschrauben und auf
gegenuberliegender Seite wieder an-
schrauben. Schrauben noch nicht anzie-
hen.

Die Tlre ausrichten und danach die
Schrauben kraftschlissig anziehen.

Die Abdeckkappe am oberen Scharnier
wieder aufstecken.

Den Turgriff abschrauben, auf gegeniber-
liegender Seite anschrauben und dabei die
Blindstopfen umsetzen.

Gerétedichtung

SchlieBt eine Geratetir oder ein Gerate-
deckel nicht exakt, so hat dies Energiever-
luste und verstéarkte Reifbildung im Gerét
zur Folge. Sind nach einer visuellen Uber-
prifung der Dichtung Zweifel vorhanden, so
kann die Dichtung wie folgt Uberprift
werden.

Einen Streifen Zeitungspapier von 4-5cm
Breite an der zweifelhaften Stelle zwischen
Dichtung und Geh&userahmen legen und
die Tur bzw. den Deckel schlieBen. LaBt
sich der Streifen nun ohne den geringsten
Widerstand herausziehen, muB die Dich-
tung an dieser Stelle nachgerichtet werden.
Hierzu wird die Dichtung unter leichtem Zug
mit einem Haarféhn erwérmt. Tr / Deckel
schlieBen und Dichtung abkihlen lassen.

Elektrischer AnschluBB

Dieses Gerat darf nur an ein 230 Volt
Wechselstromnetz angeschlossen werden.
Im Zweifelsfall ist die Spannung (Voltzahl)
am Stromzéhler abzulesen. Zum AnschluB
ist eine Schutzkontakt-Steckdose erforder-
lich.

Die Schutzkontakt-Steckdose zum
AnschluB des Gerates muB
vorschriftsmaBig installiert sein. Nur
dann ist im Schadensfall Schutz vor
elektrischem Schlag gewahrleistet.



Wartung und Pflege

Reinigen und Abtauen

Wahrend des Betriebes und beim Offnen
der Tur schlégt sich die Feuchtigkeit im In-
nenraum als Reif nieder, besonders am
oberen Verdampfer.

Der Gefrierraum sollte mindestens einmal
im Jahr, oder wenn sich eine ca. 4mm dik-
ke Reifschicht gebildet hat, abgetaut wer-
den. Der Gefrierraum sollte nur wenig be-
laden sein.

Mit jedem Temperaturanstieg verkirzt sich
die Restlagerzeit der Lebensmittel. Daher
sollte eine "Kéltereserve" im Gefriergut ge-
schaffen werden.

Mindestens vier Stunden vor dem Abtauen
das Gefriergeréat auf ,SUPER" stellen.

Dann die Lebensmittel in einem abgedeck-
ten Behalter (Wanne, Karton, ....) an einem
kiihlen Ort wéarmeisoliert lagern, bis das
Gefrierabteil abgetaut und gereinigt ist.

Eine Wolldecke unter den gesamten Sta-
pel, die dann hochgeschlagen und ge-
schlossen wird, leistet gute Dienste.

Geratestecker aus der Steckdose
ziehen oder Sicherung ausschalten
bzw. herausdrehen.

Reif- und Eisansatze nicht mit
scharfkantigen Gegenstanden
abkratzen. Zum Abtauen keine
Sprays, keine elektrischen
Heizgerdte wie Heizlifter, Haar-
trockner, Dampfreiniger oder andere
Warmequellen verwenden!

Es ist darauf zu achten, daB beim
Reinigen kein Wasser in den
Temperaturregler gelangt.
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Das Gerét ist mit einer Ablaufrinne ausge-
stattet. Ein geeignetes Gefa3 zum Auffan-
gen des Tauwassers unter den Ablauf stel-
len.

Die Tur offen stehen lassen, bis der Ver-
dampfer abgetaut ist.

Das Geréteinnere einschlieBlich Zubehor
grindlich mit einem Schwamm oder
Wischtuch unter Zugabe eines milden
Handspuimittels reinigen. AnschlieBend mit
klarem Wasser nachwischen und gut
trockenreiben.

Die AuBenteile kénnen ebenfalls mit einem
Schwamm oder Wischtuch unter Zugabe
eines milden Handspulmittels gereinigt
werden.

Geratestecker wieder in die Steckdose
stecken oder Sicherung wieder einschal-ten
bzw. eindrehen.

Gefriergut wieder einlagern und das Gerat
wieder in Betrieb nehmen.

& Energiespartip:

® Starke Reifbildung kann vermieden
werden, wenn die Tir nicht unnétig
lange offen gelassen wird und keine
unverpackten Lebensmittel eingefroren
werden.

® Eine zu dicke Reifschicht an den In-
nenwdnden verursacht unnétigen
Stromverbrauch. Leichte Reifansatze
kébnnen von Zeit zu Zeit mit einem
Kunststoffschaber entfernt werden.



Tips bei Stérungen

Oft sind kleine unbeabsichtigte Bedie-
nungsfehler &rgerlich und fihren zu unné-
tigen und teuren Kundendiensteinsétzen.
Bevor Sie den Kundendienst verstandigen,
sollten Sie die unten aufgefuihrten Hinwei-
se und Ratschlage berlicksichtigen.

Im Geréat wird es nicht kalt genug:

— Ist der Temperaturregler auf zu
schwach eingestellt?

— Wurde zu warmes Gut eingelagert?
— Ist die TUr richtig geschlossen?

— Wurde die Tir langere Zeit offengelas-
sen oder sehr oft gedffnet?

Der Kompressor lauft standig:

— Ist der Temperaturregler auf "SUPER"
eingestellt?

— Ist die erforderliche Luftzirkulation an
der Rickseite des Gerates gewahrlei-
stet?

Starke Eis- und Reifbildung:

— Wurden nicht ausreichend verpackte
Waren eingelagert?

® Mindestens einmal im Jahr sollte auch
der Verflissiger, das warmeabgebende
Metallgitter an der Rickwand des
Gerates, grindlich mit einer weichen
Birste oder dem Staubsauger gereinigt
werden.

Dazu muB das Gerat von der Wand
geriickt werden. Hierbei sind der Ab-
schnitt ,Aufstellen* sowie die Sicher-
heitshinweise zu beachten!

— Wurde die Tr offengelassen?

— Wurde die Tir haufig geoffnet, oder
stand sie flr langere Zeit offen?

— Ist die Dichtung noch intakt? Siehe "Ge-
ratedichtung".

— \Verhindert etwas im Innenraum, dafB
die TUr richtig schlieBt?

Das Kiihlsystem funktioniert nicht.
Kontrollieren Sie, ob
— der Netzstecker richtig eingesteckt ist?

— die Sicherung intakt ist und die Netz-
steckdose Strom fiihrt? Uberprifen Sie
durch AnschlieBen eines anderen Ge-
rates an die Steckdose, ob es zu einem
Stromausfall gekommen ist. Bei jegli-
chem Defekt ist ein Elektrofachmann zu
verstandigen!

Der Kompressor macht wiederholt er-
folglose Anlaufversuche:

— Das Geréat abschalten und nach 20 Mi-
nuten erneut einschalten.



Kundendienst

Um einen unnétigen Kundendiensteinstein-
satz zu vermeiden, Uberpriifen Sie an Hand
dieser Gebrauchsanleitung alle Bedien-
schritte und Hinweise.

Ein Kundendiensteinsatz ist auch wahrend
der Garantiezeit kostenpflichtig, wenn die-
ser durch Bedienungsfehler des Benutzers
verursacht wurde.

Fachliche Beratung erhalten Sie auch un-
ter der Rufnummer:

0180 - 5254757 *
*(Telekom, 0,12 Euro/Min. Stand Jan. 2002)
Unser technischer Kundendienst

Profectis GmbH

ist in Deutschland zentral zu erreichen unter
den Rufnummern:

0180 - 560 60 20 *
0180 - 513 60 20 *

Typschild

Das Typschild befindet sich im Gerat links
oben.
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Adressen der néchstgelegene Servicestelle
finden Sie im Telefonbuch, im aktuellen
Quelle-Katalog oder im Internet unter:

www.quelle.de
www.profectis.de
oder www.quelle.at fiir Osterreich.

Um eine optimale Reparatur und gezielte
Ersatzteilvorbereitung zu ermdglichen,
werden neben lhrer kompletten Anschrift
und Rufnummer auch die Geratedaten
bendtigt. Ubertragen Sie diese am besten
jetzt gleich vom Typschild und dem Kauf-
beleg.

Produkt Nr.:

Privileg Nr.:

Kaufdatum:




Hinweise zum Umweltschuiz

Verpackungsentsorgung

Verpackungen und Packhilfsmittel von
Quelle Elektro-GroBgeraten sind mit Aus-
nahme von Holzwerkstoffen recycelbar und
sollten grundséatzlich der Wiederverwertung
zugefuhrt werden. Verpackungen von
GroBgeraten kénnen bei der Anlieferung
der Gerate unseren Vertragsspediteuren
zurlickgegeben werden. Diese veranlassen
dann die Weitergabe zur Verwertung bzw.
Entsorgung.

Falls Sie nicht davon Gebrauch gemacht
haben, empfehlen wir Ihnen:

— Papier-, Pappe- und Wellpappeverpak-
kungen sollten in entsprechende Sam-
melbehélter gegeben werden.

— Kunststoffverpackungsteile sollten
ebenfalls in die dafiir vorgesehenen
Sammelbehélter gegeben werden. Im
Zweifelsfall fragen Sie bitte bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung nach.

Als Packmittel werden bei Quelle nur re-
cycelbare Kunststoffe verwendet, wie z.B.:

AR ATNA

D T &)

PE fur Polyathylen** 02 = PE-HD
04 = PE-LD

PP fur Polypropylen

PS fir Polystyrol

Entsorgung des Geréates

Altere Kiihl- und Gefriergerate kénnen in
der Isolation und als Kuhlmittel den ozon-
schédlichen FCKW enthalten. Bitte achten
Sie darauf, daB die Rohrleitungen und das
gesamte Kihlsystem bis zum Abtransport
zu einer sachgerechten Entsorgung nicht
beschadigt werden.

Kihl- bzw. Gefriergerate dirfen nicht mit
dem Hausmill oder Sperrmill entsorgt
werden. Auskunft Uber Entsorgungsmég-
lichkeiten gibt die fur Sie zustéandige Stadt-
bzw. Gemeindeverwaltung.



Gesamtraumbedarf
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Geringfligige Abweichungen sind durch
Weiterentwicklung moglich.



Einfriertips

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter
Kunde,

wir mdchten mit diesen Einfriertips eine
schnelle und unkomplizierte Hilfe fur die
Behandlung lhrer Lebensmittel bieten.

Fir weitere und genauere Informationen
gibt es eine Vielzahl von Fachbiichern un-
ter den Stichworten Lebensmittelbiologie,
Gefriertechnik, Einfrieren... usw.

Beachten Sie bitte diese Hinweise im Um-
gang mit Lebensmitteln im Geréat.

é Im Gefriergeréat durfen auBer hoch-
prozentigen  Spirituosen  keine
FlUssigkeiten, insbesondere kohlens&ure-
haltige Getrédnke in Flaschen sowie
brennbare  Flissigkeiten und Gase
eingelagert werden.

Reif- und Eisansatze nicht mit

scharfkantigen Gegenstanden
abkratzen. Zum Abtauen keine Sprays,
keine elektrischen Heizgerate wie
HeizllOfter, Haartrockner, Dampfreiniger
oder andere Warmequellen verwenden!
Explosionsgefahr

TiefkUhlgut nicht mit nassen Handen

berlihren, (Handschuhe tragen)!
Ebenso Eis am Stiel nicht sofort nach der
Entnahme aus dem Gefrierabteil verzehren.
Es besteht die Gefahr festzufrieren bzw. die
Entstehung von Frostblasen. ERSTE
HILFE: Sofort unter flieBendes, kaltes Was-
ser!

& Das Gefriergerat soll nicht zum Ab-
kiihlen warmer oder heiBer Lebensmittel
verwendet werden. Unnétige Reifbildung
ware die Folge. Einfrieren von nicht abge-
kiihlten Lebensmitteln verursacht unnéti-
gen Energieverbrauch.

Was sollten Sie beachten?

Kein Verfalldatum auf den Packstiicken
kann zu Schaden an den Lebensmittein
durch Uberlagerung fiihren.

"Alt"-schmeckende Stellen am Fleisch ent-
stehen, wenn diese im gefrorenem Zustand
durch Kontakt mit frischen Waren angetaut
werden.

Durch das (bliche schnelle Offnen und
SchlieBen des Gerates kommt in der Regel
die Ordnung zu kurz. Regelmé&Biges
Sortieren vermeidet zu langes Lagern.

Durch Gefrierbrand kann vor allem Fleisch
ungenieBbar werden. WeiBe, reifige Stel-
len am Gefriergut entfernen.

Gefrierbrand entsteht durch,

— undichte SchweiBstellen in der Folie,

— Lécher in der Folie durch Verletzung,

— unzureichend verschlossene Einfrier-
beutel,

— nicht exakt schlieBende Behalter.

Starke Bereifung im Gerét entsteht, wenn
zu warme und schlecht verpackte Lebens-
mittel eingefroren werden.

Vorbereiten

Nur frische bzw. frisch zubereitete, ein-
wandfreie Lebensmittel einfrieren.

Die Qualitadt des Gefriergutes bleibt langer
erhalten, wenn die Lebensmittel rasch bis
zum Kern durchgefroren werden. Deshalb
nicht zu groBe Packstlicke einfrieren.



Einfriertips

Bei einem 2,5kg Stiick Fleisch ist mit 24
Stunden zu rechnen.
Tip: Flache Formen frieren schneller durch.

Einmal aufgetaute Lebensmittel sollen nicht
ein zweites Mal eingefroren werden.
Deshalb méglichst PortionsgréBen oder
einzeln auf dem Gefriertablett einfrieren.

Durch Salz kann sich die maximale Lager-
dauer bis auf 1/3 reduzieren. Die Lebens-
mittel erst beim Zubereiten bzw. Verzehr
salzen.

Damit Einzelstiicke nicht zusammenfrieren
(klumpen) und die Bedarfsmenge gezielt
entnommen werden kann, sind die géngi-
gen Methoden: Zwischenlagen, Gefrierta-
blett.

Zwischenlagen: Es wird eine Folie zwi-
schen die Einzelstlcke gelegt.

Gefriertablett: Das Gefriertablett bietet die
Maoglichkeit kleine Teile wie Beeren, Blu-
menkohlréschen, Erbsen, Kndédel, Filet-
stiicke usw. einzeln einzufrieren. Die ge-
frorenen Einzelteile werden nach ca. 12
Stunden in Gefrierdosen oder Gefrierbeu-
tel luftdicht verpackt und eingelagert.
Friichte eventuell vorher in Zucker drehen.

Als Gefriertablett eignen sich auch flache
Kunststoffschalen.

Blanchieren

Die meisten Gemise sollten vor dem Ein-
frieren blanchiert werden. Hierbei wird
durch einen Hitzeschock die Verénderung
des Geschmacks, des Vitamingehalts und
der Farbe verringert.

Das Gemise wird in einem Sieb in kochen-
des Wasser gestellt, anschlieBend unter
flieBendem kalten Wasser oder noch bes-
ser in Eiswasser abgeschreckt. Nach dem
Abtropfen sofort verpacken und einfrieren.
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Fir 100g Gemise rechnet man 11 Wasser
unter Zugabe einer Messerspitze Ascorbin-
oder Zitronenséure. Das Wasser nach 10
mal blanchieren wechseln.

Blanchierzeiten

Richtwerte:

Spinat

Bohnen Erbsen Gurken
Schwarzwurzeln Paprika
Blumenkohl Brokkoli
Grlinkohl Sellerie Karotten
Kohlrabi Lauch Rosenkohl
Artischocken

Mikrowelle

Zu dieser energiesparenden Blanchierme-
thode die Gebrauchsanleitung des Mikro-
wellengerétes beachten.

Verpacken

Um Austrocknen zu verhindern, miissen die
Lebensmittel luft-und feuchtedicht verpackt
werden. Damit wird auch unnétige
Reifbildung im Gefrierraum vermieden. Zu
verwenden sind gefriergeignete Gefrierdo-
sen, Kunststoffschlauche, Kunststoffbeu-
tel, Kunststoffolien. Schlauche und Beutel
kénnen mit einem FolienschweiBgerat, mit
Drahtverschliissen oder anderen im Han-
del erhaltlichen Systemen verschlossen
werden. Die Kennzeichnung des Packstik-
kes mit Inhalt, Einfrierdatum / Verfalldatum

nicht vergessen!




Einfriertips

Einfrieren

Frische Lebensmittel sollen mdglichst
schnell durchgefroren werden, da sich beim
langsamen Einfrieren groBe Eiskristalle bil-
den, welche die Qualitat beeintrachtigen.

Auf dem Typschild ist die maximale Ein-
friermenge in kg pro 24 Stunden angege-
ben. Sie soll nicht Uberschritten werden.
Wenn an mehreren Tagen hintereinander
eingefroren wird, sind ca. 2/3 dieser Menge
zu nehmen.

Einlegen frischer Lebensmittel

(FUr Kombi-Gerate mit nur einem Tempe-
raturregler.)

Die einzufrierenden Waren ohne Verande-
rung der Reglereinstellung gleichmaBig
verteilt, nebeneinander, méglichst weit oben
im Gefrierabteil einlegen. Sie dirfen nicht
mit bereits gefrorenem Gut in Berlihrung
kommen. Antaugefahr! Bereits Gefrorenes
vorher weiter unten lagern.

Schnellgefrieren

(FUr Kombi-Gerdte mit zwei Temperatur-
reglern und Gefriergerate.)

Durch das Einlegen von frischen Lebens-
mitteln steigt die Temperatur im Gefrier-
raum an. Damit die Mindesttemperatur von
-18°C nicht Uberschritten wird, mufB die
Temperatur vorher abgesenkt werden. Die-
se Kéltereserve wird durch Einschalten der
Schnellgefriereinrichtung 24 Stunden vor
Einlegen von frischen Waren erreicht. Bei
Geraten ohne Schnellgefriereinrichtung
wird der Temperaturregler auf stark gestellt.
24 Stunden nach dem Einlegen wird wieder
auf normalen Betrieb umgestellt.

Bei Gefrierschranken erfolgt das Einle-
gen von oben nach unten in die gekenn-
zeichneten Facher: oder "SUPER-
FROST". Ist keine Kennzeichnung vorhan-
den, in das oberste Fach einlegen. Siehe
auch "Geréatelbersicht". Bei Gefriertruhen
und Gefrierboxen in das Vorgefrierfach
bzw. auf dem Boden. Die einzufrierenden
Waren sollten gleichmé&Big verteilt
nebeneinander gelegt werden. Sie dirfen
nicht mit bereits gefrorenem Gut in
Berlihrung kommen. Antaugefahr! Bereits
Gefrorenes vorher umlagern.

Auftauen

Im Kiihlschrank kann fast alles aufgetaut
werden. Dieses Verfahren spart Energie,
dauert aber sehr lange.

Bei Raumtemperatur ist nur die halbe Zeit
nétig. Um Kondensatbildung auf dem Gut
zu verhindern muB es luftdicht verschlos-
sen bleiben. Bei Fleisch lauft Fleischsaft
aus den zuerst erwarmten Randern.

Diinne Scheiben Fleisch sowie Wirstchen
kénnen gefroren auf den Grillrost gelegt
werden. Dies trifft auch bei geschnittenem
Brot zu.

Ideal fUr fast jeden schnellen Auftauvor-
gang: die Mikrowelle. Hierzu die Ge-
brauchsanleitung des Mikrowellengerates
beachten.

Alles was sowieso gekocht wird, kann ge-
froren in heiBes Wasser gegeben werden.

Im Backofen sollten nur Backwaren auf-
getaut werden.

Fisch kann in kaltem Wasser aufgetaut
werden.
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Lagerzeiten

Schinken /Speck Kleingebéack
Schweinefleisch

e, KI6Be Kuchen (trocken,

Muscheln
Krabben
Speiseei

Butter

Kartoffeln

Die Angaben 3,6,9,12 sind Richtwerte in Monaten.
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Garantie-Information

Flr unsere technischen Geréte Ubernehmen wir
im Rahmen unserer Garantiebedingungen die
Garantie flir einwandfreie Beschaffenheit. Die
Garantiezeit beginnt mit der Ubergabe. Den Zeit-
punkt weisen Sie bitte durch Kaufbeleg nach
(Kassenzettel, Rechnung, Lieferschein 0.4.). Be-
wahren Sie diese Unterlagen bitte sorgfaltig auf.
Unsere Garantiebedingungen sind in unseren
jeweils gliltigen Hauptkatalogen abgedruckt.

Im Garantie- und Reparaturfall bitten wir Sie, sich
an unsere nachstgelegene Kundendienststelle
oder unser nachstgelegenes Verkaufshaus zu
wenden.

Quelle Aktiengesellschaft
90762 Firth

Gefrierbox
Prod.-Nr.

464.762

2008. 01. 29.



