Gewahrleistung

Bei allen technischen Geraten von QUELLE
beheben wir eventuelle Méngel im Rahmen der
gesetzlichen Gewahrleistungspflicht.

Im Gewabhrleistungsfall wenden Sie sich bitte an eine
QUELLE-Verkaufsstelle in lhrer N&dhe, an den
Technischen Kundendienst PROFECTIS oder rufen
Sie bei einer unserer Service-Hotlines an.

Die Bedingungen und die Telefonnummern hierzu
finden Sie im Service-Teil des QUELLE-
Hauptkataloges.
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Gebrauchsanleitung



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter
Kunde,

vielen Dank fir ihren Einkauf bei Quelle.

Uberzeugen Sie sich selbst: auf unsere Produkte ist
Verlass.

Damit Ihnen die Bedienung leicht fallt, haben wir eine
ausflhrliche Anleitung beigelegt. Sie soll Ihnen helfen,
schnell mit Inrem neuen Gerét vertraut zu werden. Bitte
lesen Sie diese Anleitung vor der Inbetriebnahme und
Benutzung des Gerates aufmerksam durch. Machen
sie sich in der Reihenfolge dieser Gebrauchsanleitung
mit lhrem neuen Gerat und seinen verschiedenen
Bedienungsfunktionen vertraut. Beachten Sie alle
Hinweise und Erklarungen, die sich auf die richtige
Bedienung und Behandlung beziehen. Damit erreichen
Sie standige Einsatzbereitschaft und eine lange
Lebensdauer Ihres Gerates.

Besonders sind die Hinweise zu bertcksichtigen, die
die Sicherheit betreffen. Sie sollen helfen, Unfélle zu
verhiten und Sie sowie |hr Gerat vor Schaden zu
schitzen. Eines sollten Sie auf jeden Fall sofort tber-
prifen: ob Ihr Gerat unbeschéadigt bei lhnen angekom-
men ist. Falls Sie einen Transportschaden feststellen,
nehmen Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht in Betrieb,
sondern wenden Sie sich bitte an unsere
Kundenbetreuung (siehe Hauptkatalog).

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung griffbereit auf.
Bei einer Weitergabe des Gerétes legen Sie bitte die
Gebrauchsanleitung bei.

Wir wiinschen lhnen viel Freude an lhrem neuen Gerét.

lhre Quelle Aktiengesellschaft
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/\Sicherheitshinweise

Allgemein

Diese Hinweise dienen der Sicherheit und soll-
ten daher vor der |Installation und
Inbetriebnahme aufmerksam gelesen werden.

Ist das neue Gerét als Ersatz fur ein alteres Modell
gedacht, so sollte das Altgerdt unbrauchbar
gemacht  werden.  Geratestecker  ziehen,
Netzanschlussleitung durchtrennen und den
Stecker mit der Restleitung umweltfreundlich ent-
sorgen. Ein evtl. vorhandenes Schnapp- oder
Riegelschloss am alten Gerat sollten Sie unbedingt
unbrauchbar machen. Dadurch wird verhindert,
dass spielende Kinder sich selbst oder andere ein-
sperren und somit in Lebensgefahr kommen.

Der Kaltemittelkreislauf enthalt Isobutan (R600a),
ein  Naturgas, das sich durch hohe
Umweltvertraglichkeit auszeichnet, jedoch brennbar
ist. Bei Gasaustritt kann es bei offener Flamme oder
anderen Zindquelle zu einer Verpuffung kommen.
Aus diesem Grund dirfen im Geréat keine Haus-
haltsgerate mit Elektromotor (z.B. Rihrgerate,
Mixgerate und Eisbereiter usw.) betrieben werden.
Ferner dirfen keine Heizgerdte oder andere
Zundquellen in das Gerat eingebracht werden.
Insbesondere keine offenen Flammen. Da das
Kéltemittel schwerer als Luft ist, sammelt es sich am
Boden. Im Schadenfall ist der Raum, in dem das
Gerat steht, gut zu durchliften. Reparaturen dirfen
nur von autorisierten Fachleuten ausgefiihrt wer-
den.

Bei Verwendung im gewerblichen Bereich sind die
fur das Gewerbe gultigen Bestimmungen zu beach-
ten.

Aufstellen

Ein beschadigtes Gerat nicht anschlielen.
Besonders auf den einwandfreien Zustand der
Netzanschlussleitung achten!

Beim Transport, beim Aufstellen, beim Verschieben,
bei der Handhabung und bei der Reinigung des
Gerates ist darauf zu achten, dass keine Teile des
Kaltemittelkreislaufes beschadigt werden. Die
Netzanschlussleitung darf nicht eingeklemmt oder
geknickt werden.

Vielfachstecker, Kupplungen und Verlangerungs-
kabel durfen fir den elektrischen Anschluss nicht
verwendet werden. Brandgefahr durch Uberhit-
zung.

Die Steckdose zum Anschluss des Gerates muss
vorschriftsmafig installiert sein. Nur dann ist im
Schadensfall ein Schutz vor elektrischem Schlag
gewahrleistet. Sie sollte so gesetzt sein, dass ein
Ziehen des Geréatesteckers mdglich ist.

Die Hinweise zur Entliftung bzw. Bellftung des
Gerates im Abschnitt “Aufstellen” sind zu berlck-
sichtigen.

Das Gerét ist schwer. Scharfe Metallkanten am
Gerat hinten und unten stellen ein Verletzungsrisiko
dar. Beim Aufstellen oder Verschieben sind
Schutzhandschuhe zu tragen.

Der Ablauf fir Tauwasser an der Rickseite des
Gerates miindet in den Auffangbehélter Uber dem
Kompressor. Dieser Behalter darf nicht entfernt wer-
den. Brandgefahr!

Bedienung

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fur Fehler,
die durch unsachgemaRen Gebrauch des
Produktes oder seiner Verwendung fur andere als
die in der Gebrauchsanleitung beschriebenen
Zwecke verursacht wurden.

Bei hoher Reglerstellung kénnen
Minustemperaturen auftreten! Achtung: Flaschen
kénnen platzen.

Kunststoffteile kénnen von aggressiven
Substanzen, wie z.B. den Saften von Zitrusfriichten,
essigsaurehaltigen Lebensmitteln und Fettsduren
sowie Speisedl angegriffen werden.

Brennbare Flussigkeiten und Gase nicht im Geréat
aufbewahren. Explosionsgefahr!

Im Gefrierabteil dirfen auf’er hochprozentigen
Spirituosen keine Flussigkeiten, insbesondere koh-
lensdurehaltige Getrénke, in Flaschen eingelagert
werden.

Tiefklihigut nicht mit nassen Handen berihren,
(Handschuhe tragen)! Ebenso Eis am Stiel nicht
sofort nach der Entnahme aus dem Gefrierabteil
verzehren. Es besteht die Gefahr festzufrieren bzw.
die Entstehung von Frostblasen.

ERSTE HILFE: Sofort unter flieRendes, kaltes
Wasser halten! Nicht wegreil3en!

Abtauen und Reinigen

Es ist darauf zu achten, dass bei der Reinigung kein
Wasser in die elektrischen Bauteile gelangt.

Reif- und Eisansatze nicht mit scharfkantigen
Gegenstdnden abkratzen. Zum Abtauen keine
Sprays, keine elektrischen Heizgerate wie
Heizlufter, Haartrockner, Dampfreiniger oder andere
Warmequellen verwenden! Kunststoffteile kénnten
sich verformen.

Um Brandgefahr sowie erhdhten Energieaufwand
zu vermeiden sollte mindestens einmal im Jahr die
Staubablagerungen von den Teilen an der
Ruckseite des Gerétes, griindlich mit einer weichen
Birste oder dem Staubsauger beseitigt werden.

Lagerzeiten
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Die Angaben 3, 6, 9, 12 sind Richtwerte in Monaten
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Einfriertipps

Das Gemuise wird in einem Sieb einige Minuten in
kochendes Wasser gestellt, anschlieRend unter
flieRendem kalten Wasser oder noch besser in
Eiswasser abgeschreckt. Nach dem Abtropfen sofort
verpacken und einfrieren.

Fir 100g Gemiise rechnet man 11 Wasser unter
Zugabe einer Messerspitze Ascorbin- oder
Zitronensaure. Das Wasser nach 10 mal blanchieren
wechseln.

Blanchierzeiten

Richtwerte:

Spinat

Bohnen Erbsen Gurken
Schwarzwurzeln
Paprika

Blumenkohl Brokkoli
Grinkohl Sellerie
Karotten

Kohlrabi Lauch
Rosenkohl
Artischocken

S Minuten

Mikrowelle: Zu dieser energiesparenden Blanchie-
rmethode die Gebrauchsanleitung des
Mikrowellengerates beachten.

Verpacken

Um Austrocknen zu verhindern, missen die
Lebensmittel luft- und feuchtedicht verpackt werden.
Zu verwenden sind gefriergeeignete Gefrierdosen,
Kunststoffschlduche, Kunststoffbeutel, Kunststofffolien.
Schlduche und Beutel kbénnen mit einem
Folienschweifldgerat, mit Drahtverschlissen oder ande-
ren im Handel erhdltlichen Systemen verschlossen
werden. Die Kennzeichnung des Packstiickes mit
Inhalt, Einfrierdatum und Verfalldatum nicht vergessen!

Einfrieren

Auf dem Typschild ist die maximale Einfriermenge in kg
pro 24 Stunden angegeben. Sie soll nicht Uberschritten
werden. Wenn an mehreren Tagen hintereinander ein-
gefroren wird, sind ca. 2/3 dieser Menge zu nehmen.
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Einlegen frischer Lebensmittel

Die einzufrierenden Waren dirfen nicht mit bereits
gefrorenem Gut in Beriihrung kommen. Antaugefahr!

Bereits Gefrorenes in die vorgesehenen Lagerfacher
geben.

Auftauen

Im Kiihlschrank kann fast alles aufgetaut werden.
Dieses Verfahren spart Energie, dauert aber sehr
lange.

Bei Raumtemperatur ist nur die halbe Zeit nétig. Um
Kondensatbildung auf dem Gut zu verhindern muss es
luftdicht verschlossen sein. Bei Fleisch lauft Fleischsaft
aus den zuerst erwarmten Réndern.

DlUnne Scheiben Fleisch sowie Wuirstchen kdnnen
gefroren auf den Grillrost gelegt werden. Dies trifft
auch bei geschnittenem Brot zu.

Ideal fur fast jeden schnellen Auftauvorgang: die
Mikrowelle. Hierzu die Gebrauchsanleitung des
Mikrowellengeréates beachten.

Alles was sowieso gekocht wird, kann gefroren in
heiBes Wasser gegeben werden.

Im Backofen sollten nur Backwaren aufgetaut werden.

Fisch kann in kaltem Wasser aufgetaut werden.

A Sicherheitshinweise

* Vor allen Arbeiten am Gerdt wie Aufstellen,
Turanschlagwechsel, Reinigen, Abtauen,
Gluhlampenwechsel, usw. Geratestecker aus der
Steckdose ziehen oder Sicherung ausschalten bzw.
herausdrehen. Bei ausgeschalteten Netzschaltern
sind nur die Funktionen des Gerétes abgeschaltet,
eine absolute Trennung vom Netz ist jedoch nicht
vorhanden. Ist der Stecker nicht zuganglich, muss
die Sicherung bzw. der Automat einen
Mindestkontaktabstand von 3 mm gewahrleisten.

Wichtige Hinweise

Allgemein
Normen und Richtlinien

Das Kuhlgerat fir den Haushalt wurde unter Beachtung
der fir diese Gerate geltenden Normen hergestellt. Bei
der Fertigung wurden insbesondere die nach dem
Geréatesicherheitsgesetz (GSG), der
Unfallverhitungsvorschrift fur Kalteanlagen (VGB 20)
und den Bestimmungen des Verbandes Deutscher
Elektrotechniker (VDE) notwendigen Malnahmen
getroffen. Der Kaltekreislauf wurde auf Dichtheit Gber-
pruft.

C € Das Gerét entspricht den EG-Richtlinien:

- Nr. 73/23 EWG v. 19/02/73 (Niederspannung) mit
Folge&nderungen.

- Nr. 89/336 EWG v. 03/05/89 (Elektromagnetische
Vertraglichkeit) mit Folge&dnderungen.

Hinweise zum Umweltschutz

Verpackungs-Entsorgung

Unsere Produkte benétigen fur den Transport eine wirk-
same Schutzverpackung.

Diese Transportschutzverpackung wird vom Spediteur
immer mitgenommen und einer Verwertung zugefihrt.
Nur auf ausdricklichen Wunsch, die Verpackung zu
behalten, wird sie mit dem Artikel Ubergeben und kann
spater, wie das Material von Verkaufsverpackungen,
als Pappe, Folie, etc. der jeweiligen Wertstoffsammlung
zugefuhrt werden.

Stérungen

+ Elektrogerate diirfen nur durch Elektrofachkréafte
repariert werden, da durch unsachgemale
Reparaturen erhebliche Folgeschdden entstehen
kénnen. Sollte keine Abhilfe durch die im Abschnitt
“Stérungen” aufgefiihrten MaRnahmen erreicht wer-
den, ist der Kundendienst zu versténdigen.

+ Die Netzanschlussleitung darf nur durch eine
Fachkraft ausgetauscht werden.

Lebensgafahr durch Falschanscluss!

Altgerate-Entsorgung

Dieses Produkt darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht tiber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, son-
dern muss an einem Sammelpunkt fur
das Recycling von elektrischen und
elektronischen Gerdten abgegeben
B  crden. Das Symbol auf dem Produkt,
der Gebrauchsanleitung oder der
Verpackung weist darauf hin.

Die Werkstoffe sind gemaf ihrer Kennzeichnung wie-
derverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der stoffli-
chen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung
von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Schutze unserer Umwelt.

Bitte erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung die
zustandige Entsorgungsstelle.

Abweichungen

Geringfugige Abweichungen sind durch
Weiterentwicklung méglich.

Nicht alle grafischen Darstellungen entsprechen exakt
diesem Gerét.

Aufstellen

Transportschutz

Die Tiren und Innenteile kénnen mit Klebebandern am
Gehause gesichert sein. Eventuelle Rickstande von
Klebebandern, die zur Sicherung beweglicher oder
loser Teile zum Transport angebracht waren, mit
Spiritus entfernen.



Wichtige Hinweise

Transportsicherung fiir Ablagen

Zum Entfernen der Transportsicherung:

A) Transportsicherung so weit wie mdglich nach vorne
ziehen

B) Ablage hinten anheben

C) Ablage herausziehen und Transportsicherung ent-
fernen.

Bedienung

Grundreinigung

Vor der Inbetriebnahme empfehlen wir, den
Geréteinnenraum zu reinigen. So wird der normale
"Neugeruch" beseitigt.

Gerat einschlieBlich Innenausstattung nur mit einem
Reinigungstuch und lauwarmen Wasser reinigen.
Eventuell etwas mildes Handspulmittel beigeben.

Geradusche

Die Kalte im Gerat wird durch ein Kompressor-
Kuhlsystem erzeugt. Es ist daher véllig normal, dass
das Gerat bestimmte Gerdusche erzeugt. Sie sind
unterschiedlich und h&ngen von der jeweiligen
Betriebszyklus ab.

Wenn der Kompressor und das Kihlsystem arbeiten,
ist ein surrendes Gerdusch zu vernehmen. Ein leicht
gluckerndes Gerdusch, auch nachdem sich der
Kompressor abgeschaltet hat, ist normal. Der Betrieb
oder die Lebensdauer des Gerates wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Wahrend des automatischen Abtauvorganges hért man
eventuell das Tropfen von Wasser.

Vermeidbare Gerausche und Vibrationen kénnen
auftreten:

- Wenn das Gerét nicht gleichmaRig auf dem Boden
steht.

- Wenn es zu nahe an einem anderen Gegenstand
steht und diesen nur leicht berthrt.

- Wenn Rohre aullen an der Geraterlickseite im
Bereich des Kompressors aneinander anliegen
bzw. sich leicht berlhren. Diese kdénnen leicht von
Hand gering verbogen werden. Dazu muss das
Gerat von der Wand gerlickt werden. Hierbei sind
die Abschnitte “Aufstellen” sowie
“Sicherheitshinweise” zu beachten!

- Dariliber hinaus kénnen im Gerdt aneinander-
stoRende Glaser, Dosen und Geschirrteile
Vibrationsgerdusche verursachen.

Stromausfall

Wahrend eines Stromausfalles grundsétzlich das Geréat
nicht &6ffnen.

Ist es zu einem Ausfall von mehreren Stunden gekom-
men, ist eine Uberpriifung des Lagergutes unmittelbar
nach der Unterbrechung erforderlich.

Eine Temperaturerh6hung des Gefriergutes verkirzt
die restliche Lagerzeit abhangig von Temperatur und
Dauer der Erhéhung. Dies ist auch beim Reinigen und
Abtauen des Gerates zu beachten. Gegebenenfalls ist
Angetautes zu verarbeiten (kochen, braten) und in
gegartem Zustand wieder einzufrieren.

Einschaltverzégerung

Da der Kompressor nicht unter Druck anlaufen kann, ist
das Gerat mit einer Wiedereinschaltverzégerung aus-
gestattet. Wird das Gerat kurz nach dem Ausschalten
wieder eingeschaltet oder die Netzversorgung kurz
unterbrochen, lauft der Kompressor erst nach einigen
Minuten wieder an.

Abtauen und Reinigen

Abschalten des Gerites

Wenn das Gerat langere Zeit aufler Betrieb genommen
werden soll:

- Geréatestecker aus der Steckdose ziehen oder
Sicherung ausschalten bzw. herausdrehen.

- Samtliche eingelagerten Lebensmitteln entnehmen.

- Das Gerét abtauen und reinigen. Hierbei ist nach
dem Abschnitt “Abtauen und Reinigen” zu verfah-
ren.

- Um Geruchsbildung zu vermeiden, nach dem
Reinigen die Tur(en)/Deckel gedffnet lassen.

Einfriertipps

A Sicherheitshinweise

» Brennbare FlUssigkeiten und Gase nicht im Gerat
aufbewahren. Explosionsgefahr!

* Im Gefrierabteil dirfen aufler hochprozentigen
Spirituosen keine Flussigkeiten, insbesondere koh-
lensaurehaltige Getrédnke, in Flaschen eingelagert
werden.

» Tiefkiihlgut nicht mit nassen Handen berihren,
(Handschuhe tragen)! Ebenso Eis am Stiel nicht
sofort nach der Entnahme aus dem Gefrierabteil
verzehren. Es besteht die Gefahr festzufrieren bzw.
die Entstehung von Frostblasen.

ERSTE HILFE: Sofort unter flieBendes, kaltes
Wasser halten! Nicht wegreifl3en!

* Reif- und Eisansatze nicht mit scharfkantigen
Gegenstdnden abkratzen. Zum Abtauen keine
Sprays, keine elektrischen Heizgerate wie
Heizlufter, Haartrockner, Dampfreiniger oder andere
Warmequellen verwenden! Kunststoffteile kénnten
sich verformen.

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir mdéchten mit diesen Einfriertipps eine schnelle und
unkomplizierte Hilfe fur die Behandlung Ihrer
Lebensmittel bieten.

Far weitere und genauere Informationen gibt es eine
Vielzahl von Fachbiichern unter den Stichworten
Lebensmittelbiologie, Gefriertechnik, Einfrieren... usw.

Beachten Sie bitte diese Hinweise im Umgang mit
Lebensmitteln im Gerat.

Was kann vermieden werden ?

- Dass Lebensmittel zu lange lagern, da keine ent-
sprechende Kennzeichnung auf der Verpackung ist.

- Verdorbene Stellen am Fleisch, da diese im gefro-
renem Zustand durch bertihren mit frischen Waren
angetaut wurden.

- Zu lang gelagertes Gut aufgrund von Unordnung.
Durch das ubliche schnelle Offnen und SchlieRen
des Gerates kommt in der Regel die Ordnung zu
kurz.

- Gefrierbrand durch
- undichte Schweil3stellen in der Folie,
- Lécher in der Folie durch Verletzung,
- unzureichend verschlossene Einfrierbeutel,
- nicht exakt schlieRende Behélter.

- Zu hohen Stromverbrauch, da das Gerat schon
langst abgetaut werden sollte.

- Starke Bereifung im Gerat, weil zu warme und
schlecht verpackte Lebensmittel eingefroren wur-
den.

Vorbereiten

Nur frische bzw. frisch zubereitete, einwandfreie
Lebensmittel einfrieren.

Damit die Lebensmittel rasch bis zum Kern durchgefror-
en werden, nicht zu grol3e Packstiicke einfrieren. Bei
einem 2,5 kg Stiick Fleisch ist mit 24 Stunden zu rechn-
en.

Tipp: Flache Formen frieren schneller durch.

Einmal aufgetaute Lebensmittel sollen nicht ein zweites
Mal eingefroren werden. Deshalb mdglichst
Portionsgréfen oder einzeln auf dem Gefriertablett ein-
frieren.

Durch Salz kann sich die maximale Lagerdauer bis auf
1/3 reduzieren. Erst beim Zubereiten bzw. Verzehr sal-
zen.

Damit Einzelstiicke nicht zusammenfrieren (klumpen)
und die Bedarfsmenge gezielt entnommen werden
kann, sind die gangigen Methoden: Zwischenlagen,
Gefriertablett, Glacieren.

Zwischenlagen: Es wird eine Folie zwischen die
Einzelstlicke gelegt.

Gefriertablett: Das Gefriertablett bietet die Moglichkeit
kleine Teile wie Beeren, Blumenkohlrdschen, Erbsen,
Knddel, Filetstlicke usw, einzeln einzufrieren. Die gefro-
renen Einzelteile werden nach ca. 12 Stunden in
Gefrierdosen oder Gefrierbeutel luftdicht verpackt und
eingelagert. Frichte eventuell vorher in Zucker drehen.

Als  Gefriertablett eignen sich auch flache
Kunststoffschalen.

Glacieren: Dieses Verfahren wird vorwiegend von der
Tiefkuhlindustrie eingesetzt. Im Privathaushalt ist diese
Methode sehr zeitaufwendig und wird deshalb selten
angewandt.

Blanchieren: Die meisten Gemlse, siehe unten, soll-
ten vor dem Einfrieren blanchiert werden. Hierbei wird
durch einen Hitzeschock die Verédnderung des
Geschmacks, des Vitamingehalts und der Farbe verrin-
gert.
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Kundendienst

Kundendiensteinsédtze sind auch wé&hrend der
Garantiezeit kostenpflichtig, wenn dieser Einsatz durch
richtige Bedienung zu verhindern gewesen waére.
Deshalb alle Bedienschritte und Hinweise in dieser
Gebrauchsanleitung noch einmal Uberprifen!. Auch
nach Ablauf der Garantiefrist empfehlen wir diese
Vorgehenweise.

Fachberatung gibt es unter Rufnummer:

0180 - 5254757~

Unser technischer Kundendienst
Profectis GmbH

ist in Deutschland zentral zu erreichen unter den
Rufnummer:

Service-Hotline: 0180 - 560 60 20*

Ersatzteilbestellung:0180 - 513 60 20*

*(aus dem Festnetz T-COM 0,12 €/Min. Stand Jan.
2002)

Adressen der nachstgelegene Servicestelle finden Sie
im Telefonbuch, im aktuellen Quelle-Katalog oder im
Internet unter:

www.quelle.de
www.profectis.de
oder www.quelle.at fiir Osterreich

Schriftliche Anregungen nehmen wir auch gerne unter
folgende Adresse entgegen:

Quelle Aktiengesellschaft
Kundenbetreuung
90762 Frth

Diese Gebrauchsanleitung griffbereit aufbewahren und
bei einer Weitergabe des Gerates mit tbergeben.

Um einen optimalen Kundendiensteinsatz Reparatur
und gezielte Ersatzteilvorbereitung zu ermdglichen,
werden neben der kompletten Anschrift und
Rufnummer auch die Geratedaten benétigt. Diese am
besten jetzt gleich vom Typschild Gbertragen.

Produkt Nr.:

Privileg Nr.:

Kaufdatum:
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Typschild
Das Typschild befindet sich im Kihlabteil links unten.

Wichtige Hinweise

Fachbegriffe

Kaltemittel

Flussigkeiten, die zur Kalteerzeugung verwendet wer-
den kénnen, nennt man Kaltemittel. Sie haben einen
verhaltnismaRig niedrigen Siedepunkt, so niedrig, dass
die Warme der im Kaltegerat lagernden Lebensmittel
das Kaltemittel zum Sieden bzw. Verdampfen bringen
kann.

Kiltemittelkreislauf

Geschlossenes Kreislaufsystem, in dem sich das
Kaltemittel befindet. Der Kéltemittelkreislauf besteht im
wesentlichen aus  Verdampfer, Kompressor,
Verflissiger sowie aus Rohrleitungen.

Verdampfer

Im Verdampfer verdampft das Kaltemittel. Wie alle
Flissigkeiten bendtigt Kaltemittel zum Verdampfen
Warme. Diese Warme wird dem Gerateinnenraum ent-
zogen, der dadurch abkihlt. Deshalb ist der
Verdampfer im Gerateinnenraum angeordnet oder
unmittelbar hinter der Innenwand eingeschdumt und
dadurch nicht sichtbar.

Verfliissiger

Der Verflissiger hat meist die Form eines Gitters. Im
Verflussiger wird das vom Kompressor verdichtete
Kaltemittel verflissigt. Dabei wird Wéarme frei, die Uber
die Oberflache des Verflissigers an die Umgebungsluft
abgegeben wird. Der Verflissiger ist deshalb auf3en,
meist an der Geréateriickseite angebracht.

Kompressor

Der Kompressor sieht aus wie eine kleine Tonne. Er
wird von einem eingebauten Elektromotor angetrieben
und ist hinten im Sockelbereich des Gerates unterge-
bracht.

Aufgabe des Kompressors ist es, dampfférmiges
Kaltemittel aus dem Verdampfer abzuziehen, zu ver-
dichten und zum Verfliissiger weiterzuleiten.

Klimaklasse

Das Gerat kann nur in einem bestimmten
Umgebungstemperaturbereich einwandfrei funktionie-
ren.

Dieser zuldssige Umgebungstemperaturbereich wird
durch die Klimaklasse gekennzeichnet.

Besondere Eigenschaften

Antibak - Ausstattung

Die Innentiir und der Innenbehdlter des Kuhlgerates
sind auf Silberbasis antibakteriell veredelt.

Dadurch wird die Verbreitung von Bakterien, Mikroben,
Pilzen und Schimmel auf diesen Oberflachen verhin-
dert.



Aufstellen

A Sicherheitshinweise

* Ein beschadigtes Gerat nicht anschlieRen.
Besonders auf den einwandfreien Zustand der
Netzanschlussleitung achten!

e Beim Transport, beim Aufstellen, beim
Verschieben, bei der Handhabung und bei der
Reinigung des Gerétes ist darauf zu achten, dass
keine Teile des Kaltemittelkreislaufes beschadigt
werden. Die Netzanschlussleitung darf nicht ein-
geklemmt oder geknickt werden.

» Vielfachstecker, Kupplungen und Verlangerungs-
kabel durfen fir den elektrischen Anschluss nicht
verwendet werden. Brandgefahr durch Uberhit-
zung.

+ Die Steckdose zum Anschluss des Gerates muss
vorschriftsmaRig installiert sein. Nur dann ist im
Schadensfall ein Schutz vor elektrischem Schlag
gewahrleistet. Sie sollte so gesetzt sein, dass ein
Ziehen des Geratessteckers mdglich ist.

» Die Hinweise zur Entliftung bzw. Beliftung des
Gerétes im Abschnitt “Aufstellen” sind zu berlick-
sichtigen.

+ Das Gerat ist schwer. Scharfe Metallkanten am
Gerat hinten und unten stellen ein
Verletzungsrisiko dar. Beim Aufstellen oder
Verschieben sind Schutzhandschuhe zu tragen.

« Der Ablauf fir Tauwasser an der Rickseite des
Geréates mundet in den Auffangbehélter Uber den
Kompressor. Dieser Behalter darf nicht entfernt
werden. Brandgefahr!

Aufstellort

Turanschlagwechsel

Bevor das Gerat endgiiltig aufgestellt wird, sollte die
richtige Seite des Tlranschlages Uberprift werden.

Bei Bedarf ist nach dem Abschnitt
“Turanschlagwechsel” zu verfahren.

Gesamtraumbedarf

Erforderlicher Gesamtraumbedarf bei gedffneter Tur.

Gerétebreite: 63 cm
Geréatetiefe: 116 cm
Abstande

Direktes Anstellen an Heizkérper oder sonstige
Warmequellen vermeiden. Zu Elektroherden 3 cm, zu
Ol- und Kohlenherden 30 cm Mindestabstand einhal-
ten. Bei Aufstellung neben anderen Gefrier- und
Kuhlgeraten ist zu Vermeidung von Kondenswasser-
bildung ein Abstand von 2 cm notwendig.

Wandabstandstiicke

Im Beipack sind 2 Wandabstandstiicke enthalten, die
an der Geréteriickseite montiert werden muissen.

Die Schrauben der Verflissigerbefestigung etwas
I6sen. Das Wandabstandstiick unter den
Schraubenkopf schiebne und die Schrauben wieder
festziehen.
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Liftungsquerschnitte

Um aus Sicherheitsgrinden eine ausreichende
Beluftung des Gerdtes zu erzielen, missen die
Angaben des erforderlichen Liftungsquerschnittes ein-
gehalten werden.
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Storungen

A Sicherheitshinweise

* Elektrogerate dirfen nur durch Elektrofachkrafte
repariert werden, da durch unsachgemale
Reparaturen erhebliche Folgeschdden entstehen
kénnen. Sollte keine Abhilfe durch die im Abschnitt
“Stérungen” aufgefihrten MaRhahmen erreicht wer-
den, ist der Kundendienst zu versténdigen.

e Die Netzanschlussleitung darf nur durch eine
Fachkraft ausgetauscht werden.

Lebensgefahr durch Falschanschluss!

Bedienungsfehler

Oft sind kleine unbeabsichtigte Bedienungsfehler
argerlich und fluhren zu unnétigen und teuren
Kundendiensteinsatzen. Bevor der Kundendienst ver-
standigt wird, sollten die unten aufgefihrten Hinweise
und Ratschlége berucksichtigt werden.

Im Gerét wird es nicht kalt genug:

- Ist die Temperatur auf “schwach” eingestellt?
- Wurde zu warmes Gut eingelagert?

- Wurde zu viel auf einmal eingelagert?

- Sind die Waren richtig eingelagert, damit die
abgekihlte Luft ausreichend zirkulieren kann?
(nicht bei Gefriertruhen)

- Ist die Tar richtig geschlossen?

- Wurde die Tur langere Zeit offengelassen oder
unnétig oft gedffnet?

Der Kompressor lauft standig:

- Ist der Temperaturregler auf stark bzw. “Superfrost-
Funktion” eingestellt?

- Ist die erforderliche Luftzirkulation an der Rickseite
des Gerates gewahrleistet?

Starke Eis- und Reifbildung:

- Wurden nicht ausreichend verpackte Waren einge-
lagert ?
- Wurde die Tur offen gelassen?

- Wurde die Tir haufig getffnet, oder stand sie fir
l&ngere Zeit offen?

- Ist die Dichtung noch intakt?

- Verhindert etwas im Innenraum, dass die TUr richtig
schliefl3t?

Wasser auf dem Boden:

- Ist die Ablauféffnung an der Ruckwand im
Geréateinnenraum oder der Ablaufschlauch ver-
stopft? Mit dem Ablaufreiniger sdubern oder einen
anderen, nicht scharfkantigen Gegenstand verwen-
den.

Die Innenbeleuchtung und/oder das Kiihlsystem
funktionieren nicht.

Kontrollieren, ob
- der Netzstecker richtig eingesteckt ist?

- die Sicherung intakt ist und die Netzsteckdose
Strom fihrt?

Durch Anschlielen eines anderen Gerates an die
Steckdose Uberprifen, ob es zu einem Stromausfall
gekommen ist. Bei jeglichem Defekt ist ein
Elektrofachmann zu verstandigen!

Der Kompressor macht wiederholt erfolglose
Anlaufversuche:

- Das Gerat abschalten und nach 20 Minuten erneut
einschalten.

Kontroll- und Informationssystem

Das Kontroll- und Informationssystem besteht aus opti-
scher Warnanzeige.

Das System warnt:

- bei Funktionsstérungen am Gerat. Hat die
Elektronik des Gerates einen technischen Defekt
erkannt, der verhindert, dass die IST-Temperatur
erfasst werden kann, erscheint auf der
Temperaturanzeige der Hinweis.
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- Das Gerat arbeitet mit einem Notprogramm, bis der
Kundendienst die Reparatur durchgefiihrt hat.

QQU
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Sollten diese Ratschlage nicht zum Erfolg fiihren, so
muss unser Kundendienst verstandigt werden.

Austausch der Glithlampe

Geratestecker aus der Steckdose ziehen oder
Sicherung ausschalten bzw. herausdrehen.

Die hintere Arretierung gegen das Gehduse driicken
bis die transparente Abdeckung ausrastet.

Die Abdeckung in Pfeilrichtung abnehmen.

GlUihlampe ersetzen - max.25 Watt, 220-240V,
Fassung E14.
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Abtauen und Reinigen

A Sicherheitshinweise

* Der Ablauf fir Tauwasser an der Rickseite des
Gerates mundet in den Auffangbehélter Uber
demKompressor. Dieser Behélter darf nicht entfernt
werden. Brandgefahr!

* Esist darauf zu achten, dass bei der Reinigung kein
Wasser in die elektrischen Bauteile gelangt.

* Reif- und Eisansatze nicht mit scharfkantigen
Gegenstéanden abkratzen. Zum Abtauen keine
Sprays, keine elektrischen Heizgerate wie
Heizliifter, Haartrockner, Dampfreiniger oder andere
Warmequellen verwenden! Kunststoffteile kénnten
sich verformen.

* Um Brandgefahr sowie erhéhten Energieaufwand
zu vermeiden sollte mindestens einmal im Jahr die
Staubablagerungen von den Teilen an der
Ruckseite des Gerétes, griindlich mit einer weichen
Burste oder dem Staubsauger beseitigt werden.

+ Vor allen Arbeiten am Gerat wie Aufstellen,
Tlranschlagwechsel, Reinigen, Abtauen,
Gluhlampenwechsel, usw. Geratestecker aus der
Steckdose ziehen oder Sicherung ausschalten bzw.
herausdrehen. Bei ausgeschalteten Netzschaltern
sind nur die Funktionen des Gerétes abgeschaltet,
eine absolute Trennung vom Netz ist jedoch nicht
vorhanden. Ist der Stecker nicht zuganglich, muss
die Sicherung bzw. der Automat einen
Mindestkontaktabstand von 3 mm gewahrleisten.

Abtauen des Kiihlabteils

Das Abtauen erfolgt automatisch. Das entstehende
Tauwasser flief3t in eine Schale am Kompressor und
verdunstet. Die Schale darf nicht entfernt werden.
Brandgefahr !

D037

Wichtig!
Ablaufloch fiir das Abtauwasser regelmaBig reini-

gen. Hierzu den Reiniger verwenden, der sich
schon im Ablaufloch befindet.

16

Abtauen des Gefrierabteils

Wenn die Eisschicht starker als ca. 6 mm ist, das Gerat
abtauen. Hierdurch wird unnétiger Energieverbrauch
vermieden.

- Zum Abtauen Geratestecker ziehen.

- Die im Fach liegende Tiefkiihlkost herausnehmen
und dick mit Zeitungspapier umwickeln (isoliert gut).

- Eine Temperaturerhdhung der TiefkUhlkost wéahrend
des Abtauens kann die Lagerzeit verkirzen.

- Tur(en)/Deckel gedffnet lassen.

- Den beiliegenden Eisschaber in den Schlitz unter
dem Ablauflkanal stecken. Ein Gefal3 (nicht im
Lieferumfang) unter die Abtaurinne stellen.

- Nach dem Abtauen Gerat trocknen, wieder in
Betrieb nehmen und Tiefkthlkost einlegen.

D068

Reinigung und Wartung

Gerat am besten dann reinigen, wenn nur wenig oder
kein Kihl- bzw. Gefriergut eingelagert ist.

Gerat einschlieBlich Innenausstattung nur mit einem
Reinigungstuch und lauwarmen Wasser reinigen.
Eventuell etwas mildes Handspulmittel beigeben.
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Den Verflissiger mit einem Staubsauger oder einer
Birste sauber halten.

Fresy M il

Der Kompressor des Gerates bedarf keiner besonde-
ren Pflege.

Aufstellen

Klimaklassen

Das Geréat sollte an einem Ort stehen, dessen
Umgebungstemperatur der Klimaklasse entspricht, fr
die das Gerdt ausgelegt ist. (Angabe auf dem
Typschild).

Klimaklasse Umgebungstemp.

SN von +10°C bis +32°C
N von +16°C bis +32°C
ST von +18°C bis +38°C
T von +18°C bis +43°C

Bei Raumtemperaturen unter der angegebenen
Klimaklasse und leerem, bzw. nur gering gefllltem
Gefrierabteil treten aufgrund der sehr langen
Aggregatpausen starke Temperaturschwankungen im
Gefrierabteil auf. Bei sehr niedrigen
Raumtemperaturen wird auch bei normal gefilltem
Gefrierabteil die erforderliche Lagertemperatur von
minus 18°C nicht mehr eingehalten. Die eingelagerte
Ware kann bei ldngerer Unterschreitung der
Raumtemperatur (mehrere Tage) antauen.

Wartezeit

Zur wartungsfreien Dauerschmierung befindet sich in
der Kapsel des Kompressors Ol. Durch Schraglage
beim Transport kann dieses Ol in das geschlossene
Rohrsystem gelangen. Es lauft selbst wieder in die
Kapsel zurtick, wenn mit dem Einschalten des Gerétes
ca.2 Stunden gewartet wird.

Standfestigkeit und Parallelitét

SchraubfiiRe

Das Gerat soll fest und eben stehen. Unebenheiten
sind durch Verstellen der SchraubfiiRe bzw. durch
Unterlagen auszugleichen.

Ausrichten des Gerites

Die Standfestigkeit kann durch wechselseitiges
Anstolden Uber die Diagonalen Uberprift werden. Das
leichte Schwanken soll in beiden Richtungen gleich
sein. Ist dies nicht der Fall, kann sich dass Gehause
verziehen; eventuelle undichte Turdichtungen sind die
Folge. Die Tiren sind evt. nicht parallel.

Eine geringe Neigung nach hinten erleichtert das
Schlief3en der Turen.

Elektrischer Anschluss

Das Gerédt darf nur an ein Stromnetz mit 230 Volt
Wechselstrom angeschlossen werden. Zum Anschluss
genlgt eine Schutzkontaktsteckdose, sie muss vor-
schriftsmaRig installiert sein, nur dann ist die aus
Sicherheitsgrinden  erforderliche  Schutzerdung
gewahrleistet. Sie sollte so gesetzt sein, dass ein
Ziehen des Geratesteckers mdoglich ist.

Geratedichtung

Schliefdt die Tur auch nach 2 Tagen nicht exakt, so hat
dies Energieverlust und verstérkte Reifbildung im Gerét
zur Folge. Sind nach einer Sichtpriifung der Dichtung
Zweifel vorhanden, so kann die Dichtung wie folgt Uber-
pruft werden.

Einen Streifen Zeitungspapier von 4-5 cm Breite an der
zweifelhaften Stelle zwischen Dichtung und
Gehauserahmen legen und die Tir schlieBen. Lasst
sich der Streifen nun ohne den geringsten Widerstand
herausziehen, muss die Dichtung an dieser Stelle
nachgerichtet werden. Hierzu wird die Dichtung unter
leichtem Zug mit einem Haarfén erwarmt. Die Tur
schlieBen und Dichtung abkihlen lassen.

Tragt die Dichtung an der Scharnierseite zu hoch auf,
Lasst sich die Tidr nicht richtig schlielen, da die
Dichtung nicht auf die Dichtflache rutscht. Dies kann
nach einem Tiiranschlagwechsel auftreten.

Die Tur schlieBen und die Dichtung mit einem nicht
scharfkantigen Kunststoff- oder Metallstreifen auf die
Dichtflache bringen. Dann wird die Dichtung mit einem
Haarféhn erwdrmt. Gegebenenfalls die Tir einige
Stunden geschlossen lassen bis sich die Dichtung
gesetzt hat.



Aufstellen

Tiranschlagwechsel

Vor Anschluss des Gerates an das Stromnetz sollte
Uberprift werden, ob der Turanschlag von rechts
(Lieferzustand) nach links gewechselt werden muss,
falls der Aufstellort und die Bedienbarkeit dies erfor-
dern.

Gerat vorsichtig auf den Ricken legen, evtl.
Verpackungsmaterial unterlegen. Darauf achten, dass
die Rohrleitungen bzw. der Verflissiger nicht verbogen
oder beschadigt werden, der FuBboden nicht verkratzt
oder anderweitig beschéadigt wird.

- Sockelblende (D) abnehmen.

- Unteres Scharnier (E) abschrauben.

- Untere Tur vom mittleren Scharnier (H) abnehmen.

- Mittleres Scharnier (H) abschrauben.
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- Obere Tur vom oberen Stift (G) abnehmen .

- Oberen Stift (G) herausschrauben und an gegeni-
berliegender Seite montieren.

- Blindstopfen (I) an den Tiren abnehmen und am
mittleren Scharnier (H) abnehmen und an der
gegeniberliegenden Seite montieren.

- Kunststoffschrauben am Mittelsteg umsetzen.

- Obere Tir wieder einsetzen.

- Mittleres Scharnier (H) an gegenuberliegender
Seite montieren .

- Untere Tur wieder einsetzen.

- Scharnierstift am unteren Scharnier (E) umsetzen
und Scharnier auf gegeniberliegende Tirseite
befestigen. (Schrauben einfetten).

- Abdeckung (F) von der Sockelblende entfernen.
Dazu Abdeckung abziehen und auf die gegenlber-
liegende Seite wieder aufstecken. Sockelblende
wieder einsetzen.

Eine Justierung der Tiren ist Uber das mittlere
Scharnier (H) mdéglich.

Darauf achten, dass alle Distanzscheiben und
Unterlagen bei Bedarf wieder an gleicher Stelle
eingesetzt sind.

Nach dem Tiranschlagwechsel unbedingt Gberpri-
fen, dass die Turdichtungen einwandfrei am Gehduse
anliegen und alle Schrauben kraftschlissig angezo-
gen sind.

Bedienung

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige gibt mehrere Informationen:

Bei normalem Betrieb wird die Temperatur ange-
zeigt, die momentan im Gefrierabteil vorhanden ist
(IST-Temperatur).

Wahrend der Temperatureinstellung wird blinkend
die eingestellte Gefrierabteiltemperatur angezeigt
(SOLL-Temperatur).

Bei Temperaturanzeige ,OF" wird das Gefrierabteil
abgeschaltet.

Bei Temperaturanzeige ,SP" wird die SUPER-
FROST-Funktion eingeschaltet.

Achtung: Unabhédngig vom Temperaturalarm ist es
normal, dass die Temperaturanzeige die tatsachliche
Temperatur bis zu 24 Stunden verzdgert anzeigen
kann.

SUPERFROST-Funktion

Frische Lebensmittel sollten mdglichst schnell bis auf
den Kern durchgefroren werden. Dadurch bleiben
Nahrwerte, Aussehen und Geschmack am besten
erhalten. Die SUPERFROST-Funktion beschleunigt
das Einfrieren frischer Lebensmittel und schiitzt gleich-
zeitig die bereits eingelagerte Ware vor unerwiinschter
Erwarmung.

1. Taste - (G) so oft drlicken, bis auf der Anzeige "SP"
erscheint. Die SUPERFROST-Funktion ist einge-
schaltet.

2. Durch Dricken der Taste + (F) kann die SUPER-
FROST-Funktion jederzeit manuell beendet wer-
den. Dann ist die gewlnschte SOLL-Temperatur
wieder einzustellen (siehe Temperaturregelung)

Wird die SUPERFROST-Funktion nicht manuell
beendet, schaltet die Elektronik des Gerates die
SUPERFROST-Funktion nach 54 Stunden ab.

Taste ALARM

Im Falle eines ungewdhnlichen Temperaturanstieges
im Gefrierraum (z.B. bei Stromausfall) blinkt die Taste
ALARM (H) und es ertdnt ein Warnton.

Der Warnton schaltet automatisch ab, wenn die einge-
stellte Gefrierabteiltemperatur wieder erreicht wird. Die
Taste ALARM (H) blinkt weiter. Bei Betatigung der Taste
ALARM erscheint fir einige Sekunden die warmste
Temperatur, die im Gefrierabteil erreicht wurde.

Mit der Taste ALARM (H) kann der Warnton abschalten
werden. Die Taste ALARM blinkt weiter und zeigt die
momentane IST-Temperatur an Nach Erreichen der
SOLL-Temperatur erlischt die Taste ALARM.

Achtung: Bei Erwarmung im Gefrierabteil muss der
Zustand des Gefriergutes iberpriift werden.

Gefrierabteil abschalten

Wird die Taste (F) so oft betatigt bis in der Anzeige das
Symbol ,OF" erscheint, schaltet sich das Gefrierabteil
nach ca. 5 sec. ab.

Durch Druck auf eine der beiden Tasten + oder - kann
das Gefrierabteil wieder in Betrieb genommen werden.

Gerat abschalten

Zum Abschalten die Taste EIN/AUS (A) ca. 5 Sekunden
gedriickt halten, die Temperaturanzeigen erléschen.

Durch Druck auf eine der beiden Tasten + oder - kén-
nen die Abteile wahlweise wieder in Betrieb genommen
werden.

Die gewahlte Temperatureinstellung wird auch bei einer
Netzunterbrechung beibehalten.

Einfrieren von Lebensmitteln

Wichtige Hinweise zum Einfrieren - siehe “Einfriertipps”

Die SUPERFROST-Funktion 24 Std. vor dem
Einfrieren - bei kleinen Mengen geniigen 4-6 Std.- ein-
schalten.

Die Lebensmittel in die mit "SUPERFROST" gekenn-
zeichneten Féchern einlegen.

Ausstattung Gefrierabteil

Eiswiirfelbereitung

Mit dem Gerat kénnen auch Eiswlirfel zubereiten wer-
den. Die Eiswirfelschale zu 3/4 mit \Wasser fillen und
diese ins Gefrierfach stellen.

Die Eiswiirfel lassen sich leichter aus der Schale 16sen,
wenn sie unter flieRendes Wasser gehalten werden.

Kalteakkus

Im Gefrierabteil befinden sich ein oder mehrere
Kalteakkus, die die Lagerzeit der eingefrorenen
Lebensmittel bei Stromausfalll bzw. Stérungsfall ver-
langern.

Die Kalteakkus werden optimal genutzt, wenn sie in
das oberste Fach direkt auf das Gefriergut gelegt wer-
den.
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Bedienung

Ausstattung Kiihlabteil

Innentiirablagen

Zur \Verstellung und Reinigung kdénnen die
Innentirablagen aus der Halterung genommen wer-
den.
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Ablagen

Der Abstand zwischen den verschiedenen Ablagen
kann je nach Wunsch gedndert werden. Dazu die
Ablage hinten anheben und soweit nach vorne ziehen,
bis sie sich nach oben oder unten abschwenken und
herausnehmen l|&sst. Ablage in der gewilnschten
Position wieder einschieben.

D338

Einlagern von Lebensmitteln

Beim Einlagern ist zu beachten, dass die kalte Luft zir-
kulieren kann.

Das Kuhlgut sollte niemals direkten Kontakt mit der
Rickwand im Innenraum des Kihlabteils haben. Es
kann festfrieren, so dass beim Herausnehmen der
Ware Reste an der Rickwand h&ngen bleiben, die den
Tauwasserablauf verstopfen kénnen.

Lebensmittel wie Kase, Wurstwaren, Obst, Gemdise,
gekochte Speisen, angemachte Salate usw. Verpackt
bzw. abgedeckt aufbewahren. Auch die natirliche
Frische und das Aroma bleiben dadurch erhalten. Die
Lebensmittel sollten entsprechend den unterschiedli-
chen Lagertemperaturbereichen zugeordnet werden:
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Butter, Kiase

- in die Butterdose bzw. Kasefach in der Innentir
Eier

- in die Innentlr

Obst, Gemiise
- Salate - in die Gemiseschale

Waurst, Fleisch

- in den unteren Bereich (unterste Ablage bzw.
Abdeckung Uber der Gemiiseschale)

Molkereiprodukte, Konserven, Dosen
- in den oberen Bereich oder Innenttir

Flaschen / Tuben
- in die Innentlr

Bedienung Gefrierabteil

Wichtig!

Im Falle einer Stromunterbrechung soll das Gerat nicht
gedffnet werden. Die Tiefkiihlkost verdirbt nicht, wenn
es sich um eine kurze Unterbrechung handelt (siehe
Angabe “Lagerzeit bei Stérung” im Katalog bzw. im
Werbemittel) und das Gerat voll ist. Wenn das nicht der
Fall ist, angetaute Lebensmittel innerhalb kurzer Zeit
verbrauchen. Eine  Temperaturerhbhung der
Tiefklihlkost verkiirzt die Lagerzeit.

Inbetriebnahme
Siehe Inbetriebnahme Kiihlabteil.

-18°C ist die richtige Lagertemperatur im Gefrier-
abteil.

Temperaturregelung

Durch Druck auf eine der beiden Tasten + (F) oder - (G)
wird die Temperaturanzeige von der IST-Temperatur
(Temperaturanzeige leuchtet dauernd) auf die SOLL-
Temperatur (Temperaturanzeige blinkt) umgeschaltet.

Mit jedem weiteren Druck auf eine der beiden
Tasten wird die SOLL- Temperatur um 1 °C veran-
dert.

Wird keine Taste mehr betétigt, schaltet die
Temperaturanzeige nach kurzer Zeit (ca. 5 Sek.)
automatisch wieder auf die IST- Temperatur zurtck.

Temperaturen

Die Innentemperaturen werden durch folgende
Faktoren beeinflusst.

* Raumtemperatur

* Hé&ufigkeit des Tur-/Deckel6ffnens

* Menge der eingelagerten Lebensmittel

* Aufstellung des Gerates

Achtung: Bei Erwadrmung im Gefrierabteil muss der
Zustand des Gefriergutes tberprift werden.

Geratelibersicht

D a A~ WO N =

Kihlabteil

Gefrierabteil

Butter/Kése Fécher
Tirablage
Flaschenfach
Bedienungsblende
Beleuchtung

Ablagen

7 Tauwasser-Abfluss

8 Gemuseschalen

9 Superfrostfach

10 Tiefkthl Lagerfacher
11 Abtauvorrichtung
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Bedienung

A Sicherheitshinweise

» Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Fehler,
die durch unsachgemalen Gebrauch des
Produktes oder seiner Verwendung fir andere als
die in der Gebrauchsanleitung beschriebenen
Zwecke verursacht wurden.

* Bei hoher Reglerstellung kénnen
Minustemperaturen auftreten! Achtung: Flaschen
kénnen platzen.

* Kunststoffteile kbnnen  von  aggressiven
Substanzen, wie z.B. den Séften von Zitrusfriichten,
essigsdurehaltigen Lebensmitteln und Fettsduren
sowie Speisedl angegriffen werden.

* Brennbare Flussigkeiten und Gase nicht im Gerat
aufbewahren. Explosionsgefahr!

* Im Gefrierabteil dirfen aufler hochprozentigen
Spirituosen keine Flissigkeiten, insbesondere koh-
lensaurehaltige Getranke, in Flaschen eingelagert
werden.

» Tiefklihigut nicht mit nassen Handen berihren,
(Handschuhe tragen)! Ebenso Eis am Stiel nicht
sofort nach der Entnahme aus dem Gefrierabteil
verzehren. Es besteht die Gefahr festzufrieren bzw.
die Entstehung von Frostblasen.

ERSTE HILFE: Sofort unter flieBendes, kaltes
Wasser halten! Nicht wegreil3en!

Bedienungsblende

Energiespartipps:

Die Umgebungstemperatur wirkt sich auf den
Stromverbrauch des Gerétes aus.

Standorte in der Nahe von Heizgeraten oder mit
direkter Sonneneinstrahlung unbedingt vermei-
den. Nach Méglichkeit an einem Ort mit einer
Umgebungstemperatur aufstellen, die im unteren
Bereich der angegebenen Klimaklasse liegt.

Auf gute Be- und Entliftung des Gerétes achten.
Be- und Entliftungsschlitze nicht verdecken.

Unnétige tiefe Temperatureinstellungen sollten ver-
mieden werden.

Warme Speisen erst auf Raumtemperatur abkihlen
lassen und dann einlagern.

Flussigkeiten nur in abgedeckten Behéltern einstel-
len.

Langes und unnétiges Offnen des Gerétes vermei-
den.

Verflissiger regelmafig reinigen (siehe Abtauen
und Reinigung).

Eine zu dicke Reifschicht am Verdampfer verur-
sacht unndétigen  Stromverbrauch. Leichte
Reifansatze kénnen von Zeit zu Zeit mit einem
Kunststoffschaber entfernt werden.

KUHLEN
EIN/AUS

GEFRIEREN
B

0O 1008
PR

A. Taste EIN/AUS

KUHLABTEIL

B. Temperaturanzeige

C. Taste Temperatureinstellung ( + = warmer /
OF=AUS)

D. Taste zur Temperatureinstellung (- = kalter / SP =
SUPERCOOQOL-Funktion)
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GEFRIERABTEIL

. Temperaturanzeige

Taste Temperatureinstellung ( + = warmer /
OF=AUS)

Taste Temperatureinstellung ( - = kalter / SP =
SUPERFROST-Funktion)

. Taste ALARM

Bedienung

Bedienung Kiihlabteil

Inbetriebnahme

Hinweis: Vor dem ersten Einlagern das Gerét ca. 4
Stunden bei hoher Reglerstufe vorkihlen.

+ 5°C ist die richtige Lagertemperatur im Kihlabteil.
Netzstecker in die Steckdose einstecken.
Taste EIN/AUS (A) drticken.

Die Temperaturanzeigen geben die IST- Temperatur
an. Die Taste ALARM (H) blinkt und es ertdnt ein
Warnsignal.

Temperaturregelung

Durch Druck auf eine der beiden Tasten + (C) oder - (D)
wird die Temperaturanzeige von der IST-Temperatur
(Temperaturanzeige leuchtet dauernd) auf die SOLL-
Temperatur (Temperaturanzeige blinkt) umgeschaltet.

Mit jedem weiteren Druck auf eine der beiden
Tasten wird die SOLL- Temperatur um 1 °C veran-
dert.

Wird keine Taste mehr betétigt, schaltet die
Temperaturanzeige nach kurzer Zeit (ca. 5 Sek.)
automatisch wieder auf die IST- Temperatur zurick.

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige gibt mehrere Informationen:

Bei normalem Betrieb wird die Temperatur ange-
zeigt, die momentan im Kuhlabteil vorhanden ist
(IST-Temperatur).

Wahrend der Temperatureinstellung wird blinkend
die eingestellte Kuhlabteiltemperatur angezeigt
(SOLL-Temperatur).

Bei Temperaturanzeige ,OF" wird das Kihlabteil
abgeschaltet.

Bei Temperaturanzeige ,SP" wird die SUPER-
COOL-Funktion eingeschaltet.

Achtung: Die Temperaturanzeige kann die tatsachli-
che Temperatur bis zu 24 Stunden verzdgert anzeigen.

SUPERCOOL-Funktion

Wenn eine gréRere Menge von Lebensmitteln eingela-
gert werden soll, zum Beispiel nach dem Einkauf, vor-
her die SUPERCOOL -Funktion einschalten.

Die SUPERCOOL-Funktion beschleunigt das Abkihlen
frischer Lebensmittel und schitzt gleichzeitig die
bereits eingelagerte Ware vor unerwlnschter
Erwadrmung. Dabei wird automatisch eine SOLL-
Temperatur von +2/3 °C vorgegeben.

Taste - (D) so oft driicken, bis auf der Anzeige "SP"
erscheint. Die SUPERCOOL-Funktion ist einge-
schalten.

Durch Druicken der Taste + (C) kann die SUPER-
COOL-Funktion jederzeit manuell beendet werden.
Dann ist die gewlinschte Soll-Temperatur wieder
einzustellen (siehe Temperaturregelung).

Wird die SUPERCOOL-Funktion nicht manuell
beendet, schaltet die Elektronik des Geréates die
SUPERCOOL-Funktion nach ca.6 Stunden ab.

Kiihlabteil abschalten

Wird die Taste (C) so oft betatigt bis in der Anzeige das
Symbol ,OF" erscheint, schaltet sich das Kuhlabteil
nach ca. 5 sec. ab.

Durch Druck auf eine der beiden Tasten + oder - kann
das Kuhlabteil wieder in Betrieb genommen werden.

Temperaturen

Im Kihlraum gibt es unterschiedliche
Temperaturbereiche. Oben ist es am warmsten, auf der
Abdeckplatte Gber den Gemiseschalen am kéaltesten.
IDie Innentemperaturen werden durch folgende
Faktoren beeinflusst.

* Raumtemperatur

* Haufigkeit des Turoffnen

* Menge der eingelagerten Lebensmitteln
* Aufstellung des Gerates

Ein eingelegtes Thermometer zur Uberpriifung der
Innentemperatur ist zur Einstellung der optimalen
Reglereinstellung  sinnvoll.  Dabei sind die
Toleranzangaben des Thermometerherstellers zu
beachten. Thermometer sollte méglichst oben, vorne
eingelegt werden.

Ublich ist eine gemessene Temperatur von + 3 bis + 5°
C im unteren Bereich.

Wird das Thermometer in ein Gefald mit Wasser gelegt,
kénnen die Temperaturschwankungen, die durch die
Schaltdifferen des Reglers gegeben sind, ausgeglichen
werden.
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