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Sehr geehrte Kundin,
Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fir lhren Einkauf bei Quelle.
Uberzeugen Sie sich selbst: auf unsere
Produkte ist Verlass.

Damit Ihnen die Bedienung leicht fallt,
haben wir eine ausflhrliche Anweisung
beigelegt. Sie soll lhnen helfen, schnell
mit lhrem neuen Gerat vertraut zu wer-
den. Bitte lesen Sie diese Anweisung
vor der Inbetriebnahme aufmerksam
durch und beachten Sie auch die ange-
fUhrten Sicherheitshinweise.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lh-
rem neuen Kochfeld.

Ihre Quelle GmbH

Mit dem Warndreieck und/oder
durch Signalwoérter (Warnung!,
Vorsicht!, Achtung!) sind Hinwei-
se hervorgehoben, die fir Ihre Si-

cherheit oder far die
Funktionsfahigkeit des Gerétes
wichtig sind. Bitte unbedingt be-
achten.

1. Diese Ziffern leiten Sie Schritt fur
Schritt beim Bedienen des Gerétes.

Nach diesem Zeichen erhalten Sie
erganzende Informationen zur Be-
dienung und praktischen Anwen-
dung des Gerates.

Mit diesem Zeichen sind Tipps und
Hinweise zum wirtschaftlichen und
umweltschonenden Einsatz des
Gerétes gekennzeichnet

L/

Transportschaden

Eines sollten Sie auf jeden Fall sofort
Uberprifen: ob |hr Gerat unbeschéadigt
bei lhnen angekommen ist. Falls Sie ei-
nen Transportschaden feststellen, neh-
men Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht
in Betrieb, sondern wenden Sie sich bit-
te an die Quelle Verkaufsstelle, bei der
Sie das Gerat gekauft haben, oder das
Regionallager, das es angeliefert hat.

Die Telefonnummer finden Sie auf dem
Kaufbeleg bzw. auf dem Lieferschein.

Hotline @ / Quelle direkt

Sollten die in der Gebrauchsanweisung
angefiihrten Hinweise nicht ausreichen,
so helfen Ihnen kompetente Fachleute
weiter.

Rufen Sie uns an:

Montag - Freitag von 8.00 - 20.00 Uhr
Samstag von 9.00 - 14.00 Uhr

Info-Telefon 0180-52 54 757
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Sicherheitshinweise

Montage und Anschluss des neuen Ge-
rates durfen nur durch einen konzessi-
onierten Fachmann vorgenommen
werden.

Beachten Sie bitte diesen Hinweis, da
sonst bei auftretenden Schaden der Ga-
rantieanspruch entfallt.

Die Sicherheit von QUELLE Elektrogera-
ten entspricht den anerkannten Regeln
der Technik und dem Geréatesicherheits-
gesetz. Zusatzlich sehen wir uns jedoch
als Hersteller veranlasst, Sie mit den
nachfolgenden Sicherheitshinweisen
vertraut zu machen.

Elektrische Sicherheit

e Reparaturen am Gerat dirfen nur
von Fachkréften durchgefiihrt wer-
den. Durch unsachgeméaBe Repara-
turen konnen erhebliche Gefahren
entstehen. Wenden Sie sich im Re-
paraturfall an unseren Kundendienst
oder an lhren Fachhandler.

A

Achtung: Sobald ein Riss in der
Oberflache sichtbar wird, ist das
Gerat sofort vom Stromnetz zu
trennen:

e schalten Sie alle Kochzonen aus,

e schalten Sie die Sicherung fiir das
Kochfeld ab bzw. nehmen Sie diese
heraus.

Sicherheit fiir Kinder

e Wenn Sie kochen und braten, wer-
den die Kochzonen heiB. Halten Sie
deshalb Kleinkinder grundsétzlich
fern.

BestimmungsgemaBe Ver-
wendung

e Dieses Gerat darf nur fir das haus-
haltstibliche Kochen und Braten von
Speisen verwendet werden.

e \erwenden Sie das Kochfeld nicht
zum Beheizen des Raumes.

Sicherheit wahrend der
Benutzung

e Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten
oder ihrer Unerfahrenheit oder Un-
kenntnis nicht in der Lage sind, das
Gerat sicher zu benutzen, sollten
dieses Gerdt nicht ohne Aufsicht
oder Anweisung durch eine verant-
wortliche Person benutzen.

e \Vorsicht bei Anschluss von Elektro-
geraten an Steckdosen in Geratena-
he. Anschlussleitungen dirfen nicht
an heiBBe Kochstellen gelangen.

e Uberhitzte Fette und Ole entziinden
sich schnell. Wenn sie Speisen in
Fett oder Ol (z.B. Pommes frites) zu-
bereiten, sollten Sie den Kochvor-
gang beobachten.

e Schalten Sie nach jedem Gebrauch
die Kochzonen aus.




Sicherheit beim Reinigen

Die Reinigung des Geréates mit einem
Dampfstrahl- oder Hochdruckreini-
ger ist aus Sicherheitsgriinden nicht
zugelassen.

Wahrend der Reinigung dirfen kei-
ne Heizelemente eingeschaltet sein.
Achten Sie darauf, dass die Kochzo-
nen genugend abgekuhlt sind und
Sie diese ohne Gefahr beriihren kén-
nen.

So vermeiden Sie Schaden
am Gerat

Verwenden Sie das Kochfeld nicht
als Arbeits- oder Abstellflache.

Betreiben Sie die Kochzonen nicht
mit leerem oder ohne Kochgeschirr.
Glaskeramik ist unempfindlich gegen
Temperaturschock und sehr wider-
standsfahig, jedoch nicht unzer-
brechlich. Besonders spitze und
harte Gegenstédnde, die auf die
Kochflache fallen, kdnnen sie be-
schéadigen.

Benutzen Sie keine Topfe aus Guss-
eisen oder mit beschadigten Bdden,
die rauh sind und Grate aufweisen.
Beim Verschieben kénnen Kratzer
entstehen.

Wenn Zucker oder eine Zubereitung
mit Zucker auf die heiBe Kochzone
gelangt und schmilzt, entfernen Sie
diese sofort, noch im heiBen Zu-
stand, mit einem Reinigungsschaber.
Erkaltet die Masse, kann es beim
Entfernen zu Oberflachenschaden
kommen.

Halten Sie alle Gegenstdnde und
Materialien, die anschmelzen kon-
nen, von der Glaskeramikflache fern,
z.B. Kunststoffe, Aluminiumfolien
oder Herdfolien. Sollte doch etwas
auf der Glaskeramikfliche an-
schmelzen, muss dieses, ebenfalls
sofort, mit dem Reinigungsschaber
entfernt werden.

Wenn Sie Spezialgeschirr verwen-
den, (z.B. Dampfkochtopf, Simmer-
topf, WOK u.s.w.), beachten Sie bitte
die Herstellerangaben.

Vermeiden Sie das Leerkochen von
Tépfen und Pfannen. Die Bdden
kénnten dabei zerstért und das
Glaskeramikfeld beschadigt werden.




Vor dem ersten Gebrauch

Erstes Reinigen

Das Glaskeramik-Kochfeld feucht abwi-
schen, um mdgliche Fertigungsspuren
zu beseitigen.

& Achtung: Benutzen Sie keine
scharfen, scheuernden Reini-
gungsmittel! Die Oberflache konn-
te beschédigt werden.

Geratebeschreibung

Ausstattung Kochfeld

Einkreis-Kochzone Bréaterzone

i|— Restwarme-

Restwarme- —[
Anzeigen Anzeigen

|
Dreikreis-Kochzone Zuschaltung Bréter-/ Einkreis-Kochzone
Dreikreiszone




Restwarmeanzeige

Ihr Glaskeramikkochfeld ist mit einer
Restwérmeanzeige ausgestattet; jeder
Kochzone ist eine Kontrolllampe zuge-
ordnet. Diese leuchtet auf, sobald die
entsprechende Kochzone heiB ist und
warnt vor unbedachter Berlihrung.

Achtung! Solange die Restwarme-
anzeige leuchtet, besteht Verbren-
nungsgefahr.
Auch nach dem Ausschalten der Koch-
zone erlischt die Restwarmeanzeige
erst, wenn die Kochzone abgekuhlt ist.

Sie koénnen die Restwidrme zum

\ Schmelzen und Warmhalten von
Speisen benutzen.
Dreikreis-Kochzone

Bei der Dreikreis-Kochzone kann die
Heizflache dem Durchmesser des Topf-
bodens angepasst werden.

Braterzone

Bei der Braterzone kann die Heizflache
der GroBe des Kochgeschirrs ange-
passt werden.




Bedienung der Kochstelle

Beim Einschalten der Kochzone
kann diese kurz summen. Das ist
eine Eigenart aller Glaskeramik-
kochzonen und beeintréachtigt we-
der Funktion noch Lebensdauer
des Gerates.

@ Die rotglihende Heizung kann je
nach Blickwinkel etwas Uber den
Rand der markierten Zone hinaus
scheinen.

@ Die Bedienung der Kochzonen
erfolgt mit den Kochzonenschal-
tern am Herd oder am Schalt-
kasten und ist in der jeweiligen
Anleitung beschrieben.

Dreikreis-Kochzone zu-
schalten

Je nach Topf- oder PfannengréBe kann
bei Dreikreis- Kochzonen mit dem ent-
sprechenden Berihrungsschalter auf
dem Glaskeramik-Kochfeld zu der klei-
neren Kochzone die groBeren Heiz-krei-
se zugeschaltet werden.

1. Kochzone wie gewohnt mit dem
Kochstellenschalter einschalten.
Der kleine Kreis der Kochstelle ist
eingeschaltet.

2. Den entsprechenden Berihrungs-
schalter auf dem Kochfeld antippen.
Der zweite Heizkreis wird zugeschal-
tet. Die erste Kontrolllampe des Be-
rihrungsschalters leuchtet.




3. Durch erneutes Berlihren des Schal-
ters wird der duBerste Heizkreis zu-
geschaltet. Beide Kontrolllampen
des Beriihrungsschalters leuchten

4. Zum Ausschalten der groBeren Heiz-
kreise Berlhrungsschalter erneut an-
tippen.

Die groBeren Heizkreise missen beim

nachsten Einschalten der Kochstelle bei

Bedarf wieder zugeschaltet werden.

Braterzone zuschalten

Je nach Topf- oder PfannengréBe kann
bei der Braterzone mit dem entspre-
chenden BerUhrungsschalter auf dem
Glaskeramik-Kochfeld zu der kleineren
Kochzone der groBere Heizkreis zuge-
schaltet werden.

1. Kochzone wie gewohnt mit dem
Kochstellenschalter einschalten.
Der kleine Kreis der Kochstelle ist
eingeschaltet.

2. Den entsprechenden Berihrungs-
schalter auf dem Kochfeld antippen.
Der groBere Heizkreis wird zuge-
schaltet. Die Kontrolllampe des Be-
rihrungsschalters leuchtet.

3. Zum Ausschalten des groBeren Heiz-
kreises Berlhrungsschalter erneut
antippen.

Wird die Braterzone mit dem Koch-

stellenschalter ganz ausgeschaltet,

muss der groBere Heizkreis beim
nachsten Einschalten bei Bedarf wieder
zugeschaltet werden.
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Tipps zum Kochen und Braten

Kochgeschirr

Je besser der Topf, desto besser das
Kochergebnis.

e Gutes Kochgeschirr erkennen Sie
am Topfboden. Der Boden sollte so
dick und plan wie mdéglich sein.

e Geschirr aus Stahlemail oder mit
Aluminium- oder Kupferbéden kann
Verfarbungen auf der Glaskeramik-
flaiche hinterlassen, die nur schwer

oder gar nicht mehr zu entfernen
sind.

e Beim Kauf von Tépfen darauf ach-
ten, dass haufig der obere Topf-
durchmesser  angegeben  wird.
Dieser ist meistens groBer als der
Topfboden.

\” Energiesparen

Kochgeschirr grundsatzlich vor dem
Einschalten der Kochzone
aufsetzen.

e Topfe, wenn mdglich, immer mit
dem Deckel verschlieBen.

e Kochzonen vor Ende der Garzeit

ausschalten, um die Restwarme zu

nutzen.

e Topfboden und Kochzone sollten
gleich groB sein.

e Zu jeder Speisemenge sollte der
richtige Topf verwendet werden. Ein
groBer, kaum geflllter Topf bendtigt
viel Energie.

e Schnellkochtépfe sind durch den ge-

schlossenen Garraum und den Uber-
druck besonders zeit- und
energiesparend. Durch kurze Gar-
dauer werden auch Vitamine ge-
schont.

e Bei Verwendung eines Schnellkoch-
topfes verkirzt sich die Garzeit um
bis zu 50 %.
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Glihbild der Kochzonen

Bei eingeschalteten Kochzonen ist die
gliihende Heizspirale durch die Glaske-
ramik als helles Glihbild zu sehen. Die
dunklere Flache in Form eines sehr
schmalen Tortenstlicks ist der Strom-
anschluss der Heizspirale.

Der Temperaturflhler ist bei Betrieb
ebenfalls sichtbar. Er zeichnet sich als
schmaler Schatten quer Uber der Heiz-
spirale ab.

So funktioniert die Kochzone korrekt:

e Die Heizspirale unter der Glaskera-
mik schaltet sich wahrend des Ko-
chens ein und wieder aus. Die Hell-
und Dunkelzeiten (aufglihend und
ausgeschaltet) der Heizspirale kon-
nen sich beim Kochen verandern.
Sie sind abhangig von der Tempera-
tur der Glaskeramik und dem aufge-
setzten Kochgeschirr. Dieses Takten
ist normal und beeinflusst den Koch-
vorgang nicht.

¢ Die Heizspiralen der einzelnen Koch-
zonen koénnen unterschiedlich hell
aufleuchten. Dies ist technisch be-
dingt und hat keinen Einfluss auf die
Funktion.

e Die rotglihende Heizspirale kann, je
nach Blickwinkel, tiber den Rand der
Kochzone hinausscheinen.

¢ Beim Aufheizen der Kochzonen kann
eine leichtes Summen erténen.

Stromanschluss

Tempera{urfuhler
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Reinigung und Pflege
Kochfeld

Es ist wichtig, das Kochfeld nach jeder
Benutzung zu reinigen.

Achtung! Verwenden Sie niemals
aggressive Reinigungsmittel, wie
z.B. grobe Scheuermittel bzw.
kratzende Topfreiniger.

1. Reinigen Sie das Kochfeld immer
dann, wenn es leicht verschmutzt ist.
Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch
und ein wenig Handspulmittel. Da-
nach reiben Sie das Kochfeld mit ei-
nem sauberen Tuch trocken.

2. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld
einmal in der Woche grundlich mit
handelsliblichen Reinigungs- und
Pflegemitteln. Es dirfen keine Reini-
gungsmittelrickstande auf der Ober-
fliche verbleiben, weil sie beim
Aufheizen aggressiv wirken und die
Oberflache verandern kénnen.

3. Danach sdubern Sie das gesamte
Kochfeld ausreichend mit klarem
Wasser und reiben es mit einem sau-
beren Tuch trocken.

12



Spezielle Verschmutzungen

Ubergekochte Speisen

Weichen Sie diese zuerst mit einem
nassen Tuch auf und entfernen an-
schlieBend die Schmutzreste mit einem
Glas- oder Rasierklingenschaber.

Danach reinigen Sie das Kochfeld mit
den vorgegebenen Reinigungsmitteln.

& Vorsicht! Verletzungsgefahr! Der-
Rasierklingenschaber ist scharf.

Zucker

& Achtung! Eingebrannten  Zucker
und geschmolzenen Kunststoff
entfernen Sie sofort - noch im
warmen (nicht heiBen) Zustand -
mit einem Reinigungsschaber,
sonst kénnen Schéden entstehen.
AnschlieBend das Kochfeld normal
reinigen. Schaden durch Zucker
oder zuckerhaltige Speisen kon-
nen Sie vorbeugen, indem Sie die
Kochflache mit einem handelsubli-
chen Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel pflegen.

#1

#4

#3
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Flecken

Kalkflecken, perimuttartig glanzende
Flecken, metallisch schillernde Verféar-
bungen, Topfabrieb, die sich wahrend
des Kochens gebildet haben, beseitigen
Sie am besten, wenn die Kochzonen
noch warm sind.

Benutzen Sie dazu die oben erwdhnten
Reinigungs- und Pflegemittel. Eventuell
den Reinigungsvorgang wiederholen.

Sandkorner

A Achtung! Sandkorner, die auf das
Kochfeld gefallen sind, kdnnen
beim Topfverschieben Kratzer er-
zeugen. Achten Sie deshalb dar-
auf, dass keine Sandkdrner auf
dem Kochfeld verbleiben.

Abgeschmirgeltes Dekor

Achtung! Durch die Verwendung
aggressiver Reinigungsmittel und
durch scheuernde Topfbdden wird
das Dekor mit der Zeit abge-
schmirgelt und es entstehen dunk-
le Flecken.
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Was tun, wenn ...

... die Kochzonen nicht funktio-
nieren?

Uberpriifen Sie, ob

die entsprechende Kochzone einge-
schaltet ist.

die richtige Leistungsstufe einge-
stellt ist.

bei Mehrkreis-Kochzonen: die gré-
Beren Heizkreise zugeschaltet sind.
die Sicherung der Hausinstallation
(Sicherungskasten) ausgeldst hat.

Wenn Ilhnen diese Informationen
nicht weiterhelfen, wenden Sie sich
bitte an einen Fachmann.

& Warnung: Reparaturen am Geréat

dirfen nur von Fachkraften durch-
gefuhrt werden! Durch unsachge-
maBe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fir den Be-
nutzer entstehen. Wenden Sie sich
im Reparaturfall an unseren Kun-
dendienst.
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Hinweise zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung

Verpackungen und Packhilfsmittel un-
serer Elektro-GroBgerate sind mit Aus-
nahme von Holzwerkstoffen
recyclingfahig und sollen grundsatzlich
der Wiederverwertung zugefihrt wer-
den.

— Verpackungen von GroBgeraten kén-
nen Sie bei der Anlieferung der Gera-
te unseren Vertragsspediteuren
zurickgeben. Diese veranlassen
dann die Weitergabe zur Verwertung
bzw. Entsorgung.

Falls Sie davon nicht Gebrauch ge-

macht haben, empfehlen wir Ihnen:

— Papier, Pappe- und Wellpappeverpa-
ckungen sollten in die entsprechen-
den Sammelbehalter  gegeben
werden.

— Kunststoffverpackungsteile  sollten
ebenfalls in die daflir vorgesehenen
Sammelbehalter gegeben werden.
Solange solche in IThrem Wohnge-
biet noch nicht vorhanden sind, kén-
nen Sie diese Materialien zum
Hausmdll geben.

Als Packmittel setzen wir nur recycling-

fahige Kunststoffe ein, z.B.:

N N N
CNCNCDN
PE PP PS

In den Beispielen steht

PE fir Polyethylen** 02 £ PE-HD
04 £ PE-LD
PP fur Polypropylen

PS fur Polystyrol

Entsorgung des Altgerates

Dieses Produkt darf am Ende

E seiner Lebensdauer nicht Uber
den normalen Haushaltsabfall

BN cnisorgt werden, sondern muss
an einem Sammelpunkt flr das
Recycling von elektrischen und elektro-
nischen Geraten abgegeben werden.
Das Symbol auf dem Produkt, der Ge-

brauchsanleitung oder der Verpackung
weist darauf hin.

Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kenn-
zeichnung wiederverwertbar. Mit der
Wiederverwendung, der stofflichen Ver-
wertung oder anderen Formen der Ver-
wertung von Altgeréten leisten Sie einen
wichtigen Beitrag zum Schutze unserer
Umwelt.

Bitte erfragen Sie bei der Gemeindever-
waltung die zusténdige Entsorgungs-
stelle.
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Montageanleitung

& Achtung: Montage und Anschluss

des neuen Gerates dlrfen nur
durch den QUELLE Kundendienst
oder einen konzessionierten
Fachmann vorgenommen werden.
Beachten Sie bitte diesen Hinweis,
da sonst bei auftretenden Schaden
der Garantieanspruch entfallt.

Normen, Richtlinien
C E Dieses Geréat entspricht den fol-

genden EG-Richtlinien:
73/23/EWG vom 19.02.1973 Nie-
derspannungs-Richtlinie

89/336/EWG vom 03.05.1989 EMV-
Richtlinie einschlieBlich Anderungs-
Richtlinie 92/31/EWG

93/68/EWG vom 22.07.1993 CE-
Kennzeichnungs-Richtlinie

& Sicherheitshinweisefiir

den Installateur

GemaB den technischen Anschluss-
bedingungen des Energieversor-
gungsunternehmens darf das Geréat
nur vom Quelle Kundendienst oder
einem zugelassenen Elektroinstalla-
teur an das Netz angeschlossen
werden.

In der elektrischen Installation ist
eine Einrichtung vorzusehen, die es
ermdglicht, das Gerat mit einer Kon-
takt6ffnungsweite von mind. 3 mm
allpolig vom Netz zu trennen.

Als geeignete Trennvorrichtungen
gelten z.B. LS-Schalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen sind aus der
Fassung herauszunehmen), FlI-
Schalter und Schitze.

Schubladen dirfen nicht unter dem
Kochfeld montiert werden.

Der Berthrungsschutz muss durch
den Einbau gewé&hrleistet sein.

Die Standsicherheit des Einbau-
schrankes muss DIN 68930 geni-
gen.

Einbauherde und Einbaukochfelder
sind mit speziellen Stecksystemen
ausgestattet. Sie durfen nur mit Ge-
raten des passenden Systems kom-
biniert werden.

Zum Schutz gegen Feuchtigkeit sind
alle ausgesdgten Schnittflachen mit
geeignetem Dichtungsmaterial zu
versiegeln.

Bei gefliesten Arbeitsflachen missen
die Fugen im Auflagebereich des
Kochteils mit Fugenmaterial voll aus-
geflllt sein.

Elektroanschluss

Kabelbaum mit dem 21-poligen
Kompaktstecker mit dem Gegen-
stick von Einbauherd oder -schalt-
kasten zusammenfligen.
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Montage

AN

Montage und Anschluss des neu-
en Gerates dlrfen nur durch den
konzessionierten Fachmann vor-
genommen werden. Beachten Sie
bitte diesen Hinweis, da sonst bei
auftretenden Schaden der Garan-
tieanspruch entfallt.

[c— [c—
min.50mm/
oD
50 mm
— | Ik
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Vor der Montage des Kochfeldes muss
das Dichtungsband auf der Unterseite
des Kochfeldes entlang des &uBeren
Randes aufgeklebt werden. Nicht deh-
nen.
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Das Glaskeramik-Kochfeld wird mit den
6 Spannlaschen in der Kiichenarbeits-
platte befestigt. Die Spannlaschen lie-
gen dem Kochfeld lose bei. Es darf
keine zusétzliche Silikon-Dichtungs-
masse aufgetragen werden. Das er-
schwert den Ausbau im Servicefall.

[C s | =

[0 N =




A

min.
25 mm

min. 5 mm
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Technische Daten

GeratemaBe Breite x Tiefe x Hohe

Heizk6rperspannung

Nennaufnahme

Kochstellen

vorne links
hinten links
hinten rechts

vorne rechts

590 mm x 520 mm x 42 mm
230V, 50 Hz
7,1 kW

2 120175210 mm; 2,3 kW
2 145 mm; 1,2 kKW

@ 170 x 265 mm; 2,4 kW
@ 145 mm; 1,2 kW
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Kombinationsmadglichkeiten

Nur folgende Elektroherde diirfen mit
dem Glaskeramik-Kochfeld kombi-
niert werden (siehe auch Gebrauchs-

anleitung fir den Herd):

Elektroherd 15000_ACCESS
Produkt Nr.

732.892-5 (braun)

455.950-6 (weiB)

417.650-9 (Edelstahl)

Elektroherd 15100 ACCESS
Produkt Nr.

934.908-5 (braun)

418.916-3 (weiB)

925.675-1 (Edelstahl)

Elektroherd 15200 ACCESS
Produkt Nr.

925.271-9 (braun)

161.430-4 (weiB)

097.495-6 (Edelstahl)

Elektroherd 19000 ACCESS
Produkt Nr.

775.488-0 (braun)

447.499-5 (weiB)

440.202-0 (Edelstahl)

Elektroherd 19500 ACCESS
Produkt Nr.

209.970-3 (braun)

797.887-7 (weiB)

511.374-1 (Edelstahl)

Elektroherd 30000 ACCESS
Produkt Nr.

040.492-1 (braun)

896.503-0 (weil)

922.181-3 (Edelstahl)

Elektroherd 30700 ACCESS
Produkt Nr.

688.240-1 (braun)

173.077-9 (weiB)

255.045-7 (Edelstahl)

Elektroherd 30700 Pizza
Produkt Nr.

860.026-4 (braun)
904.443-9 (weiB)
516.788-7 (Edelstahl)

Elektroherd 30750 ltalia
Produkt Nr.

183.532-1 (braun)
816.071-5 (weiB)
894.546-1 (Edelstahl)

Elektroherd 30800 ACCESS
Produkt Nr.

278.405-6 (braun)

655.923-1 (weiB)

056.970-7 (Edelstahl)

Elektroherd 30800 P ACCESS
Produkt Nr.

204.389-1 (braun)

298.304-7 (weiB)

959.705-5 (Edelstahl)

Elektroherd 30850 P ACCESS
Produkt Nr.

500.572-3 (braun)

535.448-5 (weiB)

702.303-9 (Edelstahl)

Elektroherd 30900 ACCESS
Produkt Nr.

693.679-3 (braun)

761.980-2 (weiB)

897.034-5 (Edelstahl)

Elektroherd 30905 ACCESS
Produkt Nr.

158.769-0 (braun)

190.561-1 (weiB)

918.245-2 (Edelstahl)
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Elektroherd 31000 ACCESS
Produkt Nr.

560.176-0 (braun)

328.053-4 (weiB)

844.746-8 (Edelstahl)

Elektroherd 31005 ACCESS
Produkt Nr.

960.194-6 (braun)

823.394-2 (weiB)

886.845-7 (Edelstahl)

Elektroherd 31800 ACCESS
Produkt Nr.

275.224-4 (braun)

502.241-3 (weiB)

936.862-2 (Edelstahl)

Elektroherd 31850 P ACCESS
Produkt Nr.

752.0983-5 (braun)

444.996-3 (weiB)

383.287-0 (Edelstahl)

Elektroherd 50000 ACCESS
Produkt Nr.

630.857-1 (weil)

792.677-7 (Edelstahl)

Elektroherd 50100 ACCESS
Produkt Nr.

791.589-5 (weiB)

790.497-2 (Edelstahl)

Elektroherd 50200 ACCESS
Produkt Nr.

649.306-8 (braun)

056.219-9 (weiB)

056.252-0 (Edelstahl)

Elektroherd 50300 ACCESS
Produkt Nr.

602.375-8 (braun)

056.387-4 (weil)

648.636-9 (Edelstahl)

Elektroherd 50400 ACCESS
Produkt Nr.

056.389-0 (braun)

602.402-0 (weiB)

602.403-8 (Edelstahl)

Elektroherd 50450 ACCESS
Produkt Nr.

992.736-9 (braun)

898.828-9 (weiB)

537.693-4 (Edelstahl)

Elektroherd 50650 ACCESS
Produkt Nr.

919.262-6 (braun)

909.724-7 (weiB)

823.853-7 (Edelstahl)

Elektroherd 50650-5 ACCESS
Produkt Nr.

449.456-3 (braun)

898.849-5 (weiB)

039.121-9 (Edelstahl)

Elektroherd 50650-5 P ACCESS
Produkt Nr.

859.663-7 (braun)

460.158-9 (weiB)

519.174-7 (Edelstahl)

Elektroherd 50650 P ACCESS
Produkt Nr.

174.411-9 (braun)

953.529-5 (weiB)

616.488-3 (Edelstahl)

Elektroherd 50655 P ACCESS
Produkt Nr.

583.447-8 (braun)

758.801-5 (weiB)

482.316-7 (Edelstahl)
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Elektroherd 50800 E ACCESS
Produkt Nr.

125.795-5 (braun)

284.070-0 (weiB)

391.955-2 (Edelstahl)
534.302-5 (Alu)

Elektroherd 50900 ACCESS
Produkt Nr.

685.060-6 (braun)

810.329-3 (weiB)

323.564-5 (Edelstahl)

Elektroherd 60200 ACCESS
Produkt Nr.

518.671-3 (braun)

494.049-0 (weiB)

490.090-8 (Edelstahl)

Elektroherd 60500 ACCESS
Produkt Nr.

548.325-0 (braun)

157.136-3 (weiB)

072.517-6 (Edelstahl)

Elektroherd 60500 N ACCESS
Produkt Nr.

240.577-7 (braun)

827.215-5 (weiB)

845.724-4 (Edelstahl)

Elektroherd 60800 ACCESS
Produkt Nr.

580.265-7 (braun)

280.576-0 (weiB)

744.578-6 (Edelstahl)

Elektroherd 60800 E ACCESS
Produkt Nr.

859.796-5
787.978-6
415.152-8
942.869-9

—_

braun)
weif)
Edelstahl)
Alu)

— e~

Elektroherd 60900 E-P ACCESS
Produkt Nr.
520.329-4 (Edelstahl)

Elektroherd 60910 E ACCESS
741.140-8 (braun)

268.527-9 (weiB)

356.958-9 (Edelstahl)

Elektroherd 60900 E ACCESS
Produkt Nr.

517.929-6 (braun)

890.349-4 (weiB)

012.588-0 (Edelstahl)
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Kundendienst
Wichtig!

Tritt eine Stérung auf, so prifen Sie bitte
zundchst, ob Sie auch die in dieser Ge-
brauchsanweisung enthaltenen Hinwei-
se und Ratschldage beachtet haben,
bevor Sie den Kundendienst rufen.

Stérung

Wenn Sie fir eine Stérung keinen Hin-

weis in der Gebrauchsanweisung fin-

den, so versténdigen Sie bitte unseren
-- Technischen Kundendienst --

Profectis.

Die Kundendienst-Adressen der nichst-

gelegenen Servicestelle finden Sie im

aktuellen Quelle-Katalog oder im Inter-

net unter:

Deutschland

www.quelle.de
www.profectis.de

Osterreich
www.quelle.at
Die Service-Hotline ist der direkte Draht

Zu allen Kundendienststellen in
Deutschland:

Service-Hotline
0180 - 560 60 20
Ersatzteilbestellung
0180 -5 1360 20
Telekom 0,12 €/Min (Stand 01/02)

Die Telefonnummer flir den Kunden-
dienst in Osterreich entnehmen Sie bitte
dem ortlichen Telefonbuch oder dem
aktuellen Quelle-Katalog.

Stérungsmeldung

Angaben bei einer Stérung:

a) Vollstandige Anschrift

b) Telefonnummer mit Vorwahl

¢) Produkt-Nummer

d) Privileg-Nummer

Die Produkt- und Privileg-Nummer

lhres Gerdtes finden Sie auf dem

Gerate-Typenschild. Beide Nummern

befinden sich auf der Unterseite des
>

s/

Nach dem Einbau ist das Typenschild
nicht mehr zugénglich.

s ]

Ubertragen Sie deshalb die Nummern
vom Typenschild gleich in diese Ge-
brauchsanweisung.

Produkt-Nr. .....ceeveveeniiiinnnnenne.

Privileg-Nr. .....cooovvveeeeeeeeeeeeees

Achtung!

Elektrogerate diirfen nur durch Elektro-Fachkréafte repariert werden, da durch
unsachgemaBe Reparaturen erhebliche Folgeschaden entstehen kénnen.
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Gewaéhrleistung

Bei allen technischen Geréaten von QUELLE beheben wir
eventuelle Mangel im Rahmen der gesetzlichen Gewahr-
leistungspflicht. Im Gewahrleistungsfall wenden Sie sich
bitte an eine QUELLE-Verkaufsstelle in Ihrer Nahe, an den
Technischen Kundendienst PROFECTIS oder rufen Sie
bei einer unserer Service-Hotlines an. Die Bedingungen
und die Telefonnummern hierzu finden Sie im Service-Teil
des QUELLE-Hauptkataloges.

QUELLE GmbH
90762 Furth

Glaskeramik-Kochfeld
GK 614101 TC-F
Produkt-Nr.:

480.094-2

822 924 382-E-161106-08



