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© Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde,

lesen Sie bitte diese Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig durch. Beachten Sie vor
allem die Sicherheitshinweise! Bewah-
ren Sie die Gebrauchsanleitung zum
spateren Nachschlagen auf und geben
Sie sie an eventuelle Nachbesitzer des
Gerates weiter.
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Bildlegende 1.2
Diese Gebrauchsanweisung ist giiltig P
fiir den Kaffeevollautomaten Modell

CS 5000 und Modell CS 5200. Die

Bedienung beider Gerate ist gleich. R

Abbildung 1 and Abbildung 2 zeigen

beide Modelle. Alle weiteren Abbildun- S

gen zeigen das Modell CS 5200. T

Vorderansicht (Abb. 1) 3
Warmhalteplatte fiir Tassen W
Dampfdrehknopf

Dampfrohr X

Milchaufschdumer Y

Milchaufschaumer (abnehmbar) 7

Milchaufschdumdiise (abnehmbar)
Offnungsknopf fiir Serviceklappe

Wassertank (entnehmbar) 1.3

Abtropfschale (abnehmbar) a

Tropfgitter

Hohenverstellbarer Kaffeeauslauf b

Bedienblende (siehe Abb. 3)

Deckel fiir Kaffeebohnenbehalter

Deckel fiir Kaffeepulverbehalter c
d
e
f
9
h
j
k
|
m
n
0
p
q

Vorderansicht mit offener Ser-
viceklappe (Abb. 2)

Messloffel fiir das vorgemahlene
Kaffeepulver

Fach fiir den Messloffel
Einfiillschacht flir das vorgemahlene
Kaffeepulver

Serviceklappe

Herausziehbarer Kaffeesatzbehalter
Schwenkfach

Briiheinheit

Drehknopf zum Einstellen des
Mahlgrads

Kaffeebohnenbehdlter

Typschild (Gerateunterseite)
Flussigentkalker und

Teststreifen

Bedienblende (Abb. 3)

Drehknopf Kaffeemenge (wenig, nor-
mal oder viel)

Drehknopf Kaffeepulvermenge

(fur einen schwachen, normalen oder
starken Kaffee)

Bezugstaste fiir eine Tasse
Bezugstaste fiir zwei Tassen
EIN/AUS-Taste der Kaffeemaschine
Wabhltaste Funktion ,Dampf”

Taste zur Anwahl Kaffeepulver (Aus-
schaltung des Mahlwerks)

Taste ,Spiilen" und ,Entkalken”
Kontrollanzeige 1 Tasse und Kaffee-
temperatur OK

Kontrollanzeige 2 Tassen und Kaffee-
temperatur OK

Kontrollanzeige Dampf und Dampf-
temperatur OK

Kontrollanzeige Anwahl Kaffeepulver
(Mahlwerk ausgeschaltet)
Kontrollanzeige ,Alarm Kalk"
Kontrollanzeige ,Wasser fehlt" oder
«Wassertank nicht eingesetzt”
Kontrollanzeige ,Kaffeesatzbehalter
voll" oder ,Kaffeesatzbehdlter nicht
eingesetzt"

Kontrollanzeige ,Allgemeiner Alarm”
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Sicherheitshinweise

Die Sicherheit dieses Geréats entspricht
den anerkannten Regeln der Technik
und dem Geréatesicherheitsgesetz. Den-
noch sehen wir uns als Hersteller ver-
anlasst, Sie mit den nachfolgenden
Sicherheitshinweisen vertraut zu
machen.

Allgemeine Sicherheit

Das Gerat darf nur an ein Stromnetz
angeschlossen werden, dessen Span-
nung, Stromart und Frequenz mit den
Angaben auf dem Typschild (siehe
Unterseite des Gerites ) tiberein-
stimmen!

Die Zuleitung nie mit heiBen Geratetei-
len in Beriihrung bringen.

Den Netzstecker nie an der Zuleitung
aus der Steckdose ziehen!

Das Gerat nicht in Betrieb nehmen,
wenn:

- die Zuleitung beschadigt ist oder

- das Geh3use sichtbare Beschidigun-
gen aufweist.
Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt,
von Personen (einschlieBlich Kinder),
die aufgrund lhrer Unerfahrenheit oder
Unkenntnis nicht in der Lage sind es
sicher zu bedienen oder von Personen
(einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten, benutzt
oder betrieben zu werden, es sei denn
sie wurden durch eine fiir sie verant-
wortliche Person angewiesen wie das
Gerit sicher zu benutzen ist und
anfanglich von ihr beaufsichtigt.

Sicherheit von Kindern

Lassen Sie das Gerét nicht unbeauf-
sichtigt laufen und wahren Sie
gegeniiber Kindern eine besondere
Aufsichtspflicht!
Verpackungsmaterial, wie z.B. Folien-
beutel, gehdren nicht in Kinderhédnde.

Sicherheit beim Betrieb

¢ Achtung! Kaffeeauslauf, Milchauf-
schiumer und Warmhalteplatte wer-
den funktionsbedingt wahrend des
Betriebes heiB. Kinder fernhalten!

e Achtung! Verbriihungsgefahr bei
aktivierter Milchaufschdumer! Aus-
tretendes HeiBwasser bzw. heiBer
Wasserdampf kann zu Verbriihungen
fiihren. Aktivieren Sie den Milchauf-
schaumer nur, wenn Sie ein Behiltnis
unter den Milchaufschdumer halten.

® Keine entziindbaren Flissigkeiten mit
Dampf erhitzen!

¢ Das Gerat nur betreiben, wenn sich

Wasser im System befindet! Nur kaltes

Wasser in den Wassertank einfiillen,

kein heiBes Wasser, Milch oder

andere Fliissigkeiten. Beachten Sie die
max. Fiillmenge von ca. 1,8 Litern.

Keine gefrorenen oder karamellisier-

ten Kaffeebohnen in den Bohnenbe-

hilter geben, nur gerdstete

Kaffeebohnen! Entfernen Sie Fremd-

korper, wie z.B. Steinchen, aus den

Kaffeebohnen. Blockierung oder

Beschddigung verursacht durch

Fremdkorper im Malwerk kdnnen von

der Garantie ausgeschlossen sein.

* Nur Kaffeepulver in den Einflllschacht

fiir vorgemahlenes Kaffeepulver geben.

e Gerdt nicht unndtig eingeschaltet las-
sen.

® Gerat nicht Witterungseinfliissen aus-
setzen.

® Bei Verwendung eines Verlingerungs-
kabels nur ein handelsiibliches Kabel
mit einem Leiterquerschnitt von min-
destens 1,5 mm? benutzen.

® Personen mit motorischen Stérungen

sollten das Gerit nie ohne Begleitper-

son benutzen, um eine Gefahrdung zu

vermeiden.

Das Geridt nur betreiben, wenn die

Abtropfschale, der Kaffeesatzbehil-

ter und das Tropfgitter eingesetzt

sind!

%
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Sicherheit bei Reinigung und
Pflege

Reinigungs- und Entkalkungshinweise
beachten.

Vor Wartung oder Reinigung Gerat
ausschalten und Netzstecker ziehen!

® (Gerat nicht in Wasser tauchen.

Den Milchaufschdumer nur in ausge-
schaltetem, kaltem und drucklosen
Zustand reinigen!

Gerateteile nicht im Geschirrspiler rei-
nigen.

Niemals Wasser in das Mahlwerk
geben, dadurch wird das Mahlwerk
beschadigt.

Das Gerat weder 6ffnen noch reparie-
ren. Durch unsachgeméaBe Reparaturen
kdnnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

Reparaturen an Elektrogeréten diirfen
nur von Fachkraften durchgefiihrt
werden.
Bei einer evtl. erforderlichen Reparatur,
einschlieBlich Ersatz der Netzzuleitung,
wenden Sie sich bitte
® an den Fachhéndler, bei dem Sie das
Gerat erworben haben, oder
e an die AEG/Electrolux Serviceline.
Wird das Gerat zweckentfremdet oder
falsch bedient, kann keine Haftung
fiir eventuelle Schiden oder Garantie
tibernommen werden - ebenso, wenn
das Entkalkungsprogramm nicht
umgehend nachdem die Kontrollan-
zeige /#\ ZZ blinkt und nach den
Angaben in dieser Gebrauchsanwei-
sung durchgefiihrt werden. Blockie-
rung oder Beschiddigung verursacht
durch Fremdkorper im Malwerk kon-
nen von der Garantie ausgeschlossen
sein.

3
3.1

Erste Inbetriebnahme

Gerit aufstellen und anschlieBen

Kontrollieren Sie das Gerdt nach dem
Auspacken auf seine Unversehrtheit.
Im Zweifelsfall benutzen Sie das Gerat
nicht und wenden sich an einen Fach-
mann.

Stellen Sie das Gerat auf einer Arbeits-
flache, weit ab von Wasserhdhnen,
Spiilbecken und Hitzequellen auf.

Nach Aufstellung des Gerates auf einer
Arbeitsflache, Gberpriifen Sie, dass
zwischen den Seitenwédnden und der
Riickseite ein Freiraum von etwa 5 cm
und tiber der Kaffeemaschine ein Frei-
raum von mindestens 20 cm bleibt.

Installieren Sie die Kaffeemaschine nie-
mals in Rdumen, in denen Temperatu-
ren unter oder gleich 0°C erreicht
werden kdnnen (durch Gefrieren des
Wassers kann das Gerat beschadigt
werden).

Vergewissern Sie sich, dass die Netz-
spannung mit der auf dem Typschild
des Gerates angegebenen Spannung
ibereinstimmt. SchlieBen Sie das Gerat
nur an eine vorschriftsmaBig geerdete
Steckdose mit einer Mindestleistung
von 10A an. Der Hersteller haftet nicht
fiir eventuelle Unfélle, die durch das
Fehlen einer Erdung der Anlage verur-
sacht werden.

Sollte die Steckdose nicht mit dem
Stecker lhres Gerédtes kompatibel sein,
lassen Sie diese bitte gegen eine geeig-
nete Steckdose von einer Fachkraft
auswechseln.

Schliessen Sie das Gerdt an eine Steck-
dose an.

Wird die Kaffeemaschine das allererste
mal an das Stromnetz angeschlossen,
leuchten alle Kontrollanzeigen fiir
einen Test ein paar Sekunden lang,
dann erloschen alle Kontrollanzeigen.

Es wird empfohlen, so bald wie mdglich
die Wasserharte je nach individuellem
Bedarf einzustellen, indem Sie wie in
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Kapitel 9.5 ,Wasserharte einstellen”,
Seite 20 beschrieben vorgehen.

Damit Sie lernen, mit dem Gerat kor-
rekt umzugehen, befolgen Sie bitte bei
der ersten Inbetriebnahme die in den
folgenden Abschnitten beschriebenen
Anleitungen Schritt fiir Schritt.

Wasser einfiillen

Vergewissern Sie sich vor jedem Ein-
schalten, ob sich Wasser im Wassertank
befindet und fiillen Sie gegebenenfalls
auf. Das Gerat benotigt bei jedem Ein-
schalt- bzw. Ausschaltvorgang Wasser
flir die automatischen Spiilvorgédnge.
Den Wassertank herausnehmen

(Abb. 4), ausspiilen und bis zur Markie-
rungslinie MAX mit frischem Wasser
fiillen. Zum Herausnehmen des Wasser-
tanks den Milchaufschaumer stets zur
Mitte der Maschine hin positionieren,
da dieser sonst das Herausnehmen des
Tanks behindern konnte.

Fillen Sie nur kaltes Wasser in den
Wassertank. Niemals andere Fliissigkei-
ten wie z.B. Mineralwasser oder Milch
einfiillen.

Den Wassertank wieder einsetzen,
indem Sie ihn fest andriicken.

Um immer einen aromatischen Kaffee
zu erhalten, sollten Sie:

das Wasser im Wassertank téglich
wechseln,

den Wassertank mindestens einmal pro
Woche in normalem Spiilwasser (nicht
im Geschirrspiiler) reinigen. Anschlie-
Bend mit Frischwasser nachspiilen.

Kaffeebohnenbehilter befiillen
Den Deckel des Kaffeebohnenbehilters
6ffnen (Abb. 5).

Den Behilter mit Kaffeebohnen fiillen.
Den Deckel schlieBen.

Achtung! Beachten Sie, dass Sie nur
reine Bohnen ohne Zusatz von kara-
mellisierten oder aromatisierten
Bestandteilen sowie keine gefrorenen
Bohnen verwenden. Vergewissern Sie

%

3.4

sich, dass keine Fremdkdrper, wie z.B.
Steinchen, in den Bohnenbehdlter
geraten. Blockierung oder Beschadi-
gung verursacht durch Fremdkorper
im Malwerk kdnnen von der Garantie
ausgeschlossen sein.

Die Kaffeemaschine wurde werksseitig
gepriift. Hierzu wurde Kaffee benutzt,
sodass es vollkommen normal ist, wenn
Sie etwas Kaffee im Mahlwerk finden.
Es wird auf jeden Fall garantiert, dass

diese Kaffeemaschine neu ist.

Erstes Einschalten

Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal in
Betrieb nehmen, muss die Kaffeema-
schine entliiftet werden.
Sicherstellen, dass der Wassertank
gefiillt ist und das Netzkabel in die
Steckdose gesteckt ist.

Den Milchaufschaumer nach auBen
drehen, eine Tasse darunter stellen
(Abb. 6), und durch Driicken der Taste
@ (Abb. 7) die Maschine einschalten.
Sofort danach, innerhalb von

30 Sekunden, den Dampfdrehknopf
nach links bis zum Anschlag drehen
(Abb. 8) (es ist vollkommen normal,
wenn hierbei die Maschine laut wird).

Nach wenigen Sekunden tritt aus dem
Milchaufschdumer Wasser heraus.
Wenn die Tasse mit etwa 30 ml gefiillt
ist, den Dampfdrehknopf nach rechts
bis zum Anschlag drehen (Abb. 8), um
den Wasseraustritt zu unterbrechen.
Abwarten, bis die Kontrollanzeigen (P
und [T nicht mehr blinken und kon-
stant leuchten. (Das Blinken der Kon-
trollanzeigen weist darauf hin, dass die
Maschine sich in der Vorheizphase
befindet, wahrend das standige Leuch-
ten anzeigt, dass die ideale Temperatur
zur Kaffeezubereitung erreicht worden
ist).

Kurz bevor die Kontrollanzeigen stén-
dig aufleuchten, flihrt die Kaffeema-
schine automatisch einen Splilvorgang
durch: Aus den Ausgiissen des Kaffee-
auslaufs tritt etwas heiBes Wasser her-

11
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aus, welches in der darunter liegenden
Abtropfschale aufgefangen wird.

Tipp: Wenn Sie einen starken Kaffee
mochten (weniger als 60 ml), fiillen Sie
vorher die Tasse mit dem heiBen Was-
ser des Spiilvorgangs. Lassen Sie das
Wasser einige Sekunden lang in der
Tasse (bevor sie diese entleeren), damit
diese vorgewarmt wird.

Nun ist die Kaffeemaschine betriebs-
bereit.

Kaffee mit Bohnen
zubereiten

Vor dem Kaffeebezug stets kontrollie-
ren, dass die Kontrollanzeigen CPF und
[P konstant leuchten und der Kaffee-
bohnenbehilter voll ist.

Mit dem Drehknopf Kaffeepulver-
menge (Abb. 9) die Einstellung des
gewiinschten Kaffeegeschmacks vor-
nehmen.

Je weiter Sie nach rechts drehen, desto
hoher ist die Kaffeebohnenmenge, die
die Kaffeemaschine mahlen wird; dem-
zufolge wird auch der Kaffeege-
schmack stérker ausfallen. Beim ersten
Gebrauch der Kaffeemaschine bereiten
Sie versuchsweise mehrere verschie-
dene Kaffees zu, um die fiir Sie richtige
Position des Drehknopfs herauszufin-
den. Achten Sie darauf, nicht zu weit
nach rechts zu drehen, da sonst das
Risiko besteht, dass die Kaffeeausgabe
zu langsam erfolgt (tropfchenweise),
vor allem bei dem Bezug von zwei Tas-
sen Kaffee.

Mit dem Drehknopf Kaffeemenge (Abb.
10) stellen Sie die gewiinschte Kaffee-
menge ein.

Je weiter Sie nach rechts drehen, desto
grosser wird die zubereitete Kaffee-
menge. Beim ersten Gebrauch der Kaf-
feemaschine, bereiten Sie
versuchsweise mehrere verschiedene
Kaffees zu, um die fiir Sie richtige Posi-
tion des Drehknopfs ausfindig zu
machen.

%

Stellen Sie unter die Ausglisse des Kaf-
feeauslaufs entweder eine Tasse fiir 1
Kaffee oder zwei Tassen fiir 2 Kaffees
(Abb. 11). Um eine besonders gute
Crema zu erzielen, bringen Sie den Kaf-
feeauslauf so weit wie mdglich an die
Tassen, indem Sie ihn absenken

(Abb. 12).

Zur Zubereitung eines Kaffees die Taste
CP (Abb. 13) driicken. Zur Zubereitung
von 2 Kaffees die Taste [P (Abb. 14)
driicken.

Nun beginnt die Kaffeemaschine, die
Kaffeebohnen zu mahlen, es erfolgt ein
kurzes Vorbriihen und schlieBlich die
Kaffeeausgabe in die Tasse.

Sobald die eingestellte Kaffeemenge
ausgegeben worden ist, unterbricht die
Kaffeemaschine automatisch die Aus-
gabe und wirft den Kaffeesatz in den
Kaffeesatzbehilter.

Nach einigen Sekunden, wenn beide
Kontrollanzeigen CP und [ wieder
konstant aufleuchten, kénnen Sie
einen weiteren Kaffee zubereiten.

Zum Ausschalten der Kaffeemaschine
die Taste (D driicken. (Bevor die Kaffee-
maschine sich ausschaltet, fiihrt sie
automatisch einen Spiilvorgang durch:
Aus den Ausgiissen tritt etwas heiBes
Wasser aus, welches in der darunter lie-
genden Abtropfschale aufgefangen
wird. Passen Sie auf, dass Sie sich nicht
verbriihen.) Wenn Sie die Kaffeema-
schine nicht mit der Taste (D ausschal-
ten sollten, schaltet sich diese auf jeden
Fall 3 Stunden nach dem letzten
Gebrauch selbststandig aus und fiihrt
vorher einen kurzen Spiilvorgang durch.

Hinweis 1: Wenn der Kaffee tropf-
chenweise oder nicht ganz austritt,
muss der Drehknopf zur Einstellung des
Mahlgrads (Abb. 17) um eine Position
nach rechts gedreht werden (siehe Kap.
5 ,Einstellung des Mahlwerks",

Seite 14). Drehen Sie jeweils um eine
Position, bis eine zufriedenstellende
Kaffeeabgabe erreicht wird.
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Der Mahlgrad darf nur wahrend des
Mahlvorgangs verdndert werden. Ein-
stellungen am stehenden Mahlwerk
konnen die Kaffeemaschine beschi-
digen.

Hinweis 2: Falls der Kaffee zu schnell
heraustritt und die Crema nicht nach
Ihrem Geschmack ausgefallen ist, den
Drehknopf Kaffeepulvermenge (Abb. 9)
etwas nach rechts drehen. Gehen Sie
versuchsweise vor, und bereiten Sie
mehrere Kaffees zu, um die richtige
Position des Drehknopfs herauszufin-
den. Achten Sie darauf, den Drehknopf
nicht zu sehr nach rechts zu drehen, da
sonst das Risiko besteht, dass der Kaf-
fee zu langsam ausléuft (tropfchen-
weise), vor allem bei der Zubereitung
von zwei Tassen Kaffee. Falls nach eini-
gen Kaffees die Crema noch immer
nicht zu lhrer Zufriedenheit ausfallen
sollte, drehen Sie auch den Drehknopf
zur Einstellung des Mahlgrads (Abb. 17)
um eine Position nach links (siehe Kap.
5 ,Einstellung des Mahlwerks",

Seite 14).

Hinweis 3: Tipps fiir die Ausgabe
eines heiBeren Kaffees:

1) Wenn Sie sofort nach Einschalten
der Kaffeemaschine einen starken Kaf-
fee mochten (unter 60 ml), verwenden
Sie zum Vorwédrmen der Tassen das
heiBe Wasser des Spiilvorgangs.

2) Wenn nach der letzten Kaffeezube-
reitung hingegen mehr als 2 oder 3
Minuten vergangen sind, muss vor
einem erneuten Kaffeebezug die
Briiheinheit vorgeheizt werden, indem
Lassen Sie dann das Wasser in die dar-
unter stehende Abtropfschale laufen.
Sie kdnnen dieses Wasser auch zum
Vorwirmen der Tasse, die Sie fiir den
Kaffee benutzen, verwenden. In diesem
Fall einfach das heiBe Wasser in die
Tasse geben (und dann entleeren).

3) Verwenden Sie nicht zu dicke Tassen,
auBer wenn diese vorgewarmt sind, da
diese die Warme zu sehr absorbieren.

%
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4) Verwenden Sie stets vorgewirmte
Tassen, indem Sie diese mit warmem
Wasser aussplilen oder mindestens
20 Minuten auf der Warmhalteplatte
auf dem Deckel der eingeschalteten
Kaffeemaschine abstellen.

Hinweis 4: Wahrend der Kaffeezube-
reitung kann die Kaffeeausgabe jeder-
zeit abgebrochen werden, indem Sie
Taste [P (Abb. 13) oder Taste [P
(Abb. 14) driicken, oder indem Sie den
Drehknopf Kaffeemenge (Abb. 10)
gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Hinweis 5: Wenn Sie nach abgeschlos-
sener Kaffeeausgabe mehr Kaffee in
der Tasse haben mochten, einfach Taste
P (Abb. 13) oder Taste [ (Abb. 14)
gedriickt halten, bis die gewiinschte
Menge erreicht wird, oder den Dreh-
knopf Kaffeemenge (Abb. 10) im Uhr-
zeigersinn drehen (dies muss
geschehen, unmittelbar nachdem der
Kaffee ausgegeben ist und vor das ver-
brauchte Kaffeepulver in den Trester-
behilter ausgeworfen wird).

Hinweis 6: Bei stdndigem Leuchten
der Kontrollanzeige &4, muss der
Wassertank gefiillt werden. Andernfalls
kann kein Kaffee zubereitet werden.
Der Wassertank kann nur herausge-
nommen werden, wenn der Milchauf-
schiaumer vorher zur Mitte der
Maschine hin gerichtet ist. (Es ist nor-
mal, dass bei Aufleuchten der Kon-
trollanzeige B4 noch etwas Wasser im
Tank ist).

Hinweis 7: Die Kaffeemaschine zihlt
die Anzahl der ausgegebenen Kaffees.
Alle 14 einzeln (oder 7 paarweise)
zubereitete Kaffees, leuchtet die Kon-
trollanzeige Bl konstant auf, um anzu-
zeigen, dass der Kaffeesatzbehalter voll
ist und entleert sowie gereinigt werden
muss, siehe 9.2 ,Kaffeesatzbehilter
leeren”, Seite 17.

Hinweis 8: Bei dem Gebrauch der Kaf-
feemaschine kann es mit der Zeit vor-
kommen, dass das Mahlwerk sich

13




é 822 949 352 CS5200.book Seite 14 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

@

=

=

14

abnutzt und der Kaffee zu schnell und
ohne Crema herauslduft, da er zu grob
gemahlen ist.

Zur Behebung dieser Stérung muss der
Mahlgrad des Mahlwerks neu einge-
stellt werden. Hierzu den Drehknopf
zur Einstellung des Mahlwerks drehen
(Abb. 17), und zwar um eine Position
nach links (wie in Kap. 5 ,Einstellung
des Mahlwerks", Seite 14 beschrieben).

Hinweis 9: Wenn die Kaffeemaschine
langere Zeit nicht benutzt wurde, muss
vor deren erneutem Gebrauch die
Briiheinheit wie in Kap. 9.3 ,Reinigung
der Briiheinheit", Seite 18 beschrieben
gereinigt werden.

Hinweis 10: Wihrend der Kaffeeaus-
gabe niemals den Wassertank
herausnehmen. Falls dieser herausge-
nommen werden sollte, kann die Kaf-
feemaschine keinen Kaffee mehr
zubereiten, und die Kontrollanzeige
(Wasser fehlt) & blinkt auf. Bei
Anforderung eines weiteren Kaffees,
wird die Kaffeemaschine auBerge-
wohnlicht laut und bereitet keinen
Kaffee zu. Zur Wiederinbetriebsetzung
der Kaffeemaschine, drehen Sie bitte
den Dampfdrehknopf nach links bis
zum Anschlag, und lassen Sie einige
Sekunden lang Wasser aus dem
Milchaufschdumer laufen.

Bei der ersten Inbetriebnahme der Kaf-
feemaschine missen Sie mindestens
4-5 Kaffees zubereiten, bevor die
Maschine ein zufriedenstellendes
Resultat erbringt.

Bei Auftreten einer Stérung, die durch
Aufleuchten der betreffenden Alarm-
anzeige angezeigt wird, brauchen Sie
sich nicht sofort an den technischen
Kundendienst zu wenden. Das Problem
kann fast immer behoben werden,
indem Sie die in Kapitel 11 ,Bedeutung
der Alarmanzeigen und Verhaltens-
weise bei Aufleuchten derselben”,
Seite 21 und Kapitel 12 ,L6sbare Pro-
bleme, bevor Sie den Kundendienst
rufen”, Seite 22 aufgefiihrten Anlei-

%

tungen befolgen. Falls die Anleitungen
nicht zur Behebung des Problems aus-
reichen sollten, wenden Sie sich bitte
an den Kundendienst.

Einstellung des Mahlwerks

Da das Mahlwerk bereits fiir eine kor-
rekte Kaffeeausgabe werkseitig vorein-
gestellt worden ist, brauchen Sie
dieses, zumindest anfangs, nicht einzu-
stellen.

Falls die Kaffeeausgabe dennoch nach
den ersten Kaffees zu schnell oder zu
langsam (tropfchenweise) erfolgen
sollte, muss dies durch den Drehknopf
zur Einstellung des Mahlgrads (Abb. 17)
im Kaffeebohnenbehilter korrigiert
werden.

Die Wirkung dieser Korrektur merken
Sie jedoch erst nach mindestens 2 dar-
auf folgenden Kaffeezubereitungen.

Der Mahlgrad darf nur wihrend des
Mahlvorgangs verdndert werden. Ein-
stellungen am stehenden Mahlwerk
konnen die Kaffeemaschine bescha-
digen.

Um eine langsamere Kaffeeausgabe
und eine bessere Crema zu erzielen,
den Drehknopf um eine Position nach
links drehen (= der Kaffee wird feiner
gemahlen) (Abb. 18).

Um eine schnellere Kaffeeausgabe zu
erzielen (nicht tropfchenweise), den
Drehknopf um eine Position nach
rechts drehen (= der Kaffee wird gro-
ber gemahlen) (Abb. 18).

Die Kaffeemaschine wurde werkseitig

gepriift. Hierzu wurde Kaffee benutzt,
sodass es vollkommen normal ist, wenn
Sie etwas Kaffee im Mahlwerk finden.
Es wird auf jeden Fall garantiert, dass

diese Kaffeemaschine neu ist.
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Kaffee mit Pulver
zubereiten

Durch Driicken der Taste & die Funk-
tion ,Kaffeepulver” (Abb. 19) anwih-
len.

Die Kontrollanzeige ¢ leuchtet auf,
um anzuzeigen, dass die Funktion

angewahlt wurde und der Betrieb des
Mahlwerks ausgeschaltet worden ist.

Den Deckel in der Mitte anheben, in
den Einfiillschacht einen (fiir 1 Tasse)
oder zwei (fiir 2 Tassen) gestrichene
Messloffel vorgemahlenes Kaffeepulver
geben (Abb. 20).

Mit dem Drehknopf Kaffeemenge
(Abb. 10) wihlen Sie die Einstellung der
gewiinschten Kaffeemenge.

Je weiter Sie nach rechts drehen, desto
grosser wird die zubereitete Kaffee-
menge.

Stellen Sie unter die Ausgisse des Kaf-
feeauslaufs entweder eine Tasse fiir

1 Kaffee oder zwei Tassen fiir 2 Kaffees
(Abb. 11). Um eine besonders gute
Crema zu erzielen, bringen Sie den Kaf-
feeauslauf so weit wie mdglich an die
Tassen, indem Sie ihn absenken

(Abb. 12).

Zur Zubereitung eines Kaffees die Taste
[P (Abb. 13) driicken. Zur Zubereitung
von 2 Kaffees die Taste [T (Abb. 14)
driicken.

Hinweis 1: Das Kaffeepulver niemals in
die ausgeschaltete Kaffeemaschine fiil-
len, um zu vermeiden, dass es sich im
Innern der Maschine ausbreitet.

Hinweis 2: Niemals mehr als 2 gestri-
chene Messloffel einfiillen, da die Kaf-
feemaschine sonst keinen Kaffee
zubereiten wird, und das Kaffeepulver
innerhalb der Kaffeemaschine verloren
geht und diese beschmutzt, oder der
Kaffee tropfchenweise herauslauft.

Hinweis 3: Zur Dosierung der einzufiil-
lenden Kaffeepulvermenge, ausschlieB-
lich den mitgelieferten Messloffel
benutzen.

%

Hinweis 4: Geben Sie nur fiir Espresso-
maschinen geeignetes Kaffeepulver in
den Einfiillschacht: Verwenden Sie auf
keinen Fall Kaffeebohnen, gefrierge-
trockneten Kaffee oder andere Materi-
alien, die die Kaffeemaschine
beschadigen kdnnen.

Hinweis 5: Falls beim Einfiillen von
mehr als zwei Messl6ffeln Kaffeepulver
der Einfiillschacht verstopfen sollte,
das Kaffeepulver mit einem Messer
nach unten schieben (Abb. 21), dann
die Briiheinheit entnehmen und
zusammen mit der Kaffeemaschine wie
im Kapitel 9.3 ,Reinigung der Briihein-
heit", Seite 18 beschrieben reinigen.
Wenn Sie nach erfolgter Kaffeezuberei-
tung mit Kaffeepulver einen Kaffee mit
Kaffeebohnen zubereiten méchten, ein-
fach durch Driicken der Taste & die
Funktion ,Kaffeepulver" deaktivieren (die
Kontrollanzeige schaltet sich aus und das
Mahlwerk ist wieder betriebsbereit).

Bitte beachten Sie auch Kapitel 4 ,Kaf-
fee mit Bohnen zubereiten”, Seite 12,
Hinweise Nr. 3 - 7, 9 und 10.

Heisswasserzubereitung

Stets kontrollieren, dass die Kontroll-
anzeigen [P und [T} permanent
leuchten.

Den Milchaufschaumer zur AuBenseite
der Maschine hin drehen (Abb. 6).
Einen Behélter unter den Milchauf-
schaumer stellen (Abb. 6).

Den Dampfdrehknopf um eine halbe
Umdrehung nach links bis zum
Anschlag drehen (Abb. 8): Das heiBe
Wasser tritt aus dem Milchaufschiu-
mer heraus und lauft in den darunter
stehenden Behilter.

Zur Unterbrechung der HeiBwasserab-
gabe, den Dampfdrehknopf nach rechts
bis zum Anschlag drehen (Abb. 8), und
den Milchaufschdumer wieder auf
seine Ausgangsposition zur Mitte der
Maschine hin drehen. (Es wird empfoh-
len, nicht langer als 2 Minuten HeiB-
wasser zu beziehen).

15
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Milch aufschaumen

Ein GefaB mit etwa 100 Gramm Milch
pro Cappuccino, den Sie zubereiten
mdchten, flllen. Bei der Wahl der
GroBe des Behaltnisses ist zu berlick-
sichtigen, dass das Milchvolumen sich
verdoppelt oder verdreifacht.

Es wird empfohlen, halbfette, kiihle
Milch aus dem Kiihlschrank zu verwen-
den.

Den Espressokaffee wie in den entspre-
chenden Kapiteln beschrieben zuberei-
ten, und ausreichend groBe Tassen
verwenden.

Den Milchaufschaumer nach auBen
drehen (Abb. 6).

Dann die Dampftaste & driicken

(Abb. 22).

Die Kontrollanzeige & beginnt zu blin-
ken, was bedeutet, dass die Kaffeema-
schine sich aufheizt (die Kontroll-
anzeigen [P und [T} leuchten nicht,
um anzuzeigen, dass kein Kaffee zube-
reitet werden kann).

Sobald die Kontrollanzeige < konstant
aufleuchtet und nicht mehr blinkt, hat
die Temperatur der Kaffeemaschine
den optimalen Wert zur Dampferzeu-
gung erreicht.

Sofort danach, und zwar innerhalb von
maximal zwei Minuten (andernfalls
kehrt die Maschine wieder automatisch
zur Funktion ,Kaffee" zuriick), den
Milchaufschaumer in das GefaB mit
der Milch eintauchen (Abb. 23). Dann
den Dampfdrehknopf um eine halbe
Umdrehung nach links bis zum
Anschlag drehen (Abb. 8).

Passen Sie auf, dass Sie sich nicht ver-
briihen.

Achtung! Gefahr von Verunreinigun-
gen durch angetrocknete Milch im
Milchaufschaumer. Achten Sie darauf,
dass Sie den Milchaufschaumer nicht
so weit in die Milch eintauchen, dass
die Luftansaug6ffnung am oberen
Ende des Milchaufschaumers mit Milch
bedeckt ist. Hierdurch kann Milch in

%

i

die Diise gesaugt werden und evtl. Ver-
unreinigungen des Milchaufschdumers
verursachen.

Aus dem Milchaufschdumer entweicht
der Dampf, der die Milch aufschdumt
und ihr eine kremige Konsistenz ver-
leiht. Um einen kremigeren Milch-
schaum zu erhalten, den Milchauf-
schaumer in die Milch eintauchen, und
das GeféaB langsam von unten nach
oben bewegen. (Es wird empfohlen,
nicht langer als 2 Minuten Dampf zu
beziehen).

Sobald die gewtinschte Temperatur
erreicht wird, die Dampfabgabe durch
Drehen des Dampfdrehknopfs nach
rechts bis zum Anschlag unterbrechen
(Abb. 8), und zur Deaktivierung der _
Funktion ,Dampf", die Dampftaste &
driicken (Abb. 22).

Den Milchschaum in die mit dem vorab
zubereiteten Espressokaffee gefiillten
Tassen geben. Der Cappuccino ist fertig
(Nach Belieben zuckern und, wenn Sie
wiinschen, den Schaum mit etwas
Kakaopulver bestreuen).

Hinweis: Sofort nach der Cappuccino-
Zubereitung und_nach durch Driicken
der Dampftaste & (Abb. 22) erfolgten
Deaktivierung der Funktion ,Dampf”
hat die Kaffeemaschine noch eine zu
hohe Temperatur, um einen Kaffee
zuzubereiten (die Kontrollanzeigen [P
und [T blinken, um anzuzeigen, dass
die Temperatur fiir eine neue Kaffeezu-
bereitung nicht geeignet ist): Daher
missen Sie vor einer erneuten Kaffee-
zubereitung etwa 10 Minuten warten,
damit die Kaffeemaschine sich etwas
abkiihlt.

TIPP: Damit sich die Kaffeemaschine
nach Deaktivierung der Funktion
.Dampf” schneller abkiihlt, den Dampf-
drehknopf 6ffnen, und das Wasser aus
dem Milchaufschdumer in ein GefaB
flieBen lassen, bis die Kontrollanzeigen
P und [T} nicht mehr blinken.
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Milchaufschiaumer reinigen

Es ist wichtig, den Milchaufschaumer
nach jedem Gebrauch zu reinigen.

Einige Sekunden lang etwas Wasser
oder Dampf austreten lassen, indem Sie
den Dampfdrehknopf bis zum Anschlag
nach links drehen (Abb. 8).

Dadurch spiilt das Dampfrohr eventu-
elle Milchriickstdnde, die sich im
Innern abgesetzt haben, heraus.

Wichtig: Aus hygienischen Griinden
wird empfohlen, diesen Vorgang stets
durchzufiihren, um zu vermeiden, dass
sich Milch im Innern des Milchauf-
schaumers absetzt.

Den Drehknopf nach rechts bis zum
Anschlag drehen. Warten Sie ein paar
Minuten, bis sich der Milchaufschdu-
mer abgekiihlt hat.

Mit einer Hand den Griff des Dampf-
rohrs festhalten. Mit der anderen Hand
6ffnen Sie den Bajonettverschluss des
Milchaufschdumers durch eine kleine
Drehung im Uhrzeigersinn. Den
Milchaufschdumer herausziehen

(Abb. 24).

Die Milchaufschdumdiise vom Dampf-
rohr nach unten abziehen.

Den Milchaufschdumer sowie die Diise
mit lauwarmem Wasser sorgfiltig
abwaschen.

Kontrollieren, dass die beiden in Abb.
25 durch die Pfeile angezeigten Locher
nicht verstopft sind. Gegebenenfalls
mit einer Nadel durchstechen und siu-
bern.

Die Milchaufschdumdiise wieder mon-
tieren, indem Sie diese auf das Dampf-
rohr aufsetzen und kréftig nach oben
drehen.

Den Milchaufschdumer wieder montie-
ren, indem Sie diesen nach oben auf-
schieben und gegen den Uhrzeigersinn
drehen (Abb. 24).

Reinigung und Wartung

Vor jeder Reinigung die Kaffeema-
schine stets abkiihlen lassen und vom
Stromnetz trennen.

Die Kaffeemaschine niemals ins Wasser
tauchen: Es handelt sich um ein Elek-
trogerat.

Zur Reinigung der Kaffeemaschine keine
Losungs- oder Scheuermittel verwenden.
Es reicht ein feuchtes, weiches Tuch.
Samtliche Komponenten der Kaffee-
maschine diirfen nicht im Geschirrspii-
ler gereinigt werden.

Reinigung der Kaffeemaschine

Jedes Mal, wenn die Kontrollanzeige
E konstant aufleuchtet, den Kaffee-
satzbehilter reinigen (beschrieben im
Kapitel 9.2 ,Kaffeesatzbehilter lee-
ren", Seite 17).

Es wird empfohlen, auch den Wasser-
tank haufig zu reinigen.

Die Abtropfschale ist mit einer Wasser-
standanzeige (rot gefirbt) ausgestattet
(Abb. 26). Wenn diese Anzeige sichtbar
wird (einige Millimeter unter der
Abtropfschale), muss die Abtropf-
schale entleert und gereinigt werden.
Uberpriifen, dass die Offnungen des
Kaffeeauslaufs nicht verstopft sind.
Zum Séaubern derselben, mit einer
Nadel den angetrockneten Kaffee ent-
fernen (Abb. 27).

Kaffeesatzbehilter leeren

Das Gerat zahlt die Anzahl der zuberei-
teten Kaffees. Nach 14 einzeln (oder

7 paarweise) zubereiteten Kaffees
leuchtet die Kontrollanzeige B, um
darauf hinzuweisen, dass der Kaffee-
satzbehilter voll ist und entleert sowie
gereinigt werden muss. Solange der
Kaffeesatzbehdlter nicht gereinigt
wird, kann die Kaffeemaschine keinen
Kaffee zubereiten.

Zur Reinigung die Serviceklappe durch
Driicken auf den entsprechenden Off-
nungsknopf entriegeln und 6ffnen

17
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(Abb. 15), die Kontrollanzeige A
blinkt.

Dann die Abtropfschale entnehmen
(Abb. 16), entleeren und reinigen.
Entleeren und reinigen Sie sorgfaltig
den Kaffeesatzbehalter. Achten Sie
bitte darauf, dass alle auf dem Boden
abgelagerten Riickstdnde beseitigt
werden.

Wichtig: Jedes Mal, wenn Sie die
Abtropfschale herausziehen, muss
auch der Kaffeesatzbehilter geleert
werden, selbst wenn dieser nicht ganz
voll ist. Wird dieser Vorgang nicht aus-
gefiihrt, kann es bei den darauf folgen-
den Kaffeezubereitungen passieren,
dass sich der Kaffeesatzbehdlter zu
sehr flillt und der GberméBige Kaffee-
satz die Kaffeemaschine verstopft.

Leeren Sie grundsatzlich bei taglichem
Gebrauch des Gerates auch den Behil-
ter tiglich.

Entleeren Sie den Tresterbehalter
immer bei eingeschaltetem Gerat. Nur
dann erkennt das Gerét die Entleerung.

Reinigung der Briiheinheit

Die Briiheinheit sollte regelmaBig einer
Reinigung unterzogen werden, um zu
vermeiden, dass sich an ihr Kaffeever-
krustungen bilden (was zu Betriebssto-
rungen fiihren kann). Zur Reinigung
wie folgt vorgehen:

Durch Driicken der Taste (D (Abb. 4) die
Kaffeemaschine ausschalten (nicht den
Netzstecker ziehen) und abwarten, bis
alle Kontrollanzeigen erldschen.

Die Serviceklappe 6ffnen (Abb. 15).

Die Abtropfschale und den Kaffeesatz-
behilter entnehmen (Abb. 16) und rei-
nigen.

Die beiden roten Entriegelungstasten
der Briiheinheit seitlich und gegen die
Mitte zusammendriicken (Abb. 28) und
die Briiheinheit herausziehen.

Achtung: die Briiheinheit kann nur
bei ausgeschalteter Maschine heraus-
genommen werden. Falls sie versu-
chen sollten, die Briiheinheit bei

%

eingeschalteter Kaffeemaschine her-
auszunehmen, riskieren Sie, diese
ernsthaft zu beschadigen.

Die Briiheinheit ohne Benutzung von
Spilmittel unter flieBendem Leitungs-
wasser reinigen.

Die Briiheinheit niemals im Geschirr-
spiiler reinigen.

Das Maschineninnere sorgfaltig reini-
gen. Die Kaffeeverkrustungen innerhalb
der Kaffeemaschine mit einer Holz- oder
Plastikgabel abkratzen (Abb. 29) und
dann mit einem Staubsauger alle Riick-
stande absaugen (Abb. 30).

Zum Wiedereinsetzen die Briiheinheit
(Abb. 32, a) in den Halter (Abb. 32, b)
und den Stift (Abb. 32, ¢) einschieben.
Der Stift muss in das Rohr (Abb. 32, d)
unten an der Briiheinheit eingefiihrt
werden.

Dann fest auf die Schrift PUSH (Abb.
32, €) driicken, bis das Klicken des Ein-
rastens zu vernehmen ist.

Sicherstellen, dass die beiden roten
Tasten (Abb. 32, f) herausgeschnappt
sind, da sich sonst die Klappe nicht
schlieBen lasst.

Abb. 33: Die beiden roten Tasten sind
korrekt herausgeschnappt.

Abb. 34: Die beiden roten Tasten sind
nicht herausgeschnappt.

Hinweis 1: Wenn die Briiheinheit nicht
korrekt eingesetzt ist, d.h. bis das Ein-
rasten durch ein Klicken horbar ist, und
die roten Tasten nicht richtig heraus
geschnappt sind, kann die Service-
klappe nicht geschlossen und die Kaf-
feemaschine nicht in Betrieb gesetzt
werden (falls diese eingeschaltet wird,
blinkt die Kontrollanzeige A\ ).

Hinweis 2: Wenn die Briiheinheit sich
nur schwer einsetzen lasst, muss diese
(vor dem Einsetzen) auf die richtige
GroBe gebracht werden, und zwar indem
Sie die Briiheinheit gleichzeitig von
unten und von oben, wie in Abb. 31 dar-
gestellt, fest zusammendriicken.

ﬁg
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Hinweis 3: Wenn sich die Briiheinheit
noch immer schwer einsetzen lasst,
versuchen Sie diese nicht mit Gewalt
einzusetzen, sondern schlieBen Sie die
Serviceklappe, ziehen Sie den Stecker
des Versorgungskabels aus der Steck-
dose und stecken Sie ihn dann sofort
wieder ein. Warten Sie ab, bis alle Kon-
trollanzeigen erldschen, 6ffnen Sie
dann die Serviceklappe und setzen Sie
die Briiheinheit wieder ein.

Setzen Sie die Abtropfschale zusam-
men mit dem Kaffeesatzbehalter wie-
der ein, und schlieBen Sie die
Serviceklappe.

Entkalkung

Auf Grund der zur Kaffeezubereitung
erforderlichen standigen Erwdrmung
des benutzten Wassers ist es normal,
dass sich mit der Zeit im Innern der
Kaffeemaschine Kalk ablagert. Sobald
die Kontrollanzeige /#\ =X zu blinken
beginnt, ist es an der Zeit, die Kaffee-
maschine zu entkalken.

Hinweis: Wenn die Kontrollanzeige
/M IZ aufleuchtet, ist es weiterhin
maglich, Kaffee zuzubereiten.

Gehen Sie wie folgt vor:

Durch Driicken der Taste (D (Abb. 7)
die Maschine einschalten.

Warten, bis die Kontrollanzeigen [P
und [P nicht mehr aufblinken, son-
dern konstant leuchten.

Die Losung, wie auf der Flasche des
mitgelieferten Entkalkungsmittels
angegeben, zubereiten:.

Den Inhalt der Flasche Entkalkungsmit-
tel (ca. 0,125 Liter) in den Wassertank
gieBen, und dann 1 Liter Wasser hinzu-
fligen.

Achtung: Auf keinen Fall irgendwelche
Entkalkungsmittel verwenden, die
nicht von AEG/Electrolux empfohlen
sind. Bei Verwendung anderer Entkal-
kungsmittel tibernimmt AEG/Electro-
lux keine Haftung fiir evtl. Schaden.
Entkalkungsflissigkeit erhalten Sie im

%

Fachhandel oder unter der AEG/Elec-
trolux Serviceline.

Unter dem Milchaufschdumer ein
GefaB mit mindestens 1,5 Liter Fas-
sungsvermdgen positionieren (Abb. 6).

T

Die Taste /i == driicken und mindes-
tens 5 Sekunden lang gedriickt halten.
Die Kontrolllampe /##\ ZZ leuchtet dar-
aufhin auf, um anzuzeigen, dass das
Entkalkungsprogramm gestartet ist
(Die Kontrollanzeigen [P und [T
bleiben aus, um anzuzeigen, dass kein

Kaffee zubereitet werden kann).

Den Dampfdrehknopf um eine halbe
Umdrehung nach links drehen (Abb. 8).
Daraufhin lauft die Entkalkungsldsung
aus dem Milchaufschdumer heraus in
das darunter stehende Gefal.

Das Entkalkungsprogramm fiihrt auto-
matisch eine Reihe von Ausgaben und
Pausen aus, um die Kalkverkrustungen
in der Kaffeemaschine zu beseitigen.
Nach etwa 30 Minuten, wenn die Kon-
trollanzeige B4 aufleuchtet, den
Dampfdrehknopf um eine halbe
Umdrehung bis zum Anschlag nach
rechts drehen (Abb. 8).

Nun muss zur Beseitigung der Riick-
stdnde der Entkalkungslosung in der
Kaffeemaschine ein Spiilvorgang
durchgefiihrt werden.

Den Wassertank entnehmen, ausspii-
len und mit frischem Wasser fiillen.

Den Wassertank wieder einsetzen.

Das unter dem Milchaufschdumer posi-
tionierte, mit Fliissigkeit gefiillte GefaB
entleeren und dann wieder unter den
Milchaufschaumer stellen.

Den Dampfdrehknopf um eine halbe
Umdrehung nach links drehen (Abb. 8).
Aus dem Milchaufschdumer tritt heiBes
Wasser heraus und lduft in das darun-
ter stehende Gefal.

Sobald der Wassertank leer ist, schaltet
sich die Kontrollanzeige /#\ = aus,
und die Kontrollanzeige B4 leuchtet
auf.

Den Dampfdrehknopf nach rechts bis

zum Anschlag drehen (Abb. 8), und den

19
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Wassertank erneut mit sauberem Was-
ser fiillen.

Das Entkalkungsprogramm ist damit
abgeschlossen und die Kaffeemaschine
ist erneut betriebsbereit.

Hinweis: Wird der Entkalkungsvor-
gang nicht vollstandig durchgefiihrt
und vorzeitig abgebrochen, schaltet
sich der Alarm /#\ Z nicht aus, und
der Vorgang muss von Anfang an wie-

derholt werden.

Wichtig: Bei nicht vorschriftsmassi-
ger Durchfiihrung der Entkalkung
verliert die Garantie ihre Giiltigkeit.

Wasserhirte einstellen

m T

Die Kontrollanzeige /#i\ <= leuchtet
nach einer festgelegten Betriebszeit
auf, die unter Beriicksichtigung der im
Leitungswasser enthaltenen maximalen
Kalkmenge werkseitig eingestellt
wurde. Es ist moglich, diese Betriebs-
zeit zu verldngern, damit die Kaffee-
maschine nicht zu haufig einer
Entkalkung unterzogen wird. Hierzu
muss die Kaffeemaschine an Hand des
tatsachlichen Kalkgehaltes des verwen-
deten Wassers programmiert werden.
Verwenden Sie das beigelegte Teststib-
chen zur Bestimmung der Hartestufe,
oder fragen Sie lhr Wasserwerk nach
dem Hartegrad.

Ermitteln der Wasser-Hirtestufe

Tauchen Sie dazu den Teststreifen fiir
ca. 1 Sekunde in kaltes Wasser. Schiit-
teln Sie das lberschiissige Wasser ab
und ermitteln Sie die Hartestufe
anhand der rosa geféarbten Felder.

Kein oder ein Feld rosa:

Hartestufe 1, weich

bis 1,24 mmol/l, bzw.

bis 7° deutscher Harte, bzw.

bis 12,6° franzdsischer Harte

Zwei Felder rosa:

Hirtestufe 2, mittelhart

bis 2,5 mmol/l, bzw.

bis 14° deutscher Harte, bzw.

bis 25,2° franzosischer Harte

%
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Drei Felder rosa:

Hirtestufe 3, hart

bis 3,7 mmol/l, bzw.

bis 21° deutscher Harte, bzw.
bis 37,8° franzosischer Harte

Vier Felder rosa:

Hartestufe 4, sehr hart

tiber 3,7 mmol/l, bzw.

liber 21° deutscher Harte, bzw.
liber 37,8° franzosischer Harte

Einstellen und Speichern der ermit-
telten Wasser-Hartestufe

Sie kbnnen 4 Hartestufen einstellen.
Das Gerat ist werkseitig auf Hartestufe
4 eingestellt.

Vergewissern Sie sich, dass die Kaffee-
maschine ausgeschaltet ist (alle Kon-
trollanzeigen sind ausgeschaltet).

Die Taste /% ZZ mindestens
5 Sekunden lang gedriickt halten. Die

vier Kontrollanzeigen &4, B, A und

mn e
7
i

Die Taste ¢ (Abb. 19) wiederholt drii-
cken, bis so viele Kontrollanzeigen wie
die ermittelte Hartestufe aufleuchten
(zum Beispiel, um die Hirtestufe 3 ein-
zustellen, miissen Sie die Taste &~ so
oft driicken, bis die 3 Kontrollanzeigen
M, Bl und A zusammen leuchten).

Zur Speicherung des Werts die Taste
/M ZZ drtcken. Nun ist die Maschine
programmiert, um anzuzeigen, wann
an Hand des tatsachlichen Kalkgehalts
des Wassers unbedingt eine Entkalkung

durchgefiihrt werden muss.

Bedeutung der Betriebs-
Kontrollanzeigen

Die Kontrollanzeigen [P und [
blinken auf

Die Kaffeemaschine ist nicht betriebs-
bereit (die Temperatur des Wassers hat
noch nicht den idealen Wert zur Kaf-
feezubereitung erreicht). Erst dann mit
der Kaffeezubereitung beginnen, wenn
alle Kontrollanzeigen dauerhaft auf-
leuchten.
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Die Kontrollanzeigen [P und [T
leuchten konstant

Die Kaffeemaschine hat die ideale Tem-
peratur zur Kaffeezubereitung erreicht.
Die Kontrollanzeige CF leuchtet
konstant

Die Kaffeemaschine gibt gerade eine
Tasse Kaffee aus.

Die Kontrollanzeige [T leuchtet
konstant

Die Kaffeemaschine gibt gerade zwei
Tassen Kaffee aus.

Die Kontrollanzeige & Dampf blinkt
auf

Die Kaffeemaschine heizt sich gerade
auf, um die ideale Temperatur zur
Dampferzeugung zu erreichen. Abwar-
ten, bis die Kontrollanzeige konstant
leuchtet, bevor Sie den Dampfdreh-
knopf drehen.

Die Kontrollanzeige & Dampf leuch-
tet konstant

Die Kaffeemaschine ist zur Dampfab-
gabe bereit, und Sie kdnnen den
Dampfdrehknopf drehen.

Die Kontrollanzeige & leuchtet
konstant

Die Kaffeemaschine ist fiir die Ausgabe
von Pulverkaffee eingestellt (siehe Kap.
6 ,Kaffee mit Pulver zubereiten”,

Seite 15).

Die Kontrollanzeige /#\ I leuchtet
konstant

Das automatische Entkalkungspro-
gramm l3uft (siehe Kap. 9.4 ,Entkal-
kung", Seite 19)

Bedeutung der Alarmanzei-
gen und Verhaltensweise
bei Aufleuchten derselben

Die Kontrollanzeige t4 leuchtet
konstant

Der Wassertank ist leer oder nicht rich-
tig eingesetzt.

Den Wassertank wie in Kap. 3.2 ,Wasser
einfiillen”, Seite 11, beschrieben fiillen
und ihn vorschriftsmaBig einsetzen.

%

Der Wassertank ist schmutzig oder es
haben sich Kalkverkrustungen in ihm
gebildet.

Den Wassertank aussplilen oder ent-
kalken.

Die Kontrollanzeige t4 blinkt auf
Die Kaffeemaschine kann keinen Kaf-
fee zubereiten und gibt laute Gerdu-
sche von sich.

Den Dampfdrehknopf wie in Kap. 4
.Kaffee mit Bohnen zubereiten”,
Seite 12, Hinweis 10 beschrieben nach
links drehen (Abb. 8).

Der Kaffee tritt zu langsam heraus.

Den Drehkopf zur Einstellung des
Mahlgrads (Abb. 17) um eine Position
nach rechts drehen (Kap. 5 ,Einstellung
des Mahlwerks", Seite 14).

Die Kontrollanzeige B leuchtet kon-
stant

Der Kaffeesatzbehalter ist voll oder
nicht eingesetzt.

Den Kaffeesatzbehdlter entleeren, und
diesen wie in Kap. 9.2 ,Kaffeesatzbe-
halter leeren”, Seite 17, reinigen und
richtig einsetzen.

Nach der Reinigung wurde der Kaffee-
satzbehilter nicht eingesetzt.

Die Serviceklappe 6ffnen, und den Kaf-
feesatzbehilter einsetzen.

Die Kontrollanzeige Bl blinkt auf
Es wurde die Funktion &~ gewdhlt,
aber kein Kaffeepulver in den Einfiill-
schacht gegeben.

Das Kaffeepulver wie in Kap. 6 ,Kaffee
mit Pulver zubereiten”, Seite 15
beschrieben einfiillen.

Es sind keine Kaffeebohnen mehr im
Kaffeebohnenbehilter.

Den Kaffeebohnenbehilter wie in Kap.
3.3 ,Kaffeebohnenbehilter befiillen”,
Seite 11 beschrieben mit Kaffeebohnen
fiillen.

Wenn das Mahlwerk sehr gerduschvoll
ist, bedeutet dies, dass ein kleines, in
den Kaffeebohnen enthaltenes Stein-
chen, das Mahlwerk blockiert hat.

21
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== Wenden Sie sich bitte an den Kunden-

dienst. Blockierung oder Beschadi-
gung verursacht durch Fremdkaorper
im Malwerk kdnnen von der Garantie
ausgeschlossen sein.

Die Kontrollanzeige /#\ ZZ blinkt auf
Zeigt an, dass die Kaffeemaschine mit
Kalk verkrustet ist.

Das in Kapitel 9.4 ,Entkalkung”,

Seite 19 beschriebene Entkalkungspro-
gramm muss durchgefiihrt werden.
Die Maschine gibt ein anormales
Geréusch von sich, und die vier Kon-
trollanzeigen B4, B, A und /\ Z=
blinken abwechselnd auf
Wahrscheinlich wurde vergessen, die
Briiheinheit nach erfolgter Reinigung
wieder in der Kaffeemaschine einzu-
setzen.

Die Serviceklappe geschlossen lassen,
und die Briiheinheit nicht einsetzen.
Die Tasten [P und TP solange gleich-
zeitig gedriickt halten, bis sich die vier
Kontrollanzeigen ausschalten. Erst
wenn alle vier Alarme ausgeschaltet
sind, kann die Serviceklappe gedffnet
und die Briiheinheit eingesetzt werden
(hierzu siehe Kap. 9.3 ,Reinigung der
Briiheinheit", Seite 18).

Die Kontrollanzeigen 1
blinken abwechselnd auf

Die Kaffeemaschine ist gerade einge-
schaltet worden, und die Briiheinheit
ist nicht korrekt eingesetzt, sodass sich
die Serviceklappe nicht korrekt schlie-
Ben lasst.

Auf die Schrift PUSH auf der Briihein-
heit driicken, bis ein Klicken zu héren
ist. Sicherstellen, dass die beiden roten
Tasten herausgeschnappt sind (Kap. 9.3
.Reinigung der Briiheinheit", Seite 18).
Die Serviceklappe schlieBen und die
Taste (D driicken.

Die Kontrollanzeigen (P, [ und &
sind eingeschaltet und blinken auf
Die Kaffeemaschine wurde mit gedff-
netem Dampfdrehknopf eingeschaltet.
Den Dampfdrehknopf nach rechts bis
zum Anschlag zudrehen (Abb. 8).

und A

%
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Die Kontrollanzeige A\ blinkt auf
Die Serviceklappe ist offen.

Sollte sich die Serviceklappe nicht
schlieBen lassen, so vergewissern Sie
sich, dass die Briiheinheit korrekt ein-
gesetzt ist (Kap. 9.3 ,Reinigung der
Briiheinheit", Seite 18).

Die Kontrollanzeige A\ leuchtet
konstant und die Kontrollanzeigen
P und [} blinken auf
Wahrscheinlich wurde vergessen, die
Briiheinheit nach erfolgter Reinigung
wieder in der Kaffeemaschine einzu-
setzen.

Die Briiheinheit einsetzen, siehe hierzu
Kap. 9.3 ,Reinigung der Briiheinheit",
Seite 18.

Das Innere der Kaffeemaschine ist sehr
schmutzig.

Die Kaffeemaschine innen wie in Kap.
9.3 ,Reinigung der Briiheinheit",

Seite 18 beschrieben sorgfiltig reinigen.
Die Kontrollanzeige &~ blinkt auf
Der Einfiillschacht fiir das Kaffeepulver
ist verstopft.

Den Einfiillschacht mit Hilfe eines Mes-
sers wie in Kap. 6 ,Kaffee mit Pulver
zubereiten", Seite 15, Hinweis 5 (Abb.
21) sdubern.

Losbare Probleme, bevor
Sie den Kundendienst rufen

Wenn die Kaffeemaschine nicht funktio-
niert und eine Alarmanzeige aufleuchtet,
konnen Sie leicht die Ursache der
Betriebsstdrung ausfindig machen und
diese beheben, indem Sie Kap. 11
.Bedeutung der Alarmanzeigen und Ver-
haltensweise bei Aufleuchten derselben”,
Seite 21 zu Rate ziehen. Sollte hingegen
kein Alarm aufleuchten, bitte die folgen-
den Uberpriifungen vornehmen, bevor
Sie sich an den Kundendienst wenden.

Der Kaffee ist nicht heiB

Die Tassen wurden nicht vorgewarmt.

Die Tassen vorwdrmen, indem Sie sie
mit warmem Wasser ausspiilen oder

ﬁg
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mindestens 20 Minuten auf die Warm-
halteplatte (A) stellen (siehe Kap. 4
.Kaffee mit Bohnen zubereiten”,

Seite 12, Hinweis 3).

Die Briiheinheit ist zu kalt.

Vor der Kaffeezubereitung durch Drii-

cken der Taste /i = die Briiheinheit
vorheizen (siehe Kap. 4 ,Kaffee mit Boh-
nen zubereiten”, Seite 12, Hinweis 3).
Der Kaffee hat wenig Crema

Die Maschine benutzt zu wenig Kaffee
fiir den Briihvorgang.

Den Drehknopf Kaffeepulvermenge
(Abb. 9) etwas nach rechts drehen
(siehe Kap. 4 ,Kaffee mit Bohnen
zubereiten"”, Seite 12, Hinweis 2).

Der Kaffee ist zu grob gemahlen.

Den Drehknopf zur Einstellung des
Mabhlgrads (Abb. 17) um eine Position
nach links drehen (siehe Kap. 5 ,Ein-
stellung des Mahlwerks", Seite 14).

Die Kaffeemischung ist nicht geeignet.
Eine fiir Kaffeevollautomaten geeig-
nete Kaffeemischung verwenden.
Der Kaffee tritt zu langsam heraus.
Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

Den Drehknopf zur Einstellung des
Mabhlgrads (Abb. 17) um eine Position
nach rechts drehen (siehe Kap. 5 ,Ein-
stellung des Mahlwerks", Seite 14).
Die Kaffeemaschine benutzt fiir den
Briihvorgang zu viel Kaffee.

Den Drehknopf Kaffeepulvermenge
(Abb. 9) etwas nach links drehen.

Der Kaffee tritt zu schnell heraus
Der Kaffee ist zu grob gemahlen.

Den Drehknopf zur Einstellung des
Mabhlgrads (Abb. 17) um eine Position
nach links drehen (siehe Kap. 5 ,Ein-
stellung des Mahlwerks", Seite 14).
Die Kaffeemaschine benutzt wahrend
des Briihvorgangs zu wenig Kaffee.
Den Drehknopf Kaffeepulvermenge
(Abb. 9) etwas nach rechts drehen.

%

Der Kaffee flieBt nicht aus einem
der beiden Ausgiisse des Kaffeeaus-
laufs heraus

Die Offnung ist verstopft.

Mit einer Nadel den angetrockneten
Kaffee entfernen (Abb. 27).

Trotz Drehen des Dampfdrehknopfs,
tritt kein Dampf aus dem Milchauf-
schdumer

Die kleinen Locher des Milchaufschau-
mers und der Milchaufschdumerdise
sind verstopft.

Die Locher des Milchaufschdumers und
der Milchaufschdumerdiise reinigen
(siehe Kap. 8.1 ,Milchaufschiumer rei-
nigen”, Seite 17 - Abb. 25).

Bei Driicken der Taste [P und [
tritt kein Kaffee, sondern Wasser
aus der Maschine heraus

Das Kaffeepulver konnte in dem Ein-
flllschacht stecken geblieben sein.
Das stecken gebliebene Kaffeepulver,
das den Einfiillschacht verstopft, mit
einem Messer entfernen (siehe Kap. 6
.Kaffee mit Pulver zubereiten”,

Seite 15 - Hinweis 5). Dann die
Briiheinheit und das Innere der
Maschine reinigen (siehe hierzu Anlei-
tungen in Kap. 9.3 ,Reinigung der
Briiheinheit", Seite 18).

Bei Driicken der Taste D schaltet
sich die Maschine nicht ein

Die Kaffeemaschine ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Kontrollieren, dass das Netzkabel rich-
tig in der Steckdose steckt.

Die Briiheinheit ldsst sich nicht her-
ausnehmen, um diese zu reinigen
Die Kaffeemaschine ist eingeschaltet. Die
Briiheinheit kann nur bei ausgeschalte-
ter Maschine entnommen werden.

Die Maschine ausschalten (siehe
Kap.9.3 ,Reinigung der Briiheinheit",
Seite 18).

Achtung: Die Briiheinheit kann nur bei
ausgeschalteter Kaffeemaschine her-
ausgenommen werden. Falls Sie versu-
chen sollten, die Briiheinheit bei

23
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eingeschalteter Kaffeemaschine her-
auszunehmen, riskieren Sie, diese
ernsthaft zu beschadigen.

Es wurde Kaffeepulver verwendet
(anstatt der Kaffeebohnen) und die
Maschine gibt keinen Kaffee ab

Es wurde zuviel Kaffeepulver einge-
fullt.

Die Briiheinheit entnehmen, und das
Innere der Maschine wie in Kap. 9.3
.Reinigung der Briiheinheit", Seite 18
beschrieben sorgfiltig reinigen. Den
Vorgang wiederholen und maximal 2
gestrichene Messloffel Kaffeepulver
verwenden.

Die Taste &~ wurde nicht gedriickt,
und die Maschine hat sowohl das vor-
gemahlene Kaffeepulver als auch das
vom Mahlwerk gemahlene Kaffeepul-
ver benutzt.

Das Innere der Maschine wie in Kap.
9.3 ,Reinigung der Briiheinheit",

Seite 18 beschrieben sorgfiltig reini-
gen. Zuerst wie in Kap. 6 ,Kaffee mit
Pulver zubereiten”, Seite 15 beschrie-
ben, die Taste &~ driicken, und den
Vorgang wiederholen.

Das Kaffeepulver wurde bei ausge-
schalteter Maschine eingefillt.

Die Briiheinheit entnehmen, und das
Innere der Maschine wie in Kap. 9.3
.Reinigung der Briiheinheit", Seite 18
beschrieben sorgféltig reinigen. Den
Vorgang bei eingeschalteter Maschine
wiederholen.

Der Kaffee tritt nicht aus den Aus-
giissen des Kaffeeauslaufs, sondern
seitlich aus der Serviceklappe heraus
Die Offnungen des Kaffeeauslaufs sind
mit angetrocknetem Kaffee verstopft.
Die Locher mit einer Nadel durchste-
chen (Abb. 27).

Das innen an der Serviceklappe befind-
liche Schwenkfach ist blockiert und
schwingt nicht.

Das Schwenkfach sorgféltig reinigen,
insbesondere in der Ndhe der Schar-
niere, sodass diese beweglich bleiben.

13
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Was tun, wenn das Gerit transpor-
tiert werden soll?

Originalverpackung als Transportschutz
aufbewahren. Zum Schutz gegen Krat-
zer unbedingt den Original-Plastikbeu-
tel verwenden.

Gerat gegen StoBe sichern. Es kann
keine Haftung fiir Schaden wihrend
des Transports libernommen werden.
Wassertank und Kaffeesatzbehalter
leeren.

Bitte achten Sie auch auf den Standort
des Gerates, vor allem wahrend der
kalten Jahreszeit. Es konnen Frostschéa-
den entstehen.

Technische Daten

Netzspannung:
Leistungsaufnahme:

220-240V
1350 W

Dieses Gerét erfiillt folgende EC

Normen:

® Niedrig-Spannungs-Norm
2006/95/EC

e EMC Norm 89/336/EEC und Ergin-
zung 92/31/EEC sowie 93/68/EEC
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Entsorgung

Verpackungsmaterial

Die Verpackungsmaterialien sind
umweltvertraglich und wiederverwert-
bar. Die Kunststoffteile sind gekenn-
zeichnet, z.B. >PE<, >PS< etc.
Entsorgen Sie die Verpackungsmateria-
lien entsprechend ihrer Kennzeichnung
bei den kommunalen Entsorgungsstel-
len in den dafiir vorgesehenen Sam-
melbehaltern.

Altgerit

Das Symbol auf dem Produkt
oder seiner Verpackung weist darauf
hin, dass dieses Produkt nicht als nor-
maler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir
das Recycling von elektrischen und
elektronischen Gerdten abgegeben
werden muss. Durch lhren Beitrag zum
korrekten Entsorgen dieses Produkts
schiitzen Sie die Umwelt und die Ge-
sundheit [hrer Mitmenschen. Umwelt
und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefdhrdet. Weitere Informa-
tionen uber das Recycling dieses Pro-
dukts erhalten Sie von Ihrem Rathaus,
Ihrer Millabfuhr oder dem Geschift, in
dem Sie das Produkt gekauft haben.

Im Service-Fall

Bei einer evtl. erforderlichen Reparatur,
einschlieBlich Ersatz der Netzzuleitung,
wenden Sie sich bitte zunéchst telefo-
nisch an unsere Serviceline AEG-
Electrolux.

AEG

d Electrolux

Fiir Deutschland : 01801 - 20 30 60*
(*Ortstarif aus dem Festnetz der Deutschen Telekom)
montags bis freitags von 8.00 - 18.00 Uhr

Fiir Osterreich:

Fiir Reparaturservice: 0810-955 400 *

Fiir Produktservice: 0810-955 200*
*aus dem Festnetz der TELEKOM AUSTRIA Euro 0,10/Min.

Die Originalverpackung inklusive Auf-
schaumteile unbedingt aufbewahren.
Um Transportschaden zu vermeiden,
muss das Gerat sicher verpackt sein.
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre nach
Kaufdatum. Die Garantiezeit ist auf

6 Monate beschrankt, wenn das Geréat
gewerblich genutzt wird. Unter
gewerblicher Nutzung werden mehr als
3000 Briihzyklen pro Jahr verstanden.
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Dear Customer
Please read this user manual carefully,
paying special attention to the safety
notes! Keep the manual in a safe place
for later reference, and pass it on to
any new owner.
Contents
1  Figure captions 28 10 Meaning of the normal
1.1 Front view (Fig. 1) 28 operation indicator lights 39
1.2 Front view with open .
service door (Fig. 2) 28 1 !Vle_anmg O_f the alarm
1.3 Control panel (Fig. 3) 28 indicator lights and what
to do when they are on 39
2 Safety Information 29
12 Problems that can be resolved
3 Before using for the first time 30 before calling the Customer
3.1 Setting up and connecting the Service Centre 41
coffee machine 30 .
3.2 Filling with water 31 13 Technical Data 42
3.3 Filling the coffee bean container 31 14 Disposal 43
3.4 Switching on for the first time 31
15 If service is needed 43
4  Making coffee with beans 32
5 Adjusting the coffee grinder 34
6 Using pre-ground coffee 34
7 Preparing hot water 35
8 Frothing milk 35
8.1 Cleaning the milk frother 36
9 Cleaning and Maintenance 36
9.1 Cleaning the coffee maker 36
9.2 Emptying the grounds container 36
9.3 Cleaning the infuser 37
9.4 Descaling 37
9.5 Setting the water hardness 38
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Figure captions

This manual is valid for the Fully Auto-
matic Espresso Maker version CS 5000
and version CS 5200. The operation of
both models is similar.

Figure 1 and figure 2 show both ver-
sions. All other illustrations show ver-
sion CS 5200.

Front view (Fig. 1)

Cup warmer tray

Steam knob

Steam spout

Milk frother

Milk frother (removable)

Milk frother nozzle (removable)
Service door opening button
Water tank (removable)

Drip tray (removable)

Cup support tray

Coffee spout, adjustable in height
Control panel (see Fig. 3)

Bean container lid

Centre lid for the ground coffee

1.2
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Front view with open service
door (Fig. 2)

Measure for pre-ground coffee
Compartment for the measure
Funnel for pre-ground coffee
Service door

Removable container for the coffee
grounds

Mobile drawer

Infuser

Grinding coarseness adjustment knob
Container for the coffee beans
Type plate (under appliance)

Liquid descaler and

Test strip for water hardness

Control panel (Fig. 3)

Coffee quantity selector knob (short,
normal or long)

Grinding quantity selector knob (for
weak, normal or strong coffee)

One cup button

Two cup button

On/off button

Steam function selector button
Ground coffee button (disables the
coffee grinder)

Rinse and descaling button

1 cup and coffee temperature OK light
2 cup and coffee temperature OK light
Steam and steam temperature OK light
Ground coffee light (coffee grinder
disabled)

Scale alarm light

No water or water tank absent
indicator light

Grounds container full or absent
indicator light

Generic alarm indicator light
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Safety Information

& This appliance conforms to accepted

technological standards with regard to
safety, and to the Appliance Safety
Law. As the manufacturer, we never-
theless wish to familiarise you with the
following safety information.

General safety

® The coffee machine must be connected
only to a mains power current of which
the voltage, type of supply and fre-
quency conform to the details shown
on the type plate (this can be found on
the underside of the appliance)!

® Never allow the mains lead to come
into contact with hot parts of the
appliance.

® Never use the mains lead to pull the
plug out of the mains socket!

® Do not use the coffee machine if:
- the mains lead is damaged, or
- the housing shows visible signs of

damage.

® This appliance is not intended for use
by people (including children) who, due
to lack of experience or knowledge, are
unable to operate it safely, or for use
by people (including children) whose
physical, sensory or mental capabilities
are reduced, unless a person responsi-
ble for them has shown them how to
use it safely, and has supervised them
initially.

Child safety

® Do not leave the coffee machine run-
ning unattended, and take special
care when children are about!

® Packaging material, e.g. plastic bags,
should not be accessible to children.

Safety in operation

e Caution! The coffee spout, milk
frother and cup warmer tray become
hot in operation. Keep children at a
safe distance!

Caution! Danger of scalding when the
milk frother is activated! Hot water or
steam output can cause scalding.
Activate the milk frother only when
you are holding a container under the
nozzle.

Do not use steam to heat inflammable
liquids!

Only use the coffee machine with
water in the system! Fill the water tank
only with cold water. Do not use hot
water, milk or other liquids. Do not
exceed the maximum fill level of
approx. 1.8 litres.

Do not put frozen or caramelised cof-
fee beans in the bean container. Use
only roasted coffee beans! Remove
any foreign objects, such as small
stones, from the coffee beans. Block-
ing or damage caused by foreign
objects in the grinder might be
excluded from the guarantee.

Spoon only ground coffee into the
ground coffee funnel.

Do not leave the coffee machine
switched on unnecessarily.

Do not expose the coffee machine to
the effects of weather.

When using an extension lead, use only
a commercially available cable with a
conductor cross-section of at least

1.5 mm2.

To avoid injury, people with motor sys-
tem disorders should never use the
machine without an accompanying
person.

Operate the machine only when the
drip tray, coffee grounds container
and the cup support tray are
installed!

Safety in cleaning and care
Follow the cleaning and descaling
instructions.

Switch off the coffee machine and
unplug it from the mains socket before
carrying out any maintenance or
cleaning!

Do not immerse the coffee machine in
water.
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® Only clean the milk frother when the

machine is switched off, cold and not
under pressure!

Do not clean coffee machine parts in
the dishwasher.

Never put water in the grinder. This
would damage the grinder.

Never open or repair the coffee
machine. Faulty repairs can result in
considerable hazard to the user.

Repairs to electrical appliances must be
carried out only by qualified service
engineers.

If a repair becomes necessary, includ-
ing replacement of the mains lead,
please contact

the dealer where you bought the cof-
fee machine, or

the AEG/Electrolux Service Line.

If the machine is misused or incor-
rectly operated the manufacturer
accepts no liability for damage and
the guarantee is invalidated - like-
wise if the descaling program is not
carried out in accordance with these
operating instructions immediately
after the /it I light flashes. Block-
ing or damage caused by foreign
objects in the grinder might be
excluded from the guarantee.

3.1

i

Before using for the first
time

Setting up and connecting the
coffee machine

After unpacking, make sure the appli-
ance is complete and undamaged. If in
doubt, do not use it. Contact profes-
sionally qualified personnel.

Place the appliance on a work surface
far away from water taps, basins and
sources of heat.

After having positioned the appliance
on the work bench, make sure that
there is a free space of around 5 cm
between the surfaces of the appliance
and the side and rear walls and a free
space of at least 20 cm above the cof-
fee maker.

Never install the machine in environ-
ments where the temperature may
reach 0 °C or lower (the appliance may
be damaged if the water freezes).

Check that the voltage of the mains
power supply corresponds to the value
indicated on the appliance's type plate.
Only connect the appliance to a power
outlet with a minimum rating of 10 A
that is properly earthed. The manufac-
turer declines all liability for any acci-
dents caused if the system is not
correctly earthed.

If the power outlet does not match the
plug on the appliance, have the outlet
replaced with a suitable type by quali-
fied personnel.

Plug the coffee machine into the
power outlet.

If the coffee machine is plugged in for
the very first time, all lights come on
for a few seconds for a check, then all
lights go off.

The water hardness should be set as
soon as possible, following the proce-
dure described in the section 9.5 ,Set-
ting the water hardness", page 38.

ﬁ
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3.2

3.3

To correctly learn how to use the
machine, when starting it for the first
time, carefully follow the step-by-step
instructions described in the following
paragraphs.

Filling with water

Each time before switching on the cof-
fee machine, check that there is water
in the water tank, and refill if neces-
sary. The coffee machine requires water
for the automatic rinsing processes
each time the machine is switched on
or off.

Remove the water tank (Fig. 4), rinse it
and fill it with fresh water, without
exceeding the MAX line. When remov-
ing the tank, the milk frother must
always be positioned towards the cen-
tre of the machine, otherwise the tank
cannot be removed.

Pour only fresh cold water into the
water tank. Never put in other liquids,
e.g. mineral water or milk.

Replace the tank, pushing it all the way
in.

To always be sure of obtaining a rich
coffee with a full aroma, you should:

- change the water in the water tank
daily,

- wash the water tank at least once a
week in normal washing-up water
(not in the dishwasher). Then rinse
with fresh water.

Filling the coffee bean container
Open the lid on the coffee bean con-
tainer (Fig. 5).

Fill the container with coffee beans.
Close the lid.

Note! Do not put frozen or caramelised
coffee beans in the bean container. Use
only roasted coffee beans! Make sure
that no foreign objects, such as small
stones, enter the coffee bean con-
tainer. Blocking or damage caused by
foreign objects in the grinder might
be excluded from the guarantee.

%

3.4

Coffee has been used to factory-test
the appliance, and it is therefore com-
pletely normal for there to be traces of
coffee in the mill. This appliance is
however guaranteed to be new.

Switching on for the first time

When you operate the machine for the
first time, the coffee machine has to be
vented.

Check that the water tank is full and
that power cable is plugged into the
power outlet.

Move the milk frother towards the
outside and place a cup underneath
(Fig. 6). Then turn the machine on by
pressing the (O button (Fig. 7).
Immediately after, within a maximum
of 30 seconds, turn the steam knob
anticlockwise until it stops (Fig. 8) (it is
normal for the machine to make some
noise).

After few seconds, a little water will
come out of the milk frother.

When there is around 30 cc in the cup,
turn the steam knob half a turn clock-
wise (Fig. 8) until it stops, so as to stop
the water coming out.

Wait for the [P and [T} lights to stop
flashing and turn on steady. (When the
lights are flashing it means that the
machine is pre-heating, while when
they are on steady it means that the
machine has reached the ideal temper-
ature for making coffee).

A few moments before the lights stop
flashing the machine automatically
performs a rinse cycle: a little hot
water will come out of the delivery
spouts and will be collected in the drip
tray underneath.

Tip: for a hotter, short coffee (less than
60 cc), first fill the cup with the hot
rinsing water. Then leave it inside for a
few seconds (before emptying it) so as
to pre-heat the cup.

At this point, the machine is ready for
use.
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Making coffee with beans

Before delivering the coffee, always

make sure that the CF and [T lights
are on steady, and that the water tank
and the coffee bean container are full.

Adjust the grinding quantity selector
knob (Fig. 9) to set the desired taste of
the coffee.

Turning the knob clockwise increases
the quantity of coffee beans that the
machine will grind, and thus makes the
taste of the coffee stronger. When
using the machine for the first time,
the correct position of the knob can be
found by trial and error. Make sure not
to turn it too far clockwise, otherwise
the coffee will be delivered too slowly
(in drops), above all when preparing
two cups of coffee.

Adjust the coffee quantity selector
knob (Fig. 10) to set the quantity of
coffee required.

Turning the knob clockwise makes a
longer coffee. When using the machine
for the first time, the correct position
of the knob can be found by trial and
error.

Place one cup under the spouts to
make 1 coffee or 2 cups for 2 coffees
(Fig. 11). For a creamy coffee, lower the
spouts to bring them as close to the
cups as possible (Fig. 12).

Press the button [P (Fig. 13) to make
one cup of coffee or the button [T
(Fig. 14) to make 2 coffees.

At this point the machine grinds the
beans, runs a short pre-infusion cycle,
a pause and then completes the deliv-
ery.

Once the desired quantity has been
reached, the machine automatically
stops delivering the coffee and dis-
charges the grounds into the special
container.

After a few seconds, when both the [

and [T indicator lights are on again,
another coffee can be made.

ISy

i

i

i
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To switch the machine off, press the
D button. (Before switching off, the
machine automatically runs a rinse
cycle: a little hot water will come out
of the spouts and will be collected in
the drip tray underneath - be careful,
to avoid being scalded ). If the machine
is not switched off using the O but-
ton, it will switch itself off and run a
brief rinse cycle 3 hours after the last
operation.

Note 1: If the coffee is delivered a drop
at a time or not at all, turn the grind-
ing coarseness regulator (Fig. 17) one
click clockwise (see section 5 ,Adjust-
ing the coffee grinder", page 34). Turn
a click at a time until the coffee is
delivered satisfactorily.

The grinder setting may be changed
only while coffee is being ground.
Making adjustments to the stationary
grinder can damage the coffee
machine.

NOTE 2: If the coffee is delivered too
fast and is not creamy enough, turn
the grinding quantity selector knob
(Fig. 9) clockwise. Proceed by trial and
error to find the correct position of the
knob. Make sure not to turn the knob
too far clockwise, otherwise the deliv-
ery may become too slow (in drops),
above all when making two cups of
coffee. If, after several coffees, the
cream is still not satisfactory, also turn
the grinding adjustment knob (Fig. 17)
one click anticlockwise (see section 5
+Adjusting the coffee grinder”,

page 34).

Note 3: Tips on making hotter coffee:

1) If, when the machine has just been
turned on, a short cup of coffee is
required (less than 60 cc), use the hot
rinsing water to pre-heat the cups.

2) If, on the other hand, more than 2 or
3 minutes have elapsed since the last
coffee was made, before preparing
another coffee the infuser must be

mn T

pre-heated, pressing the /#\ Z= button.
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Then let the water flow out into the
drip tray underneath, or alternatively
use this water to fill (and then empty)
the cup to be used for the coffee, so as
to pre-heat it.

3) Unless preheated, do not use cups
that are too thick, as they will absorb
too much heat.

4) Use cups that have been previously
heated by rinsing them with hot water
or alternatively by leaving them for at
least 20 minutes on the cup warmer
tray on top of the machine with the
appliance on.

Note 4: while the machine is making
the coffee, the delivery can be stopped
at any time by pressing the CP button
(Fig. 13) or [T% button (Fig. 14), or by
turning the coffee quantity selector
knob (Fig. 10) anti-clockwise.

Note 5: as soon as delivery is complete,
to increase the quantity of coffee, sim-
ply press and hold the CP button (Fig.
13) or [P button (Fig. 14), until
reaching the desired quantity, or turn
the coffee quantity selector knob (Fig.
10) clockwise (this operation must be
performed immediately after the cof-
fee is dispensed and before the coffee
grounds are ejected into the grounds
container).

Note 6: when the &4 alarm comes on,
the water tank must be filled, other-
wise the coffee cannot be made. The
water tank can only be removed if the
milk frother is first positioned towards
the centre of the machine. (It is normal
for there to be a little water left in the
tank when the alarm comes on).

Note 7: the machine counts the
number of cups of coffee made. Each
14 single cups (or 7 double cups), the
T light switches on steady, warning
the user that the grounds container is
full and must be emptied and cleaned,
see 9.2 ,Emptying the grounds
container”, page 36.

%

m Note 8: the grinder in the coffee

maker may become worn over time
and consequently the coffee will
change taste as it is ground more
coarsely.

To resolve this problem, re-set the
grinding coarseness on the coffee
grinder by adjusting the knob (Fig. 17)
one click anticlockwise (as described in
section 5 ,Adjusting the coffee
grinder", page 34).

Note 9: if the machine is not used for a
long period, the infuser must be
cleaned, as described in section 9.3
.Cleaning the infuser”, page 37.

Note 10: while the machine is deliver-
ing coffee, never remove the water
tank. If it is removed, the machine will
not be able to make the coffee and the
"no water" light &4 will flash. If you
try and make another coffee, the
machine becomes noisy and does not
make the coffee. To reset the machine,
turn the steam knob anticlockwise as
far as it will go and run off water from
the milk frother for a few seconds.

When using the machine for the first
time, 4-5 cups of coffee made before
the machine starts to give satisfying
results.

When an alarm light comes on to sig-
nal an anomaly, do not contact the
service centre straight away. The prob-
lems can almost always be resolved by
following the instructions indicated in
section 11 ,Meaning of the alarm indi-
cator lights and what to do when they
are on", page 39 and section 12 ,Prob-
lems that can be resolved before call-
ing the Customer Service Centre",
page 41. If necessary, contact the Cus-
tomer Service Centre.
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Adjusting the coffee
grinder

The coffee grinder must not be
adjusted, at least initially, as it has
already been pre-set in the factory for
the correct delivery of the coffee.
Nonetheless, after having made the
first coffees, if delivery is too fast or
too slow (in drops), the grinding
coarseness must be adjusted using the
knob (Fig.17) located inside the bean
container.

These adjustments will only be evident
after the delivery of at least 2 cups of
coffee.

The grinder setting may be changed
only while coffee is being ground.
Making adjustments to the stationary
grinder can damage the coffee
machine.

Turn one click (one number) anticlock-
wise for finer ground coffee and con-
sequently slower delivery and a
creamier appearance (Fig. 18).

Turn one click (one number) clockwise
for coarser ground coffee and conse-
quently faster delivery (not a drop at a
time) (Fig. 18).

The machine has been tested in the
factory using coffee and therefore it is
completely normal to find some traces
of coffee in the grinder. The machine is
in any case guaranteed to be new.

Using pre-ground coffee

Press the &~ button to select the
ground coffee function (Fig. 19).

The & light switches on to indicate
that the function has been selected
and the coffee grinder has been disa-
bled.

Lift the lid in the centre, insert one (for
1 cup) or two (for 2 cups) pre-ground

coffee measures in the funnel (Fig. 20).

Adjust the coffee quantity selector
knob (Fig. 10) to set the quantity of
coffee required.

Turning the knob clockwise makes a
longer coffee.

Place one cup under the spouts to
make 1 coffee or 2 cups for 2 coffees
(Fig. 11). For a creamy coffee, lower the
spouts to bring them as close to the
cups as possible (Fig. 12).

Press the button [P (Fig. 13) to make
one cup of coffee or the button [Tp
(Fig. 14) to make 2 coffees.

Note 1: Never add the ground coffee
when the machine is off, to prevent it
from spilling inside the machine.

Note 2: Never add more than 2 meas-
ures, otherwise either the machine will
not make the coffee and the pre-
ground coffee will be lost inside the
machine, dirtying it, or the coffee will
be run off in drips.

Note 3: When dosing the quantity of
coffee to be added, only use the meas-
ure supplied.

Note 4: Only use ground coffee for
espresso coffee makers: do not use cof-
fee beans, freeze-dried coffee or other
materials that may damage the
machine.

Note 5: If you add more than two
measures of pre-ground coffee and the
funnel blocks, use a knife to push the
coffee down (Fig. 21) and then remove
and clean the infuser and the machine,
as described in section 9.3 ,Cleaning
the infuser”, page 37.

Once the coffee has been delivered, to
make coffee using the beans again,
deactivate the ground coffee function
by pressing the &~ button again (the
light goes off and the coffee grinder is
enabled for operation again).

Please observe also section 4 ,Making
coffee with beans", page 32, notes no.
3-7,9and 10.
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Preparing hot water

Always make sure that the [P and [T}
lights are on steady.

Turn the milk frother towards the out-
side of the machine (Fig. 6).

Position a container underneath the
milk frother (Fig. 6).

Turn the steam knob half a turn anti-
clockwise until it stops (Fig. 8): hot
water will come out of the milk frother
and start to fill the container under-
neath.

To stop the flow of hot water, turn the
steam knob all the way clockwise (Fig.
8) and return the milk frother to the
original position towards the centre of
the machine. (It is recommended to
deliver hot water for no more than 2
minutes).

Frothing milk

Fill a container with around 100 grams
of milk for each cappuccino being pre-
pared. When choosing the size of the
container, remember that the volume
will increase by 2 or 3 times.

It is recommended to use partially
skimmed milk at fridge temperature.
Move the milk frother towards the
outside (Fig. 6).

Prepare the espresso coffee as
described in the corresponding sec-
tions, using sufficiently large cups.
Then press the steam button &

(Fig. 22).

The & light starts flashing to indicate
that the machine is heating up (the
and [T lights remain off to indicate
that it is not possible to make coffee).
When the £ light remains on steady
and stops flashing, the temperature of
the machine has reached the ideal
value for making the steam.

Immediately after, within a maximum
of two minutes (otherwise the machine
automatically returns to the coffee
function), dip the milk frother into the

>

i
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container of milk (Fig. 23), and turn the
steam knob half a turn anticlockwise
until it stops (Fig. 8).

Be careful, to avoid being scalded.

Attention! Risk of impurities from
dried on milk residues in the milk
frother. Take care not to immerse the
milk frother in the milk far enough to
cover the air intake opening at the top
of the milk frother. Otherwise milk can
be sucked into the nozzle and cause
impurities in the milk frother.

The steam released will make the milk
froth and increase in volume. To make
creamier foam, dip the milk frother
into the milk and rotate the container
with slow movements from the bottom
to the top (you are recommended to
limit steam delivery to no more than
two minutes at a time).

Once having reached the desired tem-
perature, stop the steam by turning the
steam knob clockwise until it stops
(Fig. 8) and then press the & steam
button (Fig. 22) to deactivate the
steam function.

Pour the frothed milk into the cups
containing the espresso coffee pre-
pared previously. The cappuccino is
now ready (add sugar to taste and if
desired, sprinkle the foam with a little
cocoa powder).

Note 1: immediately after having pre-
pared the cappuccino, once having
pressed the steam button & (Fig. 22)
to deactivate the function, the
machine is too hot to make coffee (the
P and [T} lights flash to indicate
that the temperature is not suitable);
simply wait around 10 minutes for the
machine to cool down a little.

Hint: To cool it down more quickly,
after having deactivated the steam
function, open the steam knob and
release some water from the milk
frother into a container, until the CP
and [P lights stop flashing.
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Cleaning the milk frother

The milk frother must always be
cleaned after use.

Release a little steam for a few seconds
by turning the steam knob anticlock-
wise until it stops (Fig. 8).

With this operation, the steam spout dis-
charges any milk that may be left inside.

Important: For reasons of hygiene, this
operation should always be performed,
so as to prevent the milk from remain-
ing in the circuits inside the milk
frother.

Turn the knob clockwise as far as it will
go. Wait a couple of minutes for the
milk frother to cool down.

With one hand, hold the steam spout
handle firm and with the other disen-
gage the bayonet connection of the
milk frother by turning it slightly
clockwise. Extract the milk frother
downwards (Fig. 24).

Remove the milk frother nozzle from
the delivery spout by pulling it down-
wards.

Carefully wash the milk frother and the
nozzle in warm water.

Check that the two holes indicated by
the arrows in Fig. 25 are not clogged. If
necessary, clean them using a needle or
pin.

Replace the milk frother nozzle by
inserting it and vigorously turning it
upwards onto the steam spout.
Replace the milk frother by pushing it
upwards and turning it anticlockwise
(Fig. 24).

A

9.1
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9.2

Cleaning and Maintenance

Before performing any cleaning opera-
tions, the machine must have cooled
down and must be disconnected from
the mains power supply.

Never immerse the machine in the
water: it is an electrical appliance.

Do not use solvents or abrasive deter-
gents to clean the coffee maker. A soft
damp cloth will suffice.

All the components of the machine
must not be washed in the dishwasher.

Cleaning the coffee maker

Clean the grounds container (as
described in section 9.2 ,Emptying the
grounds container”, page 36 ) when-
ever the Bl light comes on steady.
The water tank should be cleaned reg-
ularly.

The drip tray is fitted with a level indi-
cator (red) (Fig. 26) showing the level
of water inside. When the indicator
starts to become visible (a few millime-
tres under the drip tray), the drip tray
must be emptied and cleaned.

Check that the holes in the coffee
delivery spout are not blocked. To clean
them, scrape the dry coffee residues
with a needle (Fig. 27).

Emptying the grounds container

The appliance counts the number of
coffees made. Every 14 single coffees
(or 7 doubles) the Bl light comes on to
indicate that the grounds container is
full and must be emptied and cleaned.
Until the grounds container has been
cleaned, the appliance cannot make
coffee.

To clean it, unlock and open the service
door by pushing the respective button
(Fig. 15), the A\ light flashes.

Then remove the drip tray (Fig. 16), and
empty and clean it.

Empty the grounds container and clean
it thoroughly, making sure that all resi-
dues deposited on the bottom are
removed.

ﬁg
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Important: Each time you pull out the
drip tray, the grounds container must
also be emptied, even if it is not com-
pletely full. If this is not done, when
coffee is next made, the grounds in the
container may exceed the maximum
level and block the appliance.

When the coffee machine is in daily
use, empty the container daily.

Always empty the container with the
coffee machine switched on, otherwise
the coffee machine does not register
that the container has been emptied.

Cleaning the infuser

The infuser must be cleaned regularly
to prevent it from filling with coffee
deposits (that may lead to malfunc-

tions). To clean it, proceed as follows:

Turn the machine off by pressing the
@ button (Fig. 4) (do not unplug it)
and wait for all the indicator lights to
go off.

Open the service door (Fig. 15).

Remove the drip tray and the grounds
container (Fig. 16) and clean them.

Press the two red release buttons on
the infuser sideways and towards the
centre (Fig. 28) and pull it out.

Warning: the infuser can only be
removed when the machine is off.
Attempting to remove the infuser
with the machine on will risk causing
damage.

Wash the infuser under running water,
without using detergents.

Never wash the infuser in the dish-
washer.

Carefully clean the inside of the
machine. To remove the coffee stuck to
the parts inside the machine, scrape it
with a plastic or wooden fork (Fig. 29)
and then pick up all the residues using
a vacuum cleaner (Fig. 30).

Replace the infuser (Fig. 32, a) by
pushing it onto the holder (Fig. 32, b)
and pushing in the pin (Fig. 32, ¢). The

%
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pin must be inserted into the pipe at
the bottom of the infuser (Fig. 32, d).

Then push the PUSH symbol (Fig. 32, e)
fully in until hearing the click.

Check that the two red buttons (Fig.
32, f) have opened back out, otherwise
the door cannot close.

Fig. 33: The two red buttons have
snapped out correctly.

Fig. 34: The two red buttons have not
snapped out.

Note 1: If the infuser is not inserted
correctly until hearing the click and
the two red buttons have not opened
out properly, the service door will not
close and the machine will not operate
(when switching on the machine the
A\ light starts flashing).

Note 2: if it is hard to insert the
infuser, (before inserting it) squeeze it
into size by pressing it vigorously from
above and below at the same time, as
shown in Figure 31.

Note 3: if it is still hard to insert the
infuser, leave it out of the machine,
close the service door, unplug from the
mains then plug in again. Wait for all
the lights to go off, then open the door
and replace the infuser.

Then replace the drip tray, complete
with the grounds container, and close
the service door.

Descaling

Due to the continuous heating of the
water used to make the coffee, over
time it is normal for the tubing inside
the machine to fill with lime scale.

is time to descale the machine.

my T

Note: when the /#\ = light switches
on, the coffee maker can still be used
to prepare coffee.

Proceed as follows:

Turn the machine on by pressing the
@ button (Fig. 7).

Wait for the [P and [} indicator
lights to come on steady.
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Prepare the solution as indicated on
the packaging of the descaling product
supplied with the coffee maker:.

Pour the contents of the bottle of des-
caler (approx. 0.125 litres) into the
water tank and then add 1 litre water.

Important: Do not under any circum-
stances use any descalers which are not
recommended by AEG/Electrolux. If
other descaling agents are used, AEG/
Electrolux accepts no liability for any
damage. You can obtain descaling lig-
uid from specialist retailers or from the
AEG/Electrolux Service Line.

Place a container with a minimum
capacity of 1.5 litres under the milk
frother (Fig. 6).

Press and hold the /#\ Z button for at
least 5 seconds. The /i = light
switches on to indicate the start of the
descaling program (the [P and [T}
lights remain off to indicate that it is
not possible to make coffee).

Turn the steam knob half a turn anti-
clockwise (Fig. 8). The descaling solu-
tion will come out of the milk frother
and start to fill the container under-
neath.

The descaling program automatically
performs a series of deliveries and
pauses, so as to remove the lime scale
deposits from inside the coffee maker.
After around 30 minutes, when the t4
light comes on, turn the steam knob
half a turn clockwise (Fig. 8) until it
stops.

The machine must be rinsed so as to
eliminate the residues of descaling
solution from inside the machine.
Remove the water tank, rinse it and fill
it with clean water.

Reposition the tank.

Empty the collection container
(located under the milk frother) that is
full of liquid, and then replace it under
the milk frother.

Turn the steam knob half a turn anti-
clockwise (Fig. 8). Hot water will come
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out of the milk frother and fill the con-
tainer underneath.

When the tank is empty, the /i =
light goes off and the &4 light comes
on.

Turn the steam knob all the way clock-
wise (Fig. 8) and fill the water tank
with clean water again.

The program of descaling is now termi-
nated and the machine is ready to do
again the coffee.

Note: if the descaling procedure is

alarm is not deactivated and the pro-
cedure must be started again from the
beginning.

Important: the guarantee is not valid
if the above descaling operation is
not performed regularly.

Setting the water hardness

preset period of operation, set in the
factory, considering the maximum
quantity of lime scale that may be
contained in the mains water. If neces-
sary, this period of operation can be
extended, thus making the descaling
operation less frequent, by program-
ming the machine based on the actual
lime content in the water used. You
can use the enclosed test strip to
determine the water hardness, or con-
tact your local water supply company.
Determining water hardness
Dip the test strip in cold water for
around 1 second. Shake off the excess
water, and gauge the hardness by
means of the pink bands.
1 ® No pink bands or one pink band:
Hardness level 1, soft
up to 1.24 mmol/l, or
U U up to 7° German hardness, or
up to 12.6° French hardness
Two pink bands:
Hardness level 2, medium hard
up to 2.5 mmol/l, or
U up to 14° German hardness, or
up to 25.2° French hardness
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Three pink bands:

Hardness level 3, hard

up to 3.7 mmol/l, or

up to 21° German hardness, or
up to 37.8° French hardness

Four pink bands:

Hardness level 4, very hard
over 3.7 mmol/l or

over 21° German hardness, or
over 37.8° French hardness

Setting and saving the water hard-
ness level

You can set 4 hardness levels. The cof-
fee machine is factory-set to hardness
level 4.

Check that the machine is off (all the
indicator lights are off).

Press the /% ZZ button and hold it for
at least 5 seconds. The four lights i,
B, A and /#\ Z come on.

Press the ¢ button (Fig. 19) repeat-
edly until the number of lights that are
on coincides with the hardness level
(for example, to set hardness level 3,
press the button until 3 indicator lights
come on together, &4, B and A ).
Press the /if\ = button to save the
data. The coffee maker is now pro-
grammed to provide the descaling
warning when effectively necessary,
based on the actual hardness of the
water.

Meaning of the normal
operation indicator lights

The [P and [ indicator lights are
flashing

The machine is not ready to make cof-
fee (the ideal water temperature has
not yet been reached). Wait for the
indicator lights to come on steady
before making the coffee.

The @ and [T} indicator lights are
on steady

The machine is at the right tempera-
ture and ready to make coffee.

%

11

The P light is on steady

The machine is delivering one cup of
coffee.

The [T light is on steady

The machine is delivering two cups of
coffee.

The @ steam light flashes

The machine is heating to the ideal
temperature to produce steam. Wait
for the light to come on steady before
turning the steam knob.

The £ steam light is on steady

The machine is ready to deliver steam
and the steam knob can be turned.
The & light is on steady

The machine is ready for delivery using
ground coffee (see section 6 ,Using
pre-ground coffee”, page 34).

The /#\ ZZ light is on steady

The automatic descaling program is in
progress (see section 9.4 ,Descaling”,
page 37).

Meaning of the alarm indi-
cator lights and what to do
when they are on

The & light is on steady

The water tank is empty or is posi-
tioned incorrectly.

Fill the water tank as described in sec-
tion 3.2 ,Filling with water”, page 31,
and insert it fully.

The tank is dirty or lined with lime
scale.

Rinse or descale the tank.

The ¥4 light flashes

The machine cannot make the coffee
and is noisy.

Turn the steam knob anticlockwise
(Fig. 8) as described in section 4 ,Mak-
ing coffee with beans”, page 32,

note 10.

The coffee comes out too slowly.

Turn the grinding adjustment knob (Fig.
17) one click clockwise (section 5
+Adjusting the coffee grinder", page 34).

39
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The B light is on steady

® The coffee grounds container is full or

not in place.

Empty the grounds container and clean
it as described in section 9.2 ,Emptying
the grounds container", page 36, then
insert it fully.

The grounds container has not been
replaced after cleaning.

Open the service door and replace the
grounds container.

The B light flashes

The ground coffee has not been poured
into the funnel with the &~ function
selected.

Add the ground coffee as described in
section 6 ,Using pre-ground coffee”,
page 34.

No more coffee beans.

Fill the container with beans, as
described in section 3.3 ,Filling the
coffee bean container”, page 31.

If the coffee grinder is very noisy, it
means that a small stone in the coffee
beans has blocked the coffee grinder.

Contact the Customer Service Centre.
Blocking or damage caused by for-
eign objects in the grinder might be
excluded from the guarantee.

This indicates the presence of lime
scale in the machine.

The descaling procedure, described in
section 9.4 ,Descaling”, page 37, needs
to be performed as soon as possible.

The machine makes a strange noise

and the four lights t4, B, A and

/i I flash alternately

After cleaning, the infuser has probably

been left out of the coffee maker.
Leave the service door closed and the
infuser out of the coffee maker. Press
the [P and [P buttons together until
the four lights go off. Only when all
four lights are off can the door be
opened and the infuser inserted (to
insert the infuser see section 9.3
.Cleaning the infuser", page 37).

%

The E
nately
The machine has just been switched on
and the infuser is not inserted cor-
rectly, consequently the door is not
closed properly.

Press the infuser where marked PUSH
until hearing the click. Check that the
two red buttons open out correctly
(section 9.3 ,Cleaning the infuser”,
page 37). Close the service door and
press the D button.

The [P, [ and ¢ lights are on and
flashing

The machine has been switched on
with the steam knob in the open posi-
tion.

Turn the steam knob clockwise all the
way round (Fig. 8).

The A light is flashing

The service door is open.

If the service door cannot be closed,
check that the infuser is inserted cor-
rectly (section 9.3 ,Cleaning the
infuser"”, page 37).

The A light is on steady and the [P
and [P lights are flashing

After cleaning, the infuser has proba-
bly been left out of the coffee maker.
Insert the infuser, see section 9.3
.Cleaning the infuser”, page 37.

The inside of the machine is very dirty.
Thoroughly clean the inside of the
machine, as described in section 9.3
.Cleaning the infuser"”, page 37.

The & light is flashing

The ground coffee funnel is clogged.
Empty the funnel with the help of a
knife, as described in section 6 ,Using
pre-ground coffee”, page 34, note 5
(Fig. 21).

and A\ lights flash alter-
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Problems that can be
resolved before calling the
Customer Service Centre

If the machine is not working and an
alarm light is on, the causes of the
malfunction can be identified and
resolved by referring to chap. 11. If, on
the other hand, no alarm light is on,
run the following checks before calling
the Customer Service Centre.

The coffee is not hot

The cups have not been preheated.
Pre-heat the cups by rinsing them in
hot water or leaving them for at least
20 minutes on the cup warmer tray (A)
(see section 4 ,Making coffee with
beans”, page 32, note 3).

The infuser is too cold.

Heat the infuser by pressing the /% =
button before making the coffee (see
section 4 ,Making coffee with beans",
page 32, note 3).

The coffee is not creamy enough
The machine uses too little coffee dur-
ing the infusion process.

Turn the grinding quantity selector
knob (Fig. 9) a little clockwise (see sec-
tion 4 ,Making coffee with beans",
page 32, note 2).

The coffee is ground too coarse.

Turn the grinding adjustment knob
(Fig. 17) one click anticlockwise (see
section 5 ,Adjusting the coffee
grinder”, page 34).

Wrong type of coffee.

Use a type of coffee for fully automa-
ted espresso makers.

The coffee comes out too slowly
The coffee is ground too fine.

Turn the grinding adjustment knob
(Fig. 17) one click clockwise (see sec-
tion 5 ,Adjusting the coffee grinder”,
page 34).

The machine uses too much coffee
during the infusion process.

=" Turn the grinding quantity selector

knob (Fig. 9) a little anticlockwise.
The coffee comes out too quickly
The coffee is ground too coarse.

Turn the grinding adjustment knob
(Fig. 17) one click anticlockwise (see
section 5 ,Adjusting the coffee
grinder", page 34).

The machine uses too little coffee dur-
ing infusion.

Turn the grinding quantity selector
knob (Fig. 9) a little clockwise.

The coffee does not come out of one
of the spouts

The outlet is blocked.

Scrape the remains of dry coffee accu-
mulated with a needle (Fig. 27).
Turning the steam knob, no steam
comes out of the milk frother

The holes in the spouts are clogged.
Clean the holes in the milk frother and
the milk frother nozzle (see section 8.1
.Cleaning the milk frother", page 36 -
Fig. 25).

Pressing the [P and [T} buttons,
the machine does not deliver coffee,
but only water

Ground coffee may be blocked in the
funnel.

Remove the ground coffee inside the
funnel, using a knife (see section 6
.Using pre-ground coffee”, page 34,
note 5). Then clean the infuser and the
inside of the machine (see the descrip-
tion in section 9.3 ,Cleaning the
infuser”, page 37).

Pressing the (D button, the machine
does not switch on

The machine is not plugged in.

Check that the power cable is plugged
into the power outlet.

The infuser cannot be removed for
cleaning

The machine is on. The infuser can only
be removed if the machine is off.

Turn the machine off (see section 9.3
.Cleaning the infuser", page 37).

41




é 822 949 352 CS5200.book Seite 42 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

A

42

Warning: the infuser can only be
removed when the machine is off.
Attempting to remove the infuser with
the machine on will risk causing
damage.

Ground coffee is used (rather than
beans) and the machine does not
deliver the coffee

Too much ground coffee has been
added.

Remove the infuser and thoroughly
clean the inside of the machine, as
described in section 9.3 ,Cleaning the
infuser”, page 37. Repeat the operation
using a maximum of 2 level measures
of ground coffee.

The &~ button has not been pressed
and the machine has used both the
ground coffee added and the coffee
ground by the grinder.

Thoroughly clean the inside of the
machine, as described in section 9.3
.Cleaning the infuser”, page 37. Repeat
the operation by first pressing the &
button, as indicated in section 6 ,Using
pre-ground coffee", page 34.

Ground coffee has been added when
the machine is off.

Remove the infuser and thoroughly
clean the inside of the machine, as
described in section 9.3 ,Cleaning the
infuser”, page 37. Repeat the opera-
tion, however switching on the
machine first.

The coffee does not come out of the
spouts, but rather around the service
door

The holes in the spouts are clogged
with dry coffee.

Scrape the holes with a needle

(Fig. 27).

The mobile drawer inside the service
door is blocked and cannot swing.
Thoroughly clean the mobile drawer,
above all near the hinges, so that they
swing smoothly.

13

C€

What to do if the coffee machine
has to be transported

Keep the original packaging as trans-
port protection. It is important to use
the original plastic bag as a protection
against scratches.

Secure the coffee machine against jar-
ring. The manufacturer accepts no lia-
bility for damage during
transportation.

Empty the water tank and the con-
tainer for the coffee grounds.

Care should also be taken with the
location of the coffee machine - espe-
cially in cold weather, when damage
can be caused by frost.

Technical Data

Mains voltage:
Power consumption:

220-240V
1350 W

This appliance conforms with the fol-
lowing EC Directives:

® Low Voltage Directive 2006/95/EC
e EMC Directive 89/336/EEC with

amendments 92/31/EEC and
93/68/EEC
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Disposal

Packaging material

The packaging materials are environ-
mentally friendly and can be recycled.
The plastic components are identified
by markings, e.g. >PE<, >PS<, etc.
Please dispose of the packaging mate-
rials in the appropriate container at
the community waste disposal faci-
lities.

Old appliance

The symbol E on the product or on
its packaging indicates that this pro-
duct may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over
to the applicable collection point for
the recycling of electrical and electro-
nic equipment. By ensuring this pro-
duct is disposed of correctly, you will
help prevent potential negative conse-
quences for the environment and
human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste
handling of this product. For more
detailed information about recycling
of this product, please contact your
local city office, your household waste
disposal service or the shop where you
purchased the product.

15

If service is needed

If repairs should become necessary,
including replacement of the mains
cable, please telephone in the first
instance our AEG-Electrolux Service

AEG

d Electrolux

For Germany : 01801 - 20 30 60*

(*Local tariff on Deutsche Telekom's landline network)
Monday to Friday 8.00 am - 6.00 pm

For Austria:

For Repairs service: 0810-955 400 *

For Product service: 0810-955 200"
*From TELEKOM AUSTRIA's landline network  0.10 Euro/min.

Original packaging, including
expanded foam parts, must be
retained.

To avoid damage in transport, the
appliance must be packed securely.
The warranty period runs for 2 years
from the date of purchase. The
warranty period is limited to 6 months
if the appliance is used commercially.
More than 3,000 brewing cycles per
year is understood as commercial use.
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Trés chére cliente,
trés cher client,
veuillez lire attentivement le présent
mode d'emploi. Respectez avant tout
les consignes de sécurité. Conservez ces
informations aux utilisateurs pour un
usage ultérieur et transmettez-les a un
éventuel possesseur ultérieur de la
machine.
Table des matieres
1 Légende des illustrations 46 10 Explication des voyants de
1.1 Vue de face (figure 1) 46 fonctionnement normal 58
12 Vue'de face av(efc. pannze)au de 46 11 Explication des voyants
3 sCerwce ozlvertf_ |gur§ 6 d'alarme et que faire quand
1.3 Commandes (figure 3) 4 ils sont allumés? 58
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Premiére mise en service 48 d'appeler I'assistance
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3.4 Premiére mise en service 49 au Service Aprés-Vente 62
Préparer le café avec des grains 50
Réglage du moulin a café 52
Préparer le café avec du
café moulu 52
7 Préparation d'eau chaude 53
8 Faire mousser le lait 53
8.1 Nettoyer la buse a cappuccino 54
9 Nettoyage et entretien 54
9.1 Nettoyage de la machine 54
9.2 Vider le tiroir & marc 55
9.3 Nettoyage de I'infuseur 55
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Légende des illustrations

Le présent mode d'emploi est valide
pour le mode de la machine a café
CS 5000 et le modéle CS 5200. La
manipulation est identique pour les
deux appareils.

La figure 1 et la figure 2 représentent
les deux modeles. Toutes les autres
illustrations représentent le modéle
CS 5200.

Vue de face (figure 1)

Appui chauffe-tasses

Manette vapeur

Tube vapeur

Buse 4 cappuccino

Buse a cappuccino (amovible)
Gicleur buse (amovible)

Bouton d'ouverture pour volet de
service

Réservoir d'eau (amovible)
Egouttoir (amovible)

Plateau appui tasses

Sortie café (réglable en hauteur)
Commandes (cf. fig.3)

Couvercle du réservoir de grains
Couvercle central du café moulu

1.2

E<C—immO'U

< X

1.3

= Qe Hhm an

—

Vue de face avec panneau de
service ouvert (figure 2)

Doseur pour café prémoulu
Range-doseur

Entonnoir pour verser le café prémoulu
Volet de service

Tiroir & marc (amovible)

Tiroir mobile

Infuseur

Bouton de réglage du degré de
mouture

Réservoir de grains de café
Panneau signalétique (dessous de
I'appareil)

Détartrant liquide et

Batonnet de test

Commandes (figure 3)

Bouton sélecteur quantité café (serré,
normal ou allongé)

Bouton sélecteur quantité mouture
(pour un café léger, normal ou fort)
Touche une tasse

Voyant deux tasses

Touche marche/ arrét

Voyant sélection fonction vapeur
Touche sélection café prémoulu
(moulin a café coupé)

Touche rincage et détartrage

Voyant 1 tasse et OK température café
Voyant 2 tasses et OK température café
Voyant vapeur et OK température
vapeur

Voyant café prémoulu (moulin a café
coupé)

Voyant alarme calcaire

Voyant manque d'eau ou réservoir
d'eau manquant

Voyant tiroir @ marc plein ou tiroir a
marc manquant

Voyant alarme générique
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Consignes de sécurité

La sécurité de cet appareil est con-
forme aux regles reconnues de la tech-
nique et a la législation en vigueur en
matiere de sécurité des appareils.
Néanmoins en qualité de fabricant,
nous tenons a attirer votre attention
sur les consignes de sécurité suivantes.
Sécurité générale
L'appareil ne doit étre raccordé qu'a un
réseau électrique dont la tension, le
type de courant et la fréquence corres-
pondent aux indications de la plaque
signalétique figurant sous I'appareil!
Toujours veiller a ce que le cable d'ali-
mentation n'entre pas en contact avec
des piéces chaudes de I'appareil.
Ne jamais retirer la fiche de la prise de
courant en tirant sur le cordon d'ali-
mentation!
Ne pas mettre I'appareil en service si:
- le cordon d'alimentation est
endommagé ou
- le boitier présente des dégats
visibles.
Cet appareil n'est pas congu pour étre
utilisé par des personnes (y compris des
enfants) a capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites ou qui
manquent d'expérience et de connais-
sances, a moins qu'elles n'aient été ini-
tiées a son utilisation de la part d'une
personne responsable de leur sécurité
qui s'est assurée qu'elles en maitrisent
le maniement.

Sécurité des enfants

Ne laissez pas fonctionner I'appareil
sans surveillance et soyez particulié-
rement vigilants avec les enfants!

Le matériel d'emballage tels les sachets
en plastique sont a tenir hors de portée
des enfants.

Sécurité pendant le
fonctionnement

Attention! La sortie café, la buse a
cappuccino et I'appui chauffe-tasses
deviennent évidemment brilants

pendant le fonctionnement. Tenir les
enfants a distance!

Attention! Risque de brdilures lors-
que la buse a cappuccino est en mar-
che! Les éclaboussures d'eau chaude
ou la vapeur d'eau chaude peuvent
provoquer des bralures. N'activez la
buse a cappuccino que lorsqu'un
récipient se trouve sous la buse a
cappuccino.

Ne réchauffez pas de liquides inflam-
mables avec de la vapeur!

L'appareil ne doit fonctionner que
lorsqu'il y a de I'eau dans le systéme!
Ne remplir le réservoir d'eau qu'avec de
I'eau froide, pas avec de I'eau chaude,
du lait ou d'autres liquides. Respecter
la quantité maxi de remplissage de

1,8 litre.

Ne pas mettre de grains de café con-
gelés ou caramélisés dans le réservoir
de grains, mais uniquement des
grains de café torréfiés! Retirez les
corps étrangers, comme par exemple
des cailloux, des grains de café. Les
blocages ou dégats dus a des corps
étrangers dans le moulin a café peu-
vent étre exclus de la garantie.
Mettre uniquement du café moulu
dans I'entonnoir pour verser le café
prémoulu.

Ne pas laisser I'appareil allumé inutile-
ment.

N'exposez pas |'appareil aux intempé-
ries.

En cas d'utilisation d'une rallonge, uti-
lisez uniquement un cordon d'usage
courant ayant une section de conduc-
teur d'au moins 1,5 mm?.

Les personnes atteintes de troubles
moteurs ne doivent jamais mettre
I'appareil en marche sans I'aide d'un
accompagnateur pour éviter tout dan-
ger.

L'appareil ne doit fonctionner que
lorsque I'égouttoir, le tiroir 3 marc et
le plateau appuie-tasses sont en
place!
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Sécurité lors du nettoyage et de
I'entretien

Respecter les consignes de nettoyage
et de détartrage.

Avant l'entretien ou le nettoyage,
éteindre I'appareil et retirer la fiche de
la prise de courant!

® Ne plongez pas l'appareil dans I'eau.
* Nettoyez la buse a cappuccino que lor-

sque l'appareil débranché, froid et sans
pression!

Ne nettoyez pas les piéces de I'appareil
dans le lave-vaisselle.

Ne jamais verser d'eau dans le
broyeur, car vous risquez de I'endom-
mager.

N'ouvrez pas et ne tentez pas de répa-
rer I'appareil. Des réparations non
appropriées peuvent faire courir de
graves dangers a l'utilisateur.

Les réparations sur les appareils électri-
ques doivent étre confiées exclusive-
ment a un personnel qualifié.

Si une réparation s'avére nécessaire, ou
s'il faut remplacer un cordon de rac-
cordement, veuillez vous adresser

® au magasin dans lequel vous avez
acheté l'appareil, ou

® appelez la Serviceline
d'AEG/Electrolux.
Si I'appareil est employé pour des
usages autres que son usage normal
ou utilisé incorrectement, nous decli-
nons toute responsabilité en cas de
dégats et ne pouvons vous faire
bénéficier de la garantie; il en va de
méme si le programme de détartrage
n'a pas été activé comme indiqué
dans le présent mode d'emploi auss
tot aprés que le voyant alarme /i\ =
clignote. Les blocages ou dégats dus
a des corps étrangers dans le moulin
a café peuvent étre exclus de la
garantie.

A

Premiére mise en service

Mettre I'appareil en place et le
raccorder au secteur

Apres avoir déballé I'appareil, assurez-
vous qu'il est intact. Si vous avez des
doutes, ne l'utilisez pas et adressez-
Vous a un specialiste.

Placez I'appareil sur un plan de travail
¢loigné des robinets d'eau et des éviers
et loin des sources de chaleur.

Aprés avoir positionné I'appareil sur le
plan de travail, laissez un espace
d'environ 5 cm de chaque coté et der-
riére et au moins 20 cm au-dessus de la
machine.

N'installez jamais la machine dans une
piece ou la température peut étre égale
ou inférieure & 0°C (si I'eau gele,
I'appareil peut se détériorer).

Vérifiez si la tension du secteur corres-
pond a celle indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil. Branchez
I'appareil exclusivement sur une prise
de courant présentant une intensité
minimale de 10 A et munie d'une terre
efficace. Le fabricant ne pourra étre
tenu pour responsable d'éventuels
accidents provoqués par le manque de
mise a la terre.

S'il y a incompatibilité entre la prise de
courant et la fiche de I'appareil, appe-
lez un électricien pour qu'il remplace la
prise.

Branchez I'appareil sur une prise de
courant.

Lorsque la machine a café est raccor-
dée au réseau pour la toute premiere
fois, tous les voyants d'alarme s'allu-
ment pendant quelques secondes a des
fins de test, puis tous les voyants
d'alarme s'éteignent.

Nous conseillons de mesurer au plus
vite la dureté de |'eau, en suivant la
procédure illustrée au chapitre 9.5
«Régler la dureté de I'eau”, page 57.

Pour apprendre a utiliser correctement
la machine, il est nécessaire, la pre-
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3.2

3.3

miere fois, de suivre pas a pas les ins-
tructions fournies aux paragraphes
suivants.

Remplir d'eau

Avant chaque mise en marche, vérifiez
la présence d'eau dans le réservoir
d'eau; au besoin, faites I'appoint d'eau.
Avant chaque mise en marche et cha-
que arrét, I'appareil a besoin d'eau pour
les processus de rincage automatique.
Sortez le réservoir d'eau (fig. 4), rincez-
le et remplissez-le d'eau fraiche sans
dépasser la ligne MAX. Quand vous sor-
tez le réservoir, la buse a cappuccino
doit toujours étre positionnée vers le
centre de la machine, autrement elle
empécherait I'extraction.

Remplir le réservoir d'eau uniquement
avec de I'eau froide. Ne jamais y verser
d'autres liquides tels que de I'eau
minérale ou du lait.

Remettez le réservoir a sa place en le
poussant jusqu'au bout.

Pour toujours obtenir un café aromati-
que, vous devriez:

changer tous les jours I'eau du réser-
voir d'eau,

nettoyer le réservoir d'eau au moins
une fois par semaine dans de I'eau de
ringage normale (pas dans le lave-vais-
selle). Rincer ensuite a I'eau claire.

Remplir le conteneur de grains
de café

Ouvrez le couvercle du réservoir de
café en grains (fig. 5)
Remplissez-le de grains de café.
Refermez le couvercle

Attention! Veillez & utiliser exclusive-
ment des grains purs sans ajout de com-
posants caramélisés ou aromatisés, et
uniquement des grains non congelés.
Vérifiez qu'aucun corps étranger,
comme par exemple des cailloux, n'a été
introduit dans le réservoir de grains. Les
blocages ou dégats dus a des corps
étrangers dans le moulin a café peu-
vent étre exclus de la garantie.

3.4

1

La machine a café a été testée en usine.
Pour ce faire, on a utilisé du café. Il est
donc parfaitement normal que vous
trouviez du café dans le broyeur. De
toutes facons, cette machine a café est
garantie livrée a I'état neuf.

Premiére mise en service

Lors de la premiére mise en service de
I'appareil, la machine a café doit étre
ventilée.

Vérifiez si le réservoir d'eau est rempli
et si la fiche du cordon est branchée
sur la prise de courant.

Tournez la buse a cappuccino vers
I'extérieur, posez une tasse dessous (fig.
6) et mettez la machine en marche en
appuyant sur la touche @ (fig. 7).
Tout de suite apres, dans les 30
secondes, tournez complétement la
manette vapeur en sens inverse des
aiguilles d'une montre (fig. 8) (il est
normal que la machine fasse du bruit).
Au bout de quelques secondes, de I'eau
sortira de la buse a cappuccino.

Dés que la tasse contient environ
30 ml, tournez la commande vapeur
d'un demi-tour dans le sens des
aiguilles d'une montre (fig. 8) pour
arréter la sortie d'eau.

Attendez que les voyants [P et [Tp
cessent de clignoter et restent allumés
fixes (quand les voyants verts cligno-
tent, ils indiquent que la machine est
en préchauffage; quand ils sont allu-
més fixes, ils indiquent que la machine
a atteint la température idéale pour
faire le café).

Quelques instants avant que les voyants
cessent de clignoter, la machine exécute
automatiquement un ringage: un peu
d'eau chaude sortira des buses de sortie
et coulera dans I'égouttoir.

Conseil si vous demandez un café serré
(moins de 60 ml): pour qu'il soit plus
chaud, versez d'abord I'eau chaude de
rincage, laissez-la quelques secondes
dans la tasse afin de préchauffer celle-
ci, et videz-la.

La machine est préte.
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Préparer le café avec des
grains

Avant de faire couler le café, contrdlez
toujours si les voyants verts [P et
sont allumés fixes et si le réservoir de
grains de café est plein.

Réglez le bouton Quantité mouture
(fig. 9) pour programmer le golt désiré
du café.

Plus vous tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre et plus la quan-
tité de grains @ moudre augmentera et
donnera un café plus fort. Lors de la
premiére utilisation, il faut procéder
par tentatives et faire plusieurs cafés
pour trouver la bonne position du bou-
ton. Attention a ne pas trop tourner
dans le sens des aiguilles d'une montre,
le café risquerait de couler trop lente-
ment (goutte & goutte) surtout si vous
devez faire deux tasses de café.

Réglez le bouton Quantité café (fig. 10)
pour programmer la quantité de café
désirée.

Plus vous tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre et plus le café
obtenu sera allongé. Lors de la pre-
miere utilisation, il faut procéder par
tentatives et faire plusieurs cafés pour
trouver la bonne position du bouton.

Mettez sous les buses de sortie une
tasse si vous désirez 1 café ou 2 tasses
pour 2 cafés (fig. 11). Pour obtenir une
meilleure créme, approchez la buse
sortie café le plus possible des tasses en
la baissant (fig. 12).

Appuyez sur la touche [P (fig. 13) si
vous désirez faire un café ou sur la
touche [P (fig. 14) si vous désirez
faire 2 cafés. La machine va mainte-
nant moudre les grains et exécuter une
bréve pré-infusion avant de compléter
la sortie de café dans la tasse.

Dés que la quantité de café program-
mée est obtenue, la machine arréte
automatiquement la sortie de café et
éjecte le marc usé dans le tiroir a marc.

%

Au bout de quelques secondes, dés que
les deux voyants [P et [P sont de
nouveau allumés fixes, vous pouvez
faire un autre café.

Pour arréter la machine, appuyez sur la
touche (D. Avant de s'arréter, la
machine exécute automatiquement un
rincage: un peu d'eau chaude sortira
des buses et coulera dans I'égouttoir.
Attention a ne pas vous briler! Si vous
n'arrétez pas la machine avec la touche
@, elle s'éteindra toute seule 3 heures
apres le dernier usage et aprés avoir
exécuté un bref rincage.

Nota 1: si le café coule goutte a
goutte ou s'il ne sort pas du tout,
tournez le bouton de réglage de la
mouture (fig. 17) d'un cran dans le sens
des aiguilles d'une montre (voir chapi-
tre 5 ,Réglage du moulin a café”,

page 52). Tournez d'un cran a la fois
jusqu'a obtention d'un débit satisfai-
sant.

Le degré de mouture ne doit étre
modifié que pendant le processus de
broyage. Les réglages effectués sur le
broyeur immobile peuvent endomma-
ger la machine a café.

Nota 2:si le café coule trop vite et que
la créme n'est pas satisfaisante, tour-
nez légerement le bouton Quantité
mouture vers la droite (fig. 9). Procédez
par tentatives et faites plusieurs cafés
pour trouver la bonne position du bou-
ton. Attention a ne pas trop tourner
dans le sens des aiguilles d'une montre,
le café risquerait de couler trop lente-
ment (goutte & goutte) surtout si vous
devez faire deux tasses de café. Si, au
bout de quelques cafés la créme obte-
nue n'est pas satisfaisante, tournez
également le bouton de réglage de la
mouture (fig. 17) d'un cran en sens
inverse des aiguilles d'une montre (voir
chapitre 5 ,Réglage du moulin a café”,
page 52).
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Nota 3: conseils pour obtenir un café
plus chaud:

1) Si, la machine a peine en marche,

vous devez faire une tasse de café serré
(moins de 60 ml), utilisez I'eau chaude
du rincage pour préchauffer les tasses.

2) Si, en revanche, il s'est écoulé plus
de 2 ou 3 minutes depuis le dernier
café fait, vous devrez préchauffer
I'infuseur avant de faire un autre café,

mn ==

en appuyant sur la touche /i ==,

Laissez couler I'eau dans I'égouttoir ou
utilisez cette eau pour remplir (puis
vider) la tasse que vous utiliserez
ensuite pour le café, de maniere a la
préchauffer.

3) Evitez les tasses épaisses car elles
absorbent trop de chaleur, 8 moins
qu'elles ne soient préchauffées.

4) Utilisez des tasses que vous aurez
préchauffées en les rincant a I'eau
chaude ou en les laissant pendant au
moins 20 minutes posées sur le
chauffe-tasses du couvercle de la
machine en marche.

Nota 4: pendant que la machine fait le
café, vous pouvez interrompre la sortie
a tout moment en appuyant sur la tou-
che [P (fig. 13) ou [P (fig. 14) précé-
demment sélectionnée, ou en tournant
le bouton sélecteur Quantité café

(fig. 10) dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

Nota 5: dés que le café a fini de couler,
si vous souhaitez augmenter la quan-
tité, il suffit de maintenir la pression
sur la touche CP (fig. 13) ou [TH (fig.
14) précédemment sélectionnée
jusqu'a obtenir la quantité désirée, ou
de tourner le bouton sélectionneur
Quantité café (fig. 10) dans le sens des
aiguilles d'une montre (cela doit se
faire immédiatement aprés que le café
ait été versé et avant que la poudre de
café utilisée soit ¢jecté dans le tiroir a
marc).

i

Nota 6: si le voyant d'alarme 4
s'allume et reste fixe, il faudra remplir
le réservoir d'eau, autrement la
machine ne pourra pas faire de café.
Pour extraire le réservoir d'eau, il faut
d'abord que la buse a cappuccino soit
positionnée vers le centre de la
machine (quand l'alarme B4 s'allume,
il reste toujours un peu d'eau dans le
réservoir).

Nota 7: la machine compte le nombre
de cafés qu'elle fait. Tous les 14 cafés
simples (ou 7 doubles), le voyant
s'allume fixe pour avertir que le tiroir
est plein de marc usé et qu'il faut le
vider et le nettoyer, cf. chapitre 9.2
JVider le tiroir a marc”, page 55.

Nota 8: a force d'utiliser la machine, il
se peut que les meules s'usent et que le
café sorte trop vite et sans créme parce
qu'il est moulu trop gros. Pour résoudre
ce probleme, il faut régler le degré de
mouture du moulin a café en tournant
le bouton de réglage (fig.17) d'un cran
en sens inverse des aiguilles d'une
montre (voir chapitre 5 ,Réglage du
moulin a café”, page 52).

Nota 9: si la machine est restée long-
temps inutilisée, il faudra nettoyer
I'infuseur avant usage (voir chapitre
9.3 ,Nettoyage de l'infuseur”, page 55.)

Nota 10: vous ne devez jamais extraire
le réservoir d'eau pendant que le café
coule. Le cas échéant, la machine ne
parviendrait plus a faire de café et le
voyant & (manque d'eau) se mettrait
a clignoter. A la demande d'un autre
café, la machine deviendrait bruyante
et ne le ferait pas. Pour remettre la
machine en marche, vous devez tour-
ner la manette vapeur jusqu'au bout en
sens inverse des aiguilles d'une montre
et laisser couler I'eau de la buse a cap-
puccino pendant quelques secondes.

Lors de la premiére utilisation, il faudra
faire 4 ou 5 cafés avant d'obtenir de la
machine un résultat satisfaisant.
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Quand un voyant d'alarme s'allume
pour signaler une anomalie, ne courez
pas appeler le service assistance. Le
probléme est presque toujours soluble
en suivant les instructions fournies aux
chapitres 11 ,Explication des voyants
d'alarme et que faire quand ils sont
allumés?”, page 58 et 12 ,Problemes
solubles avant d'appeler |'assistance
technique”, page 59. Si ces instructions
ne suffisent pas, nous vous conseillons
de vous adresser au service Apres-
Vente.

Réglage du moulin a café

Le moulin a café ne doit pas étre réglé,
du moins au début, puisqu'il est préré-
glé en usine pour que le café coule cor-
rectement.

Cependant, si aprés les premiers cafés
le café coule trop vite ou trop lente-
ment (goutte a goutte) vous devez
régler le probléme en agissant sur le
bouton de réglage du degré de mou-
ture dans le réservoir de grains de café
(fig. 17).

Pour sentir I'effet de cette correction, il
faudra attendre au moins 2 cafés.

Le degré de mouture ne doit étre
modifié que pendant le processus de
broyage. Les réglages effectués sur le
broyeur immobile peuvent endomma-
ger la machine a café.

Pour que le café coule plus lentement
et que la créme soit plus belle, tournez
en sens inverse des aiguilles d'une
montre (café moulu plus fin) (fig. 18)
Pour que le café coule plus vite (et non
goutte a goutte), tournez d'un cran
dans le sens des aiguilles d'une montre
(= café moulu plus gros) (fig. 18)

La machine ayant été testée en usine
avec du café, il est normal d'en trouver
des traces dans le moulin. Nous garan-
tissons en tout cas que cette machine
est neuve.

%
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Préparer le café avec du
café moulu

Appuyez sur la touche &~ pour sélec-
tionner la fonction café prémoulu
(fig. 19).

Le voyant ¢ s'allume pour indiquer
que la fonction a été sélectionnée et
que le fonctionnement du moulin a
café est coupé.

Soulevez le couvercle central, versez
dans I'entonnoir un doseur (pour 1
tasse) ou deux doseurs (pour 2 tasses)
de café prémoulu (fig. 20).

Avec le bouton sélectionneur Quantité
café (fig. 10), choisissez le réglage pour
la quantité de café souhaitée.

Plus vous tournez le bouton vers la
droite, plus la quantité de café est
grande.

Sous les buses de la sortie café, placez
soit une tasse pour 1 café soit deux
tasses pour 2 cafés (fig. 11). Pour obte-
nir une particuliérement bonne créme,
rapprochez la sortie café le plus pres
possible des tasses en ['abaissant

(fig. 12).

Pour préparer un café, appuyer sur la
touche P (fig. 13). Pour préparer

2 cafés, appuyer sur la touche [Th
(fig. 14).

Nota 1: ne versez jamais de café pré-
moulu quand la machine est arrétée, il
se disperserait a l'intérieur.

Nota 2: ne versez jamais plus de

2 doseurs autrement la machine ne
fera pas de café, et le café prémoulu se
dispersera a l'intérieur de la machine et
la salira, ou alors le café coulera goutte
a goutte.

Nota 3: pour doser la quantité de café,
utilisez exclusivement le doseur fourni
avec l'appareil.

Nota 4: versez dans I'entonnoir exclu-
sivement du café prémoulu pour
machines a café expresso: ne versez
jamais de café en grains ni lyophilisé ni
rien qui pourrait détériorer la machine.
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Nota 5: Si vous avez versé plus de deux
doseurs de café prémoulu et qu'il bou-
che I'entonnoir, faites-le descendre a
I'aide d'un couteau (fig. 20) puis retirez
et nettoyez I'infuseur et la machine en
suivant les indications du chapitre 9.3
.Nettoyage de l'infuseur”, page 55.

Si, aprés avoir fait fonctionner la
machine avec du café prémoulu, vous
désirez faire du café en utilisant des
grains, vous devrez désactiver la fonc-
tion café prémoulu en appuyant de
nouveau sur la touche & (le voyant
s'éteindra et le moulin & café pourra
fonctionner).

Priere de tenir aussi compte du chapi-
tre 4 ,Préparer le café avec des grains”,
page 50, remarques n°*3 - 7, 9 et 10.

Préparation d'eau chaude

Contrélez toujours si les voyants P et
[h sont allumés fixes.

Tournez la buse a cappuccino vers
I'extérieur de la machine (fig. 6).

Posez une tasse sous la buse a cappuc-
cino (fig. 6)

Tournez le robinet vapeur d'un demi-
tour en sens inverse des aiguilles d'une
montre (fig. 8): I'eau chaude sortira de
la buse a cappuccino et commencera a
remplir la tasse.

Pour arréter la sortie d'eau chaude,
tournez le robinet dans le sens des
aiguilles d'une montre (fig. 8) et rame-
nez la buse a cappuccino dans sa posi-
tion initiale vers le centre de la
machine. (Il est conseillé de ne pas faire
couler I'eau chaude pendant plus de

2 minutes.)

Faire mousser le lait

Versez dans un pichet environ

100 grammes de lait par cappuccino a
préparer. Choisissez le récipient en
tenant compte que le lait va doubler
ou tripler de volume.

%
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Il est conseillé d'utiliser du lait demi-
écrémé a température réfrigérateur.

Poussez vers I'extérieur la buse a cap-
puccino (fig. 6)

Préparez le café en suivant les indica-
tions des chapitres correspondants et
en utilisant des tasses suffisamment
grandes.

Appuyez sur la touche vapeur &

(fig. 22).

Le voyant £ commence 3 clignoter
pour indiquer que la machine est en
préchauffage ((les voyants d'alarme
P et [P ne s'allument pas pour indi-
quer qu'il n'est pas possible de préparer
du café).

Quand le voyant & reste allumé fixe,
la température de la machine a atteint
la température idéale pour produire de
la vapeur.

Tout de suite apres, dans les deux minu-
tes qui suivent (autrement la machine
revient automatiquement a la fonction
café) plongez la buse a cappuccino dans
le lait (fig. 23). Tournez le robinet vapeur
d'un demi-tour en sens inverse des
aiguilles d'une montre (fig. 8).

Attention a ne pas vous briler!

Attention! Danger d'impuretés a cause
du lait desséché dans la buse a cappuc-
cino. Veillez a ne pas enfoncer la buse a
cappuccino dans le lait au point que
I'ouverture d'aspiration d'air a I'extré-
mité supérieure de la buse a cappuc-
cino soit recouverte de lait. Cela risque
d'entrainer du lait dans la buse et de
causer éventuellement des impuretés
de la buse a cappuccino.

La vapeur qui sort de la buse a cappuc-
cino donne au lait un aspect crémeux
et va augmenter son volume. Pour
obtenir une mousse plus crémeuse,
immergez la buse a cappuccino dans le
lait et, dans un mouvement rotatoire,
montez et descendez lentement le
récipient. (Il est conseillé de ne pas
faire sortir de vapeur pendant plus de
2 minutes a la fois.)
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Une fois la température désirée
atteinte, arrétez la sortie de vapeur en
tournant complétement la manette
dans le sens des aiguilles d'une montre
(fig. 8) et appuyez sur la touche vapeur
© (fig. 22) pour désactiver la fonction
vapeur.

Versez la mousse de lait ainsi obtenue
dans les tasses contenant le café preé-
paré auparavant. Le cappuccino est
prét. Sucrez a volonté et, éventuelle-
ment, saupoudrez de cacao.

Nota 1: si, juste apres avoir préparé le
cappuccino et désactivé la fonction
vapeur en appuyant sur la touche
vapeur € (fig. 22), la machine aura
une température trop élevée pour faire
du café (les voyants [P et [P cligno-
tent pour indiquer que la température
n'est pas bonne). Il faudra attendre une
dizaine de minutes que la machine
refroidisse un peu.

Conseil: pour refroidir plus vite, aprés
avoir désactive la fonction vapeur,
ouvrez la manette vapeur et laissez sor-
tir I'eau de la buse a cappuccino dans un
récipient jusqu'a ce que les voyants [P
et [P cessent de clignoter.

Nettoyer la buse a cappuccino

Il'est important de toujours nettoyer la
buse a cappuccino aprés usage.
Tournez complétement le robinet
vapeur en sens inverse des aiguilles
d'une montre (fig. 8) et laissez sortir un
peu d'eau ou de vapeur pendant quel-
ques secondes.

Cette opération permet de vider le lait
qui serait resté a l'intérieur du tuyau
vapeur.

Important: par mesure d'hygiene, il est
recommandé de toujours exécuter
cette opération, afin d'éviter que le lait
ne stagne dans les circuits intérieurs de
la buse a cappuccino.

Tournez le bouton jusqu'au bout dans
le sens des aiguilles d'une montre.
Attentez quelques minutes que la buse
a cappuccino se soit refroidie.

%

9.1

Tenez d'une main la poignée du tube
de la buse a cappuccino et, de l'autre,
dévissez I'emboitement a baionnette
de la buse en la tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre, puis retirez-
la (fig. 24).

Retirez le gicleur du tuyau de sortie en
le tirant vers le bas.

Lavez soigneusement a I'eau tiéde la
buse a cappuccino et le gicleur.

Vérifiez si les deux trous indiqués par
les fleches fig. 25 sont bien dégagés. Si
nécessaire, débouchez-les avec une
épingle.

Remontez le gicleur vapeur en l'intro-
duisant et en le tournant franchement
vers le haut dans le tuyau vapeur.
Remontez la buse a cappuccino en
l'introduisant vers le haut et en la tour-
nant en sens inverse des aiguilles d'une
montre (fig. 24).

Nettoyage et entretien

Avant toute opération de nettoyage,
débranchez la machine et laissez- la
refroidir.

Ne plongez jamais la machine dans
I'eau: c'est un appareil électrique!
Pour nettoyer la machine, évitez les
solvants et les détergents abrasifs. Un
chiffon doux et humide suffit.

Ne passez jamais aucun composant de
la machine au lave-vaisselle.

Nettoyage de la machine

Nettoyer le tiroir 8 marc (voir chapitre
9.2 ,Vider le tiroir & marc", page 55)
chaque fois que le voyant Bl s'allume
fixe.

Il est recommandé de nettoyer fré-
quemment aussi le réservoir d'eau.

L'égouttoir est doté d'un indicateur
(rouge) de niveau d'eau (fig. 26).
Quand l'indicateur commence a se voir
(quelques millimeétres sous de I'égout-
toir) il faut vider le bac et le nettoyer.
Vérifiez de temps en temps si les trous
de la buse d'ou sort le café ne sont pas
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bouchés. Pour les déboucher, raclez
avec une épingle le dépot de café
séché qui s'est accumulé (fig. 27)

Vider le tiroir 3 marc

L'appareil compte le nombre de cafés
préparés. Aprés 14 cafés préparés sépa-
rément (ou 7 par paire), le voyant B
s'allume fixe pour avertir que le tiroir
est plein de marc usé et qu'il faut le
vider et le nettoyer. Tant que le tiroir a
marc n'est pas nettoyé, la machine a
café ne peut pas préparer de café.

Pour le nettoyage, déverrouiller et
ouvrir le panneau de service en appu-
yant sur le bouton d'ouverture corres-
pondant (fig. 15), le voyant A
clignote.

Enlevez ensuite I'égouttoir (fig. 16), le
vider et nettoyer.

Vider et nettoyer soigneusement le
tiroir a marc. A cette occasion, veiller a
ce que tous les résidus qui se sont
déposés sur le fond soient enlevés.

Important: a chaque fois que I'on
extrait le bac de récupération, il faut
aussi vider le tiroir a marc, méme si
celui-ci n'est pas complétement plein.
SiI'on n'exécute pas cette procédure, il
peut se produire, lors des préparations
de café suivantes, que le tiroir a marc
se remplisse trop et que le marc de café
excédentaire obstrue la machine a
café.

Vider systématiquement tous les jours
le tiroir en cas d'usage quotidien de
I'appareil.

Vider toujours le tiroir 8 marc pendant
que I'appareil est allumé. Ce n'est
qu'ainsi que I'appareil peut reconnaitre
que le tiroir a été vidé.

Nettoyage de I'infuseur

L'infuseur doit étre nettoyé périodi-
quement pour éviter qu'il ne se rem-
plisse de dépots de café (pouvant
provoquer des dysfonctionnements).
Pour le nettoyage, procédez de la facon
suivante:

%
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Arrétez la machine en appuyant sur la

touche  (fig. 4) (sans la débrancher)
et attendez que tous les voyants s'étei-
gnent.

Ouvrez le volet de service (fig. 15).

Retirez I'égouttoir et le tiroir @ marc
(fig. 16) et lavez-les.

Appuyez de chaque coté et vers le cen-
tre sur les deux touches rouges de
déblocage de l'infuseur (fig. 28) et tirez
vers I'extérieur pour |'extraire.

Attention: vous ne pouvez extraire
I'infuseur que si la machine est arrétée.
Si vous essayez de le retirer quand la
machine est en marche, vous risquez de
détériorer gravement la machine.
Lavez I'infuseur sous le robinet, sans
détergent.

Ne le passez jamais au lave-vaisselle.

Nettoyez soigneusement l'intérieur de
la machine. Pour éliminer le café
déposé a l'intérieur, grattez avec une
fourchette en bois ou en plastique
(fig. 29) et aspirez tous les résidus

(fig. 30).

Pour remettre l'infuseur en place

(fig. 32, a), I'introduire dans son sup-
port (fig. 32, b) et faire rentrer le gou-
jon (fig. 32, c). Le goujon doit étre
introduit dans le tube (fig. 32, d) se
trouvant a la partie inférieure de
I'unité d'infusion.

Puis appuyez a bloc et fort sur le sym-
bole PUSH (fig. 32, e) jusqu'au déclic de
blocage.

Assurez-vous que les deux touches
rouges (fig. 32, f) sont ressorties, autre-
ment, le volet ne pourra pas se fermer.
Figure 33: les deux touches rouges sont
bien ressorties.

Figure 34: les deux touches rouges ne
sont pas ressorties.

Nota 1:si l'infuseur n'est pas inséré
correctement jusqu'au déclic de blo-
cage et si les touches rouges ne sont
pas ressorties correctement, le volet ne
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se fermera pas et vous ne pourrez pas
faire marcher la machine (si vous la
mettez en marche, le voyant A\ restera
allumé et clignotera).

Nota 2: si I'infuseur est difficile a insé-
rer, il faut (avant de I'insérer) I'amener
a la bonne dimension en appuyez fort
sur le bas et sur le haut en méme
temps (voir figure 31).

Nota 3:si I'infuseur est encore difficile
a insérer, laissez-le hors de la machine,
refermez le volet de service, débran-
chez et rebranchez le cordon d'alimen-
tation sur la prise de courant. Attendez
que tous les voyants s'éteignent,
ouvrez le volet et réinsérez I'infuseur.
Remettez en place I'égouttoir et le
tiroir @ marc et refermez le volet de
service.

Détartrage

L'eau utilisée pour faire le café étant
continuellement chauffée, il est normal
qu'avec le temps les conduits intérieurs
de la machine s'entartrent. Quand le
voyant /i ZZ commence a clignoter il
signale qu'il est temps d'effectuer un
détartrage.

Nota: quand le voyant est allumé, la
machine peut toujours préparer le café.

Procédez de la facon suivante:
Mettez la machine en marche en
appuyant sur la touche @ (fig. 7).
Attendez que les voyants [P et [T
restent allumés fixes.

Préparez la solution en suivant les indi-
cations figurant sur le flacon de détar-
trant fourni avec la machine:

Versez dans le réservoir d'eau le con-
tenu du flacon de détartrant (0,125 1)
et ajoutez 1 | d'eau.

Attention: n'employez en aucun cas
des produits détartrants autres que
ceux préconisés par AEG/Electrolux. Si
vous employez d'autres détartrants,
AEG/Electrolux décline toute responsa-
bilité en cas de détériorations de votre
appareil. Vous trouverez du détartrant

=

%

liquide dans les magasins spécialisés ou
en vous adressant a la Serviceline AEG/
Electrolux.

Posez sous la buse a cappuccino un
récipient d'une capacité minimale de
1,5 | (fig. 6).

Appuyez sur la touche et main-
tenez la pression pendant au moins

T
L d

pour indiquer que le programme de
détartrage a démarré. (Les voyants [P
et [T restent éteints pour indiquer
que vous ne pouvez pas faire de café).

Tournez la manette vapeur d'un demi-
tour en sens inverse des aiguilles d'une
montre (fig. 8). La solution détartrante
va couler de la buse a cappuccino et
remplir le récipient.

Pendant que de la solution coule, le
programme de détartrage exécute
automatiquement une série de pauses
pour éliminer les dépots de tartre a
l'intérieur de la machine.

Au bout de 30 minutes environ, quand
le voyant B4 s'allume, tournez la
manette d'un demi-tour dans le sens
des aiguilles d'une montre (fig. 8).

Le rincage est maintenant nécessaire
pour chasser de la machine les résidus
de solution détartrante.

Retirez le réservoir d'eau, rincez-le et
remplissez-le d'eau claire.

Remettez le réservoir a sa place.

Videz le récipient (sous la buse a cap-
puccino) plein de liquide et remettez-le
sous la buse a cappuccino.

Tournez la manette vapeur d'un demi-
tour en sens inverse des aiguilles d'une
montre (fig. 8). De I'eau chaude sort de
la buse et va remplir le récipient.
Quand le réservoir est vide, le voyant
B4 s'éteint et le voyant s'allume.
Tournez complétement la manette
vapeur dans le sens des aiguilles d'une
montre (fig. 8) et remplissez d'eau
claire le réservoir d'eau.

Le programme de détartrage est ter-
miné et la machine peut faire du café.
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Nota: si la procédure de détartrage est
interrompue avant la fin, I'alarme
=

/N ZZ ne se désactivera pas et il faudra
tout recommencer.

Important: si le détartrage n'est pas
effectué régulierement, la garantie sera
nulle.

Régler la dureté de I'eau

m

Le voyant d'alarme /#\ ZZ s'allume au
bout d'un certain temps de fonction-
nement qui a été programmé en usine
en tenant compte de la quantité maxi-
male de calcaire que peut contenir
I'eau du robinet. Il est possible d'allon-
ger cette période de fonctionnement,
donc de réduire la fréquence de détar-
trage, en programmant la machine
selon le contenu réel de calcaire dans
I'eau utilisée. Utilisez le batonnet de
test joint a I'appareil pour déterminer
le degré de dureté, ou bien demandez
le degré de dureté a votre service des
€aux.

Détermination du degré de dureté de
I'eau

Plongez le batonnet de test pendant
environ 1 seconde dans I'eau froide.
Secouez-le pour le débarrasser de I'eau
en excédent et déterminez le degré de
dureté a l'aide des zones colorées en
rose.

aucune ou une zone rose:
degré de dureté 1, douce
jusqu'a 1,24 mmol/l, ou

jusqu'a 7° de dureté (échelle alle-
mande), ou

jusqu'a 12,6° de dureté (échelle
francaise)

deux zones roses:

degré de dureté 2, dureté
moyenne

jusqu'a 2,5 mmol/l, ou

jusqu'a 14° de dureté (échelle
allemande), ou

jusqu'a 25,2° de dureté (échelle
francaise)

%

trois zones roses:

degré de dureté 3, dure (cal-
caire)

jusqu'a 3,7 mmol/l, ou

jusqu'a 21° de dureté (échelle
allemande), ou

jusqu'a 37,8° de dureté (échelle
frangaise)

quatre zones roses:

degré de dureté 4, treés dure
(calcaire)

plus de 3,7 mmol/l, ou

plus de 21° de dureté (échelle
allemande), ou plus de 37,8° de
dureté (échelle francaise)

Réglage et sauvegarde du degré de
dureté de I'eau mesuré

Vous pouvez régler quatre duretés
d'eau. L'appareil est réglé en usine sur
le degré de dureté 4.

Assurez-vous que la machine est arré-
tée (tous les voyants éteints).

my ==

Appuyez sur la touche /i Z= et main-
tenez la pression pendant au moins
5 secondes. Les quatre voyants i, B
A et A\ I sallument.

Appuyez sur la touche &~ (fig. 19) a
plusieurs reprises jusqu'a faire s'allumer
autant de voyants que de carrés roses
qui se sont formés sur la bande réac-
tive (exemple: afin de regler le degré
de dureté 3, il faudra appuyer tant de
fois sur la touche &= pour faire s'allu-
mer ensemble les 3 voyants B4, B et

A).

Appuyez sur la touche #\ ZZ pour
mémoriser la donnée. La machine est
programmée pour avertir quand il est
nécessaire d'effectuer un détartrage,
selon le contenu réel de calcaire dans
I'eau.
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Explication des voyants de
fonctionnement normal

Les voyants [P et [Th clignotent

La machine n'est pas préte (I'eau n'a
pas encore atteint la température
idéale pour faire le café). Attendez que
les voyants s'allument fixes avant de
faire du café.

Les voyants [P et [Th sont allumés
fixes

La machine a atteint la bonne tempé-
rature et elle est préte pour faire le
café.

Le voyant [P est allumé fixe

La machine fait couler une tasse de
café.

Le voyant [} est allumé fixe

La machine fait couler deux tasses de
café.

Le voyant vapeur £ clignote

La machine est en train de chauffer
pour atteindre la température idéale et
produire de la vapeur. Attendez que le
voyant reste allumé fixe avant de tour-
ner la manette vapeur.

Le voyant vapeur £ est allumé fixe
La machine est préte pour produire de
la vapeur. Vous pouvez tourner la
manette vapeur.

Le voyant & est allumé fixe

La machine est programmée pour tra-
vailler avec du café prémoulu (voir
chapitre 5 ,Réglage du moulin a café"”,
page 52).

Le voyant /i = est allumé fixe

Le programme automatique de détar-
trage est en cours (voir chapitre 9.4
.Détartrage", page 56).

11
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Explication des voyants
d'alarme et que faire quand
ils sont allumés?

Le voyant i est allumé fixe

Le réservoir d'eau est vide ou mal
insére.

Remplissez le réservoir d'eau (voir cha-
pitre 3.2 ,Remplir d'eau”, page 49) et
insérez-le jusqu'au bout.

Le réservoir est sale ou entartré.
Rincez ou détartrez le réservoir.

Le voyant &4 clignote

La machine ne parvient pas a faire le
café et elle est bruyante.

Tournez la manette vapeur en sens
inverse des aiguilles d'une montre

(fig. 8) comme l'indique le chapitre 4
«Préparer le café avec des grains",
page 50, note 10.

Le café sort trop lentement.

Tournez le bouton de réglage de la
mouture (fig. 17) d'un cran dans le sens
des aiguilles d'une montre (chapitre 5
.Réglage du moulin a café”, page 52).
Le voyant B est allumé fixe

Le tiroir a marc est plein ou il n'a pas
été inséré.

Videz le tiroir a marc, exécutez le net-
toyage décrit au chapitre 9.2 ,Vider le
tiroir a marc”, page 55, et réinsérez-le.
Aprés le nettoyage, le tiroir 8 marc n'a
pas été inséré.

Ouvrez le volet d'accés et insérez le
tiroir & marc.

Le voyant El clignote

La fonction & a été sélectionnée mais
la mouture n'a pas été versée dans
I'entonnoir.

Versez la mouture comme l'indique le
chapitre 6 ,Préparer le café avec du
café moulu”, page 52.

Il n'y a plus de café en grains.
Remplissez le réservoir de grains (voir
chapitre 3.3 ,Remplir le conteneur de
grains de café”, page 49).
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® Sile moulin a café devient trés bru-
yant, cela peut signifier qu'une petite
pierre contenue parmi les grains de
café a bloqué le moulin a café.
Adressez-vous a un Centre de service.
Les blocages ou dégats dus a des
corps étrangers dans le moulin a café
peuvent étre exclus de la garantie.

my ==

Le voyant /i = clignote

® |l indique que la machine est entartrée.
Il faut exécuter au plus vite le pro-
gramme de détartrage décrit au chapi-
tre 9.4 ,Détartrage”, page 56.
La machine a fait un bruit anormal
et les quatre voyants t4, B, A et

® 'infuseur, une fois nettoyé, a été pro-
bablement oublié hors de la machine.
Laissez le volet de service fermé et
I'infuseur hors de la machine. Appuyez
simultanément sur la touche [P et
[P jusqu'a ce que les quatre voyants
s'éteignent. Une fois que les quatre
voyants seront éteints, vous pourrez
ouvrir le volet et insérer I'infuseur (voir
chapitre 9.3 ,Nettoyage de I'infuseur”,
page 55).
Le voyant Bl et A\ est allumé fixe

® La machine vient d'étre mise en marche
et l'infuseur n'a pas €té inséré correc-
tement, par conséquent le volet est
mal fermé.
Appuyez sur le symbole PUSH de I'infu-
seur jusqu'au déclic de blocage. Assu-
rez-vous que les deux touches rouges
sont ressorties (chapitre 9.3 ,Nettoyage
de l'infuseur”, page 55). Refermez le
volet de service et appuyez sur la tou-
che @.
Les voyants [P, [T} et & clignotent
en s'alternant

® La machine a été mise en marche le
robinet de vapeur ouvert.
Tournez complétement le robinet
vapeur dans le sens des aiguilles d’'une
montre (fig. 8).

=
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Le voyant A clignote
Le volet de service est ouvert.

Si vous ne parvenez pas a refermer le
volet, assurez-vous que l'infuseur est
inséré correctement (chapitre 9.3 ,Net-
toyage de I'infuseur”, page 55).

Le voyant A est allumé fixe et les
voyants [P et [Th clignotent
L'infuseur, une fois nettoyé, a été pro-
bablement oublié hors de la machine.
Insérez I'infuseur (voir chapitre 9.3
.Nettoyage de l'infuseur”, page 55).

L'intérieur de la machine est tres sale.

Nettoyez soigneusement la machine
(voir chapitre 9.3 ,Nettoyage de I'infu-
seur”, page 55).

Le voyant & clignote

L'entonnoir pour le café prémoulu est
bouché.

Videz I'entonnoir a l'aide d'un couteau
comme l'indique le chapitre 6 ,Prépa-
rer le café avec du café moulu”,

page 52, nota 5 (fig. 21).

Problémes solubles avant
d'appeler I'assistance
technique

Si la machine ne fonctionne pas et qu'il
y a un voyant d'alarme allumé, vous
pouvez facilement identifier la cause et
résoudre le probléme en consultant le
chapitre 11 ,Explication des voyants
d'alarme et que faire quand ils sont
allumés?”, page 58. Si, en revanche,
aucune alarme n'est allumée, vérifiez
les points suivants avant d'appeler
I'assistance technique.

Le café n'est pas chaud

Les tasses n'ont pas été préchauffées.
Chauffez les tasses en les ringcant a
I'eau chaude ou en les laissant au
moins 20 minutes posées sur le
chauffe-tasses (A), sur le couvercle
(voir chapitre 4 ,Préparer le café avec
des grains”, page 50, nota 3).
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® l'infuseur est trop froid.

I~ Avant de faire le café, chauffez I'infu-

s

seur en appuyant sur la touche /#\ Z
(voir nota 3 du chapitre 4 ,Préparer le
café avec des grains”, page 50).
Le café est peu crémeux

® la machine utilise peu de café pendant
I'infusion.

5> Tournez légérement le bouton sélec-

teur Quantité mouture (fig. 9) dans le
sens des aiguilles d'une montre (voir
chapitre 4 ,Préparer le café avec des
grains", page 50, nota 2).

® |e café est moulu trop gros.

I Tournez le bouton de réglage de la

mouture (fig. 17) d'un cran en sens
inverse des aiguilles d'une montre (voir
chapitre 5 ,Réglage du moulin a café",
page 52).

® le mélange de café ne convient pas.

I Utiliser un mélange de café convenant

aux machines a café entiérement auto-
matiques.
Le café sort trop lentement

® |e café est moulu trop fin.

I Tournez le bouton de réglage de la

mouture (fig. 17) d'un cran dans le sens
des aiguilles d'une montre (voir
chapitre 5 ,Réglage du moulin a café",
page 52).

® La machine utilise trop de café pour
faire I'infusion.

5> Tournez légérement le bouton sélec-

teur Quantité mouture (fig. 9) en sens
inverse des aiguilles d'une montre.
Le café sort trop vite

® e café est moulu trop gros.

I Tournez le bouton de réglage de la

mouture (fig. 17) d'un cran en sens
inverse des aiguilles d'une montre (voir
chapitre 5 ,Réglage du moulin a café”,
page 52).

® |a machine utilise peu de café pendant
I'infusion.

I Tournez légérement le bouton sélec-

teur Quantité mouture (fig. 9) dans le
sens des aiguilles d'une montre.

Le café ne coule pas d'une des buses
de sortie café
Le trou est bouché.

Raclez avec une épingle le dépot de
café séché qui s'est accumulé (fig. 27).
Vous tournez la manette vapeur,
mais la vapeur ne sort pas de la buse
a cappuccino

Les trous de la buse a cappuccino et du
gicleur vapeur sont bouchés.

Nettoyez les trous de la buse a cappuc-
cino et du gicleur vapeur (voir chapitre
8.1 ,Nettoyer la buse a cappuccino”,
page 54 - fig. 25).

Vous appuyez sur la touche [P ou
[}, mais au lieu du café la machine
donne de I'eau

La mouture est peut étre bloquée dans
I'entonnoir.

Retirez, a I'aide d'un couteau, le café
moulu qui bouche I'entonnoir (voir
chapitre 6 ,Préparer le café avec du
café moulu”, page 52, nota 5). Net-
toyez l'infuseur et I'intérieur de la
machine (voir indications au chapitre
9.3 ,Nettoyage de I'infuseur”, page 55).
Vous appuyez sur la touche (D, mais
la machine ne s'allume pas

La machine n'est pas raccordée au
réseau.

Vérifiez si la fiche du cordon est bien
enfoncée dans la prise de courant.
Vous ne parvenez pas a extraire
I'infuseur pour effectuer le
nettoyage

La machine est allumée. Vous ne pou-
vez extraire I'infuseur que si la machine
est arrétée.

Arrétez la machine (voir chapitre 9.3
.Nettoyage de l'infuseur”, page 55).

Attention: vous ne pouvez extraire
I'infuseur que si la machine est arrétée.
Si vous essayez de le retirer quand la
machine est en marche, vous risquez de
détériorer gravement la machine.
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Vous avez utilisé du café prémoulu
(2 la place des grains) et la machine
ne fait pas de café

Vous avez versé trop de café prémoulu.

Retirez I'infuseur et nettoyez soigneu-
sement l'intérieur de la machine (voir
chapitre 9.3 ,Nettoyage de l'infuseur”,
page 55). Répétez 'opération en utili-
sant au maximum 2 doseurs de café
moulu. nettoyez soigneusement I'inté-
rieur de la machine (voir chapitre 9.3
.Nettoyage de I'infuseur”, page 55).

Vous n'avez pas appuyé sur la touche
& et la machine a utilisé du café pré-
moulu et du café en grains moulu par
le moulin.

Nettoyez soigneusement l'intérieur de
la machine (voir chapitre 9.3 ,Net-
toyage de I'infuseur”, page 55). Répé-
tez I'opération en appuyant d'abord sur
la touche &=, comme l'indique le cha-
pitre 6 ,Préparer le café avec du café
moulu”, page 52.

Vous avez versé du café prémoulu
quand la machine était arrétée.
Retirez I'infuseur et nettoyez soigneu-
sement l'intérieur de la machine (voir
chapitre 9.3 ,Nettoyage de I'infuseur”,
page 55). Répétez I'opération mais en

mettant d'abord la machine en marche.

Le café ne sort pas par les buses
mais il coule le long du volet de
service

Les trous de la buse sont bouchés par
du café séché.

Raclez-les trous avec une épingle (fig.
27).

Le tiroir mobile dans le volet de service
est coincé et ne peut pas osciller.
Nettoyez bien le tiroir mobile surtout a
proximité des charnieres.

Que faire si I'on doit transporter
I'appareil?

Conserver I'emballage d'origine pour le
protéger pendant le transport. Pour
protéger I'appareil contre les éraflures,
utiliser impérativement le sachet en
plastique d'origine.

%

® Maintenir la machine a café a I'abri des

chocs. Nous déclinons toute responsa-
bilité en cas de détériorations pendant
le transport.

e Vider le réservoir d'eau et le tiroir a

marc.

® Veuillez également faire attention a

13

C€

I'endroit ou vous entreposez votre
appareil, surtout pendant la saison
froide. Il peut étre endommagé par le

gel.

Caractéristiques techniques

220-240V
1350 W

Tension du réseau:
Puissance absorbée:

Cet appareil est conforme aux directi-

ves suivantes de la C.E. :

® 2006/95/CE relative a la "basse
tension"

® 89/336/CEE "Directive CEM" y com-
pris les directives de modifications
92/31/CEE et 93/68/CEE
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Mise au rebut

Matériel d'emballage

Les matériaux d'emballage sont écolo-
giques et recyclables. Les piéces en
matiére plastique portent un signe dis-
tinctif, par ex. >PE<, >PS< etc. Elimi-
nez les matériaux d'emballage en
fonction de leur signe distinctif dans
les centres de traitement des déchets
de la commune, dans les conteneurs
prévus a cet effet.

Appareil usagé

Le symbole E sur le produit ou son
emballage indique que ce produit ne
doit pas étre considéré comme un dé-
chet ménager ordinaire mais qu'il doit
étre remis a un centre de collecte pour
le recyclage d'appareils électriques et
électroniques. En veillant & I'élimina-
tion correcte de ce produit, vous con-
tribuez a préserver I'environnement et
la santé. L'¢limination incorrecte des
déchets constitue une menace pour
I'environnement et la santé. Pour obte-
nir plus de détails sur le recyclage de ce
produit, veuillez prendre contact avec
votre mairie, votre service d'enléve-
ment des déchets ménagers ou le ma-
gasin ou vous avez acheté le produit.

15

S'il vous faut faire appel au
Service Apres-Vente

Conserver impérativement I'emballage
d'origine, y compris les inserts en
mousse. L'appareil doit étre emballé
méticuleusement pour éviter tout
dommage lors du transport.
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QD Geachte klant,
wij verzoeken u deze gebruiksaanwij-
zing zorgvuldig door te lezen. Let
vooral op de veiligheidsaanwijzingen!
Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze
later te raadplegen en geef hem aan
eventuele latere eigenaars van het
apparaat door.
Inhoud
Legenda 64 10 Betekenis van de normale
Vooraanzicht (afb. 1) 64 controlelampjes 76
2 Vooraanzicht met open . .
servicedeurtje (afo. 2) 64 11 Betekenis van de alarmlampjes
1.3 Bedieningspaneel (afb. 3) 64 en wat te doen als ze gaan
branden 76
2 Veiligheidsvoorschriften 65 .
12 Problemen die opgelost
3  Eerste ingebruikneming 66 kunnen worden voordat
3.1 Apparaat opstellen en aansluiten 66 u de klantendienst belt 78
3.2 Met water vullen 67 .
3.3 Koffiebonenreservoir vullen 67 13 Technische gegevens 79
3.4 Eerste keer inschakelen 67 14 Afvalverwerking 80
4 Koffie zetten met bonen 68 15 Service 80
5 Instellen van het
maalmechanisme 70
6 Koffie zetten met voorgemalen
koffie 70
7 Heet water maken 71
8 Melk opschuimen 71
8.1 Melkopschuimer reinigen 72
9 Reiniging en onderhoud 72
9.1 Reinigen van de koffiemachine 73
9.2 Koffiedikreservoir legen 73
9.3 Reinigen van de koffiezeteenheid 73
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9.5 Waterhardheid instellen 75
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Legenda 1.2
Deze gebruiksaanwijzing geldt voor de P
volautomatische koffiemachines van Q
de modellen CS 5000 en CS 5200. R
Beide machines worden op dezelfde S
manier bediend. T
In afbeelding 1 en afbeelding 2 zijn de U
twee modellen te zien. In alle andere Vv
afbeeldingen wordt model CS 5200 W
gebruikt.
Vooraanzicht (afb. 1) $
Warmhoudplaat voor kopjes
Stoomdraaiknop 7
Stoompijpje
Melkopschuimer
Melkopschuimer (afneembaar) 1.3
Melkopschuimmondstuk (afneembaar) a
Knop om servicedeurtje te openen
Watertank (uithneembaar) b
Afdruipbakje (afneembaar)
Afdruiprooster c
In de hoogte verstelbare koffieuitloop d
Bedieningspaneel (zie afbeelding 3) e
Deksel voor koffiebonenreservoir f
Deksel voor koffiebonenreservoir g
h
J
k
|
m
n
0
p
q

Vooraanzicht met open
servicedeurtje (afb. 2)

Maatlepel voor de voorgemalen koffie
Vak voor de maatlepel

Vulschacht voor de voorgemalen koffie
Servicedeurtje

Uittrekbaar koffiedikreservoir
Zwenkvak

Koffiezeteenheid

Draaiknop voor het instellen van de
maalgraad

Koffiebonenreservoir

Typeplaatje (onderkant van het
apparaat)

Vloeibaar ontkalkingsmiddel en
teststrookje

Bedieningspaneel (afb. 3)

Draaiknop hoeveelheid koffie (weinig,
normaal of veel)

Draaiknop hoeveelheid gemalen koffie
(voor milde, normale of sterke koffie)
Bereidingstoets voor één kopje
Bereidingstoets voor twee kopjes
AAN/UIT-toets van de koffiemachine
Keuzetoets functie ,Stoom"

Toets voor selectie van gemalen koffie
(uitschakelen van het
maalmechanisme)

Toets ,Spoelen” en ,Ontkalken”
Controlelampje 1 kopje en
koffietemperatuur OK

Controlelampje 2 kopje en
koffietemperatuur OK

Controlelampje stoom en
stoomtemperatuur OK

Controlelampje selectie gemalen koffie
(maalmechanisme uitgeschakeld)
Controlelampje ,Alarm kalk”
Controlelampje ,Geen water” of
.Watertank niet ingezet”
Controlelampje ,Koffiedikreservoir vol”
of ,Koffiedikreservoir niet ingezet”
Controlelampje ,Algemeen alarm”
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Veiligheidsvoorschriften

De veiligheid van dit apparaat voldoet
aan de officiéle regels der techniek en
de wet in het kader van veilige appara-
ten. Toch voelen wij ons als fabrikant
verplicht u op de volgende veiligheids-
voorschriften te wijzen.

Algemene veiligheid

Het apparaat mag alleen worden aan-

gesloten aan een stroomnet waarvan

spanning, stroomtype en frequentie

overeenkomen met de specificaties op

het typeplaatje (zie onderkant van het

apparaat)!

Het snoer nooit met hete onderdelen

van het apparaat in contact laten

komen.

De stekker nooit aan het snoer uit het

stopcontact trekken!

Het apparaat niet in gebruik nemen

als:

- het snoer beschadigd is

- de ommanteling zichtbare schade
vertoont.

Dit apparaat is niet geschikt voor per-
sonen (ook kinderen) met een lichame-
lijke, sensorische of geestelijke
handicap of met gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij zij het gebruik van het
apparaat eerst hebben geleerd onder
toezicht of met instructie van een per-
soon die voor hun veiligheid verant-
woordelijk is.

Veiligheid van kinderen

Laat het apparaat niet zonder toe-
zicht lopen en voorkom vooral dat
kinderen letsel oplopen!
Verpakkingsmateriaal, zoals plastic
zakken, horen niet in de handen van
kinderen.

Veiligheid tijdens het gebruik

¢ Attentie! Koffieuitloop, melkopschui-
mer en warmhoudplaat voor kopjes
worden tijdens het gebruik heet.
Houd kinderen uit de buurt!
Attentie! Verbrandingsgevaar als de
melkopschuimer geactiveerd is! Uit-
stromend heet water of hete stoom
kan tot brandwonden leiden. Activeer
de melkopschuimer alleen als u er
een kopje of bakje onder houdt.
® Geen ontvlambare vloeistoffen met
stoom verhitten!
® Het apparaat alleen gebruiken als er
zich water in het systeem bevindt!
Alleen koud water in de watertank
doen, geen heet water, melk of
andere vloeistoffen. Neem de max.
vulhoeveelheid van ca. 1,8 liter in acht.
Geen bevroren of gekarameliseerde
koffiebonen in het bonenreservoir
doen, alleen gebrande koffiebonen!
Verwijder vreemde elementen, zoals
steentjes, uit de koffiebonen. Blokke-
ring of beschadiging veroorzaakt
door vreemde elementen in het maal-
mechanisme vallen eventueel niet
onder de garantie.
® Alleen gemalen koffie in de vulschacht
voor voorgemalen koffie doen.
® Apparaat niet onnodig ingeschakeld
laten.
® Apparaat niet blootstellen aan weer-
sinvloeden.
® Bij gebruik van een verlengsnoer alleen
een normaal snoer met een geleider-
doorsnede van minstens 1,5 mm?2
gebruiken.
® Personen met motorische storingen
mogen het apparaat nooit zonder
begeleidende persoon gebruiken, om
risico's te voorkomen.
Het apparaat alleen gebruiken als het
afdruipbakje, het koffiedikreservoir
en het afdruiprooster ingezet zijn!
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Veiligheid bij reiniging en
verzorging

Reinigings- en ontkalkingsinstructies
in acht nemen.

Voor onderhoud of reiniging apparaat
uitschakelen en stekker uit het stop-
contact trekken!

® Apparaat niet in water onderdompelen.
® De melkopschuimer alleen schoonma-

ken als er geen druk is en het apparaat
koud en uitgeschakeld is!

Onderdelen van het apparaat niet in de
vaatwasmachine wassen.

Nooit water in het maalmechanisme
doen; daardoor wordt het maalmecha-
nisme beschadigd.

Het apparaat niet open maken en niet
repareren. Ondeskundig uitgevoerde
reparaties kunnen gevaarlijk zijn voor
de gebruiker.

Reparaties aan elektrische apparaten
mogen alleen door vakmensen worden
uitgevoerd.

Bij een evt. noodzakelijke reparatie of
vervanging van het snoer dient contact
te worden opgenomen met

® de winkel waar u het apparaat hebt
gekocht of
e de servicelijn van AEG/Electrolux.
Als het toestel verkeerd wordt
gebruikt of bediend, kunnen wij niet
aansprakelijk gesteld worden voor
eventuele schade die hieruit
voortvloeit; dit geldt ook voor schade
die ontstaat doordat het
ontkalkingsprogramma niet
onmiddellijk na het knipperen van
het controlelampje /#\ == volgens de
instructies in deze
gebruiksaanwijzing wordt uitgevoerd.
Blokkering of beschadiging
veroorzaakt door vreemde elementen
in het maalmechanisme vallen
eventueel niet onder de garantie.

%

3
3.1

Eerste ingebruikneming

Apparaat opstellen en aansluiten

Controleer na het uitpakken of het
apparaat onbeschadigd is. Neem in
geval van twijfel het apparaat niet in
gebruik en neem contact op met een
vakkundig persoon.

Zet het apparaat op een werkvlak, ver
van waterkranen, gootstenen en
warmtebronnen.

Controleer, nadat het apparaat op een
werkvlak is gezet, of er bij de zijwan-
den en achterwand van het apparaat
een vrije ruimte van ongeveer 5 cm is
en er boven de koffiemachine een vrije
ruimte van minstens 20 cm is.

Installeer het apparaat nooit in een
ruimte waar de temperatuur 0°C of
minder kan bedragen (indien het water
bevriest, kan het apparaat beschadigd
worden).

Controleer of de netspanning overeen-
komt met de waarde aangegeven op
het typeplaatje van het apparaat. Sluit
het apparaat alleen aan een geaard
stopcontact met een vermogen van
minstens 10 A aan. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor eventuele ongeval-
len die door de afwezigheid van een
aardleiding worden veroorzaakt.

Als het stopcontact niet compatibel is
met de stekker van het apparaat, laat
het dan vakkundig vervangen door een
geschikt stopcontact.

Sluit het apparaat aan een stopcontact
aan.

Als de koffiemachine de allereerste
keer aan het stroomnet wordt aange-
sloten, gaan alle controlelampjes een
paar seconden aan voor een test,
daarna gaan alle controlelampjes uit.

Het is aan te bevelen zo snel mogelijk
de hardheid van het water aan te pas-
sen volgens de procedure beschreven in
paragraaf 9.5 ,Waterhardheid instel-
len", pagina 75.
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Om vertrouwd te raken met het gebruik
van het apparaat moet u de eerste keer
de aanwijzingen beschreven in de vol-

gende paragrafen stap voor stap volgen.

Met water vullen

Controleer elke keer voor het inschake-
len of de watertank water bevat en vul
hem indien nodig. Het apparaat heeft
bij elk inschakel- en uitschakelproces
water nodig voor het automatische
spoelen.

De watertank eruitnemen (afb. 4), uit-
spoelen en tot de markeringslijn MAX
met vers water vullen. Om de water-
tank eruit te nemen de melkopschui-
mer altijd naar het midden van het
apparaat richten, anders kan deze het
verwijderen van de tank belemmeren.

Doe altijd koud water in de watertank.
Nooit andere vloeistoffen, zoals mine-
raalwater of melk, erin doen.

De watertank weer inzetten en stevig
aandrukken.

Om altijd een aromatische koffie te
krijgen moet u:

het water in de watertank dagelijks
verversen,

de watertank minstens eens per week
in normaal afwaswater (niet in de
vaatwasmachine) schoonmaken. Ver-
volgens met schoon water afspoelen.

Koffiebonenreservoir vullen

De deksel van het koffiebonenreser-
voir openen (afb. 5).

Het reservoir met koffiebonen vullen .
De deksel sluiten.

Attentie! Denk eraan dat u alleen zui-
vere bonen zonder toevoeging van
gekarameliseerde of gearomatiseerde
bestanddelen en ook geen bevroren
bonen mag gebruiken. Vergewis u
ervan dat er geen vreemde elementen,
zoals steentjes, in het bonenreservoir
komen. Blokkering of beschadiging
veroorzaakt door vreemde elementen
in het maalmechanisme vallen even-
tueel niet onder de garantie.

3.4

1

De koffiemachine is in de fabriek
getest. Hiervoor is koffie gebruikt, dus
het is volkomen normaal als u een
beetje koffie in het maalmechanisme
aantreft. Deze koffiemachine is in ieder
geval gegarandeerd nieuw.

Eerste keer inschakelen

Als u het apparaat de eerste keer
gebruikt, moet de koffiemachine ont-
lucht worden.

Controleer of de watertank vol is en of
de stekker van het snoer in het stop-
contact is gestoken.

Draai de melkopschuimer naar buiten,
zet er een kopje onder (afb. 6) en druk
op de toets (D (afb. 7) om de machine
in te schakelen.

Onmiddellijk daarna, binnen maximaal
30 seconden, de stoomknop helemaal
naar links draaien (afb. 8) (het is volko-
men normaal als het apparaat hierbij
wat luidruchtig is).

Na enkele seconden komt water uit de
melkopschuimer.

Als het kopje met circa 30 ml gevuld is,
draait u de stoomknop helemaal naar
rechts (afb. 8) om de waterafgifte te
stoppen.

Wacht tot de controlelampjes CP en
[T niet meer knipperen, maar continu
branden. (Het knipperen van de contro-
lelampjes geeft aan dat het apparaat aan
het voorverwarmen is; als ze continu
branden, betekent dit dat de ideale tem-
peratuur is bereikt om koffie te zetten.)
Net voor de controlelampjes continu
branden, voert de koffiemachine auto-
matisch een spoeling uit: er komt wat
heet water uit de openingen van de
koffieuitloop, dat wordt opgevangen in
het eronder aanwezige afdruipbakje.

“ Tip: Als u sterke koffie wilt zetten

(minder dan 60 ml), vul het kopje dan
eerst met het hete spoelwater. Laat het
water enkele seconden in het kopje
(alvorens het leeg te gieten) om het
kopje voor te verwarmen.

Nu is de koffiemachine klaar voor
gebruik.
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Koffie zetten met bonen

Controleer voor de koffieafgifte altijd

of de controlelampjes CP en con-
tinu branden en of het koffiebonenre-
servoir vol is.

Stel met de draaiknop voor hoeveel-
heid gemalen koffie (afb. 9) de
gewenste koffiesmaak in.

Hoe verder u naar rechts draait, des te
meer koffiebonen maalt de koffiema-
chine, waardoor de koffie sterker
wordt. Zet bij het eerste gebruik van de
koffiemachine als test een aantal kop-
pen koffie om de juiste stand van de
draaiknop vast te stellen. Pas op dat u
niet te ver naar rechts draait, anders
bestaat het risico dat de koffieafgifte
te langzaam (druppelsgewijs) plaats-
vindt, met name als u twee kopjes
tegelijk zet.

Met de draaiknop hoeveelheid koffie
(afb. 10) stelt u de gewenste hoeveel-
heid koffie in.

Hoe verder u naar rechts draait, des te
meer koffie wordt er gemaakt. Zet bij
het eerste gebruik van de koffiema-
chine als test een aantal koppen koffie
om de juiste stand van de draaiknop
vast te stellen.

Zet één of twee kopjes onder de ope-
ningen van de koffieuitloop (afb. 11).
Om een bijzonder goede crema te krij-
gen, brengt u de koffieuitloop zo dicht
mogelijk bij de kopjes door hem
omlaag te brengen (afb. 12).

Om één kop koffie te zetten drukt u op
de toets CP (afb. 13). Om twee koppen
koffie te zetten drukt u op de toets

[ (afb 14).

Nu begint de koffiemachine koffiebo-
nen te malen, er wordt even voorge-
kookt en ten slotte wordt de koffie in
het kopje afgegeven.

Zodra de gewenste hoeveelheid koffie
afgegeven is, wordt de afgifte automa-
tisch gestopt en wordt het koffiedik in
het koffiedikreservoir afgevoerd.

%
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Na enkele seconden, als de twee con-
trolelampjes CP en [Th weer continu
branden, kunt u opnieuw koffie zetten.

Om de koffiemachine uit te zetten,
drukt u op de knop . Voordat de
koffiemachine uitgeschakeld wordt,
wordt er automatisch een spoeling uit-
gevoerd: er komt wat heet water uit de
openingen, dat wordt opgevangen in
het eronder aanwezige afdruipbakje.
Pas op dat u zich niet brandt.) Als u het
apparaat niet met de toets (D uitscha-
kelt, schakelt het in ieder geval 3 uur
na het laatste gebruik vanzelf uit na
eerst een korte spoeling te hebben uit-
gevoerd.

Opmerking 1: Als de koffie druppels-
gewijs of helemaal niet wordt afgege-
ven, moet de draaiknop voor het
instellen van de maalgraad (afb. 17)
€én stand naar rechts worden gedraaid
(zie hoofdstuk 5 ,Instellen van het
maalmechanisme”, pagina 70). Draai
telkens €én stand verder tot er een
bevredigende koffieafgifte bereikt is.

De maalgraad mag alleen tijdens het
malen veranderd worden. Instellen
terwijl het maalmechanisme stil-
staat, kan de koffiemachine bescha-
digen.

Opmerking 2: Als de koffie te snel
wordt afgegeven en de crema u niet
bevalt, draait u de draaiknop hoeveel-
heid gemalen koffie (afb. 9) één stand
naar rechts. Probeer door een aantal
keren koffie te zetten de juiste stand
van de draaiknop vast te stellen. Pas op
dat u de knop niet te ver naar rechts
draait, anders bestaat het risico dat de
koffieafgifte te langzaam (druppelsge-
wijs) plaatsvindt, met name als u twee
kopjes tegelijk zet. Als u na enkele kop-
pen nog steeds niet tevreden bent met
de crema, draai de knop voor het
instellen van de maalgraad (afb. 17)
dan één stand naar links (zie hoofdstuk
5 ,Instellen van het maalmechanisme”,
pagina 70).
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Opmerking 3: Tips voor afgifte van
hetere koffie:

1) Als u meteen na het inschakelen van
de koffiemachine een sterk kopje (min-
der dan 60 ml) wilt zetten, gebruik dan
het hete water van het spoelproces om
de kopjes te verwarmen.

2) Als er echter sinds het zetten van
het laatste kopje meer dan 2 of 3
minuten verstreken zijn, moet u de
koffiezeteenheid voor het volgende
kopje voorverwarmen door op de toets
/N IZ te drukken.

Laat het water dan in het eronder
staande afdruipbakje lopen. U kunt dit
water gebruiken om het kopje dat u
voor de koffie gebruikt voor te verwar-
men. In dat geval doet u het hete
water gewoon in het kopje (dat u
daarna leegt).

3) Gebruik geen te dikke kopjes, ook
niet als ze voorverwarmd worden, want
die absorberen te veel warmte.

4) Gebruik altijd voorverwarmde kopjes
door ze met warm water te spoelen of
minstens 20 minuten op de warm-
houdplaat op de deksel van de inge-
schakelde koffiemachine te zetten.

Opmerking 4: Opmerking 4: Terwijl het
apparaat koffie zet, kan de afgifte op
elk moment worden gestopt door op
de toets [P (afb. 13) of de toets [
(afb. 14) te drukken of door de draai-
knop hoeveelheid koffie (afb. 10) tegen
de klok in de draaien.

Opmerking 5: Als u na afloop van de
koffieafgifte meer koffie in het kopje
wilt hebben, houdt u gewoon de toets
[P (afb. 13) of de toets [ (afb. 14)
ingedrukt tot de gewenste hoeveelheid
koffie bereikt is of draait u de knop
hoeveelheid koffie (afb. 10) met de
klok mee (dit moet gebeuren onmid-
dellijk nadat de koffie is afgegeven en
voordat de verbruikte koffie in het kof-
fiedikreservoir wordt uitgeworpen).

Opmerking 6: Als het controlelampje
B continu brandt, moet de watertank
gevuld worden. Anders kan er geen
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koffie worden gezet. De watertank kan
alleen verwijderd worden als de mel-
kopschuimer eerst naar het midden van
de machine is gericht. (Het is normaal
dat de tank nog wat water bevat wan-
neer het controlelampje &4 gaat bran-
den).

Opmerking 7: De koffiemachine telt
het aantal gezette koppen koffie. Tel-
kens na 14 apart (of 7 paarsgewijs)
gezette koppen koffie gaat het contro-
lelampje Bl continu branden om aan
te geven dat het koffiedikreservoir vol
is en geleegd en gereinigd moet wor-
den (zie 9.2 ,Koffiedikreservoir legen”,
pagina 73.

Opmerking 8: Bij het gebruik van de
koffiemachine kan het op den duur
gebeuren dat het maalmechanisme slijt
en de koffie te snel en zonder crema
afgegeven wordt omdat de bonen de
grof gemalen zijn.

Om deze storing te verhelpen moet de
maalgraad van het maalmechanisme
opnieuw worden ingesteld. Hiervoor
moet de draaiknop voor het instellen
van de maalgraad (afb. 17) één stand
naar links worden gedraaid (zie hoofd-
stuk 5 ,Instellen van het maalmecha-
nisme”, pagina 70).

Opmerking 9: Als de koffiemachine
lang niet is gebruikt, moet de koffie-
zeteenheid gereinigd worden zoals
beschreven in par 9.3 ,Reinigen van de
koffiezeteenheid”, pagina 73, voordat
hij weer wordt gebruikt.

Opmerking 10: Tijdens de koffieafgifte
nooit de watertank weghalen. Als deze
eruit genomen wordt, kan de koffie-
machine geen koffie meer zetten en
begint het controlelampje &4 (geen
water) te knipperen. Als u dan probeert
nog een kopje te zetten, maakt de kof-
fiemachine veel lawaai en zet geen
koffie. Om de koffiemachine weer te
starten draait u de stoomknop hele-
maal naar links en laat u een paar
seconden lang water uit de melkop-
schuimer lopen.
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Als u de koffiemachine de eerste keer
in gebruik neemt, moet u minstens 4-5
koppen koffie zetten voordat de
machine een bevredigend resultaat
levert.

Als er een storing optreedt die wordt
aangegeven doordat de betreffende
alarmindicatie gaat branden, hoeft u
niet meteen contact op te nemen met
de technische klantendienst. Het pro-
bleem kan bijna altijd verholpen wor-
den als u de instructies in hoofdstuk 11
.Betekenis van de alarmlampjes en wat
te doen als ze gaan branden”,

pagina 76 en hoofdstuk 12 ,Problemen
die opgelost kunnen worden voordat u
de klantendienst belt", pagina 78 volgt.
Als de instructies niet voldoende zijn
om het probleem te verhelpen, neem
dat contact op met de klantdienst.

Instellen van het
maalmechanisme

Omdat het maalmechanisme al in de
fabriek voor goede afgifte van koffie is
ingesteld, hoeft u dit, althans in het
begin, niet zelf te doen.

Als de koffie toch na de eerste kop te
snel of te langzaam (druppelsgewijs)
wordt afgegeven, kunt u dit corrigeren
met de draaiknop voor het instellen
van de maalgraad (afb. 17) in het kof-
fiebonenreservoir.

Het effect van deze correctie merkt u
echter pas na minstens 2 keer koffie
zetten.

De maalgraad mag alleen tijdens het
malen veranderd worden. Instellen
terwijl het maalmechanisme stil-
staat, kan de koffiemachine bescha-
digen.

Om een langzamere koffieafgifte en
een betere crema te krijgen draait u de
knop één stand naar links (= koffiebo-
nen worden fijner gemalen) (afb. 18).

Om een snellere koffieafgifte te krijgen
(niet druppelsgewijs) draait u de knop
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één stand naar rechts (= koffiebonen
worden grover gemalen) (afb. 18).

De koffiemachine is in de fabriek
getest. Hiervoor is koffie gebruikt, dus
het is volkomen normaal als u een
beetje koffie in het maalmechanisme
aantreft. Deze koffiemachine is in ieder
geval gegarandeerd nieuw.

Koffie zetten met
voorgemalen koffie

Druk op de knop &= om de functie
voorgemalen koffie te selecteren
(afb. 19).

Het controlelampje &= gaat branden
om aan te geven dat de functie gese-
lecteerd is en het gebruik van het
maalmechanisme uitgeschakeld is.
Til de deksel in het midden op en doe
één (voor één kopje) of twee (voor
twee kopjes) afgestreken maatlepels
voorgemalen koffie in de vulschacht
(afb. 20).

Met de draaiknop hoeveelheid koffie
(afb. 10) kiest u de instelling van de
gewenste hoeveelheid koffie.

Hoe verder u naar rechts draait, des te
meer koffie wordt er gemaakt.

Zet één of twee kopjes onder de ope-
ningen van de koffieuitloop (afb. 11).
Om een bijzonder goede crema te krij-
gen, brengt u de koffieuitloop zo dicht
mogelijk bij de kopjes door hem
omlaag te brengen (afb. 12).

Om één kop koffie te zetten drukt u op
de toets [P (afb. 13). Om twee koppen
koffie te zetten drukt u op de toets
T (afb. 14).

Opmerking 1: Doe nooit voorgemalen
koffie in de koffiemachine wanneer
deze uitgeschakeld is, om te voorko-
men dat de koffie verloren gaat en in
de machine verspreid wordt.

Opmerking 2: Gebruik nooit meer dan
2 afgestreken maatlepels koffie, anders
zet de koffiemachine geen koffie en
gaat de gemalen koffie verloren in de

ﬁg
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koffiemachine, waardoor deze vuil
wordt of de koffie druppelsgewijs
wordt afgegeven.

Opmerking 3: Gebruik om hoeveelheid
gemalen koffie te doseren uitsluitend
de bijgeleverde maatlepel.

Opmerking 4: Doe in de vulschacht 8
alleen voorgemalen koffie voor espres-
soapparaten: gebruik in geen geval
koffiebonen, gevriesdroogde koffie of
ander materiaal dat de machine kan
beschadigen.

Opmerking 5: Als bij het vullen meer

dan twee maatlepel voorgemalen kof- [ |

fie de vulschacht verstoppen, duw de

koffie dan met een mes naar beneden =

(afb. 21), neem de koffiezeteenheid

eruit en reinig deze samen met de kof- gz

fiemachine zoals beschreven in para-
graaf 9.3 ,Reinigen van de

koffiezeteenheid”, pagina 73 beschrie- g0

ben reinigen.

Als u na de koffieafgifte met voorge-
malen koffie koffie wilt zetten met
koffiebonen, schakelt u de functie
voorgemalen koffie uit door op de
toets ¢ te drukken (het controle-
lampje gaat uit en het maalmecha-
nisme is weer bedrijfsklaar).

Lees ook hoofdstuk 4 ,Koffie zetten
met bonen", pagina 68, opmerkingen 3
-7,9en 10.

Heet water maken =3

Controleer altijd of de controlelampjes
[P en [P continu branden.

Draai de melkopschuimer naar de bui-
tenkant van de machine (afb. 6).

Zet een kop of kan onder de melkop-

naar links tot de aanslag (afb. 8): het
hete water loopt uit de melkopschui-
mer in de daaronder staande kop of
kan.

Om de afgifte van heet water te onder-
breken draait u de stoomknop hele-

schuimer (afb. 6). &
Draai de stoomknop een halve slag

%

maal naar rechts (afb. 8) en draait u de
melkopschuimer weer in zijn oorspron-
kelijke stand naar het midden van het
apparaat toe. Het is aan te raden niet
langer dan 2 minuten heet water te
maken.

Melk opschuimen

=" Vul een kop of kan met circa 100 gram

melk per kop cappuccino de u wilt
maken. Denk er bij het kiezen van de
kop of kan aan dat het melkvolume
twee- of driemaal zo groot wordt.

Het is aan te bevelen halfvette, koele
melk uit de koelkast te gebruiken.

Draai de melkopschuimer naar buiten
(afb. 6).

Zet de espresso zoals in deze gebruiks-
aanwijzing wordt beschreven en
gebruik voldoende grote koppen.

Druk dan op de stoomtoets £

(afb. 22).

Het controlelampje & begint te knip-
peren, hetgeen betekent dat de koffie-
machine aan het verwarmen is (de
controlelampjes CP en [Tp branden
niet, waarmee wordt aangegeven dat
er geen koffie kan worden gezet).
Zodra het controlelampje & continu
brandt en niet meer knippert, heeft de
temperatuur van de koffiemachine de
optimale waarde voor het produceren
van stoom heeft bereikt.

Dompel onmiddellijk hierna, binnen
twee minuten (anders gaat de machine
automatisch terug naar de functie kof-
fie), de melkopschuimer in de kop of
kan met melk (afb. 23). Draai de
stoomknop dan een halve slag naar
links (afb. 8).

Pas op dat u zich niet brandt.

Attentie! Gevaar van verontreiniging
door opgedroogde melk in de melkop-
schuimer. Let erop dat u de melkop-
schuimer niet zo diep in de melk
dompelt dat de luchtaanzuigopening
aan de bovenkant van de melkopschui-

71
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mer met melk bedekt is. Hierdoor kan
er melk in het pijpje gezogen worden,
die evt. tot verontreiniging van de mel-
kopschuimer kan leiden.

Uit de melkopschuimer komt de stoom,
die de melk opschuimt en deze een
romige consistentie geeft. Om een
romiger melkschuim te krijgen dompelt
u de melkopschuimer in de melk en
beweegt u het kannetje langzaam van
beneden naar boven. (Het is aan te
raden niet langer dan 2 minuten heet
water te maken.)

Zodra het gewenste schuim bereikt is,
kunt u de stoomafgifte stoppen door
de stoomknop helemaal naar rechts te
draaien (afb. 8); om de functie "Stoom"
uit te schakelen drukt u op de stoom-
toets & (afb. 22).

Doe het melkschuim in de tevoren met
espresso gevulde koppen. De cappuc-
cino is klaar (naar believen suiker toe-
voegen en eventueel cacao op het
schuim strooien).

Aanwijzing: Onmiddellijk na het
maken van de cappuccino en het uit-
zetten van de functie "Stoom" met de
stoomtoets & (afb. 22) is de tempera-
tuur van de koffiemachine nog te hoog
om koffie te zetten (de controlelampjes
P en [T knipperen om aan te geven
dat de temperatuur niet goed is om
weer koffie te zetten). Daarom moet u
ongeveer 10 minuten wachten voordat
u weer koffie zet, om de koffiemachine
iets te laten afkoelen.

TIP: Om ervoor te zorgen dat de koffie-
machine na het uitschakelen van de
functie "Stoom" sneller afkoelt, opent
u de stoomdraaiknop en laat u het
water uit de melkopschuimer in een
bakje lopen tot de controlelampjes P
en [T niet meer knipperen.

Melkopschuimer reinigen

Het is belangrijk dat de melkopschui-
mer na elk gebruik schoongemaakt
wordt.

9
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Laat enkele seconden lang wat water
of stoom afgeven door de stoomknop
helemaal naar links te draaien (afb. 8).
Daardoor worden eventuele melkresten
uit het stoompijpje verwijderd.

Belangrijk: Om hygiénische redenen is
het aan te raden dit proces elke keer
uit te voeren om te voorkomen dat er
melk binnen in de melkopschuimer
vastkoekt.

Draai de knop helemaal naar rechts.
Wacht een paar minuten tot de mel-
kopschuimer afgekoeld is.

Houd met één hand de greep van het
stoompijpje vast. Open met uw andere
hand de bajonetsluiting van de mel-
kopschuimer door deze iets met de klok
mee te draaien. Trek de melkopschui-
mer eruit (afb. 24).

Trek het melkopschuimmondstuk naar
beneden van het stoompijpje af.

Was de melkopschuimer en het mond-
stuk met lauw water zorgvuldig af.
Controleer of de twee in afb. 25 met
pijlen aangegeven gaatjes niet verstopt
zijn. Steek ze indien nodig met een
naald door en maak ze schoon.

Monteer het melkopschuimmondstuk
weer door het op het stoompijpje te
zetten en krachtig omhoog te draaien.

Monteer de melkopschuimer weer door
deze omhoog te schuiven en tegen de
klok in te draaien (afb. 24).

Reiniging en onderhoud

Laat de koffiemachine voor elke reini-
gingsbeurt altijd afkoelen en verbreek
de verbinding met het elektriciteitsnet.
Dompel de koffiemachine nooit in
water: dit is een elektrisch apparaat.
Gebruik voor het reinigen van de kof-
fiemachine geen oplos- of schuurmid-
delen. Een vochtige, zachte doek is
voldoende.

Geen van de componenten van de kof-
fiemachine mag in de vaatwasser afge-
wassen worden.

ﬁ



é 822 949 352 CS5200.book Seite 73 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

@

e

9.1

9.2

Reinigen van de koffiemachine

Elke keer als het controlelampje
continu brandt, moet het koffiedikre-
servoir gereinigd worden (beschreven
in paragraaf 9.2 ,Koffiedikreservoir
legen”, pagina 73).

Het is aan te bevelen ook de watertank
vaak schoon te maken.

Het afdruipbakje is voorzien van een
waterpeilmarkering (rood) (afb. 26). Als
deze markering zichtbaar wordt
(enkele millimeters onder het afdruip-
bakje), moet het afdruipbakje geleegd
en gereinigd worden.

Controleer of de openingen van de
koffieuitloop niet verstopt zijn. Voor
het schoonmaken daarvan kunt u de
opgedroogde koffie met een naald ver-
wijderen (afb. 27).

Koffiedikreservoir legen

Het apparaat telt het aantal gezette
koppen koffie. Na 14 apart (of 7 paars-
gewijs) gezette koppen koffie brandt
het controlelampje Bl om aan te
geven dat het koffiedikreservoir vol is
en geleegd en gereinigd moet worden.
Zolang het koffiedikreservoir niet
gereinigd wordt, kan de koffiemachine
geen koffie zetten.

Ontgrendel voor het reinigen het servi-
cedeurtje door op de daarvoor
bestemde knop te drukken en open het
(afb. 15); het controlelampje A knip-
pert.

Het afdruipbakje eruit nemen (afb. 16),
leeg maken en reinigen.

Maak het koffiedikreservoir zorgvuldig
leeg en schoon. Let erop dat alle op de
bodem achtergebleven resten verwij-
derd worden.

Belangrijk: Elke keer als u het afdruip-
bakje eruit trekt, moet ook het koffie-
dikreservoir geleegd worden, ook als
het niet helemaal vol is. Als dit niet
wordt gedaan, kan het de volgende
keer bij het koffie zetten gebeuren dat
het koffiedikreservoir te vol wordt en
het overtollige koffiedik de koffiema-
chine verstopt.

9.3

7‘ Als u het apparaat dagelijks gebruikt,

maak het reservoir dan ook dagelijks
leeg.

Maak het koffiedikreservoir alleen leeg
als het apparaat ingeschakeld is. Alleen
dan detecteert het apparaat dat het
geleegd wordt.

Reinigen van de koffiezeteenheid

De koffiezeteenheid moet regelmatig
een schoonmaakbeurt krijgen om te
voorkomen dat er koffieresten in vast-
koeken (wat tot storingen kan leiden).
Ga voor het reinigen als volgt te werk:
Schakel de koffiemachine met de toets
"Aan/uit" @ (afb. 4) uit (niet de stek-
ker uit het stopcontact trekken) en
wacht tot alle controlelampjes uit zijn.
Open het servicedeurtje (afb. 15).

Het afdruipbakje en het koffiedikreser-
voir eruit nemen (afb. 16) en reinigen.

De twee rode ontgrendelingsknoppen
van de koffiezeteenheid opzij en naar
het midden tegen elkaar drukken
(afbeelding 28) en de koffiezeteenheid
eruit trekken.

Attentie: De koffiezeteenheid kan
alleen uit de machine worden geno-
men als deze uitgeschakeld is. Als u
probeert de koffiezeteenheid uit de
koffiemachine te nemen terwijl deze
ingeschakeld is, riskeert u dat het
apparaat ernstig beschadigd wordt.
Reinig de koffiezeteenheid onder stro-
mend leidingwater zonder afwasmiddel
te gebruiken.

Was de koffiezeteenheid nooit in de
vaatwasmachine.

De machine van binnen zorgvuldig rei-
nigen. Krab de vastgekoekte koffieres-
ten in de koffiemachine weg met een
houten of plastic vork (afb. 29) en zuig
alle resten met een stofzuiger weg
(afb. 30).

Om de koffiezeteenheid weer in te zet-
ten (afb. 32, a) deze in de houder
(afbeelding 32, b) en de pen (afb. 32, ¢)
schuiven. De pen moet in de buis
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(afbeelding 32, d) onder aan de koffie-
zeteenheid worden geschoven.

Druk dan stevig op de tekst PUSH (afb.
32,e) tot de koffiezeteenheid hoorbaar
vastklikt.

Controleer of de twee rode knoppen

(afb. 32, f) naar buiten zijn gekomen,
anders kan het deurtje niet gesloten

worden.

Afb. 33: de twee rode knoppen zijn
correct naar buiten gekomen.

Afb. 34: de twee rode knoppen zijn niet
naar buiten gekomen.

Opmerking 1: Als de koffiezeteenheid
niet correct is ingezet, d.w.z. voordat
het vastklikken te horen is, en de rode
knoppen niet goed naar buiten zijn
gekomen, kan het servicedeurtje niet
gesloten worden en kan het apparaat
niet gebruikt worden (als het ingescha-
keld wordt, knippert het controle-
lampje A\).

Opmerking 2: Als het inzetten van de
koffiezeteenheid moeilijk gaat, moet
deze (voor het inzetten) op de juiste
grootte worden gebracht, en wel door
de koffiezeteenheid tegelijk van onde-
ren en van boven, zoals in afb. 31
weergegeven, stevig samen te drukken.

Opmerking 3: Als de koffiezeteenheid
dan nog steeds moeilijk in te zetten is,
probeer het dan niet met geweld, maar
sluit het servicedeurtje, trek de stekker
van het voedingssnoer uit het stopcon-
tact en steek hem er dan meteen weer
in. Wacht tot alle symbolen uit zijn,
open dan het servicedeurtje en zet de
koffiezeteenheid weer in.

Zet het afdruipbakje samen met het
koffiedikreservoir weer in het apparaat
en sluit het servicedeurtje.

9.4

Ontkalking

Doordat het gebruikte water voor het
koffie zetten voortdurend verwarmd
wordt, is het normaal dat er zich in de
loop van de tijd kalk in de koffiema-
chine afzet. Zodra het controlelampje
A IZ begint te knipperen, moet de
koffiemachine ontkalkt worden.

Aanwijzing: Als het controlelampje
N\ ZZ begint te branden, kan er nog
steeds koffie worden gezet.

Ga als volgt te werk:
Druk op de toets D (afb. 7) om de
machine in te schakelen.

Wacht tot de controlelampjes CP en
[T niet meer knipperen, maar continu
branden.

Maak de oplossing zoals aangegeven
op de fles van het bijgeleverde ontkal-
kingsmiddel klaar:.

Giet de inhoud van de fles ontkalkings-
middel (0,125 liter) in de watertank en
voeg dat 1 liter water toe.

Attentie: Gebruik in geen geval ont-
kalkingsmiddelen die niet door AEG/
Electrolux aanbevolen worden. Bij
gebruik van andere ontkalkingsmidde-
len aanvaardt AEG/Electrolux geen
aansprakelijkheid voor eventuele
schade. Vloeibaar ontkalkingsmiddel is
verkrijgbaar in de vakhandel of via de
servicelijn van AEG/Electrolux.

Zet een bak met een inhoud van min-
stens 1,5 liter onder de melkopschui-
mer (afb. 6).

=

Druk op de toets /i <= en houd deze
minstens 5 seconden ingedrukt. Dan
begint het controlelampje /i = te
branden om aan te geven dat het ont-
kalkingsprogramma gestart is (de con-
trolelampjes CP en [TF blijven uit,
waarmee wordt aangegeven dat er
geen koffie kan worden gezet).

Draai de stoomknop een halve slag
maar links (afb. 8). Dan loopt de ont-
kalkingsoplossing uit de melkopschui-
mer in de daaronder geplaatste bak.
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Het ontkalkingsprogramma doorloopt
automatisch een serie spoelingen en
pauzes om vastgekoekte kalk binnen
uit de koffiemachine te verwijderen.

Draai na circa 30 minuten, als het con-
trolelampje b4 gaat branden, de
stoomknop een halve slag naar rechts
tot de aanslag (afb. 8).

Nu moet er gespoeld worden om de
restanten van de ontkalkingsoplossing
uit de koffiemachine te verwijderen.

Neem de watertank eruit, spoel hem en
vul hem met vers water.

Zet de watertank weer in.

Giet de onder de melkopschuimer
geplaatste, met vloeistof gevulde bak
leeg en plaats deze weer onder de mel-
kopschuimer.

Draai de stoomknop een halve slag
maar links (afb. 8). Er komt heet water
uit de melkopschuimer, dat in de eron-
der geplaatste bak loopt.

Zodra de watertank leeg is, gaat het

controlelampje /#\ Z= uit en begint
het controlelampje &4 te branden.

Draai de stoomknop helemaal naar
rechts (afb. 8) en vul de watertank
nogmaals met schoon water.

Nu is het ontkalkingsprogramma afge-
lopen en de koffiemachine is weer
gebruiksklaar.

Aanwijzing: Als het ontkalkingsproces
niet volledig wordt uitgevoerd en voor-
tijdig wordt afgebroken, gaat het
alarm /#\ ZZ niet uit en moet het pro-

ces vanaf het begin herhaald worden.

Belangrijk: als het ontkalken niet vol-
gens de voorschriften wordt uitge-
voerd, vervalt de garantie.

Waterhardheid instellen

mn T

Het controlelampje /i == gaat bran-
den na een gebruikstijd die, rekening
houdend met de in het leidingwater
aanwezige maximale hoeveelheid kalk,
in de fabriek is ingesteld. U kunt de
ingestelde gebruikstijd verlengen als u
minder vaak een ontkalking wilt uit-
voeren. Hiervoor moet de koffiema-

%
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chine aan de hand van het werkelijke
kalkgehalte van het gebruikte water
worden geprogrammeerd. Gebruik het
bijgeleverde teststaafje om de hard-
heidsstand te bepalen of vraag bij uw
watermaatschappij naar de hardheid.

Bepalen van het
waterhardheidsniveau

Doop hiervoor het teststrookje ca. 1
seconde in koud water. Schud het
overtollige water eraf en bepaal het
hardheidsniveau aan de hand van de
roze vakjes.

Geen of één vakje roze
hardheidsniveau 1, zacht
tot 1,24 mmol/l of

tot 7° Duitse hardheid of
tot 12,6° Franse hardheid

Twee vakjes roze:
hardheidsniveau 2, middelhard
tot 2,5 mmol/l of

tot 14° Duitse hardheid of

tot 25,2° Franse hardheid

Drie vakjes roze:
hardheidsniveau 3, hard
tot 3,7 mmol/l of

tot 21° Duitse hardheid of
tot 37,8° Franse hardheid

Vier vakjes roze:
hardheidsniveau 4, zeer hard
meer dan 3,7 mmol/l of

meer dan 21° Duitse hardheid of
meer dan 37,8° Franse hardheid

[m— 11| I e—— ] || E—— ] ]

Instellen en opslaan van het
bepaalde waterhardheidsniveau

U kunt 4 hardheidsniveaus instellen.
Het apparaat is in de fabriek op hard-
heidsniveau 4 ingesteld.

Controleer of de koffiemachine uitge-
schakeld is (alle controlelampjes zijn
uit).

Druk op de toets /#\ Z en houd deze
minstens 5 seconden ingedrukt. De vier
controlelampjes 4, BI, A en /\ =
gaan branden.

Druk een aantal keren op de toets ¢~
(afb. 19) tot het aantal brandende con-
trolelampjes gelijk is aan het vastge-
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stelde hardheidsniveau (om b.v.
hardheidsniveau 3 in te stellen drukt u
zo vaak op de toets &~ dat de drie
controlelampjes t4, Bl en A samen
branden).

Druk op de toets /#\ <= om de waarde
op te slaan. Nu is het apparaat zo
geprogrammeerd dat het aangeeft
wanneer er volgens het werkelijke
kalkgehalte beslist een ontkalking
moet worden uitgevoerd.

Betekenis van de normale
controlelampjes

De controlelampjes [P en [T
knipperen

De koffiemachine is niet bedrijfsklaar
(het water heeft nog niet de ideale
temperatuur bereikt om koffie te zet-
ten). Begin pas met koffie zetten als
alle controlelampjes continu branden.
De controlelampjes [P en [T
branden continu

De koffiemachine heeft de ideale tem-
peratuur bereikt om koffie te zetten

Het controlelampje CP brandt
continu

De koffiemachine is een kop koffie aan
het afgeven.

Het controlelampje [Th brandt
continu

De koffiemachine is twee koppen kof-
fie aan het afgeven.

Het controlelampje £ stoom
knippert

De koffiemachine wordt verwarmd om
de ideale temperatuur te bereiken om
stoom te produceren. Wacht tot het
controlelampje continu brandt alvo-
rens de stoomknop te draaien.

Het controlelampje © stoom brandt
continu

De koffiemachine is gereed voor
stoomafgifte en u kunt de stoomknop
draaien.

11
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Het controlelampje &~ brandt
continu

De koffiemachine is ingesteld voor het
afgeven van koffie op basis van gema-
len koffie (zie par. 6 ,Koffie zetten met
voorgemalen koffie", pagina 70).

Het controlelampje brandt
continu

Het automatische ontkalkingspro-
gramma loopt (zie par. 9.4 ,Ontkal-
king", pagina 74)

o
riny s

Betekenis van de
alarmlampjes en wat te
doen als ze gaan branden

Het controlelampje t4 brandt
continu

De watertank is leeg of niet goed inge-
zet.

De watertank vullen zoals beschreven
in par. 3.2 ,Met water vullen”,

pagina 67, en correct inzetten.

De watertank is vuil of er hebben zich
kalkkorsten in gevormd.

De watertank uitspoelen of ontkalken.
Het controlelampje t4 knippert

De koffiemachine kan geen koffie zet-
ten en maakt veel lawaai.

Draai de stoomknop naar links zoals
beschreven in hoofdstuk 4 ,Koffie zet-
ten met bonen”, pagina 68,
opmerking 10 (Abb. 8).

De koffie komt te langzaam uit het
apparaat.

Draai de draaiknop voor het instellen
van de maalgraad (afb. 17) één stand
naar rechts (zie hoofdstuk 5 ,Instellen
van het maalmechanisme", pagina 70).
Het controlelampje B brandt
continu

Het koffiedikreservoir is vol of niet
goed ingezet.

Het koffiedikreservoir legen en zoals
beschreven in hoofdstuk 9.2 ,Koffie-
dikreservoir legen", pagina 73, reini-
gen en correct inzetten.



é 822 949 352 CS5200.book Seite 77 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

@

e

® Na het schoonmaken is het koffiedikre-

=

servoir niet ingezet.

Het servicedeurtje openen en het kof-
fiedikreservoir inzetten.

Het controlelampje B knippert

De functie & is gekozen, maar er is
geen gemalen koffie in de vulschacht
gedaan.

De gemalen koffie erin doen zoals
beschreven in hoofdstuk 6 ,Koffie zet-
ten met voorgemalen koffie",

pagina 70.

Het koffiebonenreservoir bevat geen
koffiebonen meer.

Het koffiebonenreservoir met koffie-
bonen vullen zoals beschreven in
hoofdstuk 3.3 ,Koffiebonenreservoir
vullen”, pagina 67.

Als het maalmechanisme veel lawaai
maakt, betekent dit dat een klein
steentje tussen de koffiebonen het
maalmechanisme geblokkeerd heeft.
Neem contact op met de klantendienst.
Blokkering of beschadiging veroor-
zaakt door vreemde elementen in het
maalmechanisme vallen eventueel
niet onder de garantie.

T

Het controlelampje /it == knippert
Geeft aan dat de koffiemachine ver-
kalkt is.

Het in par. 9.4 ,Ontkalking”, pagina 74
beschreven ontkalkingsprogramma
moet uitgevoerd worden.

De machine maakt een abnormaal
geluid en de vier controlelampjes
B, B, A en /i Z knipperen
afwisselend

Waarschijnlijk hebt u vergeten de kof-
fiezeteenheid na het reinigen weer in
de koffiemachine te plaatsen.

Laat het servicedeurtje dicht en zet de
koffiezeteenheid niet in. Houd de toet-
sen [P en [P ingedrukt tot de vier
controlelampjes uitgaan. Pas wanneer
alle vier de alarmlampjes uit zijn, kan
het servicedeurtje geopend worden en
kan de koffiezeteenheid ingezet wor-
den (zie hiervoor par. 9.3 ,Reinigen van
de koffiezeteenheid”, pagina 73).

%

De controlelampjes Bl en A\
knipperen afwisselend

De koffiemachine is zojuist ingescha-
keld en de koffiezeteenheid is niet cor-
rect ingezet, zodat het servicedeurtje
niet gesloten kan worden.

Druk op de tekst PUSH op de koffiezet-
eenheid tot u een klik hoort. Let erop
of de twee rode knoppen naar buiten
gekomen zijn (par. 9.3 ,Reinigen van de
koffiezeteenheid”, pagina 73). Het ser-
vicedeurtje sluiten en op de toets O
drukken.

De controlelampjes [P, [ en &
zijn aan en knipperen

De koffiemachine is ingeschakeld ter-
wijl de stoomdraaiknop ingeschakeld is.

Draai de stoomknop helemaal naar
rechts (afb. 8).

Het controlelampje A knippert
Het servicedeurtje is open.

Als u het servicedeurtje niet kunt slui-
ten, controleer dan of de koffiezeteen-
heid correct is ingezet (zie par. 9.3
.Reinigen van de koffiezeteenheid”,
pagina 73).

Het controlelampje A\ brandt
continu en de controlelampjes [P en
[P knipperen

Waarschijnlijk hebt u vergeten de kof-
fiezeteenheid na het reinigen weer in
de koffiemachine te plaatsen.

Zet de koffiezeteenheid in, zie hiervoor
par. 9.3 ,Reinigen van de koffiezeteen-
heid", pagina 73.

De koffiemachine is van binnen zeer
vuil.

De koffiemachine reinigen zoals
beschreven in par. 9.3 ,Reinigen van de
koffiezeteenheid”, pagina 73.

Het controlelampje & knippert

De vulschacht voor gemalen koffie is
verstopt.

De vulschacht met behulp van een mes
schoonmaken zoals beschreven in
hoofdstuk 6 ,Koffie zetten met voor-
gemalen koffie", pagina 70,
opmerking 5 (Abb. 21).

77
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Problemen die opgelost
kunnen worden voordat u
de klantendienst belt

Als de koffiemachine niet functioneert
en er een alarmlampje brandt, kunt u
de oorzaak van de storing gemakkelijk
vinden en verhelpen door hoofdstuk 11
.Betekenis van de alarmlampjes en wat
te doen als ze gaan branden”,

pagina 76 te raadplegen. Als er echter
geen alarmlampje brandt, voer dan de
volgende controles uit voordat u con-
tact opneemt met de klantendienst.

De koffie is niet heet
De kopijes zijn niet voldoende voorver-
warmd.

De kopjes voorverwarmen door ze met
heet water te spoelen of minstens 20

minuten op de warmhoudplaat (A) te

zetten (zie hoofdstuk 4 ,Koffie zetten

met bonen", pagina 68, opmerking 3).
De koffiezeteenheid is te koud.

Voor het koffie zetten de koffiezeteen-
heid voorverwarmen door op de toets

.Koffie zetten met bonen", pagina 68,
opmerking 3).

De koffie heeft weinig crema

De machine gebruikt te weinig koffie
voor het zetten.

Draai de knop voor de hoeveelheid
gemalen koffie (afb. 9) iets naar rechts
(zie hoofdstuk 4 ,Koffie zetten met
bonen”, pagina 68 opmerking 2).

De koffie is te grof gemalen.

Draai de knop voor het instellen van de
maalgraad (afb. 17) één stand naar
links (zie hoofdstuk 5 ,Instellen van het
maalmechanisme”, pagina 70).

Het koffiemengsel is niet geschikt.

Gebruik een koffiemengsel dat
geschikt is voor volautomatische kof-
fiemachines.

ISy

ISy

%

De koffie komt te langzaam uit het
apparaat

De koffie is te fijn gemalen.

Draai de knop voor het instellen van de
maalgraad (afb. 17) één stand naar
rechts (zie hoofdstuk 5 ,Instellen van
het maalmechanisme”, pagina 70).

De machine gebruikt te veel koffie
voor het zetten.

Draai de knop voor de hoeveelheid
gemalen koffie (afb. 9) iets naar links.
De koffie komt te snel uit het
apparaat

De koffie is te grof gemalen.

Draai de knop voor het instellen van de
maalgraad (afb. 17) één stand naar
links (zie hoofdstuk 5 ,Instellen van het
maalmechanisme", pagina 70).

De machine gebruikt te weinig koffie
tijdens het koffie zetten.

Draai de knop voor de hoeveelheid
gemalen koffie (afb. 9) iets naar rechts.
De koffie komt niet uit beide
openingen van de koffieuitloop

De opening is verstopt.

Verwijder de opgedroogde koffie met
een naald (afb. 27).

Ondanks draaien aan de stoomknop
komt er geen stoom uit de
melkopschuimer

De gaatjes van de melkopschuimer en
het melkopschuimmondstuk zijn ver-
stopt.

Reinig de gaatjes van de melkopschui-
mer en het melkopschuimmondstuk
(zie par. 8.1 ,Melkopschuimer reini-
gen”, pagina 72 - afb. 25).

Als er op de toetsen [P en [}
wordt gedrukt, komt er geen koffie,
maar water uit de machine

De gemalen koffie is misschien vast
blijven zitten in de vulschacht.
Verwijder de gemalen koffie die de vul-
schacht verstopt met een mes (zie
hoofdstuk 6 ,Koffie zetten met voor-
gemalen koffie", pagina 70 - opmer-
king 5). Reinig dan de koffiezeteenheid
en het inwendige van de machine (zie

ﬁg
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hiervoor de instructies in par. 9.3 ,Rei-
nigen van de koffiezeteenheid",
pagina 73).

Als er op de toets D wordt gedrukt,
wordt de machine niet ingeschakeld
De koffiemachine is niet aan het
stroomnet aangesloten.

Controleer of het snoer goed in het
stopcontact gestoken is.

De koffiezeteenheid kan niet
verwijderd worden om gereinigd te
worden

De koffiemachine is ingeschakeld. De
koffiezeteenheid kan alleen uit de
machine worden genomen als deze uit-
geschakeld is.

Schakel de machine uit (zie par. 9.3
«Reinigen van de koffiezeteenheid",
pagina 73).

Attentie: De koffiezeteenheid kan
alleen uit de koffiemachine worden
genomen als deze uitgeschakeld is. Als
u probeert de koffiezeteenheid uit de
koffiemachine te nemen terwijl deze
ingeschakeld is, riskeert u dat het
apparaat ernstig beschadigd wordt.

Er is gemalen koffie gebruikt (in
plaats van koffiebonen) en de
machine geeft geen koffie

Er is te veel gemalen koffie in de
machine gedaan.

De koffiezeteenheid uit de machine
nemen en de machine van binnen
zorgvuldig reinigen zoals beschreven in
par. 9.3 ,Reinigen van de koffiezeteen-
heid", pagina 73. De procedure herha-
len en daarbij maximaal 2 afgestreken
maatlepels gemalen koffie gebruiken.
Er is niet op de toets &~ gedrukt en de
machine heeft zowel de voorgemalen
koffie als de door het maalmechanisme
gemalen koffie gebruikt.

Reinig de machine van binnen zorgvul-
dig zoals beschreven in par. 9.3 ,Reini-
gen van de koffiezeteenheid",

pagina 73. Eerst zoals in hoofdstuk 6
.Koffie zetten met voorgemalen kof-
fie", pagina 70 beschreven op de toets
& drukken en de procedure herhalen.

ISy
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® De gemalen koffie is in de machine
gedaan terwijl deze uitgeschakeld was.
De koffiezeteenheid uit de machine
nemen en de machine van binnen
zorgvuldig reinigen zoals beschreven in
par. 9.3 ,Reinigen van de koffiezeteen-
heid", pagina 73. Herhaal de procedure
terwijl de machine ingeschakeld is.
De koffie komt niet uit de openingen
van de koffieuitloop, maar opzij uit
het servicedeurtje

® De openingen van de koffieuitloop zijn
verstopt met opgedroogde koffie.
Steek de gaatjes met een naald door
(afb. 27).

® Het zwenkvak aan de binnenkant van
het servicedeurtje is geblokkeerd en
draait niet.

Het zwenkvak zorgvuldig reinigen,
vooral bij de scharnieren, zodat deze
beweegbaar blijven.

Wat moet u doen als het apparaat
getransporteerd moet worden?

® Originele verpakking als transportbe-
scherming bewaren. Ter bescherming
tegen krassen in ieder geval de oor-
spronkelijke plastic zak gebruiken.

® Apparaat tegen schokken beveiligen.
Voor schade tijdens het transport aan-
vaarden wij geen aansprakelijkheid.

* Watertank en koffiedikreservoir leeg
maken.

® let er ook op waar u het apparaat
plaatst, vooral in de winter. Er kan
vorstschade ontstaan.

Technische gegevens

220-240V
1350 W

Netspanning:
Opgenomen vermogen:

Dit apparaat voldoet aan de volgende
EU richtlijnen:

e Laagspanningsrichtlijn 2006/95/EC

® EMC-richtlijn 89/336/EEC met toe-
voeging 92/31/EEC en 93/68/EEC

79
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Afvalverwerking

Verpakkingsmateriaal

De verpakkingsmaterialen zijn onscha-
delijk voor het milieu en herbruikbaar.
De kunststoffen zijn voorzien van een
aanduiding, b.v. >PE<, >PS< enz. Ver-
wijder de verpakkingsmaterialen in
overeenstemming met de aanduiding
bij de gemeentelijke inzamelplaatsen in
de daarvoor bestemde containers.

Oude apparaten

Het symbool E op het product of
op de verpakking wijst erop dat dit
product niet als huishoudafval mag
worden behandeld, maar naar een
plaats moet worden gebracht voor re-
cycling van elektrische en elektroni-
sche apparatuur. Als u ervoor zorgt dat
dit product op de correcte manier
wordt verwijderd, voorkomt u mogelijk
voor mens en milieu negatieve gevol-
gen die zich zouden kunnen voordoen
in geval van verkeerde afvalbehande-
ling. Voor meer details in verband met
het recyclen van dit product kunt u het
best contact opnemen met de gemeen-
telijke instanties, het bedrijf of de
dienst belast met de verwijdering van
huishoudafval of de winkel waar u het
product hebt gekocht.

Service

De originele verpakking inclusief
piepschuimdelen beslist bewaren. Om
transportschade te voorkomen moet
het apparaat veilig verpakt zijn.
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La preghiamo di leggere attentamente
le presenti istruzioni per I'uso, osser-
vando in particolare le avvertenze di si-
curezza! Si prega inoltre di conservare le
presenti istruzioni per I'uso per consul-
tarle in seguito e consegnarle ad un
eventuale futuro proprietario dell'ap-
parecchio.
Indice
Legenda 82 10 Significato delle spie luminose di
Vista dal davanti (figura 1) 82 normale funzionamento 94
2 X.'Sta d_al_ davan? c((f)_n portze]llo 82 11 Significato delle spie luminose
13 Pl serv|||2|(;aper ° 'g.u(:f 3 82 di allarme e cosa fare quando
.3 Pannello dei comandi (figura 3) SONo accese 94
2 Avvertimenti per la sicurezza 83 12 Problemi risolvibili prima
3 Prima messa in esercizio 84 di chiamare I'assistenza tecnica 96
3.1 Sl.stem.are .l apparecchio e collegarlo 84 13 Dati tecnici 97
3.2 Riempire l'acqua 85 .
3.3 Riempire il contenitore dei 14 Smaltimento 98
chicchi di caffé 85 15 In caso di ricorso al servizio 98
3.4 Prima messa in funzione 85
Preparare il caffé con chicchi 86
Regolazione del macinacaffe 88
Preparare il caffé con la polvere
di caffe 88
7 Preparazione di acqua calda 89
8 Schiumare il latte 89
8.1 Pulire il cappuccinatore 90
9 Pulizia e manutenzione 91
9.1 Pulizia della macchina 91
9.2 Svuotare il contenitore dei fondi 91
9.3 Pulizia dell'infusore 91
9.4 Decalcificazione 92
9.5 Regolare la durezza dell'acqua 93
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Legenda 1.2
Questa istruzione per I'uso vale per le
macchine da caffé automatiche
modello CS 5000 e modello CS 5200.
L'uso di entrambi i modelli & lo stesso.

Le figure 1 e 2 mostrano entrambi i
modelli. Tutte le altre figure mostrano
il modello CS 5200.

Vista dal davanti (figura 1)

Ripiano scaldatazze
Manopola vapore

Tubo vapore
Cappuccinatore
Cappuccinatore (rimovibile)
Ugello cappuccinatore (rimovibile) 7
Pulsante d'apertura per lo sportello di
servizio

Serbatoio dell'acqua (rimovibile)

E<c — W O

< X

Vaschetta raccogli gocce (estraibile) 1.3
Vassoio poggia tazze a
Erogatore di caffeé regolabile in altezza
Pannello dei comandi (vedi figura 3) b
Coperchio del contenitore per i chicchi
Coperchietto centrale per il caffé
macinato c
d
e
f
g9
h
j
k
|
m
n
0
p
q

Vista dal davanti con portello di
servizio aperto (figura 2)

Misurino per il caffé premacinato
Alloggio per il misurino

Imbuto per introduzione del caffe
premacinato

Sportello di servizio

Contenitore estraibile per i fondi di
caffe

Cassettino mobile

Infusore

Manopola di regolazione del grado di
macinazione

Contenitore per i chicchi di caffé
Targhetta delle caratteristiche (lato
inferiore dell'apparecchio)
Decalcificante liquido e

Strisce tornasole

Pannello dei comandi (figura 3)

Manopola selettore quantita caffé
(corto, normale o lungo)

Manopola selettore quantita macinato
(per ottenere caffé leggero, normale o
forte)

Tasto erogazione una tazza

Tasto erogazione due tazze

Tasto di accensione/spegnimento
macchina

Tasto selezione funzione ,vapore”
Tasto selezione polvere di caffé
(esclusione del macinacaffe)

Tasto risciacquo e decalcificazione
Spia 1 tazza e OK temperatura caffé
Spia 2 tazze e OK temperatura caffe
Spia vapore e OK temperatura vapore
Spia selezione polvere di caffe
(macinacaffe escluso)

Spia ,allarme calcare”

Spia ,mancanza acqua" oppure
Lserbatoio acqua mancante”

Spia ,contenitore fondi pieno" oppure
.contenitore fondi mancante”

Spia ,allarme generico”
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Avvertimenti per la
sicurezza

La sicurezza di questo apparecchio cor-
risponde alle regole riconosciute dalla
tecnica e dalla legge sulla sicurezza
degli apparecchi. Cio nonostante noi
produttori dobbiamo ugualmente fare
in modo che lei prenda confidenza con
i seguenti avvertimenti sulla sicurezza.

Sicurezza in generale

L'apparecchio puo essere collegato solo
ad una rete elettrica, la cui tensione,
tipo di corrente e frequenza corrispon-
dono alle indicazioni riportate sulla
targhetta delle caratteristiche (vedere
lato inferiore dell'apparecchio)!
Mai far entrare in contatto il cordone
d'alimentazione con parti della mac-
china surriscaldate.
Mai estrarre la spina dalla presa tirando
dal cordone di alimentazione!
Mai mettere in esercizio la macchina
quando:
- il cordone d'alimentazione ¢ dan-
neggiato oppure
- l'involucro presenta danni visibili.
Questa macchina non & destinata
all'uso o alla messa in esercizio da
parte di persone (inclusi i bambini) che
in sequito alla loro inesperienza o
inconsapevolezza non sono in grado di
usarla con sicurezza o da parte di per-
sone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensorie e psichiche limitate,
eccetto quando vengono istruite
nell'utilizzazione sicura della macchina,
da una persona per loro responsabile e
sorvegliate inizialmente da
quest'ultima.

Sicurezza dei bambini

Mai far funzionare la macchina incu-
stodita e nei confronti dei bambini
attenersi sempre ad un particolare
obbligo di sorveglianza.

| materiali d'imballaggio, come per es. i
sacchetti di plastica, non sono giocat-
toli per bambini.

Sicurezza durante l'esercizio

e Attenzione! Erogatore del caffe, cap-
puccinatore e ripiano scaldatazze
durante I'esercizio divengono roventi.
Tenere lontano dalla portata dei
bambini!

Attenzione! Pericolo di bruciature

quando il cappuccinatore ¢ attivato!

L'acqua bollente erogata rispettiv. il

vapore acqueo bollente possono pro-

vocare bruciature. Attivare il cappuc-

cinatore solo se si tiene un

contenitore sotto il cappuccinatore.

® Mai riscaldare liquidi infiammabili con
il vapore!

o Attivare I'apparecchio solo se 'acqua ¢

stata riempita nel sistema! Riempire il

serbatoio dell'acqua solo con acqua

fredda, non riempire con acqua calda,
latte o altri liquidi. Osservare il volume

di riempimento mass. di ca. 1,8 litri

Non caricare il contenitore dei chicchi

con caffé a chicchi surgelato o cara-

mellato. Usare solo chicchi di caffe
torrefatti! Togliere i corpi estranei,
per es. pietruzze, dai chicchi di caffe.

Se il macinino si blocca o viene dann-

eggiato in seguito ad un corpo estra-

neo, eventualmente il danno non ¢
coperto dalla garanzia.

® \ersare solo polvere di caffe
nell'imbuto d'introduzione della pol-
vere di caffeé premacinata.

® Mai lasciare I'apparecchio accesso inu-
tilizzato.

* Non esporre I'apparecchio agli influssi
atmosferici.

e Utilizzando un cavo di prolunga, ser-
virsi unicamente di un cavo normal-
mente reperibile in commercio, con
una sezione del conduttore minima di
15 mmZ

® e persone che soffrono di disturbi

motori non dovrebbero mai utilizzare

da soli I'apparecchio, per evitare

I'insorgere di pericoli.

Utilizzare |'apparecchio solo dopo che

sono stati inseriti la vaschetta rac-

cogligocce, il contenitore per i fondi

di caffeé e il vassoio poggia tazze!

83
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Sicurezza durante la pulizia e la
cura dell'apparecchio

Attenersi alle istruzioni per la pulizia e
la decalcificazione.

Prima di eseguire la manutenzione o la
pulizia, spegnere 'apparecchio e sfi-
lare la spina dalla rete elettrica!

Non immergere |'apparecchio
nell'acqua.

Pulire il cappuccinatore solo con dispo-
sitivo spento, freddo e senza pressione!
Non pulire parti dell'apparecchio nella
lavastoviglie.

Mai versare acqua nel macinino,
quest'ultimo ne verrebbe danneggiato.

Non aprire né riparare I'apparecchio.
Riparazioni inappropriate possono cau-
sare pericoli notevoli per I'utilizzatore.

Le riparazioni agli apparecchi elettrici
devono essere esequite solo da perso-
nale specializzato.

Quando si rende eventualmente neces-
saria una riparazione, inclusa la sosti-
tuzione del cavo elettrico d'alimenta-
zione, rivolgersi

¢ al commerciante specializzato, dal
quale ¢ stato acquistato l'apparec-
chio, oppure
¢ alla AEG/Electrolux Serviceline.
Quando si usa I'apparecchio per scopi
diversi da quello a cui & destinato o si
usa in modo sbagliato, non ¢ possibile
assumere responsabilita per eventuali
danni o garanzie - lo stesso vale
quando il programma di decalcificazi-
one non viene eseguito immediata-
mente dopo che la spia /% Z= inizia a
lampeggiare e non ci si attiene alle
istruzioni contenute in queste istruzi-
oni per 'uso. Se il macinino si blocca
o viene danneggiato in sequito ad un
corpo estraneo, eventualmente il
danno non ¢ coperto dalla garanzia.

3.1

ISy

ISy

Prima messa in esercizio

Sistemare I'apparecchio e
collegarlo

Dopo aver tolto I'imballaggio, assicu-
rarsi dell'integrita dell'apparecchio. In
caso di dubbio, non utilizzare I'appa-
recchio e rivolgersi a personale profes-
sionalmente qualificato.

Posizionare I'apparecchio sopra un
piano di lavoro lontano da rubinetti
dell'acqua, lavelli e fonti di calore.

Dopo aver posizionato I'apparecchio
sul piano di lavoro, verificare che
rimanga uno spazio di circa 5 cm tra le
superfici dell'apparecchio e le pareti
laterali e la parte posteriore, ed uno
spazio libero di almeno 20 cm sopra la
macchina da caffe.

Non installare mai la macchina in un
ambiente che puo raggiungere una
temperatura inferiore o uguale a 0 °C
(se I'acqua si ghiaccia, I'apparecchio
puo danneggiarsi).

Verificare che la tensione della rete
elettrica corrisponda a quella indicata
nella targa dati dell'apparecchio. Colle-
gare |'apparecchio solo ad una presa di
corrente avente una portata minima di
10 A e dotata di messa a terra con-
forme alle prescrizioni. Il costruttore
non puo essere considerato responsa-
bile per eventuali incidenti causati
dalla mancanza di messa a terra
dell'impianto.

In caso di incompatibilita tra la presa e
la spina dell'apparecchio, fare sostituire
la presa con un'altra di tipo adatto, da
personale qualificato.

Collegare I'apparecchio ad una presa
elettrica.

La prima volta che si collega la mac-
china da caffé alla rete elettrica,
durante un test tutte le spie si accen-
dono per alcuni secondi e poi si spen-
gono.
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Si consiglia di personalizzare al piu
presto la durezza dell'acqua sequendo
la procedura descritta nel paragrafo 9.5
.Regolare la durezza dell'acqua”,
pagina 93.

Per un corretto apprendimento dell'uso
€ necessario, la prima volta, operare
sulla macchina seguendo scrupolosa-
mente, passo a passo, le istruzioni
descritte nei paragrafi sequenti.

Riempire I'acqua

Prima di accendere accertarsi che il
serbatoio dell'acqua sia stato riempito
e, se necessario, riempirlo. Ogni volta si
accende rispettiv. si spegne, I'apparec-
chio consuma acqua per i processi
automatici di risciacquo.

Estrarre il serbatoio dell'acqua (fig. 4),
sciacquarlo e riempirlo con acqua fre-
sca senza superare la linea MAX.
Quando si estrae il serbatoio, il cappuc-
cinatore deve essere sempre posizio-
nato verso il centro della macchina
altrimenti ne impedirebbe |'estrazione.

Riempire il serbatoio dell'acqua solo
con acqua fredda. Mai riempire altri
liquidi come per es. acqua minerale o
latte.

Reinserire il serbatoio spingendolo a
fondo.

Per ottenere un caffeé sempre aroma-
tico, occorre:

sostituire quotidianamente I'acqua del
serbatoio,

pulire il serbatoio dell'acqua lavandolo
normalmente (non nella lavastoviglie)
almeno una volta la settimana. Dopo
risciacquare con acqua fresca.

Riempire il contenitore dei
chicchi di caffe

Aprire il coperchio del contenitore del
caffé in chicchi (fig. 5).

Riempire il contenitore con chicchi di
caffe.

Chiudere il coperchio.

i
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Attenzione! Fare attenzione a usare
solo chicchi puri senza I'aggiunta di
componenti caramellizzati o aromatiz-
zati e a non utilizzare chicchi surgelati.
Accertarsi che nel contenitore dei chic-
chi non si trovino corpi estranei, come
per es. pietruzze. Se il macinino si
blocca o viene danneggiato in seguito
ad un corpo estraneo, eventualmente
il danno non ¢ coperto dalla garanzia.

La macchina da caffé ¢ stata control-
lata in fabbrica. A questo scopo ¢ stato
utlizzato del caffe, quindi € completa-
mente normale trovare un po' di caffe
nel macinino. In ogni caso si garantisce
che la macchina da caffé € nuova.

Prima messa in funzione

Quando prende per la prima volta in
esercizio I'apparecchio, la macchina da
caffé dev'essere sfiatata.

Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua
sia riempito e che il cavo di alimenta-
zione sia inserito nella presa della rete
elettrica.

Spostare il cappuccinatore verso
I'esterno, posizionarvi sotto una tazza
(fig. 6) e accendere la macchina pre-
mendo il tasto @ (fig. 7).
Immediatamente dopo, entro mas-
simo 30 secondi ruotare la manopola
vapore in senso antiorario fino a fine
corsa (fig. 8) (¢ normale che la mac-
china diventi rumorosa).

Dopo pochi secondi dal cappuccinatore
fuoriesce dell'acqua.

Quando la tazza si € riempita di circa
30 ml ruotare la manopola vapore in
senso orario (fig. 8) fino a fine corsa, in
modo da interrompere la fuoriuscita
dell'acqua.

Attendere che le spie [P e [T fini-
scano di lampeggiare e si accendano in
modo fisso. (Quando le spie lampeg-
giano vuol dire che la macchina si sta
preriscaldando, mentre quando sono
accese in modo fisso vuol dire che ha
raggiunto la temperatura ideale per
fare il caffe).
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Qualche istante prima che le spie si
accendano in modo fisso, la macchina
esegue automaticamente un risciac-
quo: un po' di acqua calda fuoriuscira
dai beccucci dell'erogatore e sara rac-
colta nella vaschetta raccogligocce
sottostante.

Consiglio: se si richiede un caffé corto
(inferiore a 60 ml), per ottenerlo piu
caldo, riempire prima la tazza con que-
sta acqua calda del risciacquo. Lasciarla
poi dentro per qualche secondo (prima
di svuotarla) in modo da preriscaldare
la tazza.

A questo punto, la macchina € pronta
per l'uso.

Preparare il caffé con
chicchi

Prima di richiedere il caffé, controllare
sempre che le spie (P e siano
accese in modo fisso e che il conteni-
tore dei chicchi di caffe sia riempito.

Con la manopola quantita caffé maci-
nato (fig. 9) impostare il gusto del
caffé desiderato.

Piu si ruota in senso orario e maggiore
sara la quantita di caffé a chicchi che
la macchina macinera e quindi piu
forte sara il gusto del caffé ottenuto.
Al primo utilizzo € necessario proce-
dere a tentativi e fare pit di un caffé
per individuare la corretta posizione
della manopola. Fare attenzione a non
ruotare troppo in senso orario altri-
menti ¢'¢ il rischio di ottenere un'ero-
gazione troppo lenta (a gocce),
soprattutto quando si richiedono due
tazze di caffe.

Con la manopola quantita caffe

(fig. 10) impostare la quantita di caffé
desiderata.

Piu si ruota in senso orario e pit lungo
sara il caffe ottenuto. Al primo utilizzo
¢ necessario procedere a tentativi e
fare piu di un caffe per individuare la
giusta posizione della manopola.

Mettere sotto i beccucci dell'erogatore
una tazza se si vuole 1 caffé oppure

2 tazze per 2 caffé (fig. 11). Per otte-
nere una migliore crema, avvicinare il
piu possibile I'erogatore caffe alle tazze
abbassandolo (fig. 12).

Premere il tasto CP (fig. 13) se si vuole
fare un caffé oppure il tasto [T
(fig. 14) se si vuole fare 2 caffe.

A questo punto la macchina macina i
chicchi, eseque una breve preinfusione
e poi completa I'erogazione nella tazza.

Una volta ottenuta la quantita di caffe
preimpostata, la macchina ferma I'ero-
gazione automaticamente e provvede
all'espulsione del fondo di caffe nel
contenitore dei fondi.

Dopo qualche secondo, quando
entrambe le spie [P e [T sono di
nuovo accese in modo fisso, si puo pre-
parare un ulteriore caffe.

Per spegnere la macchina, premere il
tasto (. (Prima di spegnersi, la mac-
china esegue automaticamente un
risciacquo: un po' di acqua calda fuo-
riesce dai beccucci e viene raccolta
nella vaschetta raccogligocce sotto-
stante. Attenzione a non scottarsi). Se
la macchina non viene spenta con il
tasto (D, in ogni caso dopo 3 ore
dall'ultimo utilizzo, si spegne da sola
eseguendo prima un breve risciacquo.

Nota 1: Se il caffé fuoriesce a gocce
oppure non esce del tutto, € necessario
ruotare la manopola di regolazione del
grado di macinazione (fig. 17) di uno
scatto in senso orario (vedi paragrafo 5
.Regolazione del macinacaffe",

pagina 88). Procedere di uno scatto
alla volta fino ad ottenere un'eroga-
zione soddisfacente.

Il grado di macinazione si pud cam-
biare solo durante la macinazione.
Regolazioni eseguite a macinino
fermo possono danneggiare la mac-
china da caffe.

Nota 2: Se il caffé fuoriesce troppo
velocemente e la crema non ¢ soddi-
sfacente; ruotare un po' la manopola
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quantita caffé macinato (fig. 9) in
senso orario. Procedere a tentativi e
fare pit di un caffé per individuare la
corretta posizione della manopola. Fare
attenzione a non ruotare troppo in
senso orario altrimenti c'é il rischio di
ottenere un'erogazione troppo lenta (a
gocce), soprattutto quando si richie-
dono due tazze di caffé. Se, dopo qual-
che caffé, non si ottiene una crema
soddisfacente, ruotare anche la mano-
pola di regolazione macinatura (fig. 17)
di uno scatto in senso antiorario (vedi
paragrafo 5 ,Regolazione del macina-
caffe”, pagina 88).

Nota 3: Consigli per ottenere il caffé
piu caldo

1) Se, appena accesa la macchina, si
richiede una tazza di caffeé forte (infe-
riore a 60 ml), usare I'acqua calda del
risciacquo per preriscaldare le tazze.

2) Se invece dall'ultimo caffé fatto,
sono trascorsi pitl di 2-3 minuti, prima
di richiedere di nuovo un caffe &
necessario preriscaldare I'infusore pre-
Lasciare poi defluire I'acqua nella
vaschetta raccogligocce sottostante,
oppure utilizzare questa acqua per
riempire (e poi svuotare) la tazzina che
si utilizzera poi per il caffé in modo da
preriscaldarle.

3) Non utilizzare tazzine troppo spesse
altrimenti assorbono troppo calore, a
meno che non siano preriscaldate.

4) Utilizzare sempre tazzine preceden-
temente riscaldate risciacquandole con
dell'acqua calda oppure lasciarle
appoggiate a riscaldarsi per almeno
20 minuti sopra il ripiano scaldatazze
sul coperchio della macchina accesa.

Nota 4: Mentre la macchina sta
facendo il caffe, I'erogazione pud
essere fermata in qualsiasi momento
premendo il tasto [P (fig. 13) oppure
[Th (fig. 14), oppure girando la mano-
pola della quantita di caffé (fig. 10) in
senso antiorario.

%
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Nota 5: Appena terminata I'eroga-
zione, se si vuole aumentare la quan-
tita di caffé nella tazza, basta tenere
premuto il tasto TP (fig. 13) oppure
[T} (fig. 14) fino ad ottenere la quan-
tita desiderata, oppure girando la
manopola della quantita di caffe

(fig. 10) in senso orario (questa opera-
zione deve avvenire immediatamente
dopo I'erogazione del caffé e prima che
la polvere di caffeé consumata venga
espulsa nel contenitore dei fondi).

Nota 6: quando si accende I'allarme
B in modo fisso € necessario riempire
il serbatoio dell'acqua altrimenti la
macchina non eroga il caffé. Il serba-
toio dell'acqua puo essere estratto solo
se prima il cappuccinatore € posizio-
nato verso il centro della macchina. (E'
normale che quando si accende
I'allarme B4 rimanga un po' di acqua
nel serbatoio).

Nota 7: la macchina conta il numero di
caffé che vengono erogati. Ogni 14
caffé singoli (o 7 doppi), la spia B si
accende in modo fisso avvertendo che
il contenitore fondi ¢ pieno ed ¢ neces-
sario svuotarlo e pulirlo, vedi paragrafo
9.2 ,Svuotare il contenitore dei fondi",
pagina 91.

Nota 8: con l'utilizzo della macchina,
puo succedere che nel tempo le macine
si usurino e quindi il caffé fuoriesca
troppo veloce e senza crema perché ¢
macinato troppo grosso.

Per risolvere questo inconveniente &
necessario regolare il grado di macina-
zione del macinacaffe ruotando la
manopola di regolazione macinatura
(fig.17) di uno scatto in senso antiora-
rio (come descritto nel paragrafo 5
.Regolazione del macinacaffe”,

pagina 88).

Nota 9: se la macchina € rimasta inuti-
lizzata per un lungo periodo, prima
dell'uso € necessario eseguire la pulizia
dell'infusore come descritto nel para-
grafo 9.3 ,Pulizia dell'infusore”,

pagina 91.
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Nota 10: mentre la macchina sta ero-
gando caffé, non si deve mai estrarre il
serbatoio dell'acqua. Infatti se questo
venisse estratto, la macchina poi non
riesce piu a fare il caffe e si accende la
spia &4 (mancanza acqua) in modo
lampeggiante. Se si richiede un altro
caffe, la macchina diventa rumorosa e
non fa il caffé. Per riavviare la mac-
china ¢ necessario ruotare la manopola
vapore in senso antiorario fino a fine
corsa e far defluire I'acqua dal cappuc-
cinatore per qualche secondo.

Al primo utilizzo € necessario fare 4-5
caffé prima che la macchina cominci a
dare un risultato soddisfacente.

Quando si accende una spia di allarme
per segnalare qualche anomalia, non
bisogna rivolgersi subito al servizio di
assistenza tecnica. Il problema ¢ quasi
sempre risolvibile sequendo le istru-
zioni indicate nei paragrafi 11 ,Signifi-
cato delle spie luminose di allarme e
cosa fare quando sono accese”,

pagina 94 e 12 ,Problemi risolvibili
prima di chiamare |'assistenza tecnica”,
pagina 96. Se queste risultassero inef-
ficaci o per ulteriori chiarimenti, si
consiglia consultare I'assistenza clienti.

Regolazione del
macinacaffe

Il macinacaffé non deve essere rego-
lato, almeno inizialmente, perché ¢ gia
stato preimpostato in fabbrica in modo
da ottenere una corretta erogazione
del caffe.

Tuttavia se dopo aver fatto i primi
caffe, I'erogazione dovesse risultare
troppo veloce o troppo lenta (a gocce),
¢ necessario effettuare una correzione
con la manopola di regolazione del
grado di macinazione (fig. 17) nel con-
tenitore dei chicchi di caffe.

L'effetto di questa correzione si avverte
solo dopo l'erogazione di almeno 2
caffé successivi.

A

%

Il grado di macinazione si pud cam-
biare solo durante la macinazione.
Regolazioni esequite a macinino
fermo possono danneggiare la mac-
china da caffe.

Per ottenere un'erogazione del caffe
piu lenta e migliorare I'aspetto della
crema, girare la manopola di una posi-
zione a sinistra (=caffé macinato pit
fine) (Fig. 18).

Per ottenere un'erogazione del caffe
piti veloce (non a gocce), girare la
manopola di una posizione a destra
(=caffé macinato pit grosso) (Fig. 18).

La macchina ¢ stata controllata in fab-
brica utilizzando del caffe per cui & del
tutto normale trovare qualche traccia
di caffé nel macinino. E garantito
comunque che questa macchina ¢
nuova.

Preparare il caff¢ con la
polvere di caffe

Premere il tasto & per selezionare la
funzione "polvere di caffé" (fig. 19).

La spia &~ si accende per indicare che
la funzione ¢ stata selezionata ed ¢
stato escluso il funzionamento del
macinacaffe.

Sollevare il coperchietto al centro,
inserire nell'imbuto uno (per 1 tazza) o
due (per 2 tazze) misurini rasi di pol-
vere di caffe caffé premacinata

(fig. 20).

Con il selettore a manopola quantita
caffé (fig. 10) regolare la quantita di
caffe desiderata.

Piu si gira la manopola a destra, mag-
giore sara la quantita di caffe prepa-
rata.

Porre sotto gli erogatori del caffé una
tazza per 1 caffé oppure due tazze per
2 caffeé (fig. 11). Per ottenere una
crema particolarmente buona, avvici-
nare |'erogatore del caffe il piu possi-
bile alle tazze, abbassandolo (fig. 12).
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Per preparare un caffé premere il tasto
P (fig. 13). Per preparare due caffé
premere il tasto [T} (fig. 14).

Nota 1: Non introdurre mai il caffé
premacinato a macchina spenta, per
evitare che si disperda all'interno della
macchina.

Nota 2: Non inserire mai piu di 2 misu-
rini rasi, altrimenti la macchina poi non
fara il caffé e la polvere di caffé si
dispergera all'interno della macchina
sporcandola oppure il caffé verra ero-
gato a gocce.

Nota 3: Per dosare la quantita di caffe
da introdurre, utilizzare solo il misurino
dato in dotazione.

Nota 4: Inserire nell'imbuto solo caffé
premacinato per macchine da caffé
espresso: non inserire mai caffé in
chicchi, caffe liofilizzato od altri mate-
riali che possono danneggiare la mac-
china.

Nota 5: Se versando piu di due misurini
di caffe premacinato I'imbuto si intasa,
utilizzare un coltello per far scendere il
caffé (fig. 21), quindi togliere e pulire
I'infusore e la macchina come descritto
nel paragrafo 9.3 ,Pulizia dell'infu-
sore”, pagina 91.

Se dopo aver fatto funzionare la mac-
china utilizzando caffé premacinato si
vuole ritornare a fare caffe utilizzando
i chicchi € necessario disattivare la
funzione caffé premacinato ripre-
mendo il tasto & (la spia si spegne e il
macinacaffé viene riabilitato al funzio-
namento).

Si prega di osservare anche il capitolo 4
«Preparare il caffé con chicchi”,
pagina 86, osservazioni n. 3-7,9 e 10.

Preparazione di acqua
calda

Controllare sempre che le spie CP e
[T} siano accese in modo fisso.

Ruotare il cappuccinatore verso
I'esterno della macchina (fig. 6).

Posizionare un contenitore sotto il cap-
puccinatore (fig. 6).

Ruotare la manopola vapore di mezzo
giro in senso antiorario fino a fine
corsa (fig. 8): l'acqua calda esce dal
cappuccinatore e comincia a riempire il
contenitore sottostante.

Per interrompere la fuoriuscita di
acqua calda, ruotare la manopola in
senso orario fino a fine corsa (fig. 8) e
riportare il cappuccinatore nella posi-
zione originale verso il centro della
macchina. (Si consiglia di erogare
acqua calda per non pit di 2 minuti di
seqguito).

Schiumare il latte

Riempire un contenitore con circa

100 grammi di latte per ogni cappuc-
cino che si vuole preparare. Nella scelta
delle dimensioni del contenitore tenere
conto che il volume del latte aumen-
tera di 2 o 3 volte.

Si consiglia di utilizzare latte parzial-
mente scremato e a temperatura di fri-
gorifero.

Spostare all'esterno il cappuccinatore
(fig. 6).

Preparare il caffé espresso come
descritto nei paragrafi precedenti uti-
lizzando tazze sufficientemente grandi.
Poi premere il tasto vapore & (fig. 22).
La spia & inizia a lampeggiare per
indicare che la macchina si sta preris-
caldando (le spie CP e [T non sono
accese, per indicare che non ¢ possibile
preparare il caffe).

Quando la spia & rimane accesa in
modo fisso e non lampeggia, la tempe-
ratura della macchina ha raggiunto il
valore ottimale per la produzione del
vapore.

Subito dopo, entro massimo due minuti
(altrimenti la macchina ritorna auto-
maticamente alla funzione caffe),
immergere il cappuccinatore nel conte-
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nitore contenente il latte (fig. 23).
Ruotare la manopola vapore di mezzo
giro in senso antiorario fino a fine
corsa (fig. 8).

Attenzione a non scottarsi.

Attenzione! Pericolo della formazione
di impurita in seguito al latte essiccato
nel cappuccinatore. Fare attenzione a
non immergere il cappuccinatore nel
latte fino al punto da coprire con il
latte I'apertura d'aspirazione dell'aria
sul lato terminale superiore del cap-
puccinatore. In tal caso il latte puo
essere aspirato nell'ugello del vapore e
sporcare ev. il cappuccinatore.

Dal cappuccinatore esce il vapore che
fa assumere un aspetto cremoso al
latte e ne aumentera il volume. Per
ottenere una schiuma piu cremosa,
immergere il cappuccinatore nel latte e
far ruotare il contenitore con lenti
movimenti dal basso verso l'alto. (Si
consiglia di erogare vapore per non piu
di 2 minuti di sequito).

Raggiunta la temperatura desiderata,
interrompere |'erogazione del vapore
ruotando la manopola vapore in senso
orario fino a fine corsa (fig. 8) e pre-
mere il tasto vapore & (fig. 22) per
disattivare la funzione ,vapore"

Versare la schiuma del latte cosi otte-
nuto nelle tazze contenenti il caffeé
espresso preparate in precedenza. Il
cappuccino € pronto (zuccherare a pia-
cere, e se si desidera, cospargere la
schiuma con un po' di cacao in pol-
vere).

Nota: Subito dopo aver preparato il
cappuccino e una volta disattivata la
funzione ,vapore" premendo il tasto
vapore & (fig. 22), la macchina ha una
temperatura troppo elevata per fare il
caffé (le spie CP e [P lampeggiano
per indicare che la temperatura non ¢
idonea a preparare il caffé): & necessa-
rio attendere una decina di minuti fino
a che la macchina si raffreddi un po'.

8.1
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Consiglio: Per raffreddare piu veloce-
mente, dopo aver disattivato la fun-
zione ,vapore", aprire la manopola
vapore e fare fuoriuscire I'acqua dal
cappuccinatore dentro un contenitore
finché le spie CP e [Th non lampeg-
giano piu.

Pulire il cappuccinatore

E' importante pulire sempre il cappuc-
cinatore subito dopo I'uso.

Far defluire un po' di acqua o vapore
per qualche secondo ruotando la
manopola vapore in senso antiorario
fino a fine corsa (fig. 8).

Con questa operazione, il tubo vapore
scarica I'eventuale latte che pud essere
rimasto al suo interno.

Importante: Per motivi di igiene si rac-
comanda di fare sempre questa opera-
zione in modo da evitare che il latte
ristagni nei circuiti interni del cappuc-
cinatore.

Ruotare la manopola in senso orario
fino a fine corsa. Attendere alcuni
minuti, fino a quando il cappuccina-
tore si sara raffreddato.

Con una mano, tenere ferma la mani-
glietta del tubo del cappuccinatore e
con l'altra, aprire I'innesto a baionetta
del cappuccinatore esequendo una pic-
cola rotazione in senso orario e poi sfi-
larlo (fig. 24).

Togliere 'ugello vapore dal tubo eroga-
zione tirandolo verso il basso.

Lavare accuratamente il cappuccina-
tore e l'ugello vapore con acqua tie-
pida.

Controllare che i due fori indicati dalle
frecce nella fig. 25, non siano otturati.
Se necessario pulirli con I'aiuto di uno
spillo.

Rimontare 'ugello vapore inserendolo
e ruotandolo con forza verso I'alto nel
tubo vapore.

Rimontare il cappuccinatore infilan-
dolo verso l'alto e ruotandolo in senso
antiorario (fig. 24).




é 822 949 352 CS5200.book Seite 91 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

@D

e

9.1

9.2

Pulizia e manutenzione

Prima di esequire qualsiasi operazione
di pulizia, la macchina deve essere raf-
freddata e scollegata dalla rete elet-
trica.

Non immergere mai la macchina
nell'acqua: € un apparecchio elettrico.
Per la pulizia della macchina non usare
solventi o detergenti abrasivi. E' suffi-
ciente un panno umido e morbido.
Tutti i componenti della macchina non
devono essere mai puliti nella lavasto-
viglie.

Pulizia della macchina

Eseguire la pulizia del cassetto fondi
(descritta nel paragrafo 9.2 ,Svuotare il
contenitore dei fondi", pagina 91) ogni
volta che la spia B si accende in modo
fisso.

Si raccomanda di pulire frequente-
mente anche il serbatoio dell'acqua.
La vaschetta raccogli gocce € provvista
di un indicatore (di colore rosso) di
livello dell'acqua contenutavi (fig. 26).
Quando questo indicatore comincia ad
essere visibile (qualche millimetro sotto
il vassoio raccogli gocce), &€ necessario
svuotare la vaschetta e pulirla.

e Verificare di tanto in tanto che i fori
dell'erogatore da cui esce il caffe, non
siano otturati. Per aprirli raschiare con
un ago il deposito di caffé secco accu-
mulato (fig. 27).

Svuotare il contenitore dei fondi

L'apparecchio conta la quantita di
caffé preparata. Dopo 14 (oppure 7
doppi) caffé singoli preparati, la spia
T si accende, per indicare che il con-
tenitore dei fondi € pieno e che deve
essere vuotato e pulito. Fintanto il con-
tenitore dei fondi non sara pulito, la
macchina da caffé non puo preparare
caffe.

Per pulire, sbloccare lo sportello di ser-
vizio premendo il rispettivo pulsante
d'apertura e aprirlo (fig. 15), la spia A
lampeggia.
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Dopo prelevare la vaschetta raccogli-
gocce (fig. 16), vuotarla e pulirla.

Vuotare e pulire accuratamente il con-
tenitore dei fondi. Fare attenzione ad
eliminare tutti i residui depositati nel
contenitore.

Importante: Ogni volta che si estrae la
vaschetta raccogligocce, occorre vuo-
tare anche il contenitore dei fondi,
anche se non € ancora completamente
pieno. In caso contrario, quando si pre-
parano i prossimi caffé puo accadere,
che il contenitore dei fondi si riempia
eccessivamente e che i fondi di caffé in
eccesso intasino la macchina da caffe.

Usando I'apparecchio quotidiana-
mente, vuotare per principio anche il
contenitore quotidianamente.

Vuotare il contenitore dei fondi sempre
ad apparecchio acceso. Solo cosi
I'apparecchio riconosce lo svuota-
mento del contenitore.

Pulizia dell'infusore

L'infusore deve essere pulito ogni tanto
per evitare che si riempia di incrosta-
zioni di caffé (che possono creare mal-
funzionamenti). Per pulirlo procedere
come segue:

Spegnere la macchina premendo il
tasto D (fig. 4) (non staccando la
spina) e attendere che tutte le spie si
spengano.

Aprire lo sportello di servizio (fig. 15).
Estrarre il vassoio raccogli gocce ed il
contenitore dei fondi (fig. 16) e lavarli.
Premere lateralmente e verso il centro i
due tasti di sgancio di colore rosso
dell'infusore (fig. 28) ed estrarlo.

Attenzione: L'infusore puo essere
estratto solo quando la macchina ¢
spenta. Nel caso si tenti di togliere
I'infusore con la macchina accesa, si
rischia di danneggiarla gravemente.

Lavare I'infusore sotto I'acqua corrente
del rubinetto senza usare detersivi.

Non lavare mai l'infusore in lavastovi-
glie.
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Pulire accuratamente I'interno della
macchina. Per togliere il caffé incro-
stato nelle parti interne, grattare con
una forchetta di legno o plastica (fig.
29) e poi aspirare tutti i residui con
un'aspirapolvere (fig. 30).

Per reinserirlo, far scorrere I'infusore
(figura 32, a) nel supporto (figura

32, b) e nel perno (figura 32, c). Il
perno dev'essere introdotto nel tubo
(figura 32, d) in basso presso I'infusore.
Quindi premerlo a fondo con forza
sulla scritta PUSH (fig. 32, €) fino a
sentire il clic di aggancio.

Assicurarsi che i due tasti di color rosso
(Abb. 32, f) siano scattati verso
I'esterno, altrimenti poi la portina non
si chiude.

Fig. 33: Entrambi i tasti rossi sono scat-
tati correttamente.

Fig. 34: Entrambi i tasti rossi non sono
scattati.

Nota 1: Se I'infusore non ¢ inserito
correttamente fino a sentire il clic di
aggancio e i tasti rossi non sono scat-
tati bene verso I'esterno, non € possi-
bile chiudere lo sportello e quindi far
funzionare la macchina (se si accende
la macchina, rimane accesa la spia A
in modo lampeggiante).

Nota 2: Se l'infusore & ancora difficile
da inserire, & necessario (prima
dell'inserimento) portarlo alla giusta
dimensione premendolo con forza con-
temporaneamente dalla parte inferiore
e superiore come indicato in figura 31.

Nota 3: Se I'infusore & ancora difficile
da inserire, lasciarlo fuori dalla mac-
china, chiudere lo sportello di servizio,
disinserire ed inserire la spina del cavo
di alimentazione dalla presa. Attendere
che tutte le spie si spengano , quindi
aprire lo sportello e reinserire I'infu-
sore.

Reinserire il vassoio raccogli gocce
completo del contenitore fondi e chiu-
dere lo sportello di servizio.

9.4

i

%

Decalcificazione

A causa del continuo riscaldamento
dell'acqua utilizzata per fare il caffe, ¢
normale che con il tempo i condotti
interni della macchina si riempiano di
calcare. Quando si accende la spia

A I

vato il momento di eseguire la decalci-
ficazione

AN
I

Nota: Mentre la spia ¢ accesa ¢
comunque possibile continuare a fare i

caffe.
Procedere come seque:

Accendere la macchina premendo il
tasto @ (fig. 7).

Attendere che le spie [P e [P cessino
di lampeggiare e restino accese in
modo fisso.

Preparare la soluzione come indicato
sul flacone del prodotto decalcificante
dato in dotazione:

Versare nel serbatoio dell'acqua, il con-
tenuto del flacone di decalcificante
(ca. 0,125 litri) e aggiungere poi 1 litro
d'acqua.

Attenzione: Evitare assolutamente di
usare un decalcificante qualsiasi, non
consigliato da AEG/Electrolux. Usando
decalcificanti diversi da quelli consigli-
ati, AEG/Electrolux non si assumono
garanzie per eventuali danni. | liquidi
decalcificanti si ottengono presso il
commercio specializzato oppure medi-
ante la AEG/Electrolux Serviceline.

Posizionare sotto il cappuccinatore un
contenitore avente capacitd minima di
1,5 litri (fig. 6).

Premere il tasto e tenerlo pre-
muto per almeno 5 secondi. La spia

mn =
s
iy

del programma di decalcificazione (Le
spie [P e [T rimangono spente per
indicare che non € possibile fare il
caffe).

Ruotare la manopola vapore in senso
antiorario di mezzo giro (fig. 8). A que-
sto punto la soluzione decalcificante
esce dal cappuccinatore e comincia a
riempire il contenitore sottostante.

m
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Il programma di decalcificazione ese-
gue automaticamente una serie di ero-
gazioni e di pause per eliminare le
incrostazioni di calcare all'interno della
macchina.

Dopo circa 30 minuti, quando, la spia
M si accende, ruotare la manopola
vapore di mezzo giro in senso orario
(fig. 8) fino a fine corsa.

A questo punto € necessario esequire il
risciacquo per eliminare i residui della

soluzione di decalcificante all'interno

della macchina.

Estrarre il serbatoio dell'acqua, risciac-
quarlo e riempirlo con acqua pulita.
Reinserire il serbatoio.

Svuotare il contenitore (sotto il cap-
puccinatore) pieno di liquido e rimet-
terlo nuovamente sotto il
cappuccinatore.

Ruotare la manopola vapore in senso
antiorario (fig. 8) di mezzo giro. Dal
cappuccinatore esce acqua calda che
riempie il contenitore sottostante.
Quando il serbatoio si € svuotato, la
spia /#\ IZ si spegne e si accende la
spia B4.

Ruotare la manopola vapore in senso
orario fino a fine corsa (fig. 8) e riem-
pire nuovamente il serbatoio dell'acqua
con acqua pulita.

Il programma di decalcificazione € ora
terminato e la macchina ¢ pronta per
fare nuovamente il caffe.

Nota: Se si interrompe la procedura di
decalcificazione prima che sia comple-

e

tata, I'allarme /f\ Z non si disattiva
ed € necessario ricominciare tutto da
capo.

Importante: La garanzia non ¢€ valida,
se la decalcificazione non ¢ regolar-
mente eseguita.

Regolare la durezza dell'acqua

La spia /# i accende dopo un pre-
determinato periodo di funzionamento
che ¢ stato impostato in fabbrica

tenendo conto della massima quantita

di calcare che pu0 essere contenuta

nell'acqua in utenza. Volendo € possi-
bile allungare questo periodo di fun-
zionamento e quindi rendere meno
frequente I'operazione di decalcifica-
zione programmando la macchina in
base al reale contenuto di calcare che
c'é nell'acqua utilizzata. Utilizzare il
bastoncino tornasole allegato per
determinare il grado di durezza, oppure
chiedere la durezza dell'acqua alla cen-
trale idrica locale.

Determinare il grado di durezza
dell'acqua

Immergere la striscia tornasole per ca.
1 secondo nell'acqua fredda. Scuotere
I'acqua in eccesso e determinare il
grado di durezza in base ai campi colo-
rati di rosa.

Nessun campo oppure un campo
color rosa:

Grado di durezza 1, dolce
fino a 1,24 mmol/l, rispettiv.
fino a 7° tedeschi di durezza,
rispettv.

fino a 12,6° di durezza francesi
Due campi rosa:

Grado di durezza 2,

durezza media

fino a 2.5 mmol/l, rispettiv.
fino a 14° tedeschi di durezza,
rispettv.

fino a 25.2° di durezza francesi
Tre campi rosa:

Grado di durezza 3, dura

fino a 3.7 mmol/l, rispettiv.
fino a 21° tedeschi di durezza,
rispettv.

fino a 37.8° di durezza francesi

Quattro campi rosa:

Grado di durezza 4, molto dura
oltre 3.7 mmol/l, rispettiv.

oltre 21° tedeschi di durezza,
rispettv.

oltre 37.8° di durezza francesi

Regolare e salvare il grado di durezza
dell'acqua determinato

Si possono regolare 4 gradi di durezza.
In fabbrica I'apparecchio ¢ stato rego-
lato sul grado di durezza 4.
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Assicurarsi che la macchina sia spenta
(tutte le spie spente).

mn T

Premere il tasto /i <= e tenerlo pre-
muto per almeno 5 secondi. Le quattro
spie &4, E
Premere il tasto ¢ (fig. 19) ripetuta-
mente fino a far accendere tante spie
quante sono i quadratini rossi che si
sono formati sulla striscia tornasole
(esempio, se sulla striscia tornasole si
sono formati 3 quadratini rossi €
necessario premere tre volte il tasto in
modo da far accendere assieme le 3
spie tM, Bl e A).

Premere il tasto /#\ Z per memoriz-
zare il valore. A questo punto la mac-
china € programmata per dare I'avviso
di esequire la decalcificazione quando
¢ effettivamente necessaria, in base al
reale contenuto di calcare dell'acqua.

Significato delle spie
luminose di normale
funzionamento

Le spie [P e [P lampeggiano

La macchina non ¢ pronta per fare il
caffé (la temperatura dell'acqua non
ha ancora raggiunto la temperatura
ideale). Attendere che le spie si accen-
dano in modo fisso prima di fare il
caffe.

Le spie [P e [P sono accese in
modo fisso

La macchina ¢ alla giusta temperatura
e pronta per fare il caffé.

La spia [P € accesa in modo fisso
La macchina sta erogando una tazza di
caffe.

La spia [P ¢ accesa in modo fisso
La macchina sta erogando due tazze di
caffe.

La spia vapore & lampeggia

La macchina si sta riscaldando alla
temperatura ideale per la produzione
di vapore. Attendere che la spia
rimanga accesa in modo fisso prima di
ruotare la manopola vapore.

%

, A\ e /M Z= siaccendono.

La spia vapore £ ¢ accesa in modo
fisso

La macchina & pronta per erogare vapore
e si puo ruotare la manopola vapore.

La spia ¢~ ¢ accesa in modo fisso

La macchina ¢ predisposta per I'eroga-
zione con il caffé premacinato (vedi
paragrafo 6 ,Preparare il caffé con la
polvere di caffé”, pagina 88).

mn ==
i1

La spia /#\ ZZ € accesa in modo fisso
Il programma automatico di decalcifi-
cazione ¢ in corso (vedi paragrafo 9.4
.Decalcificazione", pagina 92).

Significato delle spie
luminose di allarme e cosa
fare quando sono accese

La spia & & accesa in modo fisso

I serbatoio dell'acqua ¢ vuoto oppure &
male inserito.

Riempire il serbatoio dell'acqua come
descritto nel paragrafo 3.2 ,Riempire
I'acqua”, pagina 85 e inserirlo a fondo.
Il serbatoio € sporco oppure incrostato
di calcare.

Sciacquare oppure decalcificare il ser-
batoio.

La spia i lampeggia

La macchina non riesce a fare il caffe e
produce forti rumori.

Ruotare la manopola vapore in senso
antiorario (fig. 8) come descritto nel
paragrafo 4 ,Preparare il caffé con
chicchi”, pagina 86, nota 10.

Il caffeé fuoriesce troppo lentamente.
Ruotare la manopola di regolazione
macinatura (fig. 17) di uno scatto in
senso orario (paragrafo 5 ,Regolazione
del macinacaffé”, pagina 88).

La spia B & accesa in modo fisso

Il contenitore dei fondi di caffé € pieno
oppure non ¢ stato inserito.

Svuotare il contenitore dei fondi ed
eseguire la pulizia descritta del para-
grafo 9.2 ,Svuotare il contenitore dei
fondi", pagina 91, pulire e inserire cor-
rettamente.
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Dopo la pulizia, non ¢ stato inserito il
contenitore dei fondi.

Aprire lo sportello di accesso e inserire
il contenitore dei fondi.

La spia Bl lampeggia

Con la funzione & selezionata, non ¢
stato versato il caffé macinato
nell'imbuto.

Introdurre il caffé macinato come
descritto nel paragrafo 6 ,Preparare il
caffé con la polvere di caffe”,

pagina 88.

| chicchi di caffé sono finiti.

Riempire il contenitore chicchi come
descritto nel paragrafo 3.3 ,Riempire il
contenitore dei chicchi di caffé”,
pagina 85.

Se il macinacaffé € molto rumoroso,
significa che un sassolino contenuto
nei chicchi di caffé ha bloccato il maci-
naffe.

Rivolgersi ad un centro di assistenza.
Quando il macinino si blocca o viene
danneggiato in seguito ad un corpo
estraneo, eventualmente il danno non
¢ coperto dalla garanzia.

La spia /\ = lampeggia

Indica che la macchina ¢ incrostata di
calcare.

E' necessario eseguire al piu presto il
programma di decalcificazione
descritto nel paragrafo 9.4 ,Decalcifi-
cazione", pagina 92.

La macchina emette un rumore
anomalo e le quattro spie t, B,
A e /#\ = lampeggiano in modo
alternato

L'infusore, dopo la pulizia, ¢ stato pro-
babilmente dimenticato fuori dalla
macchina.

Lasciare lo sportello di servizio chiuso e
I'infusore fuori dalla macchina. Pre-
mere contemporaneamente il tasto [P
e [P fino a quando le quattro spie si
spengono. Solo quando tutte e quattro
le spie sono spente, si puo aprire lo
sportello di accesso e inserire l'infusore
(per inserimento vedi paragrafo 9.3
JPulizia dell'infusore”, pagina 91).

%

Le spie B e A lampeggiano in
modo alternato

La macchina & stata appena accesa e
I'infusore non ¢ stato inserito corretta-
mente e quindi lo sportello non ¢
chiuso bene.

Premere I'infusore sulla scritta PUSH
fino a sentire il clic di aggancio. Assi-
curarsi che i due tasti di colore rosso
siano scattati verso I'esterno (paragrafo
9.3 ,Pulizia dell'infusore”, pagina 91).
Chiudere lo sportello di servizio e pre-
mere il tasto .

Le spie [P, [T} e £ sono accese e
lampeggiano

La macchina ¢ stata accesa con la
manopola vapore in posizione di
aperto.

Ruotare la manopola vapore in senso
orario fino a fine corsa (fig. 8).

La spia A lampeggia

Lo sportello di servizio ¢ aperto.

Se non si riesce a chiudere lo sportello,
assicurarsi che l'infusore sia inserito
correttamente (paragrafo 9.3 ,Pulizia
dell'infusore”, pagina 91 - nota 1).

La spia A\ accesa in modo fisso e le
spie [P e [Th lampeggiano
L'infusore, dopo la pulizia, ¢ stato pro-
babilmente dimenticato fuori dalla
macchina.

Inserire I'infusore vedi paragrafo 9.3
.Pulizia dell'infusore”, pagina 91.
L'interno della macchina & molto
sporco.

Pulire accuratamente la macchina
come descritto nel paragrafo 9.3 ,Puli-
zia dell'infusore”, pagina 91.

La spia &~ lampeggia

L'imbuto per il caffé premacinato si ¢
intasato.

Svuotare I'imbuto con l'aiuto di un col-
tello come descritto al paragrafo 6
.Preparare il caffé con la polvere di
caffé”, pagina 88, nota 5 (fig. 21).
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Problemi risolvibili prima di
chiamare |'assistenza
tecnica

Se la macchina non funziona e c'¢ una
spia di allarme accesa, si puo facil-
mente individuare e risolvere la causa
della malfunzione consultando il para-
grafo 11 ,Significato delle spie lumi-
nose di allarme e cosa fare quando
sono accese”, pagina 94. Se, invece non
c'¢ nessun allarme acceso fare le
seguenti verifiche prima di rivolgersi
all'assistenza tecnica.

Il caffé non ¢ caldo

Le tazze non sono state preriscaldate.
Riscaldare le tazze risciacquandole con
dell'acqua calda oppure lasciandole
appoggiate per almeno 20 minuti sul
ripiano scaldatazze (A) sul coperchio
(vedi paragrafo 4 ,Preparare il caffé
con chicchi*, pagina 86, nota 3).
L'infusore ¢ troppo freddo.

Prima di fare il caffe riscaldare I'infu-
sore premendo il tasto /f\ Z= (vedi
nota 3 del paragrafo 4 ,Preparare il
caffé con chicchi®, pagina 86).

Il caffé ha poca crema

La macchina utilizza poco caffe
durante l'infusione

Ruotare un po' la manopola (fig. 9) in
senso orario (vedi paragrafo 4 ,Preparare
il caffé con chicchi”, pagina 86, nota 2).
Il caffé € macinato troppo grosso.
Ruotare la manopola di regolazione
macinatura (fig.17) di uno scatto in
senso antiorario (vedi paragrafo 5
.Regolazione del macinacaffe”,

pagina 88).

La miscela di caffé non ¢ adatta.

Usare una miscela di caffé adatta per le
macchine da caffé automatiche.

Il caffé fuoriesce troppo lentamente
Il caffé € macinato troppo fine.
Ruotare la manopola di regolazione
macinatura (fig.17) di uno scatto in
senso orario (vedi paragrafo 5 ,Regola-
zione del macinacaffé”, pagina 88).

%

® |a macchina utilizza troppo caffé per
fare l'infusione.

I=> Ruotare un po' la manopola della

quantita di polvere di caffeé (fig. 9) in
senso antiorario.
Il caffé fuoriesce troppo
velocemente

e || caffé € macinato troppo grosso.

05" Ruotare la manopola macinatura

(fig.17) di uno scatto in senso antiora-
rio (vedi paragrafo 5 ,Regolazione del
macinacaffé”, pagina 88).

® La macchina utilizza poco caffé
durante l'infusione.

3> Ruotare un po' la manopola della

quantita di polvere di caffé (fig. 9) in
Senso orario.
Il caffé non esce da uno dei beccucci
dell'erogatore

e || foro ¢ otturato.

2> Raschiare con un ago il deposito di

caffé secco accumulato (fig. 27).
Ruotando la manopola vapore, non
esce vapore dal cappuccinatore

o | forellini del cappuccinatore e
dell'ugello del cappuccinatore sono
ostruiti.

I=> Pulire i forellini del cappuccinatore e

dell'ugello del cappuccinatore (vedi

paragrafo 8.1 ,Pulire il cappuccina-

tore”, pagina 90 - fig. 25).

Premendo il tasto [P e [} la

macchina non eroga caffé ma acqua
¢ |l caffé macinato potrebbe essere rima-

sto bloccato nell'imbuto.

=" Rimuovere il blocco di caffé macinato

che ostruisce I'imbuto con I'aiuto di un
coltello (vedi paragrafo 6 ,Preparare il
caffé con la polvere di caffe”,

pagina 88 - nota 5). Poi pulire I'infu-
sore e l'interno della macchina (vedi
quanto descritto nel paragrafo 9.3
.Pulizia dell'infusore”, pagina 91).
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Premendo il tasto D, la macchina
non si accende
La macchina non ¢ sotto tensione.

Controllare che la spina del cavo di ali-
mentazione sia ben inserita nella presa
elettrica.

Non si riesce ad estrarre l'infusore
per esequire la pulizia

La macchina ¢ accesa. L'infusore puo
essere estratto solo se la macchina ¢
spenta.

Spegnere la macchina (vedi paragrafo
9.3 ,Pulizia dell'infusore”, pagina 91).

Attenzione: L'infusore puo essere
estratto solo quando la macchina ¢
spenta. Nel caso si tenti di togliere
I'infusore con la macchina accesa, si
rischia di danneggiare gravemente la
macchina.

Si € utilizzato il caffé premacinato
(al posto dei chicchi) e la macchina
non eroga il caffe

E stato introdotto troppo caffé prema-
cinato.

5> Togliere l'infusore e pulire accurata-

mente l'interno della macchina come
descritto nel paragrafo 9.3 ,Pulizia
dell'infusore”, pagina 91. Ripetere
I'operazione utilizzando al massimo

2 misurini rasi di polvere di caffe.

Non & stato premuto il tasto &~ e la
macchina ha utilizzato oltre alla pol-
vere di caffé premacinata anche il
caffe macinato dal macinino.

Pulire accuratamente l'interno della
macchina come descritto nel paragrafo
9.3 ,Pulizia dell'infusore”, pagina 91.
Ripetere I'operazione premendo, prima,
il tasto &~ come indicato nel paragrafo
6 ,Preparare il caffé con la polvere di
caffe", pagina 88.

E stata riempita polvere di caffé a mac-
china aspenta.

=" Togliere l'infusore e pulire accurata-

mente l'interno della macchina come
descritto nel paragrafo 9.3 ,Pulizia
dell'infusore”, pagina 91. Ripetere
I'operazione accendendo pero prima la
macchina.

%
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Il caffé non esce dai beccucci
dell'erogatore, ma lungo lo sportello
di servizio

| fori dell'erogatore sono otturati di
caffe secco.

Raschiare i fori con un ago (vedi

fig. 27).

Il cassettino mobile all'interno dello
sportello di servizio si € bloccato e non
puo oscillare.

Pulire bene il cassettino mobile soprat-
tutto in prossimita delle cerniere in
modo che possa oscillare.

Cosa fare, quando occorre
trasportare I'apparecchio?
Conservare I'imballaggio originale che
serve da protezione dell'apparecchio.
Per proteggerlo dai graffi, usare assolu-
tamente il sacchetto di plastica origi-
nale.

Proteggere dagli urti I'apparecchio.
Non € possibile assumere responsabilita
per | danni durante il trasporto.
Vuotare il serbatoio dell'acqua e il con-
tenitore dei fondi.

Si prega di fare attenzione anche al
posto in cui si colloca I'apparecchio,
soprattutto durante la stagione fredda.
Potrebbero verificarsi danni da gelo.

Dati tecnici

220-240V
1350 W

Tensione di rete:
Potenza assorbita:

Questa apparecchiatura € conforme

alle seguenti Direttive CE:

e Direttiva Bassa tensione 2006/95/CE

e Direttiva EMC 89/336/EEC e succes-
sivi emendamenti 92/31/EEC e
93/68/EEC
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Smaltimento

Materiale d'imballaggio

| materiali usati per I'imballaggio sono
ecologici e riutilizzabili. Le parti in
materiale sintetico sono contrasse-
gnate, per es. >PE<, >PS< ecc. Smaltire
i materiali dell'imballaggio, conforme-
mente al loro contrassegno, negli
appositi contenitori collettivi presso i
punti di smaltimento comunali

Apparecchio vecchio

Il simbolo E sul prodotto o sull'im-

ballaggio indica, che questo prodotto
non deve essere trattato come un nor-
male rifiuto domestico, bensi conse-
gnato presso un punto di raccolta per il
riciclaggio di apparecchi elettrici ed
elettronici. Con il suo contributo al
corretto smaltimento di questo prodot-
to protegge I'ambiente e la salute dei
suoi simili. Uno smaltimento sbagliato ¢
un pericolo per I'ambiente e la salute.
Ulteriori informazioni sul riciclaggio di
questo prodotto si ottengono presso il
municipio, il servizio di nettezza urba-
na o il negozio, nel quale ¢ stato acqui-
stato il prodotto.

15

In caso di ricorso al servizio

Conservare in ogni caso lI'imballaggio
originale incluse le parti schiumate. Per
evitare danni da trasporto, I'apparec-
chio deve essere imballato in modo ben
protetto.
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) Estimada clienta,
estimado cliente,
Lea por favor atentamente estas
instrucciones de uso. jObserve sobre
todo las indicaciones sobre la sequri-
dad! Conserve las instrucciones de uso
para consultas posteriores y entrégue-
las también a los eventuales propieta-
rios sucesivos del aparato.
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Texto de las figuras

Las presentes Instrucciones de servicio
son validas para la maquina de café
Modelo CS 5000 y Modelo CS 5200. El
manejo de ambas maquinas es idén-
tico.

Las figuras 1y 2 representan los dos
modelos. Todas las demas figuras
demuestran el Modelo CS 5200.

Vista frontal (figura 1)

Superficie calientatazas

Mando de vapor

Tubo de vapor

Espumador

Espumador (extraible)

Boquilla espumador (extraible)
Mando de apertura para compuerta de
servicio

Deposito de agua (extraible)
Bandeja recogegotas (extraible)
Rejilla escurridora

Salida de café (regulable en altura)
Panel de mandos (ver fig. 3)

Tapa tolva para granos de café
Tapa tolva para café molido
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Vista frontal con portezuela de
servicio abierta (figura 2)

Cuchara de medida para el café
premolido

Hueco para la cuchara de medida
Embudo para café premolido
Compuerta de servicio

Depdsito extraible de restos de café
Compartimento abatible

Grupo de erogacion

Regulador del grado de molienda
Tolva para granos de café

Placa de caracteristicas (parte inferior
del aparato)

Descalcificador liquido y

Tira de prueba

Panel de mandos (figura 3)

Selector cantidad de café (corto,
normal o largo)

Selector cantidad de café molido (para
obtener un café suave, normal o
fuerte)

Boton una taza

Boton dos tazas

Botdn encendido/apagado

Boton seleccion funcion ,Vapor”
Boton para seleccionar el café molido
(desconexion del molinillo de café)
Boton ,Enjuague” y ,Descalcificacion”
Piloto 1 taza y temperatura café
correcta

Piloto 2 tazas y temperatura café
correcta

Piloto vapor y temperatura vapor
correcta

Piloto Seleccion café molido (molinillo
de café desconectado)

Piloto ,Alarma cal”

Piloto falta de agua o falta de agua en
el deposito

Piloto ,Recipiente de posos lleno” o
.Falta recipiente para posos”

Piloto ,Alarma general”
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Indicaciones de sequridad

La seguridad de este aparato es con-
forme a las normas reconocidas de la
técnica y a la ley de seguridad de los
aparatos. Sin embargo, como fabrican-
tes, deseamos que se familiaricen con
las siguientes indicaciones de seguridad.

Seguridad general

iEl aparato s6lo puede conectarse a

una red eléctrica que se corresponda

con la tension, tipo de corriente y fre-

cuencia que se indican en la placa de

caracteristicas (ver parte inferior del

aparato)!

Nunca se debera poner en contacto el

cable de alimentacion con las partes

calientes del aparato.

iNo tire nunca del cable para desen-

chufar el enchufe de la red!

No debera ponerse en marcha el apa-

rato si:

- el cable de alimentacion esta dafiado
0

- la carcasa muestra dafos visibles.

Este aparato no esta concebido para
que sea utilizado ni manejado por per-
sonas (incluidos nifos) que por razones
de su inexperiencia o falta de conoci-
miento, no estén capacitados para
manejarlo de forma segura, ni por per-
sonas (incluidos nifios) con sus capaci-
dades fisicas, sensoriales y psiquicas
limitadas, a no ser que fueran instrui-
dos por una persona responsable sobre
como usar el aparato de forma segura
y fueran supervisados inicialmente por
dicho responsable.

Seguridad para nifos

iNo deje el aparato en funciona-
miento sin supervision y preste una
especial atencion en presencia de
nifos!

No debe permitirse que los nifios ten-
gan acceso al material de embalaje,
como, por ejemplo, a las bolsas de plas-
tico.

Seguridad durante su
funcionamiento

iAtencion! Durante el funciona-
miento, la salida de café¢, el espuma-
dor de leche y la bandeja calentadora
se calientan. Evitar el acceso de nifos
a la maquina!

jAtencion! Riesgo de quemaduras si
el espumador esta activado. Al salir
agua o vapor calientes se pueden
producir quemaduras. Sélo active el
espumador de leche si hay un recipi-
ente colocado debajo del espumador.
iNo caliente con vapor ningun liquido
inflamable!

jUtilice el aparato s6lo si hay agua en
el sistemal Rellene el deposito de agua
s6lo con agua fria, nunco de agua
caliente, leche u otros liquidos. Tenga
en cuenta el nivel maximo de llenado
de unos 1,8 litros.

iNo introduzca granos de café conge-
lados o caramelizados en el contene-
dor de granos de café, introduzca
unicamente granos de café tostados!
Quite los cuerpos extraios del café
en grano, p.ej. pequeiias piedras. La
garantia puede no tener validez si el
molinillo se bloquea o se daia por
efecto de un cuerpo extraio.

Solo introduzca café molido en la tolva
para café premolido.

No deje el aparato encendido si no es
necesario.

No exponga el aparato a las influencias
climaticas.

Si utiliza un alargador de cable, emplee
Unicamente un cable convencional con
una seccion de al menos 1,5 mm?,
Aquellas personas con deficiencias
motrices, no deberian nunca utilizar el
aparato sin una persona supervisando
para evitar peligros.

Solo encienda la maquina si la ban-
deja recogegotas, el recipiente de
posos de café y la parilla escurridora
estan colocados!

101
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Sequridad durante la limpiezay 3

cuidados

Cumpla las indicaciones de limpieza y
descalcificacion.

iApague y desenchufe el aparato antes
de limpiarlo o de llevar a cabo un man-
tenimiento!

* No sumerja el aparato en agua.
® El espumador solo debe limpiarse si la

maquina esta desconectada, fria y sin
presion!

No lave los componentes del aparato

en el lavavajillas.

Nunca introduzca agua en el molini-
llo, porque lo dafaria.

No abra ni repare el aparato. Como
consecuencia de reparaciones incorrec-
tas, pueden generarse peligros conside-
rables para el usuario.

Unicamente el personal experto podra
llevar a cabo reparaciones en los apara-
tos eléctricos.

En caso de que fuera necesaria una
reparacion, incluida la sustitucion del
cable de alimentacion, dirijase, por
favor,

® al establecimiento en el que adquirio
el aparato, o
® alalinea de servicio AEG/Electrolux.
Si se usara el aparato para otros fines
que los previstos o se manipulara
incorrectamente, el fabricante no se
hara cargo de eventuales dafios ni la
garantia sera efectiva;- tampoco si el
programa de descalcificacion no se
ejecuta, siguiendo estas instrucciones
de servicio, de forma inmediata tras
la aparicion del simbolo /#\ ZZ. La
garantia puede no tener validez si el
molinillo se bloquea o se dafa por
efecto de un cuerpo extraio.

Primera puesta en marcha

Montar el aparato y enchufarlo

Tras haber desembalado la cafetera,
asegurese de la integridad del aparato.
Si tuviera dudas, no utilice el aparato y
péngase en contacto con personal cua-
lificado.

Coloque el aparato sobre una superfi-
cie que se encuentre lejos de grifos y
de fuentes de calor.

Tras colocar el aparato sobre la superfi-
cie de trabajo, controle que quede un
espacio de alrededor de 5 cm entre las
superficies del aparato y las paredes
laterales y la parte trasera, y un espacio
de 20 cm como minimo por encima de
la cafetera.

Nunca instale la cafetera en un
ambiente que pueda alcanzar una tem-
peratura inferior o igual a 0 °C (si el
agua se congela, el aparato podria
estropearse).

Controle que la tensién de la red eléc-
trica corresponda a aquella indicada en
la placa de caracteristicas del aparato.
Conecte el aparato exclusivamente a
un tomacorriente con una capacidad
minima de 10 A y dotado de una
puesta a tierra eficiente. El fabricante
no es responsable de los accidentes
provocados por la falta de puesta a tie-
rra de la instalacion.

Si el tomacorriente no fuera compati-
ble con la clavija del aparato, hagala
sustituir con otra adecuada por perso-
nal cualificado.

Conecte la maquina a la red eléctrica.
La primera vez que la maquina de café
se conecta a la red, todos los indicado-
res luminosos se encenderan durante
unos segundos para una prueba, luego
se apagaran.

Se aconseja personalizar lo antes posi-
ble la dureza del agua siguiendo el pro-
cedimiento descrito en el cap. 9.5
+Ajustar la dureza del agua”,

pagina 111.
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Para aprender a utilizar la maquina
correctamente, la primera vez siga paso
a paso las instrucciones descritas en los
siguientes capitulos.

Anadir agua

Antes de encender el aparato, asegu-
rese de que hay agua en el depdsito de
agua y, si no la hubiera, rellénelo. Con
cada encendido y apagado, el aparato
necesita agua para el proceso de acla-
rado automatico.

Extraiga el depdsito de agua (fig. 4),
enjuaguelo y llénelo con agua fresca
sin superar la marca MAX. Cuando
extraiga el deposito, coloque el espu-
mador en el centro de la maquina para
poderlo quitar.

Introduzca unicamente agua fria en el
deposito de agua. Nunca introduzca
otros liquidos como agua mineral o
leche.

Vuelva a colocar el deposito empujan-
dolo hasta el fondo.

Para obtener un café aromatico debera:
cambiar el agua del deposito diaria-
mente,

limpiar el deposito de agua al menos
una vez por semana en agua de lim-
pieza normal (no lo meta en el lavava-
jillas). Aclarelo después con agua dulce
y fresca.

Llenado de la tolva de café en
grano

Abra la tapa del recipiente de los gra-
nos de café (fig. 5).

Llene el recipiente con granos de café.
Cierre la tapa.

jAtencion! Tenga en cuenta que solo
puede utilizar granos puros sin afiadido
de componentes caramelizados o aro-
matizados y tampoco podra utilizar
grano congelado. Asegurese de que no
hay cuerpos extrafios, como p.ej. piedri-
tas, en el recipiente de los granos de
café. La garantia puede no tener vali-
dez si el molinillo se bloquea o se dafna
por efecto de un cuerpo extrafio.

%

3.4

1

La maquina ha sido controlada en
fabrica utilizando café, por lo que es
normal encontrar restos de café en el
molinillo. Se garantiza que esta
maquina es nueva.

Primera puesta en marcha

Cuando ponga en marcha el aparato
por primera vez, se debera purgar el
aire de la cafetera.

Controle que el depésito de agua esté
lleno y que el cable de alimentacion
esté enchufado en la red eléctrica.

Desplace el espumador hacia afuera 'y
coloque una taza abajo (fig. 6) y
encienda la maquina presionando el
boton @ (fig. 7).

Inmediatamente después, antes de
transcurridos 30 segundos gire el
mando de vapor media vuelta hacia la
izquierda hasta el tope (fig. 8) (es nor-
mal que la maquina haga ruido).
Transcurridos algunos segundos, del
espumador saldra agua.

Cuando la taza se haya llenado con
alrededor de 30 ml gire el mando de
vapor media vuelta hacia la derecha
(fig. 8) hasta el fondo para que no
salga mas agua.

Espere a que los pilotos (P vy [T dejen
de parpadear y queden encendidos con
luz fija. (Cuando los pilotos parpadean
quiere decir que la maquina se encuen-
tra en precalentamiento, mientras que
cuando estan encendidos con luz fija,
quiere decir que ha alcanzado la tem-
peratura ideal para hacer el café).
Algunos instantes antes de que los pilo-
tos dejen de parpadear la maquina rea-
liza un enjuague automatico: por las
boquillas del grupo erogador saldra un
poco de agua caliente que sera recogida
en la bandeja recogegotas de abajo.

Consejo: si se preparar hacer un café
corto (inferior a 60 ml), llene primero
la taza con el agua caliente del enjua-
gue. Déjela algunos instantes en la taza
(antes de vaciarla) para precalentarla.
Ahora, la maquina esta lista para su
uso.
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Preparar café con granos

Antes de servir el café, controle que los
pilotos TP y [P estén encendidos con
luz fija y que la tolva de granos de café
esteé llena.

Regule el mando Cantidad de café
molido (fig. 9) para configurar el gusto
deseado del café.

Cuanto mas lo gire hacia la derecha,
mayor sera la cantidad de granos de
café que la maquina molerd y, por con-
siguiente, el gusto del café sera mas
fuerte. La primera vez que se use la
cafetera habra que hacer varios cafés
hasta encontrar la posicion correcta
del mando. Procure no girar total-
mente hacia la derecha el mando por-
que el café podria salir muy
lentamente (a gotas), especialmente
cuando se desean servir dos tazas de
café.

Regule el mando Cantidad de café
(fig. 10) para configurar la cantidad de
café deseada.

Cuanto mas lo gire hacia la derecha,
mayor sera la cannntida de café prepa-
rado. La primera vez que se use la cafe-
tera habra que hacer varios cafés hasta
encontrar la posicion correcta del .

Coloque una taza debajo de las boqui-
llas del grupo erogador si quiere 1 café
0 2 tazas para 2 cafés (fig. 11). Para
lograr una buena crema, acerque lo
maximo posible el tubo de salida a las
tazas, bajandolo (fig. 12).

Presione el boton [P (fig. 13) para
hacer un café o el boton [T (fig. 14)
para preparar dos cafés. Ahora la
maquina empezara a moler los granos,
realizard una breve pre-erogacion y
después expendera el café.

Una vez obtenida la cantidad de café
predeterminada, la maquina detiene la
erogacion automaticamente y expele la
pastilla en el recipiente de los posos.
Transcurridos algunos segundos,
cuando ambos pilotos [Py [T estan
de nuevo encendidos, se puede hacer
otro café.

ISy

i

%

Para apagar la maquina, presione el
boton . (Antes de apagarse, la
maquina se enjuaga automatica-
mente: sale un poco de agua caliente
por las boquillas que se recogera en la
bandeja recogegotas de abajo - Tenga

cuidado en no quemarse). Si la
maquina no se apaga con el boton @,
de todas maneras, se apagara por si
sola tras un breve enjuague después de
transcurridas 3 horas después del
ultimo uso.

Nota 1: si el café sale en gotas o no
sale, hay que girar el requlador del
grado de molienda (fig. 17) una posi-
cion hacia la derecha (véase cap. 5
.Regulacion del molinillo de café”,
pagina 106). Proceda moviéndolo de
una posicion a la siguiente hasta obte-
ner una calidad de café satisfactoria.

El grado de molienda sélo puede
modificarse durante el proceso de
molienda. Si se realizan ajustes con el
molinillo parado, éstos podrian daiar
la maquina de café.

Nota 2: si el café sale muy rapido y la
crema no le satisface, gire un poco el
regulador Cantidad de café molido
(fig. 9) hacia la derecha. Prepare varios
cafés para determinar la posicion
correcta del regulador. No gire el
mando demasiado hacia la derecha
porque el café podria salir muy lenta-
mente (a gotas), especialmente cuando
se desean hacer dos tazas de café. Si
después de algunos cafés no obtiene
una crema que le satisfaga, gire tam-
bién el requlador del grado de
molienda (fig. 17) una posicion hacia la
izquierda (véase cap. 5 ,Regulacion del
molinillo de café”, pagina 106).

Nota 3: Consejos para obtener el café
mas caliente:

1) Si ni bien encendida la maquina se
desea hacer una taza de café corto
(inferior a 60 ml), use el agua caliente
del enjuague para precalentar las tazas.
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2) Por el contrario, si del ultimo café
hecho han transcurrido mas de 2/3
minutos, antes de hacer un café nuevo,
es necesario precalentar el grupo de
erogacion, presionando el boton

/#\ ZZ. Luego deje que el agua caiga en
la bandeja recogegotas, o bien utilice
este agua para llenar (y luego vaciar) la
taza de café para precalentarla.

3) No utilice tazas muy gruesas porque
absorben mucho calor, salvo que hayan
sido calentadas previamente.

4) Utilice siempre tazas calentadas pre-
viamente, enjuagandolas con agua
caliente o dejandolas apoyadas durante
20 minutos como minimo sobre el
calientatazas de la tapa de la maquina
encendida.

Nota 4: Mientras la maquina esta
haciendo el café, es posible detener la
erogacion en cualquier momento pre-
sionando el boton [P (fig. 13) o [T
(fig. 14), o girando el mando ,Cantidad
de café" (fig. 10) en sentido contrario a
las agujas del reloj.

Nota 5: una vez concluida la eroga-
cion, si quiere aumentar la cantidad de
café en la taza, basta con mantener
apretado el boton [P (fig. 13) o [Ch
(fig. 14) hasta obtener la cantidad
deseada, o girar el mando "Cantidad de
café™ (fig. 10) en el sentido de las agu-
jas del reloj (esto debe efectuarse
inmediatamente después de la prepa-
racion del café y antes de que los psoso
se echen al depdstio de restos de café.

Nota 6: cuando se enciende el piloto
de control ¥4 de manera fija, es nece-
sario llenar el deposito de agua, por el
contrario no se puede preparar café. El
deposito de agua puede quitarse uni-
camente si antes el espumador fue
colocado en el centro de la cafetera. (Es
normal que cuando se encienda el
piloto de control B4 quede un poco de
agua en el deposito).

Nota 7: la maquina cuenta el nimero
de cafés que se sirven. Cada 14 cafés
individuales (o 7 dobles), el piloto B se

%

&

=

enciende de manera fija advirtiendo
que el depdsito de restos de café esta
lleno y que hay que vaciarlo y lim-
piarlo, ver 9.2 ,Vaciar el deposito de
restos de café”, pagina 109.

Nota 8: puede suceder que con el
tiempo, por la utilizacion de la
maquina, las cuchillas se desgasten y,
por tanto, el café salga muy rapido y
sin crema porque esta molido muy
grueso.

Para resolver este inconveniente es
necesario regular el grado de molienda
del molinillo girando el regulador
(fig.17) una posicion hacia la izquierda
(tal como descrito en el cap. 5 ,Regula-
cion del molinillo de café”,

pagina 106).

Nota 9: si la maquina ha quedado
inactiva por un largo periodo de
tiempo, antes de usarla es necesario
limpiar el grupo de erogacion tal como
descrito en el cap. 9.3 ,Limpieza del
grupo de erogacion”, pagina 109.

Nota 10: mientras la maquina esta
haciendo café, nunca extraiga el depo-
sito de agua. Efectivamente, si se
extrajera, después la maquina no logra-
ria hacer el café y el piloto &4 parpa-
dearia (falta de agua). Si se pide otro
café, la maquia se vuelve ruidosa y no
hace el café. Para volver a poner en
marcha la maquina es necesario usar el
mando vapor en sentido contrario al de
las agujas del reloj hasta el final y haga
salir el agua del emulsionador durante
algunos segundos.

La primera vez que se usa la maquina
hay que hacer 4-5 cafés antes de que
la maquina obtenga los resultados
esperados.

Cuando se enciende un piloto de
alarma indicando un desperfecto, no
contacte de inmediato al servicio de
asistencia técnica. El problema casi
siempre puede resolverse siguiendo las
instrucciones indicadas en los cap. 11
.Significado de las luces pilotos de
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alarma y qué hacer cuando estan
encendidas”, pagina 112y 12 ,Proble-
mas que pueden resolverse antes de
acudir al servicio de asistencia técnica”,
pagina 113. Si dichas instrucciones
fueran insuficientes para solucionar el
problema, dirijase al Servicio técnico.

Regulacion del molinillo de
café

El molinillo de café no debe regularse,
por lo menos al inicio, porque ha sido
programado en fabrica para un valor
medio de molido, para obtener una
erogacion correcta del café.

De todas maneras, después de haber
hecho los primeros cafés, si la eroga-
cion fuera muy rapida o muy lenta (a
gotas) es necesario corregirla con el
regulador del grado de molienda

(fig. 17) en la tolva de café en granos.
El efecto de dicha correccion se
advierte solamente después de servir 2
cafés sucesivos como minimo.

El grado de molienda sélo puede
modificarse durante el proceso de
molienda. Si se realizan ajustes con el
molinillo parado, éstos podrian daiiar
la maquina de café.

Para obtener una erogacion del café
mas lenta y mejorar el aspecto de la
crema, gire el mando una posicion
hacia la izquierda (= café molido mas
fino) (fig. 18).

Para obtener una erogacion del café
mas rapida (no en gotas), gire el mando
una posicion hacia la derecha (= café
molido grueso) (fig. 18).

La maquina ha sido controlada en
fabrica utilizando café¢, por lo que es
normal encontrar restos de café en el
molinillo. Se garantiza que esta
maquina es nueva.

1

Preparar café con café
molido

Presione el botdn & para seleccionar
la funcion café molido (fig. 19).

El piloto & se enciende para indicar
que la funcién ha sido seleccionada y
se ha desactivado el molinillo.

Levante la tapa del centro, introduzca
en el embudo un medidor de café pre-
molido (fig. 20).

Con el mando "Cantidad de café"

(fig. 10) seleccione la cantidad deseada
de café.

Cuanto mas gire el mando hacia la
derecha, mayor sera la cantidad de
café preparado.

Para 1 café coloque una taza, para 2
cafés dos tazas debajo de las boquillas
de salida de café (fig. 11). Para conse-
guir una cream especialmente buena,
acerque el tubo de salida lo mas
posible a las tazas bajandolo (fig. 12).

Para preparar un café pulse la tecla CP
(fig. 13), para preparar dos cafés pulse
la tecla [P (fig. 14).

Nota 1: no introduzca nunca el café
molido con la maquina apagada para
que evitar que se disperse en el interior
de la maquina.

Nota 2: no introduzca nunca mas de
2 cucharas de medida porque la
maquina no hard el café y el café
molido se perdera en el interior de la
maquina ensuciandola o bien el café
saldra a gotas.

Nota 3: para dosificar la cantidad de
café a emplear, utilice exclusivamente
la cuchara de medida suministrada.

Nota 4: introduzca en el embudo sola-
mente café molido para maquinas de
café espresso: no introduzca granos de
café, cafe liofilizado u otros productos
que puedan dafar la maquina.

Nota 5:si al colocar mas de dos cucha-
ras de medida de café molido el
embudo se quedara obstruido, utilice

ﬁ



é 822 949 352 CS5200.book Seite 107 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

S

e

un cuchillo para hacer bajar el café
(fig. 21), después quite y limpie el
grupo de erogacion y la maquina como
se explica en el cap. 9.3 ,Limpieza del
grupo de erogacion”, pagina 109.

Si después de haber hecho funcionar la
maquina utilizando café molido desea
volver a hacer café utilizando granos,
hay que desactivar la funcion café
molido, presionando de nuevo el boton
& (el piloto se apaga y el molinillo
vuelve a activarse).

Observe también el capitulo 4 ,Pre-
parar café con granos", pagina 104,
notas 3-7,9y 10.

Preparacion de agua
caliente

Controle siempre que los pilotos CP y
[T} estén encendidos con luz fija.

Gire el espumador de leche hacia el
exterior de la maquina (fig. 6).
Coloque un recipiente debajo del espu-
mador (fig. 6).

Gire el mando vapor media vuelta
hacia la izquierda hasta el tope (fig. 8):
el agua caliente saldra por el espuma-
dory empezara a llenar el recipiente de
abajo.

Para interrumpir la salida de agua
caliente, gire el mando de vapor hacia
la derecha hasta el tope (fig. 8) y colo-
que el espumador en su posicion origi-
nal hacia el centro de la maquina. (Se
aconseja no erogar agua caliente
durante mas de 2 minutos seguidos).

Espumar la leche

Llene un recipiente con alrededor de
100 gramos de leche por cada capu-
chino que usted quiera preparar. Al ele-
gir el recipiente, tenga en cuenta que
el volumen de leche aumentara 2 6 3
veces.

Se aconseja utilizar leche semidesna-
tada y a temperatura de refrigerador.

Desplace hacia afuera el espumador
(fig. 6).

Prepare el café exprés tal como des-
crito en los cap. anteriores utilizando
tazas bastante grandes.

Luego presione el boton vapor £

(fig. 22).

El piloto & comienza a parpadear para
indicar que la maquina se esta calen-
tando (los pilotos [P y [T no estan
encendidos e indican que no se puede
preparar café).

Cuando el piloto & quede encendido
con luz fija y no parpadee, la tempera-
tura de la maquina habra alcanzado el
valor 6ptimo para producir vapor.
Inmediatamente después, antes de
transcurridos dos minutos como
maximo (en caso contrario la maquina
vuelve automaticamente a la funcion
café), sumerja el espumador en el reci-
piente de la leche (fig. 23). Gire el
mando vapor media vuelta hacia la
izquierda hasta el tope (fig. 8).

Tenga cuidado en no quemarse.

jAtencion! Riesgo de ensuciamiento
por restos de leche en el espumador.
Tenga cuidado de no introducir el
espumador en la leche hasta el punto
de que el orificio de aspiracion de aire
en el extremo superior del espumador
quede cubierto con leche. Esto puede
provocar que la leche penetre en la
tobera y ensucie el espumador.

Del espumador saldra vapor que le dara
un aspecto cremoso a la leche y aumen-
tara su volumen. Para formar una
espuma mas cremosa, sumerja en la
leche el espumador y gire el recipiente
con movimientos lentos de abajo hacia
arriba. (Se aconseja no erogar vapor
durante mas de 2 minutos seguidos).
Una vez alcanzada la temperatura
deseada, interrumpa la salida de vapor
girando el mando vapor hacia la dere-
cha hasta el tope (fig. 8). y presione el
mando de vapor & (fig. 22) para des-
activar la funcion ,Vapor"

107
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Vierta la espuma de leche en las tazas
que contienen el café exprés antes pre-
parado. El capuchino esta listo (anada
azucar a gusto vy, si lo desea, puede
espolvorear la espuma con cacao en
polvo).

Nota: inmediatamente después de
haber preparado el capuchino y des-
pués de desactivar la funcion ,Vapor”
presionando el boton de vapor & (fig.
22), la maquina tiene una temperatura
demasiado alta para preparar café (los
pilotos [P vy [ parpadean para indi-
car que la temperatura no es idonea):
€s necesario esperar aprox. diez minu-
tos hasta que la maquina se enfrie un
poco.

Consejo: para enfriarla mas rapida-
mente, tras haber desactivado la fun-
cion "Vapor", abra el mando de vapor y
deje salir el agua del espumador dentro
de un recipiente hasta que los pilotos
[P v [T dejen de parpadear.

Limpiar el espumador

Es importante limpiar el espumador
después de cada uso.

Haga salir un poco de agua o vapor
durante algunos seqgundos girando el
mando de vapor hacia la izquierda
hasta el tope (fig. 8).

Con esta operacidn, se quitan los even-
tuales restos de leche que puedan
haber quedado en el interior del tubo
de vapor.

Importante: por razones de higiene se
aconseja realizar siempre esta opera-
cion para que la leche no se deposite
en el interior del espumador.

Gire el mando en sentido de las agujas
del reloj. Espere unos minutos para que
el espumador se enfrie.

Con una mano, mantenga firme la
perilla del tubo de vapor y con la otra,
abra el cierre de bayoneta del espuma-
dor girandolo en el sentido de las agu-
jas del reloj y extraiga el espumador
(fig. 24).

ISy

ISy

=

%

Quite la tobera de espuma del tubo de
vapor tirando de ella hacia abajo.

Lave muy bien el espumador y la
tobera con agua tibia.

Controle que los dos agujeros indicados
por las flechas en la fig. 25, no estén
obstruidos. En su caso, limpielos ayu-
dandose con una aguja.

Vuelva a montar la tobera de espuma
colocandola sobre el tubo de vapory
girela con fuerza hacia arriba.

Vuelva a montar el espumador introdu-
ciéndolo hacia arriba y girandolo en
sentido contrario a las agujas del reloj
(fig. 24).

Limpieza y mantenimiento

Antes de limpiar la cafetera, déjela
enfriar y desconéctela de la red eléc-
trica.

No sumerja nunca la maquina en el
agua: es un aparato eléctrico.

Para la limpieza de la maquina no use
disolventes ni detergentes abrasivos. Es
suficiente utilizar un pafio humedo y
suave.

Todos los componentes de la maquina
no deben lavarse NUNCA en lavavajillas.

Limpieza de la maquina

Limpie el deposito de restos de café
(véase el cap. 9.2 ,Vaciar el deposito de
restos de café”, pagina 109) cada vez que
el piloto B se encienda de manera fija.

Se aconseja limpiar a menudo también
el deposito de agua.

La bandeja recogegotas tiene un indi-
cador de nivel del agua (color rojo)
(Fig. 26). Cuando este indicador
comienza a verse (algunos milimetros
por debajo de la bandeja recogegotas),
significa que hay que vaciar la bandeja
y limpiarla.

Controle de vez en cuando que los ori-
ficios de salida del café no estén obs-
truidos. Para limpiarlos elimine los
restos de café con la ayuda de una
aguja (fig. 27).
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Vaciar el deposito de restos de
café

La maquina cuenta el numero de cafés
preparados. Después de 14 cafés indivi-
duales (o 7 dobles), se encendera el
piloto BI, para indicar que el deposito
de restos de café esta lleno y debe ser
vaciado y limpiado. Hasta que no se
limpie el depdsito, la maquina no
puede preparar café.

Para la limpieza, desbloquear la tapa de
servicio presionando el correspon-
diente boton de apertura y abrirla

(fig. 15). El pilot A parpadea.

Extraer la bandeja recogegotas

(fig. 16), vaciarla y limpiarla.

Vacie y limie cuidadosamente el depo-
sito de restos de café, eliminando todos
los restos depositados en el fondo.

Importante: Cada vez que saque la
bandeja recogegotas, también debe
vaciar el deposito de restos de café,
incluso si éste no esta completamente
lleno. Si eso no se hace, puede pasar
que durante las siguientes preparacio-
nes de café el depdsito se llene demasi-
ado y que los posos de café sobrantes
obstruyan la maquina de café.

Si utiliza la maquina todos los dias,
vacie el deposito también diariamente.
Siempre vacie el deposito de restos de
café con la maquina encendida. Solo
asi la maquina detecta el vaciado.

Limpieza del grupo de erogacion
El grupo de erogacion debe limpiarse
periodicamente para que no se llene de
incrustaciones de café (que pueden
causar problemas de funcionamiento).
Para limpiarlo proceda de la siguiente
manera:

Apague la maquina presionando el
boton  (fig. 4) (no desconectando el
enchufe) y espere a que todos los pilo-
tos se apaguen.

Abra la compuerta de servicio (fig. 15).

Extraiga la bandeja recogegotas vy el
recipiente de los posos (fig. 16) y lave-
los.

%

Presione desde el costado y hacia el
centro los dos botones de color rojo de
desenganche del grupo de erogacion
(fig. 28) y tire de él hacia afuera para
extraerlo.

Atencion: el grupo de erogacion
puede extraerse solamente cuando la
maquina esta apagada. Si trata de
extraerlo con la maquina encendida,
ésta podria sufrir serios daios.
Limpie el grupo de erogacion debajo
del agua corriente del grifo sin utilizar
detergentes.

No lave nunca el grupo de erogacion
en el lavavajillas.

Limpie muy bien el interior de la
maquina. Para quitar el café incrustado
en la paredes interiores, rasque con un
tenedor de madera o de plastico (fig.
29) y después aspire los restos con una
aspiradora (fig. 30).

Vuelva a colocar el grupo de erogacion
(fig. 32, a) introduciéndola en el
soporte (fig. 32, b) y el pasador (fig.
32, ¢). El pasador debe introducirse en
el tubo (fig. 32, d) en la parte inferior
del grupo de erogacion.

Luego presidnelo hasta el fondo con
fuerza sobre el simbolo PUSH (fig.

32, e) hasta oir el clic de enganche.
Controle que los dos botones rojos (fig.
32, f) hayan salido hacia afuera, porque
en caso contrario la compuerta no se
cierra.

Fig. 33: Los dos botones rojos han salt-
ado y estan estan correctamente sali-
dos.

Fig. 34: Los dos botones rojos no han
saltado.

Nota 1: si el grupo de erogacién no se
coloca correctamente hasta oir el clic
de enganche y los botones no se han
saltado hacia afuera, no se puede
cerrar la compuerta y hacer funcionar
la maquina (si se enciende la maquina
el piloto A parpadea).

Nota 2: si es dificil introducir el grupo
de erogacion, (antes de introducirlo),

109
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ajustelo a la medida correcta, presio-
nandolo con fuerza simultaneamente
la parte inferior y superior como mues-
tra la figura 31.

Nota 3: :si aun fuera dificil introducir
el grupo de erogacion, déjelo afuera de
la maquina, cierre la compuerta de ser-
vicio, desenchufe el cable de alimenta-
cion y vuelva a enchufarlo de
inmediato. Espere a que todas los pilo-
tos se apaguen y abra la compuerta
para introducir el grupo de erogacion.
Vuelva a colocar la bandeja recogego-
tas con el recipiente de los posos y cie-
rre la compuerta de servicio.

Descalcificacion

Al calentar continuamente el agua uti-
lizada para hacer el café, es normal
que, con el tiempo, los conductos
internos de la maquina se llenen de cal.
Cuando el piloto /#\ = parpadea es el
momento de descalcificar la cafetera.

T

Nota: si se enciende el piloto /\ ZZ, se
puede sequir preparando café.
Proceda de la siguiente manera:

Encienda la maquina presionando el
boton O (fig. 7).

Espere a que los pilotos CP y [T que-
den encendidos con luz fija.

Prepare la solucidn tal como indicado
en el envase del producto descalcifi-
cante suministrado:

Vierta en el deposito de agua el conte-
nido del frasco de descalcificante
(aprox. 0,125 1) y afada 1 litro de agua.

Atencion: Nunca utilice descalcifica-
dores que no hayan sido recomendados
por AEG/Electrolux. Si se utilizan otros
descalcificadores, AEG/Electrolux no
asumira ninguna responsabilidad por
eventuales dafios. Los descalcificado-
res pueden adquirirse en los estableci-
mientos especializados o en la linea de
servicio de AEG/Electrolux.

Coloque debajo del espumador un reci-
piente con una capacidad minima de
1,5 litro (fig. 6).

ISy

%

7
1

Presione el boton /#\ = y manténgalo
apretado durante 5 segundos como
1y

==

minimo. El piloto /#\ Z= se enciende
para indicar que comienza el programa
de descalcificacion (los pilotos [P y
[P quedan apagados para indicar que
no se puede preparar café).

Gire el mando de vapor media vuelta
hacia la izquierda (fig. 8). A este punto
la solucion descalcificante saldra por el
espumador y empezara a llenarse el
recipiente colocado debajo.

El programa de descalcificacion ejecuta
automaticamente una serie de eroga-
ciones y de pausas para eliminar las
incrustaciones de cal de la cafetera.

Transcurridos alrededor de 30 minutos,
cuando el piloto & se enciende, gire

el mando de vapor media vuelta hacia
la derecha (fig. 8) hasta el tope.

Entonces, hay que efectuar un enjua-
gado para eliminar los restos de la
solucion descalcificante del interior de
la maquina.

Extraiga el depdsito de agua, enjua-
guelo y llénelo con agua limpia.
Vuelva a introducir el deposito.

Vacie el recipiente colocado debajo del
espumador lleno de liquido y coloquelo
nuevamente abajo del espumador.
Gire el mando de vapor media vuelta
hacia la izquierda (fig. 8). Del espuma-
dor saldra agua caliente que llenara el
recipiente de abajo.

Cuando se haya vaciado el depésito, el
piloto /\ ZZ se apagard y se encen-
derd el piloto .

Gire el mando de vapor hacia la dere-
cha hasta el tope (fig. 8) y vuelva a lle-
nar el depésito de agua con agua
limpia.

El programa de descalcificacion ha
concluido y la maquina esta lista para
el servicio.

0\
\

Nota: si se interrumpe el procedi-
miento de descalcificacion antes de
que termine, la alarma /f\ ZZ no se
desactivara y habra que comenzar
desde el inicio.
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Importante: la garantia caduca si no
se efecttia con regularidad la descal-
cificacion.

Ajustar la dureza del agua

T

El piloto /i <= se enciende después de
un periodo predeterminado de funcio-
namiento que ha sido configurado en
fabrica teniendo en cuenta la cantidad
maxima de cal que puede contener el
agua. Si lo desea, es posible prolongar
este periodo de funcionamiento y
hacer con menor frecuencia la opera-
cion de descalcificacion programando
la maquina segun el contenido de cal
del agua utilizada. Utilice el bastoncito
incluido en el suministro para determi-
nar el nivel de dureza, o pregunte a su
proveedor de agua cudl es su nivel de
dureza.

Determinacion del nivel de dureza
del agua

Sumerja para ello la tira de ensayo
durante aprox. 1 sequndo en agua fria.
Elimine el agua excedente y determine
el nivel de dureza segun las casillas
tefidas de rosa.

[1 ® Ninguna o una casilla rosa:
Nivel de dureza 1, blanda
hasta 1,24 mmol/l, y/o

U hasta 7° de dureza alemana, y/o
hasta 12,6° de dureza francesa

C] Dos casillas rosas:

Nivel de dureza 2, media

hasta 2,5 mmol/l, y/o

U hasta 14° de dureza alemana, y/o
hasta 25,2° de dureza francesa
Tres casillas rosas:

Nivel de dureza 3, dura

hasta 3,7 mmol/l, y/o

hasta 21° de dureza alemana, y/o
hasta 37,8° de dureza francesa
Cuatro casillas rosas:

Nivel de dureza 4, muy dura
por encima de 3,7 mmol/l, y/o
por encima de 21° de dureza ale-
mana, y/o

por encima de 37,8° de dureza
francesa

10

Ajustar y memorizar el nivel de
dureza determinado

Puede configurar 4 niveles de dureza.
El aparato viene configurado de fabrica
en el nivel de dureza 4.

Controle que la maquina esté apagada
(todos los pilotos apagados).

=

Presione el boton /% Z y manténgalo
apretado durante 5 segundos. Los cua-
tro pilotos &4, B, A y /#h\ = se
encienden.

Presione el boton & (fig. 19) varias
veces hasta que se encienda una canti-
dad de pilotos equivalente a los cua-
drados rojos que se formaron en la tira
reactiva (ejemplo, si en la tira reactiva
se formaron 3 cuadrados rojos hay que
presionar tres veces el botdn para que

se enciendan los 3 pilotos &4, Bl y A
juntos).
Presione el boton /#\ Z= para memori-

zar el dato. Ahora la maquina esta pro-
gramada para avisar de ejecutar la
descalcificacion cuando sea realmente
necesario, de acuerdo con el contenido
real de cal en el agua.

Significado de los pilotos
de funcionamiento normal

Los pilotos [P y [} parpadean
LalLa maquina no esta lista para hacer
café (la temperatura del agua no ha
alcanzado el valor ideal para preparar
café). Espere que los pilotos se encien-
dan con luz fija antes de comenzar con
la preparacion de café.

Los pilotos [P y [Th estan
encendidos con luz fija

La maquina tiene la temperatura justa
y esta lista para hacer el café.

El piloto [P esta encendido con luz
fija

La maquina estd sirviendo una taza de
café.

El piloto [} esta encendido con luz
fija

La maquina esta sirviendo dos tazas de
cafeé.
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El piloto Vapor & parpadea
® |a maquina se esta calentando a la

o E| café sale demasiado despacio.
1> Gire el requlador del grado de

11

temperatura ideal para la produccion
de vapor. Espere a que el piloto quede
encendido con luz fija antes de girar el
mando de vapor.

El piloto Vapor £ esta encendido
con luz fija

La maquina esta lista para producir
vapor y puede girarse el mando de
vapor.

El piloto & esta encendido con luz
fija

La maquina esta ajustada para preparar
un café con el café molido (véase cap.
6 ,Preparar café con café molido”,
pagina 106).

El piloto /) = esta encendido con
luz fija

Se esta ejecutando el programa auto-
matico de descalcificacion. (véase cap.
9.4 ,Descalcificacion”, pagina 110).

Significado de las luces
pilotos de alarma y qué
hacer cuando estan
encendidas

El piloto & esta encendido con luz
fija

El depdsito de agua esta vacio o mal
colocado.

Llene el deposito con agua como indi-
cado en el cap. 3.2 ,Afiadir agua”,
pagina 103 e introduzcalo correcta-
mente.

El deposito esta sucio o incrustado con
cal.

Enjuague o descalcifique el deposito.
El piloto &4 parpadea

consigue preparar café y hace ruidos.

molienda (fig. 17) una posicion hacia la
izquierda (véase el cap. 5 ,Regulacion
del molinillo de café", pagina 106).

El piloto Bl esta encendido con luz
fija

El depdsito de restos de café esta lleno
0 no esta colocado.

12> Vacie el depdsito de restos de café y

limpielo como indicado en el cap. 9.2
.Vaciar el depdsito de restos de café”,
pagina 109 e introduzcalo correcta-
mente.

Después de la limpieza no se colocd el
deposito de restos de café.

Abra la compuerta de servicio e intro-
duzca el depésito de restos de café.

El piloto Bl parpadea

Se ha seleccionado la funcion &=, sin
embargo no se ha vertido café molido
en la tolva.

Introduzca el café molido tal como
descrito en el cap. 6 ,Preparar café con
café molido", pagina 106.

Ya no quedan granos de café en la
tolva.

Rellene el recipiente con granos tal
como descrito en el cap. 3.3 ,Llenado
de la tolva de café en grano”,

pagina 103.

Si el molinillo hace mucho ruido signi-
fica que alguna pequefa piedra conte-
nida en los granos de café ha
bloqueado el molinillo.

Dirijase a un centro de asistencia. La
garantia puede no tener validez si el
molinillo se bloquea o se daia por
efecto de un cuerpo extraio.

El piloto /#\ = parpadea
Indica que la maquina esta incrustada
con cal.

= Slrsizlr(;ga(?ido g)et\;?gg:ngagfslc?ito en Ejecute lo antes posible el programa de
a 9. . u descalcificacion descrito en el cap. 9.4
el cap. 4 ,Preparar café con granos”, Descalcificacion”, pagina 110
pagina 104 nota 10. " ' ’
112
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La maquina hace un ruido anormal y
los cuatro pilotos &4, B, A y

/i Z parpadean alternandose
Después de la limpieza, es probable que
se haya dejado el grupo de erogacion

afuera de la maquina.

Deje la compuerta de servicio cerrada y
el grupo de erogacion afuera de la
maquina. Presione simultaneamente
los botones [P vy [Tp hasta que los
cuatro pilotos se apaguen. Solo cuando
los cuatro pilotos se apaguen se puede
abrir la compuerta de servicio e intro-
ducir el grupo de erogacion (para su
colocacion, véase el cap. 9.3 ,Limpieza
del grupo de erogacion”, pagina 109).
Los pilotos Bl y A parpadean
alternandose

La maquina acaba de encenderse y el
grupo de erogacion no esta colocado
correctamente y por ello la compuerta
no se puede cerrar bien.

Presione hasta el fondo sobre el sim-
bolo PUSH en el grupo de erogacion
hasta oir el clic de enganche. Controle
que los dos botones de color rojo
hayan salido hacia afuera (cap. 9.3
LLimpieza del grupo de erogacion”,
pagina 109). Cierre la compuerta de
servicio y presione el boton .

Los pilotos [P, [ y © se
encienden y parpadean

La maquina se ha encendido con el
mando de vapor abierto.

Gire el mando de vapor hacia la dere-
cha hasta el tope (fig. 8).

El piloto A\ parpadea

La compuerta de servicio esta abierta.
Si no logra cerrar la compuerta, con-
trole que el grupo de erogacion esté
colocado correctamente (cap. 9.3 ,Lim-
pieza del grupo de erogacion”,

pagina 109).

El piloto A\ se enciende con luz fija
y los pilotos (P y [Tp parpadea
Después de la limpieza, es probable que
se haya dejado el grupo de erogacion
afuera de la maquina.

=
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Introduzca el grupo de erogacion véase
cap. 9.3 ,Limpieza del grupo de eroga-
cion”, pagina 109.

El interior de la maquina estd muy
sucio.

Limpie muy bien el interior de la
maquina, tal como descrito en el cap.
9.3 ,Limpieza del grupo de erogacion”,
pagina 109

El piloto & parpadea

El embudo para el café molido esta
obstruido.

Vacie el embudo con un cuchillo, tal
como descrito en el cap. 6 ,Preparar
café con café molido", pagina 106
nota 5 (fig. 21).

Problemas que pueden
resolverse antes de acudir
al servicio de asistencia
técnica

Si la maquina no funciona y hay un
piloto de alarma encendido, se puede
localizar facilmente la causa y resol-
verla consultando el cap. 11 ,Signifi-
cado de las luces pilotos de alarma y
qué hacer cuando estan encendidas”,
pagina 112. Si no hay ninguna alarma
encendida, realice los siguientes con-
troles antes de contactar al servicio de
asistencia técnica.

El café no esta caliente

Las tazas no han sido precalentadas.

Caliente las tazas enjuagandolas con
agua caliente o dejandolas apoyadas
durante 20 minutos como minimo
encima de la superficie calientatazas
(A) en la tapadera (véase cap. 4 ,Pre-
parar café con granos”, pagina 104,
nota 3).

El grupo de erogacion esta muy frio.
Antes de preparar café, caliente el
grupo de erogacion presionando el
boton /#\ Z= (véase cap. 4 ,Preparar
café con granos”, pagina 104, nota 3).

A
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El café tiene poca crema

La maquina utiliza demasiado poco
café durante la erogacion.

Gire un poco el mando Cantidad de
café molido (fig. 9) hacia la derecha
(véase el cap. 4 ,Preparar café con gra-
nos”, pagina 104, nota 2).

El café esta molido demasiado grueso.
Gire el regulador del grado de
molienda (fig.17) una posicion hacia la
izquierda (véase el cap. 5 ,Regulacion
del molinillo de café", pagina 106).

La mezcla de café no es adecuada.

Utilice una mezcla de café apropiada
para maquinas de café automaticas.
El café sale muy lentamente

El café esta molido muy fino.

Gire el regulador del grado de
molienda (fig.17) una posicion hacia la
derecha (véase el cap. 5 ,Regulacion
del molinillo de café", pagina 106).

La maquina utiliza demasiado café
para la erogacion.

Gire un poco el mando Cantidad de
café molido (fig. 9) hacia la izquierda.
El café sale muy rapidamente

El café estd molido muy grueso.

Gire el regulador del grado de
molienda (fig.17) una posicion hacia la
izquierda (véase el cap. 5 ,Regulacion
del molinillo de café", pagina 106).

La maquina utiliza demasiado poco
café durante la erogacion.

Gire un poco el mando Cantidad de
café molido (fig. 9) hacia la derecha.
El café no sale por una de las
boquillas del erogador

El orificio esta obstruido.

Elimine con una aguja el depdsito del
café seco acumulado (fig. 27).
Girando el mando de vapor, no sale
vapor por el espumador

Los orificios del espumador y de la
tobera de vapor estan obstruidos.
Limpie los orificios del espumador y los
de la tobera de vapor (véase el cap. 8.1
LLimpiar el espumador”, pagina 108-
fig. 25).

ISy
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Al presionar los botones [P y [P,
no sale café de la maquina sino agua
Es posible que el café molido se haya
quedado atascado en el embudo.
Elimine el bloqueo de café molido den-
tro del embudo ayudandose con un
cuchillo (véase cap. 6 ,Preparar café
con café molido", pagina 106 - nota 5).
Limpie el grupo de erogacion y el inte-
rior de la maquina (véanse las instruc-
ciones del cap. 9.3 ,Limpieza del grupo
de erogacion”, pagina 109).

Al presionar el boton de D, la
maquina no se enciende

La maquina no esta conectada a la red.
Controle que la clavija del cable de ali-
mentacion esté enchufada en el toma-
corriente.

No se puede quitar el infusor para
limpiarlo

La maquina esta encendida. El grupo
de erogacion puede extraerse solo si la
maquina estad apagada.

Apague la maquina (véase cap. 9.3
.Limpieza del grupo de erogacion”,
pagina 109).

Atencion: el grupo de erogacion se
puede quitar sélo cuando la maquina
esta apagada. Si se intenta quitar el
grupo de erogacion con la maquina
encendida, la maquina podria sufrir
serios dafos.

Se ha utilizado el café molido (en
lugar de los granos) y la maquina no
sirve el café

Se ha introducido demasiado café
molido.

Quite el grupo de erogacion y limpie
cuidadosamente el interior de la
maquina tal como descrito en el cap.
9.3 ,Limpieza del grupo de erogacion”,
pagina 109. Repita la operacion utili-
zando como maximo 2 cucharas de
medida de café molido.

No se ha presionado el boton & y la
maquina ha utilizado el café premolido
y el café molido por el molinillo.
Limpie muy bien el interior de la
maquina, tal como descrito en el cap.
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9.3 ,Limpieza del grupo de erogacion”, 13 Datos técnicos
pagina 109. Repita la operacion presio- .
nando el boton &, tal como indicado Tension de red : 220-240V
en el cap. 6 ,Preparar café con café Consumo de potencia : 1350 W

molido", pagina 106.

Se ha llenado con café molido cuando
la maquina estaba apagada.

Quite el grupo de erogacion y limpie
muy bien el interior de la maquina, tal
como descrito en el cap. 9.3 ,Limpieza
del grupo de erogacion”, pagina 109.
Repita la operacion con la maquina
encendida.

El café no sale por las boquillas del
erogador sino que sale por la
compuerta de servicio

Los orificios del erogador estan obs-
truidos con café seco.

Abra los orificios con una aguja

(fig. 27).

El compartimento abatible en el inte-
rior de la compuerta de servicio esta
bloqueado y no se deja mover.

Limpie el compartimento abatible
sobre todo cerca de las bisagras para
que éstas conserven su movilidad.

£Qué hacer cuando deba transportar
la maquina?

Guarde el embalaje original como pro-
teccion para el transporte. Utilice la
bolsa de plastico original para proteger
la maquina contra arafazos.

Asegure el aparato contra los golpes.
No se asumira ninguna garantia por los
dafos causados durante el transporte.
Vaciar el deposito de agua y el depdsito
de restos de café.

Por favor, tenga en cuenta el lugar de
ubicacion del aparato, especialmente
durante la estacion fria del afio. Pue-
den ocasionarse dafios por congela-
cion.

€

Este aparato cumple los requisitos de

las siguientes directivas europeas:

e Directiva de baja tension 2006/95/CE

e Directiva EMC (Compatibilildad
electromagnética) 89/336/CEE con
las modificaciones 92/31/CEE y
93/68/CEE
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Eliminacion

Material de embalaje

Los materiales de embalaje son compa-
tibles con el medio ambiente y reutili-
zables. Las piezas de plastico estan
identificadas, por ejemplo >PE<, >PS<
etc. Deshagase de los materiales de
embalaje seguin su identificacion en los

contenedores previstos para ellos en los
lugares de recogida de deshechos.

Aparatos viejos

El simbolo E sobre el producto o en
su embalaje indica que este producto
no puede eliminarse como basura do-
méstica sino que debe entregarse en
los puntos de recogida para el reciclaje
de aparatos eléctricos y electrdnicos.
Con su colaboracion en la correcta eli-
minacion de este producto, protegera
el medio ambiente y la salud de todos
nosotros. Una eliminacion incorrecta
pone en peligro el medio ambiente y la
salud. Si desea mas informacion sobre
el reciclaje de este producto, dirijase a
su ayuntamiento, al organismo encar-
gado de la eliminacion de deshechos o
al establecimiento en el que adquirio
este producto.

15

En caso de reparaciones

Conserve sin falta, el embalaje original
junto con las piezas de espuma. Para
evitar dafios durante el transporte, el
aparato debera estar bien embalado.
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Prezada Cliente,
Prezado Cliente,
por favor leia atentamente as instru-
coes que se seguem. Tenha em especial
atencéo as instrucdes de seguranca!
Guarde estas instrucdes para consulta
futura e passe as instrucdes a qualquer
eventual futuro proprietario da
maquina.
Indice
1 Legenda de figura 118 10 Significado das luzes piloto
1.1 Vista frontal (Figura 1) 118 de funcionamento normal 130
1.2 thta frpntalbcom aF.porta 11 Significado das luzes piloto
13 Pe_serlv(ljgo a ertad( |gz:_ra 2) 3) Hg de alarme e como proceder
-~ Fainel de comandos trigura quando estiverem acesas 130
Instrug6es de seguranca 19 12 Resolucdo de problemas antes
Primeira colocacdo em de telefonar para a assisténcia
funcionamento 120 técnica 131
3.1 Montare: ligar o aparelho 120 13 Dados técnicos 133
3.2 Colocar 4gua 121 o
3.3 Encher o recipiente dos 14 Eliminagdo 134
grdos de cafe 121 15 Em caso de assisténcia 134
3.4 Primeira ligacao 121
4 Preparar café com grios 122
5 Regulagcdo do moinho 124
6 Preparar café com café moido 124
7 Preparacio de agua quente 125
8 Espuma de leite 125
8.1 Limpar o emulsionador
de capuccinos 126
9 Limpeza e Manutencio 127
9.1 Limpeza da maquina 127
9.2 Esvaziamento do deposito
para borras de café 127
9.3 Limpeza do infusor 127
9.4 Descalcificacdo 128
9.5 Definir a dureza da agua 129
117




é 822 949 352 CS5200.book Seite 118 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

1.1

mooOw >

-

ozzr=x-—=x

118

Legenda de figura

Este manual de instrucdes ¢ valido para
a maquina automatica de café modelo
CS 5000 e modelo CS 5200. A operagao
das maquinas é semelhante para
ambas.

A figura 1 e a figura 2 mostram ambos
os modelos. Todas as outras figuras
mostram o modelo CS 5200.

Vista frontal (Figura 1)

Superficie de aquecimento de
chavenas

Botdo de vapor

Tubo de vapor

Emulsionador de cappuccinos
Emulsionador de cappuccinos
(amovivel)

Bico do emulsionador de cappuccinos
(amovivel)

Botdo de abertura para a porta de
servico

Reservatorio de agua (amovivel)
Pingadeira (amovivel)

Tabuleiro das chavenas

Ejector de café (regulavel em altura)
Painel de comandos (Figura 3)
Tampa do recipiente de café em grio
Tampa central para café moido

1.2
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Vista frontal com a porta de
servico aberta (Figura 2)

Colher doseadora para café pré-moido
Compartimento para a colher
doseadora

Funil para introducédo de café
pré-moido

Porta de servico

Recipiente (amovivel) para borras
de café

Gaveta movel

Infusor

Botdo de regulacdo do grau de
moagem

Recipiente de café em grdo

Placa de caracteristicas

(parte inferior da maquina)
Descalcificador liquido e

Tira reagente

Painel de comandos (Figura 3)

Selector da quantidade de café (curto,
normal ou cheio)

Selector da quantidade de café moido
(para obter um café fraco, normal

ou forte)

Tecla de extraccdo de uma chavena
de café

Tecla de extraccdo de duas chavenas
de café

Tecla para Ligar/Desligar a maquina
Tecla de seleccédo da funcdo de vapor
Tecla de café pré-moido (exclusio do
moinho de café)

Tecla de enxaguamento e
descalcificacdo

Luz de 1 chavena e temperatura

do café OK

Luz de 2 chavenas e temperatura

do café OK

Luz de vapor e temperatura

do vapor OK

Luz de café pré-moido

(moinho de café excluido)

Luz de alarme de calcario

Luz de falta de agua ou de reservatorio
de agua ndo colocado

Luz de recipiente de borras cheio ou de
recipiente de borras ndo colocado

Luz de alarme genérico

ﬁg
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Instrucdes de seguranca

A seguranca deste aparelho corres-
ponde as normas técnicas reconhecidas
e as normas de seguranca dos aparel-
hos. Contudo, na qualidade de fabri-
cantes deste aparelho, pedimos-lhe
que se familiarize com as instrugoes de
seguranca que se seguem.

Seguranca geral

Antes de ligar a maquina a rede de ali-
mentacdo, certifique-se de que a ten-
sao, o tipo e a frequéncia da rede
coincidem com os dados indicados na
placa de caracteristicas (que se encon-
tra na parte inferior da maquina)!

Néo deve permitir o contacto do cabo
de alimentacdo com pegas da maquina
que estejam quentes.

Nunca retire a ficha da maquina
puxando pelo cabo de alimentacgao!
N&o colocar a maquina em funciona-
mento caso:

- 0 cabo esteja danificado ou

- a caixa apresente danos visiveis.

Esta maquina néo se destina a ser utili-
zada por pessoas (inclusive criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou falta de experi-
€ncia e conhecimento, a nio ser que
tenha havido uma supervisdo inicial ou
elas tenham recebido instrucgoes
quanto a utilizacdo sequra desta
maquina por parte de uma pessoa res-
ponsavel.

Seguranca das criancas

Nunca deixe a maquina a funcionar
sem vigilancia e esteja especialmente
atento na presenca de criancas!

Os materiais de embalagem, tais como
saquinhos plasticos, devem ser manti-
dos fora do alcance de criancas.

Seguranca durante o
funcionamento

Atencao! Pelas suas caracteristicas, o
ejector de café, o emulsionador de
capuccinos e a superficie de aqueci-
mento de chavenas aquecem durante
a operacdo da maquina. Manter as
criancas longe!

Atencao! Existe perigo de ficar
escaldado quando o emulsionador de
café esta activado. A dgua quente ou
o vapor de agua quente que sai pode
provocar queimaduras. Active o emul-
sionador de capuccinos apenas se
tiver colocado um recipiente debaixo
do mesmo.

Néo aqueca liquidos inflamaveis com
vapor!

Utilize a maquina apenas se a mesma
tiver agua no seu sistema! Encha o
depdsito da agua apenas com agua fria
e ndo com agua quente, leite ou
outros liquidos. Respeite o nivel de
enchimento maximo, de aproximada-
mente 1,8 litros.

Néo coloque grios de café congela-
dos ou caramelizados no recipiente
dos mesmos, apenas graos de café
torrados! Retire todos os objectos
estranhos, como por exemplo peque-
nas pedras, dos grdos de café. Se o
mecanismo de moagem ficar blo-
queado e danificado devido a um
objecto estranho, isso podera eventu-
almente nio estar coberto pela
garantia.

Colocar apenas café moido no funil
para introducdo de café pré-moido.
N&o deixar a maquina ligada desneces-
sariamente.

N&do expor a maquina aos efeitos de
condicdes atmosféricas.

Ao utilizar uma extensao, devera utili-
zar apenas um cabo normal com um
diametro minimo do condutor de

15 mmZ

As pessoas com problemas motores ndo
devem utilizar esta maquina sem
acompanhamento, a fim de evitar a
€Xposi¢ao a riscos.
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Utilizar a maquina apenas se a pin- 3 Primeira c0|0c3950 em
gadeira, o recipiente para borras de .
café e o tabuleiro das chavenas esti- funcionamento
verem montados! 3.1  Montar e ligar o aparelho
Seguranca durante a limpeza e I Apos a remogdo da embalagem, certifi-

120

os cuidados

Respeitar as indicacdes de limpeza e
descalcificagao.

Desligar a maquina e retirar a ficha da
tomada antes de proceder a manuten-
cdo ou limpeza!

Ndo mergulhar a maquina em agua.
Limpar o emulsionador de capuccinos
apenas com ele desligado, frio e sem
pressao!

Né&o lavar as pegas do aparelho na
maquina de lavar loica.

Nunca colocar agua no moinho, pois
ird danificar o mecanismo de moagem.

N&o abrir nem proceder a reparacdes
no aparelho. Reparacées inadequadas
podem constituir perigos considera-
veis para o utilizador.

Reparacao em aparelhos eléctricos
devem ser efectuados unicamente por
técnicos especializados.

Caso seja necessaria uma reparacao,
inclusive a substituicao da ficha, con-
tacte o

¢ revendedor onde adquiriu o aparelho
ou

® alinha de assisténcia técnica AEG/
Electrolux.
Caso o aparelho seja utilizado incor-
recta ou indevidamente, ndo podera
ser assumida responsabilidade por
eventuais danos ou pela garantia - o
mesmo aplica-se, caso o programa de
descalcificagdo néo for realizado ime-
diatamente depois da luz de controlo
/M ZZ comegar a piscar e 0 mesmo
néo ser realizado de acordo com as
indicacoes deste manual de
instrucdes. Se o mecanismo de moa-
gem ficar bloqueado e danificado
devido a um objecto estranho, isso
podera eventualmente néo estar
coberto pela garantia.

A
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que-se da integridade do aparelho. Em
caso de duvida, ndo o utilize. Contacte
um técnico qualificado.

Coloque o aparelho sobre uma superfi-
cie de trabalho, longe de torneiras,
bancas e fontes de calor.

Depois de colocar o aparelho sobre a
superficie de trabalho, certifique-se de
que deixou um espaco de cerca 5 cm
entre as superficies do aparelho e as
paredes laterais e a parte posterior,
bem como um espaco livre de pelo
menos 20 cm por cima da maquina de
café.

Nunca instale a maquina num ambi-
ente passivel de alcancar uma tempe-
ratura inferior ou igual a 0°C (se a 4gua
congelar, o aparelho podera sofrer
danos).

Certifique-se de que a tensdo da rede
eléctrica corresponde a indicada na
chapa de caracteristicas do aparelho.
Ligue o aparelho apenas a uma tomada
de alimentacdo com uma capacidade
minima de 10 A e dotada de uma liga-
cdo a terra eficaz. O fabricante declina
toda e qualquer responsabilidade por
eventuais acidentes provocados pela
falta de ligagdo a terra do sistema.

Em caso de incompatibilidade entre a
tomada e a ficha do aparelho, mande
substituir a tomada por outra de tipo
adequado, recorrendo a pessoal quali-
ficado.

Ligue o aparelho a uma tomada eléc-
trica.

Quando a maquina de café é ligada
pela primeira vez a rede eléctrica, todas
as luzes de controlo acendem-se
durante alguns sequndos para efec-
tuar um teste; quando este tiver sido
efectuado, todas as luzes de controlo
apagam-se.
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E aconselhavel personalizar o quanto
antes o grau de dureza da 4gua
seguindo o procedimento descrito no
cap. 9.5 ,Definir a dureza da agua”,
pagina 129.

Para aprender a utilizar a maquina cor-
rectamente, aquando da primeira utili-
zacdo cumpra rigorosamente as
instrucdes descritas nos paragrafos
seguintes.

Colocar agua

Antes de ligar o aparelho, certifique-se
de que existe agua no deposito e, se
necessario, encha até ao nivel ade-
quado. Sempre que o aparelho ¢ ligado
e desligado, este necessita de agua
para os ciclos de lavagem automaticos.
Retire o reservatdrio de agua (fig. 4),
enxaguie-o e encha-o com agua fresca
sem ultrapassar a linha MAX. Quando
retirar o reservatorio, o emulsionador
de cappuccinos deve estar sempre
virado para o centro da maquina. Caso
contrario, ndo conseguird removeé-lo.

O deposito da agua deve apenas ser
enchido com agua fria. Nunca utilizar
outros liquidos como, por exemplo,
agua mineral ou leite.

Insira novamente o reservatorio pressi-
onando-o bem.

Para obter sempre um café aromatico
devera:

Mudar diariamente a 4gua do deposito
da agua.

Limpar o deposito da 4gua pelo menos
uma vez por semana com agua de
lavagem normal (ndo na maquina de
lavar loica). Em seguida, enxaguar com
agua limpa.

Encher o recipiente dos graos de
cafeé

Abra a tampa do recipiente de café em
grio (fig. 5).

Encha o recipiente com café em gréo.
Feche a tampa.

A
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Atencéo! Certifique-se de que utiliza
apenas graos puros, sem adicdo de
ingredientes caramelizadas ou
aromatizadas e grdos congelados. Cer-
tifique-se de que ndo entram objectos
estranhos para este recipiente como,
por exemplo, pedras. Se 0 mecanismo
de moagem ficar bloqueado e danifi-
cado devido a um objecto estranho,
isso podera eventualmente néo estar
coberto pela garantia.

A maquina foi controlada na fabrica
mediante a utilizacdo de café, pelo que
¢ absolutamente normal encontrar
vestigios de café no moinho. Garanti-
mos, porém, que esta maquina ¢ total-
mente nova.

Primeira ligacdo
Quando a maquina ¢é posta em funcio-

namento pela primeira vez, é necessa-
rio retirar o ar do seu interior

Certifique-se de que o reservatorio de
agua esta cheio e de que o cabo de ali-
mentacdo esta inserido na tomada da
rede eléctrica.

Empurre o emulsionador de cappucci-
nos para fora, coloque uma chavena
por baixo (fig. 6) e ligue a maquina
premindo a tecla @ (fig. 7).
Imediatamente depois, no espaco de
30 segundos no maximo, rode o botdo
do vapor para a esquerda, até ao limite
maximo (fig. 8) (é normal que a
maquina faca um pouco de barulho).
Ao fim de alguns sequndos, saird um
pouco de agua através do emulsiona-
dor de cappuccinos.

Quando a chavena estiver com cerca de
30 ml, rode até meio o botdo do vapor
para a direita (fig. 8), até ao limite
maximo, para interromper a saida da
agua.

Aguarde que as luzes [P e [T deixem
de piscar, tornando-se fixas. (Quando as
luzes verdes estdo a piscar, é sinal de que
a maquina esta na fase de pré-aqueci-
mento; quando estdo fixas, € sinal de
que a maquina atingiu a temperatura
ideal para a preparacgdo do café.
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Alguns instantes antes de as luzes
piloto deixarem de piscar, a maquina
efectua automaticamente um enxa-
guamento: através dos bicos do ejector,
sai um pouco de dgua quente, a qual é
recolhida na pingadeira subjacente.

Conselho: se desejar tirar um café
curto (inferior a 60 ml), para que ele
saia mais quente, encha primeiro a
chavena com esta dgua quente do
enxaguamento. Deixe-a dentro da cha-
vena durante alguns segundos (antes
de a esvaziar) para pré-aquecer a cha-
vena.

A maquina estd, entdo, pronta para ser
utilizada.

Preparar café com gréos

Antes de tirar o café, certifique-se
sempre de que as luzes [P e [T estio
fixas e de que o recipiente de café em
grao esta cheio.

Com o botdo da quantidade de café
moido (fig. 9) defina o sabor desejado
do café.

Quanto mais rodar para a direita, maior
sera a quantidade de café em grdo
moido pela maquina e, logo, mais forte
serd o sabor do café obtido. Na pri-
meira utilizacdo, é necessario fazer
varias tentativas e tirar mais do que um
café, a fim de encontrar a posicéo cor-
recta do botdo. Preste atencdo para
ndo rodar o botdo demasiado para a
direita. Se o fizer, podera obter uma
extracgdo demasiado lenta (as gotas),
sobretudo quando se tiram duas cha-
venas de café.

Com o botdo da quantidade de café
(fig. 10), defina a quantidade de café
desejada.

Quanto mais rodar para a direita, mais
cheio sera o café obtido. Na primeira
utilizacdo, € necessario fazer varias
tentativas e tirar mais do que um café,
a fim de encontrar a posicdo correcta
do botdo.

Coloque uma chavena debaixo dos
bicos do ejector, se desejar 1 café, ou 2

%

chavenas, se desejar 2 cafés (fig. 11).
Para obter um bom creme, aproxime o
mais possivel o ejector de café das cha-
venas, baixando-o (fig. 12).

Prima a tecla (P (fig. 13) se tiver
optado por tirar um café ou a tecla
TP (fig. 14) se desejar tirar 2 cafés.

A maquina moi, entéo, os grios, efec-
tua uma breve pré-infusdo e, depois,
completa a extrac¢do do café para
dentro da chavena.

Uma vez obtida a quantidade de café
predefinida, a maquina interrompe
automaticamente a extrac¢do do café
e expulsa a pastilha de café consumida
para o recipiente das borras).

Depois de alguns segundos, quando
ambas as luzes [P e [ se acenderem
novamente de forma fixa, podera tirar
mais um café.

Para desligar a maquina, prima a tecla
. (Antes de se apagar, a maquina
efectua automaticamente um enxa-
guamento: através dos bicos, sai um
pouco de dgua quente, a qual € reco-
Ihida na pingadeira subjacente - Cui-
dado para ndo se queimar). Se no for
desligada com a tecla (D, a maquina
apaga-se sozinha, de qualquer forma, 3
horas depois da ultima utilizacdo, efec-
tuando primeiro um breve enxagua-
mento.

Nota 1: Se o café sair as gotas ou ndo
sair de todo, é necessario rodar o botdo
de regulacdo da moagem (fig. 17) um
nivel para a direita (consulte o cap. 5
.Regulacio do moinho", pagina 124).
Avance um nivel de cada vez até obter
uma extracgao satisfatoria.

0 grau de moagem pode apenas ser
alterado durante o processo de moa-
gem. A alteracdo destas regulacoes
com o moinho desactivado pode
danificar a maquina de café.

Nota 2: Se o café sair de forma dema-
siado rapida e se o creme nao for satis-
fatorio, rode ligeiramente o botdo da
quantidade de café moido (fig. 9) no
sentido dos ponteiros do reldgio. Faca
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varias tentativas e tire mais do que um
café, a fim de encontrar a posicdo cor-
recta do botdo. Preste atencéo para
ndo rodar o botdo demasiado para a
direita. Se o fizer, podera obter uma
extracgdo demasiado lenta (as gotas),
sobretudo se tirar duas chavenas de
café. Se, ao fim de alguns cafés, ndo
obtiver um creme satisfatorio, rode
também o botéo de regulacdo da moa-
gem (fig. 17) um nivel para a esquerda
(consulte o cap. 5 ,Regulacdo do moi-
nho", pagina 124).

Nota 3: Conselhos para obter um café
mais quente:

1) Se tirar uma chavena de café curto
(inferior a 60 ml) logo depois de ligar a
maquina, utilize a 4gua quente do
enxaguamento para pré-aguecer as
chavenas.

2) Se, porém, decorrerem mais de 2/3
minutos ap0ds a preparagdo do ultimo
café, antes de tirar novamente um café
€ necessario pré-aquecer o infusor pre-
mindo a tecla /4 ZZ. Deixe que a 4gua
flua para a pingadeira subjacente ou
utilize esta agua para encher (e depois
esvaziar) a chavena que utilizara para o
café, de forma a pré-aquecé-la.

3) Nio utilize chavenas demasiado
espessas, pois estas absorvem demasi-
ado calor, a menos que elas tenham
sido previamente aquecidas.

4) Utilize chavenas previamente aque-
cidas enxaguando-as com agua quente
ou deixando-as pousadas durante pelo
menos 20 minutos na superficie de
aquecimento das chavenas situada na
tampa da maquina ligada.

Nota 4: A extraccdo pode ser interrom-
pida a qualquer momento, enquanto a
maquina estiver a fazer o café, bas-
tando para tal premir a tecla P

(fig. 13) ou [TF (fig. 14), ou rodando o
botéo giratorio da quantidade de café
(fig. 10) no sentido contrario aos pon-
teiros do reldgio.

Nota 5: Se, depois de terminada a
extrac¢ao, desejar aumentar a quanti-
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dade de café que esta na chavena,
mantenha premida a tecla [P (fig. 13)
ou [T} (fig. 14), até obter a quanti-
dade desejada, ou gire o botéo girato-
rio da quantidade de café (fig. 10) no
sentido dos ponteiros do relogio (isto
deve acontecer imediatamente depois
de se ter tirado o café e antes do café
moido utilizado ser deitado no recipi-
ente para borras).

Nota 6: Quando o alarme B se
acende e se mantém fixo, € necessario
encher o reservatorio de agua, caso
contrario a maquina ndo extrai o café.
0O reservatorio de dgua sé pode ser
removido se antes o emulsionador de
cappuccinos estiver virado para o cen-
tro da maquina. (Quando o alarme &4
se acende, ¢ normal que fique um
pouco de agua no reservatorio).

Nota 7: A maquina conta o nimero de
cafés tirados. A cada 14 cafés normais
(ou 7 duplos), a luz piloto Bl acende-
se fixamente, indicando que o recipi-
ente de borras esta cheio de pastilhas e
que €&, assim, necessario esvazia-lo e
limpa-lo, ver 9.2 ,Esvaziamento do
deposito para borras de café”,

pagina 127.

Nota 8: Com o tempo e a utilizacdo da
maquina, pode acontecer que as mas
sofram um desgaste e que, assim, o
café saia de forma demasiado rapida e
sem creme, devido a sua moagem
demasiado grossa. Para resolver este
problema, é necessario regular o grau
de moagem do moinho de café,
rodando o botdo de requlagdo da moa-
gem (fig. 17) um nivel para a esquerda
(conforme descrito no cap. 5 ,Regula-
¢do do moinho", pagina 124).

Nota 9: Se a maquina néo for utilizada
durante um longo periodo, é necessario
limpar o infusor, antes da utilizacéo,
conforme descrito no cap. 9.3 ,Limpeza
do infusor”, pagina 127.

Nota 10: Nunca se deve extrair o reser-
vatorio de agua enquanto a maquina
estiver a tirar o café. De facto, se ele

123




é 822 949 352 CS5200.book Seite 124 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

@

124

=

for removido, a maquina depois ndo
consegue fazer o café e a luz &4 (falta
de dgua) acende-se de forma intermi-
tente. Se tirar um outro café, a
maquina comecara a fazer muito baru-
Iho e ndo fara o café. Para ligar nova-
mente a maquina, sera necessario
rodar o botdo do vapor para a esquerda
até ao limite maximo e fazer fluir a
agua através do emulsionador de cap-
puccinos durante alguns segundos.

Aquando da primeira utilizacéo, é
necessario tirar 4-5 cafés até que a
maquina comece a dar um resultado
satisfatorio

Quando alguma luz de alarme se acende
para assinalar uma anomalia, ndo €
necessario contactar de imediato o ser-
vico de assisténcia técnica. O problema
pode ser quase sempre resolvido
seguindo as instrugdes indicadas nos
capitulos 11 ,Significado das luzes piloto
de alarme e como proceder quando esti-
verem acesas”, pagina 130 e 12 ,Resolu-
cédo de problemas antes de telefonar
para a assisténcia técnica", pagina 131.
Se estas se revelarem ineficazes ou se
necessitar de mais informagdes, consulte
o servico de assisténcia ao cliente.

Regulacdo do moinho

0 moinho de café ndo deve ser regu-
lado, pelo menos inicialmente, pois ja
se encontra regulado de origem para
obter uma extrac¢do correcta do café.
Se, porém, depois de tirar os primeiros
cafés, a extraccéo estiver demasiado
rapida ou lenta (as gotas), sera neces-
sario corrigi-la com o botédo de regula-
¢éo do grau de moagem (fig. 17).

0O efeito desta correccdo so se nota
depois de se tirarem pelo menos

2 cafés de sequida.

0 grau de moagem pode apenas ser
alterado durante o processo de moa-
gem. A alteracdo destas reqgulacdes
com o moinho desactivado pode
danificar a maquina de café.

ISy

ISy
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Para obter uma extrac¢do do café mais
lenta e melhorar o aspecto do creme,
rode (o equivalente a um nimero) o
botio para a esquerda (=moagem mais
fina) (fig. 18).

Para obter uma extrac¢éo do café mais
rapida (néo as gotas), rode (o equiva-
lente a um niimero) o botdo para a
direita (=moagem mais grossa)

(fig. 18).

A maquina foi controlada na fabrica
mediante a utilizacdo de café, pelo que
€ absolutamente normal encontrar
vestigios de café no moinho. Garanti-
mos, porém, que esta maquina é total-
mente nova.

Preparar café com café
moido

Prima a tecla & para seleccionar a
funcéo de café pré-moido (fig. 19).

A luz & acende-se, indicando que a
funcdo foi seleccionada e que se
excluiu o funcionamento do moinho de
café.

Levante a tampa central, introduza no
funil uma colher doseadora (para uma
chavena) ou duas colheres doseadoras
(para duas chavenas) de café pré-
moido (fig. 20).

Com o botéo giratorio da quantidade
de café (fig. 10) seleccione durante a
regulacdo a quantidade de café dese-
jada.

Quanto mais o girar para a direita,
maior serd a quantidade de café prepa-
rada.

Coloque agora debaixo dos bicos dos
ejector de café uma chavena para

1 café, ou duas chavenas para 2 cafés
(fig. 11). Para obter um creme especial-
mente bom, aproxime o ejector de café
0 mais perto possivel das chavenas,
baixando-o (fig. 12).

Para preparar um café, prima a tecla
[P (fig. 13). Para preparar 2 cafés,
prima a tecla [P (fig. 14).
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Nota 1: Nunca introduza o café pré-
moido com a maquina desligada para
evitar que este se espalhe pelo interior
da maquina.

Nota 2: Nunca introduza mais de 2
colheres doseadoras. Caso contrario, a
maquina nao funcionara e o café pré-
moido perder-se & no interior da mesma,
sujando-a, ou entdo saira as gotas.

Nota 3: Para dosear a quantidade de
café a introduzir, utilize apenas a
colher doseadora fornecida.

Nota 4: Introduza no funil apenas café
pré-moido proprio para maquinas de
café expresso: nunca introduza café
em grao, café liofilizado ou outros
materiais que possam danificar a
maquina.

Nota 5: Se, deitando mais de duas
colheres doseadoras de café pré-
moido, o funil ficar obstruido, empurre
o café com uma faca (fig. 21) e, depois,
retire e limpe o infusor e a maquina
conforme descrito no cap. 9.3 ,Limpeza
do infusor”, pagina 127.

Se, depois de fazer funcionar a
maquina com café pré-moido, desejar
voltar a utilizar café em gréo, desactive
a funcéo de café pré-moido, premindo
novamente a tecla & (a luz apaga-se
e 0 moinho de café é reactivado).

Por favor observe também o capitulo 4
JPreparar café com gréos", pagina 122,
indicacdesn°3-7,9¢ 10

Preparacdo de agua quente

Certifique-se sempre de que as luzes
[P e [T} estdo acesas e fixas.

Rode o emulsionador de cappuccinos
para fora (fig. 6).

Cologue um recipiente debaixo do
emulsionador de cappuccinos (fig. 6).
Rode para a esquerda o botdo do vapor
até meio, até ao limite maximo (fig. 8):
a dgua quente saird através do emulsi-
onador de cappuccinos e comegara a
encher o recipiente.

%
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Para interromper a saida da agua
quente, rode o botdo para a direita até
ao limite maximo (fig. 8) e coloque
novamente o emulsionador de cappuc-
cinos na posicéo original, virado para o
centro da maquina. (Recomendamos
que ndo ejecte agua quente durante
mais de 2 minutos consecutivos).

Espuma de leite

Encha um recipiente com cerca de
100 gramas de leite por cada cappuc-
cino que desejar preparar. Ao escolher
as dimensdes do recipiente, tenha em
consideracdo que o volume do leite
aumenta 2 ou 3 vezes.

E aconselhavel utilizar leite meio gordo
que esteja a temperatura do frigorifico.
Empurre o emulsionador de cappucci-
nos para fora (fig. 6).

Prepare o café conforme descrito nos
paragrafos correspondentes, utili-
zando chavenas suficientemente
grandes.

Prima a tecla de vapor & (fig. 22).
Aluz & comegara a piscar, indicando
que o aquecimento prévio da maquina
esta em curso (luzes de controlo [P e
[ ndo se acendem, para indicar que
nio é possivel preparar café).

Quando a luz & se mantiver acesa sem
piscar, € sinal de que a temperatura da
maquina atingiu o valor ideal para a
producéo de vapor.

Logo depois, no espaco de dois minutos
no maximo (sendo a maquina volta
automaticamente a funcéo de café),
introduza o emulsionador de cappucci-
nos no recipiente que contém o leite
(fig. 23). Rode para a esquerda o botdo
do vapor até meio, até ao limite
maximo (fig. 8).

Tenha cuidado para nio se queimar.

Atencéo! Perigo de sujidade no emul-
sionador de capuccinos devido a leite
ressequido. Tenha em atencédo de ndo
introduzir o emulsionador de capucci-
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nos tanto no leite que o orificio de
aspiracdo de ar na extremidade supe-
rior do emulsionador de capuccinos
fique tapado pelo leite. Se isso aconte-
cesse, 0 leite poderia ser aspirado para
dentro do bico e eventualmente provo-
car sujidade dentro do emulsionador
de capuccinos.

Através do emulsionador de cappucci-
nos sai o vapor que confere um aspecto
cremoso ao leite, aumentando o seu
volume. Para obter uma espuma mais
cremosa, introduza o emulsionador de
cappuccinos no leite e faca rodar o
recipiente com movimentos lentos, de
baixo para cima. (Recomendamos que
ndo ejecte vapor durante mais de

2 minutos de seguida).

Uma vez atingida a temperatura dese-
jada, interrompa a extracc¢do do vapor,
rodando o botdo do vapor para a
direita, até ao limite maximo (fig. 8) e
prima a tecla de vapor & (fig. 22) para
desactivar a funcéo de vapor.

Deite a espuma do leite nas chavenas
que contém o café expresso previa-
mente preparado. O cappuccino esta
pronto (adicione aguicar a gosto e, se
desejar, polvilhe a espuma com um
pouco de chocolate em pd).

Nota: Logo apds a preparagdo do cap-
puccino e uma vez desactivada a fun-
cdo de vapor premindo a tecla de vapor
€ (fig. 22), a maquina esta com uma
temperatura demasiado elevada para o
fazer (as luzes CP e [Th piscam, indi-
cando que a temperatura nio é a mais
adequada). Torna-se, assim, necessario
aguardar uns dez minutos para que a
maquina arrefeca um pouco.
Conselho: Para arrefecer a maquina
mais rapidamente, depois de desactivar
a funcdo de vapor, abra o botdo do
vapor e deixe sair a agua através do
emulsionador de cappuccinos para
dentro de um recipiente até as luzes
verdes [P e [T deixarem de piscar.

8.1

i

Limpar o emulsionador de
capuccinos

E importante limpar sempre o emulsio-
nador de cappuccinos logo ap6s a sua
utilizagéo.

Deixe sair um pouco de dgua ou de
vapor durante alguns segundos,
rodando o botdo do vapor para a
esquerda, até ao limite maximo (fig. 8).
Através desta operacéo, o tubo do
vapor elimina qualquer leite que tenha
eventualmente ficado no seu interior.

Importante: Por motivos de higiene,
recomendamos que efectue sempre
esta operacdo, a fim de evitar que o
leite se acumule nos circuitos internos
do emulsionador de cappuccinos.

Rode o botéo para a direita até ao
limite maximo. Espere alguns minutos
até o emulsionador de capuccinos ter
arrefecido.

Com uma mio, mantenha a pega do
tubo do emulsionador de cappuccinos
bloqueada e, com a outra méo, desen-
rosque o fecho de baioneta do emulsi-
onador de cappuccinos, rodando-o no
sentido dos ponteiros do relégio. Puxe
o emulsionador de capuccinos para
fora (fig. 24).

Retire o bico de vapor do tubo ejector,
puxando-o para baixo.

Lave cuidadosamente com agua tépida
0 emulsionador de cappuccinos e o
bico de vapor.

Certifique-se de que os dois orificios
indicados pelas setas na fig. 25 ndo
estdo obstruidos. Se necessario, limpe-
os com um alfinete.

Monte novamente o bico de vapor,
rodando-o com forga no sentido
ascendente e inserindo-o no tubo do
vapor.

Monte novamente o emulsionador de
cappuccinos, encaixando-o no sentido
ascendente e rodando-o para a
esquerda (fig. 24).
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9.1

9.2

Limpeza e Manutencao

Antes de efectuar qualquer operagio
de limpeza, deixe arrefecer a maquina
e desligue-a da corrente.

Nunca mergulhe a maquina na agua:
trata-se de um aparelho eléctrico.
N&o utilize solventes nem detergentes
abrasivos para a limpeza da maquina.
Basta um pano himido e macio.
Nenhum dos componentes da maquina
deve ser lavado na maquina de lavar
loica.

Limpeza da maquina

Limpe a gaveta de borras de café (des-
crita no capitulo 9.2 ,Esvaziamento do
depdsito para borras de café”,
pagina 127) sempre que a luz B
acender fixamente.
Recomendamos que também limpe fre-
quentemente o reservatorio de agua.

A pingadeira possui um indicador do
nivel de agua (vermelho) (fig. 26).
Quando este indicador comecar a ser
visivel (alguns milimetros sob a pinga-
deira), esvazie a gaveta e limpe-a.
Certifique-se de que os orificios do
ejector através do qual sai o café ndo
estdo obstruidos. Para os abrir, raspe
com uma agulha o depésito de café
seco acumulado (fig. 27).

Esvaziamento do depdsito para
borras de café

0 aparelho conta o nimero de cafés
que tira. Depois de 14 cafés simples (ou
7 cafés duplos) preparados, a luz de
controlo B, acende-se, para indicar
que o depdsito para borras de café esta
cheio e que deve ser esvaziado e limpo.
Enquanto néo se limpar o deposito
para borras de café, a maquina de café
ndo pode preparar café.

Para a limpeza, desbloquear e abrir a
tampa de servico pressionando o botao
de abertura correspondente (fig. 15); a
luz de controlo A\ pisca.

De sequida, retirar a pingadeira

(fig. 16), esvazia-la e limpa-la.

%
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9.3
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Esvazie e limpe cuidadosamente o
depdsito para borras de café. Tenha em
atencédo que € necessario retirar todos
os restos acumulados no fundo do
deposito.

Importante: Cada vez que extrair a
pingadeira, também € necessario esva-
ziar o deposito para borras de café,
mesmo que este ainda ndo esteja com-
pletamente cheio. Caso néo se realize
este procedimento, pode acontecer que
da proxima vez que se preparar cafés, o
deposito para borras de café encha
demasiado e a acumulacdo de borras
de café entupa a maquina.

Se utilizar a maquina diariamente,
esvazie sempre também o depdsito
todos os dias.

Esvazie o deposito para borras de café
sempre com o aparelho ligado. S6
assim o aparelho é capaz de detectar
que este foi esvaziado.

Limpeza do infusor

O infusor deve ser limpo periodica-
mente para evitar que se acumulem
incrustagdes de café (as quais podem
originar anomalias). Para o limpar, pro-
ceda da sequinte forma:

Desligue a maquina premindo a tecla
O (fig. 4) (ndo retirando a ficha da
tomada) e aguarde que todas as luzes
se apaguem.

Abra a porta de servico (fig. 15).
Retire a pingadeira e o deposito para
borras (fig. 16) e lave-os.

Prima lateralmente e para o centro as
duas teclas vermelhas de libertacdo do
infusor (fig. 28) e retire-o0, puxando-o
para fora.

Atencéo: O infusor so pode ser remo-
vido com a maquina desligada. Se
tentar retirar o infusor com a
maquina ligada, podera danifica-la
seriamente.

Lave o infusor sob agua corrente sem
usar detergentes.

Nunca lave o infusor na maquina de
lavar loica.
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Limpe cuidadosamente o interior da
maquina. Para retirar o café incrustado
nas partes internas, raspe-as com um
garfo de madeira ou de plastico

(fig. 29) e, depois, aspire todos os resi-
duos com um aspirador (fig. 30).

Para tornar a instalar o infusor (fig.

32, a), coloque-o no suporte (fig. 32, b)
introduza o pino (fig. 32, c). O pino deve
ser introduzido no tubo (fig. 32, d), na
sua parte inferior, junto do infusor.

De seguida, carregue bem no local assi-
nalado pela palavra PUSH (fig. 32, e)
até ouvir o estalido de encaixe.

Certifique-se de que as duas teclas
(fig. 32, f) vermelhas saltaram para
fora, sendo depois a porta ndo fecha.

Fig. 33: As duas teclas vermelhas
sairam correctamente para fora.

Fig. 34: As duas teclas vermelhas nédo
sairam para fora.

Nota 1: Se o infusor néo for correcta-
mente inserido até se ouvir o estalido
de encaixe e as teclas vermelhas ndo
saltarem bem para fora, ndo é possivel
fechar a porta e, logo, fazer funcionar
a maquina (se ligar a maquina, a luz
/\ permanecera acesa e a piscar).

Nota 2: Se o infusor for dificil de inse-
rir, dé-lhe a dimensao correcta pre-
mindo-o com forga (antes da insercio),
na parte inferior e superior em simul-
taneo, conforme indicado na figura 31.

Nota 3: se, ainda assim, o infusor for
dificil de inserir, deixe-o fora da
maquina, feche a porta de servico e
retire e volte a introduzir a ficha do
cabo de alimenta¢do na tomada.
Aguarde que todas as luzes se apaguem
e, de sequida, abra a porta e insira
novamente o infusor.

Insira novamente a pingadeira junta-
mente com o recipiente de borras e
feche a porta de servico.

Descalcificacdo

Devido ao aquecimento continuo da
aqua utilizada para fazer o café, é nor-
mal que, com o tempo, os tubos inter-

%

nos da maquina se encham de calcario.
Quando a luz #\ Z se acender de
forma intermitente, é sinal de que é

necessario efectuar a descalcificacdo.

Nota: E de, qualquer forma, possivel
continuar a tirar cafés enquanto a luz
estiver acesa.

Proceda da seguinte forma:

Ligue a maquina premindo a tecla O
(fig. 7).

Aguarde até que as luzes (P e [T se
acendam fixamente.

Prepare a solucdo conforme indicado
no frasco do produto descalcificante
fornecido:

Deite no reservatorio de dgua o con-
tetdo do frasco de descalcificante
(aprox. 0,125 litros) e adicione depois
1 litro de agua.

Atencao: Ndo utilizar de modo nen-
hum quaisquer produtos de descalcifi-
cacdo, que ndo sejam recomendados
pela AEG/Electrolux. Se utilizar outros
produtos de descalcificagdo, a AEG/
Electrolux ndo assume responsabili-
dade por eventuais danos. Podera
encontrar liquido de descalcificacdo
em lojas especializadas ou através da
linha de assisténcia técnica AEG/Elec-
trolux.

Coloque sob o emulsionador de cap-
puccinos um recipiente com uma capa-
cidade minima de 1,5 litros (fig. 6).

Prima e mantenha premida a tecla

/% ZX durante pelo menos 5 segundos.
Aluz #f\ Z acende-se, indicando o
arranque do programa de descalcifica-
¢éo. (As luzes [P e [T permanecem
apagadas, indicando que ndo é possivel
preparar o café).

Rode o botdo do vapor para a
esquerda, até meio (fig. 8). A solugdo
descalcificante saira, entdo, através do
emulsionador de cappuccinos e come-
cara a encher o recipiente colocado
debaixo do mesmo.

0 programa de descalcificagfo efectua
automaticamente uma série de extrac-
coes e de pausas para eliminar as

ﬁ
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incrustagdes de calcario do interior da
maquina.

Ao fim de cerca 30 minutos, quando a
luz B4 se acender, rode o botdo de
vapor para a direita, até meio (fig. 8),
até ao limite maximo.

Serd, ento, necessario efectuar um
enxaguamento para eliminar os resi-
duos da solucdo de descalcificante do
interior da maquina.

Retire o reservatorio de agua, enxague-
o0 e encha-o com agua limpa.

Insira novamente o reservatorio.

Esvazie o recipiente (sob o emulsiona-
dor de cappuccinos) cheio de liquido e
coloque-o novamente sob o emulsio-

nador de cappuccinos.

Rode o botdo do vapor para a
esquerda, até meio (fig. 8). Através do
emulsionador de cappuccinos saira
agua quente, que comecara a encher o
recipiente colocado debaixo do mesmo.

Quando o reservatorio estiver vazio, a
luz /#\ Z apaga-se e a luz B4 acende-
se.

Rode o botdo de vapor para a direita
até ao limite maximo (fig. 8) e encha
novamente o reservatorio de agua com
agua limpa.

0 programa de descalcificagfo est3,
assim, concluido, estando a maquina
pronta para fazer novamente o café.

Nota: Se interromper o procedimento
de descalcificacdo antes de este estar
concluido, o alarme /% ZZ ndo se

desactiva, sendo necessario recomecar

tudo desde o inicio.

Importante: a garantia perde a vali-
dade se a descalcificagdo néo for
regularmente efectuada.

Definir a dureza da agua

Aluz #%\ Z= acende-se apds um deter-
minado periodo de funcionamento.
Este foi definido de origem, tendo em
conta a quantidade maxima de calcario
que pode estar contida na dgua que é
utilizada. Se necessario, podera prolon-
gar este periodo de funcionamento e,

ISy

assim, tornar menos frequente a opera-
¢do de descalcificacdo, bastando para
tal programar a maquina com base no
conteudo real de calcario presente na
agua utilizada. Utilize a tira de teste
fornecida para determinar o grau de
dureza da agua ou pergunte aos servi-
¢os municipalizados locais qual o grau
de dureza.

Determinar o grau de dureza da
agua

Para isso, mergulhe a tira de teste
durante ca. de 1 sequndo em agua
fria. Retire a 4gua em excesso e deter-
mine o grau de dureza de acordo com
0s campos tingidos de cor-de-rosa.

Nenhum ou um campo cor-de-
rosa:

Grau de dureza 1, macia

até 1,24 mmol/l ou

até 7° dureza alema ou

até 12,6° dureza francesa

Dois campos cor-de-rosa:
Grau de dureza 2, média
até 2,5 mmol/l ou

até 14° dureza aleméa ou
até 25,2° dureza francesa

Trés campos cor-de-rosa:
Grau de dureza 3, dura
até 3,7 mmol/l ou

até 21° dureza alemi ou
até 37,8° dureza francesa

Quatro campos cor-de-rosa:
Grau de dureza 4, muito dura
mais de 3,7 mmol/l ou

mais de 21° dureza alema ou
mais de 37,8° dureza francesa

Definir e memorizar o grau de
dureza determinado da agua

E possivel definir 4 graus de dureza. O
aparelho vem programado de fabrica
com o grau de dureza 4.

Certifique-se de que a maquina esta
desligada (todas as luzes apagadas).

mn o e

Prima a tecla /#\ == e mantenha-a
premida durante pelo menos 5 segun-
dos. As quatro luzes B4, B, A e

129
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I Prima repetidamente a tecla &

(fig. 19) até se acenderem as luzes de
controlo que correspondem ao grau de
dureza determinado (por exemplo, para
regular a dureza 3, deve premir a tecla
tantas vezes até as trés luzes de con-
trolo B4, Bl e A\ se acenderem con-
juntamente).

dado. A maquina fica, assim, progra-
mada para dar o alarme quando for
realmente necessario efectuar a des-
calcificacdo, com base no contetido
real de calcario presente na agua.

Significado das luzes piloto
de funcionamento normal

As luzes [P e [P estdo a piscar

A maquina ndo esta pronta para fazer
o café (a temperatura da dgua ainda
nio atingiu a temperatura ideal).
Aguarde até que as luzes fiquem fixas
antes de fazer o café.

As luzes [P e [P estdo acesas e
fixas

A maquina esta a temperatura correcta
e pronta para fazer o café.

A luz [P esta acesa e fixa

A maquina esta a tirar uma chavena de
café.

A luz [Th esta acesa e fixa

A maquina esta a tirar duas chavenas
de cafe.

A luz do vapor & esta a piscar

A maquina esta a aquecer até a tempe-
ratura ideal para a producéo de vapor.
Aguarde até que a luz fique fixa antes
de rodar o botdo do vapor.

A luz do vapor C esta acesa e fixa
A maquina esta pronta para ejectar
vapor € pode rodar-se o botédo de
vapor.

A luz & esta acesa e fixa

A maquina esta preparada para a
extracgdo com café pré-moido (con-
sulte o cap. 6 ,Preparar café com café
moido”, pagina 124).

%
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Aluz /% I esta acesa e fixa

0 programa automatico de descalcifi-
cacéo estd em curso (consulte o cap.
9.4 ,Descalcificacdo”, pagina 128).

Significado das luzes piloto
de alarme e como proceder
quando estiverem acesas

A luz B4 esta acesa e fixa

O reservatorio de dgua esta vazio ou
mal inserido.

Encha o reservatorio de agua conforme
descrito no 3.2 ,Colocar dgua”,

pagina 121 e insira-o devidamente.

O reservatorio esta sujo ou com incrus-
tacoes de calcario.

Enxague ou descalcifique o reservato-
rio.

A luz B4 esta a piscar

A maquina nao consegue fazer o café e
faz muito barulho.

Rode o botdo de vapor para a esquerda
(fig. 8) conforme descrito no 4 ,Prepa-
rar café com gréos”, pagina 122,

nota 10.

0O café sai de forma demasiado lenta.
Rode o botdo de regulagdo da moagem
(fig. 17) um nivel para a direita (cap. 5
.Regulacio do moinho", pagina 124).
A luz B esta acesa e fixa

0 depésito para borras de café esta
cheio ou nao foi inserido.

Esvazie o recipiente de borras de café,
efectue a limpeza descrita no cap. 9.2
.Esvaziamento do depdsito para borras
de café”, pagina 127, e depois, insira-o.
O recipiente de borras ndo foi inserido
apos a limpeza.

Abra a porta de acesso e insira o recipi-
ente de borras.

A luz B esta a piscar

0 café moido nao foi deitado no funil
com a fun¢do ¢ seleccionada.
Introduza o café moido conforme des-
crito no cap. 6 ,Preparar café com café
moido", pagina 124.
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® O café em grdo acabou.

I Encha o recipiente de café em gréo

conforme descrito no cap. 3.3 ,Encher
o recipiente dos grdos de café",
pagina 121.

® Se 0 moinho de café fizer muito baru-
lho, € sinal de que alguma pedrinha
contida nos grdos de café bloqueou o
moinho de café.

Contacte um centro de assisténcia. Se
0 mecanismo de moagem ficar blo-
queado e danificado devido a um
objecto estranho, isso podera eventu-
almente nao estar coberto pela
garantia.

mmooe==

A luz /#\ ZZ esta a piscar

e [ sinal de que a maquina esta com
incrustacgdes de calcario.
E necessario efectuar o programa de
descalcificacdo descrito no cap. 9.4
.Descalcificacao”, pagina 128.
A maquina fez um ruido estranho e
as quatro luzes 4, B, A e /i\ Z
estdo a piscar alternadamente

® O infusor, apds a limpeza, foi provavel-
mente esquecido fora da maquina.
Deixe a porta de servico fechada e o
infusor fora da maquina. Prima simul-
taneamente a tecla [P e [Cp até que
as quatro luzes se apaguem. So se pode
abrir a porta de acesso e inserir o infu-
sor quando as quatro luzes estiverem
apagadas (para a insergdo, consulte o
cap. 9.3 ,Limpeza do infusor",
pagina 127).
As luzes Bl e A\ estdo a piscar
alternadamente

® A maquina acabou de ser ligada e o
infusor nao foi correctamente inserido,
pelo que a porta esta mal fechada.
Prima o infusor no local assinalado
pela palavra PUSH até ouvir o estalido
de encaixe. Certifique-se de que as
duas teclas vermelhas saltaram para
fora (cap. 9.3 ,Limpeza do infusor”,
pagina 127). Feche a porta de servico e
prima a tecla @.

%
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As luzes [P, [P e @ estao acesas e
a piscar

A maquina foi ligada com o botédo de
vapor aberto.

Gire o comando de vapor para a direita
até ao fundo (fig. 8).

Aluz A esta a piscar

A porta de servico esta aberta.

Se ndo consequir fechar a porta, certi-
fique- se de que o infusor est4 devida-
mente inserido (cap. 9.3 ,Limpeza do
infusor”, pagina 127 - nota 1)

Aluz A esta acesa fixamente [F e
[T} as luzes verdes estdo a piscar

0O infusor, apos a limpeza, foi provavel-
mente esquecido fora da maquina.
Insira o infusor (consulte o cap. 9.3
.Limpeza do infusor”, pagina 127).

O interior da maquina esta muito sujo.

Limpe cuidadosamente a maquina con-
forme descrito no cap. 9.3 ,Limpeza do
infusor”, pagina 127.

A luz & esta a piscar

O funil do café pré-moido estd entu-
pido.

Esvazie o funil com o auxilio de uma
faca conforme descrito no cap. 6 ,Pre-
parar café com café moido”,

pagina 124 nota 5 (fig. 21).

Resolucido de problemas
antes de telefonar para a
assisténcia técnica

Se a maquina nio funcionar e houver
uma luz de alarme acesa, podera iden-
tificar e resolver facilmente a causa da
anomalia consultando o cap. 11 ,Signi-
ficado das luzes piloto de alarme e
como proceder quando estiverem ace-
sas”, pagina 130. Se, no entanto, ndo
houver nenhum alarme aceso, faca as
seguintes verificacdes antes de contac-
tar a assisténcia técnica.
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0 café nio esta quente

® As chavenas ndo foram previamente
aquecidas.
Aqueca as chavenas enxaguando-as
com agua quente ou deixando-as pou-
sadas, durante pelo menos 20 minutos,
sobre a superficie de aquecimento das
chavenas (A) situada na tampa (con-
sulte o cap. 4 ,Preparar café com
gréos”, pagina 122 - nota 3).

¢ O infusor esta demasiado frio.

Antes de fazer o café, aqueca o infusor
premindo a tecla /#\ ZZ (consulte a
nota 3 do cap. 4 ,Preparar café com
gréos”, pagina 122).
O café tem pouco creme

® A maquina utiliza pouco café durante a
infusao.
Rode ligeiramente o botdo da quanti-
dade de café moido (fig. 9) no sentido
dos ponteiros do relogio (consulte o
cap. 4 ,Preparar café com graos”,
pagina 122 - nota 2).

® (O café estd com uma moagem demasi-
ado grossa.
Rode o botdo de regulacdo da moagem
(fig. 17) um nivel para a esquerda (con-
sulte o cap. 5 ,Regula¢do do moinho”,
pagina 124).

® A mistura de café ndo é apropriada.
Utilizar uma mistura propria para
maquinas de café automaticas.
O café sai muito lentamente

® (O café esta com uma moagem demasi-
ado fina.

Rode o botdo de regulacdo da moagem
(fig. 17) um nivel para a direita (con-
sulte o cap. 5 ,Regulagdo do moinho",
pagina 124).

® A maquina utiliza demasiado café para
fazer a infusao.

=" Rode ligeiramente o botdo da quanti-
dade de café moido (fig. 9) em sentido
contrario aos ponteiros do reldgio.
132
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O café sai muito rapidamente

0 café esta com uma moagem demasi-
ado grossa.

Rode o botdo de regulacdo da moagem
(fig. 17) um nivel para a esquerda (con-
sulte o cap. 5 ,Requlagdo do moinho",
pagina 124).

A maquina utiliza pouco café durante a
infusdo.

Rode ligeiramente o botdo do lado
direito (fig. 9) no sentido dos ponteiros
do reldgio.

O café ndo sai de um dos bicos do
ejector

0 orificio esta obstruido.

Retire com uma agulha o deposito de
café seco acumulado (fig. 27).

Rodando o botdo do vapor, nio sai
vapor através do emulsionador de
cappuccinos

Os orificios do emulsionador de cap-
puccinos e do bico de vapor estdo obs-
truidos.

Limpe os orificios do emulsionador de
cappuccinos e do bico de vapor (con-
sulte o cap. 8.1 ,Limpar o emulsionador
de capuccinos”, pagina 126 - fig. 25).
Premindo a tecla [P e [P, a
maquina nio tira café, mas sim agua
E possivel que o café moido tenha
ficado bloqueado no funil.

Elimine o bloqueio de café moido que
esta a obstruir o funil com o auxilio de
uma faca (consulte o cap. 6 ,Preparar
café com café moido", pagina 124 -
nota 5). Depois, limpe o infusor e o
interior da maquina (consulte a descri-
cdo do cap. 9.3 ,Limpeza do infusor”,
pagina 127).

A maquina néo se acende quando se
prime a tecla ©

A maquina nio esta ligada a corrente.
Certifique-se de que a ficha do cabo de
alimentacao esta bem inserida na
tomada.
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Nao se consegue remover o infusor
para efectuar a limpeza

A maquina esta ligada. O infusor s6
pode ser removido com a maquina des-
ligada.

Desligue a maquina (consulte o cap. 9.3
.Limpeza do infusor", pagina 127).
Atencao: O infusor so pode ser remo-
vido com a maquina desligada. Se ten-
tar retirar o infusor com a maquina
ligada, podera danifica-la seriamente.
Utilizou café pré-moido (em vez de
café em grio) e a maquina néo
efectua a extraccdo

Introduziu demasiado café pré-moido.
Retire o infusor e limpe cuidadosa-
mente o interior da maquina conforme
descrito no cap. 9.3 ,Limpeza do infu-
sor”, pagina 127. Repita a operacéo
utilizando no maximo 2 colheres dose-
adoras de café moido.

A tecla néo foi premida e a maquina
também utilizou, para além do café
pré-moido, o café moido pelo moinho.
Limpe cuidadosamente o interior da
maquina conforme descrito no cap. 9.3
LLimpeza do infusor”, pagina 127. Pro-
ceda primeiro tal como se descreve no
cap. 6 ,Preparar café com café moido”,
pagina 124, prima a tecla &, e repita
a operacao.

Deitou café pré-moido com a maquina
desligada.

Retire o infusor e limpe cuidadosa-
mente o interior da maquina conforme
descrito no cap. 9.3 ,Limpeza do infu-
sor”, pagina 127. Repita a operacéo,
mas ligue primeiro a maquina.

O café nao sai através dos bicos do
ejector, mas sim ao longo da porta
de servico

Os orificios do ejector estdo obstruidos
com café seco.

Desobstrua os orificios com uma agu-
Iha (fig. 27).

A gaveta movel no interior da porta de
servico bloqueou, deixando de oscilar.

%
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Limpe bem a gaveta movel, sobretudo
junto as dobradicas, de forma a que ela
possa oscilar livremente.

Como proceder quando o aparelho
for transportado?

Guardar a embalagem original como
proteccdo de transporte. Para proteger
contra arranhdes utilizar impreterivel-
mente o saco de plastico original.
Proteger o aparelho contra choques.
N&o pode ser assumida responsabili-
dade por danos causados durante o
transporte.

Esvazie o deposito de agua e o depdsito
para borras de café.

Tenha em atencéo o local do aparelho,
especialmente nas alturas frias do ano.
Podem ocorrer danos provocados pelo
frio.

Dados técnicos

Tensao de rede:
Consumo de energia:

220-240V
1350 W

Este aparelho esta de acordo com as
seguintes Directivas EC:

® Directiva Baixa Voltagem
2006/95/EC

e Directiva EMC 89/336/EEC com adi-
tamentos 92/31/EEC e 93/68/EEC
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Guardar impreterivelmente a embala-

Material de embalagem - . .
L gem original, inclusive as pecas de
Os materiais utilizados na embalagem . .
esferovite. Para evitar danos de trans-

deste aparelho séo reciclaveis e compa- .
o . porte, o aparelho tem de ser acondicio-
tiveis com o ambiente. As pecas em
nado de forma segura.

plastico estdo identificadas, por exem-
plo, >PE<, >PS< etc. Elimine os materi-
ais de embalagem de acordo com a sua
identificacdo, utilizando para o efeito
os contentores de recolha existentes
para essa finalidade nos locais de elimi-
nacdo de residuos da sua area de resi-
déncia.

Aparelho usado

0 simbolo E no produto ou na em-
balagem indica que este produto nédo
pode ser tratado como lixo doméstico.
Em vez disso, deve ser entregue ao cen-
tro de recolha selectiva para a recicla-
gem de equipamento eléctrico e elec-
tronico. Ao garantir uma eliminagéo
adequada deste produto, ira ajudar a
evitar eventuais consequéncias negati-
vas para 0 meio ambiente e para a sal-
de publica. A eliminagao incorrecta co-
loca em risco 0 meio ambiente e a
saude. Para obter informacdes mais
pormenorizadas sobre a reciclagem des-
te produto, contacte os servicos muni-
cipalizados locais, o centro de recolha
selectiva da sua area de residéncia ou o
estabelecimento onde adquiriu o pro-
duto.
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Beakta sarskilt sdkerhetsanvisning-

arna! Ta vl vara pa bruksanvisningen

for senare uppslagning och ldmna ut

den om en annan person dvertar kaffe-

bryggaren.
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1 Bildforklaring 136 10 Vad kontrollamporna for
1.1 Vy framifran (bild 1) 136 normal drift betyder 146
1.2 Vy framifrdn med &ppen

servicelucka (bild 2) 136 11 Vad Iarmlam!_)orna“ betyder och
1.3 Kontrollpanel (bild 3) 136 vad du ska gora nar de lyser 147
2 Sikerhetsanvisningar 137 12 Problem som du kan losa

utan att kontakta en

3 Forsta start av bryggaren 138 serviceverkstad 148
3.1 Pafyllning av vatten 138 .
3.2 Pafyllning av kaffebdnsbehallaren 138 13 Tekniska data 149
3.3 Forsta inkoppling 139 14 Avfallshantering 150
4 Kaffebryggning med bonor 139 15 Om service behivs 150
5 Instillning av kaffekvarnen 141
6 Kaffebryggning med pulver 141
7 Beredning av hett vatten 142
8 Skumning av mjélk 142
8.1 Rengdra cappuccinororet 143
9 Rengoring och underhall 143
9.1 Rengdring av maskinen 143
9.2 Témning av sumpbehallaren 144
9.3 Rengoring av
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9.5 Instéllning av vattnets hardhet 145
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Bildforklaring

Denna bruksanvisning galler kaffeau-
tomater av modellerna CS 5000 och
CS 5200. Du anvéander bada maski-
nerna pd samma satt.

P4 bild 1 och bild 2 visas de bada
modellerna. Alla andra bilder visar
modell CS 5200.

Vy framifran (bild 1)
Varmeplatta for koppar

Angreglage

Angror

Cappuccinordr

Cappuccinordr (I6stagbart)
Munstycke till cappuccinoréret (16s-
tagbart)

Oppningsknapp for servicelucka
Vattenbehéllare (I6stagbar)
Droppskal (I6stagbar)

Bricka for koppar

Utmatningsror for kaffet som kan stél-
las in i hojdled

Kontrollpanel (se bild 3)

Lock till behallaren for kaffebonor
Lock till behallaren for malet kaffe

-_
N
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1.3

= Q +m an
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Vy framifran med 6ppen
servicelucka (bild 2)

Kaffematt

Utrymme for kaffemattet

Tratt for malet kaffe

Servicelucka

Lostagbar behallare for kaffesump
Rorlig lada

Infusionsanordning

Vred for instéllning av malningsgrad
Behallare for kaffebonor

Typskylt (apparatens undersida)
Flytande avkalkningsmedel och
Testremsa

Kontrollpanel (bild 3)

Vred for kaffemzngd (liten, normal
eller stor kopp)

Vred fér mangd malet kaffe (for att
laga svagt, normalt eller starkt kaffe)
Knapp for 1 kopp

Knapp for 2 koppar

Pa/av-knapp

Angknapp

Knapp for fardigmalet kaffe (bortkopp-
ling av kaffekvarnen)

Skéljnings- och avkalkningsknapp
Kontrollampa for 1 kopp och kaffetem-
peratur OK

Kontrollampa for 2 koppar och kaffe-
temperatur OK

Kontrollampa fér dnga och angtempe-
ratur OK

Kontrollampa for fardigmalet kaffe
(kaffekvarnen bortkopplad)
Larmlampa for kalk

Kontrollampa som visar att det saknas
vatten eller att vattenbehallaren inte
ar isatt

Kontrollampa som visar att behdllaren
for kaffesump ar full eller inte ar isatt
Lampa for generellt larm
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Sidkerhetsanvisningar

& Bryggarens sikerhet uppfyller god-

kdnda regler for teknik och apparatsi-
kerhetslagens foreskrifter. Det oaktat
ber vi er att gdra er fortrogen med
sakerhetsanvisningarna nedan.

Allmin sikerhet

® Bryggaren far endast anslutas till elndt
vars spanning, stromtyp och frekvens
overensstaimmer med uppgifterna pa
typskylten (se bryggarens undersida)!

e |4t aldrig natsladden komma i kontakt
med heta delar pd bryggaren.

® Dra aldrig ut stickproppen ur viggut-
taget genom att dra i natsladden!

® Bryggaren far inte tas i bruk om:
- natsladden ar skadad eller
- bryggarens hus har synliga skador.

® Bryggaren far inte hanteras av perso-
ner (inklusive barn) som saknar nd-
véandig erfarenhet och kunskap for
saker hantering eller av personer
(inklusive barn) som #r fysiskt, eller
psykiskt handikappade om de inte bli-
vit undervisade eller instruerade av en

person som ansvarar for deras sakerhet.

Skydda barn

e Limna inte bryggaren pakopplad
utan uppsikt och var speciellt forsik-
tig om barn finns i nérheten!

® Forpackningsmaterial som t.ex. plast-
pasar far inte hamna i barnens hander.

Sikerhet under bryggning

e Obs! Kaffeutlopp, cappuccinorér och
varmeplatta for koppar blir heta
under bryggningen. Hall barn pa
betryggande avstand!

e 0O0bs! Risk for brannskador nér cap-
puccinororet dr pakopplat! Risk att
hett vatten eller het anga leder till
skallning. Hall alltid en behallare
under cappuccinororet nédr du aktive-
rar det.

® Virm inte upp lattantindliga vatskor
med dnga!

® Anvind bryggaren endast om vatten
fyllts pad! Hall endast kallt vatten i vat-

%

tentanken, aldrig hett vatten, mjolk
eller andra vétskor. Observera att max-
volymen ar ca 1,8 liter.

Fyll inte pa djupfrysta eller karamelli-
serade kaffebonor i bonbehallaren,
utan endast rostade kaffebonor!
Rensa kaffebonorna fran frimmande
partiklar som t.ex. sma stenar. For
skada och blockering som orsakats av
fraimmande partiklar fritar vi oss allt
ansvar.

Fyll endast pa kaffepulver i behallaren
for malet kaffe.

Hall inte bryggaren pakopplad lingre
an nodvandigt.

Utsatt inte bryggaren for vader och
vind.

Som forlangningssladd far endast en i
handeln férekommande sladd med en
ledningsarea pa minst 1,5 mm? anvin-
das.

For att undvika faror bér personer med
motoriska stdrningar inte anvinda
bryggaren utan assistans av en annan
person.

Starta bryggaren endast nér dropp-
skalen, behallaren for kaffesump och
brickan for koppar &r isatta!

Sikerhet vid rengdring och
skotsel

Beakta rengdrings- och avkalkningsan-
visningarna.

Fore underhall och rengdring skall
bryggaren kopplas fran och stickprop-
pen dras ur!

Doppa inte bryggaren i vatten.
Cappuccinororet far endast rengoras
nar det dr frankopplat, kallt och utan
tryck!

Bryggarens delar far inte rengoras i
diskmaskin.

Hall aldrig vatten i kvarnen, risk for
att kvarnen skadas.

Bryggaren far varken éppnas eller
repareras. Osakkunnig reparation kan
leda till stora risker for anvdndaren.
Elapparater far endast repareras av
elfackman.

137




é 822 949 352 CS5200.book Seite 138 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

S

138

For eventuell reparation samt byte av
natsladden bor du kontakta

o Jterforsaljaren dar du kopte
bryggaren eller
e AEG/Electrolux serviceline.
Om kaffebryggaren anvinds for
iandamal den inte 4r avsedd for eller
om den anvinds pa fel satt fritar vi
oss fran allt ansvar for skador och
garanti - detta géller dven om avkal-
kningprogrammet inte utforts enligt
beskrivning i denna bruksanvisning
omedelbart ndr larmlampan for kalk
/M ZZ blinkar. For skada och blocke-
ring som orsakats av frimmande par-
tiklar fritar vi oss allt ansvar.

Forsta start av bryggaren

Ta ut espressomaskinen ur forpack-
ningen och kontrollera att den &r hel. |
tveksamma fall ska espressomaskinen
inte anvandas. Vand dig vid behov till
fackman.

Placera espressomaskinen pé en arbets-
bank langt fran vattenkranar, diskhoar
och virmekallor.

Se till att det finns ett fritt avstand pa
cirka 5 cm pa sidorna av och bakom
espressomaskinen och pd minst 20 cm
ovanfdr den.

Installera aldrig espressomaskinen pa
en plats dar temperaturen kan sjunka
ned till eller under 0 °C (om vattnet
fryser kan apparaten skadas).

Kontrollera att natspanningen
motsvarar den spanning som anges pa
maskinens typskylt. Espressomaskinen
far endast anslutas till eluttag som har
en kapacitet pd minst 10 A och ar
ordentligt jordat. Tillverkaren kan inte
stallas till ansvar for eventuella olyckor
som intraffar till foljd av att jordning
saknas.

Overlat at en elektriker att byta ut
vagguttaget om det inte passar till
espressomaskinens stickpropp.

Anslut bryggaren till ett eluttag.

i

3.1

3.2
ISy

ISy
ISy
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Forsta gangen kaffebryggaren ansluts
till elnétet lyser alla kontrollampor
under nagra sekunder och slocknar
sedan igen. Detta ar ett test.

Stall helst in vattnets hardhetsgrad
enligt anvisningarna i avsnitt 9.5
Instillning av vattnets hardhet”,
sida 145 innan du borjar anvédnda
maskinen.

For att ldra dig anvdnda espressoma-
skinen pa ratt satt bor du noggrant
folja nedanstdende anvisningar steg
for steg forsta gdngen du anvander
den.

Pafyllning av vatten

Kontrollera fore pakoppling att det
finns vatten i vattenbehéllaren, fyll pa
vid behov. Bryggaren anvander vatten
vid varje in- och frankoppling for
automatisk skéljning.

Ta loss vattenbehallaren (bild 4), skolj
den och fyll den med friskt vatten utan
att overskrida markeringen MAX. Nar
du tar loss behallaren ska cappuccino-
roret alltid vara infdllt mot mitten av
maskinen, annars ar det i vdgen och
det gar inte att ta loss behallaren.

Fyll endast pa kallt vatten. Andra véts-
kor som t.ex. mineralvatten eller mjolk
far inte anvindas.

Sitt tillbaka behallaren och tryck fast
den.

For att alltid lyckas med ett aromatiskt
kaffe, tank pa:

att byta vattnet i vattentanken dagli-
gen,

att rengdra vattentanken minst en
gang i veckan i vanligt diskvatten (inte
i diskmaskin). Skélj sedan med rent
vatten.

Pafyllning av
kaffebonsbehallaren

Oppna locket till behallaren fér kaffe-
bénor (bild 5).

Fyll behéllaren med kaffebonor.
Sting locket.
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Obs! Fyll endast p&d med rena, rostade
kaffebonor utan tillsats av karamellise-
rade eller smaksatta ingredienser, och
anvand inte heller frysta kaffebdnor.
Kontrollera att inga frammande fore-
mal, t.ex. smastenar, hamnar i kaffebe-
hallaren. Blockering eller skada som
orsakas av frimmande foremal i
kvarnen técks inte av garantin.

Espressomaskinen har testkorts med
kaffe i fabriken och darfor ar det helt
normalt om det finns spar av kaffe i
kvarnen. Vi garanterar naturligtvis att
maskinen ar ny.

Forsta inkoppling

Forsta gangen kaffebryggaren kopplas
in maste den avluftas.

Se till att vattenbehallaren &r fylld och
att stickproppen sitter i eluttaget.

Vrid cappuccinordret utdt och stall en
kopp under det (bild 6). Satt p4 maski-
nen genom att trycka pd knappen
(bild 7).

Vrid omedelbart efter igangsatt-
ningen, inom 30 sekunder, dngregla-
get motsols sa langt det gar (bild 8).
Lite buller frdn maskinen ar helt nor-
malt.

Efter nagra sekunder borjar det komma
ut vatten ur cappuccinororet.

Vrid dngreglaget medsols ett halvt varv
(bild 8) for att avbryta vattenutmat-
ningen nar koppen innehaller 30 ml.
Vénta tills kontrollamporna P och
[} slutar blinka och lyser med fast
sken. Nar kontrollamporna blinkar
varms maskinen upp. Nar de lyser med
fast sken har espressomaskinen upp-
natt den idealiska temperaturen for
tillagning av kaffe.

Strax innan kontrollamporna slutar
blinka genomfor maskinen en automa-
tisk skdljning: lite varmt vatten kom-
mer ut ur munstyckena och samlas upp
i droppskalen.

Fyll koppen med detta varma skoljvat-
ten for att fa varmare kaffe nar du ska
laga en liten kopp (mindre 4n 60 ml).

%

Lat vattnet vara kvar i koppen en liten
stund sa att koppen varms upp och
tom sedan ut det.

Espressomaskinen ar nu klar att
anvianda.

Kaffebryggning med bdnor

Kontrollera alltid att de kontrollam-
porna P och [Th lyser med fast sken
samt att behallaren for kaffebonor ar
pafylld innan du matar ut kaffet.

Stall in 6nskad smak pa kaffet med
vredet fér miangd malet kaffe (bild 9).

Maskinen mal mer kaffebdnor ju langre
medsols du vrider det, och darmed blir
kaffet ocksa starkare. Nar maskinen ar
ny krdvs det att du lagar ndgra koppar
for att hitta den instéllning som ger
dig en espresso med 6nskad smak. Om
du vrider vredet for ldngt medsols blir
utmatningen vildigt langsam (dropp-
vis), framfor allt nar du lagar tva kop-
par kaffe.

Stéll in 6nskad mangd kaffe med vre-
det for kaffeméngd (bild 10).

Ju langre medsols du vrider det, desto
mer kaffe far du. Nar maskinen ar ny
kravs det att du lagar ndgra koppar for
att hitta den instéllning som ger dig en
espresso med dnskad smak.

Stall en kopp under munstyckena om
du vill laga 1 kopp espresso eller 2 kop-
par om du vill laga 2 koppar espresso
(bild 11). Sank utmatningsroret sa att
munstyckena kommer s& néra kop-
parna som mojligt for att fa ett perfekt
skum (bild 12).

Tryck pa knappen P (bild 13) om du
ska laga en kopp espresso eller pa
knappen [P (bild 14) om du ska laga 2
koppar.

Espressomaskinen mal nu bdnorna,
utfor en kort for-infusion och matar
sedan ut kaffet.

Nar den forinstillda kaffemdngden har
uppnatts avbryter maskinen automa-
tiskt utmatningen och tommer ut sum-
pen i behdllaren for kaffesump.
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Efter nagra sekunder, nar bada de kon-
trollamporna CP och [T ater lyser,
kan du laga mer kaffe.

SI& av maskinen genom att trycka pa
knappen (D (innan den stings av
genomfor maskinen en automatisk
skoljning: lite varmt vatten kommer ut
ur munstyckena och samlas upp i
droppskalen; akta sa du inte branner
dig). Om du inte stdnger av maskinen
med knappen (D genomfdr den en
kort skéljning och stangs sedan av
automatiskt 3 timmar efter den
senaste anvandningen.

Anm 1: Vrid vredet for instéllning av
malningsgrad (bild 17) ett steg medsols
om kaffet matas ut droppvis eller inte
alls (se avsnitt 5 ,Instéllning av kaffe-
kvarnen®, sida 141). Vrid ett steg i

taget tills du dr n6jd med utmatningen.

Malningsgraden far endast dndras
under malning. Om du gor denna
instéllning nar kvarnen ar frankopp-
lad kan kaffebryggaren skadas.

Anm 2: Vrid det vredet fér for mangd
malet kaffe (bild 9) ndgot medsols om
kaffet matas ut for snabbt och du inte
ar nojd med skummet. Det krdvs att du
lagar nagra koppar for att hitta den
instéllning som ger dig en espresso
med dnskad smak. Om du vrider vredet
for 1angt medsols blir utmatningen
vildigt langsam (droppvis), framfor allt
nar du lagar tvd koppar kaffe. Vrid
ocksa vredet for instilining av mal-
ningsgrad ett steg motsols om du inte
ar ndjd med skummet efter att ha lagat
nagra koppar (bild 17). Se avsnitt 5
JInstéllning av kaffekvarnen”, sida 141.

Anm 3: Sa hir far du varmare kaffe

1) Om du vill laga en liten kopp kaffe
(mindre dn 60 ml) strax efter att ha
satt pd maskinen kan du anvéanda det
varma skéljvattnet for att vdrma upp
koppen.

2) Om det har gatt mer dn 2-3 minuter
sedan du lagade kaffe senast maste du
daremot varma upp infusionsanord-
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ningen genom att trycka pa knappen
Lat vattnet rinna ner i droppskalen
eller anvind detta vatten for att fylla
(och sedan témma) den kopp som du
ska anvinda till kaffet s3 att den varms
upp.

3) Anvind inte mycket tjocka koppar,
eftersom de absorberar for mycket
varme, dtminstone om de inte varms
upp i forvig.

4) Virm kopparna genom att spola
dem med varmt vatten eller stall dem
pa varmeplattan pa locket i minst

20 minuter med maskinen péslagen.

Anm 4: Du kan nédr som helst avbryta
utmatningen genom att trycka pé den
av knapparna (bild 13) och (bild 14)
som du tidigare tryckte p3, eller genom
att vrida vredet for kaffeméngd

(bild 10) at vianster.

Anm 5: Om du vill 6ka mingden kaffe i
koppen nédr utmatningen &r klar haller
du den av knapparna [P (bild 13) och
[T (bild 14) som du tidigare har tryckt
pa intryckt tills du erhaller 6nskad
mangd. Du kan dven vrida vredet for
kaffemangd (bild 10) at hoger (detta
maste ske direkt efter det att kaffet
matats ut och innan det férbrukade
kaffepulvret sldngs i behallaren for
kaffesump).

Anm 6: Nar larmlampan B4 lyser med
fast sken maste du fylla pa vattenbe-
héllaren for att kunna laga kaffe. Det
gar bara att ta loss vattenbehallaren
nér cappuccinordret dr infallt mot mit-
ten av maskinen (det dr normalt att det
finns lite vatten kvar i behallaren nér
larmlampan &4 tinds).

Anm 7: Maskinen raknar antalet kaffe-
koppar som har lagats. Efter 14 koppar
kaffe (eller 7 dubbla koppar) tinds
kontrollampan Bl for att varna for att
behallaren for kaffesump ar full och
behover tdmmas och rengoras, se 9.2
,T0mning av sumpbehéllaren”,

sida 144.
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Anm 8: Med tiden kan det hidnda att
knivarna i kaffekvarnen slits sa att kaf-
fet blir mer grovmalet. Da matas det ut
for snabbt och det bildas inget skum.

For att rada bot pa detta kan du stélla
in en annan malningsgrad genom att
vrida vredet for installning av mal-
ningsgrad (bild 17) ett steg motsols (se
anvisningarna i avsnitt 5 ,Instéllning
av kaffekvarnen"”, sida 141).

Anm 9: Om maskinen inte har anvants
under en langre tid maste du innan du
tar den i bruk igen rengéra infusions-
anordningen enligt anvisningarna i
avsnitt 9.3 ,Rengoring av
infusionsanordningen”, sida 144.

Anm 10: Ta aldrig loss vattenbehalla-
ren ndr maskinen héller pd att mata ut
kaffe. Om du gor det kan inte maski-
nen laga ndgot kaffe och kontrollam-
pan for vattenbrist borjar b4 blinka.
Om du sedan forsoker laga en kopp
kaffe till blir maskinen bullrig och pro-
ducerar inget kaffe. For att starta om
maskinen maste du da vrida angregla-
get motsols sd langt det gar och lata
vattnet rinna ut genom cappuccinoro-
ret i ndgra sekunder.

Forsta gdngen du anvinder maskinen
maste du laga 4-5 koppar kaffe innan
resultatet borjar blir bra.

Du behdver inte vanda dig till en servi-
ceverkstad sé fort en larmlampa tands:
det gar nastan alltid att [6sa problemet
med hjdlp av instruktionerna i avsnitt
11 ,Vad larmlamporna betyder och vad
du ska gora nar de lyser”, sida 147 och
12 ,Problem som du kan [6sa utan att
kontakta en serviceverkstad", sida 148.
Om dessa inte hjilper eller om du vill
ha mer information kan du ringa till
var kundtjanst.

Instillning av kaffekvarnen

Kaffekvarnen har forinstllts i fabriken
for att utmatningen av kaffet ska bli
korrekt och behover inte stillas in,
atminstone inte i borjan. Nar du har

%

lagat de forsta kopparna kaffe maste
du dock dndra instdllningen med hjalp
av vredet for instdlining av malnings-
grad i behallaren for kaffebonor, om
utmatningen gar for snabbt eller for
langsamt (droppvis) (bild 17).

Den nya instéllningen marks inte for-
ran du har lagat minst 2 koppar kaffe.

Malningsgraden far endast dndras
under malning. Om du dndrar denna
instéllning nar kvarnen dr frankopp-
lad kan kaffebryggaren skadas.

Vrid ett steg motsols (=mer finmalet
kaffe) for en langsammare utmatning
och ett battre skum (bild 18).

Vrid ett steg medsols (=mer grovmalet
kaffe) for en snabbare utmatning (inte
droppvis) (bild 18).

Espressomaskinen har testkorts med
kaffe i fabriken, och darfér ar det helt
normalt om det finns spr av kaffe i
kvarnen. Vi garanterar naturligtvis att
maskinen ar ny.

Kaffebryggning med pulver

Tryck pd knappen ¢ for fardigmalet
kaffe (bild 19).

Kontrollampan &~ tands for att visa

att denna funktion har valts och att

kaffekvarnen ar bortkopplad.

Oppna locket i mitten och hall i ett
eller tva strukna matt fardigmalet
kaffe (for en resp. tva koppar kaffe) i
tratten (bild 20).

Med vredet for kaffemingd (bild 10)
vidljer du 6nskad kaffeméngd.

Vrid at hoger for att 6ka kaffemangden.
Stéll en kopp under munstyckena om
du vill laga en kopp espresso eller tva
koppar om du vill laga tva koppar
espresso (bild 11). Sdnk utmatningsro-
ret si att munstyckena kommer s nara
kopparna som magjligt for att fa ett
perfekt skum (bild 12).

Tryck pa knappen [P (bild 13) om du ska
laga en kopp espresso eller pd knappen
[T (bild 14) for att laga tva koppar.
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Anm 1: Hall aldrig i det fardigmalda
kaffet nar maskinen inte dr pd, for att
undvika att det sprids inuti maskinen.

Anm 2: Hall aldrig i mer @n 2 strukna
matt kaffe. | annat fall tillagar inte
maskinen nagot kaffe och det malda
kaffet smutsar ner maskinens inre, eller
sd matas kaffet ut droppvis.

Anm 3: Anvind alltid det medf6ljande
kaffemattet for att dosera kaffet.

Anm 4: Hall endast fardigmalet kaffe
som &r avsett for espressomaskiner i
tratten, inte kaffebonor, frystorkat
kaffe eller andra material som kan
skada maskinen.

Anm 5: Peta ner kaffet med en knivom
tratten har tappts till av fér mycket
kaffe (bild 21) och ta sedan loss infu-
sionsanordningen och rengdr den och
maskinen enligt anvisningarna i avsnitt
9.3 ,Rengoring av
infusionsanordningen”, sida 144.

Om du vill 6verga till att laga kaffe
med kaffebdnor ndr utmatningen av
kaffet ar klar kan du stédnga av tillag-
ningen med fardigmalet kaffe genom
att trycka pé knappen en géng till
(kontrollampan slicks och kaffekvar-
nen kopplas in igen).

Se dven kapitel 4 ,Kaffebryggning med
bonor”, sida 139, anméarkningarna
Nr.3-7,9 och 10.

Beredning av hett vatten

Kontrollera alltid att de kontrollam-
porna [P och [T lyser med fast sken.

Vrid cappuccinordret utat (bild 6).
Placera en behallare under cappucci-
nordret (bild 6).

Vrid dngreglaget ett halvt varv motsols
(bild 8): vattnet rinner ut ur cappucci-
nordret och ner i behallaren.

Vrid dngreglaget medsols (bild 8) for
att avbryta vattenutmatningen och
satt tillbaka cappuccinororet i
utgangsliget vid maskinens mitt.

8

> P
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(Mata inte ut hett vatten under lingre
tid dn 2 minuter).

Skumning av mjolk

Fyll en behdllare med cirka 1 dl mjélk
for varje cappuccino som du ska laga.
Nar du véljer behallare, tank pé att

mjolkens volym &kar 2 eller 3 ganger.

Anvind helst kylskapskall lattmjolk.

Vrid cappuccinoréret utat (bild 6).

Laga espresso pa det sitt som beskrivs i
de foregdende avsnitten och anvéand
koppar som ar tillrdackligt stora for att
rymma cappuccino.

Tryck sedan pa dngknappen &

(bild 22).

Kontrollampan & bérjar blinka for att
visa att maskinen haller pa att vdrmas
upp (kontrollamporna CP och [T
lyser inte for att visa att det inte gar
att brygga nagot kaffe).

Nar kontrollampan & slutar blinka och
lyser med fast sken har maskinen natt
optimal temperatur for att producera
anga.

Sank omedelbart, inom tvad minuter,
ner cappuccinordret i behdllaren med
mjolk (bild 23), annars dtergar maski-
nen automatiskt till kaffefunktionen.
Vrid angreglaget ett halvt varv motsols
(bild 8).

Akta sd att du inte brénner dig.

Obs! Risk att cappuccinordret tapps till
av intorkad mjolk. Tank pa att inte lata
cappuccinordret komma sé 1angt ned i
mjolken att luftintaget pa cappuccino-
rorets ovre del tdcks av mjolk. Det kan
leda till att mjolk sugs in i ventilen och
ev. leda till féroreningar i capuccino-
roret.

Ur cappuccinoréret kommer det dnga
som ger mjolken ett kramigt utseende
och okar dess volym. Doppa ner cap-
puccinordret i mjélken och for behalla-
ren i cirklar med ldngsamma rorelser
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nedifran och upp for att fa ett fylligare
skum. (Mata inte ut dnga under lingre
tid 4n 2 minuter.)

N&r 6nskad temperatur har uppnatts
avbryter du utmatningen av anga
genom att vrida reglaget medsols sa
langt det gér (bild 8) och trycka pa
angknappen £ (bild 22) for att koppla
bort dngfunktionen.

Hall den skummade mjdlken i kopparna
med espresso. Cappuccinon ar fardig.
Sockra efter behag och stro lite kakao-
pulver 6ver mjdlkskummet om s
oOnskas.

Anm: Omedelbart efter det att du har
lagat cappuccino och kopplat bort
angfunktionen genom att trycka pa
angknappen & (bild 22) haller maski-
nen for hog temperatur for att laga
kaffe. Om du trycker pd knappen P
(bild 12) eller [T (bild 13) for att géra
mer kaffe blinkar de kontrollamporna
och for att visa att temperaturen inte
ar den ratta, och du méaste vinta i
ungefér tio minuter tills maskinen
svalnat nagot.

Tips: For att paskynda avsvalningen
kan du efter att ha kopplat bort ang-
funktionen dppna dngreglaget och
tdmma ut vatten ur cappuccinororet i
en behéllare tills kontrollamporna [P
och [ slutar att blinka.

Rengdra cappuccinororet

Det ar viktigt att alltid rengdra cap-
puccinordret efter anvandning.

Slapp ut lite vatten eller dnga under
nagra sekunder genom att vrida ang-
reglaget motsols s& langt det gar (bild
5).

Detta medfor att eventuell mjolk som
finns kvar i &ngroret toms ut.

Obs: Du bor av hygieniska skal alltid
gora detta sa att inte mjolk star kvar i
cappuccinororet.

Vrid reglaget medsols sé langt det gar.
Vénta ett par minuter tills cappucci-
nordret svalnat.

%

9.1

Hall spaken pa féstet stilla med ena
handen och skruva med den andra loss
cappuccinordret genom att vrida det
medsols och dra av det (bild 24).

Ta loss angmunstycket fran angroret
genom att dra det nedat.

Kontrollera att de tvd hélen vid pilarna
pa bild 25 inte ar tilltdppta. Rengor
dem vid behov med hjélp av en nal.
Satt tillbaka dngmunstycket genom att
fora in det i dngroret och vrida at det
ordentligt samtidigt som du trycker det
uppat.

Satt tillbaka cappuccinordret genom
att fora det uppdt och vrida det mot-
sols (bild 24).

Rengoring och underhall

Innan du utfér ndgon form av reng6-
ring maste du se till att maskinen &r
kall och att stickproppen ar urdragen.
Doppa aldrig ned maskinen i vatten:
den innehaller elektronik.

Anvénd inte l16sningsmedel eller medel
med slipverkan for reng6ring av
espressomaskinen. Det racker med en
fuktad mjuk trasa.

Maskinens komponenter far aldrig dis-
kas i diskmaskin.

Rengodring av maskinen

Rengdr behallaren for kaffesump B
varje gang som kontrollampan ténds
(avsnitt 9.2 ,Témning av sumpbehalla-
ren”, sida 144).

Vattenbehéallaren bor ocksé rengoras
ofta.

Droppskalen har en indikator som visar
vattennivan (bild 26). Nar denna borjar
synas (nagra millimeter under dropp-
skalen) behover droppskalen tmmas
och rengoras.

Kontrollera med jamna mellanrum att
utmatningshalen for kaffet inte ar till-
téppta. Ta bort kafferester ur dem med
en nal (bild 28).
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Témning av sumpbehallaren

Maskinen riknar antalet tillagade kop-
par kaffe. Efter 14 enskilda (eller 7
dubbla) koppar kaffe som tillagats
tands kontrollampan B, for att indi-
kera att behallaren for kaffesump ar
full och maste témmas och rengdras.
Inget mer kaffe kan tillagas innan
behallaren for kaffesump har rengjorts.
Vid reng6ring laser du upp och 6ppnar
serviceluckan genom att trycka pa
Gppningsknappen (bild 15), kontroll-
lampan A blinkar.

Tag ut droppskalen (bild 16), tém och
diska den.

Tém och rengdr noggrant sumpbehél-
laren. Se till att alla avlagringar pa bot-
ten avldgsnas.

Viktigt: Varje gang droppskalen dras ut
maste dven sumpbehallaren tdmmas
aven om den inte &r helt full. Om detta
inte gjorts kan det vid nésta kaffe-
bryggning hianda att sumpbehallaren
blir for full och kaffesumpen tapper da
till kaffebryggaren.

Om bryggaren anvinds varje dag bor
behallaren tdmmas varje dag.

Tom alltid sumpbehallaren nir brygga-
ren dr pakopplad. D3 registrerar bryg-
garen att tdmning skett.

Rengoring av
infusionsanordningen
Infusionsanordningen maste rengdras
med jamna mellanrum for att den inte
ska fyllas med kaffeavlagringar (som
kan orsaka driftsstérningar).

Gor sa har for att rengdra den:

Stdng av maskinen genom att trycka
pa knappen  (bild 4), inte genom att
dra ur stickproppen, och vinta tills alla
kontrollamporna har slackts.

Oppna luckan (bild 15).

Ta loss droppskalen och behallaren for
kaffesump (bild 16) och diska dem.
Tryck in de tva rdda sparrarna pé infu-
sionsanordningen mot mitten (bild 28)
och dra den utat

A

%

Varning: det gar bara att ta loss infu-
sionsanordningen nar maskinen ar
avstingd. Om du forsoker ta loss den
nédr maskinen dr pa riskerar du att
skada maskinen allvarligt.

Skélj infusionsanordningen under rin-
nande vatten utan att anvéanda disk-
medel.

Diska aldrig infusionsanordningen i
diskmaskin.

Rengdr maskinen noggrant invindigt.
Skrapa bort kaffe som har fastnat inuti
maskinen med en tré- eller plastgaffel
(bild 29) och avldgsna sedan alla rester
med en dammsugare (bild 30).

For att satta tillbaka bryggnings-
enheten (bild 32, a) skjuter du in den i
hallaren (bild 32, b) och mot stiftet
(bild 32, ). Stiftet maste g4 in i réret
(bild 32, d) nedtill pa bryggnings-
enheten.

Tryck sedan med kraft pa texten PUSH
(bild 32, €) sa att den klickar pa plats.

Kontrollera att de tva rdda sparrarna
(bild 32, f) har slagit till och &r ute,
annars gar det inte att stanga luckan.
Bild 33: De roda sparrarna har hoppat
ut korrekt.

Bild 34: De roda sparrarna har inte
hoppat ut.

Anm 1: Om du inte sétter i infusions-
anordningen ordentligt s& att du hor
den klicka pa plats och de réda spar-
rarna inte dr helt ute gar det inte att
stdnga luckan och ddrmed att starta
maskinen (om du satter pa den blinkar
kontrollampan A ).

Anm 2: Om det fortfarande ar svart att
satta i infusionsanordningen maste du
fa den att anta ratt storlek genom att
samtidigt trycka hart pa dess nedre och
dvre ande (innan du satter i den), som
figur 31 visar.

Anm 3: Om du dnd3 inte lyckas sitta i
infusionsanordningen kan du lamna
den 16s, stdnga luckan, dra ur stick-
proppen och sitta i den igen). Vinta
tills alla kontrollamporna har slackts
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och dppna sedan luckan och satt till-
baka infusionsanordningen.

Satt tillbaka droppskalen och behalla-
ren for kaffesump; stang luckan.

Avkalkning

Det &r normalt att maskinens ledningar
fylls med kalk med tiden, eftersom
vattnet som anvinds for att laga kaffet
standigt varms upp. Nar kontrollampan
/% IZ borjar blinka dr det dags att
avkalka maskinen.

Obs: Det gar att laga kaffe trots att
kontrollampan lyser.

G4 till vaga enligt foljande:

SI4 p& maskinen genom att trycka pa
knappen D (bild 7).

Vénta tills de kontrollamporna CP och
[T lyser med fast sken.

Blanda I6sningen enligt beskrivningen
pa den medféljande flaskan med
avkalkningsmedel:

Hall innehallet i flaskan med avkalk-
ningsmedel (0,125 liter) i vattenbehal-
laren och tillsatt 1 liter vatten.

Obs! Anvind absolut inte avkalknings-
medel som AEG/Electrolux inte rekom-
menderat. Om avkalkningsmedel av
andra fabrikat anvands fritar sig AEG/
Electrolux fran allt ansvar for eventu-
ella skador. Avkalkningsmedel kan
kopas i fackhandel eller bestéllas via
AEG/Electrolux servicelinje.

Stall en behallare som rymmer minst

1,5 liter under cappuccinordret (bild 6).

m

Tryck pa knappen /#\ ZZ och hall den
intryckt i minst 5 sekunder. Kontroll-
lampan /#\ = tinds for att visa att
avkalkningsprogrammet har startat
(kontrollamporna [P och [T forblir
sldckta for att visa att det inte gar att
laga kaffe).

Vrid dngreglaget ett halvt varv motsols
(bild 8). AvkalkningslGsningen borjar
rinna ut ur cappuccinordret och ner i
behallaren.

Avkalkningsprogrammet genomfor
automatiskt en serie med utmatningar

%
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och pauser for att avlagsna kalkavlag-
ringar ur espressomaskinen.

Vrid ngreglaget ett halvt var v med-
sols (bild 8) nar kontrollampan 4
ténds efter cirka 30 minuter.

Efter avkalkningen maste du skolja
bort resterna av avkalkningsldsning ur
maskinen pa foljande satt:

Ta loss vattenbehallaren, skélj den och
fyll den med friskt vatten.

Satt tillbaka behallaren.

Tém uppsamlingsbehallaren (under
cappuccinordret) och sitt tillbaka den.

Vrid dngreglaget ett halvt varv motsols
(bild 8). Ur cappuccinordret rinner det

nu hett vatten som samlas upp i behal-
laren.

Nar behallaren ar tom sldcks kontroll-

tinds .

Vrid dngreglaget medsols s 1angt det
gér (bild 6) och fyll vattenbehallaren
med friskt vatten igen.

Avkalkningsprogrammet &r nu avslutat
och maskinen &r redo att laga kaffe
igen.

Obs: Om avkalkningen avbryts innan
den #r firdig kvarstar /i I larmet
och du méaste borja om fran borjan.

Obs: En forutsattning for att garantin
ska galla ar att kaffebryggaren kalkas
av regelbundet.

Instillning av vattnets hardhet

mn =

Kontrollampan /#\ == tands efter en
bestamd driftstid som stélls in i fabri-
ken med héansyn till den maximala
mangd kalk som hushallsvattnet kan
innehalla. Om du vill kan du férlanga
denna driftstid, och darigenom
genomfora avkalkningen mindre ofta,
genom att programmera maskinen uti-
fran det verkliga kalkinnehallet i det
vatten du anvéander. Anvéand bifogad
testremsa for bestamning av hardhets-
graden eller fraga lokalt vattenverk.
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Bestimning av vattnets hardhet

Doppa testremsan for ca 1 sekund i
kallt vatten. Skaka av 6verflodigt vat-
ten och bestdm hardheten med hjalp
av de rosa falten.
1 ® Inget eller ett rosa falt:
Hardhetsgrad 1, mjukt
till 1,24 mmol/l, resp.
UL till 7° tysk hardhetsgrad resp.
till 12,6° fransk hardhetsgrad
Tva rosa falt:
Hardhetsgrad 2, medelhart
till 2,5 mmol/l, resp.
U till 14° tysk hardhetsgrad resp.
till 25,2° fransk hardhetsgrad
Tre rosa falt:
Hardhetsgrad 3, hart
till 3,7 mmol/l, resp.
till 21° tysk hardhetsgrad resp.
till 37,8° fransk hardhetsgrad
Fyra rosa falt:
Hardhetsgrad 4, mycket hart
over 3,7 mmol/l, resp.
over 21° tysk hardhetsgrad, resp.
over 37,8° fransk hardhetsgrad

Instéllning och lagring av vattnets
beriknade hardhetsgrad

4 hardhetsgrader kan stallas in. Bryg-
garen har vid fabriken stéllts in pa
hardhetsgrad 4.

Kontrollera att maskinen ar avstangd
(alla kontrollamporna ar slackta).
Tryck pa knappen /#\ Z= och héll den
intryckt i minst 5 sekunder. De fyra

1, A och

kontrollamporna ¥4,
A IZ ténds.

Tryck pa knappen & (bild 19) flera
ganger tills lika ménga kontrollampor
som de roda fyrkanter som har bildats
pé remsan tiands (om det till exempel
finns 3 roda fyrkanter pa indikatorrem-
san ska du trycka tre gdnger sa att de 3
kontrollamporna 4, B och A
tinds).

Iy

Tryck pa knappen /#\ Z for att spara
instdllningen. Nu &r maskinen pro-
grammerad sa att den larmar nér det
verkligen ar dags for avkalkning, base-
rat pa det verkliga kalkinnehallet i
vattnet.

Vad kontrollamporna for
normal drift betyder

Kontrollamporna [P och [T} blinkar
Maskinen ar inte klar att anvinda (vat-
tentemperaturen dr dnnu inte idealisk
for tillagning av kaffe). Vinta tills kon-
trollamporna lyser med fast sken.
Kontrollamporna [P och [T} lyser
med fast sken

Maskinen har uppnétt ratt temperatur
och ar redo att laga kaffe.
Kontrollampan P lyser med fast
sken

Maskinen matar ut en kopp kaffe.
Kontrollampan [ lyser med fast
sken

Maskinen matar ut tva koppar kaffe.
Kontrollampan & for dnga blinkar
Maskinen haller pa att varmas upp till
idealisk temperatur for produktion av
anga. Vanta tills kontrollampan lyser
med fast sken innan du vrider pa ang-
reglaget.

Kontrollampan & for anga lyser med
fast sken

Maskinen ar redo att mata ut dnga och
det gar att vrida angreglaget.
Kontrollampan &~ lyser med fast
sken

Maskinen &r installd for tillagning med
fardigmalet kaffe (se avsnitt 6 ,Kaffe-
bryggning med pulver”, sida 141).

my T

Kontrollampan /i, Z lyser med fast
sken

Det automatiska avkalkningsprogram-
met pagar (se avsnitt 9.4 ,Avkalkning",
sida 145).
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Vad larmlamporna betyder
och vad du ska gora niar de
lyser

Kontrollampan 4 lyser med fast
sken

Vattenbehallaren ar tom eller felaktigt
isatt.

Fyll vattenbehallaren enligt anvisning-
arna i avsnitt 3.1 ,Pafylining av vat-
ten", sida 138 och satt i den ordentligt.
Det finns smuts eller kalkavlagringar i
behallaren.

Skolj eller kalka av behallaren.
Kontrollampan 4 blinkar

Det gér inte att laga kaffe och maski-
nen bullrar.

Vrid dngreglaget motsols (bild 8) enligt
anvisningarna i avsnitt 4 ,Kaffebrygg-
ning med bonor", sida 139 anm. 10.
Kaffet matas ut for langsamt.

Vrid vredet for instéllning av malnings-
grad (bild 17) ett steg medsols (se
avsnitt 5 ,Instéllning av kaffekvarnen”,
sida 141).
Kontrollampan B
sken

Behallaren for kaffesump ar full eller
inte isatt.

Tom behallaren for kaffesump, rengor
den enligt anvisningarna i avsnitt 9.2
,Tomning av sumpbehallaren”,

sida 144, och satt tillbaka den ordent-
ligt.

Du har inte satt tillbaka behallaren for
kaffesump efter rengdringen.

Oppna luckan och for in behallaren.
Kontrollampan ¥ blinkar

Du har valt funktionen &, men inte
hallt i ndgot malet kaffe i tratten.

Hall i kaffe enligt anvisningarna i
avsnitt 6 ,Kaffebryggning med pulver”,
sida 141.

Kaffebdnorna &r slut.

Fyll pa behallaren for kaffebdnor enligt
anvisningarna i avsnitt 3.2 ,Péfyllning
av kaffebdnsbehallaren”, sida 138.

lyser med fast

® Om kaffekvarnen bullrar ovanligt
mycket betyder det att den har blocke-
rats av skrdp bland kaffebdnorna.

5" Viand dig till kundtjanst. For skada och

blockering orsakat av frimmande
partiklar fritar vi oss allt ansvar.
Kontrollampan /i = blinkar

® Det finns kalkavlagringar i maskinen.
Genomfor snarast avkalkningspro-
grammet enligt instruktionerna i
avsnitt 9.4 ,Avkalkning", sida 145.
Maskinen bullrar onormalt och de
fyra kontrollamporna tM, B, A
och /i = blinkar omvaxlande

® Formodligen har du glomt att satta
tillbaka infusionsanordningen efter
rengoring.

I Tryck p4 knapparna CP och [T samti-

digt tills de fyra kontrollamporna slécks.
Oppna inte luckan och satt tillbaka
infusionsanordningen forrén alla fyra
kontrollamporna har sldckts (monte-
ringen beskrivs i avsnitt 9.3 ,Rengdring
av infusionsanordningen”, sida 144).
Kontrollamporna B och A blinkar
omvixlande

® Maskinen har just satts pa och infu-
sionsanordningen ar inte isatt ordent-
ligt, vilket gor att luckan inte &r riktigt
stangd.

0==" Tryck pa texten PUSH pa infusionsan-

ordningen sa att du hor ett klick. Kon-
trollera att de tva roda sparrarna har
slagit till och #r ute (avsnitt 9.3 ,Ren-
goring av infusionsanordningen”,
sida 144). Sting luckan och tryck pé
knappen .
Kontrollamporna [P, [T} och &
blinkar

® Maskinen har startats med dppet ang-
reglage.

0¥ Vrid dngreglaget medsols s langt det

gar (bild 8).
Kontrollampan A blinkar

® Luckan ar 6ppen.
Kontrollera att infusionsanordningen
ar ordentligt isatt om du inte kan
stinga luckan (avsnitt 9.3 ,Rengéring
av infusionsanordningen®, sida 144).

147
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Kontrollampan A lyser med fast
sken och de kontrollamporna P
och [} blinkar

Formodligen har du glomt att satta
tillbaka infusionsanordningen efter
rengdring.

Satt i infusionsanordningen (se avsnitt
9.3 ,Rengoring av
infusionsanordningen”, sida 144).
Maskinen dr mycket smutsig inuti.

Rengdr maskinen noggrant enligt
anvisningarna i avsnitt 9.3 ,Rengdring
av infusionsanordningen”, sida 144.

Kontrollampan &~ blinkar

Filtret for fardigmalet kaffe ar tilltappt.

Tom filtret med hjalp av en kniv enligt
anvisningarna i avsnitt 6 ,Kaffebrygg-
ning med pulver”, sida 141, anmark-
ning 5 (bild 21).

Problem som du kan losa
utan att kontakta en servi-
ceverkstad

Om maskinen inte fungerar och en
larmlampa lyser &r det |att att ta reda
pa orsaken och I6sa problemet med
hjalp av avsnitt 11 ,Vad larmlamporna
betyder och vad du ska gdra nér de
lyser*, sida 147. Om ingen larmlampa
lyser kan du gdra foljande kontroller
innan du kontaktar serviceverkstaden.
Kaffet dr inte varmt

Kopparna har inte varmts i forvag

Véarm kopparna genom att spola dem
med varmt vatten eller still dem pa
virmeplattan (A) pa locket i minst

20 minuter (se avsnitt 4 ,Kaffebrygg-
ning med bonor”, sida 139, anmérk-
ning 3).

Infusionsanordningen ar for kall

Varm infusionsanordningen genom att
trycka pa knappen /#\ ZZ innan du
lagar kaffet (se anméarkning 3 i avsnitt
4 ,Kaffebryggning med bdnor”,

sida 139).

=

=

=
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Kaffet har for lite skum
Maskinen anvander for lite kaffe under
infusionen

Vrid vredet for kaffepulvermiangd (bild
9) medsols (se anmirkning 2 i avsnitt 4
.Kaffebryggning med bonor",

sida 139).

Kaffet ar fér grovmalet

Vrid vredet for instdlining av malnings-
grad (bild 17) ett steg motsols (se
avsnitt 5 ,Instélining av kaffekvarnen®”,
sida 141).

Kaffeblandningen &r inte lamplig.

Vilj en kaffeblandning som ar 1amplig
for kaffeautomater.

Kaffet matas ut for langsamt

Kaffet ar for finmalet.

Vrid vredet for instéllning av malnings-
grad (bild 17) ett steg medsols (se
avsnitt 5 ,Instéllning av kaffekvarnen”,
sida 141).

Maskinen anvander for mycket kaffe
under infusionen

Vrid vredet for kaffepulverméngd

(bild 9) motsols.

Kaffet matas ut for snabbt

Kaffet ar for grovmalet

Vrid vredet for instdlining av malnings-
grad (bild 17) ett steg motsols (se
avsnitt 5 ,Instéllning av kaffekvarnen®”,
sida 141).

Maskinen anvénder for lite kaffe under
infusionen

Vrid vredet for kaffepulverméngd

(bild 9) medsols.

Det kommer inte ut nagot kaffe ur
ett av munstyckena.

Halet ar tilltappt

Ta bort kafferesterna med en nal

(bild 27).

Nir du vrider pa angreglaget kom-
mer det ingen anga ur
cappuccinororet

Halen pé cappuccinordret och ang-
munstycket ar tilltappta.

Rengdr hélen pé cappuccinordret och
angmunstycket (se avsnitt 8.1 ,Rengdra
cappuccinordret”, sida 143 - bild 25).

ﬁg
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Nér du trycker pa knappen [P eller

[P matar maskinen ut vatten i stil-
let for kaffe

Det malda kaffet kan ha fastnat i trat-
ten.

Ta bort kaffet som tapper till tratten
med en kniv (se anmérkning 5 i avsnitt
6 .Kaffebryggning med pulver”,

sida 141). Rengér sedan infusionsan-
ordningen och maskinen invandigt (se
anvisningarna i avsnitt 9.3 ,Rengéring
av infusionsanordningen”, sida 144).
Nir du trycker pa knappen O star-
tar inte maskinen

Maskinen &r inte under spanning.
Kontrollera att stickproppen sitter i
eluttaget ordentligt.

Det gar inte att ta loss infusionsan-
ordningen for att rengora den

Det gar bara att ta loss infusionsanord-
ningen nar maskinen dr avstangd.
Sting av maskinen (se avsnitt 9.3
.Rengdring av infusionsanordningen”,
sida 144).

Varning: Det gdr bara att ta loss infu-
sionsanordningen nar maskinen ar
avstangd. Om du forsoker ta loss den
nar maskinen ar pa riskerar du att
skada maskinen allvarligt.

Vid anvindning av malet kaffe (i
stillet for kaffebonor) matar maski-
nen inte ut nagot kaffe

Du har hallt i for mycket fardigmalet
kaffe.

Ta loss infusionsanordningen och ren-
g6r maskinen noggrant invandigt (se
anvisningarna i avsnitt 9.3 ,Rengéring
av infusionsanordningen”, sida 144.
Upprepa tillagningen med hogst 2
strukna matt malet kaffe.

Du har inte tryckt pa knappen &~ och
darfor har maskinen anvant bade far-
digmalet kaffe och kaffe frdn kvarnen.

Rengdr maskinen noggrant invandigt
enligt anvisningarna i avsnitt 9.3 ,Ren-
goring av infusionsanordningen”,

sida 144. Upprepa tillagningen och
tryck forst pa knappen & enligt anvis-

%
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ningarna i avsnitt 6 ,Kaffebryggning
med pulver”, sida 141.

Du har hillt i fardigmalet kaffe nér
maskinen var avstangd.

Ta loss infusionsanordningen och ren-
g6r maskinen noggrant invandigt (se
anvisningarna i avsnitt 9.3 ,Rengdring
av infusionsanordningen”, sida 144.
Satt pad maskinen och upprepa pafyll-
ningen.

Det kommer inte ut nagot kaffe ur
munstyckena, utan ldngs luckans
kanter

Halen i munstycket &r tilltappta av
intorkat kaffe.

Rensa halen med en nal (bild 27).

Den rorliga l&dan innanfor luckan ar
blockerad och kan inte rdra sig.
Rengdr den rorliga ladan ordentligt,
framfor allt vid gédngjérnen, sa att den
kan rora sig.

Hur skall bryggaren transporteras?
Spara originalférpackningen for trans-
port. For att skydda bryggaren mot
repor skall originalplastpdsen anvan-
das.

Skydda bryggaren mot stétar. Vi fritar
oss fran allt ansvar for skador som
uppstatt under transport.

Tom vattentanken och sumpbehallaren.
Se till att bryggaren under den kalla
arstiden stir pa ett skyddat stille,
annars kan den bli frostskadad.

Tekniska data
Natspéanning:
Effektforbrukning:

220-240V
1350 W

Den hér produkten dr anpassad enligt

féljande EG-direktiv:

e Lagspanningsdirektiv 2006/95/EG

e EMC-direktiv 89/336/EEG med
andringarna 92/31/EEG och
93/68/EEG
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14  Avfallshantering 15 Om service behovs

Forpackningsmaterial

Forpackningsmaterialet ar miljévanligt
och kan ateranvindas. Plastdelarna ar
markta, till exempel >PE<, >PS< etc.
Lamna forpackningsmaterialet vid
kommunal atervinningsstation i darfor
avsedda behallare.

@ Kasserad produkt

Symbolen E pa produkten eller

emballaget anger att produkten inte
far hanteras som hushéllsavfall. Den
skall i stallet lamnas in pd uppsam-
lingsplats for dtervinning av el- och
elektronikkomponenter. Om produkten
avfallshanteras pa ratt satt skyddar du
miljon och dina medmanniskors hélsa.
Miljon och hélsan kan skadas vid felak-
tig avfallshantering. For ytterligare
upplysningar om atervinning bor du
kontakta lokala myndigheter eller sop-
hdmtningstjéanst eller affaren dar du
kopte produkten.

Ta vara pa originalférpackningen och
skumplastdelarna. For att undvika
transportskada maste bryggaren
forpackas ordentligt.
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D) Arvoisa asiakas

on suositeltavaa lukea kadyttoohje huo-

lellisesti 1api ennen laitteen kadyttoon-

ottoa. Kiinnitd huomiota erityisesti

turvallisuutta koskeviin ohjeisiin! Sai-

lytd kdyttdohje mybhempaa tarvetta

varten, ja luovuta se laitteen mahdolli-

selle seuraavalle omistajalle.

Sisillysluettelo

1 Kuvien numeroiden selitykset 152 10 Merkkivalojen selitykset 163
1.1 Kuva edestd (kuva 1) 152 . L .
1.2 Kuva edestd, huoltoluukku avattu 11 Halytysmerkkivalojen selitykset

(kuva 2) 152 ja mitd tehdd, jos ne syttyvit 164
1.3 Ohj li (kuva 3 152

jauspaneeli (kuva 3) 12 Vianetsintd ennen kuin kutsut

2 Turvaohjeita 153 paikalle huoltoliikkeen 165
3 Ensimmiinen kiyttoonotto 154 13 Tekniset tiedot 167
3.1 Laitteen asettaminen paikoilleen e

ja liittiminen 154 14 Havittdminen 167
3.2 Vesisdilion tdyttdminen 154
3.3 Kahvipapusiilion tayttdminen 155 15 Huoltotapauksessa 167
3.4 Laitteen ensimmaéinen

kadynnistaminen 155
4 Kahvin valmistaminen

kahvipavuista 155
5 Kahvimyllyn sdito 157
6  Kahvin valmistaminen

kahvijauheesta 158
7 Kuuman veden valmistaminen 159
8 Maidon vaahdottaminen 159
8.1 Cappuccinoputken puhdistus 160
9  Puhdistus ja hoito 160
9.1 Kahvinkeittimen puhdistus 160
9.2 Sakkasiilion tyhjentdminen 160
9.3 Kuumennuselementin puhdistus 161
9.4 Kalkinpoisto 161
9.5 Veden kovuuden asetus 162
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Kuvien numeroiden 1.2
selitykset )
Tama kayttoohje koskee kahvinkeitin- Q
mallia CS 5000 ja mallia CS 5200. Lait- R
teiden kdytossa ei ole eroja. S
Kuvissa 1 ja 2 ndytetddn kumpikin T
malli. Kaikissa muissa kuvissa on malli u
CS 5200. v
W
Kuva edest3 (kuva 1) X
ammitystaso kupeille Y
Héyrynuppi YA
Hoyryputki
Cappuccinoputki 1.3
Cappuccinoputki (irrotettava) ’
Cappuccinosuutin (irrotettava) a
Huoltoluukun avauspainike
Vesisiilio (irrotettava) b
Tippa-alusta (irrotettava)
Valumisritil3 c
Kupin korkeuden mukaan saadettava d
kahvisuutin ¢
Ohjauspaneeli (katso kuva 3) f
Kahvipapusiilién kansi 9
Keskelld oleva jauhekahvin kansi h
j
k
|
m
n
0
P
q

Kuva edestd, huoltoluukku
avattu (kuva 2)

Esijauhetun kahvin mittalusikka
Mittalusikan sdilytystila
Esijauhetun kahvin suppilo
Huoltoluukku

Irrotettava sakkasiilio (irrotettava)
Kaantolokero
Kuumennuselementti
Jauhatuskarkeuden séaaténuppi
Kahvipapusailio

Arvokilpi (laitteen pohjassa)
Kalkinpoistoneste ja
testiliuskat

Ohjauspaneeli (kuva 3)

Kéaytetyn vesimaaran valintanuppi
(pieni, normaali tai suuri kupillinen)
Kahvijauheen maaran valintanuppi
(laiha, normaali tai vahva)

Yhden kupillisen painike

Kahden kupillisen painike
Kaynnistys/sammutuspainike
Hoyrytoiminnon valintapainike
Kahvijauheen valintapainike
(kahvimyllyn kéytosta poisto)
Huuhtelun ja kalkinpoiston painike
Yhden kupillisen ja kahvin ldmpdtila
0K -merkkivalo

Kahden kupillisen ja kahvin lamp6tila
OK -merkkivalo

Hoyryn merkkivalo ja hoyryn 1amp6tila
OK -merkkivalo

Kahvijauheen valinta -merkkivalo
(kahvimylly ei kdytoss3)
Kalkkihalytyksen merkkivalo

Vesi tai vesisdilio puuttuu -merkkivalo
Sakkasiilio taynna tai puuttuu
-merkkivalo

Yleishalytyksen merkkivalo



é 822 949 352 CS5200.book Seite 153 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

@

e

2

Turvaohjeita

Taman laitteen turvallisuus vastaa
tekniikan tunnettuja sddntoja ja laite-
turvallisuuslakia. Katsomme laitteen
valmistajana kuitenkin velvollisuudek-
semme tutustuttaa sinut seuraaviin
turvallisuutta koskeviin ohjeisiin.

Yleinen turvallisuus

Laitteen saa liittda vain sahkoverkkoon,

jonka jannite, virtalaji ja taajuus vas-

taavat arvokilvessi (laitteen pohjassa)

ilmoitettuja tietoja.

Johto ei koskaan saa koskettaa laitteen

kuumia osia.

Al3 veds pistotulppaa pistorasiasta

pitden kiinni johdosta!

Al3 kayta laitetta, jos:

- johto on vahingoittunut tai

- siind nakyy silmamaaraisesti
havaittavia vaurioita.

Laitetta eivat saa kdyttad henkilot (lap-

set mukaanluettuna), jotka kokematto-

muutensa tai tietdmattomyytensa

takia eivat ole kykenevid kayttamaan

laitetta turvallisesti. Henkil6t (lapset

mukaanluettuna) joilla on fyysisig, sen-

sorisia tai henkisid vammoja, saavat

kayttaa laitetta vain siind tapauksessa,

ettd heiddt on opastettu laitteen kayt-

to0n ja kayttdd on aluksi ollut valvo-

massa toinen henkilo.

Lasten turvallisuus

Al4 poistu paikalta laitteen ollessa
kdynnissa. Pida lapsia aina silmalla
laitteen ollessa toiminnassal
Pakkausmateriaali, kuten esim. muovi-
pussit, eivat sovi lasten kasiin.

Kadyton aikainen turvallisuus

Huom! Kahvisuutin, cappuccinoputki
ja kuppien lammitystaso kuumene-
vat laitteen kdyton aikana. Pida lap-
set poissa laitteen ldhelta!

Huom! Toiminnassa oleva cappucci-
noputki voi johtaa palovammoihin!
Laitteesta ulos tuleva kuuma vesi /
kuuma vesihdyry voi johtaa palovam-

%

moihin. Kdynnistéd cappuccinoputki
vain, kun sen alla on astia.

Al kuumenna hayryll3 syttyvia nes-
teita!

Kayta laitetta vain, kun siind on vetta!
Laita vesiséilioon vain kylmaa vetta.
Al3 laita sinne kuumaa vettd, maitoa
tai muita nesteiti. Ota huomioon, etta
sailioobn mahtuu enintéén 1,8 litraa.
Al laita kahvipapusiilioon jaisia tai
karamellisoituja papuja, vaan ainoa-
staan paahdettuja kahvipapuja! Ota
papujen joukosta pois kaikki niihin
kuulumaton (esim. pikkukivet). Takuu
ei valttamittd korvaa myllyn tukkeu-
tumista tai vioittumista, jonka syyna
on myllyyn joutunut vierasosa.

Laita esijauhetun kahvin suppiloon
vain kahvijauhetta.

Al3 anna laitteen virran olla kytkettyn
tarpeettomasti.

Al3 altista laitetta saatilan vaikutuk-
sille.

Jatkojohtona saa kéyttaa vain taval-
lista johtoa, jonka johtimen halkaisija
on vahintaan 1,5 mm?2,

Motorisista hairidista karsivien ihmis-
ten ei tulisi koskaan kayttaa laitetta
yksinaan, silla se voi olla vaarallista.
Kayta laitetta vain, kun tippa-alusta,
sakkasdilio ja valumisritild ovat pai-
koillaan!

Puhdistukseen ja hoitoon liittyva
turvallisuus

Noudata puhdistukseen ja kalkinpois-
toon liittyvia ohjeita.

Katkaise virta ja veda pistoke pistorasi-
asta ennen huoltotoimenpiteita tai
puhdistusta!

Al3 upota laitetta veteen.

Puhdista cappuccinoputki vain, kun
virta on katkaistu ja putki on kylmi ja
paineeton!

Al3 pese laitteen osia astianpesuko-
neessa.

Als koskaan kaada myllyyn vetts,
silld vesi vaurioittaa sita.
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Al3 avaa tai korjaa laitetta itse. Asian-
tuntemattomasti tehdyt korjaukset
voivat aiheuttaa kayttdjalle huomatta-
via vaaratilanteita.

Vain sihkodalan ammattilainen saa kor-
jata sdhkolaitteet.

Jos laite joudutaan korjaamaan tai
sahkodjohto on vaihdettava uuteen, ota
yhteys
e ammattiliikkeeseen, josta hankit
laitteen, tai
e AEG/Electrolux huoltopalveluun.
Takuu ei korvaa laitteen kayttotarkoi-
tuksen vastaisesta tai vadrista kayt-
0std mahdollisesti aiheutuvia
vahinkoja. Takuu ei mydskdan korvaa
vahinkoja, joiden syyni on kalkin-
poisto-ohjelman suorittamatta jatta-
minen tdmén kdyttoohjeen ohjeiden
mukaisesti valittomasti, kun merkki-
valo /i
valttamattd korvaa myllyn tukkeutu-
mista tai vioittumista, jonka syyni on
myllyyn joutunut vierasosa.

Ensimmadinen kayttoonotto

Laitteen asettaminen paikoilleen
ja liittdminen

Tarkasta pakkauksesta poistamisen jél-
keen, ettei laitteessa ole vaurioita. Ald
kdyta laitetta, jos et ole varma sen
toimintakunnosta vaan ota yhteys
huoltoliikkeeseen.

Sijoita laite tasaiselle tydtasolle kauas
vesihanoista, pesualtaista ja mahdolli-
sista limmaonléhteista.

Aseta keitin tydtasolle ja varmista
tdman jalkeen, ettd kahvinkeittimen
molemmille sivuille sekd taakse jaa
vahintddn 5 cm ja keittimen paalle
vahintdan 20 cm tyhjaa tilaa.

Al asenna kahvinkeitinti koskaan
tiloihin, joissa lampdtila voi pudota
nollaan tai sen alapuolelle (veden jaa-
tyessi laite voi rikkoutua).

A

3.2

A

ISy
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Varmista ennen keittimen kdyttoonot-
toa, ettd verkkovirran jannite vastaa
keittimen arvokyltissa ilmoitettua jan-
nitettd. Kytke keitin ainoastaan maa-
doitettuun pistorasiaan, jonka teho on
vahintddn 10 A . Valmistaja ei vastaa
mistddn onnettomuuksista tai vahin-
goista, jotka johtuvat laitteen maa-
doittamisen laiminlydnnista.

Anna ammattitaitoisen séhkdasenta-
jan vaihtaa pistoke, mikali pistoke ja
pistorasia eivat sovi yhteen.

Liita laite pistorasiaan.

Kun laite liitetddn sdhkdverkkoon
ensimmaisen kerran, kaikki merkkivalot
syttyvat testausta varten muutaman
sekunnin ajaksi.

Saada veden kovuus mahdollisimman
pian kap. 9.5 ,Veden kovuuden asetus”,
sivu 162 annettujen ohjeiden mukai-
sesti.

Noudata seuraavissa kappaleissa
annettuja ohjeita erittain tarkasti askel
askeleelta keittimen ensimmaisen
kayton yhteydessa, jolloin opit kayt-
tdmadn sitd oikein ja turvallisesti.

Vesisdilion tayttiminen

Tarkista aina ennen kuin kytket laittee-
seen virran, ettd vesisailiossa on vetta.
Lisaa vetta tarvittaessa. Laite tarvitsee
vettd kdynnistymisen ja poiskytkeyty-
misen aikaisiin automaattisiin huuhte-
luvaiheisiin.

Irrota vesisiilio (kuva 4), huuhtele ja
tayta se raikkaalla vedella. Ala ylita
MAX- merkintaa. Cappuccinoputken
on oltava suunnattuna aina laitteen
keskustaan pdin séilion irrottamisen
yhteydessa, silld muussa tapauksessa
vesisdiliota ei voida irrottaa.

Tayta vesisailioon vain kylmaa vetta.

Al3 koskaan laita sinne muita nesteiti
(esim. kivenniisvetts tai maitoa).

Laita sdilio takaisin paikoilleen.
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Jotta saisit aina hyvanmakuista kahvia:

® vaihda vesisdilion vesi paivittain,

® puhdista vesisailio vahintdan kerran
viikossa tavallisessa tiskivedessa (ei
astianpesukoneessa). Huuhtele lop-
uksi puhtaalla vedella.

Kahvipapusiilion tidyttdminen
Aukaise kahvipapusiilion kansi (kuva
5).

Tayta séilio kahvipavuilla.

Sulje kansi.

Huomio! Kéytd aina pelkkia kahvipa-
puja, joiden seassa ei ole karamellisoi-
tuja tai aromatisoituja ainesosia. Ala
kayta jaisia papuja. Papusailiodn on saa
paastd mitdan ylimaaraista (esim. pik-
kukivid). Takuu ei vilttimatta korvaa
myllyn tukkeutumista tai vioittu-
mista, jonka syyna on myllyyn jou-
tunut vierasosa.

Keitin on tarkastettu tehtaalla kahvia
kayttamalla, jonka vuoksi on tdysin
normaalia, ettd |6ydat jonkin verran
kahvia kahvimyllysta. Vakuutamme
kuitenkin, etta tdma keitin on tdysin
uusi.

Laitteen ensimmdinen
kdynnistaminen

Kahvinkeittimeen jaanyt ilma on pois-
tettava ennen laitteen ensimmaista
kayttoa.

Tarkista, ettd vesisdilio on tdynni ja
ettd verkkojohdon pistoke on pistora-
siassa.

K&anna cappuccinoputkea ja aseta
kuppi sen alle (kuva 6). Kiynnists kah-
vinkeitin painamalla painiketta O
(kuva 7).

K&anna hdyrynuppia vastapdivaan per-
ille saakka valittomasti taman jalkeen
30 sekunnin kuluessa (kuva 8) (on
tdysin normaalia ettd keittimen
toiminta on ddnekisti). Muutaman
sekunnin kuluttua cappuccinoputkesta
alkaa valua vetta.

Kun kuppiin on valunut noin 30 ml
vettd, kddnna hoyrynuppia puoli

%
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kierrosta my6tipaivaan (kuva 6) perille
saakka, jolloin veden tulo lakkaa.

Odota, ettd merkkivalot [P ja [T
lopettavat vilkkumisen ja palavat vilk-
kumatta. (Merkkivalojen vilkkuminen
tarkoittaa, ettd keitin on esilammitysti-
lassa, kun taas niiden syttyminen
tarkoittaa, etta keitin on saavuttanut
parhaan mahdollisen |ampdétilan kah-
vin valmistukseen).

Keitin suorittaa automaattisesti huuht-
elujakson muutama sekunti ennen kuin
merkkivalot lopettavat vilkkumisen.
Kahvisuuttimen putkista valuu jonkin
verran kuumaa vettd suuttimen alla
olevalle tippa-alustalle).

Vinkki: Pienen (alle 60 ml) kahvikupil-
lisen valmistuksen yhteydessa saat
kuumempaa kahvia, jos taytat ensin
kupin talla huuhtelujakson lammit-
tamalld vedelld. Jata vesi kupin sisalle
muutaman sekunnin ajaksi (ennen kuin
heitidt veden pois), jolloin kuppi lampe-
nee.

Keitin on nyt kdyttovalmis.

Kahvin valmistaminen
kahvipavuista

Tarkista aina ennen kahvin valmistuk-
sen aloittamista, ettd merkkivalot P
ja [Tp palavat vilkkumatta ja ettd kah-
vipapusailié ovat tdynna.

S4aada kahvin voimakkuutta kahvi-
jauheen miarén nuppia (kuva 9)
kaantamalla.

Mitd enemman kadnnat nuppia
myo6tapaivadn, sitd enemman keitin
jauhaa kahvipapuja kahvin valmistuk-
seen, jolloin kahvista tulee voi-
makkaampaa. Valmista uudella
keittimelld useampi kupillinen kahvia,
kunnes |16ydat oikean paikan nupille ja
valmistamasi kahvi on juuri sopivan
vahvaa. Ala kd4anna nuppia kuitenkaan
liikaa myotapaivaan, jottei kahvi valu
liian hitaasti (tippumalla) ennen kai-
kkea silloin, kun valmistat kaksi kupil-
lista.
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Saada kahvin valmistukseen kaytet-
tavan veden maaraa sitd varten olevaa
nuppia (kuva 10) kaantamalla.

Veden maara lisddntyy sita mukaa, kun
kddnnat nuppia myotapdivaan. Valm-
ista uudella keittimelld useampi kupil-
linen kahvia, kunnes l6ydat oikean
paikan nupille ja valmistamasi kahvi on
juuri sopivan vahvaa.

Pane yksi kuppi suuttimen alle, jos
valmistat yhden kupillisen kahvia tai
kaksi kupillista, mikali valmistat kaksi
kupillista kahvia (kuva 11). Laske kah-
visuutinta mahdollisimman léhelle
kuppeja, jolloin vaahdosta tulee paras
mahdollinen (kuva 12).

Jos haluat vain yhden kupillisen kahvia,
paina painiketta CP (kuva 13). Paina
painiketta [T (kuva 14), mikili valmi-
stat kaksi kupillista samalla kertaa.

Nyt keitin jauhaa kahvipavut, suorittaa
lyhyen esihaudutuksen ja lyhyen tauon
jalkeen valmistaa kahvin.

Keitin pysayttaa kahvin valmistuksen
automaattisesti sen jalkeen, kun
haluttu maara kahvia on valmistettu, ja
tydntda kahvinporot sakkasailioon.

Voit valmistaa seuraavan kupillisen
muutaman sekunnin kuluttua merk-
kivalon CP ja (TP sytyttyd uudelleen.

Sammuta keitin painiketta painamalla
painiketta (D. (Keitin suorittaa huuht-
elun automaattisesti ennen sammu-
mista, jolloin suuttimista valuu jonkin
verran vettd alla olevalle tippa-alus-
talle. Ole varovainen, silld kuuma vesi
voi aiheuttaa palovammoja). Jos et
sammuta keitint painiketta @O kayt-
tamallg, keitin suorittaa huuhtelujak-
son ja sammuu itsestaan 3 tunnin
kuluessa viimeisestd kdyttokerrasta.

Huom 1: Jos kahvi valuu tippumalla tai
ei valu lainkaan, kdanna jauha-
tuskarkeuden siatonuppia (kuva 17)
yhden naksahduksen verran
my6tapaivaan (katso luku 5 ,Kahvimyl-
lyn saatd”, sivu 157). Kadanna sitd aina
yhden naksahduksen verran kerrallaan,
kunnes kahvia valuu hyvin.

%

i

Jauhatusasteen saa muuttaa vain
jauhatuksen aikana. Siitojen tekemi-
nen kahvimyllyn ollessa pysdhdyk-
sissd voi vaurioittaa laitetta.

Huom 2: Jos kahvi valuu liian nopeasti
ja vaahto ei ole riittavan hyvaa, kddnni
kahvijauheen miaran nuppia (kuva 9)
jonkin verran myotapaivaan.

Valitse nupin asento kokeiden avulla
valmistamalla useita kupillisia, kunnes
[6ydat nupin oikean asennon. Ala
kaanna nuppia liikaa myotapaivaan,
ettei kahvi ala valua liian hitaasti (tip-
pumalla) ennen kaikkea kahden kupil-
lisen valmistuksen yhteydessa. Jos
vaahto ei ole tyydyttdvd muutaman
kupillisen valmistuksen jalkeen, kddnna
myds jauhatuskarkeuden saaténuppia
(kuva 17) yhden naksahduksen verran
vastapaivian (katso luku 5 ,Kahvimyl-
lyn saato”, sivu 157).

Huom 3: Vinkkejd kuumemman kah-
vin valmistukseen

1) Kdyta esihuuhteluun kiytettyi vetta
kuppien l[ammittamiseen, mikali hal-
uat valmistaa pienen kahvikupillisen
(alle 60 ml) heti keittimen kdyn-
nistdmisen jalkeen.

2) Mikali edellisen kupillisen valmistuk-
sesta on kulunut yli 2 tai 3 minuuttia,
[ammitd kuumennuselementti
painiketta /f\ = painamalla ennen
uuden kahvin valmistuksen aloit-
tamista. Anna veden valua tdmén jal-
keen alla olevalle tippa-alustalle tai
kayta tata vettd kahvin valmistukseen
kaytettavan kupin lammittamiseen.
Valuta vesi tassa tapauksessa kuppiin ja
tyhjenna se.

3) Ala kayti liian paksuja kuppeja, sill3
ne imevat erittdin paljon 1amp06a ellei
niitd ole esilammitetty.

4) Limmita kahvikupit huuhtelemalla
ne kuumalla vedelld tai jattdmalla ne
vahintaan 20 minuutiksi keittimen
kannella olevalle lammitystasolle sil-
loin, kun keitin on paalla.
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Huom 4: Voit pysdyttaa kahvin valmis-
tuksen milloin tahansa keittimen
toiminnan aikana painamalla jo aiem-
min valitsemaasi painiketta [P (kuva
13) tai [ (kuva 14), kadntamalld kay-
tettdvan vesimaaran valintanuppia
(kuva 10) vastapdivain.

Huom 5: Jos haluat kuppiin enemman
kahvia, pida painiketta CP (kuva 13)
tai [P (kuva 14) painettuna heti kah-
vin valmistamisen jalkeen, kunnes kah-
via on valunut tarpeeksi, tai kdidnna
kaytettavan vesimaaran valintanuppia
(kuva 10) vastapdivadn (valittomasti
sen jalkeen, kun kahvin valuminen on
paattynyt ja ennen kuin laite tyhjentaa
kahvinporot sakkas&ilioon).

Huom 6: Tayti vesisiilio, kun merk-
kivalo B4 palaa vilkkumatta, silla
muussa tapauksessa kahvia ei voida
valmistaa. Voit poistaa vesisdilion ain-
oastaan sen jalkeen, kun cappuccinop-
utki on asetettu keittimen sisaan pain.
(On tiysin normaalia, ett3 siilidssd on
vield jonkin verran vettd merkkivalon
B4 syttymisen yhteydess3).

Huom 7: Kahvinkeitin laskee valmistet-
tujen kahvikupillisten maaran. Merk-
kivalo Bl syttyy joka 14 yksittdisen
kahvikupillisen (tai 7 kahden sama-
naikaisesti valmistetun kahvikupil-
lisen) valmistuksen jilkeen ja varoittaa,
ettd sakkasdilio on tdynna. Sailié on
tyhjennettéva ja puhdistettava, katso
luku 9.2 ,Sakkasailion tyhjentdminen”,
sivu 160.

Huom 8: Laitteen kdyton myota myllyn
eri osat voivat kulua, jolloin kahvi
valuu liian nopeasti ja vaahtoa ei muo-
dostu, koska kahvipavut on jauhettu
liian karkeiksi. Voit ratkaista taman
ongelman asettamalla kahvimyllyn
jauhatuskarkeuden uudelleen
kddntamalla vastaavaa saatonuppia
(kuva 17) yhden naksahduksen verran
vastapiivain (luvussa 5 ,Kahvimyllyn
saatd”, sivu 157 annettujen ohjeiden
mukaisesti).

%

Huom 9: Puhdista kuumennusele-
mentti luvussa 9.3 ,Kuumennusele-
mentin puhdistus”, sivu 161 annettujen
ohjeiden mukaisesti ennen kdyttéonot-
toa, mikali et ole kayttanyt keitinta
pitkddn aikaan.

Huom 10: Al3 irrota vesisailita
koskaan keittimen toiminnan aikana.
Jos poistat vesisailion, keitin ei kykene
endd valmistamaan kahvia ja merk-
kivalo &4 (vesi puuttuu) alkaa vilkkua.
Mikali yritat valmistaa lisda kahvia,
laitteen kdytt6dani muuttuu voi-
makkaammaksi eikd kahvin valmistus
onnistu. Voit kdynnistaa keittimen
uudelleen kdantdmalla hdyrynuppia
vastapaivaan perille saakka ja antama-
lla veden valua cappuccinoputkesta
muutaman sekunnin ajan.

Valmista keittimen ensimmaisen
kdyton yhteydessi vahintaan 4-5
kupillista kahvia, ja kaada ne pois.
Vasta tdmén jalkeen kahvista tulee
hyvaa.

Al3 ota yhteyttd huoltoliikkeeseen heti,
kun jokin halytyksen merkkivalo syttyy
ja ilmoittaa toimintah3iridista. Voit
ratkaista useimmat ongelmat luvussa
11 ,Halytysmerkkivalojen selitykset ja
mita tehda, jos ne syttyvat”, sivu 164 ja
12 ,Vianetsintéd ennen kuin kutsut
paikalle huoltoliikkeen”, sivu 165
annettuja ohjeita seuraamalla. Soita
tdméan kayttdoppaan sivulla 2 olevassa
liitteessa osoitettuun huoltoliik-
keeseen, mikali ongelma ei poistu
kyseisten ohjeiden avulla tai kaipaat
lisdtietoja. Soita takuukortissa
ilmoitettuun numeroon, mikali keitti-
men kdyttdmaata ei ole mainittu liit-
teen luettelossa.

Kahvimyllyn saiato

Kahvimylly on saadetty tehtaalla nor-
maalille jauhatukselle, jonka avulla
kahvin valmistus tapahtuu parhaalla
mahdollisella tavalla. Ald siis sdada sita
heti ensimmaisen kayttéonoton yhtey-
dessd. Muuta saatoa jauhatuskarkeu-
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den sadtonuppia (kuva 17) kiyttamalls,
mikali huomaat ensimmaisten kah-
vikupillisten valmistuksen jalkeen, etta
kahvi valuu liian nopeasti tai liian
hitaasti (tippumalla).

Huomaat tapahtuneen muutoksen
vaikutuksen vasta 2 kupillisen valmis-
tuksen jalkeen.

Jauhatusasteen saa muuttaa vain
jauhatuksen aikana. Saétojen tekemi-
nen kahvimyllyn ollessa pysdhdyk-
sissd voi vaurioittaa laitetta.

Kadnni vastapdivain (= kahvi
jauhetaan hienommaksi), jolloin kahvi
valuu hitaammin ja vaahto syntyy
paremmin (kuva 18).

Kadnni myotapdivaan (= kahvi
jauhetaan karkeammaksi), jolloin kahvi
valuu nopeammin (ei tippumalla)
(kuva 18).

Keitin on tarkastettu tehtaalla kahvia
kayttdmalla, jonka vuoksi on tiysin
normaalia, ettd 16ydat jonkin verran
kahvia kahvimyllysta. Vakuutamme
kuitenkin, ettd tdma keitin on taysin
uusi.

Kahvin valmistaminen
kahvijauheesta

Paina painiketta &=, mikali haluat
valmistaa kahvin kahvijauheesta
(kuva 19).

Painikkeen merkkivalo &~ syttyy ja
ilmoittaa, ettd kyseinen toiminta on
valittu ja ettd kahvimylly on pois
paalta.

Nosta keskelld olevaa kantta, kaada
suppiloon yksi mittalusikallinen (kun
valmistat 1 kupillisen) tai 2 mit-
talusikallista (kun valmistat 2 kupil-
lista) kahvijauhetta (kuva 20).

Valitse kaytettavan vesimaaran val-

intanupilla (kuva 10) haluamasi vesi-
maara.

Mitd enemman kierrat nuppia my6-

tépdivaan, sitd enemmaén kahvia val-
mistetaan.

%

Aseta kahvisuuttimen alle joko yksi
kuppi tai kaksi kuppia riippuen siita,
haluatko valmistaa yhden vai kaksi
kupillista kahvia (kuva 11). Vaahdosta
tulee hyvaa, kun lasket kahvisuuttimen
mahdollisimman ldhelle kuppeja

(kuva 12).

Kun haluat valmistaa yhden kupillisen
kahvia, paina painiketta [P (kuva 13).
Kun haluat valmistaa kaksi kupillista
kahvia, paina painiketta [P (kuva 14).

Huom 1: Al koskaan kaada kahvi-
jauhetta keittimeen silloin, kun keit-
timeen ei ole kytketty virtaa. Kahvijauhe
saattaa valua keittimen sisdosiin.

Huom 2: Al4 koskaan kaada suppiloon
kahta mittalusikallista enempaa kahvia,
silld tallin keitin ei valmista kahvia
vaan kahvijauhe joutuu keittimen sis-
aan ja likaa sen tai kahvi valuu ain-
oastaan tipoittain.

Huom 3: Kayta kahvimaaran mittauk-
sessa ainoastaan keittimen mukana
toimitettua mittalusikkaa.

Huom 4: Kdytd ainoastaan espres-
sokeittimille tarkoitettua kahvia. Ala
kaada suppiloon kahvipapuja, muru-
kahvia tai muita materiaaleja, jotka
saattaisivat vahingoittaa keitinta.

Huom 5: Jos laitat keittimeen enem-
man kuin kaksi mittalusikallista kahvi-
jauhetta ja suppilo tukkiutuu, tydnna
kahvijauhetta alas veitselld (kuva 21).
Poista kuumennuselementti ja puhdista
se ja keitin luvussa 9.3 , Kuumennusele-
mentin puhdistus”, sivu 161 annettujen
ohjeiden mukaisesti.

Pane kahvijauhetoiminto pois paalta
painamalla vastaavaa painiketta &, jos
haluat siirtya kahvijauheella tapahtu-
vasta kahvin valmistuksesta kahvipa-
vuilla tapahtuvaan kahvin
valmistukseen (vastaava merkkivalo
sammuu ja kahvimylly on kayttovalmis).

Huomioi myds luvun 4 ,Kahvin
valmistaminen kahvipavuista”, sivu 155,
huomautukset nro 3 -7, 9 ja 10.
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Kuuman veden
valmistaminen

Tarkista aina, ettd vihredt merkkivalot
[P ja [T palavat vilkkumatta.

K&anna cappuccinoputkea keittimesta
ulospdin (kuva 6).

Aseta astia cappuccinoputken
alapuolelle (kuva 6).

K&anna hdyrynuppia puoli kierrosta
vastapaivaan perille saakka (kuva 8).
Cappuccinoputkesta alkaa valua kuu-
maa vettd putken alle asetettuun
astiaan.

Voit keskeyttda kuuman veden valu-
misen kaantamalla nuppia
myGtapéivaan perille saakka (kuva 8) ja
aseta cappuccinoputki tdman jalkeen
alkuperdiseen asentoonsa keittimen
keskustaa kohden. (Anna kuuman
veden valua korkeintaan 2 minuutin
ajan kerrallaan).

Maidon vaahdottaminen

Kaada astiaan noin 100 grammaa mai-
toa jokaista valmistamaasi cappucci-
nokupillista kohti. Muista astiaa
valitessasi, ettd maidon tilavuus kasvaa
noin 2 tai 3 kertaiseksi cappuccinon
valmistuksen aikana.

Suosittelemme jadkaappikylman kevyt-
maidon kayttoa.

Valmista kahvi edellisissa luvuissa
annettujen ohjeiden mukaisesti ja
muista kayttaa riittdvan suuria kup-
peja.

K&anna cappuccinoputkea ulospain
(kuva 6).

Paina hdyrypainiketta & (kuva 22).
Merkkivalo & alkaa vilkkua ja osoittaa,
ettd keittimen esilammitys on meneil-
la4n (merkkivalot (P ja [P eivit pala,
mikd tarkoittaa, ettd kahvia ei voi val-
mistaa).

Kun merkkivalo & palaa vilkkumatta,
keitin on saavuttanut parhaan mah-
dollisen lampdtilan hdyryn valmistuk-
seen.

%
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Upota cappuccinoputki valittdmasti
(viimeistaan kahden minuutin kulut-
tua, silld muuten keitin palaa
automaattisesti kahvitoimintoon) mai-
toa sisiltivaan astiaan (kuva 23).
Kdanna hoyrynuppia vastapaivaan
puoli kierrosta perille saakka (kuva 8).

Varo kuumaa hoyrya.

Huom! Cappuccinoputkeen kuivunut
maito voi aiheuttaa epapuhtauksia. Al3
upota cappuccinoputkea maitoon niin
syville, ettd putken yldosassa oleva
ilma-aukko on maidossa. Maitoa voi
sitd kautta imeytyd suuttimeen ja
aiheuttaa cappuccinoputkeen epép-
uhtauksia.

Cappuccinoputkesta tuleva hoyry
vaahdottaa maidon ja lisda sen tilavu-
utta. Maito vaahdottuu paremmin, jos
upotat cappuccinoputken maitoon ja
kdannat sitd astiassa hitain liikkein
alhaalta yl6spdin. (Anna héyryn tulla
ulos korkeintaan 2 minuutin ajan ker-
rallaan).

Keskeytd hoyryn tulo kdantamalla
hoyrynuppia myotapaivaan perille
saakka (kuva 8) sen jalkeen, kun lam-
potila on oikea. Paina tdmaén jalkeen
héyrypainiketta & (kuva 22), jolloin
hoyrytoiminto menee pois paalta.
Kaada maitovaahto aiemmin valm-
istettua espressokahvia sisaltaviin kup-
peihin. Cappuccino on nyt valmis (lisda
sokeria maun mukaan ja ripottele
kaakaojauhetta maitovaahdon pin-
nalle).

Huom: Keitin on liian kuuma uuden
kahvikupillisen valmistamiseksi heti
cappuccinon valmistamisen ja hoyry-
toiminnon sammuttamisen jalkeen
héyrypainiketta & (kuva 22) (merk-
kivalot CP ja [T vilkkuvat ja osoitta-
vat, ettei lampdotila sovellu
valmistukseen). Anna keittimen jaghtya
noin 10 minuutin ajan ennen seuraa-
van kahvin valmistamista.

Vinkki: Keitin jadhtyy nopeammin
hoyrytoiminnon kdyton jalkeen, kun

159
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avaat hoyrynupin ja annat veden valua
cappuccinoputkesta astiaan, kunnes
merkkivalojen CP ja [T vilkkuminen
loppuu.

Cappuccinoputken puhdistus

Puhdista cappuccinoputki aina kdyton
jalkeen.

K&anna hoyrynuppia vastapaivaan per-
ille saakka ja anna veden tai hdyryn
tulla ulos muutaman sekunnin ajan
(kuva 8).

Hoyryputken sisélle mahdollisesti
jadnyt maito huuhtoutuu niin pois.

Térkeda: Suorita tdma toimenpide
hygienisista syista aina keittimen
kayton jalkeen, jottei maitoa padse
kerddntymaan cappuccinoputken sis-
aan.

K&anna nuppia myotapaivaan perille
saakka. Odota pari minuuttia, kunnes
cappuccinoputki on jadhtynyt.

Pida toisella kddelld hoéyryputken kah-
vaa paikallaan ja avaa cappuccinop-
utken pikalukitus kiertamalla sita
toisella kadelld vahan myotapaivaan.
Vedi cappuccinoputki irti (kuva 24).
Irrota cappuccinosuutin hoyryputkesta
vetamalla se alas.

Pese cappuccinoputki ja suutin huolel-
lisesti kddenlampdiselld vedella.
Tarkista, etteivat kaksi kuvassa 25
nuolten osoittamaa reikaa ole tukossa.
Puhdista ne tarvittaessa neulalla.

Asenna cappuccinosuutin takaisin
hoyryputkeen kddntamalla sité voi-
makkaasti ylospain.

Asenna cappuccinoputki paikoilleen
tydntamalla sitd ylospiin ja
kdadntamalla sitd vastapdivaan
(kuva 24).

Puhdistus ja hoito

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
keittimen jaahtya aina ennen puhdis-
tuksen aloittamista.

Al koskaan upota keitinta veteen, sill
se on sahkokayttoinen laite.

%

9.1

9.2

Al3 kiyti liuotinaineita tai
hankausaineita keittimen puhdistuk-
seen. Puhdistukseen riittaa kostea ja
pehmead pyyhe.

Keittimen mitdédn osaa ei saa koskaan
pesta astianpesukoneessa.

Kahvinkeittimen puhdistus

Puhdista sakkasilio (ohjeet [6ydat
luvusta 9.2 ,Sakkasailion
tyhjentdminen®, sivu 160) aina silloin,
kun merkkivalo Bl palaa vilkkumatta.
Puhdista vesisailio saanndéllisin valia-
join.

Tippa-alusta on varustettu siihen
kerdytyneen veden tason osoittimella
(punainen (kuva 26)). Tyhjenn ja pese
tippa-alusta, kun osoitin alkaa nikya
(muutama millimetri tippa-alustan
alapuolella).

Varmista saannollisesti, etteivat kahvis-
uuttimen reiat ole tukossa. Voit aukai-
sta reidt raaputtamalla reikiin
kerddntyneen kuivan kahvin pois neu-
laa kayttamilla (kuva 27).

Sakkasdilion tyhjentiminen

Laite laskee valmistettujen kahviannos-
ten maaran. 14 yksittiisen (tai 7
pareittain) valmistetun kahvin jilkeen
merkkivalo Bl syttyy ilmoittamaan,
ettd sakkasdilid on tdynna. Sailié on
tyhjennettivi ja puhdistettava. Kah-
vinkeittimelld ei voi valmistaa kahvia,
ennen kuin sakkasdilio on puhdistettu.
Avaa huoltoluukku puhdistusta varten
avauspainiketta painamalla (kuva 15);
merkkivalo vilkkuu A\ .

Ota tippa-allas pois (kuva 16). Tyhjenn3
ja puhdista se.

Tyhjennad ja puhdista sakkaséilio huo-
lellisesti. Varmista, ettd kaikki pohjaan
jadnyt kahvinporo poistetaan.
Tarkeaa: Sakkasiilio on tyhjennettava
aina, kun tippa-alusta vedetaan ulos,
vaikka se ei olisikaan aivan tdynna. Jos
sitd ei tyhjennetd, se saattaa tulla liian
tayteen seuraavan kahvinvalmistuksen
yhteydessa ja kahvinporo voi tukkia
kahvinkeittimen.
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T Sailio kannattaa puhdistaa laitteen I Paina kuumennuselementtis voi-

—=  paivittdisen kayton yhteydessa joka

paiva.

Tyhjennd sakkasdilio aina, kun lait-
teessa on virta. Vain silloin laite tunni-
staa tyhjennyksen.

makkaasti timan jilkeen PUSH (kuva
32, e) kirjoituksen kohdalta, kunnes
kuulet naksahduksen.

Varmista, ettd kaksi punaista painiketta
(kuva 32, f) ovat ponnahtaneet

9.3  Kuumennuselementin puhdistus ulospdin. Muussa tapauksessa luukku ei
Puhdista kuumennuselementti sdén- sulkeudu.
néllisesti, etteivit kahvikerrostumat Kuva 33: Molemmat punaiset painik-
padse tayttimain sita (kerrostumat keet ovat ponnahtaneet ulos oikealla
voivat aiheuttaa toimintahirisita). tavalla.
Puhdista kuumennuselementti Kuva 34: Punaiset painikkeet eivat ole
seuraavasti: ponnahtaneet ulos.

I Sammuta kei_t_ir_l_ painamz_alla painik_et’[a Huom 1: Voit sulkea huoltoluukun ja
O (kuva %] (a_la |_rrota pl_stoketta) Ja kayttaa keitintd ainoastaan sen jalkeen,
odota, ettd kaikki merkkivalot sammu- kun olet asettanut kuumennuselemen-
vat. tin oikein paikoilleen (napsahdus on

I Aukaise huoltoluukku (kuva 15). kuulunut ja kumpikin punainen painike

I Ved3 tippa-alusta seka sakkasailié ulos on ponnahtanut ulos). Merkkivalo A
(kuva 16) ja pese ne. vilkkuu, kun keitin yritetdan kiyn-

I Paina kahta kuumennuselementin pun- nistad).

aista vapautuspainiketta sivuilta kes-
kelle pdin yhteen (kuva 28) ja vedi
kuumennuselementti ulos.

Huomio: Voit poistaa kuumennusele-
mentin ainoastaan silloin, kun keitin
on sammutettuna. Ald yritéd poistaa
kuumennuselementtiad keittimen
ollessa paalld, silld timi saattaa
vahingoittaa keitintd pahoin.

Huom 2: Jos kuumennuselementin
paikalleen asetuksessa ilmenee ongel-
mia, se on puristettava oikeisiin mit-
toihinsa painamalla sitd (ennen
paikoilleen asetusta) voimakkaasti yht-
een yla- ja alaosastaan kuvassa 31
osoitetulla tavalla.

Huom 3: Jos kuumennuselementin
paikoilleen asetuksessa ilmenee edel-

I Pese kuumennuselementti juoksevan leenkin ongelmia, 413 yrita laittaa sitd
veden alla ilman pesuaineita. paikoilleen vikisin. Sulje huoltoluukku,

& Al pese kuumennuselementtiz erck)tg \{etrkkOJph;iop p|st0tulpﬁathet-
koskaan astianpesukoneessa. €KSI pistorasiasta ja pane se hetl -

. i L . uudelleen paikoilleen. Odota, etta kai-

" Puhdista keittimen sisdosat huolellis- kki merkkivalot sammuvat. aukaise
esti. Voit poistaa kovettuneet kahviker- huoltoluukku ja aseta kuu}nennusele—
rostumat sisdosista puisella tai mentti uudelleen paikoilleen.
muovisella_haarukal_l_a (.!(UY? 29). Ime Aseta tippa-alusta seka sakkasailio
quut.kahv.mporot taman jalkeen takaisin paikoilleen ja sulje huoltolu-
polynimurilla (kuva 30). ukku.

I=°  Asenna kuumennuselementti takaisin

(kuva 32, a) ty6ntamilld se pitimeen
(kuva 32, b) ja tappiin (kuva 32, ).
Tapin tulee asettua kuumennusele-
mentin alla olevaan putkeen (kuva
32, d).

%

Kalkinpoisto

Kahvin valmistukseen kaytetyn veden
jatkuvan l[ammittdmisen seurauksena
on taysin normaalia, ettd keittimen sis-
aosiin kertyy ajan myota kalkkijaamia.
Suorita kalkinpoisto aina silloin, kun

mn =

merkkivalo /% Z alkaa vilkkumaan.

161
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Huom: Voit valmistaa kahvia normaal-
syttymisen jalkeenkin.

Suorita kalkinpoisto seuraavasti:
Kéynnisti keitin painiketta (D pain-
amalla (kuva 7).

Odota, ettd merkkivalot (P ja [T
lopettavat vilkkumisen.

Valmista kalkinpoistoliuos keittimen
mukana toimitetussa kalkinpois-
toainepullossa annettujen ohjeiden
mukaisesti.

Kaada kalkinpoistoainepullon sisélto
(0,125 litraa) vesisailioon ja lisad sitten
1 litra vetta.

Huomio: Al3 missdin tapauksessa
kayta kalkinpoistoainetta, joka ei ole
AEG:n/ Electroluxin suosittelema. AEG/
Electrolux ei korvaa muiden kalkinpois-
toaineiden kdytosta mahdollisesti
aiheutuvia vahinkoja. Kalkinpoistones-
tettd saat alan liikkeistd tai AEG/Elec-
trolux huoltopalvelusta.

Sijoita vahintian 1,5 litran vetoinen
astia cappuccinoputken alle (kuva 6).

m

Paina painiketta /% Z ja pida se pai-
nettuna vahintdan viiden sekunnin

mn =

ajan. Painikkeen merkkivalo /iy & syt- g g

tyy ja osoittaa, ettd kalkinpoisto-
ohjelma on alkanut (merkkivalot O ja
[Th ovat sammuneina ja osoittavat,
ettei kahvia voida valmistaa).

K&anna hoyrynuppia vastapaivaan
puolen kierroksen verran (kuva 8).
Kalkinpoistoliuosta alkaa nyt valua
cappuccinoputkesta sen alle asetett-
uun astiaan.

Kalkinpoisto-ohjelma suorittaa
automaattisesti joitakin valutus- ja
taukojaksoja, joiden avulla kahvinkeit-
timen sisille kerdantyneet kalkkiker-
rostumat saadaan poistettua.

Kun merkkivalo B4 syttyy noin 30
minuutin kuluttua, kddnna hoyrynup-
pia puolen kierroksen verran
myo6tapaivaan (kuva 8) perille saakka.
Huuhtele keitin tdmén jalkeen, jolloin
saat poistettua kaiken keittimen sisélle
vield jadneen kalkinpoistoaineen.

%

Poista vesisdilio, huuhtele se ja tdyta se
puhtaalla vedella.

Aseta vesisdilio takaisin paikoilleen.

Tyhjenna cappuccinoputken alle
sijoitettuun astiaan kerdantynyt neste
ja aseta se uudelleen putken alle.
Kdanna hoyrynuppia vastapdivaan
(kuva 8) puolen kierroksen verran. Cap-
puccinoputkesta alkaa nyt valua kuu-
maa vetti alla olevaan astiaan.

Kun vesisdilié on tyhja, merkkivalo

.

Kaanna hoyrynuppia myotapdivaan
perille saakka (kuva 8) ja tiytd
vesisdilio uudelleen puhtaalla vedella.

Kalkinpoisto-ohjelma on nyt loppunut
ja keitin on valmis uuden kahvin valm-
istukseen.

Huom: Mikali keskeytat kalkinpoisto-
ohjelman ennen sen paattymista,

halytys /#\ ZZ ei poistu ja joudut aloit-
tamaan kalkinpoisto-ohjelman alusta.

Tarkeaa: Laitteen takuu raukeaa,
mikali ylla kuvattua kalkinpoistoa ei
suoriteta sdannollisesti.

Veden kovuuden asetus

mn ==
i

Merkkivalo /#\ ZZ syttyy tietyn, jo
tehtaalla ohjelmoidun toiminta-ajan
jalkeen. Taman oletusaika on ohjel-
moitu erittdin paljon kalkkia sis-
altaville vedelle. Halutessasi voi
pidentéa keittimen toiminta-aikaa ja
vahentaa kalkinpoiston suoritusti-
heyttd ohjelmoimalla keittimen vesijo-
htoveden todellisen kalkkipitoisuuden
mukaisesti. Selvitd kdytettavan veden
kovuus laitteen mukana toimitetulla
testiliuskalla tai kysy tietoja veden
kovuudesta paikalliselta vesilaitokselta.

Veden kovuuden mairittiminen

Upota testiliuska noin 1 sekunnin
ajaksi kylmaan veteen. Ravistele yli-
madrdinen vesi pois ja maariti veden
kovuus vaaleanpunaisiksi varjaytynei-
den alueiden perusteella.
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Ei yhtdan tai yksi vaaleanpunai-
nen alue:

kovuusaste 1, pehmed

enint. 1,24 mmol/l eli

7 saksalaista kovuusastetta eli
12,6° ranskalaista kovuusastetta

Kaksi vaaleanpunaista aluetta:
kovuusaste 2, keskikova

enint. 2,5 mmol/l eli

14° saksalaista kovuusastetta eli
25,2° ranskalaista kovuusastetta

Kolme vaaleanpunaista aluetta:
kovuusaste 3, kova
enint. 3,7 mmol/l eli
21° saksalaista kovuusastetta eli
37,8° ranskalaista kovuusastetta

Neljd vaaleanpunaista aluetta:
kovuusaste 4, erittdin kova
enint. 3,7 mmol/l eli

yli 21° saksalaista kovuusastetta
eli

yli 37,8° ranskalaista kovuusas-
tetta

[m— 1 1 || —— ] | | [ ——r 1 R ————

Selvitetyn veden kovuuden
asettaminen ja tallentaminen
Kaytettavissa on 4 eri kovuusastetta.
Tehtaalla laitteeseen on asetettu
arvo 4.

Varmista, ettd keittimessa ei ole virtaa
(mikaan merkkivalo ei pala).

Paina painiketta /\ Z ja pida sitéd pai-
nettuna vahintaan 5 sekunnin verran.
Nelja merkkivaloa &4, BI, A ja /i =
syttyvat.

Paina painiketta & (kuva 19) useita
kertoja, kunnes merkkivalojen luku-
maara vastaa selvitetyn kovuusasteen
vaaleanpunaisten alueiden luku-
mairaa (esimerkiksi kun on asetettava
veden kovuus 3, paina painiketta ¢
kolme kertaa siten, ettd 3 merkkivaloa
4, B ja A palavat yhdess3).

Paina painiketta /i

/N ZZ, jolloin tieto
tallentuu muistiin. Nyt keitin on ohjel-
moitu siten, ettd se ilmoittaa kalkin-
poiston suorittamisen tarpeesta veden
todellisen kalkkipitoisuuden mukaan.

10

%

Merkkivalojen selitykset

Merkkivalot (P ja [T vilkkuvat
Keitin ei ole kdyttévalmis (veden lam-
potila ei ole saavuttanut kahvin valm-
istukselle parhaiten sopivaa
lampdtilaa). Odota, ettd merkkivalot
palavat vilkkumatta ennen kahvin
valmistuksen aloittamista.
Merkkivalot [P ja [T} palavat vilk-
kumatta

Kahvinkeitin on saavuttanut oikean
lamp6tilan ja on valmis kahvin valmis-
tukseen

Merkkivalo CP palaa vilkkumatta
Kahvinkeitin valmistaa yhta kah-
vikupillista.

Merkkivalo [T palaa vilkkumatta
Kahvinkeitin valmistaa kahta kah-
vikupillista.

Hoyryn merkkivalo & vilkkuu
Kahvinkeitin lampenee hdyryn tuot-
tamiselle parhaaseen mahdolliseen
lampétilaan. Odota, ettd merkkivalo
palaa vilkkumatta ennen kuin kddnnat
hdyrynuppia.

Hoyryn merkkivalo £ palaa
vilkkumatta

Kahvinkeitin on valmis hdyryn tuot-
tamiseen ja voit kddntaa hoyrynuppia.
Merkkivalo ¢~ palaa vilkkumatta
Kahvinkeitin on asetettu kahvi-
jauheella tapahtuvalle kahvin valmis-
tukselle (katso luku 6 ,Kahvin
valmistaminen kahvijauheesta”,

sivu 158).

Merkkivalo /#\ Z palaa vilkkumatta
Automaattinen kalkinpoisto-ohjelma
on kdynnissa. (Katso luku 9.4 ,Kalkin-
poisto”, sivu 161)
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Halytysmerkkivalojen selit-

ykset ja mita tehda, jos ne
syttyvat

Merkkivalo &4 palaa vilkkumatta
Vesisdilio on tyhja tai se on asetettu
vaarin paikoilleen.

Tayta vesisailio luvussa 3.2 ,Vesisiilion
tayttdminen”, sivu 154 annettujen
ohjeiden mukaisesti ja aseta se oikein
paikoilleen.

S4ilio on likainen tai siind on kalkkiker-
rostumia.

Huuhtele sdilio tai poista siihen
keraantynyt kalkki.

Merkkivalo t4 vilkkuu
Kahvinkeitin ei valmista kahvia ja sen
toiminta on ddnekasta.

Kaanna hoyrynuppia vastapdivaan
(kuva 8) luvussa 4 ,Kahvin
valmistaminen kahvipavuista”, sivu 155
kohta 10 annettujen ohjeiden mukai-
sesti.

Kahvia valuu liian hitaasti

K&anna jauhatuskarkeuden saatonup-
pia (kuva 17) vastapdivain yhden nak-
sahduksen verran (luku 5 ,Kahvimyllyn
saato”, sivu 157).

Merkkivalo B palaa vilkkumatta
Sakkasiilio on tdynni tai sitd ei ole
asetettu paikoilleen.

Tyhjenna sakkasailio, puhdista ja
luvussa 9.2 ,Sakkaséilion
tyhjentdminen”, sivu 160 osoitetulla
tavalla ja aseta se uudelleen paikoil-
leen.

Sakkasailiota ei ole asetettu paikoilleen
puhdistuksen jalkeen.

Aukaise huoltoluukku ja aseta sak-
kasailio paikoilleen.

Merkkivalo  vilkkuu

Kahvijauhetta ei ole kaadettu suppi-
loon, vaikka toiminto & on valittu.
Kaada kahvijauhetta suppiloon luvussa
6 ,Kahvin valmistaminen kahvi-
jauheesta", sivu 158 osoitetulla tavalla.

%

® Kahvipavut ovat loppuneet.

15> Taytd kahvipapusiilio luvussa 3.3 ,Kah-

vipapusdilion tayttdminen", sivu 155
kuvatulla tavalla.

* Mikali kahvimyllyn toiminta on erittdin
aanekasta, kahvipapujen seassa ollut
pieni kivi on lukinnut kahvimyllyn
toiminnan

Ota yhteys huoltoliikkeeseen. Takuu ei
valttdmattd korvaa myllyn tukkeutu-
mista tai vioittumista, jonka syynd on
myllyyn joutunut vierasosa.

=

Merkkivalo /i = vilkkuu
e Kahvinkeittimessa on kalkkikerros-
tumia.

Suorita kalkinpoisto-ohjelma mahdolli-
simman pian luvussa 9.4 ,Kalkin-
poisto”, sivu 161 annettujen ohjeiden
mukaisesti.

Keittimestad kuuluu epitavallisia
4dnia ja nelja merkkivaloa b, B,
A\ ja /% Z vilkkuvat vuorotellen

® Kuumennuselementtid ei ole toden-
nakoisesti asetettu takaisin keittimeen
puhdistuksen jalkeen.
Paina painikkeita CP ja [P sama-
naikaisesti, kunnes nelja merkkivaloa
sammuvat. Voit aukaista huoltoluukun
ja asettaa kuumennuselementin
paikoilleen vasta sen jalkeen, kun kai-
kki nelja merkkivaloa ovat sammuneet
(katso luku 9.3 ,Kuumennuselementin
puhdistus”, sivu 161).
Merkkivalot Bl ja A vilkkuvat
vuorotellen

e Keitin on juuri pantu paélle, mutta
kuumennuselementtid ei ole asetettu
oikein paikoilleen, jolloin luukkua ei voi
sulkea.

Paina kuumennuselementtia PUSH kir-
joituksen kohdalta, kunnes kuulet nak-
sahduksen. Varmista, etta kaksi
punaista painiketta ovat ponnahta-
neet ulos (luku 9.3 ,Kuumennusele-
mentin puhdistus”, sivu 161). Sulje
huoltoluukku ja paina painiketta (.
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Merkkivalot [, [[F ja € palavat ja
vilkkuvat

Kahvinkeitin on pantu paalle silloin,
kun hdyrynuppi oli auki.

Kaanna hdyrynuppia myotapadivaan
perille saakka (kuva 8).

Merkkivalo A vilkkuu
Huoltoluukku on auki.

Varmista, ettd kuumennuselementti on
asetettu oikein paikoilleen, mikali
huoltoluukku ei sulkeudu oikein (luku
9.3 .Kuumennuselementin puhdistus”,
sivu 161).

Merkkivalo A\ palaa vilkkumatta ja
merkkivalot [P ja [T vilkkuvat
Kuumennuselementtia ei ole toden-
nakoisesti asetettu takaisin keittimeen
puhdistuksen jalkeen.

Aseta kuumennuselementti paikoilleen,
katso luku 9.3 ,Kuumennuselementin
puhdistus”, sivu 161.

Kahvinkeittimen sisdosat ovat erittdin
likaiset.

Puhdista keittimen sisdosa huolellisesti
luvussa 9.3 ,Kuumennuselementin
puhdistus”, sivu 161 annettujen ohjei-
den mukaisesti.

Merkkivalo ¢ vilkkuu

Kahvijauheen suppilo on tukossa.
Tyhjenna suppilo veistd kayttamalla
luvussa 6 ,Kahvin valmistaminen kahv-
ijauheesta”, sivu 158 kohta 5 annettu-
jen ohjeiden mukaisesti (kuva 21).

Vianetsinti ennen kuin
kutsut paikalle huoltoliik-
keen

Voit 16ytaa toimintahairion syyn ja kor-
jata sen helposti luvussa 11 ,Halytys-
merkkivalojen selitykset ja mitéd tehda,
jos ne syttyvat”, sivu 164 annettujen
ohjeiden perusteella silloin, kun keitin
ei toimi ja jokin halytysmerkkivaloista
palaa. Mikali sité vastoin mikaan
halytysmerkkivaloista ei pala, suorita
seuraavat tarkistukset ennen huoltoli-
ikkeen paikalle kutsumista.

%

Kahvi ei ole kuumaa
Kuppeja ei ole esilammitetty

Lammita kahvikupit huuhtomalla ne
kuumalla vedelld tai jattamalla ne
vahintdan 20 minuutiksi kannella ole-
valle lammitystasolle (A) (katso luku 4
.Kahvin valmistaminen kahvipavuista”“,
sivu 155 - kohta 3).
Kuumennuselementti on liian kylma.

Ldmmitd kuumennuselementti ennen
kahvin valmistusta painamalla
painiketta /f\ = (katso kap. 4 ,Kahvin
valmistaminen kahvipavuista”, sivu 155
kohta 3).

Kahvissa on vihin vaahtoa

Keitin kayttaa liian vahan kahvia
haudutuksen aikana.

Kdanna kahvijauheen mééaréan valintan-
uppia (kuva 9) jonkin verran
myotapéivaan (katso luku 4 ,Kahvin
valmistaminen kahvipavuista”, sivu 155
kohta 2).

Kahvi on jauhettu liian karkeaksi.
Kéanna jauhatuskarkeuden saaténup-
pia (kuva 17) vastapdivdan yhden nak-
sahduksen verran (katso luku 5
.Kahvimyllyn s3t6", sivu 157).
Kahvisekoitus ei ole sopiva.

Kaytad taysautomaattiseen kahvinkeit-
timeen soveltuvaa kahvisekoitusta.
Kahvi valuu ulos liian hitaasti

Kahvi on jauhettu liian hienoksi.
Kdanna jauhatuskarkeuden sdatonup-
pia (kuva 17) my6tapéivaan yhden
naksahduksen verran (katso luku 5
.Kahvimyllyn saaté", sivu 157).

Keitin kdyttaa liian paljon kahvia
haudutuksen suorittamiseksi

Kéanna kahvijauheen maaran valintan-
uppia (kuva 9) jonkin verran vas-
tapaivaan.

Kahvia valuu liian nopeasti

Kahvi on jauhettu liian karkeaksi
Kdanna jauhatuskarkeuden saatonup-
pia (kuva 17) yhden naksahduksen ver-
ran vastapdivaan (katso luku 5
.Kahvimyllyn saaté", sivu 157).
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® Keitin kdyttaa liilan vahan kahvia
haudutuksen yhteydessa

I K&anna kahvijauheen maarén valintan-

uppia (kuva 9) jonkin verran
myotapdivaan.
Kahvia ei valu jommasta kummasta
suuttimesta

® Reikd on tukossa.

5> Poista kuiva kahvi pois neulalla

(kuva 27).
Hoyrynuppia kididnnettdessd cappuc-
cinoputkesta ei tule hoyrya

e Cappuccinoputken ja cappuccinosuut-
timen pienet reiat ovat tukossa.

I=5° Puhdista cappuccinoputken ja cappuc-

cinosuuttimen pienet reit (katso luku

8.1 ,Cappuccinoputken puhdistus”,

sivu 160 - kuva 25).

Painikkeita [P ja [P painettaessa

keittimesté ei valu kahvia vaan vetta
® Kahvijauhe on voinut juuttua kiinni

suppiloon.

I Poista suppilon tukkiva kahvijauhe

veitselld (katso luku 6 ,Kahvin valmis-
taminen kahvijauheesta”, sivu 158-
kohta 5). Puhdista uutin ja keittimen
sisdosat tdman jalkeen (katso luvussa
9.3 ,Kuumennuselementin puhdistus”,
sivu 161 annettuja ohjeita).
Keitin ei kiynnisty painiketta O
painettaessa

® Kahvinkeitinta ei ole liitetty sahkoverk-
koon.

I Tarkista, ettd verkkojohdon pistoke on

asetettu pistorasiaan
Kuumennuselementtia ei saada
irrotettua puhdistuksen suorit-
tamista varten

® Keitin on paalla. Voit poistaa kuumen-
nuselementin ainoastaan silloin, kun
keitin on sammutettuna.

I Sammuta keitin (katso luku 9.3 ,Kuu-

mennuselementin puhdistus”,
sivu 161).

Huomio: Voit poistaa kuumennusele-

mentin ainoastaan silloin, kun keitin on
sammutettu. Al3 yritd poistaa kuumen-
nuselementtia keittimen ollessa paall,

%

silla tdma saattaa vahingoittaa keitintd
erittdin pahoin.

Kahvijauheen kiyton (kahvipapujen
sijaan) yhteydess3 kahvinkeit-
timesti ei valu kahvia

Olet kaatanut suppiloon liikaa kahvi-
jauhetta.

Poista kuumennuselementti ja puhdista
keittimen sisdosat luvussa 9.3 ,Kuu-
mennuselementin puhdistus”, sivu 161
annettujen ohjeiden mukaisesti. Toista
toimenpide kaatamalla suppiloon
korkeintaan 2 mittalusikallista kahvi-
jauhetta.

Painiketta &~ ei ole painettu ja keitin
on kayttanyt kahvijauheen lisdksi myds
kahvimyllyn jauhaman kahvin.
Puhdista keittimen sisdosat huolellis-
esti luvussa 9.3 ,Kuumennuselementin
puhdistus”, sivu 161 annettujen ohjei-
den mukaisesti. Toista toimenpide
painamalla ensin painiketta ¢~ luvussa
6 ,Kahvin valmistaminen kahvi-
jauheesta”, sivu 158 annettujen ohjei-
den mukaisesti.

Kahvijauhe on taytetty silloin, kun kah-
vinkeittimessa ei ole virtaa.

Poista kuumennuselementti ja puhdista
keittimen sisdosat luvussa 9.3 ,Kuu-
mennuselementin puhdistus”, sivu 161
annettujen ohjeiden mukaisesti. Pane
kahvinkeitin paalle ja toista toimen-
piteet.

Kahvi ei valu suuttimista vaan huol-
toluukkua pitkin

Kuiva kahvi on tukkinut suuttimen
reiat.

Lavista reiat neulalla (kuva 27).
Huoltoluukun sisélld oleva kdantolo-
kero on juuttunut paikoilleen ja ei
paase kdantymaan.

Puhdista kaantolokero huolellisesti
ennen kaikkea saranoiden kohdalta,
jotta se padsee kdantymaan vapaasti.
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Mité pitida tehd4, jos laite on
kuljetettava toiseen paikkaan?
Sailyta laitteen alkuperdinen pakkaus
mahdollista kuljetusta varten. Kayta
ehdottomasti alkuperdistd muovipus-
sia suojana naarmuja vastaan.

Suojaa laite iskuilta. Emme ota vastu-
uta kuljetuksen aikana sattuneista vau-
rioista.

Tyhjennad vesisailio ja sakkasailio.

® Kiinnitd huomiota laitteen varastointi-

13

q3

paikkaan erityisesti kylmina vuodenai-
koina. Pakkanen voi vioittaa laitetta.

Tekniset tiedot
Verkkojannite: 220-240V
Ottoteho: 1350 W

Laite tiyttaa seuraavat EU-direktiivit:

e Pienjannitedirektiivi 2006/95/EU

e EMC direktiivi (sshkémagneettinen
yhteensopivuus) 89/336/EEC ja
seurannaismuutokset 92/31/EEC ja
93/68/EEC

15

Havittaminen

Pakkausmateriaali

Pakkausmateriaalit ovat haitattomia ja
kierratettavia. Muoviosat on merkitty
esim. >PE<,> PS< jne. Toimita pakkaus-
materiaalit lajiteltuina niille varattui-
hin kunnallisiin kerdyspisteisiin.

Kaytdsta poistettu laite
Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva

symboli ilmoittaa, ettd tata tuo-
tetta ei saa kasitelld tavallisena kotita-
lousjatteend, vaan se on luovutettava
sahko- ja elektroniikkalaitteiden kera-
yspisteeseen. Havittamalld tuotteen oi-
kein vaikutat osaltasi ymparistonsuoje-
luun ja estat [Ahimmadistesi terveyteen
kohdistuvat haittavaikutukset. Laitteen
vaara havittiminen vaarantaa ympa-
ristdn ja terveyden. Lisatietoja tdmén
tuotteen kierratyksestd saat paikallises-
ta kunnanvirastosta, jatehuollosta tai
liikkeestd, josta hankit tuotteen.

Huoltotapauksessa

Séilytd ehdottomasti alkuperdinen
pakkaus vaahtomuoviosat
mukaanlukien. Kuljetusvaurioiden
vélttamiseksi tulee laitteen olla hyvin
pakattu.
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@ Vazena zakaznice,
vazeny zakazniku,
laskaveé si peclivé prectéte tento
navod k obsluze. Dodrzujte
predevsim bezpelnostni pokyny!
Navod k pouziti peclivé uschovejte a
predejte ho i pfipadnému dalSimu
majiteli pfistroje.
Obsah
1 Popis obrazku 170 10 Vyznam signalizace
1.1 Pohled zepredu (obr. 1) 170 provoznich svételnych
1.2 Pohled zepredu na pfistroj s kontrolek 181
otevienymi servisnimi dvitky
(obr. 2) 170 11 Vyznam vystrazné svételné
1.3 Ovladaci panel (obr. 3) 170 signalizace a dalSi postup 182
2 Bezpeénostni pokyny 171 12 Obtize, které se mizete
okusit odstranit, nez se
3 Prvni pougiti 172 polust ' nez
e L obratite na servis 183
3.1 Umisténi pristroje a jeho pfipojeni 172
3.2 Doplnéni vody 173 13 Technické udaje 185
3.3 Nasypani zrnkové kavy do
zasobniku 173 14 Likvidace 186
3.4 Prvni zapnuti 173
15 Servis 186
4 Priprava napoje ze zrnkové
kavy 174
5 Nastaveni mlynku na kavu 176
6 Priprava napoje z mleté kavy 176
7 Priprava horké vody 177
8 Napénéni mléka 177
8.1 Vycisténi napériovace mléka 178
9 Cisténi a udrzba 178
9.1 Cisténi kavovaru 178
9.2 Vyprazdnéni nadobky na
kavovou sedlinu 178
9.3 Cisténi spafovaci jednotky 179
9.4 Odvapneéni 180
9.5 Nastaveni tvrdosti vody 181
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Popis obrazku

Tento navod k obsluze je uréen pro
kavovar model CS 5000 a model
CS 5200. Oba pristroje se ovladaji
stejnym zplsobem.

Obr. 1 a obr. 2 predstavuji oba
modely. VSechny ostatni obrazky
zachycuji model CS 5200.

Pohled zepfedu (obr. 1)

Ohfivaci deska pro Salky
Otocny ovladac¢ pary

Parni tryska

Napénovaé mléka

Napénovac miéka (vyjimatelny)
Tryska napérnovace mléka
(vyjimatelna)

Uvolnovaci tlagitko servisnich dvitek

Zasobnik na vodu (vyjimatelny)
Nadobka odkapavace (vyjimatelna)
Odkapavaci mfizka

Vyskové prestavitelny vytok
Ovladaci panel (viz obr. 3)

Viko zasobniku na zrnkovou kavu
Viko zasobniku na mletou kavu

1.2

- WO

N<Xs<c

1.3
a

b

Pohled zepfredu na pristroj s
otevienymi servisnimi dvirky
(obr. 2)

Odmeérka na mletou kavu

Prostor pro ulozeni odmérky

Plnici nasypka pro namletou kavu
Servisni dvitka

Vyjimatelna nadobka na kavovou
sedlinu

Vyklopna zasuvka

Sparovaci jednotka

Otocny spina¢ pro volbu stupné mleti
Zasobnik na zrnkovou kavu

Typovy §titek (spodni strana pfistroje)
Tekuty odvapnovac a

zkuSebni prouzek

Ovladaci panel (obr. 3)

Otocny spina¢ pro volbu mnozstvi
napoje (malé, normalni nebo velké)
Otocény spinac pro volbu mnozstvi
mleté kavy (slaba, normaini nebo
silna kava)

Tlagitko pro podavani jednoho $alku
Tlacitko pro podavani dvou salk{
Tlagftko pro ZAPNUTI/VYPNUTI
kavovaru

Tlacitko pro volbu funkce ,Para“
Tlacitko pro volbu namleté kavy
(zablokuje mlynek na kavu)
Tlacitko ,Proplachovani“ a
,Odvapnéni“

Svételna kontrolka 1 Salek a
teplota kavy OK

Sveételna kontrolka 2 Salky a
teplota kavy OK

Svételna kontrolka Para a

teplota pary OK

Svételna kontrolka Volba namleté
kavy (mlynek na kavu je vypnuty)
Svételna kontrolka ,,Upozornéni na
odvapnéni*

Svételna kontrolka ,,Z&sobnik na
vodu je prazdny“ nebo ,Zasobnik na
vodu neni vlozen do pristroje”
Svételna kontrolka ,Nadobka na
kavovou sedlinu je plna“ nebo
»Nadobka na kavovou sedlinu neni
vloZena do pfistroje”

Svételna kontrolka ,VSeobecné
upozornéni*
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Bezpecnostni pokyny

& Bezpecnost tohoto pfistroje spliiuje

uznavané technické zasady a zakon
0 bezpec¢nosti zafizeni. Presto jako
vyrobce citime povinnost vas sezna-
mit s nasledujicimi bezpe&nostnimi
pokyny.
Zakladni zasady bezpecénosti

® Pristroj smi byt pfipojen pouze k elek-
trické k siti s napétim, druhem prou-
du a frekvenci, které odpovidaji Uda-
jim na typovém stitku (na spodni
strané pfistroje)!

® Privodni kabel nesmi pfijit do styku
s horkymi dily pfistroje.

® Za zadnych okolnosti nevytahujte
vidlici sit'ové 8ndry ze sit'ové zasuvky
tahem za kabel.

® Pristroj nezapinejte, jestlize:
- je pfivodni kabel poskozeny, nebo
- kryt pfistroje je viditelné poSko-

zeny.

® Tento pfistroj nesméji pouzivat osoby
(vCetné déti), které vzhledem ke své
nezkusenosti nebo neznalosti nejsou
schopné ho bezpeéné obsluhovat,
ani osoby (v¢etné déti) s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo dusev-
nimi schopnostmi, pokud nebyly po-
uceny odpovédnou osobou, jak pfi-
stroj bezpecné obsluhovat, a nena-
ucily se pfistroj ovladat pod jejich
dohledem.
Zajisténi bezpecnosti déti

¢ Nenechavejte zapnuty pristroj bez
dozoru, a to pfedevsim v pFipadé,
kdyz se v jeho blizkosti nachazeji
déti!

® Obalovy material, jako napt. plastovy
sacéek, nepatfi do rukou déti.

Bezpecnost za provozu

Pozor! Vytok kavy, napénovaé¢
mléka a ohrivaci deska jsou u
zapnutého pristroje z provoznich
duvodu horké. Nedovolte, aby se
jich déti dotykaly!

Pozor! Nebezpeci popaleni napé-
novacem mléka! Vytékajici horka
voda resp. horka para mohou zpu-
sobit popaleniny. Oteviete napé-
nova¢ mléka pouze v pfipadé, ze
se pod nim nachazi nadoba.
Parou neohfivejte hotlavé kapaliny!
Pristroj zapnéte jen v pfipadé, ze je
naplnén vodou! Do zasobniku na
vodu nalévejte pouze studenou vodu
a v zadném pripadé horkou vodu,
mléko ani jiné tekutiny.
Upozoriujeme, Ze maximalni obsah
pfistroje je 1,8 litru.

Do zasobniku na zrnkovou kavu
sypejte pouze prazenou zrnkovou
kavu, v zadném pripadé mrazena
nebo karamelizovana kavova
zrna! Odstrante z kavy nezadouci
pfimési, jako napf. drobné ka-
ménky. Na zablokovani ¢i posko-
zeni mlynku zplisobené neza-
doucimi pfimésmi se nevztahuje
zaruka.

Do nasypky na mletou kavu sypejte
vyhradné namletou kavu.

Pristroj nesmi byt zapnuty, pokud
neni pouzivan.

Ptistroj chrante proti povétrnostnim
vlivam.

Jestlize je nutno pfistroj pfipojit pro-
dluzovacim kabelem, pouzijte bézny
kabel s priifezem min. 1,5 mmZ.
Osoby s motorickymi poruchami by
mély obsluhovat pfistroj pouze v pfi-
tomnosti dohlizejici osoby.

P¥istroj musi byt pouzivan vyhrad-
né s odkapavaci nadobkou, na-
dobkou na kavovou sedlinu a
odkapavaci mtizkou!
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Bezpecnost pfri Cisténi a péci
Rid’te se pokyny pro &iéténi a
odvéapnéni.

Pfed udrzbou a ¢isténim je nutno
pfistroj vypnout a vytahnout vidlici
sit'ové $nlry ze zasuvky!

® Pristroj nesmi byt ponofen do vody.
* P¥i ¢isténi napénovace mléka

musi byt pfistroj vypnuty, studeny a
nesmi byt pod tlakem!

Dily ptistroje nesméji byt umyvany

v myc&ce.

Do mlynku nelijte vodu, protoze by
mohlo dojit k jeho poskozeni.

Pristroj neotvirejte a neopravuijte.
Neodborné opravy mohou ohrozit
zdravi uZivatele.
Opravy elektrickych pfistrojd sméji
provadét pouze kvalifikovani
pracovnici.
Jestlize pfistroj vyZzaduje opravu nebo
vymeénu sit'ové $idry, obrat'te se
laskavé na
® prodejce, u néhoz jste pristroj
zakoupili
® servisni linku spole¢nosti AEG/
Electrolux.
Zaruka se nevztahuje na Skody,
které jsou zpusobeny pouzivanim
pFistroje zpusobem, k némuz neni
uréen, anebo nespravnou obslu-
hou. To plati i v pfipadé, ze neni
okamzité proveden odvapnovaci
program podle pokynu uvedenych
v tomto navodu k obsluze, jakmile
zacne blikat svételna kontrolka
/# ZZ. Na zablokovani &i posko-
zeni mlynku zpusobené nezadou-
cimi pfimésmi se nevztahuje
zaruka.

i

Prvni pouziti

Umisténi pristroje a jeho
pripojeni

Po vybaleni pfistroje se prfesvédcte,
zda nedoslo k jeho poskozeni. V pfi-
padé pochybnosti pfistroj nepouzivej-
te a obrat’te se na odbornika.

PFistroj umistéte na pracovni plochu
v bezpecné vzdalenosti od vodo-
vodnich kohoutk(, dfezu a tepelnych
zdroju.

Jakmile postavite spotfebi¢ na pra-
covni plochu, zkontrolujte, zda mezi
pfistrojem a okolnimi sténami je cca.
5 cm volného prostoru a zda nad
pristrojem zUstal volny prostor
alespon 20 cm.

Nepouzivejte spotfebi¢ na misté, na
némz muze teplota klesnout na nulu
¢i dokonce pod bod mrazu (zmrzne-li
v pfistroji voda, muze dojit k jeho
poskozeni).

Presvéddéte se, zda elektrické napéti
sité odpovida pozadovanému napéti,
které je uvedeno na stitku na pfistroji.
PFistroj zapojte pouze do fadné
uzemneéné zasuvky s minimalnim
proudovym jisténim 10 A. Vyrobce
nenese odpovédnost za pfipadné
Skody zpUsobené nedostatec¢nym
uzemnénim pfistroje.

V ptipadé, ze zasuvka a vidlice spo-
trebi¢e nejsou kompatibilni, obrat’te
se na kvalifikovaného elektrikare, aby
vidlici vyménil.

PFistroj je nutno pfipojit do zasuvky.
Jakmile pfipojite kavovar k siti,
vSechny svételné kontrolky se rozsviti
po dobu nékolika sekund, kdy pro-
béhne test pfistroje, a poté zhasnou.

Doporucujeme, abyste co nejdfive
nastavili tvrdost vody podle mistnich
podminek, pficemZ postupujte podle
navodu v kapitole 9.5 ,Nastaveni
tvrdosti vody*, str. 181.
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Pfed prvnim pouzitim kavovaru je
nutné, abyste se naucili pfistroj
spravné obsluhovat. Laskave se fid'te
podrobnymi pokyny v nasledujicim
navodu.

Doplnéni vody

Pfed kazdym zapnutim pfistroje se
presvédcte, zda je v zasobniku voda
a podle potfeby ji doplnte. PFistroj
spotfebovava vodu pfi kazdém za-
pnuti resp. vypnuti na automatické
proplachovani.

Vyjméte zasobnik na vodu (obr. 4),
vyplachnéte ho a naplite Cerstvou
vodou az po zna¢ku MAX. Pfed vy-
jmutim zasobniku na vodu presurite
napenova¢ mléka do stfedu kavo-
varu, aby nebranil vyjmuti zasobniku.

Do zasobniku na vodu doplfiujte
pouze studenou vodu. Nenalévejte
do néj jiné kapaliny, jako napf.
mineralni vodu nebo mléko.

PFi vkladani zasobniku na vodu do
pfistroje stlacte zasobnik.

Jestlize ma byt zajisténa automaticka
pfiprava kavy, je nutno:

® kazdy den ménit vodu v zasobniku
e zasobnik na vodu je tfeba alespon

3.3

jednou tydné vyplachnout vodou
(nikoli v my&ce). Nakonec zasobnik
vyplachnéte Cerstvou vodou.

Nasypani zrnkové kavy do
zasobniku

Otevrete viko zasobniku na zrnkovou
kavu (obr. 5).

Zrnkovou kavu nasypejte do
zasobniku.

Viko zasobniku zavfete.

Pozor! Upozorfiujeme, Ze je nutno
pouzivat pouze &ista kavova zrna a
nikoli karamelizovana, aromatizovana
¢i mrazena zrna. Zkontrolujte, zda
mezi zrny v zasobniku nejsou neza-
douci pfimési, jako napf. kaménky.
Na zablokovani ¢i poSkozeni
mlynku zpusobené nezadoucimi
primésmi se nevztahuje zaruka.

%

3.4

ISy

Iy

Kavovar prosel vyrobni kontrolou. P¥i
této kontrole byla pouzita kava, a
tedy je zcela normalni, Zze zbytky kavy
z(staly v mlynku. Tento kévovar je
vSak zarucené novy.

Prvni zapnuti

Pfed prvnim uvedenim do provozu je
treba kavovar odvzdusnit.

Zasobnik na vodu naplnte vodou a
vidlici sit'ového kabelu zapojte do
elektrické zasuvky.

Napéfiova¢ mléka otoCte smérem
ven a umistéte pod néj salek (obr. 6).
Kavovar zapnéte stisknutim tlacitka
O (obr. 7).

Do 30 sekund po zapnuti nastavte
otoény spinac¢ pary doleva az k za-
réazce (obr. 8) (v tomto okamziku

zcela normalni).

Po nékolika sekundéach vytece z na-
péfiovace malé mnozstvi vody.
Jakmile je v Salku pfiblizné 30 ml vo-
dy, otoCte otocny spinac pary dopra-
va az k zarazce (obr. 8), &imz zaviete
vytok vody.

VycCkejte, az svételné kontrolky (P a
[P prestanou blikat a zacnou svitit
neprerusSované. (Blikani kontrolek
signalizuje, Ze se kavovar predehfiva,
zatimco nepferuSované svétlo upo-
zoriuje, ze kavovar dosahl ideélni
teploty pro pfipravu kavy.)

Kratce pred tim, nez svételné kontrol-
ky zaCnou svitit nepferusované, kavo-
var provede automaticky proplacho-
vaci cyklus: z trysek vytoku unikne
malé mnozstvi horké vody, ktera je
zachycena v odkapavaci nadobce
pod vytokem.

Tip: Chcete-li pfipravit silnou kavu
(méné nez 60 ml), naplrite nejdfive
Salek horkou vodou z pfistroje. Vodu
ponechejte v Salku nékolik sekund,
aby se pfedehral. Poté vodu wylijte.

Nyni je kavovar pfipraven k pouziti.
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Priprava napoje ze
zrnkové kavy

Pfed pfipravou kavy je treba zkontro-
lovat, zda svételné kontrolky [P a
TP sviti nepreruSované a zda je
zasobnik na zrnkovou kavu pliny.

Otocnym spinacem pro volbu mnoz-
stvi mleté kavy (obr. 9) nastavte po-
zadovanou chut’ kavy.

Otacenim spinace doprava zvySite
mnozstvi zrnkové kavy, kterou kavo-
var umele, a tedy pfipravena kava
bude silngjsi. Pfi prvnim pouZiti kavo-
varu pfipravte nékolik rlizné silnych
napoju a pokusem uréete spravnou
polohu oto¢ného spinace. Pokud
otoCite spinac¢ do pravé krajni polohy,
kava zacne vytékat velmi pomalu (po
kapkach), predevsim pfi pfipravé
dvou $alkll kavy.

Otocnym spinacem pro volbu mnoz-
stvi kavy (obr. 10) nastavte pozado-
vané mnozstvi kavy.

Otacenim spinace doprava zvySite
mnozstvi pfipravované kavy. PFi
prvnim pouziti kavovaru pfipravte
nékolik rGzné silnych napojl a poku-
sem urcete spravnou polohu otoc-
ného spinace.

Pod vytok postavte jeden Sélek,
chcete-li pfipravit jednu kavu, nebo
dva Salky na dvé kavy (obr. 11).
Jestlize chcete pfipravit obzvlast’
dobrou kavovou pénu, zasunte vytok
co nejhloubéji do §alka (obr. 12).

Pti pfipravé jedné kavy stisknéte tla-
Sitko [P (obr. 13). P¥i pfipravé dvou
kav stisknéte tlacitko [ (obr. 14).
V tomto okamziku zacne kavovar mlit
zrnkovou kavu, kratce ji spafi a poté
do $éalku zaéne vytékat kava.
Jakmile kavovar pfipravi nastavené
mnozstvi kavy, prerusi automaticky
nalévani kavy a vyklopi kavovou sed-
linu do nadobky na kavovou sedlinu.
Dalsi kavu muZzete pfipravit po néko-
lika sekundach, jakmile obé svételné
kontrolky [P a [P za&nou znovu
svitit nepreruSované.

%
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Kéavovar vypnete stisknutim tlacitka
@. (Pfed vypnutim kavovar provede
automaticky proplachovaci cyklus:

z trysek vytoku unikne malé mnoZzstvi
horké vody, ktera je zachycena v na-
dobce pod vytokem. Dejte pozor,
abyste se neoparili.) Jestlize kavovar
nevypnete stisknutim tlagitka @, pfi-
stroj se vypne automaticky po tfech
hodinach od posledniho pouZiti, pfi-
¢emz pred vypnutim provede samo-
¢inné kratky proplachovaci cyklus.

Poznamka 1: Jestlize kava vytéka

z kavovaru po kapkach nebo nevy-
téka vlibec, nastavte oto¢ny spinac
pro volbu stupné mleti (obr. 17) o
jeden stupefi doprava (viz kapitola 5
,Nastaveni mlynku na kavu“,

str. 176). Otacejte spinatem postup-
né vzdy o jeden stupen, dokud kava
nezacne vytékat plynule.

Stupen mieti smi byt ménén
pouze v prubé&hu mleti. Zména
nastaveni na vypnutém mlynku
muze zpusobit poskozeni kavo-
varu.

Poznamka 2: Vytéka-li kava z kavo-
varu pfilis rychle a kavova péna ne-
spliiuje vase predstavy, pootodte spi-
nac pro volbu mnozstvi mleté kavy
(obr. 9) doprava. Vyzkousejte vice
poloh a pripravte nékolik napojd,
abyste nasli spravnou polohu oto¢né-
ho spinace. Pokud otocite spinac
smérem do pravé krajni polohy, kava
muze zadit vytékat velmi pomalu (po
kapkach), pfedevsim pfi pfiprave
dvou 8alkd kavy. Jestlize ani po pfi-
pravé nékolika §alkd kavy nejste

s pénou spokojeni, otocte také spi-
nac¢ pro volbu stupné mleti (obr. 17)
o jeden stupen doleva (viz kapitola 5
sNastaveni mlynku na kavu“,

str. 176).

Poznamka 3: Tipy pro pfipravu
teplejsi kavy:

1) V pfipadé, Ze chcete pfipravit sil-
nou kavu ihned po zapnuti kavovaru
(méné nez 60 ml), pfedehfejte Salek
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horkou vodou, ktera vytéka pfi pro-
plachovani.

2) Pokud od pfipravy posledni kavy
uplynuly 2-3 minuty, je tfeba nejprve
predehtat spafovaci jednotku.
Pfedehfivani vyvolate stisknutim
tlacitka /h =.

Nechejte vytéct vodu do odkapavaci
nadobky. Vodu mizete pouzit k pre-
dehrati Salku, do néhoz pfipravite
kavu. V tomto pfipadé nechejte
jednoduse natéct horkou vodu do
Salku (a poté Salek vylijte).

3) Nepouzivejte silnosténné Salky,
které velmi rychle odvadéji teplo.
Takové Salky je vhodné nejprve
pfedehtat.

4) Vzdy pouzivejte predehraté Salky,
které ohrejete teplou vodou, anebo je
postavte alespon na 20 minut na
ohfivaci desku pfistroje, ktery musi
byt zapnuty.

Poznamka 4: V prlibéhu pfipravy

kavy mizete nalévani kavy kdykoli
prerusit stisknutim tlacitka CP (obr.
13) nebo [} (obr. 14), popt. oto-

&enim spinace pro volbu mnozstvi
kavy (obr. 10) proti sméru pohybu

hodinovych ruc¢ek.

Poznamka 5: Po naliti kavy mizete
jeji mnozstvi jednoduse zvysit stisk-
nutim tlagitka CP (obr. 13) nebo tla-
Citka [T (obr. 14), pricemz tlagitko
pridrzte ve stisknuté poloze, dokud
neni dosazeno pozadovaného mnoz-
stvi, nebo otacejte otocnym spina-
¢em pro volbu mnozstvi kavy (obr.
10) ve sméru pohybu hodinovych
ruCek (volbu je nutno provést bezpro-
stfedné po naliti kavy a pred vysypa-
nim sedliny do nadobky na kavovou
sedlinu).

Poznamka 6: Jestlize zaéne ne-

pretrzité svitit svételna kontrolka
B4, je tfeba doplnit vodu do zasob-
niku na vodu. V opaéném pfipadé

neni mozné pfipravit kavu. Zasobnik
na vodu Ize vyjmout pouze v pfipadé,
ze napénova¢ mléka je nastaven do

%

stfedu kavovaru. (Je zcela normaini,
7e se rozsviti svitici kontrolky B4, i
kdyz v zasobniku zbyva jesté malé
mnozstvi vody.)

Poznamka 7: Kavovar registruje po-
Cet pripravenych salk(. Jakmile pfi-
pravite 14 jednotlivych $alkd (nebo
sedmkrat dva Salky), rozsviti se své-
telna kontrolka B, ktera signalizuje,
Ze nadobka na kavovou sedlinu je
plné a je tfeba ji vyprazdnit — viz 9.2
»Vyprazdnéni nadobky na kavovou
sedlinu®, str. 178.

Poznamka 8: Pfi delSim pouZzivani
kavovaru se mohou dily mlynku na
kavu opotfebovat a kava bude
semleta nahrubo. Projevi se to
rychlym vytecenim kavy a vytvofenim
nedostate¢né kavové pény.

Tuto zavadu odstranite zménou na-
staveni stupné mleti na mlynku. P¥i
volbé stupné mleti nastavte oto¢ny
spina¢ mlynku (obr. 17) o jeden stu-
pen doleva (podle navodu v kapitole
5 ,Nastaveni mlynku na kavu“,

str. 176).

Poznamka 9: Pokud jste kavovar
dlouho nepouzivali, je nutné sparo-
vaci jednotku vycistit podle navodu
uvedeného v kapitole 9.3 ,Cisténi
sparovaci jednotky”, str. 179.

Poznamka 10: V prubé&hu nalévani
kavy nevyjimejte zasobnik na
vodu. Pokud byste zasobnik vyjmuli,
kavovar prestane pracovat a svételna
kontrolka (Zasobnik na vodu je
prazdny) zacne blikat &4 . Jestlize
byste chtéli pfipravit dalsi kavu, kavo-
var bude vydavat neobvykle hlasité
zvuky a nebude pracovat. Pfi opétov-
ném spusténi kavovaru otocte spinac
pary doleva k zarézce a nechejte
nékolik vtefin vytékat vodu z napéno-
vace.

PFi prvnim zapnuti kavovaru byste
méli uvarit alespon 4 az 5 salkd, nez
pfipravite skute¢né chutnou kavu.
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Pokud se rozsviti svételna kontrolka
signalizujici poruchu, neni nutné se
obracet na servis. Problém Ize témér
vzdy vyresit podle pokyn( uvedenych
v kapitole 11 ,Vyznam vystrazné
svételné signalizace a dalSi postup®,
str. 182 a kapitole 12 ,Obtize, které
se mUzete pokusit odstranit, nez se
obratite na servis®, str. 183. Jestlize
podle uvedeného navodu nelze za-
vadu odstranit, obrat’te se laskavé na
servis.

Nastaveni mlynku na kavu

Mlynek na kavu je spravné nastaven
jiz ve vyrobnim zavodu, a tedy neni
nutné alespon zpocatku mlynek
sefizovat.

Jestlize v8ak kavovar nalije prvni

Séalek kavy pfrili§ rychle nebo naopak
pomalu (po kapkach), je tfeba upra-
vit stupen mleti (obr. 17) v zasobniku
na mletou kavu zménou polohy otoc-
ného spinace pro volbu stupné mleti.

Zména nastaveni se projevi nejdfive
po dvou pfipravenych Salcich.

Stupei mleti smi byt ménén
pouze v prubé&hu mleti. Zména
nastaveni na vypnutém mlynku
muze zpusobit poskozeni
kavovaru.

Chcete-li dosahnout pomalejSiho
nalévani kavy a lepsi kavové pény,
otacejte oto¢nym spinatem o jeden
dilek doleva (= kava bude namleta
jemnéji) (obr. 18).

V pfipadé, Ze kdva ma byt nalévana
rychleji (nikoli po kapkéach), nastavte
oto¢ny spinac o jeden dilek doprava
(= kava bude namleta nahrubo)
(obr. 18).

Kévovar proSel vyrobni kontrolou. P¥i
této kontrole byla pouzita kava, a
tedy je zcela normalni, ze zbytky kavy
zUstaly v mlynku. Tento kévovar je
vSak zaruené novy.

%

Pfiprava napoje z mleté
kavy

Stisknutim tlaCitka &= zvolite funkci
.Namleta kava“ (obr. 19).

Svételna kontrolka & se rozsviti a
tim potvrdi volbu funkce. Sou¢asné
se vypne mlynek na kavu.
Zdvihnéte viko uprostfed a do plnici
nasypky nasypejte jednu zarovnanou
odmeérku namleté kavy (na jeden
Salek) nebo dvé odmérky (na dva
Salky) (obr. 20).

Otoénym spinacem pro volbu mnoz-
stvi kavy (obr. 10) nastavite pozado-
vané mnozstvi kavy.

Otacenim spinace doprava zvysite
mnozstvi pfipravované kavy.

Pod vytok postavte jeden Sélek,
chcete-li pfipravit jednu kavu, nebo
dva Salky na dvé kavy (obr. 11).
Jestlize chcete pfipravit obzvlast’
dobrou kavovou pénu, zasunte vytok
co nejhloubéji do salka (obr. 12).
P¥i pfipravé jedné kavy stisknéte tla-
Sitko [P (obr. 13). P¥i pripravé dvou
kév stisknéte tlacitko [ (obr. 14).

Poznamka 1: Namletou kavu nesy-
pejte do vypnutého pfistroje, protoze
by ho zanesla.

Poznamka 2: Nedoplfiujte do pfi-
stroje vice nez dvé zarovnané odmér-
ky, protoZze v takovém pripadé by pfi-
stroj prestal pracovat. Namleta kava
by zanesla kavovar anebo kava by
vytékala po kapkach.

Poznamka 3: Pri davkovani mleté
kavy pouzivejte vyhradné odmérku
dodanou s kavovarem.

Poznamka 4: Pouzivejte pouze
namletou kavu, které je uréena pro
pfistroje na pfipravu espressa: V zad-
ném pripadé nepouzivejte zrnkovou
kavu, kadvu susenou vymrazovanim
apod., protoZze by mohlo dojit k po-
Skozeni pfistroje.

ﬁ



é 822 949 352 CS5200.book Seite 177 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

@

Poznamka 5: Jestlize jste nasypali
do nasypky vice nez dvé odmérky
namleté kavy a nasypka se ucpe,
stlacte namletou kavu pomoci noze
doll (obr. 21) a vyjméte sparovaci
jednotku. Jednotku i kavovar vyCis-
téte podle navodu v kapitole 9.3
,Cisténi spafovaci jednotky*,

str. 179.

Pokud si chcete pfipravit napoj ze
zrnkové kavy bezprostfedné po
pfipravé napoje z namleté kavy,
vypnéte tlaCitkem &~ funkci ,Namleté
kava“ (svételna kontrolka zhasne a
mlynek je opét pfipraven k pouziti).

Rid'te se rovnéZ pole kapitoly 4
LPriprava napoje ze zrnkové kavy"“,
str. 174, poznamek ¢. 3-7,9 a 10.

Priprava horké vody

Vzdy zkontrolujte, zda svételné kont-
rolky sviti nepferusovang [P a [.
Otocte napénovac mléka k vnéjsi
strané kavovaru (obr. 6).

Postavte pod napénova¢ nadobu
(obr. 6).

Nastavte otoCny spinac pary o polo-
vinu otacky smérem doleva az k za-
razce (obr. 8). Z napénovace zatne
vytékat horkéa voda do pfipravené
nadoby.

Jestlize chcete ukoncit nalévani hor-
ké vody, nastavte otocny spina¢ do-
prava az k zarazce (obr. 8) a napéno-
vac¢ otocte do vychozi polohy. (Dopo-
ru¢ujeme pouzivat horkou vodu
nejvySe dvé minuty bez preruseni.)

Napénéni mléka

Nalijte do nadoby cca. 100 g mléka
na jeden pfipravovany Salek. P¥i vol-
bé nadoby nezapominejte, ze mléko
zdvojnasobi ¢i dokonce ztrojnasobi
svUj objem.

Doporucujeme pouzivat polotu¢né
vychlazené mléko z chladnicky.

%

>

=" Pripravte espresso podle navodu

v pfislusnych kapitolach do
dostatecné velkych Salka.

Otocte napénovaé smérem ven
(obr. 6).

Stisknéte tlagitko pary & (obr. 22).
Svétlena kontrolka & zaéne blikat,
coz znamena, ze kavovar se ohfiva
(svételné kontrolky [P a [T nesviti
v pfipadé, Ze nelze pripravit kavu).
Jakmile kontrolka & prestane blikat
a zane svitit nepferusované, kavo-
var dosahl optimalni teploty pro pfi-
pravu pary.

Nejvys$e do dvou minut (v opacném
pfipadé se kavovar vrati automaticky
do rezimu pfipravy kavy) ponofte na-
pénovac mléka do nadoby s mlékem
(obr. 23). Nastavte oto¢ny spinac¢
pary o polovinu otacky smérem
doleva az k zarazce (obr. 8).

Dejte pozor, abyste se neopafili.

Pozor! Nebezpedi znecisténi za-
schlym mlékem v napénovaci. Dbej-
te, aby napénovac nebyl ponofen do
mléka tak hluboko, aby byl otvor pro
nasavani vzduchu na hornim konci
napénovace zaplaven mlékem. Timto
otvorem muze proniknout mléko do
parni trysky a popf. zpUsobit
znecisténi napénovace.

Z napénovace vychazi para, ktera
napéni mléko a doda mu krémovou
konzistenci. Chcete-li dosahnout sku-
te€né krémové mlécné pény, ponoite
napénova¢ do mléka a pohybujte
nadobou pomalu zezdola nahoru.
(Doporucujeme pouzivat paru nejvy-
Se dvé minuty.)

Jakmile je dosazena pozadovana
teplota, preruste vydej pary nastave-
nim oto¢ného spina¢e pary doprava
az k zarazce (obr. 8). Funkci_,Para“
ukongite stisknutim tlagitka &

(obr. 22).

Nalijte mlé¢nou pénu do $alkd napl-
nénych pfipravenym espressem.
Cappuccino je hotové. (Pridejte

177
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podle chuti cukr a pfipadné ozdobte
pénu kakaovym praskem.)

Poznamka: Bezprostiedné po pfi-
pravé cappuccina a vypnuti funkce
,Para“ stisknutim tlagitka pary &
(obr. 22) ma kavovar jesté pfilis vy-
sokou teplotu a nemuize pfipravit
dalSi kavu (svételné kontrolky (P a
[T blikaji a tim signalizuji, ze teplota
neni vhodna pro pfipravu dalsi kavy):
S pfipravou dalsi kavy tedy pockejte
pfiblizné 10 minut, dokud kavovar
nevychladne.

TIP: Chcete-li urychlit ochlazeni kavo-
varu po vypnuti funkce ,Para“, ote-
viete oto¢ny spinac pary a nechejte
vytékat vodu z napénovace do pfi-
pravené nadoby, dokud nepfestanou
blikat svételné kontrolky [P a (.

Vycisténi napénovace mléka
Napénovac mléka je nutno vycistit po
kazdém pouZiti.

Nastavte otoény spina¢ pary doleva
az k zarazce (obr. 8) a nechejte vyté-
kat vodu nebo paru nékolik sekund.

Tim odstranite pfipadné zbytky mléka
z parni trysky, které se v ni usadily.

Dilezité upozornéni: Z hygienic-
kych divodl doporuc¢ujeme napéno-
vac vydistit po kazdém pouZiti, proto-
ze mléko se usadi uvnitf napénovace.
Otocte oto¢nym spinatem doprava
az k zarazce. VycCkejte nékolik minut,
dokud napénova¢ mléka nevychlad-
ne.

Jednou rukou podrzte drzadlo trubky
napenovace. Druhou rukou uvolnéte
bajonetovy uzavér napénovace mlé-
ka pootocenim ve sméru pohybu ho-
dinovych rucek. Vytahnéte napéno-
vac (obr. 24).

Stahnéte parni trysku z napénovace
smérem dold.

Napénovac a trysku peclivé
vyplachnéte ve vlazné vodeé.
Zkontrolujte, zda oba otvory oznace-
né Sipkou na obr. 25 nejsou ucpané.

A

9.1

9.2

%

Podle potfeby je propichnéte jehlou a
vycistéte.

Znovu namontujte parni trysku: Parni
trysku nasad'te na parni trubku a
otoéte ji smérem nahoru.
Namontujte napénovac — nasad’te ho
a otoCte proti sméru pohybu hodino-
vych rucek (obr. 24).

Cisténi a adrzba

Pfed kazdym ¢isténim vyckeijte, az
kavovar vychladne, a odpojte ho od
sité.

Kavovar neoplachujte ve vodé: Je to
elektricky spotfebic.

PFi ¢isténi kavovaru nepouzivejte roz-
poustédla ani abrazivni prostfedky.
Sta&i vihky mékky hadrik.

Z&dny dil kdvovaru nesmi byt umy-
van v mycce.

Cisténi kavovaru

Jakmile svételna kontrolka Bl zacne
svitit neprerusovang, je treba vycistit
nadobku na kavovou sedlinu (podle
navodu v kapitole 9.2 ,Vyprazdnéni
nadobky na kavovou sedlinu®,

str. 178).

Doporucujeme Castéji Cistit i zasob-
nik na vodu.

Nadobka odkapavace je vybavena
ukazatelem stavu vody (Cervenym)
(obr. 26). Jestlize je ukazatel vidét
(nékolik milimetrll pod nadobkou), je
nutno nadobku vyprazdnit a vycistit.
Zkontrolujte, zda otvory vytoku kavy
nejsou ucpané. Pri Cisténi odstrarite

jehlou usazené zbytky kavy (obr. 27).

Vyprazdnéni nadobky na
kavovou sedlinu

Pristroj pocita pocet pfipravenych
Salka kavy. Jakmile pfipravi ¢trnact-
krat jednotlivy Salek kavy (nebo
sedmkrat dva Salky kavy), rozsviti se
svételna kontrolka B, ktera upozor-
fuje, Ze nadobka na kavovou sedlinu
je plna a musi byt vyprazdnéna a
vycisténa. Dokud nevyprazdnite na-
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dobku na k&vovou sedlinu, kavovar
nem(ze pfipravit kavu.

PFi Cisténi odjistéte servisni dvitka
stisknutim pfislusného tlagitka a
otevrete je (obr. 15). Zaéne blikat
svételna kontrolka A\ .

Vyjméte odkapavaci nadobku (obr.
16), vyprazdnéte ji a vycistéte.
Vyprazdnéte nadobku na kavovou
sedlinu a peclivé ji vyCistéte. Odstran-
te veSkeré usazeniny na dné.
Dulezité upozornéni: Pii kazdém
vyjmuti odkapavaci nadobky, je
nutno vyprazdnit rovnéz nadobku na
kavovou sedlinu, a to i kdyz jesté
neni plna. Pokud ji nevyprazdnite,
muize pfi pristi pripravé kavy dojit

k preplnéni nadobky na kavovou
sedlinu a ucpani kavovaru.

P¥i kazdodennim pouzivani pfistroje
vyprazdniujte nadobku kazdy den.
Vyprazdnéte nadobku na kavovou
sedlinu vzdy, kdyz je pfistroj zapnuty.
Pouze v takovém pfipadé, pfistroj
pozna, ze jste nadobku vycistili.
Cisténi sparovaci jednotky
Sparovaci jednotku je tfeba pravidel-
né Cistit, aby se v ni nevytvorily kavo-
vé usazeniny (které mohou vyvolat
provozni poruchy). PFi Cisténi postu-
pujte nasledujicim zplsobem:
Stisknutim tlagitka (O (obr. 4) vypnéte
kavovar (nevytahuite sit’ovou vidlici ze
zasuvky) a vyCkejte, dokud vSechny
svételné kontrolky nezhasnou.
Otevrete servisni dvitka (obr. 15).

Vyjméte odkapavaci nadobku a na-
dobku na kavovou sedlinu (obr. 16)
a vyCistéte je.

Obé Cervena uvolhovaci tlacitka spa-
fovaci jednotky na stranach stisknéte
smérem ke stfedu (obr. 28) a jednot-
ku vytahnéte.

Upozornéni: Spafovaci jednotku
Ize vyjmout z kavovaru pouze

v pripadé, ze je pfFistroj vypnuty.
Pokud se pokusite vyjmout spairo-
vaci jednotku ze zapnutého pfi-

%

i

i

1

stroje, mohlo by dojit k jeho vaz-
nému poskozeni.

Sparovaci jednotku oplachnéte pod
tekouci vodou bez pouziti mycich
pfipravk.

Sparovaci jednotku nemyjte v mycce
na nadobi.

Vnitfek pristroje peclivé vycistéte.
Kévové usazeniny v pristroji uvolnéte
dfevenou &i plastovou vidli¢kou (obr.
29) a poté odstrafite veskeré zbytky
vysavacem (obr. 30).

Pri opétovné montazi zasunte sparo-
vaci jednotku (obr. 32, a) do drzaku
(obr. 32, b), pfitemz dbejte na sprav-
né zasunuti koliku (obr. 32, c¢). Kolik
musi zapadnout do trubky (obr.

32, d) na spodni strané spafovaci
jednotky.

Tisknéte napis PUSH (obr. 32, e) tak,
aby jednotka zaskocila do provozni
polohy.

Zkontrolujte, zda se vysunula obé
Cervena tlaCitka (obr. 32, f), protoze
v opa¢ném pfipadé nelze zavrit
dvirka.

Obr. 33: Obé cervena tlacitka jsou
spravné vysunuta.

Obr. 34: Obé &ervena tlacitka nejsou
vysunuta.

Poznamka 1: Pokud sparovaci jed-
notka neni spravné nasazena, tzn.
neozval se zvuk potvrzujici, Ze jednot-
ka zaskocila do provozni polohy a
Cervena tlacCitka nevyskocila, servisni
dvitka nelze zavfit a kavovar neni
mozné uvést do provozu (pokud pfi-
stroj zapnete, svételna kontrolka
bude blikat A).

Poznamka 2: V pfipad8g, ze
spafovaci jednotku Ize zasunout do
pfistroje jen s obtizemi, je tfeba
nejprve upravit jeji vysku (pfed
nasazenim). Stlacte ji z obou stran
tak, jak to ukazuje obr. 31.

Poznamka 3: Pokud ji nelze ani po-
tom nasadit do provozni polohy, za-
viete servisni dvifka, vytahnéte sit'o-
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vou vidlici ze zasuvky a znovu ji za-
pojte. Vyckejte, dokud nezhasnou
v8echny svételné kontrolky, oteviete
servisni dvitka a znovu zasurite spa-
fovaci jednotku do pfistroje.

VloZte do pfistroje odkapavaci na-
dobku a nadobku na kavovou sed-
linu a zaviete servisni dvitka.

Odvapnéni

PFi pfipravé kavy dochazi k ohfivani
vody, a tedy je normalni, ze v pribé-
hu doby vzniknou uvnitf kavovaru va-
penné usazeniny. Jakmile zac¢ne bli-
kat svételna kontrolka /i IZ, je tfeba
neprodlené provést odvapnéni kavo-
varu.

Poznamka: | kdyZ se rozsviti svétel-
na kontrolka /#\ ==, je mozna pokra-
Covat v pfipravé kavy.

Postupujte nasledujicim zplsobem:
Stisknutim tlagitka @ (obr. 7) zapné-
te kavovar.

VycCkejte, az svételné kontrolky [P a
[Th pFestanou blikat a zadnou svitit
neprerusSovaneé.

Ptipravte roztok podle navodu na
lahvi s odvaprfiovacim prostfedkem,
ktera je soucasti dodavky kavovaru.
Obsah lahve s odvapniovacim pro-
sttedkem (cca. 0,125 |) nalijte do
zasobniku na vodu a pfidejte 1 |
vody.

Upozornéni: V zadném pripadé
nepouzivejte odvaprnovaci prostre-
dek, ktery neni doporuc€en spolec¢-
nosti AEG/Electrolux. Pfi pouzivani
jinych odvapniovacich prostfedk(
nemuze spolec¢nost AEG/Electrolux
ruCit za pfipadné Skody. Odvapnova-
ci ptipravek obdrzite ve specializova-
nych prodejnach nebo si ho objed-
nejte na servisni lince AEG/
Electrolux.

Pod napénovac postavte nadobu, kte-
ra ma objem alespon 1,5 | (obr. 6).

Stisknéte tladitko /M Z= a pridrzte je
ve stisknuté poloze alespon 5 se-

m T

kund. Svételna kontrolka /#\ == se

%

rozsviti a signalizuje, Ze je spustén
odvéapnovaci program (svételné kont-
rolky [P a [ zGstavaji zhasnuté,
coz znamena, ze nemUize byt pfipra-
vena kava).

Nastavte otoény spina¢ pary o polo-
vinu otacky smérem doleva (obr. 8).
Odvapnovaci roztok zac¢ne vytékat

z napéfovace do pfipravené nadoby.
Odvapnovaci program proplachne
automaticky nékolikrat pfistroj, aby
dokonale odstranil z pfistroje
usazeniny.

Po cca. 30 minutach se rozsviti své-
telna kontrolka 4. Nastavte oto¢ny
spina¢ pary o polovinu otacky dopra-
va az k zarazce (obr. 8).

Nyni musi kavovar provést propla-
chovaci cyklus, pfi némz jsou odstra-
nény zbytky odvaprovaciho roztoku.
Vyjméte zasobnik na vodu, vyplach-
néte ho a naplfite ¢erstvou vodou.

Zasobnik vloZte do pfistroje.

Nadobu s roztokem, ktera se nachazi
pod napénovacem, vylijte a znovu ji
postavte pod napénovac.

Nastavte otoCny spinac pary o polovi-
nu otacky smérem doleva (obr. 8).

Z napénovace zacne vytékat horka
voda do pfipravené nadoby.

Jakmile je zasobnik na vodu prazdny,
svételna kontrolka zhasne /i =
svetelna kontrolka B4 se rozsuviti.
OtocCte spinacem pary doprava k za-
razce (obr. 8) a znovu doplnte do za-
sobniku ¢istou vodu.

Tim je odvapnovaci program ukon-
¢en a kavovar je znovu pfipraven

k pouziti.

Poznamka: Jestlize odvapriovaci
program je pfedcasné prerusen a
neni dokoncen, kontrolka nezhasne
/i ZZ a cely postup je nutno
opakovat.

Dulezité upozornéni: V pripadé, ze
nebude provadéno odvapnovani
podle navodu, ztrati zaruka plat-
nost.
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Nastaveni tvrdosti vody

m

Svételna kontrolka /\ Z se rozsviti
po predem uréené provozni dobé,
ktera zavisi na maximalnim obsahu
vapniku ve vodé, nastaveném ve
vyrobnim zavodu. Tuto dobu je vSak
mozné prodlouzit, aby kavovar ne-
musel byt pfili§ Casto odvapriovan.
V takovém pfipadé je tfeba naprogra-
movat kavovar na skute¢ny obsah
vapniku ve vodeé. Stupen tvrdosti
vody stanovte pfilozenym zkuSebnim
prouzkem anebo se informujte ve
vodarné.
Zjisténi stupné tvrdosti vody
Ponofte zkuSebni prouzek na cca. 1
s do studené vody. Nechejte okapat
vodu a urcete stupen tvrdosti podle
r(zové zbarvenych poli.

2adné nebo jedno riizové

pole:

Stupein tvrdosti 1, mékka

az 1,24 mmol/l resp.

az 7° némecké stupnice resp.

az 12,6° francouzské stupnice

Dvé rizové pole:

Stupen tvrdosti 2, stfedné

tvrda

az 2,5 mmol/l resp.

az 14° némecké stupnice resp.

az 25,2° francouzské stupnice

TFi rlzova pole:

Stupern tvrdosti 3, tvrda

az 3,7 mmol/l resp.

az 21° némecké stupnice resp.

az 37,8° francouzské stupnice

Ctyf¥i rdzova pole:

Stupen tvrdosti 4, velmi tvrda

vétsi nez 3,7 mmol/l resp.

vétsi nez 21° némecké
stupnice resp.
vétsi nez 37,8° francouzské
stupnice

10

Nastaveni zjisténého stupné
tvrdosti vody a jeho ulozeni do
paméti

MUzete urcit Gtyfi stupné tvrdosti.
Vyrobce nastavil na pfistroji Ctvrty
stupen tvrdosti.

Zkontrolujte, zda je kavovar vypnuty
(vSechny sveételné kontrolky musi byt
zhasnuté).

Stisknéte tlagitko /i I a pFidrzte je
ve stisknuté poloze alespon 5 se-
kund. Cty¥i svételné kontrolky k4,

E, A a /i I se rozsviti.

Tlagitko & (obr. 19) opakované tisk-
néte, dokud se nerozsviti tolik svétel-
nych kontrolek, kolik odpovida zjisté-
nému stupni tvrdosti (napf. pfi nasta-
veni stupné tvrdosti 3 je tfeba opako-
vané tisknout tlacitko &, dokud se
nerozsviti tfi svételné kontrolky B4,

EH a A).

Stisknutim tladitka #\ = uloZzite hod-
notu do paméti. Nyni je pfistroj na-
programovan a upozorni na odvap-
néni podle skuteéného obsahu vap-
niku v pouzivané vode.

Vyznam signalizace
provoznich svételnych
kontrolek

Svételné kontrolky [ a [
blikaji

Kavovar neni pfipraven k provozu
(teplota vody jesté nedosahla potreb-
né hodnoty pro pfipravu kavy).
Zacnéte s pripravou kavy, az kdyz
sviti v8echny svételné kontrolky
nepreruSovang.

Svételné kontrolky [P a [ sviti
neprerusované

Kavovar dosahl idealni teploty pro
pfipravu kavy.

Svételna kontrolka [ sviti
neprerusované

Kavovar pravé naléva jeden Salek
kéavy.

181
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Svételna kontrolka [T} sviti
neprerusované

Kavovar pravé naléva dva Salky kavy.

Svételna kontrolka pary £ blika
Kavovar se ohfiva na teplotu potreb-
nou pro vyrobu pary. Vyckejte, dokud
svételna kontrolka nezaéne svitit ne-
pferuSované, a poté otocte spinatem
pary.

Svételna kontrolka pary & sviti
neprerusované

Kavovar je pfipraven k odbéru pary.
MUzete otoCit spinacem pary.
Svételna kontrolka ¢ sviti
neprerusované

Kavovar je pfipraven na pfipravu
napoje z namleté kavy (viz kap. 6
,Pfiprava napoje z mleté kavy*,

str. 176).

Svételna kontrolka /i = sviti
neprerusované

Probiha automaticky odvapnovaci
program (viz kap. 9.4 ,,Odvapnéni“,
str. 180).

Vyznam vystrazné
svételné signalizace a
dalSi postup

Svételna kontrolka 4 sviti
neprerusované

Zasobnik na vodu je prazdny nebo je
nespravné nasazen.

Doplrite vodu do zasobniku na vodu
podle kap. 3.2 ,,DoplInéni vody*,

str. 173 a zasunte ho spravné do
pristroje.

Zasobnik na vodu je znecistény nebo
se v ném vytvorily vapenné
usazeniny.

Vyplachnéte ho anebo odstrarite
vapenné usazeniny.

Svételna kontrolka &4 blika
Kévovar nemUzZe pfipravit napoj a
vydava hlasité zvuky.

Otoény spina¢ pary otocte doleva,
jak je uvedeno v kap. 4 ,Priprava

napoje ze zrnkové kavy“, str. 174,
poznamce 10 (obr. 8).

Kava vytéka pomalu.

Nastavte otoény spina¢ pro volbu
stupné mileti (obr. 17) o jeden stupen
doprava (kap. 5 ,Nastaveni mlynku
na kavu*, str. 176).

Svételna kontrolka B sviti
neprerusované

Nadobka na kavovou sedlinu je plna
nebo neni spravné vliozena do
pfistroje.

Vyprazdnéte nadobku na kavovou
sedlinu a vycCistéte ji podle kap. 9.2
LVyprazdnéni nadobky na kavovou
sedlinu®, str. 178. Nadobku spravné
zasunte do pfistroje.

Po ocisténi nebyla nadobka na kavo-
vou sedlinu vloZzena do pfistroje.
Oteviete servisni dvifka a vloZte na-
dobku do kavovaru.

Svételna kontrolka B blika

Byla zvolena funkce &, avSak do
plnici nasypky neni nasypana mleta
kéava.

Nasypejte do kavovaru namletou
kavu podle kap. 6 ,Pfiprava napoje
z mleté kavy*, str. 176.

Zasobnik na zrnkovou kavu je
prazdny.

Doplrite do zasobniku zrnkovou kavu
podle kap. 3.3 ,Nasypani zrnkové
kavy do zasobniku®, str. 173.
Jestlize mlynek je pfilis hluény, maze
to znamenat, Ze je zablokovan ka-
ménkem, ktery se dostal do kavo-
vych zrn.

Obrat’te se laskavé na servis. Na
zablokovani ¢i poSkozeni mlynku
zpuisobené nezadoucimi pfimésmi
se nevztahuje zaruka.

m ==

Svételna kontrolka /i = blika
Kontrolka upozornuje, Ze se v kavo-
varu vytvofily vapenné usazeniny.
Je tfeba provést odvapnovaci pro-
gram popisovany v kapitole 9.4
,Odvapnéni“, str. 180.
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Kavovar vydava neobvykly hluk a
ctyti svételné kontrolky i, E,
A a /i = stfidavé blikaji

® Vnitfek pfistroje je silné znecistény.
I Pedlivé vydistéte vnitrek kavovaru pod-

Pravdépodobné jste zapomnéli po
ocGisténi zasunout do pfistroje spa-
fovaci jednotku.

Zavreli jste servisni dvitka, ale spa-
fovaci jednotku jste do kavovaru

le ndvodu v kap.9.3 ,Cisténi spafovaci
jednotky*, str. 179.

Svételna kontrolka & blika

Plnici nasypka pro mletou kavu je
ucpana.

nevlozili. Souéasnévtisknétev tlééitkva = ,5\3‘ a?;lppl;:g %lztp)e;jeenzorznelemtépiglli“tfap.
o a (T}, dokud vsechny &ty sve- str. 176, poznamky 5 (obr. 21).
telné kontrolky nezhasnou. Jakmile

zhasnou, mlzete otevrit servisni - ; -
dvitka a vloZit do pfistroje spafovaci 12 Obtize, které se muzete

jednotku (viz kap. 9.3 ,Cisténi
spafovaci jednotky*, str. 179).
Svételné kontrolky El a A
stfidavé blikaji

Kavovar byl pravé zapnut, avsak
spafovaci jednotka neni spravné
vloZzena do pfistroje, a tedy nebylo
mozné fadné zavrit servisni dvirka.

Tisknéte napis PUSH na sparovaci
jednotce, dokud jednotka nezaskodi
se slysitelnym cvaknutim. Pfesvédcte
se, zda vyskocila obé Cervena tla-
gitka (kap. 9.3 ,Cisténi sparovaci
jednotky*, str. 179). Zavrete servisni
dvitka a stisknéte tlagitko .
Svételné kontrolky [P, [h a ©
blikaji

Kavovar byl zapnut, ackoli oto¢ny
spinac pary je otevieny.

Otocte spina¢ doprava az k zarazce
(obr. 8).

Svételna kontrolka A\ blika
Servisni dvitka jsou oteviena.

Pokud servisni dvitka nelze zavrit,
presvédcte se, zda spafovaci jednotka
je spravn& nasazena (viz 9.3 ,Cisténi
sparovaci jednotky”, str. 179).
Svételna kontrolka A\ sviti
nepreruSované a kontrolky [P a
[P blikaji

Pravdépodobné jste zapomnéli po
ocisténi vlozit do pfistroje spafovaci
jednotku.

Vlozte do pfistroje spafovaci jednot-
ku podle kap. 9.3 ,Ciéténi spafovaci
jednotky*“, str. 179.

%

pokusit odstranit, nez se
obratite na servis

Jestlize kavovar neni funkéni a sviti
vystrazna signalizace, miZete se po-
kusit zjistit zavadu a odstranit ji podle
kap. 11. V pfipadg, Ze se na kavova-
ru nerozsviti zadna vystrazna signali-
zace, proved'te nasledujici kontroly,
nez se obratite na servis.

Kava neni horka

Salky nebyly predehtaty.

Salky je treba predehtat. Vyplachnéte
je horkou vodou anebo je alespon na
20 minut postavte na ohfivaci desku
(A) (viz kap. 4 ,Priprava napoje ze
zrnkové kavy“, str. 174, poznamka 3).
Sparovaci jednotka ma pfilis nizkou
teplotu.

Pfed pfipravou kavy spustite stisknu-

vaci jednotky (viz kap. 4 ,Pfiprava
napoje ze zrnkové kavy", str. 174,
poznamka 3).

Na kavé je vytvofena
nedostatec¢na péna

Kavovar pouzil pfilis malé mnozstvi
kavy pro sparovaci cyklus.

Otocny spinac¢ pro volbu mnozstvi
mleté kavy (obr. 9) pootoéte doprava
(viz kap.4 ,Priprava napoje ze
zrnkové kavy“, str. 174, poznamka 2).
Kava je namleta pfiliS hrubé.
Nastavte otocny spinac pro volbu
stupné mleti (obr. 17) o jeden stupen
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doleva (kap. 5 ,Nastaveni mlynku na
kavu“, str. 176).

Smés neni vhodna.

Pouzijte smés urCenou pro kavovar.
Kava vytéka pfrili§ pomalu

Kéava je namleta pfilis jemné.
Nastavte otocny spina¢ pro volbu
stupné mleti (obr. 17) o jeden stupen
doprava (kap. 5 ,Nastaveni mlynku
na kavu*, str. 176).

Kavovar pouziva pro sparovani prilis
velké mnoZstvi kavy.

Pootocte spina¢ pro volbu mnozZstvi
mleté kavy (obr. 9) doleva.

Kava vytéka prilis rychle

Kava je namleta pfili§ hrubé.
Nastavte otocny spinac pro volbu
stupné mleti (obr. 17) o jeden stupen
doleva (kap. 5 ,Nastaveni mlynku na
kavu“, str. 176).

Kavovar pouziva pfi spafovani prilis
malé mnozstvi kavy.

Pootoéte spina¢ pro volbu mnozstvi
mleté kavy (obr. 9) doprava.

Kava vytéka pouze z jednoho ze
dvou otvoru vytoku kavy

Otvor je ucpany.

Odstrarite jehlou usazené zbytky
kavy (obr. 27).

Ackoli otacite otocnym spinacem
pary, z napéinovace nevychazi
para

Malé otvory v napénovaci a v trysce
napéfiovace jsou ucpané.

Vycistéte otvory v napénovaci a

v trysce napénovace (viz kap. 8.1
»Vycisténi napénovace mléka",

str. 178, obr. 25).

PFi stisknuti tlagitek [P a [T
nevytéka z kavovaru kava, nybrz
voda.

Mleté kéva zlstala v nasypce.
Namletou kavu odstrarite z plnici
nasypky nozem (viz kap. 6 ,Pfiprava
napoje z mleté kavy", str. 176, po-
znamka 5). Vycistéte sparovaci jed-
notku a vnitfek kavovaru (viz rovnéz

%

navod v kap. 9.3 ,Cisténi spafovaci
jednotky*®, str. 179).

P¥i stisknuti tlagitka (D se pfristroj
nezapne

Kavovar neni pfipojen k siti.
Zkontrolujte, zda je vidlice sit'ové
Snlry spravné zapojena do zasuvky.
Sparovani jednotku nelze pfi
¢isténi vyjmout z pristroje
Kavovar je zapnuty. Spafovaci jednot-
ku Ize vyjmout z kdvovaru pouze v pfi-
padé, Ze je pfistroj vypnuty.

Vlypnéte pfistroj (viz kap. 9.3 ,Cisténi
sparovaci jednotky”, str. 179).

Upozornéni: Sparovaci jednotku Ize
vyjmout z kavovaru pouze v pfipadé,
Ze je pristroj vypnuty. Pokud se poku-
site vyjmout spafovaci jednotku ze
zapnutého pfistroje, mohlo by dojit

k jeho vaznému poskozeni.

K pripravé kavy byla pouzita
mleta kava (misto zrnkové kavy) a
z pristroje nevytéka kava

Do pfistroje jste nasypali pfilis velké
mnozstvi mleté kavy.

Vyjméte spafovaci jednotku a vnitfek
pfistroje peclivé vycCistéte podle na-
vodu v kap. 9.3 ,Ciéténi spafovaci
jednotky*®, str. 179. Cely postup
opakujte a do pfistroje nasypejte
nejvyse dvé zarovnané odmeérky
mleté kavy.

Nebylo stisknuto tlacitko & a
kavovar pouziva namletou kavu i
kavu z mlynku.

Peclivé vycistéte vnitfek kavovaru
podle navodu v kap. 9.3 ,Cisténi
sparovaci jednotky”, str. 179.
Nejprve stisknéte tladitko & podle
kap. 6 ,Pfiprava napoje z mleté
kavy“, str. 176 a poté cely postup
opakujte.

Namletou kavu jste nasypali do
vypnutého pfistroje.

Vyjméte spafovaci jednotku a vnitfek
pfistroje peclivé vycCistéte podle na-
vodu v kap. 9.3 ,Ciéténi spafovaci
jednotky*®, str. 179. Postup opakujte
po zapnuti pfistroje.
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Kava nevytéka z vytoku, nybrz 13 Technické l.'ldaje
kolem servisnich dvifek o, -
Otvory vytoku jsou zaneseny Sitove napét 220-240 V
zaschlou kavou. Prikon: 1350 W

Vycistéte jehlou otvory (obr. 27).

Na vnitfni strané servisnich dvifek se
nachazi vyklopna pfihradka, ktera je
zablokovana a nepohybuije se.
Vyklopnou pfihradku peclivé vyCis-
téte, pfedevsim okoli zavés(, aby
byla zajisténa pohyblivost.

Co délat, kdyz chcete pristroj
prepravit na jiné misto?
Uschovejte originalni obal, abyste

v ném mohli pfistroj pfepravovat.
Jako ochranu proti poskrabani je
bezpodmine¢né nutné pouzivat
originalni folii.

Chrante pfistroj proti narazim. Zaru-
ka se nevztahuje na skody zplsobe-
né pfi preprave.

Vyprazdnéte zasobnik na vodu a
nadobku na kavovou sedlinu.
Laskavé zvaZte, kam umistite pfistroj,
predevsim v chladnych ro¢nich ob-
dobich. Pristroj maze byt poskozen
mrazem.

€

Tento spotiebi¢ odpovida

nasledujicim smérnicim ES:

® Smérnice pro nizké napéti
2006/95/EC

e Smérnice pro elektromagnetickou
slucitelnost 89/336/EEC s dodatky
92/31/EEC a 93/68/EEC
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Likvidace

Obalovy material

Obalové materialy nezatézuji zivotni
prostfedi a jsou recyklovatelné.
Plastové dily jsou oznacéeny, napf.
>PE<, >PS< atd. Tyto obalové mate-
ridly vyhod'te do pfislusnych kontej-
nerl podle oznaceni na mistech pro
likvidaci komunalniho odpadu.

Vyfrazeny pfistroj

Symbol E na vyrobku nebo jeho
obalu upozorfiuje, Ze v pfipadé
tohoto vyrobku se nejedna o bézny
domovni odpad, ale Ze je nutné jej
odevzdat na sbérném misté pro
recyklovani elektrickych a elektronic-
kych ptistroj. Spravna likvidace
tohoto vyrobku predstavuje vas pfi-
spévek k ochrané Zivotniho prostfedi
a zdravi spoluob&ant. Nespravna
likvidace ohrozuje Zivotni prostfedi i
zdravi. Dalsi informace o recyklaci
tohoto vyrobku vam poskytne obecni
Ufad, spole¢nost pro svoz odpadu
nebo prodejna, v niz jste tento
vyrobek zakoupili.

15

Servis

Uschoveijte originalni obal v¢etné
polystyrénovych vlozek. Pfistroj musi
byt bezpecné zabalen, aby nedoslo
k jeho poskozeni pfi prepraveé.



é 822 949 352 CS5200.book Seite 187 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

VazSzanowni klienci!
Prosimy o doktadne przeczytanie tej
instrukcji obstugi. A w szczegdélnosci
wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa uzytkowania!
Instrukcje obstugi nalezy
przechowywac w celu korzystania z
niej w przysztosci lub przekazania jej
ewentualnemu nastepnemu
uzytkownikowi tego urzadzenia.
Spis tresci
1 Opis rysunku 188 10 Znaczenie lampek
1.1 Widok z przodu (rys. 1) 188 kontrolnych dla normalnego
1.2 Widok od przodu przy otwartych dziatania urzadzenia 200
drzwiczkach serwisowych 11 Znaczenie lampek
(rys. 2) 188 kontrolnych i sposéb
1.3 Panel obstugi (rys. 3) 188 postepowania, gdy sa
2 Zasady bezpieczenstwa 189 zaswiecone 201
3 Pierwsze uruchomienie 190 12 Problemy, ktére mozna
3.1 Ustawienie i podtgczenie samodzielnie rozwiazaé
urzadzenia 190 przed wezwaniem serwisu 202
8.2 Napemfan?e wo'da ) 191 13 Dane techniczne 204
3.3 Napetnianie pojemnika na ) )
kawe ziarnistg 191 14 Utylizacja 205
3.4 Pierwsze wiaczenie 191 15 W przypadku naprawy 205
4 Przygotowywanie naparu
z kawy ziarnistej 192
5 Ustawianie miynka do kawy 194
6 Przygotowywanie naparu
z kawy sypkiej 195
7 Przygotowywanie goracej
wody 195
8 Spienianie mleka 196
8.1 Czyszczenie dyszy do kawy
cappucciono 196
9 Czyszczenie i konserwacja 197
9.1 Czyszczenie ekspresu do kawy 197
9.2 Oprdznianie pojemnika na fusy 197
9.3 Czyszczenie zaparzacza 198
9.4 Odkamienianie 199
9.5 Ustawianie twardosci wody 200
187




é 822 949 352 CS5200.book Seite 188 Mittwoch, 9. Mai 2007 7:26 19

[ M MOOWD>

oZEsrx

188

Opis rysunku 1.2
Niniejsza instrukcja obstugi odnosi
sie do przelewowych ekspresow do p
kawy model CS 5000 oraz CS 5200. Q
Obstuga obu urzadzen jest iden- R
tyczna. s
Rysunek 1 i 2 prezentujg oba mode- T
le. Na wszystkich pozostatych rysun-
kach przedstawiony jest model u
CS 5200. v
Widok z przodu (rys. 1) w
Ptytka grzewcza na filizanki X
Pokretto pary Y
Przewod pary
Dysza do kawy cappuccino z
Dysza do kawy cappuccino
(wyjmowana)
Wylot dyszy do cappuccino 1.3
(wyjmowany) a
Przycisk do otwierania drzwiczek
serwisowych b
Pojemnik na wode (wyjmowany)
Zbiorniczek na skropliny
(wyjmowany) c
Kratka ociekowa d
Wylot kawy o regulowanej wysokosci e
Panel obstugi (patrz rys. 3) f
Pokrywa pojemnika na kawe ziarnistg
Pokrywa pojemnika na kawe mielong g
h
i
k
|
m
n
o
p
q

Widok od przodu przy
otwartych drzwiczkach
serwisowych (rys. 2)

Miarka do kawy mielonej
Schowek na miarke do kawy
Kanat wsypowy do kawy mielonej
Drzwiczki serwisowe

Wyjmowany pojemnik na fusy po
kawie

Pétka obrotowa

Zaparzacz

Pokretto regulacji stopnia zmielenia
kawy

Pojemnik na kawe ziarnistg
Tabliczka znamionowa

(spdd urzadzenia)

Odkamieniacz w ptynie i

pasek testowy

Panel obstugi (rys. 3)

Pokretto wyboru ilosci naparu kawy
(kawa mata, normalna lub duza)
Pokretto wyboru ilosci kawy mielone;j
(aby uzyska¢ kawe staba, normalng
lub mocna)

Przycisk wytwarzania 1 filizanki kawy
Przycisk wytwarzania 2 filizanek kawy
Przycisk wtaczenia/wytaczenia
Przycisk wyboru funkcji wytwarzania
pary

Przycisk wyboru kawy mielonej
(mtynek do kawy wytgczony)
Przycisk ptukania i odwapniania
Lampka kontrolna 1 filizanka i

OK temperatura kawy

Lampka kontrolna 2 filizanki i

OK temperatura kawy

Lampka kontrolna pary i

OK temperatura pary

Lampka kontrolna wyboru kawy mie-
lonej (mtynek do kawy wytgczony)
Lampka kontrolna odwapniania
Lampka informujaca o braku wody
lub braku pojemnika na wode
Lampka informujgca o petnym
zbiorniku na osady (fusy) z kawy lub
braku pojemnika na osady (fusy)
Dioda alarmowa
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Zasady bezpieczenstwa

Bezpieczenstwo tego urzadzenia od-
powiada ogolnie stosowanym przepi-
som technicznym i zasadom dotycza-
cym bezpieczenstwa sprzetu. Jednak
jako producent tego urzadzenia zale-
camy szczegodlnie stosowanie sie do
ponizszych zasad bezpieczenstwa.

Ogodlne zasady
bezpieczenstwa

Sprzet ten mozna podtaczaé tylko do
Zrédta zasilania, ktérego napiecie jest
zgodne z podanym na tabliczce zna-
mionowej (patrz: spdd urzadzenia)!
Chroni¢ przewdd zasilajacy przed
stykaniem sie z goragcymi elementami
urzadzenia.
Wityczka przewodu zasilajgcego nig-
dy nie powinna by¢ wyjmowana z
gniazdka przez pocigganie za prze-
wod!
Nie witgcza¢ urzadzenia w przypadku,
gdy:
- przewdd zasilajacy jest uszkodzo-
ny lub
- na obudowie wida¢ wyrazne $lady
uszkodzenia.
Urzadzenie nie jest przeznaczone dla
0s6b (w tym dzieci), ktére z powodu
braku do$wiadczenia lub stosowne;j
wiedzy nie sg w stanie zapewni¢ bez-
piecznego uzytkowania, ani tez dla
0s6b (w tym dzieci) niepetnospraw-
nych fizycznie, sensorycznie lub umy-
stowo, chyba ze osoby te zostaty od-
powiednio poinstruowane, jak nalezy
poprawnie obchodzi¢ sie z urzadze-
niem i byly od poczatku nadzorowa-
ne przez osoby sprawujgce nad nimi
opieke.

Zagrozenie dla dzieci

Nigdy nie nalezy pozostawia¢ wia-
czonego sprzetu bez nadzoru; na-
lezy zachowaé szczegdlna ostroz-
nos¢ w obecnosci dzieci!
Materiatéw opakowaniowych, np.
workoéw foliowych, nie nalezy odda-
wacé dzieciom do zabawy.

%

Bezpieczenstwo w trakcie
uzytkowania

Uwaga! Otwor wyptywu kawy, dy-
sza do kawy cappuccino, ptyta
podgrzewajaca sa podczas pracy
urzadzenia gorace. Nalezy chronié
przed dostepem do nich dzieci!
Uwaga! Niebezpieczenstwo popa-
rzenia podczas korzystania z dy-
szy do kawy cappuccino! Wypty-
wajaca goraca woda, wzglednie
goraca para wodna, moze spo-
wodowa¢ poparzenie. Dysze do
kawy cappuccino nalezy wiaczaé
tylko wtedy, gdy znajduje sie pod
nia jaki$ pojemnik.

Nie wolno podgrzewaé parg zadnych
tatwopalnych ptynéw!

Urzadzenie mozna uzywac tylko
wtedy, gdy znajduje sie w nim wodal
Pojemnik na wode wypetnia¢ tylko
zimng woda, nigdy woda goraca,
mlekiem ani innymi ptynami.
Maksymalne wypetnienie pojemnika
wynosi ok. 1,8 litra.

Do pojemnika na kawe ziarnista
wsypywacé tylko palong kawe, nie
wolno wsypywaé kawy mrozonej
lub z dodatkiem cukru! Z kawy
ziarnistej nalezy usuna¢ wszelkie
obce ciala, np. drobne kamyki.
Uszkodzenie i zablokowanie me-
chanizmu spowodowane przez
cialo obce, ktore dostato sie do
srodka, moze nie zosta¢ objete
gwarancja.

Do pojemnika na kawe sypka wsypy-
wac tylko kawe mielona.

Nie pozostawia¢ bez potrzeby wia-
czonego urzadzenia.

Nie naraza¢ urzadzenia na wptyw
warunkéw pogodowych.

W przypadku koniecznosci zastoso-
wania przedtuzacza uzywacé wytacznie
przedtuzaczy dostepnych w handlu, o
przekroju co najmniej 1,5 mm-<.

Aby unikna¢ zagrozenia, osoby o
ograniczonej sprawnos$ci motorycz-
nej nigdy nie powinny korzysta¢ z
urzgdzenia bez nadzoru.
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Urzadzenie uzywac¢ tylko z zatozo-
na podstawka ociekowa, pojemni-
kiem na fusy i kratka ociekowa!

Bezpieczenstwo podczas
czyszczenia i konserwaciji

Stosowac sie do wskazéwek doty-
czacych czyszczenia i usuwania
kamienia.

Przed rozpoczeciem czynnosci kon-
serwacyjnych i czyszczenia wytaczyé
urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z sieci!
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.
Dysze do kawy cappuccino czy-
Scié tylko wtedy, gdy urzadzenie jest
wytaczone, zimne i nie pod cisnie-
niem!

Czesci urzadzenia nie czysci¢ w zmy-
warce do naczyn.

Nie wlewa¢ wody do miynka, ponie-
waz spowoduje to jego uszkodzenie.

Urzadzenia nie wolno samodzielnie
rozkrecac ani naprawiac. Niefachowa
naprawa moze spowodowaé powaz-
ne zagrozenia dla uzytkownika.
Elektryczne urzadzenia moga by¢
naprawiane wytacznie przez prze-
szkolony personel!
W przypadku koniecznosci naprawy,
w tym wymiany kabla zasilajgcego,
nalezy zwrécic¢ sie do
® punktu sprzedazy, w ktérym urza-
dzenie zostato zakupione lub
® do serwisu firmy AEG/Electrolux.
W przypadku niezgodnego z prze-
znaczeniem lub niewtasciwego
uzytkowania urzadzenia producent
nie udziela gwarancji, ani nie
ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody - réwniez wte-
dy, gdy program odkamieniania
nie byt wykonywany zaraz po
pojawieniu sie lampki kontrolnej
/M I zgodnie z zaleceniami ni-
niejszej instrukcji obstugi. Uszko-
dzenie i zablokowanie mechani-
zmu spowodowane przez ciato
obce, ktdore dostato sie do srodka,
moze nie zostac¢ objete gwarancja.

3
3.1

ISy
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Pierwsze uruchomienie

Ustawienie i podiaczenie
urzadzenia

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy
upewnic sie czy jest ono kompletne i
w nienaruszonym stanie. W razie
watpliwosci nie uzywac¢ ekspresu,
lecz zwrdci¢ sie do wykwalifikowa-
nego personelu serwisu.

Ustawi¢ urzadzenie na powierzchni
roboczej z dala od kranéw, zlewo-
zmywakow i zrodet ciepta.

Po ustawieniu urzadzenia na po-
wierzchni roboczej nalezy sprawdzic,
czy od $cianek bocznych i tylnej
Scianki ekspresu zachowany zostat
odstep okoto 5 cm oraz odstep co
najmniej 20 cm nad urzadzeniem.

Nigdy nie instalowa¢ ekspresu w
otoczeniu, w ktérym moga wystapié
spadki temperatury do 0 °C lub
ponizej (zamarznieta woda moze
uszkodzi¢ urzadzenie).

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej ekspresu.
Podtaczac urzadzenie wytacznie do
gniazdka o minimalnym natezeniu
10 A, wyposazonego w odpowiednie
uziemienie. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za ewentualne
wypadki spowodowane brakiem
uziemienia instalacji elektryczne;j.

W razie niezgodnos$ci miedzy gniazd-
kiem zasilajagcym a wtyczkg urzadze-
nia, wykwalifikowany personel powi-
nien dokonaé¢ wymiany wtyczki na
wiasciwy model.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do
gniazdka.

Podczas pierwszego podtgczenia
urzadzenia do sieci zasilajacej na
kilka sekund zapalajg sie wszystkie
lampki kontrolne w celu sprawdzenia
ich sprawnosci, a nastepnie wszyst-
kie gasna.
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3.3

Zaleca sie jak najwczes$niejsze okre-
Slenie twardosci wody, zgodnie z
instrukcjami zawartymi w rozdziale
9.5 «Ustawianie twardosci wody”,
strona 200.

Aby pozna¢ prawidtowg obstuge eks-
presu do kawy, przy pierwszym jego
uzyciu nalezy uwaznie przestrzegac i
stosowac sie po kolei do instrukcji
opisanych w ponizszych rozdziatach.

Napetnianie woda

Przed kazdym wtaczeniem nalezy
upewnic sie, czy w pojemniku na
wode znajduje sie woda i uzupetni¢
go w razie potrzeby. Urzadzenie
potrzebuje przy kazdym wtaczeniu i
wytaczeniu wody do przeprowadze-
nia automatycznego ptukania.
Pojemnik na wode wyja¢ (rys. 4),
wyptukac i napetni¢ swiezg woda nie
przekraczajac poziomu MAX. W trak-
cie wyjmowania pojemnika dysza do
kawy cappuccino powinna by¢ zaw-
sze skierowana do $rodka ekspresu.
W przeciwnym wypadku wyjecie po-
jemnika bedzie niemozliwe.

Napetnia¢ pojemnik tylko zimng wo-
da. Nie wlewa¢ do pojemnika innych
ptynéw, np. wody mineralnej lub
mleka.

Ponownie wtozy¢ pojemnik mocno
go dociskajac.

Aby zawsze uzyskiwa¢ aromatycznag
kawe, nalezy:

zmienia¢ codziennie wode w pojem-
niku na wode,

Co najmniej raz w tygodniu oczyscic
pojemnik podczas normalnego zmy-
wania (nie w zmywarce do naczyn).

Nastepnie optukac¢ czysta woda.

Napetnianie pojemnika na
kawe ziarnista

Otworzy¢ pokrywe pojemnika na
kawe ziarnista (rys. 5).

Napetni¢ pojemnik ziarnami kawy.
Zamkna¢ pokrywe.

%
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Uwaga! Nalezy pamietaé, aby uzy-
wac tylko czystych ziaren kawy, bez
zadnych dodatkéw aromatyzujacych i
cukru, jak réwniez nie uzywac ziaren
zmrozonych. Nalezy upewni¢ sig, ze
do pojemnika na kawe nie dostaty
sie zadne ciata obce, np. kamyki.
Uszkodzenie i zablokowanie me-
chanizmu spowodowane przez
ciato obce, ktore dostato sie do
srodka, moze nie zosta¢ objete
gwarancja.

Automat do kawy zostat sprawdzony
przez producenta. Do tego celu uzyta
zostata kawa, a wiec w mtynku moga
znajdowac sie jej pozostatosci. Gwa-
rantujemy, ze Panstwa automat jest
nowy.

Pierwsze wiaczenie

Przy pierwszym uruchomieniu urza-
dzenia nalezy odpowietrzy¢ automat
do kawy.

Upewni¢ sig, czy pojemnik na wode
jest napetniony i czy kabel zasilajacy
znajduje sie w gniazdku sieci elek-
trycznej.

Przesuna¢ dysze do kawy cappuc-
cino na zewnatrz, ustawi¢ pod nig
jedna filizanke (rys. 6) i wtaczy¢ eks-
pres przy pomocy przycisku (O

(rys. 7).

Natychmiast po wiaczeniu ekspre-
su, w ciagu 30 sekund, przesunac¢
pokretto pary w lewo maksymalnie
do konca (rys. 8) (jest rzecza catko-
wicie normalna, ze urzadzenie gtosno
przy tym pracuje).

Po kilku sekundach z dyszy do kawy
cappuccino zacznie wyptywac¢ woda.

Kiedy w filizance bedzie okoto 30 ml,
nalezy przesuna¢ pokretto pary w
prawo (rys. 8) maksymalnie do kon-
ca, aby przerwa¢ wyptywanie wody.
Poczeka¢, az lampki kontrolne [P i
[Th przestang migac i zaczng $wie-
Ci¢ sie bez przerwy. (Miganie lampek
kontrolnych wskazuje, ze urzadzenie
znajduje sie w fazie podgrzewania;
ciggte Swiecenie lampek kontrolnych
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oznacza natomiast, ze zostata osia-
gnieta idealna temperatura do przy-
rzadzenia kawy.)

Na krétko zanim lampki kontrolne
zaczng sie $wieci¢ bez przerwy, eks-
pres wykona automatyczne ptukanie:
z otworéw dyszy wyptynie niewielka
ilos¢ goracej wody, ktdra zostanie
zebrana w znajdujgcym sie ponizej
zbiorniczku na skropliny.

Rada: Jezeli chcemy przygotowac
mocna kawe (mniej niz 60 ml), nale-
zy najpierw napetnic filizanke woda z
ptukania. Pozostawi¢ wode w filizan-
ce na kilka sekund (przed jej opréz-
nieniem) po to, by sie nagrzata.

W tym momencie urzadzenie jest
gotowe do uzycia.

Przygotowywanie naparu
z kawy ziarnistej

Przed przystgpieniem do parzenia
kawy zawsze sprawdzi¢ czy lampki
kontrolne [P i [T} $wiecsy sie bez
przerwy oraz czy pojemnik na ziarna
jest napetniony.

Ustawi¢ pokretto wyboru ilosci kawy
mielone;j (rys. 9) w celu zaprogramo-
wania zagdanego smaku kawy.

Im dalej przesuniemy pokretto w pra-
wo, tym wieksza bedzie ilos¢ kawy w
ziarnach, ktérg ekspres zmieli, a
zatem smak kawy bedzie mocniejszy.
Przy pierwszym uzyciu ekspresu
nalezy wykona¢ probe i zaparzy¢
kilka kaw, aby okresli¢ prawidtowg
pozycje pokretta. Nalezy uwazac, aby
nie przesuna¢ pokretta zbyt daleko w
prawo. W przeciwnym wypadku kawa
bedzie wyptywaé zbyt wolno (kropla
za kropla) przede wszystkim przy
przygotowaniu dwoch filizanek.
Ustawi¢ pokretto wyboru ilosci napa-
ru kawy (rys. 10) w celu zaprogramo-
wania zadanej ilosci kawy.

Im bardziej przesuniemy pokretto w
prawo, tym wieksza bedzie ilos¢
otrzymanej kawy. Przy pierwszym

%
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uzyciu ekspresu nalezy wykonac¢
probe i zaparzy¢ kilka kaw, aby okre-
sli¢ prawidtowg pozycje pokretta.
Pod wylotami dyszy do kawy ustawi¢
jedna filizanke, jezeli chcemy uzy-
ska¢ 1 kawe lub 2 filizanki dla uzy-
skania 2 kaw (rys. 11). Aby otrzymac
jak najlepszg pianke, nalezy mozliwie
jak najbardziej przyblizy¢ dysze do
filizanek (rys. 12).

Nacisna¢ przycisk [P (rysunek 13),
aby przyrzadzi¢ 1 filizanke kawy.
Nacisnaé przycisk [T (rysunek 14),
aby przyrzadzi¢ 2 filizanki kawy.

W tym momencie ekspres zmieli
ziarna kawy, wykona krotkie parzenie
wstepne, a nastepnie naleje kawe do
filizanki.

Po uzyskaniu zaprogramowane;j
ilosci kawy, urzadzenie automatycz-
nie przerwie parzenie i usunie zuzytg
kawe do specjalnego pojemnika.

Po kilku sekundach, kiedy obie lamp-
ki kontrolne [P i @: ponownie za-
czna $wieci¢ bez przerwy, mozna
przygotowac kolejng kawe.

Aby wytaczy¢ ekspres, nalezy naci-
snaé przycisk . (Zanim ekspres sie
wytaczy, wykona automatyczne ptuka-
nie: z otwordéw wyptynie niewielka ilosé
goracej wody, ktéra zebrana zostanie
w znajdujacym sie ponizej zbiorniczku
na skropliny. Nalezy uwazag¢, aby sie
nie poparzyc¢.) Jezeli ekspres nie zo-
stanie wytgczony przy pomocy przyci-
sku D po uplywie 3 godzin od ostat-
niego uzycia wytaczy sie sam wykonu-
jac wczesniej szybkie ptukanie.

Wskazowka 1: Jezeli kawa wyptywa
kropla za kroplg lub nie wyptywa w
catosci, nalezy przekreci¢ pokretto
stopnia zmielenia kawy (rys. 17) o
jedng pozycje w prawo (zob. rozdz. 5
«Ustawianie mtynka do kawy”,
strona 194). Przekreca¢ o jednag po-
zycje az do osiggniecia zadowalaja-
cego wyptywania kawy.
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Stopien grubosci mielenia moze
byé zmieniony tylko podczas mie-
lenia. Regulacja przy zatrzyma-
nym miynku moze spowodowaé
uszkodzenie automatu do kawy.

Wskazéwka 2: Jezeli kawa wyptywa
zbyt szybko i pianka jest nieodpo-
wiednia, nalezy przesuna¢ pokretto
wyboru ilosci kawy mielonegj (rys. 9)
odrobine w prawo. Nastepnie wyko-
nac kilka prob, aby okresli¢ wtasciwg
pozycje pokretta. Nalezy uwazac, aby
nie przesunac¢ pokretta zbyt daleko w
prawo. W przeciwnym wypadku kawa
bedzie wyptywac¢ zbyt wolno (kropla
za kropla) przede wszystkim przy
przygotowaniu dwoch filizanek. Jezeli
po przygotowaniu kilku kaw nie uzy-
skamy pianki o zadowalajacej konsy-
stencji, nalezy przesuna¢ réwniez po-
kretto zmielenia kawy (rys. 17) o
jedna pozycje w lewo (zob. rozdz. 5
«Ustawianie mtynka do kawy”,
strona 194).

Wskazoéwka 3: Co zrobi¢, aby
kawa byta bardziej goraca

1) Jezeli tuz po wigczeniu ekspresu
chce sie przygotowac jedng matg fili-
zanke kawy (mniej niz 60 ml), nalezy
wykorzysta¢ gorgcg wode z ptukania
do podgrzania filizanek.

2) Jezeli za$ od ostatniego parzenia
mineto wiecej niz 2-3 minuty, przed
przygotowaniem nowej kawy nalezy
nagrza¢ zaparzacz naciskajac przy-
cisk /A =,

Pozwoli¢, aby woda sptyneta do
zbiorniczka na skropliny znajdujace-
go sie ponizej. Wode tg mozna row-
niez wykorzysta¢ do podgrzania fili-
zanki uzywanej do kawy. W takim
przypadku wystarczy spusci¢ goraca
wode do filizanki (a nastepnie wylac).
3) Nie uzywac filizanek o zbyt gru-
bych sciankach, chyba, ze filizanki
zostaty wczesniej podgrzane, ponie-
waz pochtaniajg duzo ciepta.

4) Uzywac filizanek uprzednio na-
grzanych poprzez wyptukanie goraca
wodg albo pozostawienie ich do na-
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grzania na ptycie grzewczej na pokry-
wie wigczonego ekspresu przez co
najmniej 20 minut.

Wskazéwka 4: Nalewanie kawy moz-
na zawsze przerwaé¢ poprzez naci-
Sniecie przycisku P (rys. 13) lub
[P (rys. 14) badz obrécenie pokretta
wyboru ilo$ci naparu kawy (rys. 10) w
kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zéwek zegara.

Wskazowka 5: Po zakonczeniu nale-
wania kawy mozna zwiekszy¢ jej ilos¢
naciskajac przycisk [P (rys. 13) lub
[T (rys. 14), ktory nalezy przytrzy-
mac, az nalana zostanie zgdana ilo$¢
kawy, lub tez obracajac pokretto wy-
boru ilosci naparu kawy (rys. 10) w
kierunku zgodnym z ruchem wskazo-
wek zegara (musi to nastapi¢ bezpo-
$rednio po nalaniu kawy, ale jeszcze
przed wyrzuceniem zuzytych fuséw
do pojemnika).

Wskazowka 6: Jezeli stale swieci
sie lampka kontrolna 4, nalezy
napetni¢ pojemnik na wode. W prze-
ciwnym wypadku ekspres nie zapa-
rzy kawy. Pojemnik na wode mozna
wyjac¢ dopiero po skierowaniu dyszy
do kawy do $rodka ekspresu. (Jest
rzeczag normalna, ze po zapaleniu sie
lampki kontrolnej 4 w pojemniku
znajduje sie jeszcze niewielka ilos¢
wody.)

Wskazowka 7: Ekspres liczy ilos¢
zaparzonych kaw. Kazdorazowo po
14 wykonanych pojedynczych ka-
wach (lub 7 podwdjnych) zapala sie
lampka kontrolna B i $wieci sie bez
przerwy informujac, ze pojemnik na
fusy jest petny i nalezy go oproéznic
oraz wyczysci¢, patrz 9.2 «Oprdéznia-
nie pojemnika na fusy”, strona 197.

Wskazoéwka 8: Wskutek czestego uzyt-
kowania ekspresu moze sie zdarzy¢, ze
ostrza miynka po pewnym czasie zuzy-
ja sie, a tym samym kawa bedzie wy-
ptywaé zbyt szybko i bez pianki, ponie-
waz bedzie zbyt grubo zmielona.
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Aby rozwigza¢ ten problem, nalezy
ponownie ustawi¢ stopien zmielenia
kawy w mtynku. W tym celu nalezy
przesuna¢ pokretto regulacji stopnia
zmielenia kawy (rys. 17) o jedng pozy-
cje w prawo (zgodnie ze wskazdw-
kami podanymi w rozdziale 5 «Usta-
wianie mtynka do kawy”, strona 194).

Wskazowka 9: Jezeli nie uzywamy
ekspresu przez dtugi okres czasu,
przed kolejnym uzyciem nalezy wy-
czysci¢ zaparzacz, zgodnie ze wska-
zéwkami podanymi w rozdz. 9.3
«Czyszczenie zaparzacza”,

strona 198.

Wskazowka 10: Podczas nalewania
kawy nie wolno wyjmowacé
pojemnika na wode. Jezeli zostanie
on wyjety, ekspres nie bedzie w stanie
przygotowac¢ kawy, a lampka kontro-
Ina (brak wody) B4 zacznie miga¢. W
przypadku ponownego przystgpienia
do parzenia kawy, urzadzenie zacznie
bardzo gto$no pracowac i nie wykona
polecenia. Aby ponownie uruchomic
ekspres nalezy przekreci¢ pokretto
pary w lewo do oporu i przez kilka
sekund pozwoli¢ wyptywa¢ wodzie z
dyszy do kawy cappuccino.

Przy pierwszym uruchomieniu urza-
dzenia zadowalajacy rezultat wystapi
po przyrzadzeniu przynajmniej 4-5
kaw.

Jezeli zapali sie dioda alarmowa sy-
gnalizujaca nieprawidtowo$¢, nie
trzeba natychmiast zwracac¢ sie do
serwisu technicznego. Problem pra-
wie zawsze mozna rozwigzaé zgod-
nie ze wskazéwkami podanymi w
rozdziatach 11 «Znaczenie lampek
kontrolnych i sposdb postepowania,
gdy sa zaswiecone”, strona 2011 12
«Problemy, ktére mozna samodziel-
nie rozwigza¢ przed wezwaniem
serwisu”, strona 202. Jezeli postepo-
wanie opisane w instrukcji obstugi
jest niewystarczajace w celu usunie-
cie problemu, nalezy zwrécié¢ sie do
serwisu.

%

Ustawianie miynka do
kawy

Mtynka do kawy nie nalezy poczatko-
wo regulowaé, poniewaz jest on fa-
brycznie ustawiony na odpowiednie
parzenie kawy.

Jezeli jednak po zaparzeniu pierw-
szych kaw okaze sie, ze kawa wypty-
wa zbyt szybko lub zbyt wolno (kro-
pla za kroplg), nalezy dokona¢ zmia-
ny przy pomocy pokretta regulacji
stopnia zmielenia kawy (rys. 17) w
pojemniku na kawe ziarnista.
Skutecznos¢ tych korekt mozna jed-
nak zauwazy¢ dopiero po co naj-
mniej 2 kolejnych operacjach przy-
rzadzania kawy.

Stopien grubosci mielenia moze
by¢é zmieniony tylko podczas mie-
lenia. Regulacja przy zatrzyma-
nym miynku moze spowodowaé
uszkodzenie automatu do kawy.
Aby uzyskaé wolniejsze wyptywanie
kawy i lepszg pianke, pokretto nalezy
przesuna¢ o jedng pozycje w lewo (=
kawa drobniej mielona) (rys. 18).
Aby uzyska¢ szybsze wyptywanie
kawy (a nie po kropli), pokretto nale-
zy przesunag¢ o jedng pozycje w
prawo (= kawa grubiej zmielona)
(rys. 18).

Automat do kawy zostat sprawdzony
przez producenta. Do tego celu uzyta
zostata kawa, a wiec w mtynku moga
znajdowac sie jej pozostatosci.
Gwarantujemy, ze Panstwa automat
jest nowy.
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Przygotowywanie naparu
z kawy sypkiej

Nacisna¢ przycisk &, aby wybra¢
funkcje kawa mielona (rys. 19).
Zapali sie wowczas lampka kontrolna
& informujaca, ze funkcja zostata
wybrana i ze mtynek do kawy zostat
wytgczony.

Podnies$¢ pokrywe na $rodku, wsy-
pac¢ do kanatu wsypowego jedng (na
1 filizanke) lub dwie (na 2 filizanki)
ptaskie miarki zmielonej kawy

(rys. 20).

Ustawi¢ pokretto wyboru ilosci napa-
ru kawy (rys. 10) w celu zaprogramo-
wania zadanej ilosci kawy.

Im bardziej przesuniemy pokretto w
prawo, tym wieksza bedzie ilos¢
otrzymanej kawy.

Pod wylotami dyszy do kawy ustawi¢
jedna filizanke, jezeli chcemy uzy-
ska¢ 1 kawe lub 2 filizanki dla uzy-
skania 2 kaw (rys. 11). Aby otrzymac
jak najlepszg pianke, nalezy mozliwie
jak najbardziej przyblizy¢ dysze do
filizanek (rys. 12).

Nacisng¢ przycisk [P (rysunek 13),
aby przyrzadzi¢ 1 filizanke kawy.
Nacisnaé przycisk [T (rysunek 14),
aby przyrzadzi¢ 2 filizanki kawy.

Wskazowka 1: Nigdy nie wsypywaé
kawy mielonej, jezeli ekspres jest

wytaczony, aby zapobiec jej przedo-
stawaniu sie do wnetrza urzgdzenia.

Wskazowka 2: Nigdy nie wsypywac
wiecej niz ptaskg 2 miarke kawy.

W przeciwnym wypadku ekspres nie
zaparzy kawy, a zmielona kawa pozo-
stanie we wnetrzu urzadzenia powo-
dujac jego zabrudzenie.

Wskazoéwka 3: Do dozowania wsy-
pywane;j ilosci kawy nalezy uzywac
jedynie dozownika nalezacego do
wyposazenia ekspresu.

Wskazowka 4: Do kanatu wsypo-
wego nalezy wsypywaé wytacznie
kawe mielong przeznaczong do
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ekspreséw do kawy espresso: nigdy
nie stosowac kawy w ziarnach, kawy
rozpuszczalnej, ani innych substancji,
ktére moga uszkodzi¢ ekspres.

Wskazowka 5: Jezeli po wsypaniu
wiecej niz dwéch miarek kawy mie-
lonej, kanat wsypowy zostanie zatka-
ny, nalezy go przepchna¢ przy pomo-
cy noza (rys. 21), a nastepnie wyjac i
oczy$ci¢ zaparzacz oraz ekspres,
zgodnie ze wskazdwkami podanymi
w rozdziale Kapitel 9.3 «Czyszczenie
zaparzacza”, strona 198.

Jezeli po zakonczeniu dziatania ekspre-
su z uzyciem kawy mielonej chcemy
ponownie przygotowac kawe przy uzy-
ciu kawy w ziarnach, nalezy wytaczy¢
funkcje kawa mielona poprzez naci-
Sniecie przycisku & (lampka kontrol-
na zgasnie i miynek do kawy zostanie
ponownie wigczony).

Nalezy przestrzegac¢ réwniez wskazo-
wek z rozdz. 4 «Przygotowywanie
naparu z kawy ziarnistej”, strona 192,
wskazowkinr 3-7,9i 10.

Przygotowywanie goracej
wody

Zawsze sprawdzac, czy lampki kon-
trolne [P i [P $wiecq bez przerwy.
Dysze do kawy cappuccino przesu-
nac¢ na zewnatrz ekspresu (rys. 6).
Pod dysza do kawy cappuccino
ustawi¢ pojemnik (rys. 6).

Przekreci¢ pokretto pary o pot obrotu
w lewo maksymalnie do konca

(rys. 8): z dyszy do kawy cappuccino
wyptynie goragca woda, ktéra zacznie
napetnia¢ pojemnik znajdujacy sie
pod dysza.

Aby przerwa¢ wyptywanie goracej
wody, nalezy przesuna¢ pokretto
pary w prawo maksymalnie do konca
(rys. 8) i przekreci¢ dysze do kawy
cappuccino do poczatkowej jej pozy-
cji, czyli w kierunku srodka ekspresu.
(Zaleca sie, aby goraca woda nie
wyptywata diuzej niz przez 2 minuty.)
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Spienianie mleka

Wila¢ do pojemnika okoto 100 g mle-
ka na kazda kawe cappuccino, ktérg
chcemy przygotowac. Wybierajac
wielko$¢ pojemnika nalezy pamietag,
ze objetos¢ mleka wzrosnie dwu- lub
trzykrotnie.

Zaleca sie stosowanie mleka potttu-
stego prosto z lodowki.

Przygotowac¢ kawe espresso zgodnie
ze wskazéwkami podanymi w odpo-
wiednich rozdziatach uzywajgc w tym
celu filizanek o wystarczajacej wielko-
ScCi.

Dysze do kawy cappuccino przesu-
na¢ na zewnatrz (rys. 6).

Nastepnie nacisnaé¢ przycisk pary Q
(rys. 22).

Lampka kontrolna & zaczyna migag,
CO oznacza, ze urzadzenie nagrzato
sie (lampki kontrolne [P i [P nie
Swieca sie, aby wskaza¢, ze nie
mozna przyrzadzi¢ kawy).

Jezeli lampka kontrolna & $wieci sie
bez przerwy i nie miga, oznacza to, ze
temperatura ekspresu osiggneta
wielkos¢ idealng do wytworzenia pary.
Od razu, w ciggu maksymalnie dwoch
minut (w przeciwnym wypadku eks-
pres automatycznie powrdci do funk-
cji wytwarzania kawy) dysze do kawy
cappuccino zanurzy¢ w pojemniku z
mlekiem (rys. 23). Przesuna¢ pokretto
pary o pét obrotu w lewo maksymal-
nie do konca (rys. 8).

Nalezy uwaza¢, aby sie nie poparzy¢.

Uwaga! Niebezpieczenstwo zanie-
czyszczenia dyszy do kawy cappuc-
cino przez zaschniete mleko. Nalezy
zwraca¢ uwage na to, aby dyszy do
kawy cappuccino nie zanurzaé zbyt
gteboko w mleku. Otwor wlotu powie-
trza w gornej czesci dyszy nie moze
by¢ przykryty mlekiem. W przeciw-
nym razie mleko moze by¢ zassane
do dyszy i spowodowac jej zanie-
czyszczenie.
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8.1

Z dyszy do kawy cappuccino zacznie
sie wydostawac para, ktéra spieni
mleko i spowoduje wzrost jego obje-
tosci. Aby uzyska¢ bardziej gesta
pianke, dysze do kawy cappuccino
nalezy zanurzy¢ w mleku, a pojemnik
przesuwac powoli od géry do dotu.
(Zaleca sie, aby nie wytwarzaé pary
dtuzej niz przez 2 minuty bez
przerwy.)

Po osiggnieciu zadanej temperatury
nalezy zatrzymaé wytwarzanie pary
poprzez przesuniecie pokretta pary w
prawo maksymalnie do konca  _
(rys. 8) i nacisnaé przycisk pary €
(rys. 22), aby przerwa¢ wytwarzanie
pary.

Otrzymana piane z mleka nalezy wlaé
do filizanek z wczesniej przygotowa-
nag kawa espresso. Kawa cappuccino
jest gotowa (postodzi¢ do woli i
ewentualnie posypa¢ pianke odro-
bing kakao w proszku).

Wskazowka: Od razu po przygoto-
waniu kawy cappuccino i po przerwa-
niu funkcji wytwarzania pary_poprzez
nacisniecie przycisku pary & (rys.
22) temperatura ekspresu bedzie
zbyt wysoka, by zaparzy¢ kawe
(lampki kontrolne [P i [ migajg
informujac, ze temperatura jest nie-
odpowiednia): wobec tego, przed
przygotowaniem kawy, nalezy pocze-
ka¢ okoto 10 minut, az ekspres
troche ostygnie.

Rada: Aby ekspres ostygt szybciej,
po przerwaniu funkcji wytwarzania
pary, odkreci¢ pokretto pary i pozwo-
li¢, by woda wyptywata z dyszy do
kawy cappuccino do pojemnika, do-
poki lampki kontrolne P i [ nie
przestang migac.

Czyszczenie dyszy do kawy
cappucciono

Zawsze po uzyciu dysze do kawy
cappuccino nalezy wyczyscié.
Pozwoli¢, by przez kilka sekund z
dyszy wydostawata sie niewielka
ilos¢ wody lub pary przesuwajac w
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tym celu pokretto pary w lewo maksy-
malnie do konhca (rys. 8).

Dzieki tej czynnosci przewdéd pary
wyptucze mleko, ktére mogto pozo-
sta¢ w jego wnetrzu.

Wazne: Z przyczyn higienicznych za-
leca sie wykonywanie tej czynnosci
kazdorazowo, aby mleko nie odkta-
dato sie w wewnetrznych przewo-
dach dyszy do kawy cappuccino.
Przesuna¢ pokretto w prawo mak-
symalnie do konca. Poczeka¢ kilka
minut, az dysza do kawy cappuccino
ostygnie.

Jedna reka przytrzymac uchwyt prze-
wodu pary. Druga reka otworzy¢ za-
mkniecie bagnetowe dyszy obraca-
jac lekko w kierunku ruchu wskazé-
wek zegara. Wyciagna¢ dysze

(rys. 24);

Zdja¢ wylot dyszy z przewodu pary.
Dysze do kawy cappuccino oraz
wylot dyszy starannie umy¢ przy
uzyciu letniej wody.

Sprawdzi¢, czy oba otwory zaznaczo-
ne strzatkami na rys. 25 nie sg za-
tkane. W razie potrzeby nalezy je
przetkac igta i oczyscic.

Zamocowac wylot dyszy do kawy
cappucciono wsuwajac ja na prze-
wod pary i obracajgc mocno w gore.
Zamocowac ponownie dysze do
kawy cappuccino wsuwajac ja w
gore i obracajac w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara
(rys. 24).

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do jakiejkol-
wiek czynnosci czyszczenia, nalezy
poczekaé, az ekspres ostygnie i
odtaczy¢ go od sieci elektrycznej.
Nigdy nie zanurza¢ ekspresu w wo-
dzie: jest to urzadzenie elektryczne.
Do czyszczenia urzadzenia nie uzy-
wac rozpuszczalnikéw ani detergen-
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9.1

9.2

téw Sciernych. Wystarczy wilgotna i
miekka Sciereczka.

Zadnej z czesci ekspresu nie wolno
nigdy my¢é w zmywarce.

Czyszczenie ekspresu do
kawy

Pojemnik na osady z kawy nalezy
czysci¢ kazdorazowo, gdy lampka
kontrolna Bl $wieci sie bez przerwy
(rozdziat 9.2 «Oprdznianie pojemnika
na fusy”, strona 197).

Zaleca sie réwniez czeste czyszcze-
nie pojemnika na wode.

Zbiorniczek na krople jest wyposazo-
ny w czerwony wskaznik poziomu
znajdujacej sie w nim wody (rys. 26).
Kiedy wskaznik ten zacznie by¢
widoczny (kilka milimetréw pod pod-
stawg na skropliny), zbiorniczek na
skropliny nalezy oprézni¢ i wyczyscic.
Sprawdzi¢, czy otwory w wylocie na
kawe nie sg zatkane. Aby je oczy-
$ci¢, nalezy przy pomocy igty usunaé
resztki nagromadzonej zeschnietej
kawy (rys. 27).

Opréznianie pojemnika na
fusy

Urzadzenie liczy ilos¢ przygotowa-
nych kaw. Po przyrzadzeniu 14 poje-
dynczych filizanek (lub 7 par) kawy
pojawia sie lampka kontrolna
informujgca o tym, ze pojemnik jest
petny i wymaga oprdznienia i wy-
czyszczenia. D czasu wyczyszczenia
pojemnika na fusy automat nie moze
przyrzadzac¢ kawy.

W celu wyczyszczenia pojemnika na-
lezy odblokowac i otworzy¢ drzwiczki
serwisowe, naciskajac na odpowied-
ni przycisk (rys. 15), pojawi sie lamp-
ka kontrolna A\ .

Wyjag¢, oprézni¢ i wyczysci¢ podstaw-
ke ociekowa (rys. 16).

Oprozni¢ i doktadnie wyczysci¢ po-
jemnik na fusy. Usuna¢ doktadnie
wszystkie resztki, ktore osadzity sie
na dnie.
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Wazne: Za kazdym razem, gdy wyj-
mowana jest podstawka ociekowa
oproézniony, musi zostaé tez pojem-
nik na fusy — nawet, gdy nie jest jesz-
cze petny. Jezeli czynnos$¢ ta nie zo-
stanie wykonana, moze sie zdarzy¢,
ze w trakcie przygotowywania kolej-
nych kaw pojemnik na fusy zostanie
nadmiernie napetniony, a nadmiar
fuséw zapcha urzadzenie.

Przy codziennym uzywaniu urzadze-
nia pojemnik nalezy w zasadzie
opréznia¢ codziennie.

Pojemnik na fusy nalezy oprézniaé
przy wtaczonym urzadzeniu. W prze-
ciwnym razie urzadzenie ,nie
pamieta” oprdznienia.

Czyszczenie zaparzacza

Zaparzacz nalezy czysci¢ regularnie,
aby zapobiec odktadaniu sie osadéw
z kawy (ktére moga zaktéci¢ dziata-
nie urzadzenia). W tym celu nalezy
postepowac w ponizszy sposoéb:
Naciskajac przycisk @O (rys. 4)
wytaczy¢ automat (nie wyciggac
wtyczki z gniazdka) i poczekac, az
zgasng wszystkie lampki kontrolne!
Otworzy¢ drzwiczki serwisowe

(rys. 15).

Wyija¢ i wyczyscié zbiorniczek na
skropliny i pojemnik na fusy (rys. 16).
Docisna¢ z boku i do srodka dwa
czerwone przyciski odblokowujace
zaparzacz (rys. 28), a nastepnie
wyciagna¢ zaparzacz.

Uwaga: Zaparzacz mozna wyjac
tylko przy wytaczonym urzadze-
niu. W razie préby wyjecia zapa-
rzacza przy wiaczonym urzadze-
niu moze ono ulec powaznemu
uszkodzeniu.

Zaparzacz my¢ pod biezacg woda
bez uzycia detergentow.

Nie wolno my¢ zaparzacza w
zmywarkach do naczyn.

Doktadnie wyczysci¢ wnetrze auto-
matu do kawy. Aby usuna¢ osady z
kawy znajdujace sie na elementach
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wewnetrznych, nalezy uzy¢ drewnia-
nego lub plastikowego widelca (rys.
29), a nastepnie usuna¢ wszystkie
pozostatosci przy pomocy odkurza-
cza (rys. 30).

Przy wkiadaniu zaparzacz (rys. 32, a)
wtozy¢ do uchwytu (rys. 32, b) i
wsuna¢ trzpien (rys. 32, c). Trzpieh
musi by¢ wprowadzony do rurki (rys.
32, d) na dole przy zaparzaczu.

Docisna¢ mocno w miejscu ozna-
czonym symbolem PUSH (rys. 32, e),
do ustyszenia klikniecia zaczepu.
Nalezy sie upewni¢, czy wszystkie
czerwone przyciski (rys. 32, f) sa
wysuniete. W przeciwnym wypadku
klapa sie nie zamknie.

Rys. 33: Oba czerwone przyciski sg
prawidtowo wysuniete.

Rys. 34: Oba czerwone przyciski nie
sg prawidtowo wysuniete.

Wskazowka 1: Jezeli zaparzacz
zostat nieprawidtowo zatozony, czyli
az do wyraznego klikniecia zaczepu
mocujacego, a czerwone klawisze
nie sg prawidtowo wysuniete, nie
mozna zamkna¢ klapy kontrolnej i
tym samym uruchomi¢ ekspresu
(jezeli ekspres sie wtaczy, lampka
kontrolna A\ ) zacznie migac.

Wskazowka 2: Jezeli wystepujg
trudnosci przy wktadaniu zaparzacza,
to (przed witozeniem) nalezy go usta-
wi¢ na odpowiednig wielko$é, naci-
skajac go jednoczesnie od dotu i od
gory, jak na rys. 31.

Wskazoéwka 3: Jezeli nadal wystepu-
ja trudnosci przy wktadaniu zaparza-
cza, nalezy pozostawi¢ go poza urza-
dzeniem, zamkna¢ klape kontrolna,
wyjac i ponownie wiozy¢ wtyczke do
gniazdka zasilajacego. Poczekac, az
zgasnag wszystkie symbole, a nastep-
nie otworzy¢ drzwiczki serwisowe i
wtozy¢ ponownie zaparzacz.

Wtozyé ponownie zbiorniczek na
skropliny razem z pojemnikiem na
fusy i zamkng¢ drzwiczki serwisowe.
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Odkamienianie

Ze wzgledu na ciaggte podgrzewanie
wody uzywanej do parzenia kawy,
normalng rzecza jest, ze wraz z upty-
wem czasu wnetrze ekspresu pokryje
sie osadem wapniowym. Jezeli lamp-
ka kontrolna /#\ Z= zacznie migag,
nalezy przeprowadzi¢ odkamienianie
ekspresu.

Wskazowka: Jezeli swieci sie lamp-
ka kontrolna /#\ =, nadal mozna
przygotowac kawe.

Postepowanie:

Witaczy¢ ekspres przy pomocy
przycisku @ (rys. 7).

Poczeka¢ az lampki kontrolne [P i
[P przestang migac i zaczna
Swieci¢ sie bez przerwy.
Przygotowac roztwér zgodnie ze
wskazéwkami umieszczonymi na bu-
telce dotgczonego odkamieniacza.
Wila¢ zawartosé¢ butelki z odkamienia-
czem (ok. 0,125 1) do pojemnika na
wode, a nastepnie dolac¢ 1 litr wody.

Uwaga: Nie wolno stosowac¢ odka-
mieniaczy, ktére nie sg zalecane
przez firme AEG/Electrolux. W razie
stosowania innych odkamieniaczy
firma AEG/Electrolux nie odpowiada
za ewentualne szkody. Odkamieniacz
w ptynie mozna nabyé u sprzedawcy
automatéw do kawy lub po kontakcie
z linig serwisowa AEG/Electrolux.

Pod dysza do kawy cappuccino
umiesci¢ pojemnik o minimalnej
objetosci 1,5 litra (rys. 6).

Trzymac¢ wcisniety przycisk /it =
przez co najmniej 5 sekund. Zapali
sie wowczas lampka kontrolna /i =
informujaca o rozpoczeciu programu
odkamieniania (lampki kontrolne P
i [ sa wytaczone informujac, ze nie
mozna przygotowaé kawy).
Przesuna¢ pokretto pary o pot obrotu
w lewo (rys. 8). W tym momencie
roztwoér odkamieniajacy zacznie wy-
ptywac z dyszy do kawy cappuccino i
napetnia¢ pojemnik znajdujacy sie
pod dysza.
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Program odkamieniania automatycz-
nie kilkakrotnie wykona parzenie w
celu usuniecia osadéw wapniowych
znajdujgcych sie we wnetrzu ekspre-
su do kawy.

Po okoto 30 minutach, kiedy zapali
sie lampka kontrolna B4 nalezy
przesuna¢ pokretto pary o pét obrotu
w prawo (rys. 8) maksymalnie do
konca.

W tym momencie nalezy wykonac¢
ptukanie, aby usung¢ resztki odka-
mieniacza pozostate we wnetrzu
ekspresu.

Pojemnik na wode wyja¢, optukac i
napetni¢ czystg woda.

Witozy¢ ponownie pojemnik.
Oprozni¢ zbiorniczek (pod dysza do
kawy cappuccino) napetniony skro-
plinami i ustawi¢ go ponownie pod
dysza.

Przesuna¢ pokretto pary o pot obrotu
w lewo (rys. 8). Z dyszy do kawy
cappuccino zacznie wyptywac gora-
ca woda napetniajgc pojemnik znaj-
dujacy sie pod dysza.

Kiedy pojemnik na wode bedzie pu-
sty, zgasnie lampka kontrolna /\ =
a zapali sie lampka kontrolna 4.
Przesuna¢ pokretto pary zgodnie w
prawo maksymalnie do konca (rys.
8) i ponownie napetni¢ pojemnik
czysta woda.

Program odkamieniania w tym mo-
mencie zostaje zakonczony, a eks-
pres jest gotowy do ponownego
zaparzenia kawy.

Wskazowka: W razie przerwania
procedury odkamieniania przed jej
zakonczeniem, nie wytgaczy sie dioda

alarmowa /i#\ = i catg procedure
nalezy powtérzy¢ od poczatku.

Wazne: Gwarancja traci swa waz-
nosé, jezeli odkamienianie nie
jest regularnie i wtasciwie wyko-
nywane.
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Ustawianie twardosci wody

mno T

Lampka kontrolna /i == zapali sie
po okresie uzytkowania ustawionym
przez producenta z uwzglednieniem
maksymalnej ilosci wapnia, ktora mo-
ze sie znajdowaé w uzywanej wodzie.
Mozliwe jest wydtuzenie powyzszego
okresu czasu i tym samym zmniej-
szenie czestotliwosci odkamieniania.
W tym celu nalezy zaprogramowac
ekspres na podstawie rzeczywistej
zawartosci wapnia w uzywanej wo-
dzie. W tym celu nalezy uzy¢ dota-
czonych do urzadzenia paskéw do
oceny stopnia twardosci wody lub
zasiegnac¢ informacji u lokalnego
dostawcy.

Okreslenie stopnia twardosci
wody

Zanurzy¢ pasek testowy na ok. 1 se-
kunde w zimnej wodzie. Strzasnaé
nadmiar wody i okresli¢ stopien twar-
dosci wody na podstawie liczby za-
barwionych na ré6zowo pal.

Brak Iub jedno rézowe pole:
stopien twardosci 1, woda
miekka

do 1,24 mmol/l, wzgl.

do 7° w niemieckiej skali twar-
dosci wody, wzgl.

do 12,6° we francuskiej skali
twardosci wody

Dwa rézowe pola:

stopien twardosci 2, woda
Srednio twarda

do 2,5 mmol/l, wzgl.

do 14° w niemieckiej skali twar-
dosci wody, wzgl.

do 25,2° we francuskiej skali
twardosci wody

Trzy rézowe pola:

stopien twardosci 3, woda
twarda

do 3,7 mmol/I, wzgl.

do 21° w niemieckiej skali twar-
dosci wody, wzgl.

do 37,8° we francuskiej skali
twardosci wody

%

Cztery rézowe pola:

stopien twardosci 4, woda
bardzo twarda

ponad 3,7 mmol/l, wzgl.
ponad 21° w niemieckiej skali
twardosci wody, wzgl.

ponad 37,8° we francuskiej
skali twardosci wody

Nastawianie i zapamietanie okre-
slonego stopnia twardosci wody
Mozna ustawi¢ 4 stopnie twardosci
wody. Urzadzenie jest ustawione
fabrycznie na stopien twardosci 4.
Upewni¢ sie, ze ekspres jest wyta-
czony (nie Swieci sie zadna lampka
kontrolna).

Trzymac¢ wcidniety przycisk /it =
przez co najmniej 5 sekund. Zapalg
sie wowczas cztery lampki kontrolne
b, B, A QAT

Ponownie nacisna¢ przycisk &

(rys. 19), az zapali sie liczba lampek
kontrolnych odpowiednia do stopnia
twardosci wody (n.p. aby ustawi¢ 3
stopien twardosci wody, przycisk ¢~
nalezy przyciska¢ az do zapalenia sie
jednoczesnie 3 lampek kontrolnych
B, B DA

Nacisnaé przycisk /\ & w celu zapi-
sania ustawienia. W tym momencie
ekspres zostaje zaprogramowany na
rozpoczecie odkamieniania, kiedy
jest ono rzeczywiscie potrzebne, czyli
w oparciu o rzeczywistg zawartos$¢
wapnia w wodzie.

Znaczenie lampek
kontrolnych dla
normalnego dziatania
urzadzenia

Migaja lampki kontrolne 7 i [}
Ekspres nie jest gotowy do przygoto-
wania kawy (temperatura wody nie
osiagneta jeszcze idealnej wartosci).
Przed przygotowaniem kawy nalezy
poczekac az lampki kontrolne zaczng
Swiecic¢ bez przerwy.
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Lampki kontrolne [P i [} $wieca
sie bez przerwy

Ekspres osiagnat odpowiednig tem-
perature i jest gotowy do przygotowa-
nia kawy.

Lampka kontrolna [P sSwieci sie
bez przerwy

Ekspres parzy jedna filizanke kawy.
Lampka kontrolna [} $wieci sie
bez przerwy

Ekspres parzy jedna filizanke kawy.
Lampka kontrolna pary £ miga
Ekspres nagrzewa sie do temperatu-
ry idealnej do wytwarzania pary.
Przed przekreceniem pokretta pary
nalezy poczekaé, az lampka przesta-
nie migac i zacznie swiecic sie bez
przerwy.

Lampka kontrolna pary £ s$wieci
sie bez przerwy

Ekspres jest gotowy do wytworzenia
pary i mozna przekreci¢ pokretto
pary.

Lampka kontrolna & swieci sie
bez przerwy

Ekspres jest gotowy do przygotowa-
nia kawy przy uzyciu kawy mielonej
(zob. rozdz. 6 «Przygotowywanie
naparu z kawy sypkiej”, strona 195).
Lampka kontrolna /i = swieci
sie bez przerwy

Ekspres wykonuje automatyczny
program odkamieniania (zob. rozdz.
9.4 «Odkamienianie”, strona 199).

Znaczenie lampek
kontrolnych i sposdéb
postepowania, gdy sa
zaswiecone

Lampka kontrolna t4 swieci sie
bez przerwy

Pojemnik na wode jest pusty lub
wiozony nieprawidtowo.

Napetni¢ pojemnik na wode, zgodnie
ze wskazoéwkami z rozdz. 3.2
«Napetnianie wodg”, strona 191 i
prawidtowo go zamocowac.

® Pojemnik na wode jest zabrudzony
lub utworzyty sie w nim bryiki
kamienia.

> Wyptuka¢ lub oczysci¢ pojemnik z

kamienia.
Lampka kontrolna 4 miga
® Przyrzadzenie kawy nie jest mozliwe i
wydaje gtosne sygnaty dzwiekowe.
Przekreci¢ pokretto pary w lewo
(rys. 8) zgodnie z opisem w rozdz. 4
«Przygotowywanie naparu z kawy
ziarnistej”, strona 192, wskazéwka 10.
* Kawa wyptywa zbyt wolno.

I Przesung¢ pokretto regulacji stopnia

zmielenia kawy (rys. 17) o jedng
pozycje w prawo (rozdz. 5 «Ustawia-
nie mtynka do kawy”, strona 194).
Lampka kontrolna E $wieci sie
bez przerwy

® Pojemnik na fusy po kawie jest petny
lub nie zostat wtozony.

=" Oprdézni¢ pojemnik na fusy po kawie i

wyczysci¢ zgodnie z instrukcja opisa-
ng w rozdz. 9.2 «Oprdznianie pojem-
nika na fusy”, strona 197, a
nastepnie ponownie go witozy¢.

® Po czyszczeniu nie wtozono pojem-
nika na fusy.

I Otworzy¢ drzwiczki serwisowe i

wtozyé pojemnik na fusy.
Lampka kontrolna El miga

® Po wybraniu tej funkcji &~ do kanatu
wsypowego nie wsypano zmielonej
kawy.

> Wsypa¢ kawe mielona, zgodnie ze

wskazéwkami zawartymi w rozdz. 6
«Przygotowywanie naparu z kawy
sypkiej”, strona 195.

® Pojemnik na kawe ziarnistg jest

pusty.
Napetni¢ pojemnik na kawe ziarnista,
zgodnie ze wskazowkami zawartymi
w rozdz. 3.3 «Napetnianie pojemnika
na kawe ziarnistg”, strona 191.

e Jezeli mtynek pracuje bardzo gtosno,
to moze to oznaczac, ze zostat on za-
blokowany kamyczkiem znajdujgcym
sie w miedzy ziarnami kawy.

201
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W takiej sytuacji nalezy zwrécié sie
do serwisu. Uszkodzenie i zabloko-
wanie mechanizmu spowodowane
przez ciato obce, ktére dostato
sie do srodka, moze nie zostac¢
objete gwarancja.

Komunikat ten informuje, ze w auto-
macie do kawy znajdujg sie osad z
kamienia.

Nalezy wykona¢ program odkamie-
niania opisany w rozdziale 9.4
«Odkamienianie”, strona 199.
Urzadzenie wydaje nieprawidiowe
odgtosy i cztery lampki kontrolne
b4, B, A i /8 = migaja na
przemian.

Prawdopodobnie po czyszczeniu
zapomniano wtozy¢ zaparzacz z
powrotem do urzadzenia.
Pozostawi¢ drzwiczki serwisowe za-
mkniete i nie zaktada¢ zaparzacza.
Naciska¢ rownoczesnie przyciski [P
i [CP, az zgasna cztery lampki kon-
trolne. Dopiero gdy wszystkie cztery
lampki kontrolne zgasna, mozna
otworzy¢ drzwiczki serwisowe i zamo-
cowac zaparzacz (mocowanie zapa-
rzacza zob. rozdz. 9.3 «Czyszczenie
zaparzacza”, strona 198).

Na zmiane migaja lampki
kontrolne B i A

Ekspres dopiero co zostat wtaczony i
zaparzacz jest nieprawidtowo zatozo-
ny, a wiec drzwiczki nie sg prawidto-
wo zamkniete.

Nacisna¢ zaparzacz w miejscu z na-
pisem PUSH, az styszalne bedzie
klikniecie zaczepu mocujacego.
Upewni¢ sie, ze oba czerwone przy-
ciski sg skierowane wysuniete (rozdz.
9.3 «Czyszczenie zaparzacza”,
strona 198). Zamkna¢ drzwiczki ser-
wisowe i nacisnaé przycisk .
Lampki kontrolne [P, [} i ©
Swiecq sie i migaja

Ekspres zostat wtgczony z odkreco-
nym kurkiem pary.

%

I Przesuna¢ pokretto pary w prawo

12

maksymalnie do konca (rys. 8).
Lampka kontrolna A\ miga
Drzwiczki serwisowe sg otwarte.

Jezeli zamkniecie drzwiczek nie jest
mozliwe, nalezy sprawdzi¢, czy zapa-
rzacz jest prawidtowo witozony (rozd.
9.3 «Czyszczenie zaparzacza”,
strona 198).

Lampka kontrolna A\ $wieci bez
przerwy, a lampki [P i [} migaja
Prawdopodobnie po czyszczeniu
zapomniano wtozy¢ zaparzacz z
powrotem do urzadzenia.

Zatozy¢ zaparzacz, zob. rozdz. 9.3
«Czyszczenie zaparzacza”,

strona 198.

Whnetrze ekspresu jest bardzo
zabrudzone.

Starannie wyczysci¢ ekspres zgodnie
ze wskazowkami zawartymi w rozdz.
9.3 «Czyszczenie zaparzacza”,

strona 198.

Lampka kontrolna &~ miga

Kanat wsypowy do kawy mielonej
jest zapchany.

Oprézni¢ kanat wsypowy przy pomo-
cy noza zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w rozdz. 6 «Przygotowywa-
nie naparu z kawy sypkiej”,

strona 195 wskazowka 5 (rys. 21).

Problemy, ktére mozna
samodzielnie rozwigzaé
przed wezwaniem
serwisu

Jezeli automat do kawy nie dziata i
Swieci sie dioda alarmowa, przyczyne
awarii mozna tatwo znalez¢ i usunag,
korzystajac z instrukcji zawartych w
rozdz. 11. Jezeli nie $wieca sie zad-
ne lampki kontrolne, przed zgtosze-
niem sie do serwisu nalezy spra-
wdzié ponizsza liste problemoéw.
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Kawa nie jest goraca

Filizanki nie zostaty podgrzane.
Podgrzac¢ filizanki, ptuczac je goraca
woda lub stawiajac na co najmniej
20 minut na ptyte podgrzewajaca (A)
(patrz 4 «Przygotowywanie naparu z
kawy ziarnistej”, strona 192, wska-
zéwka 3).

Zaparzacz jest za zimny.

Przed przygotowaniem kawy rozgrza¢

zaparzacz naciskajac przycisk A\ =
(zob. rozdz. 4 «Przygotowywanie
naparu z kawy ziarnistej”, strona 192,
wskazowka 3).

Kawa ma mato pianki

Ekspres zuzywa zbyt mato kawy do
parzenia.

Przesuna¢ odrobine wyboru ilosci
kawy mielonej (rys. 9) w prawo (zob.
rozdz. 4 «Przygotowywanie naparu z
kawy ziarnistej”, strona 192, wska-
zéwka 2).

Za grubo zmielona kawa.

Przesuna¢ pokretto regulacji stopnia
zmielenia kawy (rys. 17) o jednag
pozycje w lewo (zob. rozdz. 5 «Usta-
wianie mitynka do kawy”, strona 194).

Niewtasciwa mieszanka kawy.
Zastosowa¢ mieszanki kawowe
nadajace;j sie do stosowania w
automatach.

Kawa wyplywa zbyt wolno

Kawa zmielona jest zbyt miatko.
Przesunaé pokretto regulacji stopnia
zmielenia kawy (rys. 17) o jedng
pozycje w prawo (zob. rozdz. 5
«Ustawianie mtynka do kawy”,
strona 194).

Ekspres uzywa zbyt duzo kawy do
parzenia.

Przesung¢ odrobine pokretto wyboru
ilosci kawy mielonej (rys. 9) w lewo.
Kawa wyptywa zbyt szybko

Za grubo zmielona kawa.

Przesuna¢ pokretto regulacji stopnia
zmielenia kawy (rys. 17) o jedng
pozycje w lewo (zob. rozdz. 5 «Usta-
wianie mtynka do kawy”, strona 194).

%

® Fkspres zuzywa zbyt mato kawy do

=

parzenia.

Przesuna¢ odrobine pokretto wyboru
ilosci kawy mielonej (rys. 9) w prawo.
Kawa nie wyplywa z jednego lub
obydwu otworow dyszy

Otwor jest zatkany.

Oczys$ci¢ za pomoca igty resztki
przyschnietej kawy (rys. 27).
Pomimo przesuniecia pokretia
pary, para nie wydostaje sie z
dyszy do kawy cappuccino
Otwory dyszy do kawy cappuccino i
wylot dyszy sg zatkane.

Oczysci¢ otwory dyszy do kawy
cappuccino i wylot dyszy (zob. rozdz.
8.1 «Czyszczenie dyszy do kawy
cappucciono”, strona 196, rys. 25).
Po nacisnieciu przycisku [ i [}
z ekspresu nie wyplywa kawa,
lecz woda.

Zmielona kawa zawiesita sie w
kanale wsypowym.

Przy pomocy noza usunaé¢ mielong
kawe blokujaca kanat (zob. rozdz. 6
«Przygotowywanie naparu z kawy
sypkiej”, strona 195, wskazéwka 5).
Nastepnie oczysci¢ zaparzacz i
wnetrze ekspresu (zob. instrukcje
zawarte w rozdz. 9.3 «Czyszczenie
zaparzacza”, strona 198).

Po nacis$nieciu przycisku O
urzadzenie nie wlacza sie
Urzadzenie nie jest podtgczone do
sieci zasilajacej.

Sprawdzi¢, czy wtyczka kabla zasila-
jacego jest prawidtowo wtozona do
gniazdka sieci elektrycznej.

Nie mozna wyja¢ zaparzacza w
celu wyczyszczenia

Urzadzenie jest wigczone. Zaparzacz
mozna wyjaé tylko przy wytaczonym
urzadzeniu.

Wytaczy¢ ekspres (zob. rozdz. 9.3
«Czyszczenie zaparzacza”,

strona 198).

203
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Uwaga: Zaparzacz mozna wyjac
tylko przy wytaczonym urzadzeniu.
W razie préby wyjecia zaparzacza
przy wtaczonym urzadzeniu moze
ono ulec powaznemu uszkodzeniu.
Zastosowano kawe mielona
(zamiast ziarnistej) i dlatego
maszyna nie produkuje kawy
Wsypano za duzo mielonej kawy.
Wyja¢ zaparzacz i doktadnie wyczy-
Sci¢ wnetrze urzadzenia, jak opisano
w rozdziale 9.3 «Czyszczenie zapa-
rzacza”, strona 198. Powtorzy¢ te
czynnos¢, uzywajac maks. 2 ptaskie
miarki mielonej kawy.

Przycisk &~ nie zostat wcisniety i
ekspres uzyt oprécz kawy mielone;j
takze kawy zmielonej w mtynku.
Wyja¢ zaparzacz i doktadnie wyczy-
$ci¢ wnetrze urzadzenia, jak opisano
w rozdziale 9.3 «Czyszczenie zapa-
rzacza”, strona 198. Powtorzy¢ czyn-
no$¢ naciskajac wczesniej przycisk
& zgodnie ze wskazéwkami w
rozdz. 6 «Przygotowywanie naparu z
kawy sypkiej”, strona 195.
Nasypano kawy mielonej, gdy eks-
pres byt wytaczony.

Wyja¢ zaparzacz i doktadnie wyczy-
Sci¢ wnetrze urzadzenia, jak opisano
w rozdziale 9.3 «Czyszczenie zapa-
rzacza”, strona 198. Powtorzy¢ te
czynnos¢ przy wigczonym urzadze-
niu.

Kawa nie wyplywa z otworow
wyplywowych, tylko z boku przez
drzwiczki serwisowe

Otwory wyptywowe sg zatkane
zaschnietymi resztkami kawy.
Wyczyscié otwory igta (rys. 28).
Pétka obrotowa znajdujaca sie od
wewnatrz na drzwiczkach serwiso-
wych jest zablokowana i nie
przechyla sie.

Oczysci¢ potke, przede wszystkim w
poblizu zawiaséw, aby byty ruchome.

13

C€

%

Przed transportem urzadzenia
Przechowywac oryginalne opakowa-
nie w celu zabezpieczenia podczas
transportu. W celu ochrony przed
zadrapaniami stosowac koniecznie
folie oryginalna.

Zabezpieczy¢ urzadzenie przed ude-
rzeniami. Producent nie odpowiada
za szkody podczas transportu.
Oproézni¢ pojemnik na wode i
pojemnik na fusy.

Zwraca¢ uwage na odpowiednie
miejsce przechowywania urzadzenia,
szczegolnie w zimnych porach roku.
W przeciwnym razie moga powstac
uszkodzenia spowodowane mrozem.

Dane techniczne

Napiecie znamionowe:
Pobdr mocy:

220-240V
1350 W

Urzadzenie spetnia wymagania

Dyrektyw Unii Europejskiej:

® Dyrektywa 2006/95/EC - niskie
napiecie

® Dyrektywa 89/336/EEC ze
zmianami 92/31/EEC oraz
93/68/EEC - kompatybilnos¢
elektromagnetyczna
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Utylizacja

Opakowanie

Opakowanie wykonano z materiatow
ekologicznych i nadajacych sie do
ponownego wykorzystania. Czesci z
tworzywa sztucznego sg oznaczone,
np. >PE<, >PS< itd. Opakowania na-
lezy utylizowaé¢ zgodnie z ich ozna-
czeniem w zaktadach oczyszczania i
przetwarzania odpaddéw miejskich, w
pojemnikach stuzacych do groma-
dzenia tego typu odpadow.

Stare urzadzenia

Symbol E na samym produkcie
lub jego opakowaniu wskazuje, ze
stare urzadzenie nie moze zostac
wyrzucone z normalnymi odpadami
domowymi, lecz nalezy je utylizowac
w punktach zajmujacych sie recyklin-
giem urzadzen elekirycznych i elek-
tronicznych. Stosujac prawidtowe
procedury utylizacji tego rodzaju
urzadzen przyczyniamy sie do ochro-
ny srodowiska i zdrowia wspotmiesz-
kancow. Niewtasciwa utylizacja za-
graza zdrowiu i srodowisku. Wiecej
informacji dotyczacych recyklingu
tego produktu mozna otrzymaé w
urzedach gminnych, zaktadach ustug
komunalnych i w miejscu zakupu.

15

W przypadku naprawy

Bezwzglednie zachowac oryginalne
opakowanie i elementy piankowe.
Aby unikna¢ uszkodzen podczas
transportu, urzadzenie nalezy odpo-
wiednio opakowac.
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® Tisztelt Vasarlé!

Kérjlk, figyelmesen olvassa el ezt a

hasznalati Uutmutatot.

Mindenekel6tt kérjik, tartsa be az

Utmutato elsé lapjain kozélt biztonsagi

tudnivalokat. A hasznalati Utmutatot

gondosan 6rizze meg, hogy késébb is

felhasznalhassa. Ha a késztiléket

eladja vagy elajandékozza, kérjlk,

adja tovabb az Utmutatoét is az U

tulajdonosnak.

Tartalomjegyzék

1 Jelmagyarazat 208 10 Az iizemi fényjelek jelentése 220
1.1 ElGInezet (1. bra) 208 11 Ariasztasi fényjelek
1.2 Eloinézet nyitott ) jelentése és mi a teendé,

karbaTtartoPyllas,sal (2. abra) 208 ha kigyulladnak 220
1.3 Kezel6mezb (3. abra) 208 12 A a4l IKiil

i L. o vevdszolgalat nélkii

2 Biztonsagi tudnivalok 209 megoldhaté problémak 221
3 Azelst uzembe helyezés 210 5 pyq,aki adatok 223
3.1 A késziilék felallitasa és .

csatlakoztatasa 210 14 Artalmatlanitas 223
3.2 Viz betoltése 211 15 Ha javitasra van sziikség 224
3.3 A babkavé tartdlyanak feltdltése 211
3.4 A készlilék els6 bekapcsolasa 211

Kavékészités babkavébol 212
5 A darald beallitasa 214
6 Kavékészités 6rolt kavébol 214
7 Forro viz készitése 215
8 Tejhabositas 215
8.1 A tejhabosito tisztitdsa 216
9 Tisztitas és karbantartas 216
9.1 A kavégép tisztitasa 216
9.2 A zacctartaly kilritése 217
9.3 A forrazdegység tisztitasa 217
9.4 Vizkémentesités 218
9.5 A vizkeménység beallitdsa 219
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1 Jelmagyarazat 1.2 EléInézet nyitott
karbantartényilassal (2. abra)
@ Ez a hasznalati utmutatdé az CS 5000 P Mérékanal 6rolt kavéhoz
és az CS 5200 kavéautomatara vo- Q A mérékanal rekesze
natkozik. A két késziilék kezelése R Az 6rolt kavé betdltérekesze
azonos. S Karbantartényilas
Az 1. és 2. dbran a két készlléktipus T KihGzhato zacctartaly
lathatd. Minden tovabbi abran az U Mozgathatd rekesz
CS 5200 tipus lathato. V  Forrazoegység
1.1 EléInézet (1. 4bra) W Az 6riési finomsag forgathato
beallitbgombja
A Melegen tart6 lap a csészek szamara  x A pabkavé tartdlya
B A g6z forgathato gombja Y Tipustabla (a készilék aljan)
Cc qucso Z Folyékony vizk6mentesité és
D Tejhabosito tesztcsik
E Tejhabositd (levehetd)
F Tejhabosits fivoka (levehetd) 1.3 Kezel6mezé (3. abra)
G A karbantartényilas nyitbgombja a ,Kavémennyiség” forgathaté gomb
H Viztartaly (kivehet6) (roévid, normal, hosszu)
J Csepptélca (levehetd) b ,Ordlt kdvé mennyisége” forgathatd
K Csepegtetbracs gomb (gyenge, normal, erds)
L Allithaté magassagu kavékifolyod ¢ ,Egy csésze” gomb
M Kezel6mez6 (lasd 3. dbra) d ,Kétcsésze” gomb
N A babkavé tartélyanak fedele e A kavégép ki-/bekapcsoldé gombja
O Az 6rolt kave tartalyanak fedele f ,G6z” funkcidvalasztd gomb
g ,0rdlt kavé” gomb (a daralé
kikapcsolasa)
h ,Oblités” és ,vizk6mentesités” gomb
i »1 csésze” és ,kavehémérséklet OK”
fényijel
k ,2csésze” és ,kavéhEmérséklet OK”
fényjel
| ,G6z” és ,g6zhémérséklet OK”
fényijel
m ,Orolt kavé” fényjel (daralé
kikapcsolva)
n ,Vizk8riasztas” fényjel
o ,Nincs viz” vagy ,viztartaly kivéve”
fényijel
p ,Zacctartaly tele” vagy ,zacctartaly
kivéve” fényjel
q ,Altalanos riasztas” fényijel
208
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Biztonsagi tudnivalék

Ez a készlilék biztonsagi szempont-
bol megfelel az elismert miszaki
szabdlyzatoknak és a késziilékbizton-
sagrol szolé térvény elbirasainak.
Gyartoként mégis kotelességlinknek
érezzlik, hogy felhivjuk a figyelmét az
alabbi biztonsagi tudnivaldkra.

Altalanos biztonsag

A készliléket kizardlag olyan elektro-
mos halézatra szabad csatlakoztatni,
amelynek feszlltsége, aramfajtaja és
frekvenciaja megegyezik a tipustab-
lan megadottakkal (lasd a készilék
aljan)!

A tapvezeték sohase érintkezzen a
készlilék forrd részeivel.

A héldzati csatlakozddugot sohase a
vezetéknél fogva huzza ki az aljzat-
bol!

Ne helyezze Gzembe a késziléket,
ha:

- sérllt a tapvezeték vagy

- a hazon lathato sérilések vannak.

Korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képessegy, ill. a készulék
kezeléséhez szlikséges tapasztalattal
és ismeretekkel nem rendelkezd
személyek (beleértve a gyermekeket)
a készuléket kizarélag csak az értiik
felel6s személy altal végzett betani-
tas és kezdeti fellgyelet utan tzemel-
tethetik és hasznélhatjak.

A gyermekek biztonsaga

Sohase miikédtesse a késziiléket
feliigyelet nélkiil, és gyermekek
jelenlétében kiilonésen koriilte-
kintéen hasznalja!

A csomagoloéanyagok (pl. féliazacs-
koék) nem gyermekek kezébe valdk.

Biztonsagos ilizemeltetés
Vigyazat! A kavékifolyd, a tej-
habosité és a melegen tarté lap
miik6dés kdzben lizemszeriien
felforrosodik. A gyermekeket
tartsa tavol a késziiléktol!
Vigyazat! Bekapcsolt tejhabosito
esetén forrazasveszély all fenn!

A kilép6 forré viz ill. forré vizgoz
égési sériilést okozhat. A tejhabo-
sitot csak akkor kapcsolja be,
amikor edényt tart a tejhabosité
ala.

Gyulékony folyadékot ne melegitsen
g6zzel!

A készlléket csak akkor lizemeltes-
se, ha van viz a rendszerben! A viz-
tartalyba kizarélag hideg vizet téltson.
Ne t6ltson bele forro vizet, tejet
vagy mas folyadékot. Vegye figye-
lembe, hogy a max. feltoltési mennyi-
ség kb. 1,8 liter.

Ne tegyen fagyasztott vagy kara-
mellezett kavészemeket a kavé-
tartalyba, csak porkolt babkavét!
Az idegen testeket, pl. az apro ko-
vecskéket tavolitsa el a kavésze-
mek koziil. A daralé idegen testek
kovetkeztében fellépo sériilése
és beszorulasa kizarhaté a garan-
cia hatalya aldl.

Az 6rolt kaveé betdltérekeszébe csak
6rolt kavét tegyen.

Ne hagyja szikségtelenil bekapcsol-
va a készliléket.

A készlléket ne tegye ki az idGjaras
hatasanak.

Hosszabbitd kabel hasznalata esetén
kizarolag kereskedelemben kaphato,
legalabb 1,5 mm? vezeték-kereszt-
metszet(i kabelt hasznaljon.

A veszélyek elkerlilése érdekében
mozgaszavarban szenvedd szemé-
lyek sohase hasznaljadk a késziiléket
kisér6személy nélkil.

A késziiléket csak akkor lizemel-
tesse, ha be van helyezve a
csepptalca, a zacctartaly és a
csepegtetdracs!
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Biztonsag a tisztitas és
gondozas soran

Vegye figyelembe a tisztitasi és
vizk6-mentesitési tudnivaldkat.

A karbantartas ill. a tisztitas elétt a
készlléket kapcsolja ki, és hlzza ki a
halézati csatlakozodugot!

® Ne meritse viz ala a késziléket.
® A tejhabositot csak kikapcsolt,

lehdlt és nyomasmentes allapotban
tisztitsal

A készllék alkatrészeit ne tisztitsa
mosogatogépben.

Sohase Ontson vizet a daraléba, a
viz kérositja a daralot.

A készlléket ne nyissa fel, és ne pro-
balja megjavitani. A szakszerdtlen
javitas kovetkeztében a felhasznald
sulyos veszélynek lehet kitéve.
Villamos készulékeken csak képzett
szakember végezhet javitast.
Amennyiben esetleg javitas sziiksé-
ges, beleértve a héaldzati tapvezeték
cseréjét is, kérjuk forduljon
® ahhoz a szakkeresked6hoz, akinél
a készlléket vasarolta, vagy
® az AEG/Electrolux
szervizvonalahoz.
A késziilék nem rendeltetésszerii
hasznalata vagy helytelen kezelé-
se esetén nem tudunk garanciat
ill. felelé6sséget vallalni az esetle-
ges karokért - ugyanez érvényes
abban az esetben is, ha a tisztita-
si és a vizk6mentesité programot
nem ennek a hasznalati atmutato-
nak megdfeleléen, vagy a /i =
fényjel villogasa esetén nem
azonnal hajtjak végre. A daralé
idegen testek kévetkeztében fel-
lépd sériilése és beszorulasa ki-
zarhato a garancia hatalya alol.

1

Az elso iizembe helyezés

A késziilék felallitasa és
csatlakoztatasa

Kicsomagolas utan ellendrizze a ké-
szUlék sértetlenségét. Kétely esetén
ne hasznalja a készlléket, forduljon
szakemberhez.

A készlléket helyezze vizcsaptdl, mo-
sogatétél és héforrastdl tavol esé
munkafellletre.

Miutan a készlléket a munkafellletre
tette, ellendrizze, hogy a gép oldal-
és hatlapja kordl legalabb 5 cm, mig
a kavégeép felett legalabb 20 cm sza-
bad tér maradjon.

A készuléket soha ne allitsa 0 °C-os
vagy annal alacsonyabb hémérsék-
letl helyiségbe (ha a viz megfagy, a
késziilék karosodik).

Gy6z6djon meg arrél, hogy a halézati
feszliltség megegyezik a készllék
tipustablajan feltlintetett értékkel.

A készliléket mindig legalabb 10 A
teljesitményd, el8irasszerlen foldelt
aljzathoz csatlakoztassa. A gyartd
nem vallal felel6sséget a berendezés
féldelésének hianyabdl eredd, eset-
leg fellépd balesetekért.

Amennyiben a dugaszoléaljzat nem
kompatibilis a készllék csatlakozodu-
gojaval, kérjlik, szakemberrel cserél-
tesse ki megfelelé dugaszoldaljzatra.
Csatlakoztassa a készlléket egy
dugaszoloaljzathoz.

Amikor a legels§ alkalommal csatla-
koztatjak a kavégépet a villamos ha-
|6zatra, az 6nteszthez néhany masod-
percre minden fényijel vilagit a kijel-
z6n, azutan minden fényijel kialszik.

Tanacsos a 9.5 ,A vizkeménység
bedllitasa”, 219. oldal fejezetben leir-
tak szerint a lehet6 legrévidebb idén
belll beallitani a vizkeménységet.
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3.3

A készlilék helyes hasznalatanak el-
sajatitasahoz kérjik, az elsé tizembe
helyezés alkalmaval kdvesse lépésrél
|épésre az alabbi fejezetek Utmuta-
tasat.

Viz betéltése

Minden bekapcsolas elétt gy6z6djon
meg arrdl, hogy van-e viz a viztartaly-
ban, és szlikség esetén toltse fel.

A készliléknek az automatikus 6bli-
téshez minden be- ill. kikapcsolasi
folyamatnal vizre van sziiksége.
Vegye ki a viztartalyt (4. dbra), 6blitse
ki, és toltse fel friss vizzel a MAX vo-
nalig. A viztartaly kivételéhez a tej-
habositét mindig allitsa a gép kdzepe
felé, kilénben az akadalyozna a tar-
taly kivételét.

A viztartalyba kizarélag hideg vizet
toltsdn. Sohase toltsén bele egyéb
folyadékot, pl. asvanyvizet vagy tejet.
A viztartalyt behelyezéskor tk6zésig
nyomja be.

Annak érdekében, hogy mindig aro-
mas kavét kapjon:

naponta cserélje a vizet a viztartaly-

ban,

a viztartalyt hetente legalabb egyszer
tisztitsa meg normal mosogatévizben
(ne mosogatdgépben). Utana odblitse
at friss vizzel.

A babkavé tartalyanak
feltoltése

Nyissa fel a babkavé tartalyanak
fedelét (5. abra).

Toltse fel a tartalyt babkavéval.
Zarja le a fedelet.

Vigyazat! Vegye figyelembe, hogy
csak tiszta babkavé hasznalhato,
amelyben nincsenek karamellezett
vagy aromasitott 6sszetevék, sem
fagyasztott szemek. Gy6z6djon meg
arrél, hogy nem kerll idegen test, pl.
kavics a babkavé tartalyaba. A dara-
16 idegen testek kdvetkeztében
fellépo sériilése és beszorulasa
kizarhaté a garancia hatalya aldl.

%

3.4

A kavégépet gyarilag ellendrizték.
Ehhez kavét hasznaltak, igy teljesen
normalis, ha a daraldban némi kavé
talalhaté. Minden esetben garantal-
juk, hogy a kavégép duj.

A késziilék els6 bekapcsolasa

A készllék elsé izembe helyezése-
kor a kavégépet légteleniteni kell.
Ellenérizze, hogy a viztartaly fel van-e
toltve, és hogy a haldzati kabel meg-
feleléen be van-e dugva a dugaszolé-
aljzatba.

Forditsa ki a tejhabositét, allitson ala
egy csészét (6. abra), és a O gomb
(7. abra) megnyomasaval kapcsolja
be a gépet.

Kozvetleniil ez utan, 30 masod-
percen beliil forditsa el a g6z forgat-
hatdé gombijat balra, Utkdzésig (8.
abra) (nem hiba, ha ekkor a késziilék
zajos lesz).

Néhany masodperc mulva viz folyik
ki a tejhabositén.

Amikor a csésze mintegy 30 ml-ig fel
van téltve vizzel, forditsa a g6z for-
gathatd gombijat itkozésig jobbra (8.
abra), hogy leéllitsa a viz kifolyasat.
Varjon, amig a [P és a [P fényjel
mar nem villog, hanem folyamatosan
vilagit. (A fényjelek villogasa arra utal,
hogy a gép felf(itési szakaszban van,
mig a folyamatos vilagitas azt jelzi,
hogy elérte a kavékészitéshez idealis
hémérsékletet.)

Kevéssel azeltt, hogy a fényjelek
folyamatosan vilagitani kezdenének,
a kavégép automatikusan oblitést
végez: a kavékifolyon egy kevés forrd
viz folyik ki, amelyet az alatta elhe-
lyezkedd csepptélca fog fel.

Tanacs: Ha (60 ml-nél kevesebb)
erés kavét kivan késziteni, el6z6leg a
forrd Oblitévizzel toltse fel a csészét.
Néhany masodpercre hagyja a vizet
a csészében (mielbtt kiontené), hogy
elémelegitse a csészét.

A kavégép ekkor Gzemkész.
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Kavékeészités babkavébal
Kavékészités elétt mindig ellendérizze,
hogy folyamatosan vilagit-e a [P és
alth fényjel, és hogy tele van-e a
babkavé tartalya.

Az 6rolt kdvé mennyiségének forgat-
haté gombjaval (9. abra) éllitsa be a
kivant izhatast.

Minél inkabb jobbra forditja, annal
nagyobb az a babkavé-mennyiség,
amelyet a kavégép megdaral; tehat a
kavé ize annal er6sebb lesz. A kavé-
gép els6 hasznélatakor probaképpen
készitsen tobb kilonbdzd kavét,
hogy megtalédlja a forgathat6 gomb
On szamara megfelels beallitasat.
Ugyeljen arra, hogy ne forgassa tul-
sagosan jobbra, kilénben fennall
annak a veszélye, hogy a kavé las-
san (cseppenként) folyik ki, féleg
amikor két csésze kavét készit.

A kavémennyiség forgathaté gombja-
val (10. abra) dllitsa be a kivant kavé-
mennyiséget.

Minél inkabb jobbra forditja, annal
tobb kavét készit. A kavégép elsd
hasznalatakor probaképpen készit-
sen tobb kilénb6z6 kavét, hogy
megtaldlja a forgathaté gomb On
szamara megfelel§ beaéllitasat.
Allitson a kavékifolyo nyilasai ala egy
csészét, ha 1 kavét, ill. két csészét,
ha 2 kavét kivan késziteni (11. abra).
Akkor keletkezik tobb kavéhab, ha a
kavékifolyot lestllyesztve a lehetd
legkdzelebb allitjia azt a csészéhez
(12. &bra).

Ha egy kavét kivan késziteni, nyomja
meg a [P gombot (13. dbra). Ha 2
kavét kivan késziteni, nyomja meg a
[Ty gombot (14. 4bra).

Ekkor a kavégép elkezdi daralni a
babkavét, rovid el6forrazast végez,
majd kiadja a kavét a csészébe.

Ha megtortént a beallitott kavé-
mennyiség kiadasa, a készllék auto-
matikusan befejezi a kavékészitést,
és a kavézaccot a zacctartalyba
dobja.

%

Néhany méasodperc elteltével, amikor
a [P ésa [P fényjel ismét allando-
an vilagit, tovabbi kavé készithetd.

A kavégép kikapcsolasahoz nyomja
meg a O gombot. (Miel6tt kikapcsol
a kavégép, automatikusan o6blit: a
kavékifolydon egy kevés forré viz folyik
ki, amelyet az alatta elhelyezkedd
csepptalca fog fel. Vigyazzon, nehogy
leforrazza magat.) Ha nem kapcsoljuk
ki a kavégépet a (O gombbal, 3 6ra-
val az utolsé hasznalat utan minden
esetben dnmikodéen kikapcsol,
miutan elézbleg révid oOblitést végzett.

1. megjegyzés: Ha a kavé cseppen-
ként ill. egyaltalan nem folyik ki, az
érlési finomséag forgathaté gombjat
(17. &bra) egy poziciéval el kell fordi-
tani jobbra (lasd 5 , A darélé
bedllitasa”, 214. oldal). Mindig egy
poziciéval forditsa odébb, egészen a
kielégité kavékiadas eléréséig.

Az orlési finomsagot csak Grlés
kézben szabad médositani.

Az all6 daralon végzett beallitas a
kavégép sériilését okozhatja.

2. megjegyzés: Amennyiben tul
gyorsan folyik ki a kavé, és a kavé-
hab sem felel meg az izlésének, for-
ditsa az 6rolt kavé mennyiségének
forgathaté gombijat (9. abra) kissé
jobbra. Probaképpen készitsen tdbb
kavét, hogy megtalalja a forgathaté
gomb megfelelé bedllitasat. Ugyelien
arra, hogy a forgathatdé gombot ne
forgassa tulsagosan jobbra, kiilon-
ben fennall annak veszélye, hogy a
kavé lassan (cseppenként) folyik ki,
f6leg amikor két csésze kavét készit.
Ha par adag lef6zése utan a kavéhab
még mindig nem felel meg az izlésé-
nek, forditsa az 6rlési finomsag for-
gathatdé gombijat (17. abra) egy pozi-
ciéval balra (lasd 5 ,A daral6
beallitasa”, 214. oldal).
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3. megjegyzés: Tanacsok forrébb
kavé kiadasahoz:

1) Ha a rogton a kavégép bekapcso-
lasa utan (60 ml-nél kevesebb) erés
kavét kivan késziteni, hasznalja az
Oblités forrd vizét a csészék elémele-
gitésére.

2) Ha azonban az utolsé kavékészi-
tés oOta 2-3 percnél tobb telt el, akkor
az Ujboli kavékészités elbtt a /b =
gomb megnyomasaval fel kell f(iteni
a forrazéegységet.

llyenkor folyassa a vizet az alatta allé
csepptalcaba. Ezt a vizet hasznalhat-
ja a kavéscsésze elémelegitésére is.
Ebben az esetben a forré vizet egy-
szerlen folyassa a csészébe (majd
ontse ki).

3) Ne hasznaljon tul vastag csészét,
kivéve ha el6melegiti 6ket, mivel az
ilyenek tul sok hét nyelnek el.

4) Mindig meleg vizzel kidblitve vagy
legalabb 20 percre a bekapcsolt ka-
végép tetején a f(itott melegen tartd
lapra allitva el6melegitett csészéket
hasznaljon.

4. megjegyzés: A kavékészités so-
ran a kavé kiadasa barmikor befejez-
het6 id6 elétt a P gomb (13. abra)
vagy a [P gomb (14. abra) ismételt
révid megnyomasaval, vagy a kavé-
mennyiség forgathatd gombjanak
(10. abra) elforgatasaval az ora-
mutato jarasaval ellentétes iranyban.

5. megjegyzés: Amikor befejez6dott
a kavékiadas, a kavémennyiség no-
velheté a [P gomb (13. abra) vagy a
[P gomb (14. abra) nyomva tartasa-
val és a kivant kavémennyiség eléré-
s€ig, vagy a kavémennyiseg forgat-
haté gombjanak (10. abra) elforgata-
saval az 6ramutaté jarasaval meg-
egyezd iranyban (kdzvetlenll a kavé
kiadasa utan kell beavatkozni, miel6tt
az elhasznalt 6rolt kavét a készilék a
zacctartalyba dobna).

6. megjegyzés: A i fényjel
folyamatos vilagitasa esetén fel
kell tolteni a viztartalyt. Maskilénben

%

i

i

i

nem készithet6 kavé. A viztartaly
csak akkor vehetd ki, ha a tejhabosi-
tot el6zbleg a gép kozepe felé allitot-
tuk. (Nem hiba, ha a &4 fényjel ki-
gyulladasakor van még némi viz a
tartalyban.)

7. megjegyzés: A kavégép szamolja
az elkészitett kavékat. 14 egycsészés
(vagy 7 kétcsészés) kavékészités
utan folyamatosan vilagit a Bl fényjel,
ami annak jelzése, hogy a zacctartaly
tele van, ki kell Uriteni és meg kell
tisztitani (lasd 9.2 , A zacctartaly
kilritése”, 217. oldal).

8. megjegyzés: A kavégép haszna-
lata soran idével eléfordulhat, hogy a
daralé elkopik és a kavé tul gyorsan
vagy kavéhab nélkdl folyik ki, mivel
tul durvara van daralva.

Ennek a hibanak az elharitasahoz
Ujra be kell allitani a daralé &rlési
finomsagat. Ehhez forditsa el a
daralo forgathato beallitogombjat
(17. abra), mégpedig egy poziciéval
balra (a megfeleld fejezetben leirtak
szerint, lasd 5 ,A daralo beallitasa”,
214, oldal).

9. megjegyzés: Ha hosszabb ideig
nem hasznaltéak a kavégépet, akkor
az Ujbodli hasznalat elétt a forrazéegy-
séget a megfeleld fejezetben leirtak
szerint meg kell tisztitani, lasd 9.3 ,A
forrazéegység tisztitasa”, 217. oldal.

10. megjegyzés: Kavékészités
kézben sohase vegye ki a viz-
tartalyt. Ha kivette, a kavégép mar
nem tud kavét késziteni, és villogni
kezd a vizhianyt jelz6 &4 fényjel. Ha
tovabbi kavét prébal késziteni, a
kavégép szokatlanul zajos lesz, és
nem késziti el a kavét. A kavégép Uj-
béli lzembe helyezése céljabol kér-
juk, forditsa el a g6z forgathato
gombjat Utkozésig balra, és néhany
masodpercig folyassa a vizet a tej-
habositébadl.
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A kavégép elsé lzembe helyezése-
kor legalabb 4-5 kavét kell késziteni,
mielétt a gép kielégité eredményt
nyUjtana.

A riasztasi fényjel kigyulladasaval jel-
zett zavar fellépésekor nem kell azon-
nal a szervizhez fordulni. A probléma
majdnem mindig elharithatdo a 11 ,A
riasztasi fényjelek jelentése és mi a
teendd, ha kigyulladnak”, 220. oldal
és a 12 ,A vev@szolgalat nélkul
megoldhatd probléeméak”, 221. oldal
Utmutatasainak kdvetésével.
Amennyiben az Utmutatas nem ele-
gendé a probléma elharitasahoz, kér-
juk, forduljon az tgyfélszolgalathoz.

A darald beallitasa

Mivel a daralét gyarilag mar elére
beallitottak a helyes kavékiadashoz,
azt - legalabbis eleinte — nem kell
allitani.

Amennyiben a kavékiadas az elsé
kavék utan mégis tul gyorsan vagy
tul lassan (cseppenként) torténik, ak-
kor ez az Grlési finomsag forgathato
beéllitogombjaval korrigalhato, amely
a babkavé tartalyaban talalhaté (17.
abra).

E korrekcid hatdsa azonban csak
legaldbb 2 kavekészitéssel kés6bb
észlelhetd.

Az érlési finomsagot csak orlés
kozben szabad médositani.

Az all6 daralon végzett beallitas a
kavégép sériilését okozhatja.

A lassabb kavékiadas és a jobb
kavéhab érdekében forditsa a forgat-
haté gombot egy pozicidval balra (=
a kavé finomabb &rlésU lesz) (18.
abra).

A gyorsabb (nem cseppenkénti) ka-
vékiadas érdekében forditsa a forgat-
haté gombot egy pozicidval jobbra
(= a kavé durvabb 6érlésU lesz)

(18. abra).

%

A kavégépet gyarilag ellenérizték.
Ehhez kavét hasznaltak, igy teljesen
normalis, ha a daraléban némi kavé
talalhaté. Minden esetben garantal-
juk, hogy a kavégép Uuj.

Kavékeészités orolt
kavébal

A & gomb megnyomasaval
véalassza ki az ,,6rolt kave” funkciot
(19. abra).

Kigyullad a ¢ fényijel, és jelzi, hogy
ez a funkcié van kivalasztva, és a
daralo ki van kapcsolva.

Kozépen emelje fel a fedelet, és tolt-
son 6rolt kavét a betdltérekeszbe
(20. abra), 1 csészéhez egy csapott
mérdkanalnyit, 2 csészéhez két csa-
pott mérékanalnyit.

A kavémennyiség forgathatd gombja-
val (10. abra) allitsa be a kivant kavé-
mennyiséget.

Minél inkabb jobbra forditja, annal
tobb kavét készit.

Allitson a kavékifolyd nyilasai ala egy
csészeét, ha 1 kavét, ill. két csészét,
ha 2 kavét kivan késziteni (11. abra).
Akkor keletkezik tobb kavéhab, ha a
kavékifolyot lestllyesztve a lehetd
legkdzelebb allitja azt a csészéhez
(12. abra).

Ha egy kavét kivan késziteni, nyomja
meg a [P gombot (13. dbra). Ha 2
kavét kivan késziteni, nyomja meg a
[y gombot (14. bra).

1. megjegyzés: Az 6rolt kavét soha
ne toltse kikapcsolt gépbe, igy elke-
rllheti, hogy az szétterjedjen a gép
belsejében.

2. megjegyzés: Sohase t0ltson be 2
csapott mérékanalnal tdbbet, kildn-
ben a kavégép nem fog kavét készi-
teni, és az 6rolt kavé a gép belsejébe
kerll és beszennyezi azt, vagy a
kavé csak cseppenként folyik ki.
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3. megjegyzés: Az 6rolt kavé betol-
tend6é mennyiségének adagolasara
kizarélag a mellékelt mérdkanalat
hasznalja.

4. megjegyzés: Csak presszogépek-
hez alkalmas 6rolt kavét tegyen a be-
toltérekeszbe: Semmi esetre se hasz-
naljon babkavét, liofilizalt (fagyasztva
szaritott) kavét vagy mast, ami karo-

sithatna a kavégépet.

5. megjegyzés: Amennyiben kett6-
nél tébb mérdékanal betdltése eldugi-
tana a betoltérekeszt, késsel tolja le
az 6rolt kavét (21. abra), majd vegye
ki a forrazoegyseéget, és a kavégép-
pel egyditt tisztitsa meg a 9.3 ,A
forrazéegység tisztitasa”, 217. oldal
leirasa szerint.

Ha 6rolt kavéval torténd kavékészités
utan babkavébol kivan kavét késziteni,
egyszerlien a &~ gomb megnyomasa-
val kapcsolja ki az ,6rolt kavé” funkciot
(kikapcsol a fényjel és a darald ismét
lizemkész).

Keérjuk, vegye figyelembe a 3-7., a
9. és a 10. megjegyzést a kdvetkezé
fejezetben: 4 ,Kavékészités
babkavébdl”, 212. oldal.

Forro viz készitése

Mindig ellenérizze, hogy folyamato-
san vilagite a [P és a [P fényjel.
A tejhabositot forditsa ki (6. abra).

Allitson egy edényt a tejhabosité ala
(6. abra).

A g6z forgathaté gombjat forditsa fél-
fordulatnyit (tk6zésig balra (8. abra):
A tejhabositébdl a forrd viz az alatta
allé edénybe folyik.

A forr6 viz kiadasanak megszakitasa-
hoz forditsa a forgathaté gézgombot
(tkozésig jobbra (8. abra), és a tej-
habositot forditsa vissza a kiindulasi
helyzetébe, a gép kdzepe felé. (Azt
ajanljuk, hogy 2 percnél hosszabban
ne folyassa a forro vizet.)

%

>

Tejhabositas

Toltsdn egy edénybe annyiszor 100
gramm tejet, ahany cappuccinét sze-
retne késziteni. Az edény méretének
kivalasztasakor vegye figyelembe,
hogy a tej térfogata kétszeresére
vagy haromszorosara né.

Javasoljuk, hogy h(itészekrényben
tartott, félzsiros, hideg tejet hasz-
naljon.

A megfeleld fejezetekben leirtak sze-
rint készitse el a presszokavét, és
hasznaljon elegend&en nagy csé-
széket.

Forditsa a tejhabositot kifelé (6.
abra).

Ez utdn nyomja meg a £ g6z
gombot (22. abra).

A € fényjel villogni kezd, ami azt je-
lenti, hogy a kavegeép felflit (a [P és
[T fényjel nem vilagtt, jelezve, hogy
nem készitheté kavé).

Amint a € fényjel mar nem villog,
hanem éllanddan vilagit, a kavégép
hémérséklete elérte a gézképzéshez
optimalis értéket.

Rogton ezutan, de legfeljebb két per-
cen belll (kilénben a gép automati-
kusan visszakapcsol ,kavé” lizem-
modba), meritse bele a tejhabositét a
tejesedénybe (283. abra). Ez utan a
g6z forgathaté gombijat forditsa fél-
fordulatnyit Utk6zésig balra (8. abra).

Vigyazzon, nehogy leforrazza magat.

Vigyazat! A tejhabositét szennyezé
beszaradt tejmaradvanyok veszélyt
jelenthetnek. Ugyeljen arra, hogy ne
meritse a tejhabositét a tejbe olyan
mélyen, hogy a tej ellepje a tejhabo-
sito fels@ részén talalhato 1égszivonyi-
last. Ezaltal a tej beszivédna a fuvo-
kéba, és esetleg a tejhabositd
szennyez8dését idézné elb.

A tejhabositobdl géz aramlik ki, ami
felhabositja a tejet, és krémes allagot
kolcsdndz neki. Krémesebb tejhab
készitéséhez meritse a tejhabositot
az edénybe, és mozgassa az edényt

215
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lassan alulrol felfelé. (Azt ajanljuk,
hogy 2 percnél hosszabban ne en-
gedje a gbzt.)

A kivant h6mérséklet elérésekor a
forgathatd gézgombot Utkdzésig
jobbra forditva (8. abra) szakitsa meg
a g8z kiadasét, és a ,g6z” funkciod ki-
kapcsolasahoz nyomja meg a &
g6zgombot (22. abra).

A tejhabot toltse az el6z6leg elkészi-
tett presszokavét tartalmazod csészék-
be. Kész a cappuccino (izlés szerint
cukrozza, és ha szereti, szérjon ka-
kaot a habra).

Megjegyzés: A cappuccino elkészi-
tése és a ,g6z” funkcidnak a & g6z
gomb (22. abra) megnyomasaval tor-
ténd kikapcsolasa utan a kavégép
hémérséklete kavékészitéshez még
tul magas (villog a [P és a [P fény-
jel, annak jelzésére, hogy a hémér-
séklet még nem alkalmas Ujabb
kavékészitéshez). Ezért az Ujabb
kaveékészités el6tt mintegy 10 percet
varni kell, hogy a kavégép kissé le-
hlion.

TANACS: Annak érdekében, hogy a
kavégép a ,g6z” funkcid kikapcsola-
sa utan gyorsabban leh(ljon, nyissa
meg a forgathaté gézgombot, és fo-
lyassa a vizet a tejhabositébol egy
edénybe, amig mar nem villog a [P
és a [P fényjel.

A tejhabosité tisztitasa

Fontos, hogy a tejhabositét minden
hasznalat utan megtisztitsa.

Néhany masodpercig engedje a vizet
vagy a g6zt, a g6z forgathatdé gomb-
jat Utkozésig balra forditva (8. abra).
Ezaltal a g6zcsd belsejében esetleg
lerakddott tejmaradvanyok is kidbli-
tédnek.

Fontos: Higiéniai okokbol azt ajanl-
juk, hogy ezt a miveletet mindig vé-
gezze el, elkerllendé, hogy tej rakod-
jon le a tejhabositd belsejében.

ISy

ISy

=

ISy

=
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A forgathaté gombot forditsa el Utko-
zésig jobbra. Varjon par percet, amig
leh(l a tejhabosito.

Egyik kezével tartsa szorosan a g6z-
cs6 fogatnyujat. Masik kezével az
6ramutato jarasaval megegyezé
iranyban enyhén elforgatva nyissa ki
a tejhabositd bajonettzarat. Huzza ki
a tejhabositot (24. abra).

Lefelé hlzza le a tejhabositd fuvokat
a gézcsordl.

A tejhabositét és a fuvokat langyos
vizben gondosan mossa el.
Ellenérizze, hogy nincs-e eldugulva a
25. abran nyilakkal jelolt két furat.
Adott esetben tlivel szurja at és tisz-
titsa meg 6ket.

Ismét szerelje fel a tejhabositd fuvo-
kat, felhelyezve azt a gbézcsére és
er@sen felfelé tekerve.

Szerelje vissza a tejhabositét, felfelé
betolva és az éramutatod jarasaval el-
lentétes iranyban elforditva azt

(24. abra).

Tisztitas és karbantartas

A kavégépet minden tisztitas el6tt
hagyija leh(lni, és valassza le az
elektromos halozatrol.

A kavégépet soha ne meritse vizbe:
elektromos készllékrél van szo.

A kavégép tisztitasahoz ne hasznal-
jon oldoészert ill. suroloszert. Elegen-
dé egy nedves, puha kendd.

A kavégép semelyik része sem tisztit-
haté mosogatdgépben.

A kavégeép tisztitasa

Minden alkalommal, amikor folyama-
tosan vilagit a Bl fényjel, tisztitsa
meg a zacctartalyt (leiras: 9.2 ,A
zacctartaly kitritése”, 217. oldal).
Javasoljuk, hogy gyakran tisztitsa a
viztartalyt is.

A csepptalca (piros szin() vizallasjel-
z6vel van felszerelve (26. dbra). Ha
ez a jelzés lathatova valik (néhany
milliméterrel a csepptalca alatt), ki
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kell Uriteni és meg kell tisztitani a
csepptalcat.

Ellenérizze, hogy nincsenek-e eldu-
gulva a kavékifolyd nyilasai. Tisztitas-
képpen tlvel tavolithatja el a rasza-
radt kavét (27. abra).

A zacctartaly Kkiiiritése

A készllék szamolja az elkészitett
kavékat. 14 egycsészés (vagy 7 két-
csészés) kavékészités utan vilagit a
B fényjel, amely arra utal, hogy tele
van a zacctartaly, ki kell Uriteni és
meg kell tisztitani. Amig a zacctartalyt
meg nem tisztitjak, a kavégép nem
tud kavét késziteni.

Tisztitashoz a megfelel nyitbgombot
megnyomva reteszelje ki és nyissa
fel a karbantartényilast (15. abra),
ekkor villog a A fényjel.

Ezutan vegye ki és tisztitsa meg
csepptalcat (16. abra).

Gondosan Uritse ki és tisztitsa meg a
zacctartalyt. Kérjik, Ugyeljen arra,
hogy eltavolitson a fenékre lerakddott
minden maradvanyt.

Fontos: Minden alkalommal, amikor
kihlizza a csepptalcat, ki kell Uriteni
a zacctartalyt is, még ha az nincs is
egészen tele. Ha nem hajtjuk végre
ezt a mUlveletet, akkor a rakodvetkezd
kavékészitéseknél eléfordulhat, hogy
a zacctartaly tulsagosan megtelik, és
a tulcsorduld kavézacc eltomiti a
kavégeépet.

A készlilék napi hasznalata esetén a
tartalyt is naponta Uritse ki.

A zacctartalyt mindig bekapcsolt ké-
szUléknél Uritse ki. A készllék csak
igy ismeri fel az Uritést.

A forrazéegység tisztitasa

A forrazéegységet rendszeresen
meg kell tisztitani, elkerilendd, hogy
rasiljon a kavé (ami lzemzavarok-
hoz vezethet). A tisztitashoz a kdvet-
kez6képpen jarjon el:

A (O gomb (4. 4bra) megnyomasaval
kapcsolja ki a kavégépet (ne hizza ki
a halodzati csatlakozodugét) és varjon,
amig ki nem alszik minden fényjel!
Nyissa fel a karbantartényilast

(15. abra).

Vegye ki és tisztitsa meg csepptalcat
és a zacctartalyt (16. abra).

Nyomja meg a forrazéegység két
piros kiolddgombjat oldalra és kdzép
felé (28. abra), és huzza ki a forrazé-
egységet.

Figyelem! A forrazéegység csak
kikapcsolt gépnél vehetd ki. Ha
megkisérli a bekapcsolt kavégép-
bdl kivenni a forrazéegységet,
azzal a gép sulyos karosodasat
kockaztatja.

A forrazéegységet mosogatdszer
hasznalata nélkdl, folyd vezetékes viz
alatt tisztitsa meg.

A forrazéegységet sohase tisztitsa
mosogatogépben.

Alaposan tisztitsa meg a gép belsejét.
A kavégépre belil rasilt kavémarad-
vanyokat fa vagy mlanyag villaval ka-
parja le (29. abra), majd porszivdzzon
ki minden maradvanyt (30. abra).

Az ismételt behelyezéshez tegye a
forrazéegységet (32. abra, a) a tarté-
ba (32. abra, b) és tolja be a rogzit6-
csapot (32. abra, c). A rogzitécsapot
be kell vezetni a forrazéegységen
alul talalhato csébe (32. abra, d).
Most nyomja erésen a PUSH feliratot
(32. abra, €), amig a bekattanas
hangjat nem hallja.

Gy6z8djon meg arroél, hogy a két pi-
ros gomb (32. abra, f) ki van pattan-
va, kilénben a nyilas nem zarhaté le.
33. abra: A két piros gomb helyesen
ki van pattanva.

34. abra: A két piros gomb nincs
kipattanva.

1. megjegyzés: Ha a forrazdegység
nincs megfeleléen behelyezve, azaz
a hallhat6é kattanasig bepattintva, és
a piros gombok nincsenek helyesen
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kipattanva, nem zarhaté be a karban-
tartényilas, és a kavégép nem helyez-
het6 Uzembe (ha bekapcsoljak, villog
a A fényjel).

2. megjegyzés: Ha a forrazéegység
csak nehezen helyezhet6 be, akkor
(behelyezés elbtt) megfelelé méretre
kell allitani, mégpedig a 31. abran
bemutatott médon alulrél és fellilrdl
egyidejlleg erésen 6sszenyomva a
forrdzéegységet.

3. megjegyzés: Ha a forrazéegység
még mindig nehezen helyezheté be,
ne prébalja meg erével behelyezni,
hanem zarja le a karbantartonyilast,
huzza ki a tapkabel csatlakozédugoé-
jat a dugaszoldaljzatbdl, majd dugja
azonnal ismét vissza. Varja meg,
hogy minden fényjel kialudjon, majd
nyissa fel a karbantartonyilast, és he-
lyezze be ismét a forrazéegységet.
A zacctartéllyal egyutt helyezze
vissza a csepptalcat, és zarja le a
karbantartényilast.

Vizkémentesités

A felhasznalt viznek a kavékészités-
hez sziikséges allandé melegitése
miatt természetes, hogy id6vel vizkd
rakodik le a kavégép belsejében.
Amikor villogni kezd a /it = fényjel,
ideje vizk6mentesiteni a kavégépet.

7InA

mn T

Megjegyzés: Ha vilagit a /i =
fényjel, tovabbra is lehet kavét készi-
teni.

A kovetkez6képpen jarjon el:

A @ gomb (7. abra) megnyomasa-
val kapcsolja be a gépet.

Vérjon, amig a [P és a [P fényjel
mar nem villog, hanem folyamatosan
vilagit.

Készitse el az oldatot a mellékelt viz-
kémentesitdé szer palackjan megadot-
tak szerint.

A vizkémentesité szer palackjanak
tartalmat (kb. 0,125 liter) 6ntse a viz-
tartalyba, majd adjon hozza 1 liter
vizet.

A

%

Figyelem! Semmi esetre se hasznal-
jon az AEG/Electrolux altal ajanlottak
kdzott nem szerepld vizkEmentesitét.
Mas vizk6mentesit§ szer hasznélata
esetén az AEG/Electrolux nem vallal
felel6sséget az esetleges karokert.
Vizkémentesit6 folyadék kaphaté a
szakkereskedésekben és az AEG/
Electrolux szervizvonalan.

Allitson egy legalabb 1,5 liter Grtartal-
mu edényt a tejhabosité ala (6. abra).
Nyomja meg a /i =

sa nyomva legalabb 5 masodperc
hosszan. Erre kigyullad a /#\ = fény-
jel, annak jelzésére, hogy elindult a
vizk6émentesité program (a [P és a
[ fényjel kialszik, jelezve, hogy
nem készitheté kavé).

A g6z forgathatdé gombjat forditsa
félfordulatnyit balra (8. abra). Ezt k6-
vetéen a tejhabositobdl a vizkémen-
tesité oldat az alatta allé6 edénybe
folyik.

A vizkémentesité program automati-
kusan végrehajt egy sor oblitést (szl-
netekkel elvalasztva), hogy eltavolitsa
a vizkélerakodasokat a kavégép bel-
sejébdl.

Mintegy 30 perc elteltével, amikor fo-
lyamatosan vilagit a &4 fényijel, fordit-
sa a forgathaté gézgombot félfordu-
latnyit Utk6zésig jobbra (8. abra).
Ekkor a vizk6mentesit§ oldat marad-
vanyainak a kavégépbdl valé eltavoli-
tasahoz Gblitést kell végrehajtani.
Vegye ki a viztartalyt, dblitse ki és
téltse fel friss vizzel.

Helyezze vissza a viztartalyt.

A tejhabositod ala helyezett, folyadék-
kal teli edényt Uritse ki, majd tegye
vissza a tejhabosité ala.

A g6z forgathatdé gombjat forditsa
félfordulatnyit balra (8. abra). A tej-
habositébdl a forré viz az alatta allé
edénybe folyik.

Amint a viztartaly kitrdlt, kialszik a

M IZ fényjel, és kigyullad a B4 fény-

m ==
T\
I W

jel.

ﬁ
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Forditsa a forgathatd gézgombot
(itk6zésig jobbra (8. abra) és ismét
toltse fel tiszta vizzel a viztartalyt.
Ezzel lezarult a vizkémentesité prog-
ram, és a kavégép ujbdl lizemkész.

Megjegyzés: Ha a vizkémentesit6
mlveletet nem hajtjak végre végig és
id6 el6tt megszakitjak, a /i = riasz-
tds nem kapcsol ki, és a mUveletet
elolrél kell kezdeni.

Fontos: Ha nem el§irasszeriien
hajtjak végre a vizkémentesitést,
akkor érvényét veszti a garancia.

A vizkeménység beallitasa

A /i ZZ fényjel egy gyarilag beallitott
hasznalati id6tartam utan gyullad ki.
Az id6tartam meghatarozasat a lehe-
t6 legkeményebb viz figyelembevéte-
|ével végezték el. A hasznalati idétar-
tam meghosszabbithaté, hogy a
kavégépet ne vizkbmentesitsék sziik-
ségtelenll gyakran. Ehhez a kavégé-
pet a felhasznalt viz tényleges mész-
tartalmanak megfeleléen kell beallita-
ni. A keménységi fok meghataroza-
sahoz hasznélja a mellékelt teszt-
csikot, vagy kérdezze meg a viz-
miveket.

A vizkeménységi fokozat
meghatarozasa

Martsa a tesztcsikot kb. 1 masod-
percre hideg vizbe. Razza le a feles-
leges vizet, és a rozsaszinre szinez6-
dott mezdék alapjan hatarozza meg a
keménységi fokozatot.

B Nulla vagy egy rézsaszin mezé:
1. keménységi fokozat, lagy
max. 1,24 mmol/l, ill.

U max. 7 német keménységi fok, ill.
max. 12,6 francia keménységi
fok

Két rozsaszin mezé:

2. keménységi fokozat,
kézepesen kemény

U max. 2,5 mmol/l, ill.

max. 14 német keménységi fok, ill.
max. 25,2 francia keménységi
fok

%

Harom rézsaszin mezé:

3. keménységi fokozat,
kemény

max. 3,7 mmol/l, ill.

max. 21 német keménységi fok, ill.
max. 37,8 francia keménységi
fok

Négy rézsaszin mezé:

4. keménységi fokozat,
nagyon kemény

3,7 mmol/l felett, ill.

21 német keménységi fok felett, ill.
37,8 francia keménységi fok
felett

A meghatarozott vizkeménységi
fokozat beallitasa és tarolasa

A bedllithatd keménységi fokozatok
szama 4. A készllék gyarilag a 4. ke-
ménységi fokozatra van beallitva.
Gy6z8djon meg arrél, hogy a kavé-
gép ki van kapcsolva (minden fényjel
kialudt).

A /% ZZ gombot tartsa nyomva leg-
aldbb 5 méasodperc hosszan. Fel-
gyullad a négy b4, BI, A és #\ =
fényjel.

Addig nyomogassa a ¢~ gombot
(19. abra), amig a meghatarozott ke-
ménységi fokozatnak megfeleld sza-
mu fényjel nem gyullad ki (a 3. ke-
ménységi fokozat bedllitasahoz
annyiszor kell megnyomni a ¢~ gom-
bot, hogy a 3 fényjel (&4, Bl és A)
egydtt vilagitson).

Az érték eltarolasdhoz nyomja meg a
/M ZZ gombot. Ezzel a kavégépet
beallitotta, hogy a viz tényleges
mésztartalmanak megfeleléen jelez-
ze, hogy mikor kell vizkémentesitést
végrehajtani.
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Az iizemi fényjelek
jelentése

A [T és a [} fényjel villog

A kavégép nem lizemkész (a viz hé-
mérséklete még nem érte el a kavé-
készitéshez idedlis értéket). Csak ak-
kor kezdje meg a kavékészitést, ha
minden fényjel folyamatosan vilagit.
A [P és a [ fényjel folyamato-
san vilagit

A kavégep elérte a kavékésziteshez
idedlis h6mérsékletet.

A [P fényjel folyamatosan vilagit
A kavégép éppen egy csésze kavét
készit.

A [P fényjel folyamatosan vilagit
A kavégeép éppen két csésze kavet
készit.

A £ ,,96z” fényjel villog

A kavégép éppen felf(it, hogy elérje a
g6zképzéshez idedlis hémérsékletet.
Varja meg, hogy a fényjelek folyama-
tosan vilagitsanak, miel6tt elforditja a
forgathaté gézgombot.

A £ ,,g62” fényjel folyamatosan
vilagit

A kavégép kész a g6z kiadasara,
elfordithatja a gézgombot.

A & fényjel folyamatosan vilagit
A kavégépet 6rolt kavébol készitett
kavé kiadasara allitottak be (lasd 6
.Kavékészités 6rolt kavébol”,

214, oldal).

=

/iy == fényjel folyamatosan
vilagit
Az automatikus vizkémentesité prog-
ram fut (lasd 9.4 ,Vizk6mentesités”,
218. oldal).

11

A riasztasi fényjelek
jelentése és mi a teendd,
ha kigyulladnak

A B4 fényjel folyamatosan vilagit
A viztartaly Ures vagy nem megfelel6-
en van behelyezve:

A 3.2 ,Viz betoltése”, 211. oldal
szerint toltse fel és helyezze be el6-
irasszerlien a viztartalyt.

Szennyezett a viztartaly, vagy vizké-
kéreg képz&dott rajta.

Oblitse ki vagy vizkémentesitse a
viztartalyt.

A B4 fényijel villog

A kavégép nem tud kavét késziteni,
és hangos zajokat bocsat ki.

A g6z forgathatd gombjat forditsa a 4
~Kavékészités babkavébol”,

212. oldal 10. megjegyzése szerint
balra (8. abra).

A kavé tul lassan folyik ki.

Forditsa el az &rlési finomsag forgat-
haté beallitbgombijat (17. abra) egy
poziciéval jobbra (5 ,A daréald
beédllitasa”, 214. oldal).

A B fényjel folyamatosan vilagit
A zacctartély tele van vagy nincs
behelyezve.

Uritse ki a zacctartalyt, majd tisztitsa
meg és helyezze be megfeleléen a
9.2 ,A zacctartaly kilritése”,

217. oldal szerint.

A zacctartélyt a tisztitds utdn nem
helyezték be.

Nyissa fel a karbantartényilast, és
helyezze be a zacctartalyt.

A B fényjel villog

Kivélasztottak a & funkciét, de nem
toltottek 6rolt kavét a betdltérekeszbe.
Toltse be az 6rolt kavét a 6
LKavékészités 6rolt kavébol”,

214. oldal szerint.

Nincs tobb babkavé a babkavé
tartalyaban.

Toltse fel a babkavé tartalyat babka-
véval a 3.3 ,A babkavé tartalyanak
feltoltése”, 211. oldal szerint.
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® Ha nagyon zajos a darald, az azt
jelenti, hogy a babkavéban [évé kis
kavics megakasztotta a daralét.
Keérjuk, forduljon a vevészolgalathoz.
A daralé idegen testek kdvetkez-
tében fellépd sériilése és beszo-
rulasa kizarhaté a garancia hata-
lya alol.
A /i = fényjel villog

e Azt jelzi, hogy a kavégép elvizkdve-
sedett.
Végre kell hajtani a 9.4
»Vizkémentesités”, 218. oldal szerinti
vizkémentesité programot.
A gép furcsa zajt hallat és a négy

felvaltva villog

® \albszinlileg elfelejtették visszatenni
a forrazéegységet a kavégépbe a
tisztitas utan.
Hagyja zarva a karbantartonyilast, és
ne helyezze be a forrazdéegységet.
Tartsa nyomva a [P és a [P gom-
bot mindaddig, amig a négy fényjel ki
nem alszik. Csak az utan nyissa fel a
karbantartényilast és helyezze be a
forrazéegységet, hogy mind a négy
riasztas kialudt (ide vonatkozolag
lasd még: 9.3 , A forrazéegység
tisztitasa”, 217. oldal).
A B és a A fényjel felvaltva
villog

® A kavégépet most kapcsolta be és a
forrazéegység nincs megfeleléen be-
helyezve, ezért a karbantartonyilas
nem zarhaté le helyesen.
Nyomja erésen a forrazéegység
PUSH feliratat, amig egy kattanas
nem hallhaté. Gyéz&djon meg arrol,
hogy a két piros gomb ki van pattan-
va (9.3 ,A forrazéegység tisztitasa”,
217. oldal). Zarja le a karbantartonyi-
last és nyomja meg a O gombot.
A [P, a [P és a L fényjel be van
kapcsolva és villog

o A kavégépet nyitott forgathatd géz-
gombbal kapcsoltak be.
A g6z forgathatd gombjat Utkdzésig
jobbra forditva zarja el (8. abra).

12

A A fényjel villog

e Nyitva van a karbantartonyilas.
Amennyiben a karbantartényilas nem
volna lezarhato, gy6z6djon meg
arrol, hogy helyesen van-e behe-
lyezve a forrazéegység (9.3 ,A
forrazéegység tisztitasa”, 217. oldal).
A A\ fényjel folyamatosan vilagit
és a [P és a [P fényjel villog.

® Valbszinlleg elfelejtették visszatenni
a forrazéegységet a kavégépbe a
tisztitas utan.
Helyezze be a forrazéegységet, ide
vonatkozélag lasd: 9.3 ,A
forrazéegység tisztitasa”, 217. oldal.

® A kavégép belseje nagyon szennye-
zett.
Gondosan tisztitsa meg a kavégép
belsejét a 9.3 ,A forrazéegység
tisztitasa”, 217. oldal szerint.

A o fényjel villog

e Eldugult az 6rolt kavé betdltérekesze.

Tisztitsa meg a betoltérekeszt egy
kés segitségével, a 6 ,Kavékészites
6rolt kavébol”, 214. oldal 5. meg-
jegyzése szerint (21. abra).

A vevészolgalat nélkiil
megoldhaté problémak

Amennyiben nem mikodik a kavé-
gép és vilagit egy riasztasi fényjel,
kénnyen megtalalhatja és elharithatja
az Uzemzavar okat, ha tanulmanyoz-
za a 11. fejezetet. Ha azonban nem
lathatd riasztasi jelzés, kérjik, végez-
ze el az alabbi ellenérzéseket, miel6tt
a vev@szolgalathoz fordul.

Nem elég forré a kave.

* Nem melegitették el6 a csészéket.
Melegitse el6 a csészéket Ugy, hogy
vizzel kidbliti vagy legalabb 20 perc-
re a melegen tarto lapra (A) allitja
Oket (lasd 4 ,Kavékészités
babkavébol”, 212. oldal, 3. megjegy-
Z€s).

® Tul hideg a forrazéegység.

221
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I Kavékészités elétt a /i = gomb A g6z forgathaté gombjanak el-
megnyomasaval f(itse el6 a forrazo- forditasa ellenére nem jon g6z a
egységet (lasd 4 ,Kavékészités tejhabositobal
babkavébdl”, 212. oldal, 3. meg- ¢ Eldugultak a tejhabosité és a
jegyzés). tejhabositd fuvoka kis furatai.

Kev,és a kév{ehab’ , ] I Tisztitsa meg a tejhabositd és a g6z-
* A gép tul keves kavet hasznal a fivéka furatait (lasd 8.1 ,A tejhabosi-
kavefbzéshez. 16 tisztitasa”, 216. oldal, 25. abra).
5> A jobb oldali forgathaté gombot (9. A [P és a [ gomb megnyoma-
abra) forditsa kissé jobbra (lasd 4 sakor nem kavé, hanem viz folyik
~Kavékészités babkavébdl”, a gépbél
212. oldal, 2. megjegyzés). * Az &rolt kavé megakadhatott a
® Tul durvara van 6rolve a kave. betoltérekeszben.

> Forditsa el az 6rlési finomsag forgat- I Késsel tavolitsa el a betdltérekeszt
hat6 beallitogombjat (17. abra) egy eldugité érolt kavét (lasd 6
poziciéval balra (lasd 5 ,A darélé LJKavékészités 6rolt kavébol”,
beallitasa”, 214. oldal). 214. oldal, 5. megjegyzés). Ez utan

® Nem alkalmas a kavékeverék. tisiztitsa meg gforrézéegys{eget éfs a
L ., 3 gép belsejét (ide vonatkozoélag lasd:

05" Hasznaljon kavéautomatahoz alkal- 9.3 ,A forrazdegység tisztitasa”
mas kavékeveréket. 517 oldal) '
A,kévé tal Iassa,l,n”folyik Ifi ) A gép nem kapcsol be a O gomb

¢ Tul finomra van 6rélve a kave. megnyomasakor

I Forditsa el az 6rlési finomsag forgat- ® A ké&végép nincs csatlakoztatva a
hat¢ beallitogombjat (17. abra) egy villamos halézathoz.
g0%||$|c’)val“102b1b4ra (Ilgsld 5 ,A daralo I Ellendrizze, hogy a héldzati kabel

eallitasa’, - oldal). megfeleléen be van-e dugva a duga-
® A kavégeép tul sok kavét hasznal a szoldaljzatba.
kavefozeéshez. A forrazéegység nem veheté ki

I Az 6rolt kavé mennyiségének forgat- tisztitas céljabol
haté gombjat (9. abra) forditsa kissé e Be van kapcsolva a kavégép. A forra-
balra. z6egység csak kikapcsolt gépnél ve-
A kavé tul gyorsan folyik ki hetd ki.

® Tul durvara van 8rolve a kavé. > Kapcsolja ki a gépet (lasd 9.3 ,A

=
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Forditsa el az 6rlési finomsag forgat-
haté beallitégombjat (17. abra) egy
pozicioval balra (lasd 5 ,A daralo
bedllitasa”, 214. oldal).

A kavégep tul kevés kavét hasznal a
kavéfézés soran.

Az 6rolt kavé mennyiségének forgat-
haté gombjat (9. abra) forditsa kissé
jobbra.

Csak az egyik kavékifolyobol jon
kavé

Eldugult a nyilas.

Tlivel tavolitsa el a raszaradt kavét
(27. &bra).

A

%

forrazéegység tisztitasa”, 217. oldal).

Figyelem! A forrazéegység csak
kikapcsolt kavégépnél vehet6 ki. Ha
megkisérli a bekapcsolt kavégépbdl
kivenni a forrazdegységet, azzal a
gép sulyos karosodasat kockaztatja.
Orolt kavét hasznaltak (babkavé
helyett), és a gép nem ad kavét
Tul sok 6rolt kavét toltottek be.
Vegye ki a forrazéegységet, és ala-
posan tisztitsa meg a gép belsejét a
9.3 ,A forrazdegység tisztitasa”,
217. oldal szerint. Ismételje meg a
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kavékészitést és legfeljebb 2 csapott
mérékanal 6rolt kavét hasznaljon.
Nem nyomtak meg a & gombot, és
a késziilék felhasznalta a készen vett
6rolt kavét és a daraléban 6rolt kavét
is.

Gondosan tisztitsa meg a gép
belsejét a 9.3 , A forrazéegység
tisztitasa”, 217. oldal szerint. EI6szor
nyomja meg a ¢~ gombot a 6
.Kavékészités 6rolt kavébol”,

214. oldal szerint, majd ismételje
meg a mliveletet.

Az 6rolt kavét kikapcsolt gépnél
toltotték be.

Vegye ki a forrazéegységet, és
alaposan tisztitsa meg a gép belsejét
a 9.3 ,A forrazéegység tisztitasa”,
217. oldal szerint. Ismételje meg a
mveletet bekapcsolt gépnél.

A kavé nem a kavékifolyé nyilasa-
in, hanem oldalt, a karbantarto-
nyilason folyik ki

A kavékifolyd nyilasait eltomitette a
beszaradt kavé.

A furatokat szurja at tlvel (27. abra).
A karbantartonyilason belll talalhaté
mozgathatd rekesz megakadt és
nem mozog.

Alaposan tisztitsa meg a mozgathato
rekeszt, kiléndsen a zsanérok koze-
|ében, hogy azok mozgathatdk ma-
radjanak.

Mi a teendd, ha a késziiléket
szallitani kell?

Szallitasi célokra 6rizze meg az ere-
deti csomagolast. A karcolasok elleni
védelemre hasznalja az eredeti md-
anyag zsakot.

Biztositsa a késziléket Ut6dés ellen.
A szallitas soran bekovetkezd sérilé-
sekért nem tudunk felelésséget
vallalni.

A viztartalyt és a zacctartalyt uritse ki.
Keérjuk, forditson gondot a készulék
tarolasi helyére, kiiléndsen hideg
id6ben. Fagykarok keletkezhetnek.

%
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Miiszaki adatok
Halbzati feszliltség: 220-240 V
Teljesitményfelvétel: 1350 W

Ez a készllék megfelel az EK alabbi

iranyelveinek:

® 2006/95 "A kisfeszlltsegrél szo6lo
iranyelv"

® 89/336/EGK, "Az
elektromagneses kompatibilitasrol
sz0lo iranyelv", beleértve a 92/31/
EGK és 93/68/EGK szamu
moédositasokat is

Artalmatlanitas

Csomagoléanyagok

A csomagolashoz felhasznalt anya-
gok nem karositjak a kdrnyezetet és
Ujrahasznosithatok. A mianyag ré-
szek meg vannak jeldlve, pl. >PE<,
>PS< sth. A csomagoldanyagokat je-
|6léstiknek megfeleléen artalmatlanit-
sa a kommunalis hulladékgydijté he-
lyeken, az erre a célra szolgalé gyd(j-
t6konténerekben.

Kiselejtezett késziilék
A terméken vagy a csomagolasan

talalhato E jelzés azt jelenti, hogy
a termék nem kezelhetd szokvanyos
haztartasi hulladékként, hanem az
elektromos és az elektronikai
készllékek ujrahasznositasi gyUjté-
helyeinek egyikén kell leadni. E ter-
mék megfelel artalmatlanitasaval
On védi a természetet és embertar-
sainak egészségét. A helytelen hulla-
dékkezelés veszélyt jelent a termé-
szetre és az egészsegre. E termék
Ujrahasznositasaval kapcsolatos to-
vabbi informacidkért forduljon a helyi
onkormanyzathoz, a szemétszallitok-
hoz, vagy az Uzlethez, amelyben a
terméket megvasarolta.

223
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15 Ha javitasra van sziikség

Feltétlenll 6rizze meg az eredeti
csomagolast, beleértve a habositott
darabokat is. A szallitasi karok elke-
rilése érdekében a készlléket biz-
tonsagosan be kell csomagolni.

224
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YBaaemble nokynarenu!
BHWMatenbHO npounTaiTte 310
PYKOBOACTBO NO 3KCMyaraumu.
ObnAsatenbHo cobntoaanTe yKasaHuaA
no TexHWke GesonacHocTH! XpaHute
PYKOBOZACTBO U, B Clly4ae Npoaaxu
npubopa, nepeaanTe ero HOBOMy
BnagenbLy.
CoaepmanHue
1 TlosicHeHWe K unnrocTpauuu 226 10 3HaueHue CBETOBbIX
1.1 Bwa cnepeav (puc. 1) 226 WHAWKaATOpPOB 239
1.2 Bua cnepeau G OTKPbITOM 11 3HaueHue npeaynpemaarollero
[Beplei Ana obcnyKMBaHWA WMHAMKaTOpa U, UTO Aenarb,
(pue. 2) 226 KOrjAa OH ropuT 239
1.3 [MaHenb ynpasnenus (puc. 3) 226 12 MMpo6nembl, KOTOpPbIE MOMHO
2 YKa3aHuA No TeXHUKe yCTpaHuTb Nepes TeM, Kak
6esonacHocTn227 NO3BOHUTL B KIIMEHTCKYIO
3 Meps.bivi BBOA cnymoby 240
B 3KcnnyaTauuio 228 13 TexHUUECKHe XapaKTepUCTHKU 243
3.1 YcraHoBKa v noaxkntoveHue 14 YTunusauua 243
npnGopa 228 15 HnueHTcKan cnymba 243
3.2 [obaBneHve BOAbI 229
3.3 TllomelleHue 3epeH B KOHTeHep 229
3.4 llepBoe BKMOYEHUE 229
4 MpuroTtoBneHue Kode U3
3epeH 230
5 PerynupoBka Kodpemonku 232
6 [lpurotoBneHWe MONOTOro
Kode 233
7 Toporpes BoAabl 233
8 BcneHuBaHMe Monoka 234
8.1 OuucTuTb Hacaaky Ana
B3GMBaHWA MOJTOKa 235
9 UYucTHKa M TexHUYecKoe
o6cnymusaHne235
9.1 OuuncTka KodpeBapku 235
9.2 VYpaneHwe KOdenHoOM ryLim 235
9.3 OuwcTKa BapouHoro 6rnoka 236
9.4 YpaneHue Hakunu 237
9.5 HacTtpoWKa »eCTKoCTH BOAbI 238
225
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MoAcHeHHue
K UNNOCTpauUum

3TO pyKOBOACTBO Npe/iHasHaueHo
[NS aBTOMaTUYECKMX KODEBAPOK MO-
nenn CS 5000 1 moagenn CS 5200.
O6ny>vBaHWe oBenx KodeBapoK
0ZMHaKOBO.

Ha pucyHke 1 1 pucyHKe 2 nokasaHbl
obe Mmozenu. Ha Bcex Apyrux puUcyH-
Kax nokasara moaens CS 5200.

Bua cnepeau (puc. 1)
MoacraBka AnA Harpesa vallek
PerynAtop nozauv napa

Tpy6Ka ana nofauv napa

Hacagka ana B3GWBaHWA MOJTOKA
Hacanka ana B3GuWBaHWA MOJOKa
(cbemHan)

Conno HacaZku anA B3OuBaHWA
MOJIOKa (CbeEMHOE)

KHonka AnA OTKpbIBaHWA ABepLbl ANA
oBCnyXMBaHUA

Bayok ana BoAbl (CbeMHbIN)
MoaaoH Ana cBopa Kanenb
(cbemMHan)

CeTtka

Perynupyemasn no BbiCOTE BbliMyCKHaA
TpyOKa

MaHenb ynpasneHua (cm. puc. 3)
KpblLLKa KOHTEMHepa And 3epeH
KpblILKa AnA MOoToro Kode

1.2

0O

N <xXs<c -Ho

-
o W

-0 Qo T

«Q

Bua cnepeau ¢ oTKpbITON
Asepuen ana obcnyusaHua
(puc. 2)

Mepka ana npeasapuTensHO
MOSIOTOro Kode

OTceKk AnA Mepku

BopoHka ana 3acbinku
npeaBapUTeNbHO MOSTIOTOrO Kode
OBepua ansa obcnykvBaHuaA
CbeMHan KacceTta ana KopenHom
ryLu

OTKMAHaA nonka

BapouHbiit 610K

Pyuka perynMpoBkuM cTeneHn nomona
KoHTelHep AnA 3epeH
®upMeHHan Tabnuuka

(HWXHAA cTOpOHa Npubopa)
XXuakocTb AnA yAaneHusa Hakumu v
TecToBas Nnonocka

MaHenb ynpaBnexnus (puc. 3)

Perynarop konuyectsa kode
(ManeHbKkadA, HopMarnbHaaA Unn
6ornbluan nopuusa)

PerynATop konnyectsa MOnoToro Kode
(nerkui, HopManbHbIA UK KPEMKKiA)
KHoMka npurotoBneHWA OAHOM YallKu
KHOMKa NpuUrotoBneHuA AByX Yallek
KHOMKa BKNOUYEHWA/BBIKOYEHMA
KHorka BbiGopa dyHKLMK nogaum
napa

KHoMKka MonoTtoro koge
(OTKOYEHME KODEMOIKM)

KHonka cnonackuesaHusa u

yAaneHusa Hakunu

MHavkatop 1 valuka u

Temnepartypa kode OK

MHAMKaTop 2 YallKu u

Temneparypa kodpe OK

MHavkatop napa u

Temneparypa napa OK

MHaukaTtop Monotoro kode
(kodpemornka oTknoYeHa)

MHAMKaTop curHanusaumm,
npeaynpe)aaroLlen 0 Hakunu
MHAavKaTop oTcyTCTBUMA BOAbI MO0
6auka ana Boabl

MHAWKaTOp HanoMHeHWA KacceTbl ANA
ryLiM nMBO OTCYTCTBWA KACCeTbI
MHaunkarop npeaynpexaaroLlem
CUrHanusauum
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YKa3aHUA No TeXHUKe
6e3onacHOCTH

BesonacHocTb AaHHOro npubopa
OTBeYaeT CyLLIECTBYIOLLMM TEXHUYE-
CKUM W 3aKOHOAATESbHLIM HOPMaM.
HecmoTpa Ha aTo, pekoMeHayeTca
BHUMATE/ILHO O3HAKOMUTBLCA C Mpea-
CTaBNEHHbIMU HWXKE YKasaHUAMM Mo
TexHWKe 6e30mnacHoOCTH.

O6wwme yKasaHun

HanpsaxeHue, BUA 1 YacToTa TOKa
B CETW, K KOTOPOW MOAKMIOYEH MpU-
60p, AOMKHBI COOTBETCTBOBATbL 3Ha-
YEHUAM, YKasaHHbIM Ha GUPMEHHOM
TaBnuuKe B HWXHEN yacTu npudopa.
MuTatowmi kadesnb He JOMKEH Co-
npuKacarbCcA C ropAYUMM YacTAMM
npubopa.
He TAHWTE 3a nuTatoLui Kabenb ana
M3BNEYEHUA BUIKU 13 PO3ETKM!
He wncnonbayite npudop, ecnu:
— NOBPEXAeH NUTaKOLLIMIA Kabenb;
— UMEOTCA 3aMeTHble MOBPEXAEHUA
Ha Kopnyce.
O10T NpUbop He NpeaHasHayeH And
MCNONb30BaHWA MIOAbMM (BKKOYanA
AeTew), KOoTopble MO NPUYMHE CBOEWH
HEOMbITHOCTU UM HEOCBEAOMIIEHHO-
CTW He B COCTOAHWM ©E30MacHO UM
yNpaBnATb, a TaKkKe NIOAbMMU (BKIHO-
Yaa aeTten) C OrpaHUYeHHbIMU GU3K-
YECKMMMU, CEHCOPHBLIMW UK YMCTBEH-
HbIMKW CMOCOOHOCTAMM. McKntoUeHu-
€M M3 JaHHOro npasuna ABMAIOTCA
Cly4yau, Koraa Takue nioau nonyyatot
MHCTPYKLMK Nno Ge3onacHOM aKcnnya-
Tauum npudopa OT OTBETCTBEHHOIO
3a HUX iMua ¥ NepBoe Bpems Nofb-
3ytoTcA NpubopoM noa HabnoaeHn-
€M 3TOoro nuua.

Be3onacHocTb geten

He ocTtaBnAnTe BKNIOYEHHbIN
npu6op 6e3 Hansopa U He
noanycKanTte K Hemy aeten!
YNakoBOYHble MaTepuasbl, Hanpu-
Mep, NONUITUNEHOBbIE MaKeThbl, He
AOMKHbI Nonaaate AETAM B PYKM.

YKasaHuA no 6esonacHom
aKcnnyarauuu

BHumanue! BoinyckHan Tpy6Ka, Ha-
cafKa anA B36UBaHMA MONOKa M noA-
cTaBKa ANA Harpesa YalleK B Npo-
Lecce aKcnnyaTauuu HarpeBatoTCH.
He noanyckaiTte 6nusko geten!
BHumaHue! ByAbTe OCTOPOMHBI
npu paboTte Hacanku anA B36uBa-
H1A monoka! Monae Ha KoMy, UCcxo-
AAWUA KUNATOK UAK Nap MOMeT
BbI3BaTh 06BapuBaHMe. AKTUBUPO-
BaTb HacaAKy anA B36UBaHUA Mo-
NIOKa, TONIbKO €CNKu Noj Hel Haxo-
AWTCA COOTBETCTBYIOLLAA €MKOCTb.
He vcnonbayiite nap anA pasorpesa
BOCMNAMEHAOLLMXCA UAKOCTEMH!
Mepexd BKtoYeHWeM npubopa ybeau-
Tecb, YTO B cUCTEMe UMeeTcA Bozal
Henb3a 3an1Barb B eMKOCTb AN1A
BO/bl HUYEro, KPOME XONOAHOM
BO/Ibl, HaNpPUMep, MOJIOKO, FOPAYYIO
BOAY MNU ApYyrue MUAKOCTU. He
HanuarTe Gonblle 1,8 n BoAbI.

He ucnonb3yiiTe 3aMOpOMEHHbIX
MAU Kapamenu3sMpoBaHHbIX Koden-
HbiX 3epeH! B npu6bop AoNMHBI 3a-
CbINaTbCA TONbKO apeHble 3epHa.
Ynanute 13 3epeH BCe NOCTOPOH-
HWe nNpeAMeTbl, Hanpumep, Kamell-
KWU. YcTpaHeHue 6NI0KMPOBKU UNU
noBpeMAeHUN MefbHULIbl, BO3HUK-
LUMX M3-3a HanM4uA B HEW NOCTO-
POHHHUX NpeAMeToB, YCNOBUAMM
rapaHTUu He NpeyCMOTPEHO.

B 3arpy3ouHyto BOPOHKY MOXHO
3acbinarb TOMbKO MOMOTbLIN Kode.
BoikntovarTe npubop, koraa oH He
MCMONb3yeTcA.

He noasepraiite npubop BO3AENCT-
BUIO aTMOCPEPHbBIX ABNEHWH.

B crnyyae HeoGX0AMMOCTH UCTIONb-
3yWTe CTaHAapPTHbIA YANIMHWUTE b

C AMaMeTPOM MPoBOAa He MeHee
1,5 MMm2.

Bo nabexaHue nonyyeHus Tpasmbl
oAU C HapyLleHWeM MOTOPHO-ABU-
rarefbHbIX GYHKUMIA AOMKHBI NOSb-
30BarbcA NPUMOOPOM TOMBbKO NoAd Npu-
CMOTPOM.
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Mpu6op AonmeH Ucnonb3oBaTbCA
TONBKO Nocne YCTaHOBKU NoAM0Ha
AnA cbopa Kanenb, KOHTeWHepa
ANA TyLWU U CeTHH!

UuctKa u yxon

CobntofanTe npaBuna YUCTKU 1
yAaneHWa HaKunu.

OTkntounTe NprdOp U BbiTALLIUTE
LTencenb nepes NpoBeAeHneM YnUCT-
KW WMIK TEXHUYECKOTO 0BCTyXMBaHKA.
He norpyxaire npubop B BOAy.
Hacanky ana B36uBaHUA MOMNOKa
MOHO YUCTUTb TOJNBbKO Ha OTKJTHOUEH-
HOM, OCTbIBLLEM W He HaxoAALLMMCH
noa AaenexHuem npudope!

He vcnonbayite Ana Mowku npubopa
NOCYAOMOEYHYIO MaLLIKHY.
MonapaHne B MenbHULY BOAbI MO-
MeT BbI3BaTb ee NoBpeMaeHue.

He oTKpbiBaiTe U He MbiTalTeCh pe-
MOHTUPOBaTL NPUOOP CaMOCTOATENb-
HO. HenpaBubHO BbINOMHEHHBIN pe-
MOHT MOXET MOCIYWTb MPUUUHON
TPaBMUPOBaHWA MOMb3oBaTen .

PeMOHT 2M1eKTponprUOOpPOB AOMKeEH
NPOU3BOAMTLCA TOMBKO NMOArOTOBIEH-
HbIM CTELMan1CToM.

B cnyuae HeoOXOAMMOCTH BbINOSHE-
HUA PEMOHTHbIX PadoT, BKMtouan 3ame-
Hy nuTatolero kabens, obpallantech
® K npogasuy npubopa unm
® B KIIMEHTCKYIO Cy)KOY KOMMaHWu
AEG/Electrolux.
Kpowme Toro, nencreve rapaHT1uu He
pacnpocTpaHAeTCcA Ha cny4yau He-
npaBvnbLHON 3KcnnyaTauMu npuéo-
pa, UICNoNb30BaHWA ero He Nno Ha-
3Ha4YeHUIO, a TaKXKe HeBbINONHEeHUA
nporpamMmbl yaaneH1UA HaKkunu He-
MeAneHHo nocne Hayana MUraHua

P

MHAUKaTopa /i\ ZZ, B COOTBETCTBUU
C MUHCTPYKUMAMH, NPpUBEAEHHBIMU

B AaHHOM pyKoBOACTBe. YcTpaHe-
HUe 6NIOKMPOBKU UNK NoBpeM ae-
HUI MeNbHULbI, BOSHUKLLUMX M3-3a
Hanuuua B Hel NOCTOPOHHUX Npen-
MeTOB, YCOBUAMMU rapaHTUU He
npeaycMoTpeHo.

3

3.1

MepBbili BBOA
B aKcnnyarauuro

YcraHoBKa U noAgKnoUYeHue
npubopa

[Mocne TOro, Kak CHATa ynakoBka,
ybeautech B LENOCTHOCTU npubopa.
B cnyyae comMHeHW He Nonb3ynTech
UM U 0BpaTUTECh K KBaNMbULMPOBaH-
HOMY CreL1anucTy.

MoctaBbTe Npubop Ha padouyto
NOBEPXHOCTb BAAMM OT KPaHOB

C BOLOM M UCTOYHKUKOB Tenna.

Mocne yctaHoBKM Npubopa Ha pado-
Uyt MOBEPXHOCTb YOEANUTECH, UTO MO
Bokam v c3aM OCTanoch NPUMEPHO
5 cM cBoO®OAHOro MecTa U He MeHee
20 cm cBoOOAHOro NPOCTPaHCTBa
HaZ HWUM.

Hu B KOeM cnyyae He ycTaHaBnvBait-
Te KOdeBapKy B NMOMELLEHUAX, rae
TemMrneparypa MOXeT OryCTUTbCA A0
0 °C nnu HWxe (3amep3aHve BoAbl
MOXXET NMPUBECTU K MNOBPEXAEHUIO
npubopa).

V6eauTech, UTo HarnpsKeHue dneKTpu-
YECKOM CeTU COOTBETCTBYET yKasaH-
HOMy Ha Tabnuuke npubopa. Moakmo-
yaitTe NPUOOP TOMBKO K PO3ETKaM C
AOMYyCTUMbIM TOKOM MUHUMYM 10 A 1
HaAeXHbIM 3a3emMreHrem. MNponsso-
OUTENb HE MOXKET CUUATATbCA OTBETCT-
BEHHBIM 32 BO3MOXHbIM yLLIEpO, CBA-
3aHHbIM C OTCYTCTBMEM 3a3eMIIEHMA.

B cnydyae HeCOOTBETCTBUA TUMA BUIKU
1 PO3ETKM MOMPOCHTE KBaNIMOULMPO-
BaHHOMO creuuanucTa 3aMeHnTb po-
3eTKy Ha NOAXOAALLYHO.

Moakntounte Nprdop K poseTke.
Mpu camMom MepBOM MOAKIOUEHWH
KObeBapKK K CETU Ha HECKOMbKO ce-
KyHZ ANA TeCTUPOBaHWA 3aroparoTtce
BCE WHAWKATOPLI, MOCNE 3TOr0 UHAM-
KaTopbl racHyT.

PekomeHayeTcA cpasy » onpeaenTb
YKECTKOCTb BOABbI, BbINOMHMB onepauuu,
onucaHHble B rnase 9.5 «Hactpoinka
YECTKOCTU BOAbI», CTP. 238.
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[nA NpaBUbHOMO M3YUEHWA UCMOSb-
30BaHu1A Npubopa npu NepBoM BKIIHO-
UeHUM HeoBXOAMMO CKPYMynesHo
Lar 3a Warom BbINOSHATL onepaLmu,
onucaHHble B Naparpadax, cneayto-
LLIMX HWKE.

Jo6aeneHune Bogbl

Mepead BKIOYEHWEM Mprdopa Npo-
BeEpANTE HanMuMe BOAbl B EMKOCTH U
[onvBaiTe ee Npu HeoOXoAUMOCTH.
Mprbop aBTOMATUYECKK MPOMbIBaET-
CA BOAOW MPY KaXKAOM BKJIFOYEHMU U
BbIKITFOUYEHMH.

MaBnekuTe HGadvoKk Ana Bodbl (puc. 4),
CMOMOCHWTE €ro W HamnosHUTe cee-
eW BOZOW, He NpeBbilan NIMHUK
MAX. Korza Bbl UsBnekaete 6ayok,
HacaaKa And B3OMBaHWA MOMOKa
[0MKHa ObITb HanpaBneHa K LeHTpy
npudopa, B NPOTUBHOM Ciydae 6ayok
Henb3A BbIHYTb.

B eMKOCTb Henb3A HanueaTb APYrux
UAOKOCTEN KPOME XONOLAHOM BOAbI
(HanpuMep, MUHepanbHyto BoAy Unn
MOJIOKO).

YcraHoBWTE GauoK Ha MecTo, BCTa-
BWB ero Ao ynopa.

Urtobbl kode Bceraa 6bii apoMaTHbIM
M BKYCHbIM,

eXeHEBHO MeHANTe BOAY B EMKO-
CTU U

KaK MUHWUMYM pas B HeAento MowTe
EMKOCTb CBEXeH, NpOTOYHOM BOAOM
(HO He B NOCYAOMOEYHOW MalLUHE).
[locne aToro onosIoCHUTE EMKOCTb
CBeXXern BOLOW.

MomewieHne 3epeH

B KOHTENHep

OTKpONTE KPBbILLKY KOHTEMHepa And
Kode B 3epHax (puc. 5).
HanonHute KOHTEMHEP KOde B 3ep-
Hax.

3aKpOMTE KPBbILLIKY.

BHumaHue! [MoMHWTE, UTO HENb3A UC-
nonb30BaTb 3aMOPOXKEHHbIE 3EPHa, a
TaKXe 3epHa ¢ pasnuyHbIMKU apoma-
TM3aTopamMu M NoACNacTUTENAMMU.

i

Y6eautechb, UTo B KOHTEHHEP He Mo-
nanu NoCTOPOHHWE MpeaAMETHI, Ha-
npYMep, KameLlKku. YcTpaHeHue
610OKMPOBKU MU NOBPEAECHUI
MenbHULbI, BO3HUKLUKUX WU3-3a Hanu-
4YMA B HEW NOCTOPOHHMWX Npeame-
TOB, YCNIOBUAMU rapaHTUU He
npeaycMoTpeHo.

Kodesapka Obina npoBepeHa Ha 3a-
BoAe. [na aToro Ucnonb3osasncs
Kode, NO3TOMY B MefbHULE MOXET
ocTaBaTtbcl HeMHoro Koode. CyllecT-
ByeT abContoTHaA rapaHT1a Toro, Uto
aTa KodeBapKa HoBas.

MNepBoe BKNtoUeHue

Mpv nepBom BBOAE NpUbOpa B 3KC-
nryaTaumo HeoHBX0AUMO MPOU3BECTH
yAaneHue Boaayxa U3 KoheBapKu.

Y6eautecs, 4to Gadok AnA BoAbl Ha-
MOSTHEH W YTO BUIKa LUHYpa 3NeKTpo-
MUTaHKA BCTaBneHa B PO3ETKY.
MepenBuHbTE Hacalky AnA B3GUBa-
HUA MOJIOKa Hapy»XXy 1 NocTaBbTe NoA
Hero yvalLKy, puc. 6 U BKIIOYWTE Npu-
Bop, Haxxae kHonky (D, puc. 7.
Cpaz3y #e nocne 3T0ro B TeUeHUe
MaKcumym 30 ceKyHA NoBepHUTE
perynaTtop noAayv napa npoTve Yaco-
BOW CTpenku Ao ynopa, puc. 8 (nofs-
neHue Wyma B KodeBapke — HOp-
MarnbHoe ABNeHKe).

Yepes HeCKOMbKO CEeKYHA U3 Hacaaku
AnA B3OWBaHWA MOJIOKA HayHeT
BbITEKaTb BOAA.

Koraa valuka 6yaeT HanosHeHa npu-
mepHo 30 M BoAbl, MOBEPHUTE pe-
rynaTop NoZayv napa no YacoBOM
CTpenKe Ha nonoBuHy oBopoTa,

pwvc. 8, Ao ynopa, Tak YToBbl BoAa
nepecTtana Teub.

Joxautech, YToObl UHAMKATOPbLI [P
u [P nocroaHHo ropenu, a He Mura-
nm. (MuraHve MHAMKaTopoB YKasbl-
BaeT Ha TO, YTO MallMHa HarpeBaeT-
CAl, Koraa MHAWKaTopbl FOpPAT No-
CTOAHHO — AOCTUrHyTa WaeanbHan
Temneparypa Ang nNpuroToBneHna
Kode.)
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3a HECKONbKO CEeKyHA A0 MpeKpalle- nonyuutcA. MNpu NepBOM UCMONb30oBa-
HUA MUraHusa Kodesapka asTomaTuye- HUU HeoOXoAUMO MyTeM NpPod Npuro-
CKW MPOW3BEAET CrONackuBaH1e: 13 TOBUTb HECKOBKO Yalliek Kode, uTo-
HOCWKOB MoJauu Kode BbINbeTcA He- Obl ONpeaenuTb NpaBubHOE MOoJo-
MHOrO ropayev Boabl, KoTopas Oyaet YKEHUE PYUKH.

cobpara B nopaoHe ana céopa [MoctaBbTe NOA HOCHKM YalLKy, eCru
Kane’sb. roToBuTe 1 yallka Kodpe WK 2 YaLlKu

"+| CoBeT: ECIM BaM Hy)xHa ManeHbKas AnA [BYX 4allek Kode, puc. 11. [AnA

1 ka kode (MeHbLue 60 M), anA MOMYYEHUA BKYCHOM NEHKU KaK MOX-
TOro, YtoObl OHa Obina ropsAYen, Ha- HO MPUONH3bTE HOCHKA K Hallikam,
MOJIHATE CHauana YallKy 3TOW rops- onycTis 6nok noAaqu kode, piuc. 12.
yei Bogol. OcTaBbTe BOAY Ha He- Haxmure kHonky P, puc. 13, ecnm
CKOMbKO GeKyHZ B YallKe, UToObl Bbl rotoBuTe 1 KOode. Haxxmure KHon-
YallKa Harpenace. ky [CP, puc. 14, ecnu BbI roToBuTe 2
Mocne aToro kodesapKa rotoBa K Uc- HaLKK Kode.

Nonb30BaHUIO. MNocne atoro KOd)eBapKa nomMenut
3epHa Kode, BbIMOMHUT KOPOTKYLO
a n nozauy kode, naysy 1 NorHOCTbO
puroTtoeneHue K°¢e u3 BbINbET KOdE B HaLLKy.
3epeH Mocne aoctwkeHua Tpedyemoro

IS []0 TOro, Kak roToBUTL Kodbe yoean- KonuuecTBa KodbeBapKa aBToMaTHye-

TeCh, UTO MHAMKATOPb! P 1 CKM OCTaHOBMT nozady Kode v Bbi-

,
FOPAT MOGTORHHO W, UTO KOHTEMHEP TONMKHET OCTaTKW Kode B KacceTy And
ANA 3epeH Kode HamosHeH. KOQEHHOM ryLLIy.

I [loBepHWTe perynatop Konuyectsa Hepes Heckonbko cekyHa, koraa oba
MonoToro Kode, puc. 9, anA ycra- uravkatopa CP v [T saroparcs,
HOBKM HEOOXOAUMOrO KONMYecTsa CHOBA MPUrOTOBHTE KOde.

MOJIOTOro Koode. Lna Toro 4TOObl BKIOUYNTD KodeBap-
Yem Borblie Bbl NOBOpauuBaeTe ry Hevkwnre krorky . (3a Heckonb-
DYUKY MO YACOBOM CTPENKE, TEM KO CeKyHZ 10 NpeKpaLLleHns MUraHus
6ONbLIGE KONMUECTBO 38PEH Kobe KodeBapKa aBToMaTUUYECKU NPOU3Be-
GyET NOMOTIOTO 1 TeM Kperue GyneT [IeT cronackvMBaHue: 13 HOCUKOB Mo-
MPUrOTOBNEHHBIA Kode. TTpH NepBEoM [aun Kode BbINbeTCA HEMHOMO rops-
MCMOMb30BaHUW HEOBXOAMMO MyTeM uei Bozbl, kotopan GyneT codpaka B
npo6® NPUroTOBWUTb HECKOSBKO Yalliek MOAAQHE A cégpa Ka”g”b' Byaere
KODE, UTOBb! OMPEAENHTL NPABHTb- OCTOPOXHbI, UTOObI HE 0BXeubcs.)
HOE MONOMEHHE PyUKM. ByZIbTe BHI- Ecnu KodeBapKa He BblknoyaeTca
MaTesbHbl M He MoBOpayMBainTe pyuKy koo D 8 nioGom cnysae uepes
MO YACOBOM CTPESIKE GIMLLIKOM CHlb- 3 Yyaca nocrne nocneaHero UCrnosnb3o-
HO, TaK €CTb BEPOATHOCTb MOy HTH BaHUA, OHa BbIK/KOUWTCA CaMOCTOS-
ENULIKCM MERnEHHOS BbiTeKakie TENbHO, BbIMOMHUB CHauana KopoTKoe
roToBOro Kode (Kannamu), ocoden- cnonacknsaque.

HO, €CNnK Bbl rOTOBWTE Z1BE HaLLKK1 MpumeuaHue 1: Ecnv kode BbiTeKaeT
Koge. KannaMu WK He pasnnBaeTca NoJsIHO-

I [loBepHyB perynarop, puc. 10, Bbl CTbto, HEOOXOAMMO MOBEPHYTL PYUKY
ycTaHaBnMBaeTe KONMMYECTBO MOJIO- perynpoBKu nomona, puc. 17 Ha
TOro Kode. OAWH LLENYOK MO YacOBOM CTPESKe,
Yem Gonblue NoBepHyTa pydka no CM. rnasy 5 «PerynvpoBka kodpe-
4acoBOW CTpeske, Tem Gonblue Kode MOJIKK», CTp. 232. NoBopaunBanTe

PYYKy MOCTEMNEHHO HA OAWH LLEMYOK
230
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A0 MNONyYeHna yaAOBNETBOPUTENbHOM
noaayu Kooe.

TOHKOCTb NOMONA MOXHO U3MEHATb
TONbKO B npouecce pasmona. Usme-
HeHWe YCTaHOBOK NpPU BbIKNIFOUEH-
HOW MenbHULEe MOMeT NPUBECTH

K noBpemaeHuto npubopa.

Mpumeuanune 2: Ecnu kode BbiTeKaeT
CMLIKOM ObICTPO U NeHKa obpasyer-
cA He Tak, kak Bam xouetcs, nosep-
HWUTE PerynaTtop KonuyecTsa Moso-
Toro kode, puc. 9, Ha OAHO AeneHve
NPOTUB YaCOBOW CTPenKH. [yTem
Npo6 NPUroToBbTE HECKOJIBKO YalleK
Kode, utobbl onpeaenuTb NpaBunb-
HOe MONOXXeHWe pyuku. byabTe BHU-
MarenbHbl U He MOBOPaYnBaMTe pyuKy
MO YaCOBOM CTPESIKE CIULLKOM CHib-
HO, TaK eCTb BEPOATHOCTb MONYYUTh
CMULLKOM MeANeHHOe BbITEKaHWe
roToBOro kode (Kannamwu), ocoOeH-
HO, eCNU Bbl FOTOBUTE [IBE YalllKK1
Kode. Ecnm nocne HECKONbKKX Yallek
Kode He yaaeTcA A0BWUTbCA yaoBMe-
TBOPWUTENBHOM NEHKWU, MOBEPHUTE
PY4Ky perynupoBKku nomona, puc. 17,
NPOTMB YaCOBOM CTPESIKM Ha OAMH
Lenyok (cMm. rnasy 5 «PerynupoBka
KODEMOIKM», CTp. 232).

MNpumeuanune 3: PekomeHaauuu
AnA nonyyeHus 6onee ropauero
Kode:

1) Ecnum nocne BKoueHWa kodesap-
KM He0OXOAMMO MPUrOTOBUTb
ManeHbKYHO Yalllky KPernkoro kodpe
(MeHbLue 60 Mn), AnA HarpeBa YallKu
MCNONb3yNTe rOPAYYHO BOAY OT CMo-
nacKMBaHusA.

2) Ecnv nocne npurotoBneHua nocnes-
Hero Kode npowwsno 6onee 2 - 3 MUHyT,
TO 0 NPWrOTOBNEHWA HOBOW NOPLIMK
Kode, HeobXoanMO NporpeTb
BapOUHbIN BNOK, HAXKAB KHOMKY /i Z=.
Mocne aToro Aaite BoAe cTeub

B MOACTaBNEHHbIM NoAnaoH ana cbopa
Kanenb. 3Ty BOAYy MOXHO TaKkxKe UC-
nonb3oBaTh ANA NOAOTrPEBa YalLKK,

B KOTOpyto ByaeT HanvBaTbeA Kode.
[nga 3aToro Hy)KHo NPOCTO CNWTbL rops-
uyto BOZY B YallKy (a 3aTeM BbINUTb ee).

i

&
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3) He ncnonbayiTte oyeHb ToNCThie
YaLlK1, eCii TONbKO OHW He noaorpe-
Tbl, MOCKOSIbKY OHU CIMLLKOM BbICTPO
nornoLatoT Tenso.

4) MNonb3ynTecb NpeaBapuTebHO
HarpeTbiMK YallKkamu, CNONOCHYB MX
noJ ropAven BoAowH, NMOGO NomMmecTure
Ha 20 MWHYT Ha NoACTaBKy And
YalleK Ha KpbILLKe BKIOYEHHOWM
KODEeBaPKM.

MpumeuaHune 4: B 10 BpemsA, Koraa
KodeBapka rotosut Kode, pasnus
Kode MOXeT ObITb OCTAaHOBEH B
Mo®ON MOMEHT HaXKaTUeM KHOMKK
P, pyc. 13, um [T, puc. 14, Haxa-
TOW paHee, UK NOBEPHYTb NPOTUB
4acOBOW CTPENKKU PErynaTtop Konuye-
ctBa Koode, puc. 10.

MpumeuaHune 5: Kak Tonbko nogava
KOdE 3aKOHUMTCA, ECIU Bbl XOTUTE
YBENWUMTb KONMYECTBO Kode, AoCTa-
TOYHO yAepXuBaTb KHONKY[P,

puc. 13 vnm [T, puc. 14, Hagetyio
paHee A0 NONyYeHWUA HY)>XHOIO KONW-
4ecTBa, MM NOBEPHYB PerynaTtop
Konunyectea kKode, puc. 10, no yaco-
BOM CTpenKe (3To HeoBXOANMO Bbl-
NOMHWUTb HEMOCPEACTBEHHO MOCcne
BblAaum Kode 1 Jo cpoca Ucnonb3o-
BaHHOrO KOQEMHOrO MOPOLLKA B KOH-
TerHep AnA KOQENHOM ryLLK).

MNpumeuanue 6: Ecnu nHaMkatop
roput 4, cneayet 3anonHUTL em-
KOCTb AnA BoAbl. MHaye kode 13
KodeBapku nofdasartbcA He Oyaer.
Bayok ana BoAbl MOXeT ObiTb W3-
BfieYeH TONbKO B TOM Clyyae, ecnv
HacaZka Ana B3OWBaHWA MONOKa
noBepHyTa B CTOPOHY LIeHTpa Kode-
Bapku. (B Gauke, koraa saropaetcsa
vMHAMKaTopa B ocraetcA HEMHOro
BOAbl — 9TO HOpMaslbHOE ABMEHME.)

MpumeuaHune 7: KodpeBapka noa-
CUMTBIBAET KONMYECTBO YalleKk BOAbl,
KoTopble OblNk MPUrOTOBEHbI. Kayk-
able 14 maneHbKux yallek (M 7
6onblumKx) 3aropaeTcA UHavKaTop B
npeaynpexaan, YTo kacceTa AnA
KOG®ENHOWM IyLLK 3aronHeHa U ee He-
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06X0ANMO BbITPAXHYTb U MPOUYUCTHTB,
cM. 9.2 «YaaneHue KodberHoOM ryLm»,
cTp. 235.

MpumeuaHune 8: Co BpemeHeM npwu
u3Hoce KodeMonku Kode ByaeT Bbi-
TeKaTb CIMULLKOM ObICTPO U 6e3 nex-
KM, TaK Kak NMoMOos CTaHET KpyrHee.

[nA pelleHua oToi npobnembl HeoH-
XOAMMO OTperynupoBath cTeneHb no-
mona kodesapku. [ToBepHUTe peryns-
TOp nomMona, puc. 17, NpoTuB Yaco-
BOW CTPEsKM Ha OAHO AeneHue (CMm.
rnasy 5 «PerynMpoBka Kopemonku»,
cTp. 232).

MpumeuaHue 9: Ecnu kopeBapka He
MCNosb3yeTcA B TeYeHUe ANMUTENbHOro
BpPEMEHH, A0 ee NPUMEHEHMA He-
006X0AUMO OUYUCTWUTL BAPOUHBIN ONOK,
KaK onucaHo B rnase 9.3 «Ounctka
BapouHoro 6noka», ctp. 236.

MpumeuaHue 10: He BbiHUMaTe
eMKOCTb ANA BoAbl B Npouecce
BblAaun Kode. Ecnu Gayok gocrars,
KodeBapka He OyaeT HorblUe roTo-
BUTb KOPE W HAYHET MUraTb MHAMKa-
TOp OTCYyTCTBMA BOAbI MY . Ecnun He-
oBxoAMMO caenartb elle oauH Koode,
KodeBapKa HauMHaeT CUIbHO LLYMETb
W He roToBUT Kode. na Toro utobbl
KodeBapKa Havana padotarb, HeoO-
XOAMMO MOBEPHYTbL NPOTHUB YaCOBOM
CTPEenku 40 ynopa perynarop nogauu
napa v B Te4EHWE HECKOMbKUX CEKYHA
cnvBaTth BoAy U3 HacaZku B3GMBaHUA
MoJsioKa.

[Mpu NepBOM NycKe B 3KCMyaTauuto
KOodeBapKKU HEOOXOAUMO MPUroTO-
BUTb 4-5 yalllek Kode, TONbKO nocne
aTOro nNpubop HauHeT AaBaTb yAOB-
NEeTBOPUTENbHbIN pesynbTar.

Koraa saropaetca MHAWKATOP, CUrHa-
JIM3MPYIOLLIMIA Kakoe-MTMBO OTKIOHE-
Hue B paboTe, HET HEOOXOAMMOCTH
cpasy XX obpallatbCA B TEXHUUECKYIO
cepBHCHYto cryxdy. Mpobnemy
MOYTU BCErAa MOXXHO PELLUWTb, Crie-
ZlyA MHCTPYKLUMAM, yKasaHHbIM B rfa-
Be 11 «3HauyeHve npeaynpexaato-

A

i

LLIero MHauKaTopa U, u4to Aenarb,
KOrZa OH roput», cTp. 239 1 rnaese
12 «[MpoBnemsl, KOTOPbIE MOXXHO
YCTpaHuTb Nepes TeM, Kak No3BOHUTb
B KIMEHTCKyLo cnyxOy», cTp. 240.
Ecnu nHdopmaumn B pykoBoaCTB
OyaeT HeAOCTaTOUHO ANA YCTpaHeH A
npobnembl, pekoMeHayeTca obpa-
TUTbCA B CEPBUCHYIO CNyxOy.

PerynupoBKa Kopemonku

Kodemonka He AomKHa noaBeprarb-
CA perynMpoBKe (Mo KpaviHen mepe, B
Hayane), TaK KaK y)k oTperynmposaHa
Ha 3aBoZe Ana obecnedyeHus npa-
BWIIbHOM noJaun Kode.

TeM He MeHee, ecniv nocne nepBbIxX
yallek Kode pasnve Kodpe Byaet
CIMLLKOM ObICTPLIM WK MeNeHHbIM
(kannAmu), HeoBXoANMO MPOU3BECTH
KOPPEKLMIO NPy MOMOLLIM peryndaropa
nomona kode, puc. 17, B KOHTERHEPE
ANA 3epeH.

Pesynbtar nsMeHeHuA HaCTPOMKHK
Oynet BuAEH TONbKO Nnocne AByX
crneayoLnx NpuroToBneHmin Kooe.

TOHKOCTb NOMONa MOXHO U3MEHATb
TONbKO B Npouecce pasmona. Uame-
HeHWe YCTaHOBOK NpH BbIKNIOUEH-
HOM MenbHULE MOMET NPUBECTH K
noepexaeHuto npubopa.

[na obecneyenna Bonee meaneHHoOM
nodauu Kodbe U ynyulleHus Buaa
MEHKU MOBEPHUTE PErYNATOP MPOTHB
YacoBOM CTPESKK Ha OAHY MO3ULMIO
(6onee menkui nomon), puc. 18.

AnAa obecneueHnsa Gonee ObICTPOM
noaaur kode (6es Kanesnb) NOBEpPHU-
Te perynaTop no 4acoBOW CTpesKe Ha
oaHy nosuuuio (bonee KpynHbIK Nno-
mon), puc. 18.

KodeBapka Bbina NnpoBepeHa Ha 3a-
Boae. [1nA aToro Ucrosnb3oBasca
Kode, NO3TOMY B MefibHULEe MOXeET
ocTaBatbcA HeMHOro Kode. CyllecT-
ByeT abCoNtoTHaA rapaHT1a Toro, Uto
aTa KodeBapKka HoBas.
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MpuroTtoBneHne MOnNoOTOro
Kode

Ha)kmuTe KHOMKY &~ ANA UCMONb30o-
BaHWA MOMOTOro Kode, puc. 19.

MHAMKaTop & 3aropwuTcH, yKkasbiBas,
yTo QYHKUMA 3aaHa, a KodeMorsKa
OTKIKOYeHa.

[MoAHUMKTE KpbILLEYKy B LieHTpe, 3a-
ChINbTe B BOPOHKY OAHY MEPKY MOSO-
Toro kode (ana 1 yawku) wnn aBe
MepKu (ana 2 yawek), puc. 20.

[nA ycTaHoBKM KonuyecTBa Kode no-
BEPHWTE perynaTop Konuyectsa
kooe, puc. 10.

Yem Gonblue NoBepHyTa pydka no
4acoBOW CTpernKe, Tem Gorblle Kodpe
nonyymTCA.

[MocTaBbTe NOA HOCWKM YallKy, eCiu
rotoBuTe 1 yallka Kodpe U1 2 yallKku
AnA AByX vallek kode, puc. 11. nA
NOy4YeHUA BKYCHOM MEHKU KaK MO-
HO NPUOIU3bTE HOCUKM K YalliKam,
onyctvs 6ok noaauu kooe, puc. 12.
Haykmure kHonky CF, puc. 13, ecnu
Bbl rotoBute 1 Kode. Haxxmure KHom-
ky [P, puc. 14, ecnu Bbl roToBuTe 2
yallk1 Kode.

MNpumeuanune 1: H1 B Koem cryvae
He 3acbinanTte MonoTbin Kode, ecnu
KodeBapKa BbIKMtoUYeHa, UToObl n3be-
aTb paccbinaHua Kode BHYTPU Hee.

MpumeuaHune 2: H1 B Koem cnyyae
He sacbinaiTe Oonblue ABYX MEpOK,
TaK Kak KodeBapKa He CMOXET Mpu-
rOTOBWTb HAMMUTOK, a MOJIOTbIN Kode
Oynet pasbpocaH B kodeBapke,
nauxana ee, Moo Koode Oyaet pas-
NMBaTbLCA KaniamMu.

Mpumeuanune 3: [JnA 4O3MPOBKK
KonuyecTBa 3acbinaemMoro Kode
MCMOMb3yMTE TOMBKO NpUnaraemyto
MEpKY.

MNpumeyaHue 4: 3acbinaiTte B BOPOH-
Ky TOMbKO Kode ¢ NoMooM AnA
KOdEBapPOK 3CMNPECCO, HX B KOEM
crnyyae He 3achinavre Kode B 3epHax,
pacTBOPUMBIA Kode Wiu apyrue npo-

i

i

AYKTbl, KOTOPbIE MOTYT UCTIOPTUTb
KodeBapky.

MNpumeuanue 5: Ecnu Gonee oaHow
MEPKM 3acbiNaHHOrO MOJSIOTOrO Kode
3aCTPAHET B BOPOHKe, ANA TOro,
YTOObI OH MPOLLES, UCMOMb3YHTE HOXK,
puc. 21, 3aTeM CHUMMUTE U OYUCTUTE
BapOUYHbIA ONOK U KodeBapKy, Kak
onucaHo B rnaee 9.3 «OuuncTka
BapoyHoro Gnokas», cTp. 236.

Ecnu nocne paboTbl KopeBapku

C MCMNonb3oBaHWEM MOJIOTOro Kode
Bbl XOTUTE BEPWUTLCH K MCMONb30Ba-
HUIO KOde B 3epHax, HeoOXOAUMO
OTKITFOUMTb DYHKLIMIO MOSIOTOrO KObe,
elLe pa3 HaXXaB KHOMKY &~ (MHAWKa-
TOp MoracHeT U KopemMorKka BHOBb
CMOXET BKMOYMTLCA).

Cwm. Takxe rnasy 4 «[purotoBnerue
Kode u3 sepeH», cTp. 230, npumeya-
HUA NC, 3-7,9m 10.

Monorpes BoAbI

He 3abyabTe ybeauTbes, UTO MHAMKA-
Topbl [P v [T ropsat nocrosHHo.
MoBepHuTe Hacaaky AnA B3GuBaHUA
MOJIOKa B HanpaBneHWn OT Kode-
BapKw, puc. 6.

YCTaHOBWTE EMKOCTb NOA Hacazky
AnA B3BWBaHUA MOJIOKa, puC. 6.
MoBepHUTE perynaTop noJauv napa
NMPOTUB YaCoBOW CTPENKK 0 yrnopa,
puc. 8. M3 Hacaaku ana B3bWBaHWA
MOJIOKa BbINbETCA ropAvan BoAa,
KOTOpanA 3amoSHWAT CTOALLYIO NOA HUM
€MKOCTb.

MoBepHUTE perynaTop nodayv napa
Mo YacoBOW CTPesike A0 ynopa, puc.
8, AnA Toro, Ytodbl NpepBaTb BbIXOA
BOZbl M NepeBeauTe Hacaaky And
B30VBaHWA MOJOKa B NepBOHaYasb-
HO€ MOMOXEHWe, HanpaBuB B LEHTP
kodeBapku. (PekomeHayeTcA He pas-
nMBaTh ropfAdyto Boay Oonblie, yuem 2
MUWHyTbI NOAPAA.)

233
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BcneHuBaHWe MOJMOKa

Brewrte B emKkocTb npumepHo 100
MOJOKa Ha KaxAoe NpuroTosneHne
Kary4y4ynHO, KOTOPOK Bbl XOTUTE MPH-
rotoBuTb. Mpw BeIGOPE pasmepoB
EMKOCTH YUTWTE, UTO 0BBEM MOSOKa
yBenMuuTCA B 2 unn 3 pasa.

PeKOMeHﬂyeTCH MCNonb30BaTtb Yac-
TUYHO CHATOE MOJIOKO, OXNnaXxKaeH-
HO€e B XOnoAunbHUKE.

HpMFOTOBbTe KOde Kak onmMcaHo B
COOTBETCTBYHOLLMX rnaBax, UCNnonbayA
A0CTaTOYHO BOSbLLME YaLlKMU.

HanpaBbTe Hacaaky aAnA B3GuBaHUA
MOJIOKa, pUC. 6, HapyXy.

HaxxmuTe KHOMKy nozauv napa &,
puc. 22.

MHankaTop & HauHeT MUraTh, yKasbl-
Baf, UTO KopeBapKa pasorpesaeTca
(uHavkatopsl [P v [ He ropar, uto
yKasbiBaeT Ha HEBO3MOXHOCTb NMpw-
roTOBMEHUA Kode).

Korpa uHaukatop & nepecraHeT mMu-
raTb M HaYHeT ropetb NOCTOAHHO,
Temrnepatypa KopeBapK1 A0CTUMa
ONTUMAaNbHOrO 3HaUeHUA ANs Npu-
roTOBMEHWA napa.

Cpasy e nocne 3Toro, MakCUMyMm B
TeueHue ABYX MUHYT (MHaye Kode-
Bapka aBTOMaTUYeCKW BEPHETCA Ha
GYHKLMIO NPUroToBneHua kode) no-
MeCTWUTe HacaaKy ANns B3OWBaHWA Mo-
NoKa B eMKOCTb, B KOTOPOW coAep-
»arcA MOJOKO, puc. 23. MNocne 3Toro
NoBEPHUTE PerynaTop noaayv napa
NPOTUB 4YaCOBOW CTPesIKK A0 ynopa,
puc. 8.

ByabTe 0CTOPOXHbI, YTOOLI He
obkeubcA.

BHumaHue! [pu BbICbIXxaHUM MOMOKa
NPOUCXOANT 3aCOPEHWEe HacaZKu AnA
B3OWBaHWA MOJoOKa. He norpy»kaire
HacaZKy aAnA B3GuBaHUA MOoKa B
MOJIOKO HaCKOSbKO rny©oKo, UToOsbl
OHO MOKpPbIBaNoO OTBEPCTUE BO3AYXO-
3a0O0pHMKa B BEPXHEN YacTW HacaZKu
ana B3OuBaHWa MosioKa. MNpu aToMm
MOJIOKO MOXET 3acocaTbCA B Hacaa-

Ky 4nA B3OMBaHWA MOJIOKa W Bbl3BaTb
ee 3acopeHue.

M3 Hacaaky ana B3dMBaHUA MOJOKa
BbIMAET Nap, KOTOPOW NPUAACT MOMO-
Ky BWMA NEHbl U YBENUUMUT ero oObeMm.
[na Toro utoObl neHa Obina Gonee
ryCTOM, MOrpyanTe HacaaKy And B3OW-
BaHWA MOJIOKa B MOJIOKO W Bpalla-
TeNbHbIMW MeZNEHHbIMU ABUXEHUSA-
MW NOAHWMAaNTEe eMKOCTb. (PeKoMeH-
[yeTtca nojasartb nap He Honee 2
MWHYT NoApAA.)

Mocne AocTxXeHuA TpebyemMoin Tem-
nepatypbl NpepBuTe NoJady napa,
NMOBEPHYB PerynaTop noaayv napa no
4acoBOW CTpenke Ao yrnopa, puc. 8 1
HaKMMWTE KHOMKy noaauun napa L,
puc. 22, AnA OTKoYeHWd napa.

HanerTe B3OWUTOE TaknmM 06pasom
MOOKO B YalllKW C Kode 3crnpecco,
MPUroTOBNIEHHOTO 3apaHee. Kamyu-
UMHO OTOB (MOMOXKMTE MO BKyCY
caxap W, ecrni 3axoTuTe, NpUChINbTe
MOBEPXHOCTb MEHKM LLIOKONAAHbBIM
MOPOLLIKOM).

Mpumeuanune: Cpasy e nocne npu-
rOTOBMEHWA Karny4y4ynHO W nocne
OTKMtoYEHUA GYHKLMK Napa, ecnu
HaxKaTb KHOMKY &, p1C. 22, GyHKUMA
napa OTK/oYaeTcA, HO KopeBapka
elle CIMLLKOM CUMbHO HarpeTa, 4Tto
He MNO3BONAET NPUrOTOBWUTL HOBbIM
Kode (MHaukatopsl [P v [T mura-
tOT, yKasblBaA Ha To, YTO TemMnepartypa
He NOAXOAMT ANA crneaytoLLero npu-
roTOBNEHWA Kode): MoaToMy HEOBXO-
AUMO noaoxaatb OKono 10 MUHYT,
yTOObl OHa HEMHOIO OCTbINA.
COBET: [Ina 6onee ObICTpOro oxna-
XAOEHWA MOCNe OTKMOUYEHWA QYHKLMK
noZauv napa OTKPOWTE PEerynaTop
noaauyv napa u pasnveanTe BOAy M3
Hacaaku AnA B3OWBaHWA MOJIOKa B
€MKOCTb 10 TeX Mnop, Noka UHAMKaTo-
pol [P v [P nepecranyT murars.
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OuncTUTL HacagKky ana
B36MBaHUA MOMNOKa

Kakablih pa3 nocne ncnornb3oBaHua
ouWLLalTe HacaaKy AnA NpUroToBne-
HWA Kamny4yumHo.

Heckonbko ceKyHA BbinycKaiTe BoAy
WnK Nap, NOBEPHYB PerynaTop noaa-
UM Napa NPOTUB YaCOBOM CTPESIKU A0
ynopa, puc. 8.

Tpybka ana nogauv napa nosBonmT
yOanuTb OCTaTKKM MOJIOKa, KOTopble
OCTaNUCb BHYTPM.

BHumanue! [na cobnoaeHua rurue-
Hbl PEKOMEHAYETCHA MNOCTOAHHO MPO-
M3BOAWTL 3Ty Npoueaypy, YToObl 13-
GexaTb 3aCTOA MOJIOKA BO BHYTPEH-
HUX cucTemMax npudopa.

[ToBepHUTE perynatop no 4acoBOM
cTpenke Ao ynopa. Nogoxxawte napy
MWHYT, NOKa OCTbIHET Hacaaka AnA
B3OMBaHWA MOJOKa.

Yaep)kuBanTe 04HOM PYKON PyUKy
TpyOKy Ana noaayv napa. Jpyron py-
KoM OTKpoMTe GalioHeTHOe coeauHe-
HWe HacaaKu AndA B3GMBaHUA MOJOKa,
crnerka noBepHyB Mo YacoBOW CTpest-
Ke. BbiHbTe HacaaKy Ans B3BWBaHuA
MOJIOKa, puc. 24.

CTAHYTb BHU3 HacaaKy And B3bvBa-
HWA MoJIoKa ¢ TPYOKM nodauy napa.
TwarensHO NPOMONTE B Tennon Boae
HacaZKy AnA B3GuBaHUA MOoKa U
conno.

Y6eautech B TOM, YTO [Ba OTBEP-
CTUA, yKasaHHble CTpesikaMu Ha puc.
25 He 3a0uThI. MpK HEOOXOAUMOCTH
NPOTKHUTE UX UrIOM U MPOYUCTUTE.

YcraHOBUTE Ha MeCTO HacaaKky AnA
B3GMBaHWA MOJIOKa, BCTaBWB ee Ha
TpyOKy NMoAauu napa v ¢ ycunuem
noBepHyB BBEPX.

YcraHoBWUTE Ha MeCTO HacaaKky AnA
B3GMBaHWA MOJIOKa, CABUHYB ee
BBEPX W MOBEPHYB MPOTMUB YacoBOWM
CTPENKH, puc. 24.

9.1

9.2

UKCTKa U TeXHHUYECKoe
ob6cnymuBaHue

[o BbinonHeHua ntooit onepauuu no
yxo4y KodeBapKa AOMKHa OCTbITb U
0OMKHa ObITb OTKMIOYEHa OT
BONEKTPOIHEPTUM.

He norpyxante kopeBapKy B BOAY:
3TO aneKTponpuoop.

[ns uicTky npudopa He UCronbayiTe
pacTBOpUTENH UK adpasvBHbIE MOLO-
Lne cpeacTea. [na atoro gocrarou-
HO MAFKOM U BNXKHOM TKaHMU.

Yactn kodeBapKu Henb3A MbITb B MO-
CYZIOMOEYHON MalLluHe.

OuncTKa KodeBapKH

OuMiwante KacceTy ANA rywm (Kak
onucaHo B rnase 9.2 «Yaanexve
KObenHoM ryLum», cTp. 235) Kaxkabii
pas, Koraa saropaetca

uHankatop B

PexkomeHayeTcA perynapHO YUCTUTb
6auoK AnA BoAbl.

MoanoH ana cbopa Kanenbs UMeeT
WHOWKATOP YPOBHA (KpacHoOro useta)
AnA HaxoAALlencA B Hel BOAbI, pUC.
26. Koraa MHaMKatop CTaHOBMTCA BU-
A€eH (HECKOMbKO MUNMMETPOB NoA
BaHHOYKOM AnA cOopa Boabl), He0O-
XOAMMO CINUTb BOZY U3 BaHHOUKM U
NPOMbITh ee.

Bpemsa oT BpemMeHu yberantecsb, Uto
OTBEpCTHA y3na nodayn kode He 3a-
COpPEHBbI. 1118 UX OYNCTKM OT OCTaTKOB
BbICOXLLEro Kode UCMOSb3yuTe urny,
puc. 27.

YnaneHue KodpenHON rywum

Mpubop cunTaeT KONMYECTBO MPUro-
TOBNEHHOro Koode. [Nocne npuroTos-
nenva 14 oanHapHbIX (MK 7 ABOW-
HbIX MOPUMI KOde) 3aropuTcA MHAK-
Karop YKasbIBalOLLMM Ha TO, YTO
KOHTEMHEP MOMOH, U ero HeoOxoau-
MO OYUCTUTb. [1OoKa KOHTENHep AnA
KOdENHOM TyLLK He ByaeT OUMLLEH,
MaLLMHa HEe CMOXXET MPUroTOBUTb
Koode.

235
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I Pasbnokupyite Aseply AnA oocny-

KMBaHUA HaXXaTueM Ha COOTBETCT-
BYIOLLIYHO KHOMKY AN1A OTKPbIBAHUA U
OTKpOWHTe ee, puc. 15, saropurca
uHauKatop A\ .

BbiHbTE M ouMcTUTE NOAAOH ANA
cbopa Kanenb, puc. 16.

Bbineite coaepXXmMMoe KOHTeNHepa
ANA KOGENHON TyLLK U TLLaTEeNbHO
ouucTuTe ero. Cneaute 3a TeM, YTo-
Obl ObINK yAaneHbl BCe OCTaTKM, Haxo-
AdlMnecs Ha AHULLE.

BHumaHue! Kaxxabii pas, BbIHUMAaA
noadoH Ana cbopa Kanesnb Heo6xo-
AUMO TaKXKe BbIOPOCHTb COAEPIKU-
MO€ KOHTerHepa AnA KopernHom
ryLu, JaXke eC/ii OH He COBCEM MNo-
noH. Ecnun ata onepauua He BbINOMHA-
€TCH, MOXET CIly4MTbCH, YTO BO Bpe-
M#A MPUrOTOBNEHWA NOCNeAYOLLKX
nopuum Kode, Kacceta NepenonHUTCA
1 KodeBapKa 3acoputca Kode.

Ecnu npubop akTMBHO MCnonb3ayeTcs,
KOHTEMHEP ANA KOGENHOM ryLLn cne-
AYeT YACTUTb eXeaHEBHO.
KoHTelHep anA kobenHom rywim
MOXHO BbIHUMAaTb TOMbKO M3 BKIO-
yeHHoro npudopa. ToNbKO B 3TOM
cnydae npubop MOXeT onpeaeniTb,
YTO OH BbIHYT.

OuucTKa Bapo4yHoro 6noka

BapouHblii 610K NeproanyecKn 4os-
YKEH ouMLLaTheA, YTOObI 3bexKaTb Ha-
KOMMeHUA KOPEeMHOro Haneta, KoTo-
pPbIi MOXET BbI3BaTb HEMCMpaB-
HOCTb. [1A TOro, YToObl OUUCTHTH
ero, BbiNOMHWTE cneaytoLlee:
Bolkntounte KodpeBapKy, Haxxas
KHOMKY , puc. 4, (He BbiHWMaA
BUIKK), U AOXKOUTECH BbIKNOUYEHHA
BCEX MHAMKATOPOB.

OTKpoWiTe ABepLy Ana oOCnyxuBa-
HuA, puc. 15.

MaBneknTe noaaoH aAna cOopa Ka-
nenb W KacceTy ANA ryLuu, puc. 16, 1
NPOMOWTE UX.

ChnaBute ¢ OOKOB B LIEHTP ABE KHOTM-
KM KpacHOro LiBeTa BapoyHoro 6no-

1

Ka, puc. 28, U U3BNEKUTE ero, NoTa-
HYB BO BHELLIHIOIO CTOPOHY.

BHuMaHue! BapouHbiii 610K MOMHO
BblHYTb TONIbKO U3 BbIKNIOUYEHHOIO

npu6opa. MonbiTKa BLIHYTL Bapou-

Hbli1 6N0K NPU BKNKOUEHHON Kode-
BapKe MOMeET NPUBECTU K NOBPEM-
AeHUIo KodeBapKH.

MpoMmoiTe BapoyHbIi G10K noa Npo-
TOYHOW BOZIOW, HE UCMOSIb3YA MOIO-
LliMe cpeacTBa.

He ucnonbaynte AnA MOMKK BapoY-
HOro 6roKa NoCYAOMOEYUHYIO
MalLLWHy.

TwatenbHO OYMCTUTE BHYTPEHHIOO
yacTb npudopa. Ana Toro, 4tobsbl
yOanuTb Kode, NPUNUNLLNMA K BHYTPEH-
HEW YacTu, COCKoONUTE ero AepesaH-
HOWM WK NNacTMacCcoBOW BUNKOWM,
puc. 29, a 3aTeM Npu NOMOLLM Mbine-
coca yaanure BCto rpasb, puc. 30.
[nAa nocneaytoLlero npuMeHeHu1s
BCTaBbTe BapoYHbIi ONOK, puc. 32 a,
B KpenneHue, puc. 32 b, U 3aaBUHbTE
wtndT, puc. 32 c. LLItndTt aomxeH
BOWMTU B TpyOy, puc. 32 d, B HUKHEN
yacTu BapOYHOro BrokKa.

HaykmuTte ¢ ycunvem Ao ynopa Ha
cumson PUSH, puc. 32 e, 40 wenyka
3aLLenku.

Y6eauTecs, UTO iBe KHOMKK Kpac-
Horo uBeTa, puc. 32 f, He HaxoaATcA
B YTOMNEHHOM COCTOAHMWM, TaK Kak
ABepla He CMOXET 3aKPbITbCA.

Puc. 33: Obe KpacHble KHOMKK
BbILLMM NPaBUIbHO.

Puc. 34: KpacHble KHOMKKW HE BbILLIK.

Mpumeuanune 1: Ecnv BapouHbIv
OnoK He BCTaBNeH NpaBunbHO 10
LLlenYKa 3aLenneHna U KpacHble KHor-
KW He BbILLIM, HEBO3MOXHO 3aKpbiTh
[ABepuy Ans oOcnyXuBaHWe 1, cneao-
BaTesibHO, 3aMyCTUTb KOdeBapKy B pa-
6oty (ecnv kodeBapka BKtOYaeTcH,
HaYMHaEeT MUraTb MHAMKATOP A\ ).

MpumeuaHune 2: Ecnv BapoOUHbIf
6noK BCTaBNAETCA C TPYZAOM, TO ero
(Nepen BCTaBKOM) Hy)XHO MPUBECTH K
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HY)XHOW BbICOTE, ANIA 9TOrO OAHOBPE-
MEHHO HaXXMMWTE Ha OIOK CHU3Y U
CBepXy, Kak MoKasaHo Ha puc. 31.

MNpumeuanune 3: Ecnv BapouHbIv
OnoK BCTABNAETCA eLLe C TPYAOM,
BbIHbTE €r0 U3 KObeBapKH, 3aKponTe
[Beply Ana oOcnykuBaHua 6e3 npu-
NOXEHUA YCUNWM, BbIHbTE BUIKY W3
PO3ETKU U BCcTaBbTe oOparHo. [Jox-
[IMTECb, KOrAa BCe UHAMKATOPbI Bbi-
Kntouatca, OTKpoWTe ABepLy AnA 06-
CINy)KWMBaHWA 1 BCTABbTE BapPOYHbIN
Onok.

YCTaHoBWTE HAa MEeCTO MOAAOH AN
cBopa Kanenb W KacceTy AnA rylu u
3aKponTe ABepuy Ana oOcnyKmBa-
HUA.

YnaneHue Hakunu

M3-3a NPOAOMKMTENLHOMO Harpesa
BOAbI, MCMONMb3yeMOit ANA NPUroTOB-
neHna Kode, Co BPeMeHeM BO BHYT-
PEHHMX KOHTYpax oBpasyeTca HaKuMb.
Koraa uHamkatop /i &= HauuHaeT
MMraTb, 3HAUUT HACTYMUN MOMEHT
BbIMOMHUTL OUUCTKY OT HaKMMH.

MpumeuaHue: MNMoka MHAMKATOP

/N ZZ ropUT MOXHO NPOAOMKUTDL
roToBUTb KOoode.

[nA 3TOro BbINOMHWTE cneaytoLlne
[encTBua:

BbIkntounte KodeBapKy, HaXXaB KHOmM-
ky @, pue. 7.

Joxantech, utoObl MHAMKATOPbLI [P
v [P nocroaHHo ropenu, a He
MUranu.

MoArotoBbTE PACTBOP Kak yKasaHo
Ha ynakoBKe NpunaraeMoro XumMukara
ANA CHATUA HaKUMK.

Hanewite B Bayok ansa BoAbl coaep-
XUMOe dnakoHa C XMMUKATOM (Mpu-
mepHo 0,125 n) v 3atem gonete

1 nuTp BOABI.

BHumaHue! [onb3ynTech TONbKO
pekomeHaoBaHHbIMW AEG/Electrolux
cpeAcTBaMU ANA yAaneHUA Hakunu.
[Mpu MCnonb3oBaHWKM APYrMx CPeacTB
AEG/Electrolux He HeceT OTBETCTBEH-
HOCTU 32 BO3MOXHBbIN yLLepO.

CpencTBa AnA yAaneHWa Hakumnu
MOXXHO 3aKasaTb B Creuuanmsmpo-
BaHHbIX MarasuHax Wiu B KIIMEHTCKOM
cnyx6e AEG/Electrolux.

MocTaBbTe Noa Hacadky AnA B3OWBa-
HWA MOJOKa EMKOCTb 0B BEMOM He
meHee 1,5 n, puc. 6.

m T

Hakmute KHOMKY A\ = W yaepmu-
BaiTe He MeHee 5 cekyHA. MHAMKa-
TOp /\ Z= saropaetcs, yKkasblBad
BK/IOYEHWE MPOrpaMMbl CHATUA HaKu-
nn (uHaukatopbl [P u [T ocratotes
BbIKMIOUYEHHBIMM, YKa3blBas, YTo kode

rOTOBWTb HEMb3A).

MoBepHUTe perynatop nodauu napa
MPOTHB YaCOBOM CTPENKK Ha MOMOBUHY
06oporTa, puc. 8. Mocne aToro ropavas
BOAA MOTeYeT U3 Hacaaku AnA
B30OWBaHWA MOJOKa, HauMHanA
3anonHATL CTOALLYIO NOA HAM eMKOCTb.

MporpaMma yaaneH1s Hakunu aBTo-
MaTUYeCKM BbINONHUT HECKOMBKO NPOo-
MblBaHWH, pasfieneHHbIX naysom, YTo-
Obl yAANUTb U3BECTKOBLIE OTIIOKEHMUA
BHYTPU KODEBAPKM.

Yepes 30 MUHYT, KOrda 3aropurca
uHaunKatop B4, noBepHUTE perynsa-
TOp NojJayu napa no 4acoBOW CTpen-
Ke Ha non-o6opoTa Ao yrnopa, puc. 8.
[na Toro, yto6bl yAanmTb OCTaTKu
pactBopa ANA CHATUA HaKWMK 13
KodeBapku, HeoOX0AUMO
NPOW3BECTU CNOMNack1BaHue.
MaBnekuTe Ga4yoK AnA BoAbl, CMONOC-
HWTE ero W HamnoHUTE YNCTOWM BOLOM.
YcTaHoBWTe HayoK Ha MecTo.

CneWrte eMKOCTb NoA HacaaKon ansa
B3OWMBAHWA MOJOKA, HaNONHEHHYO
YMAKOCTbIO U BHOBb MOCTaBbTe ee
noa Hacazky.

MoBepHUTE perynaTop noJauv napa
NPOTWB YaCOBOM CTPESIKK Ha Nono-
BWHY 060poTa, puc. 8. 13 Hacaaku
AnA B3BWBaHUA MOJTOKA BbINbETCH
ropfAyan BoAa, KOTopaa 3anonHWUT
CTOALLYIO NOA HUM EMKOCTb.

Koraa Boza u3 6auka Gyaert cnura,
uHAWKaTop /#\ Z noracHeT U 3aro-
pUTCA ApYrow nHavkaTop Y.
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[oBepHWUTE perynatop napa no yaco-
BOW CTpenke A0 ynopa, puc. 8, 1
BHOBb HamnosHWTe 6auyoK YMCTOM
BOZIOWN.

[MporpamMma CHATUA HaKKMNK 3aBepLLe-
Ha 1 KodeBapka rotosa AnA NPUro-
TOBNEHUA Kode.

MpumeuanHune: Ecnv npouenypa
CHATWA HaKWMMK 3aKaHuMBaeTCA OO ee
3aBepLUEHWA, CUrHaM3aUua /i = He
OTK/oYaeTcA 1 Bce HeoOXoaMMO

BbINO/IHUTL CHa4ana.

BHumaHue! FapaHTHA Ha npubop
nepectaeT AelcTBOBaTb, €CNKU
OUYMCTKA OT HaKUNU He NPOU3BO-
AWUTCA perynapHo.

HacTpoiika ecTKoCcTH BOAbI

.

MHAOMKaTop /i Z& 3aropaeTcA vepes
onpeneneHHbil neproa padoTsl, Ko-
TOPbIM 3a/aH Ha 3aBoAe, y4nTbiBaA
MaKCHMasbHOE KONMUYECTBO KaslbLinA,
KOTOPbIM MOXET NMPUCYTCTBOBATbL B
BoAe y notpebutensa. MNpu xenaHuu
MOXHO YBENUYUTL 3TOT Nepuoa pa-
60Tbl YU YMEHbLLWTL YacTOTy NpoBeae-
HWA onepaulK NO YAANEHUIO HaKUMK.
3anporpamMmupyiTe ana aToro Ko-
deBapky Ha 6ase peanbHOro coaep-
XXaHuA Kanbuua B BoAe. nA onpene-
NEHWA XECTKOCTU BOCMONb3YMTECH
npunaraemMbiM TECTEPOM WK 0Opa-
TUTECH K MOCTaBLLMKY BOAbI.
OnpeaeneHne MeCTKOCTH BOAbI
MpumepHO Ha 1 cekyHAy norpysuTe
TECTOBYIO MOMOCKY B XONOAHYHO
BoAy. CTpAXHUTE NIULLHIOO BOAY.
YpOBEHb KeCTKOCTHU OnpeaenfeTca
MO KOMNMYECTBY PO3OBbIX MOMOCOK.

HeT vnv oaHa po3oBana nonocka:

YpOBEeHb ecTKocTH 1

(mArkaa Bopa)

no 1,24 mmon/n vnu

[0 7° HEMELIKOW Mepbl KeCT-

KOCTH WK

0o 12,6° dpaHLy3cKkoin Mepsbl

YKECTKOCTH

JlBe pO30BbIX NMOIOCKMU:
YPOBEHb ECTKOCTH 2
(Bona cpeaHen WecTHOCTH)
no 2,5 mmon/n unu

00 14° HeMeuKOon Mepbl XecT-
KOCTH UK

no 25,2° dpaHLy3cKon Mepsbl
YECTKOCTH

TpK PO30BbIX MONOCKK:
YPOBEHb ecTKoCTHU 3
(ecTran Bopa)

no 3,7 mmon/n, unu

[0 21° HEMEUKOM Mepbl XecT-
KOCTH UnK

no 37,8° dpaHLy3cKon Mepbl
ECTKOCTH

YeTbipe pO30BbIX MNOMOCKK:
ypOoBeHb MEeCTHOCTHU 4
(oueHb WecTKaa Boga)
6onee 3,7 MMon/n vUnu
6onee 21° HeEMeLKOM Mepbl
ECTKOCTH WNK

6onee 37,8° dpaHuUy3cKon
Mepbl XECTKOCTH

HacTpoiika u coxpaHeHHWe ypoBHA
HECTKOCTH BoAbI

MOXXHO HacTpouTb NOBOW K3 YeTbl-
pex ypoBHe# xecTkocTu. [Mpeanpua-
TUEM-U3rOTOBHUTENEM CTaHAAPTHO
yCTaHaBnMBaeTCA 3HayeHWe 4.

Y6eauTech, UTO KodeBapKa BbIKIHO-
yeHa (BCe MHAMKATOPbI BbIKIOYEHbI).

s

HaxxmuTe KHOMKY /i <2 1 yaepxu-
BaWTe He MeHee 5 cekyHA. 3aropATtcA
yeTblpe MHAMKatopa B, B, A u

s
s
rinn

Hayknumatb KHoMky &, puc. 19, ao
TeX Mop, NoKa He 3aropATcA MHAWKa-
TOPbI, KOJIMYECTBO KOTOPLIX COOTBET-
cTBOBaNo Obl ONpeaeneHHON XecT-
KOCTW BOAbI (Hanpumep, utoBbl Ha-
CTPOWTb YKECTKOCTb BOAbLI 3, creayeT
HaXXMMaTb KHOMKY &~ A0 TeX Mnop,
noKa 0AHOBpPEeMeHHO He 3aropAartca 3
uHaukartopa B, B u A).
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I HaxmuTe KHOMKy /#\ == AnA Toro,

10

uTOBbl 3aMOMHUTL AaHHble. Mocne
3TOr0 MalluHa 3anporpaMmMUpoBaHa
ANA npeynpexXaeHus o BbiNOHEHUM
OYMCTKM OT HaKWnH, Koraa oHa Oyaert
[evcTBUTENbHO ByaeT Heobxoauma.

3HaueHUe CBETOBbIX
UHAUKaTOpPOB

Uugukatopsl [P v [P muraror
KodeBapka K padoTte He rotoBa (Tem-
nepatypa BoAbl He AoCTaTouHa And
naeanbHOro NpPUroToBAeHus Kode).
HaumHaTb npouecc NpurotToBneHuaA
Kode TONMbKO MHAWKATOPLI FOPAT No-
CTOfIHHO.

Uugukatopsl [P v [P ropar
NMOCTOAHHO

KodeBapka aocTturna naeansHom
Temneparypbl 4nd NpUroToBneHuA
Kode.

Uuaunkatop CF roput NOCTOAHHO
KodeBapka HannBaeT B AaHHbIN
MOMEHT YalLKy Kode.

HUnaukarop [P roput noctosiHHO

KodeBapka HanvBaeT B AaHHbIM MO-
MEHT [Be Yallku Koode.

MHanKaTop napa & muraet
[Mponcxoaut HarpeB KodeBapkK And
AOCTWKEHWA MaeanbHOM TemMnepary-
pbl reHepauuy napa. lNMepea nosopo-
TOM perynAatopa nojayuv napa cne-
OyeT A0oXAaTbCs, YTOObl MHAUKATOP
ropen NoCTOAHHO.

MHanKaTop napa £ roput
NOCTOAHHO

KodeBapka rotosa k nogaye napa,
Bbl MOXXETE MOBEPHYTL PEryNATOp
noaayv napa.

UHanKaTop ¢~ ropUT NOCTOAHHO
KodeBapka HacTpoeHa Ha NpurotTos-
NEeHWe HanuTka u3 MosioToro Kode
(cMm. rnasy 6 «[purotoBneHue
MOJIOTOro Kode», cTp. 233).

MHaukaTop /\ ZZ ropUT NOCTOAHHO
[eWcTtayeT aBTOMaTUUECKas MPo-
rpamMma yOaneHWs Hakunu (CM. rnasy

9.4 «VYpganeHwe Hakunu», ctp. 237).

11

3HaueHue npeaynpexaaro-
uiero MHOQUKaTopa U, 4To
Aenarb, Korga oH ropur

Unaukatop ™ roput NOCTOAHHO
EMKOCTb ANnA BOAbI NycTa unu Henpa-
BWIIbHO YCTaHOBIEHa.

3anente B 6aUoK BoAy, Kak OnucaHo
B rnase 3.2 «JJobaBneHue Boabl»,
CTp. 229 1 BCTaBbTE €ro B COOTBET-
CTBUM C UHCTPYKLMKEN.

EMKOCTb ANnA BOAbI 3arpAsHeHa, Uu
B Hel oOpasoBanucb M3BECTKOBLIE
OTNOXEHWA.

MNpomoWiTe eMKOCTb ANA BOAbI UK
yAanute Hakunb.

Unaukatop 4 muraet
KodeBapka He MOXET NMPUrOTOBUTb
Kode 1 paboTaeT CIMLLIKOM LLYMHO.

[NoBepHWTE perynaTop noZayv napa
NPOTUB YaCOBOM CTPENKM, KaK onuca-
Ho B rnaee 4 «[lpurotosneHune kKode
u3 3epeH», cTp. 230, NnpuUmevaHue
10, puc. 8.

Kode BbITEKAET CAULLKOM MEZANEHHO.
[NoBepHHUTE PYUKY PeryiMpoBKK NOMO-
na, puc. 17, Ha OAWH LLenyoK no 4aco-
BOW cTpenke (rnaea 5 «PerynupoBska
KODEMOIKM», CTP. 232).

Unaunkarop B ropur noctoAHHO
Kacceta AnA rywm nonHaa unun Henpa-
BWIbHO YCTaHOBIEHa.

OumncTUTe KacceTy And Myl 1 Npous-
BeAWTE OYMCTKY, OMUCAHHYIO B rnaee
9.2 «YpaneHue KOPernHON ryLim»,
cTp. 235, BCTaBbTE KacceTy NpaBuib-
HO.

Mocne o4nCTKU He Oblina BCTaBneHa
Kacceta AnfA ryLum.

OTKpoWiTe ABepLy Ana obcnyxusa-
HWA U YCTaHOBWTE KaCCeTy ANA KO-
denHon ryLm.

Unpukatop B muraer

BoiBpaHa ¢yHKUMA &, HO MOMNOTbIM
Kode B BOPOHKY He Oblf 3achkinaH.
3acbinatb MOMOTbIM Kode, Kak onu-
caHo B rnaee 6 «[lpuroToBneHve
MOJIOTOro Kode», cTp. 233.
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® B KoHTeNHepe AnA 3epeH OonbLue
HET 3epeH.

I¥° 3acbinbTe B KOHTEWHEpP Kode B 3ep-

Hax, Kak onucaHo B rnaese 3.3
«[lomelLLeHre 3epeH B KOHTERHED>,
cTp. 229.

e Ecnu npu pabote KoGeMOnKK cosaa-
€TCA CUIbHbBIM LLYM, 9TO O3Ha4aerT,
UTO MenbH1La 3a0NoKMpOoBaHa Ma-
NEHbKUM KaMeLLKOM, NonasLlUnM ¢
3epHamMu.

I~ QOO6paTuTech B KIMEHTCKYO CryxOy.

YcTpaHeHue 6NOKUPOBKU UAHK No-
BpeMAeHUi MenbHULbI, BOZHUKLLUX
13-3a HaNIMUMA B HEel NOCTOPOHHUX
npeamMeToB, YCOBUAMU rapaHTUH
He NpeAyCcMOTPEHO.

WUHaukatop /i I muraet
* VKasbiBaeT Ha TO, UTo KodeBapKa

MOKPbITa HANeToM MU3BECTHAKA.

IF" HeobxoaAWMO 3anyCT1Tb Mporpammy

yAaneHWs HakuMu, ornrcaHHyto B ra-
Be 9.4 «YpaneHwe Hakunu», cTp. 237.
KodeBapKka nponssoguT HeHop-
ManbHbIA WYM U YeTblpe UHAUKaTO-
pa b, B, A n
HO MMraroT

® BO3MOXXHO, BapOUHbIi BNOK He Obin
YCTaHOB/EH MOCME OYMCTKM.

IF" OcrtaBbTe ABepLy AnA 06cnyxuBaH1A

3aKPbITOM, @ BapOUHbIA BNOK He
BCTaBnAnTe B Kopesapky. OaHOBpe-
MEHHO Haxkumaite KHornku [P v [T
0 Tex rnop, Noka 4eTblpe MHAUKATOP
He noracHyT. TonbKo Toraa, Koraa
yeTblpe MHAMKATOpa NOracHyT MOXXHO
OTKPbITb ABepUy AnA 06Chy)K1BaHUA
W BCTaBUTb BapOuHbIf B10K (CM. rna-
By 9.3 «OuncTKa BapoyHOro Broka,
cTp. 236).
Unaukatopbl B n A
nonepeMeHHo Murarot

® KodeBapKa TONMbKO YTO BKIOYEHa U
BapOUHbIi GIOK BCTaBNeH Henpa-
BW/IbHO, NO3TOMY ABepla Ans obcry-
YXWBaHWA 3aKpblnachb MoXo.

I¥" Haatve Ha Haanvcb PUSH fno wern-

yKa sauenneHua. Yoeaurecs, uto Ase
KHOMKKM KpacHOro LiBeTa He HaxoanT-

12

CAl B YTOMNIEHHOM COCTOfHWM (rnasa
9.3 «OuuCTKa BapOYHOro BroKa»,
cTp. 236). 3akpoWTe ABepuy AnA 06-
cnyxusanua u Hakmute kHonky .
HUnankatopel [F, [ u ©
BKNFOUYEHbI U MUTaloT

KodeBapka BK/OYEHa C OTKPbLITOM
PYYKOM perynaTtopa napa.

MoBepHWTE perynaTtop nogauv napa
Mo YacoBOW CTpefike A0 ynopa, puc. 8.
UHaukatop A muraet

OTKpbiTa ABepLa Ana 0OCyK1BaHHA.

Ecnv aBepua ana obcnyXuBaHua He
3aKkpbiBaeTcA, yeauTech B TOM, YTO
NpaBuIbHO BCTABNEH BApOUHbIM BOK
(cMm. 9.3 «OumrcTKa BapoUHOro Grnoka»,
cTp. 236)

MHaukaTop /\ ropuT NOCTOAHHO, a
uiaukaropbl [P u [P muraror
B0O3MOXKHO, BapOuHbIit 60K He Obin
YCTaHOBMEH MOCE OYNUCTKM.
BcTaBbTe BapouHbIi ONOK, CM. rna.y
9.3 «OuucTKa BapouHoro 6noka,
cTp. 236.

BHYTpPEHHAA YacTb MallWHbl CUIIbHO
3arpfAsHeHa.

TlaTenbHO OYUCTUTE BHYTPEHHIOO
yacTb KodeBapKH, Kak onncaHo B ra-
Be 9.3 «OuuCTKa BapOYHOro BNoKax»,
cTp. 236.

UHauKaTop &~ muraet

BopoHka ana monotoro kode
3acopeHa.

OnycToLU1Te BOPOHKY NMPY NMOMOLLM
HOXa, KaK onncaHo B rnase 6
«lpuroToBneH1e MonoToro Kode»,
cTp. 233, npumedanue 5, puc. 21.

Mpo6nembl, KOTOpble
MOMHO YCTpaHUTb Nepen
TeM, KaK NO3BOHUTb

B KNIMEHTCHYIO CNYMOy

Ecnu KodeBapka He padoTaeT U ro-
pUT NpeaynpexaaroLLian nHamMKarop-
HaA namna, MOXXHO C NIerkoCTbo
HalTU W YCTPaHUTb NPUYUHY HEWC-
npaBHOCTH, CM. . 11. Eciv X Hu
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ofHa M3 UHAMKATOPHbIX Namr He ro-
pUT, 40 OBpaLleHHa B KIMEHTCKYLO
cny0y npousBeauTe crneaytoLime
MPOBEPKM.

Kode He ropauui

Yalwku He Obinu NoaorpeTbl.

YUtobbl NOAOrpeTb YallKu, WX Hy)KHO
OMONOCHYTb TernIon BOAOW UMK No-
CTaBWTb Kak MUHUMYM Ha 20 MUHYT
Ha NAWTKY ANA TenNOBOMW BblAEPKKM
(A) (cMm. rnaBy 4 «[lpurotoBnexHue
Kode 13 3epeH», cTp. 230, npumeya-
Hue 3).

BapoyHbIi BI0K CIMLLKOM XONOAHbIM.

o npurotoBneHua kode HarpenTe
BapOYHbIN BNIOK, HAXKaB KHOMKY /i
(cm. rnasy 4 «[purotoBneHue Kode
u3 3epeH», ctp. 230, npum. 3).

Ha Ko¢de mano neHKH

Bo BpemnA 3aBapku kKodpeBapka
ncnonb3yet Mano Kode.

[ToBepHUTE HEMHOIO PerynaTop Ko-
N1yecTBa MONOTOro Kode, puc. 9, no
YyacoBoW CTpenke (oM. rnasy 4
«[TpurotoBneHne Kode U3 3epeH»,
ctp. 230, npum. 2).

Kode cnukom KpynHO nOMONOT.

[ToBepHWUTE perynaTop Konuyectsa
MOJIOTOro Kode, puc. 17, npotvs
4acoBOW CTPENKM Ha OAHO AeneHue
(cMm. rnasy 5 «PerynupoBska kode-
MOJIKK», CTp. 232).

Henoaxoasdilaa cmeck AnA Kode.

Mcnonbayite cMmech, NpeaHasHayeH-
HYIO ANA aBTOMaTUYeCKUX Kodesa-
POK.

Kode BbiTEKaeT CNULLUKOM
MeAneHHo

Kode CNMKOM TOHKO MOMOMOT.

[ToBepHUTE perynaTop KonuyecTsa
MonoToro kode, puc. 17, no yacoBoMm
CTPpenKe Ha OAHO AefneHue (CM. rnasy
5 «PerynupoBKka KobeMosnku»,

cTp. 232).

Bo Bpemsa 3aBapku kodeBapka
MCNONb3yeT MHOro Koode.

I¥> HeMHOro noBepHWTE perynaTop

KONMMYeCcTBa MONOTOro Kode, puc. 9,
NPOTUB 4YaCOBOW CTPESIKM.

HKode BbiTekaeT cnuwKom 6bicTpo
Kode CnuLLKOM KpynHO NMOMOMOT.

MNoBepHWUTE perynaTop Konuyectsa
mMosnoTtoro kode, puc. 17, npotns
4acoBOW CTPeSIKK Ha OAHO AeneHue
(cMm. rnasy 5 «PerynupoBka kode-
MOJIKK», CTp. 232).

Bo Bpemsa 3aBapku KodeBapka
MCMONb3yeT Mano Kode.

HemHOro noBepHUTE perynatop
KOMyecTBa MOOTOro Kode, puc. 9,
Mo 4acoBOW CTpersiKe.

Kode He pasnuBaeTca U3 ogHoro
HOCHKa y3na nofauu Kode
OtBEpcTHe 3aCOPEHO.

[1nA ero O4YMCTKU OT OCTATKOB BbICO-
XLWero Kode UCnosnbaynTe uriy,

puc. 27.

Mocne noBopoTa perynaTopa no-
Aauu napa nap He BbIXOAWT U3 Ha-
caaku ana B36MBaHMA MOJNIOKa
OTBepcCTUA Hacaaku AnA B3GUBaHWA
MOJOKa W COMo B3GUTOrO MOJOKa
3aCOpeHbl.

OunCTUTL OTBEPCTUA HacadkK ANnA
B3OMBaHWA MOJIOKa U ComMo B3OUW-
TOro Mosnoka, M. 8.1 «OuncTuTb
HacaZKy AnA B3GMBaHUA MOJIOKa,
ctp. 235, puc. 25).

Mpu HawaTum kKHonoK [P u [P us
KodeBapKH BbiTeKaeT BoAa, a He
Kode

KooelHbIi MOpOLLOK 3acTpAn B BO-
POHKe.

Mpv NOMOLLM HOXa YCTpaHWTe 3aco-
peHWe BOPOHKKU MONOTbIM KOde (CM.
rn. 6 «[pUrotoBneHne MonoToro
kode», ctp. 233, npum. 5).
TularenbHO OYNCTUTE BapPOUHbIN ONTOK
W BHYTPEHHIOIO YacTb KOPEeBapKH (CM.
MHCTPYKLUKK rnasbl 9.3 «OuncTka
Bapo4Horo 6noka», cTp. 236).
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Kodesapka He BKntoyaeTca npu
Hawatuu knasnwu O

Kodesapka He NoAcOeAnHEHA K CETH.
YBeaunTech, YTO BUIIKA LLHYPa 3Mek-
TPOMUTaHWA BCTaBNeHa B PO3ETKY.
He ynaetca ussneub Bapo4HbIn
610K ANA BbINOSIHEHWUA OUMCTKH
KodeBapka BKoueHa. BapouHbii
BNOK MOXHO BbIHYTb TOMBKO W3 Bbl-
KNtoueHHoro npubopa.

Boikntounte KodeBapky (CM. rnaey
9.3 «OuncTKa BapoyHOro OoKa»,
cTp. 236).

BHumaHue! BapouHbii 610K MOXHO
BbIHYTb TOMbKO W3 BbIK/IIOYEHHOIO
npvbopa. MonbITKa BblHYTb BapOYHbIH
GnoK NpK BKIKOUEHHOM KodeBapke
MOXXET NPUBECTU K MOBPEKAEHUIO
npvbopa.

BmecTo KOodeHHbIX 3epeH UCNOoJb-
30BancA KodpenHbl NOPOLLOK, U
KodeBapKa He pasnuBaeT Kode
3acbinaHo CAWULLKOM MHOrO
MOJSIOTOro Kode.

BbiHbTE BapOYHbIM ONIOK U TLLATENBHO
OYMCTUTE BHYTPEHHIOIO YacTb Npu-
6opa Kak onucaHo B 9.3 «OuucTKa
BapoyHoro 6noka», cTp. 236. MoBTo-
puTe onepauuio, UCMOMb3yA MaKCu-
MyM 2 MepKy, HanonHEHHYO MOJIOo-
TbIM KOde.

He HaxkaTta KHOMKa &~ W KodeBapka
ucnonb3osana KpoMe MOJSIOTOro
Kode TakKe Kode, MOMONOTbIN

B KOdEMOTIKe.

TLwaTrenbHO OYUCTUTE BHYTPEHHIO
yacTb KodeBapKH, Kak onucaHo B ra-
Be 9.3 «OuncTKa BapOYHOro OioKa,
cTp. 236. NoBTOPUTE ONepaumu, Ha-
YKaB KHOMKY &, KaK OnucaHo B rnase
6 «[purotoBneH1e MonoToro Kode»,
cTp. 2383.

® MonoTbit Kode Obln 3acbinaH B Bbl-
KIMIOYEHHYHO KOodeBapKy.

I BbiHbTe BAPOUHbINM GNOK U TLLATENbHO

OUNUCTMTE BHYTPEHHIOKO YacTb Npu-
6opa Kak onucaHo B 9.3 «OuucTka
Bapo4Horo 6noka», ctp. 236. [MoBTO-
pWTe onepaumio NPy BKIFOYEHHOM
KodeBapke.

Hode BbiTeKaeT He M3 oTBepCTUH
BbINYCKHOM TpYObl, a COOKY U3
ABepubl Ana o6cnyMuBaHua

e OTBEPCTUA BbIMYCKHOM TPyObl 3aCO-

PUNUCH 3aCOXLLMM KOode.

I [lpoYncTUTE OTBEPCTHA UIMION, pUC.

27.

® OTKMAHaA NOJIKa, PacnonoXxeHHan
C BHYTPEHHel YacTu ABepubl Ans 06-
Ccrny)KvBaHus, 3a0NI0KMpPOBaHa U He
OTKMAbIBaETCA.

[Z° TwarenbHo o4YncTuTe OTKMAHYIO Non-

Ky, B OCOBEHHOCTH BONMU3U LLapHH-
poB, UTOBbLI OHW MO cBOOOAHO
ABUratbCca.

Uro genatb, ecnu npuéop Heobxo-
AWMO nepeBe3TH B Apyroe MecTto?

e [lepeBo3nTe NPUOOP TONMBKO B OPUrk-
HanbHOM ynakoske. Jna sawuTbl OT
LapanuH o6A3aTenbHO UCTONb3yMTe
OPUrMHaNbHbIM MNACTUKOBLIN NaKeT.

e Beperute npuOoOp OT TONYKOB U yaa-
poB. [apaHTMA He pacnpocTpaHAeTca
Ha NoBpeXkAeHWA, Npou3oLLeLLne BO
BPEMA NepeBO3KH.

® OnycToLunTe eMKOCTb AN1A BOAbI U
KOHTENHEp AnA KODEnHOM ryLLu.

e BHuMaTenbHO OTHOCUTECH K MoAOopy
MecTa pacnonoxeHus npudopa, oco-
6eHHo B xonoaHoe Bpems roga. Bos-
[encTBue MUHYCOBOW TemMneparypbl
MOXET MPUBECTU K NMOBPEKAEHUIO
npudopa.
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TexHUuecKue Co
XapaKTepUCTHUKH

HanpsxeHve B cetu: 220-240 B
MotpebnAaemMana MollHocTk: 1350 BT

Mpubop COOTBETCTBYET CRedytoLLMM

avpektneam EC:

¢ [lupeKTvBa NO HU3KOMY
HanpsaxeHuo 2006/95/EC

* EMC dupextusa 89/336/EEC ¢
nonpaskamu 92/31/EEC n
93/68/EEC

YTunusauumna

YnakoBouHble MaTepualbl
YnaKoBOYHblE MaTepuasibl SKONoruye-
Cku 6e30MacHbl U NPUroAHbl And BTO-
PUYHOrO MCMoNb3oBaHKA. [nactmac-
COBble AeTanu UMEIOT CrelmanbHyo
MapKMpOBKY, Hanpumep, >PE<, >PS<
W T7.4. VNakoBouHble MaTepuansl ytu- 15
NU3UPYHTE COrNacHO MapKUPOBOK B
COOTBETCTBYIOLLMX NYHKTax npuema
nnacTMacc 1 B creumanbHblX KOHTEeR-
Hepax.

Crapbiit npuéop

CumBon E Ha n3genuu nunu Ha

€ro yrnaKoBKe YKasblBaeT, 4TO OHO He
NOANEXUT YTUNU3ALKMK B KauecTBe
ObITOBLIX OTXOA0B. BMecTo a10ro ero
cneayet cAatb B COOTBETCTBYIOLLMI
MYHKT NPUEMKMN 3IEKTPOHHOMO U
3MeKTPooBOPYAOBaHWA ANA Nochne-
aytolen ytunusaumu. Cobniodas npa-
BWNa yTunusaumu nusaenusa, Bel nomo-
XeTe NpeAoTBPaTUTL HaHeceHWe Bpe-
fa OKpy)XXatoLLiei cpeae U 340POBbIO
noaen. HenpaswnbHaA yTunuMsauma
noAsepraet OnacHOCTU NoAen U
OKpyXatoLLyto cpeay. 3a Gonee nog-
pobHoM HbopMaLmren o6 yTunusa-
LMK 3TOro U3denuA npocsba obpa-
LaTbCA K MECTHbIM BNacTAM, B CIyx-
6y Mo BLIBO3Y W YTUIM3aLMU OTXOLOB
WK B MarasuH, B KOTOPOM Bbl npu-
obpenu usgenwve.

KnueHTcKana cnymba

XpaHWTe OpUriHanbHyo yrnakoBKy,
BK/IOUAA MPOKNaAKK U3 NeHomare-
pvanoB. TlarenbHO ynakoBbiBanTe
npvbéop nepen NepeBO3KOM.

243
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AyarrnTti TreEAdTIOOq,
ayoTrnTE TEAATN,
MapakaAoupe va diaBdoeTe
TIPOCEKTIKA TO TTOPOV EYXEIPIBIO
odnyIwv xpnong. AwaTe 1810iTEPN
TTPOCOXI OTIG UTTODEIEEIG
aoc@aAciag! PuAGETE TO TTAPOV
eyXeIpidlo odnylwv XpAong yia
MEAAOVTIKA avapopd Kal
TTAPAXWPNOTE TO O EVOEXOUEVO
HEANOVTIKG XPAOTN TNG CUOKEUAG.
Mepiexépeva
1 Aeldvra elIk6vag 246 10 ZInNMOCIia TWV EVOEIKTIKWYV
1.1 MtrpooTiv) éyn (eikéva 1) 246 Auxviwv AsiToupyiag 260
1.2 MtrpooTiv) dyn PE avoIKTO 11 Znpaoia TWV EVOEIKTIKWV
TTOPTAKI O£PPIG (€IK. 2) 246 Auxviwv cuvayeppoU Kal TI va
1.3 Nivakag xeipiotnpiwy (eiK. 3) 246 KAVETE OTAV avAyouv 261
2  Ymobdei§eig aocpaAcgiag 247 12 MpoBAApATA TTOU PTTOPEITE
3 MNpwTn xpnon 249 va AUCETE TTPIV KAAEOETE
3.1 TomoBétnon kai olvdean TNG 10 Z€pPBIg 263
OUOKEUNRG 249 13 TeXVIKA XaPAKTNPIOTIKA 265
3.2 TAApwaon vepou 249 14 Amoppiyn 265
3.3 TMARpwaon doxeiou yia KOKKOUG 15 Ze mepPiTTTWON TTOU XPEIOOTEI
KOo@E 250 oépfig 266
3.4 TMpwTn xprion 250
4 Topaokeun Ka@é pe KOKKoug 250
5 PuUBuion Tou puAou 253
6 TMapaokeun KAQE Pe aAETHEVO
Ka@QE 254
7 TMNapaokeun {eoTou vePOU 254
8 Agpoyala 255
8.1 KaBapiopdg Tou e€aptApaTog yia
appoyola256
9 Ko6@apiopoég kai cuvtiipnon 256
9.1 KaBapiopdg TG pnxaving kagé 256
9.2 Adeciacpa Tou doxEiou yia
KOTOKABIa Ka®é 257
9.3 KaBapiopdg TG povadag
TTAPOXNG KAPE 257
9.4 KoBapiopdg aAdTwy 258
9.5 PUBuion Tng okAnpdTNTAg VEPOU 259
245
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1 NeavTa glkévag 1.2 MwrpooTivi} 6Yn PE AVOIKTO
TTOPTAKI O£PRIG (€IK. 2)
i O1 rapouoeg odnyieg xprong P MeloUpa yia aAeopévo KapE
agopolv Ta U’OVTE)\G autéuaTng Q Ymodoxn yia T pedoupa
Hnxavng kage CS 5000 kai R Xwvi yia ei0aywyr aAeopévou Kagpé
CS 5200. O xeipiopog eivai idiog S Moptaki o£pRIC
KaI 0TI OUO OUOKEUEG. T Aoxeio (aQaIpoUPEVO) yia
2ng eikéveg 1 kai 2 arreikoviovral KaTakaBia Kogé
Kol To U0 POVTEAA. Z€ ONEG TIG U KivnTo ouptapdki
UTTOAOITTEG EIKOVEG ATTEIKOVICETAI TO V' Movada Tapoxng Kage
povtého CS 5200. W  AiakémTng puBuiong Tou Babuou
L. P aAéopaTtog
11 M‘TPOC,T'VI] own ("'K°"‘,’ 1) X Aoxeio yia KOKKOUG KO(E
A TAdka Béppavong eATGaviov Y Mvakida T0TToU (KaTw TTASUPA TNG
B AlaKQTrTng aTuou OUOKEUNC)
C 2whMjvagaruol Z  Yypd agaipeong aAdTwy Kal
D E&aptnua yia agpoyora Tavia eAéyxou
E E&aptnua yia agpoyoia
(0paIPOUNEVO) 1.3 Nivakag xeipioTnpiwv (&ik. 3)
F Akpo@uaoio egapTApaTog yia a  AIokOTITNG TTO0OTNTOG KAPE
appdyaha (agaipoUuevo) (eAagpug, kavovikég A Bapuc)
G KoupTri avoiypaTog yia 1o TTopTAaKI b  AIGKOTITNG TTOCOTNTAG OAECUEVOU
oépPIg Ka@é (yia eAappu, Kavoviko i Bapu
H Aoxeio vepou (agpaipolpevo) KO®E)
J  Aekdvn ouhhoyrig oTayovidiwv ¢ MAAkTpo evog eAiTCaviol
(agpaipoupevn) d TAAKTpO dUO PAITZaviwv
K Xxdpa otpdyyiong e TAAkTpo on/off Tng unxavAig Kagé
L Eyxumpag (puBuifouevog os Uwog)  f  MAAKTPO £TTIAOYIAC AsiToupyiag
M [livakag eAéyxou (BA. eikbva 3) aTuou
N Kartrdki doyeiou yia Toug KOKKOUG g TAAKTPO aAeopévou Kapé
KOQE (aTrOKAEIOPOG pUAOU)
O Katrdki doxeiou yia Tov aAeouévo h  TAAKTpO EeBYAAUATOC Kal
KaQé KaBapiopou Twv aAdTwyv
j  EvdekTikn Auxvia evog @AIT¢aviou
kal OK Beppokpaaiag kagE
k EvdekTiki Auxvia 2 eAit¢aviv OK
Bepuokpaaciag kagé
I EvdeTiki Auyvia atpou kar OK
Bepuokpaaciag aTuou
m  EvOeKTIKA Auxvia aAeauévou Kagé
(atrokA€IoPGG PUAoU)
n EvdekTIKA Auxvia cuvayepuou
aAATWV
o EvdekTikA Auxvia EAAelwng vepou i
arrouciag doxeiou vepou
p EvdekTikn Auyvia TTAfpoug doyeiou
yla katakdBia i atrouaiag doxeiou
yla KaTakd6ia
q EvdekTikn Auyxvia yevikou
guvayepPou
246
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YT1rodeigelc aopaleiag

H acedAcia TG Tapoloag
OUOKEUNG avTaTTOKPIVETAI GTOUG
I0XUOVTEG TEXVOAOYIKOUG KOVOVEG
KaBWG Kal OTIG VOUOBETIKEG
OI0TAEEIG OXETIKA PE TNV OOPAAEIa
TWV ouoKeuwv. QoTdo0, ammod TV
TTAEUPA PAG WG KATAOKEUAOTEG,
Bewpoupe UTTOXPEWOT| NAG VO 006
YVWOTOTIOINCOUYE TIG TIAPAKATW
uTtod¢ifelic aopaAeiag.

FevikA ac@aAsia

H ouokeun pétrel va ouvoéeTal o€
NAEKTPIKG BIKTUO, PE AvTiaToIXN
Téon, TUTTO PEUMPATOG Kal
ouxvoTNTa CUP@WVA UE TA OTOIXEID
TTOU avaypd@ovTal oTnV TTIVakida
TEXVIKWV XOPOKTNEICTIKWY (BAETTE
KATW TTAEUPA TNG CUOKEUNG)!
Mnv @épveTte TO KaAwdIO
TPOPOdOCiag o€ ETTOPN e Bepud
TMAMATA TNG CUCKEUNAG.
Mnv TpaBdre TToTE TO BUOUO ATTd
TNV TIpida TdvovTdag 1o atd T0
KaAwdio Tpoodoaiag!
Mnv B€1eTE TN OUOKEUN O€
Asitoupyia érav:
— 10 KaAwdIo TpoPodoaiag EXEl
uTToOTEl PBOPAG 1
— gvromidovTal ep@aveic BAAPRES
oT0 TTEPIBANa.
TotroBeTeiTe TO BUOHQ OTNV TIPIC
MJovov OTav n cUoKeUN givai
OTTEVEPYOTTOINUEVN.
H ouokeun dev TTpoopileTal yia
xpron f Asiroupyia atd dropa (kai
Taid1d) TTou Adyw NG aTreipiag
TOUG 1] TNG €AAEIYNG YVWOEWV OEV
gival og B€on va Tn XEIPIOTOUV JE
ao@aAcia, oUTe aTTé AToua (KOl
TTAIBIA) PE PEIWPEVEG CWHATIKEG,
a100NTNPIOKEG 1) TTIVEUUATIKEG
IKAVOTNTEG, TTAPA JOVOV EQOCOV O
ag@aANG TPOTTOG XEIPIOUOU TOUG
uttodeixBei atd utrelBuvo yia Ta
dtopa autd TTPGOWTTO, TO OTTOIO KAl
apXIKG Ba Ta eTMITNPEI.

%

Ao@dAsia TTaidiwyv

Mnv a@nveTe TN CUOKEUN aTTO
TNV €miBALYn oG KATA TN
Si1dpkela TNG AgIToupyiag Tng Kai
d¢eiére 181aiTePN TPpOGOXN OTOAV
utrdpyouv TTaidid!

KpaTtdrte Ta UNIKG TNG ouokeuaaoiag,
OTTWG TT.X. TNV TTAQCTIKI) COKOUAQ,
Makpid atréd TTadid.

Ao@dAeia katd Tn AsiIToupyia
Mpoooyxn! O eyxutApag, To
€€dpTna yia a@poyaAa Kai n
TAdKa 0£ppavong avaTTTiocoouv
uynAn Bepuokpacia KATd Tn
Aeitoupyia. KpatoTe pakpid Ta
moudia!

Mpoooxn! Kivduvog eykaupdrwv
oTav gival eVEPYOTTOINMEVO TO
e€dpTnua yia appoyaia! To
KAUTO VEPO Kal O KOUTOG aTHOG
TTou g&€pYovTal JTTopouv va
TTPOKAAECOUV EYKAUUATO.
EvepyoTtrolgite To £§dpTnua yia
a@pOyaAa pévo OTav KPATATE
éva doxeio a1rd KATW.

Mnv BeppaiveTe eUQAeKTa UYPA PE
aTuo!

EvepyoTrolgite Tn ouokeun pévov
€@ogov UTTdpyel vepd OTO
ouoTtnual Mepicete T0 doyeio vepou
MOVO pE KpUo vePO, unv
mpooOireTe {eOTO VEPO, YAAA N
GAAa uypd. [NpooéfTe TN PéyioTn
XwpNTIKOTNTA TTEPiTTOU 1,8 AiTpwv.
MpooBéteTe pévo
KaBOUpPVTIOUEVOUG, OXI
KATEWYUYHEVOUG
KAPAUEAWPEVOUG KOKKOUG KO@E
oT0 Soxeio yia kOkkoug!
AgaipéoTe Ta §Eva ocwpaTd, Tr.X.
TETPASAKIA, ATTO TOUG KOKKOUG
Ka@é. EptrAokég i} {npiég Tou
TPOKARONKaAV oTO JHUAO AGyw
TNG MAPOUTIAG EEVOU CWHATOG
€vBEXETAI VO MNV KAAUTTTOVTAI
a1ro Tnv gyyunon.

MpocBéTeTe ATTOKAEIOTIKA
OAECPEVO KOYE OTO XWVi yia
ElI0AYWYr OAEOUEVOU KAPE.

247
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Mnv a@rveTe Tn OUOKEUN
evepyoTToINUEVN XWPIG Adyo.

Mnv ekBETETE TN CUCKEUN O€
AoXNUEG KAIPIKEG CUVONKEG.

>& TTEPITTITWON TTOU XPEIAOTEITE
KAAWSIO TTPOEKTOONG,
XPNOIUOTIOINGTE HOVO KOIVO
KaAwdI0 dlapéTpou 1,5 mm
TOUAdYIOTOV.

ATtopa e KIVNTIKEG dlaTapaxES
OUVIOTATAI VO PNV XPNOIPOTIoIoUV
TN OUOKEUN XWpig emiBAewn, woTe
va atmro@euxBoUv evOEXOUEVOI
Kivduvol.

OfTeTE TN OUOKEUN O€ AgiIToupyia
Hoévov epbéoov n Agkdvn
ouAAoyng oTayovidiwy, To
Soxeio yia KatakdBia Ka@é Kai n
oxdpa oTpdyylong eivai
ToTroBeTnuéval

Aoc@dAsia Katd Tov
KaBapIopo Kol TN @POovVTIda
Nd&BeTe UTTOWN TIG UTTOBEIEEIG
KaBapiopou Kal agaipeang aAdTwy.
Mpiv a1é Tn ouvTApnon f Tov
KaBapIopo BE0TE TN CUCKEUNR EKTOG
Aeitoupyiag kal TpaBnéTe To Buopal
Mnv BuBiCete TN ouakeur oTo vepo.
KaBapilete TO e§dpTnHa yia
appoyaAa pévo orav givai
ATTEVEPYOTTOINUEVO, KPUO Kl XWPIG
mieon!

Mnv TTAévETE TUAUATA TNG
OUOKEUAG OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
Mnv pixveTe TToTé VEPO OTO
MUAO, KaBWG PTTOPEi Va UTTOOTEI
{nuigg.

Mnv avoiyeTe Kal unv €mMoKeuaeTe
poévol oag Tn ouokeu. MTropei va
TTPOKUWOUV ooBapoi Kivduvol yia
TO XpHoTn egaitiag akaTdAAnAwy
EPYOOIWV ETTIOKEUAG.

O1 €MOKEUEG TE NAEKTPIKEG
OUOKEUEG TTPETTEN VA YivovTal HOVO
atré eCEIBIKEUPEVOUG TEXVIKOUG.

> TTEPITITWON TTOU XPEIAOTEI
ETMIOKEUN, KOBWG Kal aAAayr Tou
kKaAwodiou Tpopodoaiag,
TTapakaloUpe atreubuvBeite

e OTOV QVTITIPOOWTTO ATTd TOV
OTT0i0 TTPOUNBEUTAKATE TN
OUOKEUN, i

* KOAEQTE TN YPAUMA
ecuttnpétnong Tng AEG/
Electrolux.

O KATAOKEUAOTAG SEV QEpPEl

Kauio €uduvn yia BAaReg Tou

HMTTOPEi va TTpoKUYouUV aTtrd

€0@aApéVN N SI0QOPETIKA ATTO

TNV TPOBAETOEVN XPHON, KAI

O€ QUTAV TNV TTEPITTTWON dev

uTTOXpPEOUTAI VO TNPHOEI TV

gyyunon. To idlo 10xUel o€

TEPITITWON TTOU TO TTPOYPAMHA

a@aipeong aAdTwv dev

EKTEAEOTEI APECTWG a@OTOU N

evdeIKTIKA Auyvia /i = apyioel

va avaBooBAvel Kal CUNQWVA HE

TA OTOIXEiO TOU TTAPOVTOG

gyxeip1diou odnyiwv. EptrAokég

1 {nuU1ég TTOoU TTPOKARBNKAV OTO

HUAO AGYyw TNG TTapouciag §évou

OWHATOG EVOEXETAI VA IRV

KaAUTITOVTOI OTTé TNV €yyunon.
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MpwTn xpnon

TotroBéTnon kal oUvdeon TG
OUOKEUNG

AQOU a@aipéCETE TN CUCKEUATIA
BeBaiwBeite yia TNV akepadTNTA
TNG OUCKEUNG. Z€ TTEPITITWON
au@IBOAIag pnv XPNoIYOTTOINOETE
TN OUOKEUN Kal atreuBuvBeite o€
€€EIOIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

ToTroBeTAOTE TN CUOKEUN OTNV
EMPAVEIQ EPYATiag JakpId aTrod
Bpuoeg vepou, vepoxXUTEG KAl TTNYEG
BepudTNTAG.

MeTtd Tnv ToTTOBéTNON TNG
OUOKEUNG OTNV ETTIQAVEIQ
epyaoiag, BeBaiwdeite 6T UTTAPXEI
XWPOG TTEPITTOU 5 cm avAaueoa OTIg
ETMQAVEIEG TNG CUOKEUNG, OTA
TIAEUPIKG TOIXWHATA KAl OTO TTIoW
MEPOG Kal EAEUBEPOG XWPOG
ToUuAdxioTov 20 cm TTavw aTré Tn
pNxovn KogéE.

Mnv €ykaBIoTATE TTOTE TN PNXavVA
KOQE O€ XWPO TToU UTToPEi va
@TAoel o€ BepPoKpaaia PIKPOTEPN
) ion pe 0°C (av To vepod TTAYWOEl,
N OUOKEUN PTTOPEI VA UTTOOTET
BAABES).

BeBaiwbeite 611 n 1don TOU
NAEKTPIKOU OIKTUOU QVTIOTOIXEI O€
€KEivN TTOU avaypageTal oTNV
TTIvakida TUTTOU TNG CUOKEUNG.
>uvOEQTE TN OUCKEUN o€ TIPila
peupaTog pe eAdyiotn mmapoxr 10A
Kal €QOOIACEVN HE KATAAANAN
yeiwon. O KaTaokeuaoTng Oev
@Epel Kapia eubuvn yia evoexoueva
ATUXAMATA TTOU OPEiAovTal OThV
aTToudia yeiwong atro TNV
eykaraoTaon.

Y& TTEPITITWON aouPPBaATéTNTAG
MeTagu Tng TPiag KAl ToU @IG TNG
OUOKEUNG 0ag, ammeuBuvBeite o€
€£oua1000TNPEVO TTPOCTWTTIKO YIa
TNV QVTIKATAOTAON TNG TTPICaG.
2uvOETTE TN GUOKEUN O€ PIa TTPIda.
OT1av n unxavn Ka@é ouvdEsTal yia
TTPWTN QOpPA oTO peluaA, avafouv

%

3.2

OAeG o1 eVOEIKTIKEG AUXViES yia
MEPIKG SeUTEPOAETTTA OTA TTAQICIO
MIaG BOKIMOOTIKAG AEIToupyiag Kal
OTn OUVEXEIQ ORAVOUV.

ZuvigTdral va puBuigeTe TO
TayxUTEPO duvaTov TN oKANPOTNTA
TOU VEPOU, OKOAOUBWVTAG TN
dladikaoia TTou TTEPIYPAPETAlI OTO
kepdAaio 9.5 ,PUBuion g
OKANPOTNTAG vepoU" ZeAida 259.

lMa TN owaoTh eKPGBNON TNG XProng
gival avaykaio va XpnaoIUoTIOINOETE
yla TTpWTn Qopd Tn CUCKEUR
aKkoAouBwVTag OXOAOOTIKA, Brpa-
Brua, TG 0dnyieg Twv
TTapaypd@wyv TTou akoAouBouv.

MARpwon vepou

Mpiv a1d k&Be evepyoTroinon
BeBaiwBeite 611 UTTAPXEI vEPS PéTa
0TO DOXEI0 vEPOU KAl AV XPEIOTTEI
CUMPTTANPWOTE TNV ATTAITOUUEVN
TOgdTNTA. Z€ KABE evepyoTToinan
KOl ATTEVEPYOTTOINGN N OUCKEUN)
XPEIAZeTal VvePO YIa TIG AEITOUPYiEG
QAUTOUOTOU EETTAUMATOG.

BydATe 10 Soxeio vepou (eIk. 4),
EeBYAATE TO KaI YEUIOTE TO UE PPECKO
vePO XWpPIG va EETTEPATETE TNV
£vdeign MAX. Otav agaipeite T0
doxeio, To €dpTnUa yia appdyaia
TIPETTEI VA €ival TOTTOBETNUEVO TTAVTA
TTPOG TO KEVTPO TNG UNXAVAG KAPE,
BI0POPETIKA UTTOBICEI TNV £Eaywyn.

epiCeTe TO dOYEIO POVO PE KPUO
vepO. MoTé unv TpocBéTeTe AAAQ
uypd, OTTWG TT.X. HETAAAIKO VEPO 1
YaAa.

TotroBeTrOTE TO OOXEIO VEPOU
mEQOVTAG PEXPI TEPHQ.

Mo va TTapaoKeUAdeTe TTAVTOTE
APWUATIKO KAPE, OUVIOTATAL:

va aAAGeTe kaBnuepivd To vepo
oTo doxeio vepou,

va TTAEVETE TO DOXEIO vEPOU
TOUAQXIOTOV pia @opd Tnv efdoudada
o€ gaTmouvévepo (6x1 OTo TTAUVTHPIO
TATWVY). 2T CUVEXEID EETTAEVETE UE
PPECKO VEPOD.

249
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MARpwon doxeiou yia
KOKKOUG Ka@é

AvoiTe TO KOTTAKI TOU doyEiou yia
KOKKOUG Ka®E (EIK. 5).

epioTe TO BOXEIO PE KOKKOUG KAPE.
KAgioTe TO KOTTAKI.

Mpoooxn! ®povrioTe va
XPNOIYOTTOIEITE HOVO KaBapoug
KOKKOUG XWpig TTpoaBrkn
KOPAUEAWHEVWV | APWHATICUEVWV
ouolwv. Etriong pnv
XPNOIUOTIOIEITE KATEWUYUEVOUG
KOKKOUG KaI QPOVTIOTE VA NV
el0€NBouV EEva owpaTa, OTTWG TT.X.
TTETPABAKIO OTO OXEIO yIa
KOKKOUG. EJTTAOKEG 1 InUI€G TTOU
TTPOKARONKAV GTO HUAO AGYyw
TNG TTAPOUCiag §EVou CWwHATOG
EVOEXETAI VA NV KOAUTTTOVTOI
aTroé TNV gyyunon.

H unxavn kagé éxel eAeyxOei oTo
epyooTdaalo. MNa Tov éAeyxo
XPNOIUOTTOINONKE KAPES, KATA
OUVETTEI €ival QUOIKO Va
UTTAPXOUV iXvn Kagé aTo JUAo. H
eTaipia eyyudtal o KGOe
TTEPITITWON OTI N PNXavr Kaé gival
Kaivoupyia.

Npwrn xprion

Tnv TpWTN @opd TTou Ba BECETE TN
OUOKEUN O€ AeImoupyia, TTPETTEl va
TNV €COEPUWIOETE.

BeBaiwbeite 611 TO doyeio vepou
gival yeudTo Kal OTI TO NAEKTPIKO
KaAwdIO gival ouvdedePEVo oTNV
TTPICa TOU PEUNATOG.

ZTPEYTE TO €EAPTNMA VIO APPOYaAa
TTPOG Ta £€W, TOTTOBETACTE ATTO
KATW €va QAITZav (€Ik. 6), kai
avAayTe T gnxavr] mEQVTag To
mARkTpo O (eKK. 7).

Apéowg PET, TO TTOAU péoa o€
30 deutepOAETTTA, YUPIOTE TO
OIaKOTITN ATPOU apISTEPOCTPOPA
MEXPI TEpUQ (eIK. 8) (eival
@uoioAoyiké va akoUyeTal 86pupog
atd TN unxavn).

ISy

ISy

%

Metd amrd Aiya deutepOAETTTA ATTO
10 €€APTNUO VIO a@pOyaAa apxidel
va TPEXE VEPO.

‘OT1av 10 QAIT¢AVI yepioel Pg TTEPITTOU
30 ml, yupioTe 10 S10KOTITN aTHOU
Jion oTpo®n de€I00TPOPa PEXPI TO
TéEPUA (€IK. 8), WOTE va OIAKOWETE
TN porj Tou vepou.

Mepipévete €wg 6TOU OTOUATACOUV
va avaBoofBrivouv ol eVOEIKTIKEG
Auyvieg CP kai [P kau
TTapapeivouv oTaBepd avappéveg.
(Otav o1 evOEIKTIKEG AuVieG
avapBoaofrivouv autdé onuaivel OTi N
unxavn TpoBeppaiveral, evw oTav
gival oTaBepd avaPPEVEG, OTI EXEl
@TACEl TNV IBAVIKN BEpUoKpaTia
yia va QTIAEE KOQE).

Niyo TTpIv o1 eVOEIKTIKEG apyioouv
va avdaBouv o1abepd, n unxavA
KOQE ekTEAE Eva auTONATO
&éByaAua: Aiyo ZeoTo vepd Ba
TP£EEl aTTO Ta OTOUIA TOU EYXUTHPA
Kal Ba ouykevTPwOET 0N Aekdavn
guAAoyng oTayovidiwv TTou
BpiokeTtal atmd KATW.

ZupBouAn: Edv BéAeTe Bapl kagé
(MiyoTepo atrd 60 ml), yepioTe
TTPWTA TO GAITCAVI PE TO CEOTO VEPO
Tou EeBydApaTog. APrOTE TO VEPO
yla Aiyo aTo @AiT¢avi (TTpIv T0
adeIdoETE) £TO1 WWOTE VO
TTpoBepuavOEi.

H pnxavr kagé cival TTAéov €T0I1UN
yia xprion.

Mapaokeun KaQEé Pe
KOKKOUG

Mpiv TIAEETE KOYE, EAEYXETE TTAVTA
av ol evOEIKTIKEG Auyvieg CP kai [P
gival oTaBepd avappéveg Kal av To
doxeio yIa KOKKOUG KagE gival
YEMATO.

PubBuioTe pe 10 dIaKOTITN
TTO0OTNTAG AAEGHEVOU KAPE (€IK. 9)
TNV €mBOuuNTA yeUon KOQE.

‘O0oo TepIoadTEPO YUPICETE TO
KouuTri TTpog Ta degid, TO00

ﬁg
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peyaAUTepn Ba gival n TToodTNTA
TOU Ka®£ 0€ KOKKOUG TToU Ba aAéael
N MNXavr Kagé Kal ETTOUEVWG TOOO
o duvarh Ba gival n yeuon Tou
Ka@E. Tnv TTpwTn Qopda TT0U
XPNOIUOTIOIEITE TN UNXaAVK Kagé Ba
gival avaykaio va KAVETE APKETEG
TTPOCTIABEIEG KOl VO QTIALETE
MEPIKOUG KAPEDES yIa va
TTPOCdIOPICETE TN OWOTH B€0N TOU
O1aKATITN. Npoooxr waoTe va unv
yupioete uTTEPPOAIKG BeCIG TO
OIaKOTITN SIAPOPETIKA UTTAPXEI
Kivduvog n TTapoxr va gival TToAU
apyn (o€ oTayoveg), 18iwg oTav
BéAeTe va @TIGEETE SUO QAITCAVIa
KOQE.

PuBpioTe 10 810KOTITN TTOCOTNTAG
KagE (eik. 10) yia va TTIAEEETE TNV
€mMOUPNTH TTOCOTNTA KAPE.

‘O0o TEPIoTOTEPO YUPIOETE TTPOG
Ta O€IG TO BIAKOTITN, TOOO
MeyaAUTepn Ba gival n TToodTNTA
TOU Ka@é TTou Ba eTidEeTe. Tnv
TTPWTN QOPA TTOU XPNOIUOTTOIEITE
TN MNXavA kagé Ba eival avaykaio
Va KAVETE APKETEG TTPOOTTABEIES KAl
va QTIGEETE PHEPIKOUG KOPEDEG YIa
va TTPOCdIoPITETE TN OWAOTH B€an
TOU OIOKOTITN.

TotmoBeTr|OTE KATW OTTO TA OTOHIA
TOU gyxuTnpPa éva QANIT¢avI eav
BéAeTe 1 Ka@é A dUO PAITCavia yia
2 Ka@£deg (eIK. 11). MNa va TTETUXETE
KaAUTEPN KPEUa, KaTeRAoETE GO0
TO SUVATOV TTEPITOOTEPO TOV
EYXUTAPQ yia va TTANCIdoEl oTa
QNITCavia (eIK. 12).

MaTAoTe To TTARKTPO [P (eIK. 13)
€AV BEAETE va QTIALETE £vav KAE.
Edv BéAeTe va @TIAgeTe 2 KaPEDES
TatAoTE TO TTARKTPO [T (eik. 14).
270 OnuEio auTo n Pnxavr] Kage
aAEBEI TOUG KOKKOUG, EKTEAE HIa
QapXIKA €yXuon Kal OTn GUVEXEID
OAOKANPWVEI TNV TTOPOXN OTO
QNITZAVI.

MeTd TNV TTApaywyn Tng
ETMIAEYPEVNG TTOCOTNTAG KAPE, N
pnxavr] SIaKOTITEl QUTOUATA TNV

%

TTapoxn Kal atmodAAel Ta
UTTOAEiOTO TOU KOQE 0TO doxEio
yia KaTakdeia.

MeTd amrd pepikd deUTEPOAETTTA,
6tav avdwouv Kai TTaAI oTaBepd ol
duo evdelkTIKEG Auyvieg [P kai [T
MTTOPEITE KOl TTAAI va QTIALETE KAQPE.

Ma va oBACETE TNV UNxavn Kagé
mariote 10 TArKTpo . (MpIv
OBACEl N unxavr] ekTeAE autéuaTa
éva EERyaApa: Aiyo eatd vepd
TPEXEl aTTd Ta GTOUIA KOl
OUYKEVTPWVETAI 0TN Agkdvn
GUAOYNAG GTayoVISiWV TTOU
Bpioketal amod kdtw. MpoooxnA oTa
eykalpara.) Edv dev oBnoete Tn
unxave e 7o ARkTpo O Ba oBAoE
pévn TNG Kal Ba eKTEAEOEI AuTOPATA
10 EEBYaApa 3 WPEG PETA TNV
TeAeuTaia xpAaon.

Inueiwon 1: EGv 0 Ka@Eg TPEXEI
oTayoéva — otayova f Oev TPEXEI
KaBOAou, TTPETTEI VA YUPITETE TO
OIaKOTITN yia Tn pUBUIoN Tou
BaBuou aAéopatog (eIk. 17) KaTd
Mia Béon 1mpog Ta Oe€Ia (BA. Ke. 5
,PUBuION Tou pUAou" Zehida 253).
MeTakiveite TO SIAKOTITN KATA Wia
B¢éon kaBe popd, £wg 6ToU
emTeUXOEi TO €mMBUPNTO
atmroTéAeoa.

TpoTrotroinon Tou Baduou
aAéopaTtog eMITPETTETAI HOVO
KaTtd Tn Sidpkeia Tng diadikaciag
aAéoparog. O1 puBpiceig o€
aKivnTotroinpévo pUAo ptropei
va TpokaAéoouv {npIEg oTn
HNXavi Ka@E.

Inueiwon 2: EAv 0 KaQEg TPEXE!
TTOAU ypriyopa Kai n Kpépa &gy gival
IKAVOTTOINTIKI], YUPIOTE TO OIAKOTITN
TT000TNTAG AAETPEVOU KAPE (€IK. 9)
eAa@pwg TTPOog Ta JeEIA. AOKIUAOTE
Va QTIAEETE APKETOUG KAPEDES YIa
Va eVTOTTIOETE TN OWOTH B€0n Tou
O1aKOTITN. NMpoocoyxn WwoTe va punv
yupioete utrepBOAIKE OeCIG TO
OIaKOTITH, DIAPOPETIKA UTTAPXEI
Kivduvog n TTapoxr va gival TToAU
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apyn (o€ oTaydveg), 18iwg otav
B€AeTE va @TIAEETE OUO PAITCAVIO
Ka@é. Eav akdua kal Yetd amd
MEPIKOUG KAPEDEG N KPEUD
€¢okohouBei va pnv givai
IKAVOTTOINTIKI], YUPIOTE KAl TO
OIaKOTITN pUBUIoNG Tou BaBuou
aAéopaTog (eIk. 17) (BA. ke®. 5
,PUBuION Tou pUAoU" Zehida 253).

Znueiwon 3: ZupBoulég yia va
@TIAETE IO {EOTO KOPE:

1) Eav BéAeTe va @miageTe Bapu
Ka@é (KaTw atréd 60 ml) poAig
AVAWYETE TNV Pnxavr,
XPNOIYOTTOINOTE TO {EOTO VEPO TOU
&eByaApaTog yia va TrpoBepudveTe
Ta PAITCAvIa.

2) Edv avTiBETwG éxouv Trepdoel
TTavw ato 2-3 AeTTTa atrd TNV
TeEAEUTAIO QOPd TTOU PTIALATE KAPE,
TTPETTEl TIPIV Eava@TIAgETE VO
TTPoBepUAVETE TN HOVAdA TTAPOXAG
KOQE TTOTWVTAC TO TTANKTPO A\ =
AQACTE OTN CUVEXEID VO TPEEE!
vEPO TN AekAvn GUAAOYAG
oTayovidiwv TTou BpioKkeTal aTrd
KATW. To vePd auTd PTTOPEITE VO TO
XPNOILOTIOINCETE KAl YIa TV
TpoBEpuavan Tou @AITaviol TTou
Ba XPNOIYOTTOINCETE YIa TOV KAPE.
TNV TEPITTTWON AUTH, OPHOTE TO
CeaTd vepd va TpELEl aTo GAITCAVI
(kan peTa adeIGOTE TO).

3) Mnv xpnoiyoTtroigite AITCAvIa PE
TTOAU peydAo TTaxog, EKTOG KI av Ta
EXETE TTPOOEPUAVEI, YIaTi
aTroppoPouv TTOAAA BepudTnTOa.

4) Xpnoipotroigite @AIT¢avia Trou
ExeTe TTPOBEPPAvVEI PE CEOTO VEPO 1
APAOoTE T va TTpoBepuavBolV yia
TouAdyioTov 20 AeTTTd OTNV
emQaveia BEppavong QAITZavIWY
OTO KATTAKI TNG AVOUUEVNG MNXAVAS
KOQE.

-

&

&

Znueiwon 4: Kard 1n didpkeia TG
TTAPACKEUAG KAPE, ITTOPEITE vVa
SIOKOWETE aVA TTACT OTIYUA TNV
TTapoxXA KaPE TTaTWVTAG TO
TAAKTPO [P (€1K. 13) A TO TTAAKTPO

%

T (ek. 14), 1 yupiovtag
apIoTEPOOTPOPA TO SIOKOTITN
TToooTNTAG KAPE (€IK. 10).

Znueiwon 5: MOAIg oAokAnpwOEi n
TTapoxn Kagé, eav BEAETE va
auénoete TNV TOCOTNTA KAPE OTO
QNITCAVI, ApKEi va KPOTAOETE
TTatnuévo 1o TTARKTpo [P (eIK. 13) N
10 TTAAKTPO [TF (eiK. 14), éwg dToU
emTeuxOei N emBupNT TTOOOTNTA
va yupioete 0e€16GTPOPA TO
S1akéTITN TToadTNTAG KAPE (€K, 10)
(auté TTpéTTEl VA Yivel apéowg HOAIG
OTOMATHOEI N EKPONA KAPE KAl
TTPOTOU O XPNOIUOTTIOINUEVOG
OAETUEVOG KAPES aTTOPPIPOET OTO
00X €i0 CUANOYNAG UTTOAEINPATWY
KOaQE).

Inueiwon 6: Otav avayel
oTa0epd n ev3EIKTIKA Auxvia B4,
TTPETTEl VA YENIoETE TO OOXEIO vEPOU
OIAPOPETIKA N Pnxavr dev PTropei
va QTIagel kaé. To doxeio vepou
uTTOpEl VO agaipedei pévo av
TTPONYOUUEVWG TO EEAPTNHA VIO
a@poyaha £xel TOTTOBETNOEI TTPOG
TO KEVTPO TNG UNXavig. (Eivai
QUOIKO va UTTAPXEI aKOpa Aiyo vepd
aT1o doxeio otav avaBel n
evdeIkTIKA Auxvia B4 ).

Znupeiwon 7: H pnxavr kagé
METPAEI TOV apIBPO TWV KAPEDWY
TTou @TIAxvel. KaBe 14 povoug
KaQEDEG (N 7 SITTAOUG), N EVOEIKTIKA
Auyvia avépei B otaBepd
€MonuaivovTag o1 To doxeio yia
KaTakaOia gival yepdATo pe
UTTOAEiPaTO KAl €ival avaykaio va
TO adEIACETE KAl VA TO KABapPIoETE,
BA. 9.2 ,Adciacpa Tou doxeiou yia
KaTaKaB1a kagE" ZeAida 257.

Znpeiwon 8: H xprion Tng pnxavng
KO@E PTTOPEi YE TNV TTAP0d0 TOU
XPOvou va TTpokaAéoel Bopd oTo
MUAO Kal KaTé CUVETTEIQ O KOQEG va
TPEXEI TTOAU YPAYOPA Kal XWPIg
KpEua, yiaTi ival TToAU
XOVTPOAETUEVOG.
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MNa va Adoete auto 10 TTPORANUA
TIPETTEl Va pubuiceTe TO BaBud
OA£OUATOG TOU JUAOU YUPVWVTAG
TTPOG Ta apIoTEPE KaTd pia B€on 1o
OI0KOTITN PUBUIONG AAETUATOG (EIK.
17) (6TTWG TTEPIYPAPETAI OTO KEP. 5
,PUBuIoN Tou pUAou" Zehida 253).

Inueiwon 9: EAv n ynxavn Kogé
Oev £xel XpnaidoTroindei yia peydAo
XPOVIKG dIdaTna, TTpIv TN Xpron
Ba TTpéTTel va KabapioeTe TN
Movada TTapoxng Kagé cuupuva
ME TIG 0dnyieg Tou Ke@. 9.3
,KaBapiopodg TnG povadag
TTAPOXAG KaPE" ZeAida 257.

Znueiwon 10: NMoté unv
a@aipeite To Soxeio vepou evw
a1ré TN UNXovA TPEXEl Kaég. Edv
TO AQAIPECETE, N UNXAvH TTPAYUOTI
Oev KATOPBWVEI va PTIAEEI KAPE Kal
n €vOEIKTIKI Auxvia (EAAeIYn vepoU)
&4 avaBoofrivel. Av BéAeTe va
QTIGEETE KI AGAAO KOQE, N unXavA
Kavel évav acguvnoioTa duvato
06puBo kal dev PTIAY Vel KaQE. MNa
va gekivioel TTAAI N unxavr Kaeé
yupioTe 10 SIQKOTITN ATUOU
apIoTEPOOTPOPA PEXPI TEPUA KOl
a@AaTE TO VEPO va TPEEEl aTTO TO
€EAPTNHA YIa a@POYaAa yia JEPIKA
OeUTEPOAETTTO.

Tnv TTpWTN Popd TToU
XPNOIUOTIOIEITE TN UNXaVvK Kagé Ba
XPEIAOTEN va QTIGEETE TOUAGYIGTOV
4-5 KoQEDEG TTPIV ETTITEUXBOUV
IKAVOTTOINTIKA aTTOTEAETATA.

Otav epgaviCetal katroia BAGRN,
yeyovég TTou eTmionuaiveral 6tav
avapel n OXETIKA EVOEIKTIKN Auxvia
ouvayeppou, dev gival avaykn va
KoAéoeTe apéowg 1o ZEPRIG. Tig
TTEPIOTOTEPES POPEG TO TTPORANUA
pTTOpEi va AuBei akoAouBwvTag TIg
oodnyieg Twv KeaAaiwy 11
»2NHOCIa TWV EVOEIKTIKWY AUXVIWV
OuvVayEePHOU KAl Tl VO KAVETE OTAV
avayouv" ZeAida 261 kai 12
,[1POBAARUATA TTOU PTTOPEITE VO
NioeTe TIpIv KaAEoeTe TO ZEPPBIG"

%

>eNida 263. Edv o1 0dnyieg dev
@épouv aTroTéAeopa atreubuvBeite
oT1o ZEpPIG.

PUBuion Tou pUuAou

O pUAog dev xpeldletal pubuion,
TOUAGXIOTOV OTNV apXh, YIOTi €XEI
PUBUIOTEI aTTO TO EPYOCTATIO YIa TN
OWOTHA TTapOox KOQE.

QoT1600, APoU PTIAEETE TOUG
TTPWTOUG KaYEDES, AV N TTAPOXNA
gival TTOAU ypriyopn A TTOAU apyn
(o€ oTOyOVEG), TTPETTEI VA Th
OlopBwWaoETE e TO DIAKOTITN
pPUBuIoNG Tou BabuoU aAéouaTog
(e1k. 17) oTo doxeio yia KOKKOUG
KOAQE.

Qo1600, TO OTTOTEAECUA AUTAG TNG
016pBwang yiveral avTIANTITO Yévo
METG atrd 2 TOUAGYIOTOV
TTAPACKEUEG KAPE.

Tpotrotroinon Tou Baduou
aAéopaTtog EMITPETTETAI HOVO
KaTtd Tn Sidpkeia Tng diadikaciag
aAéoparog. O1 puBpiceig o€
aKivnTotroinuévo pUuAo ptropei
va TpokaAéoouv {npiEg oTn
HNXavi Ka@E.

lMa Mo apyn TTapoxr Tou KagE Kai
yla va BeATIwBEi N uen TNG KPEUAg,
yupioTe 10 S10KOTITN
apIOTEPOOTPOPA KATA pia B€on

(= kKa@EG TTI0 WIANOOAEOPEVOG)

(eik. 18).

Ma TaxUTepn TTapoxr Tou Ka@E (0!
ME OTAYOVEG), YUPIOTE TO JIAKOTITN
0e€I00TpOPa KATA pia Béon

(= kKa@Eg TTI0 XoVOpPaAETUEVOG)
(eik. 18).

H unxavA kagé éxel eAeyxBei o1
gepyooTaaio. MNa Tov EAeyxo
XPNOIMOTTOINBNKE KAPEG, KATA
OUVETTEID €ival GUOIKO va
UTTAPYOUV ixvn Ka@é oTo JuAo. H
eTaIpia eyyuaTal o€ KAOe
TIEPITTITWON OTI N PNXOVI KAPE Eival
Kalvoupyia.
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6 Mapaokeun KaQE Pe xpnmpor)r\omhs’pévo N pedolpa
aAEOPEVO KapE TOoU £€OTTAIGHOU.
, , 3] Znueiwon 4: Balete 010 XWVi pOVO
Iy nGTr’JO'Tﬁ TO TTANKTPO & yava m a;\IeucpévonKa(pé YCIG pr]xcxvxég H
em)\,césn TN Agitoupyia aheopévou espresso: MoTé unv BACeTe Kagé o€
KOQE (eIK. 1,9)' i i KOKKOUG, AUOQINOTTOINUEVO KAPE N
H evdeikTiki) Auxvia &~ avapel GAAQ TTPOIGVTA TTOU PTTOPOUV VOl
UTTOBNAWVOVTAG TNV ETTIAOYT TNG TPOKAaAéGOUV BAGBEC OTN MNXAVA.
AgIToupyiag kai Tov aTToKAEIOHS TNG
A€IToupyiag Tou pUAou. il Znysi(pon 5: Edv Bd(owgg Tr(']vw’
[ SNKWOTE TO KATIAKI OTO KEVTPO kai OO 800 LECOUpeg aAeapévou Kage
TOTTOBETAGTE pia (yia 1 AITZavI) A BouAwatel To Xwvi, XpnoIpoTIoIoTE
500 (yia 2 QATLAVIA) KOPTEC éva paxaipl yia va OTTPWEETE TOV
HEZOUPEC AAETPEVOU KAQE OTO XWVi KO@E TTPOG T KATW (EIK. 21) Kal 01N
(eik. 20). OUVEXEIQ apalpéaTe Kal kaBapioTe
, . . TN govada TTapoxAg Kal T avr]
Iy PuGleTe TO OIOKOTITN ToodéTNTag o?’;bj(pqu ue T?g égf]yisg T%S?()é(p_ n
KOQE (le.’10) yla va em)\elﬁsTs 1\% 9.3 ,KaBapiopde e Hovadag
€mMOUPNTH TTOCOTNTA KAPE. Tr(:(p”oxr']g KaE" SeNida 257.
%Cgsggp;g%?;igiy#qggg TIPS Iy E)(\iv XPNOIUOTIOINGATE TN CUCKEUN E
. b . OAETPEVO KAE Kal OTN OUVEXEI
pcyq)\UTgpn Ba eival n moooTnTa ¢ )\ETli v (pﬂ(g&m ch(:)]é X
Tou KG(pS"ITOU e,q (pTIGﬁf:TE. i XPNOIUOTTOIWVTAG KOKKOUG KA®E,
S TotoBeTrOTE KATW ATTO Ta OTOIA OTTAG OTTEVEPYOTTOINOTE Tr AEImoupyia
TOU eyXUTAPA £va GAITEAVI €dv aAEOPEVOU KAQE TTATWVTAC TO
es)\s'Te 1 kagé i duo (pAlT(dVlg yla 2 TINKTPO o (1) EVBEIKTIKE AuxViat
Ka@Edeg (eik. 11). Mo va mmeTOxeTe OBAVEl Kal ETMITPETTETAI TIGAI N
KaAUTEPN KPEPQ, KATERAOETE GO0 Aeroupyia Tou pUAOU).
TO BUVATOV TTEPICOOTEPO TOV
€YXUTAPA YIa va TTANCIAoEl oTa m NGBeTe UTTOWN GAG KaI TIG
QNITCavIa (eiK. 12). — cnpslu')gag 3-7,9«kai 1’0 Tou
1" [artAoTe 10 TTARKTPO [P (eIK. 13) K‘;‘Pq)‘a'?” 4 ,zndde'KEUI] Kage pe
€AV BEAETE VO QTIAEETE EvaV KAPE. KOKkoug" ZeAida 250.
Edv BéAeTe va @TIAEETE 2 KAPEDEG
marioTe 1o MANKTPo [T (ek. 14). 7 Mapaokeun (eoTou vepoU
i Inueiwon 1: Mnv Badete ToTé I EAéyxeTe TAVTA €AV OI EVOEIKTIKEG
= oAeopévo KaQé aTn Pnxavn, étav Auyvieg [P kai [ eival otaBepd
gival ofnoTA, yia va atmo@UyETE TO QVAMMEVEG.
OI0CKOPTTIOUO TOU OTO ECWTEPIKO I UpioTE To EEAPTNUA VI APPSYAAQ
™g. TIPOG TO EEWTEPIKG TNG UNXAVIAG
{| Znueiwon 2: Mnv Bagete Toté (eIK. 6).
= mavw o1mo 2 KopTéG HeOUpEG, I TomoBeTroTe éva doxEio KATW aTTd
SIaQOPETIKG N pnxavr dev Ba TO €€APTNUA VIO aPPOyaAa (€IK. B).
QTIALEI KOPE KAl O AAEOUEVOG KAPEG B TupioTe TO SIOKOTITN aTHoU

i
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TTAPAPEVEI OTO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNAG KaI TN AEPWVEI ] O KAPEG
TPEXEI OE OTAYOVEG.

Znueiwon 3: MNa va uttoAoyioeTe
TN 6601 ToU OAECPEVOU KOPE

%

apIoTEPOOTPOPA KATA PICH
TTEPICTPOPNA PEXPI TEPHA (EIK. 8): To
CeaT0 vepd TPEXEN ATTO TO €EAPTNMA
yla a@poyaAa aTo SOXEio TTou
BpiokeTtal atmd KATW.
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1" [a va dlakéyeTe TN por| (eoTou

i

vepou, yupioTte 0e€160TpOPa TO
OIaKATITN ATHOU PéXPI TEPUA (EIK. 8)
Kal ETTOVOQEPETE TO ECAPTNA VIO
a@poyaAa oTnV apxIkA Tou Béon
OTO KEVTPO TNG MNXAVAG.
(ZuvioTdaTal va punv a@rjoeTe TO
vepo va TpEEeEl yia TTAvw aTrd

2 AETTTA@ GUVEXWG).

Appoyaia

epioTe éva okevog pe Trepitrou 100
ypapudpia yaAa yia k&GOe
cappuccino TTou BéAeTe va QTIAEETE.
MNa va emAEEETE TIG BIAOTACEIG TOU
OKeUOUG EXETE UTTOWN OTI 0 OYKOG
TOU YAAOKTOG SITTAaCIAdeTal )
TPITTAQCIACETA.

2UVIOTATAI VO XPNOIKOTIOIEITAl
eAa@pU ydAa og Bepuokpaaia
yuyeiou.

2TPEWTE TO £EAPTNUA YIa appOyaAa
TTPOG Ta £Ew (€IK. 6).

PTIGETE TOV KAPE espresso OTTwG
TTEPIYPAPETAI OTA AVTIOTOIXA
KEQAAQia, XPNOIUOTIOIWVTAG
ETTAPKWG PEYAAD QAITCAVIA.

2Tn ouvéxela TTATACTE TO TTAAKTPO
atgou L (k. 22).

H evdeIkTIKA Auxvia £ apxilel va
avapBooBrvel uTTodNAWVOVTAG OTI N
pnxavA Kagé TpoBeppaiveTal (ol
evdeIKTIKEG Auxvieg [P kai [T dev
avaBouv uTTodnAwvovTag TTwg dev
ival duvaTh n TTAPOOKEUR KOQE).
MOAIG N evBEIKTIKN Auxvia &
TTAPANEVEI AVAPPEVN Kal OEV
avapBooprvel, n Beppokpaacia TG
HNXOVAG KOYE £XEI PTACEI TNV
I0QVIKK] TIUN yIQ TV TTAPAYWY)
aTpou.

I Apéowg PETA, TO TTOAU pPéoa o€ dUO

AETTTA (SIOQOPETIKG N PUNXAVN
ETTAVEPXETAI AUTOUATA OTN
Aeitoupyia kagé), BubioTe TO
€€ApTNUA yIa a@POyaAa aTo JoXEIo
ME TO YaAa (eIK. 23). ZTn ouvéxeia
yupioTe 10 SIOKOTITN ATUOU

%

>p

ISy

apIoTEPOOTPOPA KATA MIOH
TIEPIOTPOPN PEXPI TEPUA (EIK. 8).

MpoooxnA oTa eykauuara.

Mpoooxn!Kivéuvog atrd
akaBapaieg amd amognpauévo
yaAa péoa oTo EEAPTNUA YIa
appoyaha. MNpooéfTe va unv
BuBioeTe TO €€GpTNUA VIO
agpoyaia T6co Babid péoa oTo
YAAQ, woTe va KAAUQTED Je yaAa To
davolypa glcaywyng aépa oTo avw
Aakpo Tou egaptrparog. MTopei va
€10€ABgl yaAa péoa o1o akpopUaio
pE atToTéAEOUa va dnuioupynBoulv
akaBapaieg EVTOG TOU £6aPTAPATOG
yla appoyala.

ATTO TO €€ApTNHA YIa a@poyaAa
eAeuBepwveTal ATPOG TTOU AUEAvEl
TOV OYKO TOU YAAQKTOG BivOVTAG TOU
KpePwdn uen. MNa va oxnuatoTei
0 KPEPWONG aPpog, BubioTe To
€€APTNUA yIa appoyaia aTo YAAa
KO JETOKIVEITE TO DOYXEIO PE ApPYES
KIVAOEIG TTPOG Ta TTAvVwW. (ZuviaTdral
Va PNV a@ACETE TNV TTAPOXH OTUOU
yla TTdvw atrd 2 AETITA CUVEXWG).
Orav emiTeuxBei n emBuunTtA
Beppokpaaia, SIAKOWTE TNV
TTapox aTPoU YUPVWVTAG TO
OIaKOTITN aTUOU OEEIOaTPOPA PEXPI
TépUa (€IK. 8) KAl TTATAOTE TO
TIAQKTPO aToU £ YIO VA SIAKOWETE
TN A&Imoupyia aTyou (gik. 22).
Adei1doTe TO appoyala oTa
QANITCAvIa PE TOV KAPE espresso
TTOU €iXaTeE QTIAEEI TTPONYOUUEVWIG.
O cappuccino €ival £ToIu0g
(TrpooBéaTe Caxapn KaTa BoUAnon
Kal, av B€AeTe, TTAOTIONIOTE TOV
a@PO PE OKOVN KAKAO).

Inueiwon: Aol QTIALETE TOV
cappuccino kal SIaKOWETE TN
AeIToupyia aTyoU TTaTwvTag 10
TIARKTPO atgoU L (k. 22) n
Beppokpaaia TG pNxavng ivai
aKOUO APKETA UYNAR WOTE va
MTTOPEITE Va QTIAEETE KaPE (Ol
evOeIKTIKEG Auxvieg [P kai [T
avapoofrivouv uttodnAwvovTag ot

255
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n Oepuokpaacia gival akatdAANAn 0" =emmAUVTE KOAA TO £€dpTNUA VIO
yla pia véa TTapackeun ka@é): ' a@poéyaAa Kai To appoyala pe
QAUTO TIPIV PTIAEETE TTAAI KA®E XAlapd vepo.
TepIPEVETE Trepitrou 10 AeTrTd via I BeBaiwbeite 6T Kapia atro Tic dUo
Va KpUWaEl N ynxavn. OTTEG TTOU UTTOBEIKVUOUV Ta BEAN
ZYMBOYAH: ApoU S1aKOWETE TN atnv €Ik. 25 dev gival Boulwpévn.
A€IToUpyia aTuou, yia va KpUWOEl Ev avdykn avoi€Tte TIg e pIa
M0 ypriyopa n pnxavrj, avoigre 1o BeAdva kal kaBapioTe TIG.
01akdTITN aTUOU KAl AQHOTE VO I Tia va JOVTGpETE TIGAI TO
Tpﬁﬁfil TO VEPO QATTO TO €§GPTDHG yia aKpPO®UaIo Tou EEAPTANOTOG Yia
9<PPQYU)\G HeOQ OE £VA OKEUQG, aPPOYaAQ, TOTTOBETACTE TO TTAVW
€W¢ OTOU OTAUATHOOUV Va oT0 CWAAva aTpoU Kal yupioTe To
avaﬁocBrﬁvouv Ol EVOEIKTIKEG HE SUVaN TTPOC TA TIAVW.
Auxvieg CP kai [Tp. I~ TomoBetioTe TTAAI TO £6GPTNUA YIA

8.1 KaBapiopdg Tou £apTHOTOS a@PoyaAa TECOVTAS TO TTPOG Ta
yIa a@poyaAa TAVW Kal YUPVLOVTAG TO
Eival onuavTtikd va kabapilete apioTEPGATPOPA (EIK. 24).
TavTa 10 £EAPTNUA YIa appoyaAa i
auéowG YETA TN XPrON. 9 KaBapiopog kai

I A@AoTe va TpEgel Aiyo vepo A aTudg O'UVTI"]pI‘]O'r]

256

yia Aiya SEUTEPOAETTTA YUPVWVTOG TO
OIOKOTITN TOU ATPOU OpIoTEPOOTPOPA
MEXPI TEPUO (EIK. 8).

Me Tnv evépyeia auTr) 0 CwARvag
aTpou adelddel atd To yaAa TTou
EVOEXOMEVWG EXEI PEIVEI OTO
E0WTEPIKO TOU.

ZnuavTiko: MNa Adyoug uyieIvig,
OUVIOTATAI VO EKTEAEITE TTAVTOTE TRV
evEépyela auTh £T01 WOTE va
ATTOPEUYETE TNV KATAKPATNON
YAAOGKTOG OTO ECWTEPIKO TOU
€6QPTANATOG YIA APPOYAAQ.
lupioTe 10 S1AKOTITN BEEIBGOTPOP
MEXPI TEpUa. MepipéveTe Aiva
AETTTA, PEXPI VO KPUWOEI TO
€€ApPTNUA YIa a@POyaAa.

Me 10 éva xépl KpaTAOTE OTABEPN
TN X€IpoAafn Tou cwArRva aTuou
Kal JE TO AAAo EeBIBLIOTE TO
Aoyxoegidr} cUvdeo O TOU
€CopTANOTOG YIa a@pdyaAa Pe pia
MIKPN TTEPIOTPO®N TTPOG Ta SECIA.
TpaBnéTe To e€dpTnua yia
appoyaha TTPog Ta £Ew (eIK. 24).
BydATe TO akpo@UaIo Tou
€€aPTANATOG YIa aPPOyaAa atrd TO
OwArva aTpoU TPARWVTAG TO TTPOG
T KATW.

%

9.1

Mpiv a1mé otroladATTIOTE EVEPYEIQ
KaBapIoPoU, N UNXAVA KAQE TTPETTE
Va KPUWOEI KAl Va aTToouvOEeDEi
atrd T0 NAEKTPIKOG BiKTUO.

Mnv BuBiCeTe TTOTE TN PNXavr Ka@é
o€ vepOl: H punyavn gival NAEKTPIKA.
Ma Tov KaBapIoud TNG UNXAVAS UNV
XPNOIUOTTOIEITE BIOAUTEG )
SIOBPWTIKA ATTOPPUTTAVTIKA. APKEi
€va uypo Kal paAakd Travi.

Mnv Badete kavéva atmd Ta
€EOPTAUATA TNG PNXOVAG KAPE OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

KaBapiopdg TnG unxaving
Ka@pE

KdaBe popd 1mou avépel otabepd n
evOeIKTIK) Auxvia B, kaBapileTe TO
doxeio yia karakdbia (odnyieg oTo
KepdaAaio 9.2 ,Adsiaoua Tou
doxeiou yia kaTakdbia Kage"
>eNida 257).

>uvioTaTal €1TioNG va KaBapileTe
TAKTIKG TO doxeio vepou.

H Agkdvn ouAloyrg oTayovidiwy
O100€Tel pia £vOeIEn oTdbung vepou
(kOKKIVOU XpwHaTOG) (EIK. 26).
Ortav n évdeitn aut apyioel va

ﬁ

*@%
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9.2

yiveTal opath (MEPIKA XIAIOOTA KATW
atré TN Aekdvn cuANoyig
oTayovidiwv), TTPETTEl va adeIdoeTe
Kal va KaBapioete TN Aekdvn.

BeBaiwBeite 611 01 TPUTTEG TOU
EYXUTAPQ atTd TIG OTTOIEG TPEXEI O
Ka@ég Oev gival Boulwpéveg. MNa va
TIG KoBapioeTe EUOTE PE PIa BeEAdva
Ta EEPAPEVa UTTOAEINUATO TOU KOQE
TTOU €XOUV OUCOWPEUTEI (€IK. 27).

Adsiaoua Tou doyeiou yia
KOTOKAO10 KOPE

H ouokeun HETPAEI TOUG KAPEDEG
TToU TTapackeuadovtal. Metd atmod
TTapaokeun 14 povwv (f 7 dImAwv)
Ka@EdWV avaBel n evOEIKTIKA
Auxvia B, utrodeikviovTag OTI TO
doxeio yia katakddia kagE givai
yepdTo kal TTpéTTel va adeldoel yia
va kaBapioTei. Méxpl va kabapioTei
TO DOXEIO yIO KATAKABIA KAPE, N
pnxavn dev ptropei va
TTApAoKEUAOEl GANO KOQE.

MNa Tov KaBapIoud aTTac@aAioTe
Kal avoi&Te To TTOPTAKI OEPPRIG
TTATWVTOG TO AVTIOTOIXO KOUMTTI
avoiyuaTtog (eikéva 15), n
evOeIKTIKA) Auyvia A avaBooBAvel.
2Tn CUVEXEIQ OQPAIPETTE TN AeKAvVN
ouMoyn ¢ oTayovidiwv (eIkéva 16),
adeIGaTE TNV Kal KaBapioTe Tnv.

Adei1GoTe Kal KOBaPIoTE TIPOCEKTIKA
TO DOXEIO YIO UTTOAEIUUOTO KOQE.
®povrioTe WOTE va
aTTopaKkpuvBoUv 6Aa Ta KatdAoITra
TTOU £X0uV evaTroTeBei oTn Bdaon.
ZnpavTiko: Kdbe @opd trou
aQaIpeiTe TN AekAvn GUANOYAG
aTayovidiwyv, TTPETTEl va adeIddeTe
Kal TO doxeio yia KaTaKAa0ia KagE,
akoun K av Ogv gival EVTEAWG
YEMATO. Av OV EKTEAECETE AQUTHV TN
diadikaaoia, EVOEXETAI TIG ETTOUEVEG
PopEG TToU Ba PTIAEETE KAPE, TO
doxeio yia katakdoia kagé va
utrepxeIAioel kai n TTAeovalouoa
TTOOOTATA UTTOAEIJPATWY KAPE va
TTPOKOAEDEI TNV ATTOPPAEN TNG
KOQETIEPAG.

%

i

9.3

Iy

E@ooov XpnoIYoTTOIETE TN
OUOKEUNR KaBnuepiva, TTpETTEl va
ade1adeTe Kal To doxeio Kabnuepiva.
Ade1dleTe TO doyeio CUAOYNG
UTTOAEIMPATWY KOQE TTAVTOTE JE
gvepyotroinuévn Tn ouokeur]. Mévo
TOTE N OUOKEUR avayvwpilel To
adeiaopua.

KaBapiopoég Tng povadag
TTapoxNG KaPE

H povadag TTapoxnG KaQeé TpETTEl
va kaBapideTal TAKTIKG WOTE va
ATTOPEUYETAI N CUCCWPEUOT
EepaApEVWV UTTOAEINPATWY KOQE
(TTou pTTOPOUV VO TTPOKAAECOUV
TpoBAAuara atn Aerroupyia). MNa
va ThV KaBapioeTe evEPYROTE WG
€gNG:

Me To Tratnua Tou TTARKTpou (D
(eik. 4) oBAOTE TN pnXavr Kagé
(xwpig va Tnv atroouvoéoeTe aTod
TNV TPIda) Kol TTEPIYEVETE va
oBrioouv o1 EVOEIKTIKEG AUXVIEG.
Avoigte 10 TTOPTAaKI OEPRIG (€IK. 15).
BydAte Tn Aekdvn cuAhoyng
aTayovidiwv Kal To BOXEio yia
Katakdadia (eik. 16) kal kaBapioTe Ta.

MéoTe Ta SUO KOKKIVA TTAAKTPA
amac@aNiong TG povadag
TTaPOXAG KagE oTa TTAdyIa Kal TTPOG
TO KEVTPO (€IK. 28) Kal ByAATE TNV
TPABWVTAG TTPOG T £EW.

Mpoooxn: H povdda mrapoxng
Ka@€ JTropei va a@aipedei povov
orav n pnxavn givar onoTn.
Ymdpxel Kivduvog n unxavin
Ka@é va utrooaTei coBapn BAARN,
€4V eVW gival avappévn
ETMIXEIPAOCETE VO OQUIPECETE TN
Hovada TTapoxng Ka@E.

MAéveTe TN povada TTapoxng YE
TPEXOUNEVO VEPO BPUONG Xwpig
QATTOPPUTTOVTIKA.

MoTé punv TTAEVETE TN HOVAda
TTAPOXNAS GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
KaBapilete oX0AAOTIKA TO ECWTEPIKO
NG pnxavng. MNa va ByaAere Tov
KOQE TTOU €x€l KOANAOEI OTa

257
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EOWTEPIKA TOIXWHATA TNG PUNXAVAG,
EuoTe Tov pe éva EUAIVO 1) TTAOOTIKS
mPEOUVI (€IK. 29) Kal OTN CUVEXEIT
KaBapioTe OAa Ta UTTOAEiYPOTA PE
nAekTPIKA okoUuTra (eIK. 30).

Ma va ToroBeTAoETE TTAAI TN
Movada Trapoxng Kagé (eikéva

32, a), wbAoTe TNV OTn Bdon
(eix6va 32, b) kail Tov agovioko
(eIkéva 32, ). O afoviokog TTpETTEl
va gloaxOei oTo cwArva (giIkéva
32, d) TTou UTTGPXEI OTO KATW PEPOG
NG MOVAdAG TTAPOXNG KAPE.

>Tn ouvéxela méaTe duvaTd aTnv
évdeign PUSH (eik. 32, e) éwg 6ToU
ao@aAioel e Eva XapakTnPIoTIKO

BeBaiwBeite 611 Ta OUO KOKKIVA
TAAKTPO (€IK. 32, f) éxouv TTeTaxTEl
P0G Ta £§W, dIOPOPETIKG Oev Ba
KAEIVEI TO TTOPTAKI.

Eik. 33: Ta 800 KOKKIVA TTAAKTPO
£XOUV TTETOXTEI CWOTA TTPOG TA £EW.
Eik. 34: Ta 800 KOKKIVQ TTARKTPA
OEv £XOUV TTETOXTEI TTPOG Ta £EW.

Znueiwon 1: Edv n povada
TTAPOXNAG KAPE dev €€l TOTTOOETNOEI
owoTd, OnA. Ogv £XEl AKOUOTEI TO
XAPAKTNPICTIKO "KAIK" TTOU
UTTOOEIKVUEI OTI £XEI AOQPOAITEL, TO
TTOPTAKI 0¢pPRIg dev PTTOPEi va
KAgio€l KOl KOTA OUVETTEID OEV
MTTOpEi va AeITOUpyATEl N unxavn
(eav n ouokeun avayel,
avapoaoPrver n evOEIKTIKA Auyvia

A).

Inueiwon 2: Edv n TomoBétnon Tng
Movadag TTapoxng Kagé eivai
dU0KOAN, Ba TTpéTTel (TTpIV aTTo TNV
TOTIOB€TNON) VO TIPOCOPUOCETE TO
MEYEBO TG mEfoVTaG TNV
TOUTOXPOVA aTTO KATW KOl aTTd
TTAvW, OTTWG PAiveTal 0TNV EIKOVA
31.

Znueiwon 3: Edv n TomobéTnon
TNG HOVAdAG TTAPOXNG KAPE
eCakoAouBei va gival SUOKOAN, unv
TPOCTIaBEITE Vva TNV TOTTOBETHOETE
Me Biaio TpdTTO, AAAG KAEiOTE TO

%

TTOPTAKI O£PPIG KAl OTN CUVEXEID
aTToouVOEOTE KAl OUVOEDTE TTAAI TO
@IG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou oTnv
TIpica. MNepipéveTe va oBAcouV OAEG
0l EVOEIKTIKEG AUXVIEG KaI OTN
OUVEXEIQ aVOIETE TO TTOPTAKI GEPRIG
Kal TOTTo8eTACTE TTAAI TN ovAda
TTAPOXAG KAPE.

TotroBetr|oTE TTAAI TN AgKAVN
ouAAoyrg oTayovidiwv padi ue To
doxeio yia katakd&bia Kal KAEIoTE TO
TTOPTAKI O£PPIG.

KaBapiopog aAdrwv

E€aitiag TNG ouvexoug BEppavong
TOU vePOU yIa TOV KaQE, gival
QUOIOAOYIKO pE TNV TTAPOS0 TOU
XPOvou va axnuaTifovral GAaTa oTo
e0wTEPIKO TNG PNXAVAG. MOAIG N
avapBoofrvel ival avaykaio va
eKTEAETETE TOV KABAPIOUO TWV
aAATWV.

Znueiwon: Otav n evOEeIKTIKA
Mnxavn uTropei va cuvexioel va
PTIAXVEI KOPE.

EvepynoTe wg €€AG:

AvAyTe TN unxavr) TTATwvTog 10
mARkTPo D (eIK. 7).

Mepipévete €wg 6TOU OTOPOTAHCOUV
va avaBooBrvouv ol eVOEIKTIKEG
Auyvieg CP kai [T ka
TTapayeivouv oTaBePG OVOUMEVEG.
EToipdoTte 10 SidAupa clupowva Pe
TIG 0dnyieg aTn QIAAN TOU
KaBapIoTIKoU aAGTWYV TToU
diaTiBeTal yadi Ye TN CUOKEUN:
AdeidoTe oTo doxeio vepou To
TTEPIEXOUEVO TNG PIAANG TOU
KaBapIoTIKoU aAGTWV (TTEPITTOU
0,125 AiTpa), Kal 0Tn CUVEXEI
TpooBéaTe 1 AiTpo vepou.

Mpoooxn: Z¢ Kayia TTepITITWON KN
XPNOILOTIOIEITE HETO APAANATWANG
TT0U 8¢ev guvioTwvTal atd Tv AEG/
Electrolux. Ze TepimmTwon xprong
GAAWV PéCcwV aaAdTWaOnNG, N
AEG/Electrolux dev avalaufdavel
KOpIG euBUvn yia Tuxov Znuieg.
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Yypd a@aipeong aAdTwyV PTTOPEITE
va TTpounBeuTEiTE AT
€€eIOIKEUPEVA KATAOTANATA 1)
KOAWVTAG T YPAMN
ecuttnpétnong AEG/Electrolux.

TotroBeTOTE KATW OTTO TO
€€APTNHA YIO aQPOYOAa Eva OKEUOG
pE eAGXI0TN XwpnTIKOTATA 1,5 AiTpa
(ek. 6).

MaTtnoTe TO TTAAKTPO /i
KPOTAOTE TO TTOTNUEVO YIA
TouAdxioTov 5 deuTepOAeTtTa. H
evOeIKTIKA) Auyvia /i Z avdpel
uttodnAwvovTag Thv évapén Tou
TTpoypAappaTog Kabapiopou Twv
aAdTwyv (O1 evOeIKTIKEG Auyvieg [P
kai [T Tapapévouv ofnoTég
utrodnAwvovTag 611 dev gival
duvarh n TTAPOCTKEUR KOPE).
lupioTe TO SIOKOTITN ATHOU
apIoTEPOOTPOPA KATA MICH
TEPIOTPOPN (€IK. 8). ZTO ONuEio
auTo 1o SiIdAupa Kabapiouou
aAdTwv apyicel va TpExel atrd T0
€€apTNUA Yia agpoyaAa 0To OKEUOG
TTOU BpioKeTal ATTO KATW.

To Tpdypappa KOBAPIGHOU aAATWYV
eKTEAEI auTOPATA PIa O€Ipd aTTd
TTAPOXEG KAl BIAKOTTEG YA va
OTTOPAKPUVOOUV Ol EVATTOBETEIG
aAdTWV ATTo TN PNXAvH KAagE.
Metd amrd 30 AeTrTd TTepitTou, OTav
avAawel n evOEIKTIKA Auyvia B4,
YyupioTe TO SIOKOTITN ATPOU TTPOG TA
0e€1d KaTd PICAH aTPO®N UEXPI
TépUa (€IK. 8).

270 onueio auTo TTPETTEl va
ekTeEAéOETE €va EEByaAua yia va
OTTONAKPUVOOUV Ta UTTOAEIMPOTO
Tou S1aAUpaTog Kabapiopou Twv
aAdTWYV aTTd TO ECWTEPIKO TNG
Mnxavng.

BydaATe 10 doxeio Tou vepou,
EeTTAUVTE TO KAl YEUIOTE TO PE
KaBapd vepo.

TotroBeTr|OTE TTAAI TO dOYEIO.

AdeIdaTe TO doyEio PE TO UYPO TTOU
BpiokeTal KATw aTTd TO £€APTNUA

1]

A

9.5

yla 10 a@pdyala Kai TOTTOBETHOTE
TO TIGAI OTN B€0n TOU.

[upioTe TO SIOKOTITN ATUOU
apIoTEPOOTPOPA KATA MICH
TTEPIOTPOPA (€IK. 8). ATTO TO
€€APTNUA VIO 0PPOYOAAD TPEXEI
KauTé vepd aTo doxEio TTou
BpiokeTal a1TO KATW.

Ortav 10 doxeio vepou adeldoEl, N
evOeIKTIKA) Auxvia /i Z= oBrvel, Kal
avaper n evOEIKTIKN Auyvia B4 .
lupioTe 10 SIAKOTITN ATHOU
Oe€100TpOPa PEXPI TEPHA (EIK. 8)
Kal yepioTe TTAAI TO doyeio pe
KaBapo vepo.

To Tpdypapua KaBapITUOoU aAGTWY
OAOKANPWONKE Kal n unxavr) givai
ETOIUN VO QTIAEEI KAPE.

Inueiwon: Edv diakOWeTe TN
diadikacia kabapiopoU aAdTwyv
TTPIV TNV OAOKANPWON NG, dev
oBnAvel n evOEIKTIKA Auyvia
ouvayspuoU /i
EekivioeTe T S1adikagia atré TV
apxr.

ZnpavTiko: H eyyunon dev
10XUEl, €AV BeV eKTEAEITE TOV
KaBapIoU6 TwV aAdTWV
oUP@WVA PE TIG TTPOdIaypagES.

PUOuIon TG okKANpOTNTAG
vepou

H evdelkTIKA Auxvia /A = avaBel
METE aTTO TTPOKABOPIGUEVO XPOVIKO
S1doTnua AsiToupyiag TTou €xel
TTPOYPOAMMATIOTE ATTO TO
€PYOOTACIO AauBAvovTag UTTOYWn TN
MEYIoTN TTOOOTNTA AAGTWY TTOU
MTTOPEI va TTEPIEXEI TO VEPO TOU
OIkTUOU. Edv BéAeTe pTTOpEiTE VO
TTapareivete auto 1o diIdoTnUa
AeIToupyiag WOoTE va punv givail TToAU
OuyVvd aTTapaiTNTog 0 KABAPIGHOG
TWV AAATWV aTTO TN PNXaVvH.
MrTTOpEiTe va TO TTETUXETE AUTO
TTPOYPANNATICOVTOG TN PNXAVI) TOU
Ka@E avaloya Pe TO TTIPAYHATIKO
TTEPIEXOUEVO AAATWY OTO VEPO TTOU
XPNOIUOTTOIEITaI. XpNOIYOTIOINOTE
TN OUVOBEUTIKR PARdo eAEyXOU Yia
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Tov TTpoadlopioud Tou Babuou PUBuion ka1 atroBikeuon Tou
OKANPATNTAG TOU VEPOU I PWTHOTE mpoodiopiouévou Babuou
TNV €TQIpia UOPEUCNG TNG TTEPIOXNG OKANPOTNTAG VEPOU
aag. Mrtropeite va puBpioeTe 4 Babuoug
Mpocdiopiopog Tou Babuol OKgnpOTnmg' H, ouokeun elvai
OKANPOTATAC TOU VEPOU pUBUIoUEVN OTTO TO £PYOOTAOIO OTO
i X k BaBuod okAnpdTnTag 4.
5" BuBioTe Tnv Taivia eAéyyxou yia

260

1 BeuTEPOAETTTO TTEPITTOU O€E KPUO
vePO. XUOTE TO ETTITTAEOV VEPOS Kal
TPocdiopioTe TO BaBud
oKANPOTNTAG e TN BorBsia Twv
poC TTediwv oTnV TaIVia.
Kavéva 1 éva pog 1redio:
BaBuo6g okAnpoértnrag 1,
HaAako
€wg 1,24 mmoll/l,
€WG 7° o€ yepUavIkoUg
Babuoug, i
€wg 12,6° o€ yoAAIkoUg
BaBuoulg
Auo poC media:
BaBuo6g okAnportnrag 2,
METPIO OKANPOTNTA
€wg 2,5 mmol/l, i
€wg 14° o€ yeppavikolg
Babuoug, N
€wg 25,2° o€ yoAAikoUg
BaBuoulg
Tpia poC media:
BaBudg okAnpornTag 3,
OKAnpo
€wg 3,7 mmol/l, i
€wg 21° o€ yeppavikolg
BaBuoug, n
€wg 37,8° og yaAAikoug
BaBuoulg
Téooepa pod media:
BaBuo6g okAnpoértnrag 4,
oAU OKANPO
mavw atd 3,7 mmol/l,
Tavw o1o 21° o€
YEPUQAVIKOUG Babuoug,
mavw amd 37,8° ae yaAAikolg
BaBuoug

10

BeBaiwBeite 611 n unxavA kagé
gival oBnoTr (OAEG 01 EVOEIKTIKEG
Auxvieg gival aTTeveEPYOTTOINUEVEG).

mn =

MartAoTe 1o TAAKTPO /A Z Kal
KPOTAOTE TO TTATNUEVO YIA
TouAdxioTov 5 deutepoAettTa. Ol
TEOOEPIG EVOEIKTIKEG AUXVieG B,

E, A kai A\ Z avaBouv.
MartroTe eTavelAnuuéva 1o
TIAKTPO & (€IK. 19), £wg 6TOU O
apIOPAS TWV AUXVIWVY TTOU €ival
QVAPMEVEG CUUTTEDEI PE TO BaBud
OKANPOTNTAG TTOU EXEI
TTPOCBIOPIOTEI (TT.X. YIa va
pubpioete To BaBUOG GKANPASTNTAG
3, TTpéTTel va TTATAOETE TOOEG POPEG
TO TTAAKTPO &, WOTE VA AVAYOUV
padi o1 3 evOeIKTIKEG Auxvieg B, T
Kal A\ ).

MatoTe 10 TTAAKTPO /i
amobnkeuoeTe TNV TIPA. H unxavi
gival TTA€ov TTpOypaPPaTIOéVN
WOoTE va €160TToIEl yIa TOV
kaBapioud ardtwy, étav ivai
TTPAYMATIKA avaykaio, avaAoya pe
TNV TTPAYUOTIKF TTEPIEKTIKOTNTA TOU
vepoU o€ aAara.

2NPACia TWV EVOEIKTIKWV
AuxVILWV AgIToupyiag

O1 evdeikTIkéG Auyvieg [P kai [Th
avapooprivouv

H pnxavn &gv gival étoiun va
PTIael kaé (n Bepuokpagia Tou
vepou dev £QTA0E OKOPA 0TV
1davikn Tiun). Mpiv @TIGEETE KOPE
TTEPIMEVETE avAWouv oTaBePd OAeg
0l EVOEIKTIKEG AUXVIEG.

ﬁ
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O1 evdelkTIkéG Auxvieg [P kai [Th 11

gival oTaBepd avappEVEG

H pnxavn €xel Tnv 19avikn
Beppokpaacia kai gival £Toiun va
QTIAEEl KaE

H evdeikTikA Auxvia [P €ival
oTaBepd avappévn

H pnxavr eTidyvel éva eAITZavI
KAQE.

H evdeikTikq Auxvia [ givai
oTaBepd avappévn

H pnxavr emidyvel d0o eAIT{avia
KOQE.

H ev3eIkTIKR Auyvia £ aTpou
avapoopBivel

H unxavr Bpioketal atn @dcon
Bépuavaong Ewg TNV IBAVIK
Bepuokpaacia yia TNV TTapaywyn
atpoU. Mepipévete va avayel
oTOBEPA N EVOEIKTIKA AuXvia TTpIV
YUPIOETE TO BIOKOTITN aTHOU.

H evdeikTiKi Auyvia £ atpol
gival oTalepd avappévn

H pnxavn givail éToiun yia mapoxn
ATPOU KOl YTTOPEITE VO YUPIOETE TO
OIaKOTITN aTHoU.

H evdeikTiki Auxvia & gival
oTaBepd avappévn

H pnxavn €xel pubuioTei yia Tn
xpron aAeopévou kagé (BA. ke®. 6
[ 10PACKEUN KAPE NE ANECUEVO
Ko@E" Zehida 254 ).

oTaBepd avappévn

EkTeAcital To autéuaTo pdypappa
KaBapiopou Twv aAdTwv (BAETTE
Kep. 9.4 ,KaBapiopodg ardtwv"
Zehida 258)

2NUacia Twv eVOEIKTIKWV
AUXVIWV cuvayEPPOoU Kal T
Va KAVETE OTAV avAayouv

H evdeIkTIK Auxvia B4 €ival
oT00epd AVOMPEVN

To doxeio vepou eival adeio 1} dev
TOTTOBETABNKE CWATA.

epioTe TO dOXEIO VEPOU CUPPWVT
ME TIG 0dnyieg Tou KeP. 3.2
LJTANpwan vepoU" Zehida 249, kal
TOTTOBETAOTE TO CUPPWVA WE TIG
TTpodIayPaPEG.

To doxeio vepou gival BPWHIKO N
OTO ECWTEPIKO TOU €XOUV
evatroTeBei aAata.

ZeTAUveTE TO SOXEIO vEPOU 1
kaBapioTe Ta dAata.

H evdeikTiki Auxvia B4
avaBooBAvel

H pnxavnA dev @TIAXVEl KAPE Kal
eival BopuPwdng.

[upioTe TO SIOKOTTTN ATUOU
apIoTeEPOOTPOPA CUNPWVA WE TIG
odnyieg Tou KeP. 4 Mapaokeun
Ka@E he KOKKoug" ZeAida 250,
onueiwon 10 (ek. 8) .

O KOaQEg TPEXEN TTOAU apya.
lupioTe 1O dIakdTITN PUBUICNG
BaBuou aléopaTog (eIk. 17)
0egI60TpOPA KATA pia BEan (Ke@. 5
,PUBUIoON Tou pUAou" Zehida 253).

H evdeikTiki Auxvia B
oT00epd avappévn

To doxeio yia katakdbia kagé eival
YEMATO 1 dev £xel TOTTOBETNOEI.
Adei1doTe TO doxeio yia kaTakdoia,
KaBapioTe To oUPPWVA WE TIG
00nyieg Tou Ke@. 9.2 ,Adeiacua Tou
doxeiou yia KaTakdbia Kage"
>eNida 257 kal TOTTOBETAOTE TO
owaoTd oTn B6€0n TOU.

MeTd Tov KaBapIouod dev
TOTTOBETABNKE TO BOXEIO YIa
KaTakdoia.

Avoitre 10 TTOPTAKI GEPPIS KAl
TOTTOBETACTE TO DOYEIO YIa
KaTakdoia.

givai
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H evdeikTikn Auyvia E
avapooBivel
EmAEXOnKe n Acimoupyia &, aAA&
O¢ev TOTTOBETHONKE AAETPEVOG
KOAQPEG OTO XWVi.

BdaATe aAeopévo KagpE oupwva Pe
TIG 0dnyieg Tou K. 6 ,Mapackeun
KOQE NE ANETUEVO KAPE"

SeAida 254.

Agv uttdpxouv AAAOI KOKKOI KA®E
OTO DOXEIO YIa KOKKOUG KA®E.
IepioTe TO OOXEIO YIa TOUG KOKKOUG
Ka@E oUPQWVa e TIG 0dnyieg Tou
ke®. 3.3 ,MARpwaon doxeiou yia
KOKKOUG Ka@é" ZeAida 250.

Av 0 HUAoG apxioel va KAvel TTOAU
06pufo, autd onuaivel OTI KATTOI0
TTETPAdAKI TTOU UTTAPXEl HETT
OTOUG KOKKOUG KOQE TOV £XEI
MTTAOKAPEL.

AtreuBuvBeite oTo ZEpPIG.
EptrAokég | {nui€g TTOU
TPOKARONKaV oTO HUAO Abyw
TNG MAPOUTIag EEVOU CWHATOG
evBEXETAI VO PNV KAAUTTTOVTAI
atréd Tnv gyyunon.

mn ==

H evdeikTik Auyvia /i =
avapBoopnvel

Y1odnAwvel 0TI OTn YnNxavr] £xouv
OXNMOTIOTE EVOTTOBETEIG AAATWV.

Eival avaykaia n ektéAean Tou
TTpoypdaupaTog Kabapiouou
AAGTWY TTOU TTEPIYPAPETAI OTO
KEPAAaIo 9.4 ,KabBapiopog aAdTwv"”
ZeAida 258.

H pnxavA kdvel évav acuv0ioTo
06puBo Kkai ol TEGOEPIG
eVOEIKTIKEG AuyVvieg 1, B, A
Kal /% Z avapBooBRvouv
EVOAAGE

MBavwg EexdoaTte va
TOTTOBETACETE TTANI TN povada
TTAPOXAG KAPE OTN PNXavr PETA
atTd Tov KaBapIopo.

AQAaTE TO TTOPTAKI GEPPIG KAEIOTO
Kal TNV govada TTapoxAG KAPE EEw
ato Tn ynxavr). KpathoTte
TTaTNUEVA TAUTOXPOVA Ta TTAAKTPO
P kai [ €wg 610U GRrooUY oI

%

TEOOEPIG EVOEIKTIKEG Auxvieg. MOvo
otav of3fioouV Kai ol TEGOEPIG
€VOEIKTIKEG AUXVieg auvayepuou,
UTTOPEITE Va avoigeTe TO TTOPTAKI
O£pPIG Kal va TOTTOBETHOETE TN
Hovada TTapoxng Kage (yia Tnv
TotmoBEéTnon BA. ke®. 9.3
,KaBapiopdg Tng povadag
TTAPOXAG KaPE" ZeAida 257).

Kol A

O1 evBeIKTIKEG AuyVieg
avafooBAvouv evaAAdg

H pnxavr poAig £xel avayel kai n
Hovada TTaPoxG KAPE dev EXEl
TOoTT00€TNOEI CWOTA PE ATTOTEAEO A
TO TTOPTAKI OEPPIG VA UNV UTTOPET
va kAgiogl owoTa.

MéoTe Tnv évdeign PUSH otn
Jovada TTapoxrG KagE PEXP! va
ao@aAioel Pe Eva XOPaKTNPIOTIKO
"KAIK". BeBaiwBeiTte 611 ka1 Ta 0O
KOKKIVO TTARKTPA £XOUV TTETAXTE]
TPOG Ta £EW (ke@. 9.3 ,KaBapiopodg
NG Movadag TTapoxng Kage"
>eNida 257). KAeioTe 1O TTOPTAKI
oépPIg kal TraTroTe To TARKTPo .

O1 evdeikTikég Auxvieg [P, [T
KOl £ €ival avapPEVEG Kal
avapooprivouv

H pnxavr kagé avaye e 10
OIaKAOTITN ATPOU AVOoIXTO.

[upioTe TO SIOKOTITN ATUOU
0e€I60TpOPa PEXPI TEPUA (EIK. 8).

H evdeikTiki Auyvia A
avaBooBAvel
To TropTdKI 0€pPIG gival avoixTo.

Edv 10 TTopTdKI G€PPIG BeV KAEivel,
BePaiwBeite 6TI N povada TTapoxng
Ka@€ £x€l TOTTOBETNOEI CWOTA (KEP.
9.3 ,KaBapiopdg Tng povadag
TTapoyng ka@e" Zehida 257).

H ev8eikTIKA Auxvia A eival
oTaBepd avappévn Kai ol
evdeIKTIKEG Auyvieg [P kai [T
avapooBrivouv

MBavwg Eexdoate va
ToTroBeTACETE TIAAI TN Povada
TIAPOXAG KAPE OTN UNXAVA META TOV
KaBapIouo.
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1" TomoBetrioTe TN Hovada TTapoxAg

12

Ko, BA. keg. 9.3 ,KabBapiopdg Tng
Hovadag TTapoxnG Kage"

>eAida 257.

To ecwTEPIKG TNG PNXAVAG gival
TTOAU BpWwHIKO.

KabBapioTe TTPOTEKTIKE TO ECWTEPIKO
NG MNXAVNAG GUPPWVA UE TIG
odnyieg Tou ke@. 9.3 ,Kabapiopdg
TNG Hovadag TTapoxAg Kape"

>ehida 257.

H ev3eIkTIK Auyvia &
avapooBAvEl

To xwvi yia elcaywyr aAecuévou
KaQE £xel BOUADTEL.
XpNOIYOTIOIRCTE £va payaipl yia va
KaBapioeTe TO XWVi CUPPWVA PE TIG
o0nyieg Tou Ke®. 6 ,Mapaokeun
KOQE PE OAETHUEVO KOQE"

>elida 254, onpeiwon 5 (eik. 21).

MpoBAfuaTa TOU
MTTOPEITE VO AUCETE TTPIV
KaAéoeTe TO ZEPPIG

OT1av n KapeTIEPa OV AEITOUPYE KAl
gival avapuévn pia eVOEIKTIKA
Auyvia ouvayepuou, UTTOPEITE
€UKOAQ va EVTOTTIOETE KaIl VO
QVTIMETWTTICETE TNV QITia TOU
TPoBAAaTog AeiItoupyiag,
avaTpéxovTag oTo Ke. 11. Edv
QAvTIBETWG Kapia evOEIKTIKA Auxvia
ouvayeppouU dev gival avappévn,
TTpofeiTe GTOUG OKOAOUBOUG
€AEYXOUG TTPIV KOAETETE TO ZEPPIG.

O ka@ég dev gival {eoTOG

Ta @AIT¢avia dev €xouv
TTpoBeppavOEi.

MpoBeppdvete Ta pAITCAvia,
EemmAévovTag Ta e CeaTd vepd N
aQroTe Ta TOUAAXIGTOV YIa

20 AetrTd oTNV £TTIPAVEIQ
B¢épuavang eAITaviwv (A) (BA. Ke@.
4 Mapaokeun KOQE pe KOKKOUG"
>eAida 250, onpeiwaon 3).

%

.

=

H povdda 1rapoxng Kagé sivai
Kpua.

Mpiv @TIGEETE TOV KOPE
TTPOBEPUAVETE TN JOVADA TTAPOXAS
TIATWVTAG TO TTAAKTPO A\ ZZ (BA.
KeP. 4 ,NopaoKeur KaPE Pe
KOKKoUG" ZeAida 250, onueiwaon 3).

O Ka@ég v £XEl APKETH KPEPOA
H pnxavhA xpnoiyotroigi Aiyo kagE
KaTd TN S108IKACia TTOPACKEUNG.
lupioTe 10 BIAKSTITN TTOGATNTAG
aAegpévou Ka@e (eIK. 9) eAappwg
TTpOoG Ta BeId (BA. KEQ. 4
L1apaokeun KaQé e KOKKoUg"
>eANida 250 onpeiwon 2).

O ka@ég gival TToAU
XOVOPOOAETHEVOG.

lNupioTe 1O BlakOTITN PUBPIONG
BaBuoU aAéaparog (eik. 17)
aApIOTEPOOTPOPA KATA Pia BEan (BA.
KeP. 5 ,PUBpION TOU pUAOU"
>eAida 253).

To piypa ka@é dev gival KatdAAnAo.
XpnoiyoTroINaTeE éva piyua Kagé
KATAAANAO yia autdpaTeg uNXaveg
KOQE.

O Ka@ég TpEXEl TTOAU apyd.

O ka@ég gival ihoaAeopévog.
lNupioTe 1O BlAKOTITN PUBPIONG
Babuou aAéopaTog (eIk. 17)
oe€i60TpoPa Katd pia Béon (BA.
KeP. 5 ,PUBpION TOU pUAOU"
>ehida 253).

H pnxavA xpnoiyoTrolei TToAU Ka@é
yla TNV TTOPACKEUN.

lupioTe TO BIOKOTITN TTOOOTNTOG
aAegpévou Kage (€IK. 9) eAappwg
TTPOG TA APIOTEPQ.

O Ka@ég TpéXEl TTOAU ypRyopa

O ka@ég gival TToAU
XOVOPOOAAEGHEVOG.

lupioTe TO BIOKOTITN PUBUIONG
BaBuoU aAéaparog (eiK. 17)
aApIOTEPOOTPOPA KATA Pia B€an (BA.
Keg. 5 ,PUBuion Tou puAou"
Zehida 253).
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H pnxavn dev xpnoigoTrolei apkeTod Aev gival Suvarti n agaipeon Tng
KOQE yIa TNV TTAPACTKEUN. Hovadag TapoxnGg KAPE yia ToV
I [UpioTe TO SIOKOTITN TTOGOTNTAG KoBapiopo.
OAEOUEVOU KAPE (EIK. 9) EAAPPWC H pnxavi kagé eivar avappévn. H
TIPOG Ta SEEIAL. Hovada TrTapoxng KaQE UTTopei va
i i i 3 a@aIpeBEei pévov ATav n unyavr ivai
(0] KaQég §av TPEXEI aTré TO éval oBno.
g&%:g:auo gropiaTou 2BnoTe TN unxavn (BA. ke9.9.3
N , ,KaBapiopdg Tng povadag
H tpuTtTa £x€1 BouAwoaoel. TTAPOXTC KAQE" SEAIBT 257).

X =U00Te e pia BeAdva Ta Eepapéva i ] ]

uToAgippaTa Tou Kagé (£IK. 27). Mpoooxn: H povada mapoxnig

: i i Ka@é¢ pTropei va agaipedei yévov
M'upvwvTag T10 S1akoTITN aTHOU 4Tav N PnxXavr Kaeé gival opnaoTr.
Esy a)\suespwvsml’ ATMOG ATTO TO YTIapxer KivBUVOC N Unxavr Kagé
£84pTNHA YIa a@poyaAa va utrooTei ocofapr) BAGRN, eav evwd
O1 pikpég TPUTTEG TOU EEOPTANATOG gival avapuévn ETTIXEIPAOETE VO
yia a@pOyaAa Kal Tou aKpopuaiou AQAIPECETE TNV HOVADA TIAPOXTG
TOU gival BouAWEVEG. KOaQE.

Iy chqulcne TIg TPUTTEG TOU XpNo1HOTIOIRBNKE OAECHEVOC
€§GpTI’]|JGITO§ yla agpoyaAa kai Tou KOQEC (aVTi yia KOKKOUG) Kal
s o ya  C9Eepe 0 gl Ko
” XpnoiyoTroifoaTe UTTEPBOAIKH
appoyaha” Zehida 256 — eik. 25). nggéﬁ]m a;\]ecpévou l?f(pé. d
MatwvTtag To TARKTPO [P KaI TO BydATe Tn povada TTapoxng Kage
[P amrd TN pnxavin dev TpéXEl Kal KaBapioTe oXOAATTIKG TO
Ka@éG, aAAd vepo E0WTEPIKO TNG MNXAVAG, CUPPWVA
O aAeoUEVOC KOPEC UTTOPET VAl EXEl ME TIG 0dnyieg Tou Kep. 9.3
UTTAOKAPEI GTO XWVI. »,KaBapiopog g povadag

I AQQIpECTE TOV AAEOPEVO KOPE TTOU TApOXNG KagE" 2eAida 257.
£x€l BOUALTEI TO XWVi pE éval EWGVG)\GBST’E ™m 6|C(6|K(:(qla ]
paxaipl (BA. ke. 6 ,Mapackeun XPNOILOTIOIWVTAG TO 1"ro)\u 2 KOQTEQ
KOQE PE OAETUEVO KOPE" peloUpeg Kapé e oKOvN.

YeAida 254 — onueiwon 5). =T Agv TTaTACATE TO TTARKTPO &~ KOl N
OUVEXEID KABAPIOTE TN HOVESA MNXaVR EKTOG OTIO AAEOHEVO KAPE
TTAPOXNAS KAPE KAl TO ECWTEPIKO TNG XPNOIMOTIOINGE KAl TOV KAQE TTOU
unxavig (BA. odnyieg Tou ke@. 9.3 aAéber o pUAoG.
,KaBapiouog NG povadag KaBapioTe TTPOGEKTIKG TO
TTaPOXIG KAQE" Zehida 257). E0WTEPIKG TNG PNXAVAS KAPE
H ’KGCPETIépC( 6£Y avdpel ye To g%“:f(wd\é%;gL'ggofnngﬁg\fggq?(p'
TaTnpa Tou TARKTpou O . I .
. . . TTApOXAG KaE" ZeAida 257. ApXIKG
H unxavr kage Sev eival TIATAGTE TO TIARKTPO &~ GUPPWVa
ouvdedepévn oTnv TTpila. LE TIC OBNYieC TOU Ke®. 6

IS" EAéyEre av 10 @Ig TOU NAEKTPIKOU ,TOpaoKeUr| KaQé Je AAETPEVO
KG)\N5i0}J EXel o UV§£9€i owaoTd Ka@E" Zehida 254 kail eTTavaidpere
oTNnV TTPiCal TOU PEUHOTOG. N diadikaoia.
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+ BdaAate aAeopévo Kage dtav n
pnxavA nTav ofnoTh.
BydATe Tn povada TTapoxng KagE
Kal KaBapioTe OXOAAOTIKG TO
E0WTEPIKG TNG PNXAVAG oUPPWvaA
ME TIG 0dnyieg Tou KeP. 9.3
,Kabapiopdg g povadag
TTAPOXAG KaPE" ZeAida 257.
EmavaAdBete Tn diadikacia apou
AVAWYETE TTPWTA TN PINXAVH.

O ka@pég dev TpéXEl ATTO TA
OTOMIO TOU EYXUTAPA, aAAd aTTd
TA TTAAYIA, ATTO TO TTOPTAKI
oéppig

* OI TpUTTEG TOU EYXUTAPO £XOUV
QpPAacel atmod Eepauévo KagE.
AvoiTe TIG TPUTTEG e pIa BeAdva
(eIk. 27).

» To kivnTd CUPTAPAKI HEOQ ATTO TO
TTOPTAKI O£PPIG £XEI UTTAOKAPE! KAl
OEV TTEPIOTPEPETA.

KaBapioTe TTpOCEKTIKA TO KIVNTO
oupTAPAKI, IBIAITEPA KOVTE OTOUG
MEVTEOEDES LOOTE VA PTTOPET va
TTEPIOTPEPETAI.

Ti rpétrel va yivel 6tav n
OUOKEUN XpPEIGgeTal va
MHETOQEPOEI;

» DUAGETE TO KOUTI TNG CUOKEUNG YIO
TTpooTacia Katd Tn yeTagopd. MNa
TTpooTacia amo TIG YPAT(OUVIEG,
XPNOIUOTTIOINATE OTTWCOATIOTE TNV
TTAQCTIKI) OOKOUAQ TNG aPXIKAG
ouoKeuaoiag.

* ACQOAIOTE TN OUOKEUR €vavTl
Kpouoewv. H eTaipeia dev
avaAappdvel kayia ubuvn yia TRV
TTPOKANCN ¢NUIWV KOTA TN
METaPOpPA.

+ AdeidoTe 1o doxeio vepou Kail To
doxeio CUANOYNG UTTOAEINPATWY
KOQE.

+ lMapakaloUpe TTPOCEETE KAl TO
onueio TOoTToBETNONG TNG CUOKEUNAG,
18ig TO XeIpwva. MTropei va
TTpokANBoUv BAAGReS eCaitiag NG
TAaywvidg.

%
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€
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L

TeXVIKA XOPOKTNPIOTIKA
Tdon dikTUou: 220-240V
KaravdAwon 1ox0og: 1350 W

H ouokeuA auTr CUPPOPPWVETAI

M€ TOUuG akOAouBoug vououg NG

EE:

» Kavoviopog xapnAng téong
2006/95/EC

» Kavoviguég EMC 89/336/EEC
CUNTTEPIA. TPOTTOTTOINGN
92/31/EEC ka1 93/68/EEC

Améppiyn

YAIKd ouokeuagiog

Ta uANikG cuokeuaaiag givar QIAIKA
TTpOG TO TTEPIBAAAOV KOl
AVAKUKAWGIPA. Ta TTAACTIKG PépN
PEPOUV TN OXETIKA GAPAvON, TT.X.
>PE<, >PS< KA. ATroppiyTe Ta
UNIKG GuOKeUaaoiag cUPQWVaA JE TN
orfjuavan Toug oTa TTPORAETTOUEVA
yia T0 oKOTTé auTd doxeia TTou
BpiokovTal oTa onueia amméppIYng
TwV OAUWY Kal KOIVOTATWV.

AXpPNOTEUPEVN CUOKEUN

To auuBoio E 0T CUCKEUN A TN
OUOKeUaaoia TNG EmMonuaivel 0TI TO
TTPOIGV auTd dev TTPETTEI VO
ATTOPPITITETAI OTA OIKIOKA
atroppippata, aAAd va TrapadideTal
o€ éva anueio GUAOYAG
NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWV
OUOKEUWV TTou TTpoopilovTal yia
avakUkAwaon. Me Tn cupBoAn oag
oTnv opBn atréppIyn AutAS TNG
OUOKEUAG TTPOOTATEUETE TO
TEPIBAAAOV KaIl TV UyEia Twv
ouvavBpwTwy oag. H améppiyn pe
€e0@aApévo TPOTTO BETEl O€ KivOuvo
TO TTEPIBAAAOV Kal TNV uyeia.
MepioodTEPES TTANPOPOPIEG
OXETIKA PE TNV OVAKUKAWGCN autou
TOU TTPOIOVTOG UTTOPEITE VA TTAPETE
aTTo TIG SNUOTIKEG APXES A TIG
UTTNPECIEG OTTOKOMIBNG
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ATTOPPINPAETWY TG TTEPIOXAGS 0OG, i
aTtrod 70 KATdoTnHA, aTrd TO OTToi0
ayopdoare TO TTPOidV.

2€ TTEPITITWON TTOU
XpelaoTei o€pPIg

@GuAaTe OTTWOBNTTIOTE TNV APXIKA
OuUOKeUaoia Kal Ta TTapevOEuaTa
atrd appwdEeg UAIKG. MNa va
ammo@uyeTe {NUIEG KATd TN
METAPOPA, N CUCKEUI TTIPETTEl VO
gival KAIAG CUOKEUQOEVN.
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