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A Atentionari !

e Instalarea trebuie sa fie facuta de catre unitatea de service Electrolux din zona sau
un instalator autorizat, conform indicatiilor date de catre producéator in prezentele
instructiuni. Nerespectarea acestora scuteste producatorul de orice raspundere.

o Inaintea efectuarii operatiilor de instalare, sa se verifice presiunea de gaz din retea si
integritatea instalatiei electrice.

Pentru gaze naturale (G20) presiunea normala de functionare este 20mbar iar pentru gaze
petrolier lichefiate (G30/G31) este 30mbar.

e Limitele intre care masina de gatit functioneaza normal (intre care producatorul
garanteaza o functionare corectd) sunt :

pentru gaze naturale (G20) de 18-25mbar

pentru gaze petrolier lichefiate (G30/G31) de 25-35mbar

e Incazul in care presiunea de gaz difera (sau variaza) de cea prescrisa, se recomanda
montarea unui regulator de presiune corespunzator pe conducta. Se admite utilizarea
numai a regulatoarelor prevazute in normele in vigoare.

o Racordarea la butelia de gaz petrolier lichefiat (GPL) se va face obligatoriu prin
intermediul unui regulator de presiune reglat la o presiune de 300 mm coloana de apa.

e Producatorul nu si asuma nici o responsabilitate in caz de instalare, utilizare
necorespunzatoare si de nerespectare a regulilor de securitate.
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AN Avertizari

Aceste instructiuni au fost redactate pentru
siguranta dumneavoastra si a celorlalti.
Conformati-va prezentelor instructiuni pentru a
asigura o functionare ireprosabild si indelungata
a maginii. Pastrati aceasta brogura pentru orice
consultare ulterioard. Daca vindeti sau cedafi
aparatul altei persoane, predafi si instructiunile de
folosire. Noul utilizator va putea fi informat despre
functionarea acestuia gi despre diferitele
atentionari.

Instalare

o Instalarea trebuie sa fie facuta de catre un
instalator autorizat.

o fnaintea instaldrii verificati daca
conditiile locale de distributie (natura si
presiunea gazului) si reglajul aparatului
sunt compatibile.

o Conditiile de reglare ale acestui aparat
sunt inscrise pe eticheta de fabricatie.

e Acest aparat nu se racordeaza la
dispozitiv de evacuare a produselor de
ardere. El trebuie sa fie instalat si
racordat in conformitate cu reglementarile
de instalare in vigoare. Se va acorda o
atentie deosebita dispozitiilor referitoare
la aerisire.

o Nu modificati sau nu incercati s& modificati
caracteristicile acestui aparat. Aceasta ar putea
reprezenta un pericol pentru dumneavoastra.

Siguranta copilului

o Aceasta masina este proiectatd pentru a
fi folositd de catre adulti. Nu se vor lasa
copiii sa se joace langa sau cu masina.

e Masina devine fierbinte la utilizare si
retine caldura pentru mai mult timp dupa
utilizare. Copiii nu vor fi lasati in apropierea
masinii numai dupa racirea acesteia.

o De asemenea copiii se pot rani daca trag
vasele de pe masina.

in timpul utilizarii

e Aceasta magina este numai pentru uz
casnic, nu este proiectata pentru scopuri
comerciale sau industriale.

o Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz
conduce la producere de caldura si de
umiditate in incaperea in care este
instalat. Asigurati o buna aerisire a
bucatariei: men-tineti deschise orificiile
naturale de aerisire sau instalati un
dispozitiv mecanic de aerisire.

o utilizare intensiva si prelungita a
aparatului poate necesita o aerisire
suplimentara, de exemplu deschiderea
unei ferestre, sau o aerisire mai eficace,
de exemplu marirea puterii ventilatiei
mecanice daca aceasta exista.

Daca folositi un aparat electric in
aproprierea masinii (de exemplu un mixer)
cablul de alimentare s& nu atinga
suprafetele calde ale maginii de gatit sau
sa nu se prinda Tn usa cuptorului.



o Nu folositi vase instabile sau deformate
dqoarece se pot rasturna si pot cauza rani.
o In timpul utilizérii tava de fript devine

fierbinte; la scoaterea sau inlocuirea ei se

vor folosi manusi de bucatarie.

o Pentru a evita distrugerea butoanelor nu [asati

deschisa usa cuptorului atata timp cat
cuptorul functioneaza sau este fierbinte.

o Butoanele vor fi in pozitia inchis cand
masina nu este in functiune.

o Curatati magina dupa fiecare folosire
pentru a garanta o functionare corecta i
indelungata.

o Nu folositi aparate cu vapori sau sub
presiune pentru a curata cuptorul.

« Nu trageti masina de ménerul usii cuptor.

o Fata de accesorile livrate cu magina, nu
utilizati decét tavi sau forme de préjituri care
rezista la temperaturi inalte.

¢ Nu depozitati produse de intretinere sau
produse inflamabile Tn apropierea masini.

o La scoaterea sau inlocuirea vaselor din
cuptorul in functiune folositi ménusi de
bucétarie.

o Nu captusiti cuptorul cu folie de aluminiu
deoarece céldura acumulatéd provoaca
distrugerea emailului.

o Capacul masinii trebuie sa fie deschis in
timpul folosirii cuptorului.

« Inainte de a inchide capacul stergeti toate
arzatoarele si asteptati ca plita s& se
raceasca, pentru a nu distruge capacul.
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Reparatii si service

o inainte de orice operatie de intretinere
sau curatare deconectati magina de la
reteaua de curent si de la instalatia de
gaz.

o Reparatiile se efectueaza numai de catre
personalul calificat de la service.

o reparatie necorespunzatoare poate
cauza probleme grave.

e I caz de anomalii in functionare solicitati
interventia serviceului la care sunteti arondat.

e Incaz de interventji la magina dvs. solicitafj
service-ului numai piese de schimb certificate
de cétre producator.

Producatorul nu isi asuma nici o
responsabilitate in caz de instalare,
utilizare, intretinere si curatire
necorespunzatoare si de nerespec-tare a
regulilor de securitate.

Simbolul E de pe produs sau de pe
ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie
aruncat impreund cu gunoiul menajer. Trebuie
predat la punctul de colectare corespunzator
pentru reciclarea echipamentelor electrice i
electronice. Asigurandu-va ca ati eliminat in
mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative pentru
mediul inconjurator si pentru sanatatea
persoanelor, consecinte care ar putea deriva
din aruncarea necorespunzatoare a acestuli
produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam sa
contactati biroul local, serviciul pentru
eliminarea deseurilor sau magazinul de la
care |-ati achizitionat.



Descrierea aparatului

Placa frontala
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1. Buton de comanda cuptor 4. Buton de comanda arzator dreapta-spate

2. Buton de comanda arzator stdnga-fatd 5. Buton de comanda arzator dreapta-faté
3. Buton de comanda arzator stanga- spate

Plita

Arzator semirapid (2000W)
Arzator semirapid (2000W)
Arzator auxiliar (1000W)
Arzator rapid (2600W)
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Caracteristici tehnice
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Aparat Clasa 1

Plita Capac plita Vopsit
Grétar plita Emailat
Arzétor stanga fata Arzator semirapid 2,00 kKW
Arzétor stanga spate Arzator semirapid 2,00 kW
Arzator dreapta spate Arzator auxiliar 1,00 kW
Arzator dreapta fata Arzator rapid 2,60 kW

Cuptor Cuptor gaz
Incércare termica cuptor 3,20 (2,80) kW
Capacitate 46.0 dm?3
Inaltime 31.0cm
Latime 36.4 cm
Adancime 41.0cm
Curatire manuala

Accesorii Gratar cuptor

Dimensiuni  Tnaltime 850 mm
Latime 500 mm
Adancime 536 mm

HG 453/2003 (M.OF. 300 din 06 mai 2003)

c € Acest aparat este conform urmatoarelor Directive Comunitare:

Hotarére privind conditile de introducere pe piatd pentru

aparatele consumatoare de combustibili gazosi.



Utilizarea masinii de gatit

Arzatoare plita

Fiecare arzator este comandat de catre un
robinet cu dispozitiv de blocare de siguranta a
carui deschidere se face prin apasare si rotire
spre stanga in sens invers acelor de
ceasornic.

I Pozitia inchis
Q Pozitia deschis la maxim

& Pozitia economic

AT
Z
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Pentru fierbere alegeti intotdeauna pozitiile
intre debitele minim si maxim, $i niciodata intre
maxim si oprit (flacara nu este stabila).

& inainte de a inchide capacul, agteptati
ca plita sa se raceasca pentru a nu
deteriora capacul.

= Aprinderea arzatoarelor plita

e  Se apasa butonul corespunzator
arzatorului si se roteste spre sténga in
pozitia deschis la maxim si se aprinde cu
un chibrit.

e Dupa aprindere se potriveste flacara
dupa dorinte.

in cazul in care presiunea de alimentare cu
gaze naturale de la retea este foarte mare,
aprinderea arzatoarelor plita poate fi
greoaie din cauza desprinderii flacarilor.
Va recomandam s& manevrati butoanele
robinetelor arzatoarelor la pozitia
economic sau la o pozitie intermediara
intre “pozitia economic” gi “pozitia deschis
la maxim”.

= Stingerea arzatoarelor plita
Rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic
pana la pozitia oprit « I ».

indepértati copiii de masina cét timp
este calda. Nu puneti pe plité obiecte sau
alimente care se topesc.



Cuptorul

Punerea in functiune

A inainte de prima utilizare a cuptorului,
lasati-1 sa functioneze in gol. Asigurati-va
ca incdperea sa fie bine aerisita: prin
ventilatie mecanica (hota de bucatarie) sau
prin deschiderea geamului.

I cumse procedeaza?

o Ridicati capacul.

o Scoateti accesoriile din cuptor.

o Indepéartati etichetele autocolante,
publicitare, peliculele de protectie si
ornamentele.

e Incalziti cuptorul in gol timp de 45
minute, butonul cuptorului fiind fixat pe
pozitia "deschis la maxim".

Curatati accesoriile cu apa cu detergent.
Limpeziti-le si stergeti-le cu o carpa uscata.

AN in timpul functionrii usa cuptorului
este fierbinte. Indepartati copiii de langa
aparat.

Pentru evitarea supradncalzirii in
timpul functionarii cuptorului, capacul
maginii trebuie sa fie deschis.

Utilizare

Cuptorul poate fi utilizat pentru coacere
traditionala.

Arzatorul cuptor este comandat de catre un
robinet cu dispozitiv de blocare de sigurantd a
carui deschidere se face prin apasarea i
rotirea spre stanga.

Semnificatia simbolurilor este identicd cu a
celor de pe butoanele plitei.

S Aprinderea arzatorului cuptor
Se deschide usa cuptorului, se ridica capacelul
care acopera orificiul de aprindere:
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Do

Se apropie flacara unui chibrit sau un

aprinzator

° Tn acelasi timp se apas4 butonul
arz&torului cuptor, se roteste spre stanga
in pozitia "deschis la maxim" si se mentine
apésat inca cel putin 15 secunde, timp
necesar pentru amorsarea sigurantei
electromagnetice.

. Se verifica daca arzatorul este aprins.

. In caz de stingere accidentals a
flacarii, se inchide robinetul si se va
incerca 0 noua aprindere dupa minim 60
de secunde.

° Se inchide usa cuptorului.

. Se preincalzeste cuptorul 10minute

dupé care se aduce butonul in pozitia

dorita.

S Stingerea arzatorului cuptor
Rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic

pana la pozitia oprit « I ».



Ghid de utilizare a cuptorului

Din cauza marii varietati de materiale din care
sunt executate vasele utilizate de dvs. (metal,
ceramica, sticla termo-rezistentd etc.) indicatiile
date in tabelul de mai jos sunt orientative. De
aceea, experienta dvs. V& va permite sa gasiti
reglajul optim.

Preparate

Pozitia butonului

Cozonaci

0.0

Prajituri cu branza

00

Prajituri cu mere

00

Tort, Pigcoturi

0.0

Biscuiti, prajituri subtiri

()

Paine

()

Alegerea arzatorului

Deasupra fiecarui buton este un simbol care
indica dispunerea pe plita a arzatorului
corespunzator.

Pentru a obtine un randament cat mai ridicat
alegeti vase cu diametrul proportional cu cel al
arzatorului folosit, astfel incat flacarile s& nu
depaseasca marginile vasului. Diametrele
vaselor care pot fi utilizate pe fiecare arzator in
parte sunt urmatoarele:

arzator rapid 2,60 kW - min.165 mm
arzator semirapid 2,00 kW - min.140 mm
arzator auxiliar 1,00 kW - min.80 mm
Folositi numai vase cu fund plan.

Va recomandam sa reduceti flacéra arzatorului
atunci cand s-a ajuns la fierbere. Pentru o buna
aprindere a arzatoarelor mentineti curate
compo-nentele arzatoarelor si electrozii de
aprindere deoarece depunerile de murdarie pot

cauza o aprindere si o functionare defectuoasa.
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Utilizare corecta

A

Utilizare incorecta
(risipa de energie)

Lt




Accesorii livrate cu aparatul

Pe linga accesoriile livrate cu aparatul Va
sfatuim sa utilizati numai vase rezistente la
temperaturi inalte (respectati instructiunile
producatorului).

Aparatul este dotat cu:

- gratar cuptor, suport vase

Permite asezarea preparatelor, tavilor etc., care
trebuie s fie centrate pe grétar.

- tava de fript

Aceasta se utilizeaza la colectarea sucului rezultat
prin frigerea preparatelor si/sau la frigerea
preparatelor. Pentru gatit, tava trebuie asezata
pe gradena din mijloc. R

Nu se foloseste ca tava de copt. In timpul
coacerii agezati tava de fript pe gradena de jos
a cuptorului.

ZANUSSI
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Curatire si intretinere

& Tnainte de orice operatie de curatire
sau intretinere se va deconecta obligatoriu
aparatul de la reteaua de curent electric.
Deasemenea se va inchide robinetul de
alimentare cu gaz.

IMPORTANT

Nu se vor utiliza pentru curatire obiecte
metalice sau pudre abrazive care pot
distruge emailul.

O intretinere periodica va va usura curdtirea.

Corpul masinii, capacul, plita, placa frontala
Se recomanda stergerea cu o carpa moale cu
pasta tip Axion sau CIF, care nu zgaraie
suprafata, dupa care se sterge cu o céarpa
moale umeda. Nu este admisa frecarea cu
obiecte metalice (cutitul, lama ) sau plase din
inox sau nylon, sau alte prafuri puternic
abrazive (tip TIX) sau diluanti.

Arzatoare plita

Diferitele parti ale arzatoarelor pot fi curatate
introducéndu-le intr-o solutie de apé si
detergent necoroziv avand grija de a elimina
orice crusta formata. Dupa spalare se vor
limpezi gi sterge cu atentie. De asemenea este
necesard curatirea periodica a extremitatii
bujiilor.
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Gratare plita

Pentru curatirea gratarelor din otel emailat se
va utiliza o solutie de apa si detergent
necoroziv. Se vor limpezi si sterge cu atentie.

in timpul utilizarii maginii de gatit
partile accesibile ale masinii se incalzesc.
Indepartati copiii.
Ungerea robinetilor:
In timp se poate intampla ca robinetii sa se
roteascé greu sau s& se blocheze. In acest
caz ei vor fi curdtati si ungi in interior cu
unsoare identica sau cu caracteristici asema-
natoare cu cea utilizata de fabricant.

& IMPORTANT

Aceasta operatie va fi executata de un
instalator autorizat.

Cuptor:

Curatirea partilor cuptorului acoperite cu
email se va face identic ca la celelalte parti
emailate. O curatare frecventa dupa utilizare,
va elimina posibilitatea aparitiei crustelor
greu indepartabile.



Curatirea usii cuptor

Demontarea usii cuptor

Pentru a ugura curatirea cuptorului, uga cuptor
trebuie demontata:

-deschideti usa cuptorului pana in pozitia
orizontala

-rotiti complet piesele de blocare (fig. a)
-inchideti usor usa pana la un unghi de 15° si
ridicati-o, pana cand balamalele ies complet
afara (fig.b)

Montarea usii cuptor

Cand montati uga la loc, procedati invers decét
la demontarea ei:

-introduceti balamalele in decupérile practicate
pe fata cuptorului (fig.c), asigurandu-va ca
acestea se aseaza corect

-lasati ugor usa in jos, asigurandu-va ca
colturile usii nu ating partea de jos a fetei cuptor
(daca se intampla aceasta, ridicati din nou usa
si realiniati balamalele).

-rotiti Tnapoi piesele de blocare spre fata cuptor
(fig.d).Daca usa se inchide corect, apasati
piesele de blocare cu ajutorul unei surubelnite
(fig.e).

-verificati daca usa functioneaza corect.

Important

Nu Iasati niciodata piesele de blocare in pozitie
ridicata, deoarece actiunea arcului poate
provoca raniri.

ZANUSSI
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Instalare

Conditii regulamentare de instalare si intretinere

Instalarea si intrefinerea trebuie sa fie facuta de
un instalator autorizat conform normelor in vigoare:
o |.6-98 Normativ pt. proiectarea si
executarea sistemelor de alimentare cu gaze
naturale
o 1.31-99 Normativ pt. proiectarea si
executarea sistemelor de alimentare cu gaze
petroliere lichefiate (GPL)

A IMPORTANT

Tnainte de instalare se vor consulta caracteristicile
tehnice inscrise pe eticheta de fabricatie. Acest
aparat nu se racordeaza la cos. De aceea el trebuie
sa fie instalat si racordat conform normelor in
vigoare. O atentie deosebita se va acorda
reglementarilor privitoare la legarea la paméant de
protectie precum si la ventilatia inc&perii in care este
instalatd masina de gatit.

Amplasare

Aparatul poate fi instalat in bucatarii, oficii,
laboratoare, etc. Volumul minim al incaperii va fi de
minimum 13 m3. Incaperea va avea cel putin o
fereastra a carei suprafata va fi de cel putin 0,05 m?
pentru fiecare m3 de incapere.

In cazul in care aparatul va fi instalat in apropierea
mobilierului, partile laterale ale mobilelor si peretele
din spatele aparatului trebuie s fie neinflamabile
sau sa reziste la cel putin 100°C. Deasemenea se
va lasa un spatiu liber intre aparat si acestea.

Este recomandat sa nu se plaseze sub aparat
materiale care nu rezista la temperatura (linoleuri,
parchet, etc.).

14

59 cm

66 cm

2cm 2cm

& Aparatul se va monta numai pe podea.



Racordarea la instalatia de gaz

Racordarea la instalatia de gaz trebuie sa se
efectueze in conformitate cu reglementarile in
vigoare.

Fabrica producétoare elibereaza produsul numai
dupa ce a fost testat, reglat pentru tipul de gaz
mentionat pe eticheta de reglaj, aflata pe
spatele maginii.

Masina se va racorda numai la tipul de gaz
mentionat pe eticheta. Altfel se vor respecta
toate instructiunile din paragraful « Adaptare la
diferite gaze si reglaje ».

Pentru gaze naturale (G20) presiunea normala

de functionare este 20mbar iar pentru gaze

petrolier lichefiate (G30/G31) este 30mbar.

Limitele intre care masina de gatit functioneaza

normal (intre care producatorul garanteaza o

functionare corecta) sunt:

- pt. gaze naturale (G20) de 18-25mbar

- pt. gaze petrolier lichefiate (G30/G31) de 25-
35mbar

In cazul in care presiunea de gaz diferé (sau
variaza) de cea prescrisa, se recomanda
montarea unui regulator de presiune
corespunzator pe conducta. Se admite
utilizarea numai a regulatoarelor prevazute in
normele n vigoare.

Aparatul poate fi racordat la sursa de gaz fie in
stanga, fie in dreapta in functie de posibilitati.

Racordarea la instalatia de gaze naturale se
face rigid cu teava metalica, conducta avand
capatul filetat cu filet 1/2”.

ZANUSSI

Racordarea la butelia de gaz petrolier lichefiat
(GPL) se va face cu un furtun de cauciuc
STAS 3078-76 prin intermediul unui regulator
de presiune reglat la o presiune de 300 mm
coloana de apa.

Furtunul nu trebuie sa aiba o curbura prea
mica sau sa fie gatuit. Lungimea furtunului va
fide max. 1.1 m.

A IMPORTANT

Butelia va fi plasata astfel incat sa nu fie
necesara trecerea furtunului prin spatele
masinii de gétit; pentru acesta se vor schimba
intre ele, dopul si racordul GPL de pe
extremitatile conductei, astfel incat furtunul sa
nu treaca prin spatele masinii.

racord dop conducta racord
SRS
P P
A IMPORTANT

Dupa racordare se va verifica etangeitatea
cu emulsie de apa cu sapun. Este intezisa
verificarea cu flacara!

15



Schimbarea modului de racordare

Pentru alimentarea masinii de gatit cu gaze naturale
GN racordarea acesteia se va face rigid, conducta
avand capatul filetat cu filet 1/2”. Pentru alimentarea
masinii de gatit cu gaz petrolier lichefiat GPL,
racordarea acesteia se va face cu furtun flexibil la
racordul GPL prin intermediul cotului racord,
prelungitorului si racordului GPL.

Aceste piese se gasesc in comert.

Se vor Inlocui piesele de racordare existente cu cele
indicate in lista pieselor de schimb corespunzatoare
noului tip de gaz utilizat.

Gamiturile se gasesc in comert impreuna cu
celelalte piese necesare trecerii de la un tip de gaz
la altul.

A Adaptarea aparatului pentru a functiona cu
un alt gaz combustibil se va face de catre
unitétile de Service Electrolux pe cheltuiala
consumatorului. Nu se vor utiliza vechile
garnituri de etansare.

] S—
A - conducta de gaz
B - niplu D
C - garnitura
D - racord GPL
E - cot racord

Tn cazul functionarii incorecte a aparatelor,
fnainte de a apela la unitétile "service"
verificati:

- presiunea de gaz din instalatie
In cazul in care presiunea de gaz nu este
corespunzatoare cheltuielile de service vor
fi suportate de consumator.

Tabelul de ajutaje -Cat Il 2nssp

Deb|.t Deb'.t . Diametre Debit de gaz
< caloric caloric . By-pass | Presiune . .
Arzator A Tipul de gaz ajutaj masic GPL
nominal redus (mm) (mbar)) (mm) (gh)
(kW) (kW)
2,60 0,72 Gaze naturale G20 20 1,12 -
Rapid 2,60 0,72 Butan G30 0,42 30 0,86 189,05
2,30 0,63 Propan G31 30 0,86 164,25
2,00 0,43 Gaze naturale G20 20 0,96 -
Semirapid 2,00 0,43 Butan G30 0,32 30 0,71 145,43
1,70 0,38 Propan G31 30 0,71 121,40
1,00 0,35 Gaze naturale G20 20 0,70 -
Auxiliar 1,00 0,35 Butan G30 0,29 30 0,50 72,71
0,85 0,31 Propan G31 30 0,50 60,70
3,20 1,00 Gaze naturale G20 20 1,30 -
Cuptor 3,20 1,00 Butan G30 0,54 30 0,88 232,68
2,80 0,85 Propan G31 30 0,88 199,96
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Adaptare la diferite gaze si reglaje

Pentru a adapta aparatul pentru a functiona cu un alt

tip de gaz decét cel pentru care a fost livrat este
necesara schimbarea ajutajelor plitei si cuptor (care

se livreaza cu aparatul), reglarea debitului economic

si schimbarea modului de racordare (conform celor

indicate).

Dupa adaptarea aparatului la un alt tip de gaz

se inlocuieste eticheta de reglare a aparatului

cu o eticheta noud, livrata impreund cu piesele

de adaptare.

Schimbarea ajutajelor arzatoarelor plita

- Se inlatura gratarul plitei, capacele si inelele
arzatoarelor.

- Se desurubeaza ajutajele cu ajutorul unei
chei tubulare de 7 mm si se nlocuiesc cu

cele corespunzatoare gazului utilizat si tipului

de arzator (conform tabelului de ajutaje).

Schimbarea ajutajului la arzétorul cuptor

- Se inlatura fundul cuptorului.

- Se demonteaza arzatorul prin desface-rea
surubului piulitei D.

- Se desurubeaza ajutajul (C) cu ajutorul unei
chei tubulare de 10 mm si se Thlocuieste cu

cel corespunzator gazului utilizat si tipului de

arzator (conform tabelului de ajutaje).

- Pentru montajul arzatorului se procedeaza in

mod invers.

Reglajul admisiei de aer
Reglajul admisiei de aer este corect daca

flacara are o lungime de 15 mm cu un sambure

de culoare albastru-verzui de 4-5 mm bine
conturat si 0 manta de culoare albastru-violet.
Nu se admite ca flacara sa scoata fum, sa
vibreze puternic s& manifeste tendinte de

desprindere sau ntoarcere si nici sa aiba varfuri

galbene sau rosii.

ZANUSSI

& inainte de orice modificare sau
adaptare a maginii la un alt tip de gaz
magina se deconecteaza de la instalatia de
gaz si se verifica daca butoanele sunt pe
pozitia INCHIS, iar masina trebuie s fie
rece.

("

lipsa aerului reglaj corect exces de aer
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Reglajul admisiei de aer la arzatorul cuptor

Se slabeste surubul de fixare care fixeaza
regulatorul de aer.

Se deplaseaza regulatorul de aer inainte sau
napoi pana la obtinerea unui reglaj corect.
Se stange surubul de fixare.

Reglajul debitului economic al arzatoarelor

Arzatoarele plita

Se aprinde arzatorul.

Se roteste butonul spre stdnga pana la pozitia
economic.

Se Tnlatura butonul prin tragere.

Se regleaza debitul economic cu ajutorul unei
surubelnite subtiri introdusa in surubul de

reglare pané la obtinerea unei flacari de 5 mm .

Tn cazul gazului lichefiat (GPL) surubul de
reglare se roteste complet in sensul acelor de
ceasornic.

Se va verifica de mai multe ori daca flacara nu
se stinge la trecerea bruscé de la pozitia
maxim la pozitia economic.

Arzatorul cuptor

18

Se Tnltura fundul cuptor.

Se aprinde arzatorul.

Se roteste butonul spre stdnga pana la pozitia
economic.

Se inlatura butonul prin tragere.

Se regleaza debitul economic cu ajutorul unei
surubelnite subtiri introdusa in surubul de
reglare aflat sub tija robinetului pana la
obtinerea unei flacéri de 5 mm. In cazul gazului
lichefiat (GPL) surubul de reglare se roteste
complet in sensul acelor de ceasornic.

Se va verifica de mai multe ori daca flacara nu
se stinge la trecerea bruscé de la pozitia
maxim la pozitia economic.

distanta reglare aer

oy\@
surub de
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Acest aparat este garantat de Electrolux in fiecare din térile enumerate mai jos, pentru perioada
specificata in fisa de garantie a aparatului sau in alt fel prin lege. in cazul in care va mutati dintr-una
din aceste tari intr-o alta tard enumerata mai jos, garantia aparatului se va muta o data cu dvs., cu
conditia respectarii urmatoarelor:
o Garantia aparatului incepe de la data la care ati achizitionat prima data aparatul, care este
evidentiata prin prezentarea documentului valabil de cumparare emis de véanzatorul aparatului.
o Garantia aparatului este pentru aceeasi perioada si are aceeasi acoperire pentru manopera si
piese de schimb cu cea existenta in noua dvs. tara de rezidenta pentru acest model anume sau
gama de aparate.
o Garantia aparatului este personald cumparéatorului original al aparatului, $i nu poate fi transferata
altui utilizator.
o Aparatul este instalat si utilizat in concordanta cu instructiunile emise de Electrolux, si este
utilizat numai Tn scopuri casnice, cu alte cuvinte nu este utilizat in scopuri comerciale.
o Aparatul este instalat in concordanta cu toate reglementarile relevante in vigoare in noua dvs.
taré de rezidenta.
Prevederile acestei Garantii europene nu afecteaza nici unul din drepturile care va sunt garantate
prin lege.

Garantie europeana
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www.electrolux.com
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Albania +35 54 261 450 Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane

Belgique/Belgié/Belgien +32 2 363 04 44 Bergensesteenweg 719, 1502
Lembeek

Ceska republika +4202 611261 12 Budgjovicka 3, Praha 4, 140 21

Danmark +4570 1174 00 Sjeellandsgade 2, 7000 Fredericia

Deutschland +49 180 32 26 622 Muggenhofer Str. 135, 90429
Nirnberg

Eesti +37 2 66 50 030 Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn

Espafia +34 902 11 63 88 Carretera M-300, Km. 29,900
Alcala de Henares Madrid

France www.electrolux.fr

Great Britain +44 8705 929 929 Addington Way, Luton,
Bedfordshire LU4 9QQ

Hellas +3023 1056 19 70 4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki

Hrvatska +385 1 63 23 338 Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb

Ireland +353 1 40 90 753 Long Mile Road Dublin 12

Italia +39 (0) 434 558500 C.so Lino Zanussi, 26 - 33080
Porcia (PN)

Latvija +37 17 84 59 34 Kr. Barona iela 130/2, LV-1012,
Riga

Lietuva +370 5 2780609 0zo 10A, LT 08200 Vilnius

Luxembourg +352 42 431 301 Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm

Magyarorszag +36 1252 1773 H-1142 Budapest XIV, Erzsébet
kiralyné utja 87

Nederland +31 17 24 68 300 Vennootsweg 1, 2404 CG - Alphen
aan den Rijn

Norge +47 815 30 222 Rislgkkvn. 2 , 0508 Oslo

Osterreich +43 18 66 400 Herziggasse 9, 1230 Wien

Polska +48 22 43 47 300 ul. Kolejowa 5/7, Warszawa

20



N

ZANUSSI

e | & | M

Portugal

Romania
Schweiz - Suisse - Svizzera
Slovenija

Slovensko

Suomi
Sverige

Tirkiye

Poccus

+351214 4039 39

+40 21 451 20 30
+4162 88 99 111
+38 61 24 25 731

+421243 3343 22

www.electrolux.fi
+46 (0)771 76 76 76

+90 21229310 25

+7 495 937 7837

Quinta da Fonte - Edificio
Gongalves Zarco - Q 35-2774-518
Pago de Arcos

Str. Garii Progresului 2, S4, 040671
RO

Industriestrasse 10, CH-5506
Magenwil

Gerbiceva ulica 98, 1000 Ljubljana

Electrolux Slovakia s.r.o.,
Electrolux Domace spotrebice SK,
Seberiniho 1, 821 03 Bratislava

Electrolux Service, S:t
Goransgatan 143, S-105 45
Stockholm

Tarlabas! caddesi no : 35 Taksim
Istanbul

129090 Mocksa, Onumnuinckuit
npocnexT, 16, BL| "Onumnmk"
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