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We were thinking of you
when we made this product



Bine ati venit In lumea Electrolux.

Ati ales un produs de prima clasa de la Electrolux, pe care 1l veti folosi cu
multa placere in viitor.

Dorinta Electroluxului este de a va oferi 0 mare varietate de produse de
calitate, care va vor face viata mai confortabila.

Puteti vedea cateva exemple pe coperta acestei instructiuni. Dar acum este
momentul sa studiati aceasta instructiune si sa incepeti sa folositi si sa va
bucurati de avantajele noii dvs. masini.

Promitem ca va va face viata mai usoara. Succes!
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Atentionari!

A

Instalarea trebuie sa fie facuta de catre
unitatea de service Electrolux din zona
sau un instalator autorizat, conform
indicatiilor date de catre producator in
prezentele instructiuni. Nerespectarea
acestora scuteste producatorul de orice
raspundere.

A

Tnaintea efectuarii operatiilor de instalare,
sa se verifice presiunea de gaz din retea
si integritatea instalatiei electrice.

A

Pentru gaze naturale (G20) presiunea
normala de functionare este 20mbar iar
pentru gaze petrolier lichefiate
(G30/G31) este 30mbar.

Limitele intre care masina de gatit
functioneaza normal (intre care
producatorul garanteaza o functionare
corecta) sunt:

e  pentru gaze naturale (G20) de 18-
25mbar

e pentru gaze petrolier lichefiate
(G30/G31) de 25-35mbar

A

Tn cazul in care presiunea de gaz difera
(sau variaza) de cea prescrisa, se
recomanda montarea unui regulator de
presiune corespunzator pe conducta. Se
admite utilizarea numai a regulatoarelor
prevazute in normele in vigoare.

A

Racordarea la butelia de gaz petrolier
lichefiat (GPL) se va face obligatoriu prin
intermediul unui regulator de presiune
reglat la o presiune de 300 mm coloana
de apa.

A

Producatorul nu isi asuma nici o
responsabilitate In caz de instalare,
utilizare necorespunzatoare si de
nerespectare a regulilor de securitate.

A

Acest aparat nu este destinat utilizarii de
catre persoane (inclusiv copiii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau de persoane cu lipsa de
cunostiinte si experientd, numai in cazul
in care sunt supravegheati sau instruiti
referitor la utilizarea aparatului de catre o
persoana responsabild de securitatea
lor.
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Avertizari

Aceste instructiuni au fost redactate
pentru siguranta dumneavoastra si a
celorlalti.

Conformati-va prezentelor instructiuni
pentru a asigura o functionare
ireprosabila si indelungata a masinii.
Pastrati aceasta brosura pentru orice
consultare ulterioara. Daca vindeti sau
cedati aparatul altei persoane, predati si
instructiunile de folosire. Noul utilizator
va putea fi informat despre functionarea
acestuia si despre diferitele atentionari.

Instalare

Instalarea trebuie sa fie facuta de catre
un instalator autorizat.

Tnaintea instalarii verificati dacé conditiile
locale de distributie (natura si presiunea
gazului) si reglajul aparatului sunt
compatibile.

Conditiile de reglare ale acestui aparat
sunt Tnscrise pe eticheta de fabricatie.
Acest aparat nu se racordeaza la
dispozitiv de evacuare a produselor de
ardere. El trebuie sé fie instalat si
racordat in conformitate cu reglementarile
de instalare in vigoare. Se va acorda o
atentie deosebita dispozitiilor referitoare
la aerisire.

Aparatul a fost proiectat pentru a fi
conec-tat la instalatia electrica de 230V,
50Hz.

Tnainte de a porni aparatul verificati daca
puterea retelei de curent corespunde cu
cea indicata pe eticheta.

Daca instalatia electrica necesita o
modificare pentru bransarea masinii,
solicitati un electrician calificat.

Nu modificati sau nu incercati sa
modificati caracteristicile acestui aparat.
Aceasta ar putea reprezenta un pericol
pentru dumneavoastra.

Siguranta copilului

Aceasta masina este proiectata pentru
a fi folosita de catre adulti. Nu se vor
lasa copiii sa se joace langa sau cu
masina.

Masina devine fierbinte la utilizare si
retine caldura pentru mai mult timp
dupa utilizare. Copiii nu vor fi l1asati In
apropierea masinii numai dupa racirea
acesteia.

De asemenea copiii se pot rani daca
trag vasele de pe masina.

Tn timpul utiliz&rii

Aceasta masind este numai pentru uz
casnic, nu este proiectata pentru
scopuri comerciale sau industriale.
Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz
conduce la producere de caldura si de
umiditate in incaperea in care este
instalat. Asigurati o buna aerisire a
bucatariei: men-tineti deschise orificiile
naturale de aerisire sau instalati un
dispozitiv mecanic de aerisire.

O utilizare intensiva si prelungita a
aparatului poate necesita o aerisire
suplimentara, de exemplu deschiderea
unei ferestre, sau o aerisire mai eficace,
de exemplu méarirea puterii ventilatiei
mecanice daca aceasta exista.

Daca folositi un aparat electric In
aproprierea masinii (de exemplu un
mixer) cablul de alimentare sa nu atinga
suprafetele calde ale maginii de gatit
sau sa nu se prinda in usa cuptorului.
Supravegheati masina de gatit in timpul
prajirii, frigerii In grasimi sau ulei
deoarece grasimile supraincalzite se pot
aprinde foarte usor.



Nu folositi vase instabile sau deformate
deoarece se pot rasturna si pot cauza
rani.
Tn timpul utiliz&rii tava de fript devine
fierbinte; la scoaterea sau inlocuirea ei
se vor folosi manusi de bucatarie.
Pentru a evita distrugerea butoanelor nu
lasati deschisa usa cuptorului atata timp
cat cuptorul functioneaza sau este
fierbinte.
Butoanele vor fi in pozitia inchis cand
masina nu este in functiune.
Curatati masina dupa fiecare folosire
pentru a garanta o functionare corecta si
indelungata.
Nu folositi aparate cu vapori sau sub
presiune pentru a curata cuptorul.
Nu trageti masina de manerul usii
cuptor.
Fata de accesoriile livrate cu masina, nu
utilizati decét tavi sau forme de prajituri
care rezista la temperaturi inalte.
Nu depozitati produse de intretinere sau
produse inflamabile In apropierea
maginii.
Pe usa cuptor deschisa:

- nu puneti greutati

- nu lasali copiii sa se urce sau sa

Se aseze pe ea.
La scoaterea sau inlocuirea vaselor din
cuptorul in functiune folositi manusi de
bucatarie.
Nu captusiti cuptorul cu folie de aluminiu
deoarece caldura acumulata provoaca
distrugerea emailului.
Capacul masginii trebuie sa fie deschis in
timpul folosirii cuptorului.
Tnainte de a inchide capacul stergeti
toate arzatoarele si asteptati ca plita sa
se raceasca, pentru a nu distruge
capacul.

Reparatii si service

Tnainte de orice operatie de intretinere
sau curatare deconectati masina de la
reteaua de curent si de la instalatia de
gaz.

Reparatiile se efectueaza numai de cétre
personalul calificat de la service.

O reparatie necorespunzatoare poate
cauza probleme grave.

In caz de anomalii in functionare solicitati
interventia serviceului la care sunteti
arondat.

In caz de interventii la masina dvs. solicitati
service-ului numai piese de schimb
certificate de catre producator.

Producatorul nu isi asuma nici o
responsabilitate in caz de instalare,
utilizare, intretinere si curatire
necorespunzatoare si de nerespec-tare
a regulilor de securitate.
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In atentia Utilizatorului

Descrierea aparatului

Placa frontala

H Electrolux
INTUITIE@N (J_)

0 B2 E 4] H 6 8

I] Buton pentru iluminat E Buton de comanda arzator stanga-fata
E Buton de comanda minutier E Buton de comanda arzator dreapta-fata
Buton de comanda cuptor/gratar Buton de comanda arzator dreapta-spate

ﬂ Buton de comanda arzitor stanga- E]Buton CU revenire pentru aprinzator
spate

Piits
2 [ | I _Q)_ 3
1] O 4

Kl Arzator rapid (2500w) B Arzator rapid 2500w)

Arzator semirapid (2000W) EI Arzator auxiliar (1000W)



Caracteristici tehnice

Aparat Clasa 1
Plita Capac plita Vopsit
Gratar plita Emailat
Arzator stanga fata Arzator rapid 2,50/ 2,60/ 2,30 kW
Arzator stanga spate Arzator semirapid 2,00/ 2,00/ 1,70 kW
Arzator dreapta spate  Arzator rapid 2,50/ 2,60/ 2,30 kW
Arzator dreapta fata Arzator auxiliar 1,00/ 1,00/ 0,85 KW
Aprindere electronica la arzatoarele plite 0,6 W
Cuptor Cuptor gaz
Volum 49.0 dmé
Incércare termica cuptor 2,60/ 2,60/ 2,30 kW
Gratar gaz
Incarcare termicé grétar 2,50/ 2,50/ 2,20 kKW
[luminat cuptor 15 W tip E14
Ceas minutier
Curatire manuala
Alimentare  Tensiune nominala 230V
Frecventa nominala ~ 50 Hz
Total putere masina 15,6 W
Accesorii Gratar cuptor
Tava de copt
Deflector
Spatiu de depozitare a accesoriilor
Dimensiuni  Inaltime 818 mm
Latime 545 mm
Adancime 550 mm

Acest aparat este conform urmatoarelor Directive Comunitare :
C € HG 453/2003 (M.OF. 300 din 06 mai 2003)
Hotarare privind conditiile de introducere pe piata pentru aparatele
consumatoare de combustibili gazosi.
HG 567/2002 (M.OF. 458 din 27 iun 2002)
Hotarare privind asigurarea securitatii utilizatorilor de echipamente
electrice de joasa tensiune.
HG1032/2001 (M.OF. 690 din 31 oct 2001)
Hotarare privind stabilirea conditiilor de introducere pe piata si de
functionare a aparatelor electrice si electronice din punct de
vedere al compatibilitatii electro-magnetice.
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Utilizarea masinii de gatit

Arzdtoare plitd

Fiecare arzator este comandat de
catre un robinet cu dispozitiv de
blocare de siguranta a carui
deschidere se face prin apasare si
rotire spre stanga In sens invers
acelor de ceasornic.

B Pozitia inchis

0 Pozitia deschis la maxim

Q Pozitia economic

Pentru fierbere alegeti intotdeauna
pozitile intre debitele minim si maxim, gi
niciodata intre maxim si oprit (flacara nu
este stabild).

A

Tnainte de a inchide capacul, asteptati
ca plita sa se raceasca pentru a nu
deteriora capacul.

= Aprinderea arzatoarelor plita

oSe tine apasat butonul si concomitent
se roteste spre stanga in pozitia
deschis la maxim.

ein acelasi timp se apasa butonul cu

revenire pentru aprindere marcat cu

semnul " 22" si se mentine ap&sat pana

cand arzatorul se aprinde (o scanteie/

secunda).

e Dupa aprindere se potriveste
flacara dupa dorinte.

In lipsa de curent electric sau dacé
aprinzatorul nu functioneaza :

e Se apasa butonul corespunzator
arzatorului si se roteste spre stanga in
pozitia deschis la maxim si se aprinde
cu un chibrit.

e Dupa aprindere se potriveste
flacara dupa dorinte.

In cazul in care presiunea de alimentare
cu gaze naturale de la retea este foarte
mare, aprinderea arzatoarelor plita poate fi
greoaie din cauza desprinderii flacarilor.
Va recomandam sa manevrati butoanele
robinetelor arzatoarelor la pozitia
economic sau la o pozitie intermediara
ntre “pozitia economic” si “pozitia deschis
la maxim”.

(IS Stingerea arzatoarelor plita
Rotiti butonul in sensul acelor de
ceasornic pana la pozitia oprit <M.

A

Indepértati copiii de magina cat timp
este calda. Nu puneti pe plitd obiecte
sau alimente care se topesc.

A

Nu utilizati, pe plita de gatit, vase sau
recipiente de gatit care depasesc
suprafata de géatit a plitei.



Cuptorul

Punerea in functiune

A

Inainte de prima utilizare a cuptorului,
lasati-1 sa functioneze in gol. Asigurati-va
ca incaperea sa fie bine aerisita: prin
ventilatie mecanica (hota de bucatarie)
sau prin deschiderea geamului.

(IS8 Cum se procedeaza?

- Ridicati capacul.

- Scoateti accesoriile din cuptor.

- Indepértati etichetele autocolante,
publicitare, peliculele de protectie si
ornamentele.

- Incalziti cuptorul in gol timp de 45
minute, butonul cuptorului fiind fixat
pe pozitia deschis la maxim.

Curatati accesoriile cu apa cu
detergent. Limpeziti-le si stergeti-le cu o
carpa uscata.

A

Tn timpul functionarii uga cuptorului este
fierbinte. Indepartati copiii de l1anga
aparat.

A

Pentru evitarea supraancalzirii in timpul
functionarii cuptorului, capacul maginii
trebuie sa fie deschis.

Utilizare

Cuptorul poate fi utilizat pentru coacere
traditionala.

Arzatorul cuptor este comandat de catre
un robinet cu dispozitiv de blocare de
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sigurantd a carui deschidere se face
prin apasarea si rotirea spre stanga.
Semnificatia simbolurilor este:

B Pozitia inchis

0 Pozitia deschis la maxim

Q Pozitia economic
Pozitia gratar

Sy Aprinderea arzatorului cuptor

- Se deschide usa cuptorului, se ridica
capacelul care acopera orificiul de
aprindere,

- Se apropie flacara unui chibrit sau un
aprinzator.

- Tn acelasi timp se apas& butonul
arzatorului cuptor, se roteste spre
stanga pana la pozitia “deschis la
maxim” si se mentine apasat inca cel
putin 15 secunde. Acest timp este
necesar pentru amorsarea sigurantei
electromagnetice.
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- Se verifica daca arzatorul este
aprins.

In caz de stingere accidentald a flacarii,

se inchide robinetul si se va incerca o

noua aprindere dupa minim 60 de

secunde.

- Seinchide usa cuptorului.

- Se preincélzeste cuptorul 10minute
dupa care se aduce butonul In
pozitia dorita.

S8 Stingerea arzatorului cuptor
Rotiti butonul in sensul acelor de
ceasornic pané la pozitia oprit <Ml ».

Ghid de utilizare a cuptorului

Din cauza marii varietati de materiale
din care sunt executate vasele utilizate de
dvs. (metal, ceramica, sticla termo-
rezistenta etc.) indicatiile date in tabelul
de mai jos sunt orientative. De aceea,
experienta dvs. va va permite sa gasiti

reglajul optim.
Preparate Pozitia butonului
Cozonaci AN Q
Prajituri cu branza ENIA
Prdjituri cu mere AN 0
Tort, Pigcoturi AN 0
Biscuiti, prajituri subtiri A\

Paine Q



Arzatorul gratar

A

In timpul folosirii arz&torului grtar,
partile accesibile ale maginii se
incalzesc. Nu lasati copiii in apropierea
masinii. Arzatorul gratar se foloseste cu
usa cuptor intredeschisa pana la
paravanul protector "A" montat.

Arzatorul gratar nu are posibilitatea de
reglare la debit economic.

Arzatorul gratar se foloseste pentru a
rumeni sau praji carnea, pentru a praji
paine, pentru a rumeni mancarurile deja
gatite (budinca, paste fainoase, etc.).
Daca folositi direct arzatorul gratar
(pentru gratare) introduceti tava
colectoare la un nivel (gradena) inferior
pentru a colecta zeama si grasimile.

S Aprinderea arzatorului gratar

1. Se deschide usa cuptorului si se
monteaza paravanul protector "A".

2. Se apropie flacara unui chibrit sau un
aprinzator de arzator.

3. Se roteste butonul arzatorului cuptor
spre dreapta pana in dreptul gradatiei

"L_I". Apasarea se mentine inca cel
putin 15 secunde pentru amorsarea
sigurantei electromagnetice.

4. Se lasa butonul si se verifica daca
arzatorul este bine aprins.

In caz de stingere accidentald a flacarii,
se inchide robinetul si se va efectua o
noud aprindere dupa minim 60 de
secunde.

SN Stingerea arzatorului gratar
Rotiti butonul in sensul invers acelor de
ceasornic pana la pozitia oprit <M.

13
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lluminare cuptor

Utilizare

Cuptorul este echipat cu un bec, care
permite controlul preparatelor pe durata
gatitului. El functioneaza din momentul
in care se apasa pe butonul situat pe
placa frontald, marcat cu simbolul "

Ceas minutier

Permite controlul asupra duratei
gatitului.

Utilizare

Se va roti butonul spre dreapta pana
pozitia maxima dupa care se aduce in
dreptul diviziunii corespunzatoare
duratei dorite pentru gatit.

La sfarsitul acesteia o sonerie va suna
timp de céateva secunde.

Tnlocuirea I&mpii din cuptor

A

Tnainte de a efectua aceasta operatie
asigurati-Va ca toate butoanele sunt pe
pozitia inchis. Debransati aparatul de la
reteaua electrica. Asigurati-Va ca
interiorul cuptorului este rece.

1. Se desurubeaza capacul din sticla al
duliei.

2. Se desurubeaza becul si se
inlocuieste cu unul de acelasi tip E14,
230V, 15W, 300°C.

3. Se remonteaza capacul de sticla.




Alegerea arzatorului

Deasupra fiecarui buton este un
simbol care indica dispunerea pe plita a
arzatorului corespunzator.

Pentru a obtine un randament cat mai
ridicat alegeti vase cu diametrul
proportional cu cel al arzatorului folosit,
astfel incat flacarile sa nu depaseasca
marginile vasului. Diametrele vaselor care
pot fi utilizate pe fiecare arzator in parte
sunt urmatoarele:

arzator rapid - min. 165 mm
arzator semirapid - min.140 mm
arzator auxiliar - min.80 mm

Folositi numai vase cu fund plan.

Va recomandam sa reduceti flacara
arzatorului atunci cand s-a ajuns la
fierbere.

Pentru o buna aprindere a arzatoarelor
mentineti curate componentele
arzatoarelor si electrozii de aprindere
deoarece depunerile de murdarie pot
cauza o aprindere si o functionare
defectuoasa.

A

Nu utilizati, pe plita de gatit, vase sau
recipiente de gatit care depasesc
suprafata de gatit a plitei.

15

Utilizare corecta

A

Utilizare incorecta
(risipa de energie)
=M
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Accesorii livrate cu aparatul

Pe linga accesoriile livrate cu aparatul Va
sfatuim sa utilizati numai vase rezistente
la temperaturi Inalte (respectati
instructiunile producatorului).

Aparatul este dotat cu:

- un gratar cuptor, suport vase
Permite asezarea preparatelor (fripturi,
preparate gratinate), tavilor etc., care
trebuie sa fie centrate pe gratar.

- tava de fript
Aceasta se utilizeaza la colectarea
sucului rezultat prin frigerea preparatelor
si/sau la frigerea preparatelor. Nu se
foloseste ca tava de copt. in timpul
coacerii scoateti tava de fript din cuptor.
Pentru gatit, tava trebuie asezata pe
gradena din mijloc.

- un deflector (paravan protector)
Se monteaza in timpul folosirii arzatorului
gratar.

Spatiu de depozitare

Acesta poate fi utilizat pentru
depozitarea sculelor de bucatarie sau a
accesoriilor masinii de gatit sau, cand
cuptorul este in functiune, pentru
pastrarea la cald a alimentelor. Pentru a
deschide usa, acesta se va ridica si se
va rabate spre exterior.

i)

Important: Nu se va folosi acest spatiu
pentru depozitarea materialelor
inflamabile!




Curdatire si intretinere

A

Tnainte de orice operatie de curétire sau
intretinere se va deconecta obligatoriu
aparatul de la reteaua de curent electric.
Deasemenea se va inchide robinetul de
alimentare cu gaz.

A

Important: Nu se vor utiliza pentru
curatire obiecte metalice sau pudre
abrazive care pot distruge emailul.

O intretinere periodica va va usura
curatirea.

Corpul maginii, capacul, plita, placa
frontala

Se recomanda stergerea cu o carpa
moale cu pasta tip Axion sau CIF, care
nu zgaraie suprafata, dupa care se
sterge cu o carpa moale umeda. Nu
este admisa frecarea cu obiecte metalice
(cutitul, lama) sau plase din inox sau
nylon, sau alte prafuri puternic abrazive
(tip TIX) sau diluanti.

Arzatoare plita

Diferitele parti ale arzatoarelor pot fi
curatate introducandu-le intr-o solutie de
apa si detergent necoroziv avand grija
de a elimina orice crusta formata. Dupa
spalare se vor limpezi si sterge cu
atentie. De asemenea este necesara
curatirea periodica a extremitatii buijiilor.

Gratare plita

Pentru curatirea gratarelor din otel
emailat se va utiliza o solutie de apa si
detergent necoroziv. Se vor limpezi si
sterge cu atentie.
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Cuptor:

Curatirea partilor cuptorului acoperite cu
email se va face identic ca la celelalte
parti emailate. O curatare frecventa
dupa utilizare, va elimina posibilitatea
aparitiei crustelor greu indepartabile.

A

In timpul utiliz&rii masinii de gétit partile
accesibile ale maginii se incalzesc.
Indepartati copiii.

Curatirea usii cuptorului

Demontarea usii :

o Deschideti complet usa cuptorului;

¢ Rotiti cele doua piese de blocare (1)
pe bratul balamalei complet in sus;

e Prindeti usa cu ambele maini gi
inchideti-o partial pana la un unghi de
30°.

¢ Ridicati usa si trageti usor spre
Dumneavoastra.
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Montarea usii :

o Prindeti usa cu ambele maini si tineti-o
sub un unghi de aproximativ 30°.

e Introduceti si apoi impingeti usor
balamalele In decuparile practicate pe
fata cuptorului, asigurandu-va ca umarul
de sprijin (2) al bratului balamalei, se
aseaza corect in decuparea (3) din
suportul balama.

e Cele doua piese de blocare (1) vor
cadea;

Ungerea robinetilor:

Tn timp se poate intampla ca robinetii s&
se roteasca greu sau sa se blocheze. in
acest caz ei vor fi curatati si unsi in interior
Cu unsoare identica sau cu caracteristici
asemanatoare cu cea utilizata de
fabricant.

A

Important: Aceasta operatie va fi
executatd de un instalator autorizat.

Geamul interior :

El poate fi demontat pentru a fi mai
usor de curatat. Demontarea se va face
desuruband cele doua suruburi care l
fixeaza.

Curatirea se face cu ajutorul unei perii
Moi Si a unei solutii de apa calda si
detergent necoroziv. Se va remonta
geamul avand grija sa se puna cele
doua rondele.

A

Nu se va utiliza cuptorul cu geamul
interior demontat.




In atentia Instalatorului

Instalare
Conditii regulamentare de instalare si
intretinere

Instalarea si intretinerea trebuie sa fie
facuta de un instalator autorizat
conform normelor in vigoare:

¢ |.6-98 Normativ pt. proiectarea si
executarea sistemelor de alimentare cu
gaze naturale

® |.31-99 Normativ pt. proiectarea gi
executarea sistemelor de alimentare cu
gaze petroliere lichefiate (GPL)

¢ |.7-98 Normativ pt. proiectarea si
executarea instalatiilor electrice.

Important

Inainte de instalare se vor consulta
caracteristicile tehnice inscrise pe
eticheta de fabricatie. Acest aparat nu
se racordeaza la cos. De aceea el
trebuie sa fie instalat si racordat
conform normelor in vigoare. O atentie
deosebita se va acorda reglementarilor
privitoare la legarea la pamant de
protectie precum si la ventilatia
incaperii in care este instalata masina
de gatit.

Amplasare

Aparatul poate fi instalat In bucatarii,
oficii, laboratoare, etc. Volumul minim
al incaperii va fi de minimum 13 m@.
Incéperea va avea cel putin o fereastra
a carei suprafata va fi de cel putin 0,05
m? pentru fiecare m® de incapere.
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In cazul in care aparatul va fi instalat in
apropie-rea mobilierului, partile laterale
ale mobilelor si peretele din spatele
aparatului trebuie sa fie neinflamabile
sau sa reziste la cel putin 100°C.
Deasemenea se va lasa un spatiu liber
intre aparat si acestea.

Este recomandat sa nu se plaseze sub
aparat materiale care nu rezista la
temperatura (linoleuri, parchet, etc.).

A

Aparatul se va monta numai pe podea.

2 o0 il

59 cm

66 cm

Sa
T<




20
Racordarea la instalatia de gaz

Racordarea la instalatia de gaz trebuie
sa se efectueze In conformitate cu
reglementarile in vigoare.

Fabrica producatoare elibereaza
produsul numai dupa ce a fost testat,
reglat pentru tipul de gaz mentionat pe
eticheta de reglaj, aflata pe spatele
masinii.

Masina se va racorda numai la tipul de
gaz mentionat pe eticheta. Altfel se vor
respecta toate instructiunile din
paragraful « Adaptare la diferite gaze si
reglaje ».

Pentru gaze naturale (G20) presiunea
normala de functionare este 20mbar iar
pentru gaze petrolier lichefiate
(G30/G31) este 30mbar. Limitele de
presiuni intre care masina de gatit
functioneaza normal (intre care
producatorul garanteaza o functionare
corecta) sunt:
- pt. gaze naturale (G20) de 18-25mbar
- pt. gaz petrolier lichefiat (G30/G31) de
25-35mbar

Tn cazul in care presiunea de gaz difera
(sau variaza) de cea prescrisa, se
recomanda montarea unui regulator de
presiune corespunzator pe conducta de
alimentare cu gaz. Se admite utilizarea
numai a regulatoarelor prevazute in
normele in vigoare.

Aparatul are punctul de racordare la
sursa de gaz numai pe partea stanga.
Racordarea aparatului la conducta de
alimentare cu gaz se poate efectua din
partea lui stanga sau dreapta
respectand indicatiile din prezentele
instructiuni.

Racordarea la instalatia de gaze
naturale, GN:

Racordarea printr-o teava rigida sau
sau teava metalica flexibila

Pentru asigurarea unei sigurante
marite, racordarea la reteaua de gaz se
realizeaza prin utilizarea unei tevi rigide
sau prin utilizarea unei tevi metalice
flexibile, pentru prevenirea oricaror
solicitari ale retelei.
Punctul de racordare al aparatului la
conducta de alimentare cu gaz are
capatul filetat cu filet 1/2”, filet exterior.
s
flexibila T

:
.—o—'—-}""_
Racordarea la reteaua de gaz trebuie
efectuata conformitate cu
reglementarile in vigoare.

Tn cazul in care utilizati teavd metalicd
flexibila verificati ca teava sa fie
conforma filetului exterior 12" si este
livrata cu cele 2 racorduri si garnituri. In
cazul in care garniturile nu sunt utilizate,
exista risc de explozie.

A

Important: Dupa racordare se va
verifica etangeitatea cu emulsie de apa
cu sapun. Este intezisa verificarea cu
flacaral



Racordarea la butelia de gaz petrolier
lichefiat

Racordarea la butelia de gaz petrolier
lichefiat (GPL) se va face cu un furtun
de cauciuc STAS 3078-76 prin
intermediul unui regulator de presiune
reglat la o presiune de 30 mbar.

Un capat al furtunul se fixeaza prin
intermediul unui colier de strangere pe
racordul regulatorului iar celdlalt capat,
tot prin intermediul unui colier de
strangere, se fixeaza de racordul GPL al
masinii de gatit. (conform schemei).
Racordul GPL se livreaza inpreuna cu
aparatul, in punga pentru ajutajele de
GPL, impreuna cu garnitura de etansare
care se utilizeaza obligatoriu la
montarea lui.

T

A — conducta de gaz
B - garnitura
C —racord GPL

(i —
B ¢

C

Furtunul nu trebuie sa aiba o curbura
prea mica sau sa fie gatuit. Lungimea
furtunului va fi de max. 1.1 m.

A

Important: Butelia va fi plasata astfel
incét trecerea furtunului prin spatele
masinii de gatit sa urmeze indicatia din
urmatoarele figuri.
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DA

Cordon de
alimentare

electric
L

colier

000 OOl

DA

Cordon de
alimentare

furtun de
cauciuc &

fixator

A

Important: Dupa racordare se verifica
etangeitatea cu emulsie de apa cu
sapun. Este intezisa verificarea cu
flacara!

60 00 OO0

Racordarea la reteaua electrica

Racordarea se va face la reteaua
electrica de curent alternativ
monofazat, la o priza de minim 6A
230V, 50Hz prevazuta obligatoriu cu
contact de legare la paméant!

Nu ne asumam responsabilitatea in
caz de accidente datorate unei legari
la pamant inexistente sau
defectuoase.

Capacitatea fuzibilului - max 5A.

Racordarea la retea se face prin
intermediul cordonului de alimentare
electric cu fisa ce echipeaza masina
de gatit.
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Priza la care se racordeaza masina de
gatit trebuie sa fie usor accesibila atunci
cand masina de gatit este instalata in
pozitia de functionare.

A

Este interzis cu desavirsire trecerea
cordonului de alimentare electric prin | cablu
spatele cuptorului aparatului . electric

fixator furtun de
cauciuc
Daca cordonul de alimentare este defect coller
el se va inlocui de catre producator,
agentul sau de service sau 0 persoana cu

calificare corespunzatoare, in vederea
evitarii oricarui pericol.

Schimbarea modului de racordare

Pentru alimentarea masinii de gatit cu &

gaze naturale, GN, racordarea acesteia

se va face conform capitolului Adaptarea aparatului pentru a functiona
“Racordarea la instalatia de gaz, cu un alt gaz combustibil se va face de
Racordarea la instalatia de gaze catre unitatile de Service Electrolux pe
naturale, GN”. cheltuiala consumatorului.

Pentru alimentarea maginii de gatit cu

gaz petrolier lichefiat GPL, racordarea &

acesteia va face conform capitolului Nu se vor utiliza vechile garnituri de
“Racordarea la instalatia de gaz, etansare.

Racordarea la butelia de gaz petrolier

lichefiat” cu furtun flexibil la racordul In cazul functiondrii incorecte a -
GPL. aparatelor, inainte de a apela la unitatile

"service" verificati:

Se vor Inlocui piesele de racordare , . .
- presiunea de gaz din instalatie

existente cu cele indicate in lista
pieselor de schimb corespunzatoare

noului tip de gaz utilizat. &

Aceste piese se gasesc In comert. K - ,
In cazul in care presiunea de gaz nu

este corespunzatoare cheltuielile de
service vor fi suportate de consumator.
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Adaptare la diferite gaze si reglaje

Masina Dvs. este reglata pentru a La schimbarea tipului de gaz sunt

functiona cu gaze naturale, GN. necesare:

Masina Dvs. de gatit este prevazuta sa e schimbarea ajutajelor (arzatoarele

functioneze cu gaze naturale, GN si gaz plitei, cuptorului si gratarului),

petrolier lichefiat (GPL). e modificarea reglajelor la debit
redus (arzatoarele plitei i

& cuptorului),

e modificarea reglajului aerului primar
(arzatoare cuptor si gratar),

e modificarea si verificarea modului
de racordare la gaz.

Adaptarea aparatului pentru a functiona
cu un alt gaz combustibil se va face de
catre unitatile de Service Electrolux pe
cheltuiala consumatorului.

Nu se vor utiliza vechile garnituri de &
etangare.

Fiecare masina are in dotare un kit de
ajutaje, racordul GPL si garnituri de
etansare. Diametrul orificiului fiecarui
ajutaj este marcat Tn zecimi milimetri pe
ajuta.

Dupa adaptarea aparatului la un alt tip
de gaz se inlocuieste eticheta de
reglare a aparatului cu o eticheta
noua, livratd impreuna cu piesele de
adaptare.

Tabelul de ajutaje

Cat Il 2H3B/P
Debi.t Debi.t . Diametre  Reglgj
o caloric  caloric ) By-pass Presiune .
Arzator . Tipul de gaz ajutaj aer
nominal  redus (mm) (mbar)) (mm) (mm)
KN KW g
2,50 0,72 Gaze naturale G20 20 1,10 - -
Rapid 2,60 0,72 Butan G30 0,42 30 0,86 = 189,05
2,30 0,63 Propan G31 30 0,36 - 164,25
2,00 0,43 Gaze naturale G20 20 0,96 = =
Semirapid 2,00 0,43 Butan G30 0,32 30 0,71 = 145,43
1,70 0,38 Propan G31 30 0,71 = 121,40
1,00 0,35 Gaze naturale G20 20 0,70 - -
Auxiliar 1,00 0,35 Butan G30 0,29 30 0,50 = 72,71
0,85 0,31  Propan G31 30 0,50 - 60,70
2,60 1,00 Gaze naturale G20 20 1,15 2,5 -
Cuptor 2,60 1,00 Butan G30 0,50 30 0,80 80 189,05
2,30 0,85 Propan G31 30 0,80 3,0 164,25
2,50 - Gaze naturale G20 20 1,15 25,0 -
Gratar 2,50 - Butan G30 = 30 0,80 24,0 181,78

2,20 - Propan G31 30 0,80 24,5 157,11
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A

Tnainte de orice modificare sau
adaptare a maginii la un alt tip de gaz
masina se DECONECTEAZA de la
sursa de curent si de la instalatia de
gaz gi se verificd daca butoanele sunt
pe pozitia INCHIS, iar masina trebuie
sa fie rece.

Pentru a adapta aparatul pentru a
functiona cu un alt tip de gaz decéat cel
pentru care a fost livrat este necesara
schimbarea ajutajelor plitei (care se
livreaza cu aparatul), reglarea debitului
economic si schimbarea modului de
racordare (conform celor indicate).
Dupa adaptarea aparatului la un alt tip
de gaz se inlocuieste eticheta de
reglare a aparatului cu o eticheta noua,
livrata impreuna cu piesele de
adaptare.

Schimbarea ajutajelor arzatoarelor
plita

1. Seinlatura gratarul plitei, capacele
si inelele arzatoarelor.

2. Se desurubeaza ajutajele cu
ajutorul unei chei tubulare de 7 mm
si se Inlocuiesc cu cele
corespunzatoare gazului utilizat si
tipului de arzator (conform tabelului
de ajutaje).

Capac
arzator

Inel
arzator

Corp
arzator




Schimbarea ajutajului la arzatorul

cuptor

1. Se’inlatura fundul cuptorului.

2. Se demonteaza arzatorul prin
desfacerea surubului de fixare (B) si
impingerea lui in spate.

3. Se desurubeaza ajutajul (C) cu
ajutorul unei chei tubulare de 10 mm gi
se Tnlocuieste cu cel corespunzator
gazului utilizat si tipului de arzator
(conform tabelului de ajutaje).

4. Pentru montajul arzatorului se
procedeaza in mod invers.

Schimbarea ajutajului la arzatorul

gratar

1. Se demonteaza arzatorul prin
desfacerea surubului care 1l fixeaza
de partea superioara a cuptorului.

Atentie: trageti spre dreapta arzatorul

pentru indepartarea lui din suport.

Atentie la termoscupla, situata in partea

dreaptd, in momentul in care indepartati

arzatorul pentru inlocuirea ajutajului.

2. Se desurubeaza ajutajul cu ajutorul
unei chei tubulare de 10 mm si se
inlocuieste cu cel corespunzator
gazului utilizat si tipului de arzator
(conform tabelului de ajutaje).

Pentru montajul arzatorului se

procedeaza in mod invers.

Reglajul admisiei de aer

Reglajul admisiei de aer este corect
daca flacara are o lungime de 15 mm
cu un sdmbure de culoare albastru-
verzui de 4-5 mm bine conturat si 0
manta de culoare albastru-violet.

Nu se admite ca flacara sa scoata
fum, sa vibreze puternic sa manifeste
tendinte de desprindere sau intoarcere
si nici sa aiba varfuri galbene sau rosii.

7l
W

|

lipsa aerului

"

reglaj corect exces de aer
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Reglajul admisiei de aer la arzatorul

cuptor

1. Se slabeste surubul de fixare care
fixeaza regulatorul de aer.

2. Se deplaseaza regulatorul de aer
fnainte sau inapoi pentru
deschiderea sau obturarea sectiunii
de aer conform indicatiilor date In
tabelul no. 2.

3. Se stange surubul de fixare.

Reglajul admisiei de aer la arzatorul gratar

1. Se slabeste surubul care fixeaza
regulatorul de aer.

2. Se deplaseaza regulatorul de aer
spre stanga sau spre dreapta
pentru deschiderea sau obturarea
sectiunii de aer conform indicatiilor
date in tabelul no. 1.

3. Se stange surubul de fixare.

Reglajul debitului economic al arzatoarelor
Arzatoarele plita

1. Se aprinde arzatorul.

2. Se roteste butonul spre stanga pana
la pozitia economic.

3. Seinlatura butonul prin tragere.

4. Se regleaza debitul economic cu
ajutorul unei surubelnite subtiri
introdusa in surubul de reglare al by-
passului aflat in dreapta robinetului
pana la obtinerea unei flacari de 5
mm. Tn cazul gazului lichefiat (GPL)
surubul de reglare se roteste complet
in sensul acelor de ceasornic.

Se va verifica de mai multe ori daca

flacara nu se stinge la trecerea brusca

de la pozitia maxim la pozitia economic.

| distanta reglare aer

regulator
;| de aer

tub (Venturi) regulator de  surub
aer

0%



Arzatorul cuptor

- Se inlatura fundul cuptor.

- Se aprinde arzatorul.

- Se roteste butonul spre stanga
pana la pozitia economic.

- Seinlatura butonul prin tragere.

- Se regleaza debitul economic cu
ajutorul unei surubelnite subtiri
introdusa in surubul de reglare (by-
pass) pana la obtinerea unei flacari
de 5 mm. In cazul gazului lichefiat
(GPL) surubul de reglare se roteste
complet in sensul acelor de
ceasornic.

- Se va verifica de mai multe ori daca
flacara nu se stinge la trecerea
brusca de la pozitia maxim la pozitia
economic.

Arzatorul gratar
Arzatorul gratar nu are regaj pentru
debitul economic.
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Simbolul Ei de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie

aruncat impreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat la punctul de colectare

corespunzator pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Asigurandu-va

ca ati eliminat in mod corect produsul, ajutati la evitarea potentialelor consecinte
negative pentru mediul inconjurator si pentru s@natatea persoanelor, consecinte
care ar putea deriva din aruncarea necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai
multe informatii detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati
biroul local, serviciul pentru eliminarea deseurilor sau magazinul de la care |-ali

achizitionat.



28

GARANTIE EUROPEANA

Acest aparat este garantat de Electrolux in fiecare din tarile enumerate mai jos,
pentru perioada specificat4 in fisa de garantie a aparatului sau in alt fel prin lege. in
cazul in care va mutati dintr-una din aceste tari intr-o alta tara enumerata mai jos,
garantia aparatului se va muta o data cu dvs., cu conditia respectarii urmatoarelor:

. Garantia aparatului iIncepe de la data la care ati achizitionat prima data
aparatul, care este evidentiata prin prezentarea documentului valabil de
cumparare emis de vanzatorul aparatului.

. Garantia aparatului este pentru aceeasi perioada si are aceeasi acoperire
pentru manopera si piese de schimb cu cea existenta in noua dvs. tara de
rezidenta pentru acest model anume sau gama de aparate.

. Garantia aparatului este personala cumparatorului original al aparatului, si nu
poate fi transferata altui utilizator.

. Aparatul este instalat si utilizat in concordanta cu instructiunile emise de
Electrolux, si este utilizat numai in scopuri casnice, cu alte cuvinte nu este
utilizat in scopuri comerciale.

. Aparatul este instalat in concordanta cu toate reglementérile relevante in
vigoare Tn noua dvs. tara de rezidenta.

Prevederile acestei Garantii europene nu afecteaza nici unul din drepturile care va sunt
garantate prin lege.
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