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Koszonjik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett, mely mégott tobb évtizedes

szakmai tapasztalat és innovacid all. Rendkivilli tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették.
Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garancidja.

Kdszontjik az Electrolux vilagaban.
Latogassa meg a weboldalunkat:

G Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com

g Tovabbi elényokeért regisztralja készilékét:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop
VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarolag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.
Ha készllékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informéaciok az adattablan olvashatdk. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
(1] Amalénos informacick és tandcsok
@ Kérnyezetvédelmi informacidk

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az (izembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a mel-
lékelt utmutatot. A nem megfelelé (izembe helyezés vagy haszna-
lat altal okozott karokért nem vallal felelosséget a gyartd. Tovabbi
tajékozddas érdekében tartsa elérhetd helyen az Utmutatot.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l6 személyek biztonsaga

VIGYAZAT
Fulladas, sérllés vagy tartds rokkantsag kockazata.

« Akészlléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikai, értelmi
vagy mentalis képesség(, illetve megfeleld tapasztalatok és is-
meretek hijan |év0 személyek a biztonsagukeért felelés személy
feligyelete mellett hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készlilékkel.

« Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektol.

* A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuilék-
t6l mikodés kozben, és mikodés utan, lehdléskor. A készulék
elérhetd részei forroak.

 Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor cél-
szer(l azt bekapcsolni.

+ Gyermekek feltigyelet nélkiil nem végezhetnek tisztitasi vagy
karbantartasi tevékenységet.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék belseje hasznalat kdzben felforrésodik. Ne érintse
meg a készulék belsejében 1évo fltdelemeket. Amikor a sttébdl
kiveszi vagy behelyezi az edényeket, mindig hasznaljon konyhai
edényfogd keszty(t.

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon g6z616s takaritdgépet.

« A karbantartas megkezdése el6tt valassza huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.

* Ne hasznaljon suroloszert vagy éles fém kapardeszkozt a su-
téajto livegének tisztitdsara, mivel ezek megkarcolhatjak a fel-
Uletet, ami az iveg megrepedését eredményezheti.
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2. A\

A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a ha-
tuljat huzza el az oldalfaltdl. A polcvezet sineket a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

2.1 Uzembe helyezés

VIGYAZAT
A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti (izembe.

+ Tavolitsa el az &sszes csomagoloéanyagot.

+ Ne helyezzen izembe, és ne is hasznaljon
sériilt kész(iléket.

+ Tartsa be a késziilékhez mellékelt izembe
helyezési Utmutatéban foglaltakat.

+ Sllyos a késziilék, ezért legyen koriiltekinté a
mozgatasakor. Mindig viselien munkavédelmi
kesztyit.

+ Soha ne hizza a késziiléket a fogantyujanal
fogva.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi ké-
szilléktol és egységtol.

A késziiléket biztonsagos szerkezetek ala és
mellé helyezze.

+ Akésziiléket azonos magassagu késziilékek
vagy egységek mellett helyezze el.

Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT
Tiiz- és aramiitésveszély.

+ Minden elektromos csatlakoztatast szakkép-
zett villanyszereldnek kell elvégeznie.

+ Akésziiléket kotelez6 foldelni.

+ Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
elektromos adatok megfelelnek-e a haztartasi
halézati aram paramétereinek. Amennyiben
nem, forduljon szakképzett villanyszereléhéz.

+ Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités ellen
védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztot és hosszabbi-
t6 kabelt.

+ Ugyelien a halézati csatlakozodugd és a halo-
zati kabel épségére. Ha a halozati kabel cse-
rére szorul, forduljon a markaszervizhez vagy
villanyszerel6héz.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne ér-
jenek hozza a késziilék ajtajahoz, kiiléndsen
akkor, ha az forro.

A feszliltség alatt allo és szigetelt alkatrészek
érintésvedelmi részeit Ugy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azo-
kat.

Csak az iizembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
haldzati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a haldzati dugasz iizembe helyezés utan
is kdnnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halozati konnektor rogzitése la-
za, ne csatlakoztassa a csatlakozodugét hoz-
za.

A késziilék csatlakozasanak bontasara, soha
ne a haldzati kabelnél fogva hlizza ki a csatla-
kozddugét. A kabelt mindig a csatlakozodugé-
nal fogva huizza ki.

Kizarolag megfelel6 szigetel6berendezést al-
kalmazzon: haldzati tulterhelésvédd megsza-
kitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csava-
ros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot és vé-
dorelét.

Az elektromos készliléket egy szigetel6beren-
dezéssel kell ellatni, amely lehet6veé teszi,
hogy minden ponton levalassza a késziiléket
az elektromos haldzatrdl. A szigetelberende-
zésnek legalabb 3 mm-es érintkez6tavolsag-
gal kell rendelkeznie.

2.2 Hasznalat

VIGYAZAT
Sériilés-, égés-, aramités- és robba-
nasveszély.

A késziiléket haztartasi kornyezetben hasz-
nalja.

Ne valtoztassa meg a készilék miszaki jel-
lemzdit.

Ellenérizze, hogy a késziilék szell6zényilasai
nincsenek-e lezarva.

Mikddés kozben tilos a késziiléket felligyelet
nélkil hagyni.



+ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a kész(ilé-
ket.

A készlilék belseje hasznalat kbzben felforro-
sodik. Ne érintse meg a késziilék belsejében
lévé fltbelemeket. Amikor a siitébdl kiveszi
vagy behelyezi az edényeket, mindig hasznal-
jon konyhai edényfogo keszty(t.
Koriltekintden jarjon el, ha mikodés kdzben
kinyitja a kész(ilék ajtajat. Forrd levegb tavoz-
hat a kész(ilékbdl.

+ Ne mikédtesse a készliléket nedves kézzel,
vagy amikor az vizzel érintkezik.

+ Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy taro-
l6fellletként.

+ Mikddés kdzben mindig tartsa csukva a ké-
szilék ajtajat.

+ Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alko-
holtartalmu alkotoelemek alkoholos levegéele-
gyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne

legyen a késziilék kozelében, amikor kinyitja

az ajtét.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony

anyaggal szennyezett targyat a készllékbe,

annak kozelébe, illetve annak tetejére.

VIGYAZAT
A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn.

+ A zomanc elszinezédésének vagy karosoda-
sanak megakadalyozasa érdekében:
- Ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdz-
vetlenul a készlilék siit6terének aljara.
- Ne tegyen alufdliat kdzvetlenil a késziilék
sttéterének aljara.

- Ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.
- A fozés befejezése utan ne tarolja a nedves
edényeket vagy az ételt a kész(ilékben.
- A tartozékok kivételekor vagy berakasakor
6vatosan jarjon el.

+ A zomanc elszinezédése nincs hatassal a ké-
szillék teljesitményére. Ez a garanciajog
szempontjabol nem szamit hibanak.

* A nagy nedvességtartalmd stitemények eseté-

ben mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A gyi-
molcsok leve maradando foltokat ejthet.

2.3 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT
Személyi sériilés, tliz vagy a kész(ilék
kérosodasanak veszélye all fenn.
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+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket,
és huzza ki a hal6zati csatlakozodugot a csat-
lakozéaljzatbol.

+ Ellenérizze, hogy lehilt-e a kész(ilék. Maski-
|6nben fennall a veszély, hogy az livegtablak
eltérnek.

+ Asiitdajto sérilt Gvegtablajat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

+ Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a ké-
szlilékrdl. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkerilje a fellletének rongalodasat.

+ A késziilékben maradt zsir vagy étel tiizet
okozhat.

+ A késziiléket puha, nedves ruhaval tisztitsa.
Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroldszert, surolészivacsot, oldo-
szert vagy fém targyat.

+ Amennyiben tlizhelytisztito aeroszolt hasznal,
tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltlinte-
tett biztonsagi utasitasokat.

+ Ne tisztitsa a katalitikus zomancréteget (ha
van) semmilyen mososzerrel.

2.4 Bels6 vilagitas

+ Az izzé, illetve halogén lampa olyan tipusu,
amely kizardlag haztartasi készllékekhez
hasznalhatd. Otthona kivilagitasara ne hasz-
nalja.

VIGYAZAT
Vigyazat! Aramiités-veszély.

+ Alampa cseréje el6tt huzza ki a halozati du-
gaszt a halozati aljzatbdl.

+ Kizarolag az eredetivel megegyez6 miiszaki
jellemzékkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.5 Artalmatlanitas

VIGYAZAT
Sérlilés- vagy fulladasveszély.

+ Bontsa a kész(ilék halozati csatlakozasat.

+ Vagja le a haldzati tapkabelt, és helyezze a
hulladékba.

+ Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakada-

lyozza gyermekek és kedvenc allatok készi-
|ékben rekedését.
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3. TERMEKLEIRAS
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Sutéfunkciok szabalyozégombja
Bekapcsolas-visszajelzd
Elektronikus programkapcsold
Hoémeérséklet-szabalyozé gomb
Hémérséklet-visszajelz6

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

VIGYAZAT
Olvassa el a ,Biztonsagi informaciok”
cimi szakaszt.

4.1 Kezdeti tisztitas

+ Vegyen ki minden tartozékot és kivehetd polc-
tartot (ha van).

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg a készi-
|éket.

Olvassa el az ,Apolas és tisztitas” cimi
fejezetet.

4.2 Az 6ra beallitasa

A siité miikddtetése elétt be kell allita-
nia az orat.

Amikor a készliléket az elektromos halézatra
csatlakoztatja, illetve dramsziinetet kbvetden az
Ora funkci6 szimbdluma villogni kezd.

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos idé be-
allitasara.

m Grill
Siitélampa

ﬂ Ventilator

Polctarto, eltavolithatd

Adattabla
Polcszintek

3.1 Sit6 tartozékai

+ Huzalpolc

F6zdedényekhez, tortaformakhoz, siitéedé-
nyekhez.

« Siito talca
Tortakhoz és siiteményekhez.
+ Grillezd / sitéedény

Siitemények és hisok siitéséhez, illetve zsir-
felfogd edényként.

O
1

el @

— @ +

Y y

Kortlbelill 6t masodperc elteltével a villogas
megsz(inik, a kijelz6 pedig a beallitott idét mutat-
ja.

(1)

Az id6 modositasahoz nyomja le tébb-
sz6r a (1) gombot, amig az Ora funkcié
visszajelz6je villogni nem kezd. Tilos az
Idétartam |->| vagy Befejezés —| funk-

ciot ugyanarra az iddre beallitani.
4.3 Elémelegités

Ures késziilékkel végezzen elémelegitést, hogy
kiégesse a visszamaradt zsirt.



Allitsa be a [Z] funkciot és a maximalis ho-
mérsékletet.

Hagyja egy o6raig miikodni a készliléket.
Allitsa be a [®) funkciét és a maximalis hé-
mérsékletet.

Hagyja tiz percig m{ikédni a késziiléket.

Allitsa be a [”] funkciét és a maximalis hs-
mérsékletet.

5. NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Olvassa el a ,Biztonsagi informaciok”
cim{i szakaszt.

5.1 A készlilék be- és kikapcsolasa

1.

A siitéfunkciok gombjat forgassa el a kivant
s(it6funkcio kivalasztasahoz.

Mikodés kdzben a bekapcsolas-visszajelzé
vilagit.
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6. Hagyja tiz percig mikodni a készléket.

A szokottnal forrébbak lehetnek a tartozékok.
Szagot és fiistét bocsathat ki a kész(ilék. Ez nor-
malis jelenség. Gondoskodjon a megfeleld léga-
ramlasrol.

2. Forgassa a hdmérséklet-szabalyoz6 gom-
bot a kivant hdmérséklet kivalasztasahoz.
Amig a készllék hémérséklete emelkedik, a
hémérséklet-visszajelzd vilagit.

3. Akésziilék kikapcsolasahoz forgassa kikap-

csolt allasba a sitéfunkciok gombjat és a
hémérséklet-szabalyzot.

5.2 Siitéfunkciok
Siitéfunkcio Alkalmazas
O Kikapcsolt allas A késziilék kikapcsolt allapotban van.
Sité vilagitas A siitélampa bekapcsolasa siitéfunkcié hasznalata nélkiil.

Also + fels6 siités

Egyetlen siitészinten torténd sitéshez. Egyidejileg miikddik a

fels6 és az also flitéelem.

Felso fltés Foézott ételek befejezéséhez. Csak a felsd flitéelem mikodik.

Alsé siités

Ropogods vagy kérges alju siitemények készitéséhez. Csak az

also fltéelem mikodik.

nagy héfok

v Gril A polc kdzepén elhelyezett kis mennyiség(, lapos étel grillezé-
séhez. Piritds keészitéséhez.
= . . ... Nagyobb mennyiségii lapos élelmiszer grillezéséhez. Piritos ké-
Tl HEEIENED szitéséhez. A teljes grillez6 elem mikodik.
— Nagyobb hiusdarabok elkészitéséhez. A grillez6 elem és a siitd-
¥ Infrastités ventilator felvaltva lizemelve keringeti a forrd levegét az étel kor-
al.
Hélégbefivas,  Tobbféle étel egyszerre valo siitése azonos hdmérsékleten, egy-

nél tobb talcan anélkil, hogy az egyik atvenné a masik zamatat.
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Siit6funkcid Alkalmazas
Pizza, quiche vagy pite készitéséhez. A grillez6 és az alsd elem
v Pizzasiités kézvetlenil sugarozza a hét, a ventilator pedig a forro levegd ke-
X ringetésével biztositja, hogy a pizzafeltét, illetve a pite tolteléke

megsdljon.

6. ORAFUNKCIOK

6.1 Elektronikus programkapcsold

LI L
© BBEB ©

=1 -l

hr min

— @ +

B & o

Funkciok visszajelz6i
|dékijelzd
Funkcié visszajelzd

+gomb

Kivalaszté gomb

B - gomb

Ora funkcié Alkalmazas
O) Ora A pontos idé beallitdsahoz, modositasahoz vagy ellendrzéséhez.
n Percszamlalo Visszaszamlalasi idd beallitasa. Ez a funkcio nincs hatassal a sti-
t6 mikédéseére.
(=Y Idétartam IS’ekgitségével beallithatod, hogy mennyi ideig miikodjén a készii-
ék.
S| Befejezés Segitségével beallithato, hogy mikor kapcsoljon ki a késziilék.

Egyidejiileg hasznélhatja az Idétartam
I-1 és a Befejezés —| funkciot annak
beallitasara, hogy mikor kapcsoljon be-
és ki a készUlék. Elészor az Idétartamot
[-1, majd a Befejezést —| allitsa be.

(i)

6.2 Az dra funkciok beallitasa

1. Azidétartam |-l és a Befejezés —| funkcio-

khoz allitson be egy sitéfunkciot és egy hé-
mérsékletet. Ez nem szilkséges a Perc-
szamlalé £ funkciohoz.

2. Nyomja meg t8bbszor a Kivalaszté gombot,
amig a kivant dra funkcio visszajelzéje vil-
logni nem kezd.

3. Aszlkséges ora funkcid idejének beallita-
sahoz nyomja meg a + vagy - gombot.

Ekkor a kijelzdn megjelenik a beallitani ki-
vant ora funkcio visszajelzbje. Ha a bealli-



tott id6 letelik, a visszajelz6 villogni kezd, és
két percig hangjelzés hallhatd.

Az Id6tartam |1 és a Befejezés —I
funkcidk hasznalatakor a siité automati-
kusan kikapcsol.
4. Ajelzés kikapcsolasahoz nyomjon meg egy
gombot.
5. Forgassa kikapcsolt allasba a siitéfunkciok
vezérlégombjat és a hémérséklet-szabaly-
Z6t.

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Ht6éventilator

Amikor a késziilék Gzemel, a hitéventilator auto-
matikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a ké-

szlilék fellileteit. Amikor kikapcsolja a készliléket,

a hiitéventilator tovabbra is mikddik, amig a ké-
szillék le nem hdil.

7.2 Biztonsagi termosztat

A késziilék nem megfelelé hasznalata vagy a ré-
szegységek meghibasodasa veszélyes tlimele-

+ A sitében 6t polcszint talalhato. A polcszintek
szamozasa a siitd aljatol felfelé torténik.

A sité egy specidlis rendszerrel van ellatva,
ami keringeti a leveg6t, és a gbzt folyamato-
san visszavezeti. A rendszerrel egyszerre pa-
rolhat és siithet, igy az elkészitett ételek bellil
puhak, kiviil pedig ropogdsak lesznek. Mini-
malisra csokkenti a slitési id6t és az energia-
fogyasztast.

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy

az ajtd Uveglapjain. Ez normalis jelenség. Min-

dig alljon hatrébb a készuléktdl, amikor sités
kézben kinyitja a készilék ajtajat. A parale-
csapodas csokkentése érdekében a siités
megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a
késziiléket.

+ Tordlje le a nedvességet a késziilék minden
hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat kdzvetlenil a
sutdtér aljara, és a kész(ilék egységeit ne ta-
karja le stités kdzben aluflidval. Ez hatassal
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6.3 Az orafunkcidk torlése

1. Annyiszor nyomja meg a Kivalaszté gom-
bot, amig a kivant funkcié visszajelzéje vil-
logni nem kezd.

2. Tartsa nyomva a - gombot.

Az 6ra funkcio kijelzése néhany masodperc
mulva eltiinik.

gedést okozhat. Ennek megakadalyozasa célja-
bél a siitd biztonsagi hdkapcsoldval rendelkezik,
amely megszakitja az aramellatast. A sité a ho-
mérséklet csokkenése utan automatikusan uUjra
bekapcsol.

8. HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

lehet a siités eredményére, és karosithatja a
sitd zomancozésat.

8.1 Slitemények slitése

+ Ne nyissa ki addig a siit6 ajtajat, amig a sitési
id6 3/4-e el nem telt.

+ Ha egyszerre két siitd talcat hasznal, legyen
egy Ures szint kozottik.

8.2 Husok és halak sitése

+ Nagyon zsiros hisok siitésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megévja a siitét a zsirfoltok-
tdl, amelyek esetleg ra is éghetnek.

+ Hagyja a hust kb. 15 percig alIni a szeletelés
el6tt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

+ Hussiités kdzben a tulzott fiistképzddés meg-
elézése érdekében 6ntson egy kis vizet a
mély tepsibe. A flist lecsapodasanak megeld-
zése érdekében mindig pétolja az elparolgott
vizet.
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8.3 Sitési idétartamok bedllitas, sitési idd stb.) siitéedényeihez, recept-
jeihez és mennyiségeihez, mikzben hasznalja a
A siités id6tartama az étel fajtajatol, annak alla- készilléket.

gatol és mennyiségétél figg.
Kezdetben figyelje a teljesitményt siités kdzben.
Talalja meg a legjobb beallitasokat (hdmérséklet-

8.4 Tészta- és hussutési tablazat

SUTEMENYEK
. 2 e Hélégbefiivas, nagy
Als6 + fels6 sutés héfok it s
ETEL TIPUSA 5 5 ueSO0 Megjegyzések
Polema- _HO Polcmagas- > [perc] e
. mérs. a mérs.
gassag [C] sag rC]
Habos siite- 2 170 3(2és4) 160 45-60  Tortaslté forma-
mények ban
Linzertészta 2 170 3(2és4) 160 20-30  Tortas(itd forma-
ban
Kefires sajttor- 1 170 2 165 60-80 26 cm-es torta-
ta stitd formaban
Almatorta (al- 2 170 2 (bal és 160 80-100 Két darab 20
mas pite) jobb) cm-es sitéfor-
maban a huzal-
polcon1)
Rétes 3 175 2 150 60 - 80 St talcan
Gyumélcstorta 2 170 2 (bal és 165 30-40 26 cm-es torta-
jobb) s(it formaban
Piskotatészta 2 170 2 160 50-60 26 cm-es torta-
s(itd formaban
Karacsonyi 2 160 2 150 90-120 20 cm-es torta-
torta/gy- st formaban')
molcstorta
gazdagon
Szilvatorta 1 175 2 160 50-60  Kenyérsito for-
maban')
Aprositemény 3 170 3 140 - 20-30 St talcan
- egy szinten 150
Aprésiitemény - - 26és4 140 - 25-35 Siit6 talcan
- két szinten 150
Aprésiitemény - - 1,3és5 140 - 30-45 Siit6 talcan
- harom szin- 150
ten
Keksz / omlds 3 140 3 140 - 30-35 St talcan
tésztak - egy 150

szinten
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Alsé + felsd siités

Hélégbefiivas, nagy

héfok
- i Siitési idd . .
ETEL TIPUSA 3- 3 Megjegyzések
Polcma- 110 Polcmagas- nI:’z?-s [perc] ajegy=
assa o s4 o]
08888 9 rq
Keksz / omlds - - 2és4 140 - 35-40 Sité talcan
tésztak - két 150
szinten
Keksz / omlos - - 1,36s5 140 - 35-45 Siit6 talcan
tésztak - ha- 150
rom szinten
Habcsok - egy 3 120 3 120 80-100 Sit6 talcan
szinten
Habcsok - két - - 26és4 120 80 - 100 Siitd talcan?)
szinten
Molnarka 3 190 3 190 12-20 Siit6 talcan?)
Képviseléfank 3 190 3 170 25-35 Sit6 talcan
- egy szinten
Képvisel6fank - - 2és4 170 35-45 Siit6 talcan
- két szinten
Tortalapok 2 180 2 170 45-70 20 cm-es torta-
s(ité formaban
Gyumélcstorta 1 160 2 150 110-120 24 cm-es torta-
gazdagon s(it formaban
Lekvaros pis- 1 170 2 (bal és 160 50-60 20 cm-es torta-
kota jobb) s(itd formaban
1) Melegitse eld a siitét 10 percig.
KENYER ES PIZZA
. R Halégbefiivas, nagy
Als6 + felsd siités héfok i s
ETEL TiPUSA 5 5 SueSl0 Megiegyzések
Polcma- 10 Polcmagas- - [perc] aleay=
gassag mers- sag mers:
[°Cl] [°Cl
Fehér kenyér 1 190 1 190 60-70 1 -2 darab, 500
g/db")
Rozskenyér 1 190 1 180 30-45  Kenyérsiito for-
maban
Zsemle 2 190 2(2és4) 180 25-40 6 -8 db a siitd
talcan)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20  Siit6 talcan vagy
250 250 mély tepsiben')
Pogéacsak 3 200 3 190 10-20 Siit6 talcan?)
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1) Melegitse el6 a siitét 10 percig.

TESZTAFELEK
. o s Holégbefiivas, nagy
Alsg + felsd stités hafok sttt s
ETEL TIPUSA 5 5 0estid0 Megiegyzések
Polema- 10 Polcmagas- b [perc] el
gassag mer: ség mer:
[°C] [°C]
Vajastészta- 2 200 2 180 40 - 50 Formaban
kosarka
Zoldséges pite 2 200 2 175 45 - 60 Formaban
Quiche 1 180 1 180 50 - 60 Formaban?)
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 Formaban)
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180 - 25-40 Formaban®)
190 190
1) Melegitse el6 a siit6t 10 percig.
HUS
. 2 s Halégbefiivas, nagy
Also + fels6 siités héfok i s
ETEL TIPUSA 5 5 SUei90 Megiegyzések
Polcma- 10 Polcmagas- iy [perc] e
gassag e sag ML
[°C] [°C]
Marhahus 2 200 2 190 50-70 Huzalpolcon
Sertés 2 180 2 180 90-120 Huzalpolcon
Borju 2 190 2 175 90-120 Huzalpolcon
Angol marha- 2 210 2 200 50-60 Huzalpolcon
s(lt, véresen
Angol marha- 2 210 2 200 60-70 Huzalpolcon
silt, kdzep-
esen atslitve
Angol marha- 2 210 2 200 70-75 Huzalpolcon
silt, jol atstitve
Sertéslapocka 2 180 2 170 120 - 150 Boros
Sertéscstilok 2 180 2 160  100- 120 2db
Barany 2 190 2 175  110-130 Comb
Csirke 2 220 2 200 70 -85 egészben
Pulyka 2 180 2 160  210- 240 egészben
Kacsa 2 175 2 220 120 - 150 egészben
Liba 2 175 1 160  150-200 egészben
Nyulhas 2 190 2 175 60 - 80 feldarabolva
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Niso + fels siitgs  Holegbefvas, nagy

héfok
- i Siitési idd . .
ETEL TIPUSA 5- 3- Megjegyzések
Polcma- 19 Polcmagas- - [perc] alegy=
. mérs. . mérs.
gassag [ sag [C]
Vadnyul 2 190 2 175 150-200  feldarabolva
Facan 2 190 2 175 90-120 egészben
HAL
. S Holégbefiivas, nagy
Als6 + felsd siités héfok St s
ETEL TiPUSA 5 5 Codl0 Megiegyzések
Polema- 10" Polomagas- 1O~ [perd] ajeay
. mérs. " mérs.
gassag ] sag [C]
Pisztrang/ten- 2 190 2 175 40-55 3-4hal
geri keszeg
Tonhal/lazac 2 190 2 175 35-60 4 -6 filé
8.5 Girill
Melegitse el az Ures siitét 10 percig a
s(ités elétt.
Mennyiség Grill Siitési idd [perc]
ETELTIPUSA  Darab [  Polcmagas- Hémérs. Els6oldal Masodik ol-
sag [°C] dal
Filészeletek 4 800 4 maxima- 12-15 12-14
lis
Bifsztek 4 600 4 maxima- 10-12 6-8
lis
Kolbaszok 8 - 4 maxima- 12-15 10-12
lis
Sertésborda 4 600 4 maxima- 12-16 12-14
lis
Csirke (félbe vag- 2 1000 4 maxima- 30-35 25-30
va) lis
Kebab 4 - 4 maxima- 10-15 10-12
lis
Csirkemell 4 400 4 maxima- 12-15 12-14
lis
Hamburger 6 600 4 maxima- 20-30
lis
Halfilé 4 400 4 maxima- 12-14 10-12
lis
Melegszendvics 4-6 - 4 maxima- 5-7

lis
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Mennyiség Grill Siitési ido [perc]
ETELTIPUSA  Darab [g  Polcmagas- HBmérs. Elséoldal Masodik ol-
sag [°C] dal
Piritos 4-6 - 4 maxima- 2-4 2-3
lis
8.6 Infrasiités
Marhahus
ETEL TiPUSA Mennyiség  Polcmagassag Hom[eocrf]eklet 1 [perc]
Marhaslilt vagy -sz-  vastagsag (cm) 1 i
elet, véresen szerint 1 190-200 ) 5-6
Marhasiilt vagy -sz-  vastagsag (cm) 1 i
elet, kdzepesen szerint y 180-190 1) o
Marhaslilt vagy -sz-  vastagsag (cm) 1 i
elet, atslitve szerint 1 170-180 1) 8-10
1) Melegitse el6 a sit6t.
Sertés
ETEL TIPUSA Mennyiség Polcmagassag Hom[?g]eklet 1d5 [perc]
apocka, tarla, son- 4 _4 5 1 160 - 180 90 - 120
Borda, karaj 1-1,5kg 1 170 - 180 60-90
Fasirt 750g-1kg 1 160 - 170 50 - 60
Sertés csilok (elé-
f626t) 750 g - 1kg 1 150 - 170 90- 120
Borjl

ETEL TIPUSA Mennyiség Polcmagassdg  Hémérséklet [°C] 1d6 [perc]

Borju roston 1kg 1 160 - 180 90-120
Borjucstilok 1,5-2kg 1 160 - 180 120 - 150
Barany

ETEL TiPUSA Mennyiség Polcmagassdg  Homérséklet [°C] 1d3 [perc]

Baranycstilok, 1-1,5kg 1 150- 170 100- 120
barany roston

Baranygerinc 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
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Szérnyasok
ETEL TiPUSA Mennyiség Polcmagassdg  Homérséklet [°C] 1d3 [perc]
Baromfirészek  Egyenként 200 - 1 200-220 30-50
250 g
Fél csirke Egyenként 400 - 1 190 - 210 35-50
500 g
Csirke, jérce 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
Kacsa 1,5-2kg 1 180 - 200 80- 100
Liba 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Pulyka 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Pulyka 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Hal (parolt)
ETEL TIPUSA Mennyiség Polcmagassdg  Hémérséklet [°C] 1d6 [perc]
Hal egészben 1-1,5kg 1 210 - 220 40 - 60
8.7 Aszalas — Holégbefluvas, nagy
héfok
Takarja le a siitd polcait sitdpapirral.
ZOLDSEG
Polcmagassag . .
ETEL TIPUSA , - Hémérséklet [°C] Id8 [6ra]
1 szint 2 szint
Bab 3 1/4 60-70 6-8
Paprika 3 1/4 60-70 5-6
Leveszoldség 3 1/4 60-70 5-6
Gomba 3 1/4 50 - 60 6-8
Flszern6vény 3 1/4 40 - 50 2-3
GYUMOLCS
n . Polcmagassag .. .
ETEL TIPUSA - - Hémérséklet [°C] 1dG [6ra]
1 szint 2 szint
Szilva 3 1/4 60-70 8-10
Sargabarack 3 1/4 60-70 8-10
Almaszeletek 3 1/4 60-70 6-8
Korte 3 1/4 60-70 6-9

Tudnivald az akril-amidokrol

Fontos A legujabb tudomanyos kutatasok szerint
az ételek piritasakor (kiiléndsen a magas
keményit6tartalmu élelmiszerek esetén)

keletkezd akril-amidok veszélyeztethetik az
egészséget. Ezért azt javasoljuk, hogy alacsony
hémérsékleten f6zze az ételt, és csupan csekély
mértékben piritsa meg.
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9. APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT
Olvassa el a ,Biztonsagi informaciok”
cim{ szakaszt.

A késziilék elejét meleg vizes és tisztitdszeres
puha ruhaval tisztitsa meg.

A fém feliiletek megtisztitasat végezze a szo-
kasos tisztitdszerrel.

Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg
a suté belsejét. lly mddon kdnnyen el tudja ta-
volitani a szennyezdédéseket, és azok kés6bb
nem égnek ra a felliletre.

A makacs szennyezGdéseket az erre a célra
kifejlesztett specialis sut6tisztito szerrel tisztit-
sa meg.

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a sitd tartozékait. Meleg vizzel és tiszti-
tdszerrel megnedvesitett puha kendét hasz-
naljon.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal rendelkezik,
ne tisztitsa azokat agressziv tisztitdszerekkel,
éles széll targyakkal vagy mosogatdgépben.
Tonkreteheti a teflon bevonatot!

(i)

Rozsdamentes acél vagy aluminium ké-
szillékek:

A siitéaijté tisztitasahoz csak nedves
szivacsot hasznaljon. Puha ronggyal t6-
rélje szarazra.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot, sav-
tartalmd vagy surol6 hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a sit6 feliletét.
A siité kezel6paneljét ugyanilyen elévi-
gyazatosan tisztitsa meg.

A polctartok eltavolitasa

9.1 Az ajtétomitések megtisztitasa

* Rendszeresen ellendrizze az ajtétémités alla-
potat. Az ajtétomités a siitétér kereténél talal-
hato. Ne hasznalja a készliléket, ha az ajtotd-
mités sériilt. Forduljon markaszervizhez.

tisztitasrol szdl6 altalanos részben.

9.2 Polctarték

A polctartok kiszerelhetdek az oldalfalak tisztita-
sahoz.

]

1.

Huzza el a polctarté elejét az oldalfaltol.
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Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltol,
majd vegye ki.

A polctartok behelyezése

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrend-
ben tegye vissza.

A polctartok kerekitett végeinek a siitd
eleje felé kell mutatniuk.

9.3 Sutéldmpa

VIGYAZAT
Legyen dvatos, amikor a sit6lampat
cseréli. Aramiités veszélye all fenn.

A siitélampa cseréje eldtt:
+ Kapcsolja ki a s(it6t.

+ Vegye ki a biztositékokat a biztositékdoboz-
bdl, vagy kapcsolja ki a megszakitot.

(i)

Tegyen egy textiliat a sité aljara, és ez-
zel védje a slitdlampat és az livegburat.
A zsirmaradék raégésének elkeriilésére
mindig kend6vel fogja meg a halogéniz-
z6t.

A siit6ajto és az liveglap leszerelése

1. Az livegbura eltavolitasahoz forditsa azt az
éramutato jarasaval ellentétes iranyba.

2. Tisztitsa meg az (iveg ldmpaburkolatot.

3. Cserélje ki a s(itd izzojat egy megfeleld, 300
°C-ig h6allé siitdizzora.
Haszndljon az eredetivel megegyezé tipusu
stit6lampa izzét.

4.  Szerelje fel az Giveg lampaburkolatot.

9.4 A siitéaijto tisztitasa

A siitdajtoban két Giveglap tallhaté. A siitd ajtaja
és bels6 Uveglap a tisztitashoz kivehetd.

A slit6 ajtaja bezarddhat, ha ugy probal-
ja kiszerelni a belsd iveglapot, hogy a
siitd ajtaja nincs leszerelve.

1.

Nyissa ki teljesen az ajtot, és tartsa meg az
ajto két zsanérjat.
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WJ 2. ET:IIJ(: meg, és forditsa el a két zsanéron

3. Csukja vissza a stdajtot az elsd nyitasi po-
ziciéig (félig). Ezutan huzza el6re és emelje
ki az ajtot a helyérdl.

4. Helyezze az ajtét egy stabil fellletre leteri-
tett puha ruhara.

5. Oldja ki a reteszel6rendszert a belsé liveg-
lap kiszereléséhez.
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6.  Akétrogzitét forgassa el 90°-kal, majd huz-
za ki azokat a helyUkrdl.

7. Ovatosan emelje fel (1. Iépés), és tavolitsa
el (2. 1épés) az liveglapot.

8.  Tisztitsa meg az liveglapot mosészeres
vizzel. Ovatosan térdlje szarazra az livegla-
pot.

A slitéajto és az Uveglap visszaszerelése

A tisztitas befejeztével tegye vissza az iiveglapot
és a siitdajtot a helyére. Ismételje meg forditott
sorrendben a fenti Iépéseket.

Az iiveglap filmnyomott oldalanak az ajt6 belseje
felé kell néznie. Gy6z8djén meg arrél, hogy be-
helyezés utan az iiveglap kerete a filmnyomott
részeken nem érdes feliiletli-e, amikor hozzaér.
Ugyeljen arra, hogy a belsd liveglapot megfelels-
en helyezze be a helyére. Lasd az abrat.

10. MIT TEGYEK, HA...

VIGYAZAT
Olvassa el a ,Biztonsagi informaciok”
cim{i szakaszt.

Jelenség Lehetséges ok Javitasi mod
A siit6 nem melegszik fel. A készillék ki van kapcsolva.  Kapcsolja be a késziiléket.
A siit6 nem melegszik fel. Az 6ra nincs beallitva. Allitsa be az orat.
A siit6 nem melegszik fel. Nem végezte el a szilkkséges  Ellendrizze, hogy elvégezte-e

beallitasokat. a szikséges beallitasokat.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A siit6 nem melegszik fel.

A biztositékdobozban kioldott
a biztositék.

Ellendrizze a biztositékot. Ha
a biztositék tobbszor is kiold,
forduljon szakképzett villany-
szereléhoz.

Nem miikédik a sitélampa.

Hibas a s(itélampa.

Cserélje ki a sttélampat.

Akijelzén a kovetkez6 latha-
t6: 12.00

Aramkimaradas volt.

Allitsa be az orat.

Gobz- és paralecsapddas ész-
lelhetd az ételen és a sitétér-
ben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
stt6ben.

A siités befejezése utan leg-
feljebb 15-20 percig hagyhatja
bent az ételt a sttében.

Ha nem talal egyediil megoldast a problémara,
forduljon a markakereskedéhdz vagy a marka-

szervizhez.

A markaszerviz szamara szlikséges adatok az
adattablan taldlhatoak. Az adattabla a siitétér

ellils6 keretén talalhato.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)
Sorozatszam (S.N.)

11. MUSZAKI ADATOK

Feszilltség

230V

Frekvencia

50 Hz

12. UZEMBE HELYEZES
VIGYAZAT

Olvassa el a ,Biztonsagi informaciok”

cim(i szakaszt.

12.1 Beépités




A kévetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra: {:‘_) . Ujrahasznositashoz tegye
a megfelel6 konténerekbe a csomagolast.

Jaruljon hozza kdrnyezetiink és egészségiink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos

és elektronikus hulladékot. A Z filto

MAGYAR 21

12.2 Elektromos lizembe helyezés

& VIGYAZAT

Az elektromos (izembe helyezést csak
képesitett személy végezheti el.

A gyarté semmilyen feleldsséget nem
nem vallal, ha a ,Biztonsagi informéaci-
0k c. fejezetben talalhatd dvintézkedé-
seket nem tartja be.

Ez a késziilék dugasszal és csatlakozokabellel
keriil szallitasra.

12.3 Kébel

Az (izembe helyezéshez vagy cseréhez hasznal-
hato vezetéktipusok: HO7 RN-F, H05 RN-F, H05
RRF, H05 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
A vezeték szikséges keresztmetszete az dssz-
teljesitmény (lasd az adattablan) és az alabbi
tablazat alapjan allapithaté meg:

Vezeték keresztmet-

Osszteljesitmény szet

maximum 1380 W 3 x 0,75 mm?

maximum 2300 W 3 x 1 mm?

maximum 3680 W 3 x 1,5 mm?

A kdzépsb (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel hos-
szabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és bar-
na vezeték).

13. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

szimbdlummal ellatott kész(iléket ne dobja a
haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a
készilléket a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy
|épjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

V& multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Afi ales un produs care include decenii de experienta
profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca oricand il
utilizati puteti fi sigur de aceleasi rezultate extraordinare.

Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:

g

Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor probleme aparute
si informatii despre service:
www.electrolux.com

Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.electrolux.com/productregistration

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele informatii.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.

@ Informatii si recomandari generale

@ Informatii cu privire la mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca insta-
larea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si daune.
Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

AVERTIZARE
Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a unei incapa-
citati functionale permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru siguran-
ta lor.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci cand
acesta este in functiune sau cand se raceste. Componentele ac-
cesibile sunt fierbinti.

« Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va re-
comandam sa-| activati.

« Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

* Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire care sunt in aparat. Folositi in-
totdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau a pune in in-
terior accesorii sau vase.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata aparatul.

+ Tntrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a efectua ope-
ratiile de intretinere.
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2. A\

+ Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria su-
prafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

* Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai intai
de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati capatul
din spate de peretii laterali. Instalati suporturile pentru raft in or-

dine inversa.

2.1 Instalarea

AVERTIZARE
Doar o persoana calificata va instala
acest aparat.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati
sau utilizati.

+ Respectati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Procedati cu atentie sporita atunci cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu. Purtati
intotdeauna manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de maner.

Respectati distantele minime fata de alte apa-
rate si corpuri de mobilier.

Verificati daca aparatul este instalat avand in
jurul sdu structuri de siguranta.

Laturile aparatului trebuie sa ramana in apro-
pierea altor aparate sau unitati cu aceeasi
inaltime.

Conexiunea la reteaua electrica

AVERTIZARE
Risc de incendiu si de electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate
de catre un electrician calificat.

+ Aparatul trebuie legat la impamantare.

+ Verificati daca informatiile de natura electrica,
specificate pe placuta cu datele tehnice, co-
respund sursei de tensiune. Daca nu, contac-
tati un electrician.

+ Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

+ Nu folositi adaptoare cu cai multiple si cabluri
prelungitoare.

+ Procedati cu atentie pentru a nu deteriora ste-
cherul si cablul de alimentare electrica. Con-
tactati centrul de service sau un electrician
pentru a schimba un cablu de alimentare de-
teriorat.

+ Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa
intre Tn contact cu usa aparatului, in special
atunci cand usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub
tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
nu permita scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

+ Introduceti stecherul in priza numai dupa in-
cheierea procedurii de instalare. Asigurati-va
ca priza poate fi accesata dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna
de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate:
intrerup&toare pentru protectia liniei, sigurante
fuzibile (sigurantele cu surub trebuie scoase
din suport), mecanisme de decuplare pentru
scurgeri de curent si contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu
un dispozitiv de izolare, care va permite sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschi-
dere intre contacte de cel putin 3 mm.

2.2 Utilizarea

AVERTIZARE
Risc de ranire, arsuri sau de electrocu-
tare sau explozie.



Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.
Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuinta-
re.

Aparatul devine fierbinte in interior pe durata
functionarii. Nu atingeti elementele de incalzi-
re care sunt in aparat. Folositi intotdeauna
manusi de protectie pentru a scoate sau a pu-
ne in interior accesorii sau vase.

Procedati cu atentie la deschiderea usii apara-
tului atunci cand aparatul este in functiune.
Este posibila emisia de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
ca loc de depozitare.

Tineti intotdeauna inchisa usa aparatului atun-
ci cand acesta este in functiune.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea
unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.
Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa
intre Tn contact cu aparatul atunci cand des-
chideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse adiacent sau deasupra aces-
tuia.

AVERTIZARE
Pericol de deteriorare a aparatului.

+ Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea

emailului:

- Nu puneti vase sau alte obiecte in aparat di-
rect pe baza acestuia.

- Nu puneti folie din aluminiu direct pe baza
aparatului.

- nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

- nu tineti vase umede si alimente in interiorul
aparatului dupa incheierea gatirii.

- procedati cu atentie la demontarea sau in-
stalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului nu are niciun efect asu-
pra functionarii aparatului. Nu este un defect
in ceea ce priveste garantia legala.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile siro-
poase. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.
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2.3 Ingrijirea si curtarea

AVERTIZARE
Pericol de ranire, incendiu sau de dete-
riorare a aparatului.

+ Tnainte de a curata aparatul, deconectati-l si
scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul
de spargere a panourilor vitrate.

+ Tnlocuiti imediat panourile vitrate ale usii dacé
acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de Service.

+ Atentie cand scoateti usa aparatului. Aceasta
este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni de-
teriorarea materialului de la suprafata.

+ Resturile de grasimi sau de alimente din apa-
rat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau
obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respecta-
ti instructiunile de siguranta de pe ambalaj.

+ Nu curatati emailul catalitic (daca este cazul)
cu nici un tip de detergent.

2.4 Bec interior

+ Tipul de bec sau de lampa cu halogen utilizat
pentru acest aparat este destinat exclusiv
aparatelor electrocasnice. Nu il utilizati in alte
scopuri.

AVERTIZARE
Risc de electrocutare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re electrica inainte de a inlocui becul.

+ Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.

2.5 Aruncarea la gunoi

AVERTIZARE
Risc de ranire sau de sufocare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re.

+ Taiati cablul electric si indepartati-I.

+ Scoateti dispozitivul de blocare a usii pentru a
preveni inchiderea copiilor sau a animalelor
de companie in aparat.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI
? ? ql ? gféi‘::rtor temperatura

7!'0 Zl LQ! Bec cuptor

( = ﬂ Ventilator
@

i [} Suportul pentru raft, detasabil
]

® l % Plicuta cu date tehnice
11 i) —

Pozitii rafturi
1=
*ew/ —

=l ~ o]

3.1 Accesoriile cuptorului

mh“ ~ + Raft sarma
é Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit
Buton pentru functiile cuptorului Pentru préjituri si fursecuri.
Indicator de alimentare electrica + Girill- / Cratits pentru frigere
Dispozitiv de programare electronic Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
Buton pentru temperaturé grasime.
4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTIZARE

Consultati capitolul "Informatii privind si- 1\

guranta”. Q ( EU l:|

=1 -l

4.1 Curatarea initiala

+ Scoateti toate accesoriile si suporturile rafturi- - @ +
lor detasabile (daca este cazul).

+ Curatati aparatul inainte de prima utilizare. \)
P
Consultati capitolul "Ingrijirea si curata- V _

rea

Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul pen-

4.2 Reglarea orei tru ora inceteaza aprinderea intermitentd, iar afi-
sajul indica timpul setat.

Trebuie sa setati ora inainte de a pune

i functiune cuptorul. @ Pentru modificarea orei apasati in mod

repetat (D pana cand indicatorul pentru

Cand conectati aparatul la sursa de electricitate Timp se aprinde intermitent. Functia
sau dupa o pana de curent, indicatorul pentru Durata I-| sau Sfarsit = trebuie setate
Timp se aprinde intermitent. simultan.

Pentru a seta ora corecta apasati butoanele +

sau -.

4.3 Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasimile
ramase.

1. Setati functia |:| si temperatura maxima.
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2. Lasati aparatul sa functioneze timp de o 6. Lasati aparatul sa functioneze timp de zece
ora. minute.
Setati functia [@)] si temperatura maxima. Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de obi-

Lasati aparatul sa functioneze timp de zece

cei. Aparatul poate emite un miros si fum. Acest
lucru este normal. Aerisiti bine incaperea.

minute.
5. Setati functia "] si temperatura maxima.

5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE 2. Pentru a selecta o temperatura rotiti butonul
Consultati capitolul "Informatii privind si- corespunzator.
guranta”. Cand temperatura aparatului creste, se
. ) . aprinde indicatorul de temperatura.
5.1 Activarea si dezactivarea 3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti butonul
aparatului pentru functiile cuptorului si butonul pentru

temperatura in pozitia Oprit.

1. Pentru a selecta o functie rotiti butonul co-
respunzator.

Indicatorul de alimentare se aprinde atunci
cand aparatul functioneaza.

5.2 Functiile cuptorului

Functia cuptorului Aplicatie
0 Pozitia Oprit Aparatul este oprit.
lluminare cuptor Pentru a activa becul cuptorului fara nici o functie de gatit.

Gatire conventio-  Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului. Ele-
nala: Incalzire de  mentele de incalzire aflate sus si jos functioneaza in acelasi
Sus + jos timp.

Pentru a termina alimentele deja gatite. Functioneaza doar ele-

Incalzire de sus S ek
mentul de incalzire de sus.

Pentru a coace prajituri cu baza crocanta sau tare. Functioneaza

Incalzir j A ;
EAE R T doar elementul de incalzire de jos.

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mici in

Grill (gratar) mijlocul raftului. Pentru a face paine prajita.

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mari.

Chll izl Pentru a face paine prajita. Functioneaza tot gratarul.

Pentru a gati bucati mari de carne. Elementul gratarului si venti-
Gatire intensiva  latorul cuptorului functioneaza unul dupa celalalt si circula aerul
cald in jurul alimentelor.

Gatire prin Con-  Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de
vectie cu Aer cald gatire, pe mai multe rafturi, fara transfer de aroma.
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Functia cuptorului Aplicatie
Pentru a face pizza, quiche sau placinta. Gratarul si elementul
v Setarea pentru  inferior furnizeaza céldura directa si ventilatorul asigura circula-
X Pizza tia aerului fierbinte pentru a gati garniturile pentru pizza sau um-

plutura din placinta.

6. FUNCTIILE CEASULUI

6.1 Dispozitiv de programare electronic

LI L
© BBEB ©

=1 -l

hr min

— @ +

B & o

Indicatoarele functiei
Indicator timp
Indicatorul functiei

Buton +

Buton selectare

n Buton -

Functiile ceasului

Aplicatie

O) Timpul

Pentru a seta, modifica sau verifica timpul.

n Cronometru

Pentru a seta timpul de numaratoare inversa. Aceasta functie nu

are nici o influenta asupra functionarii cuptorului.

=Y Durata

Pentru a seta cat timp trebuie sa functioneze aparatul.

S| Sfarsit

Pentru a seta ora cand aparatul trebuie dezactivat.

Puteti folosi simultan Durata |1 si Sfar-
sit —| pentru a seta timpul cand apara-
tul trebuie activat si, dupa aceea, de-
zactivat. Setati mai intai Durata |-,
dupa aceea Sfarsit —| .

(i)

6.2 Setarea functiilor ceasului

1. Pentru Durata || si Sfarsit I, setati o
functie si temperatura. Acest lucru nu este

necesar pentru Cronometru /) .

2. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul functiei corespunzatoare a
ceasului se aprinde intermitent.

|—)| —)| hr min

3. Apasati + sau - pentru a seta timpul pentru
functia necesara a ceasului.

Afisajul prezinta indicatorul pentru functia
ceasului pe care ati setat-0. Dupa incheie-
rea perioadei de timp setate, indicatorul



functiei se aprinde intermitent si este emis

un semnal sonor timp de doua minute.
@ in cazul functiilor Durata -1 si Sfarsit
—|, aparatul este dezactivat automat.

4. Pentru a opri semnalul, apasati un buton.

5. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperatura in pozitia oprit.

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu aer rece
porneste automat pentru a mentine reci suprafe-
tele aparatului. Daca opriti aparatul, suflanta cu

aer rece continua sa functioneze pana cand tem-
peratura din aparat scade si aparatul se raceste.

7.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau compo-
nentele defecte pot sa cauzeze supraincalzirea

8. SFATURI UTILE

+ Aparatul are cinci niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de jos
a podelei aparatului.

+ Aparatul are un sistem special care produce o
circulatie naturala a aerului si o reciclare con-
stantd a aburului. Cu acest sistem puteti gati

intr-un mediu cu aburi si puteti pastra prepara-

tele moi in interior si crocante la exterior. Re-
duce la minimum durata de gatire si consumul
de energie.

+ Umezeala poate produce condens in aparat
sau pe panourile de sticla ale usii. Acest lucru
este normal. Utilizatorul trebuie sa se in-
departeze intotdeauna de aparat atunci cand
deschide usa aparatului pe durata gatirii. Pen-
tru a reduce condensul, lasati aparatul sa
functioneze timp de 10 minute inainte de gati-
re.

+ Curatati umezeala ramasa dupa fiecare utili-
zare a aparatului.

* Nu puneti obiecte direct pe podeaua aparatu-
lui si nu punei folie din aluminiu pe compo-
nente atunci cand gatiti. In caz contrar este
posibila modificarea rezultatelor obtinute si se
poate cauza deteriorarea stratului de email.
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6.3 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul corespunzator functiei dori-
te se aprinde intermitent.

2. Tineti apasat butonul -.

Dupa cateva secunde simbolul functiei cea-
sului dispare.

periculoasa. Pentru a preveni acest lucru, cupto-
rul are un termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. In momentul in care tem-
peratura scade, cuptorul se activeaza din nou in
mod automat.

8.1 Coacerea prajiturilor

+ Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in acelasi
timp, Iasati un nivel liber intre ele.

8.2 Gatirea carnii si a pestelui

+ Utilizati o cratita adanca pentru alimentele
foarte grase pentru a evita patarea perma-
nenta a cuptorului.

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o taia, astfel incat sucul sa nu se prelinga
afara.

+ Pentru a impiedica formarea de prea mult fum
in cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in cratita adanca.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se eva-
pora.
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8.3 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de

consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand gatiti.
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii, du-

rata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si can-

titatile dvs. cand utilizati acest aparat.

8.4 Tabele pentru coacere si frigere

PRAJITURI
Gatire conventionala
- (incélzire de sus + Gatire cu aer cald Durate de
TP g ER“éAN' jos) gatire Observafii
: Temp . Temp  [min]
Nivel raft 3 Nivel raft 3
[°C] [°C]
Retete cu 2 170 3(2si4) 160 45-60  Intr-o forma pen-
compozitie tru prajituri
batuta cu telul
Aluat fraged 2 170 3(2si4) 160 20-30 Intr-o forma pen-
tru prajituri
Prajitura cu 1 170 2 165 60-80 Intr-o forma pen-
branza si lapte tru prajituri de 26
batut cm
Prajitura cu 2 170 2 (stdngasi 160 80-100  Tndoua forme
mere (placinta dreapta) pentru prajituri
cu mere) de 20 cm pe un
grétar”
Strudel 3 175 2 150 60 - 80 Intr-o tava de
coacere
Tarta cu gem 2 170 2 (stangasi 165 30-40 TIntr-o forma pen-
dreapta) tru prajituri de 26
cm
Pandispan 2 170 2 160 50-60 Intr-o forma pen-
tru prajituri de 26
cm
Tort de 2 160 2 150  90-120 Intr-o forma pen-
craciun/tort bo- tru prajituri de 20
gat in fructe cm?
Prajiturd cu 1 175 2 160 50-60 intr-otavdde
prune péine1)
Prajituri mici - 3 170 3 140-  20-30  Intr-otavdde
pe un nivel 150 coacere
Prajituri mici - - - 2si4 140 - 25-35 Intr-o tava de
pe doua nive- 150 coacere
[uri
Prajituri mici - - - 1,3si5 140 - 30-45 Intr-o tava de
pe trei niveluri 150 coacere
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Gatire conventionala
- (incélzire de sus + Gatire cu aer cald Durate de
TP g ER“éAN' jos) gatire Observatii
. Temp . emp  [min]
Nivel raft a Nivel raft 3
[°C] [°C]
Biscuiti / pati- 3 140 3 140 - 30-35 Intr-o tava de
serie - pe un 150 coacere
nivel
Biscuiti / pati- - - 2si4 140 - 35-40 Intr-o tava de
serie - pe doua 150 coacere
niveluri
Biscuiti / pati- - - 1,3si5 140 - 35-45 Intr-o tava de
serie - pe trei 150 coacere
niveluri
Bezele - pe un 3 120 3 120 80-100 Intr-o tavé de
nivel coacere
Bezele - pe - - 2si4 120 80-100 Intr-o tava de
doud niveluri coacerel)
Chifle dulci 8 190 3 190 12-20 Intr-o tava de
coacere?)
Eclere - pe un 3 190 3 170 25-35 Intr-0 tava de
nivel coacere
Eclere - pe - - 2si4 170 35-45 Intr-o tava de
doua niveluri coacere
Tarte 2 180 2 170 45-70  Intr-o forma pen-
tru prajituri de 20
cm
Tort cu multe 1 160 2 150 110-120 Intr-o forma pen-
fructe tru prajituri de 24
cm
Sandvis Victo- 1 170 2 (stangasi 160 50-60 Intr-o forma pen-
ria dreapta) tru prajituri de 20
cm
1) Preincalzii timp de 10 minute.
PAINE SI PIZZA
Gatire conventionala
(incalzire de sus + Gétrecuaercald  pyrate de
TIP gER"éAN' jos) giire Observafi
. Temp . Temp  [min]
Nivel raft o Nivel raft o
[°C] [°Cl
Péine alba 1 190 1 190 60-70  1-2bucati, 500
g per bucata?)
Paine de se- 1 190 1 180 30-45 Intr-o0 tava de
cara paine
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Gatire conventionala
A (incélzire de sus + Gétrecuaercald  pyrate de
TIP (I;) AI\ERI\I/ElAN- jos) gétire Observatii
. Temp . Temp  [min]
Nivel raft [C] Nivel raft [C]
Chifle 2 190 2(2si4) 180 25-40  6-8roleintr-o
tava de coace-
re)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20 Intr-o0 tava de
250 250 coacere sau cra-
tita adanca")
Biscuiti 3 200 3 190 10-20 Intr-o tava de
coacere')
1) Preincalzii timp de 10 minute.
TARTE
Gatire conventionala
TIP DE MAN (incélzire de sus + Gatire cu aer cald Durate de
F 'os u @
CARE jos) - ——— gt [mi] Observafi
Nivel raft TP Nivel raft omp
[°C] [°Cl
Tarte cu paste 2 200 180 40-50 Tntr-o forma
Tarte cu legu- 2 200 175 45-60 Intr-o forma
me
Tarta cu 1 180 1 180 50 - 60 intr-o formé1)
slanina si om-
leta
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 Tntr-o forma?
190 190
Paste Cannel- 2 180 - 2 180 - 25-40 Tntr-o forma?
loni 190 190
1) Preincalzii timp de 10 minute.
CARNE
Gatire conventionald
TIP DE MAN (incélzire de sus + Gatire cu aer cald Durate de
= os u o
CARE jos) - ——— gire mi] Observati
Nivel raft °M0 " Nivel raft omp
[°Cl [°C]
Vita 200 190 50-70 Pe un gratar
Carne de porc 180 180 90-120 Pe un gratar
Vitel 190 175 90-120 Pe un gratar
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Gatire conventionala
TIP DE MAN (Tncélzire de sus + Gatire cu aer cald Durate d
= 'os urate ae o
CARE jos) - —— giire[min] ozl
Nivelraft '™P  Nivelraft ' 'omP
[°C] [°C]
Friptura de vita 2 210 2 200 50 - 60 Pe un gratar
englezeascs,
in sange
Friptura de vita 2 210 2 200 60-70 Pe un gratar
englezeasca,
gatita mediu
Friptura de vita 2 210 2 200 70-75 Pe un gratar
englezeasca,
bine facuta
Ceafa de porc 2 180 2 170 120 - 150 Cu sorici
Picior de porc 2 180 2 160 100 - 120 2 bucati
Miel 2 190 2 175  110-130 Picior
Pui 2 220 2 200 70 -85 Intreg
Curcan 2 180 2 160  210-240 Intreg
Rata 2 175 2 220 120-150 Intreg
Gasca 2 175 1 160 150 - 200 Intreg
lepure 2 190 2 175 60 - 80 Taiat in bucati
lepure de 2 190 2 175 150-200  Taiat in bucati
camp
Fazan 2 190 2 175 90-120 Intreg
PESTE
Gatire conventionala
TIP DE MAN (Tncélzire de sus + Gatire cu aer cald Durate d
CARE jos) - ——— gire mi] Observati
. emp ] emp
Nivel raft 3 Nivel raft g
[°Cl [°C]
Pastrav/Do- 2 190 2 175 40-55 3 -4 pesti
rada
Ton/Somon 2 190 2 175 35-60 4 - 6 fileuri
8.5 Girill
@ Preincalziti cuptorul timp de 10 minute,
fnainte de gatire.
Cantitate Grill Durata de gétire [min]
TIP DE MANCA-  Buciti [a] Nivel raft Temp Peoparte Pe cealaltd
RE [°C] parte
File bucati 4 800 4 max. 12-15 12-14
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Cantitate Grill Durata de gétire [min]
TIP DE MANCA-  Buciti [g] Nivel raft Temp Peoparte Pe cealaltd
RE [°C] parte

Friptura de vita 4 600 4 max. 10-12 6-8
Carnati 8 4 max. 12-15 10-12
Cotlet de porc 4 600 4 max. 12-16 12-14
Pui (taiat in doua) 2 1000 4 max. 30-35 25-30
Kebab 4 4 max. 10-15 10-12
Piept de pui 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
File de peste 4 400 4 max. 12-14 10-12
Sandvis cu paine 4-6 4 max. 5-7 -
prajita

Paine prajita 4-6 4 max. 2-4 2-3
8.6 Gatire intensiva
Vita

TIPDEMANCARE  Cantitate Nivel raft Temf’.,ecr]at”’a Timp [min]
Friptura de vitd sau  pentru fiecare 1 i

file, in sdnge cm de grosime y 190-200 1 2 0
Friptura de vita sau pentru fiecare 1 i

file, gatita mediu cm de grosime ! 180-190 ) ot
Friptura de vitd sau  pentru fiecare 1

file, bine facuta cm de grosime 1 170-180 1 8-10
1) Preincalziti cuptorul.
Porc

TIPDEMANCARE  Cantitate Nivel raft Te"‘FeC’]at”’a Timp [min]
Spata, ceafa, pulpa 1-1,5kg 1 160 - 180 90-120
Cotlet, antricot 1-1,5kg 1 170 - 180 60-90
Bucata de carne 750g-1kg 1 160 - 170 50 - 60
Picior de porc (se-

mipreparat) 750 g - 1kg 1 150- 170 90- 120
Vitel

TIP DE MANCA- Cantitate Nivel raft Temperatura [°C] Timp [min]

RE

Friptura de vitel 1kg 1 160 - 180 90-120
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TIP DE MANCA- Cantitate Nivel raft Temperatura [°C] Timp [min]
RE
Picior de vitel 1,5-2kg 1 160 - 180 120 - 150
Miel
TIP DE MANCA- Cantitate Nivel raft Temperatura [°C] Timp [min]
RE
Pulpa de miel, 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
friptura de miel
Spata de miel 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
Gaina
TIP DE MANCA- Cantitate Nivel raft Temperatura [°C] Timp [min]
RE
Portii de pui 200 - 250 ¢ fie- 1 200 - 220 30-50
care
Pui, jumatate 400 - 500 g fie- 1 190 - 210 35-50
care
Pui, pasare indo- 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
pata
Rata 1,5-2kg 1 180 - 200 80- 100
Gasca 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Curcan 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Curcan 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Peste (in abur)
TIP DE MANCA- Cantitate Nivel raft Temperatura [°C] Timp [min]
RE
Peste intreg 1-1,5kg 1 210-220 40 - 60
8.7 Uscare - Aer cald
Acoperiti rafturile cuptorului cu foi de copt.
LEGUME
- Nivel raft
TIP DE MANCA - - - Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri
Fasole 3 1/4 60-70 -
Ardei 3 1/4 60-70 -
Legume pentru
supa 3 1/4 60-70 5-6
Ciuperci 3 1/4 50-60 -
lerburi 3 1/4 40-50 -
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FRUCT
ANCA- Nivel raft
o DER'\IIEIANCA - — Temperatura [°C] Timp [ore]
1 nivel 2 niveluri
Prune 3 1/4 60-70 8-10
Caise 3 1/4 60-70 8-10
Felii de mar 3 1/4 60-70 6-8
Pere 3 1/4 60-70 6-9
Informatii despre acrilamide pot fi un factor de risc al sanatatii. De aceea, va
’ recomandam sa gatiti la cele mai mici

Important Conform celor mai noi informatii temperaturi si sa nu va rumeniti prea mult

stiintifice, daca va gatiti mancarea cu crusta arsa mancarea.
(mai ales cea care contine amidon), acrilamidele



9. INGRIJIREA SI CURATAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolul "Informatii privind si-
guranta”.

Curatati partea din fata a cuptorului cu o carpa
moale, apa calda si agent de curatare.

Utilizati un agent de curatare obisnuit pentru a
curata suprafetele metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare utili-
zare. Astfel, puteti indeparta murdaria mai
usor si aceasta nu se mai arde.

Curatati murdaria rezistenta cu produs special
de curatat cuptorul.

Curatati toate accesoriile cuptorului dupa fie-
care utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de curatare.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizand agenti agresivi, obiecte cu
margini ascutite sau in masina de spalat vase.
Stratul anti-aderent poate fi distrus.

(i)

Pentru modelele din inox sau aluminiu:
Curatati usa cuptorului numai cu un bu-
rete ud. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din sarma, acizi
sau produse abrazive, deoarece aces-
tea pot deteriora suprafata cuptorului.
Curatati panoul de comanda al cuptoru-
lui cu aceeasi precautie.

Scoaterea suporturilor pentru raft
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9.1 Curatarea garniturii usii

+ Verificati la intervale regulate garnitura usii.
Garnitura usii se afla in jurul cadrului cavitatii
cuptorului. Nu utilizati aparatul daca garnitura
usii este deteriorata. Contactati centrul de ser-
vice.

+ Pentru a curata garnitura usii consultati infor-
matiile generale despre curatenie.
9.2 Suporturi pentru raft

Pentru a curata peretii laterali puteti scoate su-
porturile pentru raft.

]

1.

Trageti partea din fata a suportului pentru
raft si indepartati-o de peretele lateral.
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2. Trageti partea din spate a suportului pentru
raft si indepartati-o de peretele lateral si
scoateti-o in afara.

Instalarea suporturilor pentru raft
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

Capetele rotunde ale suporturilor pentru
raft trebuie indreptate spre inainte.

9.3 Bec cuptor

AVERTIZARE
Aveti grija cand schimbati becul cupto-
rului. Exista pericol de electrocutare.

inainte de a schimba becul cuptorului:
+ Dezactivati cuptorul.

+ Decuplati sigurantele din tablou sau dezacti-
vati intrerupatorul.

i)

Puneti o carpa pe fundul cuptorului pen-
tru a preveni deteriorarea becului cupto-
rului si a capacului de sticla.
Intotdeauna tineti becul halogen cu aju-
torul unei carpe pentru a preveni arde-
rea reziduurilor de grasime pe bec.

1. Rotiti capacul de sticla la stanga si scoateti-
l.

2. Curéatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu altul cores-
punzator, rezistent la o temperatura de 300
°C.

Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.

4. Instalati capacul de sticla.

9.4 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului este prevazuta cu doua panouri
de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si pa-
noul intern de sticla pentru a le curata.

(i)

Usa cuptorului se poate inchide daca
incercati sa scoateti panoul intern de
sticla inainte de a scoate usa cuptorului.

Scoaterea usii cuptorului si a panoului de sticla

1. Deschideti complet usa si tineti cele doua
balamale.



ROMANA 39

2. Ridicati si rotiti parghiile de pe cele doua
balamale.

3. Inchideti usa cuptorului pana la prima pozi-
tie de deschidere (jumatate). Dupa aceea
impingeti si scoateti usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale, pe o supra-
fata stabila.

5. Pentru a scoate panoul intern de sticla eli-
berati sistemul de blocare.
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6.  Rotiti cele 2 dispozitive de fixare la 90° si
scoateti-le din locasurile lor.

7. Ridicati cu atentie panoul de sticla (pasul 1)
si scoateti-l (pasul 2).

8.  Curatati panoul de sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.

Instalarea usii cuptorului si a panoului de sticla

Dupa terminarea procedurii de curatare, remon-
tati panoul de sticla si usa cuptorului. Faceti pasii
de mai sus in ordine inversa.

Zona serigrafiata trebuie indreptata cu fata spre
partea interioara a usii. Dupa instalare, asigurati-
va ca suprafata cadrului panoului de sticla din
zonele serigrafiate nu prezinta asperitati la atin-
gere.

Asigurati-va ca ati montat panoul intern de sticla
in pozitia corecta. Consultati imaginea.

10. CE TREBUIE FACUT DACA....

AVERTIZARE

Consultati capitolul "Informatii privind si-

guranta”.

Problema Cauza posibila Solutie
Cuptorul nu se incalzeste. Aparatul este dezactivat. Activati aparatul.
Cuptorul nu se incélzeste. Ceasul nu este setat. Setati ceasul.
Cuptorul nu se incalzeste. Nu au fost efectuate setarile  Verificati daca setarile sunt
necesare. corecte.




ROMANA 41

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta din tabloul de sigu-
rante este decuplata.

Verificati siguranta. Daca si-
guranta se declanseaza de
mai multe ori, contactati un
electrician calificat.

Becul cuptorului nu functio-
neaza.

Becul cuptorului este defect.

Tnlocuiti becul cuptorului.

Afisajul indica 12.00.

Alimentarea a fost intrerupta.

Setati ceasul.

Aburul si condensul se
aseaza pe alimente si in inte-
riorul cuptorului.

Afi lasat vasul cu mancare
prea mult timp Tn cuptor.

Nu |asati vasele cu mancare
in cuptor mai mult de 15-20
minute dupa terminarea gati-
tului.

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema,
contactati dealerul sau centrul de service.

Datele necesare centrului de service se gasesc
pe placuta cu date tehnice. Aceasta este ampla-

sata pe cadrul frontal din interiorul aparatului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)
Numarul produsului (PNC)
Numarul de serie (S.N.)

11. DATE TEHNICE

Tensiune

230V

Frecventa

50 Hz

12. INSTALAREA

AVERTIZARE

Consultati capitolul "Informatii privind si-

guranta”.
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12.1 Incorporarea in mobilier

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/,\‘_) :

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane
si la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

B
%x

12.2 Conectarea la alimentarea
electrica

& AVERTIZARE
Conectarea electrica trebuie efectuata
numai de catre o persoana calificata.

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul ,Informatii privind sigu-
ranta”.

Acest aparat este livrat cu fisa si cablu de conec-
tare electrica.

12.3 Cablu

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau
inlocuire: HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F.

Pentru sectiunea cablului consultati puterea to-
tala consumata (de pe placuta cu date tehnice) si
tabelul:

Putere totala ab- Sectiunea cablului
sorbita
maxim 1380 W 3x0,75 mm?
maxim 2300 W 3 x 1 mm?
maxim 3680 W 3x1,5mm?

Cablul de masa (cablul verde/galben) trebuie sa
fie cu 2 cm mai lung decat cele de faza si de nul
(cablurile albastru si maro).

13. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate
cu acest simbol . impreuna cu deseurile

menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului
dvs.
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