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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

V& multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Afi ales un produs care include decenii de experienta
profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca oricand il
utilizati puteti fi sigur de aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
G Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor probleme aparute
@ si informatii despre service:
www.electrolux.com

g Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
’% www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele informatii.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.
@ Informatii si recomandari generale
@ Informatii cu privire la mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

L DATE TEHNICE . . o 24
L INS T AL AR E A 24
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1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca insta-
larea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si daune.
Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

AVERTIZARE
Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a unei incapa-
citati functionale permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru siguran-
ta lor.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci cand
acesta este in functiune sau cand se raceste. Componentele ac-
cesibile sunt fierbinti.

« Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va re-
comandam sa-| activati.

« Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

* Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire care sunt in aparat. Folositi in-
totdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau a pune in in-
terior accesorii sau vase.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata aparatul.

+ Tntrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a efectua ope-
ratiile de intretinere.
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2. A\

+ Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria su-
prafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

* Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai intai
de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati capatul
din spate de peretii laterali. Instalati suporturile pentru raft in or-

dine inversa.

2.1 Instalarea

AVERTIZARE
Doar o persoana calificata va instala
acest aparat.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati
sau utilizati.

+ Respectati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Procedati cu atentie sporita atunci cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu. Purtati
intotdeauna manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de maner.

Respectati distantele minime fata de alte apa-
rate si corpuri de mobilier.

Verificati daca aparatul este instalat avand in
jurul sdu structuri de siguranta.

Laturile aparatului trebuie sa ramana in apro-
pierea altor aparate sau unitati cu aceeasi
inaltime.

Conexiunea la reteaua electrica

AVERTIZARE
Risc de incendiu si de electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate
de catre un electrician calificat.

+ Aparatul trebuie legat la impamantare.

+ Verificati daca informatiile de natura electrica,
specificate pe placuta cu datele tehnice, co-
respund sursei de tensiune. Daca nu, contac-
tati un electrician.

+ Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

+ Nu folositi adaptoare cu cai multiple si cabluri
prelungitoare.

+ Procedati cu atentie pentru a nu deteriora ste-
cherul si cablul de alimentare electrica. Con-
tactati centrul de service sau un electrician
pentru a schimba un cablu de alimentare de-
teriorat.

+ Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa
intre Tn contact cu usa aparatului, in special
atunci cand usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub
tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
nu permita scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

+ Introduceti stecherul in priza numai dupa in-
cheierea procedurii de instalare. Asigurati-va
ca priza poate fi accesata dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna
de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate:
intrerup&toare pentru protectia liniei, sigurante
fuzibile (sigurantele cu surub trebuie scoase
din suport), mecanisme de decuplare pentru
scurgeri de curent si contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu
un dispozitiv de izolare, care va permite sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschi-
dere intre contacte de cel putin 3 mm.

2.2 Utilizarea

AVERTIZARE
Risc de ranire, arsuri sau de electrocu-
tare sau explozie.



Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.
Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuinta-
re.

Aparatul devine fierbinte in interior pe durata
functionarii. Nu atingeti elementele de incalzi-
re care sunt in aparat. Folositi intotdeauna
manusi de protectie pentru a scoate sau a pu-
ne in interior accesorii sau vase.

Procedati cu atentie la deschiderea usii apara-
tului atunci cand aparatul este in functiune.
Este posibila emisia de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
ca loc de depozitare.

Tineti intotdeauna inchisa usa aparatului atun-
ci cand acesta este in functiune.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea
unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.
Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa
intre Tn contact cu aparatul atunci cand des-
chideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse adiacent sau deasupra aces-
tuia.

AVERTIZARE
Pericol de deteriorare a aparatului.

+ Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea

emailului:

- Nu puneti vase sau alte obiecte in aparat di-
rect pe baza acestuia.

- Nu puneti folie din aluminiu direct pe baza
aparatului.

- nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

- nu tineti vase umede si alimente in interiorul
aparatului dupa incheierea gatirii.

- procedati cu atentie la demontarea sau in-
stalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului nu are niciun efect asu-
pra functionarii aparatului. Nu este un defect
in ceea ce priveste garantia legala.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile siro-
poase. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.
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2.3 Ingrijirea si curtarea

AVERTIZARE
Pericol de ranire, incendiu sau de dete-
riorare a aparatului.

+ Tnainte de a curata aparatul, deconectati-l si
scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul
de spargere a panourilor vitrate.

+ Tnlocuiti imediat panourile vitrate ale usii dacé
acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de Service.

+ Atentie cand scoateti usa aparatului. Aceasta
este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni de-
teriorarea materialului de la suprafata.

+ Resturile de grasimi sau de alimente din apa-
rat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau
obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respecta-
ti instructiunile de siguranta de pe ambalaj.

+ Nu curatati emailul catalitic (daca este cazul)
cu nici un tip de detergent.

2.4 Bec interior

+ Tipul de bec sau de lampa cu halogen utilizat
pentru acest aparat este destinat exclusiv
aparatelor electrocasnice. Nu il utilizati in alte
scopuri.

AVERTIZARE
Risc de electrocutare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re electrica inainte de a inlocui becul.

+ Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.

2.5 Aruncarea la gunoi

AVERTIZARE
Risc de ranire sau de sufocare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re.

+ Taiati cablul electric si indepartati-I.

+ Scoateti dispozitivul de blocare a usii pentru a
preveni inchiderea copiilor sau a animalelor
de companie in aparat.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI
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Buton pentru functiile cuptorului
Indicator de alimentare electrica
Dispozitiv de programare electronic
Buton pentru temperatura

Indicator temperatura

=l ~ o]

_J

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTIZARE
Consultati capitolul "Informatii privind si-
guranta”.

4.1 Curatarea initiala

+ Scoateti toate accesoriile si suporturile rafturi-
lor detasabile (daca este cazul).

« Curatati aparatul inainte de prima utilizare.

Consultati capitolul "Ingrijirea si curata-
rea".

4.2 Reglarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune
in functiune cuptorul.

Cand conectati aparatul la sursa de electricitate
sau dupa o pana de curent, indicatorul pentru
Timp se aprinde intermitent.

Pentru a seta ora corecta apasati butoanele +
sau -.

n Gratar

Bec cuptor

n Ventilator

n Suportul pentru raft, detasabil
Placuta cu date tehnice

Pozitii rafturi

3.1 Accesoriile cuptorului

+ Raft sarma

Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit

Pentru prajituri si fursecuri.
+ Girill- / Cratitd pentru frigere

Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

+ Ghidaje telescopice
Pentru rafturi si tavi.

O
1

el @

— @ +

Y y

Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul pen-
tru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afi-
sajul indica timpul setat.

@ Pentru modificarea orei apasati in mod
repetat (1) pana cand indicatorul pentru
Timp se aprinde intermitent. Functia
Durata |1 sau Sfarsit —| trebuie setate
simultan.

4.3 Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasimile
ramase.
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Setati functia [Z] si temperatura maxima. 5. Setati functia [@)] si temperatura maxima.
2. Lasati aparatul sa functioneze timp de o 6. Lasati aparatul sa functioneze timp de zece
ora. minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de obi-
cei. Aparatul poate emite un miros si fum. Acest
lucru este normal. Aerisiti bine incaperea.

Setati functia |j| si temperatura maxima.

Lasati aparatul sa functioneze timp de zece
minute.

5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE Indicatorul de alimentare se aprinde atunci

Consultati capitolul "Informatii privind si- cand aparatul functioneaza.

guranta". 2. Pentru a selecta o temperatura rotiti butonul
corespunzator.

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul . .
iese in afara. Cand temperatura aparatului creste, se

aprinde indicatorul de temperatura.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti butonul

5.1 Activarea 9! dezactivarea pentru functiile cuptorului si butonul pentru

aparatului temperatura in pozitia Oprit.
1. Pentru a selecta o functie rotiti butonul co-
respunzator.

5.2 Functiile cuptorului

Functia cuptorului Aplicatie
O Pozitia Oprit Aparatul este oprit.
lluminare cup-

? tor Pentru a activa becul cuptorului fara nici o functie de gatit.

Gatire conven-  Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului. Ele-
tionala : Incalzi-  mentele de incalzire aflate sus si jos functioneaza in acelasi
re de sus + jos timp.

— . Pentru a termina alimentele deja gatite. Functioneaza doar
Incalzire de sus gejag y
elementul de incalzire de sus.

Incalzire de ios Pentru a coace prajituri cu baza crocanta sau tare. Functio-
— J neaza doar elementul de incalzire de jos.

v Grill (gratar) Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mici in
g mijlocul raftului. Pentru a face paine prajita.

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mari.

ClilliEpid Pentru a face paine prajita. Functioneaza tot gratarul.

Pentru a gati bucati mari de carne. Elementul gratarului si ven-
¥ Gatire intensiva tilatorul cuptorului functioneaza unul dupa celalalt si circula ae-
rul cald in jurul alimentelor.
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Functia cuptorului Aplicatie
Gatire prin Con-  Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de
vectie cu Aer gatire, pe mai multe rafturi ale cuptorului, fara transfer de
cald / aroma. / Pentru a dezgheta alimentele congelate. Butonul
YY) Dezghetarea temperaturii trebuie sa fie in pozitia oprit

Pentru a face pizza, quiche sau placinta. Gratarul si elementul

Setarea pentru inferior furnizeaza caldura directa si ventilatorul asigura circu-

vyv
X Pizza latia aerului fierbinte pentru a gati garniturile pentru pizza sau

umplutura din placinta.

6. FUNCTIILE CEASULUI

6.1 Dispozitiv de programare electronic

IF

? ? Indicatoarele functiei
Indicator timp

‘ H Y
- J Indicatorul functiei
Q (o @ Buton +
|=>| =>| br min Buton selectare

Buton -

Functiile ceasului Aplicatie
@ Timpul Pentru a seta, modifica sau verifica timpul.
n Cronometru Pentru a seta timpul de numaratoare inversa. Aceasta functie nu
are nici o influenta asupra functionarii cuptorului.
(=N Durata Pentru a seta cat timp trebuie sa functioneze aparatul.
> Sfarsit Pentru a seta ora cand aparatul trebuie dezactivat.

(i)

Putefi folosi simultan Durata |- si Sfar- 2. Apasati repetat butonul Selectare pana
sit =3I pentru a seta timpul cand apara- cand indicatorul functiei corespunzatoare a

tul trebuie activat si, dup aceea, de- ceasului se aprinde intermitent.
zactivat. Setati mai intai Durata |-,
dupd aceea Sfarsit —| .

6.2 Setarea functiilor ceasului

1. Pentru Durata -1 si Sfarsit =1, setati o
functie si temperatura. Acest lucru nu este

necesar pentru Cronometru /) .
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@ in cazul functiilor Durata -1 si Sfarsit

Q il | i\ —|, aparatul este dezactivat automat.
n D @ 4, Pentru a opri semnalul, apasati un buton.
[=>| =>| br min 5. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si

butonul pentru temperatura in pozitia oprit.

— @ +
6.3 Anularea functiilor ceasului

\) 1. Apasati repetat butonul Selectare pana
e cand indicatorul corespunzator functiei dori-
te se aprinde intermitent.

3. Apésati + sau - pentru a seta timpul pentru 2. Tineti apasat butonul -.
functia necesara a ceasului. Dupa cAteva secunde simbolul functiei cea-
Afisajul prezint3 indicatorul pentru functia sului dispare.

ceasului pe care ati setat-o. Dupa incheie-
rea perioadei de timp setate, indicatorul
functiei se aprinde intermitent si este emis
un semnal sonor timp de doua minute.

7. UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTIZARE
Consultati capitolul "Informatii privind si-
guranta".

7.1 Ghidajele telescopice

1. Trageti complet in afara ghidajele telescopi-
ce din stanga si dreapta.
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Puneti gratarul pe ghidajele telescopice,
apoi impingeti-l cu atentie in interiorul apa-
ratului.

Tnainte de a inchide usa cuptorului, verifica-
ti daca ati impins ghidajele telescopice
complet in aparat.

Pastrati instructiunile de instalare de la
ghidajele telescopice pentru utilizarea
lor ulterioara.

ATENTIE

Nu curatati ghidajele telescopice in ma-
sina de spalat vase. Nu lubrifiati ghida-
jele telescopice.

8. FUNCTII SUPLIMENTARE

8.1 Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu aer rece
porneste automat pentru a mentine reci suprafe-
tele aparatului. Daca opriti aparatul, suflanta cu

aer rece continua sa functioneze pana cand tem-
peratura din aparat scade si aparatul se raceste.

8.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau compo-
nentele defecte pot sa cauzeze supraincalzirea

9. SFATURI UTILE

* Aparatul are cinci niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de jos
a podelei aparatului.

+ Aparatul are un sistem special care produce o
circulatie naturala a aerului si o reciclare con-
stantd a aburului. Cu acest sistem puteti gati

intr-un mediu cu aburi si puteti pastra prepara-

tele moi in interior si crocante la exterior. Re-
duce la minimum durata de gatire si consumul
de energie.

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta
sau scoate rafturile cu usurinta.

periculoasa. Pentru a preveni acest lucru, cupto-
rul are un termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. In momentul in care tem-
peratura scade, cuptorul se activeaza din nou in
mod automat.

+ Umezeala poate produce condens in aparat
sau pe panourile de sticla ale usii. Acest lucru
este normal. Utilizatorul trebuie sa se in-
departeze intotdeauna de aparat atunci cand
deschide usa aparatului pe durata gatirii. Pen-
tru a reduce condensul, lasati aparatul sa
functioneze timp de 10 minute inainte de géati-
re.

+ Curatati umezeala ramasa dupa fiecare utili-
zare a aparatului.



* Nu puneti obiecte direct pe podeaua aparatu-
lui si nu punei folie din aluminiu pe compo-
nente atunci cand gatiti. In caz contrar este
posibila modificarea rezultatelor obtinute si se
poate cauza deteriorarea stratului de email.

9.1 Coacerea prajiturilor

+ Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in acelasi
timp, Iasati un nivel liber intre ele.
9.2 Gatirea carnii si a pestelui

+ Utilizati o cratita adanca pentru alimentele
foarte grase pentru a evita patarea perma-
nenta a cuptorului.

9.4 Tabele pentru coacere si frigere
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+ Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o tdia, astfel incat sucul sa nu se prelinga
afara.

+ Pentru a impiedica formarea de prea mult fum
in cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in cratita adanca.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se eva-
pora.

9.3 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de
consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand gatiti.
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii, du-
rata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si can-
titatile dvs. cand utilizati acest aparat.

PRAJITURI
Gatire conventionala
(incalzire de sus + Gétirecuaercald  pyrate de
TIP DE MAN- jos) gitire Observai
CARE Nivelraft  TEM  Nivelraft  TEMP [min]
ivel ra o ivel ra o
[°C] [°Cl
Retete cu 2 170 3(2si4) 160 45-60  Intr-o forma pen-
compozitie tru prajituri
batuta cu telul
Aluat fraged 2 170 3(2si4) 160 20-30 Intr-o forma pen-
tru prajituri
Prajitura cu 1 170 165 60-80 Intr-o forma pen-
branza si lapte tru prajituri de 26
batut cm
Prajitura cu 2 170 2 (stangasi 160 80-100  Tndoua forme
mere (placinta dreapta) pentru prajituri
cu mere) de 20 cm pe un
grétar”
Strudel 3 175 150 60 - 80 Intr-0 tava de
coacere
Tarta cu gem 2 170  2(stangasi 165 30-40  Tntr-o forma pen-
dreapta) tru prajituri de 26
cm
Pandispan 2 170 160 50-60 Intr-o forma pen-

tru prajituri de 26
cm
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Gatire conventionala
- (incélzire de sus + Gatire cu aer cald Durate de
TP g ER“éAN' jos) gatire Observatii
. Temp . Temp  [min]
Nivel raft 3 Nivel raft 3
[°C] [°C]

Tort de 2 160 2 150 90-120 Tntr-o forma pen-

craciun/tort bo- tru prajituri de 20

gat in fructe cm?

Prjiturd cu 1 175 2 160 50-60 intr-otavi de

prune paine)

Prajituri mici - 3 170 3 140 - 20-30 Intr-0 tava de

pe un nivel 150 coacere

Prajituri mici - - - 2si4 140 - 25-35 Intr-o tava de

pe doua nive- 150 coacere

luri

Prajituri mici - - - 1,3si5 140 - 30-45 Intr-o tava de

pe trei niveluri 150 coacere

Biscuiti / pati- 3 140 3 140 - 30-35 Intr-o tava de

serie - pe un 150 coacere

nivel

Biscuiti / pati- - - 2si4 140-  35-40  Intr-otavdde

serie - pe doua 150 coacere

niveluri

Biscuiti / pati- - - 1,3si5 140 - 35-45 Intr-o tava de

serie - pe trei 150 coacere

niveluri

Bezele - pe un 3 120 3 120 80-100 Intr-0 tava de

nivel coacere

Bezele - pe - - 2si4 120 80-100 Intr-o tava de

doua niveluri coacerel)

Chifle dulci 3 190 3 190 12-20 Intr-o tava de

coacere')

Eclere - pe un 3 190 3 170 25-35 Intr-o tava de

nivel coacere

Eclere - pe - - 2si4 170 35-45  intr-otavdde

doua niveluri coacere

Tarte 2 180 2 170 45-70  Intr-o forma pen-
tru prajituri de 20

cm
Tort cu multe 1 160 2 150 110-120 intr-o forma pen-
fructe tru prajituri de 24

cm
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Gatire conventionala
A (incélzire de sus + Gatirecuaercald  pyrate de
TP g ER“éAN' jos) gatire Observatii
. Temp . Temp  [min]
Nivel raft [C] Nivel raft rCl
Sandvis Victo- 1 170 2 (stangasi 160 50-60 Intr-o forma pen-
ria dreapta) tru prajituri de 20
cm
1) Preincalziti timp de 10 minute.
PAINE SI PIZZA
Gatire conventionald
- (incalzire de sus + Gétirecuaercald  pyrate de
TIP gER"éAN' jos) giire Observatii
. Temp . Temp  [min]
Nivel raft 3 Nivel raft 3
[°C] [°C]
Paine alba 1 190 1 190 60-70  1-2bucati, 500
g per bucata®)
Paine de se- 1 190 1 180 30 - 45 Intr-o tava de
cara paine
Chifle 2 190 2(2si4) 180 25-40  6-8roleintr-o
tava de coace-
rel)
Pizza 1 230- 1 230-  10-20  Iintrotavdde
250 250 coacere sau cra-
tita adanca’)
Biscuiti 3 200 3 190 10-20 Tntr-o tavé de
coacere')
1) Preincalziti timp de 10 minute.
TARTE
Gatire conventionald
TIP DE MAN (incalzire de sus + Gatire cu aer cald Durate d
= 'os urate ae o
CARE fos) - —— gt [min] Observati
. emp . emp
Nivel raft o Nivel raft o
[°C] [°C]
Tarte cu paste 2 200 2 180 40-50 Intr-o forma
Tarte cu legu- 2 200 2 175 45 - 60 Intr-o forma
me
Tarta cu. 1 180 1 180 50 - 60 intr-o forma?)
slanina si om-
leta
Lasagne 2 180 - 2 180-  25-40  fntr-o forma?)

190 190
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Gatire conventionala
TIP DE MAN (Tncélzire de sus + Gatire cu aer cald Durate d
= 'os urate ae T
CARE jos) - gitire [min]  Obsenvaf
. emp . emp
Nivel raft [C] Nivel raft [Cl
Paste Cannel- 2 180 - 2 180 - 25-40 Tntr-o forma?
loni 190 190
1) Preincalzii timp de 10 minute.
CARNE
Gatire conventionalad
TIP DE MAN (incalzire de sus + Gatire cu aer cald Durate d
= os urate ae o
CARE jos) - ——— gire min QAT
Nivel raft M Nivel raft omp
[°Cl [°C]
Vita 2 200 2 190 50-70 Pe un gratar
Carne de porc 2 180 2 180 90-120 Pe un gratar
Vitel 2 190 2 175 90-120 Pe un gratar
Friptura de vita 2 210 2 200 50 - 60 Pe un gratar
englezeasca,
n sange
Friptura de vita 2 210 2 200 60-70 Pe un gratar
englezeasca,
gatita mediu
Friptura de vita 2 210 2 200 70-75 Pe un gratar
englezeasca,
bine facuta
Ceafa de porc 2 180 2 170 120 - 150 Cu sorici
Picior de porc 2 180 2 160 100 - 120 2 bucati
Miel 2 190 2 175  110-130 Picior
Pui 2 220 2 200 70-85 Intreg
Curcan 2 180 2 160  210- 240 Intreg
Rata 2 175 2 220  120-150 Intreg
Gasca 2 175 1 160 150 - 200 Intreg
lepure 2 190 2 175 60 - 80 Taiat in bucati
lepure de 2 190 2 175 150-200  Taiat in bucati
camp

Fazan 2 190 2 175  90-120 Intreg
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PESTE
Gatire conventionald
TIP DE MAN- (incélzi;gsc;e sus + Gatire cu aer cald Durete de Obsenvti
CARE | e ———— gatire min] serval
Nivel raft rC Nivel raft [C]
Pastrav/Do- 2 190 2 175 40 - 55 3 - 4 pesti
rada
Ton/Somon 2 190 2 175 35-60 4 - 6 fileuri
9.5 Grill
@ APrejncéIziti guptorul timp de 10 minute,
inainte de gatire.
Cantitate Grill Duraté de gétire [min]
TIPDE MANCA-  Bucati [a] Nivel raft Temp Peoparte Pe cealalta
RE [°C] parte
File bucati 4 800 4 max. 12-15 12-14
Friptura de vita 4 600 4 max. 10-12 6-8
Carnati 8 4 max. 12-15 10-12
Cotlet de porc 4 600 4 max. 12-16 12-14
Pui (taiat in doua) 2 1000 4 max. 30-35 25-30
Kebab 4 4 max. 10-15 10-12
Piept de pui 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
File de peste 4 400 4 max. 12-14 10-12
Sandvis cu paine 4-6 4 max. 5-7 -
prajita
Paine prajita 4-6 4 max. 2-4 2-3
9.6 Gatire intensiva
Vita
TIPDEMANCARE  Cantitate Nivel raft TemFe(;’]"t”’é Timp [min]
e D ol 5o
R VR
Friptura de vita sau pentru fiecare 1 170-180 1) 8-10

file, bine facuta

cm de grosime

1) Preincalziti cuptorul.
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Porc
TIPDEMANCARE  Cantitate Nivel raft Tem[’oeé]at”’a Timp [min]
Spata, ceafa, pulpa 1-1,5kg 1 160 - 180 90-120
Cotlet, antricot 1-1,5kg 1 170-180 60 - 90
Bucata de carne 7509-1kg 1 160 - 170 50 - 60
Picior de porc (se-
mipreparat) 750 g - 1kg 1 150 - 170 90- 120
Vitel
TIP DE MANCA- Cantitate Nivel raft Temperatura [°C] Timp [min]
RE
Friptura de vitel 1kg 1 160 - 180 90-120
Picior de vitel 1,5-2kg 1 160 - 180 120 - 150
Miel
TIP DE MANCA- Cantitate Nivel raft Temperatura [°C] Timp [min]
RE
Pulpa de miel, 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
friptura de miel
Spata de miel 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
Gaina
TIP DE MANCA- Cantitate Nivel raft Temperatura [°C] Timp [min]
RE
Portii de pui 200 - 250 g fie- 1 200 - 220 30- 50
care
Pui, jumatate 400 - 500 g fie- 1 190 - 210 35-50
care
Pui, pasare indo- 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
pata
Rata 1,5-2kg 1 180 - 200 80 - 100
Gasca 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Curcan 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Curcan 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Peste (in abur)
TIP DE MANCA- Cantitate Nivel raft Temperatura [°C] Timp [min]
RE
Peste intreg 1-1,5kg 1 210 - 220 40 - 60
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9.7 Decongelare

AN Timp decon-  Timp suplimentar
Ul (I;D ER"IIEIAN [a] gelare [minu-  de decongelare Observatii
te] [minute]

Puneti puiul pe platanul in-

. ferior intors, pe o farfurie
Pui 1000 100- 140 20-30 mare. Intoarceti la jumata-

tea duratei de gatit.

Intoarceti la jumatatea du-
Carne 1000 100 - 140 20-30 ratei de gatit

Intoarceti la jumatatea du-

Came 500 90-120 20-30 rate de gt
Pastrav 150 25 -35 10-15 -
Capsuni 300 30- 40 10-20 -
Unt 250 30- 40 10-15 -

Frisca se poate bate chiar
Frisca 2 x 200 80-100 10-15 daca au mai ramas unele
parti usor inghetate.

Prajitura 1400 60 60 -

9.8 Uscare - Aer cald

Acoperii rafturile cuptorului cu foi de copt.

LEGUME
A - Nivel raft
TIP DE MANCA - — Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri
Fasole 3 114 60-70 6-8
Ardei 3 1/4 60 - 70 5-6
Legume pentru
supa 3 1/4 60 - 70 5-6
Ciuperci 3 1/4 50 - 60 6-8
lerburi 3 114 40-50 2-3
FRUCT
A - Nivel raft
TP RIE gz - —— Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri
Prune 3 1/4 60-70 8-10
Caise 3 1/4 60 - 70 8-10
Felii de mar 3 1/4 60-70 6-8
Pere 3 1/4 60 - 70 6-9
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Informatii despre acrilamide

Important Conform celor mai noi informatii
stiintifice, daca va gatiti mancarea cu crusta arsa
(mai ales cea care contine amidon), acrilamidele

10. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolul "Informatii privind si-
guranta”.

+ Curatati partea din fata a cuptorului cu o carpa
moale, apa calda si agent de curatare.

+ Utilizati un agent de curatare obisnuit pentru a
curata suprafetele metalice.

+ Curétati interiorul cuptorului dupa fiecare utili-
zare. Astfel, puteti indeparta murdaria mai
usor si aceasta nu se mai arde.

+ Curatati murdaria rezistenta cu produs special
de curatat cuptorul.

+ Curatati toate accesoriile cuptorului dupa fie-
care utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de curatare.

+ Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizand agenti agresivi, obiecte cu
margini ascutite sau in masina de spalat vase.
Stratul anti-aderent poate fi distrus.

(i)

Pentru modelele din inox sau aluminiu:
Curatati usa cuptorului numai cu un bu-
rete ud. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din sarma, acizi
sau produse abrazive, deoarece aces-
tea pot deteriora suprafata cuptorului.
Curatati panoul de comanda al cuptoru-
lui cu aceeasi precautie.

Scoaterea ghidajelor laterale

AN

AN

pot fi un factor de risc al sanatatii. De aceea, va
recomandam sa gatiti la cele mai mici

temperaturi si sa nu va rumeniti prea mult

mancarea.

10.1 Curatarea garniturii usii

+ Verificati la intervale regulate garnitura usii.
Garnitura usii se afla in jurul cadrului cavitatii
cuptorului. Nu utilizati aparatul daca garnitura
usii este deteriorata. Contactati centrul de ser-
vice.

+ Pentru a curata garnitura usii consultati infor-
matiile generale despre curatenie.

10.2 Suporturile detasabile ale raftului

si panourile catalitice

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft si panourile catalitice.

AVERTIZARE

Aveti grija cand scoateti suporturile pen-
tru raft. Panourile catalitice nu sunt fixa-
te de peretii cuptorului si pot cadea
cand suporturile pentru raft sunt scoa-
se.

AVERTIZARE

Inainte de a efectua operatiile de intreti-
nere, verificati daca cuptorul este rece.
Pericol de arsuri.

]

Trageti partea din fata a ghidajelor suportu-
lui pentru raft in afara peretelui lateral.
Tineti ghidajele raftului din spate si panoul
catalitic in pozitie cu cealalta mana.
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2. Trageti partea din spate a ghidajelor supor-

tului pentru raft in afara peretelui lateral si
indepartati-le.

Instalarea suporturilor pentru raft
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

Capetele rotunde ale suporturilor pentru
raft trebuie indreptate spre inainte.

10.3 Peretii catalitici

Peretii cu email catalitic se curata singuri. Aces-
tia absorb grasimea care se colecteaza pe perefi
in timpul functionarii cuptorului.

Pentru a ajuta procesul de auto-curatare:
1. Activati becul cuptorului.
2. Scoateti accesoriile din aparat.

3. Curatati podeaua cuptorului cu apa calda si
solutie de spalare, dupa care o uscati.

Setati functia (@] si temperatura maxima.

5. Lasati aparatul gol sa functioneze timp de o
ora.

6. Dupa ce aparatul este rece, curatati-l cu un
burete moale si umed.

& AVERTIZARE

Nu curatati suprafata catalitica cu
spray-uri pentru cuptor, agenti de
curatare abrazivi, sapun sau alti agenti
de curatare. Exista riscul deteriorarii su-
prafetei catalitice.

AVERTIZARE

Nu lasati copiii sa se apropie de aparat
atunci cand curatati cuptorul la tempe-
raturd inalta. Suprafata cuptorului devi-
ne foarte fierbinte si exista risc de arsu-
ri.

/N

Decolorarea suprafetei catalitice nu are
niciun efect asupra proprietatilor de au-
to-curatare.

10.4 Tavanul cuptorului

Pentru curatarea tavanului cuptorului puteti scoa-
te gratarul.

& AVERTIZARE

Dezactivati aparatul inainte de a scoate
gratarul. Verificati daca aparatul s-a
racit. Pericol de arsuri.

1. Scoateti surubul care sustine gratarul. Pen-
tru prima data, utilizati o surubelnita.

2. Trageti cu atentie gratarul in jos.

3. Curatati tavanul cuptorului cu o laveta moa-
le si amestec de apa calda cu agent de
curatare si lasati-l sa se usuce.

4. Instalati gratarul in ordine inversa.
AVERTIZARE

Verificati daca gratarul este instalat co-
rect si nu cade.

10.5 Bec cuptor
AVERTIZARE

Aveti grija cand schimbati becul cupto-
rului. Exista pericol de electrocutare.

Tnainte de a schimba becul cuptorului;
+ Dezactivati cuptorul.

+ Decuplati sigurantele din tablou sau dezacti-
vati intrerupatorul.
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@ Puneti o carpa pe fundul cuptorului pen- Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.
tru a preveni deteriorarea becului cupto- 4, |nstalati capacul de sticl3.
rului si a capacului de sticla. '
Intotdeauna tineti becul halogen cu aju- 10.6 Curat . torului
torul unei carpe pentru a preveni arde- b Luratarea usi cuptorulul
rea reziduurilor de grasime pe bec. Usa cuptorului este previzuta cu doua panouri
de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si pa-

1. Ruotiti capacul de sticla la stanga si scoateti- noul intern de sticla pentru a le curata.

2. Curatati capacul de sticla. @ Usa cuptorului se poate inchide daca
3. inlocuiti becul cuptorului cu altul cores- incercati sa scoatefi panoul intern de

punzator, rezistent la o temperatura de 300 sticla inainte de a scoate usa cuptorului.
°C.

Scoaterea usii cuptorului si a panoului de sticla

— . 1. Deschideti complet usa si identificati bala-

—~ maua din partea dreapta a usii.

2. Tmpingeti componenta de strangere pana
cand se retrage.

3. Tineti componenta impinsa cu o mana. Uti-
lizati o surubelnita cu cealalta mana pentru
aridica si a roti parghia balamalei din par-
tea dreapta.
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4. I|dentificati balamaua din partea stanga a
usii.

5. Ridicati si rotiti parghiile de pe cele doua
balamale.

6. Inchideti usa cuptorului pana la prima pozi-
tie de deschidere (jumatate). Dupa aceea
impingeti si scoateti usa din locas.
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7. Puneti usa pe o lavetd moale, pe o supra-
fata stabila.

8.  Pentru a scoate panoul intern de sticla eli-
berati sistemul de blocare.

9. Rotiti cele 2 dispozitive de fixare la 90° si
scoateti-le din locasurile lor.

10. Ridicati cu atentie panoul de sticla (pasul 1)
si scoateti-l (pasul 2).

11, Curatati panoul de sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.




Instalarea usii cuptorului si a panoului de sticla
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gere.

Dupa terminarea procedurii de curatare, remon-
tati panoul de sticla si usa cuptorului. Faceti pasii
de mai sus in ordine inversa.

Zona serigrafiata trebuie indreptata cu fata spre
partea interioara a usii. Dupa instalare, asigurati-
va ca suprafata cadrului panoului de sticla din
zonele serigrafiate nu prezinta asperitati la atin-

Asigurati-va ca ati montat panoul intern de sticla
in pozitia corecta. Consultati imaginea.

11. CE TREBUIE FACUT DACA...

AVERTIZARE
Consultati capitolul "Informatii privind si-
guranta”.
Problema Cauza posibild Solutie

Cuptorul nu se incélzeste.

Aparatul este dezactivat.

Activati aparatul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incélzeste.

Nu au fost efectuate setarile
necesare.

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta din tabloul de sigu-
rante este decuplata.

Verificati siguranta. Daca si-
guranta se declanseaza de
mai multe ori, contactati un
electrician calificat.

Becul cuptorului nu functio-
neaza.

Becul cuptorului este defect.

Tnlocuiti becul cuptorului.

Afisajul indica 12.00.

Alimentarea a fost intrerupta.

Setati ceasul.

Aburul si condensul se
aseaza pe alimente si in inte-
riorul cuptorului.

Ali lasat vasul cu mancare
prea mult timp Tn cuptor.

Nu Iasati vasele cu mancare
in cuptor mai mult de 15-20
minute dupa terminarea gati-
tului.

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema,
contactati dealerul sau centrul de service.

Datele necesare centrului de service se gasesc
pe placuta cu date tehnice. Aceasta este ampla-

sata pe cadrul frontal din interiorul aparatului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)
Numarul produsului (PNC)
Numarul de serie (S.N.)
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12. DATE TEHNICE

Tensiune 230V
Frecventa 50 Hz

13. INSTALAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolul "Informatii privind si-
guranta".

13.1 Incorporarea in mobilier

13.2 Conectarea la alimentarea
electrica

& AVERTIZARE
Conectarea electrica trebuie efectuata
numai de catre o persoana calificata.

@ Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul ,Informatii privind sigu-
ranta”.

Acest aparat este livrat cu fisa si cablu de conec-
tare electrica.

13.3 Cablu

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau
inlocuire: HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F.

Pentru sectiunea cablului consultati puterea to-
tala consumata (de pe placuta cu date tehnice) si
tabelul:
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Putere totala ab- Secfiunea cablului Putere totala ab- Sectiunea cablului
sorbitd sorbita
maxim 1380 W 3x0,75 mm? maxim 3680 W 3x1,5mm?
maxim 2300 W 3x 1 mm? Cablul de masa (cablul verde/galben) trebuie sa

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘) :

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane
si la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

fie cu 2 cm mai lung decat cele de faza si de nul
(cablurile albastru si maro).

14. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate
cu acest simbol . impreuna cu deseurile
menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului
dvs.
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