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Informacije o sigurnosti

Prije postavljanja i koriStenja uredaja, pazljivo procCitajte isporuce-
ne upute. Proizvodac nije odgovoran ako nepravilno postavljanje
| uporaba uredaja uzrokuje ozljede i oste¢enja. Upute uvijek Cu-
vajte s uredajem, za buduce potrebe.

Sigurnost djece i slabijih osoba

/\ Upozorenje Opasnost od gusenja, ozljede ili trajne
nesposobnosti.

* Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca od 8 godina pa na viSe i osobe
smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih mogucnosti ili osobe
koje ne raspolazu iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom
odrasle osoba odgovorne za njihovu sigurnost.

* Ne dozvolite djeci da se igraju s uredajem.

* Svu ambalazu Cuvaijte izvan dohvata djece.

 Djeci i kuénim ljlubimcima ne dozvoljavajte priblizavanje ure-
daju dok je u radu ili dok se hladi. Dostupni dijelovi su vruci.

* Ako je uredaj opremljen sigurnosnom blokadom za djecu, pre-
porucujemo da je ukljucite.

- Ciséenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca bez nad-
zora.

Opc¢a sigurnost

» Unutrasnjost uredaja se zagrijava dok je u radu. Ne dodirujte
grijaCe u uredaju. Prilikom vadenja ili stavljanja pribora ili posu-

da obavezno koristite rukavice.
9 WWWw.zanussi.com



« Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte parno CiS¢enije.

* Prije obavljanja zahvata odrzavanja iskljucite napajanje.

* Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enje ili
oStre metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima pecnice
jer mogu ostetiti povrSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

+ Za skidanje vodilica plitica najprije povucite predniji dio vodilice,
a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki. Vodilice plitica vrati-
te na mjesto obrnutim redoslijedom.

AN Sigurnosne upute

Postavljanje

Upozorenje Ovaj uredaj mora postaviti
kvalificirana osoba.
+ Odstranite svu ambalazu.
* Ne postavljajte i ne koristite oSteéeni ure-
daj.
+ Pridrzavajte se uputa za postavljanje ispo-
ru¢enih s uredajem.
+ Uvijek budite pazljivi kad pomiCete uredaj

jer je tezak. Uvijek nosite zastitne rukavice.

+ Uredaj ne povlacite za ru¢ku.

+ Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih
uredaja i kuhinjskih elemenata.

* Provijerite je li uredaj postavljen ispod i u
blizini sigurnih struktura.

» Bocne stranice uredaja moraju se nalaziti
pored uredaja ili kuhinjskih elemenata iste
visine.

Spajanje na elektricnu mrezu

& Upozorenje Opasnost od poZara i
strujnog udara.

+ Sva spajanja na elektricnu mrezu treba iz-
vrsiti kvalificirani elektri¢ar.
* Uredaj mora biti uzemljen.

 Provjerite podudaraju li se elektriéni podaci
na natpisnoj plocici s elektri¢nim na-
pajanjem. Ako to nije slu€aj, kontaktirajte
elektriCara.

www.zanussi.com

Uvijek koristite pravilno ugradenu uti¢nicu
sa za$titom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i pro-
duzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel na-
pajanja. Za zamjenu ostecenog kabela na-
pajanja kontaktirajte ovlasteni servis.

Ne dopustite da kabel napajanje dodiruje
vrata uredaja, posebice kada su vrata vru-
ca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod na-
ponom i izoliranih dijelova mora biti pri€vr-
S¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja utaknite u utinicu
tek po zavrSetku postavljanja. Pobrinite se
da nakon postavljanja postoji pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte prikljucivati
utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
utika€ izvukli iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce uredaje za
izolaciju: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
prekidace i sklopnike struje zemnog spoja.
Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskap&anje ure-
daja iz elektricne mreZe na svim polovima.
Izolacijski uredaj mora imati kontakte s ot-
vorom od minimalno 3 mm.



Upotreba

Upozorenje Opasnost od ozljede,
opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

+ Ovaj uredaj koristite u ku¢anstvu.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

+ Uvjerite se da otvori za provjetravanje nisu
blokirani.

+ Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok radi.
+ Uredaj iskljucite nakon svake upotrebe.

+ Budite oprezni kada otvarate vrata uredaja
u radu. Oslobada se vruca para.

* Ne upravljajte uredajem vlaznim rukama ili
kada je u doticaju s vodom.

* Ne pritis¢ite otvorena vrata.

+ Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu ili za
Cuvanije stvari.

+ Vrata uredaja uvijek drZite zatvorenima
kada je uredaj u radu.

+ Pazljivo otvarajte vrata. Koristenje sa-
stojaka koji sadrze alkohol moze izazvati
mijeSanje alkohola i zraka.

* Iskre ili otvoreni plamen ne smiju dospjeti u
blizinu uredaja kada otvarate vrata.

+ Zapaljive predmete ili predmete namocene
zapaljivim sredstvima ne stavljajte u uredaj,
pored ili na njega.

A Upozorenje Postoji opasnost od
ostecenja uredaja.

« Za spreCavanje oStecenja ili gubitka boje
emajla:
— Posude za pec¢nicu ili druge predmete ne
stavljajte izravno na dno uredaja.
— Aluminijsku foliju ne stavljajte izravno na
dno uredaja.
— vodu ne stavljajte izravno u vruéi uredaj.
— vlazne posude i hranu nemojte Euvati u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
— budite pazljivi pri uklanjanju ili po-
stavljanju dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla nema utjecaj na per-
formanse uredaja. To nije neispravnost u
smislu jamstva.

+ Za vlazne torte koristite duboku pliticu.
Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu
ostati trajne.

Odrzavanje i €iS¢enje

Upozorenje Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSteCenja uredaja.

+ Prije odrzavanja, uredaj iskljucite i utika¢
izvucite iz uti¢nice mreznog napajanja.

+ Uvjerite se da je uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploca.

+ Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su oSte¢ene. Obratite se ovlastenom
servisu.

+ Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

+ Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

* Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

+ Uredaj odistite vlaznom mekom krpom. Ko-
ristite samo neutralna sredstva za CiS¢enje.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
jastucice za ribanje, otapala ili metalne
predmete.

+ Ako Koristite sprej za pecnicu, postujte si-
gurnosne upute na ambalaZi.

+ Kataliticki emajl nemojte Cistiti (ako je
primjenjivo) nikakvom vrstom deterdzenta.

Osvijetljenje unutrasnjosti

+ Vrsta Zarulje ili halogeno svjetlo koje se
koristi u ovom uredaju namijenjeno je samo
za kuéanske uredaje. Ne koristite je za
kuéno osvijetljenje.

& Upozorenje Opasnost od strujnog
udara.

* Prije zamjene zarulje, uredaj iskopéajte iz
elektricne mreze.
+ Koristite samo Zarulje istih karakteristika.

Odlaganje

Upozorenje Opasnost od ozljede ili
gusenja.

» Uredaj iskop€ajte iz elektriCne mreze.

www.zanussi.com



+ Odrezite elektrini kabel i bacite ga.

Opis proizvoda

Eﬁ (o |

Regulator funkcija pecnice
Regulator tajmera
Regulator temperature
Indikator temperature
Rostilj

Prije prve uporabe

Upozorenje Pogledajte poglavlja
Sigurnost.
Pocetno ¢iScenje
* lzvadite sav pribor i uklonjive nosace polica
(ako je primjenijivo).
+ Uredaj odistite prije prve upotrebe.
Vazno Pogledajte poglavlje "Ci$éenje i
odrzavanje".
Predgrijavanje
Zagrijte prazni uredaj kako bi izgorjele preo-
stale masnoce.

Svakodnevna uporaba

Upozorenje Pogledajte poglavlja
Sigurnost.

www.zanussi.com

 Uklonite bravicu vrata kako biste sprijeili
da se djeca i ku¢ni ljubimci zatvore u ure-
daj.

B Svietlo pecnice

Ventilator

B Spremnik za ¢iS¢enje pomocu vode
n Nosac police, moze se skinuti
Nazivna plogica

Polozaji police

Pribor pe¢nice

* Mreza za pecenje

Za posude, kolace u kalupu i pe€enje
mesa.

* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
» Aluminijska posuda za pecenje
Za kolace i kekse.
« Plitica za rostiljanje/pecenje
Za pecenje kola¢a i mesa ili kao plitica za
sakupljanje masnoce.

1. Postavite funkciju (] i maksimalnu
temperaturu.

2. Pustite neka uredaj radi jedan sat.

3. Postavite funkciju [7] i maksimalnu
temperaturu.

4. Pustite neka uredaj radi deset minuta.

5. Postavite funkciju [@] i maksimalnu
temperaturu.

6. Pustite neka uredaj radi deset minuta.

Dodatna oprema se moze zagrijati viSe nego

inace. Uredaj moze ispustati miris i dim. To je

normalno. Osigurajte dovoljan protok zraka.

Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja
1. Okrenite regulator funkcija pecnice na
funkciju peénice.



2. Okrenite tipku regulatora temperature na
temperaturu.
Kontrolna Zaruljica temperature ukljucuje
se dok se temperatura u uredaju poveca-
va.

Funkcije pecnice

3. Zaiskljucivanje uredaja, okrenite tipku re-
gulatora funkcija pecnice i tipku regulato-
ra temperature u polozaj Off (isklju¢eno).

0 Isklju¢eno

Osvijetlienje unu-
trasnjosti

Gornji i doniji
grija¢ / Ciséenje
pomocu vode

Odmrzavanje

Xy

Funkcije sata

Nadglednik minuta + kraj programatora
kuhanja

Koristite za postavljanje vremena iskljuci-
vanja za funkciju peénice.

1. Postavite funkciju i temperaturu peénice.

2. Okrenite tipku nadglednika minuta do
kraja, zatim je okrenite na potrebni period
vremena.

Dodatne funkcije

Ventilator za hladenje
Kada uredaj radi, ventilator za hladenje au-
tomatski se ukljuuje kako bi povrSinu ure-

6

Uredaj je iskljucen.

Za ukljuCivanje svjetla pecnice bez funkcije pecenja.

Za pecenje i przenje na jednoj razini pe¢nice. Gornji i doniji grija¢

rade istovremeno.

ViSe informacija o funkciji ¢iS¢enja pomocu vode potrazite u

poglavlju "Cigéenje i odrzavanje".

— Gorniji grijac Za zavrSetak pecenih jela. Radi samo gorniji grijac.
Donii ariiad Za pecenje kolaca hrskavog donjeg dijela ili korice. Radi samo
oniji grija¢ donii griiad
— oniji grijac.
v R Za rostiljanje tankih komada u malim koli¢inama na sredini re-
Mali rostilj - .
Setke. Za pripremu tosta.
vvv I Za rostiljanje velikih koli¢ina tankih komada hrane. Za pripremu
Veliki rostilj . S
tosta. Ukljuuje se cijeli rostil;.
Vruéi zrak Za przenje ili przenje i peCenje hrane za koju je potrebna ista

temperatura na jednoj ili viSe polica, bez mijeSanja mirisa.

Za otapanje zamrznutih namirnica. Tipka regulatora temperature

mora biti u polozaju isklju¢eno.

3. Nakon isteka vremena, ogladava se
zvucni signal. Uredaj se iskljuCuje.
Normalna postavka \"J : Okrenite tipku
nadglednika minuta na \") . U tom polozaju
ruéno upravljate uredajem. Nadglednik minu-
ta + kraj programatora kuhanja je iskljueno.

daja odrzao hladnom. Ako iskljucite uredaj,
ventilator za hladenje i dalje radi sve dok se
uredaj ne ohladi.
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Sigurnosni termostat

Neispravan rad uredaja ili neispravne kompo-
nente mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, pa¢nica ima sigurnos-

Korisni savjeti i preporuke

ni termostat koji prekida napajanje. Pecnica
se automatski ponovno ukljucuje kad tempe-
ratura padne.

+ Uredaj ima pet razina polica. Police brojite
od dna uredaja.

+ Uredaj ima poseban sustav koji cirkulira
zrak i konstantno reciklira paru. S tim su-
stavom mozete kuhati u parnom okolisu i
odrzati hranu mekanom iznutra a hrskavom
izvana. To smanjuje vrijeme kuhanja i po-
tro$nju energije na minimum.

+ Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na
staklima vrata. To je normalno. Uvijek se
odmaknite od uredaja kad otvarate vrata
uredaja tijekom kuhanja. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite uredaj da radi ba-
rem 10 minuta prije kuhanja.

» Nakon svake uporabe uredaja ocistite
vlagu.

* Ne stavljajte predmete izravno na dno ure-
daja i ne stavljajte aluminijsku goliju na
komponente dok kuhate. Time moZete
promijeniti rezultate pecenja i uzrokovati
oStecenje emajla.

Pecenje kolaca

* Ne otvarajte vrata pec¢nice prije isteka 3/4
postavljenog vremena kuhanja.

Tablica pe€enja kola¢a i mesa

» Ako Koristite dvije plitice istovremeno, osta-
vite jednu praznu razinu izmedu njih.

Pecenje mesa i ribe

 Koristite duboku pliticu za vrlo masnu hra-
nu kako biste sacuvali pe¢nicu od mrlja
koje mogu biti trajne.

+ Ostavite meso otprilike 15 minuta prije re-
zanja tako da se sok ne iscijedi.

» Kako biste sprijecili stvaranje prevelike
koli¢ine dima tijekom pecenja, u duboku
pliticu dodajte malo vode. Za sprje¢avanje
kondenzacije dima, dodajte vodu svaki put
kad ispari.

Vremena kuhanja

Vremena kuhanja ovise o vrsti, konzistentno-
sti i volumenu hrane.

U pocetku pratite tijek kuhanja. Pronadite
najbolje postavke (postavka topline, vrijeme
kuhanja itd.) za vaSe posude, recepte i kolici-
ne tijekom koristenja uredaja.

KOLACI
Gornji i doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme
VRSTA JELA [ polozaj re- Polozaj re- kuhanja Napomene
Setke Setke [min]
Recepti s tuce- 2 170 3(2i4) 160 45 - 60 U kalupu za torte
nim tijestom
Prhko tijesto 2 170 3(2i4) 160 20-30 U kalupu za torte
Mlije¢na torta s 1 170 165 60 - 80 U kalupu za torte
maslacem i si- od 26cm
rom
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VRSTA JELA

Gornji i doniji grijac

Vruéi zrak
Polozaj re-

Setke

Vrijeme
kuhanja
[min]

Napomene

Torta s
jabukama (Pita
s jabukama)

Strudl

DZem-pita

Kola¢ od diza-
nog tijesta

Bozi¢na torta /
Bogata voc¢na
torta

Torta od Sljiva

Mali kolacici -
jedna razina
Mali kolacici -
dvije razine
Mali kolacic¢i - tri
razine

Biskvit / rezanci
- jedna razina

Biskvit / rezanci
- dvije razine

Biskvit / rezanci
- tri razine

Puslice - jedna
razina

Puslice - dvije
razine

Zemlje

Ekleri - jedna ra-
zina

Ekleri - dvije ra-
zine

Voéne pite

Bogata voc¢na
torta

Polozaj re-
Setke

2 170

175

170
2 170
2 160
1 175
3 170
3 140
3 120
3 190
3 190
2 180
1 160

2 (lijevo i
desno)

2

2 (lijevo i
desno)

2

2i4

1,3i5

2i4

1,3i5

2i4

160

150
165

160

150

160

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150
120

120

190

170

170

170

150

80 - 100 U dva kalupa za
pecenije torte od
20 cm na Zi¢anoj
polici1)
60 - 80 U plitici za pecenje
30-40 U kalupu za torte
od 26cm
50 - 60 U kalupu za torte
od 26cm
90-120 U kalupu za torte
od 20 cm1)
50 - 60 U plitici za pecenje
kruha')
20- 30 U plitici za pecenje
25-35 U plitici za pecenje
30-45 U plitici za pe€enje
30-35 U plitici za pecenje
35-40 U plitici za pecenje
35-45 U plitici za pe€enje
80 - 100 U plitici za pecenje
80 - 100 U plitici za pe-
genje)
12-20 U plitici za pe-
genjel)
25-35 U plitici za pecenje
35-45 U plitici za pe€enje
45-70 U kalupu za torte
od 20 cm
110-120 U kalupu za torte
od 24 cm
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Gornji i doniji grijac¢

VRSTA JELA [ polozaj re-

Setke

Vruci zrak

Polozaj re-
Setke

Vrijeme
kuhanja
[min]

Napomene

Victoria sendvi¢ 1 170

1) Predgrijavanje 10 minuta.

KRUH I PIZZA

Gornji i donji grija¢

VRSTA JELA | polozaj re-
Setke

Bijeli kruh 1 190
Razeni kruh 1 190
Kiflice 2 190
Pizza 1 230 -

250
PSeniéne poga- 3 200
ce

1) Predgrijavanje 10 minuta.

VOCNI KOLACI

Gornji i doniji grijac¢

2 160

Vruéi zrak
Polozaj re-
Setke
1 190
1 180
2(2i4) 180
1 230 -
250
3 190

50 - 60

Vrijeme
kuhanja
[min]

60-70

30-45

25-40

10-20

10-20

Vrijeme
kuhanja
[min]

U kalupu za torte
od 20 cm

Napomene

1 -2 komada, 500
gr. po komadu®)

U plitici za pecenje
kruha

6 - 8 kiflica u plitici
za pecenje!)

U posudi za pe-
Cenje ili dubokoj
plitici1)

U plitici za pe-
genjel)

Napomene

VRSTA JELA | polozaj re-
Setke
Pita od prhkog 2 200
tijesta s tjesteni-
nom
Pita od prhkog 2 200
tijesta s povr-
¢em
Quiches 1 180
Lasagne 2 180 -
190
Caneloni 2 180 -
190

1) Predgrijavanje 10 minuta.

MESO
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Vruéi zrak
Polozaj re-
Setke

2 180

2 175

1 180

2 180 -
190

2 180 -
190

40 - 50

45 - 60

50 - 60
25-40

25-40

U kalupu

U kalupu

U kalupu1)
U kalupu®)

U kalupu1)




Gornji i doniji grijac¢

Napomene

Vruéi zrak Vrijeme
Polozaj re- kuhanja
[min]
2 190 50-70
2 180 90 - 120
2 175 90 - 120
2 200 50 - 60
2 200 60-70
2 200 70-75

170 120 - 150

2 160 100 - 120
2 175 110- 130
2 200 70 - 85

2 160 210 - 240
2 220 120 - 150
1 160 150 - 200
2 175 60 - 80

2 175 150 - 200
2 175 90 - 120

Na zi¢anoj polici
Na Zi¢anoj polici
Na zi¢anoj polici
Na zi¢anoj polici

Na Zi¢anoj polici

Na zi¢anoj polici

S koricom
2 komda

Noga
Cijelo
Cijelo
Cijelo
Cijelo
Izrezano na
dijelove

Izrezano na
dijelove

Cijelo

Napomene

VRSTA JELA | polozaj re-
Setke
Govedina 2 200
Svinjetina 2 180
Teletina 2 190
Englesko gove- 2 210
de pecenje,
slabo peceno
Englesko gove- 2 210
de pecenje,
srednje peceno
Englesko gove- 2 210
de pecenje, do-
bro pec¢eno
Svinjski but 2 180
Svinjska koljeni- 2 180
ca
Janjetina 2 190
Pile 2 220
Puran 2 180
Patka 2 175
Guska 2 175
Zec 2 190
Zec 2 190
Fazan 2 190
RIBA
Gornji i doniji grijac¢
VRSTA JELA | polozaj re-
Setke
Pastrva / orada 2 190
Tuna/losos 2 190
Mali rostilj

10

Vruéi zrak Vrijeme
Polozaj re- kuhanja
Setke [min]

2 175 40 - 55
2 175 35-60

3 -4 ribe
4 - 6 fileta

Predgrijte praznu pecnicu 10 minuta prije

kuhanja.
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Koli¢ina Mali rostilj Vrijeme kuhanja [min]

VRSTA JELA Komadi Polozaj re- b 1. strana 2. strana
Setke

Filetirani odresci 4 800 4 maks. 12-15 12-14
Govedi odresci 4 600 4 maks. 10-12 6-8
Kobasice 8 - 4 maks. 12-15 10-12
Kosana svinjetina 4 600 4 maks. 12-16 12-14
Pile (razrezano na 2 2 1000 4 maks. 30-35 25-30
dijela)
Kebab 4 - 4 maks. 10-15 10-12
Pile¢a prsa 4 400 4 maks. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 maks. 20-30 -
Ribliji filet 4 400 4 maks. 12-14 10-12
Tost sendvici 4-6 - 4 maks. 5-7 -
Tost 4-6 - 4 maks. 2-4 2-3
Odmrzavanje
Ve Vrijeme daljnje
VRSTA JELA odmrzavanja ) Aunjeg Napomene
. odmrzavanja [min]
[min]
Pile stavite na okrenuti
. ) ) tanjuri¢ postavljen u veliki
FLS ooy 10 - e AU tanjur. Preokrenuti kad prode
pola vremena.
Meso 1000 100 - 140 20 - 30 Preokrenuti kad prode pola
vremena.
Meso 500 90 - 120 20 - 30 Preokrenuti kad prode pola
vremena.

Pastrva 150 25-35 10-15 -
Jagode 300 30-40 10-20 -
Maslac 250 30-40 10-15 -
Krema 2 x 200 80 - 100 10-15 Vrhnje se moze tuci i kada je

mjestimicno jo$ zamrznuto.
Gateau torta 1400 60 60 -

Konzerviranje - Donji grija¢

Meko voée
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Vrijeme kuhanja do
KONZERVIRANJE Temperatura [°C] pocetka kljuc¢anja 100 °C (min)
(min)

Vrijeme kuhanja pri

Jagods, borovnice, 160 - 170 35-45 -
maline, zreli ogrozdi
Kostunjavo voce

Rl ahan gide Vrijeme kuhanja pri

KONZERVIRANJE Temperatura [°C] pocetka I_(Ijucanja 100 °C (min)
(min)
Kruske, dunje, Sljive 160 -170 35-45 10-15
Povrée

Ui LU el el Vrijeme kuhanja pri

KONZERVIRANJE Temperatura [°C] pocetka klju¢anja 100 °C (min)
(min)
Mrkva 1) 160 — 170 50 — 60 5-10
Krastavci 160 — 170 50 - 60 =
AITEEEID [ERTiED 222 160 — 170 50 — 60 5-10
kiseljenje
gKgraba' grasak, Sparo- 160170 50 - 60 1520

1) Kada iskljucite uredaj, ostavite staklenke u pec¢nici.

Susenje - Vruéi zrak
Prekrijte police peénice pergament papirom

za pecenje
POVRCE
Polozaj reSetke
VRSTA JELA Temperatura [°C] Vrijeme [hr]
1 nivo 2 nivoa
Grah 3 1/4 60 -70
Paprike 3 1/4 60 -70 5-6
Povrée za juhu 3 1/4 60 -70 5-6
Gljive 3 1/4 50 - 60 6-8
Zacinsko bilje 3 1/4 40 - 50 2-3
VOCE
Polozaj reSetke
VRSTA JELA Temperatura [°C] Vrijeme [hr]
1 nivo 2 nivoa
Sljive 3 1/4 60 - 70

12 www.zanussi.com




Polozaj reSetke

1 nivo

VRSTA JELA

Marelice

Jabuke izrezane
na ploske

Kruske 3

v

iS€enje i odrzavanje

Upozorenje Pogledajte poglavlja
Sigurnost.

Prednju stranu pecnice ocistite mekom

krpom namo¢enom u mlaku vodu sa sred-

stvom za CiSc¢enje.

+ Za CiSc¢enje metalnih povrsina koristite uo-
bi¢ajeno sredstvo za CiSéenje.

» Unutradnjost peénice odistite nakon svake

upotrebe. Tada prljavstinu mozZete lakSe

ukloniti i ona se nece zapeci.

+ Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim sred-
stvom za CiSéenje pecnica.

» Nakon svake upotrebe pecnice oistite svu
dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
stite meku krpu namocenu u toplu vodu sa
sredstvom za CiScenje.

+ Ako je dodatna oprema od neljepljivog
materijala, ne Cistite je agresivnim sredst-
vima, ostrim predmetima ili u perilici posu-
da. Moze unistiti neljepljivu oblogu.

Uredaji od hehrdajuceg celika ili
aluminija:
Vrata peénice odistite samo Cistom spuzvom.
Osusite ih mekom krpom.
Ne koristite ¢elicnu vunu, kiseline ili abraziv-
ne materijale jer mogu uzrokovati oste¢enja
povrsine pecnice. Kontrolnu plo¢u peénice
ocistite na isti nacin.
Ciséenje brtve vrata
» Redovno provjeravajte brtvu vrata. Brtva
vrata nalazi se oko ruba otvora pecnice. Ne
koristite uredaj ako je brtva vrata ostec¢ena.
Obratite se ovlastenom servisu.

www.zanussi.com

2 nivoa

1/4

Temperatura [°C] Vrijeme [hr]
8-10

60 - 70
60-70 6-8
60-70 6-9

« Za CiS¢enje brtve vrata, pogledajte opée in-
formacije o €iS¢enju.

Nosaci polica

Nosace polica mozete ukloniti kako biste o€i-

stili bo¢ne stranice.

Vadenje nosaca polica

~

o —

%
0 Prednji dio nosa- 6 Strazniji dio nosa-
¢a police povucite Ca police povucite
dalje od bo¢ne dalje od boéne
stjenke. stjenke i skinite ga.

Postavljanje nosaca polica
Nosace polica postavite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zaobljeni rubovi nosaca polica moraju bi-
ti okrenuti prema prednjem dijelu.
Ciséenje pomoéu vode
Postupak €iscenja vodom Koristi paru kako bi
pomogao uklanjanje masnoce i ostataka hra-
ne iz pecnice.
1. Stavite 300 ml. vode u spremnik sustava
Aqua clean na dnu pecnice.
2. Postavite funkciju peénice [8%) .
3. Postavite temperaturu na 90 °C .
4. Pustite da uredaj radi 30 minuta.

13



5. Iskljucite uredaj i pustite da se ohladi.

6. Kad je uredaj hladan, odistite unutarnje
povrsine pe¢nice mekom krpom.

Upozorenje Uvjerite se da je pecnica
hladna prije nego je dotaknete. Postoji
opasnost od opeklina.

Svjetlo pec¢nice

Upozorenje Pazite prilikom zamjene
svjetla peénice. Postoji opasnost od
strujnog udara.

Prije zamjene svjetla pecnice:

* Iskljucite peénicu.

* lzvadite osigurace iz kutije s osiguracima ili
iskljucite sklopku.

Stavite krpu na dno pecnice kako biste
sprijeCili oSte¢enja svjetla pecnice i
staklenog poklopca.
Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako bi-
ste sprijecili izgaranje naslaga masti na za-
rulji.
1. Okrenite stakleni poklopac svjetla u
smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu i skinite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite svjetlo svjetla peénice priklad-
nom Zaruljom otpornom na temperaturu
do 300 °C.

Koristite istu vrstu svjetla peénice.

4. Postavite stakleni poklopac.

Ciséenje vrata peénice

Vrata pecnice sastoje se od dvije staklene

plo€e. Vrata peénice i unutarnje staklene

plo¢e mozete ukloniti kako biste ih ocistili.

Vrata pecnice bi se mogla zatvoriti ako
unutarnju staklenu plo¢u pokusate skinu-
ti prije nego skinete vrata pecnice.

Pozor Uredaj ne upotrebljavajte bez
staklenih ploca.

14

@ Podignite i okre-
nite rucice na
objema Sarkama.

© Otvorite vrata do
kraja i pridrzite dvije
Sarke vrata.

9 Zatvorite vrata
pecnice do prvog
poloZaja (napola).
Zatim povucite vrata
prema naprijed i iz-
vadite ih iz leZista.

o Stavite vrata na
stabilnu povrsinu za-
§ticenu mekom
krpom.

\
~

9

(5) Otpustite sustav
za blokiranje kako
biste izvadili unu-
tarnju staklenu
plocu.

@ Dva pricvrsna
elementa okrenite za
90° i izvucite ih iz
lezista.
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Zona s otiskom mora biti okrenuta unutar vra-
ta. Nakon postavljanja provjerite da povrsina
okvira staklene plo¢e na dijelovima s tiskom
nije gruba na dodir.

Pazite da unutarnje staklo ispravno postavite
na mjesto. Pogledaijte ilustraciju.

@ Pazljivo podignite
(1. korak) i uklonite
(2. korak) staklenu
plocu.

Staklenu ploc¢u ocistite vodom i sapunicom.
Pazljivo osusite staklenu plocu.

Postavljanje vrata i staklene ploce

Nakon zavrSetka CiS¢enja umetnite staklenu
plocu i postavite vrata pe¢nice. Gore opisane
korake obavite obrnutim redoslijedom.

RjeSavanje problema

Upozorenje Pogledajte poglavlja

Sigurnost.

Uredaj ne radi. Uredaj nije ukljucen. Ukljucite uredaj. Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna upora-
ba".

Uredaj ne radi. Nadglednik minuta + kraj pro- Postavite Nadglednik minuta +
gramatora kuhanja nije po- kraj programatora kuhanja.
stavljen. Pogledajte poglavlje "Funkcije

sata".

Uredaj ne radi. Iskoc€io je osigurac u kutiji s osi-  Provjerite osiguraé. Ako osiguraé
guracgima. i dalje pregara, pozovite kvalifici-

ranog elektricara.

Svjetlo pecnice ne radi. Svjetlo pecnice nije ispravno. Zamijenite zaruljicu svjetla pecni-
ce.

Para i kondenzat nakupljaju se Jelo ste predugo ostavili u pe¢ni- Ne ostavljajte jelo u peénici dulje

na hrani i u unutrasnjosti pe¢ni- ci. od 15-20 minuta nakon dovr-

ce. Setka pecenja.

Ako ne mozete samostalno pronaci rieSenje, Podaci potrebni za servis nalaze se na naziv-

obratite se dobavljacu ili servisu. noj plocici. Nazivna plo€ica nalazi se na

prednjem okviru kuéista uredaja.
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Preporu¢ujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)
Broj proizvoda (PNC)
Serijskibroj (S.N.)

Tehnicki podaci

Napon 230V

Frekvencija 50 Hz

Postavljanje
Upozorenje Pogledajte poglavlja 4 A
Sigurnost.

Ugradnja

~ ™

/

548 __ 20
§558 ™
573 LT

g T
N \_ 5 /
4
5
4

. )
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Briga za okolis

Simbol g na proizvodu ili na njegovoj
ambalazi oznacuje da se s tim proizvodom ne
smije postupiti kao s otpadom iz
domacinstva. Umjesto toga treba biti urucen
prikladnim sabirnim to¢kama za recikliranje
elektronickih i elektrickih aparata. Ispravnim
odvozenjem ovog proizvoda sprijeCit Cete
potencijalne negativne posljedice na okolis$ i
zdravlje ljudi, koje bi inace mogli ugroziti
neodgovarajuc¢im rukovanjem otpada ovog

www.zanussi.com

Elektri¢na instalacija

Upozorenje Elektriénu instalaciju mora
postaviti kvalificirana osoba.

Proizvodac nije odgovoran ako ne slijedi-
te sigurnosne mjere opreza iz poglavlja
"Sigurnosne informacije".

Ovaj uredaj opremljen je utikacem i kabelom
napajanja.

Kabel

Vrste kabela primjenjivih za montazu ili
zamjenu: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF,
HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.
Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
(na nazivnoj plogici) i tablicu:

Ukupna snaga Presjek kabela

maksimalno 1380 W 3 x 0,75 mm?
maksimalno 2300 W 3 x 1 mm?
maksimalno 3680 W 3 x 1,5 mm?

Uzemljenje (zeleno-zuti vodi¢) mora biti 2 cm
dulje od vodi€a faze i nule (smedi i plavi vodi-
¢i).

Q

proizvoda. Za detaljnije informacije o
recikliranju ovog proizvoda molimo Vas da
kontaktirate Va$ lokalni gradski ured, uslugu
za odvozenje otpada iz domacinstva ili
trgovinu u kojoj ste kupili proizvod.
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Materijal pakiranja PS itd. Odlozite materijal pakiranja u kon-
Materijal pakiranja nije Stetan za okoli$ i tejnere za tu svrhu na lokalnom mjestu za
moZe se reciklirati. Plasti¢ni dijelovi oznageni | upravljanje otpadom.
su medunarodnim skrac¢enicama poput PE,

18 www.zanussi.com



Cuprins

Informatii privind siguranta _ _ __ ___ _ 19 | Sfaturiutile ___ 24
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Functii suplimentare _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 24

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

Informatii privind siguranta

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca in-
stalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si dau-
ne. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pen-
tru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

/\ Avertizare Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru sigu-
ranta lor.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci
cand acesta este in functiune sau cand se racegte. Componen-
tele accesibile sunt fierbinti.

 Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va
recomandam sa-l activati.

« Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.
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Aspecte generale privind siguranta

Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire care sunt in aparat. Folositi in-
totdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau a pune in

A Instructiuni privind siguranta

interior accesorii sau vase.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata apara-

tul.

intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a efectua ope-

ratiile de intretinere.

Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla ugii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai in-
tai de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati
capatul din spate de peretii laterali. Instalati suporturile pentru

raft in ordine inversa.

Instalarea

Avertizare Doar o persoana calificata va
instala acest aparat.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati
sau utilizati.

Respectati instructiunile de instalare furni-
zate impreuna cu aparatul.

Procedati cu atentie sporita atunci cand
mutati aparatul deoarece acesta este greu.
Purtati intotdeauna manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de méaner.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Verificati daca aparatul este instalat avand
in jurul sdu structuri de siguranta.

Laturile aparatului trebuie sa raméana in
apropierea altor aparate sau unitati cu
aceeasi inaltime.

20

Conexiunea la reteaua electrica

Avertizare Risc de incendiu si de
electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate

de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la impamantare.

Verificati daca informatiile de natura elec-
trica, specificate pe placuta cu datele tehni-
ce, corespund sursei de tensiune. Daca nu,
contactati un electrician.

Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

Nu folositi adaptoare cu cai multiple si ca-
bluri prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Contactati centrul de service sau un electri-
cian pentru a schimba un cablu de alimen-
tare deteriorat.
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Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa intre Tn contact cu usa aparatului, in
special atunci cand usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara folosi-
rea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizd numai dupa
incheierea procedurii de instalare. Asigura-
ti-va ca priza poate fi accesata dupa insta-
lare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intot-
deauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecva-
te: intrerupatoare pentru protectia liniei, si-
gurante fuzibile (sigurantele cu surub tre-
buie scoase din suport), mecanisme de de-
cuplare pentru scurgeri de curent si contac-
toare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care va permite
sa deconectati aparatul de la retea la toti
polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin 3
mm.

Utilizarea

Avertizare Risc de ranire, arsuri sau de
electrocutare sau explozie.

Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.
Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in tim-
pul functionarii.

Dezactivati aparatul dupé fiecare intrebuin-
tare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Este posibila emisia de aer fier-
binte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra ugii deschise.
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Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Tineti intotdeauna inchisa usa aparatului
atunci cand acesta este in functiune.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utili-
zarea unor ingrediente cu continut de al-
cool poate determina prezenta aburilor de
alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre Tn contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezi-
te cu produse inflamabile nu trebuie intro-
duse Tn aparat, nici puse adiacent sau dea-
supra acestuia.

Avertizare Pericol de deteriorare a
aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolo-
rarea emailului:

— Nu puneti vase sau alte obiecte Tn aparat
direct pe baza acestuia.

— Nu puneti folie din aluminiu direct pe ba-
za aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
—nu tineti vase umede si alimente n inte-
riorul aparatului dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau
instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului nu are niciun efect
asupra functionarii aparatului. Nu este un
defect in ceea ce priveste garantia legala.
Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
siropoase. Sucurile de fructe lasa pete care
pot fi permanente.

ingrijirea si curatarea

Avertizare Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a curata aparatul, deconectati-|
si scoateti stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista ris-
cul de spargere a panourilor vitrate.

. inlocuit,i imediat panourile vitrate ale usii

daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de Service.
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+ Atentie cand scoateti uga aparatului.
Aceasta este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

» Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi
sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, res-
pectati instructiunile de siguranta de pe
ambalaj.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este ca-
zul) cu nici un tip de detergent.

Bec interior

 Tipul de bec sau de lampa cu halogen utili-
zat pentru acest aparat este destinat exclu-

Descrierea produsului

éH B &

Buton pentru functiile cuptorului
Buton pentru cronometru

Buton pentru temperatura
Indicator temperatura

Gratar

inainte de prima utilizare

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.
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siv aparatelor electrocasnice. Nu 1l utilizati
n alte scopuri.

& Avertizare Risc de electrocutare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare electrica Tnainte de a nlocui be-
cul.

+ Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.
Aruncarea la gunoi

Avertizare Risc de ranire sau de
sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare.

+ Taiati cablul electric si indepartati-I.

+ Scoateti dispozitivul de blocare a usii pen-

tru a preveni inchiderea copiilor sau a ani-
malelor de companie in aparat.

A Bec cuptor

Ventilator

n Recipient pentru curatarea cu apa

[E}] Suportul pentru raft, detasabil

Pl&cuta cu date tehnice

Pozitii rafturi

Accesoriile cuptorului

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, friptu-
ri.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

+ Tava de coacere aluminizata
Pentru prajituri si fursecuri.

* Grill-/ Cratita pentru frigere
Pentru coacere si frigere sau ca tava pen-
tru grasime.

Curatarea initiala
+ Scoateti toate accesoriile si suporturile raf-
turilor detasabile (daca este cazul).
Www.zanussi.com



+ Curétati aparatul inainte de prima utilizare. | 3. Setati functia "] si temperatura maxima.

Important Consultati capitolul "Ingrijirea si 4. Lasati aparatul sa functioneze timp de

curatarea".

Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasi-

mile ramase.

zece minute.
5. Setati functia [@] si temperatura maxima.

6. Lasati aparatul sa functioneze timp de
zece minute.
Accesoriile pot deveni mai fierbinti decéat de

1. Setati functia (O] si temperatura maxima. | opjcei. Aparatul poate emite un miros si fum.
2. Lasati aparatul sa functioneze timp de o Acest lucru este normal. Aerisiti bine incape-

ora.

Utilizarea zilnica

Avertizare Consultati capitolele privind

rea.

Cand temperatura aparatului creste, se
aprinde indicatorul de temperatura.

Siguranta. ) o
. ) ) ) 3. Pentru dezactivarea aparatului, rotiti bu-
Activarea si dezactivarea aparatului tonul pentru functiile cuptorului si butonul
1. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului pentru temperatura in pozitia Oprit.

pe o functie de gatit.

2. Rotiti butonul pentru temperaturé la o va-

loare a temperaturii.
Functiile cuptorului

Functia cuptorului Aplicatie

0 Pozitia Oprit

-6- lluminare cuptor
4 ] .

Gatire conventio-

nala :Incalzire de

— 6 sus + jos / Curata-
re cu apa

R

Incalzire de sus

Incalzire de jos

Grill (gratar)

Grill rapid

Gatire prin Con-
vectie cu Aer cald

Decongelare

www.zanussi.com

Aparatul este oprit.

Pentru a activa becul cuptorului fara nici o functie de gatit.

Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului. Elemen-
tele de incalzire aflate sus si jos functioneaza in acelasi timp.
Pentru mai multe informatii despre Curatarea cu apa, consultati
capitolul "Ingrijirea si curétarea”.

Pentru a termina alimentele deja gatite. Functioneaza doar ele-
mentul de incalzire de sus.

Pentru a coace prajituri cu baza crocanta sau tare. Functioneaza
doar elementul de incalzire de jos.

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mici in mij-
locul raftului. Pentru a face paine prajita.

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mari. Pen-
tru a face paine prajita. Functioneaza tot gratarul.

Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de gati-
re, pe mai multe rafturi, fara transfer de aroma.

Pentru a dezgheta alimentele congelate. Butonul pentru tempera-
tura trebuie sa fie in pozitia oprit.
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Functiile ceasului

Ceas avertizor + Terminarea gatitului

Folositi-l pentru a seta timpul de oprire auto-
mata a unei functii a cuptorului.

1. Selectati o functie a cuptorului si tempe-
ratura.

2. Rotiti la maxim butonul cronometrului,
dupa care il rotiti la intervalul de timp ne-
cesar.

Functii suplimentare

Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu aer
rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele aparatului. Dacé opriti aparatul,
suflanta cu aer rece continua s& functioneze
pana cand temperatura din aparat scade si
aparatul se raceste.

Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau com-
ponentele defecte pot sa cauzeze su-

Sfaturi utile

* Aparatul are cinci niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de
jos a podelei aparatului.

 Aparatul are un sistem special care produ-
ce o circulatie naturala a aerului si o reci-
clare constanta a aburului. Cu acest sistem
puteti gati intr-un mediu cu aburi i puteti
pastra preparatele moi in interior si crocan-
te la exterior. Reduce la minimum durata
de gatire si consumul de energie.

» Umezeala poate produce condens in apa-
rat sau pe panourile de sticla ale usii. Acest
lucru este normal. Utilizatorul trebuie sa se
indeparteze intotdeauna de aparat atunci
cand deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul, lasati
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatire.

+ Curatati umezeala ramasa dupa fiecare uti-
lizare a aparatului.
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3. Dupa ce se scurge intreaga perioada de
timp, este emis un semnal sonor. Apara-
tul se dezactiveaza.

Setare normala \") : Rotiti butonul cronome-

trului la \") . In aceastd pozitie dvs. comandati

manual aparatul. Ceas avertizor + Termina-
rea gatitului este oprita.

praincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de si-
guranta care intrerupe alimentarea cu curent.
In momentul in care temperatura scade, cup-
torul se activeaza din nou Th mod automat.

» Nu puneti obiecte direct pe podeaua apara-
tului si nu puneti folie din aluminiu pe com-
ponente atunci cand gétiti. In caz contrar
este posibila modificarea rezultatelor obti-
nute si se poate cauza deteriorarea stratu-
lui de email.

Coacerea prajiturilor

+ Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in ace-
lasi timp, lasati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui
+ Utilizati o cratita adanca pentru alimentele

foarte grase pentru a evita patarea perma-
nenta a cuptorului.

+ La&sati carnea aproximativ 15 minute inain-
te de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
prelinga afara.

» Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum in cuptor pe durata frigerii, se reco-
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mandé& adaugarea de putina apa in cratita
adanca. Pentru a preveni condensarea fu-
mului, addugati apa de fiecare data dupa
ce se evapora.

Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

Tabele pentru coacere si frigere

PRAJITURI

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

" Caldura de sus + jos Aer cald 3
TIP DE MAN- ! Durata de ,
CARE . . gatire Observatii
Nivel raft Nivel raft [min]
Retete cu com- 2 170 3(2si4) 160 45-60 Intr-o formé pen-
pozitie batuta cu tru prajituri
telul
Aluat fraged 2 170 3(2si4) 160 20-30 Intr-o formé& pen-
tru prajituri
Prajitura cu 1 170 165 60 - 80 Intr-o forma pen-
branza si lapte tru prajituri de 26
batut cm
Prajitura cu me- 2 170 2 (stanga si 160 80 - 100 in dou& forme
re (placinta cu dreapta) pentru prajituri de
mere) 20 cm pe un raft
de sarma’)
Strudel 3 175 150 60 - 80 Intr-o tava de coa-
cere
Tarta cu gem 2 170 2 (stanga si 165 30-40 Intr-o formé pen-
dreapta) tru prajituri de 26
cm
Pandispan 2 170 160 50 - 60 Tntr-o forma pen-
tru prajituri de 26
cm
Tort de craciun/ 2 160 150 90 - 120 Intr-o forma pen-
tort bogat in tru prajituri de 20
fructe cm?)
Prajitura cu pru- 1 175 160 50 - 60 Tntr-o tava de pai-
ne nel)
Prajituri mici - & 170 140 - 20 - 30 Intr-o tava de coa-
pe un nivel 150 cere
Prajituri mici - - - 2si4 140 - 25-35 Intr-o tavé de coa-
pe doua niveluri 150 cere
Prajituri mici - - - 1,3si5 140 - 30-45 Intr-o tavé de coa-
pe trei niveluri 150 cere

www.zanussi.com
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TIP DE MAN-
CARE

Caldura de sus + jos

Aer cald

Nivel raft

Durata de
gatire
[min]

Observatii

Biscuiti / patise-
rie - pe un nivel

Biscuiti / patise-
rie - pe doua ni-
veluri

Biscuiti / patise-
rie - pe trei nive-
luri

Bezele - pe un
nivel

Bezele - pe
doua niveluri

Chifle dulci

Eclere - pe un
nivel

Eclere - pe doua
niveluri

Tarte

Tort cu multe
fructe

Sandvis Victoria

3 140
3 120
3 190
3 190
2 180
1 160
1 170

1) Preincalziti timp de 10 minute.

PAINE SI PIZZA

TIP DE MAN-
CARE

Paine alba

Péine de secara

Chifle

26

Caldura de sus + jos

Nivel raft
1 190
1 190
2 190

2si4

1,3si5

2si4

2si4

Aer cald

Nivel raft

2(25sid)

140 -
150

140 -
150

140 -
150

120

120

190

170

170

170

150

160

190

180

180

30-35

35-40

35-45

80 - 100

80 - 100

12-20

25-35

35-45

45-70

110 - 120

50 - 60

Durata de
gatire
[min]

60 - 70

30 - 45

25-40

Intr-o tava de coa-
cere

intr-o tava de coa-
cere

Intr-o tavé de coa-
cere

intr-o tava de coa-
cere
Intr-o tava de coa-
cerel)

Intr-o tavé de coa-
cerel)

Intr-o tava de coa-
cere

Intr-o tavé de coa-
cere

Intr-o formé& pen-
tru prajituri de 20
cm

intr-o forma pen-

tru prajituri de 24
cm

Intr-o formé& pen-

tru prajituri de 20
cm

Observatii

1 - 2 bucati, 500 g
per bucata)

Intr-o tava de pai-
ne

6 - 8 role intr-o
tava de coacere!)
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Caldura de sus + jos Aer cald Durati de

TIP DE MAN- " .
CARE . . gatire Observatii
Nivel raft Nivel raft [min]
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20  Intr-o tava de coa-
250 250 cere sau cratita

adanca)

Pateuri 3 200 3 190 10-20 Intr-o tavé de coa-

cere)

1) Preincalziti timp de 10 minute.

TARTE
" Caldura de sus + jos Aer cald
TIP DE MAN- Durata de Observatii
CARE Nivel raft Nivel raft gatire [min] ’
Tarte cu paste 2 200 2 180 40 -50 intr-o forma
Tarte cu legume 2 200 2 175 45-60 Intr-o form&
Tarte tip Quiche 1 180 1 180 50 - 60 ntr-o forma™)
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 Tntr-o forma?)
190 190
Paste Cannello- 2 180 - 2 180 - 25-40 ntr-o forma™)
ni 190 190
1) Preincalziti timp de 10 minute.
CARNE
. Caldura de sus + jos Aer cald
TIP DE MAN- Durata de Observatii
CARE Nivel raft Nivel raft gatire [min] ’
Vita 2 200 2 190 50-70 Pe un raft de
sarma
Porc 2 180 2 180 90 - 120 Pe un raft de
sarma
Vitel 2 190 2 175 90 - 120 Pe un raft de
sarma
Friptura de vita 2 210 2 200 50 - 60 Pe un raft de
englezeasca, in sarma
sange
Friptura de vita 2 210 2 200 60 - 70 Pe un raft de
englezeasca, sarma
gatita mediu
Friptura de vita 2 210 2 200 70-75 Pe un raft de
englezeasca, bi- sarma
ne facuta
Ceafa de porc 2 180 2 170 120 - 150 Cu sorici
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Caldura de sus + jos Aer cald

TIP DE MAN- Durata de Observatii

CARE Nivel raft Nivel raft gatire [min]

Picior de porc 2 180 2 160 100 - 120 2 bucati
Miel 2 190 2 175 110-130 Pulpa
Pui 2 220 2 200 70-85 Intreg
Curcan 2 180 2 160 210 - 240 Tntreg
Rata 2 175 2 220 120 - 150 intreaga
Gasca 2 175 1 160 150 - 200 Intreagé
lepure 2 190 2 175 60 - 80 Bucati
lepure de camp 2 190 2 175 150 - 200 Bucati
Fazan 2 190 2 175 90 - 120 Tntreg
PESTE
- Caldura de sus + jos Aer cald
TIP DE MAN- I?l{raté d.e Observatii
CARE Nivel raft Nivel raft gatire [min] ’
Pastrav/Dorada 2 190 2 175 40 - 55 3 - 4 pesti
Ton/Somon 2 190 2 175 35-60 4 - 6 fileuri
Grill (1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute,
fnainte de gatire.
Cantitate Durata de gatire [min]
TIP DE MANCARE Nivel raft |Temp [°C] | Pe o parte | Pe cealalta
parte
File bucati 4 800 4 max. 12-15 12-14
Friptura de vita 4 600 4 max. 10-12 6-8
Carnati 8 - 4 max. 12-15 10-12
Cotlet de porc 4 600 4 max. 12-16 12-14
Pui (taiat in douad) 2 1000 4 max. 30-35 25-30
Kebab 4 - 4 max. 10-15 10-12
Piept de pui 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
File de peste 4 400 4 max. 12-14 10-12
Sandvis cu paine 4-6 - 4 max. 5-7 -
prajita
Péine prajita 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
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Decongelare

TIP DE MANCA- Timp decon-

gelare [minu-

RE
te]

Pui 1000 100 - 140
Carne 1000 100 - 140
Carne 500 90 - 120
Pastrav 150 2535
Capsuni 300 30 - 40
Unt 250 30-40
Frisca 2x200 80 - 100
Préjitura 1400 60

Pastreaza cald - Incalzire jos

Fructe moi

Timp suplimentar
de decongelare
[minute]

20-30

20-30

20-30

10-15
10-20
10-15

10-15

60

Observatii

Puneti puiul pe platanul infe-

rior intors, pe o farfurie mare.

Intoarceti la jumétatea dura-
tei de gatit.

Intoarceti la jumatatea dura-
tei de gatit.
Intoarceti la jumétatea dura-
tei de gatit.

Frigca se poate bate chiar
daca au mai ramas unele
parti usor inghetate.

o Fierbere pana la apari- | Se continua gatirea la
LIRS Temperaturd ['Cl | ;2 bulelor de aer [min] 100 °C [min]

Capsune, afine,

< . 160 - 170
zmeura, agrise coapte

Fructe cu sambure

35-45

< ro Fierbere pana la apari- | Se continua gatirea la
(ASLi2 L5513 Temperatura [°Cl | 42 bulelor de aer [min] 100 °C [min]

Pere, gutui, prune 160 - 170

Legume

35-45

10-15

< ro Fierbere pana la apari- | Se continua gatirea la
CElER Temperaturd ['Cl | ;2 bulelor de aer [min] 100 °C [min]

Morcovi 1) 160 - 170
Castraveti 160 - 170
Muraturi asortate 160 - 170

Gulie, mazare, sparan-

ghel 160 — 170

50 -60
50 - 60
50 -60

50 - 60

1) Dupa dezactivarea aparatului lasati alimentele conservate in cuptor.
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5-10

5-10

15-20
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Uscare - Aer cald
Acoperiti rafturile cuptorului cu foi de copt.

LEGUME

_ Nivel raft
TIP DE MANCA Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri

Fasole

Ardei 3 1/4
LegEJme pentru 3 1/4
supa

Ciuperci 1/4
lerburi 1/4
FRUCT

60-70

60 - 70 5-6
60-70 5-6
50 - 60 6-8
40 - 50 2-3

A . Nivel raft
TIP DE MANCA Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri

Prune 3 1/4
Caise 3 1/4
Felii de mar 3 1/4
Pere 3 1/4

ingrijirea si curatarea

60-70 8-10
60 - 70 8-10
60-70 6-8
60 - 70 6-9

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.

+ Curatati partea din fata a cuptorului cu o
carpa moale, apa calda si agent de curata-
re.

« Utilizati un agent de curatare obignuit pen-
tru a curata suprafetele metalice.

+ Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Astfel, puteti indeparta murdaria
mai ugor si aceasta nu se mai arde.

+ Curatati murdaria rezistenta cu produs spe-
cial de curatat cuptorul.

+ Curatati toate accesoriile cuptorului dupa
fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de curata-
re.

+ Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizand agenti agresivi, obiecte cu

30

margini ascutite sau in masina de spalat
vase. Stratul anti-aderent poate fi distrus.

Pentru modelele din inox sau alumi-
niu:
Curatati usa cuptorului numai cu un burete
ud. Uscati-o cu o laveta moale.
A nu se folosi bureti din sarma, acizi sau pro-
duse abrazive, deoarece acestea pot deterio-
ra suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

Curatarea garniturii usii

+ Verificati la intervale regulate garnitura usii.
Garnitura usii se afla in jurul cadrului ca-
vitatii cuptorului. Nu utilizati aparatul daca
garnitura usii este deteriorata. Contactati
centrul de service.

» Pentru a curata garnitura ugii consultati in-
formatiile generale despre curatenie.
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Suporturile raftului

Pentru a curata peretii laterali puteti scoate
suportul rafturilor.

Scoaterea suporturilor pentru rafturi

~

ﬁ
J
(1) Trageti partea din (2] Trageti partea din
fata a suportului spate a suportului
gratarelor afara din  pentru raft pentru a
peretele lateral. o indeparta de pere-
tele lateral si scoate-
ti-o in afara.

Instalarea suporturilor pentru rafturi
Instalati suporturile pentru rafturi in ordine in-
versa.

Capetele rotunde ale suporturilor pentru
rafturi trebuie indreptate spre inainte.
Curatare cu apa

Procedura de Curatare cu apa foloseste abu-
rul pentru a elimina grasimile si resturile de
mancare ramase in cuptor.

1. Puneti 300 ml de apa in rezervorul pentru
Curatare cu apa aflat la baza cuptorului.

2. Setati functia cuptorului [6"] .
3. Setati temperatura la 90 °C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
de minute.

5. Dezactivati aparatul si l1asati-l sa se
raceasca.

6. Cand aparatul este rece, curatati suprafe-
tele interioare ale cuptorului cu o laveta.

Avertizare inainte de a atinge aparatul,
verificati daca acesta s-a racit. Pericol de
arsuri.

Bec cuptor
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Avertizare Aveti grija cand schimbati
becul cuptorului. Exista pericol de
electrocutare.

fnainte de a schimba becul cuptorului:
» Dezactivati cuptorul.

» Decuplati sigurantele din tablou sau dezac-
tivati intrerupatorul.

Puneti o carpa pe fundul cuptorului pen-
tru a preveni deteriorarea becului cupto-
rului si a capacului de sticla.
Tntotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul
unei carpe pentru a preveni arderea reziduu-
rilor de grasime pe bec.

1. Rotiti capacul de sticla la stanga si scoa-
teti-I.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu altul cores-
punzator, rezistent la o temperatura de
300 °C.

Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.

4. Instalati capacul de sticla.

Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului este prevazuta cu doua pa-
nouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptoru-
lui si panoul intern de sticla pentru a le
curéata.

Usa cuptorului se poate inchide daca in-
cercati sa scoateti panoul intern de sticla
fnainte de a scoate usa cuptorului.

Atentie Nu utilizati aparatul fara
panourile de sticla.
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@ Deschideti com- @ Ridicati si rotiti @ Ridicati cu atentie

plet usa si apucati parghiile de pe cele panoul de sticla (pa-
de cele doud bala-  doua balamale. sul 1) si scoateti-I
male ale usii. (pasul 2). ’

Curatati panoul de sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.

Instalarea usii cuptorului si a panoului de
sticla

Dupa terminarea procedurii de curatare, re-
J montati panoul de sticla si usa cuptorului. Fa-

© inchideti usa cup- @ Puneti usa pe 0 ceti pasii de mai sus in ordine inversa.

torului péné laprima  |avets moale pe 0 Zona serigrafiata trebuie indreptata cu fata

pozitie de deschide-  suprafata sta,bilé spre partea interioara a usii. Dupa instalare,

re (jfjmétate). Apoi ’ ’ asigurati-va ca suprafata cadrului panoului de

trageti spre inainte si sticla din zonele serigrafiate nu prezinta as-

scoateti usa din lo- peritati la atingere.

cas. ' Asigurati-va ca ati montat panoul intern de

sticla Tn pozitia corectd. Consultati imaginea.

O Pentruascoate @ Rotiti cele doud

panoul intern de dispozitive de fixare
sticla eliberati siste-  la 90° si scoateti-le
mul de blocare. din locagurile lor.

Ce trebuie facut daca...

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.
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Aparatul nu functioneaza deloc.

Aparatul nu functioneaza deloc.

Aparatul nu functioneaza deloc.

Becul cuptorului nu functioneaza.

Aburul si condensul se depun pe
alimente si in interiorul cuptoru-
lui.

Daca nu puteti gasi singur o solutie la pro-
blema, contactati dealerul sau centrul de ser-

vice.

Aparatul nu este activat.

Programatorul Ceas avertizor +
Terminarea gatitului nu este se-
tat.

Siguranta din tabloul de siguran-
te este decuplata.

Becul cuptorului este defect.

Ali lasat vasul cu mancare prea
mult timp n cuptor.

aparatului.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta

Va recomanda@m sa notati datele aici:

Model (MOD.)
Numarul produsului (PNC)
Numarul de serie (S.N.)

Date tehnice

Tensiune

Frecventa

Instalarea

230V
50 Hz

Avertizare Consultati capitolele privind

Siguranta.
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Activati aparatul. Consultati capi-
tolul "Utilizarea zilnica".

Setati programatorul Ceas aver-

tizor + Terminarea gatitului. Con-
sultati capitolul “Functiile ceasu-

lui”.

Verificati siguranta. Daca sigu-
ranta se declanseaza de mai
multe ori, contactati un electri-
cian calificat.

Tnlocuiti becul cuptorului.

Nu lasati vasele cu mancare in
cuptor mai mult de 15-20 minute
dupa terminarea gatitului.

este amplasata pe cadrul frontal din interiorul
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NG | Conectarea la alimentarea electrici

Avertizare Conectarea electrica trebuie
efectuatd numai de catre o persoana
calificata.

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul ,Informatii privind siguranta”.

Acest aparat este livrat cu fisa si cablu de co-
nectare electrica.

Cablu

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau Tnlocuire: HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05
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RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-
F.

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata (de pe placuta cu date teh-
nice) si tabelul:

Putere totala ab- Sectiunea cablului
sorbita

maxim 1380 W 3 x0,75 mm?
maxim 2300 W 3 x 1 mm?

Protejarea mediului inconjurator

Putere totala ab- Sectiunea cablului
sorbita

maxim 3680 W 3x1,5mm?

Cablul de masa (cablul verde/galben) va fi cu
2 cm mai lung decat cele de faza si de nul
(cablurile albastru si maro).

Q)

X

Simbolul = e pe produs sau de pe ambalaj
indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat
fmpreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat
la punctul de colectare corespunzator pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Asigurandu-va ca ati eliminat in
mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative pentru
mediul inconjurator si pentru sanatatea
persoanelor, consecinte care ar putea deriva
din aruncarea necorespunzatoare a acestui
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produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam
sa contactati biroul local, serviciul pentru
eliminarea deseurilor sau magazinul de la
care |-ati achizitionat.

Materialele de ambalare

Materialele de ambalare sunt ecologice
si reciclabile. Componentele din plastic sunt
marcate cu abrevieri internationale precum
PE, PS, etc. Aruncati ambalajele Tn containe-
rele corespunzatoare din locurile amenajate
special pentru colectarea deseurilor.
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Moxxe 3MiHUTNCS 6e3 OMNOBILLEHHS.

IHpopmauina 3 TexHikKM 6e3neku

lNepepn ycTaHOBKOI Ta eKcrninyartauieto npunagy crig yBaxHo
npoYmMTaTh IHCTPYKLitO KopucTyBada. BupobHuK He Hece Bignosi-
AanbHOCTI 32 NOLUKOKEHHS, LLO BUHUKIN Yepes3 HenpaBuiibHe
BCTaHOBIEHHS abo ekcnnyaTauito. IHCTPYKLii 3 KOPUCTYBaHHS
npunagom cnig 36epirati 3 METOK KOPUCTYBAHHA B ManbyTHLO-
My.

Beaneka piTten i BpasnuBux oci6

/\ MonepemxeHHs! ICHye pU3NK 3a4yLLIEHHS, YLUKOKEHD YN
BTpaTV Npaue3faTHOCTI.

* Llen npunag moxyTb BUKOPUCTOBYBATW AiTW BIKOM Bif 8 pOKiB
Ta 0cobu 3 obMexXeHUMN isMYHUMIN, CEHCOPHUMM YN PO3YMO-
BUMM 3ai0OHOCTAMM ab0 HeaoCTaTHIM AOCBIAOM i 3HAHHAMM, K-
LLLO Taki ocobn nepebyBatoTb Nig Harna4oM BignosiganeHOI 3a
ix 6esneky noanHwu.

» He posBonsante Oitsam rpatuca 3 npunagom.

* [MakyBanbHi maTepianu cnig TpMMaTt B HE4OCTYNHOMY Ans fi-
Ten Micu,.

* He ponyckanTe giTen Ta JOMaLUHIX TBApyH 40 npunagy nig
4yac noro poboTn UM OXonomKEHHA. [JOCTYNHI YaCcTUHK rapsidi.

* AKWo npunag ocHalleHo 3aXUCTOM Big 4OCTYNY AiTeNn, peko-
MEeHOYETLCA NOro YBIMKHYTMU.

* He mMoxHa gopyyaty ynwieHHs abo TexHiyHe 06CrnyroByBaHHS
AiTam 6e3 BigNOBIiAHOro Harnsay.
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3aranbHi npaBuna 6e3nekun

Mig yac poboTn npunag HarpiBaeTbCcA. He Topkantecst oo Ha-
rpiBanbHUX enemeHTiB npuragy. 3aBXan KOpUCTYUTECH KYXOH-
HUMW pyKaBULAMMW, KONU BUTSraeTe i BCTaBNAeTe npunagas yum
[EKO.

He BUKOpPUCTOBYNTE NAPOOYUCHUK OS1A YULLLEHHSA Npunaay.
BumukanTte npunag, nepl HiXk BUKOHYBaTU TEXHIYHE 0OCNyro-
BYBaHHS.

He BukopucToBynTE ONS YULLEHHS CKNAHOI NOBEPXHI ABEpUAT
KOpCTKi abpasunBHi 3acobu Ta meTanesi LWKpebkn, OCKiNbkM Le
MOXe MPU3BECTU A0 MOSIBM HA CKIi TPILLMWH.

LLlo6 3HATWM OnopHy peiKy, cnoyaTky NOTArHITE NEPEAHIo, a no-
TiM 3aHI0 YAaCTUHY OMOPHOI perkn Big BiYHOI CTiHKK. [Ns BCTa-
BIIEHHS OMOPHOI PEVKN BUKOHANTE HaBeaeHY BuULLE npouenypy
Y 3BOPOTHI/ MNOCNIAOBHOCTI.

/AN IHCTPYKUiT 3 TeXHikM 6e3nekun

YcTaHoBKa » Bucota cTopiH npunagis abo iHwux 06’ek-
. TiB, 6ins AKUX CTOITb NpuNag, NoBUHHA Bia-
& nonepgfqmeuuﬂ! BcraHoenoBaTyh Len noBigaTv BUCOTI CTOPIH npunagy.
NPWCTPI NOBMHEH NiLLe

kBanicikoBaHWi dhaxiBeLb. MigknioueHHA Ao enekTpomepexi

* TMoBHiCTIO 3HIMITb YNaKoBKy. /\\ Monepemxenus! IcHye HeGeaneka

* He BcTaHoBIIOMTE | HE BUKOPUCTOBYITE MOXEXi I YPAKEHHS eNeKTPUYHUM
MOLLKOXEHWIA Npunag,. CTPYMOM.

* HoTpumyiTecs IHCTPYKLii 3 YCTAHOBKM, WO | « Bgj poGoTM 3 NiAKMIOYEHHS 0 enekTpoMe-
BXOAATL Y KOMNJIEKT pa3oM I3 MpuiafoM. pexi MatTb BUKOHYBaTUCS KBanidikosa-

+ [MNpunag Baxkuii, TOMy OyabTe 06epexHi, HUM €NeKTPUKOM.

nepecyBatoum itoro. O6OB’A3KOBO ofAraTe | « Mpunag mae GyTv 3a3eMNEHMiL.

XUCHI pyKaBUYKN. . .
saxucHi pyka * [NepekoHanTecs, WO enekTpUYHi napameT-

He TArHiTL Npunag 3a pyuky. pY Ha TabnnyLl 3 TEXHIYHUMN JaHUMMK Bif-
[oTpumyntecs BUMOr LLOAO MiHiManbHOT noBigalTb NapameTpam enekTpoMepexi. Y
BiCTaHi 4O iHLWKNX Npunaais Yy npegmeTis. pasi HeBiAMOBIAHOCTI cnif 3BepHYTUCS A0
MepekoHanTecs, WO KOHCTPYKUIT, Mig, SKu- ENeKTpuKa.

MU i Binga AKX yCTaHOBMNEHO Npunag, € + 3aBXau KOpUCTYWTECH NPaBUIIbHO BCTaHO-
CTiIiKUMU | Be3nevHnmu. BMEHOI NPOTMYAAPHOI PO3ETKOH.

* He BukopucToByinTe posranyxysaui, nepe-
XiOHUKK 1 NOOOBXYBaui.
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Mig Yac BCcTaHOBNEHHS NpuUnagy NUNbHyW-
Te, Wob He NMoLIKOAUTU Kabernb XUBMEHHS i
wrencenb. [N 3aMiHW NOLLUKOXKEHOro Ka-
6ento cnig 3BepHYTUCS: 40 CEPBICHOTO
LeHTpy abo fo enekTpuka.

MunbHynTe, WO6 Kabenb XMBNEHHNA He
TOpKaBCHA ABEPUAT nNpunagy, 0cobnmeo ko-
1 aBepudATa rapsi.

EnemeHTV 3axucTy Big ypaXKeHHs enek-
TPWUYHMM CTPYMOM Ta i30Nnsuig matoTb ByTn
3achikcoBaHi TakK, abu ix He MoxHa 6yno
3HATU 6e3 cnewujianbHOro iHCTPyMeHTa.

BcraBnsiite wrencenbHy BUNKY y pO3ETKY
€NEKTPOXXMBIIEHHS NnLLE Micns 3aKiHYeHHS
ycTaHoBKW. NepekoHanTecs, Wo nicns yc-
TaHOBKW € BiNbHWIA JOCTYM [0 PO3ETKM
€NEKTPOXKMBIIEHHS.

He BcTaBnante BUINKY B PO3ETKY, AKa XnN-
Ta€ETbCA.

He TAarHiTh 3a Kabenb XuBNeHHs, Wob Bia-
KMounTn Npunag Big enekrpomepexi. Tsar-
HITb TiMbKW 3a LUTENCENbHY BUIIKY.

BuvikopucToByiiTe nulle HanexHi isontotovi
NpUCTPOI, @ came: NiHiHi po3’eaHyBavi, 3a-
NOBIKHWKM (TBUHTOBI 3aM0BIXHWKK CRif BY-
KPYyTUTK 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Bif 3a-
MWKaHHS Ha 3€MII0 | KOHTaKTopw.
EnekTpnyHe nigknioYeHHs NOBUHHO nepe-
Abavatn HasBHICTb i30/1H0H0YOrO NMPUCTPOLD
NS MOBHOTO BiAKIIOYEHHS Bif eneKkTpome-
pexi. 3a30p MiX KOHTaKTaMu 301400
NPUCTPOI MaE CTAHOBUTU HE MEHLLE 3 MM.

Ekcnnyarauis

MonepepxeHHs! IcHye Hebe3neka
TpaBMyBaHHS, OMiKiB, ypaXeHHs

€NeKTPUYHUM CTPYMOM Ta BUBYXY.

Lien npvnag npuaHayeHo Ans nobyToBoro
3aCTOCYBaHHS.

He 3MiHIONTe TEXHIYHI XapaKTepUCTUKn
npunagy.

lMepekoHanTecs, WO BEHTUNALIVHI OTBOpU
He 3abnoKoBaHi.

He sanuwavite npunag 6e3 Harnagy nig,
Yac KOPUCTYBaHHSA HUM.
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BumukanTe npunag nicns KOXHOro BUKOpU-
CTaHHS.

ByaobTe 06GepexHi, konu BiakprBaeTe aBep-
usTa npauooyoro npunagy. Moxnvenn
BUXiJ raps4oro noeiTps.

Mig yac po6oTn 3 NpunNagom pyku He no-
BUHHI 6yTW MOKpyMK abo Bonornmu. He Ko-
pUCTYMTECS NPUNagoM, SKLLO BiH KOHTaK-
Ty€e 3 BOAOIO.

He TucHITb Ha BigkpwTi ABepuATa.

He BrkopucToByiiTe npunag sk pobody no-
BEepXHI0 abo sk NoBepxHto Ans 36epiraHHs
peyen.

Mig yac poboTu npunagy 3aexan TpyUMari-
Te ABepusTa 3a4MHEHNMMU.

Ob6epexHo BiguMHANTE ABepusTa npunagy.
BvkopucTaHHs iHrpeaieHTiB i3 cnmpToM Mo-
Xe CNPUYMHUTN YTBOPEHHS CYMiLLi CIIPTY i
noBITPS.

Mpw BiokpVBaHHI 4BEPUAT crigkyviTe, abu
nobnusy He 6yno mxepen ickpiHHS abo Bia-
KPWUTOrO BOTHIO.

He knagiTb 3aMUCTi pe4OBWHM YN Npea-
METU, 3MOYEHI B 3aMMUCTUX PEYOBUHAX,
ycepeavHy npunagy, nopsa 3 Hum abo Ha
HbOTO.

MonepepxeHHs! IcHyeE pn3mnk
NOLUKOMKEHHSA Npunagay.

LLlo6® yHMKHYTU NOLLKOMKEHHS 1 3HeDap-
BINEHHSA emani:

— He cTaBTe nocyn abo iHwi npegmeTy
6e3nocepeaHbO Ha AHO Npunagy.

— He xnagitb honbry 6e3nocepenHbo Ha
[OHO Npunagay.

— He cTaBTe Bogy 6e3nocepeHbO B raps-
Y npunag.

— nicns NpUroTyBaHHA He 3anuiianTe B
npunagi cTpasu i NPOAYKTN 3 BUCOKUM BMi-
CTOM BOJOIW.

— ByabTe obepexHi, 3Himatoun abo BcTaHo-
BIIIOKOYM Npunagas.

3HebapBneHHs eMani He BNMMBae Ha po-
6oui sakocTi npunaay. Lle He € Hegonikom 3
TOYKM 30pY 3aKOHY MPO rapaHTiNHi 30-
00B'sI3aHHsA
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» [1nsa BunikaHHSA TiICTEYOK i3 BEMNMUKUM BMi-
CTOM BOJIOrU Cnif, BUKOPUCTOBYBATK rmubo-
Ky xapoBHto. Cik, k1 BUAINAETLCA 3
dpyKTiB, MOXE 3anuiaTh NOCTINHI NNAMK
Ha emaneBoMy NOKPUTTI.

Dornag ta uucTka

MonepepxeHHs! ICHye pusunk
OTPVYMaHHS TpaBM, NoXxexi abo
MOLLUKODKEHHS Npunagay.

+ [lepw Hix BUKOHYBaTW TeXHiYHe obcnyro-
BYBaHHSI, BUMKHITb Npunag i BUAMITb BUNKY
3 PO3eTKM.

+ [avite npunagy OXonoHyTu. € pusuK, Lwo
CKNAHi NaHeni MOXyTb TPICHYTU.

* Y pasi NOWKOAKEHHS CKINSIHAX NaHenen ix
cnig ogpasy 3amiHuTU. 3BEPHITLCA Y cep-
BICHWUI LEHTP.

» BbyabTe obepexHi, 3HiMaloumn asepusTa 3
npunagy. [iBepusita Baxki!

+ PerynapHo ouvwynte npunag, wob 3ano-
6irTi noripLeHHI0 MaTepiany noBepxHi.

* XKup abo ixa, Lo 3anuwatoTbes y npunagi,
MOXYTb CTaTV NMPUHUHOIO MOXEXI.

* [poTpiTb Npunag BOSIOro M’SKOK FraHuip-
KOt0. 3aCTOCOBYIMTE NMULLIE HEWTParbHi
Mutodi 3acobu. He 3actocoBynte abpasue-
Hi 3acobu, abpa3svBHi CEPBETKUN, PO3YMHHU-
kn abo meTanesi npeameTy.

* FAKWO BU KOPUCTYETECA aepo3onsamu Ans
YMLLEHHSA oyX0BuMX Wad, 060B'I3KOBO A0-
TPUMYINTECH IHCTPYKUiA, HaBeAEeHUX Ha yn-
aKoBLj.

* He ouunwyiite kataniTnyHy emans (SKLWO
3aCTOCOBYETLCA) KOAHVMU MUKOYNMU 3aCO-
Gamu.
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BHyTpillHE OCBiTNEHHA

» EnextpnyHa abo ranoreHoBa namnoyka,
L0 BYKOPUCTOBYETLCS B LIbOMY Npunagi,
npusHayeHa nve ans nobyTosux npuna-
AiB. He BuKkopucToBYyiiTe ii NSt OCBITNEHHSA
oceni.

& MonepemxeHHs! IcHye HebGeaneka
YPaKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYyMOMm!

* [leped 3amiHOO NTAaMMOYKK BiAKHOUNTb
npunag Bia enekTPOXNBIEHHS.

* BVIKOpI/ICTOByVITe e namMmnoykm 3 TaKumun
X TEXHIYHUMW XapaKTePUCTUKAMMU.

YTunisauin

& MNonepemxeHHA! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHsi ab0 3ayLUEeHHS.

» BigkntodiTe Nnpunag Big enekTpoMepexi.
* BigpixTe kabenb XVBNEHHS | BUKWHbTE NO-
ro.

* 3HIMiTb ABEPHWI 3aMOK, OO YHUKHYTK 3a-
npaHHs AiTen i AOMaLLHIX TBapyH y npu-
nagi.

Lle npoaykT no 3micTy Hebe3neyHnx
PEeYOoBUH Bignoeigae BuMoram TexHiYHoro
pernameHTy 06MeXeHHs1 BUKOPUCTaHHS
nesiknx HebesneyHnx peyoBuH B
€neKTPUYHOMY Ta eNneKTPOHHOMY obnagHaHHi
(nocTtaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne1057 Big 3 rpygHs 2008p.)

39



Onuc Bupoby

gl

O O

p

éH (> ]

m|

Mepemukay yHKUIA OyX0BOi Wadu
Mepemunkay Tanvepa

Mepemukay TemnepaTypu
IHOvKaTOp Temnepartypu

Mpunb

I'Iepep, nepwunMm KOPpUCTyBaHHAM

MonepemxeHHa! [ine. po3ginu 3
iHbopMmalieto LWoao TEXHIKM b6e3neku.
MepLe YnweHHA npunagy
+ BuimiTb yce npunagas i 3HiMHI ONOpHi pe-
MKK (32 HASBHOCTI).
+ [lepen nepLUMM KOPUCTYBaHHAM MOYUCTITb
npunag.
BaxnuBo! [lnB. po3ain «[Jornag ta YyacTkay.

MonepenHe nporpiBaHHA

MonepenHbo Nporpinte npunag, Wwob suna-
NUANCb 3anuLLIKN 3MaLlyBanbHUX MaTepianis.

1. BcTaHoBITb dyHKuito [C] i MakcmansHy
TemnepaTypy.

LLloaeHHe KOpUCTYBaHHSA

MonepenxeHHs! [lns. po3ginu 3
iHbopMalLlieto LLoAo TeXHikM B6e3neku.
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ﬂ Namnouka ayxoBoi wadu

BeHTunsTOp

n KOHTEMHEP OUMLLIEHHS BOOKO
n OnopHa pevika, 3HiMHa
Tabnnyka 3 TEXHIYHUMU OaHUMK
PiBHi po3TaluyBaHHS NONNYOK

MNpunapasa gyxoBku

+ KombGiHoBaHa pelliTka
[nsa poamiweHHs nocyay i oopMm Ans Bu-
MiYKK, @ TaKOXK A5 CMaXEHHS.

* [leko AnA BMMiYKuK
[Inqa BMnikaHHSA NMporis i neymnsa.

* AnlomiHieBe feko Ansi BUNiKaHHSA
[Insa BMNikaHHSA NMpOriB i neYmnBa.

+ [eko Ansa cmaxeHHs / aeko AnsA rpuns
[Ins BUNiKaHHSA | CMaXXeHHs un Ansa 36upax-
HS KUpY.

2. [awTe npunagy nonpauoBaTi OOHY ro-
[ONHY.

3. BcTaHoBiTh doyHKLito [T] i MakcumanbHy
Temnepartypy.

4. [awnTe npunagy nonpautoBaTut 4ECATb
XBUIUH.

5. BcraHoBiTb dyHKLito [@)] | MakcmanbHy
TemnepaTtypy.

6. [avite npunagy nonpauoBaTi AecATb
XBUITUH.

Mpunagas moxe HarpiTMCa 4O BULLOT TeMMe-

paTypw, HiX 3BUYanHO. Y npunagi Moxe

3’ABnaTUcs 3anax Ta aum. Lle HopmanbsHe

asuwe. MNoabarTe Npo JocTaTHE NPOBITPIO-

BaHHS.

YBiMKHEHHA 1 BUMKHEHHSA npunaay

1. TloBepHiTb NepemMukay yHKLin OyXOBKU
Ha BaxaHy yHKLH0.
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2. BcraHosiTb NoTpibHy Temnepatypy 3a
[OMNOMOroI0 PyyKu TepMocTara.
Konu Temnepatypa B npunagi 36inb-
LLYETLCA, 3aropaeTbCs iHANKaToOp Temne-
patypw.

DyHKLiT AyXOBKN

3. LWo6 B1MKHYTM Npunag, NoBepHiTL nepe-

MuKay PyHKLIN OYXOBKM Ta PyyKy TEPMO-
cTaTta y NonoXeHHs1 « BUMKHEHO».

O MonoxeHHs «Bum-
Mpunag BUMKHEHO.
KHEHO»
-O- lMiaceiTka JIvwe yBiMKHEHHS NamnoYkn AyxoBku. He € dyHKLiEo roTyBaHHS.
4 ] \

TpagauuiviHe npuro-
6‘. TyBaHHs / Oun-
LLieHHS BOAOI0

BepxHin Harpis

HwxHin HarpiB

punb

Po3mopoxyBaHHsi

CmMaxeHHs 1 BUMikaHHS Ha 0gHOMY piBHi AyxoBoi wadu. OgHo-
YacHO MPaLoOTb BEPXHIN i HWXKHIW HarpiBanbHi enemeHTn.
[HeTanbHiwy iHbopmaLlito PO OYMLLEHHS BOAOK AMB. Y po3aini

«[ornsa Ta YucTkar.

-_— [ns noBeaAeHHs cTpaB A0 rOTOBHOCTI. [pautoe TinbKv BEPXHI Ha-

rpiBanibHUN ENEMEHT.

[nsa BUNikaHHA KOHAMTEPCbKUX BUPODIB i3 XpyCTKOO abo TBEpAoto
— OCHOBOI. [paLtoe TiNbKN HYDKHIN HAarpiBanbHUN €NEeMEHT.

v [lnsi roTyBaHHS Ha rpuni HEBEMMUKOI KiflbKOCTi CTpaB abo NpoayKTiB
nnackoi phopmu nocepeauHi NonMYkK. [ns NpuroTyBaHHS rpiHOK.

[lnsi roTyBaHHs Ha rpuni BENMKOI KinNbKOCTi cTpaB abo NpoayKTiB
Benvkun rpunb nnackoi popmu. [ina npurotTyBaHHs rpiHOK. punb BMUKAETLCS

MOBHICTHO.

[103BONSAE OAHOYACHO CMaXUTW Y1 CMaXWUTH i MEKTU CTPaBW, Lo
BexTtunatop rOTYIOTbCS 3@ OAHAKOBOI TEMMNEPATYPW, Ha AEKINbKOX NonuYKax

6e3 3miLlyBaHHs 3anaxiB.

[nsi po3mMopoXXyBaHHsi 3aMOPOXeHUX cTpaB abo npoaykTis. MNepe-

264 MUKay TemMnepaTtypu Mae 6yTu B MONOXKEHHI «BUMKHEHOY.

®yYHKUIT roAMHHUKa

Tanmep + 3aBepLUeHHSI rOTYBaHHA

BnKkopuCTOBY€ETLCA ANSt BCTAHOBINEHHS Yacy

aBTOMAaTUYHOIO BUMUKaHHSA (OYHKLT 4YXOBKU.

1. BcraHoBiTb (hyHKUilO 11 TemMnepaTypy ay-
XOBKM.

2. TloBepHiTb NepeMukay Tanmepa go yno-
pY, @ NOTiM NMOBEPHITb AOro Ha NOTPIOHUI
NPOMIXOK Yacy.
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3. [licnsa 3akiH4eHHs 3agaHoro nepioay ny-
Hae 3ByKoBuI curHan. Npunag sumn-
KaeTbecs.

3BuyaitHe HanawTyBaHHsA \") : MNosepHiTL

nepemukay Taitmepa B nonoxeHHs \ . Y

LibOMY NOMOXEHHi KepyBaHHA Npunagom

30IMCHIOETLCA BPYYHY. Tanmep + 3aBepLueH-

HS1 FOTYBaHHSI BUMKHEHO.
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HopatkoBi PyHKLT

OxonoaxyBanbHUI BEHTUNATOP

MNig yac po6oTn npunagy BEHTUNATOP OXO-
NOKEHHS1 aBTOMATUYHO BMUKAETLCS NSt
NiATPUMKM NOBEPXOHb NpuUiagy NpoxosoaHu-
MU. AKLLO BUMKHYTV Npunag, BEHTUNATOP
NPOAOBXYBaTMME MpaLtoBaTi, JOKM TeMne-
paTypa B npunagi He crnage.

3anobixHuin TepmocTar

HenpaeunbHa po6oTa npunagy 4n NoLwKoa-
)XE€Hi KOMMOHEHTU MOXYTb CMPUYUHUTU He-

KopwucHi nopaau

* [Mpunag mae N'aTb piBHIB ANS BCTAHOBMEH-
HS nonuyok. Hymepalis piBHIB NOYNHAETb-
cA 3 JHWLWa npunagy.

* [Mpunag ocHalleHWI crneLianbHo cucTe-
Moo, sika 3abe3nedye LMpKynsLito NoBiTps
Ta NOCTiViHY peumpKkynsuito napu. 3aBasiku
L cMcTeMi MoXHa rotyBaTu CTpaBu B ce-
penoBuLLji, HACUYEHOMY Mapoto, L6 BOHM
3anuwannca M’aKMMmn BcepeauHi i Bkpuea-
FIMCS XPYCTKOK CKOPUHKOH 330BHi. KpiM TO-
ro, Yac NpUroTyBaHHs Ta CMOXUBaHHS
enekTpoeHeprii BMEHLLYHTbCA A0 MiHIMY-
My.

* BcepeauHi npunagy abo Ha cknsiHin naHeni
ABEpPUSAT MOXe YTBOPIOBaTUCS KOHAEHCAT.
Lle HopmanbHe siBuLe. Bigkpusatouu
ABepudATa nig Yac rotysaHHs, TpumawTecs
nodani Big npunagy. o6 ameHwnT KoH-
AeHcalito, nonepeaHbo NPorpiviTe NOpox-
Hivi npunag ynpodosx 10 XBUIWH.

+ BuTtupaiTte Bomnory nicns KOXHOro BUKOpw-
CTaHHs Npunagy.

* He knapite npoaykTn 6e3nocepenHbo Ha
OHO npunagay i He po3milLyinTe Ha AeTansax
npunaay anomiHieBy gonbery nig vyac roty-
BaHHs. Lle Moxe npr3BecTy 40 nmoriplieH-
HS pesynbTaTiB BUMiKaHHA Ta NOLWKOAUTU
emarneBe MOKpUTTS.

BunikaHHs nuporis/TopTis

* He BigkpuBanTe aBepusaTa, Nokv He Cniu-
He 3/4 BCTAaHOBMEHOTIO Yacy BUMiKaHHS.
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Ge3neyHe neperpiaHHs. o6 3anobirtu Lpo-
My, AyxoBa Wwaca obnagHaHa TepmMocTaTom,
AKUA NPUNUHSIE NoAaYy XUBMEHHs. [lyxoBa
wada BMUKAETLCS aBTOMaTUYHO, KOMNW TEM-
nepaTypa 3HWU3UTbCS.

* FAKWo BM roTyeTe 0QHOYACHO Ha ABOX Aie-
Kax, 3anviante oguH piBeHb MiXXK HUMM Mo-
POXHIM.

FoTyBaHHA M’sica | pubu

+ AKLWo cTpaBa AyXe XUpHa, BCTAHOBITL Mia-
[OOH, WOO6 YHUKHYTW YTBOPEHHS MM, sKi
6yae Baxko BUAANMUTU.

+ [icnsa npuroTyBaHHA 3a4ekaiite Npubnms-
HO 15 XBUNWH, NEpPLL HiXX po3pisaTh M’aco
— TaKk BOHO HE BTPaTUTb CiK.

¢ LLlo6 YyHWKHYTM YyTBOPEHHS HAAMIPHOI Kirnb-
KOCTi AMMY B OyXOBin Wwadi nig yac cma-
XXEHHS, HanNWnTe y NiAAOH TPOXU BOAW.
LLlo6 yHMKHYTW KOHAEHCaLT AMMY, 3aBXau
Jonaeaiite BoZy nicns Toro, sik BOHa BUNa-
pyeTbCs.

TpuBanictTb NpUroTyBaHHsA

TpuBanicTb NPUroTyBaHHA 3anexuTb Big TUNYy
CTpaBM, ii KOHCUCTEHLT Ta KifbKOCTi.

Ha nouatky cTtexTe 3a NpoLecoM npuroTy-
BaHHS cTpaB. BuaHauTe Halikpalli napameT-
pv (Temnepatypy, TpMBanicTb roTyBaHHs TO-
LL{0) ANs BaLUMX peLenTiB CTpaB, KinbKOCTi,
KYXOHHOrO rnocyay.
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Tabnuui BUNikaHHA Ta CMaXXeHHA

nMUPOIn
TpapauuinHe npuroty- Befhatop _TpuBa-
CTPABA flieTk roty- MpumiTkn
PiBeHb no- . | PiBeHb no- . BaHH5
(xB.)
36uTi cymiwi 3(2i4) 160 Y dopwmi ans suni-
KaHHs!
Burpo6bu 3 nicou- 2 170 3(2i4) 160 20-30 Y dopwmi ans Buni-
Horo TicTa KaHHS
Mwpir 3 naxToto 1 170 2 165 60 - 80 Y copwmi gns Bumi-
KaHHSA AiameTpom
26 cm
AGNyYHWA nupir 2 170 2 (niBwiA i 160 80 - 100 Y pBox chopmax
npasui) ONs BUNIKaHHA
ndiameTpom 20 cm
Ha KOMBiHOBaHIN
pewityil)
Wrpynens 3 175 2 150 60 - 80 Ha peui ans suni-
KaHHS
Mwpir 3 Bapex- 2 170 2 (niBwiA i 165 30-40 Y dopwmi ans suni-
HAM npasui) KaHHS giameTpom
26 cm
BicksiT 2 170 2 160 50 - 60 Y copmi Ans Buni-
KaHHS AiameTpom
26 cm
PisnoBaHun kekc/ 2 160 2 150 90 - 120 Y dopwmi ans Buni-
Nupir i3 COKOBM- KaHHS giameTpom
TUMU opyKTaMu 20 cm?)
Kekc i3 poasuH- 1 175 2 160 50 - 60 Y dopwmi ans suni-
kamu kahHsi xniGyT)
ManeHbki Ti- 3 170 3 140 - 20-30 Ha peui ans suni-
cTeyka — oguH 150 KaHHS
piBEHb
ManeHbki Ti- - - 2i4 140 - 25-35 Ha pgeui ans suni-
cTeyka — Ba 150 KaHHst
piBHi
ManeHsbki Ti- - - 1,3i5 140 - 30-45 Ha geui ansa suni-
cTeyka — Tpu 150 KaHHs
piBHi
BickBiTh / KOH- 3 140 3 140 - 30-35 Ha peui ans suni-
ONTEPCbKi BUPO- 150 KaHHSA
61 — oavH pi-
BEHb
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TpapuuinHe npuroTy-
BaHHsA

CTPABA
PiBeHb no-

JINYKK

BickiTh / KOH- - -
OMTepCbKi BUPO-
61 — aBa piBHI

BicksiTi / koH- - -
OUTEPCHKi BUPO-

61 — TpM piBHi

MepeHru — ogmH 3 120
piBeHb

MepeHru - gBa - -
piBHI

3p06Hi 6ynoyku 3 190

Eknepu — oguH 3 190

piBEHb
Eknepu - oBa
piBHi

Muporun 3 Ha4nH- 2 180
Koto

Mupir 3 BENUKOIO 1 160
KiNbKIiCTIO OpyK-

TiB

CaHpBiy «BikTo- 1 170
pisi»

BeHtunstop

PiBeHb no-
TINYKN

2i4

1,3i5

2i4

2i4

1) MonepeaHbo Nporpivite NnpoTsirom 10 XBUMKH.

Xnis 1 MibA
TpaauuinHe npuroTy-
CTPABA
PiBeHb no-
Binwi xni6 1 190
Authin xni6 1 190
Bynouyku 2 190

44

140 -
150

140 -
150

120

120

190

170

170

170

150

160

BeHTunsatop

2(2i4)

TpuBa-

nicTb roty-

BaHHS
(xB.)

35-40

35-45

80 - 100

80 - 100

12-20

25-35

35-45

45-70

110-120

50 - 60

TpuBa-

nicTb rory-

BaHHS
(xB.)
60 - 70

30-45

25-40

MpumiTkn

Ha peui gns suni-
KaHHS

Ha geui gnsa suni-
KaHHS

Ha peui gns suni-
KaHHs
Ha geui gnsa Buni-
kanHsi1)
Ha peui ans suni-
kaHHs1)
Ha geui gnsa Buni-
KaHHS
Ha peui ans suni-
KaHHS
Y copmi agns Buni-
KaHHS giaMeTpomM
20 cm
Y dopmi agns Buni-
KaHHS giameTpom
24 cm
Y chopmi ansa Buni-
KaHHS giaMeTpom
20 cm

MpumiTkn

1-2 6yxaHku, 500
r ogHa GyxaHka 1)

Y copwmi ans Bumi-
KaHHs xniby
6 — 8 wT. Ha geui
ans sunikanHa1)
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TpaauuinHe npuroty- BeHTunsiTop .TpuBa-
CTPABA San nicTk rory- MpumiTky
PiBeHb no- PiBeHb no- BaHHA
JINYKKN JNINYKN (xs.)
Miua 1 230 - 1 230 - 10-20 Ha peui gns suni-
250 250 KaHHs abo B rnu-
6okomy deui ans
cmaxeHs!)
Kopxuku 3 200 3 190 10-20 Ha geui gns Buni-
kaHHsi1)

1) MonepeaHbo nporpilite NpoTsirom 10 XBUMUH.

BIAKPUTI MAPOIA

TpaauuinHe npuroTy-

BaHHs BeHTunsaTop Tpusa-
CTPABA nicTb rovy- MpumiTkn
PiBeHb no- 5 PiBeHb no- - | Banus (xB.)
NUYKK TINYKU
Mwpir 3 nactoto 2 200 2 180 40 - 50 Y copmi
OBoyeBun nupir 2 200 2 175 45 - 60 Y dopmi
Kuw (nmpir i3 1 180 1 180 50 - 60 Y dopmil)
3aBapHUM Kpe-
MOM i Ha4MH-
KOH0)
Jla3aHbs 2 180 - 2 180 - 25-40 Y dopmil)
190 190
Hanuchukm 2 180 - 2 180 - 25-40 Y dpopmit)
190 190
1) MonepeaHbo nporpilite NpoTsirom 10 XBUUH.
M’ACO

TpapauuinHe npuroTy-
CTPABA nicTb rorvy- MpumiTtkn
PiBeHb no- | Temn. PiBeHb no- Temn. | gapus (x8.)
JINYKK °C JINYKK °C
2 2

AnosuunHa 200 190 50-70 Ha kombiHoBaHin

peLuiTui
CBUHMHA 2 180 2 180 90-120 Ha kombiHoBaHi#

peLiTui
TenstuHa 2 190 2 175 90 - 120 Ha kombiHoBaHi#

pewiTui
AHIIIACbKNIA 2 210 2 200 50 - 60 Ha kombiHoBaHin
pocT6id (i3 peLuiTui
KpOB'10)
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TpaauuiiiHe npuroTy-

BaHHS BeHTtunsatop Tpusa-
CTPABA . . nicTb roty- MpumiTkn
PiBeHb no- o PiBeHb no- - | Banus (xB.)
NUYKN NUYKH
AHMINCbKNA 2 210 2 200 60-70 Ha kombiHoBaHi
pocTobid (nomip- pewiTui
HO 3aCMakeHN)
AHMIACbKUIA 2 210 2 200 70-75 Ha kombiHoBaHii
pocTbid (nobpe pewiTui
3acMaXKeHUI)
CBWHUMHa, Nno- 2 180 2 170 120 - 150 3i Wwkipkoto
natka
CBWHUWHa, romin- 2 180 2 160 100 - 120 2 wmartku
Ka
BapaHuHa 2 190 2 175 110-130 Hixxka
Kypka 2 220 2 200 70 -85 Llinui
IHanyka 2 180 2 160 210 - 240 Linun
Kauka 2 175 2 220 120 - 150 Llinvn
lycka 2 175 1 160 150 - 200 Linui
Kponuk 2 190 2 175 60 - 80 Hapiszanun wmat-
Kamu
3aeup 2 190 2 175 150-200 HapisaHui wmar-
Kamu
dazaH 2 190 2 175 90 - 120 Llinui
PUBA
TpapuvuinHe npuroTy- BeHTunaTop —
CTPABA . . nicTb roty- MpumiTkn
PiBeHb no- . PiBeHb no- - | Banus (x8.)
®openb/mopchb- 40-55 3 — 4 pybuHmn
KU NALL
TyHeub/nococb 2 190 2 175 35-60 4 — 6 WMaTouKiB
ine
Mpunb @ [MonepeaHbLO NporpinTe NOPOXKHIO AYXOB-
Ky npoTaroM 10 XBUNWH, NEPLU HiX roTy-
BaTu.

KinbkicTb TpuBanicTb roTyBaHHs
(xB.)

CTPABA LLimaTkiB PiBeHb no- 1-1 6ik
NNYKKN

Crelikm 3 hine 4 800 4 Makc. 12-15 12-14
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KinbkicTb TpuBanicTb rotyBaHHs

(xB.)
CTPABA LLimaTkiB PiBeHb no-
NUYKN
Bidurekc 4 600 4 Makc. 10-12 6-8
Cocucku 8 - 4 Makc. 12-15 10-12
Bin6viBHi 3i CBUHUHU 4 600 4 Makc. 12-16 12-14
Kypka (po3gineHa Ha 2 1000 4 Makc. 30-35 25-30
2 YacTuHK)
Ke6ab 4 - 4 Makc. 10-15 10-12
Kypsiya rpyavHka 4 400 4 Makc. 12-15 12-14
ambyprep 6 600 4 Makc. 20-30 -
PubHe dine 4 400 4 Makc. 12-14 10-12
piHku 3 6yTep6poa- 4-6 - 4 Makc. 5-7 -
HO HaYMHKOIO
[piHK® 4-6 - 4 Makc. 2-4 2-3

Po3MopoxyBaHHs

CTPABA Yac po3mopo- | Yac octatouHoro T
XyBaHHS (XxB.) | po3Mep3aHHsA (XB.)

MoknagiTe KypKy Ha nepe-
BepHyTe bniogue, po3milLie-

Kypka 1000 100 - 140 20-30 He Ha Benvikin Tapinui. Yepes
NonoBUHY 3aaHOro 4acy ne-
PEBEPHITb.

M’sico 1000 100 - 140 20 - 30 ~IEEES MGV SERE G
yacy nepeBepHiTb.

M'sco 500 90 - 120 20-30 Hepea nonoay sanaroro
Yacy nepeBepHITb.

dopens 150 25-35 10-15 -

MonyHuui 300 30-40 10-20 -

Macro 250 30-40 10-15 -

Beplukun pobpe 36usatoTbes,
BepLuku 2x200 80 - 100 10-15 HaBiTb SIKLLO HasiBHi He A0

KiHLIA PO3MOPOXEHI 3ryCTKW
MeunBo 1400 60 60 -
KoHcepByBaHHs — HuxHin HarpiB

M’saki copykTH

www.zanussi.com 47



Moaanbwui Yac rory-
BaHHA 3a TemMnepary-
pn 100°C (y xB.)

Yac go 3akunaHHs (y
XB.)

KOHCEPBYBAHHA Temneparypa (°C)

MonyHwuuj, YopHuui, ma- 160 — 170 35— 45
NWHa, CTUIMWNM arpyc

KicTouykoBi nnoau

Mopanbwui Yac rory-

Yac no 3akunaHHs (y
BaHHA 3a Temnepary-

KOHCEPBYBAHHS Temneparypa (°C)

xe) pu 100°C (y x.)
Ipywwi, arBa, cnmen 160 -170 35-45 10-15
OBoui
Yac a0 3akunamHs ( MNMopanbliunm Yac roty-
KOHCEPBYBAHHS Temneparypa (°C) e Y | Banns 3a Temnepary-
XB.) o
pn 100°C (y xB.)
Mopksa 1) 160 - 170 50 — 60 5-10
Oripkun 160 - 170 50 - 60 -
OBo4eBe acopTi 160 - 170 50 - 60 5-10
MRS I G- 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Micns BUMKHEHHS Npunagy 3anuiiTe NPOAYKTW B AyXOBIl wadi.

Cyxa napa — BeHTUnsATOp

HakpuiiTe nonunyky OyxXOBKM NEpramMmeHToMm
ON19 BUMNIKaHHS.

OBOUI
PiBeHb nonunyku
CTPABA [EMpERpvRe Yac (roamHn)
1 piBeHb 2 piBHi (°C)
Keacons 3 1/4 60 -70
Mepeupb 3 1/4 60 - 70 5-6
Osouesnvt cyno- 3 14 60-70 5-6
BUWiA Habip
Tpunbn 3 1/4 50 - 60 6-8
3eneHb/TpaBu 3 1/4 40-50 2-3
OPYKTU
PiBeHb nonunyku
CTPABA LT Yac (ropuHm)
1 piBeHb 2 pIBHI (°C)
Cnuem 60-70
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PiBeHb nonuyku

Temnepatypa
(°C)

Yac (roauHm)

CTPABA
1 piBeHb
Abpukocu 3
Abnyka, Hapi3aHi 3
ckubkamm
Ipywwi 3

Hornap tTa yncTka

MonepepxeHHa! [ns. po3ainu 3
iHcbopMalLieto LWoao TexHiku Gesneku.

+ [MomunTe NUUBLOBY NaHenb Npunaay Ten-
100 BOAOH0 i3 3aCc060M AN YALLEHHS 3a
[OMOMOTOH M'SIKOT FaHYipKu.

* Ynctutn meTanesi NOBEPXHi crig 3a gono-
MOTOH0 3BUYaNHOro 3acoby Ans YMLLEHHS.

* [licns KOXXHOrO BUKOPUCTAHHA MUNTE BHYT-
PiLLHIO YAaCTUHY OYXOBKU. 3aBAsKU LibOMY
6pyn He 6yae npuropaTu i nerwe Buaans-
TUMETbCS.

+ [ins BUganeHHs cTinkux 3abpyaHeHb BUKO-
pUCTOBYWTE cneLianbHWN OYUCHUK Ans ay-
X0BUX Lwac.

+ [licnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHA MUNTE Ta
npocyLuyinTe Npunagas Ayxosku. Bukopu-
CTOBYMTE M’SIKY FraH4ipKy Ta Tensny soay i3
3aco000M ANs YNLLIEHHS.

» [Mpunagas 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM
3a00POHSAETHCH MUTU 3 BUKOPUCTaHHAM ar-
pecvBHUX 3acobiB YM rocTpux NnpeameTis, a
TaKoX y NOCYAOMUIHIN MaLlmWHi. Lie moxe
NpU3BECTV 0 PYNHYBAHHA aHTUNPUrapHoO-
ro NOKpUTTS.

Mpunagu 3 antomiHilo abo ipxocTinkoi
cTani:
[BepusTa oyX0BKM CRig YUCTUTU NnLLe BOI-
oroto rybkoto. MpoTpiTb iX HACYXO M'AKOK
TKaHUHOHO.
He BukopucToByiiTe cTanesi ry6ku, KcnoTm
4n abpasmBHi MaTepianu, OCKinbku BOHWM MO-
XYTb MOLLKOAUTN MNOBEPXHIO AYXOBOI Ladu.
Onsa ynieHHa naHeni kepyBaHHSA AyXOBO|
wadwm 4iloTb Ti cami, WO i BULLE3a3HaYeHi,
nonepemKeHHs.
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60 - 70 8-10
60-70 6-8
60-70 6-9

YuweHHs ywinbHIOBavYa ABEPUAT

* PerynsapHo nepesipsnTe yLinbHOBaYy
OBEPUAT. YLLiNbHIOBaY ABEPUST po3TaLlo-
BaHWI HABKOIIO pamMu Kamepu gyxosku. He
KOPUCTYMTECA NpUagoM y pasi nowkoa-
XKEHHS yLLUiNbHIOBaYa ABEpLUAT. 3BEpHITbCA
Y CEPBICHUIN LIEHTP.

* [lepL HiXX NOYMHATY OYMLLEHHS YLLINbHIO-
Baya ABEPUAT, 03HANOMTECS i3 3aranbHOK
iHbopmaLlieto MPO YNLLEHHS nNpunagy.

Hanpasnstoui agns nonuyok

Hanpaensitoyi 4nst NONMYoK MOXHa 3HSTH,
106 NOMUTK BiYHI CTIHKW.

3HiMaHHA HanpaBnNAKYNX ANS NONUYOK

~

Z—
)

© Crouatky notsr-
HITb NepeaHio YacTu-
HY Hanpaensawyoi
ANns nonuyky Big Giy-
HOI CTiHKWN.

6 [NoTArHiTh 3agH0
YacTWHY Hanpas-
NIA0YOIT 4SS NONMYOoK
Bif GiYHOT CTiHKM i
3HIMITB .
BcTtaHOBREeHHA Hanpasnal4uX Ans

noJsINYOK

[Inst BCTaBNeHHs HanpaBnsymx ons nonu-
YOK BMKOHaNTe BULLEHaBedeHy npoueaypy y
3BOPOTHIV NOCMiLOBHOCTI.
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OKpyrneHi KiHUi HanpaBnsYMX Ang no-
nnYyok MatTb ByTh cnpsMoBaHi Bnepea.
OuulleHHA Boaolo

IMig yac BOOHOro YNLLEHHS 32 JOMOMOrOK Na-
pv 3 MOBEPXHIi AyXOBOI WAt BUAANSETLCA
3aMULLKOBUWI XWP | YacTku ixi.

1. Oopante 300 mn BOAW B KOHTENHEP BOA-
HOTO YWLLIEHHS!, PO3TaLLOBaHWIA Y HUXHIlA
YacTWHI QyXOBOI Wadw.

BcTaHoBITh (hyHKUil0 ayxoBoi Wwadwm (84 .
BcraHosiTb Temnepatypy 90 °C.

[ante npunagy nonpautosatit 30 XBUMKH.
BuMkHITL npunag, wob BiH OXONOHYB.

lMicns Toro sk Npunag oXornoHy., Npo-
TPiTb TKAHWHOIO BHYTPILLHI NOBEPXHi AyXO-
BOI LWacm.

o gk wN

MonepepxeHHs! NepekoHanTecs, Wo
npunag oOxosoHyB, NepLu HixX Noro
TopKaTucs. ICHye puU3nK OTPUMaHHS ONiKiB.

Namnoyka pyxoBku

A MNonepepxeHHA! ByabTe 0bepexHi,
3aMiHIOI0YM NaMMOYKy AyXOBKM. ICHyeE
PU3UK YPaXXEHHS! ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

Mepw HiX 3aMiHIOBaTU NaMNOYKy
DYXOBKW, BUKOHaUTe TaKi Aii.

* BuMKHITb fiyxoBy wady.

» BuiimiTb Npobku Ha enekTpowmTi abo BUM-
KHiTb aBTOMaTUYHUIA BUMMKaY.

@ o6 He nowkoauTy nammny Ta nnadoH,
NiAcTeniTb TKAHUHY Ha OHO yXOBOI La-

du.

3aBxau TpumalriTe ranoreHoBy namny 3a Jo-

MOMOTO0 raH4ipku, Wob6 3anobirTi nigropsiH-

HIO 3anuLLKIB XXUPY Ha namni.

1. TloBepHiTb CKNsAHWUIA NNagoH NPOTH ro-
OVHHUKOBOT CTPINKW i 3HIMITb 10rO.

2. [MomwuiTte cknsaHWMA NNagoH.

3. 3amiHiTb Namnoyky AyxoBoi wagwu Ha-
NEXHOH XapOoCTiiKo NaMmnoYko Ans
AYXOBOI Wadu, siKka BUTPUMYE HarpiBaH-
Ha go 300°C.

BukopuctoByiTe Takuin camui TUn nam-
MOYOK ANs JyXOBOK.

50

4. YCTaHOBITb CKNSAHWIA NNadoH.

YuiieHHS ABepUAT AyXOBOi Wwadu
[BepusTa oyxoBoi Wwadu cknagatTbes i3
[OBOX CKNsiHMX naHenen. [ina unweHHa asep-
LsiTa AyXOBOI Wadu i BHYTPILLHIO CKNAHY na-
HeMb MOXHa 3HATW.

BiguuHeHi 11 He 3HATI 3 npunaay Asepus-
Ta MOXYTb panToBO 3a4YMHUTUCA Nig Yac
CcNpobu BUNHATY BHYTPILLHIO CKMSAHY NaHensb.

& O6epexHo! He BukopuctoByiiTe npunag
6e3 cknsiHMX naHenen.

9 MigHiMiTE Ta No-
BEPHITb Baxeni Ha
000X 3aBicax.

0 [MoBHicTto Bia-
Kpuinte oBepusTa 1
yTpUMmyiTe 06KaBI
3aBicu.

© 3akpuiite nBep-
usTa AyxoBoi wadm
00 neporo ¢ikco-

BaHOrO NONOXEHHSA

(ranonosuHy). Mo-

TiM NOTArHITE ABEP-
usTa Bnepes i BUi-

MiTb iX i3 rHi3a.

(4) Moknagitb oBEp-
usiTa Ha HEpPyXoMy
NOBEPXHIO, BKPUTY
M’SIKOI TKaHWHOIO.
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[MomwuinTe cknsHy NaHenb TENMOK BOAOH 3
munom. OBepexHO NPoTPITh NaHernb Hacyxo.

BcTaHoBReHHA ABepUAT i CKNAHOI naHeni

3akiH4MBLLM NpoLeaypy YMLLEHHS, BCTAHO-
BiTb CKNAHY NaHenb i ABepuaTa Ha micue. Bu-
KOHaWTe onvcaHi BuLLle Aii y 3BOPOTHil nocni-
[JOBHOCTI.

3oHa 3 TpadhapeTHUM PYKOM NOBUHHA BYTH
NoBEpPHYTa [0 BHYTPILLHBOI CTOPOHU ABEepL-
aT. [Nicna BCTAaHOBNEHHS NepeKkoHanTecs, LWo
MOBEPXHS1 paMKu CKINsiHOT naHeni B obnacTi

6 3HimiTb B6roKyY- @ [MoBepHiTL ABa
BaHHs, W06 BUIHATK  ikcaTopu Ha 90° i
BHYTPILLUHIO CKNAHY  BUAMITb iX i3 FHi3A.

naHenb. TpaapeTHOro ApYyKy He LWOoPCTKa Ha AOTHK.
YNeBHiTbCS, O BHYTPILLHSA CKMsiHA NaHenb
npaBusibHO BCTaBneHa Ha micue. [ne. Manto-
HOK.
~
=

g B

0 ObepexHo nigHi-
MiTb (1) | BUMAMITB (2)
CKNsIHY NaHesb.

Lo pobuTtn, konwm ...

MonepepxeHHa! [ns. po3ainu 3
iHcbopMalLieto LWoao TexHiku Gesneku.

Mpunaa He npauoe.

Mpwnag He npautoe.

Mpunag He npawoe.

Jlamnoyka AYXOBKU HE npautoe.

Ha ctpasi 11 Ha BHYTPILUHIN no-
BEpXHi Ayx0Boi Wwadwm ocigae na-
pa abo KoHAeHcar.
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Mpwnag He yBIMKHEHO.

Mporpamy Tanmep + 3aBepLueH-
HA rOTyBaHHA HE BCTAHOBJIEHO.

CnpautoBaB 3anobixkHVK Ha
€NeKTPOLLUTI.

Jlamnoyka gyxoBku neperopina.

CtpaBa 3anvwanacs y Ayxosil
wadpi HagTo AOBro.

YBIMKHITb Npunag. Aue. po3ain
«LLloneHHe KOpUCTYBaHHS».

BcraHosiTb nporpamy Tanmep +
3aBepLUEHHS roTyBaHHs. [uB.
po3ain «PyHKUiT roguHHUKaY.

MepeBipTe 3anobixHuK. AkLLO
3anobixHuK cnpautoBas binbLue
HiXX OOWH pa3, BUKNnYTe KBanidi-
KOBaHOTO eneKkTpuKa.

3aMiHiTb NamMnoYKy AyXOBKM.

He 3anuwanite npurotoBaHi
CTpaBu B AyXOBil Wwadi JoBLIe
15-20 xBUNWH.
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Akwo He BoaeTbcs ycyHyTU npobnemy camo-
CTiiHO, 3BEepHITLCA 40 3aknagy, e Bu npu-
nbanu npunag, abo o cepBiCHOrO LIEHTPY.
[aHi, HeobXigHi ANa cepBiCHOro LIEHTPY, BKa-
3aHO Ha Tabnuuui 3 TexHiYHUMK gaHumu. Lisa

Tabnuyka posTalloBaHa Ha nepegHin pami
Kamepu npunagy.

PeKOMeH,D,yCMO 3anucaT Ui gaHi Y HUXX4YeHaBeaeHUX nonax:

Mogens (MOD.)
Homep Bupoby (PNC)
CepiliHuii Homep (S.N.)

TexHiyHi gaHi

Hanpyra

Yacrota cTpymy
YcTtaHoBKa

MonepepxeHHa! [Ine. po3ginu 3
iHdbopMali€eto LLoAo TEXHIKM BGe3neku.

B6ynoByBaHHSA B KyXOHHi MeGi
4 N
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OxopoHa aoBKinns

Llen :E cvmBon Ha BUpobi abo Ha 1noro
ynakoBLji NO3Hayae, WO 3 HAM HE MOXHa
NoBOAMTUCS, K i3 NOOYTOBUM CMITTAM.
3amicTb LbOro 1noro HeobxiaHO NOBEPHYTU A0
BiANOBiAHOrO MyHKTY 360py AN nepepobku

€J1EKTPUYHOIro 1a efnieKTpoHHOro obnagHaHHs.

3abesneyyroun HanexHy nepepobKy Liboro
BMpoby, Bu gonomaraete nonepeantu
NOTEHLiNHi HeraTUBHI HAcnigkn ons
HaBKOMWLLIHLOIO CepedoBHMLLa Ta 300pOB’s

www.zanussi.com

MigpknoYeHHNA [o eneKkTpomepexi

MonepepxeHHs! lMigknoueHHsa npunagy
00 enexkTpoMepexxi MOBUHEH BUKOHYBaTK
nuie keanicikoBaHUM cnewjianicT.

BupobHuk He Hece BiANOBIAANbLHOCTI Y

pasi NopyLUEHHS KOPUCTYBaYeM NpaBwus
TeXHikn 6e3neku, BUKNageHnx y po3gini «IH-
hopmauia 3 TexHikm 6e3nekuny.

[Mpunag ocHalLeHO enekTpuYHUM kabenem 3
BUIIKOLO.

KaGenb

Tunu kabenis ona BCTaHOBNEHHA abo 3ami-
Hu: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-
F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F.

Lono nepeTtuHy kabento, AMBITECS 3aranbHy
NOTYXXHICTb (Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMUW JaHK-
MW) | HKYeHaBeaeHy Tabnuuto:

3aranbHa NoTyx- MNepeTuH kabento
HiCTb

makcumym 1380 Bt 3 x 0,75 mm?
makcumym 2300 Bt 3 x 1 mm?
makcumym 3680 Bt 3 x 1,5 mm?

YKoBTuii/3eneHun kabenb 3a3eMneHHst Mae
OyTn Ha 2 cM JOBLUMIA, HiX Kabeni dasu i He-
nTpani (CvHiv Ta KOPUYHEBMN).

MIOANHK, SKi MOTTIM OU BUHWKHYTU 3@ yMOB
HeHanexHoro no3baBneHHs Bif, LIbOro
BupoOy. LLlo6 oTpumaTtu getanbHily
iHcbopMalLiito CTOCOBHO Nepepobku Lboro
BMpoOy, 3BEPHITLCA 1O CBOTO MiCLLEBOIO
odpicy, Bawwoi cnyx6u yTunisauii abo go
marasuHa, ae Bu npuabanu uew Bmpio.
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MakyBanbHi maTepianu MiKHapoAHe mMapKyBaHHs, Hanpuknag PE, PS

MakyBanbHi MaTepianu He 3aBgalTb Towwo. Buknaante nakyBanbHi Matepianu y
LUKOAM JOBKINNIO i MiANSAraroTe BTOPUHHIN Ne- | BiANOBIAHI KOHTENHepW MicLeBOI cnyxbun ytu-
pepobui. Ha nnacTnkoBmnx KOMNOHEHTaxX € nisauii Bigxogi..
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