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A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
Biztonsagi informaciok
Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A nem megfeleld Gzembe helyezés vagy
hasznalat altal okozott karokért nem vallal felel6sséget a gyarto.
Tovabbi tajékozodas érdekében tartsa elérhetd helyen az utmuta-
tot.
Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek biztonsaga

/\ Vigyazat Fulladas, sériilés vagy tartos rokkantsag kockazata.

* A készuléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikai, értelmi
vagy mentalis képessegd, illetve megfelel6 tapasztalatok és is-
meretek hijan 1év6 személyek a biztonsagukért felelés szemely
felugyelete mellett hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.

* Minden csomagoldéanyagot tartson tavol a gyermekektdl.

* A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készu-
|ékt6l mUkodés kozben, és mikodés utan, lehlléskor. A készu-
lék elérhetd részei forrdak.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor cél-
szer( azt bekapcsolni.

+ Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi vagy
karbantartasi tevékenységet.

Altalanos biztonsag

» A készulék belseje hasznalat kdzben felforrosodik. Ne érintse

meg a készulék belsejében Iévé fltéelemeket. Amikor a suts-
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bél kiveszi vagy behelyezi az edényeket, mindig hasznaljon
konyhai edényfogo kesztydit.

A készUlék tisztitasahoz ne hasznaljon g6z016s takaritogépet.
A karbantartas megkezdése el6tt valassza huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.

Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kapardeszkozt a su-
téajtd Uvegeének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a fel-
uletet, ami az Uveg megrepedését eredményezheti.

A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polcvezet6 sineket a kiszere-

léssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

/AN Biztonsagi eléirasok

Uzembe helyezés

Vigyazat A késziléket csak képesitett
személy helyezheti Gzembe.
» Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon
sérilt készlléket.

+ Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

+ Sulyos a készllék, ezért legyen korltekin-
t6 a mozgatésakor. Mindig viseljen munka-
védelmi kesztydit.

» Soha ne huzza a késziiléket a fogantyuja-
nal fogva.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készlléktdl és egysegtol.

+ A késziléket biztonsagos szerkezetek ala
és mellé helyezze.

» A késziléket azonos magassagu készilé-
kek vagy egységek mellett helyezze el.

Elektromos csatlakoztatas

& Vigyazat T(iz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szak-
képzett villanyszereldnek kell elvégeznie.

+ A késziiléket kotelez6 foldelni.

www.zanussi.com

Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
elektromos adatok megfelelnek-e a haztar-
tasi halézati aram paramétereinek. Amen-
nyiben nem, forduljon szakképzett villany-
szerel6hoz.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramdtés el-
len védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halozati elosztot és hos-
szabbitd kabelt.

Ugyeljen a haldzati csatlakozodugo és a
héalézati kabel épségére. Ha a halozati ka-
bel cserére szorul, forduljon a markaszer-
vizhez vagy villanyszerel6hoz.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati kabelek ne
érjenek hozza a késziilék ajtajahoz, kulo-
nosen akkor, ha az forro.

A fesziiltség alatt allo és szigetelt alkatré-
szek érintésvédelmi részeit ugy kell rogzi-
teni, hogy szerszam nélkil ne lehessen el-
tavolitani azokat.

Csak az lizembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a halézati csatlakozodugot
a halézati csatlakozéaljzatba. Ugyeljen ar-
ra, hogy a halézati dugasz lizembe helye-
zés utan is kénnyen elérhetd legyen.
Amennyiben a halozati konnektor rogzitése
laza, ne csatlakoztassa a csatlakozédugét
hozza.



A késziilék csatlakozasanak bontasara, so-
ha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozodugot. A kabelt mindig a csatla-
kozddugonal fogva hizza ki.

Kizardlag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halozati tulterhelésvédd meg-
szakitét, biztositékot (a tokbdl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkiol-
dét és védorelét.

Az elektromos késziiléket egy szigetelGbe-
rendezéssel kell ellatni, amely lehet6vé te-
szi, hogy minden ponton levalassza a ké-
szliléket az elektromos haldzatrol. A szige-
tel6berendezésnek legalabb 3 mm-es érint-
kezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Hasznalat

Vigyazat Sériilés-, égés-, aramiités- és
robbanasveszély.

A készlléket haztartasi kornyezetben
haszndlja.

Ne véltoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ellenérizze, hogy a készllék szell6z6nyila-
sai nincsenek-e lezarva.

Mikodés kdzben tilos a késztiléket felii-
gyelet nélkil hagyni.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a ké-
szuléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha miikodés koz-
ben kinyitja a készlilék ajtajat. Forré levegd
tavozhat a készilékbdl.

Ne mikddtesse a késziiléket nedves kéz-
zel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.
Ne haszndlja a készlléket munka- vagy ta-
rolofellletként.

Mikddeés kézben mindig tartsa csukva a
készllék ajtajat.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos le-
vegOelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készilék kbzelében, amikor
kinyitja az ajtét.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulé-
kony anyaggal szennyezett targyat a ké-
szUlékbe, annak kdzelébe, illetve annak te-
tejére.

& Vigyazat A késziilék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc elszinezédésének vagy karoso-
dasanak megakadalyozasa érdekében:
— Ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a készulék siitéterének aljara.
— Ne tegyen alufoliat kozvetlendil a készi-
lék sutdterének aljara.
— Ne engedjen vizet a forr6 készulékbe.
— A f6zés befejezése utan ne tarolja a ned-
ves edényeket vagy az ételt a készlilék-
ben.
— A tartozékok kivételekor vagy berakasa-
kor évatosan jarjon el.

» A zomanc elszinezédése nincs hatassal a
készllék teljesitményére. Ez a garanciajog
szempontjabol nem szamit hibanak.

» A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a sités-
hez. A gyimolcsok leve maradando folto-
kat ejthet.

Apolas és tisztitas

Vigyazat Személyi sériilés, tliz vagy a
késziilék karosodasanak veszélye all
fenn.

+ Karbantartas elétt kapcsolja ki a készulé-
ket, és huzza ki a halézati csatlakozddugot
a csatlakozéaljzatbal.

+ Ellendrizze, hogy lehdilt-e a készllék. Mas-
kilénben fennall a veszély, hogy az uvegt-
ablak eltdrnek.

+ A slt6ajtd sérdlt ivegtablajat haladéktala-
nul cserélje ki. Forduljon a markaszerviz-
hez.

» Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajtd nehéz!

» Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertilje a fellletének rongalodasat.

+ A készilékben maradt zsir vagy étel tiizet
okozhat.
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» Akésziléket puha, nedves ruhaval tisztit-
sa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon.
Ne hasznaljon surolészert, surolészivacsot,
olddszert vagy fém targyat.

» Amennyiben tlizhelytisztité aeroszolt hasz-
nal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan
feltlintetett biztonsagi utasitasokat.

* Ne tisztitsa a katalitikus zomancréteget (ha
van) semmilyen mosdszerrel.

Belsé vilagitas

* Az izz0, illetve halogén lampa olyan tipusu,
amely kizarolag haztartasi készulékekhez
hasznalhaté. Otthona kivilagitasara ne
hasznalja.

& Vigyazat Vigyazat! Aramiités-veszély.

Termékleiras

B BRR

Sutéfunkciok szabalyozégombija
Bekapcsolas-visszajelzd
Elektronikus programkapcsol6
Hémérséklet-szabalyozé gomb

Az els6 hasznalat elott

& Vigyazat Lasd a ,Biztonsag” cimi részt.

Kezdeti tisztitas

» Vegyen ki minden tartozékot és kivehetd
polctartét (ha van).
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* Alampa cseréje el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a hal6zati aljzatbdl.

* Kizéarélag az eredetivel megegyez6 misza-
ki jellemzékkel rendelkezd lampat hasznal-
jon.

Artalmatlanitas

& Vigyazat Sérilés- vagy fulladasveszély.

* Bontsa a készllék halozati csatlakozasat.

* Vagja le a halozati tapkabelt, és helyezze a
hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy megaka-
dalyozza gyermekek és kedvenc allatok
késziilékben rekedését.

Hémérséklet-visszajelzé

B Gril

Sitslampa

n Ventilator

ﬂ Viztisztitas tartalya
Polctartd, eltavolithato
Adattabla

Polcszintek

Siit6 tartozékai
* Huzalpolc
Féz6edényekhez, tortaformakhoz, sitée-
dényekhez.
* Aluminium siit6 talca
Tortédkhoz és suteményekhez.
 Grillezé / sitéedény
Sitemények és husok siitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edényként.

* Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a ké-
szuléket.

Fontos Olvassa el az ,Apolas és tisztitas”
cim( fejezetet.

Az é6ra beallitasa



A sité mikodtetése el6tt be kell allitania
az orat.

Amikor a készliléket az elektromos halézatra
csatlakoztatja, illetve aramszulinetet kdvetéen
az Ora funkcié szimbdluma villogni kezd.

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos idd
beallitasara.

o 200 ©
(i id!
I
N
\ -

Korulbelll 6t masodperc elteltével a villogas
megsz(inik, a kijelz6 pedig a bedllitott id6t
mutatja.
Az id6 médositasahoz nyomija le tobb-
szor a (1) gombot, amig az Ora funkci6

Napi hasznalat

& Vigyazat Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

A késziilék be- és kikapcsolasa

1. A sUtéfunkciok gombjat forgassa el a ki-
vant sutéfunkcio kivalasztasahoz.
Mikodés kézben a bekapcsolas-vissza-
jelz6 vilagit.

2. Forgassa a h6mérséklet-szabalyozo
gombot a kivant h6mérséklet kivalaszta-
sahoz.

Sitéfunkciok

visszajelz6je villogni nem kezd. Tilos az |d&-
tartam |-l vagy Befejezés —I funkciét ugya-
narra az id6re beallitani.

Elémelegités

Ures készillékkel végezzen elémelegitést,
hogy kiégesse a visszamaradt zsirt.

1. Allitsa be a [@] funkciét és a maximalis
hémérsékletet.

Hagyja egy 6raig mikddni a készuléket.

@ N

Allitsa be a [7] funkciét és a maximalis
hémérsékletet.

4. Hagyja tiz percig miikddni a készuléket.

o

Allitsa be a [Z] funkciét és a maximalis
hémérsékletet.

6. Hagyja tiz percig mikodni a készuléket.
A szokasosnal forrébbak lehetnek a tartozé-
kok. Szagot és fiistot bocsathat ki a késziilék.
Ez normalis jelenség. Gondoskodjon a meg-
felel® légaramlasrol.

Amig a készulék hémérséklete emelke-
dik, a h6mérséklet-visszajelz6 vilagit.

3. Akészulék kikapcsolasahoz forgassa ki-
kapcsolt allasba a sutéfunkciok gombjat
és a hémérséklet-szabalyzot.

Siitéfunkcio Alkalmazas

0 Kikapcsolt allas

-B-

Suté vilagitas

A késziilék kikapcsolt allapotban van.

A sltélampa bekapcsolasa sitéfunkcié hasznalata nélkiil.
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Egyetlen sutészinten torténd sutéshez. Egyidejileg mikodik a fel-
64 Also + felsd sutés / s6 és az also fltdelem. .
¢ Viztisztitas A Viztisztitasrol tovabbi tajékoztatasért olvassa el az ,Apolas és
tisztitas” cim( fejezetet.

Felsé fiités Fézott ételek befejezéséhez. Csak a felso flitéelem mikodik.
Alsé siités Ropogds vagy kérges a’IJu”sytemeny?k"kc-_:tsznesehez. Csak az al-
— s6 fltéelem mikodik.
v . A polc kdzepén elhelyezett kis mennyiségd, lapos étel grillezésé-
Grill e o
hez. Piritos készitéséhez.
v

Grill + felss siités Nagyobb mer)r}yl'?‘egu Iapog elelmlszgr grllleze"se_l_']etz. Pirités ké-
szitéséhez. A teljes grillez6 elem mikodik.

Hélégbefuvas, Tobbféle étel egyszerre vald siitése azonos hémérsékleten, egy-
nagy héfok nél tobb talcan anélkiil, hogy az egyik atvenné a masik zamatat.
. Fagyasztott étel felengedéséhez. A hémérséklet-szabalyozo
Felolvasztas : 1 )
64 gombnak kikapcsolt allasban kell lennie.
Orafunkciok

Elektronikus programkapcsolé

Funkciok visszajelz&i

Id8kijelz6
+ gomb
I W T Bl Kivalaszté gomb
L (-0 O B - gomb
rdind

@ Ora A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellenérzéséhez.

Q Percszamlalo Visszaszamlalasi id6 beallitdsa. Ez a funkcié nincs hatassal a siité mi-
kodésére.

(=] Id6tartam Segitségével beallithaté, hogy mennyi ideig miikodjon a készllék.

> Befejezés Segitségével beallithatd, hogy mikor kapcsoljon ki a készlék.
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@ Egyidejlleg hasznalhatja az |d&tartam

I-1 és a Befejezés —| funkciét annak be-
allitdsara, hogy mikor kapcsoljon be- és ki a
készllék. El6szor az Id6tartamot [-1, majd a
Befejezést - allitsa be.

Az o6ra funkciok beallitasa

1. Azid6tartam || és a Befejezés = funk-
cidkhoz allitson be egy sutéfunkciot és
egy hémérsékletet. Ez nem sziikséges a
Percszamlalé L) funkcidhoz.

2. Nyomja meg tobbszor a Kivalaszté gom-
bot, amig a kivant éra funkcié visszajel-
z6je villogni nem kezd.

- o o+
MQ

Tovabbi funkcidk

Hitoventilator

Amikor a készulék tizemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tart-
sa a készllék fellleteit. Amikor kikapcsolja a
készlléket, a hitdventilator tovabbra is mi-
kddik, amig a készllék le nem hdil.

Biztonsagi termosztat

A készililéek nem megfeleld hasznalata vagy a
részegysegek meghibdsodasa veszélyes tul-

Hasznos javaslatok és tanacsok

» A slt6ben 6t polcszint talalhato. A polc-
szintek szamozasa a siitd aljatdl felfelé tor-
ténik.

» A s(t6 egy specialis rendszerrel van ellat-
va, ami keringeti a leveg6t, és a gbzt folya-
matosan visszavezeti. A rendszerrel egy-
szerre parolhat és sithet, igy az elkészitett
ételek beliil puhak, kivil pedig ropogdsak

3. Aszikséges ora funkcio idejének bealli-
tdsédhoz nyomja meg a + vagy - gombot.
Ekkor a kijelz6n megjelenik a beallitani
kivant éra funkcio visszajelzéje. Ha a be-
allitott id6 letelik, a visszajelzd villogni
kezd, és két percig hangjelzés hallhato.

(i) Az Id6tartam |1 és a Befejezés —| funk-
ciok hasznalatakor a suté automatikusan
kikapcsol.

4. A jelzés kikapcsoldsahoz nyomjon meg
egy gombot.

5. Forgassa kikapcsolt allasba a sitéfunkci-
Ok vezérlégombjat és a hémérséklet-sza-
balyzét.

Az érafunkciok torlése

1. Annyiszor nyomja meg a Kivalaszté gom-
bot, amig a kivant funkcio visszajelz&je
villogni nem kezd.

2. Tartsa nyomva a - gombot.

Az éra funkcio kijelzése néhany masod-
perc mulva eltlnik.

melegedést okozhat. Ennek megakadalyoza-
sa céljabol a sit6 biztonsagi hékapcsoloval
rendelkezik, amely megszakitja az aramella-
tast. A sutdé a hémérséklet csokkenése utan
automatikusan ujra bekapcsol.

lesznek. Minimalisra csOkkenti a siitési id6t
és az energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapddhat a késziiléken
vagy az ajté Uveglapjain. Ez normalis jelen-
ség. Mindig alljon hatrébb a készliléktdl,
amikor sUtés kdzben kinyitja a késziilék aj-
tajat. A paralecsapddas csokkentése érde-
kében a sutés megkezdése elétt 10 percig
lzemeltesse a késziiléket.
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» Torolje le a nedvességet a készilék min-
den hasznalata utan.

* Ne helyezzen semmilyen targyat kdzvetle-
nul a sutétér aljara, és a késziilék egysé-
geit ne takarja le sités kdzben aluféliaval.
Ez hatassal lehet a siités eredményére, és
karosithatja a sité zomancozasat.

Siitemények siitése

* Ne nyissa ki addig a sité ajtajat, amig a
sitési idd 3/4-e el nem telt.

» Ha egyszerre két siitd talcat hasznal, le-
gyen egy ures szint kdzottik.

Husok és halak siitése

» Nagyon zsiros husok siitésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megdvja a siitét a zsirfol-
toktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

Tészta- és hussiitési tablazat
SUTEMENYEK

Fels6/alsé siités

ETEL TiPUSA
Polcma-

Polcmagas-
gassag ) sag

* Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szelete-
lés elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

» Hussutés kdzben a tulzott fistképzddes
megelézése érdekében dntson egy kis viz-
et a mély tepsibe. A flst lecsapddasanak
megelézése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

Siitési id6tartamok

A sutés id6tartama az étel fajtajatdl, annak al-
lagatdl és mennyiségétdl flgg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt siités koz-
ben. Talalja meg a legjobb beallitasokat (h&-
mérséklet-beallitas, sttési idd stb.) stutéedé-
nyeihez, receptjeihez és mennyiségeihez, mi-
kdzben hasznalja a késziiléket.

Hélégbefuvas, nagy

héfok .
Siitési ido
[perc]

Megjegyzések

Habos slitemé- 2 170 3(2és4) 160 45-60 Tortasité forma-
nyek ban
Linzertészta 2 170 3(2és4) 160 20-30 Tortasuté forma-
ban
Kefires sajttorta 1 170 165 60 - 80 26 cm-es tortasu-
t6 formaban
Almatorta (al- 2 170 2 (bal és 160 80 - 100 Két darab 20 cm-
mas pite) jobb) es sutéformaban
a siitéracson)
Rétes 3 175 150 60 - 80 Tepsiben
Gylimolcstorta 2 170 2 (bal és 165 30-40 26 cm-es tortasu-
jobb) t6 formaban
Piskotatészta 2 170 160 50 - 60 26 cm-es tortasu-
t6 formaban
Karacsonyi tor- 2 160 150 90 - 120 20 cm-es tortasi-
ta/gyimolcstorta t6 formaban)
gazdagon
Szilvatorta 1 175 160 50 - 60 Kenyérsiit6 for-
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Felsé/alsé siités

ETEL TiPUSA
Polcma-

gassag
Aproésutemény — 8 170
egy szinten
Aprésitemény — - -
két szinten
Aprosiitemény — - -
harom szinten

Keksz / omlds 3] 140
tésztak — egy
szinten

Keksz / omlés - -
tésztak — két
szinten

Keksz / omlés - =
tésztak — harom
szinten

Habcsok — egy 8 120
szinten

Habcsok — két - -
szinten

Molnarka 3 190

Képvisel6fank — 5 190
egy szinten

Képvisel6fank — - -
két szinten

Tortalapok 2 180

Gyumolcstorta 1 160
gazdagon

Lekvaros pisko- 1 170
ta

1) Melegitse el6 a siitét 10 percig.
KENYER ES PIZZA

Felsé/alsé siités
ETEL TIiPUSA
Polcma-
gassag

Fehér kenyér 1 190

10

Holégbefuvas, nagy

héfok
Polcmagas-
sag
3 140 -
150
2és4 140 -
150
1,3és5 140 -
150
3 140 -
150
2és4 140 -
150

1,3és5 140 -

150

3 120
2és4 120
3 190
3 170
2és4 170
2 170
2 150
2 160

Hélégbefuvas, nagy
héfok

Polcmagas-
sag

1 190

Siitési id6

[perc] Megjegyzések
20 - 30 Tepsiben
25-35 Tepsiben
30-45 Tepsiben
30-35 Tepsiben
35-40 Tepsiben
35-45 Tepsiben
80 - 100 Tepsiben
80 -100 Tepsiben)
12-20 Tepsiben!)
25-35 Tepsiben
35-45 Tepsiben
45-70 20 cm-es tortasu-
t6 formaban
110-120 24 cm-es tortasu-
t6 formaban
50 - 60 20 cm-es tortasu-

t6 formaban

Siitési id6

[perc] Megjegyzések

60-70 1 -2 darab, 500 g/

db?)
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Hélégbefuvas, nagy

Felsé/alsé siités

héfok h
ETEL TIPUSA 5 Sutesiids | 0 leqyzések
Polcma- : Polcmagas- . [perc]
gassag . sag
Rozskenyér 1 190 1 180 30-45 Kenyérsiité forma-
ban
Zsemle 2 190 2(2és4) 180 25-40 6 - 8 db a tepsi-
ben?)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20 Tepsiben vagy
250 250 mély hussité tep-
siben)
Pogéacsak 3 200 3 190 10-20 Tepsiben)
1) Melegitse el6 a siitét 10 percig.
TESZTAFELEK
Felsdlalsé sités | Tiolegbefivas, nagy
h°f°k TPy N ] ”
ETEL TIPUSA Sitésiidé | o ojegyzések
Polcma- ) Polcmagas- ; [perc]
gassag .
Vajastészta-ko- 2 200 2 180 40 -50 Formaban
sarka
Zoldséges pite 2 200 2 175 45 - 60 Formaban
Quiche 1 180 1 180 50 - 60 Formaban?)
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 Formaban?)
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180 - 25-40 Forméaban?)
190 190

1) Melegitse el6 a sitét 10 percig.

HUS

Felsé/also siités Holegbef"u vas, nagy
hofok
Siitési id6

ETEL TiPUSA 6 Megjegyzések
Polcma- Polcmagas- s [perc] L
gassag . sag :

Marhahus 2 200 2 190 50-70 Huzalpolcon
Sertés 2 180 2 180 90 - 120 Huzalpolcon
Borju 2 190 2 175 90 - 120 Huzalpolcon
Angol marhastilt 2 210 2 200 50 - 60 Huzalpolcon

véresen
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Hélégbefuvas, nagy

Fels6/alsé siités

héfok e
ETEL TIPUSA Sutésiido | o oiegyzések
Polcma- Polcmagas- [perc]
gassag
Angol marhastilt 2 210 2 200 60-70 Huzalpolcon
kdzepesen at-
sltve
Angol marhasiilt 2 210 2 200 70-75 Huzalpolcon
jol atstitve
Sertéslapocka 2 180 2 170 120 - 150 Béros
Sertéscstilok 2 180 2 160 100 - 120 2db
Barany 2 190 2 175 110-130 Comb
Csirke 2 220 2 200 70-85 egészben
Pulyka 2 180 2 160 210 - 240 egészben
Kacsa 2 175 2 220 120 - 150 egészben
Liba 2 175 1 160 150 - 200 egészben
Hazinyul 2 190 2 175 60 - 80 feldarabolva
Vadnyul 2 190 2 175 150 - 200 feldarabolva
Facan 2 190 2 175 90 - 120 egészben
HAL
Felsd/also siités AP LSS, IR
h°f°k PN ”
ETEL TIPUSA Suteslidd |y iegyzések
Polcma- Polcmagas- [perc]
gassag 3
Pisztrang/ten- 2 190 2 175 40 - 55 3-4hal
geri keszeg
Tonhal/lazac 2 190 2 175 35-60 4 -6filé
Grill Melegitse el az (res siitét 10 percig a
sités el6tt.
Mennyiség Siitési id6 [perc]
ETEL TiPUSA Polcmagas- Elsé oldal | Masodik ol-
sag dal
Filészeletek 4 800 4 maximalis 12-15 12-14
Bifsztek 4 600 4 maximalis 10-12 6-8
Kolbaszok 8 - 4 maximalis 12-15 10-12
Sertésborda 4 600 4 maximalis 12-16 12-14
Csirke (félbe vagva) 2 1000 4 maximalis 30-35 25-30
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Mennyiség Siitési ido6 [perc]

ETEL TiPUSA Polcmagas- Elsé oldal | Masodik ol-

sag dal
Kebab 4 - 4 maximalis 10-15 10-12
Csirkemell 4 400 4 maximalis 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 maximalis 20-30 -
Halfilé 4 400 4 maximalis 12-14 10-12
Melegszendvics 4-6 - 4 maximalis 5-7 -
Pirités 4-6 - 4 maximalis 2-4 2-3
Kiolvasztas

. : Kiolvasztasi Tovabbi kiolvasz-
ETEL TIPUSA idétartam tasi idétartam Megjegyzések

[perc] [perc]

Tegye a csirkét egy lefordi-
tott csészealjra egy nagy ta-

RIS o0 (LUSEY Vs nyérba. Féliddben forditsa
meg.

Hus 1000 100 - 140 20-30 Félidében forditsa meg.

Hus 500 90 - 120 20-30 Félidében forditsa meg.

Pisztrang 150 25-35 10-15 -

Eper 300 30 - 40 10-20 -

Vaij 250 30- 40 10-15 ;

Tejszin 2x 200 80 - 100 10-15 v lj';';;’rn"zg"f;‘;';’gsrhe

Krémes torta 1400 60 60 -

Aszalas — Hélégbefuvas, nagy hofok
Takarja le a siit6 polcait sut6papirral.

ZOLDSEG
ETEL TIPUSA Hémérséklet [°C] 1d6 [6ra]
1 szint 2 szint

Bab 3 1/4 60-70 6-8
Paprika 3 1/4 60 - 70 5-6
LeveszOldség ) 1/4 60 -70 5-6
Gomba 3 1/4 50 - 60 6-8
Flszernovény 3 1/4 40 - 50 2-3
GYUMOLCS
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Hoémérséklet [°C] 1d6 [6ra]

. . Polcmagassag
ETEL TIPUSA
1 szint 2 szint

Szilva 3 1/4 60 - 70 8-10
Sargabarack 3 1/4 60 -70 8-10
Almaszeletek 3 1/4 60-70 6-8
Korte 3 1/4 60 - 70 6-9

Tartésitas - Also siités
Bogyods gyiimolcsok

BEFOZNIVALO Hémérséklet [°C] foBrfz'::ZI:esz gg&?g‘{;:fc]

Foldjeper, afonya, mal- 160 — 170 35_45 _
na, érett egres

Tovabbi befézési id6é

100 °C-on [perc]

Csonthéjas gyumolcs

« . T o Bef6zés gyongyo6z6 Tovabbi befézési id6é
RPN e G ] forras kezdetéig [perc] 100 °C-on [perc]

Korte, birsalma, szilva 160 - 170 35-45 10-15
Zoldségek
% . e o Bef6zés gyongyo6z6 Tovabbi bef6zési id6
HEAATAN L e ] forras kezdetéig [perc] 100 °C-on [perc]

Sargarépal) 160 - 170 50 - 60 5-10

Uborka 160 - 170 50 — 60 -

Vegyes savanyusag 160 - 170 50 - 60 5-10
Karalabé, borso, sparga 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Miutan kikapcsolta a késziiléket, hagyja a beféttet a stitében.

Apolas és tisztitas

* A makacs szennyezddéseket az erre a cél-

& Vigyazat Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.

+ A késziilék elejét meleg vizes és tisztito-
szeres puha ruhaval tisztitsa meg.

+ A fém fellletek megtisztitasat végezze a
szokasos tisztitészerrel.

* Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa
meg a sutd belsejét. lly moédon kénnyen el
tudja tavolitani a szennyez6déseket, és
azok késdbb nem égnek ra a fellletre.

14

ra kifejlesztett specidlis sutétisztitd szerrel
tisztitsa meg.

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a sutd tartozékait. Meleg vizzel és
tisztitdszerrel megnedvesitett puha kendét
hasznaljon.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal rendelke-
zik, ne tisztitsa azokat agressziv tisztito-
szerekkel, éles szél{ targyakkal vagy mo-
sogatégépben. Tonkreteheti a teflon bevo-
natot!
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Rozsdamentes acél vagy aluminium
késziilékek:
A s(t6ajto tisztitdsahoz csak nedves sziva-
csot hasznaljon. Puha ronggyal torélje sza-
razra.
Soha ne hasznaljon acélgyapotot, savtartal-
mu vagy surol6 hatasu szereket, mivel azok
karosithatjak a sité feluletét. A sité kezel6-
paneljét ugyanilyen elévigyazatosan tisztitsa
meg.
Az ajtotomitések megtisztitasa
* Rendszeresen ellenérizze az ajtétémités
allapotat. Az ajtotdmités a sutétér kereténél
talalhat6. Ne haszndlja a készuléket, ha az

ajtotdmités sérilt. Forduljon markaszerviz-
hez.

+ Az ajtotomités tisztitasanak részleteit lasd
a tisztitasrol sz6l6 altalanos részben.

Polctartok

A polctartok kiszerelhetéek az oldalfalak tisz-

titdsahoz.

A polctartok eltavolitasa

~

o —

%

0 Huzza el a polc-
tart6 elejét az oldal-
faltol.

9 Huzza el a polc-
tart6 hatuljat az ol-
dalfaltél, majd vegye
ki.

A polctartok behelyezése

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sor-
rendben tegye vissza.

A polctartok kerekitett végeinek a sité
eleje felé kell mutatniuk.
Viztisztitas
A Viztisztitas program g6z segitségével kon-
nyiti meg a zsir- és ételmaradékok eltavolita-
sat a sit6bol.
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1. Ontsén 300 ml vizet a Viztisztitas tartalya-

ba, mely a sutd aljan talalhato.

Allitsa be a siitéfunkciot [6%] .

Allitsa be a hémérsékletet 90 °C-ra.

Hagyja 30 percig mikddni a készuléket.

Kapcsolja ki a készlléket, és hagyja le-

hini.

6. Amikor a készulék lehdilt, tisztitsa meg a
sUt6 belsé fellleteit egy ruhaval.

A

Vigyazat A késziilék megérintése el6tt
] gy6z8djon meg réla, hogy lehilt-e.
Egésveszély!

Siitélampa

& Vigyazat Legyen 6vatos, amikor a
sUt6élampat cseréli. AramUtés veszélye
all fenn.

A siitélampa cseréje el6tt:
» Kapcsolja ki a sutét.

» Vegye ki a biztositékokat a biztositékdo-
bozbdl, vagy kapcsolja ki a megszakitot.

@ Tegyen egy textiliat a sutd aljara, és ez-

zel védje a sutélampat és az Uvegburat.
A zsirmaradék raégésének elkertlésére min-
dig kendével fogja meg a halogénizzot.

1. Az livegbura eltavolitasahoz forditsa azt
az 6ramutatd jaraséaval ellentétes irany-
ba.

2. Tisztitsa meg az liveg lampaburkolatot.
3. Cserélje ki a slit6 izzdjat egy megfeleld,
300 °C-ig héallé sutdizzora.
Hasznaljon az eredetivel megegyez6 ti-
pusu sutélampa izzot.
4. Szerelje fel az liveg lampaburkolatot.
A siitéajto tisztitasa
A slt6ajtéban két Gveglap talalhaté. A sité
ajtaja és belsd iveglapja a tisztitashoz kive-
hetéek.
A sut6 ajtaja bezarddhat, ha ugy prébalja
kiszerelni a belsé lveglapot, hogy a stit6é
ajtaja nincs leszerelve.
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Figyelem Ne hasznélja a készuléket az
tveglapok nélkil.

(2] Emelje meg és
forditsa el a két zsa-
néron lévé kart.

(1] Nyissa ki teljesen
az ajtdt, és fogja
meg az ajto két zsa-
nérjat.

© Csukjabe asi- @ Helyezze az aijtot
toajtc')t az elsé nyltéSI egy puha ruhéra,
pozicioig (félig). Ez-  stabil feliiletre.

utan huzza elére és
emelje ki az ajtét a
helyérdl.

O odjakiarete- @ Akeét rogzitét for-
szelérendszert a bel- gassa el 90°-kal,

s6 Uveglap kiszere-  majd huzza ki azo-
léséhez. kat a helyUkrél.

Mit tegyek, ha...

& Vigyazat Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

@ Ovatosan emelie
fel (1. 1épés), és ta-
volitsa el (2. 1épés)
az lveglapot.

Tisztitsa meg az lveglapot mosészeres viz-
zel. Ovatosan torolje szarazra az liveglapot.

A siit6ajto és az liveglap visszaszerelése

A tisztitas befejeztével tegye vissza az liveg-
lapot és a siitdajtot a helyére. Ismételje meg
forditott sorrendben a fenti Iépéseket.

Az uveglap filmnyomott oldalanak az ajto bel-
seje felé kell néznie. Gy6z6djon meg arrol,
hogy behelyezés utan az tiveglap kerete a
filmnyomott részeken nem érdes feliilet-e,
amikor hozzaér.

Ugyeljen arra, hogy a belsé iiveglapot megfe-
lel6en helyezze be a helyére. Lasd az abrat.
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A suité nem melegszik fel. A késziilék ki van kapcsolva.

A siité nem melegszik fel. Az 6ra nincs bedllitva.

A suité nem melegszik fel. Nem végezte el a sziikséges be-

allitasokat.

A biztositékdobozban kioldott a
biztositék.

A suité nem melegszik fel.

Nem miikddik a sutélampa. Hibas a sutélampa.

A kijelzén a kovetkez6 lathato: Aramkimaradas volt.

12.00
G6z- és paralecsapddas észlel-
het6 az ételen és a stt6térben.

Az ételt tul sokaig hagyta a sit6-
ben.

Ha nem talal egyediil megoldast a probléma-
ra, forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

Miiszaki adatok

Feszliltség 230V

Frekvencia 50 Hz

Uzembe helyezés

& Vigyazat Lasd a ,Biztonsag” cim( részt.

www.zanussi.com

Kapcsolja be a késziiléket.
Allitsa be az 6rat.

Ellenérizze, hogy elvégezte-e a
szlkséges beallitasokat.

Ellenérizze a biztositékot. Ha a
biztositék tobbszor is kiold, for-
duljon szakképzett villanyszere-
16hoz.

Cserélje ki a stitélampat.
Allitsa be az orat.
A sutés befejezése utan legfel-

jebb 15-20 percig hagyhatja bent
az ételt a sutében.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a ké-
szulék belsé terének elllsé keretén talalhato.
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N | Elektromos iizembe helyezés

Vigyazat Az elektromos (izembe
helyezést csak képesitett személy
végezheti el.

A gyarté semmilyen felel6sséget nem

nem véllal, ha a ,Biztonsagi informaciok”
c. fejezetben talalhaté ovintézkedéseket nem
tartja be.

Ez a készllék dugasszal és csatlakozokabel-
lel kerll szallitasra.

18 www.zanussi.com



Kabel

Az (izembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok: HO7 RN-F, HO5
RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F

A vezeték sziikséges keresztmetszete az
Osszteljesitmény (lasd az adattablan) és az
alabbi tablazat alapjan allapithaté meg:

Osszteljesitmény | Vezeték keresztmetszet

maximum 1380 W 3x0,75 mm?

Kornyezetvédelmi tudnivalék

A terméken vagy a csomagolason talalhato

X

= szimbdlum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhetd haztartasi hulladékként. Ehelyett a
terméket el kell szallitani az elektromos és
elektronikai készulékek ujrahasznositasara
szakosodott megfelel6 begydijt6 helyre.
Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes
hulladékba helyezésérdl, segit megelézni
azokat, a kérnyezetre és az emberi
egészseégre gyakorolt potencialis kedvezétlen
kévetkezményeket, amelyeket ellenkez6
esetben a termék nem megfelel
hulladékkezelése okozhatna. Ha
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Osszteljesitmény | Vezeték keresztmetszet

maximum 2300 W 3 x 1 mm?

maximum 3680 W 3 x1,5 mm?

A kdzépsé (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel hos-
szabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és
barna vezeték).

Q

részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a
termék Ujrahasznositasara vonatkozoan,
kérjik, l1épjen kapcsolatba a helyi
Onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végzd szolgalattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagoldéanyag

A csomagoldanyag kdrnyezetbarat és Uj-
rahasznosithat6. A mianyag alkatrészeket
olyan nemzetkdzi réviditések jelolik, mint PE,
PS stb. A késziilék csomagolasat az erre ki-
jelolt konténerekbe dobja ki a helyi szelektiv
hulladékgydijté telepeken.
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Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

Informatii privind siguranta

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producéatorul nu este responsabil daca in-
stalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si dau-
ne. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pen-
tru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

/\ Avertizare Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.

+ Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru sigu-
ranta lor.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indeména copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci
cand acesta este in functiune sau cand se raceste. Componen-
tele accesibile sunt fierbinti.

 Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va
recomandam sa-| activati.

« Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.
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Aspecte generale privind siguranta

Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire care sunt in aparat. Folositi in-
totdeauna manugi de protectie pentru a scoate sau a pune in

A Instructiuni privind siguranta

interior accesorii sau vase.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata apara-

tul.

intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a efectua ope-

ratiile de intretinere.

Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai in-
tai de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati
capatul din spate de peretii laterali. Instalati suporturile pentru

raft in ordine inversa.

Instalarea

Avertizare Doar o persoana calificata va
instala acest aparat.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati
sau utilizati.

Respectati instructiunile de instalare furni-
zate Tmpreuna cu aparatul.

Procedati cu atentie sporita atunci cand
mutati aparatul deoarece acesta este greu.
Purtati intotdeauna manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de méaner.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Verificati daca aparatul este instalat avand
n jurul sdu structuri de siguranta.

Laturile aparatului trebuie sa raméana in
apropierea altor aparate sau unitati cu
aceeasi inaltime.
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Conexiunea la reteaua electrica

Avertizare Risc de incendiu si de
electrocutare.

* Toate conexiunile electrice trebuie realizate

de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la impamantare.

Verificati daca informatiile de natura elec-
trica, specificate pe placuta cu datele tehni-
ce, corespund sursei de tensiune. Daca nu,
contactati un electrician.

Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

Nu folositi adaptoare cu cai multiple si ca-
bluri prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Contactati centrul de service sau un electri-
cian pentru a schimba un cablu de alimen-
tare deteriorat.
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* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa intre Tn contact cu usa aparatului, in
special atunci cand usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
fncat sa nu permita scoaterea ei fara folosi-
rea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare. Asigura-
ti-va ca priza poate fi accesata dupa insta-
lare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intot-
deauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecva-
te: intrerupatoare pentru protectia liniei, si-
gurante fuzibile (sigurantele cu surub tre-
buie scoase din suport), mecanisme de de-
cuplare pentru scurgeri de curent si contac-
toare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care va permite
sa deconectati aparatul de la retea la toti
polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin 3
mm.

Utilizarea

Avertizare Risc de ranire, arsuri sau de
electrocutare sau explozie.

+ Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

» Nu |&sati aparatul nesupravegheat in tim-
pul functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuin-
tare.

+ Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Este posibila emisia de aer fier-
binte.

* Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
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* Nu utilizati aparatul ca suprafaté de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Tineti intotdeauna inchisd uga aparatului
atunci cand acesta este in functiune.

+ Deschideti uga aparatului cu atentie. Utili-
zarea unor ingrediente cu continut de al-
cool poate determina prezenta aburilor de
alcool in aer.

+ Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre Tn contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

 Produsele inflamabile sau obiectele umezi-
te cu produse inflamabile nu trebuie intro-
duse in aparat, nici puse adiacent sau dea-
supra acestuia.

Avertizare Pericol de deteriorare a
aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau decolo-
rarea emailului:

— Nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.

— Nu puneti folie din aluminiu direct pe ba-
za aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
—nu tineti vase umede si alimente in inte-
riorul aparatului dupa Tncheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau
instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului nu are niciun efect
asupra functionarii aparatului. Nu este un
defect n ceea ce priveste garantia legala.

+ Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile
siropoase. Sucurile de fructe lasa pete care
pot fi permanente.

Ingrijirea si curatarea

Avertizare Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a curata aparatul, deconectatj-|
si scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista ris-
cul de spargere a panourilor vitrate.

. Tnlocuitj imediat panourile vitrate ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de Service.
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+ Atentie cand scoateti uga aparatului.
Aceasta este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

* Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi
sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, res-
pectati instructiunile de siguranta de pe
ambalaj.

+ Nu curatati emailul catalitic (daca este ca-
zul) cu nici un tip de detergent.

Bec interior

+ Tipul de bec sau de lampa cu halogen utili-
zat pentru acest aparat este destinat exclu-

Descrierea produsului

s B
==
H%/@\, 9]

Buton pentru functiile cuptorului
Indicator de alimentare electrica
Dispozitiv de programare electronic
Buton pentru temperatura

inainte de prima utilizare

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.

www.zanussi.com

siv aparatelor electrocasnice. Nu Tl utilizati
n alte scopuri.

& Avertizare Risc de electrocutare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare electrica inainte de a nlocui be-
cul.

+ Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.
Aruncarea la gunoi

Avertizare Risc de ranire sau de
sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare.

 Taiati cablul electric si indepartati-I.

+ Scoateti dispozitivul de blocare a usii pen-

tru a preveni inchiderea copiilor sau a ani-
malelor de companie in aparat.

Indicator temperatura

n Gratar
Bec cuptor
n Ventilator
[E) Recipient pentru curatarea cu apa
Suportul pentru raft, detasabil
Plicuti cu date tehnice
Pozitii rafturi
Accesoriile cuptorului
+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, friptu-
ri.
» Tava de coacere aluminizata
Pentru prajituri si fursecuri.
* Grill-/ Cratita pentru frigere
Pentru coacere si frigere sau ca tava pen-
tru grasime.

Curatarea initiala
+ Scoateti toate accesoriile si suporturile raf-
turilor detasabile (daca este cazul).
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+ Curatati aparatul nainte de prima utilizare.

Important Consultati capitolul "Ingrijirea si
curatarea".

Reglarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune
in functiune cuptorul.

Cand conectati aparatul la sursa de electrici-
tate sau dupa o pana de curent, indicatorul
pentru Timp se aprinde intermitent.

Pentru a seta ora corecta ap&sati butoanele +
sau -.

o 2on©

11 ’

+

CWow
MQ

—

Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul
pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta,
iar afisajul indica timpul setat.

Utilizarea zilnica

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.

Activarea si dezactivarea aparatului

1. Pentru a selecta o functie rotiti butonul
corespunzator.
Indicatorul de alimentare se aprinde
atunci cand aparatul functioneaza.

Functiile cuptorului

Pentru modificarea orei apasati in mod

repetat (0 pana cand indicatorul pentru
Timp se aprinde intermitent. Functia Durata
[- sau Sfarsit =l trebuie setate simultan.

Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasi-
mile rdmase.

1. Setati functia [@) si temperatura maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp de o
ora.

3. Setati functia [”] si temperatura maxima.

Lasati aparatul sa functioneze timp de
zece minute.
5. Setati functia ] si temperatura maxima.
6. Lasati aparatul sa functioneze timp de
zece minute.
Accesoriile pot deveni mai fierbinti decéat de
obicei. Aparatul poate emite un miros si fum.

Acest lucru este normal. Aerisiti bine Tncape-
rea.

2. Pentru a selecta o temperatura rotiti bu-
tonul corespunzator.
Cand temperatura aparatului creste, se
aprinde indicatorul de temperatura.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti butonul
pentru functiile cuptorului si butonul pen-
tru temperatura n pozitia Oprit.

Functia cuptorului Aplicatie

0 Pozitia Oprit

-B-

lluminare cuptor
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Aparatul este oprit.

Pentru a activa becul cuptorului fara nici o functie de gatit.
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Functia cuptorului Aplicatie

Gatire conventio-  Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului. Elemen-

- 6’ nala :Incalzire de tele de incalzire aflate sus si jos functioneaza in acelasi timp.
— sus + jos / Curdta- ~ Pentru mai multe informatii despre Curatarea cu apa, consultati
re cu apa capitolul "Ingrijirea si curatarea".

Pentru a termina alimentele deja gatite. Functioneaza doar ele-

Incalzire de sus P
mentul de incalzire de sus.

. . Pentru a coace prajituri cu baza crocanta sau tare. Functioneaza
Incalzire de jos . . ;
— doar elementul de incalzire de jos.

v Grill (gratar) Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mici in mij-
9 locul raftului. Pentru a face paine prajita.

Vv . . Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mari. Pen-
Grill rapid N crx ’ « <
tru a face paine prajita. Functioneaza tot gratarul.

Gatire prin Con-  Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de gati-
vectie cu Aer cald re, pe mai multe rafturi, fara transfer de aroma.

Pentru a dezgheta alimentele congelate. Butonul pentru tempera-
Decongelare - NPPIRA e .
64 tura trebuie sa fie in pozitia oprit.

Functiile ceasului

Dispozitiv de programare electronic

Indicatoarele functiei

Indicator timp
Buton +
A (-1 Buton selectare
- S Buton-
rdind

Functiile ceasului Aplicatie

@ Timpul Pentru a seta, modifica sau verifica timpul.

Q Cronometru Pentru a seta timpul de numaratoare inversa. Aceasta functie nu are ni-
ci o influenta asupra functionarii cuptorului.

(=] Durata Pentru a seta cat timp trebuie sa functioneze aparatul.

> Sférsit Pentru a seta ora cand aparatul trebuie dezactivat.
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@ Puteti folosi simultan Durata |- si Sfarsit
—| pentru a seta timpul cand aparatul
trebuie activat si, dupa aceea, dezactivat. Se-
tati mai intéi Durata |-, dupa aceea Sfarsit

-l

Setarea functiilor ceasului

1. Pentru Durata = si Sfarsit =1, setati o
functie si temperatura. Acest lucru nu es-
te necesar pentru Cronometru £ .

2. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul functiei corespunzatoare
a ceasului se aprinde intermitent.

@PL @,
= O +

Functii suplimentare

Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, suflanta cu aer
rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele aparatului. Daca opriti aparatul,
suflanta cu aer rece continua sa functioneze
pana cand temperatura din aparat scade si
aparatul se raceste.

Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau com-
ponentele defecte pot sa cauzeze su-

Sfaturi utile

 Aparatul are cinci niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de
jos a podelei aparatului.

* Aparatul are un sistem special care produ-
ce o circulatie naturald a aerului si o reci-
clare constanta a aburului. Cu acest sistem
puteti gati intr-un mediu cu aburi si puteti
pastra preparatele moi in interior si crocan-
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3. Apasati + sau - pentru a seta timpul pen-
tru functia necesara a ceasului.
Afigajul prezinta indicatorul pentru functia
ceasului pe care ati setat-o. Dupa in-
cheierea perioadei de timp setate, indica-
torul functiei se aprinde intermitent si es-
te emis un semnal sonor timp de doua
minute.

(i) Tn cazul functiilor Durata -1 i Sfarsit —I
, aparatul este dezactivat automat.

4. Pentru a opri semnalul, apasati un buton.

5. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si
butonul pentru temperaturd in pozitia
oprit.

Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul corespunzator functiei
dorite se aprinde intermitent.

2. Tineti apasat butonul -.

Dupa cateva secunde simbolul functiei
ceasului dispare.

praincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de si-
guranta care intrerupe alimentarea cu curent.
Tn momentul in care temperatura scade, cup-
torul se activeaza din nou Th mod automat.

te la exterior. Reduce la minimum durata
de gatire si consumul de energie.

* Umezeala poate produce condens in apa-
rat sau pe panourile de sticla ale usii. Acest
lucru este normal. Utilizatorul trebuie sa se
indeparteze intotdeauna de aparat atunci
cand deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul, [asati
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aparatul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatire.

+ Curatati umezeala ramasa dupa fiecare uti-
lizare a aparatului.

+ Nu puneti obiecte direct pe podeaua apara-
tului si nu puneti folie din aluminiu pe com-
ponente atunci cand gatiti. In caz contrar
este posibila modificarea rezultatelor obti-
nute si se poate cauza deteriorarea stratu-
lui de email.

Coacerea prajiturilor

+ Nu deschideti uga cuptorului Tnainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in ace-
lagi timp, lasati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

+ Utilizati o cratita adanca pentru alimentele

foarte grase pentru a evita patarea perma-
nenta a cuptorului.

Tabele pentru coacere si frigere

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute Tnain-
te de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
prelinga afara.

* Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum in cuptor pe durata frigerii, se reco-
manda adaugarea de putina apa in cratita
adanca. Pentru a preveni condensarea fu-
mului, addugati apa de fiecare data dupa
ce se evapora.

Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

PRAJITURI
. Caldura de sus + jos Aer cald 3
TIP DE MAN- ! Durata de )
CARE ] ol gatire Observatii
Ivel ra Ivel ra [mm]
Retete cu com- 2 170 3(2si4) 160 45-60 Intr-o formé pen-
pozitie batuta cu tru prajituri
telul
Aluat fraged 2 170 3(2si4) 160 20-30 Intr-o forma pen-
tru prajituri
Prajitura cu 1 170 2 165 60 - 80 Intr-o forma pen-
branza si lapte tru prajituri de 26
batut cm
Prajitura cu me- 2 170 2 (stanga si 160 80 - 100 n dou& forme
re (placinta cu dreapta) pentru prajituri de
mere) 20 cm pe un raft
de sarma’)
Strudel 3 175 2 150 60 - 80 intr-o tava de coa-
cere
Tarta cu gem 2 170 2 (stanga si 165 30-40 Intr-o forma pen-
dreapta) tru prajituri de 26
cm
Pandispan 2 170 2 160 50 - 60 Tntr-o forma pen-
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tru prajituri de 26
cm
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Caldura de sus + jos Aer cald Durata de

TIP DE MAN- —y: -
CARE R R gatire Observatii
Ivel ra Ivel ra [ITIII'I]
Tort de craciun/ 2 160 2 150 90-120 Intr-o formé& pen-
tort bogat in tru prajituri de 20
fructe cm)
Prajitura cu pru- 1 175 2 160 50 - 60 Intr-o tava de pai-
ne ne1)
Prajituri mici - ) 170 3 140 - 20 - 30 Intr-o tavé de coa-
pe un nivel 150 cere
Prajituri mici - - - 2si4 140 - 25-35 intr-o tava de coa-
pe doua niveluri 150 cere
Pr&jituri mici - - - 1,3si5 140 - 30-45  Intr-o tavd de coa-
pe trei niveluri 150 cere
Biscuiti / patise- S 140 3 140 - 30-35 Intr-o tava de coa-
rie - pe un nivel 150 cere
Biscuiti / patise- - - 2si4 140 - 35-40 Intr-o tava de coa-
rie - pe doua ni- 150 cere
veluri
Biscuiti / patise- - - 1,3si5 140 - 35-45 Intr-o tavé de coa-
rie - pe trei nive- 150 cere
luri
Bezele - pe un ) 120 3 120 80-100 Intr-o tava de coa-
nivel cere
Bezele - pe - - 2si4 120 80 - 100 Intr-o tava de coa-
doua niveluri cerel)
Chifle dulci ) 190 3 190 12-20 Intr-o tava de coa-
cerel)
Eclere - pe un 5 190 3 170 25-35 Intr-o tava de coa-
nivel cere
Eclere - pe doua - - 2si4 170 35-45 Intr-o tavé de coa-
niveluri cere
Tarte 2 180 2 170 45-70 Intr-o formé& pen-
tru prajituri de 20
cm
Tort cu multe 1 160 2 150 110 - 120 Intr-o forma pen-
fructe tru prajituri de 24
cm
Sandvis Victoria 1 170 2 160 50 - 60 Intr-o formé& pen-
tru prajituri de 20
cm

1) Preincalziti timp de 10 minute.

PAINE SI PIZZA
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Caldura de sus + jos

Durata de
gatire
[min]

Observatii

TIP DE MAN-
CARE Nivel raft

Paine alba 1 190
Paine de secara 1 190
Chifle 2 190
Pizza 1 230 -

250
Pateuri 3 200

1) Preincalziti timp de 10 minute.

TARTE

Caldura de sus + jos

Aer cald

Nivel raft
1 190
1 180
2(2si4) 180
1 230 -
250
3 190

60-70

30-45

25-40

10-20

10-20

Durata de
gatire [min]

1 -2 bucati, 500 g
per bucatal)
Intr-o tava de pai-
ne
6 - 8 role intr-o
tava de coacere)
Intr-o tava de coa-
cere sau cratita
adanca)
Intr-o tavé de coa-
cere’)

Observatii

TIP DE MAN-
CARE Nivel raft
Tarte cu paste 2 200
Tarte cu legume 2 200
Tarte tip Quiche 1 180
Lasagne 2 180 -
190
Paste Cannello- 2 180 -
ni 190
1) Preincalziti timp de 10 minute.
CARNE
- Caldura de sus + jos
TIP DE MAN-
CARE Nivel raft

Vita 2 200
Porc 2 180
Vitel 2 190
Friptura de vita 2 210
englezeasca, in
sange
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Aer cald
Nivel raft

2 180
2 175
1 180
2 180 -

190
2 180 -

190

Aer cald
Nivel raft
2 190
2 180
2 175
2 200

40 - 50
45-60
50 - 60
25- 40

25-40

Durata de
gatire [min]

50-70

90 - 120

90 - 120

50 - 60

Intr-o forma

Intr-o form&
intr-o forma™)

intr-o forma?)

intr-o forma?)

Observatii

Pe un raft de
sarma

Pe un raft de
sarma

Pe un raft de
sarma

Pe un raft de
sarma
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Caldura de sus + jos

Aer cal

Nivel raft

d

N N N = DN N DNDNDNDDN

gg;ji::t?n?ii] Observatii
200 60 - 70 Pe un raft de
sarma
200 70-75 Pe un raft de
sarma
170 120 - 150 Cu sorici
160 100 - 120 2 bucati
175 110-130 Pulpa
200 70 - 85 Tntreg
160 210 - 240 Tntreg
220 120 - 150 intreaga
160 150 - 200 Intreagd
175 60 - 80 Bucati
175 150 - 200 Bucati
175 90 - 120 Intreg

TIP DE MAN-

CARE Nivel raft
Friptura de vita 2 210
englezeasca,
gatita mediu
Friptura de vita 2 210
englezeasca, bi-
ne facuta
Ceafa de porc 2 180
Picior de porc 2 180
Miel 2 190
Pui 2 220
Curcan 2 180
Rata 2 175
Gasca 2 175
lepure 2 190
lepure de camp 2 190
Fazan 2 190
PESTE

A Caldura de sus + jos
TIP DE MAN-

CARE Nivel raft
Pastrav/Dorada 2 190
Ton/Somon 2 190
Grill

Cantitate
TIP DE MANCARE

File bucati 4 800
Friptura de vita 4 600
Carnati 8 -

Cotlet de porc 4 600
Pui (taiat in douad) 2 1000
Kebab 4 -

Piept de pui 4 400
Hamburger 6 600
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Aer cald 5 )
vu.rata d.e Observatii
Nivel raft gatire [min] g
2 175 40-55 3 - 4 pesti
2 175 35-60 4 - 6 fileuri

Nivel raft

4
4
4
4
4
4
4
4

Preincalziti cuptorul timp de 10 minute,
fnainte de gatire.

Durata de gatire [min]

Pe o parte | Pe cealalta
parte
max. 12-15 12-14
max. 10-12 6-8
max. 12-15 10-12
max. 12-16 12-14
max. 30-35 25-30
max. 10-15 10-12
max. 12-15 12-14
max. 20-30 -
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Cantitate i Durata de gatire [min]

TIP DE MANCARE ati Nivel raft |Temp [°C] | Pe o parte | Pe cealalta
parte

File de peste 4 400 4 max. 12-14 10-12

Sandvis cu paine 4-6 - 4 max. 5-7 -

prajita

Paine prajita 4-6 - 4 max. 2-4 2-3

Decongelare

TIP DE MANCA- Timp decon- Timp suplimentar

gelare [minu- de decongelare Observatii
RE ’ ’
te] [minute]

Puneti puiul pe platanul infe-
rior intors, pe o farfurie mare.

Pui 1000 100 - 140 20-30 - A
Intoarceti la jumatatea dura-

tei de gatit.

Came 1000 100 - 140 20-30 Intoarceti Ia jumdtatea dura-
tei de gatit.

Came 500 90 - 120 20- 30 Intoarceti la jumétatea dura-
tei de gatit.

Pastrav 150 25-35 10-15 -

Capsuni 300 30-40 10-20 -

Unt 250 30-40 10-15 -

Frisca se poate bate chiar
Frisca 2 x 200 80-100 10-15 daca au mai ramas unele
parti usor inghetate.

Prajitura 1400 60 60 =

Uscare - Aer cald
Acoperiti rafturile cuptorului cu foi de copt.

LEGUME
. Nivel raft
TIP DE MANCA Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri
Fasole =50
Ardei 3 1/4 60 - 70 5-6
Legume pentru 3 1/4 60-70 5-6
supa
Ciuperci 3 1/4 50 - 60 6-8
lerburi 3 1/4 40 - 50 2-3
FRUCT
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A . Nivel raft
TIP DE MANCA Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri

Prune 3
Caise 3
Felii de mar 3
Pere 3

Pastreaza cald - Incalzire jos

Fructe moi

Capsune, afine,

< i 160 - 170
Zmeura, agrise coapte

Fructe cu sdmbure

CONSERVARE Temperatura [°C]

Pere, gutui, prune 160 - 170

Legume

CONSERVARE Temperatura [°C]

Morcovi 1) 160 — 170
Castraveti 160 - 170
Muraturi asortate 160 - 170
Gulie, mazare, sparan- 160 — 170

ghel

1/4
1/4
1/4
1/4

Fierbere pana la apari-

CONSERVARE Temperatura [°C]

tia bulelor de aer [min]

Fierbere pana la apari-
tia bulelor de aer [min]

Fierbere pana la apari-

60 - 70 8-10
60 - 70 8-10
60 -70 6-8
60 - 70 6-9

Se continua gatirea la
100 °C [min]

35-45

Se continua gatirea la
100 °C [min]

35-45 10-15

Se continua gatirea la

tia bulelor de aer [min] 100 °C [min]
50 - 60 5-10
50 — 60 -
50 — 60 5-10
50 - 60 15-20

1) Dupa dezactivarea aparatului Iasati alimentele conservate in cuptor.

ingrijirea si curatarea

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.

+ Curatati partea din fata a cuptorului cu o
carpa moale, apa calda si agent de curata-
re.

« Utilizati un agent de curatare obignuit pen-
tru a curata suprafetele metalice.

+ Curétati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Astfel, puteti indeparta murdaria
mai ugor si aceasta nu se mai arde.
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+ Curatati murdaria rezistenta cu produs spe-

cial de curétat cuptorul.

Curatati toate accesoriile cuptorului dupa
fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de curata-
re.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizand agenti agresivi, obiecte cu
margini ascutite sau in masina de spalat
vase. Stratul anti-aderent poate fi distrus.
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Pentru modelele din inox sau alumi-
niu:
Curatati usa cuptorului numai cu un burete
ud. Uscati-o cu o lavetd moale.
A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau pro-
duse abrazive, deoarece acestea pot deterio-
ra suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

Curatarea garniturii usii

+ Verificati la intervale regulate garnitura usii.

Garnitura usii se afla in jurul cadrului ca-
vitatii cuptorului. Nu utilizati aparatul daca
garnitura usii este deteriorata. Contactati
centrul de service.

 Pentru a curata garnitura ugii consultati in-
formatiile generale despre curatenie.

Suporturile raftului

Pentru a curata peretii laterali puteti scoate
suportul rafturilor.

Scoaterea suporturilor pentru rafturi

~

o —

/
0 Trageti partea din 9 Trageti partea din
fata a suportului spate a suportului
gratarelor afara din  pentru raft pentru a
peretele lateral. o Tndeparta de pere-
tele lateral si scoate-
ti-o in afara.

Instalarea suporturilor pentru rafturi
Instalati suporturile pentru rafturi in ordine in-
versa.

Capetele rotunde ale suporturilor pentru
rafturi trebuie indreptate spre inainte.
Curatare cu apa

Procedura de Curatare cu apa foloseste abu-
rul pentru a elimina grasimile si resturile de
mancare ramase in cuptor.
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1. Puneti 300 ml de apa in rezervorul pentru
Curatare cu apa aflat la baza cuptorului.

2. Setati functia cuptorului [64] .

3. Setati temperatura la 90 °C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
de minute.

5. Dezactivati aparatul si 1asati-l sa se
raceasca.

6. Cand aparatul este rece, curatati suprafe-
tele interioare ale cuptorului cu o laveta.

Avertizare Tnainte de a atinge aparatul,
verificali daca acesta s-a racit. Pericol de
arsuri.

Bec cuptor

Avertizare Aveti grija cand schimbati
becul cuptorului. Exista pericol de
electrocutare.

fnainte de a schimba becul cuptorului:
+ Dezactivati cuptorul.

+ Decuplati sigurantele din tablou sau dezac-
tivati intrerupatorul.

Puneti o carpa pe fundul cuptorului pen-
tru a preveni deteriorarea becului cupto-
rului si a capacului de sticla.
Tntotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul
unei carpe pentru a preveni arderea reziduu-
rilor de grasime pe bec.

1. Rotiti capacul de sticla la stanga si scoa-
teti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu altul cores-
punzator, rezistent la o temperatura de
300 °C.

Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.

4. Instalati capacul de sticla.

Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului este prevazuta cu doua pa-
nouri de sticld. Puteti sa scoateti usa cuptoru-
lui i panoul intern de sticla pentru a le
curéata.
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Usa cuptorului se poate inchide daca in-
cercati sa scoateti panoul intern de sticla
fnainte de a scoate usa cuptorului.

Atentie Nu utilizati aparatul fara
panourile de sticla.

O Ridicati cu atentie
panoul de sticla (pa-
sul 1) si scoateti-|

(pasul 2).
Curatati panoul de sticla cu apa calda si
@ Deschideti com- @ Ridicati i rotiti sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.
plet usa si apucati  parghiile de pe cele Instalarea usii cuptorului si a panoului de
de cele doua bala- doua balamale. sticla
male ale ugii.

Dupa terminarea procedurii de curatare, re-
montati panoul de sticla si usa cuptorului. Fa-
ceti pasii de mai sus in ordine inversa.

Zona serigrafiata trebuie indreptata cu fata
spre partea interioara a usii. Dupa instalare,
asigurati-va ca suprafata cadrului panoului de
sticla din zonele serigrafiate nu prezinta as-
peritati la atingere.

_ Asigurati-va ca ati montat panoul intern de
(3] Inchideti usa cup- @) Puneti uga pe o sticla in pozitia corecta. Consultati imaginea.
torului pana la prima  |aveti moale, pe o
pozitie de deschide-  suprafata stabila.
re (jumatate). Apoi

trageti spre nainte si

scoateti uga din lo-

cas.

O Pentruascoate @ Rotiti cele doud

panoul intern de dispozitive de fixare
sticla eliberati siste-  la 90° gi scoateti-le
mul de blocare. din locagurile lor.
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Ce trebuie facut daca...

Avertizare Consultati capitolele privind

Siguranta.

Cuptorul nu se incalzeste.
Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul nu se incalzeste.

Becul cuptorului nu functioneaza.
Afisajul indica 12.00.

Aburul si condensul se aseaza
pe alimente si in interiorul cupto-
rului.

Daca nu puteti gasi singur o solutie la pro-
blema, contactati dealerul sau centrul de ser-

vice.

Aparatul este dezactivat.
Ceasul nu este setat.

Nu au fost efectuate setarile ne-
cesare.

Siguranta din tabloul de siguran-
te este decuplata.

Becul cuptorului este defect.
Alimentarea a fost intrerupta.

Ali lasat vasul cu mancare prea
mult timp n cuptor.

aparatului.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)
Numarul produsului (PNC)
Numarul de serie (S.N.)

Date tehnice

Tensiune

Frecventa

Instalarea

230 V
50 Hz

Avertizare Consultati capitolele privind

Siguranta.
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Activati aparatul.
Setati ceasul.

Verificati daca setarile sunt co-
recte.

Verificati siguranta. Daca sigu-
ranta se declangeaza de mai

multe ori, contactati un electri-
cian calificat.

Tnlocuiti becul cuptorului.
Setati ceasul.

Nu lasati vasele cu mancare in
cuptor mai mult de 15-20 minute
dupa terminarea gatitului.

este amplasata pe cadrul frontal din interiorul
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NG | Conectarea la alimentarea electrici

Avertizare Conectarea electrica trebuie
efectuatd numai de catre o persoana
calificata.

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul ,Informatii privind siguranta”.

Acest aparat este livrat cu fisa si cablu de co-
nectare electrica.

Cablu

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau Tnlocuire: HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05
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RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-
F.

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata (de pe placuta cu date teh-
nice) si tabelul:

Putere totala ab- Sectiunea cablului
sorbita

maxim 1380 W 3 x0,75 mm?
maxim 2300 W 3 x 1 mm?

Protejarea mediului inconjurator

Putere totala ab- Sectiunea cablului
sorbita

maxim 3680 W 3x1,5mm?

Cablul de masa (cablul verde/galben) va fi cu
2 cm mai lung decat cele de faza si de nul
(cablurile albastru si maro).

Q)

X

Simbolul = e pe produs sau de pe ambalaj
indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat
fmpreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat
la punctul de colectare corespunzator pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Asigurandu-va ca ati eliminat in
mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative pentru
mediul inconjurator si pentru sanatatea
persoanelor, consecinte care ar putea deriva
din aruncarea necorespunzatoare a acestui
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produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam
sa contactati biroul local, serviciul pentru
eliminarea deseurilor sau magazinul de la
care |-ati achizitionat.

Materialele de ambalare

Materialele de ambalare sunt ecologice
si reciclabile. Componentele din plastic sunt
marcate cu abrevieri internationale precum
PE, PS, etc. Aruncati ambalajele Tn containe-
rele corespunzatoare din locurile amenajate
special pentru colectarea deseurilor.
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Moxxe 3MiHUTNCS 6e3 OMNOBILLEHHS.

IHpopmauina 3 TexHikKM 6e3neku

lNepepn ycTaHOBKOI Ta eKcrninyartauieto npunagy crig yBaxHo
npoYmMTaTh IHCTPYKLitO KopucTyBada. BupobHuK He Hece Bignosi-
AanbHOCTI 32 NOLUKOKEHHS, LLO BUHUKIN Yepes3 HenpaBuiibHe
BCTaHOBIEHHS abo ekcnnyaTauito. IHCTPYKLii 3 KOPUCTYBaHHS
npunagom cnig 36epirati 3 METOK KOPUCTYBAHHA B ManbyTHLO-
My.

Beaneka piTten i BpasnuBux oci6

/\ MonepemxeHHs! ICHye pU3NK 3a4yLLIEHHS, YLUKOKEHD YN
BTpaTV Npaue3faTHOCTI.

* Llen npunag moxyTb BUKOPUCTOBYBATW AiTW BIKOM Bif 8 pOKiB
Ta 0cobu 3 obMexXeHUMN isMYHUMIN, CEHCOPHUMM YN PO3YMO-
BUMM 3ai0OHOCTAMM ab0 HeaoCTaTHIM AOCBIAOM i 3HAHHAMM, K-
LLLO Taki ocobn nepebyBatoTb Nig Harna4oM BignosiganeHOI 3a
ix 6esneky noanHwu.

» He posBonsante Oitsam rpatuca 3 npunagom.

* [MakyBanbHi maTepianu cnig TpMMaTt B HE4OCTYNHOMY Ans fi-
Ten Micu,.

* He ponyckanTe giTen Ta JOMaLUHIX TBApyH 40 npunagy nig
4yac noro poboTn UM OXonomKEHHA. [JOCTYNHI YaCcTUHK rapsidi.

* AKWo npunag ocHalleHo 3aXUCTOM Big 4OCTYNY AiTeNn, peko-
MEeHOYETLCA NOro YBIMKHYTMU.

* He mMoxHa gopyyaty ynwieHHs abo TexHiyHe 06CrnyroByBaHHS
AiTam 6e3 BigNOBIiAHOro Harnsay.
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3aranbHi npaBuna 6e3nekun

Mig yac poboTn npunag HarpiBaeTbCcA. He Topkantecst oo Ha-
rpiBanbHUX enemeHTiB npuragy. 3aBXan KOpUCTYUTECH KYXOH-
HUMW pyKaBULAMMW, KONU BUTSraeTe i BCTaBNAeTe npunagas yum
[EKO.

He BUKOpPUCTOBYNTE NAPOOYUCHUK OS1A YULLLEHHSA Npunaay.
BumukanTte npunag, nepl HiXk BUKOHYBaTU TEXHIYHE 0OCNyro-
BYBaHHS.

He BukopucToBynTE ONS YULLEHHS CKNAHOI NOBEPXHI ABEpUAT
KOpCTKi abpasunBHi 3acobu Ta meTanesi LWKpebkn, OCKiNbkM Le
MOXe MPU3BECTU A0 MOSIBM HA CKIi TPILLMWH.

LLlo6 3HATWM OnopHy peiKy, cnoyaTky NOTArHITE NEPEAHIo, a no-
TiM 3aHI0 YAaCTUHY OMOPHOI perkn Big BiYHOI CTiHKK. [Ns BCTa-
BIIEHHS OMOPHOI PEVKN BUKOHANTE HaBeaeHY BuULLE npouenypy
Y 3BOPOTHI/ MNOCNIAOBHOCTI.

/AN IHCTPYKUiT 3 TeXHikM 6e3nekun

YcTaHoBKa » Bucota cTopiH npunagis abo iHwux 06’ek-
. TiB, 6ins AKUX CTOITb NpuNag, NoBUHHA Bia-
& nonepgfqmeuuﬂ! BcraHoenoBaTyh Len noBigaTv BUCOTI CTOPIH npunagy.
NPWCTPI NOBMHEH NiLLe

kBanicikoBaHWi dhaxiBeLb. MigknioueHHA Ao enekTpomepexi

* TMoBHiCTIO 3HIMITb YNaKoBKy. /\\ Monepemxenus! IcHye HeGeaneka

* He BcTaHoBIIOMTE | HE BUKOPUCTOBYITE MOXEXi I YPAKEHHS eNeKTPUYHUM
MOLLKOXEHWIA Npunag,. CTPYMOM.

* HoTpumyiTecs IHCTPYKLii 3 YCTAHOBKM, WO | « Bgj poGoTM 3 NiAKMIOYEHHS 0 enekTpoMe-
BXOAATL Y KOMNJIEKT pa3oM I3 MpuiafoM. pexi MatTb BUKOHYBaTUCS KBanidikosa-

+ [MNpunag Baxkuii, TOMy OyabTe 06epexHi, HUM €NeKTPUKOM.

nepecyBatoum itoro. O6OB’A3KOBO ofAraTe | « Mpunag mae GyTv 3a3eMNEHMiL.

XUCHI pyKaBUYKN. . .
saxucHi pyka * [NepekoHanTecs, WO enekTpUYHi napameT-

He TArHiTL Npunag 3a pyuky. pY Ha TabnnyLl 3 TEXHIYHUMN JaHUMMK Bif-
[oTpumyntecs BUMOr LLOAO MiHiManbHOT noBigalTb NapameTpam enekTpoMepexi. Y
BiCTaHi 4O iHLWKNX Npunaais Yy npegmeTis. pasi HeBiAMOBIAHOCTI cnif 3BepHYTUCS A0
MepekoHanTecs, WO KOHCTPYKUIT, Mig, SKu- ENeKTpuKa.

MU i Binga AKX yCTaHOBMNEHO Npunag, € + 3aBXau KOpUCTYWTECH NPaBUIIbHO BCTaHO-
CTiIiKUMU | Be3nevHnmu. BMEHOI NPOTMYAAPHOI PO3ETKOH.

* He BukopucToByinTe posranyxysaui, nepe-
XiOHUKK 1 NOOOBXYBaui.
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Mig Yac BCcTaHOBNEHHS NpuUnagy NUNbHyW-
Te, Wob He NMoLIKOAUTU Kabernb XUBMEHHS i
wrencenb. [N 3aMiHW NOLLUKOXKEHOro Ka-
6ento cnig 3BepHYTUCS: 40 CEPBICHOTO
LeHTpy abo fo enekTpuka.

MunbHynTe, WO6 Kabenb XMBNEHHNA He
TOpKaBCHA ABEPUAT nNpunagy, 0cobnmeo ko-
1 aBepudATa rapsi.

EnemeHTV 3axucTy Big ypaXKeHHs enek-
TPWUYHMM CTPYMOM Ta i30Nnsuig matoTb ByTn
3achikcoBaHi TakK, abu ix He MoxHa 6yno
3HATU 6e3 cnewujianbHOro iHCTPyMeHTa.

BcraBnsiite wrencenbHy BUNKY y pO3ETKY
€NEKTPOXXMBIIEHHS NnLLE Micns 3aKiHYeHHS
ycTaHoBKW. NepekoHanTecs, Wo nicns yc-
TaHOBKW € BiNbHWIA JOCTYM [0 PO3ETKM
€NEKTPOXKMBIIEHHS.

He BcTaBnante BUINKY B PO3ETKY, AKa XnN-
Ta€ETbCA.

He TAarHiTh 3a Kabenb XuBNeHHs, Wob Bia-
KMounTn Npunag Big enekrpomepexi. Tsar-
HITb TiMbKW 3a LUTENCENbHY BUIIKY.

BuvikopucToByiiTe nulle HanexHi isontotovi
NpUCTPOI, @ came: NiHiHi po3’eaHyBavi, 3a-
NOBIKHWKM (TBUHTOBI 3aM0BIXHWKK CRif BY-
KPYyTUTK 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Bif 3a-
MWKaHHS Ha 3€MII0 | KOHTaKTopw.
EnekTpnyHe nigknioYeHHs NOBUHHO nepe-
Abavatn HasBHICTb i30/1H0H0YOrO NMPUCTPOLD
NS MOBHOTO BiAKIIOYEHHS Bif eneKkTpome-
pexi. 3a30p MiX KOHTaKTaMu 301400
NPUCTPOI MaE CTAHOBUTU HE MEHLLE 3 MM.

Ekcnnyarauis

MonepepxeHHs! IcHye Hebe3neka
TpaBMyBaHHS, OMiKiB, ypaXeHHs

€NeKTPUYHUM CTPYMOM Ta BUBYXY.

Lien npvnag npuaHayeHo Ans nobyToBoro
3aCTOCYBaHHS.

He 3MiHIONTe TEXHIYHI XapaKTepUCTUKn
npunagy.

lMepekoHanTecs, WO BEHTUNALIVHI OTBOpU
He 3abnoKoBaHi.

He sanuwavite npunag 6e3 Harnagy nig,
Yac KOPUCTYBaHHSA HUM.
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BumukanTe npunag nicns KOXHOro BUKOpU-
CTaHHS.

ByaobTe 06GepexHi, konu BiakprBaeTe aBep-
usTa npauooyoro npunagy. Moxnvenn
BUXiJ raps4oro noeiTps.

Mig yac po6oTn 3 NpunNagom pyku He no-
BUHHI 6yTW MOKpyMK abo Bonornmu. He Ko-
pUCTYMTECS NPUNagoM, SKLLO BiH KOHTaK-
Ty€e 3 BOAOIO.

He TucHITb Ha BigkpwTi ABepuATa.

He BrkopucToByiiTe npunag sk pobody no-
BEepXHI0 abo sk NoBepxHto Ans 36epiraHHs
peyen.

Mig yac poboTu npunagy 3aexan TpyUMari-
Te ABepusTa 3a4MHEHNMMU.

Ob6epexHo BiguMHANTE ABepusTa npunagy.
BvkopucTaHHs iHrpeaieHTiB i3 cnmpToM Mo-
Xe CNPUYMHUTN YTBOPEHHS CYMiLLi CIIPTY i
noBITPS.

Mpw BiokpVBaHHI 4BEPUAT crigkyviTe, abu
nobnusy He 6yno mxepen ickpiHHS abo Bia-
KPWUTOrO BOTHIO.

He knagiTb 3aMUCTi pe4OBWHM YN Npea-
METU, 3MOYEHI B 3aMMUCTUX PEYOBUHAX,
ycepeavHy npunagy, nopsa 3 Hum abo Ha
HbOTO.

MonepepxeHHs! IcHyeE pn3mnk
NOLUKOMKEHHSA Npunagay.

LLlo6® yHMKHYTU NOLLKOMKEHHS 1 3HeDap-
BINEHHSA emani:

— He cTaBTe nocyn abo iHwi npegmeTy
6e3nocepeaHbO Ha AHO Npunagy.

— He xnagitb honbry 6e3nocepenHbo Ha
[OHO Npunagay.

— He cTaBTe Bogy 6e3nocepeHbO B raps-
Y npunag.

— nicns NpUroTyBaHHA He 3anuiianTe B
npunagi cTpasu i NPOAYKTN 3 BUCOKUM BMi-
CTOM BOJOIW.

— ByabTe obepexHi, 3Himatoun abo BcTaHo-
BIIIOKOYM Npunagas.

3HebapBneHHs eMani He BNMMBae Ha po-
6oui sakocTi npunaay. Lle He € Hegonikom 3
TOYKM 30pY 3aKOHY MPO rapaHTiNHi 30-
00B'sI3aHHsA
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» [1nsa BunikaHHSA TiICTEYOK i3 BEMNMUKUM BMi-
CTOM BOJIOrU Cnif, BUKOPUCTOBYBATK rmubo-
Ky xapoBHto. Cik, k1 BUAINAETLCA 3
dpyKTiB, MOXE 3anuiaTh NOCTINHI NNAMK
Ha emaneBoMy NOKPUTTI.

Dornag ta uucTka

MonepepxeHHs! ICHye pusunk
OTPVYMaHHS TpaBM, NoXxexi abo
MOLLUKODKEHHS Npunagay.

+ [lepw Hix BUKOHYBaTW TeXHiYHe obcnyro-
BYBaHHSI, BUMKHITb Npunag i BUAMITb BUNKY
3 PO3eTKM.

+ [avite npunagy OXonoHyTu. € pusuK, Lwo
CKNAHi NaHeni MOXyTb TPICHYTU.

* Y pasi NOWKOAKEHHS CKINSIHAX NaHenen ix
cnig ogpasy 3amiHuTU. 3BEPHITLCA Y cep-
BICHWUI LEHTP.

» BbyabTe obepexHi, 3HiMaloumn asepusTa 3
npunagy. [iBepusita Baxki!

+ PerynapHo ouvwynte npunag, wob 3ano-
6irTi noripLeHHI0 MaTepiany noBepxHi.

* XKup abo ixa, Lo 3anuwatoTbes y npunagi,
MOXYTb CTaTV NMPUHUHOIO MOXEXI.

* [poTpiTb Npunag BOSIOro M’SKOK FraHuip-
KOt0. 3aCTOCOBYIMTE NMULLIE HEWTParbHi
Mutodi 3acobu. He 3actocoBynte abpasue-
Hi 3acobu, abpa3svBHi CEPBETKUN, PO3YMHHU-
kn abo meTanesi npeameTy.

* FAKWO BU KOPUCTYETECA aepo3onsamu Ans
YMLLEHHSA oyX0BuMX Wad, 060B'I3KOBO A0-
TPUMYINTECH IHCTPYKUiA, HaBeAEeHUX Ha yn-
aKoBLj.

* He ouunwyiite kataniTnyHy emans (SKLWO
3aCTOCOBYETLCA) KOAHVMU MUKOYNMU 3aCO-
Gamu.
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BHyTpillHE OCBiTNEHHA

» EnextpnyHa abo ranoreHoBa namnoyka,
L0 BYKOPUCTOBYETLCS B LIbOMY Npunagi,
npusHayeHa nve ans nobyTosux npuna-
AiB. He BuKkopucToBYyiiTe ii NSt OCBITNEHHSA
oceni.

& MonepemxeHHs! IcHye HebGeaneka
YPaKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYyMOMm!

* [leped 3amiHOO NTAaMMOYKK BiAKHOUNTb
npunag Bia enekTPOXNBIEHHS.

* BVIKOpI/ICTOByVITe e namMmnoykm 3 TaKumun
X TEXHIYHUMW XapaKTePUCTUKAMMU.

YTunisauin

& MNonepemxeHHA! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHsi ab0 3ayLUEeHHS.

» BigkntodiTe Nnpunag Big enekTpoMepexi.
* BigpixTe kabenb XVBNEHHS | BUKWHbTE NO-
ro.

* 3HIMiTb ABEPHWI 3aMOK, OO YHUKHYTK 3a-
npaHHs AiTen i AOMaLLHIX TBapyH y npu-
nagi.

Lle npoaykT no 3micTy Hebe3neyHnx
PEeYOoBUH Bignoeigae BuMoram TexHiYHoro
pernameHTy 06MeXeHHs1 BUKOPUCTaHHS
nesiknx HebesneyHnx peyoBuH B
€neKTPUYHOMY Ta eNneKTPOHHOMY obnagHaHHi
(nocTtaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne1057 Big 3 rpygHs 2008p.)

1



Onuc Bupoby

I\
O BRRE

Mepemukay yHKUIA OyX0BOi Wadu
IHOVKaTOp XMBMEHHS

EneKTpoHHWiA NporpamaTop
Mepemukay Temnepartypm

I'Iepe,q nepwunMm KOPpUCTyBaHHAM

& MNonepemkeHHaA! uB. po3ainu 3
iHbopMali€eto LWoAo TEXHIKM b6e3neku.

Meplie ynweHHa npunagy

* BuimiTb yce npunagas i 3HiMHI OMOpHi pe-
MKK (32 HASBHOCTI).

+ [lepen nepLunM KOPMUCTYBAHHSAM NOYUCTITb
npunag.

BaxnuBo! [lns. po3ain «[ornag ta 4yacTkay.

BcTaHoBneHHs Yyacy

MepLu HiXX KOPUCTYBaTUCS AyXOBOIO LLa-
doto, NOTpibHO BCTAHOBMTYK Yac Jobw.

Mpw nigknioYeHHi npyunagy 4o enekTpomepe-
Xi UM micns NPUNWHEHHsT Nodadi enekTpoe-
Hepril iHguKaTop Yacy 4obu nounHae 6nvma-
™.

KopucTyintecs kHonkamu + i -, 106 BCTaHOBM-
T yac.
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IHAVKaTOp TemnepaTypu

6 A

Namnouyka ayxoBoi wadu

[} BermunsTop

n KoHTEMHEp AN OUYMLLIEHHS BOAO0
OnopHa pevika, 3HiMHa

Tabnnyka 3 TEXHIYHUMU OaHUMK
PiBHi po3TallyBaHHSA NONMYOK

MNpunapasa gyxoBku

+ KombiHoBaHa pewiiTka
[Inga poamiweHHs nocyay i hopm Ans Bu-
MiYKK, @ TaKOX ONS CMaXeHHS.

* AnlomiHieBe [eko Ans BUNiKaHHSA
[Insa BMNikaHHSA NMpOriB i neYmnBa.

+ [eko Aansa cmaxeHHs / Aeko AnsA rpuns
[Ins BUNiKaHHS | CMaXXeHHs un Ans 36upax-
HS KUpY.

MpnbnunsHo Yepes N'ATb CeKyHA GnMmaHHs
NPUMNUHUTBLCS, a Ha gucnnei BiaobpasnTbes
BCTaHOBIEHMI Yac gobu.

@ LLlo6 amiHnTK Yac, HaTuckaiiTe (1), noku

6numae ingnkaTop vacy nobw. He cnig
0[HOYacHO HacTpotBaTh yHKLjto « Tpusa-
nictb» |1 abo «3aBepLueHHs» = .

MonepeaHe nporpiBaHHA
MonepenHbO NporpinTe npunag, wob suna-
TIMNWCb 3anuLLKK 3MaLLlyBarbHUX MaTepianis.
1. BcTaHoBITh (OYHKLO [@)] | MakcumanbHy
Temnepartypy.
Www.zanussi.com



2. [ante npunagy nonpawoBaT OOHY ro-
[OWHY.

3. BcraHosiTh doyHKwito [T] i MakcumanbHy
Temnepartypy.

4. [anTte npunagy nonpautoBaTut 4ECATb
XBUITUH.

5. BcTaHoBiTb dhyHKLito [Z] | MakcumansHy
TemnepaTtypy.

LLloaeHHe KOpUCTyBaHHA

MonepepxeHHs! [us. po3ainu 3
iHcbopmalLlieto LLOA0 TEXHIKM Be3neku.

YBiMKHEHHA 1 BUMKHEHHS npunagy

1. TloBepHiTb NepemMukay yHKLin 4yXOBKU

Ha NoTpibHY dhyHKLito.

Konwu npunag npautoe, CBITUTLCS iHAMKa-

TOP XMBMNEHHS.
DyHKLUiT AyXOBKN

6. [awnTe npunagy nonpawtoBaTi 4ecsTb
XBUIUH.

Mpunagas moxe HarpiTUCa A0 BULLOT TeMne-

paTypw, HiX 3BM4anHo. Y npunagi Moxe

3’aBnaTUCA 3anax Ta gum. Lie HopmanbHe

asuwle. MNopbarnTte Npo gocTaTHE NPOBITPHO-

BaHHS.

2. BcraHoBiTb NOTPiOHY TEMNepaTypy 3a
OOMOMOro nepemMvkada TemnepaTypu.
Konu temnepaTtypa y npunagi 36inb-
LIYETBLCS, NOYMHAE CBITUTUCS iHOUKATOP
TemnepaTtypu.

3. Wo6 BuMKHYTM Npunag, NoBEpHiTb Nepe-
MUKay OYHKLIN LyXOBKU Ta nepemMukay
TemnepaTypu B NOMOXEHHS «BUMKHEHOY.

Tpaguuivive npuro-
6‘. TyBaHHS / Oun-
LLIeHHs1 BOAO0

BepxHin HarpiB

HwxHin Harpis

punb

PO3MOpO)KyBaHH9I

MonoxeHHst «Bum-
O Mpunag BUMKHEHO.
KHEHO»
-6- IMigceiTka JInwe yBIMKHEHHS NaMMOYKM AyXOBKU. He € dyHKLieo roTyBaHHS.
4 .

CmMaxeHHs! 11 BUMikaHHS1 Ha ogHOMY piBHi gyxoBoi wadwu. OgHo-
YacHO NPaLOTb BEPXHIN i HWXKHIW HarpiBanbHi enemeHTy.
[eTanbHiwy iHbopmaLlito MPo OYULLEHHS BOAOK AMB. Y pO3aini

«[ornsg Ta ymctkar.

-_— [na noBefeHHs CTpaB [0 roTOBHOCTI. [MpaLtoe Tinbku BEpXHin Ha-

rpiBanbHU €NeMeHT.

[ns BUNikaHHS KOHAUTEPCLKMX BUPOGIB i3 XpyCcTKOK abo TBEPAOD
— OCHOBOI0. [paLioe TifbKN HKHIW HarpiBaribHUA €NeMEHT.

v [Ins roTyBaHHS Ha rpuni HEBENUKOI KiflbKOCTi CTpaB abo NpoayKTiB
nnackoi (hopMu nocepeaunHi nonuykn. [ins NnpurotTyBaHHS rpiHOK.

[lns roTyBaHHS Ha rpvni BENMKOI KiNbKOCTi CTpaB abo NpoayKTiB
Benvkuit rpunb nnackoi popmu. [ins npurotTyBaHHS rpiHoK. punb BMUKaeTbCS

MOBHICTHO.

[lo3BOMSi€ OAHOYACHO CMaXUTU YW CMaXMTUN 1 NEKTN CTpaBsu, Wo
BeHTI/IﬂﬂTOp rOTYHOTbCA 3a OOHaKOBOI TeMnepartypu, Ha OeKirnbKoxX nosmykax

6e3 3millyBaHHS 3anaxis.

[N po3amMopoXyBaHHs 3aMOPOXeHKX cTpas abo npogykTis. Mepe-

YY) MUKa4 TemnepaTtypu mMmae 6yTVI B NOSIOXEHHI «BUMKHEHO.

www.zanussi.com
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DYHKUIT roaAMHHUKA

EneKkTpoHHuI nporpamarop

IHaMKaTOPN dOYHKLi

IHavKaTOp Yacy
KHonka +
IS ) KHorka Bu6opy
o - KHonKa-
|—|>| —|>|
— Q) +

BcTaHoBneHHs, 3miHa i nepesipka 4acy 4obwu.

@ Yac nobu
Q

Tanmep HacTtporiika yacy 3BopoTHoro Bianiky. Lis dyHkuis He BnnuBae Ha pobo-

Ty AYyXOBOI Wwadw.

(=Y TpuvBanicTb BcTaHoBneHHs Tpueanocti poboTtv npunagy.

> 3aBepLUEHHs BcTaHoBNeHHs Yacy BUMKHEHHSI mpunagy.

Bu MoxeTe 0fHO4aCHO BUKOPUCTOBYBA-
TV yHKUii « TpmeanicTby 211 «3aBep-

WweHHsA» |, wo6 BCTaHOBUTU Yac YBIMKHEH- g
HS 1 BUMKHEHHS npunagy. CnepLuy HacTpoii- _ %) +
Te oyHKuUito « Tpusanictb» I-1, a noTim «3a-
BEpLUEHHSA» = . C» &
_
HanawTyBaHHA YHKLi roaMHHUKa \ _
1. na cdyHkuin « Tpusanictby -1 i «3aBep-
LueHHA» —| HeobXiaHO BCTaHOBUTU dyHK- | 3. HaTuckaroum + abo -, BCTaHOBITh Yac Ans
Lito AyxoBoi Wwadwm i Temnepatypy. ins NOTPi6HOI PYHKLi roAMHHKKE.
Talimepa 380pOTHOrO BiAniky £\ LbOro Ha ancnnei BinobpaxaeTbes iHankaTop
pobuTtun He Tpeba. BCTAHOBNEHOI YHKLUii roauHHKKa. lMicns
2. HaTuckaiite KHOMKy BUGOPY, AOKY He 3a- TOro K 3aflaHuii Yac CrnnHe, NPOTArom

44

ropuTbCS iHANKATOP NOTPIGHOT yHKUT
rOAMHHMKA.

[BOX XBUIIUH GnmMaTuMe iHgukaTop i ny-
HaTMMe 3BYKOBMIA CUrHarm.

Akwo BCcTaHoBneHo yHkuii « Tpuea-
nictby =211 «3aBeplueHHs» —|, npunag

BUMUKaAETbCA aBTOMAaTU4HO.

www.zanussi.com



4. [1ns BUMKHEHHS 3BYKOBOrO CUrHamy Ha-
TUCHITb KHOMKY.

5. TloBepHiTb Nnepemmkay yHKLiN 4yxXoBOi
wadwm Ta pyyky TepmocTaTa y NornoxeH-
HS «BUMKHEHOY.

CkacyBaHHA YHKUiN roAMHHMKA

1. Hartuckante kHonky BUGoOpy, AOKW He no-
YHE MWITITU iHAMKaTOp NOTPIBGHOI PyHK-
Lji.

HopatkoBi pyHKUT

OxonoaxyBarnbHU BEHTUNATOP

MNig yac po6oTn npunagy BEHTUNATOP OXO-
TNOKEHHS aBTOMATUYHO BMUKAETLCS ANt
NiATPMMKM NOBEPXOHL NpUiagy NPOXONOAHM-
MU. AKLLO BUMKHYTU Npunag, BEHTUNATOP
NpPOAOBXKYBaTUME NMpaLtoBaT, OKU Temne-
paTypa B npunagi He cnage.

3anobixHui TepmocTar

HenpaswunbHa poboTa npunagy Yy noLwKoA-
XEHi KOMMOHEHTU MOXYTb CMPUYMHUTY He-

KopucHi nopagu

+ [MNpunaa Mae M'ATb piBHIB AN BCTAHOBMNEH-
HS monu4yok. Hymepaduis piBHIB NOYNHAETL-
€A 3 AHWLWa npunagy.

* [Mpunag ocHalleHWIn cneLianbHO CUcTe-
Moo, sika 3abe3neyye LMpKynsLilo NoBiTps
Ta NoCTiliHY peunpkynsLito napu. 3aBasku
L cMcTeMi MOXHa rotyeaTu CTpaBu B ce-
penoBULLi, HACMYEHOMY Mapoto, W06 BOHM
3anuwanmca M’ sikKuMmn BCepeamHi i BKpuBa-
NIMCS XPYCTKOK CKOPUHKOK 330BHi. Kpim TO-
ro, Yac NPUroTyBaHHS Ta CMOXNBaHHS
eneKkTpoeHeprii 3MEHLLYIOTLCA A0 MiHIMY-
My.

» BcepeguHi npunagy abo Ha CKnsHin naHeni
[OBepUAT MOXe YyTBOPHOBATUCA KOHAEHCaT.
Lle HopmanbHe sBue. Bigkpueatoun
[ABepusATa ni Yac rotTyBaHHs, TpuMamTecs
nogani Big npunagy. Wo6 3ameHwnTy KoH-
[OeHcalito, nonepegHL0 NporpinTe NOPoX-
Hi npunag ynpodosx 10 XBUNUH.

» BuTtupante Bonory nicnsi KOXHOro BUKOPU-
CTaHHs npunagy.

www.zanussi.com

2. HaTucHiTb | yTpyMynTe KHOMKY -.
Yepes fgekinbka cekyHa pyHKUiS roanH-
HMKa BUMKHETbLCS.

6e3neyHe neperpisaHHs. LLlo6 3anobirti ubo-
My, AyxoBa wada obnagHaHa TepMocTaToMm,
AKUIA NPUMNMHSIE NOAAYY XUBMEHHS. [lyxoBa
wadpa BMUKAETLCA aBTOMATUYHO, KOS TEM-
nepaTypa 3HWU3UTbCS.

* He knagite npoaykTn 6e3nocepeaHbO Ha
OHO nNpunagay i He po3MilLyTe Ha AeTansax
npunagy anomidieBy donbery nig vac roty-
BaHHS. Lle Moxe npmn3BecTy [0 noripLueH-
HS pesynbTaTiB BUMiKaHHSA Ta MOLIKOAUTH
emarneBe MoKpUTTS.

BunikaHHsA nuporis/TopTiB

* He BigkpuBaiiTe oBepusATa, NOKu He CNu-
He 3/4 BCTAHOBMEHOrO Yacy BUMiKaHHS.

* AKwo BM roTyeTe 0gHOYACcHO Ha ABOX Je-
Kax, 3anvwanTe OAuH piBEHb MK HUMU MO-
POXHIM.

FoTyBaHHA M’sica i pubun

* fAKWwo cTpaBa Ayxe X1pHa, BCTAHOBITb Nia-
[OH, W06 YHWKHYTW YTBOPEHHS MM, SKi
Oyne BaXko BUOANUTM.

+ [licna npurotyBaHHsa 3ayekanTe Npnbnma-
HO 15 XBWNWH, NEPLU HiXX po3pisaT M’sAco
— TaK BOHO He BTPaTUTb CiK.

* o6 YHNKHYTW YyTBOPEHHSA HAAMIPHOI Kinb-
KOCTi MMy B AyXOBIN Wwadi nig vyac cma-
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XKEHHS1, HanunTe y NigA0H TPOXU BOAM. Ha noyatky cTexTe 3a NnpoLecoM NpuroTy-
o6 yHWKHY TN KOHAEHCaLT AuMYy, 3aBXau BaHHs cTpas. BusHauTe Havikpalli napameT-
AopjasaviTe BoAy MiCns TOro, K BOHA BUMa- | pu (TemnepaTtypy, TpUBanicTb roTyBaHHS ToO-
pyeTbCs. LLO) ANSA BaLUMX peLenTiB CTpaBs, KinbKOCTi,

TpuBanicTe NPUroTyBaHHs KyXOHHOTO nocyay.

TpuBanicTb NPUroTyBaHHA 3anNexXuThb Bif TUMY
CTpaBMm, ii KOHCUCTEHLT Ta KiNbKOCTi.

Tabnuui BUNikaHHA Ta CMaXXeHHA

nMUPOIn
TpapuuinHe npuroty- Benrunsrap _TpuBa-
CTPABA ficTh roty- MpumiTkn
PiBeHb no- . PiBeHb no- . BaHHA
(xB.)
36uTi cymiLi 2 170 3(2i4) 160 45 -60 Y dhopwmi ans Buni-
KaHHs1
Brpo6u 3 nicou- 2 170 3(2i4) 160 20- 30 Y dopmi gnsi Buni-
Horo TicTa KaHHS
Mupir 3 naxToto 1 170 2 165 60 - 80 Y dhopmi ansa suni-
KaHHS giaMmeTpomM
26 cm
A6nyyHnin nupir 2 170 2 (niBu# i 160 80 - 100 Y pBox chopmax
npaBuit) Ans BUNiKaHHS

niameTpom 20 cm
Ha koMGiHOBaHil

peLuiTui1)
Wrpynens 3 175 2 150 60 - 80 Ha peui gns suni-
KaHHS
Mupir 3 BapeH- 2 170 2 (niBwi i 165 30-40 Y dopmi ans Buni-
HAM npaBwii) KaHHA giameTpom
26 cm
BicksiT 2 170 2 160 50 - 60 Y dopmi gns Buni-
KaHHs giameTpomM
26 cm
PizgBsiHuin kekc/ 2 160 2 150 90-120 Y dpopmi ansa Buni-
Mupir i3 COKOBU- KaHHS giaMeTpomM
UMK PpyKTaMu 20 cm?)
Kekc i3 poasuH- 1 175 2 160 50 - 60 Y dopmi gns Buni-
kamu kaHHs xniey!)
ManeHbki Ti- 3 170 3 140 - 20-30 Ha peui gns suni-
cTeyka — OuH 150 KaHHS
piBeHb
ManeHbki Ti- - - 2i4 140 - 25-35 Ha geui gnsa Buni-
cTeyka — aBa 150 KaHHS
piBHI
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TpaauuiiHe npuroTy-
BaHHS

TpuBa-
nicTb roty-
BaHHA

BeHTunsTop

CTPABA MpumiTkn

PiBeHb no- PiBeHb no-

JINYKK

JINYKK

(xB.)

ManeHbki Ti- - - 1,3i5 140 - 30-45 Ha geui gns suni-

cTeyka — Tpu 150 KaHHs

piBHi

BickBiTh / KOH- 3 140 3 140 - 30-35 Ha peui ans suni-

OuUTepCbki BUPO- 150 KaHHS

61 — oayuH pi-

BEHb

BickBiTh / KOH- - - 2i4 140 - 35-40 Ha pgeui ans suni-

ANTEPCbKi BUPO- 150 KaHHst

6u — ABa piBHi

BickBiTH / KOH- - - 1,3i5 140 - 35-45 Ha peui ansa Buni-

ONTepCbKi BUpPO- 150 KaHHS

61 — Tpu piBHiI

MepeHru — oguH 3 120 3 120 80 - 100 Ha peui ans suni-

piBEHb KaHHS

MepeHru - oBa - - 2i4 120 80 - 100 Ha peui ans suni-

PiBHi kanHsi1)

3p06Hi Bynouku 3 190 3 190 12-20 Ha peui ans suni-

kanHs1)

Eknepu — oguH 3 190 3 170 25-35 Ha peui ans suni-

piBeHb KaHHst

Eknepu - gBa - - 2i4 170 35-45 Ha geui gns suni-

piBHi KaHHS

Muporu 3 HaumH- 2 180 2 170 45-70 Y copmi gns Bumi-

KO0 KaHHs1 giaMeTpom
20 cm

[Mwpir 3 Benukoro 1 160 2 150 110-120 Y dopmi ans suni-

KIMbKICTIO (OpYK- KaHHS giameTpom

TiB 24 cm

CaHggiy «BikTo- 1 170 2 160 50 - 60 Y copmi Ans Buni-

pisi»

1) MonepeaHbo nporpiliTe npoTsirom 10 XBUMUH.

Xnib 1 NibA

TpaauuiiHe npuroTy-

CTPABA

Binui xni6

www.zanussi.com

BaHHA

PiBeHb no-

NUYKN
1 190

BeHTunatop

PiBeHb no-
TNINYKN

1

190

TpuBa-

nicTb roty-

BaHHA
(xB.)

60-70

KaHHS giameTpom
20 cm

MpumiTkn

1-2 B6yxaHku, 500
r ogHa Gyxarka 1)
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Tpanuu:laHHeH:erOTy- BeHTunsATOp Tpusa-
CTPABA ficTk roty- MpumiTkn
PiBeHb no- PiBeHb no- BaHHA
JINYKKN JTINYKN (x8.)
HKuthin xni6 1 190 1 180 30-45 Y copmi ans uni-
KaHHs1 xniby
Bynouku 2 190 2(2i4) 180 25-40 6 — 8 wT. Ha peui
ans eunikantHs )
Miua 1 230 - 1 230 - 10- 20 Ha peui ans suni-
250 250 KaHHs1 abo B rnu-
6okomy deui ans
cmaxetHs 1)
Kopxuku 3 200 3 190 10- 20 Ha geui gns suni-
kaHHs1)

1) MonepeaHbo nporpiiTte NpoTtsirom 10 XBUNWH.

BIAKPUTI MAPOI'N

TpapuuiiHe npuroTy-

BaHHS BeHTtunsatop TpuBa-
CTPABA . . nicTb roty- MpumiTtkn
PiBeHb no- PiBeHb no- BaHHA (XB.)
TINYKH NUYKN
Mupir 3 nactoto 2 200 2 180 40 - 50 Y dopmi
OBoYeBMI Nupir 2 200 2 175 45 - 60 Y copmi
Kuw (nmpir i3 1 180 1 180 50 - 60 Y dpopmi)
3aBapHUM Kpe-
MOM i Ha4YuH-
KOt0)
JlazaHba 2 180 - 2 180 - 25-40 Y dopmil)
190 190
HanucHuku 2 180 - 2 180 - 25-40 Y dpopmi)
190 190
1) MonepeaHbo nporpiiTe NpoTtsirom 10 XBUNWH.
M’'ACO
TpapuuiiHe npuroTy- BeHTunsTop Tousa-
CTPABA . : nicTb roty- Mpumitkn
PiBeHb no- . PiBeHb no- BaHHA (XB.)
AnosuunHa Ha kombiHoBaHii
pewiTui
CBuHMHa 2 180 2 180 90 - 120 Ha kombiHoBaHii
pewiTui
TensatuHa 2 190 2 175 90 - 120 Ha kombiHoBaHi
peLwuiTui
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TpaauuinHe npuroTy-

BaHHS BeHntunsatop TpuBa-
CTPABA . . nicTb roty- MpuMiTkn
PiBeHb no- . PiBeHb no- BaHHA (XB.)
TINYKKN NNYKK
AHRINCbKNA 2 210 2 200 50 - 60 Ha kombiHoBaHil
pocT6id (i3 pewiTui
KPOB't0)
AHrniicekni 2 210 2 200 60 -70 Ha kombiHoBaHin
pocTbid (nomip- peLuiTui
HO 3aCMaXKeHUI)
AHIMiNCbKMiA 2 210 2 200 70-75 Ha komGiHoBaHin
pocT6id (nobpe peLiTui
3aCMaXeHNN)
CBUWHWHa, no- 2 180 2 170 120 - 150 3i wWwkipkoto
natka
CBUWHWHA, romisn- 2 180 2 160 100 - 120 2 wmartku
Ka
BapanuHa 2 190 2 175 110-130 Hixka
Kypka 2 220 2 200 70 - 85 Llinwnii
IHAnYKa 2 180 2 160 210 - 240 Llinni
Kauka 2 175 2 220 120 - 150 Llinwnii
lycka 2 175 1 160 150 - 200 Llinun
Kponuk 2 190 2 175 60 - 80 Hapizanui wmart-
Kamu
3aeub 2 190 2 175 150-200 Hapiszanun wmart-
Kamu
$azaH 2 190 2 175 90 - 120 Llinwnii
PUBA
TpaguuiiHe npuroty- BemmnsTop Towga-
CTPABA . . nicTb roty- MNpumiTkn
PiBeHb no- . PiBeHb no- BaHHA (XB.)
dopenb/mMopchb- 40-55 3 — 4 pybuHm
KU NSLL,
TyHeub/nocock 2 190 2 175 35-60 4 — 6 lWMaTouKIB
ine
Mpunb @ [MonepeaHLO NPOrpiNTe NOPOXHIO AYXOB-
Ky npoTsirom 10 XBUIWH, NEPLU HiX roTy-

BaTu.
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KinbkicTb TpuvBanicTb rotyBaHHs

(xB.)
CTPABA LLmaTkiB PiBeHb no- . 1-1 GBik
NUYKK
Creliku 3 dine 4 800 4 Makc. 12-15 12-14
Bicwitekc 4 600 4 Makc. 10-12 6-8
Cocucku 8 - 4 Makc. 12-15 10-12
Big6uBHi 3i CBUHUHK 4 600 4 Makc. 12-16 12-14
Kypka (po3gineHa Ha 2 1000 4 Makc. 30-35 25-30
2 yacTuHu)
Ke6ab 4 - 4 Makc. 10-15 10-12
Kypsiya rpyavHka 4 400 4 Makc. 12-15 12-14
ambyprep 6 600 4 Makc. 20-30 -
Pun6He dine 4 400 4 Makc. 12-14 10-12
'piHkn 3 6yTepbpoa- 4-6 - 4 Makc. 5-7 -
HOIO HAYMHKOIO
piHKN 4-6 - 4 Makc. 2-4 2-3

POSMOpO)KyBaHHH

CTPABA Yac po3mopo- | Yac octatouHoro bt
XyBaHHs (xB.) | po3Mep3aHHsA (xB.)

MoknagiTe KypKy Ha nepe-
BEpHyTe 6mtoaLe, po3miLLie-

Kypka 1000 100 - 140 20 - 30 He Ha Benwukin Tapinui. Yepes
NOMOBUHY 3a4aHOro Yacy ne-
PEBEPHITH.

M'aco 1000 100 - 140 20-30 Hepes nonosuny 3azanoro
Yacy nepeBepHiThb.

M'sico 500 90 - 120 20- 30 SEPES T S EREN
yacy NepeBepHiTb.

®openb 150 25-35 10-15 -

MonyHuui 300 30-40 10-20 -

Macno 250 30-40 10-15 -

Bepuiku nobpe 36uBatoThbCs,
BepLuku 2 x 200 80 - 100 10-15 HaBiTb SKLLO HasBHI He OO
KiHLSE PO3MOPOXEHI 3ryCTKu

Meunso 1400 60 60 -

Cyxa napa — BeHTUnsTop

HakpuiiTe nonuuky OyxoBKW NeprameHToM
0N BUNIKAHHS.
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OBOUI

2 piBHi
Keacons
=n— 3 1/4
os?qem_m cyno- 3 174
BWI Habip
pnbn "
3eneHb/TpaBu k
DOPYKTU

CTPABA
1 piBeHb

Cnusu
Abpukocu

SA6nyKa, HapisaHi
Cknbkamm

Ipywwi

CTPABA
1 piBeHb
3

PiBeHb nonuykun

PiBeHb nonu4km

2 piBHi
1/4
3 1/4
3 1/4
3 1/4

KoHcepByBaHHs — HwxHin HarpiB

M’ski hpykTn

KOHCEPBYBAHHA

MonyHuui, YopHUL, Ma-
NWHa, CTUIMUIA arpyc

KictoukoBi nnoau

KOHCEPBYBAHHA

Mpywi, aviBa, cnveu
OBoui

KOHCEPBYBAHHA

Mopksa 1)
Oripkun
OBoyeBe acopTi
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Temnepartypa (°C)

160 - 170

Temnepartypa (°C)

160 - 170

Temnepatypa (°C)

160 - 170
160 — 170
160 - 170

60 -70
60-70

60 -70

50 - 60
40-50

60 - 70
60 - 70

60 -70

60 -70

Yac po 3akunaHHs (y

XB.)

35-45

Yac po 3akmnaHHs (y

XB.)

35-45

Yac po 3akunaHHs (y

XB.)

50 - 60
50 - 60
50 - 60

8-10
8-10

6-8

6-9

Temnepatypa Yac (roavHn)
(°C)

Temnepatypa Yac (roguHm)
(°C)

Mopanklwmi Yac roty-

BaHHSA 3a Temnepary-
pu 100°C (y xB.)

Mopanblumni yac roty-
BaHHA 3a Temnepary-

pyn 100°C (y xB.)
10-15

Mopanblumi Yac roTy:

BaHHA 3a Temnepary-

pu 100°C (y xB.)
5-10

5-10
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KOHCEPBYBAHHA Temnepartypa (°C)

Mopanbliumm Yac roty-

Yac go 3akunaHHs (y
BaHHs 3a TemMnepary-

XB.)

Konbpabi, ropox, cnap-
xa

160 - 170

pn 100°C (y xB.)

50 - 60 15-20

1) Micna BUMKHEHHS Npunagy 3anuwiTe NPOAYyKTY B OyXOBi wadi.

Jornap ta uyncTka

MonepepxeHus! [lns. posainu 3
iHbopMalLlieto LLoAo TeXHikM 6e3neku.

+ [MomMwuitTe NUUBOBY NaHernb Npunagy Ten-
1010 BOZO0 i3 3aCcOO0M Ans YWLLEHHS 3a
AO0MOMOrol M’SIKOT raH4ipKu.

* Ynctutn meTanesi NOBEPXHi crig 3a gono-
MOTOH 3BMYANHOIO 3acoby ANns YWLLEHHS.

+ [licnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA MUWATE BHYT-
PiLUHIO YaCTUHY OyXOBKMW. 3aBAsKN LbOMY
6pyn He Byae npuropaTw i nerwe Buaans-
TUMETBCS.

+ [na BupaneHHs cTiiknx 3abpyaHeHb BUKO-
pUCTOBYWTE cneLianbHUA OYUCHUK NS ay-
XOBUX Lad.

+ [licnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA MUIATE Ta
npocyLuynTe Npunagas gyxosku. Bukopu-
CTOBYMTE M'SIKY FaH4ipKy Ta Tenny sogy i3
3aco00M AN YALLEHHS.

+ lpunagas 3 aHTUNpUrapHUM NOKPUTTAM
3ab0POHSETLCA MUTUN 3 BUKOPUCTaHHAM ar-

PECUBHMX 3ac06iB YM rOCTPUX NPEAMETIB, a

TaKoX y NOCYAOMUINHIN MaLmHi. Lie moxe
NpW3BECTU A0 PYViHYBaHHSA aHTMNPUrapHo-
ro NOKpUTTS.

@ Mpunagu 3 antomiHito abo ipxxocTinkoi

crani:
[BepusaTta oyxoBKM cnig YACTUTK fnLLE BOM-
oroto ryokoto. MpoTpiTh iX HACYx0 M'sSIKO
TKaHUHOIO.
He BukopucToByiTe cTanesi rybku, kKucnotm
4n abpasmBHi MaTepianu, OCKinbK1 BOHW MO-
XYTb MOLLKOAWTW NMOBEPXHIO AYXOBOI LWadu.
[n§a ynweHHa naHeni kepyBaHHSA AyXOBOI
wadw AitoTb Ti cami, WO i BULLEe3a3HaYeHi,
nonepemKeHHs.
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YuweHHA ywinbHIOBavya ABepUAT

» PerynapHo nepesipsinTe yLinbHIOBaY
OBepUAT. YLLiNbHIOBaY ABEPUST po3TaLlo-
BaHWUI HABKOJO paMu kamepu oyxoBku. He
KOpUCTYWTECA Npunagom y pasi nowkoa-
XXEHHS YLLiNbHIOBaYa ABEPUSAT. 3BEPHITLCA
Y CEepBICHUIN LEeHTP.

* [lepLu HiXX NOYMHATY OUULLEHHS YLLiMbHIO-
Baya ABepLST, 03HaNOMTECH i3 3aranbHoLo
iHbopMaLlieto NPo YNLLEHHS npunagy.

HanpaBnstoyi gnsa nonnyok

Hanpasnstodi 4ns NONMYoK MOXHa 3HATH,
o6 NOMUTU BiYHi CTiHKWN.

3HimMaHHA HanpaBnAYUX Ana NnoJsIN4YoK

© Crouatky notsr- @ MoTsirkiTs 3aaHi0
HiTb NEPEHI0 YaCTU- YaCTUHY HanpaB-

Hy Hanpaensaw4yol NAYOI ANst NONNYOK
0119 NonnYKKM Bif Oi4-  Big BGIYHOT CTiHKK i
HOI CTiHKW. 3HIMITB ii.

BcTtaHoBneHHA HanpaBndaw4yux ana
NOJINYOK

[Ina BCTaBMNeHHs1 HanpaBnsYMX ans nonu-
YOK BMKOHaNTE BULLEHABEAEHY NpoLeaypy Yy
3BOPOTHIM NOCNIAOBHOCTI.

@ OKpyrreHi KiHUi HanpaBnsilounx ans no-
MYOK MatoTb ByTH cnpsMoBaHi Bnepea.
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OuunwieHHAa Boao

[Mig Yac BOOHOroO YNLLIEHHS 3@ JONOMOTOLO Nna-
pv 3 NOBEPXHi AyXOBOi Wadv BUAaANseTbcs
3aMULLKOBUI XKMP | YacTKm Dxi.

1. Hopante 300 Mn BOAKW B KOHTENHEP BOA-
HOTO YWLLIEHHS!, PO3TaLLOBaHUIA Y HUXHIN
YacTWHI AyXOBOi Lwadw.

BcTaHoBITb dhyHKLUiO AyXOBOI WwWadwm (84 .
BcraHosiTb Temnepatypy 90 °C.

Hante npunagy nonpautoBat 30 XBUMUH.
BuMKHITE Npunag, wob BiH OXOOHYB.

Micns Toro siKk Nnpunag OXornoHyB, Npo-
TPiTb TKAHWHOK BHYTPILLIHI MOBEPXHi AyXO-
BOi adwm.

@ ok wh

MonepepxeHHs! MepekoHanTecs, WO
npunag oXoroHyB, NepLU HiX oro
TopKaTucs. ICHye pu3nK OTpMMaHHS OniKiB.

Jlamnou4ka AYXOBKM

& MonepemxeHHs! ByabTe oGepexHi,
3aMiHIOIUM NaMMOYKy OYXOBKM. ICHye
PU3NK YPAKEHHS! €NIEKTPUYHUM CTPYMOM.

Mepw Hix 3aMiHIOBaTU NaMNoOYKy
AYXOBKWU, BUKOHaWUTe TaKi Aii.

* BumkHiTL gyxoBy wady.

* Buimitb npobku Ha enekTpowuTi abo BUM-
KHITb aBTOMaTUYHWUIN BUMUKAY.

o6 He nowkoanTy namny Ta nnadoH,
niacTeniTe TKaHMHY Ha AHO AYXOBOI LWa-
dn.
3aBxau TpumanTe ranoreHoBy namny 3a go-
NMOMOTOI0 raH4ipku, Wwob 3anobirtu niaropsiH-
HIO 3aMMLLKIB XVPY Ha namni.

1. TloBepHiTb CkNAHMIA NNadoH NPOTH ro-
OVHHWMKOBOI CTPINKM i 3HIMITb 10ro.

2. MNomwuiiTe cknsHWiA NnadoH.

3. 3amiHiTb Namnoyky AyxoBoi wadwu Ha-
NEXHOI0 >KapPOCTIMKOK NaMMOYKOo A4S
OYXO0BOI Wadw, Ska BUTPUMYE HarpiBaH-
Hs go 300°C.

BvkopucToByiiTe Takuii cammnin Tun nam-
NOYOK ANS OyXOBOK.

4. YCTaHOBITb CKNAHUI NnacoH.

www.zanussi.com

YUnwieHHA ABepLUAT AyX0BOi Wwadu
[iBepusTa ayxoBoi wadw cknagaTbes i3
[OBOX CKNSHWX NaHenew. [ns ynweHHs asep-
LsiTa AyXOBOi Wadu i BHYTPILLHIO CKNSHY na-
Henb MOXHa 3HATK.

BiguuHeHi 1 He 3HATI 3 npunaay asepus-
Ta MOXYTb PanToBO 3a4MHUTUCA Nif Yac
CNpo6u BUMHATW BHYTPILLHIO CKNSAHY NaHenb.

ObGepexHo! He BukopuctoByiTe npunag
6e3 cknaHux naHenen.

6 MigHimiTh Ta No-
BEPHITb Baxeni Ha
o6ox 3aBicax.

0 MoBHicTlo Big-
KpunTe ABepusTa i
yTpumymnte obmasi
3aBicu.

(3) 3akpuiiTe oBep-
usaTa AyxoBoi wadwu
00 nepuioro dikco-
BaHOTO MOMOXEHHS
(HanonosuHy). Mo-
TiM NOTArHITL ABEp-
usTa Bnepeg i Bumn-
MiTb iX i3 rHi3g.

0 Moknaaitb aBep-
LsiTa Ha HEPYXOMY
NOBEPXHIO, BKPUTY
M’SIKOIO TKaHMHOH0.

53



O 3himiTs 6noky-

BHYTPILUHIO CKMAHY
naHensb.

0 O6epexHo nigHi-
MiTb (1) | BUAMITB (2)
CKMsIHY MaHenb.

Lo pobuTtu, konm ...

MomuinTe cknNsHY NaHenb Tennok BOAOH 3
MunoM. OBepexHO NPOTPITb NaHerb HacyXo.

BcTaHoBReHHA ABepuAT | CKNAHOI naHeni

3akiHuMBLUM NpoLeaypy YWLLIEHHS, BCTAHO-
BiTb CKNSIHY NaHenb i ABepusTa Ha micue. Bu-
KOHaWTe onucaHi BuLLe Aii y 3BOPOTHil nocni-
JOBHOCTI.

3oHa 3 TpathapeTHUM [pYKOM NOBUHHA BYTH

0 [MoBepHiTb ABa
BaHHs1, OO BUIAHSATM  dpikcaTopu Ha 90° i
BUIMITb iX i3 THi3A.

noBepHyTa [0 BHYTPILLHBOI CTOPOHM AiBEPL-
aT. [licna BCTAHOBMNEHHS NepekoHanTecs, LWo
NMOBEPXHSA PaMKU CKINsIHOT NaHeni B obnacTi

TpadapeTHOro ApyKy He LopCTKa Ha AOTUK.
YNeBHiTbCS, WO BHYTPILLHSA CKMsiHA NaHenb
npaBusibHO BCTaBreHa Ha micue. [ue. manto-

HOK.

MonepepxeHHa! [Ine. po3ginu 3
iHdbopMali€eto LLoAo TEXHIKM Ge3neku.

[yxoBa wada He HarpiBaeTbCs.
[lyxoBa Wwadpa He HarpiBaeTbCs.

[yxoBa wada He HarpiBaeTbCs.

[yxoBa Wwada He HarpiBaeTbCs.

Jlamnoyka gyxoBoi wadu He
npaLoe.

Oucnnen nokasye 12.00.

Ha cTtpaBi Ta Ha BHYTPILLHiN Mo-
BEPXHi AyX0BOi Wadu Hakonm-
YyeTbcs napa abo koHAeHcaT.
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Mpunag BUMKHEHWIA.
He HanawToBaHWi rOOUHHNK.

He BcTaHoBreHi 060B’A3k0BI Ha-
nawTyBaHHs.

CnpautoBaB 3anobikHMK Ha
€NEKTPOLLMTI.

Jlamnouka gyxoBoi wadw nepe-
ropina.

Mano micLe BiaKniYeHHs enek-
TPOEHeprii.

CrpaBa 3anvuanacs y AyxoBii
wacpi HagTO [OBrO.

YBIMKHITb Npunag.
Hanawtynte roamHHuK.

[MepeBipTe HanalwTyBaHHS.

MepeBipTe 3anobikHMK. AKLLO0
3anobikHUK crpaLtoBaB Aekinbka
pas, BUKIMYTeE KBanicikoBaHOro
enekTpuka.

3aMiHiTb NamMnoYKy AyXoBoi Lwa-
dbwu.

HanawTtynte roanHHuK.

He 3anuwanTe npurotoBaHi
CTpaBu B AyXOBil WwWadi foBLIe
15-20 XBUMWH.
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Akwo He BoaeTbca ycyHyTn npobnemy camo-
CTillHO, 3BEPHITbCA A0 3aknagy, Ae B1 Npu-
abanv npunag, abo 40 CepBICHOrO LIEHTPY.
[OaHi, HeobXigHi ANa cepBiCHOro LIEHTPY, BKa-
3aHO Ha Tabnuuui 3 TexHiYHUMK aaHumu. Lisa

Tabnuyka posTalloBaHa Ha nepeaHin pami
Kamepu npunagy.

PEKOMEH,D,yCMO 3anucaTy Ui gaHi Y HUXX4eHaBeaeHUX nonax:

Mogens (MOD.)
Homep Bupoby (PNC)
CepiltHuii Homep (S.N.)

TexHiyHi aaHi

Hanpyra

Yacrota cTpymy
YcTraHoBKa

MonepepxeHHa! [lns. po3ainu 3
iHcbopMalLieto LWoao TexHiku Gesneku.

B6ynoByBaHHs1 B KyXOHHi Mebni
4 N
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OxopoHa goBkinns

Llen E cMMBON Ha B1pobi abo Ha 1oro
ynakoBLji MO3HaYae, WO 3 HUM HE MOXHa
NOBOAMUTUCS, 5K i3 NOBYTOBMM CMITTAM.
3amicTb UbOoro oro HeobxigHO NOBEPHYTW A0
BiNOBIQHOrO NYHKTY 360py ANst nepepobku
€NEKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOro obnagHaHHs.
3abesnevyloum HanexHy nepepobky Liboro
BupoOy, Bu gonomaraete nonepeamtu
NOTEHLiHI HeraTMBHI Hacnigkn ons
HaBKOJMLLHBLOIO CepefoBULLa Ta 300POB’s

56

MNipknioYeHHA 4O eneKkTpomepexi

MonepemxeHHs! lMigknoyeHHs npunagy
[0 eneKkTpoMepexi NOBUHEH BUKOHYBATU
e keanicpikoBaHUM cnevjianicT.

Bupo6Huk He Hece BignoBiganbHOCTI y

pasi NopyLUEeHHs KOPpUCTyBaYeM npasun
TexHiku 6e3nekun, BUKNageHnx y po3gini «IH-
dopmauia 3 TexHikm 6e3nekny.

[Mpunag ocHalLeHO enekTpuYHUM kabenem 3
BUJIKOIO.

KaGenb

Tunu kabenis Ansa BcTaHOBNEHHNA abo 3ami-
Hu: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-
F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

LWopo nepeTuHy kabento, AMBITbCS 3aranbHy
NOTYXHIiCTb (Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMMW JaHW-
MW) i HKYEHaBeaeHy Tabnumuto:

3aranbHa noTyx- MepeTuH kabento
HiCTb

makcumym 1380 Bt 3 x 0,75 mm?
makcumym 2300 Bt 3 x 1 mm?
makcumym 3680 Bt 3 x 1,5 mm?

YKoBTuin/3eneHnn kabenb 3a3eMrneHHss Mae
OyTV Ha 2 cM JOBLUMIA, HiX Kabeni ¢asu i He-
NTpani (CVHin Ta KOPUYHEBWN).

TIOAWHK, SKi MOTTIM B1 BUHMKHYTU 3@ YMOB
HeHanexHoro no3baBneHHs Bif, LbOro
BupoOy. LLlo6 oTpumaTtn getanbHiwy
iHbopmaLito cTOCOBHO nepepobku Liboro
BMpoOY, 3BEPHITbCA 0 CBOTO MiCLIEBOrO
odpicy, Bawoi cnyx6u ytunisauii abo go
marasvHa, ae Bu npugbanu uei Bupio.
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MakyBanbHi MaTepianu

MakyBanbHi MaTepianu He 3aBAaloTb
LUKOAW AOBKINIIO i NiANAraioTb BTOPUHHIN ne-
pepobui. Ha nnactukoBux KOMNOHEHTax €

www.zanussi.com

MiXHapoaHe MapkyBaHHs, Hanpuknag PE, PS
Towo. BuknaaiTe nakysanbHi MaTepianu y
BiANOBIAHI KOHTENHEPU MiCLLEBOT CryXbun yTu-
nisauii Bigxogi..
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