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CakTbIK Wapanapbl

KypbInfbIHbI OpHATBIN icke KongaHap anabliHga bipre xeTkisinreH
Hyckaynapabl MyKUSIT OKbIN LWbIFbIHbI3. KypbinfbiHbI AypbIC
opHaTtnay MeH aypbic nanganaHbay HoTUXeCiHOE agam KapakaT
arca xaHe akayrblK OpblH anca eHAipyLuUi xayanTbl eMec.
HyckaynbIKTbl KernewekTe Kkapan Xypy YLWiH yHeMi cakran
KOMbIHbI3.

Bananap meH aapmMeHci3 agampapAabIiH Kayincisgiri

/\ HasapbIHbi3ga 6oncbIH! TyHWbIFLIN Kany, xapakaT anybl
Hemece myregek 6onbin kany kayni 6ap.

» Byn KypbinfbiHbI 8 XKacka TorfFaH XaHe ofaH ackaH bananap
XOHe kemTap, cesiM Hemece On-KabineTiHe HyKCaH KenreH
agamaap Hemece Taxipubeci Hemece binivi a3 agamaap, e3
Kayinci3aikTepiH KaMmTamacbI3 eTeTiH agamHblH, 6akbinaybliHAa
Gonca nanganaHa anafsl.

« bananapra KypbInfbIMeH OMHayFa pykcat 6epMeHis.

» Opam maTepuangapblHblH 6apnbifbiH 6ananapgaH anbic
YCTaHbI3.

* KypbInfbl XXYMbIC iCTEN TypFaHaa HEMece On CyblIn TypFaHaa,
Gananap MeH yi XaHyapnapblH OfaH XaKblHAaTnaHbI3.
KomkeTimai 6enwekrepi bicTbik 6onaabi.

» Erep kypbinfbl 6ana kayincisgiriHii KypanbiMeH xabablkranca,
OHbI iCKe KOCYbl YCbIHabI3.
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« bananap Tasanay xaHe KyTiM KepCeTy XXyMbICTapblH 6ackaHbIH
BakpblnaybIHCbI3 OpblHAAMayFa TuiC.

Kayincisgik Typanbl xxannbl aknapat

» XyMbIC icTen TypFaH KYPbINFbIHbIH, iLLKI XKafbl bICbIN KeTeqi.
KypbInfFbIHbIH, iWiHAET Kbl3AbIPFbILL 3fIEMEHTTEpPre Kor
TUrisbeHj3. Kepek-xapakrapabl Hemece blablcTapabl anbin-
canfaH Kesae YHeMi Kornfan KuiHi3.

» KypbinfblHbl BymMeH Tazanay KypanbiH nanganaHbin
TasanamaHpi3.

» KyTim kepceTep angblHaa 3neKTp XeniCiHEH aXblpaTbIHbI3.

* WbIHbI ecikTi Taszanay yLiH KaTTbl XXeMipri 3aTTapabl Hemece
eTKip TeMip Kypangapabl nanganaHbaHbi3, cebebi cbi3aTt Tycin,
LUbIHbI WbITbIHAN KETYi MYMKIH.

» Cepe cbipfblTnanapblH any yLiH ayerni cepe CbipfbITNachlHbIH
anblHfbl XXafblH, COAAH KEeNiH apTKbl XafblH ByMipnik
kabblpFagaH TapTbiHbI3. Cepe ChipfblTnanapbiH apekeTTepai
KepiCiHLe opblHAan canblHpbI3.

/AN Kayincisaik Hyckaynapbl

OpHaty « KypbInfbiHbIH YCTi MeH XaH-XarbiH
KopLUaFaH KOHCTPYKLMSNapabIH Kayincia
HazapbiHbizaa 6onckin! byn BOnybIH KAMTaMachkl3 eTiHi3.

KYPbINFbIHbI TeK GinikTi MamaH faHa

- * KypbInfbiHbIH XaH-xarblH GUIKTir ocbl
opHarTyfa Tuic.

KYPbIIFbIHBIH BuikTirimeH Gipaew

+ Opam maTtepuangapblHbiH 6apnblfbiH KYPbIIFbINapMEH aHacTbIpbIn KO Kepek.

anbiHbI3.
,H OneKTPTOFbIHA KOCY

* ByniHreH KypbinfbiHbl OpHATNAHEI3 HEMECe
icke KocnaHbl3. & HazapbiHbizaa 60ncbIH! OpT LWbiFy

* KypbinfeimeH Gipre 6epinreH opHaty 8He 9eKTp KaTepiHe ylibipay kayni
GobIHWa Hyckaynapabl OpblHAaHbI3. 6ap.

¢ KypbirfbiHb KbUDKBITKAH kesae yHemi abail | . 3nexrprofbiHa KOCY XyMbICTAPbIH GiMiKTi
GonbibI3, cebebi canmarbl aybip. 3NeKTpLLi faHa icke ackipyFa THiC.
OpKaLlaH KopFaHbIC KOrFabblH KUiHi3. « KypbinFbiHb! MIHAETT] Typae Xepre

* KypbInfblHbl TYyTKacbIHaH TapTnaHbIa. TYIbIKTaY KaXeT.

* Ocbl KypbIifbl MeH 6acka KypbinfFbinapabit, | . TexHuKanbIK aknapaTt TakTanwacbiHaarbl
3aTTapablH apacbiHAarbl MUHUMYM 3MEKTp napameTpRepiHiH anekTp
KaLbIKTbIKTbl CaKTaHbI3. XeniciHgeri napameTpnepre caun
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KeneTiHiHe ke3 XeTki3iHi3. Can kenvece,
anekTpLuire xabapnacblHbl3.

+ OpKallaH OypbIC OpHaTLINFaH, KaTepaeH

CaKTaHAblpbIfaH po3eTKaHbl KONAaHbIHbI3.

+ Ken TapmakTbl agantepnep MeH y3apTKbiL
cbiMaapabl kongaH6aHpI3.

* KypbInfblHbIH alliacbiHa XoHe CbiMbIHa
3aKbIM KenTipMeHi3. 3aKblM KenreH anekTp
CbIMbIH aybICTLIPTY YLUIH KbI3MET kepceTy
opTarnbifbiHa HeMece anekTplLire
xabapnacblHpl3.

* OneKkTp CbiMAapbIH KYPbIFbIHbIH ECIriHE,
acipece bICTbIK TYpFaH ecikke Turisyre
bonmanabl.

+ Tokka KOoCynbl TypFaH XaHe OKLLaynafblLLbl
Gap GenwiekTepiH aNekTp KaTepiHeH
CaKTaHAbIPFbILLbIH, cCaliMaHCbI3
anblHGanTbIH eTin GekiTin Ko Kepex.

* KypbInfblHbIH allacbiH po3eTkara Tek
KYPbISFbIHBI OpHaTbIN 6onFaHHaH KewiH

FaHa xanfaHpl3. OpHaTbin 6onFaHHaH KemiH

allaHbIH KOI XeTeTiH Xepae TypraHbiHa
KO3 XKeTKi3iHi3.

» Erep posetka 6ocan Typca, ofaH awwaHbl
CyKnaHpI3.

* KypbInfbiHbI TOKTAH axblpaTy yLliH
CbIMbIHaH TapTnaHbI3. OpKaLlaH
allacbiHaH TapThbin CybIPbIHbI3.

+ [ypbic oKWaynarbill Kypanaapabl FaHa
KOMAaHbIHbI3. XKeniHi KOpFanTbIH
aXblpaTKblLLTap, cCakTaHabIpFbILLTap
(ycTaTKplWTaH anbiHFaH BypaHaans
CaKTaHAbIPFLILLTAP), XXepre TyMbIKTanyaaH
Kopray TeTiKTepi MeH TyMbIKTarbIWTap.

* OneKTp XKYMECi KypbiFbiHbI KE3 KENreH
MosoCTe axblpaTyFa MyMKiHAIK 6epeTiH

OKLlaynafblll KypanmeH )Ka6bIKTaJ'IyFa THiC.

OKLwaynarbILw KypaniblH KOHTaKT apa
KaLUbIKTbIFbI kKeM aereHge 3 mm 6onyra
THiC.

Manpganany

A HasapbiHbi3pga 6oncbiH! XKapakat any,

KY®in Kkany Hemece 3neKTp TOFbIHbIH,
kaTepiHe yLbipay HEMECE XapblbIC LWbIFY
kayni 6ap.

Byn TypmbICTa KongaHyrFa apHanfaH
KYPbIIFbI.

Byn KypbInFbIHbIH TEXHUKANbIK
cunaTTamachiH e3repTrneHis.
XKenpgeTkiw caHpinaynapabiH Gitenin
KanwaraHblHa K83 XeTKi3iHi3.

XKyMmbic icTen TypraH KypbinFbiHbI HasapaaH
ThIC KangblpMaHbl3.

KypbInfbiHbl NanganaHbin 6onfaH cabiH
TOKTaH aXblpaTbIHpI3.

YKyMblIc icTen TypfFaH KypbIiFbIHbIH €CiriH
alkaH ke3ge aban 6onbiHbI3. blcThik aya
LUbIFYbl MYMKIH.

KypbInfbIHbI CY KONIMEH icke KocnaHbI3
HeMece CcyFa Tuin TypFaH KypblfFbiHbI
navaanaHbaHpI3.

ALLbIK TYpFaH KypbliFbl eCiriHe KyLw
canmaHbi3.

KypbInfbIHbI )KyMbIC OpHbI HEMEece 3aT
CaKTalTbIH OpPbIH pPeTiHAE KonaaHbaHbI3.

YKyMbIc icTen TypfFaH KypbInFbIHbIH CiriH
YHeMi xabblK yCTaHbI3.

KypblInFbiHbIH eciriH abaiinan allblHbI3.
Ankoronb KocCblfiFaH kocnanapgbl
KonfaHFaHza, aya MeH ankorosb kocnachl
naviga 6onybl MyMKiH.

EcikTi alwkaH ke3ae KypblifFbifa oT
XKapKblNblH HEMece allblK OTThbl
KakblHAaTnaHbI3.

TyTaHfbIW 3aTTapdbl Hemece iliHe
TYTaHfbILW 3aT canblHFaH ObIMKbIN
3aTTapabl KypbIfFbIHbIH iLUiHE, KacbiHa
HeMece YCTiHEe KOMMaHbI3.

HasapbiHbi3ga 6oncbIH! KypbinfbiHbl
6ynaipin anyblHbI3 MYMKIH.

* KypbInfblHbIH 3Manb Kantamackl 6yniHin

HeMece eHi KeTnec yLUiH:
— blapicTapabl Hemece 6acka 3aTTapabl
KYPbINFbIHBIH TabaHbIHa Typa KOMMaHbI3.
— KypbInfblHbIH TabaHbiHa antoMUHUIA
XKYKanTblpAbl Typa KOMMaHbI3.
— BICTbIK CyAbl KYPbIMFbIHbIH, iLWiHE Typa
KOMMaHbI3.
— Tamak nicipin 6onfFaHHaH KewiH AbIMKbIS
blAbICTAPAbI XKOHE TaFramabl KyPbIFbIHbIH,
iWwiHae ycTamaHbl3.
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— Kepek-xapaktapabl ansin-casnfaH kesge
abaw 6onbiHpI3.

KypbInfFbIHBIH 3Manb KanTamacbiHbIH
TYCiHiH e3repyi KypblIifbl XXYMbICbIHA acep
etnenpi. byn keningik 3aHbIHa conkec
KapacTbIpblnaTbiH akaynblk emec.

CyMblK KOCNaaaH xacanaTblH TOPTThI Nicipy
YLWiH WyHFbIN TabaHbl KongaHbIHbI3. XKemic
WbIpbIHAAPbIHAH KETNENTIH AakK kanybl
MYMKIiH.

KyTy meHeH Tasanay

HasapbiHbizaa 6oncbin! XKapakat any,
epT Kayni xaHe KypbinfbiHbl Bynaipin any

kayni 6ap.

KypbInfFbIHbI XeHAey anabiHaa anekTp
XeniCiHEH aFbIThIN, alwacklH po3eTkaaaH
CYbIPbIHbI3.

KypbInfFbIHbIH CankbIH TYpFaHbiHA K83
XeTKi3iHi3. LUbIHbI naHeni CbiHbIN Kanybl
MYMKiH.

EcikTiH WhIHbINApbIHA 3aKbIM Kernce gepey
aybICTbIPbIHbI3. KbI3MeT kepceTy
opTanbifbiHa xabapnacblHbl3.
KypbInfFbIHBIH €CiriH anfaH kesae aban
6onbiHbI3. ECikTiH canmarbl aybip!
KypbInfbIHbIH kKanTaMachIHbIH canachbl
TyCnec YLWiH Me3rifn-mesrin TasanaHpl3.
KypbInfbiHbIH iWiHAE KanFaH MangbiH,
Hemece TaFaMHbIH, KanablfbiHaH epT
LUbIFYbI MYMKIH.

KypbInfFbIHbI AbIMKbIM, XyMcak LybepekneH
TasanaHpl3. Tek 6eriTapan Ta3apTKbILL
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3aTTapabl KongaHbliHbI3. XKemipriw
3atTapApl, Typnini xekeHi, epitkilwTepai
HemMece TeMip 3aTTapabl nanganaHbaHbI3.
TymwaneLw OypikKiliH KONAAHCaHbI3, OHbIH,
OpaMblHAa KePCETINreH CakTbIK
LapanapblH OpblHAAHBI3.

KatanuTTi amanb kantamaHbl (erep 6ap
6onca) ewbip XxyFbilw 3aTneH
TasanamaHbi3.

lwiKi xapbIK WaMbl

Ocbl KypbInfFbiaa TYPMbICTbIK
KYpbIIFbINapFa FaHa apHanfaH xapblkTama
LIaM Hemece raroreH Lwambl KonaaHbiFaH.
OHbl 6enmeHi xapbIKTaHAbIPY YLUiH
KonaaHbaHbI3.

HasapbiHbi3ga 6oncbiH! nektp
KaTepiHe yLbipay kayni 6ap.

Wamab! aybICTblpap anAabiHAa KypblUifblHbl
TOKTaH aXblpaTbIHbI3.

TexHuKanbIk napameTpnepi can KeneTiH
LaMaapabl faHa KonfaHbIHbI3.

KypbinfbiHbI TacTay

HasapbiHbi3pga 6oncbiH! XKapakat any
Hemece TYHLUbIFbIN Kany kayni 6ap.

KypbInfbiHbl 3MEKTP XeniCiHeH
aXblpaTbIHbI3.

KyaT cbiMbIH Kecin anbiHbI3 Aa, KOKbICKa
TacTaHbI3.

Bananap MeH xxaHyapnap KypbinfbiFa
KamarbIn Kanmac yLiH ecikTiH 6ekiTneciH
anbiHpI3.
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Tymwanew gyHKuusnapbiHblH TeTIr
Taiimep TerTiri

TemnepaTypa TeTiri

TemnepaTypa nHgukaTopbl

BipiHwWwi KonaaHfaHra gewniH

& HasapbiHbi3ga 6oncbiH! Kayincisgik
TapaynapblH kapaHbla.
Anrawkbl Tasanay

* Kepek-xapakTapblHblH GaprbifbiH XaHe
anmansl cepe chipfbiTnanapbiH (6ap
6onca) anbiHbI3.

+ KypbinfblHbl anfaw peT nanganaHap
angbiHAa TasanaHbla.

OT1e MmaHbI3abI! "KyTy MeHeH Tazanay"
TapayblH kapaHpbl3.

AnpbiH ana Kbi3abipy

Maw kangpiKTapblH Xafbin xidepy yuwiH 6oc
KYPbINFbIHbI anablH ana Kbl3fAblpbiHbI3.

OPKYHAIK KonaaHy

HazapbiHbizaa 6oncbiH! Kayincisgik
TapaynapbiH KapaHbl3.

KypbInfbiHbI iCKe NanganaHy YLWiH TeTikTi
6acbliHbI3. TeTik 6epi WeiFagpl.

6

Mpunb

ﬂ TyMwanewTiH wambl

XKenpeTkiw

ﬂ CyMeH Tasanayfa apHarnfaH caybIT
n CepeHiH anmansl CbipfbiTnanapsbl

TexHuKanblk aknapaTt TakTanLacel
Cepe aeHreinepi
TyMwanewTiH KepeKk-Xapakrapbl
* Topkes cepe
blgbicTapra, TOPT KanbiNTapblH KOOFa,
Tafam KyblpyFa apHanfaH.
* AnoMuHMA nicipme Tabak
TopTTap MeH neyeHbenepre apHanfaH.
* I'punb-/ Kybipy Hayachbl
[Micipy MeH KyblpyFa Hemece Mai

XWHaNTLIH Taba peTiHae KonaaHyfa
apHanfaH.

1. dyHKumAHLI [Z] oHe eH yrkeH
TemnepaTypaHbl OpHATbIHbI3.

2. KypbmnfblHbl Oip caraT KOCbIn KOMbIHbI3.

3. ®yHkumsHbl 7] xeHe eH yrkeH
TemnepaTypaHbl OPHATbIHbI3.

4. KypbInfblHbl OH MUHYT KOCbIN KOWbIHBI3.

5. OyHKUMsAHBI (@] xeHe eH yrikeH
TemnepaTypaHbl OpHATbIHbI3.

6. KypbnfblHbl OH MUHYT KOCbIM KOMbIHbI3.
Kepek-xapakrap OypblHfbldaH Aa biCTbIK
6onbin keTeqi. KypbinFblaaH uic xaHe TYTiH
WwhiFagbl. Byn kaneinTbl Xafgan. AyaHbiH
XKETKINIKTI Typae anHanbin TypFfaHbiHa Ke3
KETKI3IHI3.

KypbInfbiHbl iCKe KOCY XaHe ceHAipy
1. Tymwanew dyHKumanapbiH 6ackapy
TETiriH TyMLaneL yHKuuscoIHa

OypaHpI3.
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2. TemnepatypaHbl 6ackapy TeTiriH 3. KypblfbiHbl COHAIPY YLUiH, TYyMLUANELL

TemnepaTtypara bypaHpi3. hyHKUMANapbIH 6ackapy TeTiri MeH
KypbInfFbIHbIH iLLK TeMnepaTypacsl TemnepaTtypaHbl 6ackapy TeTiriH
Xorapbinan bactaraH kesge "CeHgipyni" kanneiHa BypaHbI3.

TemnepaTypa MHAMKaTOpbl XXaHaabl.
Tymwanew yHKUuuanapbl

O CeHgipy kannbl KypbInfbl CoHAipyni.
_6_ Wawm TyMLwaneLwTiH WwambiH Nicipy yHKUMACHIHCHI3 XXapblKTaHAbIpYFa
s apHanfaH.
- OocTypni nicipy TymwanewwTiy 6ip AeHreviHae nicipy XaHe KybIpy YLUiH. YCTiHri xxoHe
— acTbIHFbl KbI3ABIPY NIeMeHTTEpI Bip yakbiTTa icke Kocbinagsl.
- YCTiHr Kblay MickeH Tarampapabl askran nicipyre apHanfaH. TeK YCTiHri Kbi3ablpy

3fIEMEHTI FaHa XXyMbIC icTenai.

P ) TOPTTbIH acTbIHFbI KbIPTLICHIH KIPTinaek eTin nicipyre apHanfaH. Tek

— aCTbIHFbI KbI3AbIPY 3NIEMEHTI FaHa XyMbIC iCTENAI.
v >Kannak Taramabl a3 meniuepae CepeHiH opTacbliHaa KakTayFa
Mpunb xacay K a PAe CepeHIH op [a KaKTay;
apHanfaH. ToCT xacayfa apHanfaH.
Kannak eTin ganbiHAanfaH TaramgapaaH ken Menwepae rpusib
vvv Keingam rpunb . K A A AapA PAe Ip
waca fJanblHgayfFa apHanfaH. TocT xacayFa apHanfaH. Tonblk rpunb
Y 3NIEMEHTI KYMbIC iCTENA,.
blcTbIK xenmeH Micipy Temnepatypanapbl 6ipaen Taramabl 6ipHelue cepere Kowbi,
nicipy nicTepiH CiHipMeNn Kyblpy HEMece KybIpbIn-nicipyre apHanfaH.
Kisity My3gnaTbinFaH Taramabl xibiTyre apHanFaH. Temnepatypa TeTiriH

"ceHaipy" KannbiHa KO Kepek.

Carat chyHumsanapsbl

MuHyT onepaTopbl + licipyaiH coHbI 3. YakbIT asgktanfaH kesae AblObICTbIK
Tymwanew (pyHKUMSAChIHBIH aBTOMATTbI curHan ectinegi. Kypbinfbl ceHeai.
TYPAE COHETIH yaKblTblH OpHATY YLUIH OCbl KaneinTel napametp \" : TaitmeppiH TeTiriH
YHKUMSAHBI NanganaHbIHpI3. U kannbiHa GypaHpl3. Ockl kankinTa TypFaH
1. TymwaneLTi yHKUMSICbI MEH Ke3ae KypbinfblHbl KONMeH Gackapa anachbl3.
TeMnepaTypachiH OPHATHIHbI3. MuHyT onepatopbi + [MicipyAiH CoHbl

2. TanmeppaiH TeTiriH wWeriHe aewiH bypan, PyHKLUACH! CeHAIpYnI.

COAaH KewiH KaxeTTi yakbIT Mep3imMiHe
OypaHpbI3.

KocbimMwa cpyHKkumusnap

XengeTkiw XengeTkilw aBToMaTThl TYpAE Kocbinaabi.
Kypblnfbl XYMBIC icTen TypFaH Keaae, KypbinfbiHbl COHAIPCEHI3, KenaeTkiLl
KYPbINFbIHBIH 6eTTepiH cankbiH ycTay YLUiH
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KYPbIFbIHBIH TEeMnepaTypachl
cankblHAaraHLwa XyMbic icten Typa 6epegi.

Kayinciznik TepmoanemMeHTi
KypbInfFbiHbl AypbiC NanganaHbaraH kesge

Hemece Kypanac benwekTepiHae akay 6ap
6onca, KaTTbl KbI3bIN KETY Kayni OpbIH anagp.

ByHaan xafgangblH angbiH any yii
TymLIaneL KyaTTblH 6epinyiH TokTaTaTbiH
TEPMO3NEMEHTNEH XababIKTanfaH.
Temnepatypa TemMeHAereH kesae TymaneLl
KanTagaH aBToMaTTbl TypAe iCke Kocbinaabl.

Maraanbl Hyckaynap MeHeH KeHecTep

* KypblinfbiHbIH cepe KolbinaTblH 6ec
aexreni 6ap. CepeHiH aeHrennepi
KYPbIFbIHBIH aCTbIHFbI XafblHaH GacTan
caHay Kepex.

+ Kypbinfbl aya aiHanablpaTbiH xaHe byl
Y34iKCi3 kariTa anHanablpbin OTbipaTbiH
apHaibl XxynemeH xabapiktansaH. Ocbl
XXYWMeHiH kemerimeH Taramabl 6ynbl opTaja,
iLLiH )XyMcaK »oHe CbIpPTbIH KyTipnek eTin
nicipyre 6onagel. byn nicipy yakbITbl MeH
naganaHbinaTtblH KyaT MernLepiH
GapblHLWa asanTagpl.

* KypbInfblHbIH iLiHE HEMECE ECIKTIH LUbIHbI
naHenbaepiHe 6y xuHanysl MyMKiH. Byn
KanbINTbl Xafgan. TaFram nicipin xxaTtkaHga
KYPbIIFbI €CiriH aLly kaxeT 6onca, yHeMi
apTka LweriHin 6apbin awbiHbI3. KoHaeHcaT
MerLepiH a3anTy YLWiH KyPbInfblHbl TaFam
nicipep angeiHaa 10 MAUHYT KOCbIHbI3.

+ KypbinfbiHbl Nanganaxsin 6onfaH cavibiH
OHbIH, bifiFarnbiH Ta3anaHpl3.

» Taram nicipreH kesge 3attapasbl
KYPbINFbIHBIH TabaHbIHA KOMMaHbI3 XaHe
KYPbINFbIHBIH GenLweKkTepiHe antoMUHWI
XyKanTbIp xannaHpl3. byn nicipy
HOTWXECIH ©3repTin, aMasb KanTaMmara aa
HYKCaH KenTipyi MyMKiH.

Topr nicipy
» TyMmLwaneLuTiH eciriH OpHaTbInFaH nicipy

YaKbITbIHbIH 3/4 MenLepi eTKeHLwe
alunaHpi3.

Micipy xaHe KybIpy KecTeci

TOPTTAP

Erep 6ip yakbiTTa eki nicipy TabafrbiH
nanganaHcaHbi3, apanapbiHa 6ip 6oc
[eHreit KanablpblHbI3.

ET neH GanbIk nicipy

TyMwwaneLwke Myngem TazanaHbanTbiH gak
TyCnec yLWiH, eTe Mannbl Taramabl
nicipreHge WwyHrbin TabakTbl
navaanaHblHbI3.

ETTi kecepaiH angbiHaa ceni afbin keTnec
YLWiH WwamamMeH 15 MUHYT KOst TYPbIHbI3.

Taram KyblpraH ke3ae TyMLaneLuTiH, i
KaTTbl TYTiIHAEN KeTNeC YLiH LUYHFbIN
Tabakka Lwamarnsl ¢y KymbiHpI3. TyTiH
XXUHambIN Kanvac yLiH cy TaycbinFaH
caliblH ycTeMenen Kyibin OTbIpbiHbI3.

Nicipy yakbITTapbl

Micipy yakbITTapbl TaFamMHbIH TYpiHe,
KypaMblHa XoHe MerepiHe 6ainaHbICTbl.
BacTankblga Taram nicipreH kesge nicipy
ypaiciH 6akbinan oTblpbiHbI3. Ochbl
KYPbINFbIHbI NaganaqfaH kesge
KonaaHblnaTbiH blabicTapFa, peuenTinepre
XoHe TaFaMHbIH MenLuepiHe cal keneTiH
napameTpnepai (kbldy napameTpi, nicipy
YaKbITbl T.C.C.) @HbIKTan anbiHbI3.
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TAFAM TYPI

HacTypni nicipy

blcTbIK xenmeH nicipy

CoepeHiH
opHanacybl

Micipy
yakbITbl
[MuH]

Eckepimaep

Lllankan nicipy
peuentepi

Yrinmeni kamblp

Capbicy
KOCbISnFaH
Un3Kemnk

Anma TopThbI
(Anma Ganiwi)

LWrpynens

[xem KocbinFaH
NMPOXHBINMap

Bucksut TopT

PoxaecTBo
TOpThI/
LWbIPbIHAbI
XKeMic-Knaek
TOPTbI

Kapa epik TopTbl

KiwkeHe
KekcTep - 6ip
neHrenge

KiwkeHe
KeKcTep - eki
neHrenge

KiwkeHe
KeKcTep - yLu
neHrenge

MeyeHbe / ToTTI
Tacnanap - 6ip
neHrenge

[MeyeHbe / TOTTI
Tacnanap - eKi
neHrenge

MeyeHbe / ToTTI
Tacrnanap - yLu
neHrenge

Mepetra - 6ip
neHrenge

CopeHiH,
opHanacy

2 170
2 170
1 170
2 170

175

170
2 170
2 160
1 175
3 170
3 140
3 120

www.zanussi.com

3 (2 xoaHe 4)

3 (2 xaHe 4)

2 (con xaHe
OH)

2

2 (con xoaHe
OH)

2

2 mMeH 4

1, 3 xaHe 5

2 mMeH 4

1, 3 xaHe 5

160

160

165

160

150
165

160

150

160

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

120

45 -60

20-30

60 - 80

80 - 100

60 - 80
30-40

50 - 60

90 - 120

50 - 60

20-30

25-35

30-45

30-35

35-40

35-45

80 -100

TopTka apHarfaH
KaneinTa

TopTka apHanfaH
KanbinTa

26 cm TopT
KanbloblHAA

Topkes cepere
KowbinFaH 20 cm

TOpT Kanb|6b|1)
Micipme TabakTa

26 cm TopT
KanbloblHAa

26 cm TopT
KkanbloblHAA

20 cm TopT
KanblﬁbIHLl,a1)

HaHn Kanb|6b|H,qa1)

Micipme TabakTa

MMicipme Tabakra

Micipme Tabakra

Micipme TabakTa

[Micipme Tabakra

Micipme Tabakra

Micipme TabakTa



HacTypni nicipy blcTbIK xenmeH nicipy

. Nicipy
TAFAMTYP] | CepeHiH . | Cepenin yaKbITbI Eckepimaep
opHanacy opHanacybi [mMuH]
MepeHra - eki - - 2 meH 4 120 80-100  micipme Tabaktal)
neHrenge
Meriagi Tokaru 3 190 3 190 12-20 Micipme Tabakral)
Sknep - 6ip 3 190 3 170 25-35 Micipme Tabakta
neHrenge
Jknep - eki - - 2 mMeH 4 170 35-45 Micipme Tabakra
neHrenne
TaprtaneTtka 2 180 2 170 45-70 20 cm TopT
KanblbbiHAa
LWbipbiHAB! 1 160 2 150 110-120 24 cm TOpT
Xemic TopThl KanblbbiHAa
BukTopus 1 170 2 160 50 - 60 20 cm TopT
COHABWM KanelbbiHAa

1) AnabiH ana 10 MUHYT KbI3AbIPbIHbI3.

HAH XX9HE MULILA

Oactypni nicipy blcTbIk xxenmeH nicipy .
. Nicipy
TAFAM TYPI C‘:lpe“'“ . | cepenin | yakerme Eckepimaep
OPHICY opHanacybl [muH]
AK HaH 1 190 1 190 60-70 1 - 2 Gernke, Gipeyi
500 r1)
Kapabugan 1 190 1 180 30-45 HaH kanbl6biHaa
HaHbI
Bynouyka 2 190 2 (2 xoHe 4) 180 25-40 6 - 8 Bynouyka,
nicipy
TabarbiHgal)
Muuua 1 230 - 1 230 - 10-20 Micipy TabacbiHaa
250 250 Hemece LUYHFbIN
Tabagal)
LWennek 3 200 ) 190 10-20 Micipme Ta6aKTa1)

1) AnabiH ana 10 MUHYT KbI3AbIPbIHbI3.

ALWbIK Baniw
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OacTypni nicipy blcTbIK XxenmeH nicipy

. Nicipy
TAFAMTYPI | CepeHiH . | cepenin | yakermsi Eckepimaep
opHanacy opHanacybl [mMuH]
MakapoHapl 2 200 2 180 40 - 50 Kanbin
albIK 6aniw
KekeHicTi aLublk 2 200 2 175 45 - 60 Kanbin
Ganiw
Knw nopeH 1 180 1 180 50 - 60 Kanb||'|1)
Ja3aHbs 2 180 - 2 180 - 25-40 Kanbin)
190 190
KaHHenoHu 2 180 - 2 180 - 25-40 Kanbin®)
190 190
1) AngbiH ana 10 MUHYT KbI3ObIPbIHbI3.
ET
HacTtypni nicipy blcTbIk )xenmeH nicipy ..
. Micipy
TAFAM TYPI CepeHiH . CepeHin . YaKbITbl Eckepimaep
opHanacy
o opHanacyb! [mMuH]
Cwubip eTi 2 200 2 190 50-70 Topkes cepene
LLowka eTi 2 180 2 180 90 - 120 Topkes cepene
Bysay erTi 2 190 2 175 90 - 120 Topkes cepene
Wana 2 210 2 200 50 - 60 Topkes cepene
KybIpbInFaH
afbInwbIH
pocTomdi
Oprawa 2 210 2 200 60 -70 Topkes cepene
KybIpbInFaH
afbInwbIH
pocTbudi
JKakcbl 2 210 2 200 70-75 Topkes cepene
KybIpbInFaH
afbInLbIH
pocTbudi
LLlowwKaHbIH Kon 2 180 2 170 120-150  Tepici anbiHOaFaH
OMbIpTKachbl
LLlowwKaHbIH, 2 180 2 160 100 - 120 2 paHa
XKimiHLiri
Koii eTi 2 190 2 175 110 - 130 Kon eTi
TayblIk eTi 2 220 2 200 70 -85 TyTac eTi
KypkeTayblk eTi 2 180 2 160 210 - 240 TyTac eTi
Ynpek eTi 2 175 2 220 120 - 150 TyTac eTi
Kas eri 2 175 1 160 150 - 200 TyTac eTi
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TAFAM TYPI

Lactypni nicipy

CepeHiH
opHanacy

CopeHiH
OopHanacyabl

blcTbIk XxenmeH nicipy

KosiH
KosiH eTi
Keipraybin

BAJbIK ETI

TAFAM TYPI

190

190

190

OacTtypni nicipy

CepeHiH
opHanacy

CepeHiH
OopHanacybl

Micipy
YyaKbITbl Eckepimaep
[MuH]
175 60 - 80 Kecekten
TypanfaH
175 150 - 200 Kecekten
TypanfaH
175 90 - 120 TyTac eTi

blcTbIK )xenmeH nicipy

Bakrak/TeHi3
MEHKECI

TyHeuw/AnbbIpT
6anblk

punb xacay

TAFAM TYPI

190

190

I'punb xacay

CepeHiH

Nicipy
YaKbITbl Eckepimpep
[MuH]
175 40 - 55 3 -4 6anblk
175 35-60 4 -6 coune

Boc TymwaneLwuTi Taram nicipep
anaeiHaa 10 MUHYT KbI3AbIPbIHbI3.

Micipy yakbiTbl [MuH]

KoH, et cTenkrepi

CubIp eTiHiH
CTeKTepi

LLyKbIK
TypanfaH LoLuka eTi

TayblK (2-re
GeniHreH)

Kayan

TaybIKTbIH TEcC eTi
ambyprep
BanbIKTbIH KOH €Ti
TocT caHaBuYTEPI

Kbl3gblpbiniFaH HaH

12

N

o A

4-6
4-6

OpHanacybl

1-wi Xafbl 2-wi Xafbl

4 Makc. 12-15 12-14
4 Makc. 10-12 6-8
4 Makc. 12-15 10-12
4 Makc. 12-16 12-14
4 Makc. 30-35 25-30
4 Makc. 10-15 10-12
4 Makc. 12-15 12-14
4 Makc. 20-30 -

4 Makc. 12-14 10-12
4 Makc. 5-7 -

4 Makc. 2-4 2-3
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XiGity

TAFAMHbIH Xibity KocbiMwia xi6iTy .

TaybIKTbl YNKEH TabaKTbIH
YCTiHe TeHKepinin KomblnFaH

Tayblk eTi 1000 100 - 140 20-30 o

Tabaklwara KonblHpI3. OpTa

TyCblHAa ayAapbiHbI3.

ET 1000 100 - 140 20-30 OpTa TycblHAa ayaapblHpI3.
Er 500 90 - 120 20-30 OprTa TycbiHAa ayAapblHbI3.
bakTak 150 25-35 10-15 -
KynnblHam 300 30-40 10-20 -
Capbl man 250 30-40 10-15 -

KinerengiH kenbip >xxepnepi
Kanmag 2 x 200 80 - 100 10-15 can ToHa3blca Aa, Wankayra

6onagpl.

MeyeHbenep 1400 60 60 -

KoHcepB xacay - ACTbIHFbI KbI3y

Xnpek

100 °C rpapgycTa
nicipyai xanfactbipy
[MuH]

KanHan 6acTtaraHra
AeuiHri yakbIT [MUH]

KOHCEPBIJIEY Temnepatypa [°C]

KynnblHaw, kapaxugek,
TaHKypaMn, nickeH 160 - 170 35-45 -
Towana

CynekTi xemic

100 °C rpapycrta
nicipyai xanfactbipy
[MuH]

KanHan 6acTtaraHfa

KOHCEPBIJIEY Temnepartypa [°C] peitiHr yakeIr [MuH]

AnmyprT, aViBa, kapa

. 160 — 170 35-45 10-15
epik
KekeHicTep

o 100 °C rpapgycrta
KOHCEPBIEY Temneparypa [°C] Kanuai 6acraranra | oo saneacreipy
AeWiHri yakbIT [MyH] [MMH]

Cabis 1) 160 - 170 50 — 60 5-10
Kusip 160 — 170 50 — 60 -
Ty3ganfaH KekeHic 160 — 170 50 — 60 5-10
Kocnachl
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KOHCEPBIJIEY

Temnepartypa [°C]

100 °C rpagycTta
nicipyai xanfacTbipy
[MuH]

KanHan 6acrtaraHra
AeniHri yakbIT [MuH]

Konbpabu, bypLuak,

160 - 170
cnapxa

50 - 60 15-20

1) KypbinfblHbl COHAIPreHHEH KeiH, KOHCEpBepAi TyMLaneLwTiH ilWiHAe KanablpbiHbI3.

KenTipy - XKenpeTkiw apkbinbi nicipy

TymLwanewwTiH, cepenepiH ac karasbIMeH
abbIHbI3.

KOKOHICTEP
CepeHiH opHanacybl
TAFAMHBIH TYPI P ° 4 UL R YakbIT [car]
1 neHren 2 feHrei [°C]
BypLiak 60 - 70 6-8
Bypbiww 3 1/4 60 -70 5-6
Copngra apHarnfaH 3 1/4 60 - 70 5.6
KeKeHicTep
CaHplpaykynak 1/4 50 - 60 6-8
Lentep 1/4 40 - 50 2-3
XEMIC
CepeHiH opHanacybl
TAFAMHbIH TYPI PEHIR OB Y [EME=Raves YakbIT [caF]
1 neHreii 2 peHreit [°C]
Kapa epik 60 - 70 8-10
Capel epik 3 1/4 60 - 70 8-10
Anma Tinimaepi 3 1/4 60 -70 6-8
AnmypT 3 1/4 60 - 70 6-9

KyTy meHeH Tazanay

HasapbiHbizga 6oncbiH! Kayincisaik
TapaynapblH KapaHbi3.

* KypbInfblHbIH angblHfbl XafblH XKyfbIll 3aT
KOCblJ1faH XblJbl Cyfa GaTprbIJ'IFaH XyMcak
mv6epeKneH TasanaHbl3.

* MeTtann 6eTTepai Tazanay yLiH kaaiMmri
XYFbILL 3aTTapAbl NanganaHbiHbI3.

+ TymwaneLwwTi nanganansin 6onraH canbiH
iLKi >xafblH TasanaHpl3. Ocbinanwa
NacTbIKTbl OHaW Tasananchbl3, api Kymin
KeTyiHe >xon 6epmeicis.

14

+ OHar TasanaHbanTbIH KanAbIKTapabl
apHavibl New TasanafbilTapMeH
TasanaHpi3.

* TyMmwaneLTiH Kepek-xapakTapblH
nanganaHbin 6onfFaH caiblH TasanaHbl3
XaHe KenTipiHi3. LLybepekTi, xbinbl cy MeH
XYFbIL 3aTThl NaaanaHbiHbI3.

+ TyMwaneLuTiH Kepek-xapafrbiHa nacTblK
TypManTbIH Borca, xeMipril 3aTneH, eTkip
KbIpJbl KypanMeH TazanamaHbli3 Hemece
bIAbIC XYFbIL MaluMHaga xymaHbl3. Cebebi
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nacTblK »abblcnanTblH kKanTamMaHbl
6ynaipyi MyMKiH.

@ BonaTTaH HeMece antOMUHUIAAEH
)acanfaH KypbuUiFblnap:
TyMwanewTiH eciriH AbIMKbIN )XeKeMeH FaHa
TasanaHpi3. XXymcak wybepekneH
KYPFaTbIHbI3.
JKyH MaKTaHbl, KbILKbIAbI HEMece XXeMipriLl
MaTepvangapabl nanganaH6aHbi3, cebebi
TymLanewTiH, 6eTiHe HyKCcaH KeNTipyi MyMKiH.
TymwanewwTiH 6ackapy naHeniH ae ocbiHAan
CaKTblK LapanapAbl opblHAan TasanaHbl3.

EcikTiH TbIfbI3aaFbIWbIH Ta3anay

* ECIKTiH TbIfbI3AafbILLbIH YaKbITbIMbI
TeKcepiHi3. ECIKTiH TbifbI3gafbILLbl
TyMLUIaneLl XakTayblHbIH aiiHanacbiHaa
opHanackaH. ECikTiH Tbifbl3gafbllLblHA
HYKCaH Kence, KypbInfbiHbl
navganaH6aHpl3. KbiameT kepceTy
opTarnbifbiHa XxabapnacblHbl3.

* ECiKTiH TbIfbI3AafbILLbIH Ta3anay yLuiH
Tasanayra KaTbICTbl Xanmnbinama
HyCKaynapbl KapaHbi3.

Cepe cbipfbiTnanapbl

KabblpFanapabl Tasanay YLUiH CbipfbiTha

»ongapabl anbin Kotora 6onagp.

Cepe cbipfbiTnanapbiH any

EV

o

/

9 CobipfbiTna
XOnablH apTKpl
yLibIH Bynip
kabbipragaH TapTbin
LWbIFapbIHbI3.

© Cope
CbIPFbITNACBIHbIH
anablHFbl XafblH
Oynip kabbipragaH
TapTbin WbFapbIHbI3.

Cepe chipfbiTnanapbiH cany
Cepe cbipfblTnanapblH kepi PeTneH canbiHbI3.
(i] Cepe cbipfbiTnanapblHbiH AOFan yiTapb!

anablHFbl XKakka kapan TypyFa Tuic.
www.zanussi.com

CymeH Tazanay

CymMeH Tasanay yHKUUSICbI TymMLianeLTeri
MalablH XeHe TaFaMHbIH KanablKTapbIH
Tasanay ywiH 6yabl navganaHagpl.

1. TymwanewrTiH acTblHAa opHanackaH cy
caybITbiHa 300 M Cy KyMbIHbI3.

2. TymwanewTiH (yHKUMACHIH |:|
OpHaTbIHbI3.

3. Temnepatypanbl 90 °C rpagycka
KOWbIHbI3.

KypbinfbiHbl 30 MUHYT KOChIN KOMbIHbI3.

KypbinfbiHbl COHAIPIHI3 e, cankpiHAaTbIn
KOWbIHbI3.

6. Kypbinfbl cankblHaaraH kesge,
TYMLUANeLTiH iwki 6eTTepiH WwybepekneH
TasanaHpl3.

HaszapbiHbizaa 6oncbkiH! KypbinfbiHbl
ycTaman Typbin, canksiHaaraHbiHa ko3
XeTkisiHi3. Kywnin kany katepi 6ap.

TyMwanewTiH, wambl

& HasapbiHbi3ga 6oncbIH! TymwanewTiy,
LIaMblIH aybICTbIpFaH ke3ae aban
6onbIHbI3. ANEKTp KaTepi 6ap.

TyMwanewTiH, WambIH aybICTbIpap

angblHaa:

o TymwaneLuTi COHAIPIHI3.

» CakTaHablpfblll KopabblHAafbl
cakTaHAablpFbILTapAbl anblHbI3 HeMece
albIpPbIN-KOCKbILTHI aXblpaTblHbI3.

TymMLaneLwTiH, WaMblHa aHe LWbIHbI

KaknarblHa 3aKbIM KEJIMEC YLLUiH
TyMLanewTiH TabaHbiHa Wybepek TOCeHis.
LLlamFa mangblH KanabiFbl XKYFbIM KymMec
YLiH, ranoreH wamgbl yHeMi wybepekneH
YCTaHbI3.

1. LWaMHbIH KaknafbIH any yLiH cafat
TiMiHiH 6afbITbIHA KAPCbl OypaHbI3.
LbIHbI KaKNaKTbl Ta3anaHbl3.

3. Tymwanew wambiHbIH opHbiHa 300 °C
rpagyc KbidyFa Te3eTiH TyMLianeL
LIAMbIH CasnblHbI3.

LLlamHbIH gan ocbiHAam TYpiH
nanganaHbiHpbI3.
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4. LblHbI KaKNaKTbl OPHATbLIHbI3.

TymwanewrTiH ecirid Tazanay
TyMLwaneLu eciriHiH eki WbiHbl naHeni 6ap.
TyMLaneLuTiH eciriH XoHe iLLKi LbIHbI
naHeniH anein Tazanayra 6onagpl.

TyMwanewTiH eciriH OpHbIHaH anmaw

TYpPbIM, iLWKi WhIHbI NAHENIH anfbiHbI3
Kernce, TyMLIAMELUTIH, eciri »xabbinbin Kanybl
MYMKiH.

& CakTaHabIpy Typanbl eckepTy!
KypbInfbiHbl LWbIHBI NaHEmNbLCI3
navganaHbaHpl3.

0 Eki Toncaparbl
TeTiKTepai keTepin,
OypaHpi3.

0 EcikTi TONbIK
allbIn, eCIKTIH ekKi
TOMcackbIH ycTan
TYPbIHbI3.

0 TymwanewwTin,
€eciriH 6ipiHwi awy
KymiHe (kapTblnan)
Kapam *abblIHbI3.
Ecikti anra kapan
TapTbiHbI3 A3,
YACbIHaH LWbIFapbin
anbiHbI3.

O Eciki xymcak
mara TecenreH
OpPHBIKTbI Xepre
KOWbIHbBI3.
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O Exi GexiTkiw
TeTikTi 90° rpagycka
OypaHbI3 Aa, afbITbin
anblHbI3.

O ki whiHb!
naHenbAi any yLi
GekiTy XyneciH
6ocaTbIHbI3.

0 LUbIHbI naHenbai
enneH ketepin (1-wwi
KaZam) OpHbIHaH (2-
Wi kagam) anbiHpI3.

LWbIHbI NaHenbAi cabbiH CyMEH XybIHbI3.
LbIHbI NaHenbai )Xakcbinan KypraTbliHbI3.

Ecik neH WbIHbI NaHenbAi opHaTy

Taszanan 6onfaHHaH KeRiH WbIHbI NaHenbaj
XaHe TyMLaneLl eciriH OpHaTbIHbI3.
>Korapblaafbl kagamaapabl kepi peTneH
OpbIHAAHbI3.

MaHenbaiH 6eaepi 6ap xafbl CIKTIH iLLKi
XarblHa kapan Typyra Tuic. OpHaTbin
BGonfaHHaH KeniH LWblHbl NaHenbAaiH
XaKkTayblHbIH 6acbinFaH xasybl 6ap 6eTki
Xarbl KONIMeH yctaraHaa 6yabip 6onmayra
THic.

ILWKi WbIHBI NaHenbAiH YSLWbIKTapFa AypbIC
OpHaTbIfFaHbIHa k63 xeTkisiHi3. CypeTke
KapaHbI3.
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He icTepciHis, erep...

& HasapbIHbI3ga 6oncbiH! Kayincisgik

TapaynapblH KapaHbl3.

KypbIifFbl X)XYMbIC iCTEMEN TYp.

KypbInFbl )KyMbIC iCTEMEN Typ.

KypbInfFbl XXymbIC icTEMeN Typ.

TyMLaneLwTiH Wwambl xaH6aw
TYp.
By MeH koHaeHcaT TaFaMHbIH,

YCTiHE X8He TyMLUaneLuTiH, iiHe
XuHanagbl.

AKaynbIKTbl 63iHi3 LeLle anvacaHb3,
aurnepre Hemece Kbi3MeT kepceTy

opTanbifblHa xaGapnaCbl HbI3.

KypbInfbl icke KocblnmaraH.

MwunyT onepatopbl + licipyaiH
COHbIH GargapnamanarblL
OpHATbIMFaH XOK.

CakTaHablpFbill KopabbiHAaFb
caKTaHObIPFbIL afbITbINFaH.

TyMLwanewTiH WwamblHAa akay
6ap.

Tafam TymLuaneLw iwiHge y3ak
YaKbIT Kanbin KOWFaH.

KypbIfFbIHbI iCKE KOCBIHbI3.
"KyHgenikTi nanganany"
TapayblH KapaHbl3.

MwunyT onepatopbl + licipyaiH
COHbIH GargapnamManarbiLUThl
opHaTbiHbI3. "Carat
dyHKUMsNapsl" TapaybiH
KapaHbil3.

CakTaHabIpFbILUTbI TEKCEPIHI3.
CakraHablprbill GipHelue peT
afbITbINbIN Kanca, 6inikTi
anekTpLuire xabapnacblHpl3.

TymLwanewTiH WwamblH
aybICThIPbIHbI3.

Taramppl nicipin 6onFaHHaH
KeniH TyMwanew iwinge 15-20
MWHYTTaH apTblK KanablpMaHbI3.

TaKTanwacbkliHAa KepceTinreH. TexHuKanblk
aknapar TakTanLachl Kypbinfbl KOPNyCbIHbIH

angblHFbl KakTayblHAa OpHanackaH.

KbI3MeT kepceTy opTanbifbiHa KaXeTTi

aknapat TexHuKanblk aknapat

Oﬂap,ﬂ,bl MbIHa Xepre Xa3sbln Koabl YCbIHAMbI3:

Ynri (MOD.)
©Him Hemipi (PNC)
Cepusnblk Hemipi (S.N.)
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TexHuKanbIK cunnatama

KepHey 230 B
AKuinik 50 My
OpHarty
/ N

& HasapbiHbi3aa 6oncbiH! Kayincisgik
TapaynapblH KapaHbl3.

KipikTipin opHaTy
4 N

QHEKTpTOFbIHa KoCcy

: HasapbiHbi3ga 60ncbiH!
NG Y, OnekTpTofbiHa BiNikTi MamaH faHa
KOCyFa Tuic.
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"Kayincisgik aknapatbl" TapaybiHAafb!
CakTblIK LWapanapbl opbiHAanmaca,
OHAIPYLLI XayankepLuinik keTepMmensi.

Byn KypbInfbl Heriari KyaT CbIMbIMEH XaHe
Heriari alamMmeH xabablKTanfaH.

Cbim

OpHaTyra Hemece aybICTbIpyFa bonaTbiH
3NeKTp cbiMbl kKongaHbinfFad. HO7 RN-F, HO5
RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F.

OneKTp CbIMbIHbIH KenaeHeH KUMacblH
annbl KyaT (TeXHUKanblK aknapar
TakTanlacblHAa) XXeHe KecTere Kapar
aHbIKTaHpI3:

- T
Xannb! KyaTbl
KenaeHeH Kumachbl

eH kebi 1380 Bt 3 x0.75 mm?
eH kebi 2300 Bt 3 x 1 mMm?
eH kebi 3680 BT 3 x 1.5 mm?

MewwTiH xepre TyMbIKTanaTbiH CbiMbl (acbin /
capbl cbiM) dha3a xaHe GeliTapan ceimaapra
(KeK >eHe KOHpIp cbiMAap) kapafraHaa 2 cMm
y3blHbIpak 6onyfa Tuic.

KopluaraH opTara 3usiH Kengipmey Typanbi Marnymatrap

Bynbimaarbl Hemece ByiibiM

X

KopanLwacblHaarbl « 6enrici ocbl OynbiM
KepoiMri yi Kanapblfbl EMEC eKeHiH kepceTin
6ingipeai. CoHAbIKTaH OHbI €CKi ANeKTP XaHe
3MNeKTPOHMKanbIK BynbiMaapabl KuHan
yTUnnsaums yLwiH apHavibl KOHTeNHepnepre
canybiHpI3 kepek. Ocbl Bynbimabl AypbIC
Typae ytunusaums apkpinel Ci3 kopLuaraH
opTa MeHeH agam AeHcaynblfbiHa TYCin
navpa 6ona anaTbiH 3UsHbIH 6onabIpTNaybIH
YLUiH ynec Koca anachi3; ocbl 3usiH byn
OyMbimabl AypbIC eMec KongaHfaHaa nanga
60onybl MyMKiH. Ocbl BYMbIMHBIH,
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yTunusauuscel Typansl kebipek 6inyiHi3 yLwiH
XeprinikTi akiMwiniriHiabeH, kanabikrapabl
XuUHan akeTeTiH MekeMeHi3beH Hemece OcCbl
Oynbimabl ©3iHi3re caTtkaH AyKeHiMeH
xabapnacblHbI3.

Opam matepwuansl

Opam maTtepwuanblHbIH KopLuaraH opTafa
3USIHbBI XOK XaHe kanTa eHAeYyAeH eTkidyre
6onagpl. MNnactuk 6enikrepi PE, PS T.c.c.
Topi3ai xanbikapanslk 6enrinepmex
6enrineHreH. Opam mMaTtepuarnblH XeprinikTi
KOKbICTbI LUbIFAapy YMbIMbl apHaibl Typae
6enreH KoHTeNHepnepre canblHbI3.
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Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

Informatii privind siguranta

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producéatorul nu este responsabil daca in-
stalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si dau-
ne. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pen-
tru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

/\ Avertizare Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.

+ Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru sigu-
ranta lor.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indeména copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci
cand acesta este in functiune sau cand se raceste. Componen-
tele accesibile sunt fierbinti.

 Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va
recomandam sa-| activati.

« Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

20 www.zanussi.com



Aspecte generale privind siguranta

Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire care sunt in aparat. Folositi in-
totdeauna manugi de protectie pentru a scoate sau a pune in

A Instructiuni privind siguranta

interior accesorii sau vase.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata apara-

tul.

intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a efectua ope-

ratiile de intretinere.

Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai in-
tai de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati
capatul din spate de peretii laterali. Instalati suporturile pentru

raft in ordine inversa.

Instalarea

Avertizare Doar o persoana calificata va
instala acest aparat.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati
sau utilizati.

Respectati instructiunile de instalare furni-
zate Tmpreuna cu aparatul.

Procedati cu atentie sporita atunci cand
mutati aparatul deoarece acesta este greu.
Purtati intotdeauna manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de méaner.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Verificati daca aparatul este instalat avand
n jurul sdu structuri de siguranta.

Laturile aparatului trebuie sa raméana in
apropierea altor aparate sau unitati cu
aceeasi inaltime.
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Conexiunea la reteaua electrica

Avertizare Risc de incendiu si de
electrocutare.

* Toate conexiunile electrice trebuie realizate

de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la impamantare.

Verificati daca informatiile de natura elec-
trica, specificate pe placuta cu datele tehni-
ce, corespund sursei de tensiune. Daca nu,
contactati un electrician.

Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

Nu folositi adaptoare cu cai multiple si ca-
bluri prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Contactati centrul de service sau un electri-
cian pentru a schimba un cablu de alimen-
tare deteriorat.
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* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa intre Tn contact cu usa aparatului, in
special atunci cand usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
fncat sa nu permita scoaterea ei fara folosi-
rea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare. Asigura-
ti-va ca priza poate fi accesata dupa insta-
lare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intot-
deauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecva-
te: intrerupatoare pentru protectia liniei, si-
gurante fuzibile (sigurantele cu surub tre-
buie scoase din suport), mecanisme de de-
cuplare pentru scurgeri de curent si contac-
toare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care va permite
sa deconectati aparatul de la retea la toti
polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin 3
mm.

Utilizarea

Avertizare Risc de ranire, arsuri sau de
electrocutare sau explozie.

+ Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

» Nu |&sati aparatul nesupravegheat in tim-
pul functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuin-
tare.

+ Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Este posibila emisia de aer fier-
binte.

* Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
22

* Nu utilizati aparatul ca suprafaté de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Tineti intotdeauna inchisd uga aparatului
atunci cand acesta este in functiune.

+ Deschideti uga aparatului cu atentie. Utili-
zarea unor ingrediente cu continut de al-
cool poate determina prezenta aburilor de
alcool in aer.

+ Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre Tn contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

 Produsele inflamabile sau obiectele umezi-
te cu produse inflamabile nu trebuie intro-
duse in aparat, nici puse adiacent sau dea-
supra acestuia.

Avertizare Pericol de deteriorare a
aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau decolo-
rarea emailului:

— Nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.

— Nu puneti folie din aluminiu direct pe ba-
za aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
—nu tineti vase umede si alimente in inte-
riorul aparatului dupa Tncheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau
instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului nu are niciun efect
asupra functionarii aparatului. Nu este un
defect n ceea ce priveste garantia legala.

+ Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile
siropoase. Sucurile de fructe lasa pete care
pot fi permanente.

Ingrijirea si curatarea

Avertizare Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a curata aparatul, deconectatj-|
si scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista ris-
cul de spargere a panourilor vitrate.

. Tnlocuitj imediat panourile vitrate ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de Service.
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+ Atentie cand scoateti uga aparatului.
Aceasta este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

* Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi
sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, res-
pectati instructiunile de siguranta de pe
ambalaj.

+ Nu curatati emailul catalitic (daca este ca-
zul) cu nici un tip de detergent.

Bec interior

+ Tipul de bec sau de lampa cu halogen utili-
zat pentru acest aparat este destinat exclu-

Descrierea produsului

" RER

o Ol
RE@/

il

V N
B

Buton pentru functiile cuptorului
Buton pentru cronometru

Buton pentru temperatura
Indicator temperatura

AR BB

inainte de prima utilizare

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.
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siv aparatelor electrocasnice. Nu Tl utilizati
n alte scopuri.

& Avertizare Risc de electrocutare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare electrica inainte de a nlocui be-
cul.

+ Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.
Aruncarea la gunoi

Avertizare Risc de ranire sau de
sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare.

 Taiati cablul electric si indepartati-I.

+ Scoateti dispozitivul de blocare a usii pen-

tru a preveni inchiderea copiilor sau a ani-
malelor de companie in aparat.

Gratar

n Bec cuptor

Ventilator

[F) Recipient pentru curétarea cu apa
n Suportul pentru raft, detasabil
Placuta cu date tehnice

Pozitii rafturi

Accesoriile cuptorului

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, friptu-
ri.

* Tava de coacere aluminizata
Pentru prajituri si fursecuri.

* Grill-/ Cratita pentru frigere
Pentru coacere si frigere sau ca tava pen-
tru grasime.

Curatarea initiala

+ Scoateti toate accesoriile si suporturile raf-
turilor detasabile (daca este cazul).

+ Curatati aparatul inainte de prima utilizare.

23



Important Consultati capitolul "Ingrijirea si 4. Lasati aparatul sa functioneze timp de

curatarea".

Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasi-

mile ramase.

1. Setati functia ] si temperatura maxima.

zece minute.
5. Setati functia [@ si temperatura maxima.
6. Lasati aparatul sa functioneze timp de
zece minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decéat de
obicei. Aparatul poate emite un miros si fum.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp de o | Acest lucru este normal. Aerisiti bine incape-

ora.

rea.

3. Setati functia ] si temperatura maxima.

Utilizarea zilnica

Avertizare Consultati capitolele privind

Siguranta.

2. Rotiti butonul pentru temperatura la o va-
loare a temperaturii.
Cand temperatura aparatului creste, se

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Bu- aprinde indicatorul de temperatura.

tonul iese in afara.

3. Pentru dezactivarea aparatului, rotiti bu-

Activarea si dezactivarea aparatului tonul pentru functiile cuptorului si butonul

1. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului

pe o functie de gatit.
Functiile cuptorului

pentru temperatura in pozitia Oprit.

Functia cuptorului Aplicatie

0 Pozitia Oprit

-()- lluminare cuptor

——  Gatire conventiona-
la : Incalzire de sus
+jos

Incalzire de sus

Incalzire de jos

Grill ( gratar )

Grill rapid

Gatire prin convec-
tie cu Aer cald

Decongelare
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Aparatul este oprit.

Pentru a activa becul cuptorului fara nici o functie de gatit.

Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului. Elementele de
incalzire aflate sus si jos functioneaza in acelasi timp.

Pentru a termina alimentele deja gatite. Functioneaza doar elementul
de incalzire de sus.

Pentru a coace prajituri cu baza crocanta sau tare. Functioneaza doar
elementul de incalzire de jos.

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mici ih mijlocul
raftului. Pentru a face paine prajita.

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mari. Pentru a fa-
ce paine prajita. Functioneaza tot gratarul.

Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de gatire, pe
mai multe rafturi, fara transfer de aroma.

Pentru a dezgheta alimentele congelate. Butonul pentru temperatura
trebuie sa fie in pozitia oprit.
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Functiile ceasului

Ceas avertizor + Terminarea gatitului

Folositi-l pentru a seta timpul de oprire auto-
mata a unei functii a cuptorului.

1. Selectati o functie a cuptorului si tempe-
ratura.

2. Rotiti la maxim butonul cronometrului,
dupa care il rotiti la intervalul de timp ne-
cesar.

Functii suplimentare

Suflanta cu aer rece

Céand aparatul functioneaza, suflanta cu aer
rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele aparatului. Daca opriti aparatul,
suflanta cu aer rece continua sa functioneze
pana cand temperatura din aparat scade si
aparatul se raceste.

Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau com-
ponentele defecte pot sa cauzeze su-

Sfaturi utile

* Aparatul are cinci niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de
jos a podelei aparatului.

+ Aparatul are un sistem special care produ-
ce o circulatie naturald a aerului si o reci-
clare constanta a aburului. Cu acest sistem
puteti gati intr-un mediu cu aburi si puteti
pastra preparatele moi in interior si crocan-
te la exterior. Reduce la minimum durata
de gatire si consumul de energie.

» Umezeala poate produce condens in apa-
rat sau pe panourile de sticla ale usii. Acest
lucru este normal. Utilizatorul trebuie sa se
indeparteze intotdeauna de aparat atunci
cand deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul, lasati
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatire.

+ Curatati umezeala ramasa dupa fiecare uti-
lizare a aparatului.
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3. Dupa ce se scurge intreaga perioada de
timp, este emis un semnal sonor. Apara-
tul se dezactiveaza.

Setare normala \" : Rotiti butonul cronome-

trului la \") . Tn aceast& pozitie dvs. comandati

manual aparatul. Ceas avertizor + Termina-
rea gatitului este oprita.

praincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de si-
guranta care intrerupe alimentarea cu curent.
Tn momentul in care temperatura scade, cup-
torul se activeaza din nou in mod automat.

* Nu puneti obiecte direct pe podeaua apara-
tului si nu puneti folie din aluminiu pe com-
ponente atunci cand gétiti. In caz contrar
este posibila modificarea rezultatelor obti-
nute si se poate cauza deteriorarea stratu-
lui de email.

Coacerea prajiturilor

* Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

» Daca utilizati doua tavi de coacere in ace-
lasi timp, l&sati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui
« Utilizati o cratitd adanca pentru alimentele

foarte grase pentru a evita patarea perma-
nenta a cuptorului.

 L&sati carnea aproximativ 15 minute inain-
te de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
prelinga afara.

* Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum in cuptor pe durata frigerii, se reco-
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mand& adaugarea de putina apa in cratita
adanca. Pentru a preveni condensarea fu-
mului, addugati apa de fiecare data dupa
ce se evapora.

Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

Tabele pentru coacere si frigere

PRAJITURI

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

" Caldura de sus + jos Aer cald 3
TIP DE MAN- ! Durata de ,
CARE R R gatire Observatii
Ivel ra Ivel ra [mln]
Retete cu com- 2 170 3(2si4) 160 45 -60 Intr-o formé& pen-
pozitie batuta cu tru prajituri
telul
Aluat fraged 2 170 3(2si4) 160 20-30 Intr-o form& pen-
tru prajituri
Prajitura cu 1 170 165 60 - 80 Intr-o form& pen-
branza si lapte tru prajituri de 26
batut cm
Prajitura cu me- 2 170 2 (stanga si 160 80 - 100 Tn doué forme
re (placinta cu dreapta) pentru prajituri de
mere) 20 cm pe un raft
de sarma’)
Strudel ) 175 150 60 - 80 Intr-o tava de coa-
cere
Tarta cu gem 2 170 2 (stanga si 165 30-40 Intr-o formé& pen-
dreapta) tru prajituri de 26
cm
Pandispan 2 170 160 50 - 60 Intr-o forma pen-
tru prajituri de 26
cm
Tort de craciun/ 2 160 150 90 - 120 Intr-o form& pen-
tort bogat in tru prajituri de 20
fructe cm?)
Prajitura cu pru- 1 175 160 50 - 60 Intr-o tavé de pai-
ne ne')
Prajituri mici - 3 170 140 - 20 - 30 Intr-o tavé de coa-
pe un nivel 150 cere
Prajituri mici - - - 2si4 140 - 25-35 Intr-o tavé de coa-
pe doua niveluri 150 cere
Prajituri mici - - - 1,3si5 140 - 30-45 Intr-o tavé de coa-
pe trei niveluri 150 cere
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TIP DE MAN-
CARE

Caldura de sus + jos

Durata de
gatire
[min]

Observatii

Biscuiti / patise-
rie - pe un nivel

Biscuiti / patise-
rie - pe doua ni-
veluri

Biscuiti / patise-
rie - pe trei nive-
luri

Bezele - pe un
nivel

Bezele - pe
doua niveluri

Chifle dulci

Eclere - pe un
nivel

Eclere - pe doua
niveluri

Tarte

Tort cu multe
fructe

Sandvis Victoria

Nivel raft
3 140
3 120
3 190
3 190
2 180
1 160
1 170

1) Preincalziti timp de 10 minute.

PAINE SI PIZZA

TIP DE MAN-
CARE

Paine alba

Paine de secara

Chifle

Caldura de sus + jos

Nivel raft
1 190
1 190
2 190
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Aer cald

Nivel raft
3 140 -
150
2si4 140 -
150
1,3si5 140 -
150
3 120
2si4 120
3 190
3 170
2si4 170
2 170
2 150
2 160

Aer cald
Nivel raft
1 190
1 180
2(2si4) 180

30-35

35-40

35-45

80 -100

80 -100

12-20

25-35

35-45

45-70

110-120

50 - 60

Durata de
gatire
[min]

60-70

30 -45

25-40

Intr-o tavé de coa-
cere

intr-o tava de coa-
cere

Intr-o tava de coa-
cere

Intr-o tava de coa-
cere
Intr-o tavé de coa-
cere)
Intr-o tava de coa-
cerel)
Intr-o tavé de coa-
cere

Intr-o tava de coa-
cere

Intr-o formé pen-
tru prajituri de 20
cm

Intr-o forma pen-
tru prajituri de 24
cm

Tntr-o formé& pen-
tru prajituri de 20
cm

Observatii

1 -2 bucati, 500 g
per bucata?)

intr-o tava de pai-
ne

6 - 8 role intr-o
tava de coacere?)
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Caldura de sus + jos Aer cald Durata de

TIP DE MAN- oy ..
CARE . . gatire Observatii
Nivel raft Nivel raft [min]
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20  Intr-o tava de coa-
250 250 cere sau cratita
adancal)
Pateuri 3 200 3 190 10- 20 intr-o tava de coa-
cere)

1) Preincalziti timp de 10 minute.

TARTE
" Caldura de sus + jos Aer cald
TIP DE MAN- Durata de Observatii
CARE Nivel raft Nivel raft gatire [min] ’
Tarte cu paste 2 200 2 180 40 - 50 intr-o forma
Tarte cu legume 2 200 2 175 45 - 60 Intr-o forma
Tarte tip Quiche 1 180 1 180 50 - 60 ntr-o forma®)
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 ntr-o forma?1)
190 190
Paste Cannello- 2 180 - 2 180 - 25-40 ntr-o forma®)
ni 190 190
1) Preincalziti timp de 10 minute.
CARNE
- Caldura de sus + jos Aer cald
TIP DE MAN- Durata de Observatii
CARE Nivel raft Nivel raft gatire [min] ’
Vita 2 200 2 190 50-70 Pe un raft de
sarma
Porc 2 180 2 180 90 - 120 Pe un raft de
sarma
Vitel 2 190 2 175 90 - 120 Pe un raft de
sarma
Friptura de vita 2 210 2 200 50 - 60 Pe un raft de
englezeasca, in sarma
sange
Friptura de vita 2 210 2 200 60-70 Pe un raft de
englezeasca, sarma
gatita mediu
Friptura de vita 2 210 2 200 70-75 Pe un raft de
englezeasca, bi- sarma
ne facuta
Ceafa de porc 2 180 2 170 120 - 150 Cu sorici
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Caldura de sus + jos Aer cald

TIP DE MAN- Durata de Observatii

CARE Nivel raft Nivel raft gatire [min]

Picior de porc 2 180 2 160 100 - 120 2 bucati
Miel 2 190 2 175 110 - 130 Pulpa
Pui 2 220 2 200 70-85 intreg
Curcan 2 180 2 160 210 - 240 Tntreg
Rata 2 175 2 220 120 - 150 Intreaga
Gasca 2 175 1 160 150 - 200 ntreagd
lepure 2 190 2 175 60 - 80 Bucati
lepure de camp 2 190 2 175 150 - 200 Bucati
Fazan 2 190 2 175 90 - 120 intreg
PESTE
. Caldura de sus + jos Aer cald
TIP DE MAN- I?u.raté c!e Observatii
CARE Nivel raft Nivel raft gatire [min] ’
Pastrav/Dorada 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 pesti
Ton/Somon 2 190 2 175 35-60 4 - 6 fileuri
Grill (1] Preincalziti cuptorul timp de 10 minute,
Tnainte de gatire.
Cantitate Durata de gatire [min]
TIP DE MANCARE Nivel raft |Temp [°C] | Pe o parte | Pe cealalta
parte
File bucati 4 800 4 max. 12-15 12-14
Friptura de vita 4 600 4 max. 10-12 6-8
Carnati 8 - 4 max. 12-15 10-12
Cotlet de porc 4 600 4 max. 12-16 12-14
Pui (taiat in doua) 2 1000 4 max. 30-35 25-30
Kebab 4 - 4 max. 10-15 10-12
Piept de pui 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
File de peste 4 400 4 max. 12-14 10-12
Sandvis cu paine 4-6 - 4 max. 5-7 -
prajita
Paine prajita 4-6 - 4 max. 2-4 2-3

www.zanussi.com 29




Decongelare

Timp decon- Timp suplimentar

TIP DE MANCA- gelare [minu- de decongelare Observatii

te] [minute]

RE

Puneti puiul pe platanul infe-
rior intors, pe o farfurie mare.

Pui 1000 100 - 140 20-30 i S
Intoarceti la jumatatea dura-

tei de gatit.

Came 1000 100 - 140 20 - 30 litozes) Il Efin due
tei de gatit.

Came 500 90 - 120 20-30 itoerres) [ el 212 e
tei de gatit.

Pastrav 150 25-35 10-15 -

Capsuni 300 30-40 10-20 -

Unt 250 30 - 40 10-15 -

Frisca se poate bate chiar
Frigsca 2 x 200 80 - 100 10-15 daca au mai ramas unele
parti usor inghetate.

Préjitura 1400 60 60 -

Pastreaza cald - Incalzire jos
Fructe moi

< ro Fierbere pana la apari- | Se continua gatirea la
CONEHRAE Temperatura [°Cl 2 bulelor de aer [min] 100 °C [min]

Capsune, afine, 160 — 170 35-45
zmeura, agrise coapte

Fructe cu sambure

< ro Fierbere pana la apari- | Se continua gatirea la
ERpER AR Temperatur [°C1 ;2 bulelor de aer [min] 100 °C [min]

Pere, gutui, prune 160 - 170 35-45 10-15
Legume
CONSERVARE Temperaturé [°C] Fierbere pana la apari- | Se continua gatirea la
p tia bulelor de aer [min] 100 °C [min]

Morcovi 1) 160 — 170 50 — 60 5-10
Castraveti 160 - 170 50 - 60 -

Muraturi asortate 160 - 170 50 - 60 5-10

S#;'Ie' maz3re, sparan- 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Dupa dezactivarea aparatului Iasati alimentele conservate in cuptor.
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Uscare - Aer cald
Acoperiti rafturile cuptorului cu foi de copt.

LEGUME
. Nivel raft
TIP DE MANCA Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri
Fasole =50
Ardei 3 1/4 60 -70 5-6
Legume pentru 3 1/4 60 - 70 5-6
supa
Ciuperci 1/4 50 - 60 6-8
lerburi 1/4 40 - 50 2-3
FRUCT
A . Nivel raft
TIP DE MANCA Temperatura [°C] Timp [ore]
RE 1 nivel 2 niveluri
Prune 3 1/4 60-70 8-10
Caise 3 1/4 60 - 70 8-10
Felii de mar 3 1/4 60-70 6-8
Pere 3 1/4 60 - 70 6-9

ingrijirea i curatarea

margini ascutite sau Th masina de spalat

Avertizare Consultati capitolele privind vase. Stratul anti-aderent poate fi distrus.

Siguranta.
Pentru modelele din inox sau alumi-
niu:

Curatati usa cuptorului numai cu un burete

ud. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din sarma, acizi sau pro-

duse abrazive, deoarece acestea pot deterio-

+ Curatati partea din fata a cuptorului cu o
carpa moale, apéa calda si agent de curata-
re.

+ Utilizati un agent de curatare obignuit pen-
tru a curata suprafetele metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Astfel, puteti indeparta murdaria
mai ugor si aceasta nu se mai arde.
Curatati murdaria rezistenta cu produs spe-
cial de curatat cuptorul.

Curatati toate accesoriile cuptorului dupa
fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de curata-
re.

Dacé aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizand agenti agresivi, obiecte cu

www.zanussi.com

ra suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

Curatarea garniturii usii

+ Verificati la intervale regulate garnitura usii.
Garnitura usii se afla in jurul cadrului ca-
vitatii cuptorului. Nu utilizati aparatul daca
garnitura ugii este deteriorata. Contactati
centrul de service.

» Pentru a curata garnitura ugii consultati in-
formatiile generale despre curatenie.
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Suporturile raftului

Pentru a curata peretii laterali puteti scoate
suportul rafturilor.

Scoaterea suporturilor pentru rafturi

(1) Trageti partea din (2) Trageti partea din

fata a suportului spate a suportului

gratarelor afarda din ~ pentru raft pentru a

peretele lateral. o indeparta de pere-
tele lateral si scoate-
ti-o Tn afara.

Instalarea suporturilor pentru rafturi
Instalati suporturile pentru rafturi in ordine in-
versa.

Capetele rotunde ale suporturilor pentru
rafturi trebuie indreptate spre inainte.
Curatare cu apa

Procedura de Curatare cu apa foloseste abu-
rul pentru a elimina grasimile si resturile de
mancare ramase in cuptor.

1. Puneti 300 ml de apa in rezervorul pentru
Curatare cu apa aflat la baza cuptorului.

2. Setati functia cuptorului (O .
3. Setati temperatura la 90 °C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
de minute.

5. Dezactivati aparatul si 1asati-l sa se
raceasca.

6. Cand aparatul este rece, curatati suprafe-
tele interioare ale cuptorului cu o laveta.

Avertizare Inainte de a atinge aparatul,
verificati daca acesta s-a racit. Pericol de
arsuri.

Bec cuptor

32

Avertizare Aveti grija cand schimbati
becul cuptorului. Exista pericol de
electrocutare.

fnainte de a schimba becul cuptorului:
» Dezactivati cuptorul.

+ Decuplati sigurantele din tablou sau dezac-
tivati intrerupatorul.

Puneti o carpa pe fundul cuptorului pen-
tru a preveni deteriorarea becului cupto-
rului si a capacului de sticla.
Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul
unei carpe pentru a preveni arderea reziduu-
rilor de grasime pe bec.

1. Rotiti capacul de sticla la stanga si scoa-
teti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu altul cores-
punzator, rezistent la o temperatura de
300 °C.

Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.

4. Instalati capacul de sticla.

Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului este prevazuta cu doua pa-
nouri de sticla. Puteti s& scoateti usa cuptoru-
lui si panoul intern de sticla pentru a le
curata.

Usa cuptorului se poate inchide daca in-
cercati sd scoateti panoul intern de sticla
fnainte de a scoate usa cuptorului.

Atentie Nu utilizati aparatul fara
panourile de sticla.
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@ Deschideti com- @ Ridicati si rofiti @ Ridicati cu atentie

plet usa si apucati parghiile de pe cele panoul de sticla (pa-
de cele doud bala-  doua balamale. sul 1) si scoateti-I
male ale usii. (pasul2).

Curatati panoul de sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.

Instalarea usii cuptorului si a panoului de
sticla

Dupa terminarea procedurii de curatare, re-
montati panoul de sticla si usa cuptorului. Fa-
ceti pasii de mai sus in ordine inversa.

Zona serigrafiata trebuie indreptata cu fata
spre partea interioara a usii. Dupa instalare,
asigurati-va ca suprafata cadrului panoului de
sticla din zonele serigrafiate nu prezinta as-
peritati la atingere.

Asigurati-va ca ati montat panoul intern de
sticla in pozitia corectd. Consultati imaginea.

(4) Puneti usa pe o
torului pana la prima  |avet3 moale, pe o
pozitie de deschide-  syprafata stabila.
re (jumatate). Apoi

trageti spre Thainte si

scoateti usa din lo-

cas.

@ Pentruascoate O Rotiti cele doua

panoul intern de dispozitive de fixare
sticla eliberati siste-  la 90° si scoateti-le
mul de blocare. din locagurile lor.

Ce trebuie facut daca...

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.
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Aparatul nu functioneaza deloc.

Aparatul nu functioneaza deloc.

Aparatul nu functioneaza deloc.

Becul cuptorului nu functioneaza.

Aburul si condensul se depun pe
alimente si in interiorul cuptoru-
lui.

Daca nu puteti gasi singur o solutie la pro-
blema, contactati dealerul sau centrul de ser-

vice.

Aparatul nu este activat.

Programatorul Ceas avertizor +
Terminarea gatitului nu este se-
tat.

Siguranta din tabloul de siguran-
te este decuplata.

Becul cuptorului este defect.

Ali lasat vasul cu mancare prea
mult timp n cuptor.

aparatului.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta

Va recomanddm sa notati datele aici:

Model (MOD.)
Numarul produsului (PNC)
Numarul de serie (S.N.)

Date tehnice

Tensiune

Frecventa

Instalarea

230V
50 Hz

Avertizare Consultati capitolele privind

Siguranta.

34

Activati aparatul. Consultati capi-
tolul "Utilizarea zilnica".

Setati programatorul Ceas aver-

tizor + Terminarea gatitului. Con-
sultati capitolul “Functiile ceasu-

lui”.

Verificati siguranta. Daca sigu-
ranta se declangeaza de mai
multe ori, contactati un electri-
cian calificat.

Tnlocuiti becul cuptorului.

Nu lasati vasele cu mancare in
cuptor mai mult de 15-20 minute
dupa terminarea gatitului.

este amplasata pe cadrul frontal din interiorul
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Conectarea la alimentarea electrica

Avertizare Conectarea electrica trebuie
efectuatd numai de catre o persoana
calificata.

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise Tn capitolul ,Informatii privind siguranta”.

Acest aparat este livrat cu fisa si cablu de co-
nectare electrica.

Cablu

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5
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RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-
F.

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata (de pe placuta cu date teh-
nice) si tabelul:

Putere totala ab- Sectiunea cablului
sorbita

maxim 1380 W 3x 0,75 mm?
maxim 2300 W 3 x 1 mm?

Protejarea mediului inconjurator

Putere totala ab- Sectiunea cablului
sorbita

maxim 3680 W 3x1,5mm?

Cablul de masa (cablul verde/galben) va fi cu
2 cm mai lung decét cele de faza si de nul
(cablurile albastru si maro).

Q)

X

Simbolul < e pe produs sau de pe ambalaj
indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat
fmpreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat
la punctul de colectare corespunzator pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Asigurandu-va ca ati eliminat in
mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative pentru
mediul nconjurator i pentru sanatatea
persoanelor, consecinte care ar putea deriva
din aruncarea necorespunzatoare a acestui

36

produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam
sa contactati biroul local, serviciul pentru
eliminarea deseurilor sau magazinul de la
care |-ati achizitionat.

Materialele de ambalare

Materialele de ambalare sunt ecologice
si reciclabile. Componentele din plastic sunt
marcate cu abrevieri internationale precum
PE, PS, etc. Aruncati ambalajele in containe-
rele corespunzatoare din locurile amenajate
special pentru colectarea deseurilor.
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