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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

V& multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Afi ales un produs care include decenii de experienta
profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca oricand il
utilizati puteti fi sigur de aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
G Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor probleme aparute
@ si informatii despre service:
www.electrolux.com

g Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
’% www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele informatii.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.
@ Informatii si recomandari generale
@ Informatii cu privire la mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

LINS T AL ARE A L 20
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1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca insta-
larea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si daune.
Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

AVERTIZARE
Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a unei incapa-
citati functionale permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru siguran-
ta lor.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci cand
acesta este in functiune sau cand se raceste. Componentele ac-
cesibile sunt fierbinti.

« Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va re-
comandam sa-| activati.

« Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

« Aparatul si partile accesibile ale acestuia devin fierbinti pe dura-
ta utilizarii. Nu atingeti elementele de incalzire.

A nu se folosi aparatul prin intermediul unui cronometru extern
sau cu un sistem telecomandat separat.

« (Gatirea neasistata la plita folosind grasimi sau ulei poate fi peri-
culoasa si poate provoca un incendiu.
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2. A\

* Nuincercati niciodata sa stingeti focul cu apa. Opriti aparatul si
acoperiti flacara cu un capac sau cu o patura anti-incendiu.

* Nu depozitati nimic pe suprafetele de gatit.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata aparatul.

+ Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si capa-
cele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se pot infier-

banta.

* Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Poate fi fierbinte.
« Daca suprafata vitroceramica este crapata, opriti aparatul pentru

a evita riscul de electrocutare.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTIZARE
Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

+ Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati
sau utilizati.

+ Respectati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.

+ Procedati cu atentie sporita atunci cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu. Purtati
intotdeauna manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de méaner.

Respectati distantele minime fata de alte apa-

rate si corpuri de mobilier.

+ Verificati daca aparatul este instalat avand in
jurul sau structuri de siguranta.

+ Laturile aparatului trebuie sa ramana in apro-
pierea altor aparate sau unitati cu aceeasi
naltime.

* Nu instalati aparatul pe o platforma.

* Nu asezati aparatul 1anga o usa sau sub o fe-
reastra. Astfel, vasele fierbinti de pe aparat nu
vor cadea atunci cand usa sau fereastra va fi
deschisa.

Conexiunea la reteaua electrica

AVERTIZARE
Risc de incendiu si de electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie realizate
de catre un electrician calificat.

Aparatul trebuie legat la impamantare.

Verificati daca informatiile de natura electrica,
specificate pe placuta cu datele tehnice, co-
respund sursei de tensiune. Daca nu, contac-
tati un electrician.

Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

Nu folositi adaptoare cu cai multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora ste-
cherul si cablul de alimentare electrica. Con-
tactati centrul de service sau un electrician
pentru a schimba un cablu de alimentare de-
teriorat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa
intre n contact cu usa aparatului, in special
atunci cand usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub
tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
nu permita scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa in-
cheierea procedurii de instalare. Asigurati-va
ca priza poate fi accesata dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna
de stecher.



+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate:
intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
fuzibile (sigurantele cu surub trebuie scoase
din suport), mecanisme de decuplare pentru
scurgeri de curent si contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie sé fie prevazuta cu
un dispozitiv de izolare, care va permite sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschi-
dere intre contacte de cel putin 3 mm.

2.2 Utilizarea

AVERTIZARE
Pericol de vatamare, arsuri sau electro-
cutare.

+ Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

+ Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuinta-
re.

+ Aparatul devine fierbinte in interior pe durata
functionérii. Nu atingeti elementele de incélzi-
re care sunt in aparat. Folositi intotdeauna
manusi de protectie pentru a scoate sau a pu-
ne n interior accesorii sau vase.

* Procedati cu atentie la deschiderea usii apara-
tului atunci cand aparatul este n functiune.
Este posibila emisia de aer fierbinte.

+ Nu actionati aparatul avand méinile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* A nu se folosi un cronometru extern sau un
sistem de telecomanda separat pentru co-
manda aparatului.

* Tineti intotdeauna inchisa usa aparatului atun-
ci cand acesta este in functiune.

* Nu puneti tacdmuri sau capace de oale pe zo-
nele de gatit. Acestea devin fierbinti.

+ Dupa utilizare, opriti zona de gatit.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
ca loc de depozitare.

+ Daca suprafata aparatului este crapata, deco-
nectati imediat aparatul de la reteaua elec-
trica. Procedati astfel pentru a preveni electro-
cutarea.

AVERTIZARE
Pericol de explozie sau incendiu.
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Grasimile si uleiul, atunci cand sunt incalzite,
pot elibera vapori inflamabili. Tineti flacarile
sau obiectele incalzite departe de grasimi si
uleiuri atunci cand gatiti.

Vaporii pe care ii elibereaza uleiul foarte fier-
binte pot sa se aprinda spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de mancare,
poate lua foc la temperaturi mai mici fata de
uleiul care este utilizat pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse adiacent sau deasupra aces-
tuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa
intre in contact cu aparatul atunci cand des-
chideti usa.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea
unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu incercati stingerea unui incendiu cu apa.
Deconectati aparatul si acoperiti flacara cu un
capac sau o patura ignifuga.

AVERTIZARE
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea

emailului:

- Nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.

- Nu puneti folie din aluminiu direct pe baza
aparatului.

- nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

- nu tineti vase umede si alimente in interior
dupa incheierea gatirii.

- procedati cu atentie la demontarea sau in-
stalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului nu are niciun efect asu-

pra functionarii aparatului. Nu este un defect

in ceea ce priveste garantia legala.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile siro-

poase. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi

permanente.

Nu tineti vase pe panoul de comanda.

Nu permiteti evaporarea completa a lichidului

din vase.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa obiecte

sau vase sa cada pe aparat. Suprafata poate

fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale pe

ele sau fara vase.

Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.
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+ Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu ba-
zele deteriorate pot zgaria suprafata vitrocera-
mica. Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe suprafata
de gatit.

2.3 Ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE
Pericol de ranire, incendiu sau de dete-
riorare a aparatului.

+ Tnainte de a curata aparatul, deconectati-| si
scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul
de spargere a panourilor vitrate.

+ Tnlocuiti imediat panourile vitrate ale usii dacé
acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de Service.

+ Atentie cand scoateti usa aparatului. Aceasta
este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni de-
teriorarea materialului de la suprafata.

+ Resturile de grasimi sau de alimente din apa-
rat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau
obiecte metalice.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respecta-
ti instructiunile de siguranta de pe ambalaj.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este cazul)
cu nici un tip de detergent.

2.4 Bec interior

+ Tipul de bec sau de lampa cu halogen utilizat
pentru acest aparat este destinat exclusiv
aparatelor electrocasnice. Nu 1l utilizati in alte
scopuri.

AVERTIZARE
Risc de electrocutare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re electrica inainte de a inlocui becul.

+ Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.

2.5 Aruncarea la gunoi

AVERTIZARE
Risc de ranire sau de sufocare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re.

+ Taiati cablul electric si indepartati-l.

+ Scoateti dispozitivul de blocare a usii pentru a
preveni inchiderea copiilor sau a animalelor
de companie in aparat.
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Butoane pentru plita
Indicator temperatura

Buton pentru temperatura
Buton pentru cronometru
Buton pentru functiile cuptorului
[ Indicator comand plitd
Element incalzire

n Bec cuptor

n Ventilator si element incalzire
Placuta cu date tehnice
Pozitii rafturi




3.2 Configuratia plitei de gatit
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Zona de gétit 1200 W
Orificiu pentru abur
Zona de gatit 1800 W
Zona de gétit 1200 W
Afisajul caldurii reziduale
n Zona de gatit 1800 W

3.3 Accesoriile

+ Gratarul cuptorului
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit plata

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind si-
guranta”.

AN
/N

ATENTIE
Pentru a deschide usa cuptorului, apu-
cati intotdeauna de mijlocul manerului.

4.1 Prima curatare

+ Scoateti toate componentele aparatului.

+ Curatati aparatul inainte de prima utilizare.
ATENTIE
Nu utilizati agenti de curatare abrazivi!
Acestia pot deteriora suprafata. Consul-
tati capitolul "Ingrijirea si curatarea”.

4.2 Preincalzire

1. Setati functia [Z] si temperatura maxima.

Pentru prajituri si fursecuri.
+ Sertar de depozitare

Sub cavitatea cuptorului se afla sertarul de
depozitare.

2. Lasati aparatul sa functioneze fara alimente
timp de aproximativ 1 ora.

Setati functia [] si temperatura maxima.

Lasati aparatul sa functioneze fara alimente
timp de aproximativ 10 minute.

5. Setati functia (@] si temperatura maxima.

6. Lasati aparatul sa functioneze fara alimente
timp de aproximativ 10 minute.

Aceasta are scopul de a arde reziduurile din apa-

rat. Este posibil ca accesoriile sa se incalzeasca

mai mult ca de obicei. Cand pre-incalziti aparatul

pentru prima datd, s-ar putea ca acesta sa emita

un miros neplacut si fum. Acesta este un efect

obisnuit. Asigurati-va ca incaperea este aerisita

suficient.
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5. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE 2. Pentru a opri gatitul, rotiti butonul in pozitia
Consultati capitolul ,Informatii privind si- 0.

uranta”. )
guran; @ Pentru reducerea consumului de ener-

. . . gie folositi caldura reziduala. Dezactivati
5.1 Nivel de caldura zona de gtit cu aproximativ 5 - 10 mi-

nute fnaintea incheierii gatirii.

Buton Functie
0 Pozitia Oprit 5.2 Indicatorul de caldura reziduala
19 Nivelurile de caldura Indicatorul de caldura rezidualé se aprinde cand
(1 - cel mai scazut nivel de zona de gatit este fierbinte.
caldur, 9 - cel mai ridicat nivel
21dvrs AVERTIZARE
de caldura) - - Gl
Pericol de arsuri din cauza caldurii rezi-
1. Rotiti butonul la nivelul de caldura necesar. duale!
6. PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE
6.1 Vase de gatit + Asezati vesela inainte de a porni zo-
na de gatit.

@ * Baza vasului trebuie sa fie cat mai + Opriti zonele de gatit inainte de ter-
groasa si cat mai plata posibil. minarea duratei de gatit, pentru a uti-
+ Vesela din otel emailat sau cu fund liza céldura reziduala.
de aluminiu sau cupru poate duce la
decolorarea suprafetei din vitrocera-
mica.

+ Fundul oalei si zona de gatit trebuie
sa fie de aceeasi dimensiune.

6.2 Economisirea energiei

@ + Pe cét posibil, puneti intotdeauna ca-
pace pe vase.

6.3 Exemple de gatit

Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari

de (min)

caldur

a

1 Mentinerea la cald a alimentelor gati-  conform  Puneti un capac pe vas.
te. nece-

sitatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, ge- 5-25  Amestecati din cand in cand.
latina.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10-40  Puneti un capac pe vas.

ochiuri.
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Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari

de (min)

caldur

a

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50  Adaugati minim de doua ori mai
mancarurilor care contin lapte, incalzi- mult lichid decat orez, amestecati
rea alimentelor preparate. din cand in cand mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste,  20-45  Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.

4-5 Cartofi gétiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali-
mente, tocane si supe.

60-150 Panala 3 Ilichid plus ingrediente.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu  conform Intoarceti la jumatatea duratei de
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, nece- gatit.
roux (sos de faina si unt), oua, clatite, ~ sitatilor
gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, cotle- 5-15  Intoarceti la jumétatea duratei de
te, bine facute. gatit.

9 Pentru a fierbe o cantitate mare de apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gu-

las, friptura inabusita), pentru a praji intens cartofi-pai.

Datele din tabel sunt doar orientative.

7. PLITA - INGRUIREA SI CURATAREA

& AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind si-
guranta”.

& Pericol de ardere datorita caldurii rezi-
duale!
Lasati aparatul sa se raceasca.

Curatati aparatul dupa fiecare intrebuintare.
Utilizati intotdeauna vesela cu fundul curat.

@ Zgarieturile sau petele inchise la culoa-
re de pe suprafata de vitroceramica nu
au niciun efect asupra modului de func-

tionare al aparatului.

Pentru a curata murddria:
1. - Curatati imediat:plasticul topit, folia de
plastic si alimentele care contin zahar.

Daca nu procedati astfel, murdaria poate
deteriora aparatul. Folositi o racleta spe-
ciald pentru sticla. Deplasati oblic racleta
pe suprafata de sticla, la un unghi mare
si indepartati resturile de pe suprafata.
Curafati dupa ce aparatul este suficient
de rece:inelele cu depuneri de calcar,
inelele cu urme de apa, pete de grasime,
decolorari metalice stralucitoare.. Utilizati
un agent de special curatare pentru vitro-
ceramica sau otel inoxidabil.

2. Curatati aparatul cu o lavetd umeda si putin
detergent.

3. Infinal, uscati aparatul stergandu- cu o
carpa curata.



10 www.electrolux.com

8. CUPTOR- UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE 3. Pentru dezactivarea aparatului, rotiti butonul
Consultati capitolul ,Informatii privind si- pentru functiile cuptorului si butonul pentru
guranta”. temperatura in pozitia Oprit.
8.1 Activarea si dezactivarea 8.2 Termostatul de siguranta
aparatulw Pentru a preveni supraincalzirea periculoasa

1. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului pe o (prin utilizarea incorecta a aparatului sau a com-
functie de gait ponentelor defecte), cuptorul este dotat cu un

termostat de sigurantd, care intrerupe alimenta-
rea cu energie. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou automat.

2. Rotiti butonul pentru temperatura la o valoa-
re a temperaturii.

Cand temperatura aparatului creste, se
aprinde indicatorul de temperatura.

8.3 Functiile cuptorului

Functia cuptorului Aplicatie
o Pozitia Oprit Aparatul este oprit.
—] Gatire conventio-  Incélzeste din partea de sus si de jos a cuptorului in acelasi timp.
— nala Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului.
Element de Caldura provine numai din partea inferioara a cuptorului. Pentru a
=] fincalzire inferior coace prajituri cu baza crocanta sau tare.

Ventilator pentru

= | célduradinpartea  Pentru paine integrald, prajituri si produse de patiserie si pentru
¥ superioara -de copt.

sus

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mici in mij-
Gratar locul raftului. Pentru a face paine prajita. Temperatura maxima
pentru aceasta functie este de 210° C.

Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de gati-

re pe mai mult de un raft, fara transfer de aroma. Cand folositi

Aer fierbinte aceasta functie, micsorati temperatura cuptorului cu 20 - 40 °C
fata de temperaturile standard pe care le folositi pentru Caldura de

Sus + jos.
X Pentru a dezgheta alimentele congelate. Butonul de control al
%&)  Dezghetare temperaturii trebuie s fie in pozitia oprit.
8.4 Cronometrul - Ceas avertizor nele de control pentru functiile cuptorului si tem-

peratura cuptorului pe pozitia oprit.
Se utilizeaza pentru a seta timpul pentru

numaritoarea inversa. @ In caz de reutilizare a butonului crono-
Tntai rofiti butonul de comanda al cronometrului metrului, asteptati sa termine toate
la maxim in sens orar (consultati sectiunea "Des- functiile sale si sa fie complet la pozitia

crierea produsului”). Apoi rotiti-l in sens antiorar zero.
pana la perioada de timp necesara. Cand perioa-
da de timp s-a scurs, este emis un semnal sonor
si aparatul este dezactivat automat. Rotiti butoa-



Pentru a gati fara a stabili un interval de
timp rotiti butonul de comanda al Crono-
metrului in pozitia \"J .

(i)

8.5 Montarea tavii de coacere
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Puneti tava in centrul cuptorului, intre peretele
frontal si cel posterior. Astfel caldura va putea
circula in fata si in spatele tavii. Tava trebuie po-
zitionata ca in imagine, cu partea inclinata in
spate.

AN

AVERTIZARE

Nu impingeti tava péana in peretele pos-
terior al cuptorului. In caz contrar, circu-
latia aerului cald in jurul tavii va fi impie-
dicata. Este posibil ca alimentele sa se
arda, in special in partea din spate a
cuptorului.

ATENTIE

Pentru prajituri foarte umede utilizati o
tava de copt adanca. Sucul fructelor
poate pata ireversibil smaltul.

+ Aparatul are patru niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de jos
a podelei aparatului.

+ Puteti gati diferite feluri de mancare pe doua
niveluri in acelasi timp. Puneti rafturile pe ni-
velurile 1 si 3.

+ Umezeala poate produce condens in aparat
sau pe sticla usii. Acest lucru este normal. Uti-
lizatorul trebuie sa se indeparteze intotdeauna
de aparat atunci cand deschide usa aparatului
pe durata gatirii. Pentru a reduce condensul,
lasati aparatul sa functioneze timp de 10 mi-
nute Tnainte de gatire.

Stergeti umezeala dupa fiecare utilizare a
aparatului.

+ Nu puneti obiecte direct pe podeaua aparatu-
lui si nu acoperiti componentele cu folie din
aluminiu atunci cand gatiti. In caz contrar este
posibila modificarea rezultatelor obtinute si
deteriorarea stratului de email.

9.1 Coacerea prajiturilor

+ Preincalziti cuptorul timp de circa 10 minute
inainte de coacere.

9. CUPTOR - RECOMANDARI AJUTATOARE

+ Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in acelasi
timp, lasati un nivel liber pentru raft intre ele.

9.2 Gétirea carnii si a pestelui

+ Nu gatiti carne cu greutatea sub 1 kg. Gatirea
unor bucati prea mici face carnea prea uscata.

+ Utilizati o tava de scurgere pentru alimentele
foarte grase pentru a evita petele pe cuptor
care pot fi permanente.

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o taia, astfel incat sucul sa nu se prelinga
afara.

+ Pentru a impiedica formarea de prea mult fum
in cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in tava de scurgere.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se eva-
pora.

9.3 Durate de gatit

Duratele de gétit depind de tipul de alimente, de
consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand gatiti.
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii, du-
rata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si can-
titatile dvs. cand utilizati acest aparat.
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9.4 Caldura de sus + jos [
Durata de gati-
. . % Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incalzire (min) (°C) re/coacere
(min)
Patiserie (250 g) tava emailata pe nive- - 150 25-30
lul 3
Prajitura joasa tava emailata pe nive- 10 160 - 170 30-35
(1000 g) ul 2
Placinta dospita  tava emailata pe nive- - 170-190 40-50
cu mere (2000 g) Iul 3
Placinta cu mere 2 forme rotunde din 15 180 - 200 50 - 60
(1200+1200g)  aluminiu (diametru: 20
cm) la nivelul 1
Prajituri mici tava emailata pe nive- 10 160 - 180 25-30
(500 g) lul 2
Pandispan fara 1 forma rotunda din 10 160 - 170 25-30
grasimi (350 g)  aluminiu (diametru: 26
cm) la nivelul 1
Tort de clatite tava emailata pe nive- - 160 - 170 45 - 551)
(1500 g) lul 2
Pui, intreg (1.350  raftul cuptorului la ni- - 200 - 220 60-70
g) velul 2, tava de copt
pe nivelul 1
Pui, jumatate raftul cuptorului la ni- - 190 - 210 30-35
(1300 g) velul 3, tava de copt
pe nivelul 1
Cotlet de porc raftul cuptorului la ni- - 190 - 210 30-35
(600 g) velul 3, tava de copt
pe nivelul 1
Aluat de prajitura tava emailata pe nive- 20 230 - 250 10-15
(800 ) lul 2
Prajitura cu droj-  tava emailata pe nive- 10-15 170-180 25-35
die umpluta ul 2
(1200 g)
Pizza (1000 g)  tava emailata pe nive- 10-15 200 - 220 30-40
lul 2
Prajitura cu tava emailata pe nive- - 170-190 60-70
branza (2600g) Iul 2
Aluat tarta cu tava emailata pe nive- 10-15 200 - 220 30-40
mere (1900 g) [ul 1
Prajitura de tava emailata pe nive- 10-15 170 - 180 55 - 652)

Craciun (2400 g) Iul 2
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Durata de gati-
. B Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incéilzire (min) °C) re/cogoere
(min)

Quiche Lorraine 1 forma rotunda (dia- 10-15 220 -230 40 - 50
(1000 g) metru: 26 cm) la nive-

[ul 1
Paine tarane- 2 forme rotunde din 183) 180 - 200 60-70
asca (750 + 750  aluminiu (diametru: 20
a) cm) la nivelul 1
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, alumini- 10 160 - 170 40-50
nesc (600 + 600  zate (lungime: 25 cm)
9) la nivelul 2
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, alumini- - 160 - 170 30-40
nesc - traditional ~ zate (lungime: 20 cm)
(600 + 600 g) la nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nive- 10-15 200-210 10-15
die (800 g) lul 2
Rulada (500 g)  tava emailata pe nive- 10 150 - 170 15-20

[ul 1
Bezele (400g)  tava emailata pe nive- - 100 - 120 40 - 50

lul 2
Prajitura sfarami- tava emailata pe nive- 10-15 180 - 190 25-35
cioasa (1500 g)  Iul 3
Pandispan (600  tava emailata pe nive- 10 160 - 170 25-35
a) lul 3
Prajitura cuunt  tava emailata pe nive- 10 180 - 200 20-25
(600 g) lul 2
1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.
9.5 Aer cald

Durata de » Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincélzire Tem?,ecr;atura coacere (minu-
(minute) te)

Patiserie (250  tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 160 20-30
9)
Patiserie (250 + tava emailaté pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
250 g) si3
Patiserie (250 + tava emailata pe nivelul 1, 10 150 - 160 30-35
250 + 250 g) 2si4
Prajitura tava emailata pe nivelul 2 10 150 - 160 30-40
scazuta (1000

9)
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Durata de x Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire Tem?%r)atura coacere (minu-
(minute) te)

Préjitura tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 45 - 55
scazuta (1000 + si3
1000 g)
Prajitura tava emailata pe nivelul 1, 10 140 - 150 55-65
scazuta (1000 + 2si4
1000 + 1000 g)
Placinta cu me-  tava emailata pe nivelul 3 10 170- 180 40-50
re (2000 g)
Placinta cu me- 2 forme rotunde din alu- 10 170- 180 50 - 60
re (1200 + 1200  miniu (diametru: 20 cm)
a) pe nivelele 2 si 3
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 3 10 140 - 150 30-35
9)
Prajiturele (500 tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
+500 g) si3
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 1, 10 150 - 160 25-30
+500+5009) 2si4
Pandispan fara 1 forma rotunda din alu- 10 150 - 160 30-40
grasimi (350 g)  miniu (diametru: 26 cm)

pe nivelul 3
Tort de clatite  tava emailata pe nivelul 3 - 150 - 160 40-50")
(1200 g)
Pui, intreg raftul cuptorului la nivelul - 170-190 50 - 60
(1400 g) 2, tava de copt pe nivelul

1
Cotlet de porc  raftul cuptorului la nivelul - 180 - 200 30-40
(600 g) 3, tava de copt pe nivelul

1
Aluat de praji-  tava emailata pe nivelul 2 15 230 - 250 10- 15
tura (800 g)
Prajitura dospita tava emailata pe nivelul 3 20-30 160 - 170 20-30
umpluta (1200
9)
Pizza (1000 +  tava emailata pe nivelul 1 - 180 - 200 50 - 60
1000 g) si3
Prajitura cu tava emailata pe nivelul 2 - 150-170 60-70
branza (2600 g)
Aluat tarta cu tava emailata pe nivelul 3 15 180 - 200 30-40
mere (1900 g)
Préjitura de tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 170 50-602
Craciun (2400

9)
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Durata de x Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire Tem?%r)atura coacere (minu-
(minute) te)
Quiche Lorraine 1 forma rotunda (diame- 15 210- 230 35-45
(1000 g) tru: 26 cm) pe nivelul 2
Péine tarane- 2 forme rotunde din alu- 153) 180 - 190 50 - 60
asca (750 + 750 miniu (diametru: 20 cm)
9) pe nivelul 3
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- 10 150 - 170 40-50
manesc (600 +  miniu (diametru: 25 cm)
600 g) pe nivelul 2
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- - 160- 170 30- 40
manesc traditio- miniu (diametru: 20 cm)
nal (600 + 600  pe nivelul 2
9)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 3 10 180 - 200 10- 15
die (800 g)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 1 10 180 - 200 15-20
die (800 +800  si3
9)
Rulada (500 g)  tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 170 10-15
Bezele (400 g)  tava emailata pe nivelul 2 - 100- 120 50 - 60
Bezele (400 +  tava emailatd pe nivelul 1 - 100- 120 55- 65
400 g) si 3
Bezele (400 + tava emailata pe nivelul 1, - 115-125 65-75
400 +400 g) 2si4
Prajitura sfard-  tava emailata pe nivelul 2 10 170- 180 20-30
micioasa (1500
9)
Pandispan (600 tava emailata pe nivelul 2 10 150 - 170 20-30
9)
Prajitura cu unt  tava emailata pe nivelul 1 10 150 - 170 20-30
(600 + 600 g) si 3
1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 230 °C.
9.6 Incalzire de sus cu ventilator
Aliment Tip tava i nivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Patiserie (250 g) tava emailata pe 201 150 - 160 20-25
nivelul 2
Prajitura scazuta  tava emailatd pe 201 160 - 170 30-35

(5009)

nivelul 2
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Aliment Tip tava sinivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Pizza (1000 g) tava emailata pe 201 200-210 30-40
nivelul 2
Rulada (500 g)  tava emailata pe 201 160 - 170 20-30
nivelul 2
Bezele (400 g) tava emailata pe 101 110-120 50 - 60
nivelul 2
Pandispan (600  tava emailata pe 201 160- 170 25-30
9) nivelul 2
Prajitura cuunt  tava emailata pe 201 160 - 170 25-30
(600 g) nivelul 2
Pui, intreg (1200  tava emailata pe 220 - 230 45 - 55
9) nivelul 2

1) Aduceti butonul de temperatura la 250 °C.
Informatii despre acrilamide

Important Conform celor mai noi informatii
stiintifice, daca va gatiti mancarea cu crusta arsa
(mai ales cea care contine amidon), acrilamidele

AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind si-
guranta”.

+ Curatati partea din fata a aparatului cu o
carpa moale, inmuiata in apa calda si un
agent de curatare.

+ Pentru a curata suprafetele metalice, folositi
un agent de curatare obisnuit

* Curétati interiorul cuptorului dupa fiecare utili-
zare. In acest mod puteti indeparta mai usor
murdaria, care nu se va arde.

+ Indepartati murdaria rezistenta cu produse
speciale de curatat cuptorul.

+ Curatati toate accesoriile cuptorului (cu o
carpa moale, cu apa calda si un agent de
curatare) dupa fiecare utilizare, apoi lasati-le
sd se usuce.

+ Daca aveti accesorii neaderente, nu le curatati
cu agenti agresivi, obiecte ascutite sau prin
spalare in masina de spalat vase. In acest
mod se poate distruge stratul antiaderent!

pot fi un factor de risc al sanatatii. De aceea, va
recomandam sa gatiti la cele mai mici

temperaturi si sa nu va rumeniti prea mult

mancarea.

10. CUPTOR - INGRIJIREA SI CURATAREA

10.1 Curéatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de sticla monta-
te suprapus. Pentru a usura curatarea cuptorului,
usa poate fi demontata.

& AVERTIZARE

Usa cuptorului se poate inchide daca
incercati sa scoateti panoul de sticla in-
terior cand usa este inca asamblata.

AVERTIZARE

Verificati daca panourile de sticla sunt
reci, inainte de a curata sticla usii.
Exista riscul de spargere a sticlei.

AVERTIZARE

Céand panourile de sticla ale usii sunt
deteriorate sau au zgarieturi, sticla devi-
ne slaba si se poate sparge. Pentru a
preveni acest lucru, trebuie sa le inlo-
cuiti. Pentru instructiuni suplimentare,
contactati centrul de service local.

AN
AN\
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Scoaterea usii cuptorului si a panoului de sticla

1.

2.

Deschideti complet usa si tineti cele doua
balamale.

Ridicati si rotiti parghiile de pe cele doua
balamale.

Tnchideti usa cuptorului pana la prima pozi-
tie de deschidere (jumatate). Dupa aceea,
impingeti-o si scoateti-o din locas.
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4. Puneti usa pe o suprafata stabila protejata

de o laveta moale. Folositi o surubelnita
pentru a scoate cele 2 suruburi din partea
de jos a usii.

& Nu pierdeti suruburile.

5. Pentru deschiderea usii interioare utilizati o

spatula din lemn, plastic sau material simi-
lar. Tineti usa exterioara si impingeti usa in-
terioard in sus.

Ridicati usa interioara.

7. Curatati interiorul usii.

Curatati panoul de sticla cu apa calda si sapun.
Uscati cu grija.

& AVERTIZARE
Curatati panoul de sticla doar cu apa
calda si sapun. Agentii de curatare
abrazivi, substantele pentru inlaturarea
petelor si obiectele ascutite (de exem-
plu cutite sau raclete) pot deteriora sti-
cla.

Introducerea usii cuptorului si a panoului de sticla

Dupa finalizarea procesului de curatare, montati
usa cuptorului. Pentru a face acest lucru, parcur-
geti etapele in sens invers.

10.2 Scoaterea sertarului

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru
curatare.



(1)

Scoaterea sertarului

1. Trageti sertarul in afara pana cand se

opreste.
2. Ridicati usor sertarul.

3. Trageti sertarul complet in afara.

Instalarea sertarului

Pentru a instala sertarul, efectuati pasii de mai 2.

sus in ordinea inversa.
& AVERTIZARE

col de incendiu.

Nu pastrati in sertar obiecte inflamabile
(precum materiale de curatat, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,

agenti de curatare). Cand utilizati cupto- 4
rul, sertarul poate deveni fierbinte. Peri- )
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10.3 Bec cuptor

AVERTIZARE
Aveti grija cand schimbati becul cupto-
rului. Exista pericol de electrocutare.

inainte de a schimba becul cuptorului:

+ Dezactivati cuptorul.

+ Decuplati sigurantele din tablou sau dezacti-
vati intrerupatorul.

Puneti o carpa pe fundul cuptorului pen-
tru a preveni deteriorarea becului cupto-
rului si a capacului de sticla.

inlocuirea becului cuptorului

1. Capacul din sticla al becului se afla in spa-
tele cavitatii.

Rotiti capacul din sticla al becului la stanga

si scoateti-I.

Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu un altul cores-
punzator, rezistent la o temperatura de 300

°C.

11. CE TREBUIE FACUT DACA...

& Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.

Instalati capacul de sticla.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Indicatorii pentru caldura rezi-
duala nu se aprind

Zona de gatit nu este fierbinte
pentru ca este utilizatd numai
0 perioada scurtd de timp

Daca zona de gatit trebuie sa
fie fierbinte, contactati centrul
de service local

Aparatul nu functioneaza de-
loc

Siguranta din tabloul de sigu-
rante este decuplata

Verificati siguranta. Daca si-
guranta declanseaza mai mult
decat o datd, adresati-va unui
electrician calificat.

Cuptorul nu se incalzeste

Cuptorul nu este pornit

Porniti cuptorul

Cuptorul nu se incélzeste

Nu au fost efectuate setarile
necesare

Verificati setarile

Becul cuptorului nu functio-
neaza

Becul este defect

Tnlocuiti becul cuptorului

Aburul si condensul se depun
pe alimente si in interiorul
cuptorului

Ali |asat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor

Nu |asati vasele cu mancare
in cuptor mai mult de 15 - 20
de minute dupa terminarea
procesului de gatit
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Daca nu puteti gasi singur o solutie problemei,
contactati dealerul sau centrul de service.

Datele necesare centrului de service se gasesc
pe placuta cu date tehnice. Aceasta este ampla-
sata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:
Model (MOD.)

PNC (codul numeric al produsului)
Numarul de serie (S-N.)

12. INSTALAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind si-
guranta”.

12.1 Amplasarea aparatului

A

[666 668

=
—&:

— |

Puteti instala aparatul independent, cu dulapuri
pe una sau ambele laturi si pe colt.

Distante minime

Dimensiuni mm
A 690
B 150
12.2 Date tehnice
Dimensiuni
Inaltime 858 mm
Latime 500 mm
Adancime 600 mm

Dimensiuni
Putere electrica tota- 8035 W
la
Tensiune 230V
Frecventa 50 Hz

12.3 Aducerea la nivel

Pentru a aduce suprafata superioara a aparatului
la acelasi nivel cu celelalte suprafete, utilizati pi-
cioarele din partea inferioara a aparatului.

12.4 Conectarea la alimentarea
electrica

(1)

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul ,Informatii privind sigu-
ranta”.

Acest aparat nu este livrat cu stecher si cablu de
alimentare electrica.

Tipul de cablu utilizabil: HO5 RR-F de grosime
adecvata.

(1)

Cablul de alimentare cu curent nu tre-
buie sa atinga partea aparatului indicata
in imaginea ilustrata.
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13. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

Reciclati materialele marcate cu simbolul .

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane
si la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate
cu acest simbol E impreuna cu deseurile
menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului
dvs.
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