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MISLIMO NA VAS

Hvala vam $to ste kupili Electrolux uredaj. Izabrali ste proizvod koji sa sobom donosi desetlje¢a profesionalnog
iskustva i inovacija. Genijalan i elegantan, projektiran je s vama u mislima. Stoga, uvijek kada ga koristite, mozete
biti sigurni znajuci da ¢ete svaki put dobiti izvrsne rezultate.

Dobrodosli u Electrolux.
Posjetite nasu internetsku stranicu za:

Dobivanje savjeta o koristenju, prospekata, rjeSavanju problema, servisnim informacija:

www.electrolux.com

a/ Registriranje vaSeg proizvoda za bolji servis:

www.electrolux.com/productregistration

Kupovinu dodatne opreme, potrodnog materijala i originalnih rezervnih dijelova za va$ uredaj:
’% www.electrolux.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporucujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.
Kada se obracate servisu, provjerite da su Vam dostupni sljede¢i podaci.
Informacije mozete pronaci na nazivnoj plocici. Model, PNC, serijski broj.

& Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije.

@ Opée informacije i savjeti

@ Informacije o zastiti okolisa

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koriStenja uredaja, pazljivo pro€itajte isporucene
upute. Proizvodac nije odgovoran ako nepravilno postavljanje i
uporaba uredaja uzrokuje ozljede i ostec¢enja. Upute uvijek Cuvajte
s uredajem, za buduce potrebe.

1.1 Sigurnost djece i slabijih osoba

UPOZORENJE
Opasnost od gusenja, ozljede ili trajne nesposobnosti.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na viSe i osobe
smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih mogucnosti ili osobe
koje ne raspolazu iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom
odrasle osoba odgovorne za njihovu sigurnost.

Ne dozvolite djeci da se igraju s uredajem.

Svu ambalazu Cuvajte izvan dohvata djece.

Djeci i kuénim ljubimcima ne dozvoljavajte priblizavanje uredaju
dok je u radu ili dok se hladi. Dostupni dijelovi su vruéi.

Ako je uredaj opremljen sigurnosnom blokadom za djecu, prepo-
rucujemo da je ukljucite.

Ciéenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca bez nad-
zora.

1.2 Opca sigurnost

Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju se tijekom uporabe.
Ne dodirujte grijace.

Ne upravljajte uredajem pomoc¢u vanjskog uredaja za podeSa-
vanja vremena ili preko odvojenog sustava za daljinsko
upravljanje.

Kuhanje na ploci za kuhanje bez nadzora uz upotrebu masnoce
ili ulja moZze biti opasno i moze dovesti do pozara.

Vatru nikada ne gasite vodom ve¢ iskljuCite uredaj i tada
prekrijte vatru, npr. poklopcem ili protupozarnim prekrivacem.
Stvari ne drZite na povrS§inama za kuhanje.
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2. A\

Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno Cis-

Cenje.

Metalne predmete kao §to su nozevi, vilice, Zlice i poklopce ne
stavljajte na povrsinu ploCe za kuhanje jer Ce se zagrijati.

Ako je staklokeramicka povrsina napuknuta, iskljucite uredaj
kako biste sprijeCili moguénost elektriénog udara.

Budite paZljivi kada dodirujete ladicu za spremanje. MoZe se za-

grijati.

Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio vodilice,
a zatim straznji dio dalje od bocCnih stijenki. Vodilice plitica vratite

na mjesto obrnutim redoslijedom.

Nemoijte koristiti agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
oStre metalne strugace za CiScenje stakla na vratima pecnice jer
mogu oStetiti povrSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE
Ovaj uredaj mora postaviti kvalificirana
osoba.

+ Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni ureda.

Pridrzavajte se uputa za instalaciju isporuce-
nih s uredajem.

Budite pazljivi kada pomicete uredaj jer je te-
zak. Obavezno nosite zastitne rukavice.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih
uredaja i kuhinjskih elemenata.

Provjerite je li uredaj postavljen ispod i u blizi-
ni sigurnih struktura.

Bocne stranice uredaja moraju se nalaziti po-

red uredaja ili kuhinjskih elemenata iste visine.

+ Ne postavljajte uredaj na postolje.
+ Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili ispod

prozora. Na taj nacin se sprjeava pad vruéeg
posuda kada se vrata ili prozor otvore.

Spajanje na elektriénu mrezu

UPOZORENJE
Opasnost od pozara i strujnog udara.

+ Sva spajanja na elektricnu mrezu treba izvrsiti

kvalificirani elektricar.

+ Uredaj mora biti uzemljen.
+ Provjerite podudaraju li se elektriéni podaci na

natpisnoj plocici s elektricnim napajanjem.
Ako to nije slu¢aj, kontaktirajte elektricara.
Uvijek koristite pravilno ugradenu uticnicu sa
zaStitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i produz-
ne kabele.

Pazite da ne ostetite utika¢ i kabel napajanja.
Za zamjenu oStecenog kabela napajanja kon-
taktirajte ovlasteni servis.

Ne dopustite da kabel napajanje dodiruje vra-
ta uredaja, posebice kada su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod napo-
nom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena
na takav nacin da se ne moZe ukloniti bez
alata.

Utika€ kabela napajanja utaknite u utiénicu tek
po zavrSetku postavljanja. Pobrinite se da
nakon postavljanja postoji pristup utikacu.



Ako je utiénica labava, nemojte priklju¢ivati
utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste utika¢
izvukli iz uti€nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.

Koristite samo odgovarajuce uredaje za
izolaciju: automatske sklopke, osigurace (osi-
guraCe na uvrtanje izvaditi iz leziSta), prekida-
Ce i sklopnike struje zemnog spoja.

Elekiri¢na instalacija mora imati izolacijski ure-
daj koji vam omoguéuije iskap¢anje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski
uredaj mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

2.2 Upotreba

UPOZORENJE
Opasnost od ozljede, opeklina ili
strujnog udara.

Ovaj uredaj upotrebljavajte u kuc¢anstvu.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Provjerite da otvori za ventilaciju nisu blokira-
ni.

Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok radi.
Iskljucite uredaj nakon svake upotrebe.

Unutradnjost uredaja se zagrijava dok je u ra-
du. Ne dodirujte grijace u uredaju. Prilikom va-
denja ili stavljanja pribora ili posuda obavezno
koristite rukavice.

Budite oprezni kada otvarate vrata uredaja u
radu. Oslobada se vruéa para.

Ne upravljajte uredajem vlaznim rukama ili
kada je u doticaju s vodom.

Ne pritiSc¢ite otvorena vrata.

Uredajem ne upravljajte pomoc¢u vanjskog
tajmera il preko odvojenog sustava za
daljinsko upravljanje.

Vrata uredaja uvijek drZite zatvorenima kada
je uredaj u radu.

Pribor za jelo ili poklopce lonaca ne stavljajte
na zone kuhanja. Zagrijat Ce se.

Zonu kuhanja postavite na "isklju¢eno" nakon
svake uporabe.

Uredaj ne koristite kao radnu povrSinu ili za
cuvanje stvari.

Ako je povrsina uredaja napukla, uredaj
odmah iskljucite iz elektricne mreZe. Na taj
nacin sprjecavate strujni udar.

UPOZORENJE
Opasnost od pozara ili eksplozije.
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Masti i ulja prilikom zagrijavanja mogu stvoriti
zapaljive pare. Plamen ili zagrijane predmete
drzite dalje od masti i ulja kad kuhate s njima.

Pare koje ispusta vrlo vruce ulje mogu uz-
rokovati spontano izgaranje.

Koristeno ulje, koje sadrZi ostatke hrane,
moze uzrokovati vatru pri nizim temperatu-
rama nego ulje koje se koristi prvi put.

Zapaljive predmete ili predmete namocene za-
paljivim sredstvima ne stavljajte u uredaj, po-
red ili na njega.

Iskre ili otvoreni plamen ne smiju dospjeti u
blizinu uredaja kada otvarate vrata.

Pazljivo otvarajte vrata. KoriStenje sastojaka
koji sadrze alkohol moze izazvati mijeSanje
alkohola i zraka.

Vatru ne pokuSavajte ugasiti vodom. Uredaj
iskljucite i plamen pokrijte poklopcem ili protu-
pozarnim prekrivaéem.

UPOZORENJE
Postoji opasnost od osteéenja uredaja.

Kako biste sprijecili oStecenje ili gubitak boje

emajla:

- Ne stavljajte izravno na dno uredaja posu-
de ili druge predmete.

- Ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na
dno uredaja.

- ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

- ne drzite vlazne posude i hranu u uredaju
nakon zavrSetka kuhanja.

- budite oprezni prilikom vadenja ili po-
stavljanja pribora.

Gubitak boje emajla nema utjecaj na per-

formanse uredaja. To nije neispravnost u

smislu prava na jamstvo.

Za vrlo vlazne kolace koristite duboku pliticu.

Voéni sokovi mogu izazvati pojavu mrlja koje

mogu biti trajne.

Vruce posude ne drZite na upravljackoj ploci.

Nemojte dopustiti da posude presusi.

Pazite da vam predmeti ili posude na padnu

na uredaj. Povrsina se moze ostetiti.

Zone kuhanja ne koristite s praznim posudem

ili bez posuda.

Na uredaj nemoijte stavljati aluminijsku foliju.

Posude od lijevanoga zeljeza, aluminija ili po-

sude s oSte¢enim dnom moze ogrebati

staklokeramiku. Te predmete uvijek podignite

kada ih morate pomaknuti na povrsini za

kuhanje.
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UPOZORENJE

Osigurajte da su postavljeni stabilizatori
kako bi se sprijecilo prevrtanje uredaja.
Pogledajte odjeljak "Postavljanje".

2.3 Odrzavanje i ¢iS¢enje
UPOZORENJE

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
oStecenja uredaja.

* Prije odrzavanja, uredaj iskljucite i utikac izvu-
cite iz utinice mreznog napajanja.

+ Uvjerite se da je uredaj hladan. Postoji opas-
nost od puknuca staklenih ploca.

+ Staklene ploce vrata odmah zamijenite kada
su o$teéene. Obratite se ovlastenom servisu.

+ Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su
teSkal

+ Uredaj redovito oCistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

+ Preostala masnoca ili hrana u uredaju moze
uzrokovati pozar.

+ Uredaj o€istite vlaznom mekom krpom. Kori-
stite samo neutralna sredstva za iS¢enje.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva, jastu-
Cice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

+ Ako koristite sprej za pecnicu, poStujte sigur-
nosne upute na ambalaZi.

+ KatalitiCki emajl nemojte Cistiti (ako je
primjenjivo) nikakvom vrstom deterdZenta.

2.4 Osvijetlienje unutrasnjosti

+ Vrsta zarulje ili halogeno svjetlo koje se koristi
u ovom uredaju namijenjeno je samo za
kucanske uredaje. Ne koristite je za ku¢no
osvjetlienje.

UPOZORENJE
Opasnost od strujnog udara.

+ Prije zamjene Zarulje, uredaj iskopcajte iz
elektricne mreze.
+ Koristite samo zarulje istih karakteristika.

2.5 Odlaganje

UPOZORENJE
Opasnost od ozljede ili guSenja.

+ Uredaj iskopCajte iz elektricne mreze.
+ QOdrezite elektricni kabel i bacite ga.

+ Uklonite bravicu vrata kako biste sprijecili da
se djeca i kuéni ljubimci zatvore u uredaj.

2.6 Servis

+ Zapopravak uredaja kontaktirajte servis. Pre-
poru€ujemo koritenje iskljucivo originalnih re-
zervnih dijelova.



3. OPIS PROIZVODA

3.1 Op¢i pregled
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Prekidaci za upravljanje plo¢om za kuhanje
Kontrolna Zaruljica temperature
Regulator temperature pecnice
Elektronski programator

Prekidac za funkcije pecnice

n Kontrolna Zaruljica plo¢e za kuhanje
Grija¢

B Svietlo pecnice

B} Ventilator i grijac

Nazivna plocica

Polozaji police

g B ©

Zona kuhanja 1200 W

Izlaz pare

Zona kuhanja 900/ 1100 W
Zona kuhanja 1200 W
Prikaz ostatka topline

n Zona kuhanja 700/ 1700 W

3.3 Pribor

+ Polica peénice

Za posude, kalupe za pecenije kolaca i mesa.
+ Plitki lim za pe€enje kolaca

Za kolace i kekse.
+ Duboka posuda za pe¢enje mesa

Moze se koristiti za peCenje kolaca i mesa ili
za sakupljanje masnoce.

+ Sklopive vodilice na izvlaGenje
Za stavljanje resetki i plitica.
+ Ladica za pohranu

Ispod kucista pecnice nalazi se ladica za po-
hranu.
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4. PRIJE PRVE UPORABE

& UPOZORENJE Nakon otprilike pet sekundi treperenje prestaje i
Pogledaijte poglavlja Sigurnost. na zaslonu se prikazuje postavljeno vrijeme.
POZOR @ Za promjenu vremena, uzastopno pritis-
& Kada otvarate vrata pecnice, uvijek drzi- ¢ite (D) sve dok indikator funkcije
te rucku u sredini. vremena ne zatrepti. Istovremeno ne
smijete postaviti funkcije Trajanje [ li
4.1 Pocetno CiScenje Zavrsetak —|.
* Izvadite sav pribor i pomicne nosace police 4.3 Predgrijavanje
(ako postoje).
+ QOcistite uredaj prije prve upotrebe. Zagrijte prazni uredaj kako bi izgorjele preostale
. masnoce.
Pogledajte poglavlje "Cis¢enje i odrza-
& var?je“. Jie pogiary : 1. Postavite funkciju [Z] i maksimalnu tempe-
raturu.
42 Postavljanje vremena 2. Pustite neka uredaj radi jedan sat.
. e . 3. Postavite funkciju [§] i maksimalnu tempe-
@ Prije ukljucivanja pecnice morate posta- raturu.
viti vrijeme. 4. Pustite neka uredaj radi deset minuta.
Kada pecnicu prikljucite na dovod elektricne 5. Postavite funkciju [®] | maksimalnu tempe-
energije ili nakon gubitka napajanja, trepeti in- raturu.
dikator funkcije vremena. 6. Pustite neka uredaj radi deset minuta.
Pritisnite tipku + ili - za postavljanje tocnog Uredaj se zagrijava vise nego inace. Na uredaju
vremena. se moze pojaviti neugodan miris i dim. To je sas-

vim normalno. Provijerite je li dovoljan protok

i zraka.
-
=1 -l

— 9 +
| y.

5. PLOCA - SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE

o 120

i i Qi Re- Opis
Pogledait lavija S t.
ogledajte poglavija Sigurnos e
5.1 Stupnjevi kuhanja 1-9  Stupnjevi kuhanja .
(1 - najnizi stupan;j kuhanja; 9 -
Re- Opis najvisi stupanj kuhanja)
gulator 1. Okrenite tipku na potreban stupanj kuhanja.
0 PoloZaj Isklju¢eno (Off) Ukljuguje se kontrolni indikator ploce za

kuhanje.
(@) Prekidac dvostruke zone uhane




2. Zakompletiranje postupka kuhanja, okrenite
tipku u polozaj 0.

Koristite preostalu toplinu radi
smanjenja potro$nje energije. Zonu
kuhanja iskljucite priblizno 5-10 minuta
prije nego $to je kuhanje zavrSeno.

5.2 Koristenje dvostruke zone
kuhanja

& POZOR

Za ukljucivanje dvostruke zone kuhanja,
okrenite tipku u smjeru kazaljke na satu.
Ne okrecite je preko poloZaja za zau-
stavljanje.

1. Okrenite tipku u smjeru kazaljke na satu u
poloZaj 9.

6. PLOCA - KORISNI SAVJETI

6.1 Posude

i)

+ Dno posuda za kuhanje treba biti $to
je moguce deblje i ravnije.

+ Posude od emajliranoga Celika ili s
dnom od aluminija ili bakra moze uz-
rokovati promjenu boje na
staklokeramickoj povrsini.

6.2 Usteda energije

6.3 Primjeri primjene za kuhanje

+ Ako je moguce, posude poklopite
poklopcem.
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2. Polako okrenite tipku na simbol ©) dok ne
Cujete klik.
Dvije zone kuhanja su ukljuCene.

3. Zapostavljanje potrebne postavke kuhanja
pogledaijte "Stupnjevi kuhanja".

5.3 Indikator preostale topline

Indikator preostale topline ukljucuje se kada je
polje za kuhanje vruce.

UPOZORENJE
Opasnost od opeklina uslijed preostale
topline!

+ Posude za kuhanje postavite na zo-
nu kuhanja prije ukljucivanja.

+ Zonu kuhanja iskljucite prije za-
vrSetka kuhanja kako biste iskoristili
preostalu toplinu.

+ Dno posude i polje za kuhanje trebali
bi biti jednake veliCine.

Stu-  Koristite za: Vrijleme  Savjeti

panj (min)

kuhanj

a

1 Odrzavanje kuhane hrane toplom. popo-  Posude poklopite poklopcem.

trebi

1-2 Nizozemska umak, otapanje: 5-25 Povremeno promijesajte.
maslaca, ¢okolade, Zelatine.

1-2 Zgudnjavanje: mekani omleti, przena  10-40  Posude poklopite poklopcem.
jaja.

2-3 Kuhanje rize i jela na bazi mlijeka, za- 25-50 Dodajte najmanje dvostruko vise

grijavanje gotovih obroka.

vode nego rize, jela na mlijeku po-
vremeno promijesajte.
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Stu- Koristite za: Vrijeme Savjeti

panj (min)

kuhanj

a

3-4 Povrée kuhano na pari, riba, meso. 20-45 Dodajte par zica tekucine.

4-5 Krumpir kuhan na pari. 20-60 Koristite maks. ¥ | vode za 750 g

krumpira.

4-5 Kuhanje vecih koli¢ina namirnica, vari- 60 - 150 Do 3 | tekucine plus sastojci.
vaijuha.

6-7 Lagano przenje: odresci, teleéi Cor- popo-  Preokrenuti kad prode pola
don-bleu, kotleti, sjeckano meso trebi vremena.
omotano tijestom, kobasice, jetra,
zaprska, jaja, palacinke, ustipci.

7-8 Jako przenje, popecci od krumpira, 5-15 Preokrenuti kad prode pola
odresci od buta, odresci. vremena.

9 Kuhanje velike koli¢ine vode, kuhanije tjestenine, przenje mesa (gulas, pecenje u lon-

cu), przenje krumpiri¢a u dubokom ulju.

Podaci u tablici dani su samo kao smjernice.

7. PLOCA - CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE
Pogledaijte poglavlja Sigurnost.

Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.
Posude koje koristite za kuhanje uvijek mora
imati ¢isto dno.

AN
i)

topline!
Pustite da se uredaj ohladi.

Ogrebotine ili tamne mrlje na

Za uklanjanje prijavtine:

1.

- Odmah uklonite: plastiku koja se topi,
plastiénu foliju i hranu koja sadrzi Secer.

Opasnost od opeklina uslijed preostale

staklokeramici ne utjecu na rad uredaja.

U protivnom, prijavstina moze uzrokovati
oStecenje uredaja. Koristite posebni stru-
gac za staklo. Strugac stavite na staklenu
povrSinu pod ostrim kutom i oStricu
pomicite po povrsini.

Skinite nakon $to se uredaj dovoljno
ohladi: krugove od kamenca i vode, mrlje
od masnoce i metalnosjajne promjene
boje. Za CiSc¢enje staklokeramike ili nehr-
dajuceg Celika koristite posebno sredstvo
za CiScenje.

2, (Ocistite uredaj vlaznom krpom i s malo
sredstva za Ciscenje.

3. Nakraju prebriSite uredaj istom krpom.

8. PECNICA - SVAKODNEVNA UPORABA

8.1 Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja

1.

UPOZORENJE
Pogledajte poglavlja Sigurnost.

Okrenite tipku funkcija peénice na funkciju
pecnice.

2. Okrenite regulator temperature na zeljenu
temperaturu.

Kontrolna Zaruljica temperature ukljuCuje se
dok se temperatura u peénici povecava.
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3. Zaiskljucivanje uredaja, okrenite tipku ima sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
funkcija peénice i tipku temperature u Pecnica se ponovno automatski ukljucuje ¢im
poloZaj isklj. padne temperatura.

UPOZORENJE

8.2 Sigurnosni termostat

Za sprjeCavanje ostecenja termostata peénice
uzrokovanog ozbiljnim pregrijavanjem, peénica

Sigurnosni termostat termalni je
prekida¢ u radnom termostatu.

8.3 Funkcija pecnice

Sigurnosni termostat radi samo ako
termostat pecnice ne radi ispravno. Kad
se to dogodi, temperatura pecnice vrlo
je visoka i moze spaliti sva jela. Mrate
odmah pozvati servisera da promijeni
termostat pecnice.

Funkcije pecnice

Uporaba

0

Polozaj iskljueno
(OFF)

Uredaj je iskljucen (OFF).

O Svjetlo pecnice  Za osvjetljavanje unutrasnjosti pecnice bez funkcije pecenja.
—_— Gornji i donji grijac Zagrugvaryg s gomnjeg i donjeg grijaca. Za peCenje i przenje na
jednoj razini pecnice.
L Toplina dolazi iskljucivo s dna pecnice. Za pecenje kolaca
— L] QTS hrskavog donjeg dijela ili korice.
? Pecenje prinudnom  Za istovremeno pecenje nekoliko razliCitih jela. Za pripremanje
= ventilacijom domacih voénih sirupa i susenje gljiva ili voca.

®

Potpuno kuhanje
zrakom

Za przenje ili przenje i pecenje hrane za koju je potrebna ista
temperatura na viSe polica, bez mijeSanja mirisa. Kad koristite
ovu funkciju, temperaturu pecnice smanjite za 20 - 40 °C ispod
standardne koju koristite za pecenje s gornjim i donjim grijacem.

4|

Lagano kuhanje

Posebice za jednostavnu pripremu jela kao Sto su: puslice, kolaé
od dizanog tijesta, kola¢ s maslacem, Svicarska peciva.

<]l

Turbo roétilj

Rostilj i ventilator pecnice rade naizmjeni¢no, tako da vruci zrak
kruzi oko hrane. Za pecenje velikih komada mesa.

UPOZORENJE
NajviSa temperatura za tu funkciju je 210 °C.

e

- Donii grija¢ izravno grije dno pizze, quiche-a ili pite, dok ven-
@ P Pz tilator omogucuje kruzenje zraka koje pece nadjev pizze ili pite.
K Odmrzavanje Za otapanje zamrznutih namirnica. Tipka regulatora temperature

mora biti u poloZaju OFF (iskljuceno).
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9. PECNICA - FUNKCIJE SATA

9.1 Elektronicki programator

apaR o Tika +
1 { Tipka za odabir
| 9' hr min T|pka-

q ? F Indikatori funkcija
‘ Zaslon vremena

Funkcije sata Primjena

©) Vrijeme dana Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.

/) Nadglednik minuta  Za postavljanje vremena odbrojavanja. Nakon dovrSetka odabra-
nog razdoblja oglasava se zvuéni signal. Ova funkcija nema
utjecaja na rad pecnice.

(=Y Trajanje Za postavljanje duljine rada uredaja.
| Kraj Za postavljanje vremena iskljucivanja uredaja.
@ MoZete istovremeno koristiti Trajanje 3. Pritisnite + ili - za postavljanje potrebne
[-1i ZavrSetak —| za postavijanje funkcije sata.
vremena kada se uredaj mora ukljuciti Zaslon prikazuje indikator za funkciju sata
te zatim iskljuciti. Najprije postavite koju ste postavili. Kada postavljeno vrijeme
Trajanje [-l, a zatim ZavrSetak = . istekne, indikator treperi i dvije minute se
ogladava zvucni signal.
9.2 Postavijanje funkcija sata S funkcijama Trajanje || | ZavrSetak
1. Za Trajanje |1 i Zavréetak =, postavite .il , L."ed.aj se automét.ski. isk!jucuje.
funkciju peénice i temperaturu. To nije po- 4. Zaiskljucivanje signala pritisnite tipku.
trebno za PodeSavanje vremena Q . 5. Prekidac za funkcije pecnice i regulator
2. Pritiscite tipku za odabir dok indikator odgo- temperature okrenite u polozaj iskljuceno.

varajuce funkcije sata ne po¢ne treperiti.

9.3 Poni$tavanje funkcija sata

D i - l_l 1. PritiS¢ite tipku za odabir sve dok ne pocne
Q Ll :" Ll @ treperiti zeljeni indikator funkcije.
[=] = br min 2. Pritisnite i drZite pritisnutom tipku -.
Funkcija sata iskljucuje se nakon nekoliko
- @ + sekundi.

Y y .
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10. PECNICA - KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE
Pogledaijte poglavlja Sigurnost.

10.1 Umetanje pekaca za pecivo

2
/;f\\‘
¥

i

Pekac stavite u sredinu unutrasnjosti pecnice,
izmedu prednje strane i straznje stjenke. Na taj
nacin osiguravate da toplina moze cirkulirati s
prednje i sa straznje strane pekaca za pecivo.
Provjerite je li peka¢ umetnut kao na slici, s kosi-
nom pod kutom sa straznje strane.

& UPOZORENJE
Ne gurajte peka¢ za pecivo skroz do
straznje stjenke unutrasnjosti pecnice.
Tako ¢ete sprijeciti cirkulaciju topline
oko pekaca. Hrana moZze zagorjeti, po-
sebno u straznjem dijelu pekaca.

10.2 Umetanje pribora pecnice

Pribor koji se gura u pecnicu stavite tako da dvo-
struki rubovi budu sa straznje strane pecnice i
okrenuti prema dolje. Pribor gurnite izmedu vo-
dilica na jednoj od razina u pecnici.

Umetanje police pecnice i duboke plitice za pe-
Cenje zajedno

Policu pecnice stavite na duboku pliticu za pe-
¢enje. Duboku pliticu za pe¢enje gurnite izmedu
vodilica na jednoj od razina u peénici.
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10.3 Sklopive vodilice

lzvucite desnu i lijevu teleskopsku vodilicu.

Namjestite policu peénice na teleskopske
vodilice i pazljivo ih gurnite u uredaj.
Obavezno teleskopske vodilice do kraja
gurnite prije nego $to zatvorite vrata pecni-
ce.

& Teleskopske vodilice olakSavaju vam
umetanje i vadenje plitica. SaCuvaijte
upute za postavljanje teleskopskih vo-
dilica za buduéu upotrebu.

& POZOR
Teleskopske vodilice mozete postaviti

na razli¢itim razinama police, osim na 4.

nivou.

11. PECNICA - KORISNI SAVJETI

POZOR

Za vrlo vlazne kolage koristite duboku
pliticu. Voéni sokovi mogu uzrokovati
trajne mrlje na emajlu.

+ Peénica ima Cetiri razine za policu. Brojite ra-
zine za policu od dna pecnice.

+ Mozete pedi razliCita jela na dvije razine isto-
vremeno Stavite police na 1. i 3. razinu.

& POZOR
Teleskopske vodilice ne perite u perilici

posuda. Nemojte podmazivati
teleskopske vodilice.

+ U uredaju ili na staklu na vratima moze se

kondenzirati viaga. To je sasvim normalino.
Kada otvarate vrata tijekom pecenja, uvijek
stojte podalje od vrata uredaja. Kako biste
smanijili kondenzaciju, prije pe€enja ukljucite
uredaj na 10 minuta.

Nakon svakog koritenja uredaja obriSite
vlagu.



+ Nemojte postavljati nikakve predmete izravno
na dno uredaja i prilikom pecenja ih ne prekri-
vajte aluminijskom folijom. Ovo moze
promijeniti rezultate peCenja i oStetiti previaku
od emajla.

11.1 PeCenije kolaga

+ Prije pecenja zagrijte pecnicu otprilike 10
minuta.

+ Nemojte otvarati vrata pecnice prije nego §to
produ 3/4 vremena pecenja.

* Ako u pecnicu istovremeno stavite dvije plitice
za pecenje, jedna razina za policu izmedu njih
treba ostati prazna.

11.2 Za peCenje mesa i ribe

+ Nemojte pe¢i komade mesa manje od 1 kg.
Ako pecete premale koliine, meso ce se isu-
Siti.

11.4 Gornji i donji grija¢ @
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+ Kod vrlo masnih jela koristite posudu za
sakupljanje masnoce kako u peénici ne bi bilo
mrlja koje se ne mogu o€istiti.

+ Prije rezanja ostavite meso odlezati otprilike
15 minuta tako da iz njega ne iscuri sok.

+ Kako biste sprijecili pretjerani dim u pe¢nici
tijlekom pecenja na roétilju, ulijte malo vode u
posudu za sakupljanje masnoce. Za spreca-
vanje kondenzacije dima, dodajte vode sbaki
put nakon $to se osusi.

11.3 Vrijeme pripreme

Vrijeme pripreme ovisi 0 vrsti hrane, strukturi i
koliini.

U pocetku pratite pripremu hrane dok ne stekne-
te odredeno iskustvo. Pri koristenju uredaja
pokusSajte pronaéi najbolje postavke (temperatu-
re, trajanja itd.) za svoje posude, recepte i kolici-
ne.

L . Vrijeme
Tl Vrsta pllt%ceet Il éazma re- gr?j/:\J/:rrTl}Z frérl!-in) Temg%r)atura kuhana/pe-
&enja (min)
Tijesto u trakama emajlirana plitica na 3. - 150 25-30
(250 g) nivou
Tanki kolac (1 emajlirana plitica na 2. 10 160 - 170 30-35
000 g) nivou
Kola¢ od dizanog emajlirana plitica na 3. - 170-190 40 - 50
tijesta s nivou
jabukama (2 000
9)
Pita od jabuka (1 2 okrugla aluminijska 15 180 - 200 50 - 60
200+1200g)  pekaca (promjer: 20
cm) na 1. nivou
Mali kolaci (500  emajlirana plitica na 2. 10 160 - 180 25-30
g) nivou
Biskvit bez mas- 1 okrugli aluminijski 10 160 - 170 25-30
noce (350 g) pekac (promjer: 26
cm) na 1. nivou

Socni kolag (1 emajlirana plitica na 2. - 160 - 170 45 - 551)
500 g) nivou
Pile, cijelo (1 350 reSetka pecnice na 2. - 200 - 220 60-70

a) nivou, pekac za pecivo
na 1. nivou
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T .. Vrijeme
Jelo Vrsta plltléc;‘at IL éazma re- gr?j/:\]/:rrz}z f;-in) Temg%r?tura kuhanjalpe-
¢enja (min)
Pile, polovica (1  reSetka pecnice na 3. - 190 - 210 30-35
300 g) nivou, pekac za pecivo
na 1. nivou
Svinjski kotlet reSetka pecnice na 3. - 190 - 210 30-35
(600 g) nivou, pekac za pecivo
na 1. nivou
Puding od kruha  emajlirana plitica na 2. 20 230 - 250 10-15
(800 g) nivou
Kola¢ od dizanog emajlirana plitica na 2. 10-15 170 - 180 25-35
tijesta s nivou
nadjevom (1200
9)
Pizza (1000g)  emajlirana plitica na 2. 10-15 200 - 220 30-40
nivou
Kola¢ od sira (2 emajlirana plitica na 2. - 170-190 60-70
600 g) nivou
Svicarski kola&  emajlirana plitica na 1. 10-15 200 - 220 30-40
od jabuka (1900 nivou
9)
Boziéni kolaC (2 emajlirana plitica na 2. 10-15 170 - 180 55 - 652
400 g) nivou
Quiche Lorraine 1 okrugli peka¢ 10-15 220 - 230 40- 50
(1000 g) (promjer: 26 cm) na 1.
nivou
Seljacki kruh 2 okrugla aluminijska 18%) 180 - 200 60-70
(750 + 750 g) pekaca (promjer: 20
cm) na 1. nivou
Rumunijski 2 okrugle plitice od 10 160 - 170 40- 50
biskvit (600 + aluminija (duzina: 25
600 g) cm) na 2. nivou
Rumunijski 2 okrugle plitice od - 160 - 170 30-40
biskvit - tradicio-  aluminija (duzina: 20
nalni (600 + 600  cm) na 2. nivou
9)
Zemlje od diza-  emajlirana plitica na 2. 10-15 200 - 210 10-15
nog tijesta (800  nivou
9)
Svicarska peciva emajlirana plitica na 1. 10 150 - 170 15-20
(500 g) nivou
Poljupci (400 g)  emajlirana plitica na 2. - 100 - 120 40 - 50
nivou
Mrvi¢asti kola¢  emajlirana plitica na 3. 10-15 180 - 190 25-35

(1500 g) nivou
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T .. Vrijeme
Jelo Vrsta plltléc;‘at IL éazma re- gr?j/:\]/:rrz}z f;-in) Temg%r?tura kuhanjalpe-
¢enja (min)
Biskvit (600 g) emajlirana plitica na 3. 10 160 - 170 25-35
nivou
Kola¢ s emajlirana plitica na 2. 10 180 - 200 20-25
maslacem (600  nivou
9)
1) Nakon 8to ste uredaj iskljucili, kola¢ ostavite u pecnici joS 7 minuta.
2) Nakon &to ste uredaj iskljucili, kola& ostavite u peénici jo§ 10 minuta.
3) za zagrijavanje temperaturu postavite na 250 °C.
11.5 Vru€i zrak
Vrijeme
wo oo prethodnog Vrijeme kuhanja/
Jelo EZ plltg:eeﬂiéazma re zagrijavanja Tem?ecr;atura pecenja (u minu-
(u minu- tama)
tama)
Tijestou emajlirana plitica na 3. ni- 10 150 - 160 20-30
trakama (250 g) vou
Tijestou emajlirana pliticana 1. i 3. 10 140 - 150 25-30
trakama (250 +  nivou
250 g)
Tijestou emajlirana plitica na 1., 2. 10 150 - 160 30-35
trakama (250 + i 4. nivou
250 + 250 g)
Tanki kola¢ emajlirana plitica na 2. ni- 10 150 - 160 30-40
(1.000 g) vou
Tanki kola¢ emajlirana plitica na 1. i 3. 10 140 - 150 45 - 55
(1.000 + 1.000  nivou
9)
Tanki kola¢ emajlirana plitica na 1., 2. 10 140 - 150 55- 65
(1.000 + 1.000 i 4. nivou
+1.000 g)
Kola¢ od diza-  emajlirana plitica na 3. ni- 10 170 - 180 40 - 50
nog tijesta s vou
jabukama
(2.000 g)
Pita od jabuka 2 okrugle plitice od 10 170- 180 50 - 60
(1200 + 1200 g) aluminija (promjer: 20 cm)
na 2. i 3. nivou
Mali kolaci (500  emajlirana plitica na 3. ni- 10 140 - 150 30-35
9) vou
Mali kolaci (500  emajlirana plitica na 1. i 3. 10 140 - 150 25-30
+500 g) nivou
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Vrijeme
L _ prethodnog Vrijeme kuhanja/
Jelo EE plltg:;& ;azma re zagrijavanja Tem?%r;atura pecenja (u minu-
(u minu- tama)
tama)

Mali kolaci (500  emajlirana plitica na 1., 2. 10 150 - 160 25-30
+500+500g) i4. nivou
Biskvit bez mas- 1 okrugla plitica od 10 150 - 160 30-40
noce (350 g) aluminija (promjer: 26 cm)

na 3. nivou
Socni kola¢ emajlirana plitica na 3. ni- - 150 - 160 40-501)
(1.200 g) vou
Pile, cijelo reSetka pecnice na 2. ni- - 170 - 190 50 - 60
(1.400 g) vou, pekac za pecivo na

1. nivou
Svinjski kotlet  reSetka pecnice na 3. ni- - 180 - 200 30-40
(600 g) vou, pekaC za pecivo na

1. nivou
Puding od kruha emajlirana plitica na 2. ni- 15 230 - 250 10- 15
(800 g) vou
Kola¢ od diza-  emajlirana plitica na 3. ni- 20-30 160-170 20-30
nog tijesta s vou
nadjevom
(1.200 g)
Pizza (1.000 +  emajlirana plitica na 1. i 3. - 180 - 200 50 - 60
1.000 g) nivou
Kolac od sira emajlirana plitica na 2. ni- - 150-170 60-70
(2.600 g) vou
Svicarski kolaé  emajlirana plitica na 3. ni- 15 180 - 200 30-40
od jabuka vou
(1.900 g)
BoZicnikolat  emajlirana plitica na 3. ni- 10 150 - 170 50-602
(2.400 g) vou
Quiche Lorraine 1 okrugla plitica (promjer: 15 210- 230 35-45
(1.000 g) 26 cm) na 2. nivou
Seljacki kruh 2 okrugle plitice od 153) 180 - 190 50 - 60
(750 + 750 g) aluminija (promjer: 20 cm)

na 3. nivou
Rumunjski 2 okrugle plitice od 10 150-170 40 - 50
biskvit (600 + aluminija (promjer: 25 cm)
600 g) na 2. nivou
Rumunjski 2 okrugle plitice od - 160- 170 30-40

biskvit - tradicio-
nalni (600 + 600

9)

aluminija (promjer: 20 cm)
na 2. nivou
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Vrijeme
L _ prethodnog Vrijeme kuhanja/
Jelo vrsta plltg:;& ;azma " zagrjavanja Tem?%r;atura pecenja (u minu-
(u minu- tama)
tama)
Zemlie od diza-  emajlirana plitica na 3. ni- 10 180 - 200 10- 15
nog tijesta (800  vou
9)
Zemlje od diza-  emajlirana plitica na 1. i 3. 10 180 - 200 15-20
nog tijesta (800  nivou
+800 g)
Svicarska peci-  emajlirana plitica na 3. ni- 10 150 - 170 10-15
va (500 g) vou
Poljupci (400 g) emajlirana plitica na 2. ni- - 100 - 120 50 - 60
vou
Poljupci (400 +  emajlirana plitica na 1. i 3. - 100 - 120 55-65
400 g) nivou
Poljupci (400 +  emajlirana plitica na 1., 2. - 115-125 65-75
400 + 400 g) i 4. nivou
Mrvi¢asti kolaC  emajlirana plitica na 2. ni- 10 170- 180 20-30
(1.500 g) vou
Biskvit (600 g)  emajlirana plitica na 2. ni- 10 150 - 170 20-30
vou
Kola¢ s emajlirana plitica na 1. i 3. 10 150-170 20-30
maslacem (600 nivou
+ 600 g)
1) Nakon &to ste uredaj iskljucili, kola€ ostavite u pecnici jo3 7 minuta.
2) Nakon &to ste uredaj iskljucili, kola¢ ostavite u pecnici jo$ 10 minuta.
3 za zagrijavanje temperaturu postavite na 230 °C.
11.6 Forsirani vruci zrak
w oo Vrijeme prethod- Vrijeme kuhanja/
Jelo Vrzsit:aprlggzll éa nog zagrijavanja TemF%r)atura pecenja (u minu-
(u minutama) tama)
Tijesto u trakama emajlirana plitica 10 140 - 150 20-30
(250 g) na 3. nivou
Tijesto u trakama emajlirana plitica 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) na 1.i 3. nivou
Tijesto u trakama emajlirana plitica 10 150 - 160 30-40
(250 + 250 + 250 na1.,2.i3. ni-
a) vou
Tanki kola¢ (500  emajlirana plitica 10 150 - 160 30-35
a) na 2. nivou
Tanki kola¢ (500  emajlirana plitica 10 150 - 160 35-45

+500 g)

na 1.i3. nivou
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w oo Vrijeme prethod- Vrijeme kuhanja/
Jelo Vrzsit:aprlggzll éa nog zagrijavanja TemF%r)atura pecenja (u minu-
(u minutama) tama)

Tanki kola¢ (500  emajlirana plitica 10 155 - 165 40 - 50
+500+500g) nat.,2i4 ni

vou )
Kola¢ od dizanog emajlirana plitica 170- 180 40 - 50
tijesta s na 3. nivou
jabukama (2.000
9)
Pita od jabuka 2 okrugle plitice 165 - 175 50 - 60
(1200 + 1200 g)  od aluminija

(promjer: 20 cm)

na 2. nivou
Mali kolaci (500  emajlirana plitica 10 150 - 160 20-30
a) na 2. nivou
Mali kolaci (500  emajlirana plitica 10 150 - 160 30-40
+500 g) na 1.i 3. nivou
Mali kolaci (500  emajlirana plitica 10 150 - 160 35-45
+500+500g) nat.,2 i4 ni

vou )
Biskvit bez mas- 1 okrugla plitica 10 150 - 160 20-30
noce (350 g) od aluminija

(promjer: 26 cm)

na 1. nivou
Socni kola¢ emajlirana plitica 150 - 160 30-352)
(1.200 g) na 2. nivou
Pile, cijelo (1.300 reSetka peénice 170-180 40 - 50
9) na 2. nivou,

pekac za pecivo

na 1. nivou
Svinjsko pecenje reSetka pecnice 170- 180 45-50
(800 g) na 2. nivou,

pekac za pecivo

na 1. nivou
Kola¢ od dizanog emajlirana plitica 20-30 150 - 160 20-30
tijesta s na 2. nivou
nadjevom (1.200
9)
Pizza (1.000 + emajlirana plitica 180 - 200 30-40
1.000 g) na 1.1 3. nivou
Pizza (1.000g)  emajlirana plitica 190 - 200 25-35

na 2. nivou
Kolac od sira emajlirana plitica 160-170 40 - 50

(2.600 g)

na 1. nivou
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w oo Vrijeme prethod- Vrijeme kuhanja/
Jelo Vrzsit:aprlggzll éa nog zagrijavanja TemF%r)atura pecenja (u minu-
(u minutama) tama)
Svicarski kola&  emajlirana plitica 10-15 180 - 200 30-40
od jabuka (1.900 na 2. nivou
9)
Bozi¢ni kola¢ emajlirana plitica 10 150 - 160 35-402
(2.400 g) na 2. nivou
Quiche Lorraine 1 okrugla plitica 10-15 190 - 210 30-40
(1.000 g) (promjer: 26 cm)
na 2. nivou
Seljacki kruh 2 okrugle plitice 15-2093) 160 - 170 40 - 50
(750 + 750 g) od aluminija
(promjer: 20 cm)
na 1. nivou
Rumunjski 2 okrugle plitice 10-15 155 - 165 40 - 50
biskvit (600 + od aluminija
600 g) (promjer: 25 cm)
na 2. nivou
Rumunjski 2 okrugle plitice 150 - 160 30-40
biskvit - tradicio-  od aluminija
nalni (600 + 600  (promijer: 20 cm)
a) na 2. nivou
Zemlje od diza-  emajlirana plitica 15 180 - 200 10-15
nog tijesta (800  na 3. nivou
9)
Zemlje od diza-  emajlirana plitica 15 180 - 200 15-20
nog tijesta (800  na 1.i 3. nivou
+800 g)
Svicarska peciva  emajlirana plitica 10 150 - 160 15-25
(500 g) na 3. nivou
Poljupci (400 g)  emajlirana plitica 110-120 30-40
na 2. nivou
Poljupci (400 +  emajlirana plitica 110-120 45 - 55
400 g) na 1.i 3. nivou
Poljupci (400 +  emajlirana plitica 115-125 55-65
400 +400 g) nai., 2.i4.ni-
vou )
Mrvi¢asti kolaC  emajlirana plitica 160-170 25-35
(1.500 g) na 3. nivou
Biskvit (600 g) emajlirana plitica 10 150 - 160 25-35
na 2. nivou
Kola¢ s emajlirana plitica 10 160 - 170 25-35
maslacem (600  na1.i 3. nivou
+600 g)

1) Nakon sto je kola¢ na 4. nivou ispecen, izvadite ga i stavite kola¢ s 1. nivoa. Pecite jo§ deset minuta.
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2) Nakon &to ste uredaj iskljucili, kola¢ ostavite u pecnici jo$ 7 minuta.
3 za zagrijavanje temperaturu postavite na 250 °C.

11.7 Lagano kuhanje

Vrijeme prethod-

Vrijeme kuhanja/

Vrsta pekaca i ra- . . Temperatura A .
Jelo : = nog zagrijavanja o pe&enja (u minu-
Zina reSetke (u minutama) (C) tama)
Tijesto u emajlirani pekac 201 150 - 160 20-25
trakama (250 g) na 2. nivou
Tanki kola¢ emajlirani pekac 201 160 - 170 35-40
(500 g) na 2. nivou
Pizza (1000g)  emajlirani pekac 201 200-210 30-40
na 2. nivou
Svicarska peci-  emajlirani peka¢ 201 160 - 170 20-30
va (500 g) na 2. nivou
Poljupci (400 g)  emajlirani pekac 101 110-120 50 - 60
na 2. nivou
Biskvit (600 g) emajlirani pekac 201 160 - 170 25-30
na 2. nivou
Kola¢ s emajlirani pekac¢ 201 160 - 170 25-30
maslacem (600 na 2. nivou
9)
Pile, cijelo polica peénice na 220 - 230 45-55
(1.200 g) 2. nivou 2)
1) Regulator temperature postavite na 250 °C.
2) postavite pliticu ispod police peénice, na 1. nivo.
11.8 Turbo rostilj
Vrijeme prethod- Vrijeme kuhanja/
Jelo RazinareSetke  nog zagrijavanja Temgeé'?tura pecenja (u minu-
(u minutama) tama)
Tost (500 g) 3 10 230 3-5
Pile, polovica 2 - 200 25+25
(1.200 g)
Svinjski kotlet 2 - 230 20+20

(5009)
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11.9 Funkcija Pizza

Vrijeme pret- Q{:g:g}:/
Jelo Vrsta plitice i razina reSetke h(.).dnog. za- Temeeratura peCenja
grijavanja (u (°C) (u minu-
minutama) tama)
Pita od jabuka 2 okrugle plitice od aluminija - 170- 180 50 - 60
(1200 +1200g)  (promjer: 20 cm) na 2. nivou
Pile, cijelo (1.400 2. nivo - 165 - 175 55- 65
9)
Pile, polovica 2. nivo - 165-175 30-35
(1.350 g)
Pizza (1.000 + emajlirana plitica ili plitica od - 180 - 200 30
1.000 g) aluminija na 1. 2. nivou 1)
Pizza (1.000g)  emajlirana plitica na 2. nivou - 190 - 200 25-35
Quiche Lorraine 2. nivo 10-15 210 - 220 20-30
(1.000 g)
1) Nakon 20 minuta zamijenite mjesta plitica.
12. PECNICA - CISCENJE | ODRZAVANJE
UPOZORENJE + Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim sredstvom
Pogledajte poglavlja Sigurnost. za CiS¢enje pecnica.
o . . * Pribor Cistite (mekom krpom namo¢enom u
+ Ocistite prednju stranu pecnice mekom krpom sredstvo za Giséenje) nakon svake upotrebe i
namocCenom u mlaku sapunicu. ostavite ga da se osugi.
. Za_ CiS¢enje metalnihlpovréina koristite uobi- « Ako je pribor od neljepljivog materijala,
Cajeno sredstvo za Ciscenje. nemojte ga Gistiti agresivnim sredstvima,
+ Ocistite uredaj iznutra nakon svake uporabe. oStrim predmetima ili u perilici. Tako mozete
Tako ¢ete prijavstinu lak3e ukloniti i ona se oStetiti oblogu!
nece zapedi.

12.1 Vodilica plitice

Vodilicu plitice mozete izvaditi kako biste oCistili

bocne stranice.

Skidanje vodilica plitice

1. Prednji dio vodilice police povucite dalje od
bocne stjenke.

2. lzvucite vodilicu za policu od straznje
stijenke i izvadite je.
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Postavljanje vodilice plitice

Vodilice za police vratite na mjesto obrnutim re-
doslijedom.

12.2 KatalitiCke stjenke

Stranice s katalitickom oblogom same se Ciste.

Apsorbiraju masnoce koje se skupljaju na

stienkama za vrijeme rada pecnice.

Za potporu tom procesu samociSéenja zagrijte

peénicu bez hrane u njoj na uobic¢ajen nacin:

1. Otvorite vrata pecnice.

Izvadite sav pribor iz pecnice.

Zatvorite vrata.

Postavite funkciju pecnice.

Postavite temperaturu pecnice na 250°C i

pustite da radi 1 sat.

6. Unutrasnjost pecnice o€istite Cistom i viaz-
nom spuzvom.

A S i

& POZOR
Ne pokuSavajte odistiti kataliticke povr-
Sine rasprsivaCima, abrazivnim sredst-
vima za ¢iS¢enje, sapunom ili ostalim
sredstvima za ¢iS¢enje. Ona mogu oSte-
titi katalitiCku povrsinu.

Skidanje vrata pecnice i staklene ploCe

@ Promjena boje kataliticke povrsine ne
utjeCe na kataliticke znacajke.

12.3 Cis¢enje vrata pecnice

Vrata pecnice imaju dvije staklene ploce ugrade-
ne jednu iza druge. Radi lakSeg CiS¢enja skinite
vrata pecnice.

& UPOZORENJE
Ako unutarnju staklenu plocu pokusate
skinuti dok su vrata jo§ na mjestu, vrata
pecnice mogla bi se zatvoriti.

& UPOZORENJE
Prije ¢iS¢enja staklenih plo¢a provjerite
jesu li se stakla ohladila. Postoji opas-
nost od pucanja stakla.

& UPOZORENJE
Ako su staklene ploCe vrata oStecene ili
izgrebene, staklo postaje slabo i moze
se razbiti. Kako biste to sprijecili, mora-
te ih zamijeniti. Za daljnje upute obratite
se najblizem ovlastenom servisu.

1.

Vrata otvorite do kraja i uhvatite dvije Sarke.
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2. Podignite i okrenite rucice na objema
Sarkama.

3. Vrata pecnice zatvorite do prvog poloZaja
(napola). Zatim ih povucite prema naprijed i
izvadite iz lezista.

4. Vrata stavite na stabilnu povrSinu zasticenu
mekom krpom. Odvijagem uklonite 2 vijka
na donjem rubu vrata.

& Pazite da ne izgubite vijke.
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5. Unutarnja vrata odvojite drvenom, plastic-
nom ili sliénom lopaticom. DrZite vanjska
vrata i zatim gurnite unutarnja vrata prema
gornjem rubu.

Podignite unutarnja vrata.
7. Ocistite unutarnju stranu vrata.

Staklenu plocu ocistite vodom i sapunicom. & UPOZORENJE

PaZljivo je osusite. Staklenu plocu Cistite samo vodom i sa-
punom. Abrazivna sredstva za Ci¢enje,
sredstva za uklanjanje mrlja i oStri
predmeti (primjerice, nozevi ili lopatice)
mogu ostetiti staklo.

Umetanje vrata i staklene ploce

Nakon zavretka CiS¢enja umetnite vrata peéni-
ce. Za to trebate obaviti prethodne korake obrnu-
tim redoslijedom.

124 Vadenije ladice 2. Ladicu podignite pod malim kutom i uklonite
je s vodilica ladice.

Ladica ispod pecnice moze se izvaditi radi

lakSeg CiScenja.

1. Ladicu izvucite do graniénika.

Umetanje ladice

1. Ladicu postavite na vodilice za ladicu.
Provjerite jesu li kopCe pravilno nasjele na
vodilice.

2. Ladicu spustite u vodoravni poloZaj i gurnite
je unutra.

& UPOZORENJE
Prilikom koristenja pecnice u ladici
f moze doci do porasta topline. U ladici
- nemojte drzati zapaljive (npr. sredstva
za CiScenje, plasticne vrecice, rukavice
za pecnicu, papir, rasprsivace za Cis-
cenje itd.).
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125 Svjetlo pe(’;nice + Izvadite osigurade iz kutije s osigurac¢ima ili
iskljucite sklopku.

& UPQZOR,ENJE . ) L + Stavite tkaninu na dno pecnice. To spriecava
Pazite prilikom zamjene svjetla pecnice. oétecenje Zarulje i staklenog poklopca.
Uvijek iskljucite uredaj prije poCetka R .
zamjene zarulje. Postoji opasnost od Zamjena Zaruljice pecnice:
strujnog udara. 1. Na straznjoj strani kucista pecnice nalazi se

stakleni poklopac svjetla.

& UPOZORENJE Stakleni poklopac Zarulje okrenite suprotno

Zaruljice koristene u ovom uredaju su od kazalike na satu i uklonite ga.

posebne Zaruljice za koristenje samo u 2. Otistite stakleni poklopac.
kuc¢anskim aparatima. Ne koristite ih za
osvjetljavanje prostorija ili dijelova pro-
storija. Ako morate zamijeniti Zarulju,

3. Zamijenite zarulju novom zaruljom za pecni-
ce otpornom na toplinu do 300 °C.

zamjenska Zarulja mora biti jednake Koristite samo istu vrstu Zarulje kao
snage i namijenjena uporabi isljucivo u zamjensku. Mora biti jednake snage i
kucanskim uredajima. namijenjena uporabi samo u ku¢anskim ure-
dajima.
Prije zamjene svjetla pecnice: 4. Postavite stakleni poklopac.

+ Iskljucite uredaj.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogu¢i uzrok Rjesenje
Pecnica se ne grije. Pecnica nije ukljucena. Ukljucite pecnicu.
Pecnica se ne grije. Sat nije postavljen. Postavite sat.
Pecnica se ne grije. Nisu postavljene potrebne po-  Provjerite postavke.
stavke.
Pecnica se ne grije. Pregorio je osigura¢ u sklopki. Provjerite osigurace. Ako osi-

gurac pregori viSe puta, obra-
tite se ovlastenom serviseru.

Svjetlo pecnice ne radi. Zarulja pecnice nije ispravna.  Zamijenite Zarulju.

Para i kondenzat se Predugo ste ostavili jelo u Ne ostavljajte jela u pecnici

nakupljaju na hrani i unu- pecnici. dulje od 15 - 20 minuta nakon

traSnjosti pecnice. dovrSetka pecenja.

Na zaslonu se prikazuje Doslo je do prekida na- Postavite sat.

,12.00“i ,LED* pajanja.

Ne ukljuCuje se pokazivaé Polje kuhanja nije vruce jerje  Ako polje kuhanja radi toliko

preostale topline. radilo samo kratko vrijeme. dugo da mora biti vruce, obra-
tite se servisnoj sluzbi.

Ako ne moZete samostalno pronaci rieSenje, ob- Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na

ratite se dobavljacu ili servisnom centru. nazivnoj plocici. Nazivna plo€ica nalazi se na

prednjem okviru kuéita pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)
Broj proizvoda (PNC) e
Serijskibroj (S.N.) s
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14. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE
Pogledaijte poglavlja Sigurnost.

14.1 Polozaj uredaja

Samostojeéi uredaj mozete postaviti s ormari-

¢ima s jedne ili obje strane i u kutu.

Dimenzije
Sirina 500 mm
Dubina 600 mm
Ukupna elektriéna 9135 W
snaga
Napon 230V
Frekvencija 50 Hz

Minimalne udaljenosti
Dimenzije mm
A 690
B 150

14.2 Tehnicki podaci

Dimenzije

Visina 858 mm

14.3 Niveliranje

Koristite male nozice ispod uredaja kako biste
gornju povrSinu uredaja postavili u istu razinu s
drugim povrSinama.
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UPOZORENJE

Morate postaviti zastitu od prevrtanja.
Postavite zastitu protiv prevrtanja kako
biste sprijecili da uredaj padne prilikom
nepravilnog opterecenja.

UPOZORENJE

Na vasem se uredaju nalazi simbol
prikazan na slici (ako postoji) kako bi
vas podsjetio na postavljanje zastite od
prevrtanja.

& Provjerite je li zadtita od prevrtanja na

ispravnoj visini.

Kako postaviti zastitu od prevrtanja

Postavite ispravnu visinu uredaja i podrucje
uredaja prije nego Sto privrstite zastitu od
prevrtanja.

Provjerite je li povr$ina iza uredaja glatka.
Zastitu od prevrtanja postavite 317-322 mm
ispod povrsine uredaja i 80-85 mm od
lijevog ruba uredaja u okrugli otvor na no-
saC. Zavijte je na Cvrsti materijal ili koristite
odgovarajuce pojacanje (zid).

Otvor mozete pronaci na straznjoj lijevoj
strani uredaja. Pogledajte sliku.

Ako ste promijenili dimenzije kuhala, morate
ispravno poravnati uredaj protiv prevrtanja.

& Ukoliko je prostor izmedu kuhinjskih

ormari¢a pod radnom ploom ve¢i od Si-
rine uredaja, bo€ne mjere morate
namijestiti prema sredini uredaja.

14.5 Elektricna instalacija

@ Proizvodac nije odgovoran ako ne
slijedite sigurnosne mjere opreza iz
poglavlja "Informacije o sigurnosti".

Ovaj se uredaj isporuCuje bez naponskog kabela

i utikaca.

Mogu se koristiti sliedece vrste kabela: H05 RR-

F s adekvatnim presjekom.

& UPOZORENJE

Prije prikljuCenja kabela napajanja,
izmjerite napon izmedu faza u kuénoj
mrezi.

Zatim, prema uputama na priklju¢noj
ploCici na straznjoj strani pe¢nice spojite
elektriCnu instalaciju.

Taj korak sprje¢ava instalacijske po-
greske i oStecenje elektricnih kompo-
nenti uredaja.
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@ Kabel napajanja ne smije dodirivati dio
uredaja koji je prikazan na slici.

.t 'IT

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom ¢ . elektronickih uredaja. Uredaje oznacene
Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne simbolom 2. ne bacajte zajedno s kucnim
spremnike. otpadom. Proizvod odnesite na lokalno

Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao reciklazno mjesto ili kontaktiraje nadleznu
i u recikliranju otpada od elektricnih i sluzbu.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

V& multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Afi ales un produs care include decenii de experienta
profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca oricand il
utilizati puteti fi sigur de aceleasi rezultate extraordinare.

Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:

g

Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor probleme aparute
si informatii despre service:
www.electrolux.com

Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.electrolux.com/productregistration

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele informatii.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.

@ Informatii si recomandari generale

@ Informatii cu privire la mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca insta-
larea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si daune.
Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

AVERTIZARE
Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a unei incapa-
citati functionale permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru siguran-
ta lor.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci cand
acesta este in functiune sau cand se raceste. Componentele ac-
cesibile sunt fierbinti.

« Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va re-
comandam sa-| activati.

« Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

« Aparatul si partile accesibile ale acestuia devin fierbinti pe dura-
ta utilizarii. Nu atingeti elementele de incalzire.

A nu se folosi aparatul prin intermediul unui cronometru extern
sau cu un sistem telecomandat separat.

« (Gatirea neasistata la plita folosind grasimi sau ulei poate fi peri-
culoasa si poate provoca un incendiu.



2. A\

ROMANA 33
Nu incercati niciodata sa stingeti focul cu apa. Opriti aparatul si
acoperiti flacara cu un capac sau cu o patura anti-incendiu.
Nu depozitati nimic pe suprafetele de gatit.
Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata aparatul.
Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si capa-
cele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se pot infier-
bénta.
Daca suprafata vitroceramica este crapata, opriti aparatul pentru
a evita riscul de electrocutare.
Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Poate fi fierbinte.
Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai intéi
de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati capatul
din spate de peretii laterali. Instalati suporturile pentru raft in or-
dine inversa.
Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria su-
prafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

2.1 Instalarea

+ Laturile aparatului trebuie sa ramana in apro-
pierea altor aparate sau unitati cu aceeasi
naltime.

Nu instalati aparatul pe o platforma.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o fe-
reastra. Astfel, vasele fierbinti de pe aparat nu
vor cadea atunci cand usa sau fereastra va fi

deschisa.

AVERTIZARE .
Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati
sau utilizati.

Respectati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Procedati cu atentie sporita atunci cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu. Purtati

Conexiunea la reteaua electrica

AVERTIZARE
Risc de incendiu si de electrocutare.

intotdeauna manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de maner.

Respectati distantele minime fata de alte apa-
rate si corpuri de mobilier.

Verificati daca aparatul este instalat avand in
jurul sdu structuri de siguranta.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate
de catre un electrician calificat.

+ Aparatul trebuie legat la impamantare.

+ Verificati daca informatiile de natura electrica,
specificate pe placuta cu datele tehnice, co-
respund sursei de tensiune. Daca nu, contac-
tati un electrician.

+ Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.



34 www.electrolux.com

Nu folositi adaptoare cu cai multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora ste-
cherul si cablul de alimentare electrica. Con-
tactati centrul de service sau un electrician
pentru a schimba un cablu de alimentare de-
teriorat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa
intre in contact cu usa aparatului, in special
atunci cand usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub
tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
nu permita scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa in-
cheierea procedurii de instalare. Asigurati-va
ca priza poate fi accesata dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna
de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate:
intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
fuzibile (sigurantele cu surub trebuie scoase
din suport), mecanisme de decuplare pentru
scurgeri de curent si contactoare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu
un dispozitiv de izolare, care va permite sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschi-
dere intre contacte de cel putin 3 mm.

2.2 Utilizarea

AVERTIZARE
Pericol de vatamare, arsuri sau electro-
cutare.

Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.
Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuinta-
re.

Aparatul devine fierbinte in interior pe durata
functionarii. Nu atingeti elementele de incalzi-
re care sunt in aparat. Folositi intotdeauna
manusi de protectie pentru a scoate sau a pu-
ne in interior accesorii sau vase.

Procedati cu atentie la deschiderea usii apara-
tului atunci cand aparatul este in functiune.
Este posibila emisia de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

A nu se folosi un cronometru extern sau un
sistem de telecomanda separat pentru co-
manda aparatului.

Tineti intotdeauna inchisa usa aparatului atun-
ci cand acesta este in functiune.

Nu puneti tacdmuri sau capace de oale pe zo-
nele de gatit. Acestea devin fierbinti.

Dupa utilizare, opriti zona de gatit.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata, deco-
nectati imediat aparatul de la reteaua elec-
trica. Procedati astfel pentru a preveni electro-
cutarea.

AVERTIZARE
Pericol de explozie sau incendiu.

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt incalzite,
pot elibera vapori inflamabili. Tineti flacarile
sau obiectele incalzite departe de grasimi si
uleiuri atunci cand gatiti.

Vaporii pe care ii elibereaza uleiul foarte fier-
binte pot sa se aprinda spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de mancare,
poate lua foc la temperaturi mai mici fata de
uleiul care este utilizat pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse adiacent sau deasupra aces-
tuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa
intre n contact cu aparatul atunci cand des-
chideti usa.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea
unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu incercati stingerea unui incendiu cu apa.
Deconectati aparatul si acoperiti flacara cu un
capac sau o patura ignifuga.

AVERTIZARE
Pericol de deteriorare a aparatului.

+ Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea

emailului:

- Nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.

- Nu puneti folie din aluminiu direct pe baza
aparatului.

- nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.



- nu tineti vase umede si alimente in interior
dupa incheierea gétirii.

- procedati cu atentie la demontarea sau in-
stalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului nu are niciun efect asu-
pra functionarii aparatului. Nu este un defect
in ceea ce priveste garantia legala.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile siro-
poase. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

* Nu tineti vase pe panoul de comanda.

+ Nu permiteti evaporarea completa a lichidului
din vase.

+ Procedati cu atentie pentru a nu lasa obiecte
sau vase sa cada pe aparat. Suprafata poate
fi deteriorata.

+ Nu activati zonele de gatit cu vase goale pe
ele sau fara vase.

* Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.

+ Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu ba-
zele deteriorate pot zgaria suprafata vitrocera-
mica. Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe suprafata
de gatit.

& AVERTIZARE

Montati mijloace de stabilizare pentru a
impiedica inclinarea aparatului. Consul-
tati capitolul Instalarea.

2.3 Ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE
Pericol de ranire, incendiu sau de dete-
riorare a aparatului.

+ Tnainte de a curata aparatul, deconectati-| si
scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul
de spargere a panourilor vitrate.

+ Inlocuiti imediat panourile vitrate ale usii daca
acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de Service.

+ Atentie cand scoateti usa aparatului. Aceasta
este greal

ROMANA 35

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni de-
teriorarea materialului de la suprafata.

+ Resturile de grasimi sau de alimente din apa-
rat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau
obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respecta-
ti instructiunile de siguranta de pe ambalaj.

*Nu curatati emailul catalitic (daca este cazul)
cu nici un tip de detergent.

2.4 Bec interior

+ Tipul de bec sau de lampa cu halogen utilizat
pentru acest aparat este destinat exclusiv
aparatelor electrocasnice. Nu 1l utilizati in alte
scopuri.

AVERTIZARE
Risc de electrocutare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re electrica inainte de a inlocui becul.

+ Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.

2.5 Aruncarea la gunoi

AVERTIZARE
Risc de ranire sau de sufocare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re.

+ Taiati cablul electric si indepartati-l.

+ Scoateti dispozitivul de blocare a usii pentru a
preveni inchiderea copiilor sau a animalelor
de companie in aparat.

2.6 Service

+ Contactati centrul de service pentru repararea
aparatului. Va recomandam sa utilizati doar
piese de schimb originale.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

nﬂﬂﬂaﬂn Butoane pentru plita
| ! | Indicatorul de temperatura
6Ye) CJ [ IO 00 Buton temperatura cuptor

Programator electronic

/@ Buton pentru functiile cuptorului
_g [ B B Indicator comand plits
B @ Tsi 0 Element incalzire
@ I Bec cuptor
@ A\ ) . -
\ B} Ventilator si element incélzire
m_ﬁ_z. N Placuta cu datele tehnice
Pozitii rafturi

/(= =\ :
C h]

g B ©

Zona de gétit 1200 W
Orificiu pentru abur
Zona de gatit 900 / 1100 W

Zona de gétit 1200 W

120/1/56 Afisajul caldurii reziduale
ﬁ'ﬂ @ IR Zona de gétit 700/ 1700 W
|

0
B O
3.3 Accesoriile Pentru coacere si frigere sau ca tavé pentru
grasime.
* Gratarul cuptorului + Ghidaje telescopice detasabile
Pentru veseld, forme pentru prajituri, fripturi. Pentru a pune rafturi sau tavi pe acestea.
* Tavd de gatt plata + Sertar de depozitare
Pentru prajituri si fursecuri Sub cavitatea cuptorului se afla sertarul de

+ Tava pentru coacere intensa depozitare.



4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

& AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

& ATENTIE
Pentru a deschide usa cuptorului, apu-
cati intotdeauna de mijlocul manerului.

4.1 Prima curatare

+ Scoateti toate accesoriile si suporturile rafturi-
lor detasabile (daca este cazul).

+ Curatati aparatul inainte de prima utilizare.

Consultati capitolul "ingrijirea si curéta-
rea".

4.2 Reglarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune
in functiune cuptorul.

Cand conectati aparatul la sursa de electricitate
sau dupa o pana de curent, indicatorul pentru
Timp se aprinde intermitent.

Pentru a seta ora corecta apasati butoanele +
sau-.

5. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

5.1 Nivelurile de caldura

Buton de
comanda

Functie
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Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul pen-
tru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afi-
sajul indica ora setata.

@ Pentru modificarea orei apasati in mod
repetat (1) pana cand indicatorul pentru
Timp se aprinde intermitent. Functia
Durata |1 sau Sfarsit —| trebuie setate
simultan.

4.3 Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasimile
ramase.

1. Setati functia [Z] si temperatura maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp de o
ora.

Setati functia [F| si temperatura maxima.

Lasati aparatul sa functioneze timp de zece
minute.

Setati functia |®) si temperatura maxima.
Lasati aparatul sa functioneze timp de zece
minute.
Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de obi-
cei. Aparatul poate emite un miros si fum. Acest
lucru este normal. Asigurati-va ca incaperea este
aerisita suficient.

Buton de
comanda

Funciie

1-9  Nivelurile de caldura
(1 - cel mai scazut nivel de
caldura, 9 - cel mai ridicat nivel
de caldura)

0 Pozitia Oprit

(@) Comutator zona dubla

1. Rotiti butonul la nivelul de cldura necesar.
Se aprinde indicatorul de comanda al plitei.
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2. Pentru afinaliza procesul de gatire, rotiti bu-
tonul in pozitia 0.

)

Pentru reducerea consumului de ener-
gie folositi caldura reziduala. Dezactivati
zona de gatit cu aproximativ 5-10 minu-
te anterior incheierii procesului de gati-
re.

5.2 Utilizarea zonei duble

ATENTIE

Pentru a utiliza zona dubla, rotiti butonul
la dreapta. Nu il rotiti trecand prin pozi-
tia de oprire.

1. Rotiti butonul la dreapta, pe pozitia stins 9.

6.1 Vesela

(i)

+ Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata.

+ Vesela din otel emailat sau cu fund
din aluminiu sau cupru poate duce la
modificarea culorii suprafetei vitroce-
ramice.

6.2 Economisirea energiei

¥

+ Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

2. Rotiti incet butonul inspre simbolul ©) péana
cand auziti un clic.

Cele doua zone de gatit sunt active.

3. Pentru a seta nivelul de caldura necesar,
consultati paragraful ,Nivelurile de caldura”.

5.3 Indicatorul de caldura reziduala

Indicatorul de caldura reziduala se aprinde cand
zona de gatit este fierbinte.

AVERTIZARE
Pericol de arsuri din cauza caldurii rezi-
duale!

6. PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE

+ Asezati vasele inainte de a porni zo-
na de gatit.

+ Dezactivati zonele de gatit inainte de
terminarea duratei de gatit pentru a
utiliza caldura reziduala.

+ Fundul oalei si zona de gétit trebuie
sa fie de aceeasi dimensiune.

6.3 Exemple de gatit

Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari

de (min)

caldur

a

1 Mentinerea la cald a alimentelor gati-  conform  Puneti un capac pe vas.
te. nece-

sitatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, ge-  5-25 Amestecati din cand in cand.
latind.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10-40  Puneti un capac pe vas.
ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50  Adaugati minim de doua ori mai

mancarurilor care contin lapte, incalzi-
rea alimentelor preparate.

mult lichid decét orez, amestecati
din cand in cand mancarurile care
contin lapte.
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Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari

de (min)

caldur

a

3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste,  20-45  Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.

4-5 Cartofi gétiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali- 60 - 150 Pana la 3 | lichid plus ingrediente.
mente, tocane si supe.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu  conform Intoarceti la jumatatea duratei de
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, nece- gatit.
roux (sos de faina si unt), oud, clatite, ~sitatilor
gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, cotle-  5-15  Intoarceti la jumétatea duratei de
te, bine facute. gatit.

9 Pentru a fierbe o cantitate mare de apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gu-

las, friptura inabusita), pentru a praji intens cartofi-pai.

Datele din tabel sunt doar orientative.

7. PLITA - INGRUIREA SI CURATAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

Curatati aparatul dupé fiecare intrebuintare.
Intotdeauna utilizati vesela cu fundul curat.

/N
(i)

Pericol de ardere datorita caldurii rezi-
duale!
Lasati aparatul sa se raceasca.

Zgarieturile sau petele inchise la culoa-
re pe suprafata vitroceramica nu afec-
teaza modul de functionare al aparatu-
lui.

Pentru a curata murddria:

1. -

8. CUPTOR-

Tnlaturati imediat: plasticul topit, foliile de

plastic si alimentele cu zahar. Daca nu

UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

procedati astfel, murdaria poate deteriora
aparatul. Folositi o racleta speciala pen-
tru sticla. Deplasati oblic racleta pe su-
prafata vitrata, la un unghi mare si in-
departati resturile de pe suprafata.
Eliminati dup ce aparatul s-a racit sufi-
cient; depunerile de calcar, petele de
apa, petele de grasime si decolorarile
metalice stralucitoare. Utilizati un agent
de curatare special pentru suprafete vi-
troceramice sau otel inoxidabil.

2. Curatati aparatul cu o laveta umeda si putin
detergent.

3. La

final, uscati aparatul stergandu-l cu o la-

veta curata.
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8.1 Activarea si dezactivarea Pentru a preveni deteriorarea termostatului cup-

torului datorita supra-incalzirii extreme, cuptorul

aparatUIUI are un termostat de siguranta care intrerupe ali-

1. Pentru a selecta o functie rotiti butonul co- mentarea. In momentul in care temperatura sca-
respunzator. de, cuptorul porneste din nou automat.

2. Pentru a selecta o temperatura rofiti butonul AVERTIZARE
corespunzator. Termostatul de sigurant actioneaza
Cand temperatura aparatului creste, se doar daca termostatul cuptorului nu
aprinde indicatorul de temperatura. functioneaza corect. Cand acest lucru

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti butonul
pentru functiile cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia Oprit.

se intdmpla, temperatura cuptorului es-
te foarte mare si se poate arde toata
mancarea. Trebuie sa sunati imediat la
service pentru a inlocui termostatul cup-

. M torului.
8.2 Termostatul de siguranta
Termostatul de siguranta este un intre-
rupator termic incorporat in termostatul
de functionare.
8.3 Functii cuptor
Functia cuptorului Aplicatie
o Pozitia Oprit Aparatul este oprit.
-O- Bec cuptor Pentru a ilumina interiorul cuptorului fara nici o functie de gatit.

Caldura de sus +

Tncélzeste folosind elementul superior si cel inferior. Pentru a

jos coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului.
Elementul de Caldura provine numai din partea inferioara a cuptorului. Pentru
— incalzire jos a coace prajituri cu baza crocanta sau tare.

Gatit fortat cu aer

Pentru a prepara mai multe feluri de mancare diferite n acelasi

? cald timp. Pentru prepararea siropului de fructe facut in casa si pentru
— uscarea ciupercilor sau a fructelor.
Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de
gatire pe mai mult de un raft, fara transfer de aroma. Cand folosi-
Aer cald ti aceasta functie, micsorati temperatura cuptorului cu 20 - 40 °C

fata de temperaturile standard pe care le folositi pentru Caldura
de sus + jos.

Gatitul la caldura
redusa

4|

Tn special pentru prepararea usoara a alimentelor, cum ar fi: be-
zele, pandispan, prajitura cu crema de unt, rulada.

<]l

Gatire intensiva

Elementul gratarului si ventilatorul cuptorului functioneaza pe
rand si circula aerul cald in jurul alimentelor. De asemenea, pen-
tru a gati bucati mari de carne.

AVERTIZARE
Temperatura maxima pentru aceasta functie este de
210°C.
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Functia cuptorului Aplicatie

Elementul inferior ofera caldura directa partii inferioare a pizzei, a
quiche-urilor sau a placintelor, in timp ce ventilatorul asigura cir-
culatia aerului pentru a coace garnitura pizzei sau umplutura
placintelor.

()|  Functia pizza

Pentru a dezgheta preparatele congelate. Butonul de control al

e bz temperaturii trebuie sa fie in pozitia oprit.

9. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

9.1 Programator electronic

q ? F Indicatoarele functiei
Indicator timp
‘ g—) ‘ o— u g J B t +
A BRREO0 o uton
L L | Buton selectare
|9| 9' hr min Buton -

Funcfia ceasului Aplicatie
@ Ora curenta Arata ora zilei. Pentru a seta, modifica sau verifica ora.
n Cronometru Pentru a seta timpul de numaratoare inversa. Cand perioada de

timp s-a scurs, este emis un semnal sonor. Aceasta functie nu
are nicio influentd asupra functionarii cuptorului.

(=] Durata Pentru a seta timpul de functionare a cuptorului.
=3 Terminare Pentru a seta ora de oprire a unei functii a cuptorului.
(1) g e Tarers
meaza afi pornit si oprit automat, ulte- Q = @

rior. In acest caz first setati mai intai
Durata |->I, apoi Sfarsitul =1 .

9.2 Setarea functiilor ceasului

1. Pentru Duratd |-l i Sfarsit =1, setati o \)
functie si temperatura. Acest lucru nu este
necesar pentru Ceasul avertizor /) . -

2. Apasati repetat butonul Selectare pana 3.
cand indicatorul functiei corespunzatoare a
ceasului se aprinde intermitent.

Apasati + sau - pentru a seta functia nece-
sara a ceasului.
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Afisajul prezinta indicatorul pentru functia
ceasului pe care ati setat-0. Dupa incheie-
rea perioadei de timp setate, indicatorul
functiei se aprinde intermitent si este emis
un semnal sonor timp de doua minute.

@ in cazul functiilor Durata - si Sfarsit

—|, aparatul este dezactivat automat.

4. Pentru a opri semnalul, apasati un buton.
5. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si

butonul pentru temperatura in pozitia oprit.

9.3 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul corespunzator functiei dori-
te se aprinde intermitent.

2. Tineti apasat butonul -.

Dupa cateva secunde simbolul functiei cea-
sului dispare.

10. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTIZARE

Consultati capitolele privind Siguranta.

10.1 Montarea tavii de coacere

Puneti tava in centrul cuptorului, intre peretele
frontal si cel posterior. Astfel caldura va putea
circula in fata si in spatele tavii. Tava trebuie po-
zitionata ca in imagine, cu partea inclinata in
spate.

A AVERTIZARE
Nu impingeti tava péna in peretele pos-
terior al cuptorului. In caz contrar, circu-
latia aerului cald in jurul tavii va fi impie-
dicata. Este posibil ca alimentele sa se
arda, in special in partea din spate a
cuptorului.

10.2 Introducerea accesoriilor cuptorului

AN

Introduceti accesoriile glisante, astfel incat mar-

ginile laterale duble s fie in spatele cuptorului si
sa fie indreptate n jos. Impingeti accesoriile gli-

sante intre barele de ghidare ale unuia dintre ni-
velurile cuptorului.
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Introducerea simultana a gratarului cuptorului i
a tavii pentru coacere intensa

Puneti gratarul cuptorului pe tava pentru coacere
intensa. Impingeti tava pentru coacere intensa
intre barele de ghidare ale unuia dintre nivelurile
cuptorului.

10.3 Ghidaje telescopice

1. Trageti complet in afara ghidajele telescopi-
ce din stanga si dreapta.

2. Puneti raftul cuptorului pe ghidajele telesco-

pice si impingeti-l cu atentie in interiorul
aparatului.

Tnainte de a inchide usa cuptorului, verifica-
ti daca ati impins ghidajele telescopice
complet in aparat.

& Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.
Pastrati instructiunile de instalare de la
ghidajele telescopice pentru utilizarea
lor ulterioara.

& ATENTIE
Puteti instala ghidaje telescopice pe ni-
veluri diferite ale rafturilor, cu exceptia

nivelului 4.

& ATENTIE
Nu curatati ghidajele telescopice in ma-
sina de spalat vase. Nu lubrifiati ghida-
jele telescopice.
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11. CUPTOR - RECOMANDARI AJUTATOARE

ATENTIE
Pentru prajituri foarte umede utilizati o
tava de copt adanca. Sucul fructelor

+ Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in acelasi

poate pata ireversibil smaltul.

+ Aparatul are patru niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de jos
a podelei aparatului.

+ Puteti gati diferite feluri de mancare pe doua
niveluri in acelasi timp. Puneti rafturile pe ni-
velurile 1 si 3.

+ Umezeala poate produce condens in aparat
sau pe sticla usii. Acest lucru este normal. Uti-
lizatorul trebuie sa se indeparteze intotdeauna
de aparat atunci cand deschide usa aparatului
pe durata gatirii. Pentru a reduce condensul,
lasati aparatul sa functioneze timp de 10 mi-
nute inainte de gatire.

+ Stergeti umezeala dupa fiecare utilizare a
aparatului.

* Nu puneti obiecte direct pe podeaua aparatu-
lui si nu acoperiti componentele cu folie din
aluminiu atunci cand gatiti. In caz contrar este
posibila modificarea rezultatelor obtinute si
deteriorarea stratului de email.

11.1 Coacerea prajiturilor

+ Preincalziti cuptorul timp de circa 10 minute
inainte de coacere.

11.4 Caldura de sus + jos [

timp, lasati un nivel liber pentru raft intre ele.

11.2 Gatirea carnii si a pestelui

+ Nu gatiti carne cu greutatea sub 1 kg. Gatirea

unor bucati prea mici face carnea prea uscata.

+ Utilizati o tava de scurgere pentru alimentele
foarte grase pentru a evita petele pe cuptor
care pot fi permanente.

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o tdia, astfel incat sucul sa nu se prelinga
afara.

+ Pentru a impiedica formarea de prea mult fum
in cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putind apa in tava de scurgere.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se eva-
pora.

11.3 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de
consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand gatiti.
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii, du-
rata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si can-

titatile dvs. cand utilizati acest aparat.

Durata de gati-
. . % Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incalzire (min) (°C) re/z(:ﬁ)ere

Patiserie (250 g) tava emailata pe nive- - 150 25-30

lul'3
Prajitura joasa tava emailata pe nive- 10 160 - 170 30-35
(1000 g) lul'2
Placinta dospita  tava emailata pe nive- - 170-190 40-50
cu mere (2000 g) Iul 3
Placinta cu mere 2 forme rotunde din 15 180 - 200 50 - 60
(1200+1200g)  aluminiu (diametru: 20

cm) la nivelul 1
Prajituri mici tava emailata pe nive- 10 160 - 180 25-30

(500 g) lul 2
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Durata de gati-
. B Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incéilzire (min) °C) re/cogoere
(min)

Pandispanfara 1 forma rotunda din 10 160 - 170 25-30
grasimi (350 g)  aluminiu (diametru: 26

cm) la nivelul 1
Tort de clatite tava emailata pe nive- - 160 - 170 45 - 551)
(1500 g) ul 2
Pui, intreg (1.350  raftul cuptorului la ni- - 200 - 220 60-70
a) velul 2, tava de copt

pe nivelul 1
Pui, jumatate raftul cuptorului la ni- - 190 - 210 30-35
(1300 g) velul 3, tava de copt

pe nivelul 1
Cotlet de porc raftul cuptorului la ni- - 190 - 210 30-35
(600 g) velul 3, tava de copt

pe nivelul 1
Aluat de prajitura tava emailata pe nive- 20 230 - 250 10-15
(800 g) lul 2
Prajitura cu droj-  tava emailata pe nive- 10-15 170-180 25-35
die umpluta ul 2
(1200 g)
Pizza (1000 g)  tava emailata pe nive- 10-15 200 - 220 30-40

ul 2
Prajitura cu tava emailata pe nive- - 170-190 60-70
branza (2600 g) Iul 2
Aluat tarta cu tava emailata pe nive- 10-15 200 - 220 30-40
mere (1900 g) [ul 1
Prajitura de tava emailata pe nive- 10-15 170 - 180 55 - 652
Craciun (2400 g) lul 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda (dia- 10-15 220-230 40 - 50
(1000 g) metru: 26 cm) la nive-

ul 1
Péine tarane- 2 forme rotunde din 18%) 180 - 200 60-70
asca (750 + 750  aluminiu (diametru: 20
g) cm) la nivelul 1
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, alumini- 10 160 - 170 40-50
nesc (600 + 600  zate (lungime: 25 cm)
a) la nivelul 2
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, alumini- - 160 - 170 30-40
nesc - traditional ~ zate (lungime: 20 cm)
(600 + 600 g) la nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nive- 10-15 200-210 10-15
die (800 g) lul 2
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Durata de gati-
. B Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incéilzire (min) °C) re/cogoere
(min)

Rulada (500 g)  tava emailata pe nive- 10 150 - 170 15-20

ul 1
Bezele (400g)  tava emailata pe nive- - 100 - 120 40 - 50

ul 2
Prajitura sfarami- tava emailata pe nive- 10-15 180 - 190 25-35
cioasa (1500 g)  Iul3
Pandispan (600  tava emailata pe nive- 10 160- 170 25-35
9) lul 3
Prajitura cuunt  tava emailata pe nive- 10 180 - 200 20-25
(600 g) ul 2
1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.
11.5 Aer cald

Durata de « Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincélzire Tem?%r)atura coacere (minu-
(minute) te)

Patiserie (250  tava emailatd pe nivelul 3 10 150 - 160 20-30
9)
Patiserie (250 + tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
250 g) si3
Patiserie (250 + tava emailata pe nivelul 1, 10 150 - 160 30-35
250 + 250 g) 2si4
Prajitura tava emailata pe nivelul 2 10 150 - 160 30-40
scazuta (1000
9)
Prajitura tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 45 - 55
scazuta (1000 + i3
1000 g)
Prajitura tava emailata pe nivelul 1, 10 140 - 150 55-65
scazuta (1000 + 2si4
1000 + 1000 g)
Placinta cu me-  tava emailata pe nivelul 3 10 170- 180 40-50
re (2000 g)
Placinta cu me- 2 forme rotunde din alu- 10 170- 180 50 - 60
re (1200 + 1200  miniu (diametru: 20 cm)
a) pe nivelele 2 si 3
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 3 10 140 - 150 30-35

9)
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Durata de x Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire Tem?%r)atura coacere (minu-
(minute) te)

Prajiturele (500 tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
+500 g) si3
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 1, 10 150 - 160 25-30
+500+5009) 2si4
Pandispan fara 1 forma rotunda din alu- 10 150 - 160 30-40
grasimi (350 g)  miniu (diametru: 26 cm)

pe nivelul 3
Tort de clatite  tava emailata pe nivelul 3 - 150 - 160 40-501)
(1200 g)
Pui, intreg raftul cuptorului la nivelul - 170-190 50 - 60
(1400 g) 2, tava de copt pe nivelul

1
Cotlet de porc  raftul cuptorului la nivelul - 180 - 200 30-40
(600 g) 3, tava de copt pe nivelul

1
Aluat de praji-  tava emailata pe nivelul 2 15 230 - 250 10-15
tura (800 g)
Prajitura dospita tava emailata pe nivelul 3 20-30 160 - 170 20-30
umpluta (1200
9)
Pizza (1000 +  tava emailata pe nivelul 1 - 180 - 200 50 - 60
1000 g) si3
Prajitura cu tava emailata pe nivelul 2 - 150 - 170 60-70
branza (2600 g)
Aluat tarta cu tava emailata pe nivelul 3 15 180 - 200 30-40
mere (1900 g)
Préjitura de tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 170 50-602)
Craciun (2400
9)
Quiche Lorraine 1 forma rotunda (diame- 15 210-230 35-45
(1000 g) tru: 26 cm) pe nivelul 2
Paine tarane- 2 forme rotunde din alu- 1539) 180-190 50 - 60
asca (750 + 750 miniu (diametru: 20 cm)
a) pe nivelul 3
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- 10 150-170 40 - 50
manesc (600 +  miniu (diametru: 25 cm)
600 g) pe nivelul 2
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- - 160 - 170 30-40

manesc traditio-
nal (600 + 600
9)

miniu (diametru: 20 cm)
pe nivelul 2
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Durata de x Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire Tem?%r)atura coacere (minu-
(minute) te)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 3 10 180 - 200 10- 15
die (800 g)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 1 10 180 - 200 15-20
die (800 + 800  si3
9)
Rulada (500 g)  tava emailata pe nivelul 3 10 150-170 10-15
Bezele (400 g) tava emailaté pe nivelul 2 - 100- 120 50 - 60
Bezele (400 +  tava emailata pe nivelul 1 - 100- 120 55 - 65
400 g) si3
Bezele (400 +  tava emailaté pe nivelul 1, - 115-125 65-75
400 +400 g) 2si4
Prajitura sfara-  tava emailata pe nivelul 2 10 170- 180 20- 30
micioasa (1500
9)
Pandispan (600 tava emailata pe nivelul 2 10 150 - 170 20-30
9)
Prajitura cu unt  tava emailata pe nivelul 1 10 150 - 170 20-30
(600 + 600 g) si3
1) Dupa oprirea aparatului, Iasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 230 °C.
11.6 Gatit fortat cu aer cald
Aliment Tip tava si nivel  Durata de pre- Temperaturd  Durata de gatire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Patiserie (250 g) tava emailata la 10 140 - 150 20-30
nivel 3
Patiserie (250 +  tava emailata la 10 140 - 150 25-30
250 g) nivel 1si 3
Patiserie (250 +  tava emailata la 10 150 - 160 30-40
250 + 250 g) nivel 1,2 si 3
Prdjitura joasa  tava emailata la 10 150 - 160 30-35
(500 g) nivel 2
Prajitura joasa tava emailatd la 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 g) nivel 1si 3
Prajitura joasa tava emailata la 10 155 - 165 40 - 50
9)
Placinta dospita  tava emailata la 170- 180 40-50

cu mere (2000 g)

nivel 3
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Aliment Tip tava sinivel  Durata de pre- Temperaturd ~ Durata de gétire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)

Placinta cu mere 2 forme rotunde 165- 175 50 - 60
(1200 + 1200 g)  din aluminiu (dia-

metru: 20 cm) la

nivelul 2
Prajituri mici tava emailatd la 10 150 - 160 20-30
(500 g) nivel 2
Prajituri mici tava emailata la 10 150 - 160 30-40
(500 + 500 g) nivel 1 si 3
Préjituri mici tava emailata la 10 150 - 160 35-45
(500 +500 +500 nivel1,2si4 1
9) '
Pandispanfara 1 forma rotunda 10 150 - 160 20-30
grasimi (350 g)  din aluminiu (dia-

metru: 26 cm) la

nivelul 1
Tort de clatite tava emailatd la 150 - 160 30-352)
(1200 g) nivel 2
Pui, intreg (1300  gratarul cuptoru- 170-180 40 - 50
9) lui la nivelul 2,

tava de coacere

la nivelul 1
Friptura de porc  gratatul cuptoru- 170-180 45-50
(800 g) |ui la nivelul 2,

tava de coacere

la nivelul 1
Prajitura cu droj- tava emailata la 20-30 150 - 160 20-30
die umpluta nivel 2
(1200 g)
Pizza (1000 + tava emailata la 180 - 200 30-40
1000 g) nivel 1si 3
Pizza (1000 g)  tava emailatd la 190 - 200 25-35

nivel 2
Prajitura cu tava emailata la 160 - 170 40 - 50
branza (2600 g) nivel 1
Aluat tarta cu tava emailatd la 10-15 180 - 200 30-40
mere (1900 g) nivel 2
Prajitura de tava emailata la 10 150 - 160 35-402)
Créaciun (2400 g) nivel 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda 10-15 190 - 210 30-40
(1000 g) (diametru: 26

cm) la nivelul 2
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Aliment Tip tava si nivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Paine tarane- 2 forme rotunde 15-209) 160 - 170 40-50
asca (750 + 750  din aluminiu (dia-
9) metru: 20 cm) la
nivelul 1
Pandispan roma- 2 forme rotunde 10-15 155 - 165 40 - 50
nesc (600 + 600  din aluminiu (dia-
a) metru: 25 cm) la
nivelul 2
Pandispan roma- 2 forme rotunde 150 - 160 30-40
nesc - traditional  din aluminiu (dia-
(600 + 600 g) metru: 20 cm) la
nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailatd la 15 180 - 200 10-15
die (800 g) nivel 3
Gogosi cu droj-  tava emailata la 15 180 - 200 15-20
die (800 + 800 g) nivel 15i3
Rulada (500 g)  tava emailata la 10 150 - 160 15-25
nivel 3
Bezele (400g)  tava emailata la 110-120 30-40
nivel 2
Bezele (400 + tava emailata la 110-120 45 - 55
400 g) nivel 1si 3
Bezele (400 + tava emailata la 115-125 55 - 65
400 +400 g) nivel 1,2si4 1)
Prajitura sfarami- tava emailata la 160- 170 25-35
cioasa (1500 g)  nivel 3
Pandispan (600  tava emailata la 10 150 - 160 25-35
a) nivel 2
Prajitura cuunt  tava emailata la 10 160 - 170 25-35
(600 + 600 g) nivel 1si 3

1) Dupa ce este gata prajitura pe nivelul 4, scoateti-o si introduceti prajitura de pe nivelul 1. Lasati-o la copt

nca zece minute.

2) Dupa oprirea aparatului, Iasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.

11.7 Gatitul la caldura redusa

Aliment Tip tava si nivel Duratade pre-  Temperatura  Durata de gétire/
raft ncélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Patiserie (250 tava emailata pe 201 150 - 160 20-25
a) nivelul 2
Prajitura tava emailata pe 201 160 - 170 35-40

scazuta (500 g)

nivelul 2
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Aliment Tip tava si nivel Duratade pre-  Temperatura  Durata de gétire/
raft ncélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Pizza (1000 g)  tava emailata pe 201 200-210 30-40
nivelul 2
Rulada (500 g)  tava emailata pe 201 160 - 170 20-30
nivelul 2
Bezele (400 g)  tava emailata pe 101 110- 120 50 - 60
nivelul 2
Pandispan (600 tava emailata pe 201 160 - 170 25-30
9) nivelul 2
Prajitura cuunt  tava emailata pe 201 160 - 170 25-30
(600 g) nivelul 2
Pui, intreg pe raftul cuptorului 220 -230 45 - 55
(1.200 g) la nivelul 2 2)
1) Aduceti butonul de temperatura la 250 °C.
2) Puneti o tava de copt pe nivelul 1 al cuptorului, sub raft.
11.8 Gatire intensiva -gratar turbo
. . Durata de pre- Temperatura ~ Durata de gétire/
gi=n Nivelraft 4 cxizire (minute) (°C) coacere (minute)
Paine prajita 3 10 230 3-5
(500 g)
Pui, jumatate 2 - 200 25+ 25
(1200 g)
Cotlet friptura de 2 - 230 20+20
porc (500 g)
11.9 Functia pizza
Durata de
Durata de = e
Aliment Tip tava si nivel raft preincélzire Temg%atura FALIE
(minute) () eles
(minute)
Placinta cu mere 2 forme rotunde din aluminiu - 170- 180 50 - 60
(1200 +1200g)  (diametru: 20 cm) la nivelul 2
Pui, intreg (1400  nivelul 2 - 165- 175 55 - 65
9)
Pui, jumatate nivelul 2 - 165-175 30-35
(1350 g)
Pizza (1000 + tava emailata sau din aluminiu - 180 - 200 30
1000 g) la nivel 1512 1)
Pizza (1000 g) tava emailata la nivel 2 - 190 - 200 25-35
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Durata de
Durata de = o
Aliment Tip tava si nivel raft preincélzire Teme%ratura FALIE
(minute) (C) goacere
(minute)
Quiche Lorraine  nivelul 2 10-15 210 - 220 20-30

(1000 g)

1) Dupa 20 de minute, schimbati intre ele tavile de pe niveluri.

12. CUPTOR - INGRUJIREA S| CURATAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

+ Curatati partea din fata a aparatului cu o
carpa moale, inmuiata in apa calda si un
agent de curatare.

+ Pentru a curata suprafetele metalice, folositi
un agent de curatare obisnuit

+ Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare utili-
zare. In acest mod puteti indeparta mai usor
murdaria, care nu se va arde.

12.1 Suport pentru raft

« Indepértati murdéria rezistents cu produse
speciale de curatat cuptorul.

+ Curatati toate accesoriile cuptorului (cu o
carpa moale, cu apa calda si un agent de
curatare) dupa fiecare utilizare, apoi lasati-le
sa se usuce.

+ Daca aveti accesorii neaderente, nu le curatati
cu agenti agresivi, obiecte ascutite sau prin
spalare in masina de spalat vase. In acest
mod se poate distruge stratul antiaderent!

Pentru a curata peretii laterali puteti scoate su-
portul gratarelor.
Scoaterea suportului gratarelor

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
raft si indepartati-o de peretele lateral.

2. Trageti suportul raftului din spatele peretelui

lateral si scoateti-I.

Instalarea suportului raftului

Instalati suportul raftului in ordine inversa fata de
scoatere.

12.2 Peretii catalitici

Peretii cu acoperire catalitica se curata automat.
Acestia absorb grasimea care se colecteaza pe
pereti in timpul functionarii cuptorului.

Pentru a ajuta acest proces de autocurafire,
Tncalzifi in mod regulat cuptorul fara alimente:

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Inchideti usa.

Setati o functie a cuptorului.

5. Setati temperatura cuptorului la 250 °C si
apoi lasati cuptorul sa functioneze timp de 1
ora.

8. Curatati cavitatea cuptorului cu un burete
moale si umed.

& ATENTIE

Nu incercati sa curatati suprafetele ca-
talitice cu sprayuri pentru cuptor, sub-
stante de curatare abrazive, sapun sau
alti agenti de curatare. Acestia pot dete-
riora suprafata catalitica.



(i)

Decolorarea suprafetei catalitice nu are
niciun efect asupra proprietatilor de au-
to-curatare.

12.3 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de sticla monta-

te suprapus. Pentru a usura curatarea cuptorului,

usa poate fi demontata.

AN

AVERTIZARE

Usa cuptorului se poate inchide daca
ncercati sa scoateti panoul de sticla in-
terior cand usa este inca asamblata.
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& AVERTIZARE

Verificati daca panourile de sticla sunt
reci, inainte de a curata sticla usii.
Exista riscul de spargere a sticlei.

& AVERTIZARE

Cand panourile de sticla ale usii sunt
deteriorate sau au zgarieturi, sticla devi-
ne slaba si se poate sparge. Pentru a
preveni acest lucru, trebuie sa le inlo-
cuiti. Pentru instructiuni suplimentare,
contactati centrul de service local.

Scoaterea usii cuptorului si a panoului de sticla

1.

2.

Deschideti complet usa si tineti cele doua
balamale.

Ridicati si rotiti parghiile de pe cele doua
balamale.
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3.

Inchideti usa cuptorului pana la prima pozi-
tie de deschidere (jumatate). Dupa aceea,
impingeti-o si scoateti-o din locas.

Puneti usa pe o suprafata stabila protejata
de o laveta moale. Folositi o surubelnita
pentru a scoate cele 2 suruburi din partea
de jos a usii.

& Nu pierdeti suruburile.

Pentru deschiderea usii interioare utilizati o
spatula din lemn, plastic sau material simi-
lar. Tineti usa exterioara si impingeti usa in-
terioard in sus.

Ridicati usa interioara.

Curatati interiorul usi.

Curatati panoul de sticla cu apa calda si sapun.
Uscati cu grija.

& AVERTIZARE

Curatati panoul de sticla doar cu apa
calda si sapun. Agentii de curatare
abrazivi, substantele pentru inlaturarea
petelor si obiectele ascutite (de exem-
plu cutite sau raclete) pot deteriora sti-
cla.
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Introducerea usii cuptorului si a panoului de sticla

Dupa finalizarea procesului de curatare, montati
usa cuptorului. Pentru a face acest lucru, parcur-
geti etapele in sens invers.

12.4 Scoaterea sertarului

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru
curatare.

1.

Trageti sertarul in afara pana cand se
opreste.

2. Ridicati putin sertarul si scoateti-l de pe ghi-
dajele de sprijin.

Introducerea sertarului

1. Asezati sertarul pe ghidajele de sprijin. Asi-
gurati-va ca dispozitivele de cuplare se fi-
xeaza corect pe ghidaje.

2. Coboréti sertarul la orizontala si impingeti-I

AN

nduntru.

AVERTIZARE

Cand utilizati cuptorul, se poate acumu-
la caldura in sertar. Nu pastrati in inte-
rior obiecte inflamabile (de exemplu
precum materiale de curatat, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
agenti de curatare etc.).

12.5 Becul cuptorului

AN

AN

AVERTIZARE

Aveti grija cand schimbati becul cupto-

rului. Deconectati intotdeauna aparatul

de la alimentare inainte de a inlocui be-
cul. Exista pericol de electrocutare.

AVERTIZARE

Becurile cu filament din acest aparat
sunt becuri speciale utilizate numai la
aparatele electrocasnice. Nu le utilizati
pentru a ilumina camere sau zone din
casa. Daca trebuie sa inlocuiti un bec,
becul de schimb trebuie sa fie de
aceeasi putere si dedicat pentru utiliza-
rea in aparatele electrocasnice.

Tnainte de a schimba becul cuptorului;

Dezactivati aparatul.

Decuplati sigurantele din tablou sau dezacti-
vati intrerupatorul.

Puneti o laveta pe fundul cuptorului. Acest lu-
cru ajuta la protejarea becului si a capacului
de sticla.

Tnlocuirea becului cuptorului:

1.

Localizati capacul de sticla al becului din
spatele cavitatii.

Rotiti capacul de sticla al becului la stanga
si scoateti-I.

Curatati capacul de sticla.

Tnlocuiti becul cuptorului cu un alt bec co-
respunzator, rezistent la o temperatura de
300 °C.

Folositi doar un bec de cuptor de acelasi tip
cu becul inlocuit. Trebuie sa fie de aceeasi

putere si dedicat pentru utilizarea in apara-
tele electrocasnice.
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4. Instalati capacul de sticla.

13. CE TREBUIE FACUT DACA...

Problem Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste. Cuptorul nu este activat.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incélzeste. Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Nu au fost efectuate setarile
necesare.

Cuptorul nu se incélzeste.

Verificati setarile.

Cuptorul nu se incalzeste. Siguranta din tabloul de sigu-

rante este decuplata.

Verificati siguranta. Daca si-
guranta declanseaza mai mult
decat o data, adresati-va unui
electrician calificat.

Becul cuptorului nu functio-
neaza.

Becul cuptorului este defect.

Tnlocuiti becul cuptorului.

Aburul si condensul se depun
pe alimente si in interiorul
cuptorului.

Ali lasat vasul cu mancare
prea mult timp Tn cuptor.

Nu Iasati vasele cu mancare
in cuptor mai mult de 15-20
minute dupa terminarea gati-
tului.

Afisajul indica ,12.00” si
,LED".

Este intrerupt curentul.

Setati ceasul.

Indicatorul caldurii reziduale
nu se aprinde.

Zona de gatit nu este fierbinte
pentru ca este utilizatd numai
0 perioada scurté de timp.

Daca zona de gatit a functio-
nat suficient de mult pentru a
fi fierbinte, contactati centrul
de service.

Daca nu puteti gasi singur o solutie problemei,
contactati dealerul sau centrul de service.

Datele necesare centrului de service se gasesc
pe placuta cu date tehnice. Aceasta este ampla-

sata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:
Model (MOD.)

PNC (codul numeric al produsului)
Numarul de serie (S-N.)

14. INSTALAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.
14.1 Amplasarea aparatului

Puteti instala aparatul independent, cu dulapuri
pe una sau ambele laturi si pe colt.
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Dimensiuni

Latime 500 mm
Adancime 600 mm
Putere electrica tota- 9135 W

la

Tensiune 230V
Frecventa 50 Hz

Distanfe minime

Dimensiuni mm
A 690
B 150
14.2 Date tehnice
Dimensiuni
Tnaltime 858 mm

14.4 Protectie la inclinare

14.3 Aducerea la nivel

Pentru a aduce suprafata superioara a aparatului
la acelasi nivel cu celelalte suprafete, utilizati pi-

cioarele din partea inferioara a aparatului.

& AVERTIZARE

Instalarea protectiei la inclinare este

obligatorie. Montati protectia la inclinare

pentru a impiedica caderea aparatului

cand este incarcat incorect.

& AVERTIZARE

Aparatul dvs. are simbolul afisat in ima-
gine (daca este cazul) pentru a va rea-
minti despre instalare protectiei anti-in-

clinare.

& Protectia la inclinare se va instala la

inaltimea corecta.
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Instalarea proteciei la inclinare

1. Setati inaltimea si zona corecta pentru apa-
rat inainte de a prinde protectia la inclinare.

2. Suprafata din spatele aparatului trebuie sa
fie neteda.

3. Montati protectia la inclinare cu 317-322
mm mai jos fata de suprafata superioara a
aparatului si la 80-85 mm fata de latura apa-
ratului in orificiul circular pe un colier. Fixati-
| cu suruburi de un material solid sau utilizati
o consolidare adecvata (perete).

4.  Orificiul se gaseste pe partea stanga in spa-
tele aparatului. Consultati imaginea.

5. Daca ati modificat dimensiunile aragazului,
trebuie sa aliniati corect dispozitivul anti-
rasturnare.

A Daca distanta dintre dulapurile de
bucatarie este mai mare decét latimea
aparatului, trebuie sa reglati distantele

laterale pentru a centra aparatul.

14.5 Conectarea la alimentarea
electrica

@ Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul "Informatii privind sigu-

ranta".

Acest aparat nu este livrat cu stecher si cablu de

alimentare electrica.
Tipul de cablu utilizabil: H05 RR-F de grosime
adecvata.

& AVERTIZARE

Inainte de a conecta cablul de alimenta-
re la terminal, masurati tensiunea dintre
fazele retelei de alimentare cu curent a
casei.
Dupa aceea, consultati eticheta de co-
nectare din spatele aparatului pentru a
face instalarea electrica corecta
Daca urmati pasii in aceasta ordine veti
evita erorile de instalare si deteriorarea
componentelor electrice ale aparatului.

@ Cablul de alimentare electrica nu tre-
buie sa atinga partea aparatului indicata
in imaginea ilustrata.

Reciclati materialele marcate cu simbolul .

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane
si la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

15. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate
cu acest simbol EX impreuna cu deseurile
menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului
dvs.
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