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Informatii privind siguranta

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producéatorul nu este responsabil daca in-
stalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si dau-
ne. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pen-
tru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

/\ Avertizare Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.

+ Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru sigu-
ranta lor.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indeména copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci
cand acesta este in functiune sau cand se raceste. Componen-
tele accesibile sunt fierbinti.

 Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va
recomandam sa-| activati.

« Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.
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Aspecte generale privind siguranta

Aparatul si partile accesibile ale acestuia devin fierbinti pe du-
rata utilizarii. Nu atingeti elementele de incalzire.

A nu se folosi aparatul prin intermediul unui cronometru extern
sau cu un sistem telecomandat separat.

Gatirea neasistata la plita folosind grasimi sau ulei poate fi pe-
riculoasa si poate provoca un incendiu.

Nu incercati niciodata sa stingeti focul cu apa. Opriti aparatul gi
acoperiti flacara cu un capac sau cu o patura anti-incendiu.

Nu depozitati nimic pe suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata apara-
tul.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile gi capa-
cele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se pot infier-
banta.

Stergeti toate resturile varsate pe capac inainte de deschidere.
Lasati suprafata plitei sa se raceasca inainte de a inchide ca-
pacul.

Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla ugii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

/AN Instructiuni privind siguranta

Instalarea » Respectati distantele minime fata de alte
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aparate si corpuri de mobilier.

+ Verificati daca aparatul este instalat avand
in jurul sdu structuri de siguranta.

Avertizare Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest aparat.

Indepartati toate ambalajele. « Laturile aparatului trebuie s& ramana in
Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati apropierea altor aparate sau unitati cu

sau utilizati. aceeasi inaltime.

Respectati instructiunile de instalare furni- * Nu instalati aparatul pe o platforma.

zate Tmpreuna cu aparatul. + Nu asezati aparatul 1ang& o us& sau sub o
Procedati cu atentie sporita atunci cand fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe apa-
mutati aparatul deoarece acesta este greu. rat nu vor cadea atunci cand usa sau fe-
Purtati intotdeauna méanusi de protectie. reastra va fi deschisa.

Nu trageti aparatul de méaner.



Conexiunea la reteaua electrica

Avertizare Risc de incendiu si de
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie realizate
de catre un electrician calificat.

Aparatul trebuie legat la impamantare.

Verificati daca informatiile de natura elec-
trica, specificate pe placuta cu datele tehni-
ce, corespund sursei de tensiune. Daca nu,
contactati un electrician.

Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

Nu folositi adaptoare cu cai multiple si ca-
bluri prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Contactati centrul de service sau un electri-
cian pentru a schimba un cablu de alimen-
tare deteriorat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa intre Tn contact cu usa aparatului, in
special atunci cand usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
fncat sa nu permita scoaterea ei fara folosi-
rea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare. Asigura-
ti-va ca priza poate fi accesata dupa insta-
lare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intot-
deauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecva-
te: intrerupé&toare pentru protectia liniei, si-
gurante fuzibile (sigurantele cu surub tre-
buie scoase din suport), mecanisme de de-
cuplare pentru scurgeri de curent si contac-
toare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care va permite
sa deconectati aparatul de la retea la toti

polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o

deschidere intre contacte de cel putin 3
mm.

Racordul la gaz

» Toate racordurile la gaz trebuie realizate
de catre o persoana calificata.

+ Verificati daca aerul circula in jurul aparatu-
lui.

+ Informatiile despre alimentarea cu gaz se
gasesc pe placuta de date tehnice.

+ Acest aparat nu este conectat la un dispo-
zitiv care sa evacueze produsele rezultate
in urma combustiei. Aparatul se racor-
deaza in conformitate cu reglementarile in
vigoare privind instalarea. Acordati o deo-
sebitd atentie la aspectele referitoare la o
ventilatie adecvata.

Utilizarea

Avertizare Risc de vatamare, arsuri sau
de electrocutare.

+ Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Nu blocati fantele de ventilatie.

» Nu |&sati aparatul nesupravegheat in tim-
pul functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupé fiecare intrebuin-
tare.

+ Aparatul devine fierbinte n interior pe dura-
ta functionarii. Nu atingeti elementele de
incalzire care sunt Tn aparat. Folositi intot-
deauna manusi de protectie pentru a scoa-
te sau a pune in cuptor accesorii sau vase.

+ Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Este posibila emisia de aer fier-
binte.

» Nu actionati aparatul avand méainile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

+ Tineti intotdeauna inchisé uga aparatului
atunci cand acesta este in functiune.

* Nu puneti tacdmuri sau capace de oale pe
zonele de gétit. Acestea devin fierbinti.

+ Dupa utilizare, opriti zona de gatit.
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* Nu utilizati aparatul ca suprafaté de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Asigurati o buna ventilare a camerei in ca-
re aparatul este instalat.

+ Folositi doar vase stabile cu forma corecta
si diametrul mai mare decét dimensiunile
arzatoarelor.

+ Cand rotiti brusc butonul de la pozitia de
maxim la cea de minim asigurati-va ca
flacara nu se stinge.

» Pozitionati vasele central pe inele sinu le
lasati sa iasa in afara marginii suprafetei
de gatit.

+ Utilizati doar accesoriile furnizate impreuna
cu aparatul.

+ Nu instalati adaptoare de flacaréa pe
arzator.

Avertizare Pericol de explozie sau
incendiu.

+ Grasimile si uleiul, atunci cand sunt incalzi-
te, pot elibera vapori inflamabili. Tineti
flacarile sau obiectele incalzite departe de
grasimi si uleiuri atunci cand gatiti.

+ Vaporii pe care fi elibereaza uleiul foarte
fierbinte pot sa se aprinda spontan.

+ Uleiul folosit, care contine resturi de man-
care, poate lua foc la temperaturi mai mici
fata de uleiul care este utilizat pentru prima
data.

 Produsele inflamabile sau obiectele umezi-
te cu produse inflamabile nu trebuie intro-
duse Tn aparat, nici puse adiacent sau dea-
supra acestuia.

* Nu lasati scanteile sau flacérile deschise
sa intre Tn contact cu aparatul atunci cand
deschideti uga.

+ Deschideti uga aparatului cu atentie. Utili-
zarea unor ingrediente cu continut de al-
cool poate determina prezenta aburilor de
alcool in aer.

Avertizare Pericol de deteriorare a
aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau decolo-
rarea emailului:
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— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.

nu puneti folie din aluminiu direct pe ba-
za aparatului.

nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
nu tineti vase umede si alimente in inte-
rior dupa incheierea gatirii.

procedati cu atentie la demontarea sau
instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului nu are niciun efect
asupra functiondrii aparatului. Nu este un
defect in ceea ce priveste garantia legala.
Pentru prajituri moi utilizati o tava de copt
adanca. Sucurile de fructe lasa pete care
pot fi permanente.

Nu tineti vase pe panoul de comanda.

Nu permiteti evaporarea completa a lichi-
dului din vase.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat. Su-
prafata poate fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale
pe ele sau fara vase.

Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.

Vasele realizate din font&, aluminiu sau cu
bazele deteriorate pot zgéria suprafata vi-
troceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte atunci cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

Capac

Nu modificati specificatiile acestui capac.
Curatati capacul la intervale regulate.

* Nu deschideti capacul cand exista lichide

varsate pe suprafata.

Tnainte de a inchide capacul stingeti toate
arzatoarele.

Nu inchideti capacul pana cand plita si
cuptorul nu se racesc complet.

Capacele de sticla se pot sparge cand sunt
incalzite (daca este aplicabil).



Avertizare Montati mijloace de
stabilizare pentru a impiedica inclinarea
aparatului. Consultati capitolul Instalarea.

ingrijirea si curatarea

Avertizare Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a curata aparatul, deconectatj-|
si scoateti stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista ris-
cul de spargere a panourilor vitrate.

. inlocuit,i imediat panourile vitrate ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de Service.

 Atentie cand scoateti usa aparatului.
Aceasta este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o lavetd moale umeda.

Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi
sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, res-
pectati instructiunile de siguranta de pe
ambalaj.

Nu curatati emailul catalitic (daca este ca-
zul) cu nici un tip de detergent.

Nu curatati arztoarele in masina de spélat
vase.

Bec interior

Tipul de bec sau de lampa cu halogen utili-
zat pentru acest aparat este destinat exclu-
siv aparatelor electrocasnice. Nu 1l utilizati
n alte scopuri.

& Avertizare Risc de electrocutare.

Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare electrica Tnainte de a nlocui be-
cul.

Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.

Aruncarea la gunoi

Avertizare Risc de ranire sau de
sufocare.

Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare.

Taiati cablul electric si indepértati-l.
Scoateti dispozitivul de blocare a usii pen-

tru a preveni inchiderea copiilor sau a ani-
malelor de companie in aparat.

Service

Contactati centrul de service pentru repara-
rea aparatului. V& recomandam sa utilizati
doar piese de schimb originale.
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Descrierea produsului

Prezentare generala

Panoul de comanda

Butoane pentru plitd

Buton pentru cronometru

Buton temperatura cuptor
Indicator temperatura

n Buton pentru functiile cuptorului
Element incélzire

IF} Bec cuptor

n Ventilator

m—p— A Plicuta cu date tehnice
/= =\ Nivelurile raftului
( )

— =

@)
@
=

Arzétor auxiliar
Arzator semi-rapid
Arzator semi-rapid

( ) O Arzator rapid
‘- |

Accesoriile Sub cuptor se afla compartimentul de de-

« Gratarul cuptorului pozitare.
Pentru veseld, forme pentru prajituri, friptu- Pentru a utiliza compartimentul, ridicati usa
ri. frontalé situata in partea inferioara, apoi

- Tava de copt plata trageti-o in jos.
Pentru prajituri si fursecuri. /\\ Avertizare Compartimentul de

+ Tava de coacere plata aluminizata depozitare poate deveni fierbinte in
Pentru prajituri si fursecuri. timpul functionarii aparatului.

+ Compartiment de pastrare
www.zanussi.com 7



inainte de prima utilizare

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.

Atentie Pentru a deschide usa
cuptorului, apucati intotdeauna de
mijlocul ménerului.

Prima curatare
+ Scoateti toate componentele aparatului.
+ Curatati aparatul inainte de prima utilizare.

Atentie Nu utilizati agenti de curatare
abrazivi! Ace§tiq pot deteriora suprafata.
Consultati capitolul "Ingrijirea si curatarea".

Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasi-
mile ramase.

Plita - Utilizarea zilnica

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.

Aprinderea arzatorului

Avertizare Procedati cu atentie cand

utilizati flacara deschisa in bucatarie.
Producatorul nu fsi asuma nicio
responsabilitate Tn cazul utilizarii
necorespunzatoare a flacarii.

Aprindeti intotdeauna arzatorul inainte
de a pune vase deasupra lui.

Pentru a aprinde arzatorul:

1. Apasati complet butonul arz&torului nece-
sar si rotiti-l la pozitia maxima. ¢ Cand
apasati butonul, generatorul de scanteie
porneste automat.

2. Tineti apasat butonul de comanda aproxi-
mativ 10 secunde. Astfel se permite
incalzirea termocuplului. In caz contrar,
alimentarea cu gaz se intrerupe.

3. Dupa ce flacara este constanta, o puteti
ajusta.

Setati functia & si temperatura maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp de 45
de minute.

3. Setati functia [T] . Temperatura maxima
pentru aceasta functie este de 210 °C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 15
de minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decéat de

obicei. Aparatul poate emite un miros si fum.

Acest lucru este normal. Aerisiti bine incape-

rea.

Tn cazul in care arzatorul nu se aprinde
dupa cateva incercari, verificati pozitiile
corecte ale coroanei si capacului arzatorului.

bR
4E
’_E
S )m

Capac arzitor
Coroand arzitor
Bujie de aprindere
Termocuplu

Avertizare Nu tineti apasat butonul de
control mai mult de 15 secunde.
Daca arzatorul nu se aprinde nici dupa 15
secunde, eliberati butonul de control, rotiti-I
pe pozitia "oprit" i incercati sa aprindeti din
nou arzatorul dupé ce a trecut cel putin 1
minut.
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Important Puteti aprinde arzatorul fara
dispozitivul electric (de exemplu in cazul in
care nu exista curent electric in bucatarie).
Pentru a face acest lucru, puneti o flacara
langa arzator, apasati butonul de control
respectiv i rotiti-l in sens antiorar la pozitia
maxima de eliberare a gazului.

Daca arzatorul se stinge din intdmplare,

rotiti butonul de control pe pozitia "off"
(oprit) si incercati sa aprindeti arzatorul din
nou dupa cel putin 1 minut.

Plita - Recomandari ajutatoare

Economia de energie

» Pe cét posibil, acoperiti intotdeauna vasele
Cu capace.

+ Cand lichidul incepe sa fiarba, reduceti in-
tensitatea flacarii astfel incat lichidul sa
fiarba linigtit.

Avertizare Folositi oale si cratite cu
dimensiunea bazei corespunzatoare cu
dimensiunea arzatorului.

Nu utilizati vase de gatit care depasesc

marginile plitei.

Plita - ingrijirea si curatarea

& Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.

/\ Avertizare inainte de curatare, oprii
aparatul si 1asati-I sa se raceasca.

/\\ Avertizare Din motive de siguranta, nu
curatati aparatul cu un sistem de curatat
cu aburi sau cu presiune mare.

Avertizare Nu utilizati substante de

curatare abrazive, bureti din s&rma sau
substante acide, deoarece pot deteriora
aparatul.

+ Pentru a curata piesele emailate, capacul
i coroana arzatorului, spalati-le cu apa
calda si sapun.
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Generatorul de scantei poate porni auto-

mat in momentul in care porniti sursa de
curent, dupa instalare sau dupa o pana de
curent. Acest lucru este normal.

Stingerea arzatorului
Pentru a stinge flacara, rotiti butonul pe sim-
bolul | .

Avertizare Micsorati intotdeauna flacara
sau opriti-o Tnainte de a lua vasele de pe
arzator.

m Diametre vase de gatit

Rapid 160 - 220 mm
Semi-rapid 140 - 220 mm
Auxiliar 120 - 180 mm

Folositi vase de gatit cu partea inferioara cat
mai groasa si plata.

+ Spalati piesele din otel inoxidabil cu apa,
iar apoi uscati-le cu o laveta moale.

» Suporturile pentru vase nu sunt adecvate
pentru spalarea automata; acestea trebuie
spalate manual.

 Asigurati-va ca agezati corect suporturile
pentru vase dupa ce le-ati curatat.

* Pentru o functionare corecta a arzatoare-
lor, asigurati-va ca bratele suporturilor pen-
tru vase se afla in centrul arzatorului.

* Pentru a preveni deteriorarea suprafetei
plitei, procedati cu atentie cand reageza-
ti suporturile pentru vase.

Dupa curétare, uscati aparatul cu o carpa

moale.



Cuptor- Utilizarea zilnica

Avertizare Consultati capitolele privind

Siguranta.

Activarea si dezactivarea aparatului

Pentru a preveni deteriorarea termostatului
cuptorului datorita supra-incalzirii extreme,
cuptorul are un termostat de siguranta care
ntrerupe alimentarea. Tn momentul in care

1. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului temperatura scade, cuptorul porneste din nou
pe o functie de gatit. automat.

2. Rotiti butonul pentru temperatura la o va- Avertizare Termostatul de siguranta
loare a temperaturii. actioneaza doar daca termostatul

Cand temperatura aparatului creste, se cuptorului nu functioneaza corect. Cand

aprinde indicatorul de temperatura.

acest lucru se intdmpla, temperatura

3. Pentru dezactivarea aparatului, rofiti bu- | cuptorului este foarte mare si se poate arde
tonul pentru functiile cuptorului si butonul | toata mancarea. Trebuie sa sunati imediat la

pentru temperatura in pozitia Oprit.

Termostatul de siguranta

service pentru a inlocui termostatul
cuptorului.

Termostatul de siguranta este un intre-
rupator termic incorporat in termostatul
de functionare.

Functiile cuptorului

0

Yy

«
<4
<4

10

Pozitia Oprit

Caldura de sus + jos

Gratar complet

Element de incalzire inferior

Gatit fortat cu aer cald

Pizza economic

Aparatul este oprit.

Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului.
Elementele de incalzire aflate sus si jos functioneaza in
acelasi timp.

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati
mari. Pentru a face paine prajita. Functioneaza tot grata-
rul.

& Avertizare Temperatura maxima pentru aceasta
functie este de 210 °C.

Pentru a coace prajituri cu baza crocanta sau tare. Func-
tioneaza doar elementul de incalzire de jos.

Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi tempera-
tura de gatire, pe mai mult de un raft, fara transfer de
aroma.

Pentru a face pizza, quiche sau placinta. Gratarul si ele-
mentul inferior furnizeaza caldura directa si ventilatorul
asigura circulatia aerului fierbinte pentru a gati garniturile
pentru pizza sau umplutura din placinta.

Avertizare Temperatura maxima pentru aceasta
functie este de 210 °C.
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Ceasul avertizor

Utilizati-I pentru a regla o numaratoare in-
versa.

Mai intéi rotiti butonul de control al ceasului
avertizor (vedeti "Descrierea produsului®) in
sens orar cat de mult posibil. Apoi rotiti-l ina-

Montarea tavii de coacere

7

Cuptor - Recomandari ajutatoare

Atentie Pentru prajituri foarte umede
utilizati o tava de copt adanca. Sucul
fructelor poate pata ireversibil smaltul.

» Aparatul are patru niveluri pentru rafturi.
Numaérati nivelurile rafturilor din partea de
jos a podelei aparatului.

+ Puteti gati diferite feluri de mancare pe
doua niveluri in acelasi timp. Puneti rafturi-
le pe nivelurile 1 si 3.

» Umezeala poate produce condens in apa-
rat sau pe sticla usii. Acest lucru este nor-
mal. Utilizatorul trebuie sa se indeparteze
intotdeauna de aparat atunci cand deschi-

de usa aparatului pe durata gatirii. Pentru a

reduce condensul, |asati aparatul sa func-

tioneze timp de 10 minute Tnainte de gatire.

+ Stergeti umezeala dupa fiecare utilizare a
aparatului.

» Nu puneti obiecte direct pe podeaua apara-

tului si nu acoperiti componentele cu folie
din aluminiu atunci cand gatiti. In caz con-
trar este posibila modificarea rezultatelor

obtinute si deteriorarea stratului de email.
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poi la valoarea perioadei de timp necesare.
Se aude un semnal dupa ce a trecut interva-
lul de timp.

Aceasta functie nu are nicio influenta asu-
pra functionarii cuptorului.

Puneti tava in centrul cuptorului, intre perete-
le frontal si cel posterior. Astfel caldura va
putea circula in fata si in spatele tavii. Tava
trebuie pozitionata ca in imagine, cu partea
inclinata Tn spate.

Avertizare Nu impingeti tava pana in

peretele posterior al cuptorului. In caz
contrar, circulatia aerului cald in jurul tavii va
fi impiedicata. Este posibil ca alimentele sa
se arda, in special in partea din spate a cup-
torului.

Coacerea prajiturilor

» Cea mai buna temperatura pentru coace-
rea prajiturilor este intre 150°C si 200°C

* Preincélziti cuptorul timp de circa 10 minu-
te Tnainte de coacere.

* Nu deschideti ugsa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in ace-
lasi timp, lasati un nivel liber pentru raft in-
tre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

+ Nu gatiti bucati de carne mai mici de 1 kg.
Gatirea unor bucati prea mici face carnea
prea uscata.

* Pentru a pastra carnea rosie bine facuta la
exterior si suculenta la interior, setati tem-
peratura intre 200°C-250°C.

* Pentru carnea alba, pui si peste, setati
temperatura intre 150°C-175°C.

« Utilizati o tava de scurgere pentru alimen-
tele foarte grase pentru a evita petele pe
cuptor care pot fi permanente.
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+ Lasati carnea aproximativ 15 minute Tnain-
te de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
scurga afara.

» Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum Tn cuptor pe durata frigerii, adaugati
putind apa in tava de scurgere. Pentru a
preveni condensarea fumului, adaugati apa
de fiecare data dupa ce se usuca.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

Durate de gatit
Duratele de gatit depind de tipul de alimente,

de consistenta si volumul lor.

Cilduri de sus + jos &

Durata de gati-
- S Durata de pre- Temperatura
Tip tava si nivel raft o ; o re/coacere
incalzire (min) (°C) (min)

Patiserie (250 g) tava emailata pe nivelul - 150 25-30

3
Prajitura joasa tava emailata pe nivelul 10 160 - 170 30-35
(1000 g) 2
Placinta dospita cu tava emailata pe nivelul - 170 - 190 40 - 50
mere (2000 g) 3
Placinta cu mere 2 forme rotunde din alu- 15 180 - 200 50 - 60
(1200+1200 g) miniu (diametru: 20 cm)

la nivelul 1
Prajituri mici (500  tava emailata pe nivelul 10 160 - 180 25-30
9) 2
Pandispan fara 1 forma rotunda din alu- 10 160 - 170 25-30
grasimi (350 g) miniu (diametru: 26 cm)

la nivelul 1
Tort de clatite tava emailata pe nivelul - 160 - 170 45 - 551)
(1500 g) 2
Pui, intreg (1.350 raftul cuptorului la nivelul - 200 - 220 60 -70
9) 2, tava de copt pe nivelul

1
Pui, jumatate raftul cuptorului la nivelul - 190 - 210 30-35
(1300 g) 3, tava de copt pe nivelul

1
Cotlet de porc raftul cuptorului la nivelul - 190 - 210 30-35
(600 g) 3, tava de copt pe nivelul

1
Aluat de prajitura tava emailata pe nivelul 20 230 - 250 10-15
(800 g) 2
Prajitura cu drojdie tava emailata pe nivelul 10-15 170 - 180 25-35

umpluta (1200 g)

12
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Tip tava si nivel raft

Durata de pre-
incalzire (min)

Temperatura

(°C)

Durata de gati-
re/coacere
(min)

Pizza (1000 g)

Prajitura cu branza

(2600 g)

Aluat tarta cu mere

(1900 g)
Prajitura de
Craciun (2400 g)

Quiche Lorraine
(1000 g)

Paine taraneasca
(750 + 750 g)

Pandispan roma-

nesc (600 + 600 g)

Pandigpan roma-
nesc - traditional
(600 + 600 g)

Gogosi cu drojdie
(800 g)

Rulada (500 g)

Bezele (400 g)

Prajitura sfarami-
cioasa (1500 g)

Pandispan (600 g)

Prajitura cu unt
(600 g)

tava emailata pe nivelul

tava emailata pe nivelul
2

tava emailata pe nivelul
1

tava emailata pe nivelul
2

1 forma rotunda (diame-
tru: 26 cm) la nivelul 1

2 forme rotunde din alu-
miniu (diametru: 20 cm)
la nivelul 1

2 tavi rotunde, alumini-
zate (lungime: 25 cm) la
nivelul 2

2 tavi rotunde, alumini-
zate (lungime: 20 cm) la
nivelul 2

tava emailata pe nivelul
2

tava emailata pe nivelul
1

tava emailata pe nivelul
2

tava emailata pe nivelul
3

tava emailata pe nivelul
3

tava emailata pe nivelul
2

10-15

10-15
10-15
10-15

183)

10

10-15

10

10-15
10

10

1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.

2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.

3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.

Gtit fortat cu aer cald &

Tip tava si nivel Durata de pre- Temperaturé (°C) Durata de gatire/
raft incalzire (mmute) coacere (minute)

Patiserie (250 g)

Patiserie (250 +
250 g)

www.zanussi.com

tava emailata la ni-
vel 3

tava emailata la ni-
vel 1si3

10

200 - 220

170-190

200 - 220

170-180

220 - 230

180 - 200

160-170

160 - 170

200-210

150-170

100 - 120

180 - 190

160 - 170

180 - 200

140 - 150

140 - 150

30-40
60 - 70
30 - 40

55 - 652)
40 - 50

60 - 70

40-50

30 -40

10-15
15-20
40 - 50
25-35
25-35

20-25

20-30

25-30

13



Tip tava si nivel Durata de pre- Temperaturs (°C) Durata de gatire/
raft incalzire (mlnute) coacere (minute)

Patiserie (250 +
250 + 250 g)

Prajitura joasa
(500 g)

Prajitura joasa
(500 + 500 g)
Prajitura joasa
(500 + 500 + 500
9)

Placinta dospita cu
mere (2000 g)

Placinta cu mere
(1200 + 1200 g)

Prajituri mici (500
9)

Prajituri mici (500
+500 g)

Prajituri mici (500
+500 + 500 g)

Pandigpan fara
grasimi (350 g)

Tort de clatite
(1200 g)

Pui, intreg (1300
9)

Friptura de porc
(800 g)

Prajitura cu drojdie
umpluta (1200 g)

Pizza (1000 +
1000 g)

Pizza (1000 g)
Prajitura cu branza

(2600 g)

14

tava emailata la ni-
vel 1,25si3

tava emailata la ni-
vel 2

tava emailata la ni-
vel 1i3

tava emailata la ni-
vel1,2si41)

tava emailata la ni-
vel 3

2 forme rotunde

din aluminiu (dia-
metru: 20 cm) la

nivelul 2

tava emailata la ni-
vel 2

tava emailata la ni-
vel 1si3

tava emailata la ni-
vel1,2si4 1

1 forma rotunda

din aluminiu (dia-
metru: 26 cm) la

nivelul 1

tava emailata la ni-
vel 2

gratarul cuptorului
la nivelul 2, tava
de coacere la ni-
velul 1

gratatul cuptorului
la nivelul 2, tava
de coacere la ni-
velul 1

tava emailata la ni-
vel 2

tava emailata la ni-
vel 1si3

tava emailata la ni-
vel 2

tava emailata la ni-
vel 1

10

10

10

10

10

10

10

20 - 30

150 - 160

150 - 160

150 - 160

155 - 165

170 - 180

165 - 175

150 - 160

150 - 160

150 - 160

150 - 160

150 - 160

170 - 180

170-180

150 - 160

180 - 200

190 - 200

160 - 170

30-40
30-35
35-45

40-50

40 - 50

50 - 60

20-30
30 -40
35-45

20-30

30-352)

40-50

45-50

20-30
30-40
25-35

40-50
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Tip tava si nivel ) Dt}ra_ta de pre- Temperatura (°C) Durata de qatlrel
raft incalzire (minute) coacere (minute)

Aluat tarta cu mere tava emailata la ni-

(1900 g)
Prajitura de
Craciun (2400 g)

Quiche Lorraine
(1000 g)

Paine taraneasca
(750 + 750 g)

Pandispan roma-
nesc (600 + 600 g)

Pandigpan roma-
nesc - traditional
(600 + 600 g)

Gogosi cu drojdie
(800 g)

Gogosi cu drojdie
(800 + 800 g)

Rulada (500 g)
Bezele (400 g)

Bezele (400 + 400
9)

Bezele (400 + 400
+400 g)

Prajitura sfarami-
cioasa (1500 g)
Pandispan (600 g)

Prajitura cu unt
(600 + 600 g)

1) Dupa ce este gata prajitura pe nivelul 4, scoateti-o si introduceti prajitura de pe nivelul 1. Lasati-o la

vel 2

tava emailata la ni-
vel 2

1 forma rotunda
(diametru: 26 cm)
la nivelul 2

2 forme rotunde

din aluminiu (dia-
metru: 20 cm) la

nivelul 1

2 forme rotunde

din aluminiu (dia-
metru: 25 cm) la
nivelul 2

2 forme rotunde

din aluminiu (dia-
metru: 20 cm) la
nivelul 2

tava emailata la ni-
vel 3

tava emailata la ni-
vel 1si3

tava emailata la ni-
vel 3

tava emailata la ni-
vel 2

tava emailata la ni-
vel 1si3

tava emailata la ni-
vel 1,2si4 1)
tava emailata la ni-
vel 3

tava emailata la ni-
vel 2

tava emailata la ni-
vel 1si3

copt inca zece minute.

2) Dupa oprirea aparatului, 1asati prajitura in cuptor inca 7 minute.

10-15
10

10- 15

15-203)

10-15

15
15

10

10

10

3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.

www.zanussi.com

180 - 200

150 - 160

190 - 210

160 - 170

155 - 165

150 - 160

180 - 200

180 - 200

150 - 160

110-120

110-120

115-125

160 - 170

150 - 160

160 - 170

30-40

35-402)

30-40

40 - 50

40 - 50

30 - 40

10-15
15-20
15-25
30-40
45 - 55
55 - 65
25-35
25-35

25-35
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Pizza economic (&)

Temperatura Durata de gatlre | coacere
m Tlp e §I nivel rat

Pizza (1000 g)

Pizza (1000 +
1000 g)

tava emailata pe nivelul 1

tava emailata pe nivelul 2,
tava aluminizata pe nivelul 1/2
1)

200 - 210 20-30
180 - 200 30

1) Dupa 20 de minute, schimbati intre ele tavile de pe niveluri.

Cuptor - ingrijirea si curatarea

Avertizare Consultati capitolele privind
Siguranta.

+ Curatati partea din fata a aparatului cu o
carpa moale, inmuiata Tn apa calda si un
agent de curétare.

+ Pentru a curata suprafetele metalice, folo-
siti un agent de curatare obisnuit

+ Curétati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. In acest mod puteti indeparta mai
usor murdaria, care nu se va arde.

+ Indepartati murdaria rezistent& cu produse
speciale de curatat cuptorul.

+ Curatati toate accesoriile cuptorului (cu o
carpa moale, cu apa calda si un agent de
curatare) dupa fiecare utilizare, apoi lasati-
le sa se usuce.

» Dacé aveti accesorii neaderente, nu le
curatati cu agenti agresivi, obiecte ascutite
sau prin spalare in magina de spalat vase.
Tn acest mod se poate distruge stratul an-
tiaderent!

Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri vitrate mon-
tate unul peste celalalt. Pentru a ugura
curatarea cuptorului, usa poate fi scoasa.

Avertizare Usa cuptorului se poate
inchide daca incercati sa scoateti panoul
vitrat interior cand usa este inca asamblata.
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Pentru rezultate optime, cand pregatiti
pizza rotiti butonul pentru functiile cupto-
rului in pozitia pentru Pizza.

Avertizare Verificati daca panourile de
sticla sunt reci, Tnainte de a curata usa.
Exista riscul de spargere a sticlei.

Avertizare Cand panourile vitrate ale

usii sunt deteriorate sau au zgarieturi,
sticla devine slaba si se poate sparge. Pentru
a preveni acest lucru, trebuie sa le inlocuiti.
Pentru instructiuni suplimentare, contactati
centrul de service local.

Scoaterea usii cuptorului si a panoului
vitrat

O Ridicati si rotiti
parghiile de pe cele
doua balamale.

@ Deschideti com-
plet usa si apucati
de cele doua bala-
male ale usii.
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© inchideti usa cup- @ Puneti usa pe o
torului pana la prima  suprafata stabil,
pozitie de deschide- protejata de o laveta
re (jumatate). Apoi moale.
trageti spre Tnainte si  Cu o surubelnita
scoateti-o din locas.  scoateti cele 2 suru-
buri din partea de
jos a usii.
Important Nu pier-
deti suruburile.

@ Ridicati uga inte-
rioara.

(7] Curatati interiorul
usii.

Curatati panoul vitrat
cu apa calda si
sapun. Uscati cu
grija.

@ Pentru deschide-
rea usii interioare
utilizati o spatula din
lemn, plastic sau
material similar.
Tineti uga exterioara
si impingeti usa inte-
rioara n sus.

Avertizare Curatati panoul vitrat doar cu

apa calda si sapun. Agentii de curatare
abrazivi, substantele pentru inlaturarea
petelor si obiectele ascutite (de exemplu
cutite sau raclete) pot deteriora sticla.

Introducerea usii cuptorului si a panoului
vitrat

Dupa finalizarea procesului de curatare, mon-
tati usa cuptorului. Pentru a face acest lucru,
parcurgeti etapele in sens invers.

www.zanussi.com

Becul cuptorului

Avertizare Aveti grija cand schimbati

becul cuptorului. Deconectati
intotdeauna aparatul de la alimentare inainte
de a inlocui becul. Exista pericol de
electrocutare.

Avertizare Becurile cu filament din acest

aparat sunt becuri speciale utilizate
numai la aparatele electrocasnice. Nu le
utilizati pentru a ilumina camere sau zone din
casa. Daca trebuie sa inlocuiti un bec, becul
de schimb trebuie sa fie de aceeasi putere si
dedicat pentru utilizarea in aparatele
electrocasnice.

fnainte de a schimba becul cuptorului:
+ Dezactivati aparatul.

» Decuplati sigurantele din tablou sau dezac-
tivati intrerupatorul.

+ Puneti o laveta pe fundul cuptorului. Acest
lucru ajuta la protejarea becului si a capa-
cului de sticla.

inlocuirea becului cuptorului:

1. Localizati capacul de sticla al becului din
spatele cavitatii.
Rotiti capacul de sticla al becului la stan-
ga si scoateti-l.
Curatati capacul de sticla.

Tnlocuiti becul cuptorului cu un alt bec co-
respunzator, rezistent la o temperatura
de 300 °C.

Folositi doar un bec de cuptor de acelasi
tip cu becul inlocuit. Trebuie sa fie de
aceeasi putere si dedicat pentru utiliza-
rea in aparatele electrocasnice.

4. Instalati capacul de sticla.
17



Ce trebuie facut daca...

Nu se produce scanteie
pentru aprinderea gazului

Nu se produce scanteie
pentru aprinderea gazului

Nu se produce scanteie
pentru aprinderea gazului

Flacara se stinge imediat
dupa aprindere

Flacara arde inegal pe cir-
cumferinta arzatorului

Aparatul nu functioneaza
deloc

Cuptorul nu se incalzeste

Cuptorul nu se incalzeste

Becul cuptorului nu functio-
neaza

Aburul si condensul se de-
pun pe alimente si in interio-
rul cuptorului

Daca nu puteti gasi singur o solutie proble-
mei, contactati dealerul sau centrul de servi-

ce.

Nu exista alimentare cu cu-
rent

Nu exista alimentare cu cu-
rent

Capacul si coroana arzato-
rului nu sunt aliniate

Termocuplul nu se
incalzeste suficient

Coroana arzatorului este
blocata de resturi alimenta-
re

Siguranta din tabloul de si-
gurante este decuplata

Cuptorul nu este pornit

Nu au fost efectuate setarile
necesare

Becul este defect

Ali lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

PNC (codul numeric al produsului)

Numarul de serie (S-N.)

Instalarea

Avertizare Consultati capitolele privind

Siguranta.
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Asigurati-va ca unitatea este conectata la
sursa de energie electrica si este pornita.

Examinati siguranta instalatiei electrice a
locuintei.

Capacul si coroana arzatorului trebuie sa
fie agezate in pozitille corecte.

Dupa aprinderea flacarii, tineti apasat bu-
tonul de comanda a gazului timp de apro-
ximativ 5 secunde.

Verificati daca injectorul principal nu este
blocat si coroana arzatorului nu este ob-
structionata de resturi alimentare.

Verificati siguranta. Daca siguranta de-
clangeaza de mai multe ori, adresati-va
unui electrician calificat.

Porniti cuptorul.

Verificati setarile.
Tnlocuiti becul cuptorului.

Nu lasati vasele cu mancare in cuptor mai
mult de 15 - 20 minute dupa terminarea
procesului de gatit.

este amplasata pe cadrul frontal din interiorul
cuptorului.

Amplasarea aparatului

Puteti instala aparatul independent, cu dula-
puri pe una sau ambele laturi si pe colt.
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( O |
Latime 500 mm
Adancime 600 mm
. ! Putere electrica totala 2685,6 W
Al B .
! — Tensiune 230V
' i Frecventa 50 Hz
[666 64
,‘\ Categorie gaz 112H3B/P
Alimentare cu gaz G20 (2H) 20 mbar
G30/31 (3B/P) 30/30
—& mbar
L — ) Diametre de by-pass

Distante minime mim

[Dimensiunl | ______mm | — =
A 690

Semi-rapid 32

B 150 Rapid 42

Date tehnice

Inaltime

Arzatoarele de gaz

Arzator Putere Putere re- Tip de gaz Presiune | Diametrul in- | Utilizarea
normala dusa jectorului
kW kW mbar mm
Arzator au- 1,00 0,35 Gaz natural G20 20 0,70 -
]y 1,00 0,35 Butan G30 28-30 0,50 72,71
0,85 0,31 Propan G31 28 - 30 0,50 60,70
Arzator se- 2,00 0,43 Gaz natural G20 20 0,96 -
il 2,00 0,43 Butan G30 28 - 30 0,71 145,43
1,70 0,38 Propan G31 28 -30 0,71 121,40
Arzator ra- 3,00 0,72 Gaz natural G20 20 1,19 -
Bl 3,00 0,72 Butan G30 28-30 0,88 218,14
2,60 0,63 Propan G31 28 - 30 0,88 185,68
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Racordul la gaz

Alegeti racorduri rigide sau utilizati o teava
flexibila din otel inoxidabil conformé cu regle-
mentarile Tn vigoare. Daca utilizati tevi metali-
ce flexibile, procedati cu atentie pentru ca
acestea sa nu intre In contact cu partile mobi-
le si sa nu fie strivite.

Racordarea cu tevi flexibile nemetalice
Daca se poate face usor si complet verifica-
rea racordului, puteti utiliza un racord flexibil.
Trebuie sa strangeti ferm cu coliere teava fle-
xibila.

Utilizati un suport pentru teava la montare.

Strangeti bine suportul pentru teava de garni-

tura si continuati cu racordul de gaz. Teava

flexibila este adecvata cand:

— Nu poate deveni mai fierbinte decat tempe-
ratura camerei sau nu poate avea mai mult
de 30 °C.

— Are o lungime de maxim 1500 mm.

— Nu se comprima.

— Nu este supusa la tractiune sau torsiune.

— Nu intrd in contact cu margini ascutite sau
colturi.

— Poate fi inspectata cu usurinta pentru a-i
verifica starea.

Pentru conservarea tevii flexibile trebuie sa

verificati la intervale regulate daca:

— Nu prezinta crapaturi, taieturi, urme de ar-
suri la capete sau pe lungimea sa.

— Materialul este la fel de elastic si nu s-a
intarit.

— Colierele nu sunt ruginite.

— Nu a expirat.
Daca observati defecte, nu reparati teava, ci
nlocuiti-o.

Important Dupa terminarea instalarii, folositi
o solutie pe baza de apa si sapun (nu folositi
niciodata o flacara) pentru a verifica
etanseitatea perfecta a montajului.

Racordul de alimentare cu gaz se afla in par-
tea din spate a panoului de comanda.

Avertizare inainte de a conecta
racordul de gaz, scoateti stecherul
din priza sau decuplati siguranta din

20

tablou. inchideti robinetul principal de
alimentare cu gaz.

A) Punct de racordare la gaz (numai un sin-
gur punct per aparat)

B) Garnitura

C) Racord ajustabil

D) Suport pentru teava GPL

E) Suport pentru teava gaz natural

Aparatul este configurat pentru gaz im-

plicit. Pentru a schimba setarea alegeti
din lista suportul pentru teava corespunzator.
Utilizati intotdeauna garnitura de etangare.

Adaptarea la diferite tipuri de gaz

Avertizare Adaptarea la diferite tipuri de
gaz trebuie efectuata exclusiv de catre
personal autorizat.

Acest aparat este proiectat pentru utiliza-
re cu gaz natural (de la retea).
Daca sunt montate injectoarele cores-
punzatoare, aparatul poate fi utilizat si cu gaz
lichefiat (imbuteliat).

Avertizare Tnainte de a inlocui

injectoarele, verificati daca butoanele
pentru gaz sunt in pozitia "oprit" si decuplati
aparatul de la reteaua electrica. Lasati
aparatul sa se raceasca complet. Exista
riscul de vatamare.

locuirea injectoarelor

in
1. Scoateti suporturile pentru vase.
2

Scoateti capacele si coroanele arzatoare-
lor.

3. Scoateti injectoarele cu o cheie tubulara
de 7 si inlocuiti-le cu cele necesare pen-
tru tipul de gaz utilizat.
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4. Asamblati piesele, urméand aceeasi pro-
cedura in ordine inversa.

5. Tnlocuiti placuta cu datele tehnice (aflata
langa teava de alimentare cu gaz) cu cea
corespunzatoare noului tip de gaz.
Aceasta placuta se gaseste in pachetul
livrat impreuna cu aparatul.

Daca presiunea gazului este variabila sau di-

ferita de presiunea necesara, trebuie montat

un regulator de presiune corespunzator pe
teava de alimentare cu gaz.

Reglarea nivelului minim

Pentru reglarea nivelului minim al arzatoare-
lor:

1. Aprindeti arzatorul.

2. Rotiti butonul pe pozitia de minim.

3. Scoateti butonul de comanda.

4. Reglati pozitia surubului de by-pass cu o
surubelnita subtire (A).

SiE4C

» Daca se trece de la gaz natural (de la re-
tea) la gaz lichefiat (imbuteliat), strangeti
pana la capat surubul de reglare.

» Daca se trece de la gaz lichefiat (imbute-
liat) la gaz natural (de la retea), slabiti suru-
bul de by-pass cu circa 1/4 rotatie.

,,4 b

Avertizare Cand rotiti brusc butonul de
la pozitia de maxim la cea de minim
asigurati-va ca flacara nu se stinge.

Nivelarea

Pentru a aduce suprafata superioara a apara-
tului de gatit la acelasi nivel cu celelalte su-
prafete, utilizati picioarele din partea infe-
rioara a aparatului

www.zanussi.com

Protectie la inclinare

Avertizare Instalarea protectiei la

inclinare este obligatorie. Montati
protectia la inclinare pentru a impiedica
caderea aparatului cand este incarcat
incorect.

Avertizare Aparatul dvs. are simbolul

afisat in imagine (daca este cazul)
pentru a va reaminti despre instalarea
protectiei anti-inclinare.

/A
@

Important Protectia la inclinare se va instala
la inaltimea corecta.

21



Instalarea protectiei la inclinare

1. Setati inaltimea si zona corecta pentru
aparat Thainte de a prinde protectia la in-
clinare.

2. Suprafata din spatele aparatului trebuie
sa fie neteda.

3. Montati protectia la inclinare cu 317-322
mm mai jos fata de suprafata superioara
a aparatului si la 80-85 mm fata de latura
aparatului in orificiul circular pe un colier.
Fixati-l cu suruburi de un material solid
sau utilizati o consolidare adecvata (pe-
rete).

Protejarea mediului inconjurator

X

Simbolul = e pe produs sau de pe ambalaj
indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat
fmpreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat
la punctul de colectare corespunzator pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Asigurandu-va ca ati eliminat in
mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative pentru
mediul inconjurator si pentru sanatatea
persoanelor, consecinte care ar putea deriva
din aruncarea necorespunzatoare a acestui
produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam
sé& contactati biroul local, serviciul pentru

22

4. Orificiul se gaseste pe partea stanga in
spatele aparatului. Consultati imaginea.

5. Daca ati modificat dimensiunile aragazu-
lui, trebuie sa aliniati corect dispozitivul
anti-rasturnare.

Important Daca distanta dintre dulapurile de
bucétarie este mai mare decét latimea
aparatului, trebuie sa reglati distantele
laterale pentru a centra aparatul.

Conectarea la alimentarea electrica

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise n capitolul ,Informatii privind siguranta”.

Acest aparat este livrat cu fisa si cablu de co-
nectare electrica.

Cablul de alimentare cu curent nu tre-
buie s& atinga partea aparatului indicata
in imaginea ilustrata.

1=

eliminarea deseurilor sau magazinul de la
care |-ati achizitionat.

Materialele de ambalare

Materialele de ambalare sunt ecologice
si reciclabile. Componentele din plastic sunt
marcate cu abrevieri internationale precum
PE, PS, etc. Aruncati ambalajele in containe-
rele corespunzatoare.

Avertizare Aparatul trebuie sa fie facut
inutilizabil inainte de a fi aruncat, astfel
incéat sa nu mai constituie un pericol.
Pentru a face acest lucru, scoateti stecherul
din priza si taiati cablul electric al aparatului.

www.zanussi.com
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