E] Electrolux f]

EKI545000 HU TOZHELY HASZNALATI UTMUTATO 2
RO ARAGAZ MANUAL DE UTILIZARE 32



2 www.electrolux.com

TARTALOMJEGYZEK

O N O O AR WN =

- —a a a
A WON =20 ©

GONDOLUNK ONRE

. BIZTONSAGI INFORMACIOK . . . ..o
. BIZTONSAGI ELOIRASOK . . . ..o
L TERMEKLE RAS
c AZELSO HASZNALAT ELOTT o
. FOZOLAP - NAPIHASZNALAT . . o e
. FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK . .. ..o oo
. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS . . . oot
L SUTO - NAPLHASZNALAT . o e
L SUTO = ORAFUNKCIOK . . . e e e
. SUTO = TARTOZEKOK HASZNALATA . o oot e e e
. SUTO - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK . .. ..o
. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS . ..o
CMITTEGYEK, HA oo e e
CUZEMBE HELYEZES . . . . e e e e e e e e

Koszonjik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett, mely mégott tobb évtizedes

szakmai tapasztalat és innovacid all. Rendkivilli tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették.
Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garancidja.

Kdszontjik az Electrolux vilagaban.
Latogassa meg a weboldalunkat:

G Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com

g Tovabbi elényokeért regisztralja készilékét:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop
VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarolag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.
Ha készllékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informéaciok az adattablan olvashatdk. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
(1] Amalénos informacick és tandcsok
@ Kérnyezetvédelmi informacidk

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az (izembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a mel-
lékelt utmutatot. A nem megfelelé (izembe helyezés vagy haszna-
lat altal okozott karokért nem vallal felelosséget a gyartd. Tovabbi
tajékozddas érdekében tartsa elérhetd helyen az Utmutatot.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l6 személyek biztonsaga

VIGYAZAT
Fulladas, sérllés vagy tartds rokkantsag kockazata.

+ Akésziléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikai, értelmi
vagy mentalis képesség(, illetve megfeleld tapasztalatok és is-
meretek hijan |év0 személyek a biztonsagukeért felelés személy
felligyelete mellett hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készlilékkel.

« Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektol.

* A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuilék-
t6l mikodés kozben, és mikodés utan, lehdléskor. A készulék
elérhetd részei forroak.

 Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor cél-
szer(l azt bekapcsolni.

+ Gyermekek feltigyelet nélkiil nem végezhetnek tisztitasi vagy
karbantartasi tevékenységet.

1.2 Altalanos biztonsag
« Hasznalat kdzben a késziilék és az elérhetb részek nagyon fel-
forrdsodhatnak. Ne érintse meg a fltGelemeket.

« Ne milkddtesse a késziiléket kiilsd idézitbvel vagy kilon tavira-
nyitd rendszerrel.

* Fo6zblapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir felligyelet nélkul
hagyasa veszélyes lehet, és tiiz keletkezhet.

« Atizet ne prébalja meg eloltani vizzel, hanem kapcsolja ki a ké-
szUléket, és takarja le a langokat példaul egy fedével vagy tiizal-
16 takardval.

* Ne taroljon semmit sem a féz6fellleteken.
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2. A\

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon g6z0olés takaritogépet.
Soha ne tegyen a f6zofelliletre fémtargyakat (fedok, kések, kan-
alak), mert azok felforrésodhatnak.

Ha repedést Iat az livegkeramia fellileten, kapcsolja ki a készi-
léket, nehogy aramités érjen valakit.

Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a féz6lap adott ele-
mét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.

A polcvezet6 sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a ha-
tuljat huzza el az oldalfaltdl. A polcvezet sineket a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

Legyen Gvatos, amikor megérinti a tarolorekeszt. Felforrésodhat.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

2.1 Uzembe helyezés

VIGYAZAT
A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti lizembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is hasznaljon
serilt kesztiléket.

+ Tartsa be a késziilékhez mellékelt izembe
helyezési Utmutatdban foglaltakat.

+ Sdlyos a készlilék, ezért legyen korliltekinté a
mozgatasakor. Mindig viseljen munkavédelmi
kesztyit.

+ Soha ne hiizza a késziléket a fogantydjanal
fogva.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi ké-
sz(iléktdl és egységtol.

+ A késziiléket biztonsagos szerkezetek ala és
mellé helyezze.

+ Akésziiléket azonos magassagu késziilékek
vagy egységek mellett helyezze el.

* Ne telepitse a késziiléket Iabazatra.

* Ne telepitse a késziiléket ajto mellé vagy ab-
lak ala. Ezzel elkerllhetd, hogy az ajt6 vagy
ablak kinyitasaval leverje a forr6 fézéedényt a
készUlékrdl.

Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT
Tliz- és aramiitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast szakkép-
zett villanyszereldnek kell elvégeznie.

A késziiléket kotelezd foldelni.

Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé
elektromos adatok megfelelnek-e a haztartasi
haldzati aram paramétereinek. Amennyiben
nem, forduljon szakképzett villanyszerel6hoz.

Mindig megfelel6en felszerelt, aramités ellen
védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon hal6zati elosztét és hosszabbi-
t6 kabelt.

Ugyelien a halézati csatlakozédug és a halo-
zati kabel épségére. Ha a halozati kabel cse-

rére szorul, forduljon a markaszervizhez vagy
villanyszerel6héz.

+ Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne ér-

jenek hozza a késziilék ajtajahoz, kiiléndsen

akkor, ha az forr.

A feszliltség alatt allo és szigetelt alkatrészek
érintésvédelmi részeit Ugy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azo-
kat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halézati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz iizembe helyezés utan
is kénnyen elérhetd legyen.



Amennyiben a halézati konnektor régzitése la-
za, ne csatlakoztassa a csatlakozodugét hoz-
za.

A késziilék csatlakozasanak bontasara, soha
ne a haldzati kabelnél fogva hlizza ki a csatla-
kozédugét. A kabelt mindig a csatlakozodugo-
nal fogva hizza ki.

Kizarolag megfeleld szigetel6berendezést al-
kalmazzon: halézati tulterhelésvédd megsza-
kitdt, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csava-
ros tipusu biztositékot), féldzarlatkioldot és vé-
dérelét.

Az elektromos késziiléket egy szigeteldberen-
dezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi,
hogy minden ponton levalassza a kész(iléket
az elektromos halézatrol. A szigeteldberende-
zésnek legalabb 3 mm-es érintkez6tavolsag-
gal kell rendelkeznie.

2.2 Hasznalat

VIGYAZAT
Sériilés-, égés- és ramitésveszély.

A késziiléket haztartasi kérnyezetben hasz-
nalja.

Ne valtoztassa meg a készlilék miiszaki jel-
lemzGit.

Ellendrizze, hogy a készlilék szell6z6nyilasai
nincsenek-e lezarva.

Miikodés kdzben tilos a készliléket feliigyelet
nélkil hagyni.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a kész(ilé-
ket.

A késziilék belseje hasznalat kbzben felforro-
sodik. Ne érintse meg a késziilék belsejében
lévé fltbelemeket. Amikor a siit6bdl kiveszi
vagy behelyezi az edényeket, mindig hasznal-
jon konyhai edényfogé keszty(it.
Kériiltekintden jarjon el, ha miikédés kézben
kinyitja a kész(ilék ajtajat. Forrd levegb tavoz-
hat a kész(ilékbél.

Ne miikédtesse a késziléket nedves kézzel,
vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne mikodtesse a készlléket kiilsé id6zitbvel
vagy kildn taviranyito rendszerrel.

Mukodés kdzben mindig tartsa csukva a ké-
sziilék ajtajat.

Soha ne tegyen a f6z6zdnakra evéeszkozoket
vagy feddket. Ezek iizem kdzben forrova val-
nak.

Hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6zonakat.
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* Ne hasznélja a készuléket munka- vagy taro-
|6felliletként.

+ Amennyiben a késziilék felilete megrepedt,
azonnal valassza le a készilléket az elektro-
mos hal6zatrdl. Ez a lépés az aramités elke-
riléséhez sziikséges.

+ A szivritmus-szabdlyozéval rendelkez6 sze-
mélyek tartsanak legalabb 30 cm tavolsagot a
bekapcsolt indukcids f6z6zonaktdl.

VIGYAZAT
Tiiz- és robbanasveszély.

+ Afelforrdsitott zsirok és olajok gyulékony gé-
z0ket bocsathatnak ki. Zsirral vagy olajjal valé
fézéskor tartsa azoktol tavol a nyilt Iangot és a
forr targyakat.

+ A nagyon forrd olaj altal kibocsatott g6z6k 6n-
gyulladast okozhatnak.

+ Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj az
els6 hasznalatkor alkalmazott héfoknal ala-
csonyabb értéken is tiizet okozhat.

+ Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony
anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne
legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja
az ajtot.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alko-
holtartalmu alkot6elemek alkoholos levegéele-
gyet hozhatnak létre.

+ Az esetleges tiizet ne probalja vizzel oltani.
Huzza ki a késziiléket a halozatbdl, és takarja
le a l&ngokat egy feddvel vagy tizall6 takaro-
val.

VIGYAZAT
A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn.

+ A zomanc elszinezédésének vagy karosoda-
sanak megakadalyozasa érdekében:
- Ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdz-
vetlenil a késziilék sit6terének aljara.
- Ne tegyen aluféliat kozvetleniil a késziilék
siitdterének aljara.
- Ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.
- af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves
edényeket vagy az ételt a kész(ilékben.
- Atartozékok kivételekor vagy berakasakor
6vatosan jarjon el.
+ A zomanc elszinezédése nincs hatassal a ké-
szlilék teljesitményére. Ez a garanciajog
szempontjabdl nem szamit hibanak.
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+ A nagy nedvességtartalmu siitemények eseté-
ben mély tepsit hasznaljon a sitéshez. A gyi-
molcsok leve maradandd foltokat ejthet.

+ Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a kezelépanel-
re.

+ Ne hagyja, hogy a f6z6edénybél elforrjon a fo-
lyadék.

« Ugyelien arra, hogy ne ejtsen targyat vagy 6-
zBedényt a készilékre. A késziilék feliilete
megsérilhet.

Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény nélkil ne
kapcsolja be a f6zézonakat.

Ne tegyen alufoliat a késziilékre.

Az dntdttvasbdl vagy aluminium dntvénybdl
készillt, illetve sérilt alji edények megkarcol-
hatjak az Gvegkeramia feliletet. Az ilyen tar-
gyakat mindig emelje fel, ha a fézéfelliletre
szeretné helyezni ezeket.

& VIGYAZAT

Szereljen fel egy stabilizalé eszkozt a

készillék megbillenésének megakada-
lyozasara. Olvassa el az ,Uzembe he-
lyezés” c. szakaszt.

2.3 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT
Személyi sériilés, tliz vagy a kész(ilék
kérosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziiléket,
és huzza ki a halozati csatlakozodugot a csat-
lakozdaljzatbdl.

+ Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készlilék. Maskii-
[6nben fennall a veszély, hogy az livegtablak
eltérnek.

A sitéajto serlilt Gvegtablajat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

+ Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a ké-
szillékrdl. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkerilje a felliletének rongalddasat.

+ A késziilékben maradt zsir vagy étel tiizet
okozhat.

+ A késziiléket puha, nedves ruhaval tisztitsa.
Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroldszert, stroldszivacsot, oldo-
szert vagy fém targyat.

* Amennyiben tlizhelytisztité aeroszolt hasznal,
tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltlinte-
tett biztonsagi utasitasokat.

+ Ne tisztitsa a katalitikus zomancréteget (ha
van) semmilyen mosdszerrel.

2.4 Belst vilagitas

* Az izz6, illetve halogén lampa olyan tipusu,
amely kizardlag haztartasi készulékekhez
hasznalhatd. Otthona kivilagitasara ne hasz-
nalja.

VIGYAZA'[
Vigyazat! Aramiités-veszély.

* Alampa cseréje el6tt huzza ki a halozati du-
gaszt a halozati aljzatbdl.

+ Kizarolag az eredetivel megegyez6 miiszaki
jellemzékkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.5 Artalmatlanitas

VIGYAZAT
Sérlilés- vagy fulladasveszély.

+ Bontsa a késziilék halézati csatlakozasat.

+ Végja le a haldzati tapkabelt, és helyezze a
hulladékba.

+ Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakada-
lyozza gyermekek és kedvenc allatok készu-
|ékben rekedését.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés
A f6z6lap kezelbszervei

nﬂ ﬂn E n H6mérséklet-visszajelzd
(SIZ‘)LCJ|__|_| (l) Q')_IE‘) Hémeérséklet-szabalyozo gomb
Elektronikus programkapcsold
Sutéfunkciok szabalyozogombja
A Fitéelem
Siitélampa
B Ventilator és fiitdelem
n Adattabla
Polcszintek

B BE

/ \ ‘\ 2100 W-os indukcios féz6zona 3700 W-os
210 mm |} (140 mm Résegités funkcioval
U 1400 W-os indukcios f6z6zona 2500 W-os
Rasegités funkcioval

Kijelzések
1800 W-os indukcios f6z6zona 2800 W-os
Rasegités funkcioval
140 mm 180 mm

1400 W-os indukcios f6z6zéna 2500 W-o0s
\V/ \J | Rasegités funkcioval

3.3 Tartozékok Siitemények és hisok siitéséhez, illetve zsir-
felfog6 edényként.
* Siltpolc + Térolérekesz
Fézoedenyekhez, tortaformakhoz, tepsikhez. A siitétér alatt talalhato a tarolérekesz.
* Lapos stitStepsi + Kivehetd teleszképos polctartok
Tortakhoz és siiteményekhez. Polcok vagy tepsik tehetdk rajuk.

+ Meély hussiitd tepsi
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4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim{i részt.

FIGYELEM
A siit6 ajtajanak kinyitdsahoz mindig ké-
zépen fogja meg a siit6ajtd fogantyujat.

N
AN

4.1 Alegelsd tisztitas

+ Tavolitson el minden alkatrészt a késziilékbdl.

+ Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa ki a kész(ilé-
ket.

AN

FIGYELEM

Ne hasznaljon suroldszert a tisztitas-
hoz! Ez kart okozhat a készilékben. Ol-
vassa el az "Apolas és tisztitas" cimi
fejezetet.

4.2 Az 6ra beallitasa

A siité miikddtetése elétt be kell allita-
nia az orat.

Amikor a készUléket az elektromos halozatra
csatlakoztatja, illetve dramsziinetet kbvetden az
Ora funkci6 szimbdluma villogni kezd.

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos idé be-

allitasara.
o 12059
= -l

— @ +

Y y .

5. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.

AN
(i)

Az indukcids f6z6zonakat megfeleld
edényekkel hasznalja

Kortlbelill 6t masodperc elteltével a villogas
megsz(inik, a kijelz6 pedig a beallitott idét mutat-
ja.
@ Az id6 modositasahoz nyomja le tobb-
sz6r a (1) gombot, amig az Ora funkcié
visszajelz6je villogni nem kezd. Tilos az

Idétartam |->| vagy Befejezés —>| funk-
ciot ugyanarra az iddre beallitani.

4.3 Elémelegités
Ures késziilékkel végezzen elémelegitést, hogy
kiégesse a visszamaradt zsirt.

1. Allitsa be a [Z] funkciot és a maximalis h-

mérsékletet.
. Hagyja egy 6raig m(ikodni a készUléket.

3. Allitsa be a [¥] funkeiét. E funkcié maximé-
lis hémérséklete 210 °C.

4. Hagyja tiz percig mlikodni a késziiléket.

5. Allitsa be a [@)] funkciét és a maximalis hé-
mérsékletet.

6. Hagyja tiz percig miikédni a késziiléket.

A szokottnal forrébbak lehetnek a tartozékok.
Szagot és flistot bocsathat ki a késziilék. Ez nor-
malis jelenség. Gondoskodjon a megfeleld léga-
ramlasrol.

5.1 Hofokbeallitas

Gomb
0 Kikapcsolt allas

Funkcié




Gomb Funkcio

1-9  Hofokbeallitasok
(1 = legalacsonyabb hdbeallitas;
9 = legmagasabb hdbeallitas)

B Rasegités funkcid

1. Forgassa el a gombot a kivant héfokozatra.

2. Asités leallitdsahoz forditsa 0 helyzetbe a
gombot.

5.2 Hobedllitas kijelzések

Kijelz6k mutatjak, hogy melyik funkciok
miikédnek

Kijelzd Leiras

A f6z6zbna ki van kapcsolva.

(1-@ A f6z6z6na miikddik.

B A Raésegités funkcié mikodik.

Uzemzavar Iépett fel.

Egy f6z6z6na még mindig for-
ré (maradékho).

Nem megfeleld vagy tul kicsi
a fézéedény, vagy nincs 6-
zBedény a f6z6zonan.

] Mukodik az Automatikus ki-
kapcsolas.

5.3 Maradékhd visszajelzd

VIGYAZAT

Ha a (H) megjelenik a kijelz6n, a mara-
dékhd miatt égési sérlilés veszélye all
fenn.

Az indukcids f6z6zonak kdzvetleniil a f6z6edény
aljan biztositjak az ételkészitéshez szikséges
hét. Az livegkeramiat a f6z6edény maradékhdje
melegiti.

5.4 Réasegités funkcio

A Rasegités funkcid tovabbi teljesitményt tesz
elérhetévé az indukcios f6z6zonak szamara. A
Rasegités funkcio legfeljebb 10 percre aktivalha-
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t6. Ezutén az indukcios f6z6z6na automatikusan
visszakapcsol a legmagasabb hdbeallitasra. A
bekapcsolashoz forgassa a gombot mindaddig,
mig a B. [s_B meg nem jelenik a kijelzén. A ki-
kapcsolashoz médositsa a héfokbeallitast.

5.5 Teljesitménykezelés

A teljesitménykezelés elosztja a teljesitményt a
part alkoto két f6zézona kozott (lasd az abrat). A
Rasegités funkcié a maximalis szintre noveli a
teljesitményt a parban 1évé egyik f6z6zonan, a
masik f6z6zonan pedig csokkenti a teljesitményt.
A csokkentett teljesitmény(i zéna kijelzojén a két

szint valtakozik.
0O
Q*’Q

5.6 Automatikus kikapcsolas

Automatikusan kikapcsolddik a f6z6lap, ha:

+ Aféz6lap tulsagosan felmelegszik (pl. egy lab-
asbdl elforr a folyadék). Mielétt ismét hasznal-
hatna a f6z6lapot, a f6z6zdnanak le kell hiil-
nie.

* Nem megfelel6 f6z6edényt hasznal. A
szimbdlum lathatd a kijelz6n, és 2 perc eltelté-
vel automatikusan kikapcsolddik a f6z6zdna.

+ Nem allitott le egy f6z6z6nat, illetve nem mo-
dositotta a héfokbeallitast. Bizonyos id6 eltel-
tével (lasd a tablazat) (-] szimbolum lathato a
kijelz6n, és kikapcsolddik a fézblap.

Héfokbedllitas

Kikapcsolasi ido

(0-@ 6 dra
3)-™) 50ra
4 bra
E)-(3) 1,9 6ra
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6. FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

6.1 Stt6edények 6.3 Mikodés kdzben hallhatd hangok
@ + Az edény alja legyen minél vasta- Ha a kdvetkez6t hallja:
gabb és laposabb. « Recsegd zaj: a f6z6edény kiilénbdzé anyag-
+ A zomancozott acél-, illetve az alumi- okbol készilt (szendvicskonstrukcio).
nium- vagy rézalji edenyek az iveg- . Fijtyiils hang: egy vagy tibb foz6zonét hasz-
keramia fellilet elszinez6dését valt- nél magas teljesitményszinten, és a f6z8e-
hatjak ki. dény kilénbdz8 anyagokbol készilt (szend-
vicskonstrukcio).

6.2 Edények indukcids f6z6zonakhoz -« Zimmogés: egy vagy tbb féz6z6na nagy tel-
. e . . jesitményszinten miikédik.
Az indukcios f6zés soran egy erds . Kattoogs: olekt KaDesola b
elektromagneses mezé majdnem azon- attogas: elexiromos kapcsolas megy vegoe.

nal hét general a f6z6edény belsejében.  * Sziszegés, zimmdgés: a ventilator tizemel.
A leirt zajok a normal miikodéshez tartoznak és
A f6z6edény anyaga nem jelentenek meghibasodast.

+ Helyes: 6ntottvas, acél, zomancozott acél,
rozsdamentes acél, tbbréteg(i féz6edényalj 6.4 Energiatakarékossag
(a gyarto altal megfelelének jeldlve).

* Helytelen: aluminium, réz, sargaréz, tveg, ke- @
ramia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfeleld indukcids

tlizhelylaphoz, ha:

« Egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a legma-
gasabb héfokra bedllitott zonan.

+ Egy méagnest tehet a f6z6edény aljara.

+ Lehetéség szerint mindig tegyen fe-
dét az edényekre.

+ Az edényt mar elinditas el6tt tegye ra
a f6z6zonara.

@ A fézdedeény alja legyen minél vasta-
gabb és laposabb.

Féz6edények méretei: Az indukcios f6-
z6zbnak bizonyos hatarok kézott auto-
matikusan alkalmazkodnak a f6z6edény
aljanak méretéhez. Azonban a f6z6e-
dény aljanak magnesezhet6 részének
egy minimalis atmérdvel rendelkeznie
kell, amely a f6z6z6na kb. 3/4-e.

6.5 Példak kilonbozé f6zési alkalmazéasokra

Héfok- Hasznélat: 1d6 Tanécsok
bealli- (perc)
tas
1 Fétt ételek melegen tartasara. szilkség Tegyen fedét a fézéedényre.
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: vaj, csoko- 5-25  Iddnként keverje meg.
ladé, zselatin.

1-2 Keményités: konnyl omlett, silt tojas. 10-40  Tegyen fedét a féz6edényre.

2-3 Rizs és tejalapu ételek fozése, kész-  25-50 A folyadék mennyisége legalabb
ételek felmelegitése. kétszerese legyen a rizsének, a
f6zés kdzben keverje meg a tejet.
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Hofok- Hasznalat: Id6 Tandacsok

bealli- (perc)

tas

3-4 Z06ldségek, hal gbzolése, hus parola-  20-45  Adjon hozza néhany teaskanal fo-
sa. lyadékot.

4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. % | vizet

hasznaljon.

4-5 Nagyobb mennyiség(i étel, raguk és 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a

levesek készitése. hozzavalok.

6-7 Kiméld sutés: bécsi szelet, borjuhus,  szilkség Félidében forditsa meg.
cordon bleu, borda, huspogacsa, kol-  szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta,

fank.

7-8 Erds siités, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Félidében forditsa meg.
marhaszeletek.

9 Nagy mennyiség(i viz forralasa, tészta kifézése, hus piritasa (gulyas, serpenyds sil-
tek), burgonya bd olajban valo sitése.

A tablazatban szerepld adatok csak Gtmutatasul A Résegités funkcié nagymennyiségi viz felme-

szolgalnak. legitésére szolgal.

7. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT Hasznaljon ivegfeliiletekhez tervezett
Lasd a ,Biztonsag” cim{i részt. specialis kaparoeszkozt. Allitsa éles
szogben az tvegkeramia feliletre a ka-
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a kész(ilé- parét, majd csUsztassa végig a pengét a
ket. fellileten.

Mindig olyan edényeket hasznaljon, amelyeknek

. > - Akkor tavolitsa el, ha a kész(ilék mar
tiszta az alja.

megfelelden lehiilt:vizkd foltokat, vizma-

Az {ivegkeramian megjelend karcolasok radvanyokat, zsirfoltokat, fémes elszine-
vagy sotét foltok nem befolyasoljak a zB8déseket. Hasznaljon uvegkeramlahoz
késziilék mikodését. vagy rozsdamentes acélhoz vald tisztit6-
szert.
A szennyez4dés eltavolitasa: 2. Tisztitsa meg a kész(iléket enyhén moso-
1. - Azonnal tavolitsa el:a megolvadt mia- szeres nedves ruhaval.
nyagot vagy folpackot, illetve a cukros 3. Végiil tordlje szarazra a késziiléket tiszta ru-
ételmaradvanyt. Ha ezt nem teszi meg, a haval.

szennyezBdés karosithatja a késziiléket.

8. SUTO - NAPI HASZNALAT

VIGYAzAT 8.1 A késziilék ki- és bekapcsolasa
Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.
1. Asitéfunkcidk gombjat forgassa el a kivant

siitéfunkcio kivalasztasahoz.

2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozé gom-
bot a kivant hémérséklet kivalasztasahoz.
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Amig a késziilék hdmérséklete emelkedik, a
hémérséklet-visszajelz vilagit.

3. Akészillék kikapcsolasahoz forgassa kikap-
csolt allasba a sitéfunkciok gombjat és a
hémérséklet-szabalyzot.

8.2 Biztonsagi termosztat

A biztonsagi termosztat egy hékioldo,
mely a termosztatban miikodik.

A slit6 termosztatjanak a tulmelegedésbél adddo
karosodasa elkeriiléséhez a sitd biztonsagi ter-
mosztattal rendelkezik, amely megszakitja az
aramellatast. A sité a hémérséklet csdkkenése

VIGYAZAT

A biztonségi termosztat kizardlag akkor
|ép miikodésbe, ha a siitétermosztat
nem miikddik megfelel6en. llyen eset-
ben a siitd nagyon felforrésodik, és
megégetheti az ételeket. Ekkor hala-
déktalanul cseréltesse ki a markaszer-
vizzel a sutétermosztatot.

8.3 Hitdventilator

Amikor a kész(ilék lizemel, a hiitéventilator auto-
matikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a ké-
szillék felliletét. Ha kikapcsolja a késziléket, a
hitdventilator kikapcsol.

utan automatikusan ujra bekapcsol.

8.4 Sutéfunkciok

Sit6funkcio

Alkalmazas

o KIKAPCSOLT éllas

A késziilék KIKAPCSOLT allapotban van.

-3

Sutélampa

A siitd belsejének megvilagitasa stt6funkcio hasznalata nélkil.

Alsé + felsd siités

A felsé és az also fiitéelem egyarant melegiti a stt6t. Egyetlen
siitdszinten torténd siitéshez.

Kizarolag a sit6 also részét melegiti. Ropogos alju sitemények

— Al e készitéséhez.
— . g - Tobb killonbdzé étel egyidejli keszitése. Hazi keszités( gyu-
¥ Legkevgzses S mélesbefdttek f6zéséhez, valamint gombak és gylimdlcsok asza-
— lasahoz.
Tobbféle étel egyszerre valo siitése azonos hémérsekleten, egy-
Holegbefivas,  nél tobb talcan anélkiil, hogy az egyik atvenné a masik zamatat.
nagy héfok Amikor ezt a funkciét hasznalja, a Fels6/also sités lzemmodhoz
képest 20-40 °C-kal csokkentse a siité hémersekletét.
~ Envhe siités Kifejezetten kdnnyen elkészithett ételekhez, mint példaul: hab-
y csok, piskota, vajas sitemény, svajci tekercs.
A grillez6 elem és a siitd ventillator felvaltva Gizemel és keringeti
a forrd levegét az étel koril. Nagy hisdarabok elkészitéséhez is
¥ Infrasiités megfeleld.
VIGYAZAT
E funkcio maximalis hémérséklete 210 °C.
Az alsd elem kozvetlen hét sugaroz a pizza, lepény vagy pite al-
(ﬁf) Pizza funkcio jara, mig a ventillator a forré levegd keringetésével biztositja,
—— hogy a pizzafeltét, illetve a pite tolteléke megsuljon.
. Fagyasztott étel felengedéséhez. A hdmérséklet-szabalyozd
| Felohvasztds bk ikaposolt allasban kel lennie.




9. SUTO - ORAFUNKCIOK

9.1 Elektronikus programkapcsol6

MAGYAR 13

Funkciok visszajelzi
|d6kijelzé

+gomb

Kivalaszté gomb

- gomb

Ora funkcié Alkalmazas
©) Pontos idé A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellendrzéséhez.
At Percszamlalo Visszaszamlalasi idd beallitasa. Ez a funkcio nincs hatassal a sti-
t6 mikodéseére.
=] Idétartam Annak beallitdsara, hogy mennyi id6 6ta miikodik a késziilék.
-l Befejezés Annak beallitasa, hogy mikor kapcsol ki a késziilék.

(i)

Egyidejlileg hasznalhatja az Id6tartam
és a Befejezés funkciét annak beallita-
sara, hogy mikor kapcsoljon be- és ki a
késziiléket. El6szor az Id6tartamot,
majd a Befejezést allitsa be.

9.2 Az drafunkciok beallitasa

1.

Az ld6tartam || és a Befejezés —>| funkci-
oOkhoz llitson be egy sutéfunkciét és egy
hémérsékletet. Ez nem szilkséges a Perc-
szamlalé £ funkciohoz.

Nyomja meg tdbbszdr a kivalasztd gombot,
amig a kivant dra funkcio visszajelzéje vil-
logni nem kezd.

N-CCE

3.

A sziikséges 6ra funkcio beallitasahoz
nyomja meg a * vagy - gombot.

Ekkor a kijelz6n megjelenik a beallitani ki-
vant ora funkcid visszajelzdje. Ha a bealli-
tott id0 letelik, a visszajelzé villogni kezd, és
két percig hangjelzés hallhaté.

Az Id6tartam |1 és a Befejezés —|
funkciok hasznalatakor a s(ité automati-
kusan kikapcsol.
A jelzés kikapcsolasahoz nyomjon meg egy
gombot.
Forgassa kikapcsolt allasba a sutéfunkciok
vezérlbgombjat és a hdmérséklet-szabaly-
z6t.

9.3 Az orafunkcidk torlése

1.

Annyiszor nyomja meg a Kivalaszté gom-
bot, amig a kivant funkcié visszajelzéje vil-
logni nem kezd.

Tartsa nyomva a - gombot.

Az éra funkcio kijelzése néhany masodperc
mulva eltiinik.
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10. SUTO - TARTOZEKOK HASZNALATA

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim{i részt.

10.1 A sitétepsi behelyezése

Helyezze a tepsit a s(itétér kozepébe, az elsd és
a hatsd fal kdzé. Ez biztositja a meleg aramlasat
a sitdtepsi elétt és mogott. A tepsit ugy helyezze
el, mint a képen, a ferde szélével hatul.

& VIGYAZAT
Ne tolja be teljesen a sutdtepsit a siité-

tér hatso falahoz. Ez megakadalyozna,
hogy a forr6 levegd a tepsi kortil ara-
molhasson. Az étel megéghet, kilono-
sen a tepsi hatsé részén.

2
/;f\\‘
¥

i

10.2 Sutétartozékok behelyezése

Helyezze be (gy a csUsztathatd tartozékokat,
hogy a duplaoldalu széleik a sité hatulja felé, il-
letve lefelé mutassanak. Tolja be a csUsztathatd
tartozékokat a siitd egyik szintjének vezetdsinjei
kozé.

A siitdpolc és a mély hussitd tepsi egyiittes be-
helyezése

,,,,,, Helyezze a sitépolcot a mély hussiitd tepsire.
2 I‘Il\ Tolja be a mély hissiité tepsit a siité egyik szint-

jének vezetdsinjei kozé.

=3




10.3 Teleszkopos slitdsin
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1.

HUzza ki a jobb és a bal oldali teleszkopos
stt6sineket.

Helyezze a sitépolcot a teleszkdpos polc-
tartokra, majd dvatosan tolja be a st bel-
sejébe.

Miel6tt becsukna a siitd ajtajat, ellendrizze,
hogy a teleszkdpos polctartokat litkdzésig a
helyikre tolta-e.

A teleszkdpos sitdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és eltavo-
litani a polcokat. Késdbbi hasznalatra
Grizze meg a teleszkdpos sitdsinek
szerelési Utmutatdjat.

FIGYELEM

A teleszkopos siitésineket barmelyik
polcszinten elhelyezheti, a 4. szint kivé-
telével.

AN

FIGYELEM

A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a sii-
téshez. A gylimolcslevek maradandé
foltokat okozhatnak a zomancon.

AN

FIGYELEM

A teleszkdpos sitésineket tilos moso-
gatdgépben tisztitani! A teleszkdpos si-
t6sineket tilos kenni (zsirozni)!

11. SUTO - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

+ Asiitében négy polcszint talalhaté. A polc-

szintek szamozasa a sité aljatdl felfele torté-
nik.

Siithet kilonboz0 ételeket egyszerre, két szin-
ten. Tegye a polcokat az 1. és a 3. szintre.
Nedvesség csapodhat le a készilék belsejé-
ben vagy az livegajtokon. Ez normalis jelen-
ség. Mindig alljon hatrébb a készuléktdl, ami-
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kor siités kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. A
paralecsapddas csékkentése érdekében a sii-
tés elétt legaldbb 10 percig Uizemeltesse a ké-
szliléket.

« Tordlje le a nedvességet a késziilék minden
hasznalata utan.

+ Ne helyezzen semmilyen targyat kozvetlenil a
késziilék aljara, és alkatrészeit ne takarja le
stités kézben alufélidval. Ez hatassal lehet a
sités eredményére, és a siitd zomancat is ka-
rosithatja.

11.1 Siitemények siitése

+ Melegitse el6 a sit6t kb. 10 percig a stités
el6tt.

* Ne nyissa ki addig a s(itd ajtajat, amig a siitési
id6 3/4-e el nem telt.

* Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy
Ures szint kdz6ttuk.

11.2 Husok és halak siitése

* Ne slisson 1 kg-nél kevesebb hust. Ennél ke-
vesebb mennyiség esetén a hus kiszarad.

11.4 Fels6/also stites [

+ Nagyon zsiros hisok siitésekor hasznaljon
zsirfogd talcat, hogy megévija a siitét a zsirfol-
toktdl, amelyek esetleg ra is éghetnek.

+ Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

+ A hus slitése kozben a tulzott flistképzédés
megelézése érdekében dntsdn egy kis vizet a
zsirfogd talcaba. A fistkondenzacio megeld-
zése érdekében mindig pétolja az elparolgott
vizet.

11.3 S{tési idétartamok

A siités id6tartama az étel fajtajatol, annak alla-
gatol és mennyiségétdl fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt siités kdzben.
Talalja meg a legjobb bedllitdsokat (hdmérséklet-
bedllitas, sitési id6 stb.) sitéedényeihez, recept-
jeihez és mennyiségeihez, mikzben hasznalja a
késziléket.

Etel Tepsi tipusa és polc-  Elémelegitési  Homérséklet Siitési ido
szint id6 (perc) (°C) (pere)
Péksiitemények  zomancozott tepsi, 3. - 150 25-30
(250 g) polcmagassag
Lepény (1000 g)  zomancozott tepsi, 2. 10 160 - 170 30-35
polcmagassag
Kelt almas slte-  zomancozott tepsi, 3. - 170-190 40 - 50
mény (2000 g) polcmagassag
Almas pite (1200 2 kerek, aluminiumbe- 15 180 - 200 50 - 60
+1200 g) vonaty tepsi (atméré:
20 cm), 1. polcmagas-
sag
Kis édes site- zomancozott tepsi, 2. 10 160 - 180 25-30
mények (500 g)  polcmagassag
Piskota (zsiradék 1 kerek aluminium be- 10 160 - 170 25-30
nélkiil) (350 g)  vonatu tepsi (atméré:
26 cm), 1. polcmagas-
sag
Tepsis siitemény  zomancozott tepsi, 2. - 160 - 170 45 - 551)

(1500 g) polcmagassag
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Tepsi tipusa és polc-  Eldmelegitési ~ Homérséklet Siitési id6
Etel
szint id6 (perc) (°C) (pere)

Csirke egészben siitépolc a 2. szintre, - 200 - 220 60-70
(13509) tésztasito talca az 1.

szintre
Fél csirke (1300 siitdpolc a 3. szintre, - 190 - 210 30-35
g) tésztasito talca az 1.

szintre
Sertésborda stitdpolc a 3. szintre, - 190 - 210 30-35
(600 g) tésztasiito talca az 1.

szintre
Gyumdlcskosar ~ zomancozott tepsi, 2. 20 230 - 250 10-15
(800 g) polcmagassag
Kelt tészta tolte-  zomancozott tepsi, 2. 10-15 170-180 25-35
lékkel (1200 g)  polcmagassag
Pizza (1000 g)  zomancozott tepsi, 2. 10-15 200 - 220 30-40

polcmagassag
Sajttorta (2600  zomancozott tepsi, 2. - 170-190 60-70
a) polcmagassag
Svajci almas le-  zomancozott tepsi, 1. 10-15 200 - 220 30-40
pény (1900 g) polcmagassag
Karacsonyi piis- ~ zomancozott tepsi, 2. 10-15 170 - 180 55 - 652)
pokkenyér (2400 polcmagassag
9)
Quiche Lorraine 1 kerek tepsi (atméré: 10-15 220-230 40 - 50
(1000 g) 26 cm), 1. polcmagas-

sag
Parasztkenyér 2 kerek, aluminiumbe- 183) 180 - 200 60 -70
(750 + 750 g) vonatu tepsi (atméré:

20 cm), 1. polcmagas-

sag
Ures kalacs (600 2 kerek, aluminiumbe- 10 160 - 170 40 - 50
+ 600 g) vonatu tepsi (hossz:

25 cm), 2. polcmagas-

sag
Ures kalacs - 2 kerek, aluminiumbe- - 160 - 170 30-40
hagyomanyos vonatu tepsi (hossz:
(600 + 600 g) 20 cm), 2. polcmagas-

sag
Zsemle (800 g)  zomancozott tepsi, 2. 10-15 200-210 10-15

polcmagassag
Keksztekercs zomancozott tepsi, 1. 10 150 - 170 15-20
(500 g) polcmagassag
Habcsok (400 g)  zomancozott tepsi, 2. - 100 - 120 40 - 50

polcmagassag
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Etel Tepsi tipusa és polc-  Elémelegitési  Homérséklet Siitési ido

szint id6 (perc) (°C) (pere)

Morzsasiitemény zomancozott tepsi, 3. 10-15 180 - 190 25-35

(1500 g) polcmagassag

Piskotatészta zomancozott tepsi, 3. 10 160 - 170 25-35

(600 g) polcmagassag

Vajas slitemény  zomancozott tepsi, 2. 10 180 - 200 20-25

(600 g) polcmagassag

1) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sit6t, hagyja benn a siiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250 °C-ra.

11.5 Légbefuvasos siités

2 Tepsi tipusa és Elémelegités 2 o oo~ FOZES/SUtéS id6-
= polcszint id6tartama (perc) RaBL bR R S tartama (perc)

Péksltemények  zomancozott tep- 10 140 - 150 20-30
(250 g) si, 3. polcmagas-

sag
Péksltemények  zomancozott tep- 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Péksutemények  zomancozott tep- 10 150 - 160 30-40
(250 + 250 + 250 si, 1.,2.és 3.
a) polcmagassag
Lepény (500 g)  zomancozott tep- 10 150 - 160 30-35

si, 2. polcmagas-

sag
Lepény (500 +  zomancozott tep- 10 150 - 160 35-45
500 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Lepény (500 +  zomancozott tep- 10 155 - 165 40 - 50
500 + 500 g) si, 1., 2. és 4.

polcmagassag 1)
Kelt almas slte-  zomancozott tep- - 170- 180 40 - 50
mény (2000 g) si, 3. polcmagas-

sag
Almas pite (1200 2 kerek, alumi- - 165-175 50 - 60
+1200 g) niumbevonatu

tepsi (atmérd: 20

cm), 2. polcma-

gassag
Kis édes siite- zomancozott tep- 10 150 - 160 20-30

mények (500 g)  si, 2. polcmagas-
sag
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Tepsi tipusa és El6melegités oy o~ FOzés/siités ido-
Etel polcszint idotartama (perc) Homersékiet (C) tartama (perc)

Kis édes site- zomancozott tep- 10 150 - 160 30-40
mények (500 +  si, 1. és 3. polc-
500 g) magassag
Kis édes siite- zomancozott tep- 10 150 - 160 35-45
mények (500 +  si, 1., 2. és 4.
500 +500 g) polcmagassag 1)
Piskota (zsiradék 1 kerek alumini- 10 150 - 160 20-30
nélkiil) (350 g) um bevonatu

tepsi (atmérd: 26

cm), 1. polcma-

gassag
Tepsis siitemény  zomancozott tep- 150 - 160 30-352
(1200 g) si, 2. polcmagas-

sag
Csirke egészben siitépolc a 2. 170-180 40 - 50
(1300 g) szintre, tésztasu-

t6 talca az 1.

szintre
Sertés roston stitépolc a 2. 170 - 180 45 -50
(800 g) szintre, tésztasi-

t6 talca az 1.

szintre
Kelt tészta tolte-  zomancozott tep- 20-30 150 - 160 20-30
lékkel (1200 g)  si, 2. polcmagas-

sag
Pizza (1000 + zomancozott tep- 180 - 200 30-40
1000 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Pizza (1000 g)  zomancozott tep- 190 - 200 25-35

si, 2. polcmagas-

sag
Sajttorta (2600  zomancozott tep- 160 - 170 40 - 50
a) si, 1. polcmagas-

sag
Svajci almas le-  zomancozott tep- 10-15 180 - 200 30-40
pény (1900 g) si, 2. polcmagas-

sag
Karacsonyi plis-  zomancozott tep- 10 150 - 160 35-402)
pokkenyeér (2400 si, 2. polcmagas-
9) sag
Quiche Lorraine 1 kerek tepsi 10-15 190 - 210 30-40
(1000 g) (atmérd: 26 cm),

2. polcmagassag
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Tepsi tipusa és El6melegités oy o~ FOzés/siités ido-
Etel polcszint idotartama (perc) Homersékiet (C) tartama (perc)

Parasztkenyér 2 kerek, alumi- 15-2093) 160 -170 40 - 50
(750 + 750 g) niumbevonatu

tepsi (atmérd: 20

cm), 1. polcma-

gassag
Ures kalacs (600 2 kerek, alumi- 10-15 155 - 165 40 - 50
+ 600 g) niumbevonatu

tepsi (atmérd: 25

cm), 2. polcma-

gassag
Ures kalacs - 2 kerek, alumi- 150 - 160 30-40
hagyomanyos niumbevonatu
(600 + 600 g) tepsi (atmérd: 20

cm), 2. polcma-

gassag
Zsemle (800 g)  zomancozott tep- 15 180 - 200 10-15

si, 3. polcmagas-

sag
Zsemle (800 +  zomancozott tep- 15 180 - 200 15-20
800 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Keksztekercs zomancozott tep- 10 150 - 160 15-25
(500 g) si, 3. polcmagas-

sag
Habcsok (400 g)  zomancozott tep- 110-120 30-40

si, 2. polcmagas-

sag
Habcsok (400 +  zomancozott tep- 110-120 45 - 55
400 g) si, 1. és 3. polc-

magassag
Habcsok (400 +  zomancozott tep- 115-125 55 - 65
400 + 400 g) si, 1., 2. és 4.

polcmagassag 1)
Morzsasutemény zomancozott tep- 160-170 25-35
(1500 g) si, 3. polcmagas-

sag
Piskotatészta zomancozott tep- 10 150 - 160 25-35
(600 g) si, 2. polcmagas-

sag
Vajas slitemény  zomancozott tep- 10 160- 170 25-35
(600 + 600 g) si, 1. és 3. polc-

magassag

1) Ha a 4. szinten Iévs siitemény megsiilt, vegye ki, és tegye a helyére az 1. szinten Iévét. Siisse tovabbi tiz

percig.

2) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.



3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250 °C-ra.

11.6 Légkeveréses siités
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Elémelegi- oy T .
. - . . o Homérséklet Fdzés/sités id6-
Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés iddtarta- 0
ma (perc) (°C) tartama (perc)

Péksltemények zomancozott tepsi, 3. 10 150 - 160 20-30
(250 g) polcmagassag
Péksiitemények zomancozott tepsi, 1. és 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) 3. polcmagassag
Péksiitemények zomancozott tepsi, 1., 2. 10 150 - 160 30-35
(250 + 250 + és 4. polcmagassag
250 g)
Lepény (1000 g) zomancozott tepsi, 2. 10 150 - 160 30-40

polcmagassag
Lepény (1000 + zomancozott tepsi, 1. és 10 140 - 150 45 - 55
1000 g) 3. polcmagassag
Lepény (1000 + zomancozott tepsi, 1., 2. 10 140 - 150 55 - 65
1000 + 1000 g)  és 4. polcmagassag
Kelt almas slite- zomancozott tepsi, 3. 10 170-180 40 - 50
mény (2000 g)  polcmagassag
Almas pite 2 kerek, aluminiumbevo- 10 170- 180 50 - 60
(1200 + 1200 g) natu tepsi (atmérd: 20

cm), 2. és 3. polcmagas-

sag
Kis édes sliite-  zomancozott tepsi, 3. 10 140 - 150 30-35
mények (500 g) polcmagassag
Kis édes siite-  zomancozott tepsi, 1. és 10 140 - 150 25-30
mények (500 + 3. polcmagassag
500 g)
Kis édes slite-  zomancozott tepsi, 1., 2. 10 150 - 160 25-30
mények (500 +  és 4. polcmagassag
500 + 500 g)
Piskota (zsira- 1 kerek aluminium bevo- 10 150 - 160 30-40
dék nélkil) (350 natu tepsi (atmérd: 26
9) cm), 3. polcmagassag
Tepsis stite- zomancozott tepsi, 3. - 150 - 160 40-50"1
mény (1200 g)  polcmagassag
Csirke egész-  siitdpolc a 2. szintre, - 170-190 50 - 60
ben (1400 g) tésztasiit talca az 1.

szintre
Sertésborda siitépolc a 3. szintre, - 180 - 200 30-40
(600 g) tésztasiit talca az 1.

szintre
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Elémelegi- o PP
. - . . e Homérséklet Fdzés/sités idd-
Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés idétarta- 3
ma (perc) (°C) tartama (perc)

Gylimélcskosar  zomancozott tepsi, 2. 15 230 - 250 10- 15
(800 g) polcmagassag
Kelt tészta tolte- zomancozott tepsi, 3. 20-30 160 - 170 20-30
lékkel (1200 g)  polcmagassag
Pizza (1000 +  zomancozott tepsi, 1. és - 180 - 200 50 - 60
1000 g) 3. polcmagassag
Sajttorta (2600  zomancozott tepsi, 2. - 150 - 170 60-70
9) polcmagassag
Svajci almés le-  zomancozott tepsi, 3. 15 180 - 200 30-40
pény (1900 g)  polcmagassag
Karacsonyi piis- zomancozott tepsi, 3. 10 150- 170 50- 602
pokkenyér polcmagassag
(2400 g)
Quiche Lorraine 1 kerek tepsi (&tmérd: 26 15 210-230 35-45
(1000 g) cm), 2. polcmagassag
Parasztkenyér 2 kerek, aluminiumbevo- 1539) 180 - 190 50 - 60
(750 + 750 g) naty tepsi (atméré: 20

cm), 3. polcmagassag
Ures kalacs 2 kerek, aluminiumbevo- 10 150 - 170 40 - 50
(600 + 600 g) naty tepsi (atmérd: 25

cm), 2. polcmagassag
Ures kalacs - 2 kerek, aluminiumbevo- - 160 - 170 30-40
hagyoményos  natu tepsi (atmérd: 20
(600 + 600 g) cm), 2. polcmagassag
Zsemle (800 g)  zomancozott tepsi, 3. 10 180 - 200 10-15

polcmagassag
Zsemle (800 +  zomancozott tepsi, 1. és 10 180 - 200 15-20
800 g) 3. polcmagassag
Keksztekercs zomancozott tepsi, 3. 10 150-170 10-15
(500 g) polcmagassag
Habcsok (400 zomancozott tepsi, 2. - 100 - 120 50 - 60
g) polcmagassag
Habcsok (400 +  zomancozott tepsi, 1. és - 100 - 120 55 - 65
400 g) 3. polcmagassag
Habcsok (400 +  zomancozott tepsi, 1., 2. - 115-125 65-75
400 +400 g) és 4. polcmagassag
Morzsaslite- zomancozott tepsi, 2. 10 170 - 180 20-30
mény (1500 g)  polcmagassag
Piskotatészta zomancozott tepsi, 2. 10 150-170 20-30
(600 g) polcmagassag




MAGYAR 23

El6melegi- . i st m
. - . . e Homérséklet Fdzés/sités idd-
Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés idétarta- 3
ma (perc) (°C) tartama (perc)
Vajas slitemény  zomancozott tepsi, 1. és 10 150-170 20-30
(600 + 600 g) 3. polcmagassag

1) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sit6t, hagyja benn a siiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 230 °C-ra.

11.7 Enyhe sités

Etel Tepsitipusaés  Eldmelegités id6- HOmérséklet Fdzés/siités idotar-
polcszint tartama (perc) (°C) tama (perc)
Pékslitemé- zomancozott tepsi, 201 150 - 160 20-25
nyek (250 g) 2. polcmagassag
Lepény (500 g) zomancozott tepsi, 201 160 - 170 35-40
2. polcmagassag
Pizza (1000 g)  zomancozott tepsi, 201 200-210 30-40
2. polcmagassag
Keksztekercs ~ zomancozott tepsi, 201 160 - 170 20-30
(500 g) 2. polcmagassag
Habcsok (400  zomancozott tepsi, 101 110-120 50 - 60
g) 2. polcmagasséag
Piskétatészta ~ zomancozott tepsi, 201 160 - 170 25-30
(600 g) 2. polcmagassag
Vajas stite- zomancozott tepsi, 201 160 - 170 25-30
mény (600 g) 2. polcmagassag
Csirke egész- 2 siitgpolc szint 2) 220-230 45 - 55
ben (1200 g)
1) Allitsa a hémérséKlet-szabalyozs gombot 250 °C hémérsékletre.
2) Helyezzen egy siitdtepsit a sitdpolc ala, az 1. polcszintre.
11.8 Infrasités
. . Elémelegités 2 o oo~ FOZES/SUtéS id6-
Etel Polcszint iddtartama (perc) Hémérséklet (°C) tartama (perc)
Pirités (500 g) 3 10 230 3-5
Fél csirke (1200 2 - 200 25+25
9)
Sertésborda 2 - 230 20+20

(5009)
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11.9 Pizza funkcio

< o Fozés/sii-
Elémelegités 1z .« o ax
Etel Tepsitipusa és poloszint  idtartama  Homerseklet  tés iddtar-
(perc) (°C) tama
(perc)
Almas pite (1200 2 kerek, aluminiumbevonatu - 170 - 180 50 - 60
+1200 g) tepsi (atmérd: 20 cm), 2. polc-
magassag
Csirke egészben 2. szint - 165- 175 55 - 65
(1400 g)
Fél csirke (1350 2. szint - 165 - 175 30-35
9)
Pizza (1000 + zomancozott vagy aluminium- - 180 - 200 30
1000 g) bevonatu talca, 1. és 2. polc-
magassag 1)
Pizza (1000 g) zomancozott tepsi, 2. polcma- - 190 - 200 25-35
gassag
Quiche Lorraine 2. szint 10-15 210-220 20-30
(1000 g)
1) 20 perc utan cserélje meg az eltérd szinten lévo két talcat.
12. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS
VIGYAZAT + A makacs szennyezGdéseket céliranyos siit6-

Lasd a ,Biztonsag” cimii részt. tisztito szerrel tisztitsa meg.

+ Minden haszndlat utan tisztitsa meg az 6s-
szes tartozékot (meleg vizes és tisztitdszeres
puha ruhaval), majd hagyja éket megszaradni.

A késziilék elejét meleg vizes és tisztitdszeres
puha ruhaval tisztitsa meg.

* Afém feliletek megtisztitasat végezze asz0- . Ha nem tapado feliileti tartozékai vannak, ne
kasos fisztitoszerrel. tisztitsa Gket mardszerekkel, éles szélii tar-

+ Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg gyakkal vagy mosogatogépben. Tonkreteheti
a siitd belsejét. lly mddon kdnnyen el tudja ta- a nem tapadd bevonatot!

volitani a szennyezdédéseket, és azok kés6bb
nem égnek ra a fellletre.



12.1 A polcvezetd sinek eltavolitasa
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A polcvezetd sinek kiszerelhetdek az oldalfalak

tisztitasahoz.

1. Huzza el a polcvezetd sin elejét az oldalfal-
tol.

2. Huzza el a polcvezetd sin hatuljat az oldal-
faltol, majd vegye ki.

A polcvezet6 sineket a kiszereléssel ellentétes
sorrendben tegye vissza.

A polcvezetd sinek kerekitett végeinek
a slt6 eleje felé kell mutatniuk.

12.2 Katalitikus anyaggal bevont falak

A katalitikus bevonattal rendelkez6 falak ontisz-
tuldak. Ezek ugyanis magukba szivjak a falakon
lerakddo zsiradékot, mikézben a siitdé miikodik.
Az dntisztitd funkcié hatékony mikodéséhez
rendszeresen fiitse fel a siitt étel nélkiil:
Nyissa ki a s(it6 ajtajat.
Tavolitson el minden tartozékot a siitébél.
Csukja be az ajtot.
Allitson be egy sitéfunkciot.
Allitsa a siité hémérsékletét 250 °C-ra, és
hagyja a s(it6t mikddni 1 oraig.
6.  Asiitdteret puha, kissé nedves szivaccsal
torolje at.

& FIGYELEM

Ne tisztitsa a katalitikus anyaggal be-
vont fellileteket stt6tisztitd spray-vel,

suroléporral vagy mas tisztitoszerrel.
Karosithatja a katalitikus feliletet.

e i

A katalitikus felilet elszinez6dése nincs
hatassal a funkcié mikdédésére.

12.3 A sUtdajto tisztitasa

A slit6 ajtajaban két Gveglap van egymas mogé
beépitve. A tisztitdas megkonnyitéséhez vegye le
a sité ajtajat.
& VIGYAZAT

A slité ajtaja bezarodhat, ha Ugy probal-
ja kiszerelni a bels6 liveglapot, hogy az
ajté nincs levéve.

VIGYAZAT

Miel6tt az (ivegaito tisztitasahoz hozza-
fogna, gy6zédjén meg arrdl, hogy az
liveglapok lehiltek. Ha az Giveglapok
forrdk, fennall a veszély, hogy eltérnek.

VIGYAZAT

Ha az ajtd lGveglapjai megsériltek vagy
karcolasok vannak rajtuk, az liveg meg-
gyenglilt és eltérhet. Ezt elkerllendd ki
kell cserélnie 6ket. Tovabbi Utmutata-
sért forduljon a szakszervizhez.

/N
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A siit6ajto és az liveglap leszerelése

1. Nyissa ki teljesen az ajtot, és tartsa meg az
ajto két zsanérjat.

2. Emelje meg, és forditsa el a két zsanéron
lévé kart.

3. Csukja vissza a sitdajtot az elsd nyitasi po-
zicioig (félig). Ezutan hizza elére és emelje
ki a helyérdl.
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4. Helyezze az ajtét stabil feliiletre tgy, hogy

egy puha rongyot tesz aldja. Csavarhtzéval
csavarja ki az ajt6 als6 peremén lévo 2 csa-
vart.

Vigyazzon, hogy ne veszitse el a csava-
rokat.

5. Abels6 ajtd nyitasahoz fabol, mianyagbol

vagy ezekhez hasonlo anyagbdl késziilt
spatulat hasznaljon. Tartsa meg a kiils6 aj-
tot, és nyomja a belsd ajtét az ajto felsd pe-
reme felé.

Emelje meg a belsé ajtot.

7. Tisztitsa meg az ajto bels oldalat.

Tisztitsa meg az (iveglapot mososzeres vizzel.
Ovatosan torélje szarazra.

& VIGYAZAT
Csak mososzeres vizzel tisztitsa az

liveglapot. A suroloszerek, a folteltavoli-
tok és az éles targyak (pl. kések vagy
kapardeszkozok) karosithatjak az tiveg-
lapot.

A slitéajto és az liveglap visszaszerelése

Amikor befejez8détt a tisztitas, szerelje vissza a
slitéajtot. Ehhez forditott sorrendben hajtsa vég-
re a fenti lépéseket.

12.4 A rekesz eltavolitasa

A siit6 alatti rekesz a konnyebb tisztitashoz kive-

hetd.
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A rekesz eltdvolitasa
1. Utkdzésig hiizza ki a rekeszt.

2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.
3. Huzza ki teliesen a rekeszt.
A rekesz visszahelyezése

A rekesz visszahelyezéséhez forditott sorrend-

ben hajtsa végre a fenti mlveletet.

& VIGYAZAT

Ne taroljon gyulékony anyagokat (pl.

tisztitoszert, mianyag zacskot, edény-

VIGYAZAT

Az ebben a késziilékben mikddé izz6-
lampak kizarolag haztartasi eszkdzok-
hoz kifejlesztett fényforrasok! Ne hasz-
nalja ezeket helyiségek vagy azok ré-
szeinek megvilagitasara. Ha az izz6-
ldmpa cseréje szlikségessé valik, az
eredetivel azonos teljesitményd, haztar-
tasi készllékekhez tervezett izzot hasz-
naljon.

A siitélampa cseréje el6tt:

Kapcsolja ki a késziiléket.

Vegye ki a biztositékokat a biztositékdoboz-
bdl, vagy kapcsolja ki a megszakitot.

Tegyen egy kendét a siité belsejének az alja-
ra. Ez megakadalyozza a siitévilagitas izzoja-
nak és Uvegburajanak a sérlilését.

A siitdlampa cseréje:
1.

A siitdvilagitas liveg lampaburaja a sitétér
hatso részén talalhato.

Az (iveg lampaburkolat eltavolitdsahoz for-
ditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes
iranyba.

fogd keszty(it, papirt vagy tisztitd aero- 2. Tisztitsa meg az iiveg lampaburkolatot.
szolt) a rekeszben. A siit6 hasznalata 3. Cserélie ki a sit6lamoat felels. 300
kézben a rekesz felmelegszik. Tlizve- oy Serelje Xi a sulolampat egy megielelo,
szély! C-ig h64llo sutélampara.
Hasznaljon az eredetivel megegyezd tipusu
P stitélampa izz6t. Olyan (] izz6t hasznaljon,
12.5 SUtOIampa melynek teljesitménye ugyanakkora, mint
VIGYAZAT az eredeti izz6¢, és haztartasi késziilékek-
( N Legyen dvatos, amikor a siit5lampat ben vald hasznalatra tervezték.
cseréli. A lampa cseréje elGtt mindig 4, Szerelje fel az Giveg lampaburkolatot.
kapcsolja ki a készuléket. Aramiités ve-
szélye all fenn.
13. MIT TEGYEK, HA...
Jelenség Lehetséges ok Javitasi méd

A késziilék nem miikodik.

A biztositékdobozban kioldott

a biztositék.

Ellendrizze a biztositékot. Ha
a biztositék ismételten kiol-
vad, forduljon szakképzett vil-
lanyszerel6hoz.

A késziilék nem miikodik.

A késziilék nincs bekapcsol-

va.

Kapcsolja be a késziiléket.

A siit6 nem melegszik fel.

Nem végezte el a szlkséges

beallitasokat.

Ellendrizze, hogy elvégezte-e
a megfeleld beallitasokat.

Nem miikédik a sttélampa.

Hibas a sit6lampa.

Cserélje ki a stt6lampat.




MAGYAR 29

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

Para és g6z gyiilik 0ssze az
ételen és a siit6térben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
s(it6ben.

A siités befejezése utan leg-
feliebb 15 - 20 percig hagy-
hatja bent az ételt a sitében.

A kijelzén a ,12.00” és ,LED”
felirat lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be az orat.

A maradékhd visszajelzé nem
kapcsol be.

A f6z6z6na még nem forroso-
dott fel, mert csak révid ideig
mkddott.

Ha a f6z6z6nanak forrénak
kellene lennie, forduljon az
lgyfélszolgalathoz.

A hébeallitas automatikusan

Be van kapcsolva a Teljesit-

Lasd a ,Teljesitménykezelés”

megvaltozik. ménykezelés funkcio. részt.
A(2) () jel latszik a kijelzén.  Aktiv az Automatikus kikap-  Kapcsolja ki a készliléket,
csolas funkcid. majd kapcsolja be Ujra.

A(2) (=) jel latszik a Kijelzén.

Bekapcsolt a f6z6zona tlime-
legedés védelme.

Kapcsolja ki a f6z6z6nat,
majd kapcsolja be Ujra.

A(z) (F) je! latszik a kijelzon.

Nincs f6z6edény a f6z6zona-
ra helyezve.

Tegyen f6z6edényt a f6z6z6-
nara.

A(2) (F) jel latszik a kijelzén.

Nem megfelel6 f6z6edényt
hasznal.

Hasznaljon megfeleld tipust
fé6zéedényt.

A(2) (F] jel latszik a kijelzén.

A féz6edény aljanak atmérdje
tul kicsi a f6z6zonahoz ké-
pest.

Tegye at az edényt egy ki-
sebb f6z6zonara.

A(2) (€] és egy szam latszik a
kijelzén.

Uzemzavar Iépett fel.

Huzza ki egy id6re a készlilék
halozati kabelének csatlako-
z6dugojat a csatlakozoaljzat-
bdl. Kapcsolja le a biztosité-
kot az ofthoni elektromos
rendszerben. Ezutan csatla-
koztassa Ujra a készliléket.
Ha a(z) (£] jel Gjra megjele-
nik, hivja az ligyfélszolgalatot.

Ha nem talal egyediil megoldast a problémara,
forduljon a markakeresked6héz vagy a szerviz-

hez.

tén talalhato.

A szerviz szamara szlikséges adatok az adattab-
|&n talalhatok. Az adattabla a sitétér ellsé kere-

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)
Sorozatszam (S.N.)

14. UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT

Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.
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14.1 A késziilék elhelyezése

14.4 Billenésgatlo

& VIGYAZAT
Fel kell szerelnie a billenésgatlét. Sze-

reljen fel billenésgatlot a készilék hely-
telen terhelés miatti billenésének mega-
kadalyozasara.

A szabadon all6 készlilékét izembe helyezheti

gy, hogy egyik vagy mindkét oldalan szekré- & VIG__YAZAT

nyek vannak, illetve sarokban is elhelyezheté. Az On készillékén az alabbi képen lat-
hat6 szimbdlum (nem minden tipusnal)

Minimalis tavolsagok figyelmezteti Ont a billenésgatlo felsze-
, relésére.
Méretek mm
A 690
B 150

14.2 Mszaki adatok

Méretek

Magassag 858 mm
Szélesség 500 mm
Mélység 600 mm
Teljes elektromos 10447 W
teljesitmény

Feszilltség 230V
Frekvencia 50 Hz

14.3 Vizszintbe éllitas

A késziilék aljan talalhato kis labak bedllitasaval
a késziilék tetejét a tobbi felilet magassagahoz
igazithatja.

C Ellendrizze, hogy a helyes magassag-
ban szerelte-e fel a billenésgatlot.



[

A billenésgatl6 felszerelése

1. Allitsa be a helyes magassagot és teriiletet
a késziilék szamara, mielétt felszereli a bil-
lenésgatlot.

2. Ugyelien arra, hogy a tiizhely mogétti felilet
sima legyen.

3. Akésziilék tetejétdl lefelé szamitva 317-322
mm-re és a késziilék oldalatol 80-85 mm-es
tavolsagra, a tartdn 1évé kor alaku nyilasba
szerelje be a billenésgatlét. Csavarozza szi-
lard anyagba vagy alkalmazzon (fali) meg-
erdsitést.

4. Egy nyilas talalhato a késziilék hatuljan, a
bal oldalon. Lasd az abrat.

5. Amennyiben mddosulnak a tlizhely méretei,
a billenésgatlot ismét be kell allitani.

/N

Ha a konyhaszekrények kozotti tér
nagysaga meghaladja a késziilék szé-
lességét, akkor a késziilék kozépre alli-
tasahoz modositania kell az oldalmére-
tet.

A kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra: {:‘_) . Ujrahasznositashoz tegye
a megfelel6 konténerekbe a csomagolast.

Jaruljon hozza kdrnyezetiink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos

és elektronikus hulladékot. A Z filto
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14.5 Elektromos lizembe helyezés

(i)

A gyartd semmilyen felelésséget nem
nem vallal, ha a ,Biztonsagi informaci-
ok” c. fejezetben talalhato 6vintézkedé-
seket nem tartja be.

A késziilék dugasz és csatlakozokabel nélkul ke-
ril szallitasra.

Alkalmazhatd kabeltipusok: HO5 RR-F megfelelé
keresztmetszettel.

& VIGYAZAT

Miel6tt csatlakoztatja a készulék tap-
kabelét a haldzati konnektorhoz, mérje
meg az éplilet elektromos haldzataban
a fazisok kozotti feszlltséget.

Ezutan tekintse meg a kész(ilék hatul-
jan talalhatd bekotési rajzot a megfeleld
elektromos lizembe helyezés érdeké-
ben

A lépések ilyen sorrendben vald elvég-
zésével kikiiszobdlhetbek az tizembe
helyezési hibak és a késziilék elektro-
mos alkatrészeinek karosodasa.

A tapkabel nem érintkezhet a késziilék
abran jelzett részével.

(i)

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a
haztartasi hulladék kozé. Juttassa el a
késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy
|épjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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V& multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Afi ales un produs care include decenii de experienta
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profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca oricand il

utilizati puteti fi sigur de aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:

G Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor probleme aparute
@ si informatii despre service:
www.electrolux.com

g Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.electrolux.com/productregistration

m?j;aétirgﬁﬁigm,/ s(:I?chsumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele informatii.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.
@ Informatii si recomandari generale
@ Informatii cu privire la mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie in-
structiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca insta-
larea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si daune.
Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul pentru
consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

AVERTIZARE
Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a unei incapa-
citati functionale permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de 8
ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele fara cunostinte sau experienta daca
sunt supravegheate de o persoana responsabila pentru siguran-
ta lor.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

* Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci cand
acesta este in functiune sau cand se raceste. Componentele ac-
cesibile sunt fierbinti.

« Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va re-
comandam sa-| activati.

« Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

« Aparatul si partile accesibile ale acestuia devin fierbinti pe dura-
ta utilizarii. Nu atingeti elementele de incalzire.

A nu se folosi aparatul prin intermediul unui cronometru extern
sau cu un sistem telecomandat separat.

« (Gatirea neasistata la plita folosind grasimi sau ulei poate fi peri-
culoasa si poate provoca un incendiu.



34 www.electrolux.com

2. A\

Nu incercati niciodata sa stingeti focul cu apa. Opriti aparatul si
acoperiti flacara cu un capac sau cu o patura anti-incendiu.

Nu depozitati nimic pe suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata aparatul.
Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si capa-
cele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se pot infier-
bénta.

Daca suprafata vitroceramica este crapata, opriti aparatul pentru
a evita riscul de electrocutare.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului si nu
lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de vase.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai intai
de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati capatul
din spate de peretii laterali. Instalati suporturile pentru raft in or-
dine inversa.

Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Poate fi fierbinte.

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTIZARE
Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

Tndepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati

sau utilizati.

+ Respectati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

+ Procedati cu atentie sporita atunci cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu. Purtati
intotdeauna manusi de protectie.

* Nu trageti aparatul de méaner.

+ Respectati distantele minime fata de alte apa-

rate si corpuri de mobilier.

Verificati daca aparatul este instalat avand in

jurul sau structuri de siguranta.

Laturile aparatului trebuie sa ramana in apro-

pierea altor aparate sau unitati cu aceeasi
naltime.

* Nu instalati aparatul pe o platforma.

* Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o fe-
reastra. Astfel, vasele fierbinti de pe aparat nu
vor cadea atunci cand usa sau fereastra va fi
deschisa.

Conexiunea la reteaua electrica

AVERTIZARE
Risc de incendiu si de electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate
de catre un electrician calificat.

+ Aparatul trebuie legat la impamantare.

+ Verificati daca informatiile de natura electrica,
specificate pe placuta cu datele tehnice, co-
respund sursei de tensiune. Daca nu, contac-
tati un electrician.

+ Folositi intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

+ Nu folositi adaptoare cu cai multiple si cabluri
prelungitoare.

+ Procedati cu atentie pentru a nu deteriora ste-
cherul si cablul de alimentare electrica. Con-



tactati centrul de service sau un electrician
pentru a schimba un cablu de alimentare de-
teriorat.

+ Nu lasati cablurile de alimentare electricé sa
intre in contact cu usa aparatului, in special
atunci cand usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub
tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
nu permita scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

* Introduceti stecherul in priz& numai dupa in-
cheierea procedurii de instalare. Asigurati-va
ca priza poate fi accesata dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu co-
nectati la ea stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna
de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate:
intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
fuzibile (sigurantele cu surub trebuie scoase
din suport), mecanisme de decuplare pentru
scurgeri de curent si contactoare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu
un dispozitiv de izolare, care va permite sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschi-
dere intre contacte de cel putin 3 mm.

2.2 Utilizarea

AVERTIZARE
Pericol de vatamare, arsuri sau electro-
cutare.

+ Utilizati acest aparat intr-un mediu casnic.

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Nu blocati fantele de ventilatie.

+ Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuinta-
re.

+ Aparatul devine fierbinte in interior pe durata
functionarii. Nu atingeti elementele de incalzi-
re care sunt in aparat. Folositi intotdeauna
manusi de protectie pentru a scoate sau a pu-
ne in interior accesorii sau vase.

* Procedati cu atentie la deschiderea usii apara-
tului atunci cand aparatul este in functiune.
Este posibila emisia de aer fierbinte.

+ Nu actionati aparatul avand méinile umede
sau cand acesta este in contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
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A nu se folosi un cronometru extern sau un
sistem de telecomanda separat pentru co-
manda aparatului.

Tineti intotdeauna inchisa usa aparatului atun-
ci cand acesta este in functiune.

Nu puneti tacdmuri sau capace de oale pe zo-
nele de gatit. Acestea devin fierbinti.

Dupa utilizare, opriti zona de gatit.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata, deco-
nectati imediat aparatul de la reteaua elec-
trica. Procedati astfel pentru a preveni electro-
cutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm fata de
zonele de gatit prin inductie atunci cand apa-
ratul este in functiune.

AVERTIZARE
Pericol de explozie sau incendiu.

Grasimile si uleiul, atunci cand sunt incalzite,
pot elibera vapori inflamabili. Tineti flacarile
sau obiectele incalzite departe de grasimi si
uleiuri atunci cand gatiti.

Vaporii pe care ii elibereaza uleiul foarte fier-
binte pot sa se aprinda spontan.

Uleiul folosit, care contine resturi de mancare,
poate lua foc la temperaturi mai mici fata de
uleiul care este utilizat pentru prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse adiacent sau deasupra aces-
tuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa
intre n contact cu aparatul atunci cand des-
chideti usa.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea
unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.
Nu incercati stingerea unui incendiu cu apa.
Deconectati aparatul si acoperiti flacara cu un
capac sau o patura ignifuga.

AVERTIZARE
Pericol de deteriorare a aparatului.

+ Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea

emailului:

- Nu puneti vase sau alte obiecte in aparat
direct pe baza acestuia.

- Nu puneti folie din aluminiu direct pe baza
aparatului.

- nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
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- nu tineti vase umede si alimente in interior
dupa incheierea gétirii.

- procedati cu atentie la demontarea sau in-
stalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului nu are niciun efect asu-
pra functionarii aparatului. Nu este un defect
in ceea ce priveste garantia legala.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile siro-
poase. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

* Nu tineti vase pe panoul de comanda.

+ Nu permiteti evaporarea completa a lichidului
din vase.

+ Procedati cu atentie pentru a nu lasa obiecte
sau vase sa cada pe aparat. Suprafata poate
fi deteriorata.

+ Nu activati zonele de gatit cu vase goale pe
ele sau fara vase.

* Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.

+ Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu ba-
zele deteriorate pot zgaria suprafata vitrocera-
mica. Ridicati intotdeauna aceste obiecte
atunci cand trebuie sa le mutati pe suprafata
de gatit.

& AVERTIZARE

Montati mijloace de stabilizare pentru a
impiedica inclinarea aparatului. Consul-
tati capitolul Instalarea.

2.3 Ingrijirea si curatarea

AVERTIZARE
Pericol de ranire, incendiu sau de dete-
riorare a aparatului.

+ Tnainte de a curata aparatul, deconectati-| si
scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul
de spargere a panourilor vitrate.

+ Inlocuiti imediat panourile vitrate ale usii daca

acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de Service.

+ Atentie cand scoateti usa aparatului. Aceasta
este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni de-
teriorarea materialului de la suprafata.

+ Resturile de grasimi sau de alimente din apa-
rat pot duce la aparitia unui incendiu.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale umeda.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau
obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respecta-
ti instructiunile de siguranta de pe ambalaj.

*Nu curatati emailul catalitic (daca este cazul)
cu nici un tip de detergent.

2.4 Bec interior

+ Tipul de bec sau de lampa cu halogen utilizat
pentru acest aparat este destinat exclusiv
aparatelor electrocasnice. Nu l utilizati in alte
scopuri.

AVERTIZARE
Risc de electrocutare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re electrica inainte de a inlocui becul.

+ Folositi doar becuri cu aceleasi specificatii.

2.5 Aruncarea la gunoi

AVERTIZARE
Risc de ranire sau de sufocare.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimenta-
re.

+ Taiati cablul electric si indepartati-l.

+ Scoateti dispozitivul de blocare a usii pentru a

preveni inchiderea copiilor sau a animalelor
de companie in aparat.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

Butoane pentru plita

Indicator temperatura

Buton pentru temperatura
Dispozitiv de programare electronic
Buton pentru functiile cuptorului
A Element incélzire

Bec cuptor

n Ventilator si element incalzire

B} P'écuta cu date tehnice

Pozitii rafturi

B BE

Il Zona de gatit prin inductie 2100 W, cu func-
tia Putere 3700 W
Zona de gatit prin inductie 1400 W, cu func-
tia Putere 2500 W
Afisajele
Zona de gatit prin inductie 1800 W, cu func-
tia Putere 2800 W
Zona de gatit prin inductie 1400 W, cu func-
tia Putere 2500 W

3.3 Accesoriile Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
3 ) grasime.
+ Gratarul cuptorului o « Sertar de depoxzitare
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi. Sub cavitatea cuptorului se afl3 sertarul de
+ Tava de gatit plata depozitare.
Pentru prajituri si fursecuri. + Ghidaje telescopice detasabile
+ Tava pentru coacere intensa Pentru a pune rafturi sau tavi pe acestea.
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4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

ATENTIE
Pentru a deschide usa cuptorului, apu-
cati intotdeauna de mijlocul manerului.

N
AN

4.1 Prima curatare

+ Scoateti toate componentele aparatului.
+ Curatati aparatul inainte de prima utilizare.

ATENTIE

Nu utilizati agenti de curatare abrazivi!
Acestia pot deteriora suprafata. Consul-
tati capitolul "Ingrijirea si curatarea”.

4.2 Setarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune
in functiune cuptorul.

Cand conectati aparatul la sursa de electricitate
sau dupa o pana de curent, indicatorul pentru
Timp se aprinde intermitent.

Pentru a seta ora corecta apasati butoanele +
sau-.

5. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu
vase adecvate

/N
(i)

Dupa aproximativ cinci secunde, indicatorul pen-
tru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afi-
sajul indica ora setata.

(1)

Pentru modificarea orei apasati in mod
repetat (1) pana cand indicatorul pentru
Timp se aprinde intermitent. Functia

Durata |1 sau Sférsit —| trebuie setate
simultan.

4.3 Preincalzirea

Preincalziti aparatul gol pentru a arde grasimile
ramase.

1. Setati functia [Z] si temperatura maxima.

2. Lasati aparatul sa functioneze timp de o
ora.

3. Setati functia [§] . Temperatura maxima
pentru aceasta functie este de 210 °C.

4, Lasati aparatul sa functioneze timp de zece
minute.

5. Setati functia [@)] si temperatura maxima.

6. Lasati aparatul sa functioneze timp de zece
minute.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de obi-

cei. Aparatul poate emite un miros si fum. Acest

lucru este normal. Aerisiti bine incaperea.

5.1 Nivel de caldura

Buton ro-
tativ

0 Pozitia Oprit

Funciie




Buton ro-
tativ

Functie

1-9 Nivelurile de caldura
(1 - cel mai scazut nivel de
caldura, 9 - cel mai ridicat nivel
de caldura)

B Functia Booster

1. Rotiti butonul la nivelul de caldura necesar.
2. Pentru a opri gatitul, rotiti butonul in pozitia
0.

5.2 Afisajele nivelurilor de caldura

Simbolurile afisate indica functiile aflate in uz

Afigaj Descriere

Zona de gatit este dezacti-
vata.

)

-(3) Zona de gatit functioneaza.

Functia Booster este activa.

Exista o defectiune.

®|OEE

0 zona de gatit este inca fier-
binte (caldura reziduala).

Nu este un vas adecvat sau
vasul este prea mic sau nu
exista vas pe zona de gatit.

™

Oprirea automata este activa.

0

5.3 Indicator pentru caldura reziduala

AVERTIZARE
Cand (H) apare pe afisaj, exista risc de
arsuri datorita caldurii reziduale!

Zonele de gatit prin inductie realizeaza caldura
necesara pentru a gati, direct la baza vasului.
Suprafata vitroceramica este fierbinte de la
caldura vaselor.

5.4 Functia Booster

Functia Booster ofera putere suplimentara zone-
lor de gatit prin inductie. Functia Booster este ac-
tivata pentru maxim 10 minute. Dupa aceea, zo-
na de gatit prin inductie revine automat la nivelul
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de caldura cel mai ridicat. Pentru a activa, rotiti
butonul in pozitia B. [¢_B apare pe afisaj. Pentru
dezactivare, schimbati nivelul de caldura.

5.5 Sistemul de control al nivelului
puterii

Sistemul de control al nivelului puterii distribuie
puterea intre doua zone de gatit dintr-o pereche
(vezi imaginea). Functia Booster mareste pute-
rea la nivelul maxim pentru o zona de gatit din
pereche si reduce puterea pentru a doua zona
de gatit. Afisajul pentru zona cu putere redusa se
schimba intre doud niveluri.

O
O-O

5.6 Oprirea automata

Plita se dezactiveaza automat daca:

+ Plita se infierbanta prea tare (de ex. cand s-a
evaporat tot lichidul dintr-o tigaie). Inainte de a
putea utiliza plita din nou, zona de gatit tre-
buie sa se raceasca.

+ Folositi vase neadecvate. Afisajul indica sim-
bolul { £ Jiar zona de gétit se dezactiveaza au-
tomat dupa 2 minute.

* Nu dezactivati 0 zona de gatit sau nu modifi-
cati nivelul de caldura. Dupa un anumit timp
(vezi tabelul), afisajul indica simbolul (=] si pli-
ta se dezactiveaza.

Nivel de caldura Durata de oprire
(- 6 ore

= 5 ore

4 ore

E)-(3) 1,5 ore
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6. PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE

6.1 Vase de gatit

(i)

+ Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.

+ Vesela din otel emailat sau cu fund
de aluminiu sau cupru poate duce la
decolorarea suprafetei din vitrocera-
mica.

6.2 Vase adecvate pentru zonele de
gatit prin inductie

/N

Materialul vaselor de gatit

+ Corect; fonta, otel, otel emailat, otel inoxidabil,
baza cu mai multe straturi (marcate ca fiind
adecvate de catre producator).

* Incorect: aluminiu, arama, alama, sticla, cera-
mica, portelan.

Tn gatitul prin inductie, un camp electro-
magnetic puternic genereaza aproape
instant caldura in interiorul vasului.

6.3 Zgomote pe durata functionarii

Daca auziti:

+ Un zgomot de crapaturi: vasul este facut din
materiale diferite (constructie "sandvis").

+ Un sunet ca un fluierat: una sau mai multe zo-
ne de gatit functioneaza cu niveluri ridicate de
putere, iar vasele sunt facute materiale diferite
(constructie "sandvis").

+ Zumzet: una sau mai multe zone de gatit func-
tioneaza cu niveluri ridicate de putere.

+ Se aud clicuri: procese de comutare electrica.

+ Suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.
Zgomotele sunt normale si nu indica nicio defec-
tiune a aparatului.

6.4 Economisirea energiei

&)

+ Pe cat posibil, acoperiti intotdeauna
vasele cu capace.

+ Puneti vasul pe zona de gatit inainte

de a o porni.
Vase sunt adecvate pentru o plita cu inductie
daca:
+ Apa fierbe foarte repede pe o zona setata la
nivelul de caldura maxim.
+ Puteti prinde un magnet de baza vasului.
@ Baza vasului trebuie sé fie cat mai
groasa si cat mai plana posibil.
Dimensiunile vaselor: zonele de gatit
prin inductie se adapteaza la dimensiu-
nile bazei vasului, in mod automat, in
anumite limite. Partea magnetica a ba-
zei vaselor trebuie sa aiba un diametru
minim de aprox. 3/4 din diametrul zone-
lor de gatit.
6.5 Exemple de gatit
Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari
de (min)
caldur
a
1 Mentinerea la cald a alimentelor gati-  conform  Puneti un capac pe vas.
te. nece-
sitatilor
1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, ge-  5-25 Amestecati din cand in cand.
latind.
1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10-40  Puneti un capac pe vas.

ochiuri.
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Nivel  Utilizare pentru: Timp Recomandari
de (min)
caldur
a
2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50  Adaugati minim de doua ori mai
mancarurilor care contin lapte, incalzi- mult lichid decat orez, amestecati
rea alimentelor preparate. din cand in cand mancarurile care
contin lapte.
3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste,  20-45  Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.
4-5 Cartofi gétiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | apa pentru 750
g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali- 60 - 150 Pana la 3 | lichid plus ingrediente.
mente, tocane si supe.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu  conform Intoarceti la jumatatea duratei de
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, nece- gatit.
roux (sos de faina si unt), oua, clatite, ~ sitatilor

gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, cotle- 5-15  Intoarceti la jumétatea duratei de
te, bine facute. gatit.

9 Pentru a fierbe o cantitate mare de apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gu-

las, friptura inabusita), pentru a praji intens cartofi-pai.

Datele din tabel sunt doar orientative. Functia Booster este cea mai buna pentru a
incalzi cantitati mari de apa.

7. PLITA - INGRUIREA SI CURATAREA

AVERTIZARE deteriora aparatul. Folositi o racleta spe-
Consultati capitolele privind Siguranta. ciala pentru sticla. Deplasati oblic racleta
pe suprafata de sticla, la un unghi mare
Culrléta;iﬂaparatul dupa fiegare intrebuintare. si indepartati resturile de pe suprafata.
Utilizati intotdeauna vesela cu fundul curat. — Curétafi dup ce aparatul este suficient
@ Zgarieturile sau petele inchise la culoa- de receinelele cu depuneri de calcar,
re de pe suprafata de vitroceramica nu inelele cu urme de apa, pete de grasime,
au niciun efect asupra modului de func- decolorari metalice stralucitoare.. Utilizati
tionare al aparatului. un agent de special curatare pentru vitro-
' ceramica sau otel inoxidabil.
Pentru a curata murdaria: 2. Curatati aparatul cu o lavetd umeda si putin
1. - Curatati imediat:plasticul topit, folia de detergent.
plastic si alimentele care contin zahar. 3. Infinal, uscafi aparatul stergandu-l cu o
Daca nu procedati astfel, murdaria poate carpa curata.

8. CUPTOR- UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.
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8.1 Activarea si dezactivarea are un termostat de siguranta care intrerupe ali-
’ mentarea. In momentul in care temperatura sca-

aparatUIUI de, cuptorul porneste din nou automat.

1. Pentru avselecta o functie rotiti butonul co- AVERTIZARE
respunzator. & Termostatul de siguranta actioneaza

2. Pentru a selecta o temperatura rofiti butonul doar daca termostatul cuptorului nu
corespunzator. functioneaza corect. Cand acest lucru
Cand temperatura aparatului creste, se se intampla, temperatura cuptorului es-
aprinde indicatorul de temperatura. te foarte mare si se poate arde toatd

mancarea. Trebuie sa sunati imediat la
service pentru a inlocui termostatul cup-
torului.

3. Pentru a dezactiva aparatul, rotiti butonul
pentru functiile cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia Oprit.

8.2 Termostatul de siguranta 8.3 Suflanta cu aer rece

Cand aparatul functioneaza, ventilatorul de racire
porneste automat pentru a mentine reci suprafe-
tele aparatului. Daca opriti aparatul, ventilatorul
de racire se opreste.

Termostatul de siguranta este un intre-
rupator termic incorporat in termostatul
de functionare.

Pentru a preveni deteriorarea termostatului cup-
torului datorita supra-incalzirii extreme, cuptorul

8.4 Functii cuptor

Functia cuptorului Aplicatie

o Pozitia Oprit Aparatul este oprit.

-Or Bec cuptor Pentru a ilumina interiorul cuptorului fara nici o functie de gatit.
1
—] Calduradesus + Incalzeste folosind elementul superior si cel inferior. Pentru a
— jos coace si a prdji pe un singur nivel al cuptorului.
Elementul de Caldura provine numai din partea inferioara a cuptorului. Pentru
— incalzire jos a coace prajituri cu baza crocanta sau tare.
< Pentru a prepara mai multe feluri de mancare diferite in acelasi
| Gatitfortatcuaer .. prep : . RN A
Y e timp. Pentru prepararea siropului de fructe facut in casa si pentru
uscarea ciupercilor sau a fructelor.
Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de
gatire pe mai mult de un raft, fara transfer de aroma. Cand folosi-
Aer cald ti aceasta functie, micsorati temperatura cuptorului cu 20 - 40 °C
fata de temperaturile standard pe care le folositi pentru Caldura
de sus + jos.

Gétitul la caldura T special pentru prepararea usoara a alimentelor, cum ar fi: be-
redusa zele, pandispan, prajitura cu crema de unt, rulada.

4|

Elementul gratarului si ventilatorul cuptorului functioneaza pe
rand si circula aerul cald in jurul alimentelor. De asemenea, pen-
tru a gati bucati mari de carne.

AVERTIZARE
Temperatura maxima pentru aceasta functie este de
210 °C.

Gatire intensiva

<




ROMANA 43

Functia cuptorului

Aplicatie

()|  Functia pizza

Elementul inferior ofera caldura directa partii inferioare a pizzei, a
quiche-urilor sau a placintelor, in timp ce ventilatorul asigura cir-
culatia aerului pentru a coace garnitura pizzei sau umplutura
placintelor.

Decongelare

Pentru a dezgheta preparatele congelate. Butonul de control al
temperaturii trebuie sa fie in pozitia oprit.

9. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

9.1 Programator electronic

F Indicatoarele functiei

Indicator timp

il @J Buton +

Buton selectare

Buton -

Funcfiile ceasului

Aplicatie

D

Timpul

Pentru a seta, modifica sau verifica timpul.

n Ceas avertizor  Pentru a seta timpul de numaratoare inversa. Aceasta functie nu
are nici o influenta asupra functionarii cuptorului.

(=N Durata Pentru a seta cat timp trebuie sa functioneze aparatul.

>3 Sfarsit Pentru a seta ora cand aparatul trebuie dezactivat.

(i)

9.2 Setarea functiilor ceasului

1. Pentru Durata -1 si Sfarsit =1, setati o U
functie si temperatura. Acest lucru nu este V =
necesar pentru Ceasul avertizor /) . ~

2. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul functiei corespunzatoare a
ceasului se aprinde intermitent.

Puteti folosi simultan Durata si Sfarsit

pentru a seta timpul cand aparatul tre- Q ij| F”:_”j' @

buie activat si, dupa a

Setati mai intéi Durata, dupa aceea

Sfarsit.

ceea, dezactivat.
|—)| el hr min

— @ +

3. Apasati + sau - pentru a seta functia nece-
sara a ceasului.
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Afisajul prezinta indicatorul pentru functia
ceasului pe care ati setat-0. Dupa incheie-
rea perioadei de timp setate, indicatorul
functiei se aprinde intermitent si este emis
un semnal sonor timp de doua minute.

@ in cazul functiilor Durata - si Sfarsit

—|, aparatul este dezactivat automat.

4. Pentru a opri semnalul, apasati un buton.
5. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului si

butonul pentru temperatura in pozitia oprit.

9.3 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul corespunzator functiei dori-
te se aprinde intermitent.

2. Tineti apasat butonul -.

Dupa cateva secunde simbolul functiei cea-
sului dispare.

10. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTIZARE

Consultati capitolele privind Siguranta.

10.1 Montarea tavii de coacere

Puneti tava in centrul cuptorului, intre peretele
frontal si cel posterior. Astfel caldura va putea
circula in fata si in spatele tavii. Tava trebuie po-
zitionata ca in imagine, cu partea inclinata in
spate.

A AVERTIZARE
Nu impingeti tava péna in peretele pos-
terior al cuptorului. In caz contrar, circu-
latia aerului cald in jurul tavii va fi impie-
dicata. Este posibil ca alimentele sa se
arda, in special in partea din spate a
cuptorului.

10.2 Introducerea accesoriilor cuptorului

AN

Introduceti accesoriile glisante, astfel incat mar-

ginile laterale duble s fie in spatele cuptorului si
sa fie indreptate in jos. Impingeti accesoriile gli-

sante intre barele de ghidare ale unuia dintre ni-
velurile cuptorului.
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Introducerea simultana a gratarului cuptorului i
a tavii pentru coacere intensa

Puneti gratarul cuptorului pe tava pentru coacere
intensa. Impingeti tava pentru coacere intensa
intre barele de ghidare ale unuia dintre nivelurile
cuptorului.

10.3 Ghidaje telescopice

1. Trageti complet in afara ghidajele telescopi-
ce din stanga si dreapta.

2. Puneti raftul cuptorului pe ghidajele telesco-

pice si impingeti-| cu atentie n interiorul
aparatului.

Tnainte de a inchide usa cuptorului, verifica-
ti daca ati impins ghidajele telescopice
complet in aparat.

& Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.
Pastrati instructiunile de instalare de la
ghidajele telescopice pentru utilizarea
lor ulterioara.

& ATENTIE
Puteti instala ghidaje telescopice pe ni-
veluri diferite ale rafturilor, cu exceptia

nivelului 4.

& ATENTIE
Nu curatati ghidajele telescopice in ma-
sina de spalat vase. Nu lubrifiati ghida-
jele telescopice.
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11. CUPTOR - RECOMANDARI AJUTATOARE

ATENTIE
Pentru prajituri foarte umede utilizati o
tava de copt adanca. Sucul fructelor

+ Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in acelasi

poate pata ireversibil smaltul.

+ Aparatul are patru niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de jos
a podelei aparatului.

+ Puteti gati diferite feluri de mancare pe doua
niveluri in acelasi timp. Puneti rafturile pe ni-
velurile 1 si 3.

+ Umezeala poate produce condens in aparat
sau pe sticla usii. Acest lucru este normal. Uti-
lizatorul trebuie sa se indeparteze intotdeauna
de aparat atunci cand deschide usa aparatului
pe durata gatirii. Pentru a reduce condensul,
lasati aparatul sa functioneze timp de 10 mi-
nute inainte de gatire.

+ Stergeti umezeala dupa fiecare utilizare a
aparatului.

* Nu puneti obiecte direct pe podeaua aparatu-
lui si nu acoperiti componentele cu folie din
aluminiu atunci cand gatiti. In caz contrar este
posibila modificarea rezultatelor obtinute si
deteriorarea stratului de email.

11.1 Coacerea prajiturilor

+ Preincalziti cuptorul timp de circa 10 minute
inainte de coacere.

11.4 Caldura de sus + jos O

timp, lasati un nivel liber pentru raft intre ele.

11.2 Gatirea carnii si a pestelui

+ Nu gatiti carne cu greutatea sub 1 kg. Gatirea

unor bucati prea mici face carnea prea uscata.

+ Utilizati o tava de scurgere pentru alimentele
foarte grase pentru a evita petele pe cuptor
care pot fi permanente.

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o tdia, astfel incat sucul sa nu se prelinga
afara.

+ Pentru a impiedica formarea de prea mult fum
in cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putind apa in tava de scurgere.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se eva-
pora.

11.3 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de
consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand gatiti.
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii, du-
rata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si can-

titatile dvs. cand utilizati acest aparat.

Durata de gati-
. . % Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incalzire (min) (°C) re/z(:ﬁ)ere

Patiserie (250 g) tava emailata pe nive- - 150 25-30

lul'3
Prajitura joasa tava emailata pe nive- 10 160 - 170 30-35
(1000 g) lul'2
Placinta dospita  tava emailata pe nive- - 170-190 40-50
cu mere (2000 g) Iul 3
Placinta cu mere 2 forme rotunde din 15 180 - 200 50 - 60
(1200+1200g)  aluminiu (diametru: 20

cm) la nivelul 1
Prajituri mici tava emailata pe nive- 10 160 - 180 25-30

(500 g) lul 2




ROMANA 47
Durata de gati-
. B Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incéilzire (min) °C) re/cogoere
(min)

Pandispanfara 1 forma rotunda din 10 160 - 170 25-30
grasimi (350 g)  aluminiu (diametru: 26

cm) la nivelul 1
Tort de clatite tava emailata pe nive- - 160 - 170 45 - 551)
(1500 g) ul 2
Pui, intreg (1.350  raftul cuptorului la ni- - 200 - 220 60-70
a) velul 2, tava de copt

pe nivelul 1
Pui, jumatate raftul cuptorului la ni- - 190 - 210 30-35
(1300 g) velul 3, tava de copt

pe nivelul 1
Cotlet de porc raftul cuptorului la ni- - 190 - 210 30-35
(600 g) velul 3, tava de copt

pe nivelul 1
Aluat de prajitura tava emailata pe nive- 20 230 - 250 10-15
(800 g) lul 2
Prajitura cu droj-  tava emailata pe nive- 10-15 170-180 25-35
die umpluta ul 2
(1200 g)
Pizza (1000 g)  tava emailata pe nive- 10-15 200 - 220 30-40

ul 2
Prajitura cu tava emailata pe nive- - 170-190 60-70
branza (2600 g) Iul 2
Aluat tarta cu tava emailata pe nive- 10-15 200 - 220 30-40
mere (1900 g) [ul 1
Prajitura de tava emailata pe nive- 10-15 170 - 180 55 - 652
Craciun (2400 g) lul 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda (dia- 10-15 220-230 40 - 50
(1000 g) metru: 26 cm) la nive-

ul 1
Péine tarane- 2 forme rotunde din 18%) 180 - 200 60-70
asca (750 + 750  aluminiu (diametru: 20
g) cm) la nivelul 1
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, alumini- 10 160 - 170 40-50
nesc (600 + 600  zate (lungime: 25 cm)
a) la nivelul 2
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, alumini- - 160 - 170 30-40
nesc - traditional ~ zate (lungime: 20 cm)
(600 + 600 g) la nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nive- 10-15 200-210 10-15
die (800 g) lul 2
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Durata de gati-
. B Durata de pre-  Temperatura
Aliment Tip tava si nivel raft incéilzire (min) °C) re/cogoere
(min)
Rulada (500 g)  tava emailata pe nive- 10 150 - 170 15-20
ul 1
Bezele (400g)  tava emailata pe nive- - 100 - 120 40 - 50
ul 2
Prajitura sfarami- tava emailata pe nive- 10-15 180 - 190 25-35
cioasa (1500 g)  Iul3
Pandispan (600  tava emailata pe nive- 10 160- 170 25-35
9) lul 3
Prajitura cuunt  tava emailata pe nive- 10 180 - 200 20-25
(600 g) ul 2
1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.
11.5 Gatit fortat cu aer cald
Aliment Tip tava si nivel ~ Durata de pre- Temperatura ~ Durata de gétire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Patiserie (250 g) tava emailata la 10 140 - 150 20-30
nivel 3
Patiserie (250 +  tava emailata la 10 140 - 150 25-30
250 g) nivel 1si 3
Patiserie (250 +  tava emailata la 10 150 - 160 30-40
250 + 250 g) nivel 1,2 si 3
Prajitura joasa tava emailata la 10 150 - 160 30-35
(500 g) nivel 2
Prdjitura joasa  tava emailata la 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 g) nivel 1i 3
Prajitura joasa tava emailatd la 10 155 - 165 40 - 50
(500 +500 + 500 nivel 1,2si4 1)
9)
Placinta dospitd  tava emailata la - 170-180 40 - 50
cu mere (2000 g) nivel 3
Placinta cu mere 2 forme rotunde - 165 - 175 50 - 60
(1200 + 1200 g)  din aluminiu (dia-
metru: 20 cm) la
nivelul 2
Prajituri mici tava emailatd la 10 150 - 160 20-30
(500 g) nivel 2
Prajituri mici tava emailata la 10 150 - 160 30-40

(500 + 500 g) nivel 1i 3
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Aliment Tip tava si nivel Temperaturd  Durata de gétire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Prajituri mici tava emailata la 150 - 160 35-45
(500 +500 + 500 pjvel 1,254 1)
9)
Pandispanfara 1 forma rotunda 150 - 160 20-30
grasimi (350 g)  din aluminiu (dia-
metru: 26 cm) la
nivelul 1
Tort de clatite tava emailata la 150 - 160 30-352
(1200 g) nivel 2
Pui, intreg (1300  gratarul cuptoru- 170 - 180 40 - 50
a) [ui la nivelul 2,
tava de coacere
la nivelul 1
Friptura de porc  gratatul cuptoru- 170- 180 45-50
(800 g) lui la nivelul 2,
tava de coacere
la nivelul 1
Prajitura cu droj- tava emailata la 150 - 160 20-30
die umpluta nivel 2
(1200 g)
Pizza (1000 + tava emailata la 180 - 200 30-40
1000 g) nivel 1si3
Pizza (1000 g)  tava emailata la 190 - 200 25-35
nivel 2
Prajitura cu tava emailata la 160 - 170 40 - 50
branza (2600 g) nivel 1
Aluat tarta cu tava emailata la 180 - 200 30-40
mere (1900 g) nivel 2
Préjitura de tava emailata la 150 - 160 35-402)
Craciun (2400 g) nivel 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda 190 - 210 30-40
(1000 g) (diametru: 26
cm) la nivelul 2
Paine tarane- 2 forme rotunde 160-170 40 - 50
asca (750 + 750  din aluminiu (dia-
a) metru: 20 cm) la
nivelul 1
Pandispan roma- 2 forme rotunde 155 - 165 40 - 50
nesc (600 + 600  din aluminiu (dia-
a) metru: 25 cm) la

nivelul 2
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Aliment Tip tava si nivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Pandispan roma- 2 forme rotunde - 150 - 160 30-40
nesc - traditional  din aluminiu (dia-
(600 + 600 g) metru: 20 cm) la
nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata la 15 180 - 200 10-15
die (800 g) nivel 3
Gogosi cu droj-  tava emailata la 15 180 - 200 15-20
die (800 + 800 g) nivel 15si3
Rulada (500 g)  tava emailata la 10 150 - 160 15-25
nivel 3
Bezele (400g)  tava emailatd la - 110-120 30-40
nivel 2
Bezele (400 + tava emailata la - 110-120 45 - 55
400 g) nivel 1si 3
Bezele (400 + tava emailata la - 115-125 55 - 65
400 + 400 g) nivel 1,25si4 1)
Prajitura sfarami- tava emailata la - 160 - 170 25-35
cioasa (1500 g)  nivel 3
Pandispan (600  tava emailata la 10 150 - 160 25-35
9) nivel 2
Prajitura cuunt  tava emailata la 10 160 - 170 25-35
(600 + 600 g) nivel 1i 3

1) Dupa ce este gata prajitura pe nivelul 4, scoateti-o si introduceti prajitura de pe nivelul 1. Lasati-o la copt
ncé zece minute.

2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.

11.6 Aer cald

Durata de = Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire Tem?ecr;atura coacere (minu-
(minute) te)
Patiserie (250  tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 160 20-30
9)
Patiserie (250 + tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
250 g) si3
Patiserie (250 + tava emailaté pe nivelul 1, 10 150 - 160 30-35
250 + 250 g) 2si4
Prajitura tava emailata pe nivelul 2 10 150 - 160 30-40
scazuta (1000

9)
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Durata de x Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire Tem?%r)atura coacere (minu-
(minute) te)

Préjitura tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 45 - 55
scazuta (1000 + si3
1000 g)
Prajitura tava emailata pe nivelul 1, 10 140 - 150 55-65
scazuta (1000 + 2si4
1000 + 1000 g)
Placinta cu me-  tava emailata pe nivelul 3 10 170- 180 40-50
re (2000 g)
Placinta cu me- 2 forme rotunde din alu- 10 170- 180 50 - 60
re (1200 + 1200  miniu (diametru: 20 cm)
a) pe nivelele 2 si 3
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 3 10 140 - 150 30-35
9)
Prajiturele (500 tava emailata pe nivelul 1 10 140 - 150 25-30
+500 g) si3
Prajiturele (500  tava emailata pe nivelul 1, 10 150 - 160 25-30
+500+5009) 2si4
Pandispan fara 1 forma rotunda din alu- 10 150 - 160 30-40
grasimi (350 g)  miniu (diametru: 26 cm)

pe nivelul 3
Tort de clatite  tava emailata pe nivelul 3 - 150 - 160 40-50")
(1200 g)
Pui, intreg raftul cuptorului la nivelul - 170-190 50 - 60
(1400 g) 2, tava de copt pe nivelul

1
Cotlet de porc  raftul cuptorului la nivelul - 180 - 200 30-40
(600 g) 3, tava de copt pe nivelul

1
Aluat de praji-  tava emailata pe nivelul 2 15 230 - 250 10- 15
tura (800 g)
Prajitura dospita tava emailata pe nivelul 3 20-30 160 - 170 20-30
umpluta (1200
9)
Pizza (1000 +  tava emailata pe nivelul 1 - 180 - 200 50 - 60
1000 g) si3
Prajitura cu tava emailata pe nivelul 2 - 150-170 60-70
branza (2600 g)
Aluat tarta cu tava emailata pe nivelul 3 15 180 - 200 30-40
mere (1900 g)
Préjitura de tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 170 50-602
Craciun (2400

9)
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Durata de x Durata de gatire/
Aliment Tip tava si nivel raft preincalzire Tem?%r)atura coacere (minu-
(minute) te)

Quiche Lorraine 1 forma rotunda (diame- 15 210- 230 35-45
(1000 g) tru: 26 cm) pe nivelul 2
Péine tarane- 2 forme rotunde din alu- 153) 180 - 190 50 - 60
asca (750 + 750 miniu (diametru: 20 cm)
9) pe nivelul 3
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- 10 150 - 170 40-50
manesc (600 +  miniu (diametru: 25 cm)
600 g) pe nivelul 2
Pandispanro- 2 forme rotunde din alu- - 160- 170 30- 40
manesc traditio- miniu (diametru: 20 cm)
nal (600 + 600  pe nivelul 2
9)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 3 10 180 - 200 10- 15
die (800 g)
Gogosi cu droj-  tava emailata pe nivelul 1 10 180 - 200 15-20
die (800 +800  si3
9)
Rulada (500 g)  tava emailata pe nivelul 3 10 150 - 170 10-15
Bezele (400 g)  tava emailata pe nivelul 2 - 100- 120 50 - 60
Bezele (400 +  tava emailatd pe nivelul 1 - 100- 120 55- 65
400 g) si 3
Bezele (400 + tava emailata pe nivelul 1, - 115-125 65-75
400 +400 g) 2si4
Prajitura sfard-  tava emailata pe nivelul 2 10 170- 180 20-30
micioasa (1500
9)
Pandispan (600 tava emailata pe nivelul 2 10 150 - 170 20-30
9)
Prajitura cu unt  tava emailata pe nivelul 1 10 150 - 170 20-30
(600 + 600 g) si 3
1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 230 °C.
11.7 Gétitul la caldura redusa

Aliment Tip tava si nivel Duratade pre-  Temperatura  Durata de gatire/

raft ncélzire (minute) (°C) coacere (minute)

Patiserie (250 tava emailata pe 201 150 - 160 20-25
a) nivelul 2
Prajitura tava emailata pe 201 160 - 170 35-40

scazuta (500 g)

nivelul 2
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Aliment Tip tava si nivel Duratade pre-  Temperatura  Durata de gétire/
raft ncélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Pizza (1000 g)  tava emailata pe 201 200-210 30-40
nivelul 2
Rulada (500 g)  tava emailata pe 201 160 - 170 20-30
nivelul 2
Bezele (400 g)  tava emailata pe 101 110- 120 50 - 60
nivelul 2
Pandispan (600 tava emailata pe 201 160 - 170 25-30
9) nivelul 2
Prajitura cuunt  tava emailata pe 201 160 - 170 25-30
(600 g) nivelul 2
Pui, intreg pe raftul cuptorului 220 -230 45 - 55
(1.200 g) la nivelul 2 2)
1) Aduceti butonul de temperatura la 250 °C.
2) Puneti o tava de copt pe nivelul 1 al cuptorului, sub raft.
11.8 Gatire intensiva -gratar turbo
. . Durata de pre- Temperatura ~ Durata de gétire/
gi=n Nivelraft 4 cxizire (minute) (°C) coacere (minute)
Paine prajita 3 10 230 3-5
(500 g)
Pui, jumatate 2 - 200 25+ 25
(1200 g)
Cotlet friptura de 2 - 230 20+20
porc (500 g)
11.9 Functia pizza
Durata de
Durata de = e
Aliment Tip tava si nivel raft preincélzire Temeeratura FALIE
(minute) () eles
(minute)
Placinta cu mere 2 forme rotunde din aluminiu - 170- 180 50 - 60
(1200 +1200g)  (diametru: 20 cm) la nivelul 2
Pui, intreg (1400  nivelul 2 - 165- 175 55 - 65
9)
Pui, jumatate nivelul 2 - 165-175 30-35
(1350 g)
Pizza (1000 + tava emailata sau din aluminiu - 180 - 200 30
1000 g) la nivel 1512 1)
Pizza (1000 g) tava emailata la nivel 2 - 190 - 200 25-35
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Durata de
Durata de = o
Aliment Tip tava si nivel raft preincélzire Teme%ratura FALIE
(minute) (C) goacere
(minute)
Quiche Lorraine  nivelul 2 10-15 210 - 220 20-30

(1000 g)

1) Dupa 20 de minute, schimbati intre ele tavile de pe niveluri.

12. CUPTOR - INGRUJIREA S| CURATAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

+ Curatati partea din fata a aparatului cu o
carpa moale, inmuiata in apa calda si un
agent de curatare.

+ Pentru a curata suprafetele metalice, folositi
un agent de curatare obisnuit

+ Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare utili-

zare. In acest mod puteti indeparta mai usor
murdaria, care nu se va arde.

12.1 Scoaterea suporturilor pentru raft

« Indepértati murdéria rezistents cu produse
speciale de curatat cuptorul.

+ Curatati toate accesoriile cuptorului (cu o
carpa moale, cu apa calda si un agent de
curatare) dupa fiecare utilizare, apoi lasati-le
sa se usuce.

+ Daca aveti accesorii neaderente, nu le curatati
cu agenti agresivi, obiecte ascutite sau prin
spalare in masina de spalat vase. In acest
mod se poate distruge stratul antiaderent!

Pentru a curata peretii laterali puteti scoate su-
porturile pentru raft.

1.

2.

Trageti partea din fata a suportului pentru
raft si indepartati-o de peretele lateral.
Trageti partea din spate a suportului pentru
raft si indepartati-o de peretele lateral si
scoateti-o in afara.

Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

Capetele rotunde ale suporturilor pentru
raft trebuie indreptate spre inainte.

12.2 Peretii catalitici

Peretii cu acoperire catalitica se curata automat.
Acestia absorb grasimea care se colecteaza pe
pereti in timpul functionarii cuptorului.

Pentru a ajuta acest proces de autocurafire,
Tncalzifi in mod regulat cuptorul fara alimente:
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

3. Inchideti usa.

Setati o functie a cuptorului.

5. Setati temperatura cuptorului la 250 °C si
apoi lasati cuptorul sa functioneze timp de 1
ora.

6. Curatati cavitatea cuptorului cu un burete
moale si umed.

& ATENTIE

Nu incercati sa curatati suprafetele ca-
talitice cu sprayuri pentru cuptor, sub-
stante de curatare abrazive, sapun sau
alti agenti de curatare. Acestia pot dete-
riora suprafata catalitica.



(i)

Decolorarea suprafetei catalitice nu are
niciun efect asupra proprietatilor de au-
to-curatare.

12.3 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de sticla monta-

te suprapus. Pentru a usura curatarea cuptorului,

usa poate fi demontata.

AN

AVERTIZARE

Usa cuptorului se poate inchide daca
ncercati sa scoateti panoul de sticla in-
terior cand usa este inca asamblata.
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& AVERTIZARE

Verificati daca panourile de sticla sunt
reci, inainte de a curata sticla usii.
Exista riscul de spargere a sticlei.

& AVERTIZARE

Cand panourile de sticla ale usii sunt
deteriorate sau au zgarieturi, sticla devi-
ne slaba si se poate sparge. Pentru a
preveni acest lucru, trebuie sa le inlo-
cuiti. Pentru instructiuni suplimentare,
contactati centrul de service local.

Scoaterea usii cuptorului si a panoului de sticla

1.

2.

Deschideti complet usa si tineti cele doua
balamale.

Ridicati si rotiti parghiile de pe cele doua
balamale.
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3.

Inchideti usa cuptorului pana la prima pozi-
tie de deschidere (jumatate). Dupa aceea,
impingeti-o si scoateti-o din locas.

Puneti usa pe o suprafata stabila protejata
de o laveta moale. Folositi o surubelnita
pentru a scoate cele 2 suruburi din partea
de jos a usii.

& Nu pierdeti suruburile.

Pentru deschiderea usii interioare utilizati o
spatula din lemn, plastic sau material simi-
lar. Tineti usa exterioara si impingeti usa in-
terioard in sus.

Ridicati usa interioara.

Curatati interiorul usi.

Curatati panoul de sticla cu apa calda si sapun.
Uscati cu grija.

& AVERTIZARE

Curatati panoul de sticla doar cu apa
calda si sapun. Agentii de curatare
abrazivi, substantele pentru inlaturarea
petelor si obiectele ascutite (de exem-
plu cutite sau raclete) pot deteriora sti-
cla.
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Introducerea usii cuptorului si a panoului de sticla

Dupaé finalizarea procesului de curatare, montati
usa cuptorului. Pentru a face acest lucru, parcur-
geti etapele in sens invers.

12.4 Scoaterea sertarului

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru
curatare.

Q

Scoaterea sertarului

1. Trageti sertarul in afara pana cand se
opreste.

2. Ridicati usor sertarul.

3. Trageti sertarul complet in afara.
Instalarea sertarului

Pentru a instala sertarul, efectuati pasii de mai
sus n ordinea inversa.

& AVERTIZARE

Nu pastrati in sertar obiecte inflamabile
(precum materiale de curatat, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
agenti de curatare). Cand utilizati cupto-
rul, sertarul poate deveni fierbinte. Peri-
col de incendiu.

12.5 Becul cuptorului

& AVERTIZARE

Aveti grija cand schimbati becul cupto-
rului. Deconectati intotdeauna aparatul
de la alimentare inainte de a inlocui be-
cul. Exista pericol de electrocutare.

AVERTIZARE

Becurile cu filament din acest aparat
sunt becuri speciale utilizate numai la
aparatele electrocasnice. Nu le utilizati
pentru a ilumina camere sau zone din
casa. Daca trebuie sa inlocuiti un bec,
becul de schimb trebuie sa fie de
aceeasi putere si dedicat pentru utiliza-
rea in aparatele electrocasnice.

/N

inainte de a schimba becul cuptorului:
+ Dezactivati aparatul.

+ Decuplati sigurantele din tablou sau dezacti-
vati intrerupatorul.

+ Puneti o laveta pe fundul cuptorului. Acest lu-
cru ajuta la protejarea becului si a capacului
de sticla.

Tnlocuirea becului cuptorului:

1. Localizati capacul de sticla al becului din
spatele cavitatii.
Rotiti capacul de sticla al becului la stanga
si scoateti-I.
Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu un alt bec co-
respunzator, rezistent la o temperatura de
300 °C.

Folositi doar un bec de cuptor de acelasi tip
cu becul inlocuit. Trebuie sa fie de aceeasi

putere si dedicat pentru utilizarea in apara-
tele electrocasnice.
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4. Instalati capacul de sticla.

13. CE TREBUIE FACUT DACA...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu functioneaza.

Siguranta din tabloul de sigu-
rante este decuplata.

Verificati siguranta. Daca si-
guranta declanseaza de mai
multe ori, adresati-va unui
electrician calificat.

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu este activat.

Activati aparatul.

Cuptorul nu se incélzeste.

Nu au fost efectuate setarile
necesare.

Asigurati-va ca setarile sunt
corecte.

Becul cuptorului nu functio-
neaza.

Becul cuptorului este defect.

Tnlocuiti becul cuptorului.

Aburul si condensul se depun
pe alimente si in interiorul
cuptorului.

Ali |asat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu |asati vasele cu mancare
in cuptor mai mult de 15 - 20
de minute dupa terminarea
gatitului.

Afisajul indica "12.00" si
"LED"_

Alimentarea a fost intrerupta.

Setati ceasul.

Indicatorul caldurii reziduale
nu se aprinde.

Zona de gatit nu este fierbinte
pentru ca a fost utilizata nu-
mai o perioada scurta de
timp.

Daca zona de gatit trebuie sa
fie fierbinte, contactati centrul
de service.

Se modifica valorile nivelului
de incalzire.

Functia de control al nivelului
puterii este activa.

Consultati sectiunea "Siste-
mul de control al nivelului pu-
terii".

Pe afisaj apare (-] . Este activa functia de dezacti- Dezactivati aparatul si activa-
vare automata. ti- din nou.

Pe afisaj apare (-] . Este activata protectia la su-  Dezactivati si reactivati zona
praincalzire a zonei de gatit. ~ de gatit.

Pe afisaj apare [F ] . Pe zona de gatit nu se gases- Puneti un vas pe zona de
te niciun vas. gatit.

Pe afisaj apare (F] . Vase nepotrivite. Folositi un vas adecvat.

Pe afisaj apare (F] . Diametrul bazei vasului este  Mutati vasul pe o zona de

prea mic pentru zona de gatit.

gatit mai mica.

Pe afisaj apare (£] si un
numar.

Aparatul prezinta o eroare.

Deconectati un timp aparatul
de la sursa de alimentare
electrica. Deconectati sigu-
ranta de la sistemul electric al
locuintei. Reconectati. Daca
simbolul (£ ] reapare, contac-
tati centrul de service.

Daca nu puteti gasi singur o solutie problemei,
contactati dealerul sau centrul de service.



Datele necesare centrului de service se gasesc
pe placuta cu date tehnice. Aceasta este ampla-
sata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului.
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Va recomandam sa notati datele aici:
Model (MOD.)

PNC (codul numeric al produsului)
Numarul de serie (S-N.)

14. INSTALAREA

AVERTIZARE
Consultati capitolele privind Siguranta.

14.1 Amplasarea aparatului

A

[666 668

=
_&:

— |

Puteti instala aparatul independent, cu dulapuri
pe una sau ambele laturi si pe colf.

Distante minime

Dimensiuni mm
A 690
B 150
14.2 Date tehnice
Dimensiuni
Inaltime 858 mm
Latime 500 mm
Adancime 600 mm

Putere electrica tota- 10447 W

la

230V
50 Hz

Tensiune

Frecventa

14.3 Aducerea la nivel

Pentru a aduce suprafata superioara a aparatului
la acelasi nivel cu celelalte suprafete, utilizati pi-
cioarele din partea inferioara a aparatului.

14.4 Protectie la inclinare

& AVERTIZARE

Instalarea protectiei la inclinare este
obligatorie. Montati protectia la inclinare
pentru a impiedica caderea aparatului
cand este incarcat incorect.
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AN

AVERTIZARE

Aparatul dvs. are simbolul afisat in ima-
gine (daca este cazul) pentru a va rea-
minti despre instalarea protectiei anti-in-
clinare.

/A
)

Protectia la inclinare se va instala la
inaltimea corecta.

[

Instalarea protectiei la inclinare

1.

2

Setati inaltimea si zona corecta pentru apa-
rat inainte de a prinde protectia la inclinare.
Suprafata din spatele aparatului trebuie sa
fie neteda.

Montati protectia la inclinare cu 317-322
mm mai jos fata de suprafata superioara a

aparatului si la 80-85 mm fata de latura apa-
ratului in orificiul circular pe un colier. Fixati-
| cu suruburi de un material solid sau utilizati
o consolidare adecvata (perete).

Orificiul se gaseste pe partea stanga in spa-

tele aparatului. Consultati imaginea.

5. Daca ati modificat dimensiunile aragazului,
trebuie sa aliniati corect dispozitivul anti-
rasturnare.

AN

Daca distanta dintre dulapurile de
bucatarie este mai mare decat latimea

aparatului, trebuie sa reglati distantele

laterale pentru a centra aparatul.

14.5 Conectarea la alimentarea
electrica

(1)

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul "Informatii privind sigu-
ranta".

Acest aparat nu este livrat cu stecher si cablu de
alimentare electrica.

Tipul de cablu utilizabil: HO5 RR-F de grosime
adecvata.

AN

AVERTIZARE

Inainte de a conecta cablul de alimenta-
re la terminal, masurati tensiunea dintre
fazele retelei de alimentare cu curent a
casei.

Dupa aceea, consultati eticheta de co-
nectare din spatele aparatului pentru a
face instalarea electrica corecta

Daca urmati pasii in aceasta ordine veti
evita erorile de instalare si deteriorarea
componentelor electrice ale aparatului.

Cablul de alimentare cu curent nu tre-
buie sa atinga partea aparatului indicata
in imaginea ilustrata.
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15. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/.\'_) .

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane
si la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate
cu acest simbol >_< impreuna cu deseurile
menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului
dvs.
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