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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Afi ales un produs care include decenii de experienta
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profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca oricand il

utilizati puteti fi sigur de aceleasi rezultate extraordinare.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati website-ul la:

G Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea unor probleme aparute
@ si informatii despre service:
www.electrolux.com

g Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.electrolux.com/productregistration

m?j;aétirgﬁﬁigm,/ s(:I?chsumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele informatii.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta.
@ Informatii si recomandari generale
@ Informatii cu privire la mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.



1. A\

Acest aparat este destinat urmatoarelor piete:

Inainte de instalare si utilizare, cititi cu atentie

acest manual:

* Pentru siguranta personala si a bunurilor dum-
neavoastra

+ Pentru protectia mediului

+ Pentru utilizarea corecta a aparatului.

Pastrati intotdeauna aceste instructiuni impreuna
cu aparatul, chiar si in cazul in care il mutati sau

il vindeti.

Producatorul nu este responsabil daca instalarea
sau utilizarea incorecta a aparatului provoaca
daune.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor
vulnerabile

+ Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta
mai mare de 8 ani, de persoanele cu capa-
citati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau de persoanele fara cunostinte sau expe-
rienta doar sub supraveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le ofere informatiile ne-
cesare despre utilizarea sigura a aparatului si
sa le permita sa inteleaga riscurile la care se
expun. Copiii nu trebuie sa se joace cu acest
aparat.

* Nu lasati ambalajele la indemana copiilor.
Exista pericolul sufocarii sau vatamarii fizice a
acestora.

+ Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de
aparat atunci cand usa acestuia este deschisa
sau aparatul este in functiune. Exista pericolul
vatamarii sau producerii unor alte afectiuni ire-
mediabile.

+ Daca aparatul dispune de o functie Blocare
pentru copii sau Blocare butoane, folositi-le.
Acestea previn pornirea accidentala a apara-
tului de catre copii sau animale.

1.2 Informatii generale despre

siguranta

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Exista riscul vatamarii persoanelor si dete-
riorarii aparatului.

+ Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

+ Opriti aparatul dupa fiecare utilizare.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

1.3 Instalarea

+ Conditiile de reglare pentru acest aparat sunt

precizate pe eticheta (sau pe placuta cu date
tehnice).

+ Aparatul poate fi instalat si bransat numai de

catre un tehnician calificat. Contactati un cen-
tru de service autorizat. Acest lucru previne
riscul unei deteriorari structurale sau a
vatamarii corporale.

+ Asigurati-va ca aparatul nu a fost deteriorat in

timpul transportului. Nu conectati un aparat
deteriorat. Daca este necesar, contactati furni-
zorul.

+ Tnainte de prima utilizare, scoateti toate amba-

lajele, etichetele si protectiile din aparat. Nu
scoateti placuta cu datele tehnice. Aceasta
poate anula garantia.

+ Respectati in intregime legile, ordonantele, di-

rectivele, normele si standardele in vigoare in
tara de utilizare (reglementarile privind sigu-
ranta, reciclarea, utilizarea curentului electric
sau a gazului etc.).

+ Procedati cu atentie cand mutati aparatul.

Aparatul este greu. Utilizati intotdeauna
manusi de protectie. Nu trageti aparatul de
maner.

+ Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la

sursa de alimentare electrica in timpul in-
stalarii (daca este cazul).

+ Respectati distantele minime fata de alte apa-

rate si corpuri de mobilier.

* Nu asezati aparatul pe un suport.

1.4 Conexiunea electrica

+ Aparatul poate fi instalat si bransat numai de

catre un electrician calificat. Contactati un
centru de service autorizat. Aceasta masura
este necesara pentru prevenirea deteriorarilor
structurale sau vatamarilor corporale.

+ Aparatul trebuie impamantat.
+ Verificati daca parametrii electrici marcati pe

placuta cu datele tehnice corespund sursei de
tensiune pe care o aveti.

+ Informatii referitoare |a tensiune se gasesc pe

placuta cu datele tehnice.

+ Trebuie sa dispuneti de dispozitive de izolare

adecvate: intrerupatoare pentru protectia li-
niei, sigurante fuzibile (sigurantele cu surub
trebuie scoase din suport), mecanisme de de-
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cuplare pentru scurgeri de curent si contac-
toare.

+ Instalatia electrica trebuie s& dispuna de un
dispozitiv izolator care sa permita deconecta-
rea aparatului de la retea la toti polii. Dispoziti-
vul izolator trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm.

+ Componentele care asigura protectia la soc
electric trebuie fixate astfel incat sa nu poata fi
desfacute fara scule.

« Utilizati intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare, montata corect.

+ Cand conectati aparate electrice la priza, nu
permiteti apropierea sau contactul dintre ca-
bluri si usa aparatului.

* Nu folositi prize multiple, alti conectori sau
prelungitoare. Exista pericolul producerii unui
incendiu.

+ Asigurati-va ca nu striviti sau deteriorati
stecarul (daca este disponibil) sau cablul de
alimentare electrica din spatele aparatului.

+ Verificati daca dupa instalare este accesibila
conexiunea la priza.

+ Pentru deconectarea masinii nu trageti de ca-
blul electric. Trageti intotdeauna de stecar
(daca este disponibil).

* Nu inlocuiti sau schimbati cablul de alimenta-
re. Contactati centrul de service.

1.5 Racordul la gaz

+ Aparatul poate fi instalat si bransat numai de
catre un instalator de gaz autorizat. Contactati
un centru de service autorizat. Acest lucru
previne riscul unei deteriorari structurale sau a
vatamarii corporale.

+ Asigurati-va ca ventilatia din jurul aparatului
este adecvata. Ventilatia deficitara poate con-
duce la lipsa oxigenului.

+ Tnainte de instalare asigurati-va c& aparatul
corespunde conditiilor locale de alimentare cu
gaz (tipul si presiunea gazului).

+ Informatiile despre alimentare cu gaz se
gasesc pe placuta de date tehnice.

+ Acest aparat nu este conectat la un dispozitiv
de evacuare a produselor de combustie a ga-
zelor arse. Trebuie sé fie instalat si racordat in
conformitate cu reglementarile curente privind
instalarea. O atentie deosebita trebuie acor-
data cerintelor relevante privind ventilatia.

+ Utilizarea unei plite cu gaz genereaza caldura
si umiditate in incaperea in care este insta-
lata. Asigurati-va ca ventilarea este cores-
punzatoare in bucatarie: tineti deschise orificii-

le de ventilatie naturala sau instalati un dispo-
zitiv mecanic de ventilare (hota cu extractie
mecanica).

+ Daca utilizati intensiv aparatul o perioada mai
lunga de timp, este necesara ventilatie supli-
mentara (de exemplu, deschiderea unei feres-
tre sau cresterea nivelului ventilatiei mecani-
ce, unde este cazul).

1.6 Utilizarea

+ Utilizati aparatul numai pentru prepararea ali-
mentelor acasa. Nu utilizati aparatul in scopuri
comerciale sau industriale. Astfel veti preveni
vatamarea corporala a persoanelor si deterio-
rarea bunurilor.

+ Supravegheati intotdeauna aparatul pe durata
functionarii.

+ Pastrati intotdeauna distanta fata de aparat
cand deschideti usa in timpul functionarii
acestuia. Este posibila emisia unor aburi fier-
binti. Pericol de arsuri.

* Nu utilizati aparatul daca intra in contact cu
apa. Nu utilizati aparatul cu méinile ude.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau
de depozitare.

« Tn timpul utilizrii, interiorul aparatului devine
foarte fierbinte. Pericol de arsuri. Nu puneti
obiecte metalice, de exemplu, tacadmuri sau
capace de oale pe suprafatd, deoarece pot
deveni fierbinti.

* Interiorul aparatului devine foarte fierbinte in
timpul utilizarii. Pericol de arsuri. Utilizati
manusi la introducerea sau scoaterea acceso-
riilor sau a vaselor.

+ Aparatul si partile accesibile ale acestuia de-
vin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu
atingeti elementele de incalzire. Tineti copiii la
distantd, daca acestia nu sunt supravegheati
permanent.

+ Deschideti usa cu atentie. Utilizarea unor in-
grediente cu continut de alcool poate determi-
na prezenta aburilor de alcool in aer. Pericol
de incendiu.

+ Evitati prezenta scanteilor sau flacarilor des-
chise in apropierea aparatului, atunci cand
deschideti usa.

+ Produsele inflamabile sau obiectele umezite
cu produse inflamabile si/sau obiectele fuzibile
(din plastic sau aluminiu) nu trebuie introduse
in aparat, nici puse adiacent sau deasupra
acestuia. Exista pericol de explozie sau incen-
diu.

+ Dupa fiecare utilizare, opriti zonele de gatit.



+ Zonele de gatit nu trebuie utilizate fara vesela
sau cu vesela goala

* Aveti grija sa nu se evapore tot lichidul din va-
se. Acest lucru poate cauza deteriorarea va-
selor si a suprafetei plitei.

+ Daca obiectele sau vasele cad pe suprafata
plitei, aceasta se poate deteriora.

+ Nu puneti vasele aproape de panoul de co-
manda, deoarece caldura poate deteriora
aparatul.

+ Aveti grija cand extrageti sau instalati acceso-
rille cuptorului pentru a preveni deteriorarea
smaltului aparatului.

+ Vasele de gatit din fonta, aluminiu sau cu ba-
ze deteriorate pot zgaria suprafata plitei, daca
sunt deplasate pe aceasta.

* Decolorarea emailului nu are niciun efect asu-
pra functionarii aparatului.

+ Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea
emailului:

- nu puneti obiecte direct pe partea inferioara
a aparatului si nu-I acoperiti cu folie din alu-
miniu;

- nu puneti apa fierbinte direct in aparat;

- nu tineti vase umede si alimente in interior
dupa incheierea gatirii.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu puneti materiale inflamabile in comparti-
mentul de sub cuptor. Pastrati in acesta doar
accesorii rezistente la caldura (daca sunt dis-
ponibile).

* Nu acoperiti iesirile de abur ale cuptorului.
Acestea se afla in spatele suprafetei superioa-
re (daca sunt disponibile).

+ Nu puneti pe plita niciun obiect care se poate
topi.

+ Utilizati doar vase stabile cu forma si diame-
trul corecte pentru a preveni rasturnarea sau
varsarea accidentala. Pericol de arsuri.

1.7 Capac

+ Nu modificati specificatiile acestui capac.

+ Curatati capacul la intervale regulate.

* Nu deschideti capacul cand exista lichide
varsate pe suprafata.

+ Nu inchideti capacul pana cand plita si cupto-
rul nu se racesc complet.

+ Capacele de sticla se pot sparge cand sunt
incalzite (daca este aplicabil).
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1.8 Ingrijirea si curatarea

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere,

verificati daca aparatul s-a racit. Exista pericol
de arsuri. Exista riscul de spargere a panouri-
lor de sticla.

+ Pastrati aparatul curat in permanenta. Depu-

nerile de grasimi si de resturi alimentare pot
cauza incendii.

+ Curatarea cu regularitate previne deteriorarea

materialului suprafetei.

+ Pentru siguranta personala si a bunurilor dum-

neavoastra, curatati aparatul doar cu apa si
sapun. Nu utilizati produse inflamabile sau co-
rozive.

+ Nu curatati aparatul cu dispozitive de curatat

cu jet de abur sau cu presiune mare, agenti
de curatare abrazivi, substante pentru inlatu-
rarea petelor si obiecte ascutite.

+ Respectati instructiunile producatorului atunci

cand utilizati un spray pentru cuptor. Nu pul-
verizati nici o substanta pe elementele de
incalzire si pe senzorul termostatului (daca
exista).

+ Nu curatati usa din sticla cu agenti de curatare

abrazivi sau raclete metalice. Suprafata ter-
morezistenta a sticlei interioare se poate fisu-
ra si sparge.

+ Cand panourile vitrate ale usii sunt deteriorate

devin slabe si se pot sparge. Acestea trebuie
inlocuite. Contactati centrul de service.

+ Procedati cu atentie la demontarea usii de pe

aparat. Usa este grea.

+ Becurile cu filament din acest aparat sunt be-

curi speciale utilizate numai pentru aparatele
electrocasnice. Acestea nu trebuie si nu pot fi
utilizate pentru iluminarea partiala sau com-
pletd a unei incaperi din locuinta.

+ Daca este necesar sa inlocuiti becul, utilizati

altul de aceeasi putere si specificatie, destinat
numai pentru utilizarea in aparate electrocas-
nice.

+ Tnainte de a inlocui becul cuptorului deconec-

tati aparatul de la sursa de alimentare elec-
trica. Exista pericol de electrocutare. Lasati
aparatul sa se raceasca. Pericol de arsuri.
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1.9 Centrul de service

* Reparatiile sau operatiunile de service aferen-
te aparatului pot fi desfasurate exclusiv de
cétre tehnicieni autorizati. Contactati un centru
de service autorizat.

+ Utilizati numai piese de schimb originale.

1.10 Casarea aparatului

+ Pentru prevenirea vatamarilor corporale sau
deteriorarii bunurilor:

2. DESCRIEREA PRODUSULUI

2.1 Prezentare generala

- Deconectati aparatul de la sursa de alimen-
tare electrica.

- Taiati cablul electric si indepartati-I.

- Aruncati dispozitivul de blocare a usii. Ast-
fel se previne blocarea copiilor sau a ani-
malelor mici in interiorul aparatului. Exista
riscul de sufocare.

ol @ -

=

Butoane pentru plita

Buton pentru ceas avertizor
Buton temperatura cuptor
Indicator temperatura

Indicator comanda plita

n Buton pentru functiile cuptorului
Element incalzire

I Bec cuptor

n Ventilator

Placuta cu date tehnice
Pozitii rafturi

2.2 Configuratia plitei de gatit

CH

145 mm @

B0 (m

Zona de gatit 1500 W
Orificiu pentru abur
Arzator auxiliar
Arzétor rapid

Arzator semi-rapid




2.3 Accesoriile

+ Gratarul cuptorului

Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

+ Tava de gitit plata

3. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
A\ AVERTZARE

Consultati capitolul ,Informatii privind si-
guranta”.

& ATENTIE
Pentru a deschide usa cuptorului, apu-

cati intotdeauna de mijlocul manerului.

3.1 Prima curatare

+ Scoateti toate componentele aparatului.
+ Curatati aparatul inainte de prima utilizare.

& ATENTIE
Nu utilizati agenti de curatare abrazivi!

Acestia pot deteriora suprafata. Consul-
tati capitolul "Ingrijirea si curatarea”.

4. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind si-
guranta”.

4.1 Aprinderea arzatoarelor
& AVERTIZARE

Procedati cu atentie cand utilizati o
flacara deschisa in bucatarie. Pro-
ducatorul nu si asuma nicio responsa-
bilitate in cazul utilizarii necores-
punzatoare a flacarii.

@ Aprindeti intotdeauna arzatorul inainte

1.

de a pune vase deasupra lui.

Apasati butonul de comanda a cuptorului si
rotiti-| la pozitia maxima () . Cand apasati
butonul, generatorul de scanteie se acti-
veaza automat.

Tineti apasat butonul aproximativ 10 secun-
de. Astfel se permite incalzirea termocuplu-
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Pentru prajituri si fursecuri.
+ Sertar de depozitare

Sub cavitatea cuptorului se afla sertarul de
depozitare.

3.2 Preincalzirea

Setati functia [Z] si temperatura maxima.

2. Lasati cuptorul sa functioneze gol timp de
45 de minute.

Setati functia [7] si temperatura maxima.

Lasati cuptorul sa functioneze gol timp de

15 de minute.
Acest lucru permite arderea oricarui reziduu de
pe suprafata interioara. Accesoriile se pot incalzi
mai tare decat in cazul utilizarii normale. Cu
aceasta ocazie, cuptorul poate degaja un miros
neplacut si fum. Acest lucru este normal. Asigu-
rati-va ca incaperea este aerisita suficient.

|ui. In caz contrar, alimentarea cu gaz se in-
trerupe.

3. Dupa ce flacara este constanta, o puteti
ajusta.

@ in cazul in care arzatorul nu se aprinde
dupa cateva incercari, verificati pozitiile
corecte ale coroanei si capacului
arzatorului.
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A) Capac arzator

B) Coroana arzator
C) Buijie de aprindere
D) Termocuplu

AN

/N

(i)
4]

AVERTIZARE

Nu tineti apasat butonul de control mai
mult de 15 secunde.

Daca arzatorul nu se aprinde nici dupa
15 secunde, eliberati butonul de control,
rotiti-l pe pozitia "oprit" si incercati sa
aprindeti din nou arzatorul dupa ce a
trecut cel putin 1 minut.

Puteti aprinde arzatorul fara dispozitivul
electric (de exemplu in cazul in care nu
exista curent electric in bucatarie). Pen-
tru a face acest lucru, puneti o flacara
langa arzator, apasati butonul de con-
trol respectiv si rotiti-l in sens antiorar la
pozitia maxima de eliberare a gazului.

Daca arzatorul se stinge din intamplare,
rotiti butonul de control pe pozitia "off"
(oprit) si incercati sa aprindeti arzatorul
din nou dupa cel putin 1 minut.

Generatorul de scantei poate porni au-
tomat in momentul in care porniti sursa
de curent, dupa instalare sau dupa o
pana de curent. Acest lucru este nor-
mal.

4.2 Stingerea arzatorului

Pentru a stinge flacara, rotiti butonul pe simbolul

0.

AN

AVERTIZARE

Micsorati intotdeauna flacara sau stin-
geti-o inainte de a lua vasele de pe
arzator.

5.1 Economisirea energiei

+ Pe cat posibil, puneti intotdeauna capace pe

vase.

Gazul

+ Cand incepe sa fiarba lichidul, reduceti flacara
la minim pentru a fierbe la foc mic..

4.3 Zona de gatit (electrica)

4.4 Nivel de caldura

Buton ro- Funciie
tativ
0 Pozitia Oprit
1-6 Nivelurile de caldura

(1 - cel mai scazut nivel de
caldura, 6 - cel mai ridicat nivel
de caldura)

1. Rotiti butonul la nivelul de caldura necesar.
2. Pentru a opri gatitul, rotiti butonul in pozitia

&)

Pentru reducerea consumului de ener-
gie folositi caldura reziduala. Dezactivati
zona de gatit cu aproximativ 5-10 minu-
te anterior incheierii gatirii.

4.5 Plita rapida

O plita rapida este indicata printr-un punct rosu
situat in mijlocul plitei. Plita rapida se incalzeste
mai rapid decét cele obignuite. .

Punctele rosii sunt marcate pe plite. In timpul uti-
lizarii, aceste puncte pot deveni neclare sau
chiar disparea complet dupa un anumit timp.
Acest lucru nu afecteaza functionarea aparatului.

5. PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE

Electricitatea
+ Asezati vesela inainte de a porni zona de

gatit.

+ Stingeti zona de gatit inainte de terminarea
duratei de gatit, pentru a utiliza caldura rezi-

duala.

+ Fundul oalei si zona de gatit trebuie sa fie de
aceeasi dimensiune.



AVERTIZARE
Folositi oale si cratite cu dimensiunea
bazei corespunzatoare cu dimensiunea

arzatorului.
Nu utilizati vase de gatit care depasesc
marginile plitei.
Arzdtor  Diametre vase de gatit
Rapid 160 - 220 mm
Semi-rapid 140 - 220 mm
Auxiliar 120 - 180 mm

Folositi vase de gatit cu partea inferioara cat mai
groasa si plata.

5.2 Exemple de gatit
Nivel de  Utilizare pentru:
caldura:
1 Mentinere la cald

AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind si-
guranta”.

/N
/N

Curatati aparatul dupa fiecare intrebuintare.
Utilizati intotdeauna vesela cu fundul curat.

& AVERTIZARE
Inainte de curatare, opriti aparatul si

Pericol de ardere datorita caldurii rezi-
duale!
Lasati aparatul sa se raceasca.

|asati-l sa se raceasca.

AVERTIZARE

Din motive de siguranta, nu curatati
aparatul cu un sistem de curatat cu
aburi sau cu presiune mare.

AVERTIZARE

Nu utilizati substante de curatare abra-
zive, bureti din s&rma sau substante
acide, deoarece pot deteriora aparatul.

AN

+ Pentru a curata piesele emailate, capacul si
coroana arzatorului, spalati-le cu apa calda si
sapun.

+ Spalati piesele din otel inoxidabil cu apa, iar
apoi uscati-le cu o laveta moale.
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Nivel de  Utilizare pentru:
caldura:
2 Fierbere usoara la foc mic
3 Fierbere la foc mic
4 Préajire/rumenire
9 Incalzire pana la punctul de fier-
bere
6 Tncalzire pana la punctul de fier-

bere / prajire rapida / prajire in
mult ulei

6. PLITA - INGRIJIREA S| CURATAREA

Suporturile pentru vase nu sunt adecvate pen-
tru spalarea automata; acestea trebuie spala-
te manual.

Asigurati-va ca asezati corect suporturile pen-
tru vase dupa ce le-ati curatat.

Pentru o functionare corecta a arzatoarelor,
asigurati-va ca bratele suporturilor pentru va-
se se afla in centrul arzatorului.

Pentru a preveni deteriorarea suprafetei plitei,

procedati cu atentie cand reasezati suporturile
pentru vase.

Dupa curatare, uscati aparatul cu o carpa moale.

6.1 Curatarea plitei electrice

Zgarieturile sau petele inchise la culoa-
re nu au niciun efect asupra modului de
functionare a aparatului.

Tnl&turarea murdariei;

1.

Pentru indepartarea murdariei utilizati pudra
fina de curatat sau un burete .

2. Curatati aparatul cu o lavetd umeda si putin

detergent.

3. Incalziti plita la o temperatura redus si

lasati-o sa se usuce.



10 www.electrolux.com

4. Pentru intretinerea plitelor, curatati-le din Marginea din otel inoxidabil a plitei se
cand in cand cu putin ulei pentru masini de poate decolora usor, ca urmare a sarci-
cusut si apoi lustruiti cu hartie absorbanta. nii termice.

& Pentru marginile din otel inoxidabil ale
plitei folositi un agent de curatare cores-
punzator.

7. CUPTOR- UTILIZAREA ZILNICA

AVERTIZARE 3. Pentru dezactivarea aparatului, rotiti butonul
Consultati capitolul ,Informatii privind si- pentru functiile cuptorului si butonul pentru
guranta”. temperatura in pozitia Oprit.
7.1 Activarea si dezactivarea 7.2 Termostatul de siguranta
aparatUIUI Pentru a preveni supraincalzirea periculoasa

1. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului pe o (prin utilizarea incorecta a aparatului sau a com-
functie de gatit. ponentelor defecte), cuptorul este dotat cu un

termostat de sigurantd, care intrerupe alimenta-
rea cu energie. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou automat.

2. Rotiti butonul pentru temperatura la o valoa-
re a temperaturii.

Cand temperatura aparatului creste, se
aprinde indicatorul de temperatura.

7.3 Functii cuptor

Functia cuptorului Aplicatie
o Pozitia Oprit Aparatul este oprit.
- Sjgrg:gg};ﬁgt& Tnclzeste din partea de sus si de jos a cuptorului n acelasi timp.
—_ Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului.

sus + de jos )

Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mici in mij-

Mt Gratar locul raftului. Pentru a face péine prajita. Setafi temperatura la ma-
xim 210 °C.
Element de Caldura provine numai din partea inferioara a cuptorului. Pentru a
=] fincalzire inferior coace prajituri cu baza crocanta sau tare.

Pentru a prepara mai multe feluri de mancare diferite in acelasi

E ST Cl e timp. Pentru prepararea siropului de fructe facut in casa si pentru

e uscarea ciupercilor sau a fructelor.
% Dezghetare Pentru a dezgheta allmentelg cqngel:ate. Bytonul FJe control al
(T ’ temperaturii trebuie sa fie in pozitia oprit.
7.4 Ceasul avertizor cat de mult posibil. Apoi rotiti-l inapoi la valoarea
perioadei de timp necesare. Se aude un semnal
Utilizati-| pentru a regla o numaratoare inversa. dupa ce a trecut intervalul de timp.

Mai intai rotiti butonul de control al ceasului aver-  Aceasta funcfie nu are nicio influenta asupra
tizor (vedeti "Descrierea produsului”) in sens orar  functionarii cuptorului.
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8. CUPTOR - RECOMANDARI AJUTATOARE

ATENTIE

Pentru prajituri foarte umede utilizati o
tava de copt adanca. Sucul fructelor
poate pata ireversibil smaltul.

+ Aparatul are patru niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de jos
a podelei aparatului.

+ Puteti gati diferite feluri de mancare pe doua
niveluri in acelasi timp. Puneti rafturile pe ni-
velurile 1 si 3.

+ Umezeala poate produce condens in aparat
sau pe sticla usii. Acest lucru este normal. Uti-
lizatorul trebuie sa se indeparteze intotdeauna
de aparat atunci cand deschide usa aparatului
pe durata gatirii. Pentru a reduce condensul,
|asati aparatul sa functioneze timp de 10 mi-
nute inainte de gatire.

+ Stergeti umezeala dupa fiecare utilizare a
aparatului.

* Nu puneti obiecte direct pe podeaua aparatu-
lui si nu acoperiti componentele cu folie din
aluminiu atunci cand gatiti. In caz contrar este
posibila modificarea rezultatelor obtinute si
deteriorarea stratului de email.

8.1 Coacerea prajiturilor

+ Preincalziti cuptorul timp de circa 10 minute
inainte de coacere.

+ Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4 din
durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in acelasi
timp, lasati un nivel liber pentru raft intre ele.

8.2 Gatirea carnii si a pestelui

+ Nu gatiti carne cu greutatea sub 1 kg. Gatirea
unor bucati prea mici face carnea prea uscata.

+ Utilizati o tava de scurgere pentru alimentele
foarte grase pentru a evita petele pe cuptor
care pot fi permanente.

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o tdia, astfel incat sucul sa nu se prelinga
afara.

+ Pentru a impiedica formarea de prea mult fum
in cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putind apa in tava de scurgere.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se eva-
pora.

8.3 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de
consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand gatiti.
Gasiti cele mai bune setari (setarea caldurii, du-
rata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si can-
titatile dvs. cand utilizati acest aparat.

8.4 Caldura de sus + jos [
Aliment Tip tava i nivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Patiserie (250 g) tava emailata pe - 150 25-30
nivelul 3
Prajitura scazutd tava emailata pe 10 160 - 170 30-35
(1000 g) nivelul 2
Placinta cu mere tava emailata pe - 170-190 40 - 50
(2000 g) nivelul 3
Placinta cu mere 2 forme rotunde 15 180 - 200 50 - 60
(1200+1200g)  din aluminiu (dia-
metru: 20 cm) pe
nivelul 1
Prajiturele (500  tava emailata pe 10 160 - 180 25-30

9)

nivelul 2
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Aliment Tip tava sinivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)

Pandispanfara 1 forma rotunda 10 160 - 170 25-30
grasimi (350 g)  din aluminiu (dia-

metru: 26 cm) pe

nivelul 1
Tort de clatite tava emailata pe 160- 170 45 -551)
(1500 g) nivelul 2
Pui, intreg (1350  raftul cuptorului 200 - 220 60 - 70
a) la nivelul 2, tava

de copt pe nive-

[ul 1
Pui, jumatate raftul cuptorului 190 - 210 30-35
(1300 g) la nivelul 3, tava

de copt pe nive-

ul 1
Cotlet de porc raftul cuptorului 190 - 210 30-35
(600 g) la nivelul 3, tava

de copt pe nive-

ul 1
Aluat de prajitura tava emailata pe 20 230-250 10-15
(800 g) nivelul 2
Prajitura dospitda  tava emailata pe 10-15 170-180 25-35
umpluta (1200 g) nivelul 2
Pizza (1000 g)  tava emailata pe 10-15 200 - 220 30-40

nivelul 2
Prajitura cu tava emailata pe 170-190 60-70
branza (2600 g)  nivelul 2
Aluat tarta cu tava emailata pe 10-15 200 - 220 30-40
mere (1900 g) nivelul 1
Préjitura de tava emailata pe 10-15 170 - 180 55 - 652)
Craciun (2400 g) nivelul 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda 10-15 220-230 40 - 50
(1000 g) (diametru: 26

cm) pe nivelul 1
Péine tarane- 2 forme rotunde 183) 180 - 200 60-70
asca (750 + 750  din aluminiu (dia-
a) metru: 20 cm) pe

nivelul 1
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, 10 160-170 40 - 50
nesc (600 + 600  aluminizate (lun-
a) gime: 25 cm) pe

nivelul 2




ROMANA 13

Aliment Tip tava sinivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Pandispan roma- 2 tavi rotunde, 160 - 170 30-40
nesc traditional  aluminizate (lun-
(600 + 600 g) gime: 20 cm) pe
nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata pe 10-15 200-210 10- 15
die (800 g) nivelul 2
Rulada (500 g)  tava emailata pe 10 150 - 170 15-20
nivelul 1
Bezele (400g)  tava emailata pe 100- 120 40 - 50
nivelul 2
Prajitura sfardmi- tava emailata pe 10-15 180 - 190 25-35
cioasa (1500 g)  nivelul 3
Pandispan (600  tava emailata pe 10 160 - 170 25-35
a) nivelul 3
Prajitura cuunt  tava emailata pe 10 180 - 200 20-25
(600 g) nivelul 2
1) Dupa oprirea aparatului, Iasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.
8.5 Gatit fortat cu aer cald
Aliment Tip tava si nivel  Durata de pre- Temperaturd  Durata de gatire/
raft incélzire (minute) (°C) coacere (minute)
Patiserie (250 g) tava emailata la 10 140 - 150 20-30
nivel 3
Patiserie (250 +  tava emailata la 10 140 - 150 25-30
250 g) nivel 1si 3
Patiserie (250 +  tava emailata la 10 150 - 160 30-40
250 + 250 g) nivel 1,2 si 3
Prdjitura joasa  tava emailata la 10 150 - 160 30-35
(500 g) nivel 2
Prajitura joasa tava emailatd la 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 g) nivel 1 si 3
Prajitura joasa tava emailata la 10 155 - 165 40 - 50
(500 +500 + 500 pjvel 1,25si4 1)
9)
Placinta dospita  tava emailata la 170- 180 40-50
cu mere (2000 g) nivel 3
Placinta cu mere 2 forme rotunde 165-175 50 - 60

(1200 + 1200 g)

din aluminiu (dia-
metru: 20 cm) la
nivelul 2
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Aliment Tip tava sinivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)

Prajituri mici tava emailata la 10 150 - 160 20-30
(500 g) nivel 2
Prajituri mici tava emailata la 10 150 - 160 30-40
(500 + 500 g) nivel 1i 3
Prajituri mici tava emailata la 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 + 500 pivel 1,2si4 1)
9) '
Pandispan fara 1 forma rotunda 10 150 - 160 20-30
grasimi (350 g)  din aluminiu (dia-

metru: 26 cm) la

nivelul 1
Tort de clatite tava emailata la 150 - 160 30-352)
(1200 g) nivel 2
Pui, intreg (1300  gratarul cuptoru- 170 - 180 40 - 50
a) lui la nivelul 2,

tava de coacere

la nivelul 1
Friptura de porc  gratatul cuptoru- 170- 180 45-50
(800 g) |ui la nivelul 2,

tava de coacere

la nivelul 1
Prajitura cu droj-  tava emailata la 20-30 150 - 160 20-30
die umpluta nivel 2
(1200 g)
Pizza (1000 + tava emailata la 180 - 200 30-40
1000 g) nivel 1 si 3
Pizza (1000 g)  tava emailata la 190 - 200 25-35

nivel 2
Prajitura cu tava emailata la 160 - 170 40 - 50
branza (2600 g) nivel 1
Aluat tarta cu tava emailata la 10-15 180 - 200 30-40
mere (1900 g) nivel 2
Prajitura de tava emailata la 10 150 - 160 35-402
Créciun (2400 g) nivel 2
Quiche Lorraine 1 forma rotunda 10-15 190 - 210 30-40
(1000 g) (diametru: 26

cm) la nivelul 2
Paine tarane- 2 forme rotunde 15-209) 160 - 170 40- 50
asca (750 + 750  din aluminiu (dia-
a) metru: 20 cm) la

nivelul 1
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Aliment Tip tava sinivel  Durata de pre- Temperatura  Durata de gatire/
raft ncalzire (minute) (°C) coacere (minute)
Pandispan roma- 2 forme rotunde 10-15 155 - 165 40 - 50
nesc (600 + 600  din aluminiu (dia-
9) metru: 25 cm) la
nivelul 2
Pandispan roma- 2 forme rotunde - 150 - 160 30-40
nesc - traditional  din aluminiu (dia-
(600 + 600 g) metru: 20 cm) la
nivelul 2
Gogosi cu droj-  tava emailata la 15 180 - 200 10-15
die (800 g) nivel 3
Gogosi cu droj-  tava emailata la 15 180 - 200 15-20
die (800 + 800 g) nivel 15i3
Rulada (500 g)  tava emailata la 10 150 - 160 15-25
nivel 3
Bezele (400g)  tava emailatd la - 110-120 30-40
nivel 2
Bezele (400 + tava emailata la - 110-120 45 - 55
400 g) nivel 1si3
Bezele (400 + tava emailata la - 115-125 55 - 65
400 +400 g) nivel 1,2si4 1)
Prajitura sfarami- tava emailata la - 160 - 170 25-35
cioasa (1500 g)  nivel 3
Pandispan (600  tava emailata la 10 150 - 160 25-35
g) nivel 2
Prajitura cuunt  tava emailata la 10 160 - 170 25-35
(600 + 600 g) nivel 1 si 3

1) Dupa ce este gata prajitura pe nivelul 4, scoateti-o si introduceti prajitura de pe nivelul 1. Lasati-o la copt

nca zece minute.

2) Dupa oprirea aparatului, Iasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.

Informatii despre acrilamide

Important Conform celor mai noi informatii
stiintifice, daca va gatiti mancarea cu crusta arsa
(mai ales cea care contine amidon), acrilamidele

AVERTIZARE
Consultati capitolul ,Informatii privind si-

guranta”.

pot fi un factor de risc al sanatatii. De aceea, va
recomandam sa gatiti la cele mai mici
temperaturi si sa nu va rumeniti prea mult

mancarea.

9. CUPTOR - INGRIJIREA SI CURATAREA

+ Curatati partea din fata a aparatului cu o
carpa moale, inmuiata in apa calda si un

agent de curatare.

+ Pentru a curata suprafetele metalice, folositi
un agent de curatare obisnuit
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+ Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare utili-
zare. In acest mod puteti indeparta mai usor
murdaria, care nu se va arde.

+ Indepértati murdaria rezistenté cu produse
speciale de curatat cuptorul.

+ Curatati toate accesoriile cuptorului (cu o
carpa moale, cu apa calda si un agent de
curatare) dupa fiecare utilizare, apoi lasati-le
Sd se usuce.

+ Dacé aveti accesorii neaderente, nu le curatati
cu agenti agresivi, obiecte ascutite sau prin
spalare in masina de spalat vase. In acest
mod se poate distruge stratul antiaderent!

9.1 Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului are doua panouri de sticla monta-
te suprapus. Pentru a usura curatarea cuptorului,
usa poate fi demontata.

AVERTIZARE

Usa cuptorului se poate inchide daca
incercati sa scoateti panoul de sticla in-
terior cand usa este inca asamblata.

AVERTIZARE

Verificati daca panourile de sticla sunt
reci, inainte de a curata sticla usii.
Exista riscul de spargere a sticlei.

AVERTIZARE

Cand panourile de sticla ale usii sunt
deteriorate sau au zgarieturi, sticla devi-
ne slaba si se poate sparge. Pentru a
preveni acest lucru, trebuie sa le inlo-
cuiti. Pentru instructiuni suplimentare,
contactati centrul de service local.

Scoaterea usii cuptorului si a panoului de sticla

1.

2.

Deschideti complet usa si tineti cele doua
balamale.

Ridicati si rotiti parghiile de pe cele doua
balamale.
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3. Inchideti usa cuptorului pana la prima pozi-
tie de deschidere (jumatate). Dupa aceea,
impingeti-o si scoateti-o din locas.

4.  Puneti usa pe o suprafata stabila protejata
de o laveta moale. Folositi o surubelnita
pentru a scoate cele 2 suruburi din partea
de jos a usii.

& Nu pierdeti suruburile.

5. Pentru deschiderea usii interioare utilizati o
spatula din lemn, plastic sau material simi-
lar. Tineti usa exterioara si impingeti usa in-
terioard in sus.

Ridicati usa interioara.

7. Curatati interiorul usii.

Curatati panoul de sticla cu apa calda si sapun. & AVERTIZARE

Uscati cu grija. Curatati panoul de sticla doar cu apa
calda si sapun. Agentii de curatare
abrazivi, substantele pentru inlaturarea
petelor si obiectele ascutite (de exem-
plu cutite sau raclete) pot deteriora sti-
cla.
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Introducerea usii cuptorului si a panoului de sticla

Dupa finalizarea procesului de curatare, montati
usa cuptorului. Pentru a face acest lucru, parcur-
geti etapele in sens invers.

9.2 Scoaterea sertarului 9.3 Bec cuptor
Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru & AVERTIZARE
curatare. Procedati cu atentie cand schimbati be-

cul cuptorului. Exista pericol de electro-
cutare.

Tnainte de a schimba becul cuptorului;
+ Dezactivati cuptorul.
} + Decuplati sigurantele din tablou sau dezacti-

/f vati intrerupatorul.

Puneti o laveta pe fundul cuptorului

QO . . .o
pentru a preveni deteriorarea becului si
a capacului din sticla.
1. Rotiti capacul din sticla la stanga si scoateti-
l.
Scoaterea sertarului 2. Curatati capacul din sticl3.
1. Trageti sertarul in afara pana cand se 3. Tnlocuiti becul cuptorului cu altul cores-
opreste. punzator, rezistent la o temperatura de 300
2. Ridicati usor sertarul. °C.
3. Trageti sertaru_l complet in afara. Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.
Instalarea sertarului 4. Instalati capacul din sticla.

Pentru a instala sertarul, efectuati pasii de mai
sus in ordinea inversa.

& AVERTIZARE
Nu pastrati in sertar obiecte inflamabile
(precum materiale de curatat, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
agenti de curatare). Cand utilizati cupto-
rul, sertarul poate deveni fierbinte. Peri-
col de incendiu.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu se produce scanteie pen-
tru aprinderea gazului

Nu exista alimentare cu cu-
rent electric

Asigurati-va ca unitatea este
conectatd la sursa de energie
electrica si este pornita.

Nu se produce scanteie pen-
tru aprinderea gazului

Nu exista alimentare cu cu-
rent electric

Examinati siguranta instalatiei
electrice a locuintei.

Nu se produce scanteie pen-
tru aprinderea gazului

Capacul si coroana arzatoru-
lui nu sunt aliniate

Capacul si coroana arzatoru-
lui trebuie sa fie asezate in
pozitiile corecte.

Flacara se stinge imediat
dupa aprindere

Termocuplul nu se incalzeste
suficient

Dupa aprinderea flacarii, tineti
apasat butonul de comanda a
gazului timp de aproximativ 5
secunde.

Flacara arde inegal pe cir-
cumferinta arzatorului

Coroana arzatorului este blo-
cata cu resturi de alimente

Verificati dacé injectorul prin-
cipal nu este blocat si coroa-
na arzatorului nu este ob-
structionata de resturi alimen-
tare.

Aparatul nu functioneaza de-
loc

Siguranta din tabloul de sigu-
rante este decuplata

Verificati siguranta. Daca si-
guranta declanseaza de mai
multe ori, adresati-va unui
electrician calificat.

Cuptorul nu se incalzeste

Cuptorul nu este pornit

Porniti cuptorul

Cuptorul nu se incélzeste

Nu au fost efectuate setarile
necesare

Verificati setarile

Becul cuptorului nu functio-
neaza

Becul este defect

Tnlocuiti becul cuptorului

Aburul si condensul se depun
pe alimente si in interiorul
cuptorului

Ali |asat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor

Nu |asati vasele cu mancare
in cuptor mai mult de 15 - 20
de minute dupa terminarea
procesului de gatit

Daca nu puteti gasi singur o solutie problemei,
contactati dealerul sau centrul de service.

Datele necesare centrului de service se gasesc
pe placuta cu date tehnice. Aceasta este ampla-

sata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

PNC (codul numeric al produsului)

Numarul de serie (S-N.)




20 www.electrolux.com

11. INSTALAREA

AVERTIZARE

Consultati capitolul ,Informatii privind si-

guranta”.

11.1 Amplasarea aparatului

11.2 Date tehnice

Dimensiuni
Tnaltime 855 mm
Latime 500 mm
Adéancime 600 mm
IPutere electrica tota- 3335 W
a
Tensiune 230V
Frecventa 50 Hz
Categorie gaz [12H3B/P
Alimentare cu gaz G20 (2H) 20 mbari
G30/31 (3B/P) -
30/30 mbari

Puteti instala aparatul independent, cu dulapuri

Diametre de by-pass

pe una sau ambele laturi si pe colf. Arzator 0 By-pa;s;nTn 1/100
Distante minime Auxiliar 29
Dimensiuni mm Semi-rapid 32
A 690 Rapid 42
B 150
Arzétoare gaz
Arzator  Puterenor- Puterere- Tipdegaz Presiu- Diametru Consum
mala dusa ne injec-
tor(diuza)
kw kw mbar mm gh
Arzator au- 1,00 0,35 Gaz natural 20 0,70 -
xiliar G20
1,00 0,35 Butan G30 30 0,50 72,71
0,85 0,31 Propan G31 30 0,50 60,70
Arzator se- 2,00 0,43 Gaz natural 20 0,96 -
mi-rapid G20
2,00 0,43 Butan G30 30 0,71 145,43
1,70 0,38 Propan G31 30 0,71 121,40
Arzator ra- 3,00 0,72 Gaz natural 20 1,19 -
pid G20
3,00 0,72 Butan G30 30 0,88 218,14
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Arzator  Puterenor- Puterere- Tipdegaz Presiu- Diametru Consum
mala dusa ne injec-
tor(diuza)
kW kW mbar mm gh
2,60 0,63 Propan G31 30 0,88 185,68
11.3 Racordul la gaz & AVERTIZARE

Alegeti racorduri rigide sau utilizati o teava flexi-

bila din otel inoxidabil conforma cu reglementari-
le in vigoare. Daca utilizati tevi metalice flexibile,
procedati cu atentie pentru ca acestea sa nu in-

tre in contact cu partile mobile si sa nu fie strivi-

te.

11.4 Racordarea cu tevi flexibile
nemetalice

Daca se poate face usor si complet verificarea
racordului, puteti utiliza un racord flexibil. Trebuie
sa strangeti ferm cu coliere teava flexibila.
Utilizati un suport pentru teava la montare. Stran-
geti bine suportul pentru teava de garnitura si
continuati cu racordul de gaz. Teava flexibila es-
te adecvata cand:

- Nu poate deveni mai fierbinte decat tempera-
tura camerei sau nu poate avea mai mult de
30°C.

- Are o lungime de maxim 1500 mm.

- Nu se comprima.

- Nu este supusa la tractiune sau torsiune.

- Nuintra in contact cu margini ascutite sau col-
turi.

- Poate fi inspectata cu usurinta pentru a-i veri-
fica starea.

Pentru conservarea tevii flexibile trebuie sa verifi-

cati la intervale regulate daca:

- Nu prezinta crapaturi, taieturi, urme de arsuri
la capete sau pe lungimea sa.

- Materialul este la fel de elastic si nu s-a intarit.
- Colierele nu sunt ruginite.

- Nu a expirat.
Daca observati defecte, nu reparati teava, ci inlo-
cuiti-o.

AN

Dupa terminarea instalarii, folositi o so-
lutie pe baza de apa si sapun (nu folosi-
ti niciodata o flacara) pentru a verifica
etanseitatea perfectd a montajului.

Racordul de alimentare cu gaz se afla in partea
din spate a panoului de comanda.

Tnainte de a conecta racordul de gaz,
scoateti stecherul din prizd sau decu-
plati siguranta din tablou. Tnchideti robi-
netul principal de alimentare cu gaz.

A) Punct de racordare la gaz (numai un singur
punct per aparat)

B) Garnitura

C) Racord ajustabil

D) Suport pentru teava gaz natural
E) Suport pentru teava GPL

(i)

Aparatul este configurat pentru gaz im-
plicit. Pentru a schimba setarea alegeti
din lista suportul pentru teava cores-
punzator. Utilizati intotdeauna garnitura
de etansare

11.5 Adaptarea la diferite tipuri de
gaz

AN

AVERTIZARE

Adaptarea la diferite tipuri de gaz tre-
buie efectuata exclusiv de catre perso-
nal autorizat.

Acest aparat este proiectat pentru utili-
zare cu gaz natural (de la retea).

Daca sunt montate injectoarele cores-
punzatoare, aparatul poate fi utilizat si
cu gaz lichefiat (imbuteliat).

(i)
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AVERTIZARE

Inainte de a inlocui injectoarele, verifi-
cati daca butoanele pentru gaz sunt in
pozitia "oprit" si decuplati aparatul de la
reteaua electrica. Lasati aparatul sa se
raceasca complet. Exista riscul de
vatamare.

AN

11.6 Inlocuirea injectoarelor

Cand schimbati tipul de gaz este necesara inlo-

cuirea duzelor (injectoarelor).

1. Scoateti suporturile pentru vase.

2. Scoateti capacele si coroanele arzatoarelor.

3. Scoateti injectoarele cu o cheie tubulara de
7 si inlocuiti-le cu cele necesare pentru tipul
de gaz utilizat.

4, Pentru asamblarea componentelor parcur-
geti aceleasi etape in sens invers.

5. Tnlocuiti eticheta cu datele tehnice (aflatd
langa teava de alimentare cu gaz) cu cea
corespunzatoare noului tip de gaz. Aceasta
eticheta se gaseste in pachetul livrat im-
preuna cu aparatul.

Daca presiunea gazului este variabila sau diferita

de presiunea necesara, trebuie montat un regu-

lator de presiune corespunzator pe teava de ali-
mentare cu gaz.

11.7 Reglarea nivelului minim

Pentru reglarea nivelului minim al arzatoarelor:

1. Aprindeti arzatorul.

2. Rotiti butonul pe pozitia de minim.

3. Scoateti butonul.

4. Reglati pozitia surubului de by-pass cu o su-

AVERTIZARE

Cand rotiti brusc butonul de la pozitia
de maxim la cea de minim asigurati-va
cé flacara nu se stinge.

AN

11.8 Aducerea la nivel

Pentru a aduce suprafata superioara a aparatului
la acelasi nivel cu celelalte suprafete, utilizati pi-
cioarele din partea inferioara a aparatului.

11.9 Conectarea la alimentarea
electrica

(i)

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise in capitolul ,Informatii privind sigu-
ranta”.

Acest aparat nu este livrat cu stecher si cablu de
alimentare electrica.

Tipul de cablu utilizabil: H05 RR-F de grosime
adecvata.

Cablul de alimentare cu curent nu tre-
buie sa atinga partea aparatului indicata
in imaginea ilustrata.

rubelnita subtire (A).
—

— &

A

+ Daca se trece de la gaz natural (de la retea) la
gaz lichefiat (imbuteliat), strangeti pana la
capat surubul de reglare.

+ Daca se trece de la gaz lichefiat (imbuteliat) la
gaz natural (de la retea), slabiti surubul de by-
pass cu circa 1/4 rotatie.
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12. PROTEJAREA MEDIULUI INCONJURATOR

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/.\'_) .

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane
si la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate
cu acest simbol >_< impreuna cu deseurile
menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului
dvs.
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