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giennom flere tidr. Genial og stilig, og den er designet med tanke pé deg. Du kan vaere trygg pa at

du far gode resultater hver gang du bruker den.

Velkommen til Electrolux.
Ga inn pa nettstedet vart for a:

G Fa rad om bruk, finne brosjyrer, feilsgking, serviceinformasjon:
@ www.electrolux.com

g Registrere produktet ditt for & fa bedre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kjope tilbeher, forbruksvarer og originale reservedeler til produktet ditt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Vi anbefaler at du bruker originale reservedeler.
Nar du kontakter serviceavdelingen, mé du serge for & ha felgende data for handen.
Informasjonen finner du pa typeskiltet. Modell, PNC (produktnummer), serienummer.

& Advarsel/Forsiktig - Sikkerhetsinformasjon.
@ Generelle informasjoner og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.
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1. SIKKERHETSINFORMASJON

Les instruksjonene naye fer montering og bruk av pro-
duktet. Produsenten er ikke ansvarlig for eventuelle ska-
der som skyldes feilaktig montering og bruk. Oppbevar
produktets instruksjoner for fremtidig bruk.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte personer

ADVARSEL
Fare for kvelning, skade og permanent uferhet.

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover
0g personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og kunnskap
dersom de har tilsyn av en voksen eller en person som
er ansvarlig for deres sikkerhet.

lkke la barn leke med produktet.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn.

Hold barn og kjeeledyr borte fra produktet nér det bru-
kes eller nar den kjoler seg ned. Tilgjengelige deler er
varme.

Hvis produktet har en barnesikring, anbefaler vi at du
aktiverer den.

Rengjering og vedlikehold skal ikke gjeres av barn med
mindre de har tilsyn.

1.2 Generelt om sikkerhet

Produktet og tilgjengelige deler blir varme under bruk.
lkke berar varmeelementene.

Produktet er ikke beregnet for & brukes sammen med
et separat fiernkontrollsystem eller et eksternt tidsur.
Matlaging uten tilsyn pa en komfyrtopp med fett eller
olje kan veere farlig og kan resultere i brann.

Du ma aldri prove a slukke en brann med vann, men
du ma sla av produktet og deretter dekke flamme f.eks
med et lokk eller et brannteppe.
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2. A\

¢ |kke oppbevar gjenstander pa kokeoverflatene.

e |kke bruk damprengjering til & rengjere produktet.

e Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma
ikke legges pa komfyrtoppen fordi de kan bli varme.

e Hvis den glasskeramiske overflaten har sprukket, méa
du sla av produktet for & unngé fare for elektrisk stat.

e Etter bruk slar du av komfyrtoppen med kontrollenhe-
ten. |kke rett deg etter grytesensoren.

e Dersom stremforsyningskabelen er skadet, ma den kun
skiftes av et autorisert serviceverksted eller en lignende
kvalifisert person for & unngé fare.

SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

ADVARSEL
Dette produktet méa monteres av
en kvalifisert person.

Fjern all emballasie.

Ikke monter eller bruk et skadet pro-
dukt.

Folg monteringsinstruksjonene som fal-
ger med produktet.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Veer alltid forsiktig nér du flytter produk-
tet, fordi det er tungt. Bruk alltid verne-
hansker.

Dekk utskjeeringshullet med tetnings-
middel for & forhindre at fuktighet forar-
saker svelling.

Beskytt produktets bunn mot damp og
fuktighet.

Ikke monter produktet ved siden av en
der eller under et vindu. Dette hindrer
varme kokekar fra & falle ned fra pro-
duktet nar deren eller vinduet er apnet.
Hvis produktet er montert over skuffer,
sorg for at rommet mellom bunnen av
produktet og den gvre skuffen er til-
strekkelig for Iuftsirkulasjon.

¢ Sorg for at ventilasjonsplassen pa 2
mm, mellom benkeplaten og fronten
under enheten, er dpen. Garantien dek-
ker ikke skader forarsaket av mangel pa
tilstrekkelig ventilasjonsplass.

¢ Produktets bunn kan bli varm. Vi anbe-
faler at du monterer et ikke-brennbart
panel under produktet, for & unnga til-
gang til bunnen.

Elektrisk tilkopling

ADVARSEL
Fare for brann og elektrisk stot.

e Alle elektriske tilkoblinger ma utferes av
en kvalifisert elektriker.

¢ Produktet ma veere jordet.

e For enhver operasjon serge for at pro-
duktet er koblet fra stramforsyningen.

e Bruk riktig stromkabel.

e Sorg for at stremkabelen ikke floker
seg.

e Sorg for at stremkabelen eller stapselet
(hvis aktuelt) ikke berarer det varme
produktet eller varme kokekar, nar du
kobler produktet til stikkontaktene i
naerheten

e Sorg for at produktet er riktig montert.
Las og feil stramkabel eller stapsel (hvis
aktuelt) kan gjere at terminalen blir for
varm.



* Sorg for at stetbeskyttelse er montert.
* Bruk strekkavlaster til kabelen.

e Pass pa at stgpselet (hvis aktuelt) og
stremkabelen ikke blir pafert skade.
Kontakt servicesenteret eller en elektri-
ker for & bytte en @delagt stremkabel.

¢ Den elektriske installasjonen méa ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
produktet fra stromnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en kontaktép-
ningsbredde pa& minst 3 mm.

* Bruk bare riktige isolasjonsenheter: ver-
nebrytere, sikringer (sikringer av skruty-
pen skal fiernes fra holderen), jordfeil-
brytere og kontaktorer.

2.2 Bruk

ADVARSEL
Fare for skade, brannskader eller
elektrisk stot.

e Fjern om nadvendig all emballasje, mer-
king og beskyttelsesfilm for forste
gangs bruk.

e Dette produktet er beregnet for bruk i
en husholdning.

¢ Produktets spesifikasjoner ma ikke en-
dres.

¢ |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i bruk.

e |kke bruk produktet med vate hender
eller nar det er i kontakt med vann.

e |kke legg bestikk eller grytelokk pé ko-
kesonene. De kan bli varme.

¢ Sla av kokesonene etter hver gang de
har veert i bruk. Ikke stol pa grytedetek-
toren.

e |kke bruk produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

¢ Hvis produktets overflate er knust méa
du koble produktet fra stremforsynin-
gen umiddelbart. Dette for & forhindre
elektrisk stat.

e Personer som bruker en pacemaker ma
holde en avstand pa minst 30 cm fra in-
duksjonskokesonene nar produktet er i
bruk.

e Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

ADVARSEL
Eksplosjons- eller brannfare.
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e Oppvarming av fett og olje kan frigjere
brennbare damper. Hold flammer eller
varme gjenstander unna fett og oljer nar
du bruker dem til tilbereding av mat.

e Dampen fra sveert varm olje, kan fore til
selvantennelse.

¢ Brukt olie som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere tem-
peratur enn olje som brukes for forste
gang.

¢ |kke legg brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brenn-
bare produkter, inn i eller i neerheten av
produktet.

ADVARSEL
Fare for skade pa produktet.

¢ |kke plasser varme kokekar pa betje-
ningspanelet.

¢ |kke la kokekar koke torre.

e Veer forsiktig slik at ingen gjenstander
eller varme kokekar faller pa produktet.
Overflaten kan bli skadet.

¢ |kke aktiver kokesonene med tomt ko-
kekar eller uten kokekar.

e |kke legg aluminiumsfolie p& produktet.

e Kokekar av stopejern, stept aluminium
eller kokekar med @delagt bunn kan la-
ge riper i pa glasset eller glasskeramik-
ken. Left alltid disse objektene opp nér
du mé flytte dem pé platetoppen.

2.3 Stell og rengjering

ADVARSEL
Fare for skade pa produktet.

* Rengjor produktet med jevne mellom-
rom for & forhindre skade péa overflate-
materiale.

e |kke bruk spylevann eller damp til & ren-
gjore produktet.

¢ Rengjor produktet med en fuktig, myk
klut. Bruk kun ngytrale rengjeringsmid-
ler. Du mé aldri bruke skurende opp-
vaskmidler, skuresvamper, lesemidler
eller metallgjenstander.

2.4 Kassering

ADVARSEL
Fare for skade og kvelning.
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e Kontakt kommunen din for informasjon
om hvordan du kaster produktet pa en
riktig mate.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

e Koble produktet fra strammen.
e Kutt av stromkabelen og kast den.

T

Induksjonskokesone
Induksjonskokesone
Induksjonskokesone
Betjeningspanel

3.1 Oversikt over betjeningspanelet

B

a7 o -
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Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og
lydsignaler forteller hvilke funksjoner som er i bruk.

Sensorfelt Funksjon

O For & sla produktet av og pa.

&5 Lase/l&se opp betjeningspanelet.

Tidsurindikatorer for kokeso- Viser hvilke kokesoner du har stilt inn ti-
nen den for.

Tidsurdisplay Viser tiden i minutter.

P Aktiverer effektfunksjonen.

BB Varmeinnstilingsdisplay Viser effekttrinnet.

Betjeningslinje Stille inn effekttrinnet.

B +/- Qker eller reduserer tiden.

B O Velger kokesone.

e Aktivere og deaktivere funksjonen STOP

+GO.




3.2 Effekttrinndisplay
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Display Beskrivelse

Kokesonen er slatt av.

)= Kokesonen er i bruk.

" -funksjonen er aktivert.

(A) Den automatiske oppvarmingsfunksjonen er i bruk.

(A Effektfunksjonen er aktivert.

+ tall Det har oppstétt en feil.

E)/E)/0) OptiHeat Control (tretrinns restvarmeindikator): koker
fremdeles / varmholding / restvarme.

Lasen/barnesikringen er aktivert.

Ikke riktig type eller for lite kokekar, eller ikke noe kokekar
pé kokesonen.

=) Den automatiske utkoplingsfunksjonen er i bruk.

3.3 OptiHeat Control (tretrinns
restvarmeindikator)

ADVARSEL

(Z)\(2)\ (L) Forbrenningsfare
som felge av restvarme!

4. DAGLIG BRUK

ADVARSEL
Se etter i Sikkerhets-kapitlene.

4.1 Aktivering og deaktivering

Beror (D i et sekund for & aktivere eller
deaktivere produktet.

4.2 Automatisk utkopling

Denne funksjonen slar av produktet
automatisk hvis:

* Alle kokesonene er slatt av ((£])).

e Du ikke velger effekttrinn etter at pro-
duktet er slatt pa.

¢ Du saler noe eller setter noe pa betje-
ningspanelet i mer enn 10 sekunder (en
gryte, en klut, osv.). Et lydsignalet heres
en stund, deretter slas produktet av.
Fjern objektet elle vask betjeningspane-
let.

OptiHeat Control viser mengden restvar-
me. Induksjonskokesonene gir den ned-
vendige varmen for tilberedning direkte i
bunnen av kokekaret. Glasskeramikken

blir varmet opp av varmen fra kokekaret.

e Produktet blir for varmt (f.eks. hvis en
gryte koker tarr). La kokesonen avkjoles
for du bruker produktet igjen.

® Du bruker feil kokekar. Symbolet

tennes og kokesonen slas automatisk

av etter 2 minutter.

Du ikke slér av en kokesone eller endrer

effekttrinnet. Etter en stund tennes (-],

og produktet slas av. Se nedenfor.

Forholdet mellom varmeinnstilling og ti-
der for den automatiske utkoplingsfunk-
sjonen:

* (),(-(3) — 6timer
* (9)-(3) — 5timer
* (@-(3) — 4timer
e (13)-(H) — 1,5 timer
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4.3 Effekttrinnet

Beror betjeningslinjen ved varmeinnstillin-

gen. Beveg fingeren langs betjeningslinjen

for & endre innstillingen. Ikke slipp fer ef-
fekttrinnet er korrekt. Displayet viser var-
meinnstillingen.

4.6 Effektstyring

Effektstyringen deler effekten parvis mel-
lom to kokesoner (se bilde). Effektfunksjo-
nen oker effekten til maks i én av de to
kokesonene. Effekten i den andre kokeso-
nen vil synke automatisk. Displayet for

4.4 Automatisk oppvarming

Det tar kortere tid & n& innstilt effekt, der-
som du aktiverer den automatiske opp-
varmingsfunksjonen. Denne funksjonen
aktiverer det hoyeste effekttrinnet for en
bestemt tid (se diagrammet), og senker
deretter effekttrinnet til den valgte innstil-
lingen.

Slik aktiverer du den automatiske oppvar-
mingsfunksjonen for en kokesone:

1. Beror P ((P) tennes i displayet).

2. Beror umiddelbart gnsket effekttrinn.

Etter tre sekunder tennes (A) i di-
splayet.
Endre effekttrinn for & avbryte funksjonen.

)

12
11
10

©
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4.5 Power-funksjonen

Power-funksjonen gir ekstra effekt til in-
duksjonskokesonene. Power-funksjonen
er aktivert i maks. 10 minutter. Deretter vil
induksjonskokesonen automatisk gé tiloa-
ke til hoyeste effekttrinn. Funksjonen akti-
veres ved & bergre P , 7] tennes. Funk-
sjonen deaktiveres ved & bergre et effekt-

trinn (1) - (4] .

den reduserte sonen skifter mellom to ni-
it o 35 810 14P vaer.
i1 ey
-

O OO

4.7 Tidsur

Tidsur med nedtelling

Bruk tidsuret med neditelling til & stille inn
hvor lenge en kokesone skal vaere pa for
bare denne ene gangen.

Still tidsuret med nedtelling nar koke-
sonen er valgt.

Du kan velge effekttrinn for eller etter at
du stiller inn tidsuret.

® Velge kokesone: bergr @ flere gan-
ger, til indikatoren for nedvendig koke-
sone vises.

Aktivere tidsuret med nedtelling:
beror  pa tidsuret for & stille inn tiden
(00 - 99 minutter). Nedtellingen star-
ter nar indikatoren for kokesonen be-
gynner & blinke langsomt.

For a vise gjenvaerende tid: velg ko-
kesonen med @ . Indikatoren for koke-
sonen begynner & blinke raskt. Display-
et viser gjenveerende tid.

¢ For a endre tidsuret med nedtelling:
velg kokesonen med (1) . Berer = eller

¢ Deaktivere tidsuret: velg kokesone
med (D) . Berer — . Gjenvasrende tid

teller ned til 40 . Indikatoren for koke-
sonen slokker. Du kan ogsé deaktivere

tidsuret ved a berore -|— og — samtidig.

Nar nedtellingen er ferdig, heres et lyd-

signal og D1 blinker. Kokesonen slas
av.




* Stoppe lydsignalet: beror ()

CountUp Timer (Tidsur med
opptelling)

Bruk CountUp Timer til & kontrollere hvor

lenge kokesonen er pa.

¢ For a velge kokesonen (hvis mer
enn 1 kokesone er pa): beror @ flere
ganger, til indikatoren for nedvendig ko-
kesone vises.

¢ For & aktivere CountUp Timer: beror
— inntil tidsuret UP tennes. Opptellingen
starter nar indikatoren for kokesonen
begynner & blinke langsomt. Displayet
veksler mellom UP og tiden som telles
opp (minutter).

¢ Se hvor lenge kokesonen er pa: velg
kokesone med (D) . Indikatoren for ko-
kesonen begynner a blinke raskt. Di-
splayet viser tiden som kokesonen er
pa.

e Deaktivere CountUp Timer: velg ko-
kesone med (0, og beror -} eller —
for & dekativere tidsuret. Indikatoren for
kokesonen slokker.

Varselur

Tidsuret kan brukes som varselur nér ko-
kesonene ikke er pa. Berer (D) . Berer -+
eller — pé tidsuret for & stille inn tiden. Nar
tiden er omme, heres et lydsignal og L
blinker.

* Stoppe lydsignalet: berer (D

4.8 STOP+GO

Med *% -funksjonen stilles alle de aktive
kokesonene pa laveste effekttrinn ( ).
Nar °% er aktivert, kan du ikke endre ef-
fekttrinnet.

" _funksjonen deaktiverer ikke tidsur-
funksjonen.

¢ For & aktivere denne funksjonen, be-

0

ror % . Symbolet (1] tennes.
¢ For a deaktivere denne funksjonen,

STOP

beror & . Effekttrinnet som er innstilt
vises.
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N& kokesonene brukes, kan du lase kon-

trolipanelet, men ikke (1) . Det hindrer util-
siktet endring av effekttrinnet.
Velg forst effekttrinn.

Beror [ for & sla pa& denne funksjonen.

Symbolet (L] vises i 4 sekunder.

Tidsuret blir veerende pa.

Berer (5] for & sla av denne funksjonen.
Effekttrinnet som ble innstilt tidligere, vi-
ses.

Nér du slar av produktet, stopper du ogsa
denne funksjonen.

4.10 Barnesikringen

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet bruk
av koketoppen.

Aktivere barnesikringen

* Sl& pa koketoppen med (1) . Ikke still
inn effekttrinnet.

* Beror [ i 4 sekunder. Symbolet (L]
tennes.

* Sla av koketoppen med (1) .

Deaktivere barnesikringen

* Sla pa koketoppen med (1) . Ikke still
inn effekttrinnet. Beror [ i 4 sekun-
der. Symbolet (2] tennes.

* SI& av koketoppen med (1) .

Overstyre barnesikringen for kun én
tilberedningstid

* Sl& p& koketoppen med (1) . Symbolet
tennes.

* Beror [ i 4 sekunder. Still inn effekt-
trinn innen 10 sekunder. N& kan du
bruke koketoppen.

* Nar du slar av produktet med (1) , slas
barnesikringen pa igjen.

4.11 OffSound Control
(Deaktivering og aktivering av
lydsignalene)

Deaktivering av lydsignalene

Sla av produktet.
Berar @ i 3 sekunder Displayene lyser og
slukker. Berer [ i 3 sekunder. 63 tennes,
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lydsignalet er aktivert. Berer 4 , (b J ten-
nes, lydsignalet er deaktivert.

Nar denne funksjonen er pa, herer du ly-
der bare nar:

* du berorer (D

¢ Tiden pa varseluret er omme

e Tidsuret med nedtelling kommer ned
 du legger noe pa betjeningspanelet.

5. NYTTIGE TIPS OG RAD

@ INDUKSJONSKOKESONER

P4 induksjonskokesoner lager et sterkt
elektromagnetisk felt raskt varme i koke-
karet.

5.1 Kokekar til
induksjonskokesoner

Bruk egnede kokekar pé induk-
sjonskokesonene.

Materiale i kokekar

¢ riktig: stopejern, stal, emaljert stal,
rustfritt stal, bunn med flere lag (med
riktig merke fra produsenten).

e feil: aluminium, kobber, messing, glass,
keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til
induksjonskoketopp hvis ...

e ... litt vann koker veldig raskt pa en so-
ne med hayeste effekttrinn.

e ... en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarets bunn ma vasre sé
tykk og jevn som mulig.

5.2 Bruke kokesonene

& VIKTIG

Plasser kokekaret pa krysset som er pa
kokeoverflaten. Dekk krysset helt. Den
magnetiske delen av bunnen pa kokeka-
ret ma vaere minst 125 mm. Induksjons-
kokesonene tilpasser seg sterrelsen pa
kokekarets bunn automatisk. Du kan bru-
ke store kokekar péa to kokesoner samti-
dig.

Aktivering av lydsignalene

Sla av produktet.
Beror (D i 3 sekunder Displayene lyser og
slukker. Berer 7] i 3 sekunder. [b ] lyser,

fordi lyden er av. Berer & , £0) tennes.
Lydsignalet er aktivert.

5.3 Stey under bruk

Hvis du kan hgre

e knekkelyder: kokekaret bestér av for-
skjellige materialer (sandwichkonstruk-
sjon).

e plystrelyd: to eller flere kokesoner er
innstilt pa heye effekttrinn og kokekaret
er laget av forskjellige materialer (sand-
wichkonstruksjon).

e summing: du bruker hoye effekttrinn.

o klikkelyder: det skjer elektriske koblin-
ger.

¢ visling, summing: viften gar.

Lydene er normale og betyr ikke at

det er feil pa produktet.

5.4 Energisparing
@ Hvordan man sparer energi

e | egg alltid lokk pa kokekaret, hvis det
er mulig.

o Sett kokekaret pé kokesonen fer du slér
den pa.

* Bruk restvarmen for & holde maten
varm eller for & smelte den.

@ Kokesonens effektivitet

Kokesonens effektivitet henger sammen
med kokekarets mal. Kokekar med en
smalere diameter enn anbefalt minimum
mottar bare halvparten av en kokesones
effektgrad. Se kapitelet "Tekniske data"
for minste diameter.



5.5 Oko Timer (@ko-tidsur)

&)

For & spare energi, slas kokeso-
nen av fer tidsuret med nedtelling
heres. Forskjellen i driftstid avhen-
ger av valgt effekttrinn og hvor
lenge tilberedningen varer.
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Nar du gker varmeinnstillingen er den ikke
proporsjonal med kokesonens okte
stromforbruk.

Dette betyr at kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn halv-
parten av effekten.

Opplysningene i tabellen er kun

o veiledende.

5.6 Eksempler pa
tilberedningsmater
Forholdet mellom varmeinnstillingen og
kokesonens stremforbruk er ikke lineger.
Var Brukes til: Tid Tips Normalt
me stromfor-
inn bruk
still
ing
Holde den tiloeredte etter behov ~ Sett et lokk pa koke- 3 %
1 maten varm karet
1- Hollandaise-sause, 5-25min  Bland innimellom 3-8%
8 smelte: av smer, sjoko-

lade og gelatin
1- Sterkning: luftigome- 10 -40 min Tiloeredes med lokk 3-8 %
8 lett, eggestand
3- Svelingavrisogmel- 25-50min Tilsett minst dobbelt 8-13 %
9 keretter, varming av s& mye vaeske som

ferdigretter ris, ror om melkeret-

ter nér halve tilbered-
ningstiden har gatt

5 - Dampkoke grennsaker, 20 - 45 min Tilsett noen spise- 13-18 %
7 fisk, kjott skjeer vaeske
7 - Dampkoking av poteter 20 - 60 min  Bruk maks. % [vann 18 - 25 %
9 for 750 g poteter
7 - Koking av sterre ma- 60 - 150 Opptil 3 liter veeske 18-25%
9 tvaremengder, gryte- min pluss ingredienser

retter og supper
9 - Varsom steking: etter behov  Snus av og til 25-45 %
12  schnitzel, cordon bleu

av kalv, koteletter,

kjottkaker, polser, le-

ver, sausejevning, egg,

pannekaker, smultrin-

ger
12  Steking, reven potete- 5-15min  Snus av og til 45 -64 %
- grateng, hoftestykker,
13  steker
14 Koke opp vann, koke pasta, brune kjgtt (qulasj, grytestek), fri- 100 %

tyrkoke pommes frites
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Var Brukes til: Tid
me
inn
still
ing

Normalt
stromfor-
bruk

Tips

P Kok store mengder vann. Effektfunksjonen er aktivert.

6. STELL OG RENGJYIRING

Rengjor produktet etter hver bruk.
Bruk kokekar med ren bunn.

Riper eller marke flekker i glasske-
ramikken pavirker ikke produktets
funksjon.

Fjerne smuss:

skrapen pé glassflaten i en skarp
vinkel og skyv bladet bortover fla-
ten.

— Fjernes etter at produktet er til-
strekelig avkjolt: kalk- eller vann-
ringer, fettsprut, falming av metallet.
Bruk et spesialrengjeringsmiddel for

1. - Fjern umiddelbart: smeltet plast,
plastfolie, og mat som inneholder
sukker. Hvis ikke, kan smusset for-
arsake skade pé produktet. Bruk 3.
en spesialskrape til glasset. Plasser

7. FEILSOKING

glasskeramikk eller rustfritt stal.
2. Rengjer produktet med en fuktig klut
og litt rengjeringsmiddel.
Til slutt gnir du produktet tort med
en ren klut.

Feil

Mulig arsak

Losning

Du kan ikke sla pa eller
betjene produktet.

Sl& pa produktet igjen og
still inn effekttrinnet pa
mindre enn 10 sekunder.

Du har bergort to eller flere
sensorfelt samtidig.

Beror bare ett sensorfelt.

STOP+GO-funksjonen er
aktivert.

Se kapittelet "Daglig
bruk".

Det er vann eller fettsprut
pa betjeningspanelet.

Tark av betjeningspane-
let.

Et lydsignal heres, deret-
ter slas produktet av.
Et lydsignal heres nér
produktet slér seg av.

Du har dekket til ett eller
flere sensorfelt.

Fjern gjenstanden fra sen-
sorfeltene.

Produktet slés av.

Du har satt noe pé sen-
sorfeltet (1) .

Fjern gjenstanden fra sen-
sorfeltet.

Restvarmeindikatoren vi-
ses ikke.

Kokesonen er ikke varm
fordi den bare har veert i
bruk en kort stund.

Kontakt servicesenteret
dersom kokesonen fort-
satt er varm i lang tid.
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Feil

Mulig arsak

Lasning

Den automatiske oppvar-
mingsfunksjonen fungerer
ikke.

Kokesonen er varm.

La kokesonen bli tilstrek-
kelig kald.

Det er valgt hoyeste ef-
fekttrinn.

Det hoyeste effekttrinnet
har samme effekt som
den automatiske oppvar-
mingsfunksjonen.

Effekttrinnet endres mel-
lom to trinn.

Effektstyringen er aktivert.

Se “Effektstyring”.

Sensorfeltene blir varme.

Kokekaret er for stort eller
du har plassert det for
neer betjeningspanelet.

Plasser om ngdvendig
store kokekar pa de bak-
re kokesonene.

Det heres ingen lydsignal
nar du berarer sensorfel-
tene pa panelet.

Signalene er deaktivert.

Aktiver signalene. Se
"OffSound-kontroll".

(-] tennes Den automatiske utko- Sla av produktet og sla
plingsfunksjonen er i det p& igjen.
bruk.

tennes Barnesikringen eller lase- ~ Se kapittelet "Daglig
funksjonen er i bruk. bruk".

tennes Det er ingen kokekar pa  Sett kokekar pa kokeso-

kokesonen.

nen.

Du bruker feil type koke-
kar.

Bruk riktig kokekar.

Diameteren pé kokeka-
rets bunn er for liten for
kokesonen.

Bruk kokekar med riktige
mal.

Kokekaret dekker ikke Dekk krysset/firkanten
krysset/firkanten. helt.
og tall tennes. Det er en feil pa produk-  Koble produktet fra

tet.

stremforsyningen en
stund. Koble fra sikringen
i husets sikringsskap.
Koble den til igjen. Hvis
tennes igjen, ma du
kontakte servicesenteret.
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Feil

Mulig arsak

Lasning

tennes

Det er en feil pa produk-
tet, fordi et kokekar koker
tart. Overopphetingsvern
for kokesonene og den
automatiske utkoplings-
funksjonen er i bruk.

Sla av produktet. Fiern
det varme kokekaret. Ak-
tiver kokesonen igjen et-
ter ca. 30 sekunder. Hvis
kokekaret var problemet,
vil feilmeldingen fiernes fra

displayet, mens restvar-
meindikatoren vil forbli pa.
La kokekaret kjole seg
ned og se “Kokekar for
induksjonskokesone” for
a finne ut om kokekaret
er kompatibelt med pro-
duktet.

Kontakt forhandleren eller kundeservice
hvis du har prevd lesningsforslagene
ovenfor, men problemet fortsatt ikke er
lost. Angi opplysningene pa typeskiltet,
tresifret bokstavkode, kode for glasskera-
mikken (du finner den i hjgrnet av glassfla-
ten) samt feilmeldingen som vises.

8. MONTERING

ADVARSEL
Se etter i Sikkerhets-kapitlene.

@ Fer monteringen

Skriv ned all informasjonen nedenfor som
star pa typeskiltet far du monterer pro-
duktet. Typeskiltet er plassert pa rammen
nederst pa produktet.
o Modell ...ovvvveviiiiiiiiiiiiins
® PNC (produktnum-

MEN) rvreeeiiieeeeie e

e Serenummer ..........coeeeeee.

8.1 Integrerte produkter

¢ Integrerte produkter skal bare brukes
nar de er bygd inn i egnede enheter og
arbeidsbenker som oppfyller standarde-
ne.

8.2 Tilkoplingskabel

* Produktet er utstyrt med en tilkoplings-
kabel.

Forsikre deg om at du har betjent produk-
tet riktig. Hvis ikke, ma du selv betale for
service fra serviceteknikeren eller forhand-
leren, ogsa i garantitiden. Anvisninger om
kundeservice og garantibetingelser finner
du i garanti-heftet.

e En skadet stramledning skal erstattes
med spesiell ledning (type HO5BB-F
Tmaks 90 °C eller hayere). Kontakt ditt
lokale servicesenter.

8.3 Feste pakningen.

¢ Rengjer benkeplaten rundt utskjeerin-
gen.

¢ Fest tetningsbandet som felger med, til
den nedre kanten av produktet langs
den ytre kanten av glasskeramikken. k-
ke strekk bandet. La de avskjaerte en-
dene midt pa den ene siden vaere.
Trykk de to endene sammen nar du
skjeerer til bandet i lengden (legg il
noen mm).
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8.4 Montering

t AL *min. 2mm

B:::i T *min.2mm 34 % T
|I:r L_:r

- - —
<20 mm >20 mm
r T
min. 500 mm g‘d”mm min. 500 mm
A B > A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
T
min.
< 12 mm
A 4 min.
2 mm
/ \ &l A==}

min.
< 38 mm
min.
2 mm

N
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9. TEKNISKE DATA

Modell EHL9530FOK Prod.Nr. 949 596 022 01

Typ 58 GCD E2 AU 220 - 240V 50 - 60 Hz

Induction 6.9 kW Made in Germany

Ser.Nr. .......... 6.9 KW

ELECTROLUX (E "

Strom til kokesonene

Kokesone Nominell ef- Effektfunk- Maksimal va- Minimum
fekt (maks sjon aktivert righet for ef- diameter for
varmeinnstil- [W] fektfunksjon kokekar
ling) [W] [min] [mm]

Hoyre 2300 B 3200 B 10 125

Midten 2300 B 3200 B 10 125

Venstre 2300 B 3200 B 10 125

Effekten for kokesonen kan variere noe len. Det endres med kokekarets materiale

sammenliknet med informasjonen i tabel- og mal.

10. MILUOVERN

Resirkuler materialer som er merket med symbolet & sammen med
symbolet {3y . Legg emballasjen i riktige husholdningsavfallet. Produktet kan
beholdere for a resirkulere det. leveres der hvor tilsvarende produkt
Bidrar til & beskytte miljiget, menneskers selges eller pa miljgstasjonen i
helse og for & resirkulere avfall av kommunen. Kontakt kommunen for
elektriske og elektroniske produkter. Ikke naermere opplysninger.

kast produkter som er merket med
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Gracias por adquirir un producto Electrolux. Ha escogido un producto que contiene décadas de
experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha disefiado pensando en usted.
Asi que, siempre que lo utilice puede tener la seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

G Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

LLe recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cercidrese de tener la siguiente informacion a mano.

La informacioén se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de
serie.

& Advertencia - Precaucion-Informacion sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales
Informacion medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace respon-
sable de los danos y lesiones causados por una instala-
cion y uso incorrectos. Guarde siempre las instrucciones
junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de ninos y personas vulnerables

ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad
permanente.

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carez-
can de la experiencia y conocimientos suficientes para
manejarlo, siempre que cuenten con la supervision de
una persona que se responsabilice de su seguridad.
No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
NINOS.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfriandose. Las piezas de
facil acceso estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el manteni-
miento de usuario sin la supervision adecuada.

1.2 Seguridad general

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.

No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un incen-
dio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-
nifuga.

No utilice las superficies de coccion para almacenar ali-
mentos.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para
evitar que se calienten.

Si la superficie vitroceramica esta agrietada, apague el
aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.
Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y
no preste atencion al detector de tamano.

Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

¢ Proteja la parte inferior del aparato del

2.1 Instalacion vapor y la humedad.
¢ No instale el aparato junto a una puerta
ADVERTENCIA 0 debajo de una ventana. De esta for-
Sdlo una persona cualificada pue- ma se evita que los recipientes calien-
de instalar el aparato. tes caigan del aparato cuando la puerta

o la ventana estén abiertas.

Retire todo el embalaje. e Cuando instale el aparato encima de

No instale ni utilice un aparato danado. cajones’ asegurese de que hay sufi-
Siga las instrucciones de instalacion su- ciente espacio entre la parte inferior del
ministradas con el aparato. aparato y el cajon superior para que cir-
Respete siempre la distancia minima cule el aire.

entre el aparato y los demas electrodo- ¢ Deje un espacio de ventilacion de 2
meésticos y mobiliario. mm entre la encimera y el frente de la
El aparato es pesado, tenga cuidado unidad situada bajo ella. La garantia no
siempre cuando lo mueva. Utilice siem- cubre los dafios causados por la falta
pre guantes de proteccion. de una ventilacion adecuada.

Proteja las superficies cortadas con un e | abase dlel aparato se puede calentar.
material sellante para evitar que la hu- Se recomienda colocar un panel de se-

medad las hinche.
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paracion no combustible bajo el apara-
to para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe quedar conectado a
tierra.

Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente eléc-
trica.

Utilice el cable de red eléctrica adecua-
do.

Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato ca-
liente ni utensilios de cocina calientes
cuando conecte el aparato a las tomas
cercanas.

Asegurese de que el aparato esta insta-
lado correctamente. Un cable de red o
enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se ca-
liente en exceso.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red danado.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

¢ Retire todo el embalaje, las etiquetas y
la pelicula protectora (en su caso) antes
del primer uso.

Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

e No cambie las especificaciones de este
aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

No utilice el aparato con las manos mo-
jadas ni cuando entre en contacto con
el agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccion, Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

Apague las zonas de coccion después
de cada uso. No preste atencion al de-
tector de tamano.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta agrieta-
da, desconéctelo inmediatamente de la
fuente de alimentacién. De esta forma
evitara descargas eléctricas.

¢ Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zo-
nas de coccion por induccion cuando
el aparato esté en funcionamiento.

e Cuando se coloca comida en aceite ca-
liente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosion o in-
cendio.

® | as grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

e | 0s vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

¢ El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar in-
cendios a temperaturas mas bajas que
el aceite que se utiliza por primera vez.



¢ No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables dentro, cerca o encima del apa-
rato.

ADVERTENCIA
Podria danar el aparato.

¢ No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

¢ No deje que el contenido de los utensi-
lios de cocina hierva hasta evaporarse.

e Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina sobre el aparato. La superficie
puede dafnarse.

¢ No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

* No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

e | 0s utensilios de cocina de hierro o alu-
minio fundido, o que tengan la base da-
Aada, pueden aranar el cristal o la vitro-
ceramica. Levante siempre estos obje-
tos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria danar el aparato.
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e Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la su-
perficie.

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

¢ | impie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice sdlo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

e Podngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

——

- - -

L 1

o

Zona de coccién por induccion
Zona de coccidén por induccion
Zona de coccién por induccion
Panel de control
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3.1 Disposicion panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas, indicadores y
sefales acusticas anuncian qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion

O Para activar y desactivar el aparato.

&5 Para bloquear y desbloguear el panel de

control.

Indicadores de tiempo de la Para mostrar las zonas de coccion para
zona de coccion las que se ha ajustado el tiempo.

Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.

P Para activar la funcién Power.

B Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

Barra de control Para ajustar la temperatura.

B +/- Para aumentar o disminuir el tiempo.

B O Para seleccionar la zona de coccion.

Y Para activar y desactivar la funcion STOP

+GO.

3.2 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.
(1] - La zona de coccién esta en funcionamiento.
La funcidn % esta activada.
(R) Se usa la funcién de calentamiento automatico.
B La funcion Power esté activada.
+ ndmero Hay un fallo de funcionamiento.
G)/E)/0) OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos):

seguir cocinando/mantener caliente/calor residual.
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Pantalla Descripcion

Las funciones de bloqueo/bloqueo de seguridad para ni-
flos estan activadas.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefo, 0 No
se ha colocado ningun recipiente sobre la zona de coc-
cion.

=) Se usa la funcion de desconexion automatica.

3.3 OptiHeat Control (indicador
de calor residual de 3 pasos)
ADVERTENCIA
G\ (2)\ (] iRiesgo de quema-
duras por calor residual!

OptiHeat Control muestra el nivel de calor
residual. Las zonas de coccién por induc-

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

4.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encen-
der o apagar el aparato.

4.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta
automaticamente el aparato siempre
que:

e Todas las zonas de coccién estén apa-

gadas ((2)).

no se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

Se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas
de 10 segundos (un recipiente, un tra-
po, etc.). Se emite una sehal acustica
durante un momento y el aparato se
apaga. Retire el objeto o limpie el panel
de control.

El aparato esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Espere a que la zona de coccidn se en-
frie antes de utilizar el aparato de nue-
VO.

cién generan el calor necesario para coci-
nar directamente en la base del recipien-
te, lo que hace que la superficie vitrocera-
mica se caliente por el calor residual del
mismo.

e Se utiliza un utensilio inadecuado. Se
ilumina el simbolo | J y la zona de coc-
cion se apaga automaticamente des-
pués de 2 minutos.

e No apague una zona de coccion ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(-] y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacion.

e | arelacion entre el ajuste de tempera-
tura 'y las horas de la funcion de Desco-
nexion automatica:

* (U),[)-(3) — 6horas
* (4)-(3) — 5 horas
* (8- (3) — 4 horas
* (@)-(H) — 1,5 horas

4.3 Ajuste de temperatura

Toque el nivel de calor en la barra de con-
trol. Mueva el dedo por la barra de control
para cambiar el nivel. No suelte la barra
hasta que tenga el nivel de calor correcto.
El indicador muestra el ajuste de tempe-
ratura.
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4.4 Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de forma
mas rapida si activa la funcion Calenta-
miento automatico. Esta funcion ajusta el
calor mas alto durante un tiempo (consul-
te el grafico) y a continuacion lo reduce
hasta el ajuste adecuado.

Para iniciar la funcion de Calentamiento
automatico para una zona de coccion:

1. Toque P ((P) aparece en la panta-
lla).

2. Toque inmediatamente el ajuste de
calor necesario. Transcurridos 3 se-
gundos, (A] aparece en la pantalla.

Para detener la funcién cambie el ajuste

de temperatura.

)

12
11
10

©
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4.5 Funcion Power

La funcidon Power suministra potencia adi-
cional a las zonas de coccidn por induc-
cioén, y se activa durante 10 minutos co-
mo maximo. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamen-
te el nivel de calor mas alto. Para activar
la funcién, toque P , tras lo que aparece-
ra (P) . Para apagar, toque un nivel de

temperatura (1] - .
4.6 Administrador de energia

La funcidn de gestion de la energia divide
la potencia entre las dos zonas de coc-

cion que forman un par (consulte la figu-
ra). La funcidn de potencia incrementa és-
ta al maximo para una de las zonas de
coccioén del par. L apotencia disminuye
automaticamente en la segunda zona de
coccion. La pantalla de ajuste de calor
para la zona reducida cambia entre dos
niveles.

O OO

4.7 Temporizador

Temporizador de cuenta atras

Utilice el temporizador para regular el

tiempo que desee mantener encendida

una zona de coccion.

Ajuste el temporizador después de

seleccionar la zona de coccion.

Elija el nivel de calor antes o después de

ajustar el temporizador.

¢ Para seleccionar la zona de coc-
cién: toque el sensor (D) varias veces
hasta que se encienda el indicador de
la zona de coccidn que desea.

¢ Para activar el temporizador: toque

la parte =+ del temporizador para pro-

gramar el tiempo (00 - 99 minutos).

La cuenta atras comenzara en cuanto

el indicador de la zona de coccion par-

padee mas lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccion con (1) .

El indicador de la zona de coccién co-

mienza a parpadear rapidamente. La

pantalla muestra el tiempo restante.

e Para cambiar el temporizador: se-
leccione la zona de coccién con @ .
Toque + o0 —.

¢ Para desactivar el temporizador: se-
leccione la zona de coccion con (D) .
Toque — . El tiempo restante se sigue
descontando hasta llegar a Ot . El in-
dicador de la zona de coccion se apa-
ga. Para desactivar, también puede to-

car+vy—alavez



Al finalizar la cuenta atras, suena la se-
fal acustica y i parpadea. Se apaga
la zona de coccion.

¢ Para detener la seial acustica: to-

que D

CountUp Timer (temporizador
de cronometraje)

Utilice CountUp Timer para supervisar el
tiempo de funcionamiento de la zona de
coccion.

¢ Para seleccionar la zona de coc-
cion (en caso de que se active mas
de 1 zona de coccidn): toque el sen-
sor (D) varias veces hasta que se en-
cienda el indicador de la zona de coc-
cién que desea.

¢ Para activar CountUp Timer: toque
la parte — del temporizador para que
se encienda UP . La cuenta de crono-
metro comienza cuando el indicador de
la zona de coccion parpadea mas len-
tamente. La pantalla alterna entre UP y
el tiempo transcurrido (minutos).

e Para ver el tiempo de funciona-
miento de la zona de coccion: selec-
cione la zona de coccién con (D) . El in-
dicador de la zona de coccion comien-
za a parpadear rapidamente. La panta-
lla muestra el tiempo de funcionamiento
de la zona de coccion.

¢ Para desactivar CountUp Timer: se-
leccione la zona de coccidn con (D y
pulse -|— 0 — para desactivar el tempo-
rizador. El indicador de la zona de coc-
cion se apaga.

Avisador

Puede utilizar el temporizador como avi-
sador mientras no funcionen las zonas
de coccién. Toque (D) . Toque + o — del
temporizador para ajustar el tiempo.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se acti-

va la sefial acustica y i} parpadea.

¢ Para detener la seial acustica: to-

que D
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4.8 STOP+GO

e STOP .
La funcion "¢, ajusta todas las zonas de
coccioén en funcionamiento al nivel de ca-
lor mas bajo ( ().
STOP e N .

Cuando ¢, esta en funcionamiento, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.
s STOP . s

La funcion ¢, no detiene la funcion del

temporizador.

* Para activar esta funcion, toque “%. .
Se encendera el simbolo (] .

¢ Para desactivar esta funcion, toque

*" . Se activara la temperatura que se

haya seleccionado anteriormente.

4.9 Blogueo

Con las zonas de coccién en funciona-
miento, se puede bloguear el panel de
control, pero no (1) . Evita el cambio acci-
dental del nivel de calor.

Ajuste primero la temperatura.

Para activar esta funcion, toque [ . Se
encendera el simbolo |L | durante 4 se-
gundos.

El temporizador se mantiene activo.

Para detener esta funcion, toque [ . Se
activara la temperatura que se haya se-
leccionado anteriormente.

La funcidn también se desactiva cuando
se apaga el aparato.

4.10 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental del
aparato.

Para activar el dispositivo de

seguridad para ninos

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

* Toque [f] durante 4 segundos. Se en-
cendera el simbolo (L] .

® Apague el aparato con @ .

Para desactivar el dispositivo de

seguridad para ninos

® Encienda el aparato con @ . No ajus-

te los niveles de calor. Toque [ du-
rante 4 segundos. Se encendera el

simbolo (7] .

® Apague el aparato con @ .
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Para anular el dispositivo de
seguridad para niinos una sola vez

* Encienda el aparato con (1) . Se encen-
deré el simbolo (L] .

Toque E durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-

curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

El dispositivo de seguridad para nifos
se activara de nuevo en cuanto apague

el aparato con (1) .

4.11 OffSound Control
(Activacion y desactivacion de
los sonidos)

Desactivacion de los sonidos

Apague el aparato.
Toque (D) durante 3 segundos. Los indi-
cadores se encienden y se apagan. To-

5. CONSEJOS UTILES

ZONAS DE COCCION POR IN-
DUCCION

En las zonas de coccidn por induccion, la
presencia de un fuerte campo magnético
calienta los recipientes muy rapidamente.

5.1 Recipientes para las zonas
de cocciodn por induccion

Utilice las zonas de coccion con
los utensilios de cocina adecua-
dos.

Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con ba-
ses formadas por varias capas (indica-
dos por el fabricante como aptos para
induccion).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latén, cris-
tal, ceramica, porcelana.

El recipiente es indicado para cocinar

por induccion si...

e ... puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefa de agua con el nivel
de calor maximo.

que (& durante 3 segundos. [0 se en-
ciende; el sonido esta activado. Toque &+
; oY se enciende y la sefal acustica se
desactiva.

Cuando esta activa esta funcion, sdlo se
oye el sonido cuando:

* setoca (D

e ¢l minutero se apaga

¢ ¢l temporizador se apaga

¢ se coloca algo en el panel de mandos.

Activacion de los sonidos

Apague el aparato.

Toque (D durante 3 segundos. Los indi-
cadores se encienden y se apagan. To-
que [ durante 3 segundos. [6 § se en-
ciende porgue el sonido esta desactiva-
do. Toque =+ , 50 se enciende. El sonido
esta activado.

e ... eliman se adhiere a la base del reci-
piente.

Utilice recipientes con la base
mas gruesa y plana posible.

5.2 Uso de las zonas de
coccion
& IMPORTANTE

Coloque el utensilio de cocina sobre la
cruz que figura en la superficie sobre la
que cocina. Cubra por completo la cruz.
La parte magnética de la base del utensi-
lio de cocina debe tener un minimo de
125 mm. Las zonas de coccidn por in-
duccioén se adaptan automaticamente al
tamano de la base de los utensilios de
cocina. Puede cocinar con utensilios de
cocina de mayores dimensiones utilizando
dos zonas de coccién al mismo tiempo.



5.3 Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

e crujido: el utensilio de cocina esta fabri-
cado con distintos tipos de materiales
(construcciodn por capas).

e silbido: utiliza una o varias zonas de
coccion a temperaturas muy altas y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales (construc-

cion

por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es

alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.
e siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.
Los ruidos descritos son normales y
no indican fallo alguno del aparato.

5.4 Ahorro energético

)

Coémo ahorrar energia

¢ En la medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Coloque el recipiente sobre una zona
de coccién antes de encenderla.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.
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La eficacia de la zona de coccion esta re-
lacionada con el didmetro del recipiente.
Un recipiente con un diametro inferior al
minimo solo recibe una parte de la poten-
cia generada por la zona de coccion.
Consulte los diametros minimos en el ca-
pitulo sobre Informacion técnica.

5.5 Oko Timer (temporizador
ecoldgico)

@ Con el fin de ahorrar energia, la
resistencia de la zona de coccion
se apaga antes de que suene la
sefal del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo
de utilizacion depende de la tem-
peratura de calentamiento y de la
duracion de la coccion.

5.6 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacidn entre el ajuste de calor vy el
consumo de potencia de la zona de coc-
cion no es lineal.

Cuando se aumenta el ajuste de calor, no
es proporcional al aumento del consumo
de potencia de la zona de coccion.
Significa que la zona de coccion con el
ajuste de calor medio usa menos de la
mitad de su potencia.

@ Los datos de la tabla son sdlo

@ Eficacia de la zona de coccién orientativos.
Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nomi-
ni- nal
vel
de
ca-
lor
Mantener calientes los segunsea  Tapar los recipientes 3 %
1 alimentos cocinados necesario
1- Salsa holandesa, de- 5-25min  Remover periédica- 3-8%
3 rretir: mantequilla, cho- mente
colate, gelatina
Cuajar: tortilla, huevos 10 - 40 min  Cocinar con tapa 3-8%

revueltos
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Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nomi-
ni- nal
vel
de
ca-
lor
3- Arrocesy platos coci- 25 - 50 min  Afadir al menos el 8-13 %
5 nados con leche, ca- doble de liquido que

lentar comidas prepa- de arroz; los platos

radas lacteos deben remo-

verse entremedias
5- Cocinar al vapor verdu- 20 - 45 min  Afadir varias cucha- 13-18 %
7 ras, pescados o carnes radas de liquido
7 - Cocinar patatas alva- 20 - 60 min  Utilice como maximo 18 -25 %
9 por Y4 | de agua para 750
g de patatas

7 - Cocinar grandes canti- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido 18-25%
9 dades de alimentos, min ademas de los ingre-

estofados y sopas dientes
9 - Freir ligeramente: esca- como esti-  Dar la vuelta a media 25 -45 %
12  lopes, ternera “cordon  me necesa- coccion

bleu”, chuletas, ham- rio

burguesas, salchichas,

higado, filetes rusos,

huevos, tortitas, ros-

quillas
12 Freir a temperatura 5-15min  Dar lavueltaa media 45-64 %
- fuerte, bolas de patata, coccion
13 filetes de lomo, filetes
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir 100 %

patatas
P  Hervir grandes cantidades de agua. La funcién Power esta

activada.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso. Para eliminar la suciedad:
Utilice siempre recipientes cuya base esté 1. _ Elimine de inmediato: restos fun-
limpia. didos de plastico, recubrimientos
de plastico y alimentos que conten-
@ gan azicar. De lo contrario la su-
ciedad dafnara el aparato. Utilice un
rascador especial para el cristal.
Coloque el rascador sobre la su-
perficie del cristal formando un an-

Los arahazos o las marcas oscu-
ras de la superficie vitroceramica
no afectan al funcionamiento nor-
mal del aparato.



gulo agudo vy arrastre la hoja para

eliminar la suciedad.

— Elimine cuando el aparato se 2.
haya enfriado: restos de cal, mar-
cas de agua, manchas de grasa 'y 3.

decoloraciones metalicas. Utilice un
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limpiador especial para vitrocerami-

cas 0 acero inoxidable.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido con agua y detergente.
Termine la limpieza secando a fon-
do el aparato con un paio limpio.

Problema

Posible causa

Solucién

El aparato no se enciende
0 no funciona.

Vuelva a encender el apa-
rato y ajuste el nivel de
calor en menos de 10 se-
gundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

La funcion STOP+GO es-
ta activada.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de con-
trol.

Se emite una sefial acus-
tica y el aparato se apa-
ga.

Se emite una sefial acus-
tica cuando el aparato se
apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

El horno se apaga.

Ha puesto algo sobre el
sensor (D .

Retire el objeto del sen-
sor.

El indicador de calor resi-
dual no se enciende.

LLa zona de coccioén no
esta caliente al no haber
estado encendida el tiem-
po suficiente.

Si la zona de coccidn ha
funcionado el tiempo sufi-
ciente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.

La funcién de calenta-
miento automatico no se
activa.

LLa zona de coccidn esta
caliente.

Deje que la zona de coc-
cién se enfrie lo suficien-
te.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de temperatura
maximo tiene la misma
potencia que la funcién
de calentamiento auto-
matico.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

La gestion de energia es-
ta activada.

Consulte “Gestion de
energia”.
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Problema

Posible causa

Soluciéon

Los sensores se calien-
tan.

El utensilio de cocina es
demasiado grande o esta
colocado demasiado cer-
ca de los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina de gran tamano
en las zonas de coccion
traseras si fuera necesa-
rio.

No hay sefal alguna al
pulsar los sensores del
panel.

Las sefales estan desac-
tivadas.

Active las sefales. Con-
sulte el capitulo "Control
OffSound".

Se enciende (-]

La funcién de descone-
xion automatica esta acti-
vada.

Apague el aparato y vuel-
va a encenderlo.

Se enciende

Estan activados el dispo-
sitivo de seguridad para
ninos o la funcién de blo-
queo.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

Se enciende

No hay ningun recipiente
sobre la zona de coccion.

Ponga un utensilio de co-
cina sobre la zona de
coccion.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de coci-
na adecuado.

El diametro de la base del
utensilio de cocina es de-
masiado pequeno para la
zona de coccion.

Utilice un utensilio de co-
cina del tamano adecua-
do.

El utensilio de cocina no
cubre la cruz/el cuadra-
do.

Cubra por completo la
cruz/el cuadrado.

Se enciende (€] y un nu-
mero.

Se ha producido un error
en el aparato.

Desenchufe el aparato
del suministro eléctrico
durante unos minutos.
Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva
a conectarlo. Si vuelve a
aparecer el simbolo (£],
péngase en contacto con
el Centro de servicio téc-
nico.
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Problema

Posible causa

Soluciéon

Se enciende

Se ha producido un error
en el aparato porque el
utensilio de cocina ha
hervido hasta agotar el Ii-
quido. Se ha activado la
proteccion contra sobre-
calentamientos de las zo-
nas de coccion y la des-
conexion automatica.

Apague el horno. Retire el
utensilio de cocina calien-
te. Espere unos 30 se-
gundos antes de encen-
der de nuevo la zona de
coccion. Si el utensilio de
cocina era el problema, el
mensaje de error desapa-
rece de la pantalla, pero

el indicador de calor resi-
dual permanece activado.
Deje enfriar el utensilio de
cocina lo suficiente y
compruebe que es com-
patible con el aparato
consultando “Utensilios
de cocina para la zona de
coccién por induccion”.

Si después de aplicar las soluciones ante-
riores no ha conseguido resolver el pro-
blema, pdngase en contacto con el distri-
buidor o con el servicio de atencion al
cliente. Facilite la informacion de la placa
de caracteristicas, el codigo de tres digi-
tos de la placa vitroceramica (se encuen-
tra en la esquina de la superficie vitrocera-
mica) y el mensaje de error que aparezca.
Asegurese de que maneja el aparato ade-
cuadamente. De lo contrario, el personal

8. INSTALACION

& ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

@ Antes de la instalacion

Antes de instalar el aparato, anote esta in-
formacion de la placa de caracteristicas.
La placa de caracteristicas se encuentra
en el fondo de la caja del aparato.

e Modelo ....vvveeieeiiiiiiiin.

8.1 Aparatos integrados

e | 0s aparatos que han de ir integrados
en la cocina sdélo deben utilizarse una

técnico de servicio del cliente o del distri-
buidor facturara la reparacion efectuada,
incluso en el caso de que el aparato se
encuentre en periodo de garantia. Las
instrucciones sobre servicio técnico y
condiciones de garantia se encuentran en
el folleto de garantia que se suministra
con el aparato.

vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.2 Cable de conexion

e El electrodoméstico se suministra con
el cable de conexion.

e Sustituya el cable de alimentacion de
red dafiado por uno especial (tipo
HO5BB-F Tmax 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
co local.
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8.3 Colocacion de la cinta
sellante adhesiva

e |impie la encimera en la zona del recor-

te.

e Pegue la cinta adhesiva sellante alrede-
dor del borde inferior de la superficie de

8.4 Montaje

coccion, en el borde exterior de la vitro-
ceramica. No la estire. Procure que el
corte quede en el centro de uno de los
lados. Cuando haya terminado de cor-
tarla (afiada algunos mm), presione am-
bos extremos entre si para pegarlos.

A B

38 mm 31 mm

12mm 57 mm
28 mm 41 mm %

B T Xmin. 2mm

[ —

¥

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

{

J—
min.
< 12 mm
_j min.
2mm

Sa =

N (=

1B
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9. INFORMACION TECNICA

Modell EHL9530FOK Prod.Nr. 949 596 022 01

Typ 58 GCD E2 AU 220 - 240V 50 - 60 Hz

Induction 6.9 kW Made in Germany

Ser.Nr. .......... 6.9 kW

ELECTROLUX CEA T

Potencia de las zonas de coccion

Zona de coc- Potencia no- Funcion Po- Duracion Diametro mi-

cion minal (ajuste wer activada maxima de la nimo del
de calor ma- [W] funcion Po-  utensilio de
ximo) [W] wer [min] cocina [mm]

Derecha 2300 W 3200 W 10 125

Medio 2300 W 3200 W 10 125

lzquierda 2300 W 3200 W 10 125

La potencia de las zonas de coccion pue- tabla. Cambia con el material y las dimen-
de variar ligeramente de los datos de la siones del utensilio de cocina.
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10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo ¢ .

Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar

residuos de aparatos eléctricos y
electronicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo X junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a

su centro de reciclaje local o pdngase en
contacto con su oficina municipal.
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Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som for med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i tanke. S& nar du
an anvander den kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.
Besok var webbplats fér att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felstkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pé typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sakerhetsinformation.
@ Allman information och tips
Miljéinformation

Med reservation for andringar.
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1. SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte héllas an-

svarig for personskador eller skador pa egendom som or-
sakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara all-
tid instruktionerna tillsammans med produkten for framti-

da bruk.

1.1 Sékerhet for barn och handikappade

VARNING
Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

Den hér produkten kan anvandas av barn fran atta ars
alder och personer med reducerad fysik, sensorisk eller
mental formaga, eller som saknar erfarenhet och kun-
skap, savida de inte har tillsyn av ndgon person som &r
ansvarig for deras sakerhet.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.
Hall barn och husdjur borta fran produkten nér den &r
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du
aktiverar det.

Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas av
barn utan tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

Produkten och atkomliga delar blir heta under anvand-
ning. Vidror inte varmeelementen.

Anvand inte produkten med en extern timer eller ett se-
parat fjarrkontrollsystem.

Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.
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e [FOrsOk aldrig att slacka en eld med vatten, men stang
av produkten och tack 6ver flamman, t.ex. med ett lock

eller brandfilt.

e Forvara inte saker pa kokytorna.

e Anvand ej angrengorare vid rengdring av produkten.
e Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

e Om ytan ar sprucken, stang av hushallsapparaten for
att undvika risken for elektriska stotar.

e Efter anvandning, stang av hallen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

e Om natsladden ar skadad méaste den bytas av tillverka-
ren, en godkand serviceverkstad eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

SAKERHETSFORESKRIFTER

2.1 Installation

VARNING
Endast en behdrig person far in-
stallera den har produkten.

Avlagsna all paketering.

Installera och anvand inte produkten
om den &r skadad.

Folj de installationsinstruktioner som fol-
jer med produkten.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Produkten &r tung, sa var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid skydds-
handskar.

Téta skurna ytor med tatningsmedel for
att forhindra att fukt far den att svalla.

Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

Installera inte produkten néra en dorr el-
ler under ett fonster. Detta forhindrar att
heta kokkarl faller ned fran produkten
nar dorren eller fonstret ar 6ppet.

Om produkten &r installerad ovanfor 18-
dor méste utrymmet mellan produktens

botten och den évre 1&dan var tillréckligt
s& att luft kan cirkulera.

e Séakerstall att ett Iuftcirkulationsutrymme
pa 2 mm mellan arbetsytan och enhe-
tens framsida uppratthalls. Garantin
técker inte skador som orsakats av
brist pa tillrackligt ventilationsutrymme.

¢ Produktens undersida kan bli het. Vi re-
kommenderar att en skyddsplat monte-
ras under produkten sa att man inte
kommer &t undersidan.

Elektrisk anslutning

VARNING
Risk f6r brand och elektriska sto-
tar.

e Alla elektriska anslutningar maste goras
av en behorig elektriker.

¢ Produkten maste vara jordad.

¢ Produkten maste goras stromlos fore
alla rengdringsarbeten

e Anvand ratt natkabel.
e L&t inte elektriska ledningar trassla in
sig.
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e Kontrollera att natkabeln eller kontakten
(i forekommande fall) inte vidrér den
heta produkten eller det heta kokkarlet
nar du ansluter produkten till narliggan-
de uttag

e Kontrollera att produkten ar rétt installe-
rad. L&sa och ej fackméssigt montera-
de natkablar eller kontakter (i férekom-
mande fall) kan orsaka Gverhettning i
kopplingsplinten.

e Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stotar &r installerat.

¢ Dragavlasta kabeln

Kontrollera sa att du inte skadar kon-
takten (i fdrekommande fall) och nitka-
beln. Kontakta service eller en elektriker
for att ersatta en skadad natkabel.

Den elektriska installationen méaste ha
en isolationsenhet s& att du kan koppla
frdn produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Anvand endast rétt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur héllaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

2.2 Anvandning

VARNING
Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

Ta bort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i férekommande fall) fére
férsta anvandningstillfallet.

Anvand denna produkt for hushalls-
bruk.

Andra inte produktens specifikationer.
L&mna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

Anvand inte produkten med vata han-
der eller nér den &r i kontakt med vat-
ten.

L&gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

Stang av kokzonen efter varje anvand-
ningstillfalle. Lita inte pa kastrullvarna-
ren.

Anvand inte produkten som arbets- el-
ler avlastningsyta.

e Om produktens yta &r sprucken ska du
omedelbart koppla loss den fran elutta-
get. Detta for att férhindra elstotar.

¢ Anvéndare med pacemaker maste halla

ett avstand pa minst 30 cm fran induk-
tionskokzonerna nér produkten &ar
igang.

¢ Det kan sténka nér du l&gger livsmedel i

het olja.

VARNING
Det finns risk for eldsvada eller ex-
plosion.

e Fetter och olja kan frigéra lattantandliga

angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda foremal borta fran fet-
ter och oljor nar du lagar mat med dem.

. Angoma som frigdrs i mycket het olja
kan orsaka spontan férbranning.

e Anvand olja, som kan innehalla matres-
ter, kan orsaka brand vi lagre tempera-
tur &n olja som anvands for férsta
gangen.

¢ Placera inga lattantandliga produkter el-
ler foremal som &r fuktiga med I&ttan-
tandliga produkter i, ndra eller pa disk-
maskinen.

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

¢ Placera inga heta kokkarl pa kontrollpa-
nelen.

o L4t inte kokkarl torrkoka.

e Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkérl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

e Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkérl eller utan kokkéarl.

e LAgg inte aluminiumfolie pa produkten.

e Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller med
skadad botten kan repa glaset eller
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa f6-
remal nér du maste flytta dem pa kok-
hallen.

2.3 Skotsel och rengdring

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

¢ Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsamras.

¢ Spruta inte vatten eller &nga for att ren-
gora produkten.



Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala rengérings-
medel. Anvand inte produkter med slip-
effekt, skursvampar, 16sningsmedel eller
metallféremal.

2.4 Avfallshantering

VARNING
Risk f6r kvavning eller skador.

3. PRODUKTBESKRIVNING
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e Kontakta kommunen fér information om
hur produkten kasseras korrekt.

* Koppla loss produkten fran eluttaget.

¢ Klipp av strdmkabeln och kassera den.

——

- - -

——

o

Induktionskokzon
Induktionskokzon
Induktionskokzon
Kontrollpanelen

3.1 Beskrivning av kontrollpanele

n

B H H
8,
B -0+
. L1
| © T e I e e W 2........3...5».._8__1‘1_&:.?{
oA H O

Anvand touch-kontrollerna for att manovrera produkten. Displayerna,
indikeringarna och ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar

aktiverade.

Touch-kontroll

Funktion

O For att aktivera och avaktivera produkten.

&5 For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.

Kokzoners timerindikering For att visa fOr vilka kokzoner tiden &r in-
stalld.

Timerdisplay For att visa tiden i minuter.

P For att aktivera effektfunktionen.

B Varmeldgesdisplay For att visa det installda varmelaget.
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Touch-kontroll

Funktion

Installningslist For instalining av varmelage.
B +/- For att 6ka eller minska tiden.
B O For att stélla in kokzonen.
Y For att aktivera och inaktivera STOP+GO-
funktionen.
3.2 Visningar av varmelagen
Display Beskrivning
Kokzonen é&r avstéangd.
(1 - Kokzonen &r pa.
Funktionen "% &r paslagen.
(A7) Funktionen Automax &r aktiverad.
(A Strommen &r paslagen.
+ siffra Ett fel har uppstatt.
E)/E)/0) OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikering): tillagar
fortfarande / varmhallning / restvarme.
Funktionslaset/Barnlaset ar aktiverat.
Kokkarlet ar olampligt eller for litet, eller inget kokkarl ar
placerat pa kokzonen.
=) Den automatiska avstangningen &r aktiverad.
3.3 OptiHeat Control (3-stegs OptiHeat Control visar restvarmenivan. In-

restvarmeindikering)

VARNING

duktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i kok-
karlets botten. Glaskeramiken varms upp

E] \ E] \ C] Risk for brannskador av restvarmen hos kokkarlet.

fran restvarme!

4. DAGLIG ANVANDNING

VARNING

4.2 Automatisk avstangning

Se sakerhetsavsnitten.

4.1 Aktivering och inaktivering

Funktionen sténger av produkten
automatiskt om:

® Alla kokzoner &r inaktiverade (|0]).

Tryck pa (D i 1 sekund for att séttapéel- o Dy inte stéller in vérmelage efter pro-

ler stdnga av produkten.

dukten har aktiverats.

e Du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre &n 10 sekunder
(en kastrull, en handduk osv.). En ljud-
signal ljuder ett tag och produkten
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stangs av. Ta bort féremalet eller rengdr
kontrollpanelen.

¢ Produkten blir for het (t.ex. om ett kok-
kérl kokar torrt). Vanta tills kokzonen
svalnat innan du anvander produkten
igen.

e Du anvander ett olampligt kokkarl.
Symbolen (F] tands och kokzonen
stdngs av automatiskt efter 2 minuter.

e Du avaktiverar inte en kokzon eller an-
drar varmelaget. Efter en viss tid tdnds
(=) och produkten stangs av. Se nedan.

¢ Forhallandet mellan varmelaget och ti-
derna for funktionen Automatisk av-

stangning: 4.5 Eff .
. ektfunktion
* (J),[1)-(3) - 6 timmar
. - - 5 timmar Effektfunktionen gér mer effekt tillganglig
- for induktionskokzonerna. Effektfunktio-

* (8)- (9 - 4 timmar nen &r aktiv i maximalt 10 minuter. Dér-

o i -1,5 timmar efter kopplar induktionskokzonen automa-
tiskt tillbaka till instéllt varmelage. For att
aktivera funktionen, tryck pa P, (F)
ténds. Du inaktiverar funktionen genom
Tryck pé det 6nskade varmeldget pa kon-  att &ndra varmelaget (1] - .
trollpanelen. Flytta fingret langs med kon-

trollpanelen for att &ndra instéllning. Slapp 4.6 Effektreglering
inte forran det ratta varmelaget ar installt.

®

© o = N

O = NW AU O ©

= - T = = I I A O

4.3 Varmelage

Displayen visar varmelaget. Effektregleringen delar upp effekten mel-
lan tva kokzoner parvis (se illustrationen).
i'-’ 0 3 5 810 14P Effektfunktionen kar effekten till den

maximala nivan for en kokzon i paret. Ef-
fekten i den andra kokzonen reduceras

automatiskt. Varmelaget for den reduce-
rade kokzonen andras mellan tva nivaer.

4.4 Automax

Du kan uppna dnskat varmelage snabba-
re om du aktiverar funktionen Automax.
Funktionen stéller in det hdgsta varmela-

get under en viss tid (se diagrammet) och
sénker sedan varmen till valt 1age.
Starta funktionen Automax fér en kokzon:

1. Tryck p& P ((P) syns pa displayen). 4.7 Timer
2. Tryck direkt pa onskat varmelage. Ef- '

ter 3 sekunder syns (A) pa displayen. . .
Stoppa funktionen genom att andra var- Nedrakningstimer
melage.

Anvand nedrakningstimern for att stélla in
hur 1ange kokzonen ska vara igang vid en-
bart detta tillagningstilifalle.

Stéll in nedrakningstimern efter valet
av kokzon.

Du kan stélla in varmel&aget innan eller ef-
ter att du har stéllt in timern.
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e Stilla in kokzonen:Tryck upprepade
ganger pa (D tills indikeringen for den
Onskade kokzonen tands.

¢ Sa har aktiverar du nedrikningsti-
mern: Tryck p& <+ pa timern for att
stalla in tiden (40 - 99 minuter). Nar
kontrollampan for kokzonen bérjar blin-
ka langsamt, réknas tiden ned.

e For att se aterstaende tid: valj kokzo-

nen med @ . Kokzonens indikering

borjar blinka snabbt. Pa displayen visas
den aterstaende tiden.

Aktivera nedrdkningstimern: vlj

kokzonen med (D) . Tryck pa - eller —

Avaktivera timern: valj kokzonen med
(D . Tryck p& — . Den &terstaende ti-
den raknas ner till i . Kokzonens indi-
kering slocknar. Du kan ocksé avaktive-
ra genom att samtidigt trycka pa 4
och—.

Nar tiden gétt ut ljuder en signal och 10
blinkar. Kokzonen inaktiveras.

¢ Sa har stanger du av ljudet: tryck pa

O

CountUp Timer
(Upprékningstimer)

Anvand CountUp Timer for att kontrollera
hur 1ange kokzonen &r igang.

¢ For att stélla in kokzonen (om mer
an en kokzon ar i drift):Tryck uppre-
pade ganger pa (D tills indikeringen for
den dnskade kokzonen tands.
Aktivera CountUp Timer: tryck pa —
pa timern varpa UP tands. Nér indiker-
ingen for kokzonen borjar blinka lang-
sammare raknas tiden upp. Displayen
véxlar mellan UP och réknad tid (minu-
ter).

For att se hur lange kokzonen ar
igang: val kokzonen med (D) . Kokzo-
nens indikering borjar blinka snabbt. P&
displayen visas tiden som kokzonen &r
igang.

Avaktivera CountUp Timer: valj kok-
zon med (D) och tryck pa -} eller — for
att inaktivera timern. Kokzonens indi-
kering slocknar.

Signalur

Timern kan anvandas som signalur nar
kokzoner inte anvands. Tryck pa (D) .

Tryck p& =+ eller — pa timern for att stélla
in tiden. Nar tiden gatt ut ljuder en signal

och 00 blinkar.
¢ Sa har stinger du av ljudet: tryck pa

4.8 STOP+GO

sToP

Funktionen "¢, staller in alla paslagna kok-

zoner pa det lagsta varmelaget ((u)).

Nar °%" &r igang kan du inte andra varme-

laget.

Funktionen *% stoppar inte timerfunktio-

nen.

e For att aktivera denna funktion, tryck
pa % . Symbolen (] tands.

¢ For att inaktivera denna funktion,
tryck pa "% . Det tidigare installda var-
melaget tands.

4.9 L as

Nar kokzonen ar aktiverad kan du lasa
kontrollpanelen men inte @ . Funktionen
forhindrar oavsiktliga &ndringar av varme-
laget.

Stall forst in varmelaget.

For att starta denna funktion, tryck pa (&
. Symbolen |L Jtands i 4 sekunder.
Timern forblir pa.

For att stoppa denna funktion, tryck pa

(F . Det tidigare installda varmelaget
ténds.

Nar du stanger av produkten stangs aven
denna funktion av.

4.10 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig an-
vandning av produkten.

For att aktivera/avaktivera Barnlaset

* Aktivera produkten med (1) . Stéll inte
in nagot virmelige.

* Tryck pa i 4 sekunder. Symbolen
tands.

* Inaktivera produkten med (D) .



For att avaktivera Barnlaset

* Aktivera produkten med (1) . Stéll inte
in nagot virmeldge. Tryck pa E i4
sekunder. Symbolen (&) tands.

* Inaktivera produkten med (1) .

For att kringga Barnlaset for ett
enskilt tillagningstillfalle

¢ Aktivera produkten med (D . Symbolen
tands.

* Tryck pa i 4 sekunder. Stll in vér-
melédge inom 10 sekunder. Produk-
ten kan nu anvandas.

* Nar du inaktiverar produkten med (1)
aktiveras Barnlaset igen.

4.11 OffSound Control
(Avaktivering och aktivering av
ljud)

Avaktivering av ljuden

Stang av produkten.

5. RAD OCH TIPS

@ INDUKTIONSKOKZONER

For induktionskokzoner genereras varme
mycket snabbt i kokkarlet av ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

5.1 Kokkarl for
induktionskokzoner

Anvand induktionskokzonerna
med korrekt kokkarl.

Kokkarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stél,
rostfritt stél, botten med flera lager
(méarkt som lampligt av tillverkaren).

e Olampliga: aluminium, koppar, méss-
ing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en

induktionshéll om ...

e ... litet vatten mycket snabbt kokar upp

pa en kokzon som ar installd pa det
hogsta varmelaget...
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Tryck p& (D i 3 sekunder. Displayerna
tands och sléacks. Tryck pa El i 3 sekun-
der. [60) tands, och liudet &r nu pa. Tryck
p& - . £ Jtands, och ljudet ar nu av-
stangt.

Nér denna funktion &r igang hor du en-
dast ljuden nar:

* du trycker pa (D

¢ Signaluret ringer

e nedrakningstimern ringer

¢ Du stéller nagot pa kontrollpanelen.

Aktivering av ljuden

Stang av produkten.

Tryck pa () i 3 sekunder. Displayerna
tands och slacks. Tryck pa (5 i 3 sekun-
der. [b | tands, eftersom ljudet ar avstangt.
Tryck p& <+ . b0 tands. Ljudet &r nu pa.

¢ ... en magnet fastnar pa kokkarlets bot-
ten.

Kokkérlets botten skall vara sa
tjock och plan som majligt.

5.2 Anvandning av kokzonerna

& VIKTIGT

Stall kokkarlet pa korset som ar markerat
pé kokytan. Tack korset helt. Den magne-
tiska delen av kokkéarlets botten ska vara
minst 125 mm. Induktionskokzonerna an-
passar sig automatiskt till storleken pa
kokkarlets botten. Du kan anvanda ett
stort kokkarl pa tva kokzoner samtidigt.

5.3 Ljud under anvandning

Om du hor

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

e visslande ljud: anvander du en eller flera
kokzoner med hoga effektnivéer och
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kokkarlet ar tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

¢ surrande: anvander du hdga effektniva-
er.

e klickande: beror detta pa elektriska om-
kopplingar.

e susande: beror detta pé att flakten &r i
drift.

Dessa ljud @r normala och innebar

inte att det ar fel pa produkten.

5.4 Spara energi
@ Sa har sparar du energi

e Satt om majligt alltid ett lock pa kokkar-
let.

o Satt kokkarl p& kokzonen innan den
slas pa.

e Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

@ Kokzonens effektivitet

Kokzonens effektivitet ar beroende pa dia-
metern av kokkarlet. Kokkarl med en

mindre diameter &n minimum mottager
endast en del av den vdrme som genere-
ras av kokzonen. For minimumdiameter
se det Tekniska Informationskapitlet.

5.5 Oko Timer (Eko-timer)

&)

For att spara energi inaktiveras
kokzonen fore signalen fran ned-
rakningstimern. Skillnaden i an-
vandningstiden beror pa den in-
stéllda varmenivan och tillagnings-
tiden.

5.6 Exempel pa olika typer av
tillagning

Relationen mellan varmelagets och kokzo-
nens forbrukning &r inte linjar.

Nér du dkar varmelaget ar det inte pro-
portionellt mot att 6ka kokzonens effekt-
forbrukning.

Det betyder att kokzonen med medelhdgt
varmelage anvander mindre an hélften av
sin effekt.

Uppgifterna i tabellen ar endast
avsedda som véagledning.

Var Anvand foér: Tid Tips Nominell
me effektfor-
lag brukning
e
Hall maten som du till-  efter behov  L&gg ett lock paett 3%
1 agat varm kokkarl
1 - Hollandaisesés, smélt- 5-25min  Ror om dé och da 3-8%
8 ning av: smor, choklad,

gelatin
1 - Stanning: fluffiga ome- 10 -40 min Tillaga med lock 3-8%
3 letter, aggstanning
3 - Smakoka ris och mjolk- 25 -50 min  Minst dubbelt s& 8-13%
® ratter, varma fardigla- mycket vatska som

gade ratter ris, rér om mjolkbase-

rade réatter under till-
agningen

S - ,&ngkoka gronsaker, 20 - 45 min  Tillsatt nagra matske- 13 -18 %
7 fisk, kott dar vatska
7 - Angkoka potatis 20-60 min  Anvand max. % liter 18 -25%
9 vatten till 750 g pota-

tis
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Véar Anvand for: Tid Tips Nominell
me effektfor-
lag brukning
e
7 - Tillaga stérre mangder 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus 18 - 25 %
9 mat, stuvningar och min ingredienser

soppor
9 - Latt stekning: schnitzel, efter behov  Vand efter halva tiden 25 - 45 %
12 cordon bleu, kotletter,

kroketter, korv, lever,

redning, &gg, pannka-

kor, munkar
12 Kraftig stekning, pota- 5-15min  Vand efter halva tiden 45 -64 %
- tiskroketter, biff
18
14  Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (Qulasch, grytstek), fritera 100 %

pommes frites

P  Koka stora méangder vatten. Effektfunktionen &r aktiverad.

6. UNDERHALL OCH RENGORING

Rengor produkten efter varje anvand-
ningstillfalle.
Anvand alltid kokkarl med ren botten.

Repor eller morka flackor péa glas-
keramiken har ingen inverkan pa
hur produkten fungerar.

For att ta bort smuts:

1. - Ta omedelbart bort: smalt plast, 2

plastfolie och mat med socker.

Smutsen kan skada produkten om 3.

du inte gér detta. Anvand en speci-
ell skrapa for glaset. Satt skrapan

7. FELSOKNING

snett mot glasytan och for bladet
Over ytan.

— Ta bort nédr produkten svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missféargningar. Anvand ett speciellt
rengdringsmedel for glaskeramik el-
ler rostfritt stal.

Rengdr produkten med en fuktig duk
och lite rengdringsmedel.

Torka sedan produkten torr med en
ren duk.

Problem

Mojlig orsak

Lésning

Det gar inte att aktivera
eller anvanda produkten.

Satt pa hallen igen och
stéll in varmelaget inom
10 sekunder.

Du har tryckt pa 2 eller
flera touch-kontroller
samtidigt.

Tryck bara pa en touch-
kontroll.
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Problem

Mojlig orsak

Lésning

Funktionen STOP+GO &r
paslagen.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

Det finns vatten eller fett-
sténk pa kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och
produkten stéangs av.
En ljudsignal ljuder nar
produkten slar ifran.

Du har satt nagot pa en
eller flera touch-kontroller.

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollerna.

Produkten avaktiveras.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen (D) .

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn
tands inte.

Kokzonen ér inte varm ef-
tersom den bara har varit
paslagen en kort stund.

Kontakta var serviceav-
delning om kokzonen va-
rit pa tillrackligt 1ange for
att vara varm.

Den automatiska upp-
varmningsfunktionen, Au-
tomax, aktiveras inte.

Kokzonen ar het.

Lat kokzonen bli tillrack-
ligt sval.

Det hogsta varmelaget ar
installt.

Det hogsta varmelaget
har samma effekt som
den automatiska upp-
varmningsfunktionen.

Varmelaget andras mellan
tva nivéer.

Effektregleringen éar akti-
verad.

Se "Effektreglering".

Touch-kontrollerna blir
varma.

Kokkarlet ar for stort eller
star for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa
de bakre kokzonerna vid
behov.

Det hérs inget ljud nar du
trycker pa touch-kontrol-
lerna.

Ljudsignalerna &r avakti-
verade.

Aktivera signalerna. Se
avsnittet "OffSound-kon-
troll".

(-)tands Den automatiska av- Avaktivera produkten och
stdngningen har aktive- aktivera den igen.
rats.

tands Funktionslaset/Barnlaset ~ Se avsnittet "Daglig an-
ar aktiverat. vandning".

tands Det stér inget kokkérl pd  Stéll ett kokkérl p8 kokzo-

kokzonen.

nen.

Fel kokkarl.

Anvand ratt typ av kok-
karl.

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for kok-
zonen.

Anvand kokkarl med ratt
maétt.

Kokkérlet tacker inte fyr-
kanten / korset.

Téack korset/fyrkanten
helt.




SVENSKA 47

Problem

Mojlig orsak

Lésning

och en siffra tands.

Det har uppstétt ett fel pa
produkten.

Koppla bort produkten
fran elnatet nagra minu-
ter. Ta ur eller koppla fran
sakringen i husets/lagen-
hetens sakringsskap. An-
slut igen. Om (€] tdnds
igen ber vi dig kontakta
var serviceavdelning.

tands

Det har uppstétt ett fel pa
produkten eftersom ett
kokkaérl har kokat torrt.
Overhettningsskyddet for
kokzonerna och den au-
tomatiska avstangnings-
funktionen &r igang.

Avaktivera produkten. Ta
bort det heta kokkérlet.
Sla pé kokzonen igen ef-
ter ca 30 sekunder. Om
kokkarlet var problemet
férsvinner felmeddelandet
fran dispalyen, men re-

stvarmeindikatorn kan
fortfarande lysa. Lat kok-
karlet bli tillrackligt svalt
och se "Kokkarl for induk-
tionskokzonen" for att se
om det ar kompatibelt
med produkten.

Kontakta aterforsaljaren eller kundtjanst
om du inte kan avhjélpa problemet med
ovanstéende forslag. Meddela data fran
typskylten, den tresiffriga koden och ko-
den for glaskeramiken (den sitter i hdrnet
pa héllen) och felmeddelande som visas.

8. INSTALLATION

VARNING
Se sakerhetsavsnitten.

@ Fore installationen

Anteckna informationen nedan pa typskyl-
ten innan produkten installeras. Typskyl-
ten sitter pa undersidan av produktens
holje.

o Modell ...ovvvvviiiiieiiiiiiiins

o PNC (produktnr) ...ccvvvveeeeeeeiiiiiinnnen.

e Serienummer .......ccccoceeeee..

8.1 Inbyggnadsprodukter

¢ Inbyggnadsprodukter far endast anvan-
das efter installation i lAmpliga inbygg-

Sakerstall att du har anvant produkten pa
rétt sétt. Annars kommer besok fran servi-
cetekniker eller fackhandlare inte att vara
kostnadsfritt, inte ens under garantitiden.
Anvisningar for kundservice och garanti-
bestdmmelser finns i garantih&ftet.

nadsenheter och arbetsbankar enligt
gallande standarder.

8.2 Natkabel

e Produkten ar forsedd med en néatkabel.

¢ Om natkabeln skadats maste den bytas
ut mot en specialkabel (typ HO5BB-F
Tmax 90 °C; eller hogre). Kontakta din
lokala servicestation.

8.3 Satta fast tatningen.

¢ Rengodr kanterna péa urtaget i bankski-
van.

e Satt fast tatningslisten runt den nedre
kanten pa produkten langs ytterkanten
pa glaskeramiken. Dra inte ut den. Lat
andarna vara kvar i mitten av ena sidan.
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N&r du skurit den i lagom langd (l&gg till
nagra mm) trycker du samman de tva

andarna.

8.4 Montering

Bﬁ%

-

<20 mm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min

min. 500 mm 30 mm
> A

12mm 57 mm

28 mm 41 mm

38 mm 31 mm

min. 500 mm

~>r

min. 2 mm

L=

<

min.
12 mm

[ =

min.
2mm
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9. TEKNISK INFORMATION

Modell EHL9530FOK Prod.Nr. 949 596 022 01

Typ 58 GCD E2 AU 220 - 240V 50 - 60 Hz

Induction 6.9 kW Made in Germany

Ser.Nr. .......... 6.9 kW

ELECTROLUX CEA T

Effekt for kokzonerna

Kokzon Nominell ef- Effektfunk- Effektfunk- Minsta kok-
fekt (max tion aktive- tionens max- karlsdiame-
viarmelage) rad [W] imala varak- ter [mm)]

tighet [min]

Hoger 2300 W 3200 W 10 125

Mitten 2300 W 3200 W 10 125

Vanster 2300 W 3200 W 10 125

Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning
fran uppgifterna i tabellen. Den andras ef-
ter kokkérlets material och matt.
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10. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen ¢ .

Atervinn forpackningen genom att placera
den i lampligt karl.

Bidra till att skydda var miljé och vér halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska

och elektroniska produkter. Slang inte
produkter méarkta med symbolen g med
hushéllsavfallet. LAmna in produkten pa

narmaste atervinningsstation eller
kontakta kormmunkontoret.



SVENSKA 51



www.electrolux.com/shop

@PO@®®

802958808-A-302013

m




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /ArialMT
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


