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YTrokeiTal ag aAAayEG XwPig TTPOEIdTToINaN.
/AN TIAnPO@OPIES YIO TNV aCQAAEIX

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTAON KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dIaBAaTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 0dnyieg. O
KATOOKEUAOTAG OEV EUBUVETAI AV TTPOKANBEI TPAUUATIONOG
(nNWid attd AavBaaopevn eykataaTtaan Kai xpron. Na ouAaooete
TTAVTA AUTEG TIG 0ONYieG Yadi JE TN CUOKEUN YIa JEANOVTIKN
avaqgopda.

Ac@dAsia TTaISIWV Kal EUTTAOWY aTOwWV

MPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog aogugiag, TpauuaTiOuoU A JOVIKNG
avaTtnpiag.

H guokeur) auti utropei va XpnaigoTroinbei atro maidid
NAIKIOG 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN ePTTEIPIAg KAl YyVwWaNng, AV ETIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPNON TNG CUTKEUNG PE ao@aAn
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTAL.

Mnv ag@rivete Ta TTaIdIA va TTaAICOUV JUE TN TUCKEUN.
PuAdooeTe OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG HAKPIA ATTO Ta TTAIDIA.
Kparate Ta Taidid Kal Ta KaTolKidia {wa PJakpia atro TN
guakeun otav AEIToupyei ) otav wuxetal. Ta Tpoaaaiua
MEPN €ival TTOAU (eOTA.

O kaBapligudg Kai n ouvtripnon atmo Tov XPHOTN &V TTPETTEI
Va TTPAYHOTOTTOIOUVTAI ATTO TTaIdIA XWPIG ETTIBAEWN.
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Fevikég TTANPOPOPIES YIa TRV Ao PAAEIa

- H eykatadoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTACH TOU
KOAWBIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOWEVO ATOWO.

- Mn xpnOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN PE ECWTEPIKO XPOVODIAKOTITN
N M€ EEXWPIOTO aUATNUA TNAEXEIPITHOU.

- To payeipepa xwpig ETTITHPNACN O€ €0TIEG PE AADI 1) AiTTOG
MTTOPEI VA €ival ETTIKIVOUVO Kal VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

- Mnv TpooTTOBACOETE TTOTE VA OPRNTETE PIO QWTIA PE VEPO.
ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN KOI OTN GUVEXEIA KAOAUWTE TN
PAOYQ PE Eva KATTAKI 1) MIO TTUPIaXN KOUBEPTA.

- Mn QuAaoaeTe avTIKEiPEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIEG
MOYEIPEPATOG.

- Mn xpnoiyotrolgite arpokabapIaTh yia Tov KaBapiouod NG
OUOKEUNG.

- Ta PeTAAAIKG QVTIKEIPEVA OTTWG paxaipia, TTIpouUVIA, KOUTAAIA
KAl KOTTAKIO OV TTPETTEI VA TOTTOOETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIQ
TWV ECTIWV, KABWG eVOEXETAI va BeplavBouv UTTEPBOAIKA.

- Eav uttdpyouv pwypES aTnV UOAOKEPAIKT/ YUGAIVN
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TN TUJKEUN YIO VO ATTOQPUYETE
mBavr) NAeKTPOTTANZia.

- To e0WTEPIKO TNG TUTKEUNG BepuaiveTal KATa TN Xpnon. Mnv
ayyieTe TIC QVTIOTACEIG TTOU BPiOKOVTAl EVTOG TNG TUTKEUNG.
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
EICAYETE ECAPTAMATA I TKEUN.

- lMpiv atrd otroiadnTmoTe Epyaaia auvthpnaong, OIOKOTITETE TNV
TTAPOXH PEUMATOG.

- BeBaiwBeite OTI N gUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN TTPOTOU
QVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITAPA YIa TNV ATTOQUYN TIOavOoTNTOC
NAEKTPOTTANEIAG.

- Mn xpnoiPoTTOoIEITE IOXUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA R QIXUNPES
METOAAIKEG EUATPEG YIa va KABAPITETE TN YUAAIVN TTOPTA TOU
(pOUPVOU, KABOTI UTTOPEI va XapAZouv TNV ETTIPAVEIA KOl AQUTO
MTTOPEI va TTPOKOAETEI Bpauan Tou yUuaAlou.

- Edav 10 KOAwdIO peUPATOC £XEI UTTOOTEI POOPEC, Ba TTPETTEI vVa
QVTIKOTOOTAOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO E€ouaiodotnuévo
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Kévtpo Z€pRIG 1) Eva KAaTAAANAQ KATapTIOPEVO ATOUO, WATE va

ATTOPEUXBOUV 01 KivOUuVvOol.

- Ta pyéoa yia atroguvdean TTPETTEI VA EiVal EVOWUATWHEVA
atnv otaBepn KaAAwdiwan CUPPWVA PE TOUG KAVOVEG

KaAwdiwaong.
Odnyieg yia TNV ac@aAsia

EykardaoTtaon

MPOEIAOMOIHZH!

H gykaraaTaan autng g
OUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI
povo atrd KatdAANAa KaTapTIoPEVO
Aaropo.

*  AgaipéaTe OAa T UAIKG TNG OUOKEUATIAG.

» Edv n guokeun €xel uTToaTEl {NUIG, PNV
TTPOREiTE € EyKATAOTAON N XPRon TNG.

» AkoAouBgiTte TIG 0dnyieg £yKATAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI UE TN TUTKEUN).

» Na €ioTe TTAVTA TTPOTEKTIKOI KATA TN
METAKIVNON TNG CUOKEUNG, KABOTI gival
Bapid. Popdre TTAVTA YAVTIQ ATPOAEIAG.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ammo Tn AaBn.

* To vrouAaT Tng koulivag Kal n uttodoxn
yIO TN GUOKEUN) TIPETTEI VO £XOUV
KOTAAANAEG B1a0TATEIG.

*  Tnpeite TNV €EAAXIOTN aTTOATACN OTTO TIG
GANEG TUTKEUEG KA HOVADEG.

*  Beaiwbeite OTI 01 KATAOKEUEG KATW ATTO TIG
otroieg iy dITTAa aTIg OTToiEG £yKaBiaTaTal N
OUOKEUN €ival aTQAAEIG.

*  TuAuaTa TNG CUOKEURAG €ival QOpEig
pPEUPATOG. MePIBAAAETE TN TUOKEUR PE
ETTITTAWAON YIA VO ATTOTPATIEI N ETTAQPN PE TA
ETMIKIVOUVA TUAPATA.

*  O1 TTAEUPEG TNG CUTKEUNG TTPETTEI VA
TIPOOKEIVTAI OE GUOKEUEG I HOVADEG UE TO
idlo Lyog.

*  Mnv gykaBIOTATE TN GUOKEUR ETTAVW O€
TAQTQOPUA.

* Mnv TomroBeteite TN GUOKEUR BITTAQ O€
moPTA N KATW aTd TTapabupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWAT (ETTWV HAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO T OUCKEUH KATA TO AVOIYHQ
TNG TTOPTAG ) TOU TTapabupou.

»  ®povrioTe va TOTTOBETATETE Eva PETO
OTaBEPOTTOINGNG, WAOTE VA OTTOTPETTETAI N
QVATPOTTN) TNG GUOKEUNG. AvaTpEETe aTO
Ke@aAaio EykardaTaon.

HAexTpIk} ouvdeon

MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog Trupkayiag Kai
NAEKTPOTTANEIOG.

*  OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEN VA
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAGYO.

* H guagkeun TTPETTEl va €ival YEIwPEVN.

*  BeBaiwbeite 0TI 01 TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TO NAEKTPIKO PEUNA aTNV TTIVOKIOO TEXVIKWYV
XOPAKTNPIGTIKWY GUUQWVOUV E TNV
TTOPOXH PEUMATOG. AV OEV TUPPWVOUV,
ETTIKOIVWVNOTE PE NAEKTPOAOYO.

e XpnOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATEGTNHEVN TTPICa YE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaipotroigite TTOAUTTPIZO KAl
UTTOAQVTECEG.

o Mnv emtpémeTe g€ KAAWDIA PEUPATOG VO
£PYOVTAI O€ ETTAPN PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG, IBIaiTEPa OTAV N TTOPTA €ival
CeaTnh.

* H mpoaraaia amd nAekTpoTrAngia Twv UTrd
TAON 1 HOVWUEVWY TUNHATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI E TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TG Xwpig
epyaAcia.

e 2UuvdEQTE TO QIG TPOPOdOTiag aTnv Trpida
pOvov agouU Exel OAOKANPwWOE N
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwbeite OTI gival duvarn n TPdaRacn
aTo QIG TPOPOdOTiag.

* Eav n mpiCa gival xahapr, Pn guvoEETE TO
PIG TPOPODOTIaG.

*  Mnv Tpafdre To KAAWDIO PEUPATOG YIA VA
ATTOOUVOETETE T OUCKEUN. TPadATte TTavTa
TO @IG TPOPYOdOTiag.

e XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKES
SIOTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOPAAEIEG OPAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0XN), DIOKOTITEG DIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.
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e XTNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TG OUTKEUNG
TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKH SIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV ATTOOUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUPATOG OTTO
OAOUG TOUG TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI VO £XEI EAAXITTN aTTOaTOCN 3 mMm
METAEU TWV ETTAPWV.

+  KAeigTte KaAd TNV TTOPTA TG TUTKEUNG TTPIV
guvOETETE TO PIG TPOYOdOTiag aTnv Trpila.

Xprion

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Tpaupatigpou Kai
eykaupatwy. Kivéuvog
NAeKTPOTTANEIaG.

*  XPNOIUOTIOIEITE AUTH TN GUOKEUN PMOVO €
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

* Mnv aAAAgeTE TIG TTPOSIAYPAPESG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

*  BeBaiwbeite 0TI Ta avoiypaTa AEPITUOU dev
gival ppaypEva.

e Mnv a@AVETE TN GUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
OTaV PaVYEIPEUETE.

*  ATTEVEPYOTIOIEITE TN TUTKEUN PETA ATTO
KaBe xpnan.

» [lpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG EVOOW N OUTKEUN BpioKkeTal g
Aeitoupyia. MTropei va diaguyel Kautog
aépag.

*  Mn XPNOILOTIOIEITE TN GUTKEUNR HE
Bpeyuéva xépla ) oTav BPigkeTal o€ ETTAPNA
ME VEPO.

* Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETTIPAVEIQ EPYATIOG I WG ETIPAVEIQ
aTTOBEDNG QVTIKEINEVWV.

MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog tTrupkayiag kai €kpnéng

*  Ta Aitrn kai To AddI atreAeuBepwvouY
€UQAEKTOUG aTPOUG OTaV BeppaivovTal.
Kpatdre yupveg @AOYEG N Bepud
QVTIKEIMEVA HOaKPIA atrd AiTrn kal Addi oTav
TO XPNOIYOTIOIEITE OTO HayeEipePa.

*  O1 atpoi TTou atreAeuBePwWVEl TO TTOAU
KaUTO AddI, UTTOPOUV VO TTPOKAAETOUV
akaplaia avag@Aegn.

* To xpnaiyotroinuévo AAdI TTOU TTEPIEXEI
UTTOAEiPPOTO TPO@iPWY UTTOPET Va
TIPOKAAETEI TTUPKAYIG O€ XaUNAOTEPN
Bepuokpaaia arrd 1o Aadi TTou
XPNOIUOTTOIEITAI VIO TTPWTN GOPA.

*  Mnv TomroBeTeiTe péaa, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUN EUPAEKTA QVTIKEIPEVA N

WwwWw.zanussi.com

QVTIKEIPJEVA EUTTOTIOPEVA PE EUPAEKTO
TTpOoidVTaA.

Kard 1o avolypa tng mopTag, pnv
EMTPETTETE OE OTTIVONPES 1 YUUVEG PAOYES
va épBouv g€ TTAPN JE TN CUCKEUN.
AVOiyeTE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian UAIKWwY pe aAkoOAn
UTTOPEi Va dnuIoupynael peiypa aAkodAng
Kal agpa.

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

MNa va atmrogeuyxBei N TTPOKANGN CNUIGG 1 O
ATTOXPWHOTIOUOG TNG EPAYIE ETTIOTPWANG:

— KNV TOTTOBETEITE OKEUN ) AAAQ
QVTIKEIPEVO aTTeEUBEiag ae eTTan e TO
dATTEdO TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTeUBEiag Eaa
0Tn GUOKEUN OTaV auTh gival {eaTr).

—  MNVv a@rvete uypd TTIATA Kal paynTa
MECQ OTN GUOKEUR PETA TNV
OAOKARPWaN TOU POYEIPEUATOG.

— KATa TNV aQaipean f TNV T0ToBéTNON
TWV EEAPTNUATWY ATTAITEITAI TTPOTOXT).

O aTToXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
Oev eTTNPEALEl TNV ATTOd0CN TNG GUOKEUNG.
Aev amroTeAei EAATTWHA CUPPWVA E TNV
gyyunan.

XpnaoipoTtroleite Babu Tayi yia KEIK PE
peyaAn roadTtnTa uypwv. O Xupoi
@PPOUTWV TTPOKAAOUV AeKEDEG OI OTTOIOI
UTTOpPEI va €ival JOVIUOL.

Mnv ToTTOBETEITE (ETTA PAYEIPIKA OKEUN
ETTAVW TTO XEIPIATHPIO.

MnVv a@rVeTe va OTEYVWAOUV TA JAYEIPIKA
gKeun KaTd T SIAPKEIN TOU POYEIPEPATOG.
[MpoTEXETE va PNV TTEGOUV ETTAVW OTN
JUOKEUN QVTIKEIPEVA 1 HAYEIPIKA OKEUN. H
ETMQAVEIQ UTTOPEI VO UTTOTTEI {NHIAL.

Mnv evepyoTTOIEiTE TIG {WVEG PAYEIPEPATOG
pe adelo payeIpIkd OKEUOG N XWPIg
HOYEIPIKO OKEVOG.

Mnv TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO ETTAVW
TN OUOKEUN 1 atreuBeiag ae eTTagr) Pe 1o
OATTEDO TNG GUTKEUNG.

Ta payelpikd gkeun aTro XUToaidnpo,
ahoupivio 1 autd pe eBapuévn Baan
UTTOPOUV VO TTPOKOAETOUV YPATLOUVIEG.
[MpETrel TTAVTA VO AvAONKWVETE QUTA TA
QVTIKEIPJEVA OTAV QTTAITEITAI N JETOKIVNAN
TOUG ETTAVW TNV ETTIPAVEIX JAYEIPEPATOG.
AuTH n GUOKEUN TTPOOPIZETAI HOVO YIa
payeipikn xpron. Agv TpETEl va



XPNOIUOTTOIEITAI VIO AAAEG XPNOEIG, OTTWG
yio BEpUavan Xwpwv.

PpovTida Kal KaBdpIoHa

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Tpaupatigpou,
TIupKaylag, A PAGBNG g
OTUOKEUNG.

* [lpiv o116 TN GUVTAPNON, OTTEVEPYOTTOINATE
TN OUOKEUN).

ATTOOUVOEDTE TO PIG TPOPODOTIAG ATTO TV
pica.

*  BeBaiwbeite 011 n guokeun gival kpua.
YTapxel kivduvog Bpalang Twv TCapIwy.

* AvTIKaTaOTOTE APETQ Ta TCAUIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOTTEI CnMId.
EmikoivwvnaTe Pe To KEVTPO ZEPRIGC.

* ATraiteiTal TTPOTOXNA KATA TNV aQaipean Tng
TOPTAG OTTO TN GuaKeur). H opTa givai
Bapia!

*  KabBapileTe TAKTIKA T GUOKEUN YA va
aTTOTPATTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTPAVEIAG.

e YToAcippara AiTToug ) TpoQwy aTn
OUOKEUR PTTOPOUV Va TIPOKAAETOUV
TTUpKayId.

»  KaBapiaTe TN cuakeun pe Eva uypod HOAAKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE POVO OUBETEPQ
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn xpnaiyoTroleiTe
AEIQVTIKG TTPOIOVTA, TQOUYYAPAKIQ TTOU
XOPAaTaouV, SIGAUTEG 1} HETOAAIKA
QVTIKEIPEVO.

* Av xpnaigoTrolgite aTTpél KaBapIgpou yia
@oUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNYieg
a0@aAEiag aTn gUOKeUaaia.

* Mnv KaBapileTe TNV KATAAUTIKI EPAYIE
€MATPWAN (EAV UTTAPXEI) HE KaVEVA €i00G
QATTOPPUTTAVTIKOU.

EowTtepik6g QuTIONOG

¢ O TUTTOG AQUTITAPO TTUPAKTWANG 1
QaAOYyOVOU TTOU XPNOIPOTIOIEITAI O€ QUTH TN
OUOKEUN TTPOOPICETAl HOVO YIA OIKIAKEG
OUOKEUEG. MnVv TOV XPNOTIPOTTOIEITE YIa
OIKIAKO QWTITHO.

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

* [piv a1m0 TNV QVTIKATAGTAON TOU
AQUTITAPQ, ATTOOUVOEETE TTAVTA Tr) CUCKEUN
atrd TNV NAEKTPIKN TPo@odoaia.

*  XpNOIPOTIOIEITE POVO AQUTITAPEG PE TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

Atroppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou
aguéiag.

* ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
Tpo®odoaia PEUNATOG.

*  Koyrte 10 KOAWDIO TPOPODOTiag Kal
ATTOPPIYTE TO.

*  AQaIpEaTE TO PYAVTOAO TNG TTOPTAG VIO VO
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWV A {WwV
€T TN OUOKEUN.
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Mepiypaen mTpoidvTog

levikA emIoKOTTNON

1 AIOKOTITEG ETILV

. ?ana? Auyvia / aupBoAo / €vdeign Bepuokpaaiag

(D(DGJ C|> LO(DCD AlakOTITNG BeppoKpaaiag

P AiakoTITNG MeTpnTh AETITWV
AloK6 M 1A A

AIOKOTITNG AEITOUPYIWY QOUPVOU

uxvia / gUpBoAo / EvBeIgn £aTIV

[ Auxvia/ abpBolo / évdeign i

TKPIA

B Naurmpag

Bl Avepiompag

O£aeIg axapwv

AidTagn emi@AveINg HAYEIPEUATOG

n ﬂ ﬂ Zwvn payeipépatog 1.200 W
—= | ‘E&0d0¢g aTpou - o apiBuog kal n B€an

€CapTATAI OTTO TO POVTEAO
140 mm 180 mm Zwvn payeipéparog 1.700 W
< ) Zwvn yayeipéparog 1.200 W
‘Evdeign utroAeimmopevng BeppotnTag

@A Zwvn payeipépatog 1.700 W

EapTApaTa lMNa va XpnoIYoTToINOETE TO TUPTAPI,
AVOONKWATE TNV KATW PTTPOCTIVA TTOPTA

* Merahhikn oxdpa KOl KOTOTTIV TPOPBAETE TNV TTPOG T KATW.

Engfxyelplm aKeUn, OPUES YAUKWY, NPOEIAOTOIHEH!
« Tayi ynoiparog Otav n qum(&ur’] Bp!OKETdI age
Mo yYAUKA Kal PTTIoKOTA. AeiToupyia, To GUPTAPI
+ ZupTdpl amoBrikeuong QaTOBrKEUTNG UTTOPET Va
To oupTApI ATTOBRAKEUANG BPITKETAI KATW GeaTabei TOAU.
aTTO TO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU.
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Mpiv amrd TNV TTPpWTN XPARON

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpeETe OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE
TNV agpdAcia.

MpwTog kKabapIoPOG

A@aipEaTe OAa Ta e€apTApaTa amod Tn
OUOKEUN.

Avatpe€te aTo KeE@AAaio «PpovTida
KOl KaBapiguay.

KaBapiaTe TN ougKeun TTpIV atrd TNV TTPWTN

xprion.
TotroBeTAATE TA EEAPTAPATA GTNV APXIKK) TOUG
Béan.

EoTieg - KaBnuepivi xpRon

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV agpdAcia.

ZKAAa payeipéparog

0 ©¢an amevepyotroinang
1-6 2KAAEG HAYEIPEUATOG

XpNOIYOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOUEVN
BepUOTNTA VIO VO JEIWTETE TNV
KaTavaAwan evEPYEIQG.
ATTEVEPYOTTOINTTE TN JWvn
HayeIpEPOTOG TTEPITTOU 5 - 10 AeTTTd
TTPIV 0OAoKANpwOEi n diadikaaia
MOYEIPEUATOG.

ZTPEWTE TO DIOKOTITN OTNV OTTAITOUMEV OKAAQ
HayeIpEPATOG.

MpoBéppavon

[MpoBEPUAVETE TNV KEVI CUCKEUNR YIa VA KAOUV
T UTTOAEIPaTa AiTTOUG.

1. EmA&CTe TN Aeimoupyia C] KQlI TN MEYIOTN
Bepuokpaaia.

2. A@naTte TN guakeun va AsiItoupynael yia 1
wpa.

3. EmAEETE TN AsiToupyia El KOl TN MEYIOTN
Beppokpaaia.

4. AQNOTE TN GUTKEUN va AEITOUPYNTEI yia
15 AetrTdL.

Ta e§opTAPATA UTTOPEI VO OTTOKTATOUV

uynAoTepn Bepuokpaaia atro O,Tl auvnRBwG.

ATTO Tn GUOKEUN PTToPEl va avaduBei pia oopn

Kal Katrvog. AuTo gival QUAOIOAOYIKO.

BeBaiwbeite 0TI UTTAPYE! ETTAPKNAG KUKAOQOpPIa

TOU Q€pa aTO SWHUATIO.

AvABel n EVOEIEN AEITOUPYIOG TWV ECTIWV.

MNa va oAokAnpwbBei n diadikaagia
HaYEIPEPATOG, OTPEWTE TO OIAKOTITN OTN BEaN
QTTEVEPYOTTOINONG.

Otav 0AeG 01 {WVES PAYEIPEPATOG Eival
QTTEVEPYOTTOINPEVEG, N EVOEIEN AEITOUPYIAG TWV
€0TIWV OPNVEL.

‘Evdei1n utroAeimépevng 0eppoTnTag

MPOEIAOMOIHZH!
YTTapxel Kivduvog EYKAUUATWY OTTO
TNV UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA.

H évdeign avapel 6tav pia {wvn PHayeipePaTog
eival geoTn.

EoTieg - YTodei&eio kal oupfoulec

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV agpdAcia.

www.zanussi.com



Mayeipik6g okeU0g

(i)

(i)

H Baon Twv Payeipikwy OKEUWV
TIPETTEI VO £XEI TO PEYAAUTEPO
duvaTd TTAX0G Kal va gival 600 To
OuVaTOV TTIO ETTITTEDN.

Ta payeipikd okeln atmd atadAl
EMAYIE Kal e XAAKIVN R GAOUMIVEVIQ
Baan ptropouv va TTPoKaAégouv
aAAayr XpWHATOG aTNV
UQAOKEPQUIKN) ETTIQPAVEIQ.

Egoikovounon evépyeiag

EoTieg - ®DpovTida kKal kabdpiopa

Edv eival duvatov, OKETTACETE TTAVTA TA
MaYEIPIKA OKEUN HE TO KATTAKI TOUG.
ToTTOBETATTE £V HAYEIPIKO TKEUOG ETTAVW
g€ Jia {wvn POYEIPEPOTOG TTPIV T BETETE
ae Aeitoupyia.

XPNOIYOTIOINATE TNV UTTOAEITTOPEVN
BeppotnTa yia va diatnpRaeTe {eaTo TO
@aynTo N va TO GQATETE VA XUAWOEI.

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV agpdAcia.

Fevikég TTAnpo@opicg

KaBapileTe TG £0TiEG PETA OTTO KAOE
xpnan.

XpnaigoTtroleite TTAvTa payelpikd okeun Pe
kaBapr Baan.

O1 YPOTOOUVIEG i} O OKOUPOI AEKEDEG OTNV
em@avela dev eTTNEEAouV TN AsIToupyia
TWV ETTIWV.

Xpnaoiyotroinate éva €181kd KaBapIaTIKO,
KOTAAANAO yia TNV eTTIQAVEIQ TNG ECTIOG.
XpnaiyotroinaTe pia €18Ikr UOTPA yia TO
YUQAI.

KaBapiop6g Twv e0TIWV

AQaipéoTE APETWG: NIWPEVO TTAATTIKO,
TTAQOTIKA PEPBPAVN Kal @aynTd TTOU

®oupvog - Kadbnuepiviy xpion

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV agpdAeia.

WwWw.zanussi.com

O1 {wveg payeIpEPATog Kai N Bacn Twv
HOVYEIPIKWY OKEUWV TTPETTEI VA £XOUV TIG
idieg dl0aTATEIG.

MoapadeiypaTa HAYEIPIKWY EQAPHOYWV

o g B~ 0N

Ma diatipnon Tng Beppokpaaiag

la oAU alyavo Bpdaiyo
MNa aiyavé Bpdaaiyo

MNa tnyaviopa / podiopa
MNa Bpdaipo

Ma Bpdaipo / ypriyopo Tnyavioua /
Babu Tnyaviopa

TIEPIEXOUV axapn. Z& avTIOETN TTEPITITWAN,
n Bpwuid ptropei va TrpokaAéael BAARN
aTig €aTieg. TomoBeTROTE TNV €10IKA EUOTPA
aTn yudAivn emmigavela utrd ogia ywvia kai
METAKIVAOTE TN AETTIOQ ETTAVW aTNV
ETTIQAVEIQ.

A@aipéoTe a1Td TIG E0TIEG OTAV EXOUV
KPUWOEI ETTOPKWG: dAKTUAIOUG OTTO
ahata, OOKTUAIOUG AEKEBWYV aTTO VEPO,
Aek€deg atrod AiTrn, yuaAigTEPOUG
METOAAIKOUG aTTOXpwATIONoUGS. KabapiaTe
TNV €0Tia Ye éva uypod Travi kai Aiyo
atroppuTTavTikd. MeTd TOov KABaPITHO,
aTEYVWATE TIG £TTIEG TPIBOVTAG PE Eva
HMOAOKO TTaVi.



EvepyoTroinon Kai aIrevepyoTroinon Tng
OUOKEUNG

ESaptdTal a1rd 10 MOVTEAO €4V N
OuUoKeUN oag £xel cUUBOAa
SlaKOTITWYV, £VOEigeEIg 1
AauTrThApEG:

* H évdeign avaper otav o
@ouUpVvog BepuaiveTal.

* O Aaptrmipag avdper 6tav n
OUCOKeUN BpigkeTal ae
AeiToupyia.

*  To gUuBoAo uTTodEIKVUEI KATA
TTOTOV O DIOKOTITNG EAEYXEI Hia
a1ro TIG {WVEG PAYEIPEPATOG, TIG
A€ITOUpYiEG TOU OUpPVOU A TN
Beppokpaaia.

1. ZTpEYTE TOV BIOKOTITN AEITOUPYIWV
@OUPVOU YIa va ETTIAEEETE PIa AeIToupyia
poupvou.

2. Z1péyTe Tov OIaKOTITN BEpUoKpaaiag yia
va ETTIAEEETE pIa pUBUION BeppoKPaATiag.

3. Ta va atrevepyoTToINaETE TN CUOKEUN,
OTPEWTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIWV

AsgiToupyieg @oupvou

pAT] o)
Ao

A&giToupyia @oUpvou

0 ©¢an amevepyoTToinang

— Mavw + Katw ©épuavan

v IkpIA

Kdatw O¢ppavan

Ynaoiyo pe agpa

=<l

EAagppu wnaoiyo

4|
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(POUPVOU Kal TO BIOKOTITN Bepuokpagiag
aTtn B€an atrevepyoTroinang.

OepUOOTATNG Ao @aAEgiag

H ec@alpévn AgiToupyia TNG GUOKEUAG N Ta
EAOTTWHATIKA £EAPTAUOTA PTTOPOUV VO
TTPOKaAETOUV €TTIKIVOUVN UTTEPBEPUavan. MNa
Va aTToTPATTEN KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETE
BepPOaTATN OTPAAEIG, O OTTOIOG SIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupatog. O goupvog
EVEPYOTTOIEITAI EQVA aUTOUOTA PHOAIG PEIWBET N
Beppokpaaia.

H guakeun gival amrevepyoTtroinuévn.

MNa wnaipo gaynTtou ae 1 povo BEan axdapag.

lNa wRoipo aTo YKPIA paynTou ag QETEG, KABWG Kal yia
PPUYAVIOUA WWHIOU.

MNa wRoipo KEik pe Tpayavn Baan, KabBwg Kai yia
[ auvTAPNaN PayNTWwV.

MNa wRoipo eayntwy aTtnv idia Beppokpaagia Ynaipatog o
TIEPIOTOTEPEG ATTO 1 BETEIG OXAPAG, XWPIG AVAUEIEN
YEUTEWV.

Mo wnalpo og QOpES Kal yia Enpavan ae 1 B€an oxapag
g€ XaunAr Bepuokpaaia.

www.zanussi.com



®oupvog - AsiToupyieg poAoyiou

MeTtpnTtig AeTrTlOV

XpNOIUOTTOINATE TOV YyIa Va PUBUICETE TO
XPOVO avTioTpoPng YETPNONG.

H Aeiroupyia auth dev €xel Kapia
€mMidpaan aTtn AeIroupyia TnG
JUOKEURG.

1. EmAEETE pia Asitoupyia @oUpvouU Kal TN
Bepuokpaaia.

ZTPEWTE TO OIAKOTITN TOU XPOVODIAKOTITN
MEXPI TO TEPUA, KOI OTN CUVEXEIQ OTPEWTE
TO OTNV ATTAITOUPEVN XPOVIKH TTEPIODO.

MOAIG TTapéABEI N xpOoVIKA TTEPIOdOG,
QaKOUYETAI £€va NXNTIKO aAua.

®oUpvog - Xpion Twv apTRHATWYV

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTA KEQPAAQIO TXETIKA PE
NV ao@dAeIia.

TomoBéTnon Twv e§apTNUATWYV
MeTaAAIkr) axdapa:

H peTaAAIKn) oxapa €xel Eva €I0IKO
gxnpa aTo TTiow PEPOG TTOU
BIEUKOAUVEI TNV KUKAO®Opia
BeppoTNTaG.

TotoBeTAaTE TN OXApa 0T B€0N OXAPAG.
BeBaiwBeite om dev ayyidel TO W ToiXWHA
TOU (OUpPVOU.

Tayi:

Mn oTTpwyVETE TO TAWI WYNaiyaTog
MEXP! VO OKOUUTTATEI OTO TTiIoW
TOIXWHA OTO ETWTEPIKO TOU
@oUpvou. KATi TETOIO QTTOTPETTEI
TNV KUKAOQOpia TnG BeppoTnTag
yUpw atro 1o Tayi. To ayntod
MTTOPEi Va Kaei, 181aiTEPa aTO TTHIoOW
MEPOG TOU TaAWIOU.

B

\

\

~——

TotroBeTraTe TO TAWi OTN B€0N OXAPAG.
BeBaiwbeite o011 v ayyidel TO Tiow ToiXWHA
TOU (oUpVOoU.

®oupvog - Yrodei§eio Kal oupBoulec

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV agpdAcia.

WwWw.zanussi.com

O1 TIYEG BeppoKPATiag Kal XpOvou
WNaiuaTog OTOUG TTIVOKEG €ival
MOVO eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal atmd
TIG QUVTAYEG, KABWG Kal aTTO TNV
TTOIOTNTA KOl TTOGOTNTA TWV UAIKWV
TTOU XPNCIUOTTOIoUVTA.
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[evikég TAnpo@opitg

* H guakeun €xel TEOTEPIG BETEIG TXAPWV.
MeTpAaTTE TIG BETEIG TWV TYXAPWY
apxi¢ovtag a1ro To KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG.

* H ouokeun d1aBéTel €va €101KO gUATNUA VIO
TNV KUKAOQOPIQ TOU aEPA Kal aVOKUKAWVEI
BI0PKWG ToV aTgod. Me To guaTnua auTo,
MTTOPEITE VA PAYEIPEWETE TE EvVa
mePIBAAAOV aTpoU, dIaTnPWVTAG Ta
TPOPIUO HAAAKG ETWTEPIKA KAl TpAyaAvA
€CWTEPIKA. MEIWVEI TO XPOVO HAYEIPEPATOG
Kal TNV KATaVAAWGON EVEPYEIAG OTO
eAaxiaTo.

*  MTopei va aXnUaTIOTOUV GUUTTUKVWHEVOI
QTHOI OTO E0WTEPIKO i aTa TCAMIA TNG
TTOPTAG TNG GUTKEUNG. AUTO €ival
@ualoAoyikd. Na OTEKEDTE TTAVTA POKPIA
QTTO TN CUCKEUN OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA
Katd 1N didpkela Tou payeipépatog. MNa va
MEIWTETE TN GUUTTUKVWAN USPATHWY,
aQnaTe T OUTKEUN va Asiroupynael yia 10
AETTTG TTPIV ATTO TO PAYEIPENAL.

»  KabBapilete TNV Uypagia PHETE aTTO KAOE
XPNAON TNG GUOKEUNG.

*  Mnv ToTTOBETEITE TA AVTIKEIMEVA OTTEUBEIOG
070 dATEdO TNG CUOKEUNG KAl PNV
TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO ETTAVW OTA
eCapTAMATA OTAV JayelpeUeTe. AUTO UTTOPEI
va aAAGgel Ta aTToTEAETPATA TOU
YnaipaTtog Kal va TTpoKaAEael {NuUId aTo
OMAATO.

YAoiuo

* O @oUpVvoG aag UTTOPEI va W VEl PE
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXEQN HE TN
gugkeun Trou gixare. MpogapuoaTe TIg
guvnBeIg pubpigeig oag (Beppokpaaia,
XPOVO WnaipaTog) Kail TIg BETEIG yIa TIG
OXAPEG OTIG TIMEG TTOU AVAPEPOVTAI OTOUG
TTVOKEG.

* O KATaOKEUOOTAG GUVIOTA VO
XPNOIUOTTOIEITE TN XAPNAOTEPN
Beppokpaaia TNV TPWTN QOPA.

* Av Oev ptropeite va Bpeite TIG pubpiceig yia
MIO GUYKEKPIPEVN TUVTAYT, ETTIAEETE IO
TTapouoIa.

»  MrTOpEITE VO TTAPATEIVETE TOUG XPOVOUG
ynaipatog katad 10 — 15 AeTrTd, av WrveTe
KEIK g€ TTEPITOOTEPA OTTO €va ETTITTEDA.

*  Ta KEIK Kal Ta YAUKG g€ OIaQOPETIKA
emiTeda Poupvou dev Podiouv TTAVTOTE e

12

OMOIOPOPYPO TPOTTO TNV apPXA. ZE HId
TETOIQ TTEPITITWAN, PNV OANACZETE TN
puUBuIan Beppokpaaiag. O1 dlagopEg
eCopaAUvovTal KaTa Tn SIdpPKEIa TOU
YnaipaTog.

*  XTOUG XPOVOUG WNCiKATOG PHEYAAUTEPNG
OIAPKEING, YTTOPEITE Va ORNOETE TOV
@ouUpvo TrepiTTou 10 AeTTTd TTpIV aTTd TO
TEAOG TOU XPOVOU YNnaipaTog, yia va
EKMETANAEUTEITE TNV UTTOAEITTOEVN
BeppotnTa.

Orav payelpeUETE KATEWUYUEVD TPOPIUA, TO

TAWIA YTTOPEI va TTapapop@wBoUV KaTd To

wnaipo. Otav Ta TOWIA KPUWOOUV Kal TTAAI, Ba

ETMATPEYOUV EaVA GTO KAVOVIKO TOUG OXAMA.

WYAoipo kéik

¢ Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU TIPIV
Tepagouv 3/4 Tou KaBopIoPEVOU XPOVoU
Wnaiparog.

« Edav xpnaoipotrolgite Tautdxpova duo Tayid
WnoipaTog, apARaTE £va KEVO ETTITTEDO
avAapeaa Toug.

Mayegipepa KpEATOG Kal Yyapiou

o Tia TpO@IPa PE TTOAU AiTTOG,
XPNOIYOTTOINATE £va Babu Tawi,
TIPOKEIYEVOU Va N AepwBei 0 @oUpvog pe
AEKEDEG TTOU IoWG va pn Byaivouv.

*  AQnaTe TO KPEQG VA KPUWAEI YIO TTEPITTIOU
15 AeTTTdl TTPIV TO KOWETE, WATE VA Wn XATEl
TOUG XUMOUG TOU.

* Tla va atmo@UYETE TOV TTOAU KaTTvo aTo
@oUpVvo OTaV YHVETE, TTPOTBEDTE Aiyo vePO
aT1o Babu Tayi. MNa va aTToQuUyeTE TN
QUMTTUKVWAN TOU KATTVOU, TIPOTBETETE
VEPO KABE pOopaA TTOU TO VEPO eEATHICETAI.

Xpovol payeipENaTog

H didpkeia payeipéuaTog EapTaTal amo 1o
€id0g TOU @aynTou, TN aUATAan Kal Tov OYKO
TOU.

ApxIKd, TTapaKOAOUBEITE TNV atTodoan oTav
payelpeveTe. Bpeite TIG TTAéOV KATAAANAEG
pubuioeig (OkaAa payelpépatog, didpKeia
HOYEIPEPATOG K.ATT.) YIO TA JAYEIPIKA OOG
okeUn, TIG GUVTAYEG 0AG Kal TIG TTOOOTNTEG
OTaV XPNOIMOTIOIEITE AUTH TN CUCKEUN.

www.zanussi.com



Mavw + Karw Oéppavon c

TOmog paynToU MoooétnTa Oepupokpaci Xpovog Oéon ESapTtApara
(9) a (°C) (AeTrT@) oxapag
Z0pn og Awpideg 250 150 25-30 3 TaWi YnaipaTog
Emrimedo kéik 1 1000 160 - 170 30-35 2 TaWi Ynaipatog
Kéik payidg pe 2000 170 - 190 40-50 3 TaWi Ynaipatog
HAAa
MnAdTmiTa 2 1200 + 1200 180 - 200 50 - 60 1 2 aTpOoYYUAd TayId
aAoupiviou
(S1apeTpog: 20 cm)
Mikpd kéik 1) 500 160 - 170 25-30 2 TaWi Ynaipatog
Appadro kéik xwpic 350 160 - 170 25-30 1 1 aTpOYYUAO TOWi
Nrrapa ) aAoupiviou
(S1apeTPOG: 26 cm)
Kéik ato Tawi yia 1500 160 - 170 45 - 553) 2 TOWi Ynaipatog
Ta AiTTn
KototrouAo, 1350 200 - 220 60 - 70 2 METAAAIKA axapa
0AOKANpO , .
1 TaWi YnaiyaTog
KotétmouAo, pigé 1300 190 - 210 35+ 30 3 METAAAIKN) axapa
1 TaWi Ynaipatog
XoIpIvO aviTaeA 600 190 - 210 30-35 3 MeTaAAIKi oxapa
1 TaWi Ynaipatog
Bdon Taprag 4 800 230 - 250 10 - 15 2 TaWi Ynaipatog
Kéik payidg pe 1200 170 - 180 25-35 2 TaWi Ynaipatog
vépian ).
Mitoa 1000 200 - 220 25-35 2 TaWi Ynaipatog
Cheese cake 2600 170 - 190 60 - 70 2 TOWi Yynaipatog
TapTa pe pnAa 1900 200 - 220 30-40 1 TaWi YnaipaTog
(EABETIKNA
omeaiaNiTé)
XpiaTouyevviatiko 2400 170 - 180 55 - 65 6) 2 TaWi ynaiparog
KEIK 9)
Kic Aopév 5) 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 aTpoyyuAd Tawi

(S16peTPOG: 26 cm)

WwWw.zanussi.com 13



Oéon
oxapag

ESapTtipara

TOmog paynTol MoooétnTa OepuoKpaoi Xpovog
()] a (°C) (AeTrTa)
XwpIdTiko woopi ! 750 + 750 180 - 200 60 -70
AQpPATO KEIK 600 + 600 160 - 170 40 - 50
(omeaiaNiTe
Poupaviag) 1
A@pdATo KEIK 600 + 600 160 - 170 30-40
(Trapadoaiakn
OTTETIONITE
Poupaviag)
Tooupekakia 5) 800 200 - 210 10-15
Kéik koppiog 1) 500 150 - 170 15-20
Mapéyka 400 100 - 120 40 - 50
KEIk pe Tpippara 1500 180 - 190 25-35
(kpopTiA) 3
Appdro kéik 1 600 160 - 170 25-35
600 180 - 200 20-25

Kéik Boutupou 1
1) MpoBeppdveTe TOo Poupvo yia 10 AeTrTa.
2) MpoBeppdveTe TO PoUPVO yia 15 AeTTTa.
3) ApoU aTTevVEPYOTTOINTETE TN CUOKEUH, AQPAOTE TO KEIK GTO QOUPVO Yia 7 AETTTA.
4) MpoBeppaveTte To PoUpVo yia 20 AeTTTd.
5) MpoBeppdvere To poUpvo yia 10 - 15 AeTrTa
6) ApoU aTTEVEPYOTTOINTETE T GUOKEUH, AQAOTE TO KEIK OTO Poupvo yia 10 Aetrra.
7) PubBpiaTe T Beppokpaaia atoug 250 °C kai TTpoBeppdveTe TO oUPVO yia 18 AeTTTd.

YAoipo pe aépa

1

Oéon

2 Tayid aAoupiviou
(pnkog: 20 cm)

2 Tayid aAoupiviou
(unKkog: 25 cm)
aTnv idla Ban
axdapag

2 Tayid aAoupiviou
(unkog: 25 cm)
aTnv idla B€an
axdpag

TaWi Ynaipatog
TaWi YnaipaTog

TaWi Ynaipatog
TaWi ynaiparog

TOWi Ynaipatog

TaWi Ynaipatog

EgaptApara

oxapag

TOmog paynToU MoocoétnTa OgppOKpPOO Xpovog
(9) ia (°C) (AemrTa)
Z0pn o Awpideg 250 145 25
1)
Z0pn o Awpideg 250 + 250 145 25
1)
Emimedo kéik 1) 1000 150 30
1000 + 1000 155 40

Emimredo kéik 1)

14

3

TaWi YnaipaTog

TaWi Ynaipatog

TaWi Ynaipatog

TaWi Ynaipatog

WwWw.zanussi.com



TUOmog paynTou MooéTtnTa OepuoKkpac Xpovog O¢on EgaptApara

(9) ia (°C) (AemrTa) oxapag

Keik payidg pe 2000 170 - 180 40 - 50 8 TaWi YnaipaTog

pNAa

MnAdtiTa 1200 + 1200 175 59) 2 2 OTPOYYUAQ
TaWId
aAoupiviou
(S1apeTpog: 20
cm) aTnVv idla
B¢an oxapag

Mikpd kéik 1) 500 155 30 2 TaWi Ynaipatog

Mikpé& kéik 1) 500 + 500 155 40 1 48 TaWi YnaipoTog

Appdro kéik xwpig 350 160 30 1 1 aTpoyyuAd

Nrapa ) TaWi aAoupiviou
(S1apeTpog: 26
cm)

Kéik ato Tagi yia 1200 150 - 160 30-352 2 TOWi Ynaipatog

Ta AiTTN

KototrouAo, 1400 180 55 2 METAAAIKN

0AOKANPO axdapa

1 TaWi Ynaipatog

Xolpivo yntd 800 170 - 180 45 - 50 2 METOAAIKA

axdapa
1 TaWi YnaipoTog

Kéik payidg pe 1200 150 - 160 20-30 2 TaWi Ynaipatog

YEUION

Mitoa 1000 + 1000 200 - 210 30-40 1+3 TaWi Ynaipotog

Mitoa 1000 190 - 200 25-35 2 TaWi Ynaipatog

Cheese cake 2600 160 - 170 40 - 50 1 TOWi Ynaipatog

TdpTa e uynAa 1900 180 - 200 30-40 2 TaWi YnaipoTog

(EABETIKNA

omeaialité) 3)

XpigTouyevvidtiko 2400 150 - 160 35.-402 2 TOWi Ynaipatog

Kéik 1

Kic Aopév 3) 1000 190 - 210 30-40 1 1 oTpoyyuAd
ToWi
(S1apeTpOG: 26
cm)

WwWw.zanussi.com 15



EgaptApara

TUOmog paynTou MoocoéTtnTa OegppOKpPOO Xpovog Oéon
(9) ia (°C) (AemrTa) oxapag

XwpIdTiKo Woopi 4 750 + 750 160 - 170 40 - 50 1
AQPATO KEIK 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2
(omreaioNiTe

Poupaviag) 3
AQPATO KEIK 600 + 600 150 - 160 30-40 2
(Trapadoaiakr)
OTrEIaNITE

Poupaviag)
Tooupekakia 1) 800 190 15 3
Tooupekakia 5) 800 + 800 190 15 143
Kéik koppog 1 500 150 - 160 15-20 3
Mapéyka 400 110 - 120 30-40 2
Mapéyka 400 + 400 110- 120 45-55 1+3
Keik pe Tpippara 1500 160 - 170 25-35 3
(KPOMTTA)
Agparo kéik 1) 600 150 - 160 25-35 2

600 + 600 160 - 170 25-35 1+3

Kéik Boutupou 1
1) MpoBeppavete To PoUpvo yia 10 AeTTTd.
2) ApoU aTTEVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUH, AQAOTE TO KEIK OTO POUPVO Yia 7 AETTTA.
3) MpoBeppdvere To PoUpvo yia 10 - 15 AeTrTa.
4) PuBpioTe Tn Bgppokpaaia atoug 250 °C kai TTpoBepuaveTe To Poupvo yia 10 - 20 AeTrTd.
5) MpoBeppdveTe To PoUPVO yia 15 AeTrTa.

EAa@pu ynoipyo

TO1rog @aynTou MoooétnTa OgpuoKpaC Xpoévog O¢éon
(9) ia (°C) (AerTd)) axapag
Z0pn o€ Awpideg 250 150 - 160 20-25 2
1)
Emimredo kéik 1) 500 160 - 170 35 - 40 2
Mitoa M 1000 200 - 210 30-40 2
Kéik koppog 1 500 160 - 170 20-30 2

TaWi Ynaipotog

2 Tayid
aAoupiviou
(pnkog: 25 cm)
aTnv idla B€an
axdapag

2 Tayia
aAoupiviou
(unKkog: 25 cm)
aTtnv idia B¢an
axapag

TaWi Ynaipatog
TOWi Ynaipatog
TaWi Ynaipotog

TaWi Ynaipatog
TaWi YnaipaTog
TaWi Ynaipotog

TaWi YnaipoTog

TaWi Ynaipatog

ESapTApara

TaWi Ynaipatog

TaWi Ynaipotog
TaWi Ynaipatog

TaWi Ynaipotog
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Xpovog

Oéon
oxapag

EgaptApara
(AemrTa)

TOmog @aynTou MoootnTa OgpuoKpao
() ia (°C)
Mapéyka 2 400 110- 120
Agparo kéik 1 600 160 - 170
Kéik Boutupou ) 600 160 - 170
KotétouAo, 1200 220 - 230
0AOKANpO

50 - 60 2 TaWi Ynaipotog
25-30 2 TaWi Ynaipatog
25-30 2 TaWi Ynaipotog
45 -55 2 HETAAAIKN
axapa
1 TaWi Ynaipatog

1) PuBpioTe Tn Beppokpaaia atoug 250 °C kal TTPoBePPAVETE TO GOUPVO Yia 20 AETTTA.

2) PubBpioTe T Beppokpaaia atoug 250 °C kai TTpoBeppdveTe TO oUpvo yia 10 AeTTTd.

Mitoa

Ortav ynvete iTaq, yia KAAUTEPQ
ATTOTEAETUATA OTPEWTE TOUG
BIOKOTITEG AEITOUPYiaG Kal
Bepuokpaaiag poupvou aTn BEan
Nitoa.

®oupvog - PpovTida Kal KaBdapiopa

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEQPAAQIQ TXETIKA PE
TNV ag@dAcia.

ZNMEIWOEIG YIa TOV KaBapiouo

»  KaBapiaTe TNV TTPpOCOYN TNG GUCKEUNG PE
éva poAakd avi, XAIapo vepd Kail éva
TTPOIdV Kabapigpou.

* Ta va koBapigeTe TIG PETAANIKES
ETTIPAVEIEG, XPNTIMOTTOINTTE £VA KOIVO
KaBapIaTIKO.

»  KabBapileTe TO ECWTEPIKO TNG CUTKEUNG
META OTTO KABE Xpron. H aucowpeuan
NiTTouG i GAAWV UTTOAEIUPATWY QaynTou
MTTOPEI VO TTPOKOAETEI TTUPKAYIA.

»  KabapioTe Toug eTTiHOVOUG AeKEDEG JE
€10IKA KABaPITTIKA YO POUPVOUG.

»  KaBapilete OAa Ta ECOPTAATA PETA ATTO
KGBe xpran Kal apAVveTE Ta va
OTEYVWOOUV. XPNTIUOTTOIEITE £VA JAAOKO
Tavi, XAlapo vepo Kal éva TTpoiov
kaBapigpou.

* AV XpnOIYOTTOIEITE AVTIKOAANTIKG
eCapTAMATA, NV Ta KABapIgeTe pe 1IoXUpd
KOBaPIOTIKA, aiXunEA AvTIKEIJEVA 1 TO
TAUVTAPIO TTIATWY. MTTOPEi VO TTPOKANOEI
NG aTnV avTIKOAANTIKN ETTIKAAUWN.

WwWw.zanussi.com

YUOKeUEG aTrd avogeidwTo XdAufa i
aAoupivio

KaBapiaTe Tnv TTOPTA TOU POUPVOU
XPNOILOTTOIWVTAG HOVO £Va UYPO
g@OUYYApI. ZTEYVWATE TNV HE £va
MaAako travi. Mn xpnaiyotroleite
guppa, ogEa ) TTPOIOVTA TTOU
XapAaaouy, dIOTI YTTOPEi va
KOTAOTPEWOUV TNV ETMIQAVEIN TOU
@oupvou. KabapiaTte To XeIpIaTrplo
TOU POoUpPVOU AapBAavovTag TIG idIEG
TTPOPUAAEEIG.

KaB@apiouég Tng TOPTOG TOU pOUPVOU

H mépTa Tou poupvou diabETel dUo T¢apIa.
MTTopEiTe VO aQAIPETETE TNV TTOPTA TOU
(POUPVOU KOl TO ECWTEPIKO TCAMI YIa VA TO
KaBapioeTe.

H 11opTa TOU POUpPVOU pTTOPET VO
KAEiOEl av ETTIXEIPATETE va
QQAIPETETE TO ETWTEPIKO TCAWI TTPIV
QQAIPETETE TNV TTOPTA TOU
poupvou.
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NMPOZOXH!

Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN

XWPIG TO ETWTEP

IKO TCApI.

0 AvoiTe eviEAWG TNV
TTOPTA KAl KPATATTE
TOUG BUO PEVTETEDEG
NG TTOPTAG.

g AvaonkwaTe Kal
OTPEYTE TOUG
poxAoUg Travw
aToug duo
MEVTETEDEG.

o

—C)
%

Q KAeigte TNV TOPTA
TOU @OUPVOU WEXPI
TN PEON TG TIPWTNG
B¢ang avoiypaTog.
21N QUVEXEID,
TPAPRETE TNV TTOPTA
TIPOG TO EUTTPOG Kal
agalpéaTe TNV atd
NV £dpa TNG.

Q ToTtroBeTNOTE TV
TOPTA ETTAVW TE €va
atraAd Travi kal g
aTabepn ETTIPAVEIQ.

\‘9\/

(e}

© Araogaiore o
aluaTNPa ag@aliang,
YId VO aQaIPETETE TO
ETWTEPIKO TCAMI.
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© zrocyre Toug BUo
ouvdeTpeG Kata 90°
KOl QQAIPETTE TOUG
a1ro TIG UTTOOOXEG
TOUG.

0 MpwTta onkwaTe

TIPOTEKTIKA KAl

KOTOTTIV QQAIPETTE

TO TCAMI.
KaBapiaTe 10 T¢ApI PE VEPO KOl TATTOUVI.
S KOUTTIOTE TTPOTEKTIKA TO TCAUI.

A@ou oAokAnpwBei 0 kKaBapITguog,
TOTTOBETATTE TO TCAWI KOI TNV TTOPTA TOU
@oupvou aTn Béan Toug. MpPAYPOTOTTOINATE TO
TTapatrdvw BAPATA PE TNV avTiaTpon aeipd.

H ekTuttwpévn wvn TTPETTEI va gival
OTPAMPPEVN TTPOG TNV ECWTEPIKI TTAEUPA TNG
TOpTaG. BeBaiwbeite OTI, PETA TNV
EYKOTAOTACN, N ETTIQAVEIQ TOU TTAQITIOU TOU
TCaPIOU OTIG EKTUTTWHEVEG CWVEG OEV Eival
aypia aTnv uer otav Tnv ayyideTe.

BeBaiwBeite 0TI €xETE EYKATAOTNTEI TO
E0WTEPIKO TCAMI OTIG UTTODOXEG OWATA.

AvTIKOTAOTOON TOU AQUTITAPO

ToTmoBeTAATE £va TTavi 0TO KATW PEPOG TOU
ETWTEPIKOU TNG GUTKEUNG. ATTOTPETTEI TN CNUIA
OTO YUAAIVO KAAUPHO TOU AQUTITAPO KOl OTO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

www.zanussi.com



MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog nAektpotrAngiag!
AtroouvdEaTe TNV ag@AAEIa
TTPOTOU AVTIKATAOTATETE TO
Aautrtipa. O AQuTITAPOG Kal TO
YUGAIVO KAAUPHO TOU AQUTITAPA
pTTOopEi va gival (eaTd.

1. ATTeEvEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN.

2. AQaIpEaTE TIG AOPAAEIEG ATTO TOV TTIVAKA
QT@AAEIWY | ATTEVEPYOTTOINTTE TOV
QT QAAEIODIOKOTITN KUKAWHATOG.

AvTigeTwion TpoRAnpaTWY

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA PE
NV ao@dAeia.

Ti va KAVETE Qv...

O miow AapTmTAPag

1.

ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUPPO TOU
AQUTITAPQ TTPOG T APICTEPA YIA VA TO
AQAIPETETE.

KaBapiaTe 10 yuaAivo KGAUpUa.
AVTIKATAOTACTE TO AQUTITHPA HE
KATAAANAO AauTTTAPa avBekTIKO aTN
BeppotnTa ae Beppokpaaieg Ewg 300 °C.
TotroBeTAaTE TO YUAAIVO KOAUPPA OTN
B6¢éan Tou.

Aev ptropeite va evepyotroingete  H guakeun) dev eival
TUVOEDEPEVN TE NAEKTPIKN
TTapoxn N Oev gival cwaTa
TUVOEDEWEVN.

TN OUOKEUN.

Agv UTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE
1| VO AEITOUPYNOETE TIG ETTIEG.
O @oUpvog dev BeppaiveTal.

H 086vn Tou @oupvou / aTitv
EPQAViCel Eva KWwOIKO
g@aAPaTog TTou dev BpiokeTal
g€ aQuToOV TOV TTIVOKQ.

Aev ptropeite va evepyotroinaete  'Exel méagel n aopdaAeia.

Il VO AEITOUPYIOETE TIG ETTIEG.

WwWw.zanussi.com

‘Exel mégel n ac@dAeia.

Ymdpyxel nAekTpIkr BAGRN.

EAéyEre edv n cuakeun gival
gwaTA aUVOESEPEVN OTNV
NAEKTPIKH TTaPOXN.

EAeyETe av n aopdAeia givai n
aitia Tng duaAeitoupyiag. Eav n
ATQAAEID TIEPTEI
ETTAVEIANUUEVA, ETTIKOIVWVNOTE
pe eTrayyeApaTio NAEKTPOAOYO.

ATTEVEPYOTTOINATE T GUTKEUN
a1Té TO YEVIKO OIOKOTITN TOU
amTioU i} atro To dIAKOTITN
ag@aleiag aTov TTivaka
ag@AAEIWV Kal KATOTTIV
EVEPYOTTOINATE TNV {ava.

Edav atnv 086vn ep@aviaTei
gavd o KwdIKOG apAApaTOG,
ETTIKOIVWVNOTE PE TO TUAMA
YTrootnpigng MeAatwy.

Evepyotroinare Tig eatieg {ava
Kal pUBUIaTE TN OKAAQ
HayeipEPaTog ae AlyoTepo aTTo
10 deutepoAeTTTa.

19



H évoeign Evoeign H Cwvn dev gival Leatr), kaBoTI  Edv n dwvn Aeitoupynae yia
UTTOAEITTOEVNG BEpPOTNTAG eV AEITOUPYNOE PMOVO Yia GUVTOUO  OPKETO dIAaTNUA YIa va gival
avapel. XPOVIKO dIdaTnpa. CeaTn, ETTIKOIVWVIATE PE VO
E¢ouaiodotnpévo Kévipo
Z£pPIG.
O AapTTrpag Oev AEITOUpyEi. O AaptThpag givai AVTIKOTOOTATTE TO AQUTITAPA.
EAATTWHATIKOG.
270 PayNTO KAl TO ETWTEPIKO ‘Exete apnoel 1o @aynto péaa Mnv agrvete To PaynTo PETa
TOU @OUPVOU GUTTWPEUOVTAI aTO POUPVO YIa TTOAU peydAo aTO POUPVO YIa JIGaTNHA VW
aTHOI KOl Uypaadia. XPOVIKO dldaTtnua. TwV 15 - 20 AeTITWV PETA TNV
O0AOKARPWAN TOU YNaipaTog.
O @oUpvog dev BeppaiveTal. Aev €xouv yivel ol amrapaitnteg  BeBaiwbeite 0TI 01 pubpicelg
pubpioelg. gival owaTeG.
To wraiyo Twv @aynTwy dlapkei  H Bepuokpaaia gival TTOAU PuBpioTe Tn Bepuokpaaia, eav
Tapa oAU ) Ta GaynTa XOHNAR 1 TTOAU UWNAR. Xpeladetal. AkohouBnaTe Tig
wvovTal TToAU ypriyopa. 0dnyieg Tou gyxeIpIdiou XxpnaTn.
Aedopéva ZépBig XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY

XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI GTO PTTPOCTIVO
TTAQiTIO TOU £0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. Mnv
AQAIPEITE TNV TTIVAKIOA TEXVIKWV
XOPAKTNPIOTIKWY aTTO TO ECWTEPIKO TG
OUOKEUNG.

Edv dev PTTOpEITE VA AVTIUETWTTIOETE TO
TTPOBANPA pOVOI Oag, ETTIKOIVWVATTE |IE TOV
QVTITTPOOWTTO Pag ) To E€ouaiodoTtnpévo
Kévtpo ZEpBig.

Ta amapaitnTa aToIXEIA YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpigkovTal aTnV TIVaKIda TEXVIKWY

Z0G OUVIOTOUME VO ONUEIWOCETE TA OXETIKA OTOIXEIO ESW:

Movtédo (MOD.)
Kwdikdg mpoiovtog (PNC) e
ApiBuog aeipdg (SINL) s

Eykardaotaon

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTA KEQPAAQIO TXETIKA PE
NV aoQdAeIa.

©£0n TNG CUOKEUNG

MTTOpEITE VO EYKATOTTATETE TNV AVEEAPTNTN
OUOKEUN 0AG e VTOUAATTIA OTN Wid i Kal TIG
OU0 TTAEUPEG, KABWG Kal aTn ywvia.

Mo TG EAAYIOTEG ATTOATATEIG YIA TNV
TOTTOBETNON EAEYETE TOV TTiVAKA.

20 WwWw.zanussi.com



—

o

< /
T~

/

EAdxioteg amrooTdoeig

S

A 400
B 650
150

TeXVIKA XapaKTNPIOTIKA

e

Ywog 858
MAdTog 600
Babog 600
>UVOAIKN NAEKTPIKN I0XUG 8485 W
KAd&an ouokeung 1

OpiovTiwon TNG CUOKEUNG
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XpnaoiyoTroinaTe Ta TOdIa OTO KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG VIO VO EUBUYPOPHITETE TNV ETTAVW
ETTIPAVEIQ TNG CUCKEUNG ME TIG UTTOAOITTEG
ETTIPAVEIEG.

MpooTacia amwd avaTpoTrh

PuBpioTe owaoTd 1o UYog Kai Tn Béan TG
OUCOKEUNG TTPIV TTPOCOPTATETE TNV TTPOCTATIa
QTTO QVOTPOTTH.

& MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI N eykatdaTaon g
TIPOCTACIOG ATTO AVATPOTTA
TTPAYHATOTTOIEITAI GTO CWOTO UYWOG.

BeBaiwBeite 0TI N emmQAveia TTiow
QTTO TN CUOKEUN €ival Agia.

(i)

MpéTel va eykaTagTATETE TNV TTPOCTATIA ATTO
avaTpoTrr. Edv dev Tnv eyKATaOTAOETE, N
OUOKEUR PTTOPEI VO avaTPOTTEI.

H guokeun oag @épel To aUPBOAO TTOU
QaiVETQI OTNV €IKOVA (KOTA TTEPITITWAN),
TTPOKEIPEVOU VA TaG UTTEVOUITE! Thv
€YKOTAOTAON TNG TTPOCTATIAG ATTO QVATPOTT.

A )

e

1. EykoTagTAJTE TNV TTPOCTATIA OTTO
avarpoTrn 232 - 237 mm KATw atéd TNV
Avw EMQPAVEID TNG GUOKeUNG kail 110 -
115 mm atd TNV TTAEUPA TNG CUCKEUNG
€VTOG TNG KUKAIKNG OTTNAG aTO Bpayiova.
BidwaTe TNV 0TO GUUTTAYEG UAIKO 1)
XPNOIMOTTOINATE KATAAANAN evioxuan
(Toix0g).
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110-115
mm

1232- 237

s

MTTOpEITE VO EVTOTTITETE TNV OTTH OTNV
apIaTEPR TTAEUPA OTO TTIOW PEPOG TNG
OUOKeUNG. AvaanKwaTe TO PTTPOCTIVO
MEPOG TNG GUOKEUNG KA TOTTOBETAOTE TNV
OJTO PECOV TOU XWPOU PETAEU TwV
viouAatiwyv. Edv o xwpog avapeoa ata
VTOUAdTTIa KOUudivag €ival peyaAUTEPOG
Q110 TO TTAATOG TNG CUOKEUNG, TTPETTEI VA
TTPOTAPUOTETE TNV TTAQIVH aTTOCTACN,
WATE N GUOKEUN va BPITKETAI OTO KEVTPO.
Edv aA\agare TIG BIOaTATEIG TNG
Koudivag, TTPETTEl va
€UBUYPAUMITETE TWATA TNV
TTPOOTATia KATA TNG AVOTPOTIAG.

& MPOZOXH!

Edv o xwpog avapega ata
vToUAaTTIa Koudivag gival
MEYOAUTEPOG aTTO TO TTAGTOG TNG
OUOKEUNG, TTPETTEI VO
TIPOCOPHOTETE TNV TTACIVA
QATTOOTACN WG TTPOG TO KEVTPO NG
OUOKEUNG.

N

HAeKTpIKA EyKATAOTACN

MPOEIAOMNOIHZH!

O KaTaOoKeUaaTAG dev QEPEl EUBUVN
g€ TEPITITWAN PN TAPNONG TwV
TIPOPUAGEEWY 0TPAAEING TWV
KEPAAQIWV TYETIKA PE TNV
ag@aAeia.

NMEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

AVOKUKAWGOTE Ta UAIKG hE TO aUPRBOAO L/.\‘-)
TotmoBeTATTE Ta UAIKG OUOKEUATiag g€
KOTAAANAQ doxeia yia avakUKAWGN.
ZUPBAAETE OTNV TTPOCTOTIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KOl TNG AVOPWTTIVNG UYEIOG
QAVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUES. MV ATTOPPITITETE [E
TQ OIKIOKA ATTOPPIPUATA GUTKEUEG TTOU

@Epouv To gupPBoro E EmoTtpéyTe 1O TTPOiOV

22

AUTH N CUCOKEUN TTOPEXETAI XWPIG QIG i
KaAwdI0 TPOoPOdOaTiag.

KardAAnAog TUTTOG KaAwdiou: HO5 RR-F
ETTAPKOUG BIATOUNG.

MPOEIAOIMOIHZH!

Mpiv ouvdEaeTe TO KAAWDIO
TPOPOJOTiag TOV AKPODEKTN,
METPATTE TNV TACN PETAEU TWV
PATEWV OTO OIKIOKO JiKTUO. 2TN
OUVEXEID, aVaTPESTE OTNV ETIKETA
guvdeang aTo oW PEPOG TNG
OUOKEUNG VIO VO XPNOILOTTOINTETE
TN OWOTH NAEKTPIKA EYKOATAOTOON
AuTr n gg1pd BNUATWY ATTOTPETTEI
TQ CQEAAPATO EYKOTACTACNG KOl
TUXOV BAGRN 0T NAEKTPIKA
€€QPTAUOTA TNG CUTKEUNAG.

& MPOEIAOIMOIHZH!

To kaAwdio Tpopodoaiag dev
TTPETTEI VA EPXETAI TE ETTAPN) PE TO
TUNAMO TNG TUOKEUNG TTOU QaiveTal
aTto axedidypapua.

aTnV TOTTIKA 00g PHovada avakUKAwWONG A
ETTIKOIVWVAQJTE PE T SNUOTIKA apxh.

www.zanussi.com
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/\ Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de
los dafios y lesiones causados por una instalacién y uso
incorrectos. Guarde siempre las instrucciones junto con el

aparato para futuras consultas.

Seguridad de ninos y personas vulnerables

ADVERTENCIA!

Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad

permanente.

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios de 8 afios
en adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia
y conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que
cuenten con las instrucciones o la supervisiéon sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos.
No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance de los
nifios.

Mantenga a los nifilos y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o se esté enfriando. Las piezas accesibles
estan calientes.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas nifios sin
supervision.
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Seguridad general

24

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No accione el aparato con un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia independiente.

Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede resultar
peligroso, ya que podria ocasionarse un incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

No utilice las superficies de coccion para almacenar alimentos.
No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccién para evitar que
se calienten.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

El aparato se calienta cuando esta en funcionamiento. No
toque las resistencias del aparato. Utilice siempre guantes de
horno cuando introduzca o retire accesorios o utensilios
refractarios.

Antes de realizar tareas de mantenimiento, corte la corriente
eléctrica.

Asegurese de que el aparato estd desconectado antes de
reemplazar la lampara con el fin de impedir que se produzca
una descarga eléctrica.

No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de
metal afilado para limpiar la puerta de cristal si no quiere arafar
su superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

Si el cable eléctrico sufre algun dafio, el fabricante, su Servicio
técnico autorizado o un profesional tendran que cambiarlo para
evitar riesgos

Los medios de desconexion deben estar incorporados en el
cableado fijo en conformidad con las normas de conexionado.

www.zanussi.com



Instrucciones de seguridad

Instalacion

ADVERTENCIA!
Solo un electricista cualificado
puede instalar este aparato.

= Retire todo el embalaje

= No instale ni utilice un aparato dafiado.

= Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

= El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice siempre
guantes de proteccion.

= No tire nunca del aparato sujetando el asa.

= El armario de la cocina y el hueco deben
tener las dimensiones adecuadas.

= Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

= Asegurese de que el aparato se instala
debajo y junto a estructuras seguras.

= Algunas partes del aparato tienen corriente.
Encajone el aparato en un mueble para
evitar tocar las partes peligrosas.

= Los laterales del aparato deben colocarse
junto a otros aparatos o muebles de la
misma altura.

= No instale el aparato sobre una plataforma.

= No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

= Asegurese de instalar un medio estabilizador
para evitar que el aparato se incline.
Consulte el capitulo de instalacion.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

= Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

= El aparato debe conectarse a tierra.

= Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coincidan con las del
suministro eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pongase en contacto con un
electricista.

= Utilice siempre una toma con aislamiento de
conexion a tierra correctamente instalada.

WWwWw.zanussi.com

= No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

= Evite que el cable de red entre en contacto
con la puerta del aparato, especialmente si
la puerta esta caliente.

= Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

= Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

= Silatoma de corriente esta floja, no conecte
el enchufe.

= No desconecte el aparato tirando del cable
de conexién a la red. Tire siempre del
enchufe.

= Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
puedan retirarse del soporte), dispositivos
de fuga a tierra y contactores.

= Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

= Cierre completamente la puerta del aparato
antes de enchufar el cable de alimentacion a
la toma de corriente.

Uso

ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones y
quemaduras. Riesgo de descargas
eléctricas.

= Utilice este aparato en entornos domésticos
solamente.

= No cambie las especificaciones de este
aparato.

= Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

= No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

= Desactive el aparato después de cada uso.

= Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato
cuando éste esté en funcionamiento.
Pueden liberarse vapores calientes.
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= No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.

= No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosiones

= Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga las
llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.

= Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

= El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

= No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

= Procure que no haya chispas ni fuego
encendido cerca cuando se abra la puerta
del aparato.

= Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
generar una mezcla de alcohol y aire.

ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

= Para evitar dafios o decoloraciones del
esmalte:

— no coloque utensilios refractarios ni
otros objetos directamente en la parte
inferior del aparato.

— No ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos humedos ni comida en el
aparato una vez finalizada la coccion.

— Preste especial atencién al desmontar o
instalar los accesorios.

= La pérdida de color del esmalte no afecta al
rendimiento del aparato. No se considera un
defecto en cuanto al derecho de garantia.

= Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas podrian
ocasionar manchas permanentes.

= No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

= No deje que el contenido de los recipientes
hierva hasta evaporarse.

= Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
danarse.
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= No encienda las zonas de coccién sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

= No coloque papel de aluminio en el aparato
o directamente en la parte inferior del
aparato.

= Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafiada,
pueden causar arafiazos. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que moverlos
sobre la superficie de coccion.

= Este aparato esta disefiado exclusivamente
para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo, como calefaccion.

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios
o dafios al aparato.

= Antes del mantenimiento, desactive el
aparato.
Desenchufe el aparato de la toma de red.

= Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

= Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafiados.
Pongase en contacto con el servicio técnico.

= Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. iLa puerta es muy pesadal

= Limpie periodicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

= Los restos de comida o grasa en el interior
del aparato podrian provocar un incendio.

= Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

= Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos,
siga las instrucciones del envase.

= No limpie el esmalte catalitico (en su caso)
con ningun tipo de detergente.

Luz interna

= Eltipo de bombilla o lampara halégena
utilizada para este aparato es especifica
para aparatos domésticos. No se debe
utilizar para la iluminacion domeéstica.

ADVERTENCIA!
Riesgo de descargas eléctricas.

= Antes de cambiar la bombilla, desconecte el
aparato del suministro de red.

= Utilice solo bombillas con las mismas
especificaciones.
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Desecho
ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

= Desconecte el aparato de la red.
= Corte el cable de conexion a laredy
deséchelo.

Descripcion del producto

Descripcion general

HEaRn

@@bJ S Ld@@

Accesorios

= Parrilla

WwWw.zanussi.com

= Retire el pestillo de la puerta para evitar que
los nifios y las mascotas queden encerrados
en el aparato.

Mandos de la placa
Piloto/simbolo/indicador de temperatura
Mando de temperatura

Mando del minutero

Mando de las funciones del horno

Piloto de placa / simbolo / indicador
Girill

Bombilla

Ventilador

Posiciones de las parrillas

ofofsfofafafeio] -

Zona de coccion de 1200 W

Salida de vapor - el nimero y la posicién
dependen del modelo

Zona de coccion de 1700 W
Zona de coccion de 1200 W
Indicador de calor residual

B Zona de coccién de 1700 W

Para utensilios de cocina, pasteles en
molde, asados.

= Bandeja
Para pasteles y galletas.
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= Compartimento de almacenamiento
El compartimento de almacenaje se
encuentra debajo de la cavidad del horno.
Para utilizarlo, levante la puerta frontal
inferior y empuje hacia abajo.

Antes del primer uso

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Limpieza inicial

Retire todos los accesorios del aparato.

Consulte el capitulo "Mantenimiento
y limpieza".

Limpie el horno antes de utilizarlo por primera
vez.
Coloque los accesorios en su posicion inicial.

Placa - Uso diario

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Ajuste de temperatura

0 Posicion de apagado

1-6 Ajustes de calor

Use el calor residual para reducir el
consumo de energia. Desactive la
zona de coccion aprox. 5 - 10
minutos antes de terminar el
proceso de coccion.

Gire el mando hasta el ajuste de calor
apropiado.

28

ADVERTENCIA!
Se puede calentar cuando el
aparato esta funcionando.

Calentamiento previo

Precaliente el aparato vacio para quemar los
restos de grasa.

1. Ajuste la funcion |:| y la temperatura
maxima.

2. Deje que el aparato funcione durante una
hora.

3. Ajuste la funcién O y la temperatura
maxima.

4. Deje que el aparato funcione durante 15
minutos.

Los accesorios se pueden calentar mas de lo

habitual. El aparato puede emitir olores y

humos. Esto es totalmente normal. Asegurese

de que haya una buena ventilacion en la

habitacion.

Se enciende el indicador de control de la placa.
Para terminar el proceso de coccion, gire el
mando de control hasta la posicion de apagado.

Si todas las zonas de coccion estan apagadas,
el indicador de control de la placa se apaga.

Indicador de calor residual

ADVERTENCIA!
Riesgo de quemaduras por calor
residual.

El indicador muestra cuando una zona de
coccion esta caliente.
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Placa - Consejos

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Utensilios de cocina

La base del recipiente debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

@ Los recipientes fabricados con

acero esmaltado y bases de
aluminio o cobre pueden provocar
cambios de color de la superficie
vitroceramica.

Ahorro de energia

= En la medida de lo posible, cocine siempre
con los utensilios de cocina tapados.

= Coloque el utensilio de cocina sobre una
zona de coccion antes de encenderla.

= Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

= Labase de los utensilios de cocinay las
zonas de coccion deben tener el mismo
diametro.

Ejemplos de aplicaciones de cocciéon

1 Mantener caliente

2 Hervir suavemente / cocer a fuego
lento

Hervir / cocer a fuego lento
Freir / dorar

Llevar a ebullicién

o o A~

Llevar a ebullicion / freir rapidamente /
freir en abundante aceite

Placa - Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Informacién general

= Limpie la placa después de cada uso.

= Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

= Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

= Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

= Utilice un rascador especial para el cristal.

Limpieza de la placa

= Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico y
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alimentos que contengan aztcar. De lo
contrario la suciedad dafara la placa.
Coloque el rascador especial sobre la
superficie del cristal formando un angulo
agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

= Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metdlicas. Limpie la placa con un pafo
suave humedecido con agua y detergente.
Después de limpiarla, seque la placa con un
pano suave.
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Horno - Uso diario

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Encendido y apagado del aparato

Depende del modelo si su

aparato tiene simbolos,

indicador o pilotos del mando:

= Elindicador se enciende cuando
el horno se calienta.

= Elindicador se enciende cuando
el aparato esta funcionando.

= El simbolo muestra si el mando
controla una de las zonas de
cocciodn, las funciones del horno
o la temperatura.

1. Gire el mando del horno hasta la funcion
deseada.

2. Gire el mando del termostato para
seleccionar una temperatura.

3. Para apagar el aparato, gire los mandos de
las funciones del horno y la temperatura
hasta la posicion de apagado.

Funciones del horno

Funcion del horno

Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del aparato o los
componentes defectuosos pueden provocar
sobrecalentamientos peligrosos. Para evitarlo,
el horno dispone de un termostato de seguridad
que interrumpe la alimentacion. El horno se
vuelve a conectar automaticamente cuando
desciende la temperatura.

Aplicacion

0 Posicion de apagado El aparato esta apagado.

—_— Calor superior + inferior Para hornear y asar en una posicion de parrilla.

vvv Grill Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Calor inferior Para preparar pasteles con base crujiente y conservar alimen-

— tos.

=<l

4|
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Turbo Para asar o asar y hornear a la vez alimentos que requieran la
misma temperatura de coccion, en mas de una posicion de
parrilla sin que se transfieran los sabores.

Cocina ligera Para hornear en moldes y secar en una posicion de la parrilla
a baja temperatura.
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Horno - Funciones de reloj

Avisador
Utilicelo para programar una cuenta atras.

Esta funcion no influye en el
funcionamiento del horno.

1. Ajuste una funcion y la temperatura.

2. Gire el mando del temporizador hasta el
maximo y a continuacion al periodo de
tiempo necesario.

Horno - Uso de los accesorios

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Insercion de los accesorios

Parrilla:

La parrilla tiene una forma especial
en la parte posterior que permite la
circulacion del calor.

Empuje la parrilla a la posicion de parrilla.
Asegurese de que no toca la pared posterior
del horno.

Horno - Consejos

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

@ La temperatura y los tiempos de

coccion de las tablas son
meramente orientativos; dependen
de la receta, la calidad y la cantidad
de los ingredientes utilizados en
cada caso.
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Transcurrido el periodo de tiempo, suena una
senal.

Bandeja:

No empuje la bandeja hasta el tope
de la pared trasera de la cavidad del
horno. De esta forma se evita que el
calor circule alrededor de la
bandeja. La comida se puede
quemar, especialmente en la parte
posterior de la bandeja.

(==
~——

Coloque la bandeja o sartén en la posicion de
parrilla. Asegurese de que no toca la pared
posterior del horno.

Informacién general

= El aparato tiene cuatro niveles. Estos niveles
se ordenan contandolos de abajo a arriba
desde la solera del aparato.

= El aparato esta dotado con un sistema
especial que hace circular el aire y recicla
constantemente el vapor. Gracias a este
sistema puede cocinar con un entorno de
vapor y mantener los alimentos blandos en
su interior y crujientes en su exterior. Ello
reduce al minimo el tiempo de coccion y el
consumo de energia.
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* Lahumedad puede llegar a condensarse en
el aparato o en los paneles de cristal. Esto
es totalmente normal. Manténgase alejado
del aparato siempre que abra la puerta
mientras esta en funcionamiento. Si desea
reducir la condensacion, ponga en
funcionamiento el aparato 10 minutos antes
de cocinar.

= Limpie la humedad después de cada uso del
aparato.

= No coloque objetos directamente sobre la
solera del aparato ni cubra los componentes
con papel de aluminio cuando cocine. De lo
contrario puede que se alteren los
resultados de la coccion y se dafie el
esmalte.

Horneado

= El comportamiento de su horno puede ser
diferente al de su aparato antiguo. Adapte
sus ajustes normales (temperatura y tiempos
de coccibn) y posiciones de la parrilla a los
valores indicados en las tablas.

= El fabricante recomienda utilizar la
temperatura mas baja al principio.

= Sino encuentra los datos exactos para una
receta concreta, siga los de una preparacion
similar.

= El tiempo de coccién puede ampliarse unos
10-15 minutos cuando se hornea reposteria
en mas de un nivel.

= Los pasteles y los hojaldres que se hornean
a niveles diferentes no se doran de manera
uniforme al principio. Si ocurre esto, no
cambie el ajuste de temperatura. Las
diferencias se compensaran durante el
horneado.

= En caso de tiempos de coccién mas largos
puede apagar el horno aprox.10 minutos

Calor superior + inferior =

Cantidad
(gramos)

tura (°C)

Tempera-

antes de finalizar el tiempo para aprovechar
el calor residual.
Es posible que las bandejas del horno se
tuerzan durante el horneado de los alimentos
congelados. Tal alteracion desaparecera
cuando las bandejas se enfrien de nuevo.

Reposteria

= No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 partes del tiempo de
coccion establecido.

= Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo, deje
un nivel libre entre ambas.

Carnes y pescados

= Utilice una bandeja honda con los alimentos
muy grasos para evitar que el horno quede
manchado de forma permanente.

= Antes de trinchar la carne, déjela reposar
unos 15 minutos, como minimo, para que
retenga los jugos.

= Para evitar que se forme mucho humo en el
horno, vierta un poco de agua en la bandeja
honda. Para evitar la condensacién de
humos, afiada agua después de cada vez
que se seque.

Tiempos de coccion

Los tiempos de coccién dependen del tipo de
alimento, de su consistencia y del volumen.

Inicialmente, supervise el rendimiento cuando
cocine. Busque los ajustes dptimos (de calor,
tiempo de coccidn, etc.) para sus recipientes,
recetas y cantidades cuando utilice este horno.

Tiempo Accesorios

(min)

Masa quebrada 250 150
Bizcocho plano ¥ 1000 160-170
Tarta de manzana 2000 170 - 190
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25 - 30 3 bandeja
30-35 2 bandeja
40 - 50 3 bandeja
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Cantidad
(gramos)

Tempera-
tura (°C)

Tiempo
(min)

Accesorios

Tarta de manzana
2)

Pastelillos 1

Bizcocho sin grasa
1)

Bandeja recogego-
tas, bizcocho

Pollo entero

Pollo, medio

Cerdo asado, chu-
letas

Pan 4

Tarta rellena 5
Pizza
Tarta de queso

Flan suizo de man-

zana ®

Pastel de Navidad
5)

Quiche Lorraine %

Pan de pueblo )

Bizcocho rumano
1)

1200 + 1200 180 - 200

500

350

1500

1350

1300

600

800

1200

1000
2600
1900

2400

1000

750 + 750

600 + 600
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160-170

160-170

160-170

200 - 220

190 - 210

190 - 210

230 - 250

170 - 180

200 - 220
170-190
200 - 220

170 - 180

220 - 230

180 - 200

160-170

50 - 60

25-30

25 -30

45-559

60 - 70

35 + 30

30 - 35

10-15
25-35

25-35
60 - 70
30-40

55 - 65 ©)

40 - 50

60 - 70

40 - 50

2 bandejas de alu-
minio redondas (di-
ametro: 20 cm)

bandeja

1 bandeja de alumi-
nio redonda (diame-
tro: 26 cm)

bandeja

estante de rejilla
bandeja

estante de rejilla
bandeja

Parrilla

bandeja

bandeja
bandeja

bandeja
bandeja

bandeja

bandeja

1 bandeja redonda
(diametro: 26 cm)

2 bandejas de alu-
minio (longitud: 20
cm)

2 bandejas de alu-
minio (longitud: 25
cm) en la misma

posicion de parrilla
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Cantidad Tempera- Tiempo Accesorios
(gramos) tura (°C) (min)

Bizcocho rumano - 600 + 600 160 -170 30 -40 2 2 bandejas de alu-

tradicional minio (longitud: 25
cm) en la misma
posicion de parrilla

Panecillos de leva- 800 200 - 210 10-15 2 bandeja
dura 9

Brazo de gitano? 500 150 - 170 15 -20 1 bandeja
Merengues 400 100 - 120 40 - 50 2 bandeja
Tarta de aztcar® 19500 180 -190 25-35 3 bandeja
Bizcocho? 600 160-170 25 -35 3 bandeja
Tarta de mantequil- 600 180 - 200 20-25 2 bandeja
la®

1) Precaliente el horno durante 10 minutos.

2) Precaliente el horno durante 15 minutos.

3) Después de apagar el aparato, deje el bizcocho en el horno unos 7 minutos.
4) Precaliente el horno durante 20 minutos.

5) Precaliente el horno durante 10 - 15 minutos.

6) Después de apagar el aparato, deje el bizcocho en el horno unos 10 minutos.

7) Ajuste la temperatura a 250 °C y precaliente el horno durante 18 minutos.

Turbo
Cantidad Tempera- Tiempo (min) Posi- Accesorios
(gramos) tura (°C) cién de
la par-
rilla
Masa quebrada 250 145 25 3 bandeja
Masa quebrada 1) 250 + 250 145 25 1+3 bandeja
Bizcocho plano ¥ 1000 150 30 2 bandeja
Bizcocho plano 1) 1000 + 1000 155 40 1+3 bandeja
Tarta de manzana 2000 170 - 180 40 - 50 3 bandeja
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Cantidad Tempera- Tiempo (min) Accesorios
(gramos) tura (°C)

Tarta de manzana 1200 + 1200 175 55 2 2 bandejas de
aluminio redon-
das (diametro:

20 cm) en la
misma posicion
de parrilla

Pastelillos " 500 155 30 2 bandeja

Pastelillos 500 + 500 155 40 1+3 bandeja

Bizcocho sin grasa 350 160 30 1 1 bandeja de

1) aluminio redon-
da (diametro:
26 cm)

Bandeja recogego- 1200 150 - 160 30-352 2 bandeja

tas, bizcocho

Pollo entero 1400 180 55 2 estante de rejilla

1 bandeja

Redondo de cerdo 800 170 - 180 45 - 50 2 estante de rejilla

1 bandeja

Tarta rellena 1200 150 - 160 20 - 30 2 bandeja

Pizza 1000 + 1000 200 -210 30 - 40 1+3 bandeja

Pizza 1000 190 - 200 25 - 35 2 bandeja

Tarta de queso 2600 160-170 40 - 50 1 bandeja

Flan suizo de man- 1900 180 - 200 30 - 40 2 bandeja

zana

Pastel de Navidad 2400 150 - 160 35-402 2 bandeja

1)

Quiche Lorraine 1000 190 - 210 30 - 40 1 1 bandeja re-
donda (diame-
tro: 26 cm)

750 + 750 160-170 40 - 50 1 bandeja

Pan de pueblo 4
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Cantidad
(gramos)

Tempera- Tiempo (min)

tura (°C)

Bizcocho rumano 600 + 600 155 - 165 40 - 50
3)

Bizcocho rumano - 600 + 600 150 - 160 30 - 40
tradicional

Panecillos de leva- 800 190 15
dura V

Panecillos de leva- 800 + 800 190 15
dura ®

Biems e gitano‘) 500 150 - 160 15 - 20
Merengues 400 110-120 30 - 40
Merengues 400 + 400 110-120 45 - 55
Tarta de azucar 1500 160-170 25 -35
Ehediel) 600 150 - 160 25 - 35
Tarta de mantequil- 600 + 600 160 -170 25 - 35

la®

1) Precaliente el horno durante 10 minutos.

2) Después de apagar el aparato, deje el bizcocho en el horno unos 7 minutos.
3) Precaliente el horno durante 10 - 15 minutos.

4) Ajuste la temperatura a 250 °C y precaliente el horno durante 10 - 20 minutos.
5) Precaliente el horno durante 15 minutos.

Cocina ligera

Cantidad
(gramos)

Tempera- Tiempo (min)

tura (°C)

250 150 - 160 20-25

Masa quebrada "

500 160 - 170 35 -40

Bizcocho plano

36

1+3

Posi- Accesorios
cion de
la par-
{1]F]
2 bandeja
2 bandeja
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Accesorios

2 bandejas de
aluminio (longi-
tud: 25 cm) en
la misma posi-
cion de parrilla

2 bandejas de
aluminio (longi-
tud: 25 cm) en
la misma posi-
cion de parrilla

bandeja

bandeja

bandeja

bandeja
bandeja
bandeja

bandeja

bandeja



Cantidad
(gramos)

Tempera-
tura (°C)

Pizza 1 1000 200 - 210
Brazo de gitano ¥ 900 160 - 170
Merengue 2 400 110-120
Bizcocho 1 600 160-170
Tarta de mante- 600 160 - 170
quilla V)

Pollo entero 1200 220 - 230

Tiempo (min) Accesorios

30 - 40 2 bandeja

20 - 30 2 bandeja

50 - 60 2 bandeja

25 - 30 2 bandeja

25 - 30 2 bandeja

45 - 55 2 estante de rejilla
1 bandeja

1) Ajuste la temperatura a 250 °C y precaliente el horno durante 20 minutos.

2) Ajuste la temperatura a 250 °C y precaliente el horno durante 10 minutos.

Pizza

Cuando prepare pizza, para obtener
mejores resultados, gire los mandos
de las funciones del horno y la
temperatura a la posicion Pizza.

Horno - Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Notas sobre la limpieza

= Limpie la parte delantera del horno con un
pafio suave humedecido en agua templada y
jabdn neutro.

= Limpie las superficies metalicas con un
producto no agresivo.

= Limpie el interior del horno después de cada
uso. La acumulacion de grasa u otros restos
de alimentos puede provocar un incendio.

= Elimine la suciedad resistente con
limpiadores especiales para hornos.

= Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Utilice un pafo
suave humedecido en agua templada y
jabon neutro.

= No trate los recipientes antiadherentes con
productos agresivos u objetos punzantes ni
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los lave en el lavavajillas. Puede dafiar el
esmalte antiadherente.

Aparatos de acero inoxidable o
aluminio

Limpie la puerta del horno
Unicamente con una esponja
humeda. Séquela con un pafo
suave. No utilice productos
abrasivos, 4cidos ni estropajos de
acero, ya que pueden dafar la
superficie del horno. Limpie el panel
de control del horno teniendo en
cuenta las mismas precauciones.

Limpieza de la puerta del horno

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal.
Es posible retirar la puerta del horno y el panel
de cristal interior para limpiarlos.
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La puerta del horno podria cerrarse
si intenta retirar el panel de cristal
interior antes de quitar la puerta del
horno.

PRECAUCION!
No utilice el aparato sin el panel de
cristal interior.

0Abra completamente e Levante y gire las
la puerta del horno y
sujete las dos
bisagras.

palancas de las dos
bisagras.

— @

a Cierre la puerta del 0 Coloque la puerta
horno a medio sobre una superficie
camino hasta la estable y protegida
primera posicion de por un pafio suave.
apertura. A
continuacion, tire de
la puerta hacia
adelante para
desencajarla.

()

45
)

e Libere el sistema de G Gire los dos
bloqueo para retirar pasadores en un
los paneles de cristal.  angulo de 90°y

extraigalos de sus
asientos.
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0 Levante con cuidado

primero y retire

después el panel de

cristal.
Limpie el panel de cristal con agua y jabon.
Seque el panel de cristal con cuidado.

Una vez finalizada la limpieza, coloque el panel
de cristal y la puerta del horno. Lleve a cabo los
pasos anteriores en orden inverso.

La cara impresa debe mirar hacia el interior de
la puerta. Después de la instalacion, asegurese
de que la superficie del marco del panel de
cristal de las caras impresas no esté aspera
cuando la toque.

Asegurese de que coloca el panel de cristal
interno en los soportes correctos.

Cambio de la bombilla

Coloque un pafio en el fondo del interior del
horno. Asi evitara que se dafie la tapa de vidrio
de la ldmpara y la cavidad.

ADVERTENCIA!

Hay peligro de electrocucion.
Desconecte el fusible antes de
cambiar la bombilla. La lampara del
horno y la tapa de cristal pueden
estar calientes.

1. Apague el aparato.
2. Retire los fusibles de la caja de fusibles o
desconecte el disyuntor.
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La bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal hacia la izquierda

para extraerla.
2. Limpie la tapa de vidrio.

3. Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente hasta 300 °C.

4. Coloque la tapa de cristal.

Soluciéon de problemas

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre

seguridad.

Qué hacer si...

T

No se puede encender el apara-
to.

La placa no se enciende o no
funciona.
El horno no calienta.

La pantalla del horno / placa
muestra un codigo de error que
no figura en esta tabla.

La placa no se enciende o no
funciona.

Indicador de calor residual no se
enciende.

La bombilla no funciona.

Se acumula vapor y condensa-
cion en los alimentos y en la cavi-
dad del horno.

El horno no calienta.

WwWw.zanussi.com

El aparato no esta conectado a
un suministro eléctrico o esta mal
conectado.

Ha saltado el fusible.

Hay un fallo eléctrico.

Ha saltado el fusible.

La zona no ha estado encendida
el tiempo suficiente para activar
la funcion.

La bombilla es defectuosa.

El plato ha permanecido en el
horno demasiado tiempo.

No se han configurado los
ajustes necesarios.

Compruebe si el aparato se ha
conectado correctamente a la
red eléctrica.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funcionamien-
to. Si el fusible se funde repeti-
damente, consulte a un electri-
cista cualificado.

Apague el aparato con el fusible
doméstico o el interruptor de se-
guridad de la caja de fusibles y
enciéndalo de nuevo.

Si vuelve a aparecer el cddigo de
error en la pantalla, consulte al
Departamento de atencion al cli-
ente.

Vuelva a encender la placa y
ajuste el nivel de calor en menos
de 10 segundos.

Si la zona ha funcionado el tiem-
po suficiente como para estar
caliente, consulte con el centro
de servicio autorizado.

Sustituya la bombilla.

No deje los platos en el horno
mas de 15 a 20 minutos tras fi-
nalizar el proceso de coccion.

Asegurese de que los ajustes
sean correctos.
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e

Se tarda demasiado en cocinar
un plato o éste se hace demasia-
do rapido.

Datos de asistencia

Si no logra subsanar el problema, pongase en
contacto con el distribuidor o un centro
autorizado de servicio técnico.

Los datos que necesita para el centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de

La temperatura es demasiado
baja o demasiado alta.

Ajuste la temperatura segun sea
necesario. Siga las instrucciones
del manual de usuario.

caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero de la cavidad
del aparato. No retire la placa de caracteristicas
de la cavidad del aparato.

Es conveniente que anote los datos aqui:

Modelo (MOD.)
Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

Instalacion

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Ubicacion del aparato

Puede instalar su electrodoméstico
independiente con armarios a uno o dos lados y
en esquinas.

Consulte en la tabla las distancias minimas para
el ajuste.
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Distancias minimas

e |
A

400
B 650
Cc 150
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Datos técnicos

=

Alto 858
Ancho 600
Fondo 600
Consumo eléctrico total 8485 W
Clase de aparato: 1

Nivelado del aparato

Utilice patas de poca altura en la parte inferior
del aparato para nivelar la superficie con otras
superficies.

Proteccion anti-inclinaciéon

Ajuste la zona y altura correctas del aparato
antes de adjuntar la proteccion anti-inclinacion.

& PRECAUCION!
Asegurese de colocar la proteccion
anti-inclinacion a la altura correcta.

@ Asegurese de que la superficie
detras del aparato es holgada.

Debe instalar la proteccion anti-inclinacion. De
lo contrario, el aparato puede volcarse.

El aparato tiene el simbolo que aparece en la
imagen (en su caso) para recordarle que debe
instalar la proteccién anti-inclinacion.

www.zanussi.com
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1. Coloque la proteccion anti-inclinacion a
232 - 237 mm bajo la superficie superior
del aparatoy a 110 - 115 mm del lateral del
aparato hasta el orificio redondo de la
abrazadera. Atornillela al material sélido o
use refuerzo adecuado (pared).

110-115
mm
—
1232- 237
mm

1

2. El orificio se encuentra en el lado izquierdo
de la parte posterior del aparato. Levante la
parte frontal del aparato y coléquelo en el
centro del espacio entre los armarios. Si el
espacio entre los armarios es superior al
ancho del aparato, debe ajustar la medicion
lateral para centrar el aparato.

@ Si ha modificado el tamafio de la
cocina, debe alinear correctamente
el dispositivo anti-inclinacion.

& PRECAUCION!

Si el espacio entre los armarios es
superior al ancho del aparato, debe
ajustar la medicion lateral al centro
del aparato.
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Instalacion eléctrica ADVERTENCIA!

El cable de alimentacion no debe
& ADVE.RTENCIA.! tocar la parte del aparato que se
El fabncan_tg decll_na t_oda . muestra en la ilustracion.
responsabilidad si la instalacién no
se efectua siguiendo las
instrucciones de seguridad de los
capitulos sobre seguridad.

El aparato se suministra sin enchufe o cable de
alimentacion.

Tipos de cable compatibles: HO5 RR-F con
seccion adecuada.

ADVERTENCIA!

Antes de conectar el cable de red al
terminal, mida la tension entre las
fases de la red doméstica. A
continuacion, consulte la etiqueta de
conexion de la parte posterior del
aparato para usar la instalacion
eléctrica correcta Con este orden
de pasos evitara errores de
instalacion y dafios en los
componentes eléctricos del aparato.

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/:l)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para reciclarlo. Ayude
a proteger el medio ambiente y la salud publica,
asi como a reciclar residuos de aparatos
eléctricos y electronicos. No deseche los

X

aparatos marcados con el simbolo = junto con
los residuos domésticos. Lleve el producto a su
centro de reciclaje local o pongase en contacto
con su oficina municipal.

42 www.zanussi.com



WwWw.zanussi.com

43



www.zanussi.com/shop

& @ (2 ¢

N

M 3867306188-A-142014



	Περιεχόμενα
	Πληροφορίες για την ασφάλεια
	Ασφάλεια παιδιών και ευπαθών ατόμων
	Γενικές πληροφορίες για την ασφάλεια

	Οδηγίες για την ασφάλεια
	Εγκατάσταση
	Ηλεκτρική σύνδεση
	Χρήση
	Φροντίδα και καθάρισμα
	Εσωτερικός φωτισμός
	Απόρριψη

	Περιγραφή προϊόντος
	Γενική επισκόπηση
	Διάταξη επιφάνειας μαγειρέματος
	Εξαρτήματα

	Πριν από την πρώτη χρήση
	Πρώτος καθαρισμός
	Προθέρμανση

	Εστίες - Καθημερινή χρήση
	Σκάλα μαγειρέματος
	Ένδειξη υπολειπόμενης θερμότητας

	Εστίες - Υποδειξεισ και συμβουλεσ
	Μαγειρικός σκεύος
	Εξοικονόμηση ενέργειας
	Παραδείγματα μαγειρικών εφαρμογών

	Εστίες - Φροντίδα και καθάρισμα
	Γενικές πληροφορίες
	Καθαρισμός των εστιών

	Φούρνος - Καθημερινή χρήση
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της συσκευής
	Θερμοστάτης ασφαλείας
	Λειτουργίες φούρνου

	Φούρνος - Λειτουργίες ρολογιού
	Μετρητής λεπτών

	Φούρνος - Χρήση των εξαρτημάτων
	Τοποθέτηση των εξαρτημάτων

	Φούρνος - Υποδειξεισ και συμβουλεσ
	Γενικές πληροφορίες
	Ψήσιμο
	Ψήσιμο κέικ
	Μαγείρεμα κρέατος και ψαριού
	Χρόνοι μαγειρέματος
	Πάνω + Κάτω Θέρμανση
	Ψήσιμο με αέρα
	Ελαφρύ ψήσιμο
	Πίτσα

	Φούρνος - Φροντίδα και καθάρισμα
	Σημειώσεις για τον καθαρισμό
	Συσκευές από ανοξείδωτο χάλυβα ή αλουμίνιο
	Καθαρισμός της πόρτας του φούρνου
	Αντικατάσταση του λαμπτήρα
	Ο πίσω λαμπτήρας


	Αντιμετωπιση προβληματων
	Τι να κάνετε αν...
	Δεδομένα Σέρβις

	Εγκατάσταση
	Θέση της συσκευής
	Τεχνικά χαρακτηριστικά
	Οριζοντίωση της συσκευής
	Προστασία από ανατροπή
	Ηλεκτρική εγκατάσταση

	Contenido
	Información sobre seguridad
	Seguridad de niños y personas vulnerables
	Seguridad general

	Instrucciones de seguridad
	Instalación
	Conexión eléctrica
	Uso
	Mantenimiento y limpieza
	Luz interna
	Desecho

	Descripción del producto
	Descripción general
	Disposición de las zonas de cocción
	Accesorios

	Antes del primer uso
	Limpieza inicial
	Calentamiento previo

	Placa - Uso diario
	Ajuste de temperatura
	Indicador de calor residual

	Placa - Consejos
	Utensilios de cocina
	Ahorro de energía
	Ejemplos de aplicaciones de cocción

	Placa - Mantenimiento y limpieza
	Información general
	Limpieza de la placa

	Horno - Uso diario
	Encendido y apagado del aparato
	Termostato de seguridad
	Funciones del horno

	Horno - Funciones de reloj
	Avisador

	Horno - Uso de los accesorios
	Inserción de los accesorios

	Horno - Consejos
	Información general
	Horneado
	Repostería
	Carnes y pescados
	Tiempos de cocción
	Calor superior + inferior
	Turbo
	Cocina ligera
	Pizza

	Horno - Mantenimiento y limpieza
	Notas sobre la limpieza
	Aparatos de acero inoxidable o aluminio
	Limpieza de la puerta del horno
	Cambio de la bombilla
	La bombilla trasera


	Solución de problemas
	Qué hacer si...
	Datos de asistencia

	Instalación
	Ubicación del aparato
	Datos técnicos
	Nivelado del aparato
	Protección anti-inclinación
	Instalación eléctrica


