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FOR PERFEKTE RESULTATER

Tak fordi du valgte dette produkt fra AEG. Vi har skabt det, sa du kan nyde en
uovertruffen funktionsevne i mange ar med nyskabende teknologi, der ger livet
lettere — funktioner, som du ikke finder i almindelige apparater. Brug et par
minutter pa at leese mere — sa du kan fa det bedste ud af det.

Besag vores websted for at:

& Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.aeg.com
y Registrere dit produkt for bedre service:
a/ www.registeraeg.com
Kabe tilbeher, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’% www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have falgende data tilgaengelig, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt.

& Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger
(i) Generelle oplysninger og gode rad
(%) Miljgoplysninger

Ret til zendringer uden varsel forbeholdes.
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1. /A OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres
og tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar,
hvis apparatet installeres forkert og anvendelsen
forarsager skade. Opbevar altid brugsanvisningen
sammen med apparatet til eventuel fremtidig brug.

1.1 Sikkerhed for bern og andre udsatte personer

Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den nadvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfalgende farer.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for barn.

Lad ikke bern og husdyr komme teet pa apparatet,
mens det kgler af. De tilgeengelige dele er varme.
Hvis apparatet har en barnesikring, anbefales det, at
du aktiverer den.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfares af barn
uden overvagning.

Bern pa under 3 ar skal holdes pa afstand, med
mindre de overvages konstant.

.2 Generelt om sikkerhed

Apparatet og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Rer ikke ved varmelegemerne.
Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
seerskilt fiernbetjening.

Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion med fedt
eller olie kan veere farligt og kan muligvis resultere i
brand.

Forseg aldrig at slukke en brand med vand, men sluk
for apparatet og deek den abne ild til med f.eks. et lag
eller et brandteeppe.

Opbevar ikke genstande pa kogefladerne.
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« Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

« Undlad at bruge en damprenser til at rengere
apparatet.

« Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsveaelgeren - stol ikke pa& gryderegistreringen.

« Hvis den glaskeramiske overflade / glasoverfladen er
revnet, skal du slukke for apparatet for ikke at risikere
elektrisk sted.

« Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation e Apparatets bund kan blive varm. Serg

ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres
af en sagkyndig.

Fiern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der
felger med apparatet.
Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker.

Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager udsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp
og fugt.

Montér ikke apparatet op mod en der
eller under et vindue. Dette for at
undga, at der falder varmt kogegrej
ned fra apparatet, nar deren eller
vinduet abnes.

Hvis apparatet monteres oven over
skuffer, skal du serge for, at der er
tilstreekkelig plads mellem apparatets
bund og den gverste skuffe til
luftcirkulation.

for at montere en brandsikker plade
under apparatet for at forhindre
adgang til bunden.

Serg for, at der er en fri
ventilationsplads pa 2 mm mellem
kakkenbordet og forsiden af den
nedenstaende enhed. Garantien
deekker ikke beskadigelser forarsaget
af mangel pa passende
ventilationsplads.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
sted.

Alle elektriske tilslutninger skal
udferes af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstromsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
sarge for, at det er koblet fra
stremforsyningen.

Serg for, at de elektriske data pa
typeskiltet svarer til stramforsyningen.
Hvis det ikke er tilfeeldet, skal du
kontakte en elektriker.

Serg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert elledning



eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte elledning.
Elledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Serg for, at der installeres en
beskyttelse mod sted.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de naermeste kontakter

Brug ikke multistik-adaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen. Kontakt
vores autoriserede servicecenter eller
en elektriker, hvis en beskadiget
ledning skal udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes
uden veerktg;j.

Seet farst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er las, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for maskinen ved at
treekke i ledningen. Tag altid fat i
selve netstikket.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udferes
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

& ADVARSEL!

Risiko for skader,
forbraending og elektrisk
chock.

Fjern al emballage, maerkning og
beskyttelsesfolie (hvis det er relevant)
for ibrugtagning.
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Brug apparatet i et
husholdningsmilje.

Apparatets specifikationer ma ikke
aendres.

Serg for, at ventilationsabningerne
ikke er tildeekkede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

Indstil kogezonen til "slukket" efter
brug.

Regn ikke med registreringen af
gryden/panden.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk stad.

Brugere med en pacemaker skal
holde en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

Nar du anbringer madvarer i varm
olie, kan det sprgjte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
braendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvantaendelse.

Brugt olie, der kan indeholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for ferste gang.

Undlad at bruge breendbare
produkter eller ting, der er fugtet
med braendbare produkter, i
apparatet eller i neerheden af eller pa
dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.



www.aeg.com
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Leeg ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Lad ikke kogegrej koge tart.

Pas pa, at genstande eller kogegrej
ikke falder ned pa apparatet.
Overfladen kan tage skade.

Aktivér ikke kogezonerne med en tom
gryde/pande eller uden kogegrej.
Anbring ikke alufolie pa apparatet.
Kogegrej af stebejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset/
glaskeramikken. Loft altid disse ting
op, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
rengaring

Renger jeevnligt apparatet for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kele af
inden rengering.

Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udfgres vedligeholdelse.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.

Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt
rengeringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplasningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kvaelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip elledningen af, og kassér den.

2.6 Service

Kontakt et autoriseret servicecenter
for at fa repareret apparatet.
Brug kun originale reservedele.

3. PRODUKTBESKRIVELSE AF APPARATET

3.1 Oversigt over kogesektionen

T

+ +

| == |

d B o

Induktionszone
Betjeningspanel
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3.2 Oversigt over betjeningspanelet
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser
de funktioner, der er i brug.

7

Sen- Funktion Kommentar

sorfelt
0) TAND/SLUK Teender/slukker for kogesektionen.
& Grill Function Aktiverer/deaktiverer funktionen.
o STOP+GO Aktiverer/deaktiverer funktionen.

ag Cook Assist Deaktiverer funktionen.

=

Boosterfunktion

Aktiverer/deaktiverer funktionen.

Display

Viser, at funktionerne er i brug.

N e &

Betjeningspanel

Indstilling af et varmetrin.

Minut ur / Stopur / Au-
tomatisk slukning

Angiver funktionen og laser/laser op for bet-
jeningspanelet.

Angiver indstillingen.

B

Til bekreeftelse af indstillingen.




www.aeg.com

A) Las-funktion
B) STOP+GO-funktion

3.3 Display
Cc
o T

A H Q
O O

48 C) Kogezoner

D) Automatisk slukning
E) Minut ur-lampe

Kogezonen pa displayet

Beskrivelse

Kogezonen er teendt. Ovenfor: Varmetrin, nedenfor:
Timer.

SlC,

Holde varm / STOP+GO-funktionen er i brug.

::' P \:' Boosterfunktion er i brug.

PO\;VER Boosterfunktion er i brug.

2 '6‘ ~) Zone ved at blive indstillet.

@ Der star ikke kogegrej pa kogezonen.
.:"'A'\: Opkogningsautomatik-funktionen er i brug.

OptiHeat Control. Kogezonen er slukket. Sterrelsen og
farverne viser restvarmen:

e Stor rgd - tilberedning i gang

e Stor steerk red - holder varm

e Lille steerk red - stadig varm

e Lille hvid - kogezonen er kold

3.4 Restvarme
ADVARSEL!

Forbraendingsrisiko ved

restvarme.

Induktionskogezoner laver den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i
selve kogegrejets bund. Glaskeramikken
opvarmes af varmen i kogegrejet.



4. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

4.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa D1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

4.2 Automatisk slukning

Funktionen deaktiverer automatisk
kogesektionen, hvis:

e alle kogezoner deaktiveres,

e du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

e du spilder noget, eller leegger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud
osv.). Der lyder et signal, og
kogesektionen deaktiveres. Fjern
genstanden eller renger
betjeningspanelet.

e kogesektionen bliver for varm (f.eks.
nar sovsegryden koger ter). Lad
kogezonen kale af, for du igen bruger
kogesektionen.

e du bruger forkert kogegrej.
Symbolet ? lyser og kogezonen
deaktiveres automatisk efter 2
minutter.

e du behgver ikke deaktivere en
kogezone eller eendre varmetrinnet.
Efter et stykke tid, deaktiveres
kogesektionen.

Forholdet mellem varmetrinnet og

tiden efter, at kogesektionen

deaktiveres:

DANSK 9

4.3 Valg af sprog

For at skifte sprog skal du teende for
kogesektionen med ® og derefter
trykke pa OK . Indstil menuen til valg af
sprog med pilene. Tryk pa OK for at
bekreefte. Displayet viser sproglisten.
Brug N eller V til at veelge sprog. Tryk

pa OK for at bekraefte.

4.4 Varmetrin

Sadan indstilles eller zendres
varmetrinnet:

Tryk pa betjeningspanelet ved det
korrekte varmetrin, eller beveeg din
finger langs betjeningspanelet, indtil du
nar det gnskede varmetrin.

P
14

10
8

w

0

Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter

1-3 6 timer

4-7 5 timer

8-9 4 timer

10-14 1,5 time

4.5 Brug af kogezonerne

Stil kogegrejet pa krydset/firkanten, som
er pa den kogeplade, du bruger. Deek
krydset/firkanten helt.
Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til starrelsen af kogegrejets
bund. Du kan bruge stort kogegrej pa to
kogezoner samtidigt.

4.6 Grill Function

(i)

Brug funktionen sammen
med Maxisense Plancha
Grill" tilbehgret.

1 Tilbeheret folger ikke med apparatet. Kontakt den lokale forhandler for at fa flere oplysninger.
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Denne funktion tilslutter to kogezoner i
venstre side under tilbehgret, og de
fungerer som én.

Veelg ferst det enskede varmetrin for den
ene af kogezonerne i venstre side.

Sadan deaktiveres funktionen: beror

° . L .
o). Tryk pa en af betjeningssensorerne i
venstre side for at indstille eller skifte
varmetrin.

Sadan deaktiveres funktionen: beror

&) Nu fungerer kogezonerne
uafheengigt.

4.7 Opkogningsautomatik

Ved at aktivere denne funktion kan du
opna et gnsket varmetrin pa kortere tid.
Funktionen veelger det hgjeste varmetrin
i et stykke tid og skruer derefter ned til
det gnskede niveau.

(i)

Sadan aktiveres funktionen for en

For at aktivere funktionen
skal kogezonen veere kold.

kogezone: Tryk pa P. Tryk derefter
straks pa det gnskede varmetrin. A
teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: Skift
varmetrin.

4.8 Boosterfunktion

Funktionen tilferer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan
aktiveres, sa den kun fungerer som
induktionszone i et begraenset stykke tid.
Nar tiden er gaet, stilles induktionszonen
automatisk tilbage til det hgjeste
varmetrin.

(i)

Sadan aktiveres funktionen for en

Se kapitlet “Teknisk
information”.

kogezone: bergr P.pi ringen teendes.
Efterhanden som zonen bliver varmere,
skifter ringen farve.

Sadan deaktiveres funktionen: skift
varmetrinnet.

4.9 Cook Assist

Med denne funktion kan du indstille de
tre stegeniveauer, der definerer
kogegrejets temperatur. Kogesektionen
holder automatisk den angivne
temperatur under stegningen. Du kan
indstille funktionen til apparatets
kogezone til venstre pa fronten.

Symbol Stegeniveau Forslag til
fedevarer
© Lavt niveau  Ag
Middel ni- Pandekager
veau

Hgjt niveau  Bef

PAS PA!

Brug kun laminerede pander
med lav eller medium
kogetrin for at forhindre at
beskadige eller
overopvarme kogegrejet.

©
®
N

Brug ikke et lag, nar du
bruger funktionen.

(i)

Sadan deaktiveres funktionen:
1. Anbring en tom pande pa
kogezonen til venstre pa fronten.

Tryk pa =y

3. Brug VAN og V il at veelge et
stegeniveau. Bekreeft dit valg med
OK,

4. Vent, indtil apparatet registrerer
kogegrejet.

5. Efter noget tid kan du veelge med

VAN og \/ hvis du ensker at bruge
Plancha grillpladefunktionen.

6. Bekraeft dit valg med OK.

7. Vent, indtil kogegrejet nar
temperaturen for det valgte
stegeniveau (display viser
oplysningerne).

8. Leeg fedevaren pa panden.

N



Sadan deaktiveres funktionen:
1. Rer ved 0 pa kogezonens venstre
front.

2. Brug N\ og V for at veelge, om du
vil deaktivere funktionen.

3. Bekreeft dit valg med OK.

Sadan justeres temperaturen:

Hvis resultaterne ikke opfylder dine
forventninger kan du justere
stegetemperaturen. Kogesektionen
husker din temperaturjustering til den
naeste gang, du bruger den.

For at @ge temperaturen: tryk pa /\.
@ teendes.

For at mindske temperaturen: tryk pa

\/, @ teendes.

Plancha Grillpladefunktion

Ved hjeelp af denne funktion kan du
bruge Cook Assist-funktionen med
Infinite Plancha tilbehgr fra Electrolux
eller AEG. Funktionen forbinder to
venstre kogezoner til Cook Assist-
funktionen, s& de fungerer som én
samlet.

@ Det tager lidt lzengere tid at
opvarme stort kogegre;.
Funktionen opvarmer Infinite
Plancha i ca. 12 minutter og
indikerer derefter, hvornar
den er klar.

4.10 Timer

Der er 3 funktioner: Stopur, Automatisk
slukning og Minut ur.

® Stopur

Du kan bruge denne funktion til at holde
@je med, hvor leenge kogezonen er
teendt. Funktionen starter automatisk og
bliver teendt under varmetrinnet i
kogezonen pa displayet.

Sadan nulstilles funktionen: ber;ar

for at hente Stopur . Veelg derefter
kogezonen fra listen med pile og berer

OK for at bekreefte.
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[=| Automatisk slukning

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor laenge kogezonen skal veere teendt
under én tilberedning.

Sadan aktiveres funktionen: bergr Y to
gange for at hente Automatisk slukning
=1 Veelg derefter kogezonen fra listen
med pile og berar OK for at bekraefte.

Indstil tiden med pile og berar OK for at
bekreefte. Nar nedteellingen er slut, heres
en lyd, og kogezonen deaktiveres.

Sadan stoppes lyden: bergr 4]

[ Minut ur
Sadan aktiveres funktionen, nar
kogesektionen er deaktiveret: teend for

kogesektionen med ®. Beror M én
gang for at hente Minut ur Q.

Sadan aktiveres funktionen, nar
kogesektionerne er teendt: bergr Y tre
gange for at hente Minut ur D

Sadan stoppes lyden: berar B4

@ Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezoneme.

4.11 STOP+GO

Funktionen indstiller alle kogezoner til
det laveste varmetrin.

Nar funktionen anvendes, kan du ikke
sendre varmetrinnet.

Funktionen standser ikke timer-
funktionen.

sToP

Sadan aktiveres funktionen: tryk pd & .
( teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: tryk pa

STOP
o . Den foregaende varmeindstilling

teendes.

412 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet zendring af varmetrinnet.

Indstil farst varmetrinnet.



www.aeg.com

Sadan deaktiveres funktionen: bergr
gentagne gange, indtil du ser

lasefunktionsdisplayet. Berar OK for at

bekraefte. & teendes. Timeren forbliver
teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: bergr
. Det forrige varmetrin aktiveres.
Nar du slukker for

kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.

4.13 Bernesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan deaktiveres funktionen: sluk for

kogesektionen med ®. Nar
kogesektionen lukkes ned, skal du

berare (V] Displayet viser en besked om,
at funktionen er i gang.

Sadan deaktiveres funktionen: Teend
for kogesektionen med ®. Beror og
derefter OK,

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for
kogesektionen med @. Rorved /\ og

\V4 samtidig. Indstil varmetrinnet inden
10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med @, aktiveres
funktionen igen.

4.14 Deaktivering og
aktivering af lydene

Teend for kogesektionen. Berar oK, og
indstil derefter lydmenuen med pile. Tryk

5. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

pa OK for at bekreefte. Angiv

indstillingen med pilene. Tryk pa OK for
at bekreefte.

Nar funktionen anvendes, kan du kun
haere lyde, nar:

Du bergrer ©

Minut ur teeller ned
Automatisk slukning teeller ned
Du anbringer noget pa
betjeningspanelet.

4.15 Effektstyring-funktion

e Kogezonerne grupperes efter
placering og antal faser i
kogesektionen. Se billedet.

e Hver fase har en maksimal elektrisk
belastning pa 3700 W.

e Funktionen fordeler effekten mellem
de kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

e Funktionen aktiveres, nar den
samlede elektriske belastning for de
kogezoner, der er tilsluttet til en
enkelt fase, overskrider 3700 W.

e Funktionen reducerer effekten til de
andre kogezoner, der er tilsluttet til
den samme fase.

e Varmetrindisplayet for de reducerede
zoner skifter mellem to niveauer.

5.1 Kogegrej
@ For induktionskogezoner

skaber et steerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.



Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet
hertil.

(1)

Kogegrej

e korrekt: stabejern, stal, emaljeret stal,
rustfrit stél, sandwichbund (maerket
som egnet af producenten).

e ukorrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

e vand kommer meget hurtigt i kog pa
en zone, der star pa det hgjeste
varmetrin.

e en magnet haefter ved kogegrejets

bund.

(1)

Kogegrejets mal

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.

Induktionskogezonerne tilpasser sig til
en vis grad automatisk til sterrelsen af
kogegrejets bund.

Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

(i)

5.2 Lyden under drift

Hvis du kan hgre:

Se kapitlet “Teknisk
information”.
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e sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer
(sandwichstruktur).

e flgjtende lyd: du bruger kogezonen
pa hgijt varmetrin, og kogegrejet
bestar af flere materialer
(sandwichstrucktur).

e brummen: du bruger hgjt varmetrin.

e klikken: elektronikken arbejder.

e hvislen, summen: baeseren korer.

Lydene er normale og betyder ikke, at

der er noget galt.

5.3 Oko Timer (Bko-timer)

For at spare energi ber kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet
lyder. Forskellen i betjeningstiden
afhaenger af det indstillede varmetrin og
varigheden af tilberedningen.

5.4 Eksempler pa anvendelser

Forholdet mellem varmeindstilling og
kogezonens stramforbrug er ikke lineeert.
Nar du @ger varmeindstillingen, er det
ikke proportionelt med ggningen af
kogezonens stremforbrug. Dette
betyder, at en kogezone med middel
varmeindstilling bruger under halvdelen
af dens effekt.

Oplysningerne i tabellen er
kun vejledende.

Varmetrin Bruges til: Tid Gode rad
(min.)
1 At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et lag pa kogegrejet.
varm. behov
1-3 Hollandaise, smelte: smer, 5=25 Rer ind imellem.
chokolade, husblas.
1-3 Stivne/sterkne: luftige omelet- 10-40  Leeg lag pa under tilberednin-

ter, bagte ag.

gen.
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Varmetrin Bruges til: Tid Gode rad
(min.)

3-5 Videre kogning af ris og meel-  25-50  Tilseet mindst dobbelt s& me-
keretter, opvarmning af feerdi- get vaeske som ris, rer rundt i
gretter. maelkeretter under tilbered-

ningen.

5-7 Dampning af grentsager, fisk, 20-45  Tilfgj nogle spsk. vaeske.
ked.

7-9 Dampning af kartofler. 20-60  Brug hgjst ¥ | vand til 750 g

kartofler.

7-9 Kogning af sterre portioner, 60-150 Op til 31 veeske plus ingre-
sammenkogte retter og sup- dienser.
per.

9-12 Naensom stegning: schnitzler,  efter Vendes undervejs.
cordon bleu (kalvekad), kote-  behov
letter, frikadeller, pglser, lever,

29, pandekager, aebleskiver.

12-13 Kraftig stegning, brasede kar-  5-15 Vendes undervejs.
tofler, tournedos, steaks.

14 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogn-
ing af pommes frites.

P Kogning af starre maengder vand. Boosterfunktionen er aktiveret.

5.5 Oplysninger og rad til

Cook Assist-funktionen Stegeni- Forslag til Brug for at til-
veau fedevarer berede

Sadan opnar du de bedste resultater

med funktionen: © 49 Spejleeg, omelet,

e Start funktionen, nar kogesektionen er franske toasts, fis-
kold (ingen manuel opvarmning af kefilet, grantsag-
kogegrejet er ngdvendigt). =

e Brug kogegrej af rustfrit stal med ® Pandekag- Pandekager, fis-

sandwichbund.
e Brug ikke kogegrej med praegning i
midten af bunden.
Eksempler pa
tilberedningsanvendelser for

er kefingre, frosne
fedevarer, paner-
et fedevare, baf
medium

funktionen
Data i tabellen viser eksempler pa

Baffer Bof red

fadevarer for hvert stegeniveau.
Fedevarens meengde, tykkelse, kvalitet
og temperatur (f.eks. frossen) har
indflydelse pa det korrekte stegeniveau.
Veelg det stegeniveau og den justering,
der er bedst til dine tilberedningsvaner
og gryder/pander.



@ Forskellige sterrelse af

gryder/pander kan forarsage
forskellige
opvarmningstider. Tunge
gryder/pander kan lagre
mere varme end lette
gryder/pander, men det
tager lzengere tid at varme
dem op.

5.6 Rigtige gryder/pander til
Cook Assist-funktionen

Brug kun gryder/pander med flad bund.
Sadan ser du om gryden/panden er den

rigtige:

1. Stil gryden/panden med bunden i
vejret.

2. Anbring en lineal pa bunden af
gryden/panden.

3. Prev atanbringe en ment 1, 2 eller 5

kroner (eller med samme tykkelse)
mellem linealen og bunden af
gryden/panden.

™
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a. Gryden/panden er ikke den
rigtige, hvis du kan anbringe
menten mellem linealen og

gryden/panden.

[

b. Gryden/panden er rigtig, hvis du
ikke kan anbringe manten
mellem linealen og gryden/

panden.

[ \

6. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Generelle oplysninger

Renger altid kogesektionen efter
brug.

Brug altid kogegrej med ren bund.
Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

Brug et specielt rengeringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.

6.2 Rengering af
kogesektionen

* Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie

og sukkerholdige madvarer. Ellers kan
snavset beskadige kogesektionen.
Seet specialskraberen skrat ned pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen
med en fugtig klud og lidt
opvaskemiddel. Ter kogesektionen af
med en blad klud efter rengering.
Kogesektionens overflade har
horisontale riller. Rengaer
kogesektionen med en fugtig klud og
lidt opvaskemiddel med en glat
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beveegelse fra venstre til hgjre. Tor
kogesektionen af med en blad klud
efter rengering fra venstre til hgjre.

7. FEJLFINDING

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Hvis noget gar galt...

Problem

Mulige arsager

Afhjeelpning

Kogesektionen kan ikke
teendes eller betjenes.

Kogesektionen er ikke tilslut-
tet til en stremforsyning, el-
ler den er forkert tilsluttet.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til
stremforsyningen. Se tilslut-
ningsdiagrammet.

Fejlstromsreleeet har afbrudt
strgmmen.

Se efter, om fejlen skyldes
en defekt sikring. Kontakt en
kvalificeret installater, hvis
fejlstramsreleeet afbryder
stremmen flere gange i
traek.

Teend for kogesektionen ig-
en, og indstil varmetrinnet
pa under 10 sekunder.

Du har rert ved 2 eller flere
sensorfelter samtidigt.

Berar kun ét sensorfelt.

STOP+GO-funktionen er i
brug.

Se kapitlet "Daglig brug".

Der er vand eller fedtstaenk
pa betjeningspanelet.

Ter betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildzekket et eller
flere sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensor-
felterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa tast-

erne ®

Flyt genstanden fra tasterne.

Restvarmeindikator skifter
ikke farver.

Kogezonen er ikke varm, for-
di den kun har veeret teendt i
kort tid.

Kontakt et autoriseret serv-
icecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstraekkelig
leenge til at veere varm.

Opkogningsautomatik-funk-
tionen virker ikke.

Kogezonen er varm.

Lad kogezonen kgle tilstraek-
keligt af.
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Problem

Mulige arsager

Afhjzelpning

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hgjeste varmetrin har
samme effekt som funktio-
nen.

Varmetrinnet skifter mellem
to forskellige varmetrin.

Effektstyring-funktionen er i
brug.

Se kapitlet "Daglig brug".

Sensorfelterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Seet om muligt stort koge-
grej pa de bageste kogezon-
er.

Bagbelysningen er teendt,
men kontrasten pa displayet
er darlig.

Det varme kogegre;j star pa
displayet.

Fjern genstanden, og lad ko-
gesektionen kale tilstreekke-
ligt af. Tal med et autoriseret
servicecenter, hvis kontras-
ten ikke er tydelig.

Der lyder intet signal, nar
der trykkes pa sensorfel-
terne.

Signalerne er slaet fra.

Sla signalerne til.
Se kapitlet "Daglig brug".

Il og tekst vises.

Automatisk slukning er i
brug.

Sluk og teend for kogesektio-
nen.

E teendes.

Bernesikring eller Las-funk-
tionen er i brug.

Se kapitlet "Daglig brug".

? teendes.

Der star ikke kogegrej pa ko-
gezonen.

Seet kogegrej pa kogezonen.

Der er brugt uegnet koge-
grej.

Brug egnet kogegrej.
Se kapitlet "Nyttige oplys-
ninger og rad".

Diameteren pa kogegrejets
bund er for lille til kogezo-
nen.

Brug kogegrej med de rette
mal.

Se kapitlet “Teknisk informa-
tion”.

Kogegrejet deekker ikke
krydset/firkanten.

Daek krydset/firkanten helt.

E og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektio-
nen.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet i et stykke tid. Sluk pa
gruppeafbryderen, eller tag
sikringen ud pa tavlen. Tilslut
apparatet igen. Kontakt et
autoriseret servicecenter,
hvis E teendes igen.
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Problem

Mulige arsager

Afhjeelpning

E4 teendes.

Der er en fejl i kogesektio-

Sluk for kogesektionen.

nen, fordi et kogegrej koger  Fjern det varme kogegre;.

uden vand, Automatisk

Teend for kogezonen igen

slukningog overophednings- efter ca. 30 sekunder. Hvis
sikringen for zonerne er ble-  kogegrejet var problemet,

vet udlgst.

slukkes fejlmeddelelsen.
Restvarmeindikator kan sta-
dig veere teendt. Lad koge-
grejet kele tilstreekkeligt af.
Kontrollér, om kogegrejet er
egnet til kogesektionen.

Se kapitlet "Nyttige oplys-
ninger og rad".

7.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede
kode pa glaskeramikken (der star i
hjernet af glaspladen) og den

8. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
8.1 Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra
typeskiltet, fer du installerer
kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.

Serienummer ........cccccoooeeee.

8.2 Indbygningskogesektioner

Brug farst indbygningskogesektionerne,
nar kogesektionen er samlet i de

fejlmeddelelse, der vises. Kontrollér, at
du har betjent kogesektionen korrekt.
Hvis fejlen skyldes forkert betjening, er et
teknikerbesag ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
servicecenter og garantibetingelser star i
garantihaeftet.

korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

8.3 Tilslutningskabel

Kogesektionen leveres med netkabel.
For at erstatte det beskadigede
netkabel skal du bruge felgende (eller
hajere) netkabeltype: HO5BB-F Tmax
90°C. Kontakt Electrolux Service A/S.
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min.
12 mm
—] & min.
2 mm

9. TEKNISK INFORMATION

9.1 Mzerkeplade

Model HK894400FG
Type 58 GBD C3 AU
Induktion 7.4 kW
Serienr. ..o
AEG

Hvis du bruger en beskyttelseskasse
(ekstraudstyr), er der ikke brug for den
forreste luftpassage pa 2 mm og den
beskyttende plade lige under
kogesektionen. Beskyttelsesboksen fas
muligvis ikke i visse lande. Kontakt din
lokale forhandler.

Du kan ikke bruge
beskyttelsesboksen, hvis
kogesektionen monteres
over en ovn.

PNC 949 595 289 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Fremstillet i Tyskland
7.4 kW

€9:4



9.2 Kogezoner - Specifikation
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Kogezone Nominel effekt Boosterfunk- Boosterfunk- Diameter af ko-
(maks. varme-  tion [W] tion maksimal gegrej [mm]
trin) [W] varighed [min.]

Forreste venstre 2300 3200 10 125-210

Bageste venstre 2300 3200 10 125-210

Forreste hgjre 2300 3200 10 125-210

Bageste hgjre 2300 3200 10 125-210

Effekten af kogezonerne kan variere i Optimale kogeresultater fas ved at bruge

mindre intervaller fra data i tabellen. Det kogegrej, der ikke er sterre end

skifter med materialet og sterrelsen af diameteren i tabellen.

kogedrejet.

10. ENERGIEFFEKTIV

10.1 Produktoplysninger i overensstemmelse med EU 66/2014

Identifikation af model HK894400FG
Type kogesektion Indbygget ko-
gesektion
Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezoner (2) Forreste venstre 21,0 cm
Bageste venstre 21,0 cm
Forreste hgjre 21,0 cm
Bageste hgjre 21,0 cm
Energiforbrug pr. kogezone (EC electric cooking) Forreste venstre 172,6 Wh/kg
Bageste venstre 174,9 Wh/kg
Forreste hgjre 178,3 Wh/kg
Bageste hgjre 174,9 Wh/kg
Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 175,2 Wh/kg

EN 60350-2 - Elkogeapparater til o
husholdning - Del 2: Kogesektioner -
Metoder til méling af ydeevne o

Energimalingerne, som referer til
kogeomradet, identificeres ved krydsene
for de respektive kogezoner.

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende °
rad.

Nar du opvarmer vand, bar du kun
bruge den ngdvendige maengde.
Leeg altid lag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.
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11. MILUOGHENSYN

A~ A
Genbrug materialer med symbolet €. Kasser ikke apparater, der er mzerket

Anbring emballagematerialet i passende ~ med symbolet E, sammen med
beholdere til genbrug. Hjeelp med at husholdningsaffaldet. Lever produktet
beskytte miljget og menneskelig tilbage til din lokale genbrugsplads eller
sundhed samt at genbruge affald af kontakt din kommune.

elektriske og elektroniske apparater.
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TAYDELLISTEN TULOSTEN SAAVUTTAMISEKSI

Kiitdmme teitd tdméan AEG-tuotteen valitsemisesta. Olemme kehittdneet tdman
tuotteen tarjotaksemme teille huipputason suorituskyvyn moneksi vuodeksi.
Laitteen innovatiiviset teknologiat tekevat elamasténne yksinkertaisempaa —
kyseisid ominaisuuksia ei valttdmatta [0ydy tavallisista laitteista. Kayttakaa
muutama minuutti lukemiseen, jotta voitte hyddyntda laitteen ominaisuudet
parhaalla mahdollisella tavalla.

Vieraile verkkosivullamme:

@ Saadaksesi kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.aeg.com
J Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registeraeg.com
Ostaaksesi laitteesi lisévarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
E www.aeg.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperéisten varaosien kayttoa.

Pid& seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltolikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot |16ytyvat laitteen arvokilvesta.

/N Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yleisohjeet ja vinkit
@ Ympéristonsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. /A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta henkilo-
tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Pida ohjeet aina
laitteen mukana tulevia kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden
turvallisuus

Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa
tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

Al3 anna lasten leikkia laitteella.

Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa.

Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat ovat kuumia.

Jos laitteessa on lapsilukko, suosittelemme sen
kayttamista.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai huoltoa
ilman valvontaa.

Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitda kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

Laite ja nakyvissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Al3 kosketa |ampdvastuksiin.

Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

Rasvalla tai 6|jy||é kypsentaminen ilman valvontaa voi
olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.
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Ala koskaan yrita sammuttaa tulta vedellg, vaan kytke
laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai sa mmutuspeitteella.

Ala sailyta mitaan keittotason paalla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa panna liesitasolle, koska ne voivat

kuumentua.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke lieden
vastus pois paalta vaantimella.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta sahkoiskuvaaran valttamiseksi.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen
henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
ohjeita.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin
ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silld se on
raskas. Kayta aina suojakésineita.
Tiivistd pinnat tiivisteaineella
estaaksesi kosteuden aiheuttaman
turpoamisen.

Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tallgin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdéan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Jos laite on asennettu laatikoiden
ylapuolelle, varmista, etté laitteen
alaosan ja ylélaatikon vélinen tila on
riittava ilmankierron kannalta.

Laitteen alaosa voi kuumentua.
Varmista, etta asennat
l&mmonkestéavan erotuslevyn laitteen
alapuolelle, jotta laitteen alaosaan ei
voida koskettaa.

Varmista, etta tyStason ja laitteen
etuosan valissd on 2 mm:n
ilmanvaihtoaukko. Takuu ei kata
vahinkoja, jotka aiheutuvat
riittdamattdmasta ilmanvaihtoaukosta.

2.2 Sahkoliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja séhkodiskuvaara.

Kaikki séhkokytkennét tulee jattaa
asiantuntevan sédhkdasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettédva maadoitettuun
pistorasiaan.

Ennen toimenpiteiden suorittamista
tulee varmistaa, etta laite on irrotettu
sahkdverkosta.

Varmista, ettd arvokilven sdhkotiedot
vastaavat kotitalouden sdhkdverkon
arvoja. Ota muussa tapauksessa
yhteyttd séhkdasentajaan.

Varmista, ett3 laite on asennettu
oikein. Loysét tai vaaranlaiset
virtajohdot tai pistokkeet (jos
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olemassa) voivat aiheuttaa liittimen
ylikuumenemisen.

Kayta oikeaa virtajohtoa.

Varo, ettei virtajohto takerru kiinni
mihink&an.

Varmista, etta iskusuojaus on
asennettu.

Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.
Varmista, ettei virtajohto tai pistoke
(jos olemassa) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin,
kun liitét laitteen lahelld oleviin
pistorasioihin.

Ala kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos olemassa)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluumme tai
sadhkdasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jénnitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tydkaluja.
Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jélkeen. Varmista, ettd
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &la kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet
ja kontaktorit.

Sahkodasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

2.3 Kayttd

& VAROITUS!
Henkildvahinkojen,

palovammojen ja
sahkoiskujen vaara.

Poista kaikki pakkausmateriaalit,
merkit ja suojakalvot (jos olemassa)
ennen kayttdonottoa.

Kayta laitetta kotiympéristossa.
Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

Al3 jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke keittoalue aina off-asentoon
kéyton jalkeen.

Al luota keittoastian tunnistimeen.
Al3 aseta ruokavalineité tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat
kuumentua.

Ald kéyta laitetta marilld kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ald kayta laitetta tyStasona tai
sdilytystasona.

Jos laitteen pinnassa on sargj4, irrota
laite valittdmasti sdhkoverkosta. Taten
valtetaan sahkdiskut.
Sydédmentahdistimia kéyttavien
henkildiden on sailytettava vahintaan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-
aineksia kuumaan &ljyyn.

VAROITUS!
Tulipalo- ja réjahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja Oljyista voi
paastd syttyvid hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja
Oljyistd, kun kaytat niitd
ruoanvalmistukseen.

Erittéin kuumasta 6ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttda tulipalon.
Kaytetty Oljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaémig, voi aiheuttaa
tulipalon alhaisemmassa lampétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava
Oljy.

Al3 aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Ala pida kuumaa keittoastiaa
kayttdpaneelin paalla.

Al3 anna kattiloiden kiehua kuiviin.
Ald anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen péaélle. Pinta voi
vaurioitua.

Al kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.



o Al3 aseta alumiinifoliota laitteen
paalle.

e Valuraudasta tai -alumiinista
valmistetut tai vaurioituneen pohjan
omaavat keittoastiat voivat

naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.

Nosta ne aina irti keittotasosta
liikuttamisen aikana.

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

e Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

e Kytke laite pois toiminnasta ja anna
sen jaahtyad ennen puhdistusta.

e Kytke laite irti sahkéverkosta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

e Ald suihkuta vetta tai kayta hoyrya
laitteen puhdistamiseen.

e Puhdista laite kostealla pehmeélla
liinalla. Kayté vain mietoja

3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Keittoalueet

d B d
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puhdistusaineita. Al kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

2.5 Havittaminen

VAROITUS!
Henkilovahinko- tai
tukehtumisvaara.

Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta
havittéamisestd paikalliselta
viranomaiselta.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Leikkaa johto irti ja havita se.

2.6 Huolto

Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
Kayta vain alkuperéisia varaosia.

Induktiokeittoalue
Kayttopaneeli
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3.2 Kayttopaneelin painikkeet
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Laitetta kéytetaan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja danimerkit ilmaisevat,
mitka toiminnot ovat kdytdssa.

Koske- Toiminto Kuvaus

tuspai-

nike
O) PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen paélle ja pois paalta.
:] Grill Function Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
s;i:’ STOP+GO Toiminnon kytkeminen pé&élle ja pois paalta.
B Cook Assist Toiminnon kytkeminen toimintaan.
P Tehokayttd Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
A - Nayttd Nayttaa kaynnissa olevat toiminnot.
- Saatopalkki Tehotason saatdminen.

Halytinajastin / Autom las-
kin / Ajastin

Toiminnon asettaminen ja kayttopaneelin lu-
kitseminen/avaaminen.

Asetuksen asettaminen.

B

Asetuksen vahvistaminen.
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3.3 Nayttd
(o8 D A) Lukitus -toiminto
| B) STOP+GO -toiminto
B__S’TPP 0:218 C) Keittoalueet
@ D) Ajastin

AE

O O

O || le

E) Halytinajastin -merkkivalo

Naytdssa oleva keittoalue

Kuvaus

Keittoalue on toiminnassa. Ylla: tehotaso, alla: ajastin.

Lampimanapito / STOP+GO-toiminto on toiminnassa.

Tehokayttd -toiminto on kytketty paalle.

{7

FQV—VR{ Tehokayttd -toiminto on kytketty paalle.

(’ '6" ‘\, Saadettava alue.

@ Keittoalueella ei ole keittoastiaa.

I;"A'\: Automaattinen kuumennus -toiminto on toiminnassa.

OptiHeat Control. Keittoalue on kytketty pois toiminnas-
ta. Koko ja varit osoittavat jalkilammaon:

Iso punainen — kypsennys vield kdynnissa

Iso kirkas punainen — lampimanapito

Pieni kirkas punainen — vield kuuma

Pieni valkoinen — keittoalue on kylma.

3.4 Jélkilampo

AN

VAROITUS!
Palovammojen vaara on
olemassa jalkilammon
vuoksi.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima 18mpd kohdistuu suoraan
keittoastian pohjaan. Keittoastian 1dmpd
kuumentaa keraamisen pinnan.
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4. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS! : :
Lue turvallisuutta koskevat Tehotaso Keittotason pois
luvut. kytkeytymisaika
. .. . 4-7 5 tuntia
4.1 Kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta 2=y 4 tuntia
Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois 10-14 1,5 tunti
toiminnasta koskettamalla painiketta . Lo
sekunnin ajan. 4.3 Valitse kieli

. Voit muuttaa kieltd kdynnistamalla
4.2 Automaattinen _ 1eta kaynnsk
keittotason painikkeella @Ja

virrankatkaisu

. . . koskettamalla sen jalkeen painiketta OK.
Toiminto k_atka!see_n virran Valitse kielivalikko nuolindppaimia
automaattisesti keittotasosta kayttaen. Vahvista koskettamalla

seuraavissa tilanteissa: . i e e
painiketta OK. Naytossa nakyy

o Kaikki keittoalueet on kytketty pois kieliluettelo. Aseta kieli koskettamalla

toiminnasta. . . .
e Et aseta tehotasoa kytkettyasi painiketta N tai V. Vahvista

keittotason toimintaan. koskettamalla painiketta OK.
e Kayttdpaneelin paalle on roiskunut
jotakin tai sen paalle on asetettu 4.4 Tehotaso

jotakin (pannu, liina, jne.) yli 10

sekunnin ajaksi. Keittotasosta kuuluu Tehotason asettaminen tai muuttaminen:

aanimerkki ja se kytkeytyy pois Kosketa saatopalkkia oikean tehotason
toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi kohdalta tai siirréd sormea saatopalkissa,
kayttopaneeli. kunnes saavutat oikean tehotason.
e Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi
kun neste kiehuu kuiviin P
paistinpannulla). Anna keittoalueen 14
jaahtyd ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen. 10
e Keittoastia on vaaranlainen. Symboli ?

syttyy ja keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

o Keittoaluetta ei kytketd pois 3
toiminnasta eikd tehotasoa muuteta.
Jonkin ajan kuluttua keittotaso
kytkeytyy pois toiminnasta.

Tehotason ja keittotason

sammumisajan suhde: 4.5 Keittoalueiden

kayttaminen

©o
LRRRREIIII

0

Tehotaso Keittotason pois

kytkeytymisaika Aseta keittoastia keittoalueen rastin/

nelion paalle. Peita rasti/nelic kokonaan.
1-3 6 tuntia Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan




kokoon. Voit kayttda suuria keittoastioita
kahdella keittoalueella samanaikaisesti.

4.6 Grill Function

Kayta tata toimintoa
tuotteella Maxisense

Plancha Grill" -lisavaruste.

Téma toiminto yhdistaa kaksi
vasemmanpuoleista keittoaluetta
lisdvarusteeseen ja ne toimivat tdman
jélkeen yhtena keittoalueena.

Aseta ensin toisen vasemmanpuoleisen
keittoalueen tehotaso.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa painiketta ) Voit asettaa
tehotason tai muuttaa sitd koskettamalla
yhtd vasemmalla olevaa
kosketuspainiketta.

Toiminnon kytkeminen pois

- _ °
toiminnasta: kosketa painiketta @J.
Taman jalkeen keittoalueet toimivat
itsenaisesti.

4.7 Automaattinen kuumennus

Jos tdmé toiminto kytketdan toimintaan,
haluttu tehotaso voidaan saavuttaa
nopeammin. Toiminto asettaa
korkeimman tehotason joksikin aikaa, ja
laskee tehotason sen jalkeen oikeaan
asetukseen.

Toiminnon toimintaan
kytkeminen edellyttaa, ettd
keittoalue on kylma.

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa P Kosketa
vélittdmasti oikeaa tehotasoa. A syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.

4.8 Tehokaytto

Kyseinen toiminto liséa
induktiokeittoalueiden kaytettavissa
olevaa tehoa. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
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induktiokeittoalue kytkeytyy
automaattisesti takaisin korkeimmalle
tehotasolle.

@ Lue ohjeet kohdasta
"Tekniset tiedot".

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa P . P syttyy
ldmpdalueelle. Lémpdalueen véri
muuttuu keittoalueen kuumentuessa.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.

4.9 Cook Assist

Téaman toiminnon avulla voit asettaa
yhden kolmesta paistotasosta, joka
maarittaa keittoastian lampatilan.
Keittotaso yllapitaa maaritettya
[dmpdotilaa automaattisesti paistamisen
aikana. Voit asettaa toiminnon laitteen
vasemmalla edessé olevaan
keittoalueeseen.

Symboli Paistotaso  Suositus

@ Alhainen ta- Kananmunat
o)
Keskitaso Pannukakku
Korkea taso  Pihvit

©

@,

& HUOMIO!
Kayta monikerroksisia
pannuja vain alhaisella ja
keskitasolla keittoastian
vaurioitumisen ja
ylikuumenemisen
vélttamiseksi.

@ Ala kayta kantta toiminnon
aikana.

1) Lisavarustetta ei toimiteta laitteen mukana. Kysy lisatietoa paikalliselta jalleenmyyjalta.
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Toiminnon kayttédnotto:
1. Aseta tyhjd pannu vasemmalla
edessa olevalle keittoalueelle.

2. Paina painiketta =)
3. Valitse paistotaso painikkeella /\ja

V . Vahvista valinta painikkeella OK,
4. Odota, kunnes laite havaitsee
keittoastian.
5. Jonkin ajan kuluttua voit halutessasi

valita painikkeella /\ja V Grillilevy
Plancha -toiminnon.

6. Vahvista valinta painikkeella OK.

7. Odota, kunnes keittoastia saavuttaa
valitun paistotason lampatilan (tieto
nakyy ndytossa).

8. Aseta ruoka-ainekset pannuun.

Toiminnon kytkeminen pois kdyt&sta:

1. Kosketa etuvasemmalla olevan
keittoalueen painiketta 0.

2. Valitse, haluatko kytkea toiminnon

pois paaltd painikkeella /\ja V.

3. Vahvista valinta painikkeella OK.
Lampétilan sddtéminen:

Jos tulokset eivat téytd odotuksiasi, voit
s8ataa paistolampotilaa. Keittotaso
muistaa sdatdmasi lampdtilan seuraavaa
kayttokertaa varten.

Lampétilan lisddminen: kosketa AN O)
syttyy.

Lampétilan laskeminen: kosketa V.©
syttyy.

Plancha Grillilevy-toiminto

Ta&man toiminnon avulla voit kayttaa
Cook Assist-toimintoa Electroluxin tai
AEG:n Infinite Plancha -lisévarusteella.
Toiminto yhdistaa kaksi
vasemmanpuoleista keittoaluetta Cook
Assist-toimintoon ja ne toimivat taman
jalkeen yhtena keittoalueena.

@ Suuremman keittoastian
kuumentaminen kest3a
hiukan pitempé&éan. Toiminto
kuumentaa Infinite Plancha -
lisdvarustetta noin 12
minuutin ajan ja ilmoittaa,
kun se on valmis.

4.10 Ajastin

Toimintoja on kolme: Autom laskin,
Ajastin ja Halytinajastin.

® Autom laskin

Voit kéyttaa taté toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen. Toiminto
kaynnistyy automaattisesti ja sen
merkkivalo syttyy ndyttoon keittoalueen
tehoasetuksen alapuolelle.

Toiminnon nollaaminen: kosketa .

toiminnon Autom laskin &
kayttamiseksi. Valitse sen jalkeen
keittoalue luettelosta nuolindppaimia
kayttden, ja vahvista valinta koskettamalla

painiketta OK.
[=] Ajastin
Voit kéyttaa taté toimintoa keittoalueen

toiminta-ajan asettamiseen yhta
kayttokertaa varten.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa painiketta Y kaksi kertaa

toiminnon Ajastin (=] kayttamiseksi.
Valitse sen jalkeen keittoalue luettelosta
nuolindppaimia kayttaen, ja vahvista

valinta koskettamalla painiketta OK.
Aseta aika nuolindppaimilld ja vahvista

valinta koskettamalla OK. Kun aika on
kulunut loppuun, laitteesta kuuluu
danimerkki ja keittoalue kytkeytyy pois
paalta.

Ainimerkin deaktivoiminen: kosketa

painiketta B4)

R Halytinajastin
Toiminnon kytkeminen paille, kun
keittotaso on sammutettu: kytke

keittotaso toimintaan painikkeella @.
Kosketa painiketta Y kerran, jotta
toiminto Halytinajastin Q tulee nakyviin.

Toiminnon kytkeminen toimintaan
keittoalueiden ollessa toiminnassa:

kosketa painiketta Y kolme kertaa

toiminnon Halytinajastin Q
kayttamiseksi.

Ainimerkin deaktivoiminen: kosketa

painiketta B4)

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.



4.11 STOP+GO

Kyseinen toiminto kytkee kaikki
toiminnassa olevat keittoalueet
alhaisimpaan tehotasoon.

Kun toiminto on toiminnassa, tehotasoa
ei voida muuttaa.

Toiminto ei peruuta asetettuja ajastuksia.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
L. STOP

kosketa painiketta o . ® syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois

STOP

toiminnasta: kosketa painiketta <o .
Edellinen tehotaso kytkeytyy péaalle.

4.12 Lukitus

Voit lukita kdyttépaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa painiketta Y] toistuvasti, kunnes
lukitustoiminto tulee nakyviin. Vahvista

koskettamalla painiketta OK. 5 syttyy.
Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois

toiminnasta: kosketa painiketta
Edellinen tehotaso kytkeytyy paalle

Kun sammutat keittotason,
myos tama toiminto
sammuu.

4.13 Lapsilukko
Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella ®. Kun keittotaso sammuu,

kosketa EY]. Naytdssa nékyy toiminnon
toiminnasta ilmoittava viesti.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kytke keittotaso toimintaan

painikkeella @. Kosketa ja sen
jalkeen OK.

Voit ohittaa toiminnon vain yht3
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso
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toimintaan painikkeella ®. Kosketa

samanaikaisesti painikkeita VAN ja V.
Aseta tehotaso 10 sekunnin kuluessa.
Nyt voit kayttaa keittotasoa. Kun kytket

keittotason pois paalta painikkeella @
toiminto on edelleen kytkettyna.

4.14 Aanimerkkien
poistaminen kaytosta ja
kayttoon ottaminen

Kytke keittotaso paalle. Kosketa OK ja
aseta &anivalikko nuolindppaimilla.

Vahvista koskettamalla painiketta OK.
Aseta valinta nuolindppéaimilla. Vahvista

koskettamalla painiketta OK.

Kun toiminto on paélla, d&nimerkit
kuuluvat vain seuraavissa tapauksissa:

kosketat painiketta ®

Halytinajastin laskee

Ajastin laskee

kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

4.15 Tehonhallinta -toiminto

e Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran mukaan.
Katso kuva.

e Kunkin vaiheen
maksimiséhkokuormitus on 3700 W.

e Toiminto jakaa virran samaan
vaiheeseen kytkettyihin keittoalueisiin.

e Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun
yksivaiheeseen kytkettyjen
keittoalueiden
kokonaissdhkdkuormitus on yli 3700
W.

e Toiminto laskee samaan vaiheeseen
kytkettyjen keittoalueiden tehoa.

e Alhaisemman tehon omaavien
alueiden tehotasondytté muuttuu
kahdella tasolla.
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5. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Keittoastiat
@ Induktiokeittoalueilla

voimakas
sdhkémagneettinen kenttd
luo keittoastian [dmman
erittain nopeasti.

@ Kayta induktiokeittoalueille
soveltuvia keittoastioita.

Keittoastian materiaali

e sopivat: valurauta, terés, emaloitu
teras, ruostumaton teras,
monikerroksinen pohja (valmistajan
merkinta ilmaisee soveltuvuuden).

e sopimattomat: alumiini, kupari,
messinki, lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

e pieni maaré vettd kuumenee hyvin
nopeasti korkeimmalla tehotasolla
® magneetti tarttuu astian pohjaan.

Keittoastian pohjan tulee
olla mahdollisimman paksu
ja tasainen.

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon tiettyyn rajaan saakka.

Keittoalueen tehokkuus riippuu
keittoastian halkaisijasta. Keittoastia,
jonka halkaisija on minimiarvoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.

@ Lue ohjeet kohdasta
"Tekniset tiedot".

5.2 Kayton aikana kuuluvat
aanet

Jos kuulet:

Halkeilevaa dénta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).
Vihellysdanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).
Huminaa: kaytét korkeaa tehotasoa.
Napsahdus&ania: séhkopiirien
kytkeytyminen.

Sihinaa, surinaa: puhallin on
toiminnassa.

Nama3 danet ovat normaaleja, eivatka
ne tarkoita, etta keittotasossa olisi
jokin vika.

5.3 Oko Timer (Saastdajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen
vastus kytkeytyy pois toiminnasta ennen
kuin ajanlaskenta-automatiikan
danimerkki kuuluu. Toiminta-ajan erotus
riippuu tehotasosta ja kypsennysajasta.

5.4 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Tehotason ja keittoalueen
virrankulutuksen suhde ei ole lineaarinen.
Keittoalueen virrankulutus ei kasva
suhteellisesti suurempaan tehotasoon
siirryttédessa. Tama tarkoittaa, ettd
keskisuurella tehotasolla toimiva
keittoalue kuluttaa véhemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-
antavia.

Tehotaso Kayttdkohde: Aika Vinkkeja
(min)
1 Valmiiden ruokien lampimana- tarpeen Aseta keittoastian paalle kansi.
pito. mukaan
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Tehotaso K&yttskohde: Aika Vinkkeja
(min)

1-3 Hollandaise-kastike, voin, su- 5=25 Sekoita aika ajoin.
klaan ja liivatteen sulattaminen.

1-3 Kiinteyttdminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.
munajuusto.

3-5 Riisin ja maitoruokien haudu- ~ 25-50  Lisaa nestetta riisin suhteen
tus, valmisruokien kuumenta- vahintaan kaksinkertainen
minen. maara, sekoita maitoruokia

kypsennyksen aikana.

5-7 Hoyrytetyt vihannekset, kala, li- 20-45  Lisaa joitakin ruokalusikallisia
ha. nestetta.

7-9 Hoyryssa kypsennetyt perunat.  20- 60  Kéyta korkeintaan % litraa vet-

ta/750 g perunoita.

7-9 Suurten ruokaméarien kypsen- 60 - 150 Enintaan 3 litraa nestetta +
tdminen, pataruoat ja keitot. valmistusaineet.

9-12 Leikkeiden, vasikanlihan, cor-  tarpeen K&anna kypsennyksen puoliva-
don bleun, kotlettien, pyory- mukaan lissa.
koiden, makkaroiden, maksan,
kastikepohjan, kananmunien,
ohukaisten ja munkkien paista-
minen.

12-13 Voimakas paistaminen: sipuli- ~ 5-15 Kaanna kypsennyksen puoliva-
perunat, ulkofilee, pihvit. lissa.

14 Veden keittéminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi, pata-

paisti), ranskalaisten friteeraus.

P

Suuren vesimaaran keittdminen. Power-toiminto on kytketty toimintaan.

5.5 Neuvoja ja vinkkeja Cook
Assist-toiminnon kayttoon

vaikuttavat oikean paistotason valintaan.
Valitse sopivin paistotaso ja asetus omien
ruoanlaittotottumuksien ja pannujen

Parhaiden tuloksien saavuttamiseksi pohjalta.
toiminnolla:
e K&ynnista toiminto keittotason ollessa Paistota- Suositus  Ruoka
kylma (keittoastian manuaalinen so
[&mmitys ei ole tarpeen). .
e Kayta ruostumatonta terasastiaa, @ Ka:anmu— L\/Iimtalklfa?tt, ETS];
jonka pohja on monikerroksinen. e le u kelve?k, alafi-
o Al3 kayta keittoastioita, joiden pohjan Bei, leBykas!
keskella on kuviointi. @ Pannukak-  Pannukakut, kala-

Esimerkkeja toiminnon
kayttomahdollisuuksista

Taulukossa on ruokaesimerkkeja kunkin
paistotason kayttéén. Ruokien maarg,

paksuus, laatu ja lampdtila (ts. pakasteet)

ku puikot, pakaster-
uoat, kuorrutetut
ruoat, puolikypsa
pihvi
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a. Pannun pohja on epéatasainen,
jos kolikko sopii viivaimen ja

Paistota- Suositus Ruoka
so
® Pihvit Raaka pihvi

(i)

Erikokoisten pannujen
kuumenemisaika voi
vaihdella. Raskaat pannut
sailyttavat enemmaén |ampoa
kevyisiin verrattuna, mutta
niiden kuumeneminen
kestad pitempaan.

5.6 Cook Assist-toimintoon
sopivat keittoastiat

Kayta ainoastaan tasapohjaisia pannuja.
Pannun pohjan tasaisuuden
tarkistaminen:

1.
2.
3.

Aseta pannu yldsalaisin.

Aseta viivain pannun pohjaan.

Yrita asettaa 1, 2 tai 5 sentin kolikko
(tai vastaavan paksuinen esine)
viivaimen ja pannun pohjan véliin.

2

6. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Yleista

Puhdista keittotaso jokaisen kédyton
jalkeen.

Tarkista aina, ettd keittoastian pohja
on puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat laiskat
eivat vaikuta keittotason toimintaan.
Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

Kayta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

pannun valiin.

[

b. Pannun pohja on tasainen, jos
kolikko ei sovi viivaimen ja

pannun valiin.

[ \

6.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittdmasti: sulanut muovi,
muovikelmu ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin lika voi aiheuttaa
keittotasoon vaurioita. Aseta erityinen
kaavin viistosti lasipintaa vasten ja
likuta kaavinta pintaa pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla kayttden
véhan puhdistusainetta. Hankaa
keittotasoa pehmeélla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

Keittotason pinnassa on
vaakasuuntaisia uria. Puhdista
keittotaso kostealla pyyhkeelld ja
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pesuaineella, pyyhi tasaisesti
vasemmalta oikealle. Hankaa
keittotasoa pehmeélla kuivalla liinalla

7. VIANMAARITYS

puhdistuksen jalkeen vasemmalta
oikealle.

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

7.1 Kayttohairiot

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan eika sitd voida kayt-
taa.

Keittotasoa ei ole kytketty
sahkoverkkoon tai se on lii-
tetty séhkoverkkoon virheel-
lisesti.

Tarkista, onko keittotaso kyt-
ketty oikein séhkoverkkoon.
Katso kytkentékaavio.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahairi-
6n syyna sulake. Jos sulake
palaa aina uudelleen, kdénny
sahkdalan ammattilaisen
puoleen.

Kytke keittotaso uudelleen
toimintaan ja aseta tehotaso
10 sekunnin kuluessa.

Olet koskettanut useampaa
kosketuspainiketta samanai-
kaisesti.

Kosketa vain yht& kosketus-
painiketta.

STOP+GO -toiminto on toi-
minnassa.

Katso kohta "Paivittadinen
Kaytto".

Kayttopaneelilla on vetta tai
rasvaroiskeita.

Pyyhi kdyttépaneeli puhtaak-
si.

Keittotasosta kuuluu dani-
merkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta.

Aznimerkki kuuluu, kun keit-
totaso on kytketty pois toi-
minnasta.

Yksi tai useampi kosketus-
painike on peitetty.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeiden p&alta.

Keittotaso kytkeytyy pois
paslts.

Kosketuspainikkeen ®
paalle on asetettu jokin
esine.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeen paalta.

Jalkilammaon merkkivalo ei
muuta varia.

Alue ei ole kuuma, koska si-
ta on kaytetty vain vahan ai-
kaa.

Jos alue on toiminut riittavan
kauan ollakseen kuuma, ota

yhteys valtuutettuun huolto-
palveluun.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Automaattinen kuumennus -
toiminto ei toimi.

Alue on kuuma.

Anna alueen jaahtya riitta-
vasti.

Korkein tehotaso on asetet-
tu.

Korkeimman tehotason arvo
on sama kuin toiminnon.

Tehotaso muuttuu kahden
asetuksen valilla.

Tehonhallinta -toiminto on
toiminnassa.

Katso kohta "Paivittédinen
kaytto".

Kosketuspainikkeet kuume-
nevat.

Keittoastia on lilan suuri, tai
se on liian Idhelld painikkeita.

Laita isokokoiset keittoastiat
taka-alueille, jos mahdollista.

Taustavalo on paalla, mutta
nayton kontrasti on huono.

Kuuma keittoastia on naytén
paalla.

Poista keittoastia ja anna
keittotason jadhtya riittavasti.
Jos kontrasti ei ole selkea,
ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Aznimerkkia ei kuulu, kun
kosketat kayttépaneelin kos-
ketuspainikkeita.

Aénimerkit on poistettu kay-
tosta.

Ota danimerkit kayttoon.
Katso kohta "Paivittdinen
kaytto".

Il ja teksti nakyvat naytossa.

Automaattinen virrankatkai-
su -toiminto on kytketty
paalle.

Katkaise virta keittotasosta ja
kytke se uudelleen toimin-
taan.

= Lapsilukko tai Lukitus-toimin- Katso kohta "Paivittdinen
syttyy. . . e

to on toiminnassa. kaytto".
? syttyy. Alueella ei ole keittoastiaa.  Aseta keittoastia alueelle.

Keittoastia on sopimaton.

Kayta oikeantyyppista keit-
toastiaa.

Lue ohjeet kohdasta "Vihjei-
ta ja neuvoja”.

Keittoastian pohjan halkaisija
on lilan pieni alueelle.

Kayta oikean kokoista keit-
toastiaa.

Lue ohjeet kohdasta "Tekni-
set tiedot".

Keittoastia ei peita rastia/
neliota.

Peité rasti/nelio kokonaan.

E ja numero syttyy nayttoon.

Keittoalueessa on jokin vika.

Kytke keittoalue irti verkko-
virrasta lyhyeksi ajaksi. Irrota
sulake sulaketaulusta. Kytke
sulake uudelleen. Jos E syt-
tyy uudelleen, ota yhteys val-
tuutettuun huoltopalveluun.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

E4 syttyy.

Keittotason toimintah&irion
on aiheuttanut kuivaksi kie-
hunut keittoastia. Automaat-
tinen virrankatkaisu ja aluei-
den ylikuumenemissuoja on

Kytke keittotaso pois paalta.
Poista kuuma keittoastia ta-
solta. Kytke alue uudelleen
toimintaan noin 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelman ai-

lauennut.

heutti keittoastia, virheviesti
haviaa. Jalkilammaon merkki-
valo voi jdada palamaan. An-
na keittoastian jaahtya riitta-
vasti. Tarkista sopiiko keit-
toastia keittotasoon.

Lue ohjeet kohdasta "Vihjei-
ta ja neuvoja”.

7.2 Jos ratkaisua ei [0ydy...

Jos ratkaisua ei |6ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. llmoita arvokilpeen
merkityt tiedot. lImoita myds keraamisen
keittotason kolmikirjaiminen tunnus
(keraamisen pinnan kulmassa) seka
naytossé nakyva virheilmoitus. Varmista,

8. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

8.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot yl6s arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero ..o
8.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu

ettd keittotasoa on kaytetty oikein.
Muutoin valtuutetun huoltoliikkeen tai
jalleenmyyjan huollosta aiheutuvat kulut
veloitetaan myds takuuaikana.
Kuluttajaneuvonnan yhteystiedot ja
takuuehdot on mainittu takuu- ja
huoltokirjassa.

sopiviin, mééaraystenmukaisiin kalusteisiin
ja tyotasoihin.

8.3 Liitantajohto

e Keittotason mukana toimitetaan
liitantajohto.

e Kayta seuraavaa (tai sitéd suurempaa)
virtajohtotyyppia vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi: HO5BB-F
Tmax 90°C. Ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.
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8.4 Asennus

mi
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 2 mm

}
[ —

p

min. 500 mm

A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
srr————
min.
} < 38 mm
min.
- 2 mm

%l
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min.
12 mm
= min.
2 mm

Jos kéytdssa on suojakotelo (lisévaruste),
edessa oleva 2 mm:n ilmavirtaustila ja
keittotason alapuolella oleva suojataso
eivat ole tarpeen. Suojakotelo ei
valttdmatta ole saatavilla kaikissa maissa
lisdvarusteena. Ota yhteys paikalliseen
jalleenmyyjaan.

@ Et voi kdyttéa suojakoteloa,
jos asennat keittotason
uunin ylapuolelle.

9. TEKNISET TIEDOT
9.1 Arvokilpi

Malli HK894400FG Tuotenumero 949 595 289 00
Tyyppi 58 GBD C3 AU 220 - 240V 50 - 60 Hz
Induktio 7.4 kW Valmistettu Saksassa
Sarjanumero ................. 7.4 kW

AEG (Ew
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9.2 Keittoalueiden maaritykset

Keittoalue Nimellisteho Tehotoiminto  Tehotoiminto Keittoastian hal-
(suurin tehota-  [W] kesto enintddn kaisija [mm]
so) [W] [min]

Vasemmalla 2300 3200 10 125-210

edessa

Vasemmalla ta- 2300 3200 10 125-210

kana

Oikealla edessa 2300 3200 10 125-210

Oikealla takana 2300 3200 10 125- 210

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan Kayta korkeintaan taulukon halkaisijan

taulukon arvoista. Se vaihtelee kokoista keittoastiaa optimaalisten
keittoastian materiaalin ja koon mukaan. tulosten saavuttamiseksi.

10. ENERGIATEHOKKUUS
10.1 Tuotetiedot standardin EU 66/2014 mukaisesti

Mallin tunnus HK894400FG
Keittotasotyyppi Keittotaso
Keittoalueiden méaara 4
Kuumennustekniikka Induktio
Pyoreiden keittoalueiden halkaisija (&) Vasemmalla edessa 21,0cm
Vasemmalla takana 21,0 cm
Oikealla edessa 21,0 cm
Oikealla takana 21,0cm
Energiankulutus keittoaluetta kohti (EC electric ~ Vasemmalla edessa 172,6 Whkg
cooking) Vasemmalla takana 174,9 Wh/kg
Oikealla edessa 178,3 Wh/kg
Oikealla takana 174,9 Wh/kg
Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 175,2 Wh/kg
EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut e Kuumenna vettd vain tarvitsemasi
séhkotoimiset kodinkoneet - Osa 2: maara.
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat e Mikali mahdollista, peité keittoastia

aina kannella.

* Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

e Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

* Aseta keittoastia suoraan keittoalueen

Voit sdéstda energiaa jokapaivaisen keskelle.

ruoanvalmistuksen aikana seuraavia e Kaytd jalkilampoa ruoan pitdmiseksi

vinkkeja noudattamalla. [&mpimana tai ruoan sulattamiseksi.

Keittoalueeseen liittyvat
energiamittaukset on merkitty rasteilla
vastaaviin keittoalueisiin.

10.2 Energiansaasto



11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrdtd materiaalit, jotka on merkitty

merkilla C/:l) Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierrétysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattdmalla sahko- ja

X

elektroniikkaromut. Al3 havita merkilla &
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merkittyjé kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer
un rendimiento impecable durante muchos afos, con innovadoras tecnologias
que facilitarén su vida y prestaciones que probablemente no encuentre en
electrodomésticos corrientes. Por favor, dedique algunos minutos a la lectura
para disfrutar de todas sus ventajas.

Consulte en nuestro sitio web:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.aeg.com
y Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registeraeg.com
Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
% aparato:
www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cercidrese de
tener la siguiente informacién a mano: Modelo, PNC, Numero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacion sobre seguridad
@ Informacion general y consejos

@ Informacidén sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios
de 8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas o
que carezcan de la experiencia y conocimientos
suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con
las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

No deje que los niflos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad
para ninos, se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas
ninos sin supervision.

Es necesario mantener alejados a los nifios de menos
de 3 anos salvo que estén bajo supervisién continua.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

No utilice las superficies de coccién para almacenar
alimentos.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccidén para
evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el
aparato.

Tras el uso, apague la zona de coccién con el mando
y no preste atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién e Proteja la parte inferior del aparato
del vapory la humedad.
ADVERTENCIA! ¢ No instale el aparato junto a una
Solo un electricista puerta ni debajo de una ventana. De
cualificado puede instalar esta forma se evita que los utensilios
este aparato. de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
Retire todo el embalaje estén abiertas.
No instale ni utilice un aparato e Cuando instale el aparato encima de
dafiado. cajones, asegurese de que hay
Siga las instrucciones de instalacién suficiente espacio entre la parte
suministradas con el aparato. inferior del aparato y el cajon superior
Respete siempre la distancia minima para que circule el aire.
entre el aparato y los demas ¢ Labase del aparato se puede
electrodomésticos y mobiliario. calentar. Asegurese de colocar un
El aparato es pesado, tenga cuidado panel de separacion incombustible
siempre cuando lo mueva. Utilice bajo el aparato para evitar acceder a
siempre guantes de proteccion. la base.
Proteja las superficies cortadas conun e Deje un espacio de ventilacion de 2
material sellante para evitar que la mm entre la encimera y el frente de la

humedad las hinche. unidad situada bajo ella. La garantia



no cubre los dafios causados por la
falta de una ventilacién adecuada.

2.2 Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las
especificaciones eléctricas de la placa
coinciden con las del suministro
eléctrico de su hogar. En caso
contrario, péngase en contacto con
un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.
Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas
eléctricas.

Establezca la descarga de traccién del
cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Pongase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable
danado.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.
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e Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacion. Aseguirese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez instalado el
aparato.

e Silatoma de corriente esté floja, no
conecte el enchufe.

¢ No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién ala red. Tire
siempre del enchufe.

¢ Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

e Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que
permita desconectar el aparato de
todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener
una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato

ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

e Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

e Utilice este aparato en entornos
domeésticos.

¢ No cambie las especificaciones de
este aparato.

e Cercidrese de que los orificios de
ventilacién no estan obstruidos.

¢ No deje nunca el aparato
desatendido mientras esta en
funcionamiento.

e Apague las zonas de coccién después
de cada uso.

® No preste atencién al detector de
tamano.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccién. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

® No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

e No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.
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e Sjla superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

e Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccién por induccién
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

e Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

e Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.

e Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

e El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

e No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

e No coloque ningun utensilio de

cocina caliente en el panel de control.

e No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

e Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede dafarse.

e No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

¢ No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

e Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la
base danada, pueden arafiar el cristal
o la vitrocerdmica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccién.

e Este aparato esta disefado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

e Limpie periddicamente el aparato
para evitar el deterioro del material
de la superficie.

e Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

e Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

e Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

2.5 Eliminacién

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

e Contacte con las autoridades locales
para saber cémo deshacerse
correctamente del aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

2.6 Asistencia

e Para reparar el aparato, péngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

e Utilice solamente piezas de recambio
originales.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicién de las zonas de coccién

il
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+

Zona de coccién por induccién
Panel de control

3.2 Disposicién del panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acUsticas
indican qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcidon

Observaciones

.

ENCENDIDO/APAGADO  Para activar y desactivar la placa.

o Grill Function Para activar y desactivar la funcion.
Y STOP+GO Para activar y desactivar la funcién.
Ul Cook Assist Para activar la funcién.

]

(]

Power Boost

Para activar y desactivar la funcién.

Pantalla

Para mostrar las funciones que estan opera-
tivas.

[~

Barra de control

Para ajustar la temperatura.
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Sensor Funcién

Observaciones

Avisador tiempo / Conta-
B dor automético / Timer
power-off

Para ajustar la funcion y bloquear / desblo-
quear el panel de control.

a

Para configurar los ajustes.

OK - Para confirmar los ajustes.
3.3 Pantalla
Cc D A) Funcién Bloqueo
| B) Funcién STOP+GO
B_L°%" 0:48 C) Zonas de coccién
| e D) Timer power-off

e (@) 0 ||
offe

Q

E) Indicador Avisador tiempo

La zona de coccién en pantalla Descripcion

La funcion Mantener caliente / STOP+GO esta funcio-

La zona de coccidn esta en funcionamiento. Arriba:
ajuste de calor, abajo: temporizador.

nando.

T Power Boost esta en funcionamiento.

Power Boost esta en funcionamiento.

POWER

(”6\) Zona en ajuste.

@ No hay ningun recipiente sobre la zona de coccion.
-:"-A.\: Calentamiento automético esté funcionando.
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La zona de coccién en pantalla Descripcién

OO0

OptiHeat Control. La zona de coccién esté apagada. El
tamano y el color indican el calor residual:

® Rojo grande: cocinando

® Rojo brillante grande: mantener caliente
® Rojo brillante pequefio: adn caliente

e Blanco pequefio: zona de coccion fria

3.4 Calor residual

ADVERTENCIA!
Riesgo de quemaduras por
calor residual.

Las zonas de coccidn por induccién
generan el calor necesario para el

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacién y desactivacién

Toque @ durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccién.

4.2 Apagado automatico

La funcién desconecta
automaticamente la placa siempre
que:

todas las zonas de coccidn estan
apagadas,

no se ajusta un nivel de calor después
de encender la placa,

se vierte algo o se coloca algun
objeto sobre el panel de control
durante mas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite

una sefal acustica y la placa se apaga.

Retire el objeto o limpie el panel de
control.

la placa estd demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un
recipiente ha hervido hasta agotarse
el liquido). Espere a que la zona de
coccién se enfrie antes de utilizar la
placa de nuevo.

proceso de coccién directamente en la
base del recipiente, lo que hace que la
superficie vitroceramica se caliente por el
calor del mismo.

e estd utilizando utensilios de cocina no
adecuados. Se ilumina el simbolo ?y
la zona de coccidn se apaga
automéaticamente después de 2
minutos.

® no apaga una zona de coccion ni
cambia la temperatura. Tras un
momento, la placa se apaga.

Relacién entre el ajuste de calor y el

tiempo tras el que se apaga la placa

de coccidn:

Ajuste del nivel de La placa de coc-

calor cién se apaga.
1-3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
10-14 1,5 hora

4.3 Seleccionar idioma

Para cambiar el idioma, encienda la

placa de coccién con ® y pulse oK.
Ajuste el menu de idioma con las flechas.

Toque OK para confirmar. La pantalla
muestra la lista de idiomas. Toque No

V para ajustar el idioma. Toque OK
para confirmar.
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4.4 Ajuste de temperatura

Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el
dedo a lo largo de la barra de control
hasta llegar al ajuste de temperatura
adecuado.

© O

5] =T
FEEERELELTN

w

0

4.5 Uso de las zonas de
coccion

Coloque el utensilio de cocina sobre la
cruz / el cuadrado que figura en la
superficie sobre la que cocina. Cubra por
completo la cruz/el cuadrado. Las zonas
de coccién por induccién se adaptan
automaticamente al tamafo de la base
de los utensilios de cocina. Puede
cocinar con utensilios de cocina de
mayores dimensiones utilizando dos
zonas de coccién al mismo tiempo.

4.6 Grill Function

Use esta funcién con el

Maxisense Plancha GrillV
accesorio.

Esta funciéon conecta dos zonas de
coccién izquierdas bajo el accesorio y
funcionan como una sola.

Seleccione primero el ajuste de
temperatura de las zonas de la izquierda.

Para activar la funcién: toque S
desea ajustar o cambiar el nivel de calor,
pulse uno de los sensores de control
situados a la izquierda.

. .. °
Para desactivar la funcién: toque @J.
Las zonas de coccién funcionan de
manera independiente.

4.7 Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcion establece la
temperatura al valor més elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.

(i)

Para activar la funcién de una zona de

Para activar la funcién, la
zona de coccién debe estar
fria.

coccién: toque P. Toque
inmediatamente el ajuste de calor
correcto. A se enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.8 Power Boost

La funcién suministra potencia adicional
a las zonas de coccidn por induccién, La
funcién puede activarse para la zona de
coccién por induccién solo un periodo
de tiempo limitado. Transcurrido ese
tiempo, la zona de coccidén cambia
automaticamente al nivel de calor més
alto.

Consulte el capitulo
“Informacién técnica”.

Para activar la funcién de una zona de

coccidn: toque P .seenciende Penel
anillo. Conforme se calienta la zona, el
color del anillo varia.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.9 Cook Assist

Esta funcién le permite seleccionar uno
de los tres niveles para freir, que define
la temperatura de los utensilios de
cocina. La placa mantiene
automaticamente la temperatura

1) El accesorio no se suministra con el aparato. Para obtener mas informacién, péngase en contacto

con su distribuidor local.



especificada al freir. Puede seleccionar la
funcién para la zona de coccién
delantera izquierda del aparato.

Simbolo Nivel de fri- Sugerencia
tura de alimen-
tos
© Nivel bajo Huevos
@ Nivel medio Tortitas
@ Nivel alto Bistecs
& PRECAUCION!
Utilice sartenes laminadas

solo con niveles de coccién
bajo y medio para evitar
dafos y sobrecalentamiento
de los utensilios de cocina.

No utilice ninguna tapa con
la funcion.

(i)

Para activar la funcién:
1. Coloque una sartén vacia en la zona
de coccién delantera izquierda.

5,
2. Pulse“T¥.

3. Utilice /\ y V para elegir un nivel
para freir. Confirme su seleccién con
OK.

4. Espere hasta que el aparato detecte
los utensilios de cocina.

5. Después de un tiempo puede elegir

con/\ y V si desea utilizar la
funciéon de placa de grill Plancha.

6. Confirme su seleccion con OK,

7. Espere hasta que los utensilios de
cocina alcancen la temperatura del
nivel seleccionado para freir (la
pantalla muestra la informacion).

8. Coloque el alimento en la sartén.

Para desactivar la funcién:

1. Toque 0 en la zona de coccidén
delantera izquierda.

2. Utilice /\ y V para indicar que
desea desactivar la funcion.

3. Confirme su seleccién con OK.

Para ajustar la temperatura:

Si los resultados no estén a la altura de
sus expectativas, puede ajustar la
temperatura para freir. La placa recuerda
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su ajuste de temperatura para la préxima
vez que lo utilice.

Para aumentar la temperatura: toque

AN Se enciende @

Para reducir la temperatura: toque V.
Se enciende ©.

Funcién de placa de grill Plancha

Esta funcién le permite utilizar la funcién
Cook Assist con el accesorio Infinite
Plancha de Electrolux o AEG. La funcién
conecta dos zonas de coccién de la
izquierda para la funcion Cook Assist de
forma que funcionen como si fueran una.

(i)

Se tarda un poco més en
calentar un utensilio de
cocina de gran tamario. La
funcién calienta la Infinite
Plancha durante unos 12
minutos y avisa cuando esta
lista.

4.10 Temporizador

Existen 3 funciones: Contador
automatico, Timer power-off y Avisador
tiempo.

@ Contador automatico

Puede utilizar esta funcién para
supervisar la duracion de funcionamiento
de la zona de coccidn. La funcién se
inicia automaticamente y aparece bajo el
valor de calor de la zona de coccidn en la
pantalla.

Para reiniciar la funcién: toque 'Y para

obtener el Contador automético &.
Después seleccione la zona de coccién

de la lista con las flechas y pulse OK para
confirmar.

[=| Timer power-off

Puede utilizar esta funcién para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona
de coccidn para un Unico proceso de
coccion.

Para activar la funcién: toque YJ dos
veces para obtener el Timer power-off

=1 Después seleccione la zona de
coccion de la lista con las flechas y pulse

OK para confirmar. Ajuste el tiempo con
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las flechas y pulse OK para confirmar.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se
activa la sefial acustica y la zona de
coccién se desactiva.

Para detener la sefial acustica: toque

[ Avisador tiempo
Para activar la funcién cuando la placa
de coccidn esta desactivada: active la

placa de coccién con @. Toque Y una
vez para obtener el Avisador tiempo Q.
Para activar la funcién cuando la zona

de coccidn esta funcionando: toque
tres veces para obtener el Avisador

tiempo Q

Para detener la sefial acustica: toque

™

(i)

4.11 STOP+GO

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
calor més bajo.

La funcidén no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccién.

Cuando la funcién esta en marcha, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

. ., STOP
Para activar la funcién: toque < . Se
enciende Se enciende @

STOP

Para desactivar la funcién: toque & . Se
enciende el ajuste de calor anterior.

4.12 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccién.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque
repetidamente hasta que aparezca la
funcién de bloqueo en la pantalla. Toque

OK para confirmar. B se enciende. EI
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque (1 se
enciende el ajuste de calor anterior.

(i)

La funcién también se
desactiva cuando se apaga
la placa.

4.13 Dispositivo de seguridad
[para ninos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: desactive la
placa con ®. cuando la placa se esté
apagando, toque 1 s pantalla indica
con un mensaje que la funcié esta activa.
Para desactivar la funcién: active la
placa con @. Toque Yy después OK.
Para anular la funcién para una sola
vez: active la placa con @. Toque VAN y

V simultaneamente. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando se desactiva

la placa con @, la funcion vuelve a
funcionar.

4.14 Desactivacion y activacion
del sonido

Encienda la placa de coccién. Toque OK
y después ajuste el sonido con las

flechas. Toque OK para confirmar. Ajuste

la opcidn con las flechas. Toque OK para
confirmar.

Mientras estd activa la funcién, sélo se
oye el sonido cuando:

se toca

el Avisador tiempo baja

el Timer power-off baja

se coloque algo en el panel de
control.



4.15 Funcién Administrador de
energia

e Las zonas de coccién se agrupan
segun la ubicacion y el nimero de
fases de la placa. Consulte la
ilustracion.

e Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3.700 W.

e La funcidn divide la potencia entre las
zonas de coccién conectadas a la
misma fase.

e La funcién se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccién
conectadas a una sola fase supera
3.700 W.

e La funcidn disminuye la potencia de
las demés zonas de coccidn
conectadas a la misma fase.

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Recipientes

(i)

En las zonas de coccidon por
induccion, la presencia de
un fuerte campo magnético
calienta los utensilios de
cocina muy rapidamente.

Utilice las zonas de coccién
con los utensilios de cocina
adecuados.

(i)

Material de los utensilios de cocina

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas
(indicados por el fabricante como
aptos para induccién).

e incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, cerdmica, porcelana.

El utensilio de cocina es indicado para

cocinar por induccién si:

e puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequena de agua en una
zona con el ajuste de calor maximo.

e elimén se adhiere a la base del
utensilio de cocina.
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e La pantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.

La base del recipiente debe
ser lo més gruesa y plana
posible.

(i)

Medidas de los utensilios de cocina

Las zonas de coccién por induccién se
adaptan automéaticamente al tamafio de
la base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccidn esté
relacionada con el didmetro del
recipiente. Un recipiente con un
didgmetro inferior al minimo solo recibe
una parte de la potencia generada por la
zona de coccién.

Consulte el capitulo
"Informacién técnica”.

5.2 Ruidos durante la
utilizacion
Si escucha:

e crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccién por capas).

e silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base esté
hecha de distintos materiales
(construccidon por capas).
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e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

® siseo, zumbido: el ventilador esté en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican

fallo alguno de la placa.

5.3 Oko Timer (temporizador
Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la
resistencia de la zona de coccién se
apaga antes de que suene la sefal del
temporizador de cuenta atrés. La
diferencia en el tiempo de utilizacion
depende de la temperatura de

calentamiento y de la duracion de la
coccién.

5.4 Ejemplos de aplicaciones
de coccién

La relacion entre el ajuste de calory el
consumo de potencia de la zona de
coccién no es lineal. Cuando se aumenta
el ajuste de calor, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia de la
zona de coccioén. Significa que la zona de
coccién con el ajuste de calor medio usa
menos de la mitad de su potencia.

@ Los datos de la tabla son

solo orientativos.

Ajuste del ni- Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

1 Mantener calientes los alimen- como Tape los utensilios de cocina.
tos estime

necesar-
io

1-3 Salsa holandesa, derretir: man- 5-25 Remover de vez en cuando.
tequilla, chocolate, gelatina.

1-3 Cuajar: tortilla, huevos revuel-  10-40  Cocinar con tapa.
tos.

3-5 Arroces y platos cocinados con 25-50  Anadir al menos el doble de
leche, calentar comidas pre- liquido que de arroz; los pla-
paradas. tos lacteos deben removerse

entremedias.

5=7 Cocinar al vapor verduras, pes- 20-45  Afadir varias cucharadas de
cados o carnes. liquido.

7-9 Cocinar patatas al vapor. 20-60  Utilice como méaximo % | de

agua para 750 g de patatas.

7-9 Grandes cantidades de ali- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. mas de los ingredientes.

9-12 Freir ligeramente: escalopes, como Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule-  estime  cién.
tas, hamburguesas, salchichas, necesar-
higado, filetes rusos, huevos, io
tortitas, rosquillas.

12-13 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15 Dele la vuelta a media coc-

filetes de lomo, filetes.

cion.
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Ajuste del ni- Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.
P Hervir grandes cantidades de agua. La funcién Power esta activada.

5.5 Consejos para la funcién
Cook Assist

Para obtener los mejores resultados
con la funcién:

e Inicie la funcién con la placa fria (no
es necesario calentar manualmente
los utensilios de cocina).

e Utilice utensilios de cocina de acero
inoxidable con fondo "sandwich".

e No utilice utensilios de cocina con el
fondo repujado.

Ejemplos de aplicaciones de coccién

para la funcién

Los datos de la tabla muestran ejemplos

de alimentos para cada nivel de freir. La

cantidad, el grosor, la calidad y la
temperatura (es decir, si estan
congelados o no) de los alimentos
influyen en el nivel adecuado para
freirlos. Elija el ajuste y el nivel para freir
adecuados a sus sartenes y habitos de
cocina.

@ Los diferentes tamarios de
las sartenes pueden requerir
diferentes tiempos de
calentamiento. Las sartenes
pesadas guardan mas calor
que las ligeras, pero tardan
més tiempo en calentarse.

5.6 Recipientes correctos para
la funcién Cook Assist

Use Unicamente recipientes de fondo
plano. Para comprobar si el recipiente es
correcto:

1. Coloque el utensilio de cocina
bocabajo.

2. Cologue unaregla en el fondo de la
sartén.

3. Intente colocar una monedade 102
céntimos de euro (0 una moneda
similar) entre la regla y el fondo del
recipiente.

Nivel de Sugerencia Usar para pre-
fritura de alimen- parar
tos

Huevos fritos, tor-
tillas, torrijas, fil-
etes de pescado,
verduras

@ Huevos

/’
S

Tortitas, barritas
de pescado, ali-
mentos congela-
dos, alimentos
empanados, fil-
etes en su punto

@ Tortitas

a. Elrecipiente no es correcto si
puede colocar la moneda entre

Filetes poco he-
chos

@ Filetes

la reglay el recipiente.

[

b. El recipiente es correcto si puede
colocar la moneda entre la regla
y el recipiente.
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6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacién general

e Limpie la placa después de cada uso.

Utilice siempre recipientes cuya base
esté limpia.

e |os aranazos o las marcas oscuras en

la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.

e Utilice un limpiador especial para la

superficie de la placa.

e Utilice un rascador especial para el

cristal.

6.2 Limpieza de la placa

¢ Elimine de inmediato: restos

fundidos de plastico, recubrimientos
de pléstico y alimentos que

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Qué hacer si...

contengan aztcar. De lo contrario la
suciedad danaré la placa. Coloque el
rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un dngulo agudo
y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasay
decoloraciones metélicas. Limpie la
placa con un pafio suave humedecido
con agua y detergente. Después de
limpiarla, seque la placa con un pafo
suave.

La superficie de la placa tiene
hendiduras horizontales. Limpie la
placa con un pafo humedecido y
detergente con un suave movimiento
de izquierda a derecha. Después de
limpiarla, seque la placa con un pafo
suave de izquierda a derecha.

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o
no funciona.

La placa no esta conectada a Compruebe si la placa se ha
un suministro eléctrico o es- conectado correctamente a
té4 mal conectada.

la red eléctrica. Consulte el
diagrama de conexiones.
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Problema

Posible causa

Solucién

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funciona-
miento. Si el fusible se funde
repetidamente, consulte a
un electricista cualificado.

Vuelva a encender la placa y
ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o més sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

STOP+GO esté funcionan-
do.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de control.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acustica
y la placa se apaga.

Se emite una sefal acustica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o mas sensores cu-
biertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccidn se apa-
ga.

Ha puesto algo sobre el sen-

sor CD

Retire el objeto del sensor.

Indicador de calor residual
no cambia de color.

La zona no ha estado encen-
dida el tiempo suficiente
para activar la funcién.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte con
el centro de servicio autori-
zado.

Calentamiento automéatico
no funciona.

La zona est4 caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor més alto.

El nivel de coccidon maximo
tiene la misma potencia que
la funcién.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

Administrador de energia
esta funcionando.

Consulte "Uso diario".

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta colo-
cado demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina de gran tamario en
las zonas traseras si fuera

posible.

La retroiluminacién esta en-
cendida pero el contraste de
pantalla es defectuoso.

Hay un utensilio de cocina
caliente en la pantalla.

Quite el objeto y deje que la
placa se enfrie lo suficiente.
Si el contraste no esta claro,
consulte al Centro de servi-
cio técnico.
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Problema

Posible causa

Solucién

No hay senal alguna al pul-
sar los sensores del panel.

Las senales estan desactiva-

das.

Active las senales.
Consulte "Uso diario".

Se enciende Il con texto.

Apagado automatico esta
en funcionamiento.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

B se enciende.

Dispositivo de seguridad
para nifios o la funcién Blo-
queo estd activada.

Consulte "Uso diario".

Se enciende 2.

No hay ningdn recipiente so-
bre la zona.

Ponga un recipiente sobre la
zona.

El utensilio de cocina no es
adecuado.

Utilice el utensilio de cocina
adecuado.

Consulte el capitulo "Conse-
jos".

El didmetro de la base del
utensilio de cocina es dema-
siado pequeno para la zona.

Utilice un utensilio de cocina
del tamano adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macion técnica”.

El utensilio de cocina no cu-
bre la cruz/el cuadrado.

Cubra por completo la
cruz/el cuadrado.

E y un nimero se encienden.

Se ha producido un error en
la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte el
fusible del sistema eléctrico.
Vuelva a conectarlo. Si
vuelve a aparecer E, pon-
gase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

Se enciende E4.

Se ha producido un fallo en
la placa porque el utensilio
de cocina ha hervido hasta
agotar el liquido. Apagado
automéatico y la proteccion
contra sobrecalentamientos
de las zonas estén activos.

Apague la placa. Retire el
utensilio de cocina caliente.
Espere unos 30 segundos
antes de encender de nuevo
la zona. Si el utensilio de co-
cina era el problema, el
mensaje de error desapar-
ece. Indicador de calor re-
sidual puede permanecer
encendido. Deje que el
utensilio de cocina se enfrie
suficientemente. Com-
pruebe si el utensilio de co-
cina es compatible con la
placa.

Consulte el capitulo "Conse-
jos".




7.2 Si no encuentra una
solucién...

Si no logra subsanar el problema,
pdngase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacién de la placa de datos
técnicos. Facilite también el cédigo de
tres digitos de la placa vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitrocerdmica) y el mensaje de error que
aparezca. Asegurese de que ha

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacién

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la
placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccién.

NUmero de

8.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben

8.4 Montaje

ESPANOL 61

manejado la placa adecuadamente. De
lo contrario, el personal técnico de
servicio o el distribuidor facturaré la
reparacién efectuada, incluso en el caso
de que el aparato se encuentre en
periodo de garantia. Las instrucciones
sobre servicio técnico y condiciones de
garantia se encuentran en el folleto de
garantia que se suministra con el
aparato.

utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexidn

e Laplaca se suministra con un cable
de conexidn.

e Para sustituir el cable de alimentacién
dafiado utilice el siguiente (o
superior) cable de alimentacién:
HOSBB-F Tmax 90°C. Péngase en
contacto con el servicio técnico local.
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8.5 Caja de proteccién

9. INFORMACION TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo HK894400FG
Tipo 58 GBD C3 AU
Induccién 7.4 kW

N°ser. ....ccovennnn.
AEG
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Si utiliza una caja de proteccion
(accesorio adicional) no son necesarios el
espacio de ventilacién frontal de 2mm y
el suelo protector directamente por
debajo del aparato. El accesorio de la
caja de proteccion puede no estar
disponible en algunos paises. Péngase
en contacto con el proveedor local.

(i)

No se puede utilizar la caja
de proteccidn si se instala la
placa de coccién encima de
un horno.

Numero de producto (PNC) 949 595 289 00
220 - 240V 50 - 60 Hz

Fabricado en Alemania

7.4 kW

(P

9.2 Especificaciones de las zonas de coccién

Zona de coc- Potencia nomi- Funcién Power Funciéon Power Diametro de los

cién nal (ajuste de W] duracién maxi- utensilios de co-
calor max.) [W] ma [min] cina [mm]

Anterior izquier- 2300 3200 10 125-210

da

Posterior iz- 2300 3200 10 125-210

quierda

Anterior dere- 2300 3200 10 125-210

cha

Posterior dere- 2300 3200 10 125-210

cha

La potencia de las zonas de coccidn

puede variar ligeramente de los datos de

la tabla. Cambia con el material y las
dimensiones del utensilio de cocina.

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de didmetro
inferior al indicado en la tabla.
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10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacién de producto segin EU 66/2014

Identificacion del modelo

HK894400FG

Tipo de placa de coccidén

Placa empotra-
da

Numero de zonas de coccidn 4

Tecnologia de calentamiento Induccion

Diametro de las zonas de coccién circulares (&)  Anterior izquierda 21,0 cm
Posterior izquierda 21,0 cm
Anterior derecha 21,0 cm
Posterior derecha 21,0cm

Consumo de energia por zona de coccién (EC Anterior izquierda 172,6 Wh / kg

electric cooking) Posterior izquierda 174,9 Wh / kg
Anterior derecha 178,3 Wh / kg
Posterior derecha 174,9 Wh / kg

Consumo de energia por de la placa de coccién 175,2 Wh / kg

(EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos e Enla medida de lo posible, cocine

electrodomésticos - Parte 2: Placas de
coccién - Métodos de medicién del
rendimiento .

Las mediciones de energia referidas al
4rea de coccidn se identifican mediante
las cruces de las zonas de coccién
respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia. °

e Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

siempre con los utensilios de cocina

tapados.

Coloque el utensilio de cocina sobre
la zona de coccién antes de

encenderla.

Coloque los utensilios de cocina
pequenos en zonas de coccién

pequenas.

Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona

de coccidn.

Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

~
Recicle los materiales con el simbolo TO.

electrénicos. No deseche los aparatos

Coloque el material de embalaje en los

contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio

ambiente y la salud publica, asi como a
reciclar residuos de aparatos eléctricos y

)¢

marcados con el simbolo & junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.
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