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PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkite §f AEG gaminj. Mes sukiréme jj taip, kad jis nepriekaistingai
veikty daugelj mety — pasizymintis pazangiomis technologijomis, kurios padeda
palengvinti gyvenima, jis turi funkciju, kuriy galite nerasti jprastuose buitiniuose

prietaisuose. Skirkite kelias minutes perskaityti insktrukcijg, kad galétuméte jj
maksimaliai panaudoti.
Apsilankykite musy interneto svetainéje, kad:

@ Gautuméte naudojimo patarimy, broSidry, trikéiy Salinimo, aptarnavimo
@ informacijos:

www.aeg.com/webselfservice
y UzZregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
a/ www.registeraeg.com

|sigytumeéte prieduy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo
E prietaisui:

www.aeg.com/shop

KLIENTY PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centra, bitinai pateikite Sig informacija:
modelis, PNC, serijos numeris.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje.

[spéjimas / atsargumo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
@ Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. /A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ir Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ir naudojimo. Visada laikykite Sig instrukcijg
Salia prietaiso, kad galétuméte ja pasinaudoti véliau.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

. Sj prietaisg galima naudoti vaikams nuo 8 mety
amzZziaus ir asmenims, turintiems psichiniy, jutiminiy
arba protiniy negaliy arba patirties bei ziniy truikumo,
naudoti §j prietaisg, ir supranta atitinkamus pavojus.

- Neleiskite vaikams zaisti Siuo prietaisu.

- Visas pakavimo medziagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

- Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams buti Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Neuzdengtos dalys
bldna jkaite.

- Jeigu prietaise jrengtas apsaugos nuo vaiky uzraktas,
rekomenduojame jj jjungti.
prieziuros darby.

- Mazesniy nei 3 mety vaiky negalima prileisti prie

v —

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- Prietaisas ir jo prieinamos dalys jkaista naudojimo
metu. Nelieskite kaitinimo elementy.

- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba
atskira nuotolinio valdymo sistema.
riebalais ar aliejumi gali buti pavojingas ir sukelti
gaisra.

- Niekada negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite
prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangcCiu arba
gesinimo apdangalu.

3
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- Nelaikykite daikty ant maisto gaminimo pavirsiy.

Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciuy,
peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

Nenaudokite garinio valiklio prietaisui valyti.

Baige naudotis, iSjunkite kaitlente naudodamiesi jos
valdikliais ir nepasikliaukite prikaistuvio detektoriumi.
Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrukes,
prietaisg iSjunkite, kad nepatirtuméte elektros smugio.
Jei pazeidziamas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jgaliotajam klienty aptarnavimo atstovui
arba panasios kvalifikacijos asmenims — kitaip gali Kilti
pavojus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Jrengimas ventiliavimo tarpas. Garantija

neapima zalos, atsiradusios dél

& LSPEJIMAS! nepakankamo ventiliavimo tarpo.

Sj prietaisa jrengti privalo tik . .
kvalifikuotas asmuo. 2.2 Elektros prijungimas

Nuimkite visas pakavimo medziagas. & |SPEJIMAS!
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto Gaisro ir elektros smugio

prietaiso. pavojus.

Vadovaukités su prietaisu pateikta

naudojimo instrukcija. » Visus elektros prijungimus turi jvesti
Bitina paisyti minimaliy atstumy iki kvalifikuotas elektrikas.

kity prietaisy ir spinteliy. « Sis prietaisas turi buti jzemintas.
Prietaisas yra sunkus: jj perkeldami, * Pries atlikdami bet kokj veiksma,
visada bukite atsargus. Visuomet patikrinkite, ar prietaisas atjungtas
muvekite apsaugines pirstines. nuo maitinimo.

Apsaugokite nupjautus pavirsius « Patikrinkite, ar elektros duomenys,
hermetiku, kad jie nuo drégmés nurodyti techniniy duomeny lenteléje,
neisbrinkty. atitinka jusy elektros tinklo duomenis.
Apsaugokite prietaiso apacig nuo Jeigu ne, kreipkités | elektrika.

gary ir drégmés. « Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai
Jokiu blidu nejrenkite prietaiso greta jrengtas. Dél laisvo ir netinkamo
dury ir po langu. Atidarant duris ar elektros maitinimo laido ar kistuko
langus, jie gali nuversti jkaitusius (jeigu taikytina) gnybtas gali jkaisti.
prikaistuvius nuo prietaiso. » Naudokite tinkama elektros maitinimo
Jeigu prietaisas jrengiamas vir§ laida.

stal€iy, sitikinkite, ar tarp prietaiso » Pasirlpinkite, kad elektros laidai
apacios ir virSutinio stalCiaus yra nesusipainioty.

pakankamai vietos orui cirkuliuoti. « Patikrinkite, ar jrengta apsauga nuo
Prietaiso apacia gali jkaisti. Batinai po elektros smugiy.

prietaisu jrenkite nedegig pertvara, * Ant laido naudokite jtempima

kad nebduty prieigos prie apacios. mazinancig savarza.

Uztikrinkite, kad tarp darbastalio ir « Patikrinkite, kad maitinimo laidas ar

prietaiso baty laisvas 2 mm kiStukas (jeigu taikytina) neliesty



karsto prietaiso ar karsty prikaistuviy,
kai jungiate prietaisg | netoli esancius
lizdus

Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginimo laidy.

Bukite atsargus, kad
nesugadintumeéte elektros kistuko
(jeigu taikytina) ar maitinimo laido.
Kreipkités | mUsy jgaliotajj
aptarnavimo centrg arba elektrika,
jeigu reikia pakeisti pazeistg
maitinimo laida.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi bati
pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. [sitikinkite, kad jrengus
prietaisg elektros laido kistukg buty
lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite
uz elektros laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.
Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti
arba gauti elektros smugj.

AN

Prie§ naudodami pirmakart, iSimkite
visas pakuotés medziagas, nuimkite
etiketes ir apsaugine plévele (jeigu
taikytina).

Naudokite $j prietaisg namy tkio
aplinkoje.

Nekeiskite Sio prietaiso techniniy
savybiy.

Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
nebuty uzdengtos.

AN

AN
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Nepalikite veikiancio prietaiso be
prieziuros.

Kiekvieng kartg panaudoje prietaisg,
kaitviete iSjunkite.

Nepasitikékite prikaistuviy
detektoriumi.

Nedeékite stalo jrankiy arba
prikaistuviy dangciy ant kaitvieciy. Jie
gali jkaisti.

Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi
prie vandens.

Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

Jeigu prietaiso pavirSius jtrakty,
nedelsdami atjunkite prietaisg nuo
elektros tinklo. Taip iSvengsite
elektros smugio.

Naudotojai, turintys Sirdies
stimuliatoriy, turi iSlaikyti ne mazesnj
kaip 30 cm atstumag nuo indukciniy
kaitvieCiy, kai prietaisas veikia.

Kai dedate maistg j karstg alieju,
aliejus gali istiksti.

|SPEJIMAS!

Gaisro ir sprogimo pavojus

Kaitinant riebalus arba aliejy, gali Kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Kaitindami riebalus ir aliejy, bukite
atsargus, kad liepsna arba jkaite
daiktai jy neuzdegty.

|kaitusio aliejaus garai gali savaime
uzsiliepsnoti.

Naudotas aliejus, kuriame yra maisto
likuciy, gali uzsiliepsnoti esant
zemesnei temperaturai nei aliejus,
kuris yra naudojamas pirma karta.
Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrekinty daikty.

|SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

Nestatykite ant karsty kaitvieCiy tusciy
prikaistuviy.

Bukite atsargus, kad ant prietaiso
nenukristy daiktai arba prikaistuviai.
Jie gali pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvie€iy, nepastate ant jy
prikaistuviy arba ant jy pastate tuscius
prikaistuvius.
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Nedekite ant prietaiso aliuminio
folijos.

Indai i§ ketaus, aliuminio arba su
sugadintais dugnais gali subraizyti
stiklg / stiklo keramika. Jeigu tokius
indus nuo maisto gaminimo pavirSiaus
reikia patraukti, juos visada kelkite, o
ne traukite.

Sis prietaisas skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.

2.4 Valymas ir prieziura

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiaus medziagg
nuo nusidévéjimo.

ISjunkite prietaisg ir leiskite jam atvesti
prie$ valant.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo,
prie$ atlikdami techninés priezitros
darbus.

Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

Nuvalykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Maisto gaminimo pavirsiy iSdéstymas

——
‘ 180/280 ‘

s

i

ploviklius. Nenaudokite Sveiiamuyjy
produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

2.5 Seno prietaiso iSmetimas

AN

|SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba
uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai
iSmesti seng prietaisa, susisiekite su
atitinkama savivaldybés jstaiga.
IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite elektros laidg ir iSmeskite
I

2.6 Techniné priezitira

Dél prietaiso remonto kreipkités j
jgaliotagjj aptarnavimo centrg.
Naudokite tik originalias atsargines
dalis.

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis
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3.2 Valdymo skydelio iSdéstymas
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Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios

funkcijos veikia.

Jutik- Funkcija Pastaba
lio lau-
kas
(D [JUNGTA / ISJUNGTA liungia ir iSjungia kaitlente.
E UZrakinimas / Vaiky sau-  Uzrakina / atrakina valdymo skydel].
gos jtaisas
5;1;" STOP+GO liungia ir iSjungia funkcijg.
.O Bridge liungia ir iSjungia funkcija.
- Kaitinimo lygio rodmuo Rodo kaitinimo lygj.
E - Kaitvieciy laikmacio indika- Rodo, kuriai kaitvietei nustatote laika.
toriai
= Laikmacio ekranas Rodo laikg minutémis.
8| ;} Hob?Hood liungia ir iSjungia funkcijos rankinio valdymo
rezima.
9] @ - Parenka kaitviete.
+/ - Pailgina arba sutrumpina laikg.
P Galingumo funkcija liungia ir iSjungia funkcijg.
- Valdymo juosta Nustato kaitinimo lyg;.

3.3 Kaitinimo lygiy rodmenys

Ekranas Aprasymas

Kaitvieté iSjungta.

n
1=
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Ekranas Aprasymas

E] ) Kaitvieté veikia.

STOP+GO funkcija veikia.

(&)

Automatinis jkaitinimas funkcija veikia.

(7

Veikia Galingumo funkcija.

& clERiTE |vyko veikimo triktis.

3),E),0

OptiHeat Control (3 veiksmas. Likusio kars¢io indikatorius) : gamina-

mas maistas / palaikoma Siluma / likes karstis.

!

Uzrakinimas /Vaiky saugos jtaisas funkcija veikia.

tés.

Prikaistuvis netinkamas arba per mazas, arba neuzdétas ant kaitvie-

()

Automatinis iSjungimas funkcija veikia.

3.4 OptiHeat Control (3
veiksmas. Likusio kars¢io
indikatorius)

& ]SPEJIMAS!
& / (=] / ) Pavojus

nusideginti dél likusio
karscio. Indikatorius rodo
likusio karscio lygj.

4. KASDIENIS NAUDOJIMAS
A ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

4.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite OF sekunde, kad jjungtumeéte
arba iSjungtumeéte kaitlente.

4.2 Automatinis iSjungimas
Si funkcija automatiskai isjungia
kaitlente, jeigu:

visos kaitvietés yra iSjungtos;

jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio;

kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10

Indukcinés kaitvietés maisto gaminimo
metu kaitina tiesiogiai prikaistuvio
pagrinda. Stiklo keramikos pavirSius jSyla
del likusio prikaistuvio karscio.

sekundziy. Pasigirsta garso signalas
ir kaitlenté iSsijungia. Nuimkite daiktg
arba nuvalykite valdymo skydelj;

« kaitlenté perkaista (pvz., jeigu
kaitinate tuscig keptuve). Palaukite,
kol kaitvieté ataus, pries vel
naudodami kaitlente;

* naudojate netinkamus prikaistuvius.
UZsidega simbolis L] ir po 2 minuciy
kaitvieté iSsijungia automatiskai;

» neiSjungéte kaitvietés arba
nepakeitéte kaitinimo lygio. Po tam
tikro laiko uzsidega (] ir kaitlenté
iSsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko,

po kurio kaitlenté iSsijungia:



Kaitinimo lygis Kaitlenté issijun-

gia po
1-3 6 valandy
4-7 5 valandy
8-9 4 valandy
10-14 1,5 valandos

4.3 Kaitinimo lygis

Norédami nustati ar pakeisti kaitinimo
lygi:

Palieskite valdymuo juostg ties tinkamu
kaitinimo lygiu arba pirstu lieskite
valdymo juosta, kol pasieksite tinkama
kaitinimo lygj.

=I_= 0 35 810 14 P

4.4 Kaitvietés indikatorius

min. ‘€
max.ﬁ

Horizontali linija rodo maksimaly
prikaistuvio dydj. Nutraukta dalis
horizontalioje linijoje rodo minimaly
prikaistuvio skersmeni.

Zr. skyriy ,Techniné informacija*“.

4.5 Funkcija Bridge
Si funkcija sujungia dvi kairigsias
kaitvietes ir jos veikia kaip viena.

Pirmiausiai nustatykite vienos kairiosios
kaitvietés kaitinimo lygj.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
) Norédami nustatyti arba pakeisti

LIETUVIY 9

kaitinimo lygj, palieskite vieng i$ valdymo
jutikliy.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite
00 Kaitvietés veikia atskirai.

4.6 Automatinis jkaitinimas

Jeigu suaktyvinsite Sig funkcija, per
trumpesnj laikg pasieksite reikalingg
kaitinimo lygj. ljungus Sig funkcija, tam
tikram laikui nustatomas didziausia
kaitinimo lygis, o véliau mazinamas iki
reikiamo kaitinimo lygio.

Kaitviete turi bati Salta, kad
galétumete jjungti Sig
funkcija.

Norédami jjungti Sig funkcija
kaitvietei: palieskite P (@ uzsidega).
Nedelsdami palieskite tinkama kaitinimo
lygj. Po 3 sekundziy uzsidega @

Norédami iSjungti funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

4.7 Galingumo funkcija

Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg
galima jjungti tik ribotam laikui. Po to
indukciné kaitviete automatiskai grizta |
auksciausig kaitinimo lygj.

Zr. skyriy ,Techniné
informacija“.

Norédami jjungti Sig kaitvietés
funkcija: palieskite P UzZsidega .

Norédami iSjungti funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

4.8 Dviguby ziedy kaitvietés
Galingumo funkcija

Vidiniam Ziedui $i funkcija jjungiama
tuomet, kai kaitlenté aptinka prikaistuvj,
kurio skersmuo yra mazesnis uz vidinio
ziedo skersmenj. ISoriniam ziedui Si
funkcija jjungiama tuomet, kai kaitlente
aptinka prikaistuvj, kurio skersmuo yra
didesnis uz vidinio ziedo skersmen;.
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4.9 Laikmatis

Atgalinés atskaitos laikmatis
Sig funkcijg naudokite kaitvietés vienai
maisto gaminimo trukmei nustatyti.

Pirmiausiai nustatykite kaitviete, o po
to — funkcijg. Kaitinimo lygj galite
nustatyti prie$ nustatydami arba jau
nustate funkcija.

Norédami nustatyti kaitviete: lieskite
O pakartotinai tol, kol jsijungs reikiamos
kaitvietés indikatorius.

Norédami jjungti funkcijg: palieskite
laikmacio + laikui nustatyti (00—99
min.). Kai kaitvietés indikatorius pradeda
létai mirkséti, pradedama atgaliné laiko
atskaita.

Norédami pamatyti likusj laika:

kaitviete nustatykite, naudodami .
Kaitvietes indikatorius pradeda greitai
mirkséti. Ekrane rodomas likes laikas.

Norédami pakeisti laika: kaitviete
nustatykite, naudodami . Palieskite +
arba ™.

Norédami iSjungti funkcija: su O
nustatykite kaitviete ir palieskite —.
Likes laikas skaicCiuojamas atgal iki 00.
Kaitvietés indikatorius uzgesta.

Kai laikas baigiasi, pasigirsta
garso signalas ir mirksi 00.
Kaitviete iSsijungia.

Norédami iSjungti garsa: palieskite .

CountUp Timer (Pradinés laiko
atskaitos laikmatis)

Galite naudoti Sig funkcijg, jeigu norite
suzinoti, kiek laiko kaitvieté veikia.

Norédami nustatyti kaitviete: lieskite

@ pakartotinai tol, kol jsijungs reikiamos
kaitvietés indikatorius.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
—, uzsidega laikmacio UP. Kai kaitvietes
indikatorius pradeda létai mirkséti,
pradedama pradiné laiko atskaita.

Ekrane tai rodoma UP, tai skaiCiuojamas
laikas (minutémis).

Norédami pamatyti, kiek laiko veikia
kaitvieté: kaitviete nustatykite,

naudodami @ Kaitvietes indikatorius
pradeda greitai mirkséti. Ekrane rodoma,
kiek laiko veikia kaitvieté.

Norédami iSjungti funkcija: su D
nustatykite kaitviete ir palieskite + arba
—. Kaitvietés indikatorius uzgesta.

Minuciy skaitlys

Galite naudoti Sig funkcijg kaip minuciy
skaitlj, kai kaitlenté yra jjungta ir
kaitvietés neveikia (kaitinimo lygio ekrane

rodoma ).

Norédami jjungti funkcija: palieskite

@. Palieskite + arba =, kad

nustatytuméte laika. Kai laikas baigiasi,

pasigirsta garso signalas ir mirksi 00.

Norédami iSjungti garsa: palieskite .
Si funkcija neturi poveikio
kaitvieCiy veikimui.

4.10 STOP+GO

Funkcija nustato visas veikianCias
kaitvietes | Zemiausig kaitinimo lygj.

Veikiant funkcijai kaitinimo lygio keisti
negalima.

Funkcija neisjungia laikmacio funkcijy.
Norédami jjungti funkcija: palieskite
s:;*?. uzsidega.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite

STOP

éo . Uzsidega ankstesnis kaitinimo lygis.

4.11 Uzrakinimas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai
kaitvietés veikia. Taip galima iSvengti
atsitiktinio kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.
Norédami jjungti funkcija: palieskite

E. uzsidega 4 sekundéms.Laikmatis
lieka jjungtas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite
&. Uzsidega ankstesnis kaitinimo lygis.

@ ISjungus kaitlente,
iSjungiama ir Si funkcija.



4.12 Vaiky saugos jtaisas

Si funkcija apsaugo, kad kaitlente
nepradéty veikti atsitiktinai.

Norédami jjungti funkcija: jjunkite
kaitlente su @ Kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite B ir palaikykite
4 sekundes. |siziebs . ISjunkite
kaitlente su @

Norédami iSjungti funkcija: junkite
kaitlente su O. Kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite E ir palaikykite
4 sekundes. |siziebs . ISjunkite
kaitlente su .

Norédami nepaisyti funkcijos tik
vienam maisto gaminimui: jjunkite
kaitlente su @ isiziebia. Palieskite ir

4 sekundes palaikykite E Per 10
sekundziy nustatykite kaitinimo lygj.
Kaitlente galima naudoti. Kai iSjungiate

kaitlente su (D funkcija vel veikia.

4.13 OffSound Control (Garso
signaly iSjungimas ir
jjungimas)

ISjunkite kaitlente. Palieskite ir 3
sekundes palaikykite @. Ekranas
[sijungia ir iSsijungia. Palieskite ir
palaikykite (5 3 sekundes. |siziebs
arba b, Palieskite =+ laikmatj, kad
pasirinktume vieng i$ Siy:

. — garso signalai iSjungti

. — garso signalai jungti

Norédami patvirtinti pasirinkima,
palaukite, kol kaitlenté automatiskai
iSsijungs.

Kai funkcija yra nustatyta ties , garso
signalai girdimi tik tuo atveju, kai:

« palieciate @;

*  Minudiy skaitlys iSsijungia

* Atgalinés atskaitos laikmatis iSsijungia
» kazka padéjote ant valdymo skydelio.
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4.14 Funkcija Galios
valdymas

» Kaitvietés sugrupuojamos pagal vietg
ir kaitlentés faziy skaiciy. Zr.
paveikslél|.

» Kiekvienos fazés maksimali elektros
apkrova yra 3 700 W.

» Sifunkcija paskirsto galig tarp
kaitvie€iu, prijungty prie tos pacios
fazés.

» Sifunkcija jsijungia, kai bendra
kaitvie€iu, prijungty prie vienos fazés,
elektros apkrova virsija 3 700 W.

+  Si funkcija sumazina galig kitoms
kaitvietéms, prijungtoms prie tos
pacios fazés.

» Kaitvietés, kurios galia yra sumazinta,
kaitinimo lygio rodmuo kinta tarp
dviejy lygiuy.

_|_
$
_|_

4.15 Hob?Hood

Tai pazangi automatiné funkcija, kuri
sujungia virykle ir specialy gartraukj. Ir
viryklé, ir gartraukis turi infraraudonyjy
spinduliy signaly perdavimo
mechanizma. Ventiliatoriaus sukimosi
greitis nustatomas automatiskai pagal
rezimo nuostatg ir ant viryklés esancio
karsciausio prikaistuvio temperattra.
Ventiliatoriy galite valdyti ir rankomis,
reguliuodami virykléje.

(i)

DidZiosios daugumos
gartraukiy nuotolinio
valdymo sistema pradzioje
buna iSjungta. |junkite ja,
prie$ pradedami naudoti Sig
funkcijg. Daugiau
informacijos rasite viryklées
naudojimo instrukcijoje.
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Automatinis funkcijos valdymas
Norédami funkcijg valdyti automatiskai,
nustatykite automatinio rezimo H1-H6
nuostatas. Pradzioje virykléje buna
nustatyta H5 nuostata. Gartraukis
reaguoja kiekvieng karta, kai naudojate
virykle. Kaitlenté automatiskai nustato
prikaistuvio temperatlrg ir pareguliuoja
ventiliatoriaus sukimosi greitj.

Automatiniai rezimai

Automa- Viri- Kepi-
tinisap-  mas!)  mas?
Svieti-
mas
HOrezi- iSjungta iSjungta iSjungta
mas
H1rezi- |jungta iSjungta  iSjungta
mas
H2rezi- |jungta 1 venti- 1 venti-
mas 3) Iiat(.)riaus Iiatgriaus
greitis greitis
H3 rezi- |jungta iSjungta 1 venti-
mas liatoriaus
greitis
H4 rezi- |jungta 1 venti- 1 venti-
mas liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H5 rezi-  |jungta 1 venti- 2 venti-
mas liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H6 rezi- |jungta 2 venti- 3 venti-
mas liatoriaus liatoriaus

greitis greitis

1) Kaitlente aptinka virimo procesg ir pagal auto-
matinj rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi
greitj.

2) Kaitlente aptinka kepimo procesg ir pagal auto-

matinj rezimg parenka ventiliatoriaus sukimosi
greitj.

3) Sis rezimas suaktyvina ventiliatoriy bei ap$vie-
tima neatsizvelgiant | temperatira.

Automatinio rezimo keitimas
1. ISjunkite prietaisa.
2. Palieskite ir 3 sekundes palaikykite

@. Ekranas jsijungia ir iSsijungia

3. Palieskite ir 3 sekundes palaikykite
.

4. Kelis kartus palieskite @ kol
uzsidegs .

5. Norédami pasirinkti automatinj
rezima, palieskite laikmacio +

@ Norédami valdyti gartraukj,
tiesiogiai naudodami
gartraukio skydelj, iSjunkite
Sios funkcijos automatinj
rezima.

@ Pabaigus gaminti ir iSjungus
virykle, gartraukio

ventiliatorius gali dar kurj
laikg veikti. Praéjus tam laiko
tarpui, sistema automatiskai
iSjungia ventiliatoriy ir
paskesnes 30 sekundziy
apsaugo ventiliatoriy nuo
netycinio jo jjungimo.

Ventiliatoriaus sukimosi greicio
valdymas rankomis

Funkcijg galima valdyti rankomis.
Norédami tai padaryti, veikiant viryklei

palieskite ¥ . Tuomet automatinis
funkcijos valdymas bus iSjungtas ir
ventiliatoriaus sukimosi greitj galésite

keisti rankomis. Paspaudus ¥,
ventiliatoriaus sukimosi greitis padidéja
viena padala. Pasiekus intensyviausig

lygi ir paspaudus ¥, vél nustatomas
nulinis ventiliatoriaus sukimosi greitis, t.
y. gartraukio ventiliatorius i§jungiamas.
Norédami vel jjungti ventiliatoriaus 1

greiCio nuostata, palieskite 7.

Norédami suaktyvinti
funkcijos automatinj
valdyma, iSjunkite virykle ir
vél ja jjunkite.

ApsSvietimo jjungimas

Galite nustatyti, kad viryklé automatiskai
jjungty apSvietimg kiekvieng kartg jums
jjungus virykle. Norédami tai padaryti,
nustatykite automatinio rezimo H1-H6
nuostatas.



@ Gartraukio aps$vietimas
iSsijungia praéjus 2
minutéms po viryklés
iSjungimo.

5. PATARIMAI

& ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

5.1 Prikaistuviai

@ Indukciniy kaitvieciy striprus
elektromagnetinis laukas
labai greitai jkaitina

prikaistuvius.

@ Indukcinéms kaitvietéms
naudokite tinkamus
prikaistuvius.

Prikaistuviy medziaga

« tinkama: ketus, plienas, emaliuotas
plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (su
atitinkamu gamintojo Zenklu).

» netinkama: aliuminis, varis, zalvaris,
stiklas, keramika, porcelianas.

Prikaistuviai tinka indukcinei viryklei,

jeigu:

* nedidelis kiekis vandens labai greitai
uzverda ant kaitvietés, nustatytos
auksciausiu kaitinimo lygiu;

* ant prikaistuvio dugno prikimba
magnetas.

Prikaistuvio dugnas turi bati
kuo storesnis ir lygesnis.

Prikaistuviy matmenys

Indukcinés kaitvietés prisitaiko
automatiskai pagal prikaistuvio dugno
dydj iki tam tikros ribos.

Kaitvietés veiksmingumas yra susijes su
prikaistuvio skersmeniu. Mazesnio nei
minimalaus skersmens prikaistuvis
gauna tik dalj kaitvietés sukuriamos
galios.

Zr. skyriy ,Techniné
informacija“.
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5.2 Triuk8mo lygis naudojimo

metu

Jeigu girdite:

+ traskejima: indai pagaminti i$ skirtingy
medziagy (sumustinio principu).

» Svilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvius,
pagamintus i$ skirtingy medziagy
(keliy sluoksniy principu).

» dizgimas: naudojate didele galia.

* spragseéjimas: elektrinis perjungimas.

* $Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

Sis triuk$mas yra normalus ir

nereiskia kaitlentés gedimo.

5.3 Oko Timer (Ekonominis
laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés
kaitinimo elementas automatiskai
iSsijungia anksc€iau, nei pasigirsta
atgalinés laiko atskaitos garso signalas.
Veikimo trukmeé priklauso nuo kaitinimo
lygio ir maisto gaminimo trukmés.

5.4 Maisto gaminimo
pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietés energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai
proporcingas kaitvietés energijos
sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia, kad
kaitviete, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo
galios.

Duomenys lenteléje yra tik
orientacinio pobudzio.
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Kaitinimo ly- Naudojimas: Laikas Patarimai

gis (min.)

-1 ISlaikykite pagamintg maistg jeigu Uzdenkite prikaistuvj dangciu.
Silta. reikia

1-3 ,2Hollandaise" padazas, lydy- 5-25 Retkarciais pamaisykite.
mas: sviestas, Sokoladas, zela-
tina.

1-3 Tirstinimas: purds omletai, 10-40  Gaminkite uzdenge prikaistu-
kepti kiausSiniai. vius.

3-5 Tinka virti ryzius ir gaminti pie- 25-50  Verdant ryzius, vandens turi
niskus patiekalus, taip pat Sil- bati dvigubai daugiau nei ry-
dyti pagamintus patiekalus. Ziy; gamindami pieno patieka-

lus, juos kartkartémis pamai-
Sykite.

5-7 Darzoviy gaminimas garuose, 20-45 |pilkite kelis valgomuosius
Zuvis, mesa. Saukstus skyscio.

7-9 Bulviy virimas garuose. 20-60  Gamindami 750 g bulviy, nau-
dokite daugiausia % | van-
dens.

7-9 Tinka gaminti didesnius maisto 60-150 |ki 3 | skyscio ir ingredientai.

kiekius, troSkinius ir sriubas.

9-12 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu Patiekalo gaminimo laikui jpu-
kepti eskalopus, versienos reikia sejus, apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius
su jdaru, desreles, kepenéles,
milty, sviesto ir pieno misinius,
kiausSinius, blynus, spurgas.

12-13 Intensyvus kepimas, smulkiai ~ 5-15 Patiekalo gaminimo laikui jpu-
supjaustytos paskrudintos bul- séjus, apverskite.
vés, nugarines zlégtainis, bifs-
teksas.

14 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésa (guliasa, troSkinta me-

s3), kepti bulviy traskucius apsemtus aliejuje.

P

Tinka virti didelj kiekj vandens. |jungta galingumo funkcija.

5.5 Naudingi patarimai :
Hob?Hood funkcijai

Neuzstokite signalo tarp kaitlentes ir
gartraukio (pavyzdziui, ranka ar

Kai naudojate kaitlente su Sia funkcija:

Apsaugokite gartraukio skydelj nuo
tiesioginiy saulés spinduliy.
Nenukreipkite | gartraukio skydelj
halogeninio zibintuvelio.
Neuzdenkite kaitlentés skydelio.

prikaistuvio rankena). Zr. paveikslél].
Paveikslélyje parodytas gartraukis
yra tik kaip pavyzdys.



6. VALYMAS IR PRIEZIURA
& ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

6.1 Bendroji informacija

« Valykite kaitlente po kiekvieno
panaudojimo.

* Visada naudokite prikaistuvius, kuriy
dugnas Svarus.

e |brézimai ar tamsios démes ant
pavirSiaus neturi jtakos kaitlentés
veikimui.

« Naudokite specialius, kaitlentei valyti
tinkamus valiklius.

* Naudokite specialig, stiklui skirtg
grandykle.

6.2 Kaitlentés valymas

* Nuvalykite nedelsdami: iStirpusj
plastika, plastikine folijg ir maista,

7. TRIKCIY SALINIMAS
& ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

LIETUVIY

@ Kartais kiti nuotoliniu bidu
valdomi prietaisai gali
blokuoti signala. Norédami,
kad taip neatsitikty,
nenaudokite prietaiso
nuotolinio valdymo pulto ir
kaitlentés vienu metu.

Gartraukiai su Hob®*Hood funkcija

Visg gartraukiy, veikianciy su Sia
funkcija, asortimenta rasite misy

15

vartotojams skirtoje interneto svetainéje.

AEG gartraukiai, kurie veikia su Sia
funkcija, privalo turéti simbolj ¥.

kurio sudeétyje yra cukraus. Kitaip Sie

neSvarumai gali sugadinti kaitlente.
Specialig grandykle prie stiklo

keraminio pavirSiaus pridékite smailiu
kampu ir stumkite aSmenis pavirSiumi.

+ Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosedas,
vandens démes, riebaly démes,
metalo spalvos démes. Kaitlente

valykite drégnu skuduréliu ir nedideliu

valymo priemonés kiekiu. Nuvale
kaitlente, ja nusausinkite minkstu
audiniu.
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7.1 Kag daryti, jeigu..

Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Kaitlentés negalima jjungti
arba valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba
netinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

Patikrinkite, ar kaitlente tin-
kamai prijungta prie elektros
tinklo. Zr. prijungimo sche-
ma.

Suveike saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas su-
triko dél perdegusio saugik-
lio. Jeigu saugiklis pakartoti-
nai suveikia, kreipkités j kva-
lifikuotg elektrika.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir
nustatykite kaitinimo lygj per
maziau nei 10 sekundziy.

Vienu metu palietéte 2 arba
daugiau jutikliy lauky.

Lieskite tik vieng jutiklio lau-
ka.

Veikia funkcija STOP+GO.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas®.

Ant valdymo skydelio yra
vandens arba riebaly démiy.

Nuvalykite valdymo skydel;.

Pasigirsta garso signalas ir
kaitlenté iSsijungia.

Kai kaitlenté yra iSjungta, gir-
dimas garso signalas.

Kazka padejote ant vieno ar-
ba keliy jutiklio lauky.

Nuimkite daiktg nuo jutiklio
lauky.

Kaitlente iSsijungia.

Kazka uzdejote ant jutiklio

lauko (D

Nuimkite daiktg nuo jutiklio
lauko.

Likusio karscio indikatorius
nejsijungia.

Kaitvieté nejkaitusi, nes vei-
ké pernelyg trumpai.

Jeigu kaitvieté veiké pakan-
kamai ilgai ir jau turéty buti
ikaitusi, kreipkites | jgaliotajj
techninio aptarnavimo cent-
ra.

Neveikia funkcija Hob?Hood.

Uzdengete valdymo skydelj.

Nuimkite daiktg nuo valdymo
skydelio.

Neveikia funkcija Automati-
nis jkaitinimas.

Kaitvieté yra karsta.

Palaukite, kol kaitvieté pa-
kankamai atves.

Nustatytas didziausias kaiti-
nimo lygis.

Esant didziausiam kaitinimo
lygiui, galia yra tokia pati
kaip ir funkcijos.

Kaitinimo lygis kei¢iamas
tarp dviejy lygiy.

Veikia funkcija Galios valdy-
mas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas“.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Jutikliy laukai jkaista.

Per didelis prikaistuvis arba
jis yra per arti valdikliy.

Jeigu galima, didelius pri-
kaistuvius dekite ant galiniy
kaitvieCiy.

Lieciant jutikliy laukus ne-
skamba garso signalas.

Signalai yra iSjungti.

Uunkite garso signalus.
Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas®.

Isijungia E] Veikia Automatinis iSjungi- ISjunkite ir vél jjunkite kait-
) mas. lente.

Isijungia Veikia funkcija Vaiky saugos Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
' jtaisas ar Uzrakinimas. jimas®.

Isijungia Ant kaitvietés neuzdeétas pri- UZzdékite prikaistuvj ant kait-

kaistuvis.

vietés.

Netinkamas prikaistuvis.

Naudokite tinkama prikais-
tuvj.
Zr. skyriy ,Patarimai*.

Prikaistuvio dugno skersmuo
yra per mazas kaitvietei.

Naudokite tinkamo dydzio
prikaistuvius.

Zr. skyriy ,Techniné informa-
cija“.

|sijungia ir skaicius.

Kaitlenteje aptikta klaida.

Kuriam laikui atjunkite kait-
lente nuo maitinimo tinklo.
Atjunkite namo elektros sky-
dingje esantj saugiklj. Vél ji
jjunkite. Jeigu vél rodoma
(€], kreipkites | galiotaji
techninio aptarnavimo cent-
ra.

|sijungia .

Kaitlenteje aptikta klaida,
nes uzkaistas tuscias pri-
kaistuvis. Taip pat veikiaAu-
tomatinis iSjungimas apsau-
ga nuo kaitvieciy perkaitimo.

ISjunkite kaitlente. Nuimkite
karstg prikaistuvj. Mazdaug
po 30 sekundziy vél jjunkite
kaitviete. Jeigu problema bu-
vo prikaistuvis, klaidos pra-
nesSimas iSnyks. Likusio
karscio indikatorius gali likti.
Palaukite, kol prikaistuvis
pakankamai atves. Patikrin-
kite, ar jusy prikaistuvis tinka
kaitlentei.

Zr. skyriy ,Patarimai*.
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7.2 Jeigu negalite rasti
sprendimo...

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninio aptarnavimo
centrg. Pateikite duomenis i$ techniniy
duomeny lentelés. Taip pat nurodykite
stiklo keramikos kaitlentés trizenklj
raidziy ir skai€iy kodg (jis yra stiklo

8. IRENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN

8.1 Pries jrengiant

Pries$ jrengdami kaitlente, uzrasykite
zemiau informacijg i$ techniniy duomeny
plokstelés. Techniniy duomeny plokstele
rasite kaitlentés apacioje.

Serijos NUMEris..........ocoecueeneee.

8.2 Integruojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus

8.4 Jrengimas

pavirSiaus kampe) bei rodoma klaidos
pranesSimg. Patikrinkite, ar tinkamai
naudojatés kaitlente. Jeigu ne,
aptarnavimo centro ar atstovo
apsilankymas bus apmokestintas,
nepaisant garantinio laikotarpio.
Nurodymai apie aptarnavimo centrg ir
garantijos salygos pateiktos garantijos
brosiuroje.

jrengtos tinkamame standartus
atitinkanciame pavirsiuje.

8.3 Prijungimo kabelis

» Kaitlenté pateikiama su elektros laidu.

« Apgadintg elektros kabelj pakeiskite
Siuo (arba geresniu) elektros kabeliu:
HO5BB-F Tmax 90°C. Kreipkités |
vietos techninio aptarnavimo centra.




LIETUVIY
min. 2mm_ min. 2 mm___
t '
A ¥ A ¥
B B
’ — ’ —
-— — lag—
<20 mm > 20 mm%
r .
min. 500 mm Ein(;nmm min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

19

¥

R 5mm

+ 1
mln 490 mm 560+
55mm

<

%l

—

min.
38 mm

min.
2 mm

min.
12 mm
min.

2 mm




20 www.aeg.com

8.5 Apsauginé pertvara Jeigu naudojate apsauging pertvarg
(papildomg priedg), 2 mm tarpas priekyje
oro srautui ir apsauginés grindys tiesiai
po kaitlente nereikalingos. Kai kuriose
Salyse apsauginés pertvaros priedo gali
bati nejmanoma jsigyti. Kreipkités | savo
vietinj tiekéja.

@ Jeigu kaitlenté jrengiama
vir§ orkaités, apsauginés
pertvaros naudoti negalima.

9. TECHNINE INFORMACIJA

9.1 Techniniy duomeny

plokstelé

Modelis HKL65310FB PNC 949 597 004 00

Tipas 58 GAD DD AU 220-240 V 50-60 Hz

Indukcija7.4 kW Pagaminta Vokietijoje

Ser. Nr. oo 7.4 kW

AEG €n

9.2 Kaitvieciy techniniai duomenys

Kaitviete Vardiné galia  Galingumo Galingumo Prikaistuvio
(didziausias funkcija (W) funkcija di- skersmuo (mm)
kaitinimo lygis) dziausia truk-
(W) mé (min.)

Kairioji priekine 2 300 3200 10 125-210

Kairioji galiné 2 300 3200 10 125-210

DeSinioji prieki- 1 800 /3 500 2800/3 700 5 145-180 / 245-

né 280

Kaitvie€iy galia Siek tiek gali skirtis nuo Norédami pasiekti optimaliy maisto

lenteléje pateikty duomeny. Ji kinta gaminimo rezultaty, naudokite

priklausomai nuo prikaistuviy medziagos prikaistuvius, kuriy skersmuo ne didesnis
ir matmeny. nei nurodytas lenteléje.
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10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
10.1 Informacija apie gaminj pagal ES 66/2014 direktyva

Modelio identifikatorius

HKL65310FB

Kaitlentes tipas

Integruojama

kaitlenté

Kaitvieciy skaicius &
Kaitinimo technologija Indukcija
Apvaliy kaitvieciy skers- Kairioji priekiné 21,0 cm
muo (9J) Kairioji galine 21,0 cm

Desinioji priekiné 28,0 cm
Kaitvietés energijos sgnau- Kairioji priekiné 168,6 Wh/kg
dos (EC electric cooking) Kairioji galiné 176,3 Wh/kg

Desinioji priekiné 169,5 Wh/kg
Kaitlentés energijos sgnau- 171,5 Wh/kg

dos (EC electric hob)

EN 60350-2. Buitiniai elektriniai virimo ir
kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitvietés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai

Maisto gaminimo srities energijos
matavimai ant atitinkamy kaitvieCiy yra
nurodyti kryZeliais.

10.2 Energijos taupymas

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.

11. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymeétas Siuo zenklu L/.\-‘) ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite
saugoti aplinka bei zmoniy sveikata ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

» Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik
tiek, kiek reikia.

» Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite dangciais.

» Uzdékite prikaistuvj, pries$ jjungdami
kaitviete.

* Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.

» Uzdékite prikaistuvj tiesiai ant
kaitvietés vidurio.

» Maistui pasildyti arba iSlydyti
naudokite likusj karstj.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um
desempenho impecéavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que
tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em
aparelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o méaximo
partido do produto.

Visite o0 nosso website para:

@ Resolver problemas e obter conselhos de utilizagdo, catdlogos e informacdes
@ sobre servicos:
www.aeg.com/webselfservice
y Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registeraeg.com
Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicido originais para o seu
’% aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituicdo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.
A informacdo encontra-se na placa de caracteristicas.

& Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca
@ Informacdes gerais e sugestdes

@ Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é
responsavel por lesdes ou danos resultantes de
instalacao e utilizacdo incorrectas. Guarde sempre as
instrucdes junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranga para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes relativas a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencao béasica ndo devem ser
efectuadas por criangas sem supervisao.

E necesséario manter as criancas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

1.2 Seguranca geral

O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Ndo toque nos elementos de
aquecimento.

Néo utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com dgua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

Nao utilize uma méaquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

Apos a utilizacdo, desligue a placa no respectivo
comando e ndo confie apenas no detector de tacho.
Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacéo ® Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.
ADVERTENCIA! e N3o instale o aparelho ao lado de
A instalacdo deste aparelho uma porta ou debaixo de uma janela.
tem de ser efectuada por Isso evita que a abertura de portas ou
uma pessoa qualificada. janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.
Remova toda a embalagem. e Se o aparelho for instalado por cima
N3o instale nem utilize o aparelho se de gavetas, certifique-se de que o
ele estiver danificado. espaco entre o fundo do aparelho e a
Cumpra as instrugdes de instalagéo gaveta superior é suficiente para
fornecidas com o aparelho. permitir a circulagdo de ar.
Respeite as distancias minimas e Aparte inferior do aparelho pode
relativamente a outros aparelhos e ficar quente. E necessario instalar um
unidades. painel de separacdo ndo combustivel
Tenha sempre cuidado quando debaixo do aparelho para evitar o
deslocar o aparelho porque o acesso a parte inferior.
aparelho é pesado. Use sempre luvas o Certifique-se de que o espaco de
de proteccdo. ventilacdo de 2 mm entre a bancada e
Vede as superficies cortadas com um a parte dianteira inferior da unidade
vedante para impedir que a se mantém desobstruido. A garantia

humidade cause dilatacdes. ndo abrange danos causados pela



falta de espaco de ventilacdo
adequado.

2.2 Ligagao eléctrica

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

Todas as ligacdes eléctricas devem
ser efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a
terra.

Antes de efectuar qualquer operacdo
de manutencéo, certifique-se de que
o aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informacao
sobre a ligagdo eléctrica existente na
placa de caracteristicas estd em
conformidade com a alimentacdo
eléctrica. Se n3o estiver, contacte um
electricista.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacdes de
cabo de alimentacéo e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacéo
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a proteccdo
contra choque ¢é instalada.

Utilize a bracadeira de fixacdo para
libertar tensdo do cabo.

N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentacao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada proxima.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacao. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As proteccdes contra choques
eléctricos das pecas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
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nao poderem ser retiradas sem
ferramentas.

e Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalac3o.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apds a instalac3o.

* Se atomada eléctrica estiver solta,
nao ligue a ficha.

e N&o puxe o cabo de alimentagdo
para desligar o aparelho. Puxe
sempre a ficha de alimentac3o.

e Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

e Alnstalacdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os pdlos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizagao

& ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

e Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacdo.

e Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

e N3o altere as especificacdes deste
aparelho.

e Certifique-se de que as aberturas de
ventilacdo ndo ficam obstruidas.

¢ N3o deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

e Desligue ("off") as zonas de cozedura
apos cada utilizacdo.

¢ N3o confie apenas no detector de
tachos.

e N&o coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

e N&o utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

e N3o utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.
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e Se a superficie do aparelho

apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente eléctrica.
Isso evitard choques eléctricos.

Os utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
inducdo quando o aparelho estiver a
funcionar.

Quando coloca alimentos em dleo
quente, o dleo pode salpicar.

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e
exploséo.

As gorduras e os 6leos podem
libertar vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo déleo
muito quente podem causar
combustdo espontéanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizacdo.

NZo coloque produtos inflamaveis,
nem objectos molhados com
produtos inflamaveis, no interior,
perto ou em cima do aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

NZo coloque nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

N&o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem &gua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o active zonas de cozedura com
um tacho vazio ou sem tacho.

N&o coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base

danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fun¢des como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.
Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutencao.

Nao utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano
macio e himido. Utilize apenas
detergentes neutros. N&o utilize
produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metalicos.

2.5 Eliminagao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentagdo
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica
e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessério
reparar o aparelho.

Utilize apenas pecas de substituicdo
originais.



3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Disposicao da placa
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Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos

3.2 Disposicao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as funcdes que estdo em funcionamento.

Cam-  Funcdo Comentario

po do

sensor

@ ON/OFF Para activar e desactivar a placa.

.

B

™)

Bloqueio de Fungées / Dis-
positivo de Seguranca para
Criancas

Para bloquear/desbloquear o painel de co-
mandos.

STOP
Go

(]
.

STOP+GO

Para activar e desactivar a funcao.

[ fe}

]

Bridge

Para activar e desactivar a fungéo.

]

Indicador do grau de coze-
dura

Para indicar o grau de cozedura.

Indicadores do temporiza-
dor das zonas de cozedura

Apresenta a zona de cozedura para a qual
esta definido um tempo.
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Cam-  Fungéo Comentario
po do
sensor
- Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.
%‘% Hob2Hood Para activar e desactivar o modo manual da
funcao.

Para seleccionar a zona de cozedura.

B

Para aumentar ou diminuir o tempo.

P Funcao Power Para activar e desactivar a funcéo.
- Barra de comandos Para regular o grau de cozedura.

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor

Descricao

n
o

A zona de cozedura esta desactivada.

(0.

A zona de cozedura esta activada.

A fungdo STOP+GO esté a funcionar.

(&)

A func¢do Aquecimento Automatico esta a funcionar.

(7

Funcéo Power activo.

+ digito

Existe uma anomalia.

3,c,0

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a
cozinhar/manter quente/calor residual.

A funcdo Blogueio de Fungdes /Dispositivo de Seguranca para Crian-
cas estd a funcionar.

O tacho nédo é adequado, é demasiado pequeno ou nédo ha tacho na
zona de cozedura.

A funcdo Desactivacdo Automatica esta a funcionar.




PORTUGUES 29

3.4 OptiHeat Control As zonas de cozedura de inducéo criam

(Indicador de calor residual de o calor necessério para cozinhar
directamente na base dos tachos. A

3 niveis) vitroceramica é aquecida pelo calor dos
ADVERTENCIA! tachos.
3/ /0o calor residual
pode provocar queimaduras.
O indicador mostra o nivel
de calor residual.

4. UTILIZACAO DIARIA
ADVERTENCIA! Relacdo entre o grau de cozedura e o
Consulte os cap.l'tulos tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

relativos a seguranca.

4.1 Activar e desactivar Grau de cozedura A placa desactiva-

-se apos
Toque em @ durante 1 segundo para & leias
activar ou desactivar a placa. 1-3
. ~ L 4-7 5 horas
4.2 Desactivagao Automatica
~ . . 8-9 4 horas
A funcdo desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagdes: 10-14 1,5 horas
e Quando todas as zonas de cozedura
estdo desactivadas. 4.3 Grau de cozedura
e Quando, apds a activacao da placa, )
ndo é definido qualquer grau de Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura. cozedura:
¢ Quando ocorrer um derrame ou Toque no grau de cozedura que desejar,
quando for colocado algum objecto na barra de controlo, ou desloque um
sobre o painel de comandos durante dedo ao longo da barra de controlo até
mais de 10 segundos (tacho, pano, chegar ao grau de cozedura que desejar.

etc.). E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se. Retire o objecto
ou limpe o painel de comandos. I'-I |O| 17 |3| 1 |5||||||8|||||]||0—]4P
¢ Quando a placa ficar demasiado
quente (por exemplo, quando uma
panela ferve até ficar sem agua). —
Permita que a zona de cozedura
arrefeca antes de utilizar novamente a
placa.
e Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo ") acende-se e a zona de
cozedura € automaticamente
desactivada apds 2 minutos.

e Quando nio desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apds algum tempo, a

indicacéo (Jacendese e a placa
desactiva-se.
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4.4 Indicacao na zona de
cozedura

min. ‘€
max.ﬁ

A linha horizontal indica o tamanho
maximo do tacho. A quebra na linha
horizontal indica o tamanho minimo do
tacho.

Consulte o capitulo “Informacao
técnica”.

4.5 Funcao Bridge

Esta funcao liga as duas zonas de
cozedura do lado esquerdo de forma a
funcionarem como uma sé.

Comece por definir o grau de cozedura
para uma das zonas de cozedura do lado
esquerdo.

Para activar a funcdo: toque em Go.
Para definir ou alterar o grau de
cozedura, toque num dos sensores de
comando.

Para desactivar a funcgdo: toque em Go.
As zonas de cozedura funcionam de
forma independente.

4.6 Aquecimento Automatico

Se activar esta funcdo, pode obter um
grau de cozedura necessario em menos
tempo. A funcdo activa o maior grau de
cozedura durante algum tempo e depois
diminui para o nivel adequado.

(i)

Para activar a funcdo para uma zona
de cozedura: toque em P acende).

Toque imediatamente no grau de
cozedura que desejar. Apds 3 segundos,

acende.

Para activar a funcéo, é
necessario que a zona de
cozedura esteja fria.

Para desactivar a fungdo: altere o grau
de cozedura.

4.7 Funcao Power

Esta funcdo disponibiliza mais poténcia
para as zonas de cozedura de inducdo. A
funcéo pode ser activada para uma zona
de cozedura de inducdo apenas por um
curto periodo de tempo. Apds esse
tempo, a zona de cozedura de inducéo
muda automaticamente para o grau de
cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo
“Informac&o técnica”.

Para activar a funcdo para uma zona
de cozedura: toque em P (Al acende.

Para desactivar a funcgdo: altere o grau
de cozedura.

4.8 Funcdo Power da zona de
cozedura de circuito duplo

A funcéo ¢é activada para o circuito
interior se o aparelho detectar um tacho
com didmetro inferior ao do circuito
interior. A funcdo ¢ activada para o
circuito exterior se o aparelho detectar
um tacho com didmetro superior ao do
circuito interior.

4.9 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Pode utilizar esta funcéo para definir o
tempo de funcionamento da zona de
cozedura apenas para uma sessdo de
cozedura.

Comece por seleccionar a zona de
cozedura e seleccione depois a funcao.
Pode definir o grau de cozedura antes
ou depois de seleccionar a funcao.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em O varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Para activar a fun¢io: toque no + do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da
zona de cozedura comecar a piscar



lentamente, a contagem decrescente
comega.

Para ver o tempo restante: seleccione a

zona de cozedura com €D. O indicador
da zona de cozedura comeca a piscar
rapidamente. O visor mostra o tempo
restante.

Para alterar o tempo: seleccione a zona

de cozedura com €. Toque em +ou

Para desactivar a func¢do: seleccione a
zona de cozedura com O e toque em

—. O tempo restante é contado para
tras até 00. O indicador da zona de
cozedura apaga-se.

(i)

Quando o tempo terminar, é
emitido um som e a
indicacao 00 fica
intermitente. A zona de
cozedura é desactivada.

Para desligar o som: toque em .

CountUp Timer (Temporizador da
contagem crescente)

Pode utilizar esta funcdo para
monitorizar o tempo de funcionamento
de uma zona de cozedura.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em @) varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Para activar a fun¢io: toque no — do

. 1
temporizador. UP acende. Quando o
indicador da zona de cozedura comecar
a piscar lentamente, a contagem
crescente comega. O visor alterna entre
[N} .
UPeo tempo contado (minutos).

Para ver o tempo de funcionamento
da zona de cozedura: seleccione a zona

de cozedura com . O indicador da
zona de cozedura comeca a piscar
rapidamente. O visor apresenta o tempo
de funcionamento da zona.

Para desactivar a fungdo: seleccione a
zona de cozedura com D e toque em +

ou . O indicador da zona de cozedura
apaga-se.
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Conta-Minutos

Pode utilizar esta funcdo como Conta-
Minutos quando a placa esté activada e
as zonas de cozedura estdo desactivadas
(o indicador de grau de cozedura indica

().
Para activar a funcdo: toque em .

Toque em + ou—do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
terminar, é emitido um som e aparece a
indicagdo 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em .

(i)

4.10 STOP+GO

Esta funcdo activa todas as zonas de
cozedura com o grau de cozedura mais
baixo.

Esta funcdo néo afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

Quando a funcéo estéa activa, ndo é
possivel alterar o grau de cozedura.

A funcdo nao desactiva as funcdes de
temporizador.

. - STOP .
Para activar a fun¢do: toque em & .
acende.

STOP

Para desactivar a fungdo: toque em & .
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

4.11 Bloqueio de Funcoes

E possivel bloquear o painel de
comandos com zonas de cozedura a
funcionar. Isto impede uma alteracdo
acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a funcdo: toque em )
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.

Para desactivar a fun¢do: toque em B
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivara esta
funcéo.
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4.12 Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Esta funcédo evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a funcdo: active a placa
com . Nzo defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para desactivar a funcdo: active a placa
com . N3o defina o grau de cozedura.
Toque em E durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para contornar a funcdo por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com @. [J acende. Toque em B

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar

a placa com CD a funcéo fica novamente
activa.

4.13 OffSound Control
(Desactivacgao e activacao dos
sons)

Desactive a placa. Toque em @ durante
3 segundos. O visor acende-se e apaga-

se. Toque em B durante 3 segundos.
ou &Y acende-se. Toque no + do

temporizador para seleccionar uma das
seguintes opc¢oes:

. - 0 som fica desactivado

o - o0 som fica activado

Para confirmar a seleccdo, aguarde até
que a placa se desactive
automaticamente.

Quando a fun¢éo esta , pode ouvir os
sons apenas quando:

o tocaem®

e Conta-Minutos diminui

e Temporizador da Contagem
Decrescente diminui

e coloca algo sobre o painel de
comandos.

4.14 Funcao Gestao de
Energia

e As zonas de cozedura estdo
agrupadas de acordo com a posicéo
e o numero de fases que alimentam a
placa. Consulte a ilustragéo.

e O limite méximo de carga eléctrica de
cada fase é 3700 W.

e A funcdo divide a poténcia entre as
zonas de cozedura que estdo ligadas
a mesma fase.

e Afuncédo é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura
que estdo ligadas a mesma fase
excede os 3700 W.

e A funcdo diminui a poténcia das
restantes zonas de cozedura que
estdo ligadas a mesma fase.

e Aindicacdo do grau de cozedura das
zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre dois niveis.

_|_
$
_|_

4.15 Hob2Hood

E uma funcéo automética avancada que
liga a placa a um exaustor especial. A
placa comunica com o exaustor através
de um sinal de infravermelhos. A
velocidade da ventoinha é definida
automaticamente em funcdo do modo
de funcionamento da placa e da
temperatura do tacho mais quente.
Também é possivel controlar
manualmente a ventoinha através da
placa.



@ A maior parte dos
exaustores sdo fornecidos

com o sistema de controlo
remoto desactivado. E
necessario activa-lo para
utilizar a fungdo. Para obter
mais informacdes, consulte o
manual do utilizador do
exaustor.

Utilizar a fun¢do automaticamente
Para utilizar a funcdo automaticamente,
seleccione um dos modos autométicos
H1 - Hé6. A placa é fornecida com o
modo H5 seleccionado. O exaustor
reage ao funcionamento da placa. A
placa determina a temperatura do tacho
e ajusta automaticamente a velocidade
da ventoinha.

Modos automaticos

Luz afu'- Fervu- ELTIa2)
tomatica 1)
Modo Desliga- Desliga- Desliga-
HO do do do
Modo Ligado  Desliga- Desliga-
H1 do do
Modo Ligado  Veloci-  Veloci-
H2 3) dade 1 dade 1
daven- daven-
toinha toinha
Modo Ligado  Desliga- Veloci-
H3 do dade 1
da ven-
toinha
Modo Ligado  Veloci-  Veloci-
H4 dade 1 dade 1
daven-  daven-
toinha toinha
Modo Ligado  Veloci-  Veloci-
H5 dade 1 dade 2
daven- daven-
toinha toinha
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Luz au- Fervu- ENtia2)
tomética 1)
Modo Ligado  Veloci-  Veloci-
H6 dade 2 dade 3
daven- daven-
toinha toinha

Da placa detecta o processo de fervura e regula
a velocidade da ventoinha em fun¢do do modo
automatico.

2) A placa detecta o processo de fritura e regula a
velocidade da ventoinha em fungdo do modo au-
tomatico.

3) Este modo activa a ventoinha e a luz sem ter
em conta a temperatura.

Alterar o modo automatico
1. Desactive o aparelho.

2. Toque em @ durante 3 segundos. O
visor acende-se e apaga-se.

3. Toque em B durante 3 segundos.
4. Togue em O algumas vezes até que

acenda.

Toque no + do temporizador para
seleccionar um modo automatico.

b

Para controlar o exaustor
directamente no painel no
exaustor, desactive o modo
automatico da funcao.

Quando acabar de cozinhar
e desactivar a placa, a
ventoinha do exaustor pode
continuar a funcionar
durante algum tempo. Apds
esse tempo, o sistema
desactiva a ventoinha
automaticamente e impede
uma reactivacdo acidental
da ventoinha durante 30
segundos.

Controlar manualmente a velocidade
da ventoinha
Também pode controlar a funcdo

manualmente. Para isso, toque em ¥
com a placa activa. Isto desactiva o
modo automatico da funcdo e permite a
alteracdo manual da velocidade da

ventoinha. Quando premir ¥, aumenta
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a velocidade da ventoinha um nivel.
Quando atingir um nivel maximo e

premir ¥ novamente, a velocidade da
ventoinha volta para 0, ou seja, a
ventoinha do exaustor é desactivada.
Para voltar a ligar a ventoinha com a

velocidade 1, toque em .

@ Para activar o modo
automatico da funcéo,
desactive a placa e active-a
novamente.

5. SUGESTOES E DICAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas

@ Nas zonas de cozedura de
inducao, o calor é gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
electromagnético forte.

@ Utilize as zonas de cozedura
de indugdo com tachos
adequados.

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, aco
esmaltado, aco inoxidavel, fundo
multicamada (com a marca correcta
do fabricante).

e incorrecto: aluminio, cobre, latéo,
vidro, cerdmica, porcelana.

Os tachos sdo adequados para uma

placa de inducdo se:

® uma pequena quantidade de dgua
ferver muito rapidamente numa zona
de cozedura com o grau de cozedura
mais elevado.

® abase do tacho atrair um iman.

A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e
plana possivel.

Dimensdes dos tachos

As zonas de cozedura de inducéo
adaptam-se automaticamente a

Activar a luz

Pode configurar a placa para ligar
automaticamente a luz sempre que a
placa for activada. Para isso, seleccione
um dos modos automéaticos H1 — Hé.

A luz do exaustor é
desligada 2 minutos apés a
desactivagéo da placa.

dimensio da base dos tachos, até um
determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didametro do tacho.
Um tacho que tenha didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

Consulte o capitulo
“Informac3o técnica”.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

e estalidos: o tacho é feito de
diferentes materiais (construcdo
multicamadas).

e assobio: estd a utilizar a zona de
cozedura com niveis elevados de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construcdo multicamadas).

e zumbido: estd a utilizar um nivel
elevado de poténcia.

e cligues: sons de comutacbes
eléctricas.

e sibilar, zunir: a ventoinha esté a
funcionar.

Os ruidos sdo normais e nio sdo

indicadores de uma avaria na placa.

5.3 Oko Timer (Temporizador
Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da
zona de cozedura é desactivado antes
que soe o alarme do temporizador da
contagem decrescente. A diferenca no
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tempo de funcionamento depende do cozedura aumenta, o aumento do

grau de cozedura definido e da duracao consumo de poténcia da zona de

da cozedura. cozedura néo é directamente
proporcional. Isto significa que uma zona

5.4 Exemplos de modos de de cozedura no grau de cozedura médio

cozinhar consome menos de metade da sua

poténcia maxima.
A relacéo entre o grau de cozedura e o

consumo de poténcia da zona de Os dados da tabelaA servem
cozedura ndo ¢ linear. Quando o grau de apenas como referéncia.
Grau de coze- Utilize para: Tempo Sugestoes
dura (min.)
1 Manter os alimentos cozinha-  confor-  Coloque uma tampa no tacho.
dos quentes. me ne-
cessario
1-3 Molho holandés, derreter: 5-=25 Misture regularmente.

manteiga, chocolate, gelatina.

1-3 Solidificar: omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
ovos cozidos.

3-5 Cozer arroz e pratos a base de 25-50  Adicione, no minimo, duas ve-
leite em lume brando, aquecer zes mais liquido do que arroz;
refeicdes pré-cozinhadas. mexa os pratos de leite a

meio da cozedura.

5-7 Cozer legumes, peixe e carne 20-45  Adicione algumas colheres de
a vapor. sopa de liquido.
7-9 Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no méximo, % | de
agua para 750 g de batatas.
7-9 Cozer grandes quantidades de 60- 150 Até 3 | de liquido mais os in-
alimentos, guisados e sopas. gredientes.
9-12 Fritura ligeira: escalopes, cor-  confor-  Vire a meio do tempo.

don bleu de vitela, costeletas, me ne-
risséis, salsichas, figado, roux,  cessério
ovos, panquecas, sonhos.

12-13 Fritura intensa, batatas fritas, 5-=15 Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, bifes.

14 Ferver &gua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem
fritas.
P Ferver grandes quantidades de dgua. A funcdo Power é activada.
5.5 Dicas e conselhos para a * Proteja o painel do exaustor da luz

= 2 solar directa.
fungao Hob?Hood e Na3o aponte lampadas de halogénio

Quando utilizar a placa com a funcéo: para o painel do exaustor.
e N&o tape o painel da placa.
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N&o obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma mé&o

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

ou uma pega de tacho). Observe a
figura. O exaustor da figura é
apenas um exemplo.

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

6.1 Informacdes gerais

e Limpe a placa apds cada utilizagdo.

e Utilize sempre a placa com a base
limpa.

e Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.

e Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie
da placa.

e Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

¢ Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e

@ Pode acontecer que algum
aparelho controlado

remotamente bloqueie o
sinal. Para evitar isso, ndo
utilize o controlo remoto
desse aparelho e a placa ao
mesmo tempo.

Exaustores com a funcdo Hob2Hood

Consulte o nosso website de produtos
para saber quais s&o os exaustores que
possuem esta funcdo. Os exaustores
AEG que trabalham com esta funcdo tém

o simbolo 7?

alimentos com acucar. Caso contrério,
a sujidade pode provocar danos na
placa. Coloque o raspador especial
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcério, &gua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano himido e um pouco de
detergente. Apds a limpeza, seque a
placa com um pano macio.

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.



7.1 O que fazer se...
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Problema

Causa possivel

Solugédo

Nao consegue activar ou uti-
lizar a placa.

A placa ndo esté ligada a
corrente eléctrica ou nédo es-
ta ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-
rente eléctrica. Consulte o
diagrama de ligagdes.

O disjuntor esté desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
electricista qualificado.

Active novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos
do sensor em simultaneo.

Toque em apenas um cam-
po do sensor.

A funcdo STOP+GO esta a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢éo diaria”.

Manchas de gordura ou
agua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal sono-
ro quando é desactivada.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
sensor.

Retire o objecto dos campos
do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-

bre o campo do sensor .

Retire o objecto do campo
do sensor.

Indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao estad quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Auto-
rizado.

Hob2Hood no funciona.

Cobriu o painel de coman-
dos.

Retire o objecto do painel
de comandos.

Aquecimento Automatico
n&o funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o su-
ficiente.

Esté definido o grau de co-
zedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a funcédo.

O grau de cozedura alterna
entre dois niveis.

A funcdo Gestao de Energia
estd a funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado gran-
de ou foi colocado demasia-
do perto dos comandos.

Coloque o tacho numa das
zonas de cozedura de tras,
se possivel.

N&o hé sons quando toca
nos campos do sensor do
painel.

Os sinais sonoros estdo de-
sactivados.

Active os sons.
Consulte o capitulo “Utiliza-
¢do diaria”.

E] esta aceso.

Desactivacdo Automatica ac-
tivo.

Desactive a placa e active-a
novamente.

estd aceso.

A funcao Dispositivo de Se-
guranga para Criangas ou
Bloqueio de Funcdes esté a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢do diaria”.

estd aceso.

N&o existe qualquer tacho
na zona.

Cologque um tacho na zona.

O tacho néo é adequado.

Utilize um tacho adequado.
Consulte o capitulo “Suges-
tées e dicas”.

O diametro da base do ta-
cho é demasiado pequeno
para a zona.

Utilize um tacho com as di-
mensoes correctas.
Consulte o capitulo “Infor-
macao técnica”.

Aparece LEJ e um ndmero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-
tacéo eléctrica durante al-
gum tempo. Desligue o dis-
juntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar. Se

aparecer (£] novamente,
contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autorizado.

estd aceso.

A placa indica um erro por-
que um tacho ferveu até fi-
car sem &gua. A funcdo De-
sactivacdo Automatica e a
protec¢do contra sobrea-
quecimento das zonas foram
activadas.

Desactive a placa. Retire o
tacho quente. Apds cerca de
30 segundos, active nova-
mente a zona. Se o proble-
ma era o tacho, a mensagem
de erro deve desaparecer
do visor. A indicacdo Indica-
dor de calor residual pode
manter-se. Deixe o tacho ar-
refecer o suficiente. Verifi-
que se o tacho é compativel
com a placa.

Consulte o capitulo “Suges-
tées e dicas”.




7.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucao...

Se ndo conseguir encontrar uma solugdo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

8. INSTALACAO

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalagdo

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

Numero de

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apos a sua montagem em méveis de

8.4 Montagem
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apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrério, a manutencdo efectuada pelo
Técnico do Servico de Assisténcia ou
pelo fornecedor n&o seré gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrucdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condi¢des da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

8.3 Cabo de ligagao

e Aplaca é fornecida com um cabo de
ligacdo.

e Se for necessario substituir o cabo de
alimentacdo por estar danificado,
utilize um cabo do tipo (ou superior):
HO5BB-F Tmax 90°C. Contacte um
Centro de Assisténcia Técnica local.
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8.5 Caixa de proteccgéo
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Se utilizar uma caixa de proteccéo
(acessério adicional), o espaco de

9. INFORMACAO TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo HKL65310FB
Tipo 58 GAD DD AU

Indugdo 7.4 kW

N.° de série ..........

AEG

ventilacdo frontal de 2 mm e o piso
protector, directamente por baixo da
placa, ndo sdo necessérios. A caixa de
proteccdo acessoria pode nao estar
disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.

N&o pode utilizar a caixa de
proteccao se instalar a placa
por cima de um forno.

PNC 949 597 004 00
220-240V /50 - 60 Hz
Fabricado na Alemanha

7.4 kW

(P

9.2 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de coze-

Poténcia nomi-

Funcado Power

Duracao maxi-

Didmetro do ta-

dura nal (grau de co- [W] ma [min.] de cho [mm]
zedura méx.) Funcdo Power
W]

Dianteira es- 2300 3200 10 125-210

querda

Traseira esquer- 2300 3200 10 125-210

da

Dianteira direita 1800 / 3500 2800 / 3700 5 145 -180/ 245 -

280

A poténcia das zonas de cozedura pode
ser ligeiramente diferente da indicada na
tabela. Varia consoante o material e as

dimensdes do tacho.

Para optimizar a cozedura, utilize um
tacho com didmetro ndo superior ao
indicado na tabela.
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10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacdo de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificagdo do modelo

HKL65310FB

Tipo de placa Placa encastrada

Numero de zonas de coze- 3

dura

Tecnologia de aquecimen- Indugéo

to

Didmetro das zonas de co- Dianteira esquerda 21,0 cm

zedura circulares (&) Traseira esquerda 21,0cm
Dianteira direita 28,0 cm

Consumo de energia por  Dianteira esquerda 168,6 Wh/kg

zona de cozedura (EC elec- Traseira esquerda 176,3 Wh/kg

tric cooking) Dianteira direita 169,5 Wh/kg

Consumo de energia da 171,5 Wh/kg

placa (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos .
domésticos para cozinhar - Parte 2:

Placas - Métodos para medir o .
desempenho

As medicoes de energia referentes as
dreas de cozedura séo identificadas
pelas cruzes das respectivas zonas de
cozedura.

10.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestdes.

e Quando aquecer agua, utilize apenas
a quantidade necessaria.

Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

Coloque os tachos mais pequenos
nas zonas de cozedura mais
pequenas.

Centre o tacho no centro da zona de
cozedura.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter
alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o simbolo Ejuntamente com os residuos

simbolo C/:) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos

aparelhos eléctricos e electronicos. Nao

elimine os aparelhos que tenham o

domésticos. Cologue o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.



ESPANOL 43

CONTENIDO

1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD........cooveieeeeeeeeeeeeeeeeee oo, 44
2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD. ...t 45
3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO ..., 48
A, USO DIARIO ..ottt 50
5 CONSEIOS oottt 55
6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA ..o 57
7. SOLUCION DE PROBLEMAS. ..o oo 57
8. INSTALACION . ..ottt ettt 60
9. INFORMACION TECNICA ..ot 62
10. EFICACIA ENERGETICA ..ot 63

PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer
un rendimiento impecable durante muchos afios, con innovadoras tecnologias
que facilitaran su vida y prestaciones que probablemente no encuentre en
electrodomésticos corrientes. Por favor, dedique algunos minutos a la lectura
para disfrutar de todas sus ventajas.

Consulte en nuestro sitio web:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.aeg.com/webselfservice
y Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registeraeg.com
Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
ﬂ% aparato:
www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cercidrese de
tener la siguiente informacién a mano: Modelo, PNC, Nimero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacion sobre seguridad
@ Informacion general y consejos

@ Informacidn sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

« Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos
de 8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas o
que carezcan de la experiencia y conocimientos
suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con
las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

« No deje que los nifios jueguen con el aparato.

« Mantenga los materiales de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

« Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

« Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad
para ninos, se recomienda activarlo.

« La limpiezay el mantenimiento no podran realizarlas
ninos sin supervision.

« Es necesario mantener alejados a los ninos de menos
de 3 afnos salvo que estén bajo supervisiéon continua.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
« No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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« Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

« Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

« No utilice las superficies de coccién para almacenar
alimentos.

« No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccién para
evitar que se calienten.

« No utilice un limpiador a vapor para limpiar el
aparato.

« Tras el uso, apague la zona de coccién con el mando
y no preste atencion al detector de tamano.

« Sila superficie de vitroceramica/cristal estd agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

« Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién e Proteja la parte inferior del aparato
del vapory la humedad.
ADVERTENCIA! ¢ No instale el aparato junto a una
Solo un electricista puerta ni debajo de una ventana. De
cualificado puede instalar esta forma se evita que los utensilios
este aparato. de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
e Retire todo el embalaje estén abiertas.
* No instale ni utilice un aparato e Cuando instale el aparato encima de
dafiado. cajones, asegurese de que hay
e Siga las instrucciones de instalacién suficiente espacio entre la parte
suministradas con el aparato. inferior del aparato y el cajon superior
e Respete siempre la distancia minima para que circule el aire.
entre el aparato y los demés ® Labase del aparato se puede
electrodomésticos y mobiliario. calentar. Asegurese de colocar un
* Elaparato es pesado, tenga cuidado panel de separacion incombustible
siempre cuando lo mueva. Utilice bajo el aparato para evitar acceder a
siempre guantes de proteccion. la base.
* Proteja las superficies cortadas conun e Deje un espacio de ventilacién de 2
material sellante para evitar que la mm entre la encimera y el frente de |a

humedad las hinche. unidad situada bajo ella. La garantia
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no cubre los dafios causados por la
falta de una ventilacién adecuada.

2.2 Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las
especificaciones eléctricas de la placa
coinciden con las del suministro
eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pdngase en contacto con
un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.
Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas
eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Pdngase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable
danado.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacion. Asegurese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez instalado el
aparato.

Si la toma de corriente esté floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que
permita desconectar el aparato de
todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener
una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato
& ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Utilice este aparato en entornos
domeésticos.

No cambie las especificaciones de
este aparato.

Cercidrese de que los orificios de
ventilacién no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato
desatendido mientras esta en
funcionamiento.

Apague las zonas de coccién después
de cada uso.

No preste atencion al detector de
tamano.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccién. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.



e Sjla superficie del aparato esta

agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberdn mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccién por induccién
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas més bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No coloque ningun utensilio de

cocina caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.
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Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la
base danada, pueden arafiar el cristal
o la vitrocerdmica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccién.

Este aparato esta disefado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato
para evitar el deterioro del material
de la superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

2.5 Eliminacién

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Contacte con las autoridades locales
para saber cémo deshacerse
correctamente del aparato.
Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

2.6 Asistencia

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicién de las zonas de coccién
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Zona de coccién por induccién
Panel de control

3.2 Disposicién del panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas
indican qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcién

Observaciones

O)

.

ENCENDIDO/APAGADO

Para activar y desactivar la placa.

B

N

Bloqueo / Dispositivo de
seguridad para nifios

Para bloquear y desbloquear el panel de
control.

STOP
+
Go

]

STOP+GO

Para activar y desactivar la funcion.

[ I}

Bridge

Para activar y desactivar la funcion.

BB

Indicador del nivel de calor

Para mostrar el nivel de calor.

Indicadores de tiempo de
las zonas de coccién

Muestra la zona para la que se ha ajustado
la hora.

[~ o
.

Indicador del temporiza-

dor

Para mostrar la hora en minutos.

o)
<)

Hob2Hood

Para activar y desactivar el modo manual de
la funcién.
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Sensor Funcién

Observaciones

g o

Para seleccionar una zona de coccion.

S A

Para aumentar o disminuir el tiempo.

P

Funcién Power

Para activar y desactivar la funcién.

_

Barra de control

Para ajustar la temperatura.

3.3 Indicacién de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcién
La zona de coccidn estéd apagada.

L-G9

La zona de coccidn esté en funcionamiento.

STOP+GO estéa funcionando.

(A

Calentamiento automatico esta funcionando.

(&)

Funcién Power esta en funcionamiento.

+ ndmero

Hay un fallo de funcionamiento.

&,/2,0

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos) : seguir co-
cinando / mantener caliente / calor residual.

La funcion Blogqueo / Dispositivo de seguridad para ninos esta funcio-

nando.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colo-
cado ningun recipiente sobre la zona de coccidn.

Apagado automatico esté funcionando.

3.4 OptiHeat Control

(indicador de calor residual de

3 pasos)

& ADVERTENCIA!

&,/E),/0 Riesgo de

quemaduras por calor
residual. El indicador

muestra el nivel de calor

residual.

Las zonas de coccién por induccién
generan el calor necesario para el
proceso de coccién directamente en la
base del recipiente, lo que hace que la
superficie vitroceramica se caliente por el
calor del mismo.



50 www.aeg.com

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacién y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccién.

4.2 Apagado automatico

La funcién desconecta
automaticamente la placa siempre
que:

e todas las zonas de coccidn estan
apagadas,

® no se ajusta un nivel de calor después
de encender la placa,

e sevierte algo o se coloca algun
objeto sobre el panel de control
durante méas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite

una sefal acustica y la placa se apaga.

Retire el objeto o limpie el panel de
control.

¢ |a placa estd demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un
recipiente ha hervido hasta agotarse
el liquido). Espere a que la zona de
coccidn se enfrie antes de utilizar la
placa de nuevo.

e esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo
y la zona de coccién se apaga
automaticamente después de 2
minutos.

® no apaga una zona de coccion ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende o) y se
apaga la placa.
Relacién entre el ajuste de calory el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccién:

Ajuste del nivel de La placa de coc-
calor cién se apaga.

6 horas

(L) 1-3

4-7 5 horas

Ajuste del nivel de La placa de coc-

calor cién se apaga.
8-9 4 horas
10-14 1,5 hora

4.3 Ajuste de temperatura

Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el
dedo a lo largo de la barra de control
hasta llegar al ajuste de temperatura
adecuado.

it o 35 810 14 P

4.4 Indicador de la zona de
coccion

min. ‘T
max.ﬁ"

La linea horizontal muestra el tamafio
méximo del utensilio de coccién. El corte
de la linea horizontal muestra el tamano
minimo del utensilio de coccién.

Consulte el capitulo “Informacion
técnica”.

4.5 Funcién Bridge

La funcién conecta dos zonas de coccién
izquierdas de forma que funcionen como
si fueran una.

Seleccione primero el ajuste de
temperatura de las zonas de la izquierda.



Para activar la funcién: toque 9. i
desea ajustar o cambiar el nivel de calor,
pulse uno de los sensores.

Para desactivar la funcién: toque do
Las zonas de coccién funcionan de
manera independiente.

4.6 Calentamiento automético

Si activa esta funcién puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcion establece la
temperatura al valor més elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.

(i)

Para activar la funcién de una zona de

Para activar la funcién, la
zona de coccidn debe estar
fria.

coccién: toque P @ se enciende).
Toque inmediatamente el ajuste de calor

correcto. Transcurridos 3 segundos, (/)
se enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.7 Funcién Power

La funcién suministra potencia adicional
a las zonas de coccidn por inducciodn, La
funcién puede activarse para la zona de
coccién por induccién solo un periodo
de tiempo limitado. Transcurrido ese
tiempo, la zona de coccidén cambia
automaticamente al nivel de calor més
alto.

Consulte el capitulo
“Informacién técnica”.

Para activar la funcién de una zona de

coccidn: toque P . seenciende (]

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.8 Funcién Power de la zona
de coccién de doble circuito

La funcién del anillo interior se activa
cuando la placa detecta que el didmetro
del utensilio de cocina es inferior al del
anillo. La funcién del anillo exterior se
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activa cuando la placa detecta que el
didmetro del utensilio de cocina es
mayor que el del anillo.

4.9 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcién para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona
de coccidn para un Unico proceso de
coccion.

Ajuste primero la zona de coccién y
después la funcién. Elija el nivel de calor
antes o después de ajustar la funcién.

Para seleccionar la zona de coccién:

toque el sensor € varias veces hasta
que se encienda el indicador de la zona
de coccidn que desea.

Para activar la funcién: toque + gel
temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras
comenzara cuando el indicador de la
zona de coccién parpadee més
lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccion con €D, El
indicador de la zona de coccidon
comienza a parpadear rdpidamente. La
pantalla muestra el tiempo restante.

Para modificar la hora: seleccione la
zona de coccién con €. Toque + o .
Para desactivar la funcidn: seleccione la

zona de coccion con O y toque —. El
tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona
de coccidn se apaga.

(i)

Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la sefial
acustica y 00 parpadea. Se
apaga la zona de coccion.

Para detener la sefial acustica: toque

CountUp Timer (Temporizador de
cronometraje)

Puede utilizar esta funcién para
supervisar la duracion de funcionamiento
de la zona de coccidn.
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Para seleccionar la zona de coccién:

toque el sensor € varias veces hasta
que se encienda el indicador de la zona
de coccién que desea.

Para activar la funcién: toque ~ del

temporizador; UP se enciende. La cuenta
de cronémetro comienza cuando el
indicador de la zona de coccion
parpadea mas lentamente. La pantalla

alterna entre UP'y el tiempo transcurrido
(minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento
de la zona de coccidn: seleccione la

zona de coccién con D). El indicador de
la zona de coccién comienza a
parpadear rdpidamente. La pantalla
muestra cuanto tiempo ha estado
funcionado la zona.

Para desactivar la funcién: seleccione la
zona de coccidén con @ y toque + o .
El indicador de la zona de coccién se
apaga.

Avisador

Puede utilizar esta funciéon como

Minutero mientras la placa esté activada
y las zonas de coccion no funcionan (el

ajuste de calor muestra ).

Para activar la funcién: toque .

Toque +0—del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha
transcurrido el tiempo, se activa la sefal
acustica y 00 parpadea.

Para detener la sefial acustica: toque

8)

(i)

4.10 STOP+GO

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccidn.

Cuando la funcién esta en marcha, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

STOP
Para activar la funcién: toque ¢ .vJSe
enciende.

STOP

Para desactivar la funcién: toque < . Se
enciende el ajuste de calor anterior.

4.11 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccién.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque B (se
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque B se
enciende el ajuste de calor anterior.

(i)

4.12 Dispositivo de seguridad
para nifnos

La funcién también se
desactiva cuando se apaga
la placa.

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la
placa de coccidn con ®. No ajuste los
niveles de calor. Pulse B durante 4
segundos. L se enciende. Apague la
placa de coccién con @.

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccidn con ®. No ajuste los
niveles de calor. Toque B durante 4
segundos. L] se enciende. Apague la
placa de coccién con .

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de

coccién con @, [ se enciende. Toque

B durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccién con @, la funcion
vuelve a activarse.



4.13 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de
los sonidos)

Apague la placa de coccidon. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se

enciende y se apaga. Toque B durante
3 segundos. 8Y o 0 Y se encienden.

Toque +enel temporizador para
seleccionar una de las siguientes
opciones:

. - el sonido se desactiva.

° - el sonido se activa.

Para confirmar su seleccién, espere hasta
que la placa de coccidn se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en ,
solo se oye el sonido cuando:

se toca @

El Avisador baja

El Temporizador baja

se coloque algo en el panel de
control.

4.14 Funcién Administrador de
energia

e Las zonas de coccién se agrupan
segun la ubicacién y el nimero de
fases de la placa. Consulte la
ilustracion.

e Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3.700 W.

e Lafuncién divide la potencia entre las
zonas de coccién conectadas a la
misma fase.

e La funcidn se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccién
conectadas a una sola fase supera
3.700 W.

e La funcion disminuye la potencia de
las demés zonas de coccidn
conectadas a la misma fase.

e La pantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.
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e

4.15 Hob2Hood

Es una funcién automatica avanzada que
conecta la placa de coccién a una
campana especial. La placa de cocciény
la campana tienen un comunicador de
sefales infrarrojas. La velocidad del
ventilador se define automéaticamente
segun el ajuste de modo y temperatura
del utensilio de cocina mas caliente en la
placa de coccién. También puede operar
manualmente el ventilador desde la
placa de coccién.

(i)

Para la mayoria de las
campanas, el sistema
remoto esta desactivado de
origen. Activelo antes de
usar la funcién. Para més
informacioén, consulte el
manual de instrucciones de
la campana.

Uso automatico de la funcién

Para utilizar la funcién automéaticamente,
ajuste el modo automético en H1 — Hé.
La placa de coccidn se ajusta
originalmente en H5. La campana
reacciona siempre que utilice la placa de
coccidn. La placa de coccién reconoce
automaticamente la temperatura del
utensilio de cocina y ajusta la velocidad
del ventilador.

Modos automaticos

Luz au-
tomatica

Hervir 1) Freir 2

Modo
HO

Apagado Apagado Apagado
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Luz au-  Hervir 1 Freir 2)
tomatica
Modo Encendi- Apagado Apagado
H1 do
Modo Encendi- Veloci- Veloci-
H2 3) do dad del dad del
ventila-  ventila-
dor 1 dor 1
Modo Encendi- Apagado Veloci-
H3 do dad del
ventila-
dor 1
Modo Encendi- Veloci-  Veloci-
H4 do dad del dad del
ventila-  ventila-
dor 1 dor 1
Modo Encendi- Veloci- Veloci-
H5 do dad del  dad del
ventila-  ventila-
dor 1 dor 2
Modo Encendi- Veloci- Veloci-
Hé6 do dad del  dad del
ventila-  ventila-
dor 2 dor 3

D ia placa detecta el proceso de ebulliciéon y ac-

tiva la velocidad del ventilador segtn el modo au-
tomatico.

2) |4 placa detecta el proceso de fritura y activa la
velocidad del ventilador segin el modo automati-
co.

3) Este modo activa el ventilador y laluz, y no de-
pende de la temperatura.

Cambio del modo automatico
1. Apague el aparato.

2. Toque @ durante 3 segundos. La
pantalla se enciende y se apaga

3. Toque B durante 3 segundos.
4. Toque O varias veces hasta que se

encienda .

5. Toque + gel temporizador para
seleccionar un modo automético.

Para operar la campana
directamente con el panel
de la campana, desactive el
modo automatico de la
funcién.

Cundo termine de cocinary
apague la placa de coccién,
la campana puede seguir
funcionando un breve
periodo de tiempo. Tras ese
tiempo, el sistema desactiva
el ventilador
automaticamente y evita la
activacién accidental del
ventilador durante los
siguientes 30 segundos.

Ajuste manual de la velocidad del
ventilador

Mayuscula inicial también puede utilizar
la funcién manualmente. Para ello, toque

¥ mientras la placa estd encendida. Asi
se desactiva el funcionamiento
automatico de la funcién y es posible
modificar manualmente la velocidad del

ventilador. Al pulsar ¥ se incrementa en
un nivel la velocidad del ventilador.
Cuando alcance un nivel intensivo y

pulse ¥ de nuevo, ajustara la velocidad
del ventilador en Oy lo apagaré. Para
volver a poner en marcha el ventilador

con la velocidad 1, toque ¥.

(i)

Para activar el
funcionamiento automatico,
apague la placa de cocciony
vuelva a encenderla.

Activacion de la luz

Puede hacer que la placa de coccién
active autométicamente la luz al
encender la placa. Para ello, ajuste el
modo automéatico en H1 — Hé.

(i)

La luz de la campana se
apaga 2 minutos después de
apagar la placa de coccién.



5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Utensilios de cocina

(1)

En las zonas de coccidn por
induccion, la presencia de
un fuerte campo magnético
calienta los utensilios de
cocina muy rapidamente.

Utilice las zonas de coccién
con los utensilios de cocina
adecuados.

(i)

Material de los utensilios de cocina

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas
(indicados por el fabricante como
aptos para induccién).

® incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, cerdmica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado

para cocinar con induccion si:

e puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefia de agua en una
zona con el ajuste de calor maximo.

e el iman se adhiere a la base del
utensilio de cocina.

(i)

Medidas de los utensilios de cocina

La base del utensilio de
cocina debe ser lo més
gruesa y plana posible.

Las zonas de coccién por induccién se
adaptan autométicamente al tamafio de
la base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccién esté
relacionada con el diametro del utensilio
de cocina. Un utensilio de cocina con un
didmetro inferior al minimo solo recibe
una parte de la potencia generada por la
zona de coccion.

Consulte el capitulo
“Informacién técnica”.
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5.2 Ruidos durante la
utilizacién
Si escucha:

e crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccién por capas).

e silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

® siseo, zumbido: el ventilador esté en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican

fallo alguno de la placa.

5.3 Oko Timer (temporizador
Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la
resistencia de la zona de coccién se
apaga antes de que suene la sefial del
temporizador de cuenta atrés. La
diferencia en el tiempo de utilizacién
depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracion de la
coccién.

5.4 Ejemplos de aplicaciones
de coccidn

La relacién entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta
el ajuste de calor, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia de la
zona de coccién. Significa que la zona de
coccién con el ajuste de calor medio usa
menos de la mitad de su potencia.

(i)

Los datos de la tabla son
solo orientativos.
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Ajuste del ni- Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

1 Mantener calientes los alimen- como Tape los utensilios de cocina.
tos. estime

necesa-
rio

1-3 Salsa holandesa, derretir: man- 5-25 Remover de vez en cuando.
tequilla, chocolate, gelatina.

1-3 Cuajar: tortilla, huevos revuel-  10-40  Cocinar con tapa.
tos.

3-5 Arroces y platos cocinados con 25-50  Anadir al menos el doble de Ii-
leche, calentar comidas prepa- quido que de arroz; los platos
radas. lacteos deben removerse en-

tremedias.

5-7 Cocinar al vapor verduras, pes- 20-45  Afadir varias cucharadas de li-
cados o carnes. quido.

7-9 Cocinar patatas al vapor. 20-60  Utilice como méaximo % | de

agua para 750 g de patatas.

7-9 Grandes cantidades de ali- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. mas de los ingredientes.

9-12 Freir ligeramente: escalopes,  como Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule-  estime  cién.
tas, hamburguesas, salchichas, necesa-
higado, filetes rusos, huevos, rio
tortitas, rosquillas.

12-13 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15 Dele la vuelta a media coc-
filetes de lomo, filetes. cion.

14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

P

Hervir grandes cantidades de agua. La funcidon Power estéa activada.

5.5 Consejos para la funcién

Hob2Hood

Cuando utilice la placa de coccién con la

funcion:

e Proteja el panel de la campana de la
luz solar directa.

e No dirija focos halbgenos hacia el
panel de la campana.

e No cubra el panel de la placa de

coccion.

e No interrumpa la sefnal entre la placa
de coccidon y campana (por ejemplo
con la mano o con el asa de un
utensilio de coccidn). Consulte la

figura. La campana de la figura es
solo a titulo ilustrativo.



@ Pude suceder que otros

aparatos controlados a
distancia puedan bloquear
la senal. Para evitarlo, no
opere el mando a distancia
del aparato y la placa de
coccién a la vez.
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Campanas extractoras con la funcién
Hob2Hood

Para conocer la gama completa de
campanas extractoras que usan esta
funcién, consulte nuestro sitio web para
consumidores. Las campanas extractoras
AEG que usan esta funcién deben tener

el simbolo ¥ .

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.

Utilice siempre recipientes cuya base
esté limpia.

Los arafazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.
Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el
cristal.

6.2 Limpieza de la placa

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

Elimine de inmediato: restos
fundidos de pléastico, recubrimientos

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

de pléstico y alimentos que
contengan aztcar. De lo contrario la
suciedad danaré la placa. Coloque el
rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un dngulo agudo
y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

¢ Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasay
decoloraciones metélicas. Limpie la
placa con un pafio suave humedecido
con agua y detergente. Después de
limpiarla, seque la placa con un pafio
suave.
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7.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o
no funciona.

La placa no esta conectada a
un suministro eléctrico o es-
té4 mal conectada.

Compruebe si la placa se ha
conectado correctamente a
la red eléctrica. Consulte el

diagrama de conexiones.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funciona-
miento. Si el fusible se funde
repetidamente, consulte a
un electricista cualificado.

Vuelva a encender la placay
ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 0 mas senso-
res al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

STOP+GO esta funcionan-
do.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de control.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acustica
y la placa se apaga.

Se emite una sefal acustica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o més sensores cu-
biertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccién se apa-
ga.

Ha puesto algo sobre el sen-

sor (D

Retire el objeto del sensor.

Indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no ha estado encen-
dida el tiempo suficiente pa-
ra activar la funcion.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte con
el centro de servicio autori-
zado.

Hob2Hood no funciona.

Ha tapado el panel de con-
trol.

Retire el objeto del panel de
control.

Calentamiento automético
no funciona.

La zona est& caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor més alto.

El nivel de coccién méximo
tiene la misma potencia que
la funcién.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

Administrador de energia
esta funcionando.

Consulte "Uso diario".
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Problema

Posible causa

Solucién

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta colo-
cado demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina de gran tamario en
las zonas traseras si fuera

posible.

No hay sefal alguna al pul-
sar los sensores del panel.

Las senales estan desactiva-
das.

Active las senales.
Consulte "Uso diario”.

E] se enciende.

Apagado automatico esté
en funcionamiento.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

se enciende.

Dispositivo de seguridad pa-
ra nifios o la funcién Blo-
queo estd activada.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de
cocina sobre la zona.

Ponga un utensilio de cocina
sobre la zona.

El utensilio de cocina no es
adecuado.

Utilice el utensilio de cocina
adecuado.

Consulte el capitulo "Conse-
jos".

El didmetro de la base del
utensilio de cocina es dema-
siado pequefio para la zona.

Utilice un utensilio de cocina
del tamano adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macién técnica”.

y un nimero se encien-
den.

Se ha producido un error en
la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte el
fusible del sistema eléctrico.
Vuelva a conectarlo. Si vuel-

ve a aparecer pdéngase
en contacto con el Centro
de servicio técnico.

se enciende.

Se ha producido un fallo en
la placa porque el utensilio
de cocina ha hervido hasta
agotar el liquido. Apagado
automatico y la proteccion
contra sobrecalentamientos
de las zonas estén activos.

Apague la placa. Retire el
utensilio de cocina caliente.
Espere unos 30 segundos
antes de encender de nuevo
la zona. Si el utensilio de co-
cina era el problema, el
mensaje de error desapare-
ce. Indicador de calor resi-
dual puede permanecer en-
cendido. Deje que el utensi-
lio de cocina se enfrie sufi-
cientemente. Compruebe si
el utensilio de cocina es
compatible con la placa.
Consulte el capitulo "Conse-
jos".
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7.2 Si no encuentra una
solucién...

Si no logra subsanar el problema,
pdngase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacién de la placa de datos
técnicos. Facilite también el codigo de
tres digitos de la placa vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica) y el mensaje de error que

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacién

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacién siguiente de la
placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccidn.

Numero de

8.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben

8.4 Montaje

aparezca. Aseglrese de que maneja la
placa de coccién adecuadamente. De lo
contrario, el personal técnico de servicio
o el distribuidor facturara la reparacién
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que
se suministra con el aparato.

utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexién

e La placa se suministra con un cable
de conexion.

e Para sustituir el cable de alimentacién
dafado utilice el siguiente (o
superior) cable de alimentacién:
HO5BB-F Tmax 90°C. Péngase en
contacto con el servicio técnico local.
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8.5 Caja de proteccién Si utiliza una caja de proteccion
(accesorio adicional) no son necesarios el

espacio de ventilacién frontal de 2 mm 'y
el suelo protector directamente por
debajo del aparato. El accesorio de la
caja de proteccion puede no estar
disponible en algunos paises. Pongase
en contacto con el proveedor local.

@ No se puede utilizar la caja
de proteccién si se instala la
placa de coccién encima de

un horno.
9. INFORMACION TECNICA
9.1 Placa de caracteristicas
Modelo HKL65310FB Numero de producto (PNC) 949 597 004 00
Tipo 58 GAD DD AU 220 - 240V 50 - 60 Hz
Induccién 7.4 kW Fabricado en Alemania

N°ser. ..oooovveinnnn 7.4 kW

AEG (ER

9.2 Especificaciones de las zonas de coccién

Zona de coc- Potencia nomi- Funcién Power Funcién Power Diametro de los

cién nal (ajuste de w1 duracién maxi- utensilios de co-
calor max.) [W] ma [min] cina [mm]

Anterior izquier- 2300 3200 10 125-210

da

Posterior iz- 2300 3200 10 125- 210

quierda

Anterior dere- 1800 / 3500 2800 / 3700 5 145 - 180/ 245 -

cha 280

La potencia de las zonas de coccidon Para obtener unos resultados de coccidn

puede variar ligeramente de los datos de  dptimos, utilice recipientes de didmetro

la tabla. Cambia con el material y las inferior al indicado en la tabla.

dimensiones del utensilio de cocina.
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10.1 Informacién de producto segin EU 66/2014

Identificacion del modelo

HKL65310FB

Tipo de placa de coccidon

Placa empotra-

da

Ndmero de zonas de coc- 3
cion
Tecnologia de calenta- Induccion
miento
Diametro de las zonas de  Anterior izquierda 21,0 cm
coccién circulares (&) Posterior izquierda 21,0 cm

Anterior derecha 28,0 cm
Consumo de energia por  Anterior izquierda 168,6 Wh / kg
zona de coccién (EC elec-  Posterior izquierda 176,3 Wh / kg
tric cooking) Anterior derecha 169,5Wh / kg
Consumo de energia por 171,5Wh / kg

de la placa de coccion (EC
electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos - Parte 2: Placas de
cocciéon - Métodos de medicién del
rendimiento

Las mediciones de energia referidas al
drea de coccidn se identifican mediante
las cruces de las zonas de coccion
respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

e Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio
ambiente y la salud publica, asi como a
reciclar residuos de aparatos eléctricos y

e Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

e Coloque el utensilio de cocina sobre
la zona de coccidn antes de
encenderla.

e Coloque los utensilios de cocina
pequefos en zonas de coccidn
pequenas.

e Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona
de coccidn.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

electronicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo gjunto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.
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