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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um

d

esempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que

tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em

a

parelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o maximo

partido do produto.
Visite o0 nosso website para:

Resolver problemas e obter conselhos de utilizagdo, catdlogos e informacdes

sobre assisténcia:

www.aeg.com/webselfservice
g Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registeraeg.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicido originais para o seu
% aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pegas de substituicdo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.
A informacdo encontra-se na placa de caracteristicas.

/N Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca

® Informacdes gerais e sugestdes
Informacdes ambientais

S

ujeito a alteracdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é
responsavel por quaisquer ferimentos ou danos
resultantes de instalacdo ou utilizacdo incorrectas.
Guarde sempre as instrucdes em local seguro e
acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 ou
mais anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisdo ou instrucdes relativas a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

Nao permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma
apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo basica do aparelho ndo
devem ser efectuadas por criangas sem supervisao.

E necessario manter sempre as criancas de 3 anos de
idade ou menos afastadas deste aparelho quando ele
estiver a funcionar.

1.2 Seguranca geral

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam
quentes durante a utilizagdo. Deve ter cuidado para
evitar tocar nas resisténcias de aquecimento. E
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necessario manter as criangas com menos de 8 anos
de idade afastadas ou constantemente vigiadas.

Néo utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou éleos na
placa sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

NUNCA tente extinguir um incéndio com dgua. Em
vez disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracdo tem de ser supervisionado continuamente.
AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objectos
sobre as zonas de cozedura.

Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

Nao utilize uma méaquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

Apds a utilizacdo, desligue a placa no respectivo
comando e ndo confie apenas no detector de tacho.
Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas proteccdes de placa que
tenham sido concebidas pelo fabricante do aparelho
de cozinhar ou recomendadas pelo fabricante do
aparelho nas instrugdes de utilizagdo, bem como as
proteccdes de placa ja incorporadas no aparelho caso
existam. A utilizacdo de proteccdes impréprias pode
causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacédo 2.2 Ligacao eléctrica

i: AVISO! AVISO!
A instalacdo deste aparelho Risco de incéndio e choque
tem de ser efectuada por eléctrico.

uma pessoa qualificada.

AVISO!
/ i \ Risco de ferimentos ou

danos no aparelho.

Remova toda a embalagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalacao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
méveis de cozinha.

Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque ele é
pesado. Utilize sempre luvas e
calcado de protecgéo.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a
humidade cause dilatacdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

Nao instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior é suficiente para
permitir a circulagdo de ar.

A parte inferior do aparelho pode
ficar quente. E necessario instalar um
painel de separacédo ndo combustivel
debaixo do aparelho para evitar o
acesso a parte inferior.

Certifique-se de que o espacgo de
ventilacdo de 2 mm entre a bancada e
a parte da frente do armério inferior
se mantém desobstruido. A garantia
ndo abrange danos causados pela
falta de espaco de ventilacao
adequado.

Todas as ligacGes eléctricas devem
ser efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a
terra.

Antes de efectuar qualquer operacgéo
de manutencao, certifique-se de que
o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informacéo
sobre a ligagdo eléctrica existente na
placa de caracteristicas estd em
conformidade com a alimentacdo
eléctrica. Se ndo estiver, contacte um
electricista.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligagdes de
cabo de alimentacéo e ficha (se
aplicdvel) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacao
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentac3o fique enredado.
Certifique-se de que a proteccao
contra choque ¢ instalada.

Utilize a bracadeira de fixacdo para
libertar tensdo do cabo.

N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentac3o (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada préxima.

N3&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacdo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacéo se estiver danificado.

As proteccdes contra choques
eléctricos das pecas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
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ndo poderem ser retiradas sem
ferramentas.

e Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalacao.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apés a instalacao.

e Se atomada eléctrica estiver solta,
nao ligue a ficha.

e N3&o puxe o cabo de alimentacdo
para desligar o aparelho. Puxe
sempre a ficha de alimentacéo.

e Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

e Ainstalacdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os pdlos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizacao

AVISO!
/ A \ Risco de ferimentos,

queimaduras e choque
eléctrico.

e Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacdo.

e Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

e N3o altere as especificacdes deste
aparelho.

e Certifique-se de que as aberturas de
ventilacdo ndo ficam obstruidas.

e N3o deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

e Desligue ("off") as zonas de cozedura
apos cada utilizagdo.

e Nao confie apenas no detector de
tachos.

¢ N3o coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

e N3o utilize o aparelho com as méaos
himidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

e N3o utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente eléctrica.
Isso evitarad choques eléctricos.

Os utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
inducdo quando o aparelho estiver a
funcionar.

Quando coloca alimentos em dleo
quente, o dleo pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e
explosdo.

As gorduras e os 6leos podem
libertar vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos éleos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo dleo
muito quente podem causar
combustdo espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizagdo.

N&o coloque produtos inflaméaveis, ou
objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Nao cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

Nao cologue uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da
placa.

N&o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o active zonas de cozedura com
um tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes



objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

e Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fun¢des como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Manutencao e limpeza

A AVISO!

e Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

e Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.

e Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutencgao.

e Nao utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

e Limpe o aparelho com um pano
macio e humido. Utilize apenas
detergentes neutros. N&o utilize

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Disposicao da placa

e ey |

__E_T—II
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quaisquer produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos
metélicos.

2.5 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentacédo
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica
do aparelho e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario
reparar o aparelho.

Utilize apenas pecas de substituicdo
originais.

Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos
Area de cozedura de indugéo flexivel

composta por quatro secgdes

3.2 Disposigao do painel de comandos
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_®+ Iollllllslllsllllllslllllllw "-|
o — | -I' !

e ankes

= o 3 5 810 )
-l. IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII_' '

STOP
WP ()| ST

I?
|

GO

®

S 10]

E @



8 www.aeg.com

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo Funcao

do

sensor

Comentario

.

O)

ON/OFF

Para activar e desactivar a placa.

=

Bloqueio de Funcdes /
Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Para bloquear/desbloquear o painel de co-
mandos.

@ PowerSlide Para activar e desactivar a funcao.
B FlexiBridge Para alternar entre os trés modos da funcao.
- Indicador do grau de co-  Para indicar o grau de cozedura.
zedura
- Indicadores do temporiza- Apresenta a zona de cozedura para a qual
dor das zonas de cozedu-  esta definido um tempo.
ra
- Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.
P STOP+GO Para activar e desactivar a funcao.

Go

Funcédo Power

Para activar e desactivar a funcao.

Barra de comandos

Para seleccionar o grau de cozedura.

— =
BEBREE B

Para seleccionar a zona de cozedura.

[}

Para aumentar ou diminuir o tempo.

Barra de comandos

Para seleccionar o grau de cozedura para a
area de cozedura de inducao flexivel.

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor

Descricao

n
1=

A zona de cozedura esta desactivada.

-9

A zona de cozedura esta activada.

A funcdo STOP+GO esté activa.

(&)

A fun¢do Aquecimento Automatico esta activa.

(7

Funcéo Power activo.
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Visor Descricao
digite Existe uma anomalia.
E] / E] / C] OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a

cozinhar/manter quente/calor residual.

A funcdo Bloqueio de Funcdes /Dispositivo de Seguranca para Crian-
cas estéa a funcionar.

O tacho néo é adequado, é demasiado pequeno ou néo ha tacho na
zona de cozedura.

E] A funcdo Desactivacdo Automatica esta activa.

[I]/E]/@ A fungdo PowerSlide estd activa.

3.4 OptiHeat Control As zonas de aquecimento de inducéo
(Indicador de calor residual de criam o calor necessério para cozinhar
P directamente na base dos tachos. A
3 niveis) vitrocerdmica é aquecida pelo calor dos
tachos.

é AVISO!
E]/E]/[:] O calor residual

pode provocar queimaduras.
O indicador mostra o nivel
de calor residual.

4. UTILIZACAO DIARIA

placa desactiva-se. Retire o objecto
ou limpe o painel de comandos.

¢ Quando a placa ficar demasiado
quente (por exemplo, quando uma
panela ferve até ficar sem agua).

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

4.1 Activar e desactivar Permita que a zona de cozedura
arrefeca antes de utilizar novamente a

Toque em @ durante 1 segundo para placa.

activar ou desactivar a placa. e Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo U"J acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente

A funcao desactiva automaticamente a desactivada apds 2 minutos.

placa nas seguintes situagdes: e Quando ndo desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apds algum tempo, a

4.2 Desactivacao Automatica

e Quando todas as zonas de cozedura
estdo desactivadas.

e Quando, apds a activacdo da placa, indicagéo (Jacende-se e a placa
ndo é definido qualquer grau de desactiva-se.
cozedura. Relacdo entre o grau de cozedura e o
e Quando ocorrer um derrame ou tempo ao fim do qual a placa se
quando for colocado algum objecto desactiva:

sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro e a
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Grau de cozedura A placa desactiva-

-se apos
1.3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
10-14 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura:

Toque no grau de cozedura que desejar,
na barra de controlo, ou desloque um
dedo ao longo da barra de controlo até
chegar ao grau de cozedura que desejar.

0 3 5 8 10 14 P
F L NCEEE LT T —

4.4 Indicacao da zona de
cozedura

A linha horizontal indica o tamanho
maximo de tacho. A quebra na linha
horizontal indica o didmetro minimo de
tacho.

min. ‘€
max.ﬁ

Consulte o capitulo “Informacao
técnica”.

4.5 Aquecimento Automatico

Active esta funcdo para obter o grau de
cozedura necessario em menos tempo.
Quando esta fungdo esté activa, a zona
funciona com a regulacdo mais elevada e
depois continua a cozedura no grau de
cozedura desejado.

@ Para activar a fungéo, é
necessario que a zona de
cozedura esteja fria.

Para activar a fun¢do para uma zona

de cozedura: toque em P ( acende).
Toque imediatamente no grau de
cozedura que desejar. Apds 3 segundos,

@ acende.

Para desactivar a fungéo: altere o grau
de cozedura.

4.6 Funcao Power

Esta funcao disponibiliza mais poténcia
para as zonas de cozedura de indugdo. A
funcdo pode ser activada para uma zona
de cozedura de inducdo apenas por um
curto periodo de tempo. Apds esse
tempo, a zona de cozedura de inducéo
muda automaticamente para o grau de
cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo
"Informac&o técnica”.

Para activar a funcdo para uma zona
de cozedura: toque em P (7) acende.

Para desactivar a funcdo: altere o grau
de cozedura.

4.7 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Pode utilizar esta funcéo para definir o
tempo de funcionamento da zona de
cozedura apenas para uma sessdo de
cozedura.

Comece por seleccionar o grau de
cozedura para a zona de cozedura e
seleccione depois a funcao.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em O varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura
pretendida se acenda.

Para activar a fun¢do: toque no + do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da
zona de cozedura comecar a piscar
lentamente, a contagem decrescente
comecga.



Para ver o tempo restante: seleccione a

zona de cozedura com €D. O indicador
da zona de cozedura comeca a piscar
rapidamente. O visor mostra o tempo
restante.

Para alterar o tempo: seleccione a zona

de cozedura com . Toque em +ou

Para desactivar a func¢do: seleccione a
zona de cozedura com D e toque em

—. O tempo restante decresce até 00. O
indicador da zona de cozedura apaga-se.

@

Quando o tempo termina, é
emitido um som e a
indicacéo 00 fica
intermitente. A zona de
cozedura é desactivada.

Para desligar o som: toque em .

CountUp Timer (Temporizador da
contagem crescente)

Pode utilizar esta funcéo para
monitorizar o tempo de funcionamento
de uma zona de cozedura.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em € varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura
pretendida se acenda.

Para activar a fun¢do: toque no ™ do

. [N}
temporizador. UP acende. Quando o
indicador da zona de cozedura comecar
a piscar lentamente, a contagem
crescente comeca. O visor alterna entre
[N} .
UPeo tempo contado (minutos).

Para ver o tempo de funcionamento
da zona de cozedura: seleccione a zona

de cozedura com €D. O indicador da
zona de cozedura comeca a piscar
rapidamente. O visor apresenta o tempo
de funcionamento da zona.

Para desactivar a fung¢do: seleccione a
zona de cozedura com €D e toque em +

ou . O indicador da zona de cozedura
apaga-se.

Conta-Minutos
Pode utilizar esta funcdo como Conta-
Minutos quando a placa esté activa e as

PORTUGUES 11

zonas de cozedura estdo inactivas. O
. .

visor apresenta (&) na area do grau de

cozedura.

Para activar a fungdo: toque em .

Toque em +ou—do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
terminar, é emitido um som e aparece a
indicagdo 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em .

@

4.8 STOP+GO

Esta funcdo activa todas as zonas de
cozedura com o grau de cozedura mais
baixo.

Esta funcdo nao afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

Quando a fungdo estéa activa, ndo é
possivel alterar o grau de cozedura.

A funcdo ndo desactiva as funcdes de
temporizador.

STOP
Para activar a fun¢do: toque em ¢ .
acende.

STOP
Para desactivar a fun¢do: toque em & .

O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

4.9 Bloqueio de Funcoes

E possivel bloquear o painel de
comandos com zonas de cozedura a
funcionar. Isto impede uma alteracéo
acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a fung¢do: toque em B
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.

Para desactivar a fun¢do: toque em B
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivaré esta
funcéo.
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4.10 Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Esta funcédo evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a funcdo: active a placa
com . Nzo defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para desactivar a funcdo: active a placa
com . N3o defina o grau de cozedura.
Toque em E durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para contornar a funcdo por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com @. [J acende. Toque em B

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar

a placa com CD a funcéo fica novamente
activa.

4.11 OffSound Control
(Desactivar e activar os sons)

Desactive a placa. Toque em @ durante
3 segundos. O visor acende e apaga.

Toque em B durante 3 segundos. Y ou
acende. Toque no + do

temporizador para seleccionar uma das
seguintes opc¢oes:
° - os sons ficam desactivados
m] " .
o - os sons ficam activados
Para confirmar a seleccdo, aguarde até

que a placa se desactive
automaticamente.

Quando a fungdo esta , pode ouvir os
sons apenas quando:

toca em O©;
o Conta-Minutos chega ao fim;
o Temporizador da Contagem
Decrescente chega ao fim;

e coloca algo sobre o painel de
comandos.

4.12 Funcgao Gestao de
Energia

e As zonas de cozedura estdo
agrupadas de acordo com a posicéo
e o numero de fases que alimentam a
placa. Consulte a ilustracao.

e O limite maximo de carga eléctrica de
cada fase é 3700 W.

e Afuncdo divide a poténcia entre as
zonas de cozedura que estdo ligadas
a mesma fase.

e Afuncido é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura
que estao ligadas a mesma fase
excede os 3700 W.

e Afuncdo diminui a poténcia das
restantes zonas de cozedura que
estdo ligadas a mesma fase.

e Aindicacdo do grau de cozedura das
zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre dois niveis.

5. AREA DE COZEDURA DE INDUCAO FLEXIVEL

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Funcéo FlexiBridge

A érea de cozedura de inducéo flexivel é
composta por quatro sec¢des. As
seccbes podem ser combinadas de
modo a formar duas zonas de cozedura
com tamanho diferente ou apenas uma



grande érea de cozedura. Pode escolher
a combinacéo de seccdes através da
selec¢do do modo correspondente ao

tamanho do tacho que pretender utilizar.

Existem trés modos de funcionamento:
Standard (activado automaticamente
quando a placa é activada), Big Bridge e
Max Bridge.

@ Para seleccionar o grau de

cozedura, utilize as duas
barras de comandos do lado
esquerdo.

Mudar para outro modo de
funcionamento

Para mudar para outro modo de
funcionamento, utilize o campo do

0
sensor: Dg[l,

Quando mudar para outro
modo de funcionamento, o
grau de cozedura volta a 0.

Diametro e posicdo do tacho

Escolha o modo correspondente ao
tamanho e a forma do tacho. O tacho
deve cobrir a drea seleccionada tanto
qguanto possivel. Coloque o tacho no
centro da area seleccionada!

Se utilizar um tacho com didmetro
inferior a 160 mm, coloque-o no centro
de apenas uma secgéo.
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(i) @ 100-160mm

Se utilizar um tacho com didmetro
superior a 160 mm, coloque-o no centro
entre duas secgdes.

5.2 FlexiBridge Modo
Standard

Este é o modo predefinido quando a
placa & activada. Liga as sec¢oes de
modo a formar duas zonas de cozedura
separadas. Pode seleccionar o grau de
cozedura de cada zona
independentemente. Utilize as duas
barras de comandos do lado esquerdo.

rm————— Y
] ]
] ]
[P ]
F====Z=2 ]
] ]
] ]
[ Fl
pm—————— -
] ]
] ]
[ ]
r====2=2 1

Posicdo correcta do tacho:
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o)

5.4 FlexiBridge Modo Max

5.3 FlexiBridge Modo Big Bridge
Bridge o

ag Para activar o modo, prima Dnﬂ até ver o
Para activar o modo, prima Dnl] até ver o indicador de modo correspondente .
indicador de modo correspondente . Este modo liga todas as seccdes para
Este modo liga as trés secgbes traseiras formar uma zona de cozedura Unica. Para
para formar uma zona de cozedura seleccionar o grau de cozedura, utilize
Unica. A secgdo dianteira ndo fica uma das duas barras de comandos do
associada as outras e funciona como lado esquerdo.

zona de cozedura independente. Pode
seleccionar o grau de cozedura de cada
zona independentemente. Utilize as duas
barras de comandos do lado esquerdo.

[ ]
F====2S 3
[} ]
[} ]
[ ]
F====== 3

Posicédo correcta do tacho:

Para utilizar este modo, deve colocar um
tacho sobre as quatro sec¢des ligadas.
Posicdo correcta do tacho: Se utilizar um tacho menor do que trés

secgoes, o visor apresenta ") e a zona é

Para utilizar este modo, deve colocar um - ) :
desactivada apds 2 minutos.

tacho sobre as trés sec¢des ligadas. Se
utilizar um tacho menor do que duas

secgdes, O visor apresenta eazonaé
desactivada apds 2 minutos.



5.5 & Funcdo PowerSlide

Esta funcdo permite ajustar a
temperatura através da deslocacéo do
tacho para outra posicao sobre a area de
cozedura de inducéo.

A funcéo divide a area de cozedura de
inducdo em trés areas com diferentes
graus de cozedura. A placa detecta a
posicdo do tacho e selecciona o grau de
cozedura correspondente a posicao.
Pode colocar o tacho na posicdo da
frente, do centro ou de tras. Se colocar o
tacho na posicdo da frente, obtém o
grau de cozedura mais elevado. Para
diminuir, mova o tacho para a posicdo
central ou traseira.

Utilize apenas um tacho com
esta funcao.
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R

tecdteccdtacdtand
| |

pmmqrmmqreeqpemey

Informacdes gerais:

e 160 mm é o didmetro minimo da base
do tacho para utilizar esta fung&o.

e Aindicacado do grau de cozedura na
barra de comandos traseira esquerda
indica a posicao do tacho na érea de

cozedura de inducéo. Dianteira [1]

central E] traseira @

{ 0 35 810
' Frrrrrrrrrrrnnerm

0 35 8 10
CRCRRRRRR RN

e Aindicacado do grau de cozedura na
barra de comandos dianteira
esquerda indica o grau de cozedura.
Para alterar o grau de cozedura,
utilize a barra de comandos
dianteira esquerda.

e Quando activar esta funcéo pela

primeira vez, obtém o grau de
1 .« o~
cozedura para a posi¢do da

frente, E)) para a posi¢cdo central e
para a posicao traseira.

..........

P —————
:';
—eedtocaltecad taaa.
2

P ———
eemdtocad tecad tana

@ [

Pode alterar o grau de cozedura de
cada posicédo independentemente. A
placa memoriza os graus de cozedura
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e aplica-os quando voltar a activar a
funcéo.
Activar a funcéo
Para activar a funcdo, coloque o tacho na
posicdo correcta sobre a area de

cozedura. Toque em &, O indicador
acima do simbolo acende. Se no
colocar um tacho na area de cozedura, o

indicador acende e a area de

6. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

6.1 Tachos e panelas

@

Nas zonas de cozedura de
induc3o, o calor é gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
electromagnético forte.

Utilize as zonas de cozedura
de indu¢do com tachos
adequados.

@

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, aco
esmaltado, aco inoxidavel, fundo
multicamada (com a marca correcta
do fabricante).

e incorrecto: aluminio, cobre, latdo,
vidro, cerdmica, porcelana.

Os tachos sdo adequados para uma

placa de inducdo se:

® uma pequena quantidade de dgua
ferve muito rapidamente numa zona
de cozedura com o grau de cozedura
mais elevado.

® abase do tacho atrai um iman.

@

A impresséo da érea de
cozedura de indugao flexivel
pode ficar suja ou mudar de
cor devido ao deslizamento
dos tachos. Pode lavar esta
4rea normalmente.

A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e
plana possivel.

@

cozedura de indugdo flexivel é regulada
o2 mi
para WWJapds 2 minutos.

Desactivar a fungédo

Para desactivar a funcéo, toque em D ou
n
regule o grau de cozedura para @ o

indicador acima do simbolo & apaga-se.

Dimensées dos tachos

As zonas de cozedura de inducéo
adaptam-se automaticamente a
dimensao da base dos tachos, até um
determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura estéa
relacionada com o didmetro do tacho.
Um tacho que tenha didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

Consulte o capitulo
"Informac&o técnica”.

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

e estalidos: o tacho é feito de
diferentes materiais (construcédo
multicamadas).

e assobio: esté a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).

e zumbido: esta a utilizar um nivel
elevado de poténcia.

e cligues: sons de comutacées
eléctricas.

e sibilar, zunir: a ventoinha esté a
funcionar.

Os ruidos sdo normais e nio sdo

indicadores de uma avaria na placa.

6.3 Oko Timer (Temporizador
Eco)
Para poupar energia, o aquecedor da

zona de cozedura é desactivado antes
que soe o alarme do temporizador da



PORTUGUES 17

contagem decrescente. A diferenca no cozedura aumenta, o aumento do

tempo de funcionamento depende do consumo de poténcia da zona de

grau de cozedura definido e da duragdo cozedura ndo é directamente

da cozedura. proporcional. Isto significa que uma zona
de cozedura no grau de cozedura médio

6.4 Exemplos de modos de consome menos de metade da sua

cozinhar poténcia maxima.

A relacdo entre o grau de cozedura e o Os dados da tabelaA servem

consumo de poténcia da zona de apenas como referéncia.

cozedura ndo é linear. Quando o grau de

Grau de coze- Utilize para: Tempo Sugestdes
dura (min.)
1 Manter os alimentos cozinha-  confor-  Cologue uma tampa no tacho.
dos quentes. me ne-
cessario
1-3 Molho holandés, derreter: 5-25 Misture regularmente.

manteiga, chocolate, gelatina.

1-3 Solidificar; omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
ovos cozidos.

3-5 Cozer arroz e pratos a base de 25-50  Adicione, no minimo, duas ve-
leite em lume brando, aquecer zes mais liquido do que arroz;
refeicdes pré-cozinhadas. mexa os pratos de leite a

meio da cozedura.

5-7 Cozer legumes, peixe e carne 20-45  Adicione algumas colheres de
a vapor. sopa de liquido.
7-9 Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no méximo, ¥ | de

4gua para 750 g de batatas.

7-9 Cozer grandes quantidades de 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os in-
alimentos, guisados e sopas. gredientes.
9-12 Fritura ligeira: escalopes, cor-  confor-  Vire a meio do tempo.

don bleu de vitela, costeletas, me ne-
rissois, salsichas, figado, roux,  cessario
ovos, panquecas, sonhos.

12-13 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15 Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, costeletas.

14 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem
fritas.

P Ferver grandes quantidades de dgua. A funcdo Power é activada.
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7. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 Informacdes gerais

e Limpe a placa apds cada utilizaggo.
e Utilize sempre um tacho com a base

limpa.

e Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.

e Utilize um produto de limpeza

especial adequado para a superficie

da placa.
e Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

7.2 Limpeza da placa

¢ Remover imediatamente: plastico

derretido, pelicula de plastico, aglcar

8. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 O que fazer se...

e alimentos com acucar. Caso
contrério, a sujidade pode provocar
danos na placa. Tenha cuidado para
evitar queimaduras. Coloque o
raspador especial sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e
desloque a ldmina sobre a superficie.
Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcério, &gua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano himido e um detergente ndo
abrasivo. Apés a limpeza, seque a
placa com um pano macio.

Remover a descoloracdo metélica
brilhante: utilize uma solucao de
&gua com vinagre e limpe a superficie
de vidro com um pano himido.

Problema

Causa possivel

Solugao

N&o consegue activar ou uti- A placa ndo estéa ligada a

lizar a placa.

Verifique se a placa esta li-

corrente eléctrica ou ndo es- gada correctamente a cor-
ta ligada correctamente.

rente eléctrica. Consulte o
diagrama de ligacdes.

O disjuntor esté desligado.  Certifique-se de que o dis-

juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
electricista qualificado.

Active novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos Toque em apenas um cam-

do sensor em simultaneo.

po do sensor.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

A fungdo STOP+GO esta a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.

Manchas de gordura ou
4gua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal sono-
ro quando é desactivada.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
sensor.

Retire o objecto dos campos
do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-

bre o campo do sensor 0)

Retire o objecto do campo
do sensor.

O indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao estad quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Auto-
rizado.

A funcdo Aquecimento Au-
tomatico ndo funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o su-
ficiente.

Esté definido o grau de co-
zedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a fungéo.

O grau de cozedura alterna
entre dois niveis.

A funcdo de gestdo de ener-
gia esta activa.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado gran-
de ou foi colocado demasia-
do perto dos comandos.

Cologue o tacho numa das
zonas de cozedura de tras,
se possivel.

N&o hé sons quando toca
nos campos do sensor do
painel.

Os sinais sonoros estdo de-
sactivados.

Active os sons.
Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.

A zona de cozedura de indu-
cdo flexivel ndo aquece o ta-
cho.

O tacho n&o esté na posicao
correcta sobre a zona de co-
zedura de inducéo flexivel.

Coloque o tacho na posi¢ao
correcta sobre a zona de co-
zedura de inducéo flexivel. A
posicdo do tacho depende
da funcdo que estiver activa-
da ou do modo da funcéo.
Consulte o capitulo “Area
de cozedura de inducéo fle-
xivel”.
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Problema Causa possivel Solugéo
O didametro do fundo do ta-  Utilize um tacho com didme-
cho n&o é correcto para a tro adequado a funcdo que
funcédo que esta activada ou  esté activada ou ao modo da
para o modo da fungao. fungdo. Para utilizar apenas
uma sec¢do da zona de co-
zedura de inducéo flexivel,
utilize um tacho com diame-
tro de 160 mm ou menos.
Consulte o capitulo “Area
de cozedura de indugéo fle-
xivel”.
Aparece E] A Desactivagdo Automatica  Desactive a placa e active-a

foi accionada.

novamente.

Aparece .

O Dispositivo de Seguranca
para Criangas ou o Blogueio
de Fungdes esté activo.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cdo diaria”.

Aparece .

N&o existe qualquer tacho
na zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho néo é adequado.

Utilize um tacho adequado.
Consulte o capitulo “Suges-
toes e dicas”.

O diametro da base do ta-
cho é demasiado pequeno
para a zona.

Utilize um tacho com as di-
mensdes correctas.
Consulte o capitulo “Infor-
macao técnica”.

A funcao FlexiBridge esté a
funcionar. Uma ou mais sec-
¢des do modo da funcdo
que esta a funcionar néo es-
tdo cobertas pelo tacho.

Coloque o tacho sobre o nu-
mero correcto de secgdes
do modo da fungéo que esta
a funcionar ou altere o mo-
do da func¢ao.

Consulte o capitulo “Area
de cozedura de inducéo fle-
xivel”.

A funcdo PowerSlide esté a

funcionar. Estao dois tachos
na area de cozedura de in-

dugdo flexivel.

Utilize apenas um tacho.
Consulte o capitulo “Area
de cozedura de indugéo fle-
xivel”.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

Aparece (£J e um ndmero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-
tacdo eléctrica durante al-
gum tempo. Desligue o dis-
juntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar. Se

aparecer novamente,
contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autorizado.

Aparece .

accionada.

O placa apresenta um erro
porque um tacho ferveu até
ficar sem dgua. A proteccéo
contra sobreaquecimento
das zonas foi activada e a
Desactiva¢do Automatica foi

Desactive a placa. Retire o
tacho quente. Apds cerca de
30 segundos, active nova-
mente a zona. Se o proble-
ma era o tacho, a mensagem
de erro deve desaparecer. O
indicador de calor residual
pode permanecer ligado.
Deixe o tacho arrefecer o su-
ficiente. Verifique se o tacho
é compativel com a placa.
Consulte o capitulo “Suges-
t3es e dicas”.

8.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucgao...

Se ndo conseguir encontrar uma solugdo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

9. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

9.1 Antes da instalagdo

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

Numero de

apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrério, a manutencéo efectuada pelo
Técnico do Servico de Assisténcia ou
pelo fornecedor n&o seré gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrucdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condi¢des da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

9.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apds a sua montagem em moéveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

9.3 Cabo de ligacédo

e Aplaca é fornecida com um cabo de
ligacdo.

e Se for necessério substituir o cabo de
alimentacdo por estar danificado,
utilize um cabo do tipo (ou superior):
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HO5V2V2-F T min. 90 °C. Contacte um
Centro de Assisténcia Técnica local.

9.4 Montagem

min. 2 mm
*B
f
I
min. 500 mm 5"6" min. 500 mm

mm

A B A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38mm 31 mm 38 mm 31 mm

pramgy

L S

min.

ot




—_ = min.
=

T4 min.
2 mm

10. DADOS TECNICOS

10.1 Placa de caracteristicas

Modelo HK?56400XB
Tipo 60 GCD CH AU
Inducéo 7.4 kW

N.° de série .....ccccouenee.
AEG
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PNC 949 595 321 01
220-240V 50 - 60 Hz
Fabricado na Alemanha
7.4 kW

cex

10.2 Especificagdes das zonas de aquecimento

Zona de aque- Poténcia nomi-

Funcdo Power

Duragdo méxi- Didmetro do ta-

cimento nal (grau de co- [W] ma [min.] de cho [mm]
zedura max.) Funcdo Power
Wi
Traseira central 2300 3200 10 125-210
Dianteira direita 2300 3200 10 125-210
Zona de aqueci- 2400 3300 10 minimo de 100

mento de indu-
cao flexivel

A poténcia das zonas de aquecimento
pode ser ligeiramente diferente da
indicada na tabela. Varia consoante o
material e as dimensdes do tacho.

Para optimizar o aquecimento, utilize um
tacho com didmetro ndo superior ao
indicado na tabela.
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11. EFICIENCIA ENERGETICA

11.1 Informagao do produto de acordo com a norma EU 66/2014

Identificagdo do modelo

HK956600XB

Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de coze- 2

dura

Numero de areas de coze- 1

dura

Tecnologia de aquecimen- Inducéo

to

Didmetro das zonas de co- Traseira central 21,0 cm
zedura circulares (&) Dianteira direita 21,0cm
Comprimento (L) e largura  Esquerda L 44,0 cm
(W) da area de cozedura W 24,0 cm
Consumo de energia por  Traseira central 176,9 Wh/kg
zona de cozedura (EC elec- Dianteira direita 172,6 Wh/kg
tric cooking)

Consumo de energia da Esquerda 188,4 Wh/kg
area de cozedura (EC elec-

tric cooking)

Consumo de energia da 183,0 Wh/kg

placa (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos
domeésticos para cozinhar - Parte 2:
Placas - Métodos para medir o
desempenho

11.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

e Quando aquecer agua, utilize apenas
a quantidade necessaria.

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo C/.x) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saide
publica através da reciclagem dos
aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o

e Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

e Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

e Coloque os tachos mais pequenos
nas zonas de cozedura mais
pequenas.

Centre o tacho na zona de cozedura.
Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou
derreter alimentos.

12. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

X

simbolo @ juntamente com os residuos
domésticos. Cologque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.



PYCCKUA 25

COAEPXAHUE

1. CBEAEHWA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTW. ... 26
2. YKASAHUA MO BEBOMACHOCTU. ... 28
3. OMUNCAHNE NBOETINA. ... 31
4. EXXEJHEBHOE MCIOJNBb30OBAHME........cooi e 33
5. MTHOYKUMOHHAA KOH®OPKA C NOACTPAMBAKOLWIMMCA PASMEPOM.... 37
6. TTOJIEBHBIE COBETDBIL.......oiiii e 40
T.YXOO N OUUCTRA. ... s 42
8. MOUCK N YCTPAHEHUE HEUCTIPABHOCTEW . ....c.cviviiieciiiciec e 43
9. YCTAHOBKA. ... e 47
10. TEXHUYECKUE JAHHDBIE..... ..o 49
11. SHEPTOOPOEKTUBHOCTD. ... 49

ANnA WAEAJbHbIX PE3YJIbTATOB

Bnarogapum Bac 3a BbiIbop aaHHoro nsnenvs AEG. OHo 6yaeTt 6e3ynpeyHo
CNYXUTb BaM AONrue rogbl — Bedb Mbl CO34anu ero, Npu3sas Ha NoMoLLlb
WHHOBALMOHHbIE TEXHOMOIMU, KOTOPbIE MOMOratoT 06NerynTb Xn3Hb 1 peanuayoT
YHKLMM, KOTOPbIX HE HangeLb B 0Obl4HbIX Npubopax. MoTpaTbTe HECKONBKO
MUHYT Ha YTeHue, YTOoObl NONyYNTb OT CBOEW MOKYMKN MAKCUMYM MOJb3bl.
Ha Halwem BeG-caliTe Bbl CMOXeTe:
¥ Haritn pekomeHgaumnmn no ncnonb3oBaHUo I/I3,EleJ'II/Il7I, pykoBoacTBa no
aKcnnyatauum, Mmactep yCTpaHeHusl HencnpaBHOCTEN, MHopMaLuio O
TeXHU4eCKoM O6CJ'Iy)KVIBaHVIVIZ
www.aeg.com/webselfservice
g 3aperVICTpVIpOBaTb CBOe uzgenve anga yny4deHuna OGCJ‘Iy)KVIBaHVIﬂI
a/ www.registeraeg.com

MpuroBpecTyt LONOMHUTENbHbIE NPUHALANEXHOCTH, pacXodHble MaTepuanbl 1
% hbMpMeHHbIe 3anacHble YacTu Ansa ceoero npubopa:

www.aeg.com/shop

NOOOEPXKA NOTPEBUTENEN U CEPBUCHOE
OBCJITYXUBAHUE

MbI pekomeHayeM MCnonb30BaTb OPUTMHANbHBIE 3anyacTy.

Mpu 06paLleHun B cepBUC-LIEHTP crieayeT UMETb MO PYKOKW CreayoLLyto
UHdopMauumto: mogens, kog nsgenus (PNC), cepuiHbIi HOMep.

[aHHasa nHdopmaymsa HaxoaMTcs Ha Tabnuyuke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHbIMU.

/\ Brumarine / BaxHble CBeJEeHNs N0 TexHUKe BGesonacHocTu.
® O6Lwas nHopmaumsa n pekomeHgauum
MHdopmaums no oxpaHe okpy»atoLLen cpeapl

I'IpaBo Ha UBMEHEHUA COXpaHAETCA.



26 www.aeg.com

1. ACBEOAEHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

lMepepn ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npubopa
BHUMATENbHO 03HAKOMbTECH C NPUITOXEHHbIM
pykoBoaCcTBOM. [1ponssoanTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a Kakne-nmbo TpasBmbl Unn yLuepob,
BO3HUKLUNIA BCNeaCTBUE HEMPABUIbHON YCTAHOBKM U
akcnnyataumn. Bcerga xpaHuTte gaHHoOe pyKoBOACTBO
nog pPykow B HaAEXHOM MecTe AJ1s NocneayoLwero
NCMNONb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen u nuy, c
OrpaHN4YeHHbLIMU BO3MOXHOCTAMM

- [laHHbIN NpnBop MOXET aKCNyaTUpPoBaTbCA AETbMU
cTapwe 8 net v nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMK
PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMU N C HEAOCTATOYHbBIM OMNbITOM UMK
3HaHUAMM TOMBKO NPWU YCNOBUN HAXOXOeHUs nog,
NPUCMOTPOM 1A, OTBeYarLlero 3a ux
6e3onacHOCTb, UK Nocrne NonyyYeHns
COOTBETCTBYIOLUNX MHCTPYKUUIA, NO3BONSAIOLNX UM
6GesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth 3NeKTponpmnbop v
AaLlwmx MM npeacrasneHme 06 onacHocCTw,
COMPSDKEHHOW C ero aKkcnnyartaymen.

He nosBonsanTe getsam nrpatb ¢ npnubopom.
XpaHuTe BCe yrnakoBOYHble MaTepuarbl BHe
[0CAraeMocTu AeTen N yTunusmpynte matepuvansi
Hagnexawmm obpasom.

He nognyckanTte geten n JOMaLIHUX XXUBOTHbIX K
npnbopy, koraa oH paboTaeT unu ocTbiBaeT.
[ocTynHble Ang KOHTakTa Yyactu npubopa coxpaHsoT
BbICOKYIO TemMrneparypy.

Ecnv npubop ocHalleH yCTpONCTBOM 3aLUTbl OT
AeTeun, ero cnegyet BKIOYUTD.

OuuncTKka 1 4OCTYNHOE MOoMb30BaTENO TEXHMYECKOE
obcnyxnBaHve npubopa He JOIMKHO NMPOU3BOANTLCH
AeTbMu 6e3 npucmoTpa.
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- OeTtam mnagwe 3 neT KaTeropnyeckn 3anpeLaeTcs
HaxoauTbCS PsSAOM ¢ NpMbopomM BO BpeMSI €ro
paboThbl.

1.2 O6wue npaBmna TeXHUKMN 6e30nNacHOCTU

BHUMAHWE: Mpnbop n ero 4OCTynNHbIE A5 KOHTaKTa
4YacTW CUIbHO HarpeBalTCa BO BPEMSA SKCNyaTayuu.
byabTe OCTOPOXHbI M HE NpUKaAcanNTECh K
HarpeBaTesbHbIM arieMeHTaMm. [etam mnagwe 8 net
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCa PSAoM ¢ Npubopom, ecnuv
TOSMbKO 3a HUMU He obecneynBaeTcs NOCTOAHHbIN
Haa30p B3pOCHbIX.

He akcnnyatnpyinte gaHHbI Npubop ¢ NOMOLLbIO
BHELLHEro Tarimepa Unn oTaeNbHOW CUCTEMBI
ANCTaHUWOHHOrIO yripaBneHus.

BHUMAHWE: OctaBneHne Ha BapO4YHOW MNOBEPXHOCTH
NPOAYKTOB, FOTOBSALLMXCS Ha XUPE UMK Macne, MOXeT
npeacTaBnATb ONACHOCTb U MPUBECTU K MoOXapy.

HW B KOEM CJTYYAE He nbiTanTech 3anntb niams
BOJOW; BMECTO 3TOro BbIKMoYnTE NpMbop 1 HakponTe
nnams, Hanpumep, KPbILLKOW NN NPOTUBOMNOXAPHbLIM
OLEANOM.

BHUMAHWE: xoa npurotoBnenust TpebyeTt Hag3sopa.
[Mpn manom BpemMeHu NPpUroToBreHNA HaA30p OOMMKEH
ObITb NOCTOSAHHbIM.

BHUMAHWE: OnacHOCTb BO3ropaHus: He
NCMonb3ynTe BapoO4Hble NOBEPXHOCTU ANA XPaHEHUS
Kaknx-nmbo npegmeTos.

He cnenyet knactb Ha BapOYHY NOBEPXHOCTb
MeTannuyeckne npeameTbl, Takme Kak HOXW, BUITKK,
NOXKWN U KPbILIKW, TaK Kak OHWM MOTYT HarpeTbCA.

He ncnonb3yirte NapoouncTuTenmn st O4YUCTKN
npubopa.

[Mocne ncnonb3oBaHUA BbIKNIOYNTE KOHGOPKY ee
pYyYKOM ynpaBieHUss N He nonaranTecb Ha AaTyumK
obHapyeHus nocyasbl.

[Mpw oOHapyXeHUU TPELLNH Ha CTEKNOoKepaMnyecKom
NOBEPXHOCTU UMW NPU €€ pacTPECKUBAHMUM OTKNIOUYUTE
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npnbop BO n3bexxaHne NopaKeHUst ANEeKTPUIECKNM

TOKOM.

- B cnyyae noBpexgeHus WHypa nuTaHus BO
n3bexxaHme HecCHaCTHOro criyyas OH JOKEH BbITb
3aMeHeH N3roToBuUTeNneM, aBTOPU3OBAHHbLIM
CEPBUCHBIM LLEHTPOM Wi CNeunanmcTom C
paBHO3HAYHOM KBanuukaynen.

BHUMAHWE: Ncnonb3ynuTte TOMbKO 3aWmTy BapOYHOU
NOBEPXHOCTU, KOTOpasd bbina paspaboTaHa
npounsBoanTenem npmbopa Ans NPUroToBMEHNS NULLWN,
obo3HayeHa npoussoguTenem npubopa B
NHCTPYKLMSX B Ka4eCcTBEe NPUrogHon ans
NCNoNb30BaHNA C AaHHbLIM Npubopom, MMbo BCTpoeHa
B npubop. Micnonb3oBaHve HeHaanexawen 3awmThbl
MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASAHWUA NO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHoBKa

BHUMAHME!

YcTaHoBKa npubopa fomKHa
OCYLLECTBNATLCS TONbKO
KBanmuupoBaHHbIM
nepcoHanom!

C BHMUMAHME!
OTO MOXET NPUBECTU K
noBpexaeHuo npubopa nnu
TpaBMam.

* YpanuTte BCIHO yNakoBKY.

He yctaHaBnuBante n He
nopkmnovarite npubop, nMetroLuii
noBpeXaeHus.

+ Cnepyvite NPUNoXeHHbIM K Npubopy
WHCTPYKLMAM MO ero yCTaHOBKE.
O6ecneybTe HanMMuMe MUHUMaIbHO
OONYCTUMbIX 3a30pOB MeXay
cocegHUMK npubopamm u
npegmeTamu mebenu.

* Hwukorga He 3abbiBanTe 0 mepax
NpesoCTOPOXHOCTY NPU ero
nepemeLyeHnn: npubop nveet
bonbLlior Bec. Becerga ncnonbayrite
3aLLUMTHbIE MepYaTKM U 3aKPbITYHO
00yBb.

* [loBepXHOCTN CPE30B CTOMNELLHULBI

HeobxogMmo NOKPbITb repMeTUKoM BO

nsbexaHune nx pasbyxaHus nog
BO3JeNCTBMEM BRaru.

3awmTnTe gHue npubopa oT napa u
Bnaru.

He yctaHaBnuBawTe npubop Bo3ne
OBeper unu nog okHamm. dTo
no3BonuT n3bexaTtb NageHns c
npubopa KyxoHHOW nocyabl Npu
OTKpbIBaHWM ABEPU UM OKHA.

B cny4yae yctaHoBku npubopa Hag
BbIABWKHbIMU SilMKamMu ybeautecs,
4TO Mexay AHuLlem npubopa n
BEPXHUM SLLMKOM UMEETCst
[OCTaTOYHOE ANSt BEHTUNSAUUm
NPOCTPaHCTBO.

[Ho npnbopa cunbHO HarpeBaeTcs.
O6s3aTenbHO pasmectTute nog
npubopom noxapobesonacHyo
pasgenuTenbHyo Npoknagky Ans
npegoTBpaLLeHns 4ocTyna Kk npubopy
CHU3y.

ObecneybTe cBOOOOHbIN
BEHTUNSALMOHHbIV NPOCBET LUMPUHOW
2 MM Mexay CTOMeLHNLEN 1
nepegHen 4YacTbio N3OeNnNs nog Hen.
["apaHTVa He pacnpocTpaHseTcs Ha
NOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE
OTCYTCTBMEM AOCTAaTOYHOro Ans
BEHTUNALMM NPOCTPaHCTBA.



2.2 NMoakno4vyeHue K
aneKTpoceTn

BHUMAHUE!

CyuiecTByeT puck noxapa u
NOPaXeHWs! ANIEKTPUYECKUM
TOKOM.

Bce nogkntoveHms K anekTpoceT
OOMKHbBI NPOM3BOANTLCSH
KBanMuLUMpOBaHHbLIM 3NEKTPUKOM.
Mpnbop fomkeH ObITb 3a3eMIeH.
Mepepn BbINOMHEHMEM Kakunx-nnbo
onepauuii no Yictke npubopa unu no
YyXOAy 3a HUM ero criegyeT OTKMIoUYNTb
OT CETU ANEKTPONUTAHUS.
Y6eauntech, YTO ykasaHHble Ha
Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU JAHHBIMU
napameTpbl 3NeKTPONUTaHns
COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpoceTu. B npoTuBHOM cnyyae
obpaTuTeCh K 3NEKTPUKY.

Y6eaunTech B NpaBUnNbLHOCTU
yCTaHoBKM npmbopa. HennotHo
3ahMKCMPOBAHHbIV CETEBON LLHYP
Uy BUNKa (ecnv 3To NPUMEHUMO K
[aHHoMmy npubopy), kKoTopasi
HEMNJOTHO OEPXUTCSA B PO3ETKE,
MOXET NPMBECTU K Neperpesy
KOHTaKTOB.

Vcnonb3yinte cooTBETCTBYIOLLNI
3MeKkTpoceTeEBON kabenb.

He ponyckaiite cnyTbiBaHus
3M1eKTPONpoOBOAOB.

[MosaboTbTech 00 ycTaHOBKe 3aLynThl
OT NOPaXKEHWNs1 ANEKTPUHECKUM TOKOM.
CeTeBoM LWHYP He JOIMKEH ObITb TYro
HaTsHYT.

[Mpwn nogkntoyeHun npudopa K
po3eTkam, pacnonoXeHHbIM Ha
OnM3KOM OT HEro paccTosiHUMU,
ybeanTech, YTO CEeTEBOW LUHYP UNn
BWIKa (ecnv 3To NPMMEHUMO K
OaHHoMy nNpubopy) He kacaeTcst
ropsiyero npubopa munu ropsiyen
nocyasbl.

He ncnonb3ynte TPONHWKN 1
YAMUHUTENMN.

Cnegute 3a TeM, 4YTobbl He
noBpeanTb BUMKY (€Cnun 310
NPUMEHUMO K JaHHOMY npudopy) u
ceTeBol kabenb. [ns 3aMeHbl
ceTeBoro kabens obpatuTtech B
aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP
UINW K SNEKTPUKY.
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* [eTtanu, 3awmiiatome TokoBegyLLme
UM N30NMpOBaHHbIE YacTu npnbopa,
OOJMKHbI ObITb 3aKpenneHb! Tak,
YTOGbI UX BbINO HEBO3MOXHO yaanuTb
6e3 cneymnanbHbIX MUHCTPYMEHTOB.

* BcraBnsinTe Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TOSIbKO MO OKOHYaHWUU
ycTaHoBKkM npubopa. Yoeautech, 4To
nocre yctaHoBKu npubopa K Buske
3NEKTPONUTaHNS MeeTcst CBOOOAHbIN
4OCTyn.

* He nogxntoyarite npubop k po3eTke
3MEeKTPONUTaHMUS, ecliv OHa MOX0
3aKpensieHa unu ecnv Bunka
HEMMOTHO BXOAUT B PO3ETKY.

* [nsa oTkntoyeHus npubopa oT
3N1EeKTPOCETU He THUTE 3a kabenb
anekTponuTaHus. Bcerga 6eputech
3a camy BUIIKY.

« CnepayeT ncnonb3oBaTb NoAXoAsALMe
pa3smblkaroLme yCTponCTBa:
npeaoxpaHnuTenbHble
aBTOMaTUYeCKUe BbIKNtoYaTenu,
nnaekve npegoxpaHuTenu
(pe3bboBble nnaBkue
npegoxpaHuTenu cnegyet
BbIKpy4MBaTb U3 rHe3aa), asToMaThbl
3aLlMUTbI OT TOKA YTEYKM U MycKaTenu.

* [punbop gormkeH OblTb NOAKMHYEH K
3M1eKTPOCETU Yepes YyCTPONCTBO Allsi
n3onsuum, No3sonstoLlee
0TCOeaMHSATb OT CETU BCE KOHTaKTbI.
YCTpPOWCTBO Anst N30MALUM SOMKHO
obecneunBaTb 3a30p Mexay
pPa30MKHYTbIMW KOHTAKTaMu He MeHee
3 Mm.

2.3 dkcnnyarauus

é BHUMAHMUE!
CyLwiecTByeT p1CK TpaBMbl,

OXXOroB U nopaxeHua
ANEKTPUYECKNM TOKOM.

* [lepeq nepBbIM MCNOSIL30BAHNEM
yganuTte BCIKO YNaKoBKY, HAKNEWKN n
3aLLMTHYIO MNEHKy (ecnv oHa
nmeetcs).

* Vicnonb3yliTe gaHHbIn Npnbop B
ObITOBbIX MOMELLEHMSAX.

* He BHOCWUTE U3MeHeHWs B napameTpbl
AaHHoro npubopa.

* YpocToBepbTeCh, YTO
BEHTUNSILNOHHbIE OTBEPCTUS He
3aKpbITbI.
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Bo Bpemsi paboTbl npubopa He
ocTaBnsnTe ero 6e3 npucmoTpa.
[Mocne Kaxaoro ncnonb3oBaHNs
BbIKMOYanTe KOHPOPKM.

He nonarantecb Ha feTekTop
Hanuuus nocyabl.

He knagmTe Ha KOH(pOPKM CTONOBLIE
nprbopbl UNM KPbILLKX KacTptonb. OHM
MOTYT CUJIbHO HarpeTbCsi.

Mpwn ncnonb3oBaHuun npubopa He
KacanTecb ero MoKpbIMU pykamu; He
Kacawitecb npubopa, ecnm Ha Hero
nonana Bofa.

He ncnonbayiiTe npubop B kKayecTse
CTONELUHWLbI UK NOACTaBKN AN
Kakux-nmbo npeameToB.

B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPEeLLUH HeMeaSIeHHO OTKMIYNUTE ero
OT CETU NEKTPONUTaHUSA. ITO
NO3BONUT NPeaoTBPaTUTb NOpaxeHne
3MEKTPUYECKMM TOKOM.
[Monb3oBaTtenu ¢
UMNMaHTUPOBaHHbIMU
KapAMOCTUMYNATOPaMM HE LOJHKHbI
npubnuxkaTtbca Kk paboTatoLlemy
npubopy ¢ MHAYKLMOHHBIMU
KoHdpopkamu 6nmke, yem Ha 30 cm.
MomeLLeHne NpoayKTOB B ropsiyee
Macno MOXeT NPUBECTY K ero
pa36pbI3rnBaHuio.

BHMUMAHME!
CyLiecTByeT onacHoCTb
BO3rOpaHus U1 B3pbiBa.

Mpu HarpeBse Xu1pbl 1 Macna moryT
BbIAENSATb NIErKOBOCNIaMEHsIoLLMECS
napel. He gonyckarite npucyTcTBUS
OTKPbITOrO NiamMeHu U HarpeTbIx
npeaMeToB NPU UCMOMb30BaHUW ANs
NPUrOTOBIIEHNS XMPOB 1 Macer.
O6pasyemble CUbHO HarpeTbIM
Macrnom napbl MOTyT NPUBECTU K
CaMOnpon3BOSIbHOMY BO3ropaHuto.
Mcnonb3oBaHHOE Macno MoxeT
cogepxaTb OCTaTK1 MPOAYKTOB, YTO
MOXeT NPMBECTU K ero BO3ropaHuto
npu 6onee HU3KUX TemnepaTypax no
CPaBHEHWIO C MAcnoM, KOTOpoe
ncrnonb3yeTcs B NepBbI pas.

He nomewyarite Ha npnbop, psaom ¢
HWUM UNW BHYTPb HETO
nNerkoBocnnameHsoLLmMecs BelecTsa
WNuU U3Aenusi, NponuTaHHble
NEerkoBOCMaMeHSLLMMNCS
BellecTBaMu.

BHUMAHME!
CyLiecTByeT puck
noepexaeHust npubopa.

* He cTaBbTe Ha naHenb ynpasneHns
ropsivyro KyXOHHYIO Nnocyay.

* He knaguTe Ha CTeknokepammnyeckyto
NMOBEPXHOCTb BApPOYHOW NaHenu
ropsiyne KpbILLKN CKOBOPOA.

* He no3sonsanTte XWAKOCTY NOMHOCTLIO
BbIKMNaTb U3 NOCyabl.

* He ponyckante nageHust Ha
NOBEPXHOCTL Npubopa kaknx-nnbéo
npegmeToB UMK KYXOHHOW NOCyabl.
OTO MOXET NPUBECTU K ee
NOBPEXAEHNIO.

* He Bkntovarite KOHpopkM 6e3
KYXOHHOW nocyAbl Ui ¢ nycTomn
KyXOHHOW NOCYaO0MN.

* He knagute Ha npubop
antoM1HMeEBYO dOrbry.

*  CTeKnsHHY/CTEKNoKepaMn4ecKyo
NMOBEPXHOCTb MOXHO nouapanaTb,
nepeasuras No HEMy YyryHHy unm
anMVHYEBYIO NOCYay, a Takke
nocyay ¢ noBpexaeHHbIM gHoM. [Mpu
nepemMeLleHnn NofobHbIX NpeaMeToB
obs3aTensLHO NogHMMaNTe KX ¢
BapOYHON naHenw.

* [aHHbI npubop npeaHasHaveH
TOMbKO ANS NPUrOTOBNEHMS NULLN.
Ero He cneayeT ncnonb3osaTtb B
OPYrux uensix, Hanpumep, ans
oborpeBa nomeLLeHui.

2.4 Yxop v ouncTKa

é BHUMAHME!

* Bo u3bexaHune nospexaeHuns
NnoKpbITMSA Npubopa NponssBoanTe ero
perynsipHyto O4nCTKy.

* [lepen kaxgon 04NCTKOM
BbIKMOYarTe npubop 1 gaBante emy
OCTbITb.

*  OrtkntoyanTe Npmbop OT 3NeKTpoceTn
nepes ero NpounakTnyeckum
obcnyxvBaHnem.

* He ucnonbayite AN O4UCTKN
npubopa nogasaemyo nog,
AaBneHvem Body unu nap.

* [lpoTupaiite NpMGop MArKo BRakHOWM
TpANKoW. Micnonb3ynte TOMbKO
HenTpanbHble MotoLMe cpeacTaa. He
ncnonb3yite abpasvBHble CPEACTBa,
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abpasuBHble rybkun, pactBopuTenm *  Ortkntounte npmubop ot ceTn
UM MeTannuyeckve npeameThbl. 3MEKTPONUTaHNS.
+  Ob6pexbTe Kabenb anNeKTponuTaHns
2.5 YTunusauumsn Kak MOXHO Brivke K npubopy
YTUNN3NPYITE ero.
BHUMAHME!
CyLiecTByeT onacHoCTb 2.6 CepBuc

TPaBMbl UNW yAYLUBS.
« [na pemoHTa npmbopa obpaTutech B

* [ins nony4eHus nHcgpopmaumm o ToMm, aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBLIN LIEHTP.
KaK HaanexuT yTunnsnpoBaTb *  [MpuUMeHsIATE TONBbKO OPUTrMHAIbHbIE
OaHHbIV Nnpnbop, obpaTuTech B 3anacHble YacTu.

MECTHbIE MyHULMNamNbHbIE OpraHbl
BMacTu.

3. ONMMCAHUE U3OENUA

3.1 PyHKUMOHANbHbIE 3NIeMEHTbl BapO4HOM NaHenu

| | MHAYKLUMOHHasA koHdopka
el ——:———_n [Manenb ynpasneHus
| | MHayKumoHHast koHdopka

‘ ‘ «MPOU3BOIIbHBIX PA3MEpOBy,
1 —H5 CoCTosILLas U3 YETbIPEX CeKLii

3.2 (DyHKLIMOHaﬂbeIe 3JIeMeHTbl NnaHeNnu ynpaBneHuns
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YnpaeneHve npnbopoM OCyLLECTBNSAETCA C MOMOLLbIO CEHCOPHBIX nonen. PabdoTa

dyHKLMI noaTBEpXKAaeTCs BbIBOAOM MHMOPMaLUM Ha OUCTNEN, a TakKe BU3yarnbHOW
1 3BYKOBOW MHOUKaLMEN.
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Ceh- OnucaHue KommeHTapuin
cop-
Hoe
none
«BKI1/BbIKIT» BkntoyeHue 1 BbIKNIOYEHNE BapOYHON NaHe-
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Brokmposka / DyHKLMA
«3alymTa oT AeTein»

BrnokupoBska/pa3bnokuposka naHenm ynpa-
BMEHUS.
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PowerSlide

BkritoyeHve 1 BbIKITIOYEHWE PYHKLINN.

]
o0
o0
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FlexiBridge

[MepekntoyeHne mexagy TPEMS pexumamm
DyHKLMN.

&

WHavkaums MOLLHOCTM Ha-

rpeea

OTobpakeHne 3Ha4YeHMs MOLLHOCTU Harpe-
Ba.

MHankaTopbl KOHOPOK
Onsi Taimepa

OTobpakeHne KOH(OPKK, AN1S KOTOPOWA yC-
TaHOBIEH TamMep.

Oucnnen Tanvepa

OTobGpaxeHue BpEMEHU B MUHYTaX.

STOP
+
Go

STOP+GO

BkntoueHne 1 BbIKIoYeHNE YHKLNN.

B BE R
.

P

KnaBuwa yHkumn «by-
cTep»

BkntoveHne u BbIKIoYeHne YHKUNN.

JnHelika ynpaBneHus

YcTtaHoBka MOLLHOCTK Harpesa.

=y | =
= | =)

O

Bbi6op koHdopku

+/,—

N

YBenuyenve nnm YMEHbLUEHNE BpEMEHN.

JlnHenka ynpasneHus

YcTaHoBKa MOLLHOCTM HarpeBa KOHGOPKM ¢
afanTyBHBIM Pa3MepPOM.

3.3 UHpgukaTopbl CTyneHen HarpeBa

Oucnnen OnucaHue
KoHdpopka BbIknoveHa.

DR

KoHdbopka paboTaeT.

BeinonHsetcs dpyHkuma STOP+GO.

(&)

BbinonHsaetca dyHKUuss ABTOMaTUYECKUIA Harpes.

(&)

Pa6otaet KnaBuwwa dyHkumnm «Byctepy.

+ 4yucno.

BosHukna HencnpaBHOCTb.
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Oucnnen OnucaHue

@ / @ / D OptiHeat Control (TpexcTyneH4yaTblii MHAMKATOP OCTATOYHOrO Tenna):
B NpoLecce NpuroToBneHns / nogaepxaHue Tenna / octatoyHoe Ten-
no.

BeinonHsietcst pyHkumsa briokvpoBka /PyHKuust «3alymta oT AeTemny.

Ha koHhopke HaxoaMTCs HenoaxoasLlas nocyaa, Um oHa CrULLKOM

Marna, unu nocyabl BOOGLIJ,e HEeT.

5] BbinonHseTcsa gyHKunsi ABTOMaTUYECKOE OTKIMIOYEHME.

[z] / @/@ BeinonHsetcs dpyHkumsa PowerSlide.

3.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4aTbIN
MHOUKATOP OCTAaTOYHOro
Tenna)

C BHUMAHME!
B / (=) / ] CyuwiecTtByeT

OMacHOCTb OXora n3-3a
0oCTaTOYHOro Tenna.
MHamnkaumsa otobpaxaet
YPOBEHb OCTaTO4HOrO
Tenna.

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefieHnst Mo TEXHUKE
©e3onacHocTu.

4.1 BknroyeHue unu
BbIKINOYeHne

KocHUTECh Ha OfIHY CeKyHay @ YTOGbI
BKIMIOYUTb UM BbIKIMOYNTE BAPOUHYHO
naHersb.

4.2 ABTOMaTHU4yeckoe
OTKIOYEeHue

[aHHaa pyHKUNA aBTOMaTU4YeCKMN

BbIKI1l0OY4aeT BapoO4HYyIo NaHesb, eCrin:

* BbIKIKOYEHbI BCE KOHCbOpKVI;
¢ He yCTaHOBJieHa MOLLUHOCTb nocne
BKIOYEeHUA Bapquoﬂ naHenu;

MHAYKUMOHHBIE KOH(POPKM co3aatoT
Tenno, HeobxoamMmoe Ans
NPUroTOBNEHUS MULLN,
HenocpeaCcTBEHHO B OHULLE
YCTaHOBMEHHOW Ha HWX NOCYAbI.
Creknokepamuka HarpeBaeTcs OT Tenna
KYXOHHOW nocyabl.

4. EXEOHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

* naHenb ynpaeneHus 4em-nmbo
3anuTa Uy Ha Hemn 4To-nNMbo
HaxoamuTCsa Jonblue AeCATU CEKYHA
(ckoBopogaa, TpsAnka 1 T.n.). Boigaetcsa
3BYKOBOW CUrHarn, nocne 4yero
BapoyHas NaHenb BbIKMOYaeTCs.
Y6epuTe npeameT unv npoTpute
naHenb ynpaBneHus.

* MaHenb CTAHOBUTCS CIIULLKOM
ropsive (Hanpumep, Koraa XuakocTb
B nocypae BbikunaeT gocyxa). Mepen
cnepyoLyM UCMONb30BaHNEM
BapO4YHOWN NaHenu gante KoHopkKe
OCTbITb.

*  MCMONb3yeTcs HenoaxoasaLas

nocyna. 3aropaeTcs 3Ha4oK , "
Yepes [iBe MUHYTbI KOH(DOpKa
aBTOMaTUYECKU NpekpalyaeT paboTy.
*  KOHJbOpKa He Bbina BbIKIYeHa Um
He Gblnia M3MeHeHa MOLLHOCTb
HarpeBa. Yepes HekoTopoe Bpems
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3aropaeTcsi 3HauoK E] 1 BapouyHas

naHernb BbIKIHOYaETCS.
COOTHOLUEHUE YPOBHS MOLLHOCTM
HarpeBa U BpeMeHu paboThl, nocrne
KOTOpPOro BapoU4Hasi naHenb
BbIKIIOYaeTCcA:

MowHocTb Harpe- BapouHas naHenb

Ba OTKNKoYaeTcs Yve-
pes

’ 1-3 6 yacos

4-7 5 yacos

8-9 4 vaca

10 - 14 1,5 vaca

4.3 3HayeHue MOLLHOCTH
HarpeBa

YcTaHoBKa nnm nsmMeHeHme YPOBHA
MOLLHOCTU Harpesa:

Haxmute Ha oTMeTKy HeoBXoanMOoro
3HaYeHUs! MOLLHOCTM HarpeBa Ha
NUHEKe yrnpaBieHns uim npoeeamTe
nanbLem BOOSb JIMHEVKM YrpaBneHus,
[oBefs ero 0 Heo6XxoanUMOoro 3HaYeHus
MOLLIHOCTU Harpesa.

=I_= 0 3 5 810 14 P

4.4 NHpmnkaums KOHOPOoK

opu3oHTanbHas NMUHKUSA yKasbiBaeT Ha
MaKkcUMarbHble pasMepbl KyXOHHOM
nocyapl. PaspbliB B roprsoHTansHo
TIUHWY YKa3bIBAET HA MUHUMATbHbIN
ANaMeTP KyXOHHOW nocyzabl.

S
min. ‘€
max.ﬁ

Cwm. MnaBy «TexHuyeckme aaHHbIe».

4.5 ABTOMaT4ecKni HarpeB

BkntoyeHne gaHHoW yHKLMM No3BonseT
[OCTUYb HYXXHOW MOLLHOCTU Harpesa B
©onee KopoTKMIA cpok. Mpu ee
BKITIOYEHMMN KOHPOpKa cHavyana
paboTaeT Ha MakCUMarnbHOW MOLLHOCTH,
a 3aTeM npofosmkaeT paboTy Ha
TpebyemMoM ypOBHE MOLLHOCTH.

[ns BknroveHUss hyHKUUN
KOHpopka fommkHa ObITb
XOMNOAHOWN.

Onsa BkNtoYeHus 3Ton pyHKUMM Ans
BbIOGpPaHHOW KOH(hOPKU: KOCHUTECH P

(BbICBETUTCA @). Cpasy e KOCHUTeCb
TpebyeMoro ypoBHS MOLLHOCTU Harpesa.

Yepes 3 cekyHAbl BbICBETUTCS @

YT100ObI BEIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
N3MEeHWTE YPOBEHb MOLLHOCTW HarpeBa.

4.6 KnaBuwa ¢yHKLUMN
«BbycTep»

[JaHHaga dyHKUMSA yCcunmBaeT Harpes Ha
WHAYKLUMOHHBIX KOHDOpKaXx. PyHKLMIO
MO>XHO BKITHOYUTb ANS UHAYKLNOHHOW
KOHMOPKM TOMBKO Ha OrPaHNYEHHbIN
nepvog BpemeHu. o ucteveHnm atoro
BPEMEHN MHAYKLUMOHHAs KOHdopKa
aBTOMaTUYECKN NepekniovaeTcs
o6paTHO Ha MakcUMarbHbIA YPOBEHb
MOLLHOCTW.

Cwm. naBy «TexHun4eckue
HaHHble».

Onsa BkNoYeHUst 3Ton pyHKLMM Ans
BblGpPaHHOM KOH(OPKM: KOCHUTECH P .
BbicBeTuTCS @

YT106b! BbIKNOYUTL 3TY PYHKLUIO:
N3MEHWTE YPOBEHb MOLLHOCTU Harpesa.

4.7 Tanmep

Tanmep o6paTHOro otcyeTa

[aHHas dyHKUMS cnonb3yeTcs Ans
oTcyeTa NPOAOIIKUTENIBHOCTM PaboThl
KOH(POPKM 32 OAMH LUK NPUrOTOBMEHNS.

CHayvana 3agaiTe CTyneHb Harpesa
HY>KHOW KOHChOpPKKM, @ 3aTem BblbepuTe
dyHKLMIO.



Bbi60p KOH(hOPKK: KOCHUTECH @)
HeCKOJbKO pa3 [0 Tex nop, noka He
3aropuTcs MHAMKaTop,
COOTBETCTBYHOLNIA HEOBXOAMMOM
KOHdpopKe.

Onsa BkNoYeHUs 3ToN hyHKUUK:

kocHuTecs T Taimepa, 4Tobbl 3aJaTb
Bpewmsi (o1 00 go 99 muHyT). Korga
UHOMKATOP KOHAOPKU HAaUYMHaEeT
MeANEeHHO MUraTb, 3anyckaeTcst
0obpaTHbI OTCYET BPEMEHM.

MpocMoTp ocTaBLIErocs BpeMeHu:

BblOeprTe KOH(POPKY C MOMOLLbIO @
MHankaTop KOHOPKN HAYHET BbICTPO
muraTtb. Ha aucnnee otobpasurtcs
OCTaBLUeEeCcs 10 KOHLa oTcHeTa BpeMS.

N3meHeHWe TekyLlero BpeMeHu:
BblGEpUTE KOHDOPKY C MOMOLLBHO .

KocHutech + nnm
YT106b! BbIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
BblbepuTe KOHAOPKY C @ n kocHuTecs

—. MNMpubop npomnsseneT obpaTHbIN
oTcyeT ocTasLuerocs Bpemenun o 00.
MHavkaTop KOHPOpKKM noracHeT.

@

Mo ncreveHun sagaHHoro
BPEMEHW BblaaeTcs
3BYKOBOW CMrHan u
HaunHaeT muratb «00».
KoHdpopka oTkntovaeTcs.

OTKNYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

CountUp Timer (oTcuyeT BpeMeHu ¢
Havyana npUroToBneHus).

3Ty (PYHKLMIO MOXHO UCNONb30BaTh Asst
KOHTpONS BpeMeHu paboTbl KOHPOPKH.

Bb160p KOHhOPKM: KOCHUTECH @)
HeCKOMbKO pas Ao Tex nop, noka He
3aropuTcs MHAMKaTop,
COOTBETCTBYHLLNIA HEOOXOAMMOW
KOHpopKe.

Ona BKNoYeHUsA 3Ton (PyHKLUK:

KOCHUTECb — Tahmepa, U BKIIOYUTCS UP.

Koraa vHavkaTop KOHGOpKM HaumHaeT
MeafIeHHO MuUraThb, aTo ByaeT o3HavaTb,
YTO MAET OTCYET BPEMEHM C Havana
npuroTosnexus. Ha aucnnee

]
yepeayetcs otobpaxetme UP 1
OTCYMTAHHOIO BpemeHM (B MUHyTax).
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MpocmoTp AnUTenbHOCTU pPaboThbl
KOHpOpKU: BbIBEPUTE KOHOPKY C
NMOMOLLbIO O, MHavkaTop koHbOpKM
HayHeT GbIcTpo MuraTe. Ha gucnnei
OyaeT BblBEAEHO 3HayYeHne
ONUTENbHOCTU paboTbl JaHHON
KOH(OPKU.

YT106bI BBIKITIOYUTL ITY
hyHKLUMIO:BbIOEPUTE KOHGOPKY C Ou

KOCHUTECb + vim — . lugukatop
KOH(hOpKM noracHeT.

Tanmep

Mo>KHO 1cnonb3oBaTh AaHHY DYHKLMIO
B KayecTBe TanMmMepa, korga BapoyHas
naHenb BKNOYeHa, a KOH(OPKM Ans
apku He vcnonbaytoTes. Ha gucnnee

oTobOpa)kaeTcs CTyneHb Harpeea .
Ons BKNo4YeHUs1 3TON hbyHKUUM:

KOCHUTECH @ KocHuTech + wnn =
Tanmepa, 4Tobbl 3aaaTtb Bpems. 1o
NCTEeYEeHNN 3a4aHHOro BPEMEHMN
BblAETCsl 3BYKOBOW CUIHamn v HaunHaeT
muratb 00.

OTKnoYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

[aHHas dyHKUMA He BnnsaeT
Ha paboTy KOH(OPOK.

4.8 STOP+GO

[aHHasa yHKLMSA nepeBoanT BCe
paboTatome KoHPOPKN Ha
HauMeHbLLYI CTyMeHb HarpeBa.

Mpu paboTe AaHHON YHKLUM CTYNEHb
HarpeBa N3MEHUTb HeMb3s.

[aHHaga dyHKUUA He OTKINoYaeT
PYHKLMN OTCHETa BPEMEHN.
OnsA BKNOYEHUs 3TON (PpyHKLMUN:

STOP

KOCHUTECh <o . BbicBETUTCS .
Y106bI BbIKITIOUYUTb 3TY (PYHKLMIO:

STOP
KOCHUTECb o . BbicBETUTCA
npegbiayLliee 3HayeHne ypoBHsI
MOLLHOCTW Harpesa.

4.9 bnokupoBkKa

Bo Bpemsi paboTbl KOHHPOPOK MOXKHO
3a6r10KkMpoBaTh NaHenb ynpaBneHust.
OT0 NpegoTBpaLLaeT crnyvanHoe
N3MEHEeHVe MOLLHOCTM Harpeea.
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CHayvana yctaHoBUTe XernaeMbln
YPOBEHb HarpeBa.

AnAa BKNoYeHUA 3ToN (PyHKLUK:
KOCHUTECH . Ha 4 cekyHObl nosiBuTCA
.TaVlmep NPOAOMKUT paboTy.

YT106bI BbIKIOUYUTL 3TY (DYHKLIUIO:
kochuTeck (. BeicsetuTcs npegblayliee
3HaYeHne ypoBHS MOLLIHOCTM Harpesa.

[Mpn BbIKMIOYEHUN BApOYHON
naHenu BbIKMOYaeTes 1 aTa

PyHKLMSA.

4.10 PyHKUMA «3awuTta oT
aetemn»
OTa yHKUMA npegoTepallaeT

cnyqaﬁHoe ncnonb3oBaHne Bapquoﬁ
naHenu.

[nsa BKNOYEeHUs 3TON byHKUUK:
Bkntounte BapoyHyto naHenb npu

nomoLLn @ He 3apaBaritTe HUKakoro
YPOBHSI MOLLHOCTW Harpesa. KocHuTecb

Bu YAEPXUBaNTE YeTbIpe CeKyHAbI.
BbicBeTUTCS . BbikntounTe BapoyHyto
naHenb Npv NoMoLLu O.

YT106bI BBIKNOYUTL 3TY (PYHKLIUIO:
Bkntounte BapouHyto naHesnb npu

nomoLLn @ He 3apaBaritTe HUKakoro
YPOBHSI MOLLHOCTW Harpesa. KocHuTecb

W yaepxvsanTte | YyeTblpe CeKyHabl.
BeicBeTuTCSH . Bbikntounte BapoyHyo
naHenb NPy NOMOLLY @.

OTMeHa (pyHKLMM HA OAUH LUKN
NPUroToBneHuA: Bkniounte BapoYHyto

naHesb Npv NoMoLLu ®. BoicseTutes

L KocHutech 1 yaepxvsante B4
cekyHabl. BbibepuTe cTyneHb HarpeBa
B TeyeHue 10 cekyHa. BapouHon
naHesbo MOXHO none3oBaTtbes. [ocne
BbIKMIOYEHNS BapOYHOWN NaHenu npu

MoMOLLM ® AaHHas yHKUMA
BKITlOYaeTCsi CHOBaA.

4.11 OffSound Control
(BknroyeHue N OTKNYeHne
3BYKOBOWM CUrHanusaumm)

Bblkntounte BapOYHYH NaHenb.

KocHutecb 1 yaepxwusariTe OF TeyeHune
Tpex cekyHa. [ucnnen 3aropuTcs u

noracHet. KocHuTech n yaepxusarirte 5
B Te4YeHue Tpex cekyHA. BeicBeTutca

unm . Haxmunte Ha + Tarmepa, YToObI
NPOVN3BECTU CreayoLnii BbIOOp:

. — 3ByKOBada curHanusauyua
BbIKITKO4YEHa

. — 3BYKOBasi CUrHanusaumsi
BKIMOYeHa

[ns noaTBepxaeHunst Bolbopa

noaoXanTe, Noka BapoyHasi NaHenb He

BbIKMIOYNTCA aBTOMaTUYECKU.

Mpu paboTe dyHKUMK BY 3BYKM CRbILLHBbI,
TONBKO ecnu:

*  Bbl KOCHYNUCb ®

» Tavimep BegeT obpaTHbI OTCHET

» Tanmep obpaTHOro otcyeta BegeT
obpaTHbI oTCHeT

* Ha naHenu ynpaeneHusi okasancs
NOCTOPOHHWI NpeaMeT.

4.12 ®yHKuma Cucrtema
ynpaBrieHUs MOLHOCTbIO

*  KoHdopku 06begnHSATCA B rpynnbl
COrnacHO VX PacnonoXeHuto 1
HOoMepy dhasbl B BAPOYHOW NaHenu.
CwMm. nnniocTpayuto.

* MakcumanbHas anekTpuyeckas
Harpyska Ha kaxayto dasy
coctasnsieT 3700 Br.

* [aHHasi pyHKUNS 4enNUT MOLLHOCTb
mMexay ABYMsi KOHdopKamu,
NOAKMIOYEHHBIMU K OAHOW hase.

*  ®yHKUMA 3anyckaeTcs, koraa obas
aneKkTpuyeckas Harpyska KOHOPOK,
NOAKIMHOYEHHBIX K O4HOW (hase,
npesbiwaeT 3700 BT.

e [aHHasg yHKUUSA yMeHbLIaeT
MOLLHOCTb, NOABOAUMYIO K ABYM
OPYrMM KOHOPKaM, NOAKIOYEHHBLIM
K TOW e ase.

* B 30He gucnnes, oTHocsALWENCS K
KOH(POpPKE, MOLLHOCTb KOTOPOWA
CHWXeHa, noovepeaHo
oTOOpaxatTcs ABa YPOBHS Harpesa.



BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBeneHus no TexHuKe
©Ge3onacHocTu.

AN

5.1 ®yHKkuusn FlexiBridge

CeKunmn MOXHO 06beanHSATb B [iBE
KOHChOPKM pa3HOro pasmepa Unu B ogHy
6OnMbLLYI0 30HY NPUrOTOBMEHUS.
CoyeTaHue cekuuii 3agaeTcs BbIGOpom
pexvma, NoaxoasiLLero K pasmepy
KYXOHHOW nocyakbl, KoTopyto TpebyeTcs
ucnonb3oBaTb. VIMeloTcs Tpy pexuma:
CTtaHgapTHbIN (BKIOYaeTcs
aBTOMaTUYECKM MPU BKIIOYEHUN
BapoY4HOW naHenu), «bur Bpnox»
(«BonbLuoe o6beanHeHne») n «Makc
Bpnox» («MakcumanbHoe
obbeanHeHney).

@ [nsa BblGopa MOLLHOCTH

HarpeBa BOCMOMb3yNhTeChb

OBYMS NIUHEKaMu

ynpaBneHnsi C NeBon

CTOPOHBbI.
MepekntoyeHne mexay pexumamm
[ns nepeknoyeHnsa Mexay pexnuMmamu

o O

BOCMOSb3YNTECH CEHCOPHbIM MOMNeM DQH.
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5. "HOYKUMOHHAA KOH®OPKA C
noACTPAUBAIOLLMMCA PASMEPOM

@ Mpu nepekntoyeHnn mexay
peXxuMamMmn MOLHOCTb
HarpeBa ycTaHaBnuBaeTcs
obpaTtHo Ha 0.

[OunameTp 1 pacnonoxeHne KyXxOHHON
nocyabl

BbiOvparite pexxmum, NoaXoaaLLmii K
pa3mepy 1 dopme KyXOHHOM nocyabl.
KyxoHHas nocyaa AomkHa Kak MOXHO
nonHee HakpblBaTb BbIOPAHHYIO 30HY
npuroToBneHus. NomeLante KyxoHHy
nocyay B LEHTP BbIOpaHHOM 30HbI!

Ecnu gnameTtp AHa KyxOHHOW nocyabl
coctaBnset meHee 160 Mm, pasveLyante
ee B LieHTPe OANHOYHOW CEKLUN.
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pmem—qpm——q pm——

(i) @ 100-160mm

Ecnu gnameTp aHa KyxoHHOW nocyapl
coctaBnsieT 6onee 160 mm, pasmelyanTe
ee nocepeanHe Mexay ABYMs CEKLUAMM.

5.3 FlexiBridge Pexum «bur
Bpupx» («<Bonbloe
o6beanHeHue»)

[nsa BkNoYeHus pexnma HaXknmanTe Ha
0
EIQI] 00 Tex nop, noka He yBuaute

@ @ >160 mm nHamkaTop Tpebyemoro pexuma .
[aHHbIN pexxuM oGbeanHaeT Tpy 3agHue
cekummn B ogHy KoHdpopky. OgHa

5.2 FlexiBridge CtaHOapTHbIM  NEPEAHss CeKUKsi OCTaeTCs
HeobbeaMHEHHON 1 paboTaeT Kak

fmmmqpm——q pm——q p=——y

teccdtcccd taccd ba.

pexum oTaenbHasi KoHdopka. MowHocTb
[aHHbIV pexxum BKnoYaeTcs HarpeBa MOXHO 3a4aTb ANA KaKOOM
aBTOMaTUYECKM MNP BKIIOYEHNN KOHhopKM oTAeNbHO. Micnonbayiite ase
Bapo4yHoi naHenu. OH o6beanHsaeT NIVHEWNKN ynpaBneHns C NeBOW CTOPOHBDI.

ceKunn ABYX OTAeNbHbIX KOH(OPOK.
MoLLHOCTb HarpeBa MOXHO 3agaTtb Ans
Kaagon KOHGOPKM OTAENBHO.
Vcnonb3yinTe ABe NMHENKN ynpaBneHns
C NEeBOV CTOPOHBI.

- - - - £l
== 1
[} ]
[} ]
- - ---- -
T 3 MpaBunbLHOe pa3mMelleHme nocyabl:
[} ]
FS=s=s3s [nsa ncnonb3oBaHWs AHHOMO pexuma

Heo6X0AMMO NOCTaBUTL NOCyay Ha Tpn
obbeanHeHHble cekyun. Ecnu B cuny

CBOVIX Pa3MepoB ucrorb3yemasi nocyaa
MpasunbHoe pasmellere nocyAb!: 3aHMMaeT MeHblLe ABYX CEeKLMI, Ha




avcnnee otobpaxaetca , 1 yepes 2
MUHYTbI KOHGOPKa OTKIHOYaeTCs.

PYCCKUA 39

Ha aucnnee otobpaxaeTcs , N yepes
2 MUHYTbI KOH(OpKa OTKIoYaeTCs.

/[

ion)

5.4 FlexiBridge Pexum «Makc
Bpunox» («MakcumanbHoe
o6beanHeHue»)

,D,J'Iﬂ BKIMHOYEHNA pexnma HaXXumManTe Ha

ol [0 Tex nop, noka He yBuauTe
nHamkaTop Tpebyemoro pexuma .
[aHHbIV pexxum o6beguHSIET BCe CeKLmm
B OJHY 30HY MpuroToBnexus. [ns
BblIbOpa MOLLHOCTU Harpesa
BOCMONb3ynTeck Nobor U3 AByX NUHEEK
yrpaBrieHNs C NIEBOIN CTOPOHbI.

[——— -
] ]
] ]
[ -
F====2=2 3
] ]
] ]
[ -
F====2=2 3
] ]
] ]
[ -
F====2=2 3
] ]
] ]
tecmo=— 3

l'IpanmbHoe pa3melleHue nocyabl:

[Ans ucnonb3oBaHKs AaHHOTO pexvma
HeobXxoAMMO MOCTaBUTb NOCYAy Ha
YyeTblpe 06beAUHEHHbIE cekumn. Ecnuv B
CUny CBOWX pa3MepoB UCMonb3yemasi
nocyaa 3aHUMaeT MeHbLLE TPEX CEeKLUIA,

5.5 & dyHkumns PowerSlide

[aHHasa dyHKLMA no3BonseT
perynupoBaTtb TemnepaTypy,
nepemeLlLasi KyXOHHyH nocyay B Apyroe
NOSIOXeHWEe Ha UHOYKLVMOHHOW 30He
NPUrOTOBIEHNS.

PyHKUMA AENUT NHAYKLNOHHYIO 30HY
NPUroTOBIIEHNS Ha TpU 0bnactu ¢
pPasnMyHbIMK YPOBHAMU Harpesa.
BapoyHasa naHenb onpegensiet
MONOXeHMe KyXOHHOM NocyAbl U 3agaeT
MOLLHOCTb HarpeBsa, COOTBETCTBYIOLLYIO
ee nonoxeHuto. Nocyay MOXHO CTaBUTb
cnepeau, C3aaun Unu nocepeamnHe.
[MepemelleHre KyXOHHOWN NocyAbl
Bnepe obecrneynsaeT MakcmMasnbHyo
MOLLIHOCTb Harpesa. [nsa ymeHblUeHns
MOLLHOCTV NnepeaBuHbTE nocyay B
cpefHee unu 3agHee rnosioKeHue.

Vcnonbe3ayiitTe ¢ gaHHoON
YHKLMEN TONBKO OfHY
KacTpHonio.
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R

pmmqrmmqreeqpemey
tecdtecdtecadband
| |

O6was nHopmaums:

» [1nsa ncnonb3oBaHWsi LaHHOWN
YHKLMN grameTp AHa KyXOHHOW
nocyabl 4OMMKEH COCTaBMATb He
MeHee 160 mm.

* [wncnner neBow 3agHen NNMHENKN
ynpaBneHunsi oTobpaxaeT nonoxeHue
nocyAbl Ha MHAYKLUMOHHOW 30He

NpuUroToBNeHuA. I'Iepep,Hee [Z],

cpeaHee @ 3agHee ]
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» [ucnnew neson nepegHern NMMHENKN
ynpaBneHns oTobpaxaeT MOLHOCTb
Harpesa. [inA uameHeHuA
MOLLHOCTM HarpeBsa
BOCMNONb3yNUTeCh NepeaHen neBomn
NIMHENKOW ynpaBneHus.

* [lpy nepBom BKMOYEHUN (PYHKLMN

BbIGMpPaeTCca MOLLHOCTbL Harpesa
ANS NepeaHero nornoxeHus, B ans

cpeaHero nosioxexHua n anda
3aQHero nosioxxeHua.

6. MOJIESHbIE COBETbI

C BHUMAHUE!
Cwm. [naBebl, cogepxatyme
CBefeHuns Mo TeEXHUKe
©e3onacHocTu.
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ill

SR § Sy

Ppp——
1]

C-) 3
@

MoLHoCTb Harpesa ANns Kaxaoro

NOMOXeHNs MOXHO 3afaBaTb

oTAaenbHo. BapoyHasa naHenb

3aMOMHUWT HACTPOWKM MOLLHOCTH

Harpesa 1 UCMomnb3yeT X Npu

cnegytoLemM BKIIOYEHUN PYHKLUN.
BkntoyeHune pyHKUMN

[nsa BknoYeHns yHKUUN NnoMecTuTe
KYXOHHYIO nmocyay B Haanexatiee
NONOXeHWe Ha 30He NPUroTOBIEHNS.

KochuTecs &. 3aropuTtcs nHamkatop
Haz COOTBETCTBYIOLLMM CUMBOOM. Ecnin
He MOMeCTUTb Nocyay Ha 30HYy

MPUroTBNEHWSI, 3aropaeTcs , 1 yepes
2 MWHYTbI 30Ha NPUTOTOBMEHUS C
aBTOMAaTUYECKUM pacrno3HaBaHneM

nocyAblyCTaHaBMUBAETCS B PEXMUM (@)
BbikntoyeHue pyHKUUN

[ns BbIKNOYEHNS DYHKLMM KOCHUTECH “
UM yCTaHOBUTE MOLLHOCTb Harpesa
paBHO . VHonkaTop Hag cCUMBOSIOM
& noracHer.

6.1 KyxoHHasa nocyna

@ B MHAOYKUMOHHbBIX KOHbopKax
paboTaet
3MEKTPOMArH1THOE More,
KOTOpPOE OYEHb GLICTPO
HarpeBaeT nocyay.



@ YcraHaenuealite Ha
KOHOPOPKU TOMNBbKO MOCyAY,
npuroaHyto ans
MCMOnNb30BaHUs ¢
VHAYKUMOHHBIMYA

BapPOYHbIMU NaHENAMN.

MaTepuan nocyasbl

*  MoAXoAMT: YyryH, cTasb,
3aManupoBaHHas cTanb,
HepxaBetoLlas cranb, nocyaa ¢
MHOFOCIONHBLIM AHOM
(MapkupoBaHHas ee M3roToBUTENEM
HY>XHbIM 3HAYKOM).

* He NOAXOAUT: anMUHWUIA, Meab,
naTtyHb, CTEKIO, Kepamuka, papdop.

Mocypa npurogHa ans

MCNonb30BaHUsA Ha UHAYKLMOHHbIX

BapOYHbIX NaHernsiX, eCru:

» HebonbLUoe KONMYECTBO BOAbI O4EHb
ObICTPO 3akunaeT Ha KOHOpPKe, Ha
KOTOpOW 3afaHa MakcumarnbHasi
CTyneHb Harpesa.

* K OHY nocydbl NPUTArMBaeTCA MarHuT.

@ Hagnucu Ha MHOYKUMOHHOW
KOHpOpKe «MPOn3BONbHBLIX

pasmepoB» MOryT
3arpsA3HUTLCS UMW U3MEHUTb
LBET U3-3a CKONb3ALLEen No
HUM KyXOHHOW nocyapl.
OuuncTka aTMx obnacren
KOHOPKM NPOU3BOANTCSA
00bIYHBIM 06paszom.

@ [HO nocyapbl 4OMKHO ObITb
KaK MOXHO 6ornee ToncTbiM
1 NAOCKUM.

Pasmepbl nocyabl

VHAYKUNOHHbBIE KOHAOPKM B
onpegeneHHbIx npegenax
npucnocabnueatoTcs K pasamepam aHa
nocyabl.

OHeproadpeKTMBHOCTb KOHOPKHM

3aBUCUT OT AnamMeTpa KyXOHHOI7I nocyapl.

Mocyna ¢ gHuLEeM, pa3amep KOTOPOro
MeHbLUE MUHUMaNbHO A0MNYCTUMOrO,
nonyyaeT NuLlb YacTb SHEPruu,
n3ny4yaemomn KOHGOPKOWA.

Cwm. naBy «TexHu4eckne
HaHHble».
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6.2 LLlym BO BpemA paboThbl

Ecnu Bbl ycnbiwanu:

* MOTPECKMBaHWE: NOCyAa U3roToBreHa
U3 HECKOJbKUX MaTepuarnos
(MHorocnoriHoe AHO).

* CBWCT: UCMOSb3yeTcs KoHdbopKa, Ans
KOTOpPOIA 3aaH BbICOKMIA YPOBEHb
MOLLIHOCT, a NOCYyAa M3roTOBMEHa U3
HECKONMbKUX MaTepuasnos
(MHorocnoriHoe AHO).

* TYN: UCTMIONb3YETCSs BbICOKWA YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

* MOLLEenK1BaHWe: NpoucxoasT
3MEeKTPUYECKUE NEPEKITYEHNSI.

*  LIMNEHWe, XyxkaHue: pabotaeTt
BEHTUNATOP.

3T BUABI LIYMOB SIBRSAIOTCA

HOpMarnbHbLIM IBIEHUEM U He

O3HayvaloT, YTO BapoyHas naHernb

HeucnpaBHa.

6.3 Oko Timer (Taiimep
3KOHOMMYHOCTH)

C uenbio 9KOHOMUK IMEKTPOIHEPTUN
HarpeBaTenb KOH(OPK/M aBTOMaTUYECKM
BbIKIOMAETCS 40 TOro, Kak Npo3By4mT
curHan Tanmepa obpaTHoOro otcyeTta.
Bpems paboTbl KOHOPKM MpY 3TOM
3aBUCUT OT BbIGPAHHOrO YPOBHS
MOLLIHOCTW 1 BPEMEHW NPUrOTOBIEHNS.

6.4 NMpumepbl
MCNONb30BaHUSA BapO4YHOM
nadenu

COOTHOLUEHNE YCTAHOBKM MOLLHOCTH
HarpeBsa 1 aHepronoTpebneHns
KOHOPKM He aBNaeTCsA NMHenHbIM. [Npn
yBenMYeHN MOLLHOCTM Harpesa
noTpebneHne KOHOPKON
ANEKTPO3HEPrnM BO3pacTaeT He B
OAMHAaKOBOW NPOMNOpLMKN. TO O3HAYaeT,
YTO Ha CpeaHen CTyneHn Harpesa
KOHOpKa NoTpednseT MeHee NONOBUHbI
OT CBOEN HOMUHAaNbHOW MOLLHOCTW.

MpuBeneHHbIe B Tabnuue
AaHHble ABNATCS
OPVEHTUPOBOYHBIMMU.
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MowHocTb Ha3HauveHue: Bpema CoBetbl

HarpeBa (MuH)

-1 CoxpaHeHue NpUroToBMEHHbIX MO ro- [oTOBbTE NMOA KPbILLKOW.
onoa TennbiMu. TOBHO-

ctU

1-3 [onnanackuii coyc, pactannu- 5 - 25 Bpewmsi ot BpemeHu nepeme-
BaHWe: CNMBOYHOIO Macna, LunBanTe.
LoKonaaa, xenatuHa.

1-3 3aryLieHue, BbinapvBaHue: 10-40 [oTOBbTE MOA KPbILLIKOM.
B30OUTLIN OMIET, 3aneYeHHble
anua.

3-5 [MpurotoBnexue puca n mMo- 25-50 [o6aBbTe BoAbl B KONUYeCTBE
NOYHbIX 6o Ha MeaneHHOM Kak MMHUMYM BAIBOE MPEeBbI-
OrHe, pa3orpeB roToBbIx 6. LUAOLLIMM KOMMYECTBO puUca.

MonouHble 6ntoga Bpems ot
BPEMEHM MoMeLLnBanTe.

5-7 [MpurotoBneHve Ha napy oBo- 20 -45 [1obaBbTe HECKOMbKO CTOMO-
Liew, pbibbl, Msica. BbIX NTOXXEK XUAKOCTU.

7-9 MpurotoBneHne kaptodena Ha 20 -60 KVcnonb3yite makc. ¥4 n Bogpl
napy. Ha 750 r kapTodens.

7-9 [MpurotoBneHve 3HaunTENb- 60 - 150 [o 3 n XnAKOCTU NAC UHIpe-
HbIX 06BEMOB NULLKY, pary u OVEHTBI.
CynoB.

9-12 Jlerkoe obxapuBaHue: ackano- Mo ro- [NepeBepHyTb NO UCTEYEHUMN
nbl, KKOPAOH 6MO» U3 TENATU- TOBHO-  MOMOBWHbI BPEMEHMU.
Hbl, KOTNETbLI, OTOMBHbIE, COCU-  CTU
CKW, NeYeHb, 3anpaska n3 my-
Kn, Srua, 6rnvHbl, MOHYKKN.

12-13 CwunbHas obxapka, kapTo- 5-15 [NepeBepHyTb MO UCTEYEHUM
denbHble onagbu, CTENKN U3 MOSTIOBUHbI BPEMEHM.
dune roBsianHbl, CTENKN.

14 KnnsyeHve Boabl, 0TBapvBaHWe MakapoHHbIX U3genuii, obxapusaHune

Msica (ryns, XapKkoe B ropLuoykax), obxapveaHve kaptodens Bo dpu-

Tiope.

P

KnnsyeHve GonbLuoro konmyecTsa BoAbl. BkntoueHa dyHkuust «BycTepy.

7.YX0OO N OYUCTKA

7.1 O6wana nHdopmauma

C BHMMAHMUE!
Cwm. 'nasebl, cofepxatime + BapoyHyo NMOBEPXHOCTb HEOBXOAMMO
CBepeHwsi No TexHuke MbITb NOCHE KaXA0ro NCMonNb30BaHUS.
©e3onacHocTy. .

Cnepgwute 3a TeMm, 4TO6bI AHO nocyabl
Bcerga ObIfo YNCTbIM.



* LlapanuHbl unu TemHble NaTHa Ha
NMOBEPXHOCTU HEe BNMSOT Ha paboTy
BapO4YHOWN NaHenu.

*  Wcnonb3ynte Ans 04UCTKM
cneumanbHoe CPeACTBO A1t O4YUCTKM
NOBEPXHOCTEN BapPOYHbIX
NOBEPXHOCTEN.

* Mcnonb3ynte cneumanbHbI ckpebok
ang crekna.

7.2 YucTtka Bapo4HOM NaHenm

¢ YpansnTte HeMeAsieHHO:
pacnnaefieHHyto nracTMmaccy,
NOMMITUNEHOBYHO MINEHKY, caxap U
nuLeBble NPOAYKTbI, cogepXKaline
caxap. ViHaye 3arpsis3HeHust MoryT
NPUBECTU K NOBPEXAEHNIO BapOYHOW
naHenu. CobntoganTe 0CTOPOXKHOCTb,
4yTObbI HE 0OXEuUbcH. PacnonoxuTte
crneynanbHbIi cKpebok Nog oCcTpbiM

BHUMAHME!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefieHns N0 TEXHUKE
6e3onacHoCTH.

A

8.1 Yto genatb, ecnu...
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YFIOM K CTEKIISAHHOW NOBEPXHOCTU U
OBUranTe ero no 3Tor NOBEPXHOCTH.
Mocne Toro, kak npuéop
MOJIHOCTbLIO OCThbIHET, yaananTe:
MN3BECTKOBbIE MATHA, BOAHbIE
pas3Bobl, Kannu xupa, bnecrawme
benecble NATHa C MeTanIM4yecknum
oTnueom. BapouHyto naHens cnegyet
YUCTUTb BNAXHON TPAMKON C
Heabpa3nBHbLIM MOKLLMM CPEACTBOM.
[Mocne YMCTKM BbITPUTE BapOYHYHO
naHernb Hacyxo MSArKON TPSMKOW.
YpanuTte nAATHa ¢ MeTanIn4yeckum
OTNUBOM, U3MEHSALWMe
nepBoHayanbHbIN LUBET
MOBEPXHOCTU: A1 3TOro NpoTpUTe
CTEKINOKEPaMMNYECKYIO MOBEPXHOCTb
BNaXXHOW TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM
C YKCYCOM.

8. MOUCK N YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

HeucnpaBHOCTb

Bo3moxHas npuumHa

PeweHue

BapoyHasi noBepxHOCTb He
BKMIOYaeTcs unu He pabo-
Taer.

BapoyHasi noBepxHOCTb He
noaKIoYeHa K anekTponuTa-
HUIO, UNW NOAJKITIOYEHNE MPO-
13BeeHO HEBEPHO.

[MpoBepbTe NpaBUbLHOCTb
MOAKMYEHNSA BAPOYHOM MO-
BEPXHOCTUN U Hanuyve Ha-
npsbkeHue B cetu. PykoBoa-
CTBYWTECb NPY 3TOM CXEMOW
NMOAKMIOYEHNS.

CpaboTtan npegoxpaHuTensb.

[MpoBepbTe, He ABnsAeTCA nNu
npeaoxpaHnTenb NPUYNHON
HeucnpaBHocTu. Ecnu npea-
oxpaHuTenb cpabaTbiBaeT
CHOBa 1 CHoBa, obpaTnTech
K KBanmuLmpoBaHHOMY
SMEKTPUIKY.

MoBTOPHO BKMOYUTE BapOY-
HY0 MOBEPXHOCTb U MeHee
yeMm 3a 10 cekyHA yCTaHOBM-
TE YPOBEHb Harpeea.
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HeucnpaBHOCTb

Bo3MoxHasa npuumnHa

PewweHue

Bbl 04HOBPEMEHHO KOCHY-
nvck AByx unu bonee ceH-
COpOB.

Cnep,yeT KaCaTbCA TOJIbKO
O[IHOro ceHcopa.

BbinonHsaeTca dyHKuus
STOP+GO.

Cwm. naBy «ExxenHeBHoe
MCNOMb30BaHUEY.

Ha naHenb ynpaBneHusi no-
nana Boda Unu Kannu xupa.

[MpoTpuTe naHenb ynpaene-
HUSA.

[MopaeTcs 3ByKOBOW CUrHarn,
nocne 4ero Bapo4Has no-
BEPXHOCTb BbIKIOYaAETCS.
BbikntoueHHasi BapoyHas no-
BEPXHOCTb NOAAET 3BYKOBOM
curHan.

Ha ogHo unu 6onee ceHcop-
HbIX Monen 6bin NoNoXeH
NMOCTOPOHHWI NpeamerT.

YpaanuTte noCTOPOHHUI
NpeaMET C CEHCOPHbIX MO-
nen.

Bapo4Has naHenb oTknto-
YaeTca.

Ha ceHcopHom none (D oka-
3arncs NOCTOPOHHUIA Npea-
MeT.

YpaanuTte noCTOPOHHUIA
NpeaMET C CEHCOPHOTO Mo-
ns.

He BkntoyaeTcsa nHgukaTop
OCTaTOYHOrO Tenna.

KoHdopka He Harpenacs,
nockosbKy paboTtana B Teue-
HVEe CMMLLKOM KOPOTKOro
BPEMEHMU.

Ecnun koHdopka npopaboTa-
1a [oCTaTo4HO A0Nro 1 Aof-
KHa 6bina HarpeTbcs, 06-
paTuTech B aBTOPU30BaH-
HbIi CEPBUCHBIN LIEHTP.

He paboTaeT yHKUMs aBTO-
MaTMYEeCKOro Harpesa.

KoHdpopka ropsyas.

[ante koHopKe Kak cre-
OyeT OCTbITb.

YcTaHOBNEH MakcumarbHbIv
YpOBEHb MOLLUHOCTU Harpe-
Ba.

MakcumanbHas cTeneHb Ha-
rpesa Takas xe, Kak npu
BKITIOYEHMM BblOpaHHOM

DyHKLMN.

Ha gucnnee yepegytotcs
[ABa pa3HbIX YPOBHS Harpe-
Ba.

Pab6otaeTt cuctema ynpa-
BIIEHUSI MOLLIHOCTBHO.

Cwm. maBy «ExeagHeBHoe
MCNOMb30BaHUEY.

CeHcopHble nons Harpe-
BaloTCA.

Mocypa cnuwkom GonbLuas,
unu Bbl noctaBunu ee cnu-

LLIKOM GIIM3KO K anemMeHTam

yrpaBneHusi.

[Mpu ncnons3osaHumn 6onb-
LLIOV NocyAbl MO BO3MOXHO-
CTV CTaBbTE ee Ha 3aJHune

KOHCOPKU.

Mpu HaxaTum Ha CEHCOpHble
nons NaHenu ynpasneHus
OTCYTCTBYET 3BYKOBOW CUT-
Han.

3ByKOBaﬂ curHanmsauymsa oT-
KIKo4veHa.

BkrtounTe 3BYKOBYHO CUrHa-
n3aumio.

Cw. NmaBy «ExxenHeBHoe
MCMOSIb30BaHMEY.
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HeuncnpaBHoCTb

Bo3MoxHasa npuynHa

PewweHue

30Ha NpUroToBMEHUs! C aB-
TOMaTUYECKVM pacro3HaBa-
HUEM rnocyabl He HarpeBaeT
KYXOHHYO MoCyay.

HOCY,D,H HaxoguTcy 3aHu-
MaeT HeBepHOeE MnosoXxeHne
Ha 30HEe MNpuUroToBsieHnA C
aBTOMaTU4Y€CKMM pacrnos-
HaBaHWeM nocyabl.

MomecTnTe KyXOHHYI0 Mocy-
Ay B NpaBuIIbHOE NOMOoXe-
HVe Ha 30He NPUroTOBMEHNS
C aBTOMAaTUYeCKUM pacrnos-
HaBaHvem nocyabl. Monoxe-
HMe KyXOHHOW MoCyAbl 3aBu-
CUT OT BKITFOYEHHOWN (OYHK-
L1 U pexuma.

Cwm. maBy «KoHdopka ¢
afanTVBHbIM Pa3MepPoOM».

[namveTp gHa nocyapl He Co-
OTBETCTBYET BKITHOYEHHON
DYHKLMN NN pexunmy.

Mcnonb3yiite ToNbKO Ty Mo-
cyay, AvameTp KOTOpoWn co-
OTBETCTBYET BKIHOYEHHOM
dyHKUMN unu pexumy. MNpu
MCMOJIb30BaHUN KYXOHHOW
nocyapl AuameTpom MeHee
160 MM rcnonb3yiTe oT-
[OENbHY CEKLMI0 MHAYK-
LIMOHHOM KOHCGOPKM C nog-
CTpaunBalLLMMCS pa3MepoMm.
Cwm. maBy «KoHdopka ¢
aganTUBHBIM Pa3MeEpPOMY.

BbicBeunBaeTcs B

CpaboTtana yHKLus aBTo-
MaTUYECKOro OTKMOYEHUSI.

BbikntounTe BapoyHyto no-
BEPXHOCTb M CHOBA BKIOYY-
Te ee.

BbicBeunBaeTcsa .

BkntoveHa dyHkums «broku-
poBkax» unu gyHKumsa «3a-
LuTa OT geTeny».

Cwm. maBy «ExxepgHeBHOe
UCMONb30BaHMey.

BbicBeunBaeTcs .

Ha koHdopke oTcyTcTBYET
nocyaa.

[MocTaBbTe Ha KOHOPKY MO-
cyny.

Henoaxopsawwmn Tun nocyael.

Mcnonb3ynte nogxonsiyto
nocyay.

Cwm. naBy «YkasaHusa v pe-
KOMeHZauum».

[OnamveTp gHa nocyapl Cnu-
LLIKOM MarneHbK1Ii ans gaH-
HOW KOHGPOPKH.

Mcnonb3ynte nocyay noaxo-
AALWYX pa3MepoB.

Cwm. naBy «TexHunyeckue
OaHHbIey.

BbinonHseTca dyHKUus
FlexiBridge. OgHa unu 6o-
nee CeKUuit He HaKpbITbI Ky-
XOHHOW MOCYAO0N COrnacHo
BbIOpaHHOMY pexumy.

3akpoliTe nocyaou HyxHoe
KONMYeCTBO CEKLMI cornac-
HO 3anyLLEeHHOMY PEXumMy
1nu BblbepuTe Apyron pe-
KUM.

Cwm. maBy «KoHdopka ¢
afanTyBHBIM Pa3MepPOM».
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HeucnpaBHOCTb

Bo3MoxHasa npuumnHa

PewweHue

BbinonHsaeTca dyHKuus
PowerSlide. Ha 30oHy npuro-
TOBIIEHNS C aBTOMaTUYe-
CKVMM pacro3HaBaHUeM Mo-
CyAbl NMOMELLiEHbI ABe Ka-
CTptonu.

Mcnonb3ayite TONbKO OaHY
KacTponio.

Cwm. maBy «KoHdopka ¢
aAanTyBHBIM Pa3MepoM».

BbicBeunBaeTcs cMMBON
1 undppa.

Mpowusowna owwnbka B pabo-
T€ BAPOYHOWN NMOBEPXHOCTMU.

Ha HekoTopoe Bpemsi oTKIto-
4YUTE BapOYHYH NMOBEPX-
HOCTb OT CETU 3NEeKTponuTa-
Hus. OTKNoYMTE Npegoxpa-
HUTENb JOMAaLUHEN 3NEKTPO-
ceTn. 3atem BOCCTaHOBUTE
nogkntoyexHve. Ecnv nHgu-

KaTop LEJ 3aropaeTcs CHOBa,
obpaTuTech B aBTOPU30BaH-
HbIi CEPBUCHbIV LIEHTP.

BbicBeunBaeTcs .

Mpowusowwna owwnbka B pabo-
Te BapO4HOW NOBEPXHOCTM B
pesyrnbTaTe BbIKAMNaHWUs BO-
bl B nocyae. Cpabotana
(PYHKLMS aBTOMATUYECKOTO
OTKITIOYEHNS U CUCTEMA 3a-
LLMTbI KOHPOPOK OT Nepe-
rpesa.

BblkntounTe BapoyHyto no-
BEPXHOCTb. CHUMUTE ropsi-
Yyto nocyay. [pumepHo ye-
pe3 30 cekyHA CHOBa BKIIO-
ynTe KoHopky. Ecnun npu-
YMHOWN HencnpaBHOCTY Gbina
nocyaga, coobLieHne 06
owwmnbke nponageT. MiHgnka-
TOP OCTATOYHOrO Tenna Mo-
XKET NPOJOMKUTL FOPETh.
[ante nocyae kak cnegyet
oCTbITb. [1poBepbTE Nocyay
Ha COBMECTUMOCTb C Bapoy-
HOW MOBEPXHOCTHIO.

Cwm. MmaBy «YkasaHus u pe-
KOMeHZauumy.

8.2 Ecnu pelueHue HauTU He
yhaeTcA...

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCs C
npobnemow He yaaeTcs, obpallanTtech B
MarasvH Unu B aBTOPN30BaHHbIN
cepBUCHbIN LeHTp. MpegocTaBbTe
OaHHble, NpUBEAEHHbIE HA Tabnuuke ¢
TEXHUYECKUMU AaHHbIMU. Takke
npuBeaMTE KOA CTEKIIOKEPaMUKK,
COCTOALLMIA 13 Tpex Undp (OH ykasaH B
Yy CTEKNSHHOW naHenu), n

nosiensoLLeecs coobuieHre 06 owmbke.
Y6eputechb, 4TO BapoyHas naHesnb
aKcnyaTupoBanach npasunbHo. B
NPOTMBHOM Crly4ae TeXHUYECKoe
obcnyxvBaHme, NpefocTaBnsemoe
crneumanmcTamm CEPBUCHOIO LIEHTpa Unm
npoaasua, 6yaeT nnaTHbIM, faxe ecrnv
CPOK rapaHTuu eLe He UCTEK.
VIHCTPYKUMM MO CEPBUCHOMY LIEHTPY U
YCIOBUWSIM rapaHTUKn NpUBELEHbI B
rapaHTuiiHom Byknete.
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9. YCTAHOBKA

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBefeHus no TeXHUKe
©e3onacHocTu.

MOHTaxa B Mebernb, npeAHasHavYeHHy
NS BCTpanuBaeMbIX BapOYHbIX NaHenen
1 OTBeYatoLLy0 HeobxoaMbIM
cTaHgapTam.

9.3 CeTeBOM WWHYpP

9.1 Nepepn ycTraHoBKOM
M Bapquaﬂ NnaHenb NoCTaBNAEeTCA C

[Mepen ycTaHOBKOWM BapOYHON NaHenm CETEBbIM LUHYPOM.

nepenuwmTe ¢ Tabnmykm + Tpu 3aMeHe NOBPEXAEHHOrO

TEXHU4YECKMMU AaHHbIMK CeTeBoro LWHypa UCMOMb3yiTe TOMNLKO

nepeyvncneHHble HKe CBEAEHUS. kabenb crieayloLLero Tuna (Mnu

Tabnmyka ¢ TEXHUYECKMMU AAHHBIMU kabenb ¢ SKBMBANEHTHLIMM

HaxXOAMUTCS Ha OHULLE BAapOYHON NaHenw. xapakTepucTukamm): HO5V2V2-F T
CepuiiHblii muH. 90°C. O6paTutech B MECTHBbI

CEPBUCHbIN LIEHTP.

9.2 BcTpanBaemble
Bapo4Hble NaHenu

OKcnnyaTaumsi BCTpanBaeMblX BapOYHbIX
naHenemn paspeLleHa TomnbKo nocrne ux

9.4 Coopka
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A

12 mm
28 mm
38 mm

B

57 mm
41 mm
31 mm

min. 2 mm

L—

min. 500 mm r3nin

JL

min.
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

500 mm

=

\/

=

min.
38 mm
min.

2 mm




10. TEXHUWYECKUE OAHHbIE

10.1 Tabnuuka c
TeXHU4eCcKMMu AaHHbIMU

Mogens HK956600XB
Twn 60 GCD CH AU
MHaykunoHHas 7.4 kBT
CepuitHbii Ne ................
AEG

PYCCKUA 49

PNC (kog nsgenus) 949 595 321 01
220-240 B 50-60 'y

CpaenaHo B 'epmanum

7.4 kBT

cex

10.2 Cneundmkaumns KOHPOPOK

KoHdopka HomuHanbHass KnaBuwa KnaBuwa OunameTp Ky-
MOLLHOCTb dyHkuum «By-  dyHkuumn «By- xoHHOM Mocy-
(Makcumanb- ctep» [BT] cTep» Makcu- Aabl [Mm]

Has MOLHOCTb
HarpeBa) [BT]

MarnbHas npo-
OOMXKUTENb-
HOCTb [MUH]

3apgHas cpea- 2300 3200
HAS

10 125 - 210

MepegHsas npa- 2300 3200
Bas

10 125 - 210

MHaykumornHaa 2400 3300
KOHpopka ¢

noAcTpavBato-

LMMCS pas3me-

pom

10 He meHee 100

MoLHoCTb KOH(POPOK MOXET
He3HauMTeNbHO OTNMYaTLCA OT
npuBeAeHHbIX B Tabnuue aaHHbIX. OHa
MOXeT BapbMpOBaTbLCH B 3aBMCMMOCTH
maTtepuana u pa3aMepoB KyXOHHOM
nocyapl.

[ns focTuxkeHns onTumarnbHbIX
pe3ynbTaToB NPUroTOBNEHUS
NCMONb3yNTe KyXOHHYIO NOCYAY,
pasmMepbl KOTOPOW He MpeBbIlaeT
anameTp, ykasaHHbivi B Tabnuue.

11. SHEPTO3®PPEKTUBHOCTDb

11.1 CBepgeHus o6 nsgenuu cornacHo EU 66/2014

MpeHTndmkaTop mogenm HK956600XB

Twun BapoYHoOW naHenu BcTtpavBaemas
BapoYHas na-
Herb

Yucno koHGopok 2

Yuncno koHOpPOoK

1
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TexHonoruns Harpesa MHaykums
[nameTp KpyrnbIx KOHO-  3agHsas cpegHss 21 cm

pok (J) MepepHas npaBas 21 cm
OrvHa () v wupuHa (L) JleBas [ 44 cm
KOH(OPKM Ll 24 cm
OHepronoTpebneHne ka- 3apgHsna cpegHss 176,9 BT-u/kr
xaou koHdopku (EC [MepepHas npaBas 172,6 BT-u/kr

electric cooking)

OHepronoTpebrneHune koH-  JleBasi
dopku (EC electric
cooking)

188,4 BT-u/kr

OHepronoTtpebrieHne Ba-
poyHov naHenu (EC
electric hob)

183 BT-4/kr

EN 60350-2 - bbiToBbIE .
3neKTponpuobopbl AN NPUroTOBNEHUSI

nuwm — Yactb 2: BapoyHble naHenu — .
MeToapl onpeaenexus

3KCMNyaTaUMOHHbIX XapaKTepUcTuK .
11.2 dkoHOMMUS .
ANIeKTPO3Heprumn

Mcnonb3ys npuBeaeHHbIe HUke .

pekoMeHAaLuM, MOXHO 9KOHOMUTL
3MEKTPO3IHEPIUI0 BO BpEMS
NPUroTOBMEHNSI.

» [lpwn HarpeBe BoAbl HA HanuBamnTe
GornbLue BoAbl, YeM TpebyeTcs.

Mo BO3MOXHOCTW BCEraa HakpblBante
NocyAy KPbILLKOW.

[Mpexae yem BKIOYNTbL KOHOPKY,
NnocTaBbTe Ha Hee KyXOHHYIO Mocyay.
Mocyay MeHbLUMX pa3MepoB CTaBbTe
Ha KOH(POPKMN MEHbLLUNX pa3MepoB.
Bcerpa crtaBbTe nocyay
HenocpeACTBEHHO MO LEHTPY
KOHOPKW.

Mcnonb3ynte octatoyHoe Tenso ans
NoAAepXKaHNs NULLY B ropsivyem
COCTOSIHWUM UNK ANS pacTannmBaHus
NpOAYyKTOB.

12. OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPEQbI

VA
Matepuansl ¢ cumsoriom T criegyet
cnaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxwuTe

3[10poBbe YernoBeka. He BbibpacbiBanTe
BMeCTe C ObITOBbIMU OTXO4amMU BbITOBYHO

yNaKkoBKy B COOTBETCTBYIOLLME TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOSIOM )4
KOHTENHepbl Ans coopa BTOPUYHOIO JocTaBbTe n3genue Ha MecTHoe
cbipbs. MpuHUMas yyacTtve B npeanpusTue no nepepaboTke
nepepaboTke CTaporo aNekTPOBLITOBOro BTOPUYHOIO Chipbsi UM 06paTnTeCh B
o6opyaoBaHusi, Bbl momoraete CBOE MyHMLMNansHoe yrpaeneHue.

3aLUUTUTE OKPYIKALOLLYO cpedy W
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer
un rendimiento impecable durante muchos afios, con innovadoras tecnologias
que facilitardn su vida y prestaciones que probablemente no encuentre en
electrodomésticos corrientes. Por favor, dedique algunos minutos a la lectura
para disfrutar de todas sus ventajas.

Consulte en nuestro sitio web:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:

www.aeg.com/webselfservice

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registeraeg.com

Adaquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
aparato:
www.aeg.com/shop
ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cerciérese de
tener la siguiente informacién a mano: Modelo, PNC, Ndmero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion-Informacién sobre seguridad
® Informacién general y consejos
Informacion sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafios producidos como
resultado de una instalacién o un uso incorrectos:
Conserve siempre estas instrucciones en lugar seguro y
accesible para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios
de 8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas o
que carezcan de la experiencia y conocimientos
suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con
las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
Mantenga todo el material de embalaje fuera del
alcance de los niflos y deséchelo de forma adecuada.
Mantenga a los niflos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfridndose. Las piezas de
facil acceso estan calientes.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para
ninos, debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato
no podrén ser realizados por nifos sin supervision.
Los nifos de 3 ahos o menos deben mantenerse
alejados de este aparato en todo momento mientras
funciona.

1.2 Seguridad general

ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste
mucha atencién para no tocar las resistencias. Es
necesario mantener alejados a los ninos de menos de
8 afios salvo que estén bajo supervision continua.
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No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar
presente puede resultar peligroso, ya que podria
ocasionarse un incendio.

NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

ATENCION: El proceso de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de coccion breve debe estar
permanentemente supervisado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las
superficies de coccion para almacenar alimentos.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccién para
evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el
aparato.

Tras el uso, apague la zona de coccién con el mando
y no preste atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

Si el cable eléctrico sufre algin dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones
para la placa de coccién disefiadas por el fabricante
del aparato o indicadas en sus instrucciones de uso
como apropiadas, o bien las protecciones incluidas
con el aparato. El uso de protectores inadecuados
puede provocar accidentes.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién

ADVERTENCIA!
/ A \ Lainstalacién de este

2.2 Conexién eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y

electrodoméstico debera ser
realizada solo por personal
cualificado.

ADVERTENCIA!
/ h \ Podria sufrir lesiones o dafar

el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato
dafado.

Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.
Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demaés
electrodomésticos y mobiliario.
Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccién y calzado
cerrado.

Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una
puerta ni debajo de una ventana. De
esta forma se evita que los utensilios
de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay
suficiente espacio entre la parte
inferior del aparato y el cajén superior
para que circule el aire.

La base del aparato se puede
calentar. Asegurese de colocar un
panel de separacién incombustible
bajo el aparato para evitar acceder a
la base.

Asegurese de dejar libre un espacio
de ventilaciéon de 2 mm entre la
encimera y el frontal de la unidad
inferior. La garantia no cubre dafos
provocados por falta de un espacio
de ventilacién adecuado.

descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las
especificaciones eléctricas de la placa
coincidan con las del suministro
eléctrico de su hogar. En caso
contrario, péngase en contacto con
un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.
Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas
eléctricas.

Establezca la descarga de traccién del
cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Pongase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable
danado.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya



terminado la instalacion. Asegurese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez finalizada la
instalacion.

Si la toma de corriente esté floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccidn contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que
permita desconectar el aparato de
todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener
una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato

i: ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Utilice este aparato en entornos
domeésticos.

No cambie las especificaciones de
este aparato.

Cerciérese de que los orificios de
ventilacién no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato
desatendido mientras esté en
funcionamiento.

Apague las zonas de coccién después
de cada uso.

No se confie por el detector de
tamano.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccidn. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
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inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccién por induccién
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas més bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No coloque ningln utensilio de
cocina caliente en el panel de control.
No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede dafarse.

No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la
base danada, pueden arafiar el cristal
o la vitroceramica. Levante siempre
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estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccién.

Este aparato estd disefiado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza
C ADVERTENCIA!

Limpie periddicamente el aparato
para evitar el deterioro del material
de la superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes

neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos de metal.

2.5 Eliminacién

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Péngase en contacto con las
autoridades locales para saber cémo
desechar correctamente el aparato.
Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable eléctrico cerca del
aparato y deséchelo.

2.6 Asistencia

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicién de las zonas de coccién

3.2 Disposicién del panel de control

LLLL

— i

‘ _—

Zona de coccién por induccién
Panel de control
Area de coccién por induccién

'?"F

flexible formada por cuatro
secciones

)

10 14 P

0 3 5 8
i

oong

3 5 8 10 14 P
1 ||||||||||||||||||||||—

-
= o 3 5 810 _14P () STOP
' FEEErErEr e e e rr e rrnnnn — ' ' GO

0 3 5 810 14 P ()_{
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas
indican qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcidon

Comentario

.

ENCENDIDO/APAGADO

Para activar y desactivar la placa.

Cierre / Bloqueo de segu-
ridad para nifos

Para bloquear y desbloquear el panel de
control.

BN
B3| B

PowerSlide

Para activar y desactivar la funcion .

]
oo
o
—

FlexiBridge

Para cambiar entre los tres modos de la fun-
cion.

]

Indicador del nivel de ca-
lor

Para mostrar el nivel de calor.

Indicadores de tiempo de
las zonas de coccidon

Muestra la zona para la que se ha ajustado la
hora.

[~ o
.

Indicador del temporiza-

dor

Para mostrar la hora en minutos.

STOP
+
GO

STOP+GO

Para activar y desactivar la funcion .

La funcion Power

Para activar y desactivar la funcién .

Barra de control

Para ajustar la temperatura.

— py
N o
'

Para seleccionar una zona de coccién.

[}

Para aumentar o disminuir el tiempo.

Barra de control

Para ajustar el calor de la zona de coccion
de induccion flexible.

3.3 Indicacién de la temperatura en pantalla

Pantalla

Descripcion

n
[

La zona de coccidn esté apagada.

0-G9

La zona de coccidn esta en funcionamiento.

STOP+GO esté funcionando.

)

Calentamiento automéatico esta funcionando.

(#)

La funcién Power esté en funcionamiento.

+ ndmero

Hay un fallo de funcionamiento.
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Pantalla Descripcién

3,:,0

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir co-

cinando / mantener caliente / calor residual.

La funcién Cierre / Bloqueo de seguridad para nifios esta funcionan-
do.
El recipiente es inadecuado o demasiado pequeno, o no se ha colo-

cado ningun recipiente sobre la zona de coccion.

(-] Apagado automatico esté funcionando.

CJ,02),C0

PowerSlide esta funcionando.

3.4 OptiHeat Control
(indicador de calor residual de
3 pasos)

C ADVERTENCIA!
=),=,0 Riesgo de

quemaduras por calor
residual. El indicador
muestra el nivel de calor
residual.

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacién y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccion.

4.2 Apagado automético

La funcién desconecta
automaticamente la placa de coccién
siempre que:

e todas las zonas de coccién estan
apagadas,

® no se ajusta un nivel de calor después
de encender la placa,

e se vierte algo o se coloca algin
objeto sobre el panel de control
durante mas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite
una sefal acustica y la placa de

Las zonas de coccién por induccién
generan el calor necesario para el
proceso de coccién directamente en la
base del recipiente, lo que hace que la
superficie vitroceramica se caliente por el
calor del mismo.

coccidn se apaga. Retire el objeto o
limpie el panel de control.

e |a placa estd demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un
recipiente ha hervido hasta agotarse
el liquido). Deje que la zona de
coccién se enfrie antes de utilizar la
placa de nuevo.

e esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo
y la zona de coccién se apaga
automaticamente después de 2
minutos.

® no apaga una zona de coccion ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende ¢J y se
apaga la placa.
Relacién entre el ajuste de calor y el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccidén:



Ajuste del nivel de La placa de coc-

calor cién se apaga.
1.3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
10-14 1,5 hora

4.3 Ajuste de temperatura
Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el
dedo a lo largo de la barra de control
hasta llegar al ajuste de temperatura
adecuado.

I o 3 5 810 14 P

4.4 Indicador de la zona de
coccién

La linea horizontal muestra el tamarno
méximo del utensilio de coccién. El corte

de la linea horizontal muestra el tamarno
minimo del utensilio de coccién.

min. ‘T
max.ﬁ

Consulte el capitulo “Informacion
técnica”.

4.5 Calentamiento automatico

Active esta funcidn para alcanzar el
ajuste de calor que desea en menos
tiempo. Cuando se activa, la zona opera
en el ajuste mas alto al inicio y después
sigue cocinando con el ajuste de calor
deseado.
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Para activar la funcién, la
zona de coccién debe estar
fria.

@

Para activar la funcién de una zona de

coccioén: toque P ( se enciende).
Toque inmediatamente el ajuste de calor

que desee. Transcurridos 3 segundos, ()
se enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.6 La funcién Power

Esta funcién suministra potencia
adicional a las zonas de coccién por
induccién. La funcién se puede activar
para la zona de coccidn por induccion
durante un periodo de tiempo limitado.
Transcurrido ese tiempo, la zona de
coccién adopta automaticamente el nivel
de temperatura mas alto.

Consulte el capitulo
"Informacion técnica”.

Para activar la funcién de una zona de
coccidén: toque P . Se enciende .

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.7 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcién para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona
de coccidn para un Unico proceso de
coccién.

Ajuste primero temperatura para la zona
de coccidn y después la funcién.

Para seleccionar la zona de coccién:

toque D varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de
coccién que desea.

Para activar la funcién: toque la parte

+ del temporizador para programar el
tiempo (00 - 99 minutos). La cuenta atras
comenzara cuando el indicador de la
zona de coccién parpadee mas
lentamente.
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Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccién con €D, El
indicador de la zona de coccién
comienza a parpadear rapidamente. La
pantalla muestra el tiempo restante.

Para modificar el tiempo: seleccione la
zona de coccién con @ Toque + o~ .
Para desactivar la funcién: seleccione la

zona de coccion con O y toque —. El
tiempo restante cuenta atrés hasta 00. El
indicador de la zona de coccién se

apaga.

@

Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la sefial

acustica y 00 parpadea. Se
apaga la zona de coccidn.

Para detener la sefial acustica: toque

CountUp Timer (Tiempo de coccién)
Puede utilizar esta funcion para
supervisar la duracién de funcionamiento
de la zona de coccion.

Para seleccionar la zona de coccién:

toque @ varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de
coccién que desea.

Para activar la funcién:toque ™ del

temporizador; UP se enciende. La cuenta
de cronémetro comienza cuando el
indicador de la zona de coccién
parpadea mas lentamente. La pantalla

alterna entre UP y el tiempo transcurrido
(minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento
de la zona de coccidn: seleccione la

zona de coccidén con @ El indicador de
la zona de coccién comienza a
parpadear rdpidamente. La pantalla
muestra cuanto tiempo ha estado
funcionado la zona.

Para desactivar la funcién: seleccione la
zona de coccidén con @ y toque + o .
El indicador de la zona de coccién se
apaga.

Avisador tiempo

Puede utilizar esta funciéon como
Avisador mientras la placa esté activada

y las zonas de coccidon no funcionan. La
al
pantalla de temperatura muestra @

Para activar la funcién: toque .

Toque + 0 —del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha
transcurrido el tiempo, se activa la sefal
acustica y 00 parpadea.

Para detener la sefial acustica: toque

O.

@

4.8 STOP+GO

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de
calor més bajo.

La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccién.

Cuando la funcién esté en
funcionamiento, no se puede cambiar el
ajuste de temperatura.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

STOP
Para activar la funcién: toque ¢ . 2] Se
enciende.

STOP
Para desactivar la funcién: toque ¢ . Se

enciende el ajuste de calor anterior.

4.9 Cierre

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccién.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque B [Jse
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque B se
enciende el ajuste de calor anterior.

La funcién también se
desactiva cuando se apaga
la placa.



4.10 Bloqueo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste los
niveles de calor. Pulse B durante 4
segundos. L se enciende. Apague la
placa de coccién con @.

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccidn con ®. No ajuste los
niveles de calor. Toque B durante 4
segundos. L] se enciende. Apague la
placa de coccién con @.

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de
coccion con O. (U se enciende. Toque

B durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccién con @, la funcion
vuelve a activarse.

4.11 OffSound Control
(Activacion y desactivacion de
los sonidos)

Apague la placa de coccién. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se

enciende y se apaga. Toque B durante
3 segundos. @Y o0 @Y se encienden.

Toque +enel temporizador para
seleccionar una de las siguientes
opciones:

. - el sonido se desactiva
(n] . .
. - el sonido se activa

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
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Para confirmar su seleccién, espere hasta
que la placa de coccién se desactive
autométicamente.

Cuando esta funcién se ajusta en ,
solo se oye el sonido cuando:

se toca @

El Avisador tiempo baja
El Temporizador baja
se coloca algo en el panel de control.

4.12 Funcién Gestion de
energia

e Las zonas de coccién se agrupan
segun la ubicacién y el nimero de
fases de la placa. Consulte la
ilustracion.

e Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3700 W.

e Lafuncidn divide la potencia entre las
zonas de coccién conectadas a la
misma frase.

e La funcién se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccién
conectadas a la misma fase supera los
3700 W.

e Lafuncion reduce la potencia de las
otras zonas de coccién conectadas a
la misma frase.

e |apantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.

5. ZONA DE COCCION FLEXIBLE DE INDUCCION

5.1 Funcién FlexiBridge

El drea de coccién por induccién flexible
estéd formada por cuatro secciones. Las
secciones pueden combinarse en dos
zonas de coccion de tamafio diferente o
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en un area de coccién grande. La
combinacion de las secciones se elige al
escoger el modo aplicable al tamarno del
utensilio de cocina que va a emplear.
Existen tres modos: Estandar (activado
automaticamente al encender la placa
de coccién), puente Big y puente Max.

@ Para ajustar la temperatura,
utilice las dos barras de

control del lado izquierdo.

Cambio entre modos

Para cambiar de modo, utilice el sensor:
6l
oU.

tecdtacdtacdtand
| |

Pmmqp=—qp=—gp=—
n

Cuando se cambia entre
modos, el ajuste de
temperatura vuelve a 0.

Diametro y posicién de los utensilios
de cocina

Elija el modo correspondiente al tamafio
y forma del utensilio de cocina. El
utensilio de cocina debe cubrir lo
maximo posible el drea seleccionada.
Coloque el utensilio de cocina centrado
en el 4rea seleccionada.

Coloque los utensilios de cocina con
didmetro de base inferior a 160 mm
centrados en una Unica seccion.

(i) @Z 100-160mm

Coloque los utensilios de cocina con
didmetro de base superior a 160 mm
centrados entre dos secciones.

5.2 FlexiBridge Modo normal

Este modo se activa al encender la placa
de coccidn. Conecta las secciones en
dos zonas de coccidn separadas. Puede
ajustar por separado la temperatura de
cada zona. Utilice dos barras de control
laterales del lado izquierdo.

Posicidn correcta del utensilio de
cocina:



[ (] [3 r=—=c
[} ] ] ] ] ]
[} ] ] ] ] ]
- 3 . ] teswlad
r A r A o= =5== A
[} ] [} ] [} ]
[} ] [} ] [} ]
S . [ Epp—— ] [Erp—— ]
————— - r—————— r—————
[} ] [} ] [} ]
[} ] [} ] [} ]
- ] teswlad teswlad
H 3 F===Z==3 |/ |e==T===3
[} ] [} ] [} ]
[} ] [} ] [}

| 3 [ ] temm = 3

Posicién incorrecta del utensilio de
cocina:

5.3 FlexiBridge Modo de
puente Big

Para activar el modo, pulse B8l hasta que
aparezca el indicador de modo . Este
modo conecta las tres secciones traseras
en un area de coccién. La seccion
delantera no se conecta y funciona como
zona de coccién separada. Puede ajustar
por separado la temperatura de cada
zona. Utilice dos barras de control
laterales del lado izquierdo.

r———— =
] ]
] ]
[ 3
F====22 3
] ]
] ]
[ -
F====== 3
] ]
] ]
[ -
P -
] ]
] ]
tecmo=— 3

Posicién correcta del utensilio de
cocina:

Para utilizar este modo, debe colocar el
utensilio de cocina en las tres secciones
conectadas. Si utiliza un utensilio de

cocina mas pequefio que dos zonas, en
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la pantalla aparece L'y la zona se
desactiva tras 2 minutos.

/[

Posicidn incorrecta del utensilio de
cocina:

5.4 FlexiBridge Modo de
puente Max

Para activar el modo, pulse B0 hasta que
aparezca el indicador de modo . Este
modo conecta todas las secciones en un
drea de coccién. Para ajustar la
temperatura, utilice cualquiera de las dos
barras de control del lado izquierdo.

Posicidn correcta del utensilio de
cocina:

Para utilizar este modo, debe colocar el
utensilio de cocina en las cuatro
secciones conectadas. Si utiliza un
utensilio de cocina méas pequefo que

tres zonas, en la pantalla aparece Uy la
zona se desactiva tras 2 minutos.
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tecedtoccdtaccdtaa

Posicién incorrecta del utensilio de
cocina:

5.5 & Funcién PowerSlide

Esta funcion permite ajustar la
temperatura desplazando el utensilio de
coccién una posicion distinta del érea de
coccién por induccién.

La funcién divide el drea de coccion por
induccién en tres reas con diferentes
ajustes de temperatura. La placa detecta
la posicién del utensilio y ajusta la
temperatura segun la posicién. Puede
colocar el utensilio de cocina en la parte
delantera, media o trasera. Si coloca el
utensilio de cocina en la parte delantera
obtiene el calor maximo. Para reducir,
desplace el utensilio de cocina a la
posicién media o posterior.

Utilice solo un utensilio
cuando emplee esta funcién.

pmmqrmmqreeqpemey

Informacién general:

e El didmetro minimo de los utensilios
de cocina debe ser 160 mm para esta
funcién.

e Elindicador de calor de la parte
trasera izquierda muestra la posicion
del utensilio de cocina en el 4rea de

induccién. Delante @ media @
trasera [I]

( 0 35 810
l [N R RN

( o 35 810
l_l Frrrrrrrrrrreneremm

e Elindicador de calor de la parte
delantera izquierda muestra el ajuste
de temperatura. Para cambiar el
ajuste de temperatura, utilice la
barra de control delantera
izquierda.

e Cuando active la funcién por primera
vez, verd el ajuste de calor de la

posicién frontal , de la posicion
media (3) y de la posicion trasera El)

ppp——
i "
SR § b

Puede cambiar por separado el ajuste
de temperatura de cada posicién. La
placa de coccién conservara el ajuste



de temperatura la préxima vez que
active la funcion.
Activacién de la funcién

Para activar la funcién, coloque el
utensilio de coccidn en la posicién
correspondiente del drea de coccién.

Toque . Se enciende el indicador
situado encima del simbolo. Si no ha
colocado el utensilio de cocina sobre el

area de coccién, se ilumina y tras 2

6. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Recipientes

@

En las zonas de coccidn por
induccion, la presencia de
un fuerte campo magnético
calienta los utensilios de
cocina muy rapidamente.

Utilice las zonas de coccién
con los utensilios de cocina
adecuados.

@

Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas
(indicados por el fabricante como
aptos para induccién).

e incorrecto: aluminio, cobre, laton,
cristal, ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es indicado para

cocinar en placa de induccién si:

e puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefia de agua en una
zona con el ajuste de calor méximo.

e eliméan se adhiere a la base del
utensilio de cocina.

@

La impresién en el area
flexible de coccién por
induccion puede ensuciarse
o cambiar de color debido al
arrastre de los utensilios de
cocina. Puede limpiar el area
de la forma habitual.
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minutos, el drea de coccion flexible por
. ./ . n
induccién se ajusta en @

Desactivacién de la funcién

Para desactivar la funcién, toque Do
ajuste la temperatura en . El indicador

situado encima del simbolo & se apaga.

La base del utensilio de
cocina debe ser lo més
gruesa y plana posible.

@

Medidas de los utensilios de cocina

Las zonas de coccién por induccién se
adaptan automéaticamente al tamafio de
la base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccidn esté
relacionada con el didmetro del utensilio
de cocina. Un utensilio de cocina con un
didmetro inferior al minimo solo recibe
una parte de la potencia generada por la
zona de coccién.

Consulte el capitulo
"Informacion técnica”.

6.2 Ruidos durante la
utilizaciéon

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccién por capas).

¢ silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

e siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican

fallo alguno de la placa de coccién.
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6.3 Oko Timer (Temporizador coccién no es lineal. Cuando se aumenta

ecolégico) el ajuste de calor, no es proporciqnal al
aumento del consumo de potencia de la
Con el fin de ahorrar energia, la zona de coccidn. Significa que la zona de
resistencia de la zona de coccién se coccién con el ajuste de calor medio usa
apaga antes de que suene la sefial del menos de la mitad de su potencia.

temporizador de cuenta atras. La
diferencia en el tiempo de utilizacién
depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracion de la
coccion.

@ Los datos de la tabla son

solo orientativos.

6.4 Ejemplos de aplicaciones
de coccidn

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de

Ajuste del ni- Utilicelo para: Tiempo Sugerencias
vel de calor (min)
1 Mantener calientes los alimen- como Tape los utensilios de cocina.
tos. estime
necesa-
rio
1-3 Salsa holandesa, derretir: man- 5-25 Remover de vez en cuando.

tequilla, chocolate, gelatina.

1-3 Cuajar: tortilla, huevos revuel-  10-40  Cocinar con tapa.
tos.

3-5 Arroces y platos cocinados con 25-50  Anadir al menos el doble de Ii-
leche, calentar comidas prepa- quido que de arroz; los platos
radas. l4cteos deben removerse en-

tremedias.

5-7 Cocinar al vapor verduras, pes- 20-45  Afadir varias cucharadas de li-
cados o carnes. quido.

7-9 Cocinar patatas al vapor. 20-60  Utilice como méximo % | de

agua para 750 g de patatas.

7-9 Grandes cantidades de ali- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. més de los ingredientes.
9-12 Freir ligeramente: escalopes, como Dele la vuelta a media coc-

ternera “cordon bleu”, chule-  estime  cién.
tas, hamburguesas, salchichas, necesa-
higado, filetes rusos, huevos, rio

tortitas, rosquillas.

12-13 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15 Dele la vuelta a media coc-
filetes de lomo, filetes. cion.
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Ajuste del ni-

Utilicelo para:

vel de calor

Tiempo Sugerencias
(min)

14

Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

P Hervir grandes cantidades de agua. La funcién Power esta activada.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.

Utilice siempre utensilios de cocina
cuya base esté limpia.

Los arafazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.
Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el
cristal.

7.2 Limpieza de la placa

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Elimine de inmediato: restos
fundidos de pléstico, recubrimientos
de pléstico, azlcar y alimentos que

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Qué hacer si...

contengan azlcar. De lo contrario la
suciedad danara la placa de coccion.
Tenga cuidado para evitar
guemaduras. Coloque el rascador
especial sobre la superficie del cristal
formando un dngulo agudo y arrastre
la hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y
decoloraciones metélicas. Limpie la
placa de coccién con un pafo suave
humedecido con agua y detergente
no abrasivo. Después de limpiar,
seque la placa de coccién con un
pano suave.

Elimine cualquier decoloracién
metalica brillante: utilice una
solucién de agua y vinagre para
limpiar la superficie de cristal con un
pafio himedo.

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o
no funciona.

La placa no esta conectada a Compruebe si la placa se ha
un suministro eléctrico o es-
té mal conectada.

conectado correctamente a
la red eléctrica. Consulte el
diagrama de conexiones.
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Problema

Posible causa

Solucién

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funciona-
miento. Si el fusible se funde
repetidamente, consulte a
un electricista cualificado.

Vuelva a encender la placay
ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o més senso-
res al mismo tiempo.

Toque sélo un sensor.

STOP+GO esta funcionan-
do.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de control.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acustica
y la placa de coccién se apa-
ga.

Se emite una senal acustica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o mas sensores cu-
biertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccion se apa-
ga.

Ha puesto algo sobre el sen-

sor (D

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no esta caliente por-
que ha funcionado poco
tiempo.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte con
el centro de servicio autori-
zado.

La funcion de calentamiento
automatico no se activa.

La zona esté caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor més alto.

El nivel de coccién méximo
tiene la misma potencia que
la funcién.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

La funcidon de gestién de
energia esta activada.

Consulte "Uso diario".

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta colo-
cado demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los utensilios de

cocina de gran tamafio en
las zonas traseras si fuera

posible.

No hay sefial alguna al pul-
sar los sensores del panel.

Las senales estan desactiva-

das.

Active las senales.
Consulte "Uso diario".
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Problema

Posible causa

Solucién

La zona de coccién por in-
duccidn flexible no calienta
el recipiente.

El recipiente esté en una po-
sicion incorrecta en la zona
de coccién por induccién
flexible.

Coloque el recipiente en la
posicién correcta en la zona
de coccién por induccién
flexible. La posicion del reci-
piente depende de la fun-
cién activada o del modo de
funcionamiento.

Consulte el capitulo "Zona
de coccidn flexible de induc-
cion".

El didmetro de la base del
utensilio no es adecuado pa-
ra la funcién activada o el
modo de funcionamiento.

Use un utensilio con un dia-
metro aplicable a la funciéon
activada o el modo de fun-
cionamiento. Use utensilios
con un didmetro inferior a
160 mm en una sola seccién
de la zona de coccién por in-
duccion flexible.

Consulte el capitulo "Zona
de coccidn flexible de induc-
cion".

E] se enciende.

La desconexién automatica
estd activada.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

se enciende.

Estan activados el dispositi-
vo de seguridad para nifios
o la funcion de bloqueo.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de
cocina sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la
zona.

El utensilio de cocina no es
adecuado.

Utilice el utensilio de cocina
adecuado.

Consulte el capitulo "Conse-
jos".

El didmetro de la base del
utensilio de cocina es dema-
siado pequefio para la zona.

Utilice un utensilio de cocina
del tamano adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macién técnica”.

FlexiBridge esta funcionan-
do. Una o varias secciones
del modo de funcionamien-
to que opera no estan cu-
biertas por el utensilio.

Coloque el utensilio en el
ndmero correcto de seccio-
nes del modo de funciona-
miento que opera o cambie
el modo de funcionamiento.
Consulte el capitulo "Zona
de coccidn flexible de induc-
cion".
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Problema

Posible causa

Solucién

PowerSlide esté funcionan-
do. Dos recipientes se colo-
can en la zona de coccién
por induccién flexible.

Use solo un recipiente.
Consulte el capitulo "Zona
de coccidn flexible de induc-
cion”.

y un nimero se encien-
den.

Se ha producido un error en
la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte el
fusible del sistema eléctrico.
Vuelva a conectarlo. Si vuel-

ve a aparecer , péngase
en contacto con el Centro
de servicio técnico.

se enciende.

Se ha producido un error en
la placa de coccién porque
el utensilio de cocina ha her-
vido hasta agotar el liquido.
La desconexion automatica y
la proteccién contra sobre-
calentamientos de las zonas
se han activado.

Apague la placa de coccién.
Retire el utensilio de cocina
caliente. Espere unos 30 se-
gundos antes de encender
de nuevo la zona. Si el uten-
silio de cocina era el proble-
ma, el mensaje de error de-
saparece. El indicador de ca-

lor residual puede mante-
nerse encendido. Deje que
el utensilio de cocina se en-
frie suficientemente. Com-
pruebe si el utensilio de co-
cina es compatible con la
placa.

Consulte el capitulo "Conse-
jos".

8.2 Si no encuentra una
solucién...

Si no logra subsanar el problema,
podngase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacién de la placa de
caracteristicas. Indique también el
cédigo de tres digitos de la placa
vitrocerdmica (se encuentra en la esquina
de la superficie vitroceramica) y el
mensaje de error que aparezca.

9. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Asegurese de que maneja la placa de
coccién adecuadamente. De lo contrario,
el personal del servicio técnico o del
distribuidor facturara la reparacion
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que
se suministra con el aparato.

9.1 Antes de la instalacién

Antes de instalar la placa de cocciodn,
anote la informacion siguiente de la



placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccién.

NuUmero de

9.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben
utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

9.4 Montaje
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9.3 Cable de conexién

e Laplaca de coccién se suministra con
un cable de conexién.

e Para sustituir el cable de alimentacién
dafado utilice el siguiente (o
superior) cable de alimentacién:
HO5V2V2-F T minimo a 90 °C.
Péngase en contacto con el servicio
técnico local.

min.2mm____
A* ¥
i = 8

U= r

<20 mm z
t t
min. 500 mm ?énmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

=~=T

min. 2 mm__

_,
|
]

—
> 20 mm ‘

P
min. 500 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

{
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min.
< 38 mm
min.
12 mm
10.1 Placa de caracteristicas
Modelo HK?56600XB Numero de producto (PNC) 949 595 321 01
Tipo 60 GCD CH AU 220 -240V 50 - 60 Hz
Induccién 7.4 kW Fabricado en Alemania
N°ser. ..o 7.4 kW
AEG C E 7
10.2 Especificaciones de las zonas de coccién
Zona de coc- Potencia nomi- La funcién Po- La funcién Po- Diadmetro de los
cién nal (ajuste de wer [W] wer duracién utensilios de co-
calor max.) [W] maxima [min] cina [mm]

Mitad posterior 2300 3200 10 125 - 210
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Zona de coc-

Potencia nomi-

La funcién Po-

La funcién Po-

Diametro de los

cién nal (ajuste de  wer [W] wer duracién utensilios de co-
calor max.) [W] maxima [min] cina [mm]

Anterior dere- 2300 3200 10 125-210

cha

Zona de coc- 2400 3300 10 minimo 100

cién por induc-
cion flexible

La potencia de las zonas de coccidon
puede variar ligeramente de los datos de
la tabla. Cambia con el material y las
dimensiones del utensilio de cocina.

11. EFICACIA ENERGETICA

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de didmetro
inferior al indicado en la tabla.

11.1 Informacién de producto segin EU 66/2014

Identificacion del modelo

HK956600XB

Tipo de placa de coccidon

Placa empotra-
da

Numero de zonas de coc- 2

cion

Numero de areas de coc- 1

cion

Tecnologia de calenta- Induccion
miento

Didmetro de las zonas de  Mitad posterior 21,0 cm.
coccién circulares (&) Anterior derecha 21,0 cm.
Largo (L) y ancho (A) del Izquierda L 44,0 cm
area de coccion. A 24,0cm
Consumo de energia por ~ Mitad posterior 176,9 Wh / kg
zona de coccion (EC elec-  Anterior derecha 172,6 Wh / kg
tric cooking)

Consumo eléctrico del érea Izquierda 188,4 Wh / kg
de coccién (EC electric

cooking)

Consumo de energia de la 183,0 Wh / kg

placa de coccion (EC elec-

tric hob)

EN 60350-2 - Aparatos

electrodomésticos - Parte 2: Placas de

coccion - Métodos de medicién del

rendimiento
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11.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

e Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

e En la medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

e Coloque el utensilio de cocina sobre
la zona de coccidn antes de
encenderla.

Recicle los materiales con el simbolo Y
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio
ambiente y la salud publica, asi como a
reciclar residuos de aparatos eléctricos y

e Coloque los utensilios de cocina
pequefios en zonas de coccidn
pequenas.

e Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona
de coccidn.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

12. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

electrénicos. No deseche los aparatos

X

marcados con el simbolo & junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o pdngase en
contacto con su oficina municipal.
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