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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you
impeccable performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler features
you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get the very best from it.

Visit our website to:

Get usage advice, brochures, frouble shooter, service information:
www.aeg.com/webselfservice

Register your product for better service:
www.registeraeg.com

Buy Accessories and Consumables for
www.aeg.com/shop

@ O@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

When contacting Service, ensure that you have the following data available:

- Model Number
- PNC number
- Serial number

The information can be found on the rating plate.
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ENGLISH

Thank you for choosing an AEG product. In order to ensure the best results, always use original AEG accessories and
spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with the environment in
mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

@ ACCESSORIES INFORMATION

The Meat Grinder and Express Slicer accessories are only included in the model KM4700. Other models from the
KM4xxx series can be used with these accessories, but they need to be bought separately.

COMPONENTS

A. Motor head (filtable) . Bowl clamping plate
B. Speed selector J. Non-slip feet

C. Housing K. Power cord

D. Tilt head locking lever L. Wire whip

E. Working light M. Coated flat beater
F. Attachment hub N. Coated dough hook
G. Affachment shaft O. Meat grinder*

H. Stainless steel bowl P. Slicer/Shredder*

*depending on model

Picture page 2-3
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GETTING STARTED

Before using the appliance for the first time: Unplug the appliance. The Wire whip, Meat grinder* and Slicer/Shred-
der* should only be washed by hand in warm soapy waterThe bowl, Flat beater and Dough hook are dishwasher-
proof. Clean the motor unit with a damp cloth. Caution: Never immerse the motor unit in water! Let all parts dry
thoroughly.

Place the appliance on a flat surface. Tilting the Motor head up: Move the Tilt head locking lever to “Unlocked” with
one hand, tilt the Motor head up with the other hand. Once in up position it locks. Warning: Keep fingers and hands
away from areas with movable parts.

Move Speed selector to “OFF”. Place the Stainless steel bowl on the bowl clamping plate. Move the bowl clockwise
to lock into position. Warning: Never operate appliance with the attachments wire whip, flat beater or dough hook
unless the bowl is in place.

Place an attachment on the Attachment shaft: Align the slot at the top of the attachment with the pin on the
Attachment shaft. Push attachment up and turn it counterclockwise until the pin is locked into position. To remove
attachment, move it clockwise and pull off.

Tilting the Motor head down: Move the Tilt head locking lever to “Unlocked” with one hand, tilt the Motor head
down with the other hand. Insert the plug in the main socket.

Move the Speed selector from “OFF” to desired speed (1-10). Once mixing is complete, furn the Speed selector to
“OFF” and unplug the appliance.

Work light and Power indicator light: If the appliance is plugged in and a speed is selected, a blue LED lights up
around the Speed selector. A work light will also light up over the working area. If the Speed selector is moved to
“OFF", the working light will automatically shut off after 3 min.

Note: If the Speed selector is already turned on before the appliance is plugged in, both the blue Speed selector LED
light and the Work light will flash OFF and ON to let you know the Speed selector has been left on. Turn the Speed
selector to “OFF” and the lights will stop flashing. Then resume operating normally.

OTHER FUNCTIONS

Attachment hub: The appliance comes with a built in multipurpose Attachment hub. Read and carefully follow the
instructions that comes with each attachment for correct and safe use.

Adjusting the Attachment shaft: The appliance is adjusted at the factory so that the Flat Beater clears the bottom
of the Bowl. If the Flat Beater hits the bottom of the Bowl or is too far away from the sides, you can adjust it correctly.
See 11 for further instructions.
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m Turn the Speed selector to “OFF” and unplug the appliance. Tilt the Motor head back. Use a slofted point Head

screwdriver to adjust the screw. Turn counter clockwise fo raise the Attachment shaft, turn clockwise to lower it.

HOW TO USE THE MEAT GRINDER

m How tfo use the Meat grinder: Insert the Grind screw (B) info the Grinder housing (A). Place the Knife (C) over the
square shaft at the end of the Grind screw. Place the Grinding plate (D) (Medium or Coarse) over the Knife.
Tighten the Ring (E) by hand until the Meat grinder is secured. Note: Do not over tighten the ring.

Open the Attachment hub lid on the Stand mixer. Fit the Power shaft of the attachment in the Attachment hub
socket on the Stand mixer. Rotate the attachment back and forth if necessary. Tighten the Attachment hub knob until
the attachment is fully fastened. Caution: Before attaching accessories turn off the appliance and unplug it.

m Place the Food tray over the Grinder housing. Cut raw meat into small pieces and place it on the Food tray. Plug in
the appliance and turn the Speed selector to desired speed (recommended speed: 6-8). Feed the meat into the Feed
chute by using the Pusher. Caution: Do not put your fingers or other utensils in the Feed chute. Note: Meat should
not contain bones muscles or skin.

HOW TO USE THE SLICER/SHREDDER*

E How to use the Slicer/Shredder: Choose a Slicer or a Shredder knife (Medium or Course). Insert the shaft (square
end) of the selected Knife info the Slicer/Shredder housing so the shaft fits into square hub socket. Secure the Knife
by pulling the Locking handle downwards. Caution: The blades and inserts are very sharp!

m Assemble the Slicer/Shredder in the Attachment hub. Place a container under the attachment. Cut the food into
small pieces. Plug in the appliance and turn the Speed selector to desired speed (recommended speed: 8).

m Feed the food into the Feed chute by using the Pusher. When finished using your attachment, turn off the appli-
ance and unplug it. Close the Attachment hub lid and tighten the Attachment hub knob.

CLEANING AND CARE

m Unplug the appliance. The Wire whip, Meat grinder* and Slicer/Shredder* should only be washed by hand in warm
@ soapy water. The bowl, Flat beater and Dough hook are dishwasher-proof. Clean the motor unit with a damp cloth. @
Caution: Never immerse the motor unit in water! Let all parts dry thoroughly.

m Do not use abrasive cleaners or scouring pads when cleaning the appliance.

Enjoy your new AEG product!

SAFETY ADVICE

]Ic?ead the following instruction carefully before using the appliance for the

irst fime.

« This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

o Care shall be taken when handling the sharp cutfing blades, emptying the
bowl and during cleaning.

« Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

o Children shall not play with the appliance.

* The appliance may only be connected to a power supply whose voltage and
frequency comply with the specifications on the rating plate!

« Never use or pick up the appliance if
- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged.
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o If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person, in order to
avoid hazard.

« Always place the appliance on a flat, level surface.

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

« Appliance is for indoor use only.

« Do nof immerse the appliance, cord or plug in water or any other liquid.

« Do not let cord hang over edge of table or counter, do not let cord contact
hot surface, including the stove.

« Never use accessories or parts made by other manufactures not
recommended or sold; may cause a risk of injury fo persons.

. h?ake sure the motor has completely stopped before disassembling and
cleaning.

« Avoid confact with moving parts. Confact could result in injury! Do not use
other tools or utensils during the appliance usage.

« Do not leave this product out of your sight when it is running.

« Ensure all loose matters and your clothes/accessories are kept away while
using this product.

« Never process boiling liquids (max 90°C).

« Do not use this appliance fo stir paint. Danger, could result in an explosion!

® « Never operate appliance with the attachments wire whip, flat beater or ®
dough hook unless the bowl is in place.

« This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot

accept any liability for possible damage caused by improper or incorrect
use.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

The motor slows down Amount of dough may exceed maximum Remove half and process in two batches.
during operation. capacity.
Dough may be too wet, it sticks onto the side Add more flour, 1 tablespoon at a time
of the bowl.. until the motor speeds up. Process until
dough cleans the side of the bowl.

The motor does not work. The appliance is not connected to the mains. Make sure to plug in the appliance

before operation.

The appliance vibrates/ The rubber feet are wet. Make sure the rubber feet at the bottom
moves during operation. of the unit are clean and dry.

It is normal for heavy loads (e.g heavy dough, Remove half and process in two batches.
cheese).

The attachment scrapes The height of the attachment shaft is incorrect. = Adjust the height of the attachment
the Stainless steel bow! shaft.
during operation.
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PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

The Work light and Power
indicator light flashes on
and off.

The Speed selector has been left turned on. Turn the Speed selector to “Arrest”.

RECIPES

WHISKING FUNCTION QUANITITIES AND PROCESSING TIMES

Ingredients Quantity | Unit | Time Speed
Cream 21~61 dL | 60~80s 8~10
Egg-white 12~24 dL | Atleast 100s 8~10

BEATING FUNCTION QUANTITIES AND PROCESSING TIMES (MIXING LIGHT DOUGH (E.G: CAKE DOUGH))

Recipe Ingredients Quantity | Unit Time Speed

Flour 60 dL

Margarine 15 dL i i
Cake sponge 9 2002305 Medium 5§7T|ng

Sugar 17 dL (5~6setting)

Baking powder 10 tsp

Flour 80 dL

Egg 40 pcs

Butter 20 dL

Sugar 17

9 300-360s Medium sgmng

Vanilla Sugar 20 sp (4~bsetting)
Chocolate cake Sour cream 10 dL

Nougat raw mixture 100 g

Baking soda 30 tsp

Method

The butter should be soft not hard. Stir the soft butter with sugar until creamy. Add the eggs one
after another. While stirring, add the sour cream and vanilla sugar. Finally stir in the flour together with

baking soda.

Flour 30 dL

Margarine 15 dL ) )

Sugar 177 | dL 200~230s M(ei'zgne;ie;gsg
Butter Cake Fresh egg 3 pcs

Baking powder 10 tsp

Method

Place all ingredients in the bowl, and mix them, till it is ready.
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HOOKS FUNCTION QUANTITIES AND PROCESSING TIMES

Recipe Ingredients Quantity | Unit Time Speed
Flour 60 dL
Water 20 dL
Sugar 24 dL Low setting (1~2
Yeast dough* Margarine 10 ths 350-380s SETT"ﬂgg)(
(bread)min.
Quantities Salf 10 fsp
Dry Yeast 10 ths
Method
Place all the ingredients into the bowl and knead until satisfactory.
Wheat flour 16,0 dL
Water 40 dL
QOil 10 dL
Fresh egg 20 pcs At least 480s Low;;::;) -2
Salt 30 tsp
Sugar 20 tsp
Dry Yeast 10 ths
Method

Yeast dough* 1

(Pizza dough) 2.
max quantities |3

o U~

o)

9.

In a container mix the half of yeast with the salt and the sugar and set aside;

In the bow! of stand mixer put the remaining yeast, the water and the oil;

This dough should be mixed with common beaters, at minimum speed until obtain a smooth
mixture;

After, add the egg and the yeast mixed with salt and sugar;

. The speed should be increased to medium and the flour should be added gradually;
. After realizing that the mass tends fo rise by the beaters, they must be changed by the beaters for

heavy mass;
Put all the flour and mix until obtain a homogenous mixture;

. At this point you will need fo monitor the input power of stand mixer, so that it not exceed the

maximum value determined by the manufacturer;
The mass reaches the point when no more paste in the hand.

*Do not exceed Speed 2 when preparing yeast dough. This may damage the mixer.

DISPOSAL

normal household waste.

E This symbol on the product indicates that this product contains a battery which shall not be disposed with

E This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be treated as household
waste. To recycle your product, please take it to an official collection point or to an AEG service center that can
mmmm remove and recycle the battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s rules for
the separate collection of electrical products and rechargeable batteries.

AEG reserves the right fo change products, information and specifications without nofice.

KM4xxx_StandMixer_AEG NO-FARSL.indd 10
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DEUTSCH

Danke das Sie sich fur ein Produkt von AEG entschieden haben. Um beste Ergebnisse zu erzielen, empfehlen wir das
passende Original-Zubehor von AEG zu verwenden. Dieses wurde speziell fur thr Produkt entwickelt auch unterm
dem Aspekt die Umwelt zu schutzen, daher sind alle Plastik-Teile recycelfahig.

GB
DE

@ INFORMATIONEN ZUM ZUBEHOR

Das Zubehor fur den Fleischwolf und die Express-Aufschnittmaschine sind nur im Lieferumfang des Modells KM4700
enthalten. Andere Modelle der Serie KM4xxx konnen ebenfalls zusammen mit diesen Accessoires verwendet werden,
doch dazu mussen diese separat erworben werden.

TEILE

A. Motorkopf (kippbar) I.  Schusselverriegelungsplatte

B. Geschwindigkeitsregler J. Rutschfeste FuBe

C. Motorblock K. Netzkabel

D. Neigekopf-Verriegelungshebel L. Schneebesen

E. Arbeitslicht M. Beschichteter Flachrihrer

F. Zubehorvorrichtung N. Beschichteter Knethaken

G. Ruhrerwelle O. Fleischwolf*

H. Edelstahlschussel P. Schneide-/Zerkleinerungsaufsatz*

*modellabhangig
Abbildung Seite 2-3

ERSTE SCHRITTE

n Vor der ersten Inbetriebnahme: Ziehen Sie den Stecker des Gerats aus der Steckdose. Schneebesen, Fleischwolf*
und Gemuseschneider/-hobel* sollten nur von Hand in warmem Seifenwasser gereinigt werden. Schussel, Knet- und
@ Teighaken sind spulmaschinenfest. Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch ab. Vorsicht: Tauchen Sie @
die Motoreinheit nicht in Wasser! Lassen Sie alle Teile grindlich trocknen.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Zuriickkippen des Motorkopfs: Setzen Sie mit der einen Hand den
Verriegelungshebel auf die Position ,Entriegelt und kippen Sie mit der anderen Hand den Motorkopf zuriick. In der
zurtickgekippten Position rastet der Motorkopf ein. Achtung: Finger und Hande durfen nicht in Kontakt mit bewegli-
chen Teilen kommen.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf ,OFF*. Setzen Sie die Edelstahlschiissel auf die Schiisselverriegelung-
splatte. Drehen Sie die Schussel im Uhrzeigersinn fest. Achtung: Schalten Sie das Gerat nicht ohne Schussel ein,
wenn Sie den Schneebesen, Flachrihrer oder Knethaken verwenden.

Befestigen von Zubehorteilen an der Riihrerwelle: Richten Sie die Kerbe oben auf dem Zubehérteil am Stift der
Ruhrerwelle aus. Dricken Sie das Zubehorteil nach oben und drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn, bis der Stift
einrastet. Zum Entfernen des Zubehérteils drehen Sie dieses im Uhrzeigersinn und ziehen es von der Welle ab.

Absenken des Motorkopfs: Stellen Sie mit der einen Hand den Verriegelungshebel auf die Position ,Entriegelt“ und
senken Sie mit der anderen Hand den Motorkopf nach unten ab. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler von der Position ,,OFF“ zur gewiinschten Geschwindigkeit (1 - 10). Stel-
len Sie den Geschwindigkeitsregler nach Abschluss des Ruhrvorgangs durch Drehung zurtick auf ,OFF* und ziehen
Sie den Netzstecker des Geréats aus der Steckdose.

Arbeitslicht und Betriebsanzeige: Wenn das Gerét an die Steckdose angeschlossen ist und eine Geschwindigkeit
ausgewahlt wurde, leuchtet am Geschwindigkeitsregler eine blaue LED-Anzeige auf. Ein zusatzliches Licht beleuchtet
die Arbeitsflache. Wenn der Geschwindigkeitsregler auf ,OFF" gestellt wird, schaltet sich das Licht nach 3 Minuten
automatisch aus.

Hinweis: Falls der Geschwindigkeitsregler eingeschaltet wird, bevor der Netzstecker in die Steckdose gesteckt wird,
blinken sowohl die blaue LED des Geschwindigkeitsreglers als auch die Betriebsanzeige, um anzuzeigen, dass der
Geschwindigkeitsregler nicht ausgeschaltet wurde. Sobald der Geschwindigkeitsregler auf ,OFF“ gestellt wird, horen
die Anzeigen auf zu blinken. Sie kdnnen jetzt normal weiterarbeiten.
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WEITERE FUNKTIONEN

Zubehérvorrichtung: Das Gerat wird mit einer infegrierten Zubehérvorrichtung geliefert. Lesen und beachten Sie
stets die den Zubehorteilen beigefugten Anleitungen zur korrekten und sicheren Nutzung.

Anpassen der Rithrerwelle: Das Gerat ist ab Werk so eingestellt, dass der Flachrthrer den Boden der Schussel nicht
berthrt. Wenn der Flachrthrer den Boden der Schussel berthrt oder zu weit von den Seiten entfernt ist, lasst sich der
Abstand leicht korrigieren. Weitere Informationen finden Sie unter 11.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf ,OFF“ und ziehen Sie den Stecker des Gerats aus der Steckdose.
Kippen Sie den Motorkopf zurtick. Passen Sie die Schraube mit Hilfe eines Schlitzschraubendrehers an. Drehen Sie
gegen den Uhrzeigersinn, um die Ruhrerwelle anzuheben bzw. im Uhrzeigersinn, um sie abzusenken.

GEBRAUCH DES FLEISCHWOLFS*

Gebrauch des Fleischwolfs: Setzen Sie die Schnecke (B) in das Gehause (A). Setzen Sie das Messer (C) auf die
Vierkant-Welle am Ende der Schnecke. Setzen Sie die Messerscheibe (D) (mittel oder grob) auf das Messer. Ziehen
Sie den Ring (E) mit der Hand fest, bis der Fleischwolf gesichert ist. Hinweis: Ziehen Sie den Ring nicht zu fest an.

Offnen Sie den Deckel der Zubehérvorrichtung des Standmixers. Setzen Sie die Antriebswelle in die Steckbuchse
der Zubehérvorrichtung des Standmixers. Drehen Sie den Vorsatz bei Bedarf in beide Richtungen. Ziehen Sie den
Knopf der Zubehorvorrichtung fest, bis dieser sicher befestigt ist. Vorsicht: Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Zubehérteile anbringen.

Platzieren Sie die Zufuhrschale auf dem Gehé&use des Fleischwolfs. Schneiden Sie das rohe Fleisch in kleine Stucke
und legen Sie diese auf die Zufuhrschale. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und drehen Sie den Geschwind-
igkeitsregler auf die Geschwindigkeit 6-8. Geben Sie das Fleisch mit Hilfe des Stopfers in den Einfulltrichter. Vorsicht:
Stecken Sie nicht Ihre Finger oder andere Gegenstande in den Einfulltrichter. Hinweis: Das Fleisch darf keine Kno-
chen, Muskeln oder Haut enthalten.

GEBRAUCH DES SCHNEIDE-/ZERKLEINERUNGSAUFSATZES*

Gebrauch des Schneide-/Zerkleinerungsaufsatzes: Wahlen Sie ein Schneide- oder Zerkleinerungsmesser (mittel
oder grob). Stecken Sie die Welle (vierkantiges Ende) des ausgewahlten Messers so in das Gehause des Schneide-/

Zerkleinerungsaufsatzes, dass sie in der vierkantigen Steckbuchse sitzt. Ziehen Sie den Verriegelungsgriff nach unten,

um das Messer zu sichern. Vorsicht: Die Messer und Einsatze sind scharfkantig!

Setzen Sie den Schneide-/Zerkleinerungsaufsatz in die Zubehérvorrichtung. Stellen Sie einen Behalter unter den
Aufsatz. Schneiden Sie die Zutaten in kleine Stlcke. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf die Geschwindigkeit 8.

Geben Sie die Zutaten mit Hilfe des Stopfers in den Einflltrichter. Wenn Sie den Aufsatz nicht mehr bendtigen,
schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. SchlieBen Sie den Deckel der Zubehérvor-
richtung und ziehen Sie den Knopf fest.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Stecker des Geréts aus der Steckdose. Schneebesen, Fleischwolf* und Gemuseschneider/-hobel*
sollten nur von Hand in warmem Seifenwasser gereinigt werden. Schussel, Knet- und Teighaken sind sptlmaschinen-
fest. Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch ab.

Vorsicht: Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser! Lassen Sie alle Teile grtindlich trocknen.

Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine Scheuermittel oder Metallschwdmme.

Viel Freude mit Ihrem neuen Produkt von AEG!
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat zum ersten Mal verwenden.
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Kinder durfen dieses Gerat nicht benutzen. Halten Sie Kinder vom Gerat
und dem Netzkabel fern.

Gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen Messern, beim Entleeren
des Behalters und wahrend der Reinigung vorsichfig vor.

Die Gerate koénnen von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung
und/oder mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie durch
eine fUr ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden,
deren Spannung und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild
Ubereinstimmt!

Das Gerat niemals verwenden, wenn

- das Netzkabel oder

- das Gehause beschadigt ist.

Wenn das Gerat oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom Hersteller, vom Kundendienst oder von
einer entsprechend qualifizierten Person ausgetauscht werden.

Das Gerat immer auf eine ebene Flache stellen.

Das Geraf vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder
wenn es unbeaufsichtigt ist, immer von der Stromversorgung trennen.

Das Gerat darf nicht im Freien verwendet werden.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Netzstecker nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

Das Kabel nicht Uber die Kante des Tischs oder der Arbeitsflache hangen
lassen. Das Kabel darf nicht mit einer heiBen Flache, einschlieBlich Ofen, in
Kontakt kommen.

Niemals Zubehér oder Teile anderer Hersteller, die nicht empfohlen oder
verkauft werden, verwenden. Dies konnte zu Verletzungen fuhren.
Vergewissern Sie sich vor dem Auseinanderbauen und der Reinigung, dass
der Motor zum Stillstand gekommen ist.

Vermeiden Sie die Kontakt mit beweglichen Teilen. Die Berthrung kann
Verletzungen zur Folge haben! Beim Gebrauch des Gerates keine anderen
Werkzeuge oder Utensilien verwenden.

Das Gerat im Betrieb nicht unbeaufsichtigt lassen.

Sicherstellen, dass sich alle losen Teile und Ihre Kleidung/Accessoires beim
Betrieb auBer Reichweite des Gerates befinden.

Arbeiten Sie nie mit kochenden Flussigkeiten (maximal 90°C).
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o Verwenden Sie das Gerat nicht zum Umruhren von Farbe. Unmittelbar
drohende Gefahr einer Explosion!
o Schalten Sie das Gerat nicht ohne Schissel ein, wenn Sie den Schneebesen,
Flachruhrer oder Knethaken verwenden.
* Dieses Gerat ist nur fir den Einsatz im Haushalt geeignet. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fur durch unsachgemafen Einsatz verursachte

maogliche Schaden.

FEHLERSUCHE

PROBLEM MOGLICHE URSACHE LOSUNG

Der Motor verlangsamt sich wahrend
des Beftriebs.

Der Motor funktioniert nicht.

Das Gerat vibriert/bewegt sich
wahrend des Befriebs.

Das Zubehorteil bertihrt wahrend
des Ruhrvorgangs den Boden der
Edelstahlschissel.

Arbeitslicht und Betriebsanzeige
blinken.

KM4xxx_StandMixer_AEG NO-FARSL.indd 14

Die Teigmenge Uberschreitet
maglicherweise die maximale
Fullmenge.

Der Teig ist moglicherweise zu feucht
und klebt daher am Schusselrand.

Das Gerdt ist nicht an einer Steckdose
angeschlossen.

Die GummiftBe sind nass.

Dies ist normal bei schweren
Lebensmitteln (z. B. Teig oder Kase).

Die Hohe der Ruhrerwelle ist falsch

eingestellt.

Der Geschwindigkeitsregler wurde
nicht ausgeschaltet.

Den Teig entfernen und in zwei
Portionen aufteilen.

Mehr Mehl hinzugeben, jeweils

1 Teeloffel bis der Motor

wieder beschleunigt. Solange
weiterverarbeiten, bis sich der Teig vom
Rand der Schussel gelost hat.

Das Gerat vor Betrieb an eine
Steckdose anschlieBen.

Sicherstellen, dass die GummiftBe
auf der Gerateunterseite sauber und
trocken sind.

Lebensmittel entfernen und in zwei
Portionen aufteilen.

Passen Sie die Hohe der Ruhrerwelle

an.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf die Position ,Verriegeln®.
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REZEPTE
(oe |
Zutaten Menge | Einheit Zeit Geschwindigkeit
Sahne 21~61 dl 60-80 s 8~10
EiweiB 12~24 dl Min.100 s 8~10
Rezept Zutaten Menge | Einheit Zeit Geschwindigkeit
Mehl 60 dl
Biskuit Margarine 15 dl 200230 s Mittlere Einstellung
Zucker 17 dl (Stufe 5-6)
Backpulver 10 TL
Mehl 80 dl
Eier 4,0 St.
Buftter 20 dl
Zucker 17 dl Mittlere Einstellun
Vanillezucker 2,0 TL 300-260s (Stufe 4-6) ’
Schokolade- Sauerrahm 10 ol
kuchen Nougafmasse 100 g g
Backpulver 30 TL
Zubereitung
@ Die Butter darf nicht hart sondern muss weich sein. Weiche Butter mit dem Zucker verrhren, bis der @
Teig cremig ist. Eier nacheinander dazugeben. Weiter rihren und den Sauerrahm und Vanillezucker
hinzufugen. Zum Schluss das Mehl mit dem Backpulver hineingeben.
Mehl 30 dl
Margarine 15 dl
Zucker 17 di 200230 s Mmgfufe'”jglung
Butterkuchen Frische Eier 3 St.
Backpulver 10 TL

Zubereitung

Alle Zutaten in die Schussel geben und vermischen, bis ein glatter Teig entsteht.

KNETFUNKTION - MENGEN UND VERARBEITUNGSDAUER

Rezept Zutaten Menge | Einheit Zeit Geschwindigkeit

Mehl 60 dl

Wasser 20 dl

Zucker 24 dl 350380 < Niedrige Einstellun
Hefeteig* (Brot) | Margarine 10 L (Stufe 1-2)
Mindestmengen ' S3|z 10 TL

Trockenhefe 2 TL

Zubereitung
Alle Zutaten in die Schissel geben und kneten, bis sie gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
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KNETFUNKTION - MENGEN UND VERARBEITUNGSDAUER

Rezept

Zutaten Menge | Einheit Zeit Geschwindigkeit

Weizenmehl 16,0 dl
Wasser 4,0 dl

Ol

10 el

Frische Eier 20 St. Min. 480 s Stufe 1-2
Salz 30 TL
Zucker 20 TL
Trockenhefe 10 TL

N o=

Hefeteig*
(Pizzateig)
Hoéchstmengen

W

SIS

o

® ~

9.

Zubereitung

. In einer Schussel die Halfte der Hefe mit dem Salz und Zucker vermischen und zur Seite stellen.

Restliche Hefe, Wasser und Ol in die Schiissel des Standmixers geben.

Dieser Teig sollte mit den normalen Ruhrbesen bei Mindestgeschwindigkeit gemischt werden, bis
eine glatte Masse entstanden ist.

Eier und die mit Salz und Zucker vermischte Hefe hinzugeben.

Die Geschwindigkeit sollte auf die mittlere Stufe erhoht und das Mehl nach und nach dazugegeben
werden.

Wenn der Teig an den Ruhrbesen hoch steigt, missen die Ruhrbesen fir schweren Teig verwendet
werden.

Mehl hinzugeben und mischen, bis eine gleichmé&Bige Masse entstanden ist.

Zu diesem Zeitpunkt muss die Eingangsleistung des Standmixers gepruft werden, so dass sie nicht
den vom Hersteller angegebenen Hochstwert Uberschreitet.

Der Teig ist fertig, wenn er nicht mehr an den Handen haftet.

*Bei der Zubereitung von Hefeteig keine hohere Geschwindigkeit als Stufe 2 einstellen. Der Mixer kann
dadurch beschadigt werden.

ENTSORGUNG

Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass das Gerat eine Batterie enthalt, die nicht im normaler Hausmull
entsorgt werden darf.

Das Symbol

159

auf dem Produkt oder der Verpackung weist das Gerat als ein Produkt aus, das nicht in den

Hausmdill gehort. Bitte entsorgen Sie dieses Gerat an einer entsprechenden Sammelstelle oder bringen es zum
Kundendienst von AEG, bei dem Batterie als auch elektrische Bauteile sicher und professionell entsorgt werden.

Beachten Sie die jeweiligen lokalen Vorschriften fur die Entsorgung von Elektrogeraten und wiederaufladbaren

Batterien.

AEG behalt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verdndern ohne vorherige Ankiindigung.
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ESPANOL

Gracias por escoger un producto AEG. Para asegurarse de obtener los mejores resultados, utilice siempre accesorios
y recambios originales AEG, que han sido especialmente disefiados para su producto. Este producto se ha disefiado
pensando en el medio ambiente. Todas las piezas de plastico estan marcadas para su reciclado.

@ INFORMACION SOBRE ACCESORIOS

LLos accesorios para picar carne y cortar rapidamente en rebanadas solo se incluyen en el modelo KM4700.
Estos accesorios también pueden utilizarse con otros modelos de la serie KM4xxx, pero es necesario comprarlos por

separado.

COMPONENTES

A. Cabezal del motor (inclinable) I.  Placa de fijacion del cuenco
B. Seleccionador de velocidad J. Base anfideslizante

C. Carcasa K. Cable de alimentacion

D. Palanca de blogueo del cabezal inclinable L. Batidor

E. Luz de servicio M. Batidor plano revestido

F. Buje de acoplamiento N. Gancho de amasar revestido
G. Eje de accesorios O. Picadora de carne*

H. Cuenco de acero inoxidable P. Cortador/rallador*

*seguin el modelo

Imagen pagina 2-3

INTRODUCCION

n Antes de usar el aparato por primera vez: Desenchufe el aparato. Las varillas para montar, el accesorio de picar
carne* y el de cortar en rebanadas o en tiras* Unicamente deben lavarse a mano, con agua templada y jabdn. El recipi-
@ ente, el batidor plano y el gancho de amasar son aptos para su uso en lavavajillas. Limpie el motor con un pafio suave @
humedecido. Precaucion: No sumerja nunca el motor en agua. Deje que todas las piezas se sequen completamente.

Coloque el aparato en una superficie plana. Inclinacién del cabezal del motor hacia arriba: Mueva la palanca de
bloqueo del cabezal a la posicion “Desbloqueado” con una mano e incline el cabezal del motor con la otra. Una vez en
posicion se bloquea. Advertencia: Mantenga dedos y manos alejados de las zonas con piezas mdviles.

Mueva el selector de velocidad a “OFF”. Desplace el cuenco de acero inoxidable a la placa de fijacion del cuenco.
Mueva el cuenco hacia la derecha para sujetarlo. Advertencia: No utilice nunca el aparato con los accesorios batidor,
batidor plano o gancho de amasar sin colocar el recipiente.

Coloque un accesorio en el eje de accesorios: Alinee la ranura de la parte superior del accesorio con la patilla del
eje de accesorios. Empuije el accesorio hacia arriba y girelo hacia la izquierda hasta que la patilla se bloquee en su
posicion. Para quitar el accesorio, muévalo hacia la derecha vy tire.

do” con una mano e incline hacia abajo el cabezal del motor con la otra. Introduzca el enchufe en la toma principal.

Mueva el selector de velocidad de “OFF” a la velocidad deseada (1-10). Una vez haya terminado de batir, gire el
selector a “OFF” y desenchufe el aparato.

Luz de servicio e indicador de funcionamiento: Si el aparato estd enchufado y se selecciona una velocidad, se
enciende un LED azul alrededor del selector de velocidad. También se enciende una luz de servicio sobre la zona de
trabajo. Si el selector se mueve a “OFF", la luz de servicio se apaga automaticamente tras 3 min.

Nota: Si el selector de velocidad ya esta encendido antes de enchufar el aparato, la luz LED azul del selector de
velocidad vy la luz de servicio parpadeardn para indicarle que el selector de velocidad se ha dejado encendido. Gire el
selector de velocidad a “OFF” para que las luces dejen de parpadear. A continuacion, reanude el funcionamiento con
normalidad.

B Inclinacion del cabezal del motor hacia abajo: Mueva la palanca de bloqueo del cabezal a la posicion “Desbloquea-

OTRAS FUNCIONES

n Buje de acoplamiento: El aparato se enfrega con un buje de acoplamiento multiuso. Lea y siga atentamente las
instrucciones que se suministran con cada accesorio para un uso correcto y seguro.

m Ajuste del eje de acoplamiento: El aparato viene ajustado de fébrica para que el batidor plano no toque el fondo del
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cuenco. Si el batidor plano toca el fondo del cuenco o estd demasiado alejado de los laterales, puede ajustarlo cor-
rectamente. Consulte las instrucciones en el punto 11.

m Gire el selector de velocidad a “OFF” y desenchufe el aparato. Incline el cabezal del motor hacia atras. Use un
destornillador de cabeza ranurada para ajustar el tornillo. Girelo hacia la izquierda para levantar el eje de acoplami-
entoy a la derecha para bajarlo.

USO DE LA PICADORA DE CARNE*

m Uso de la picadora de carne: Inserte el tornillo (B) en el alojamiento de la picadora (A). Coloque la cuchilla (C) sobre
el eje cuadrado del extremo del tornillo. Coloque la placa de picado (D) (media o gruesa) sobre la cuchilla. Apriefe la
anilla (E) a mano hasta asegurar la picadora. Nota: No apriete en exceso la anilla.

m Abra la tapa del eje para accesorios de la batidora amasadora. Encaje el eje del accesorio en el conector para
accesorios de la batidora amasadora. Rote hacia adelante y atras el accesorio si es necesario. Apriete el mando del
eje para accesorios hasta que el accesorio quede completamente fijado. Precaucion: Antes de conectar accesorios,
apague y desenchufe el aparato.

m Coloque la bandeja sobre el alojamiento de la picadora. Corte la carne cruda en frozos pequefios y coléquela en la
bandeja Enchufe el aparato y gire el selector de velocidad hasta 6-8. Alimente la carne en la folva con el empujador.
Precaucion: No introduzca los dedos ni ofros utensilios en la folva de alimentacion. Nota: La carne no debe contener
huesos y piel.

USO DEL CORTADOR/RALLADOR*

E Uso del cortador/rallador: Elija una cuchilla de corte o de rallado (medio o grueso). Inserte el eje (extremo cuadrado)
de la cuchilla seleccionada en el alojamiento del cortador / rallador de modo que encaje en el orificio cuadrado.
Asegure la cuchilla empujando hacia abajo la manilla de bloqueo. Precaucién: jLas cuchillas y las piezas internas son
muy afiladas!

m Monte el cortador/rallador en el eje para accesorios. Coloque un recipiente bajo el accesorio. Corte la comida en
trozos pequefios. Enchufe el aparato vy gire el selector de velocidad hasta 8.

@ m Alimente la comida en la folva con el empujador. Cuando fermine de usar el accesorio, apague y desenchufe el @
aparato. Cierre la tapa del eje para accesorios y apriete el mando del eje para accesorios.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

m Desenchufe el aparato. Las varillas para montar, el accesorio de picar carne* y el de cortar en rebanadas o en firas®
Unicamente deben lavarse a mano, con agua templada vy jabon. El recipiente, el batidor plano y el gancho de amasar
son aptos para su uso en lavavajillas. Limpie el motor con un pafio suave humedecido. Precaucién: No sumerja
nunca el motor en agua. Deje que todas las piezas se sequen completamente.

m No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos para limpiar el aparato.

iDisfrute de su nuevo producto AEG!
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CONSEJO DE SEGURIDAD

Lea la siguiente instruccion detenidamente antes de ufilizar el
electrodoméstico por primera vez.
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Los nifios no deben utilizar este aparato. Mantenga el aparato y el cable
fuera del alcance de los nifios.

Se debe prestar atencidn al manejar las afiladas hojas cortantes, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

Los aparafos pueden ser utilizados por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia
y conocimientos suficientes para manejarlos de forma segura y comprendan
los riesgos.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

El electrodomeéstico Unicamente debe conectarse a una fuente de
alimentacion cuya tension y frecuencia sean iguales a las especificadas en la
placa de clasificacion.

Nunca utilice ni coja el electrodoméstico si el cable de alimentacion o la
carcasa no esta en perfectas condiciones.

Si el electrodoméstico o el cable de alimentacion no estd en perfectas
condiciones, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio de
asistencia o por personal cualificado, para evitar peligros.

Coloque siempre el electrodoméstico sobre una superficie plana y estable.
Desconecte siempre el electrodoméstico de la toma de alimentacion si se va
a dejar sin supervision y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No debe utilizarse el electrodoméstico en exteriores.

No sumerja el aparato, el cable ni el enchufe en agua ni en ningun otro
liquido.

No deje que el cable cuelgue por encima del borde de la mesa o encimera,
no deje que el cable entre en contacto con una superficie caliente, incluida
la cocina (estufa).

Nunca use accesorios o piezas hechas por otros fabricantes no
recomendados o vendidos; puede representar el riesgo de lesiones para las
Personas.

Antes de realizar el desmontaje y la limpieza, asegurese de que el motor se
ha detenido completamente.

Evite el contacto con las piezas moviles, ya que podria causar lesiones. No
utilice otras herramientas ni utensilios mientras usa este aparato.

No deje el producto sin supervision mientras esté funcionando.

Asegurese de mantener alejados todos los elementos sueltos y sus
prendas/accesorios mientras utiliza el producto.

Nunca procese liquidos hirviendo (max. 90°C).

No utilice este aparato para agitar pintura. Existe riesgo de provocar
explosiones.

No uftilice nunca el aparato con los accesorios batidor, batidor plano o
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gancho de amasar sin

®

colocar el recipiente.

o Este electrodoméstico esta disefiado Unicamente para uso doméstico. El
fabricante no puede aceptar responsabilidad alguna por los posibles dafios

causados por un uso i

SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA POSIBLE CAUSA SOLUCION

El motor se ralentiza durante el
funcionamiento.

El motor no funciona.

El aparato vibra o se mueve
durante el funcionamiento.

El accesorio arafia el cuenco
de acero inoxidable durante el
funcionamiento.

La luz de servicio y el indicador
de funcionamiento parpadean.
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nadecuado o incorrecto.

La cantidad de masa puede superar la
capacidad maxima.

La masa puede estar demasiado humeda,
se pega al lado del cuenco.

El aparato no estd conectado a la red
eléctrica.

Las patas de goma estan mojadas.

Es normal con cargas pesadas (como
masas densas y queso).

La altura del eje de accesorios no es

correcta.

El selector de velocidad se ha dejado
encendido.

Quite la mitad y procese en dos series.

Afiada mas harina, cucharada a
cucharada, hasta que el motor acelere.
Procese la masa hasta que los costados
del cuenco estén limpios.

Asegurese de enchufar el aparato antes
de usarlo.

Asegurese de que las patas de goma
y la parte inferior de la unidad estén
limpias y secas.

Quite la mitad y procese en dos series.

Ajuste la altura del eje de accesorios.

Gire el selector hasta la posicion
“Parada”.
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RECETAS

CANTIDADES Y TIEMPO DE PROCESAMIENTO DE LA FUNCION DE MEZCLA

Ingredientes
Nata
Huevo - clara

Cantidad Unidad Tiempo Velocidad
21~61 dL 60~80 s 8~10
12~24 dL Al menos 100 s 8~10

CANTIDADES Y TIEMPO DE PROCESAMIENTO DE LA FUNCION PARA BATIR (MEZCLA DE MASA LIGERA, P. EJ.: MASA DE REPOSTERIA)

Receta

Bizcocho

Pastel de
chocolate

Tarta de
mantequilla

Ingredientes Cantidad Unidad Hora Velocidad
Harina 60 dL

Margarina 15 dL Ajuste medio
Aztcar 17 daL 200-230s (Jajusre 5-6)
Levadura 10 cucharadita

Harina 80 dL

Huevo 4,0 uds.

Mantequilla 20 dL

Azlcar 17 dL Ajuste medio
Azlcar de vainilla 20 cucharadita 00-360s (JajuSTe 4~6)
Nata agria 10 dL

Mezcla cruda turron 100 g

Bicarbonato 30 cucharadita

Método

La mantequilla debe estar blanda y no dura. Remueva la mantequilla blanda con azucar hasta que esté
cremosa. Afiada los huevos uno tfras ofro. Mientras remueve, afiada la mata agria y el aztcar de vainilla.
Por Ultimo, remueva en la mezcla la harina con el bicarbonato.

Harina 30 dL
Margarina 15 dL

. Ajuste medio
Azlcar 17 dL 200~230's (ajuste 4~6)
Huevo fresco 3 uds.
Levadura 10 cucharadita

Método

Coloque todos los ingredientes en el cuenco y mézclelos hasta que esté listo.

CANTIDADES Y TIEMPO DE PROCESAMIENTO DE LA FUNCION DEL ACCESORIO

Receta

Masa de
levadura* (pan)
Cantidades min.
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Ingredientes Cantidad Unidad Hora Velocidad
Harina 60 dL
Agua 20 dL
Azlcar 24 dL Baio medio
Margarina 10 cucharada #0380 s (ajLsTe ~2)
Sal 10 cucharadita
Levadura seca 20 cucharadita
Método

Coloque todos los ingredientes en el cuenco y amase hasta un nivel satisfactorio.
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CANTIDADES Y TIEMPO DE PROCESAMIENTO DE LA FUNCION DEL ACCESORIO
dL

Harina de frigo 16,0

Agua 4,0 dL

Aceite 10 dL

Huevo fresco 2,0 uds. Al'menos 480 s Ajuste 1~2

Sal 30 cucharadita E

Azucar 20 cucharadita

Levadura seca 10 cucharada

Método

Masa de . . .

1. En un confenedor mezcle la mitad de la levadura con la sal y el aztcar y déjelo aparte.
levadura*

2. En el cuenco de la batidora amasadora coloque la masa restante, el agua y el aceite.

. Esta levadura se debe mezclar con batidoras convencionales, a la velocidad minima hasta que
obtenga una mezcla suave.

A continuacion, afiada el huevo v la levadura a la sal y el azucar.

. La velocidad se debe aumentar a media vy la harina se debe ir afiadiendo gradualmente.
Cuando observe que la masa tiende a subir por encima de la batidora, se debe cambiar por la
batidora para masa densa.

. Ponga toda la harina y mezcle hasta obtener una mezcla homogénea.

En este punto debe supervisar la potencia de entrada de la batidora amasadora, para que no supere
el valor méaximo indicado por el fabricante.

9. La masa alcanza el punto cuando ya no tenga pasta en la mano.

(masa de pizza)
Cantidades max.

[N

o U p

@ N

*No supere la Velocidad 2 cuando prepare masa de levadura. Podria dafiar la batidora.
COMO DESECHAR EL ELECTRODOMESTICO

@ Este simbolo que aparece en el producto indica que este producto contiene una bateria que no debe eliminarse @
con los residuos domésticos normales.

E Este simbolo que aparece en el producto o en el embalaje indica que el producto no debe tratarse como residuo

domeéstico. Para reciclar su producto, llévelo a un punto de recogida oficial 0 a un centro de servicio AEG, donde

mmmm  se refirard y reciclard la bateria y piezas eléctricas de forma segura y profesional. Siga las normas del pais sobre
recogida por separado de productos eléctricos y baterias recargables.

AEG se reserva el derecho a hacer cambios en los productos, informacién y especificaciones sin previo aviso.

KM4xxx_StandMixer_AEG NO-FARSL.indd 27 @ 2017-07-06 13:02:08 ‘ I



BT ¢ [ T

FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit AEG. Pour garantir les meilleurs résultats, utilisez toujours des accessoires et pieces
de rechange AEG d'origine. Ils ont été spécialement concus pour votre produit. Ce produit est concu dans le souci du
respect de I'environnement. Tous les éléments en plastique sont marqués d'un symbole de recyclage.

@ INFORMATIONS RELATIVES AUX ACCESSOIRES

Les trancheuse et hachoir a viande sont inclus uniquement avec le modéle KM4700. D'autres modéles de la gamme
KMé4xxx peuvent étre utilisés avec ces accessoires, mais ils doivent étre achetés séparément.

COMPOSANTS

A. Bras moteur (inclinable) I. Plaque de fixation du bol

B. Sélecteur de vitesse J.  Pieds antidérapants

C. Socle moteur K. Cordon d'alimentation

D. Levier de verrouillage du bras moteur L. Fouet métallique

E. Voyant de fonctionnement M. Batteur plat (avec revétement)

F. Adaptateur a accessoires N. Crochet & pétrir (avec revétement)
G. Tige de fixation des accessoires 0. Hachoir a viande*

H. Bol en acier inoxydable P. Trancheuse/Rape*

*selon le modele

Illustration page 2-3

PREMIERE UTILISATION

n Avant d'utiliser 'appareil pour la premiére fois: Débrancher appareil. Le fouet, le hachoir et la trancheuse doivent
éfre lavés exclusivement a la main, a l'eau chaude et au savon. Le bol, la feuille et le crochet & pate peuvent étre lavés
au lave-vaisselle. Nettoyer I'unité du moteur a l'aide d'un tissu humide. Attention: Ne jamais immerger le moteur
@ dans l'eau! Laisser soigneusement sécher toutes les pieces. @

Placer I'appareil sur une surface plane. Inclinaison du capot du moteur vers le haut: Mettre le levier de verrouil-
lage du bras moteur en position “déverrouillage”, puis basculer le bras moteur vers le haut. Une bras le capot incliné
vers le haut, il se verrouille. Avertissement: Garder les doigts et les mains hors de portée des piéces mobiles.

Mettre le sélecteur de vitesse sur «OFF». Placer le bol en acier inoxydable sur sa plaque de fixation. Tourner le bol
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a atteindre la position de verrouillage. Avertissement: Ne faites jamais
fonctionner I'appareil avec le fouet métallique, le batteur plat ou le crochet de pétrissage si le bol n'est pas en place.

n Placer un accessoire sur tige a accessoires a accessoires: Positionner l'accessoire en respectant le sens
d'introduction de celui-ci, enclencher-le en exercant une pression puis tourner d'un quart sur la droite pour le ver-
rouiller. Pour le retrait appuyer sur 'accessoire et le fourner d'un quart sur la gauche.

Abaisser le bras du robot: positionner le levier en mode déverrouillage puis incliner le bras vers le bas. Brancher la
prise sur le secteur. Tourner le levier de verrouillage du capot inclinable en position «<Déblocage» avec une main, puis
incliner le capot du moteur vers le bas avec l'autre main. Insérer la fiche électrique dans une prise secteur.

Sélectionner la vitesse souhaitée (1a10). Une fois I'utilisation terminée, positionner le sélecteur de vitesse en posi-
tion “OFF” et débrancher l'appareil.

Voyant de fonctionnement et rétroéclairage du sélecteur de vitesse: Si lappareil est branché et qu'une vitesse est
sélectionnée, une LED bleue sallume pres du sélecteur de vitesse. Un voyant de fonctionnement placé sous le bras
moteur s'allume automatiquement lors de la mise en route de la machine et s’éteint automatiquement 3 mn apres
l'arrét de celle-ci.

n Note: si lappareil a ét¢ débranché en cours d'utilisation, les voyants lumineux du sélecteur de vitesse et de la LED
clignoteront lors du branchement de I'appareil sur le secteur. Positionner le sélecteur de vitesse sur la position OFF,
puis sélectionner la vitesse choisie pour remettre en route l'appareil.

AUTRES FONCTIONS

n Adaptateur a accessoires: L'appareil est équipé d'un adaptateur a accessoires multi-usage. Merci de lire et de suivre
aftentivement les instructions fournies avec chaque accessoire pour une utilisation correcte et sécurisée.

Réglage de la tige de fixation des accessoires: L'appareil est réglé en usine de sorte que le batteur plat ne touche
pas le fond du bol. Si le batteur plat touche le fond du bol ou est trop éloigné des cotés, il est possible de le régler
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manuellement. Voir la section 11 pour plus d’instructions.

m Positionner le sélecteur de vitesse sur “OFF” et débrancher l'appareil. Incliner le bras moteur du moteur vers
I'arriere. Utiliser un tournevis plat pour régler la vis. Tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour faire
remonter la tige de fixation des accessoires ; fourner la vis dans le sens des aiguilles d'une montre pour l'abaisser.

COMMENT UTILISER LE HACHOIR A VIANDE*

m Comment utiliser le hachoir a viande: Insérer la vis de Hachage (B) dans son support (A). Positionner correctement
la Lame (C) sur l'axe carré, a I'extrémité de la vis de Hachage. Placer l'emporte-piece (D) (moyen ou gros) sur la vis
dans les encoches prévues a cef effet. Visser lanneau correctement (E). Remarque: Ne pas serrer excessivement
I'anneau.

m Ouvrir le couvercle de 'adaptateur & accessoires du robot. Desserrer la vis puis insérer le hachoir. Si nécessaire,
faire bouger l'accessoire d'avant en arriere pour l'insérer. Resserrer la vis de I'adaptateur a accessoires. Attention:
Avant d'installer un accessoires, éteindre I'appareil et le débrancher.

Placer le plateau sur le hachoir. Couper la viande crue en petits morceaux et la disposer sur le plateau. Brancher
I'appareil et tourner le sélecteur de vitesse sur 6-8. Insérer la viande dans la goulotte en utilisant le poussoir.
Attention: Ne jamais placer ses doigfs ni d'autres ustensiles dans la goulotte. Remarque: La viande ne doit contenir
ni 0s, ni muscle, ni peau.

COMMENT UTILISER LA TRANCHEUSE/RAPE*

E Comment utiliser la Trancheuse/Répe: Choisir le modele de rape désiré (fin, moyen, gros). Insérerl'axe
d'entrainement (bout carré) dans le dispositif. Fixer l'axe en rabbattant le levier de verrouillage vers le bas.
Attention: Les lames sont frés coupantes!

m Insérer la trancheuse/rape dans I'adaptateur a accessoires, puis serrer la vis pour fixer correctement le tout.
Placer un récipient sous l'accessoire. Découper les aliments en petits morceaux. Brancher lappareil et tourner le
sélecteur de vitesse sur 8

Insérer les aliments dans la goulotte en utilisant le poussoir. Lorsque l'utilisation des accessoires est terminée,
@ éteindre le robot et le débrancher. Refermer le couvercle de I'adaptateur et resserrer la vis. @

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

m Débrancher I'appareil. Le fouet, le hachoir et la trancheuse doivent étre lavés exclusivement a la main, a l'eau chaude
et au savon. Le bol, la feuille et le crochet a pate peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Nettoyer 'unité du moteur a
l'aide d'un tissu humide. Attention: Ne jamais immerger le moteur dans I'eau! Laisser soigneusement sécher toutes
les pieces.

m N'utiliser ni produits nettoyants abrasifs ni grattoirs pour le nettoyage de I'appareil.

Régalez-vous avec votre nouveau produit AEG!
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CONSIGNES DE SECURITE

Les instructions suivantes doivent étre lues attentivement avant d'utiliser la

machine pour la premiére fois.

o Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Lappareil et son cordon
d‘alimentation doivent étre conservés hors de portée des enfants.

« Soyez prudent lors de la manipulation des lames, qui sont coupantes, lors
du vidage du bol et lors du nettoyage.

o Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou dont les connaissances
et l'expérience sont insuffisantes, a condition d'étre surveillés ou d'avoir
recu des instructions concernant 'utilisation sécurisée de I'appareil et de
comprendre les risques encourus.

« Les enfants ne doivent pas jouer avec lappareil.

« ['appareil doit éfre branché sur un réseau électrique correspondant
a la tension et a la fréquence dalimentation indiquées sur la plague
signalétique.

« Ne jamais utiliser ou mettre en marche l'appareil si
- |le cordon dalimentation est endommagé ;

- le corps de appareil est endommaggé.

o Silappareil ou le cordon d'alimentation est endommagg, il doit étre
remplacé par le fabricant, 'un de ses réparateurs ou foute autre personne

® diment qualifiée afin d'‘éviter tout danger. ®

« L'appareil doit foujours étre placé sur une surface de travail plane et
horizonfale.

« Toujours débrancher appareil de I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance et avant assemblage, démontage ou neftoyage.

o Cetf appareil est réservé a une utilisation a l'intérieur uniquement.

 Ne plongez pas 'appareil, son cordon ou sa prise dans l'eau ni dans aucun
autre liquide.

« Ne laissez pas le cordon d'alimentation dépasser du bord de la table ou du
comptoir. Ne le mettez pas en contact avec une surface chaude, notamment
sur une cuisiniere.

« Nuftilisez jamais d'accessoires ou pieces faites par un autre fabriquant qui
n'est pas recommandé ou vendu ; risque de blessure.

 Assurez-vous que le moteur est completement arrété avant de démonter et
de nettoyer les pieces de I'appareil.

o Evitez le contact avec les parties mobiles, qui pourrait provoquer des
blessures ! N'utilisez pas d‘autres outils ni d‘autres ustensiles lors de
[utilisation de I'appareil.

« Ne quittez pas cet appareil des yeux lorsqu'il est en marche.

« Assurez-vous de tenir a I'écart toutes les matieres libres ainsi que vos
vétements/accessoires lorsque vous ufilisez ce produit.

« Ne jamais utiliser I'appareil avec des liquides bouillants (max. 90°C).
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« Ne pas utiliser cet appareil pour mélanger de la peinfure. Affention, danger,
risque d'explosion !

« Ne faites jamais fonctionner I'appareil avec le fouet métallique, le batteur
plat ou le crochet de pétrissage si le bol n'est pas en place.

o Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas de dommages résultant d'une ufilisation
incorrecte ou inadaptée de Iappareil.

GESTION DES PANNES

PROBLEME CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Le moteur ralentit pendant
['utilisation.

Le moteur ne fonctionne
pas.

L'appareil vibre/bouge lors
de ['utilisation.

L'accessoire érafle le bol
en acier inoxydable lors de
I'utilisation.

Le voyant de
fonctionnement et la LED
du sélecteur de vitesse
clignotent..
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La quantité de pate dépasse peut-étre la
capacité maximale.

La pate est peut-étre trop liquide et colle aux
parois du bol.

L'appareil n'est pas branché.

Les pieds en caoutchouc sont mouillés.

C'est normal pour des charges lourdes (par ex.

pate épaisse, fromage).

La hauteur de la tige a accessoires est
inadaptée.

Le sélecteur est resté sur une vitesse.

Enlevez-en la moitié et procédez en

deux fois.

Ajoutez plus de farine, 1 cuillere a

soupe a la fois, jusqu'a ce que le moteur
accéléere. Contfinuez jusqu'a ce que la
pdte n'accroche plus aux parois du bol.

Veillez a brancher I'appareil avant de

l'utiliser.

Assurez-vous que les pieds en

caoutchouc situés au bas de l'appareil

sont propres et secs.

Enlevez-en la moitié et procédez en

deux fois.

Régler la hauteur de I'arbre a la tige de

fixation des accessoires.

Mettre le sélecteur de vitesse sur
« OFF ».
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RECETTES
Ingrédients Quantité | Unité Durée Vitesse
Créme 2]1~61 dl 60~80 s 8~10
Blanc d'ceuf 12~24 dl Au moins 100 s 8~10

QUANTITES A BATTRE ET TEMPS DE MELANGE (MIXAGE DE PATE LEGERE (PAR EX. : PATE A GATEAU))

Recette Ingrédients Quantité | Unité Durée Vitesse
Farine 60 dl
Génoise Margatine 12 d 200~230's Réglage moyen
Sucre 17 dl (position 5~6)
Levure chimique 10 c.a café
Farine 80 dl
CEuf 4,0 ceufs
Beurre 20 dl
Sucre 17 dl Réglage moyen
Sucre vanillé 2,0 . acafé 3003008 (D%S\'fion 4~yé)
Gateau au Créme aigre 10 dl
chocolat Mélange au nougat 100 g g
Bicarbonate 30 c. acafé

Préparation

Le beurre doit étre mou. Mélangez le beurre doux avec le sucre jusqu'a ce que le mélange devienne @
crémeux. Ajoutez les ceufs un par un. Tout en mélangeant, ajoutez la créme et le sucre vanillé. Ajoutez
enfin la farine et le bicarbonate.

Farine 30 dl
Margarine 15 dl )
Sucre 17 dl 200-230's Réglage moyen
Gateau au (position 4~6)
CEuf frais 3 ceufs
beurre
Levure chimique 10 c.acafé

Préparation

Versez tous les ingrédients dans le bol et mélangez-les jusqu'a ce la pate soit préte.

QUANTITES A PETRIR ET DUREES DE PETRISSAGE

Recette Ingrédients Quantité Unité Durée Vitesse
Farine 60 dl
Eau 2,0 dl
Sucre 24 dl Réglage bas
3 5 350~380 s )
Pate levée* .. | Margarine 10 c.a soupe (position 1~2)
(pain) quantités o
minimales el 10 c. acafé
Levure séche 20 c. acafé

Préparation

Placez tous les ingrédients dans le bol et pétrissez jusqu'a obtenir un résultat satisfaisant.
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UANTITES A PETRIR ET DUREES DE PETRISSAGE

Farine de blé 16,0 dl

Eau 4,0 dl

Huile 10 dl

CEuf frais 20 ceufs Au moins 480 s Position 1~2
Sel 30 c. a café

Sucre 20 c. a café

Levure séche 10 C.a soupe -

Préparation

Pate levée* L . s ) NS
(pite & pizza) 1. Dans un récipient, mélangez la moitié de la levure avec le sel et le sucre, et laissez de c6té;
E] ) .
P ﬁP 2. Dans le bol du robot, versez la levure restante, I'eau et I'huile;
uantités R A . - . . N . .
a imal 3. Cette pate doit étre pétrie avec les batteurs de base, a vitesse minimale, jusqu'a obtenir un mélange
maximales

homogeéne;

Ensuite, ajoutez I'ceuf et le mélange levure, sel et sucre;

. Augmentez la vitesse au niveau moyen et versez la farine petit a petit;

Dés que la pate semble gonfler et s'élever au-dessus des batteurs, remplacez-les par les batteurs
congus pour les mélanges lourds;

. Versez toute la farine et pétrissez jusqu'a obtenir un mélange homogene;

A ce niveau de la préparation, vous devez surveiller la puissance d'entrée du robot afin de vous
assurer qu'elle ne dépasse pas la valeur maximale définie par le fabricant;

9. La pate est préte lorsqu'elle ne colle plus dans la main.

o v p

@ N

*Ne dépassez pas la vitesse 2 lorsque vous préparez une pate levée. Cela pourrait endommager le robot.
MISE AU REBUT

@ Ce symbole sur le produit indique qu'il contient une batterie qui ne doit pas étre mise au rebut avec les déchets @
ménagers normaux.

E Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne peut pas étre traité comme un déchet
ménager Pour recycler votre produit, apportez-le dans un point de récupération officiel ou un service apres-
mmmm vente dAEG qui pourra retirer et recycler la batterie et les parties électriques de facon slire et professionnelle.
Suivez les réglementations de votre pays concernant la récupération séparée des parties électriques et des

batteries rechargeables.

AEG se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans notification préalable.

KM4xxx_StandMixer_AEG NO-FARSl.indd 33 @ 2017-07-06 13:02:08 ‘ I



BT ¢ [ T

EAAHNIKA

2ag euxaploToUpe Tou eTMAEEaTE éva TTpoidv TNG AEG. MNa va €xeTe Ta KOAUTEPQ duvaTd atroTeEAéoUATa,
XPNOIPOTIOIEITE TTAVTA TA YVACIA €EAPTAPATA KOl avTAAAGKTIKG TNG AEG. 'EXOuV oXedI00TEI ATTOKAEIOTIKA
yla To TTPOidV 0ag. To TTpoidv auTtd éxel oxedlaoTei AapBavovtag utrown 1o TrepIBaAAov. OAa Ta TTAAOTIKG
pépn gival onuaopéva KatdAANAa pe oKoTTé va avaKuKAwBoUv.

(1) NAHPO®OPIES IA TA EEAPTHMATA

H kpeaTopnyavn kai 1o €apTnua ypriyopng KoTrmg trepiAapBdavovtal yévo ato poviého KM4700.
Ma va xpnoipotroioeTe autd Ta egaptipaTta ge dAAa povTéAa Tng osipdg KM4xxx, Ba Trpérel va Ta
QaYOpPAOoETE XWPIOTA.

E=ZAPTHMATA

A. Ke@aAr potép (ue duvartdtnTa KAiong) 1. TIAGKa ouykpdaTnong PTToA

B. EmAoyéag taxutnrag J. AvtiohioBnTIKdG TTEAPaTa

C. TepiBAnua K. KaAwdio Tpopodoaiag

D. MoxAdg ao@daAiong KAiong KeaAig L. ZUppaTIVOG OVODEUTAPAG

E. ®wriopdg epyaciag M. EmKaAuppévog eTriredog avadeuthpag
F. Ymrodoxr e¢apTnudTwy N. EmkaAuppévog yavtZog ¢oung

G. Afovag eapTnuaTwyV 0. Kpeatopnyaviy*

H. MTr0A a1é avogeidwTo atadAl P. Kéotng/Tpiptng*

*eCapTdTal atmod To HOVTEAO

Eikéva oTn oAida 2-3

=EKINQNTAX

n Mpiv a1ré TNV TPWTN XPHON TNG CUCKEUNG: ATTOGUVOEDTE TN CUOKEUN atrd Tnv Tpila. MAUveTe TOV
CUPMATIVO avadEUTAPA, TNV KPEATOPNXAVA™ KaI TOV KOPTN/TPIPTN* udvo GTO XEPI, HE {EOTO GATTOUVAOVEPO.
To PTToA, 0 eTTITTEDOG AVADEUTAPAG KAl O YAVTLOG (UUNG UTTopoUv va TTAUBoUV a€ TTAUVTAPIO TTIGTWV.
KaBapioTe Tn povada potép pe éva vwo mavi. Mpoooxn: Mn BuBifeTe ToTé TN povada poTép o€
vePOS! AprioTe OAa Ta £EAPTIANATA VO GTEYVWOOUV TTARPWG.

ToTTOBETAOTE TN CUOKEUN O€ ia eTTiTTedn eTmi@dveia. MeTakivnon Tng KEQAANG POTEP TTPOG TA
ETMAVW: MeTOKIVAOTE TO HOXAO ao@aNiong KAIoNg TNG KEPaAg oTnv EekAeidwpévn Bon pe To éva

XEPI KAl GNKWOTE TNV KEPAAR HOTEP ETTAVW PE TO GAAO XEPI. MOAIG @TATEI OTNV ETTAVW BEDN KAEIBWVEL.
Mposidomoinon: KpatoTte Ta SAXTUAA Kal T XEPIO 0OG HOKPIA OTTO TTEPIOXEG ME KIVOUUEVO
uépn.

MeTakivijoTe Tov emAoyéa TaxutnTag otn Béon «OFF». TOoTro@eTAOTE TO UTTOA OTTO avogeidwTo
aTtodAl TNV TTAGKO OUYKPATNONG UTTOA. METOKIVAOTE TO UTTOA BE§IO0TPOPA Yia VO a0PaAANiTEl TN
6¢an Tou. MpoegidoTtroinan: Mn XpnOIPOTIOIEITE TIOTE TN CUOKEUN HE TO CUPUATIVO avadeUTrPa, ETTITTESO
avadeuTrpa 1 1o YavTdo {Uung Xwpig To YTToA oTn Béan Tou.

TotroBeTrOTE éva €§APTNUA OTOV dEova e§aPTNUATWY: EUBUYpappioTE TNV UTTOSOXN OTO TIAVW
MEPOG TOU ECAPTAMOTOG PE TOV TTEIPO OTOV GOV £EOPTNUATWY. ZTTPWETE TO £EAPTNHA TTPOG TA ETTAVW Kal
OTPEWTE TO APIOTEPOOTPOPA EWG GTOU O TTEipog ad@aAioel atn Béon Tou. MNa va apaipéaeTe To EAPTNUQ,
yupioTe To de€I6oTPOPA Kal TPABAETE.

MeTakivnon Tng KEQPAANG MOTEP TTPOG TO KATW: MeTakiviiaTe TO HOXAS ao@ahiong KAiong Tng
KEPAANG OTNV §eKAEIdwpEVN BEON PE TO Eva XEPI Kal KATERAOTE TNV KEPAAN HOTEP KATW PE TO AGAAO XEPI.
2UVvOEOTE TO QIG OTNV TIPICa.

MetakivioTe Tov £miAoyéa TaxuTnTag amd 1n 8éon «OFF» otnv emBuuntA TaxutnTta (1-10).
Ortav n avapign £xer oAokAnpwOEei, aTpéwTe Tov £mAoyEa TaxUTnTag oTn B€on «OFF» Kal atroouvdEéaTe TN
OUOKEUN aTTO TNV TIPIda.

PwTIoN6G epyaciag Kal evOEIKTIKN Auxvia AeiToupyiag: Edv n ouokeun eival ouvdedepévn otnv
TIpia Kal gival eTTIAEypéVN pia TaxUTNTa, pia PTrAe Auxvia LED avdapBel yOpw atrod Tov emmAoyéa TaxUuTnTag.
‘Evag ewTioudg epyaciog avdpel emiong mavw atmd Tnv Tepioxn epyaciag. EGv o emAoyéag taxUtnTag
petakivnBei atn Béon «OFF», 0 @wTIopog epyaciog Ba amevepyoTroindei auTOPaTa PETA OTTO 3 AETTTA.

Znpeiwon: Av o emAoyéag TaxUTNTag eival BN evePYOTTOINUEVOG TTPOTOU N OUCKEUN OUVOEDEI, N ITTAE
Auyvia LED Tou emAoyéa Tax0TnTag Kal 0 pwTiopdg epyaaiag Ba avaBoofrivouy yia va utrodeigouv 6T o
emAoy£ag TaxUTNTaG €XEI UEIVEI EVEPYOTTOINUEVOG. ETPEWTE Tov eTTIAoyEa TaxUTnTag oTn Béon OFF kai n
Auyvia kal 0 pwTiopdg Ba oTapaTioouy va avapoaBrivouv. KatdTriv ouvexioTe Tn AeIToupyia Kavovika.
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ANNEZ AEITOYPTIEX

n Ymrodoxn eapTnudaTwyv: H cuokeun SIaBTel evowPaTwPéVO UTTOSOXE £EAPTNHATWY TIOAAGTTAWY
xpnoewv. AloBAaoTe Kal akoAouBrAoTE TIPOTEKTIKA TIG 0dNYieg TTOU TTAPEXOVTAl e KABE EGPTNUA yIa TN
OWOTA Kal ao@aAr xprion.

m PUBpion Tou dgova e§apTnUATWV: H cuokeun gival pUBUICUEVN ATTO TO £PYOOTATIO £T01 WOTE O
€TTITTEDOG AVADEUTAPAG VA UNV OKOUUTTAEI TOV TTATO aTTd TO UTTOA. Edv 0 £TTiTTEd0G avadeuTApag aKOUUTTAE
aToV TTATO TOU PTTOA 1) €@V BpiokeTal TTOAU POKPIG aTTd TIG TTAEUPEG, PTTOPEITE Va TOV pUBUICETE CWOTA.
Acite To Bripa 11 yia TepaITépw odnyieg.

m ZTpéyTe TOV £mMIAoyéa TaXUTNTAG OTN B£0n «OFF» KOl aTrTOoUVE£0TE TN CUOKEUN aTTé TV
TPida. MeTaKIVAOTE TNV KEPAAR HOTEP TTIPOG Ta TTIoW. XpNoIPoTToINoTe éva eTTiTedo kataaBidl yia
va puBbpiceTe T Bida. ZTpEWTE ApICTEPOOTPOPA VIO VO ONKWOETE TOV Afova eEapTNUETWY, OTPEYTE

Oe€I60TPOPA yIa VO TOV KATERAOETE.
(€]

MQ% NA XPHZIMOMOIHZETE THN KPEATOMHXANH*

m Mg va XpNOIPOTIOINCETE TNV KPEATOUNXAVA: Eicayayete Tn Bida dAeong (B) aTo mepiBAnua Tng
kpeatopnxavig (A). TorroBetiaTe T Aemrida (C) TTavw atmd Tov TETpAywvo GEova oTo TEAOG TNG Ridag
aAeong. TomroBeTrioTe TNV TTAGKa dAeong (D) (Meoaia fi XovTpr)) Tdvw atd T AeTrida. Zeigte T0 SaxTUuAidI
(E) pe 10 X€p1 péXpPI N KpeaTOUNXAVH Va €ival ao@aliopévn. Znpeiwon: Mn ogigete uTrepBOAIKE TO
SaXTUAIOI.

m AvoigTe TO KATTAKI TOU UTTOSOXEQ ESOPTNUATWY OTO Hi§ep pE Bdon. TomoBeTOTE TOV GEOVA I0XUOG
TOU €€APTANATOG GTNV £I0080 TOU UTTODOXED ECAPTNHATWY GTO Wigep e BAon. MepIoTpEéWTe TO €EAPTNUA
THOW KAl PTTPOG av XPEIAZeTal. ZPigTe TO IOKATITN TOU UTTODOXED EEAPTNHATWY PEXPI TO EEAPTNHA VA Eival
KaAd aopahiopévo. Mpoooxn: MpoTou TTPOCAPTATETE Ta EEAPTIHUATA ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN Kal
ATTOCUVOEDTE TNV OTTO TNV TTPICA.

m TomroBeTAOTE TO SioKO PAYNTOU TTAVW ATTO TO TrEPIBANMA TNG KPEATOUNXAVAG. KOwTe wpd
KPEag O€ PIKPG KOPPATIO KOl TOTTOBETAOTE Ta 0TO 8iOKO PaynToU. ZUVOEDTE T GUOKEUN OTNV TIPIda Kal
oTpEWTE TOV emAOyEa TaXUTNTAG OTNV TaXUTNTA 6-8. TPOPOBOTAOTE TO KPEAG OTO OTOUIO TPOPOBOTIag
XpnoipoTroiwvtag Tov meatipa. Mpoooxn: Mn Bdadere Ta SAXTUAG 0aG i pyaleia HaYEIPIKIG OTO GTOHIO
@ TPOPOd0oCTiag. ZNUEiWON: To kKpéag dev TIPETTEI VO TIEPIEXEI KOKKOAQ, HUEG 1} Séppa. @

MQZ NAXPHZIMOTOIEITE TON KO®TH/TPI®TH*

E Mg va XpnoIUOTTOIEITE TOV KOQTN/TPIQTN: EMALETE AeTida KOTIG i TPIWidaTog (Meoaia i XovTpn).
Eioaydyete Tov d§ova (TETpaywvn dkpn) TnG TMIAeypévng AeTTidag péoa oTo TrepiBANUa Tou KOPTN/TPIPTN
£101 WOTE 0 Agovag va TaipIddel oTnV TETPAywVn €i00d0 Tou utTTodoxéa. ACPAANIOTE Tn AETTIdA TPABWVTOG TN
AaBr kAedWpaTog TPog Ta KaTw. Mpogoxn: O Aeideg Kal Ta £vOeTa e§apTAHATA €ival TIOAU aixunea!

m ZuvappoAoynoTE TOV KOPTN/TPIPTN oTOV UTTOSoXED ESUPTNHATWY. ToTToBETAOTE £va SoXEio KATW
atro 10 £§ApTNHA. KOWTE TO aynTO O€ PIKPG KOUPATIO. ZUVOEDTE TN GUOKEUR OTNV TTPIda Kal OTPEWTE TOV
etmIAoyéa TayxUTnTag aTNV TaXUTNTO 8.

m Tpo@odoTAOTE TO PAYNTO GTO OTOMIO TPOPOSOTIAG XPNTIMOTTOIWVTAG TOV TIECTAPA. OTav
TEAEIWOETE, ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUNA Kal aTToouvOEDTE TNV aTrd TNV TTpida. KAEIOTE TO KATTAKI TOU
uTtodoXEa £EAPTNUATWY KAl OQIETE TO BIOKATITN TOU UTTOBOXEQ ECAPTNUATWY.

KAGAPIZMOZ KAI ®PONTIAA

m Mpiv a1ré TNV TPWTN XPAON TNG CUOKEUNG: ATTOOUVSEDTE TN GUOKEUR aTTd TV Trpila. MAUveTE Tov
OUPMATIVO avadeUTAPA, TNV KPEATOPNXAVA™ KaI TOV KOPTN/TPIPTN* udvo GTO XEPI, PE {EOTO GATTOUVAOVEPO.
To pTToA, 0 eTTiTTEd0G avAdEUTAPAG Kal O YAVTLOG (UUNG UTTopoUv va TTAUBoUV o€ TTAUVTAPIO TTIGTWV.
KaBapioTe Tn povada potép pe éva vwd Tavi. Mpoooxn: Mn BuBilere oTé Tn povdada poTép o€
vePO! AprioTe OAa Ta EEOPTANATA VA OTEYVWOOUV TTAPWG.

m Mn XpnoIPOTIOIEITE AEIAVTIKA KOBAPIOTIKA ] CUPUATIVO OQOUYYapdKIa 6Tav KaBapifeTe TRV
OUOKEUN.

ATtroAaUoTe TO KaIvoUpio oag TTPoidv Tng AEG!
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YMOAEIZEIZ AZOANEIAZ

AiopaoTe mpooEKTIKG TIG TOPAKATW ODNYIES TTPIV XPNOIUOTIOINOETE YIO TPWTN

@opd TN OUOKEUN.

* H mmapouca cuokeur| v TTPETTEI VO XPNOIWOTIOIEITOI ATTO TTaIdIA.
KpaTAoTE T OUOKEUT Kal TO KAAWDIO poKpIG aTrd TTaIdId.

+ XpelaleTal TPOoCoXr KOTA TO XEIPIOKO TWV KOPTEPWV AETTIOWV KOTTAG, TO
GdEI0oa TOU PTTOA Kal TO TTAUCIO.

* H ouokeun utmopei va xpnoipotroinBei amd dropa Je TEPIOPIOUEVES
OWUATIKES, AloONTAPIES 1) DlavoNTIKES IKAVOTNTEG A aTTO ATOUA XWPIG
EUTTEIPIO KAl YVWOEIG, JE TNV TTPoUTTdBeaN OTI TN XPNOIMOTIOI0UV UTTO
emiBAewn i &mi £xouv AGBEl 0dnyie OXETIKA pE TNV OPAAr Xpnon e
Kl EQOOOV aVTIAABAVOVTAI TOUG EVEXOHUEVOUG KIVOUVOUG.

* Ta moudid dev TTPETTEN VA TTAICOUV E TN CUOKEUN).

* H ouokeun pétrel va ouvdeBei pdvo o€ TTapoxr| PEUUATOG TOU OTT0IOU
n 100N Kal n ouxvoTNTa CUKHPOPQWVOVTAI HE TIG TTPOBIAYPAPES TTOU
avaypdgeovTal oTnV TTAAKETA JE TA XAPAKTNPIOTIKA TNG OUOKEUNC!

* Mn XpNOIUOTIOIEITE TTOTE KO NV TTIGVETE Tr) OUOKEUN EQV
— 70 KaAwdIo TPoYodoaTiag Exel POApEI,

— T0 TrEPIBANUA £xEI PBOpEI.

 Edv umrdpyel BAGPN oTn cuokeur 1) 01o KOAWAIO TPOPOdOTiag, TTPETTEN
Va avTIKaTaoTaBel atrd Tov KATaoKEUAoTH, Tov avTITPOowTTo 0EPPIC A
atrd Ao e€e1dikeupévo ATopo yia TV atToQuyn KIvaUvou.

+ TomoBeteiTe TAVTA Tr) OUOKEUR O¢€ €TTITTEDN, Agia emMIQAVEIQ.

* No a1moouvOEETE TIAVTA TN CUOKEUN aTTd TNV TTAPOX PEUPATOC, €AV OEV
ETMITNPEITAI KAl TTPIV TN GUVOPUOAOYNOT, TNV OTTOCUVOPUOAGYNON Kal
Tov kaBapiopo.

« [ZMn BubiCete TN oUOKEUR, TO KOAWDIO 1) TO PIG O€ VEPO I OE GAAO
uypo.

* Mnv a@rjveTe 10 KOAWSIO va KpEUETOI OTTO TV AKPN TPATTECI0U 1
TTAYKOU, UNV OQAVETE TO KAAWDIO Va £pXETal O€ ETTAQN WE (EOTEG
EMQAVEIES, aupTTEPIAABAVONEVNS TNG OVABAC ECTIWV UAYEIPEUATOC.

* Mnv XpnOIKOTIOIEITE TTOTE ECOPTANATA F) AVTAAAGKTIKG aTTO GAAOUG
KOTOOKEUQOTEG TTOU OEV ouvioToUVTal ) TTwAouvTal. MTTopei va
TTPOKANBE Kivduvog TpaupaTiopou atopwy.

* BePaiwBeite 611 T0 POTEP £XEI OTAUATACEI TEAEIWG TTPIV TNV
aTToouUVaPUoAGYNON Kal Tov KaBapIopo.

* ATTOQEUYETE TNV £TTOPNA UE KIVOUUEVa eCapTApaTa. H eTa@n pTopei va
TpokaAéael TpaudaTiopd! Mn xpnoidoTroleite GAAQ epyaAEia 1) JayEIpIKa
OKEUN Katd Tn Xpron TG CUOKEUNG.

« Emmnpeite autd 10 TTPOIGV dTAV AEITOUPYEI.
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+ OpovrioTe OAa Ta AeUBepa UAIKG Kal T pouxa/ateooudp oag va
BpiokovTal Yoakpid dTav XPnCIUOTIOIEITE QUTO TO TTPOIOV.

* Na unv emetepydleoTte ToTE UYPd 0€ Beppokpaaia Bpacuou (uey.
Bepuokpaaia 90°C)

* Mn XpNOIUOTIOIEITE QUTH TN OUOKEUR YO avapIgn uTroyidag. Kivouvog,
eVOEXETAI VO TTPOKANBET €kpnén!

* Mn XpNOIUOTIOIEITE TTOTE Tr) GUOKEUN WE TO CUPUATIVO avadeuTrpa,
etmimedo avadeutpa 1 70 Yavt(o {UuNG Xwpig To UTToA 0Tn B€0m TOU.

* AuUTA n OUCOKeUR TTPoOPICETaI HOVO VIO OIKIOKT Xprion. O KaTaoKeuaoTAGg
Oev QEpEl uBUVN yia evOeXOpEVN (nuUIG TTou TTPOKANBNKE aTTd

avapuoaoTn i e0Qaipévn XpRon.
EMIAYZH MPOBAHMATON

NMPOBAHMA MIGANH AITIA EMIAYZH

O KIVNTAPAG PEIVEI
TaxutnTa Katé T didpKeEla
NG AeiToupyiag.

O kivnTApag dev
AeiToupyei.

H ouokeun Soveitai/kiveital
KaTé TN didipKeIa TNG
AerToupyiag.

To e¢dptnua ydépvel TO
MTTOA atmd avogeidwTo
arodA Katd T AsiToupyia.

O pwTioudg epyaoiog
KaI n EVOEIKTIKN
Auxvia Aeitoupyiag
avafBoofrivouv.

H tmrooétnTa TNG JUUNG EVOEXETAI VOl
uTTEPPaivel TN PEYIOTN TTOOOTNTA Yia
eTegepyaoia.

H Qupn evdéxetal va gival TToAO uypr,
KOAAGEI OTIG TTAEUPEG TOU PTTOA.

H ouokeun dev €xel ouvdedei oTnv
Tpida.
Ta eAaoTIKG TTEApaTa gival uypa.

AuTé gival puaiohoyiko yia Bapid
@oprTia (11.X. Bapid Cuun, Tupi).

To Uyog Tou dgova eEapTNUATWY Sev
gival owoTo.

O emhoyéag TaxuTnTag £XEl PEIVEI OTN
Béon evepyotroinong.
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AgaipéoTe T HIoT) TTOCOTNTA KOl
€TTeCEPYQOTEITE TNV O€ dUO DAOEIG.

MpooBéoTe TrepIoodTEPO aAeUpI, 1 KOUTaAIG
NG ooUTTag TN Yopd £wg 6Tou augnBei n
TaxUTNTa TOU KIvNTApa. ETregepyaoTeite Tn
C0un éwg 6ToU KOBaPIoE! TIG TTAEUPEG TOU
MTTOA.

BeBaiwBeite 611 £XeTE GUVOETEI TN CUOKEUR
oTnv Tpida Tpiv atéd Tn AsIToupyia.
BeBaiwbeite 6T T EAAOTIKG TTEAUOTA OTO
KATW PEPOG TNG povadag gival kaBapd kai
oTEYVA.

A@aipéaTe TN HIOH TTOCOTNTA KOl
eTegepyaoTeite TNV oe dUo dOOEIG.

PuBpioTe To Uyog Tou dgova e5apTNUETWY.

ZTpéyTe ToV £TMIAOYEQ TaxUTNTaG OTn Béon
«OFF».
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NMOZOTHTEZ KAI XPONOI ENEZEPTAZIAZ AEITOYPIIAZ ANAAEYZHZ

YAIkG Moodtnta | Movada Xpovog TaxutnTa
Kpépa 2.1~6.1 dL 60~805 8~10
ABYO- aoTTpad! 1.2~2.4 dL TouAdxiotov 1008 8~10

MOZOTHTEZ KAI XPONOI ENEZEPTAZIAZ AEITOYPIIAZ ANAAEYZHE (ANAMIZH MAAAKHE ZYMHE (M1.X.: ZYMH KEIK))

ZuvTayn YAIk& MoooTtnTa Movéda Xpovog TaxutnTta

AAeUpI 6,0 dL

Mapyapivn 1,5 dL Meaaia
AQPATO KEIK . 200~2300 pUBuIoN

Zaxapn 17 dL (pUBuION 5~6)

MTTéikiv TréouvTep 1,0 K.Y.

AAeupi 8,0 dL

AByo 4,0 THX-

Boutupo 2,0 dL

Zéxapn 1,7 dL Megaia

5 . 300~3600 pubuion

2ko6vn Bavihiag 2,0 K.Y. (pUBION 4~6)
Kéik ookohdrag | =V kpépa 1,0 dL

Meiypa vouykd 100g g

Mayelpikr) o6da 3,0 K.Y.

EktéAeon @

To BouTupo TTPETTEN va eival JaAako Kai OX1 OKANPO. AvakaTéWTe To HaAakd BouTupo pe Tn axapn
MEXPI va yivel Kpepwdeg. MpooBéaTe Ta afyd éva éva. Evw avakaTeUeTe, TTPOoBEOTE TN IVA KpEpa
kai T okévn Baviliag. Z1o TEAOG TTPOCBEDTE avakaTeUovTag To GAEUPI JE TN PAYEIPIKT 06da.

Alelpi 3,0 dL

Mapyapivn 1,5 dL Meoaia

Zayapn 1,7 dL 200~2308 pUBuIoN
Kéik BoutUpou Ppéoko afyd 3 THX- (p0Buion 4~6)

Mréikiv TTdouvtep 1,0 K.Y.

EkTtéAeon

TotroBeTroTE OAQ Ta UAIKG OTO WTTOA, KAl QVOKATEWTE TO IEXPI VA Eival ETOINA.

NMOZOTHTEZ KAI XPONOI ENEZEPTAZIAZ AEITOYPIIAZ ATKIZTPQN

JuvTayn YAIka MoodtnTa Movéda Xpdvog TayotnTa
aAeupl 6,0 dL
vEPO 2,0 dL
Zayapn 2,4 dL XaunAi
. - 350~3800 pUBuIoN
ZGun payiag Mapyapivn 1,0 K.0. (pUBuIoN 1~2)
(Woopi) eAGK. .
TTOGGTNTEG ANGTI 1,0 K.Y.
=npn payid 2,0 K.Y.
EkTtéAeon

TotroBeTrioTE GAQ Ta UAIKG OTO PTTOA KOl QUHWOTE 600 XPEIGdeTal.
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NMOZOTHTEZ KAI XPONOI ENEZEPTAZIAZ AEITOYPIIAZ ATKIZTPQN

ZuvTayn YAIka MoooTtnTa
ZTapévio aheupl 16,0
Nepo 4,0
NGdI 1,0
Ppéoko afyd 2,0
AAGTI 3,0
Zayapn 2,0
=npn payid 1,0

Z0un payiag*
(0pn TiToOG)
HEéy. TTOOOTNTEG

Movada

THX.
K.Y.
K.Y.
K.0.

EktéAeon

TaXUTNTa WG OTOU TO PEIYHA YivEl OMOIOHOPPO.
4. XN ouvéxela, TTpooBEoTe To apyd Kal To Peiyha TNG payidg pe To aAdTl Kal Tn daxapn.
5. H tax0tnTa Ba mpétrel va augnBei oTn yeoaia pubuion kail To aAeUpl Ba TIPETTEI va

TIPOCTIBETAl OTASIOKA.

Xpoévog

TouAdyioTov
4800

TayotnTa

PUBuion 1~2

Y¢ éva Soxeio avapitTe TN MIOA payid Pe To aAdT kail T {axapn Kal a@raTe To.
310 PTTOA TOU Higep e BAon TTPooBEaTe TNV UTTOAOITTN ayId, TO VEPOS Kal TO AADI.
AUTA n QUPN TTPETTEN VO avapIxBEi e TOUG KAVOVIKOUG aVOADEUTHPEG, OTN XAUNAGTEPN

6. Otav TpooégeTe 6T N CUPN Teivel va avéRel TTvw atrd Toug avadeuTrpeg, Ba TTpéTTel va
TOUG OANGEETE PE TOUG OVABEUTAPES YIa OKANPEG JUEG.
7. Pigte 6Ao To aAeUpl Kal avaKoTEWTE WG OTOU EXETE £VO OJOIOPOPPO PEIYHA.
8. Zeg autd 1o onueio Ba TTPETTEl va TTapakoAouBeiTe TNV 10U €106d0uU Tou Wigep pe Bdon,
£T01 WWOTE VA PNV UTTEPRET TN YEYIOTN TIUA TTOU €X€I KOBOPIOEI O KATAOKEUATTAG.
9. H QOun @tavel oTo onpeio OTTou TTAEOV BEV KOAAAEI OTO XEPI.

*Mnv utrepBaiverar TNV TaxitnTa 2 61aVv €T0IPGLETE CUUN payidg. MTopei va TTpokAnBei BAGBN otn

OUOKEUN.

ATOPPIWH

E To TTapdv cUpBoAo TTAVW OTN TTPOIGV UTTODEIKVUEI OTI TO CUYKEKPIPEVO TTPOIOV TTEPIEXEI PIO UTTATAPIA

n otroia dev Ba TTPETTEI va ATTOPPITITETAI Hadi HE TO OUVABN OIKIOKA aTTOPPIMpaTa.

TIPETTEl VO AVTIMETWTTICETAI WG OIKIOKO ATTOPPIYMA. 0 va avOKUKAWGETE TO TTPOIOV 0aG, TTAPAKOAW

E To Trapdv cUpBoAo eTTavw aTO TIPOIGV 1) TN CUCKeUAaTia Tou uTTodeIkvUEl &TI TO TIPOIGV dev Ba

UETAQEPETE TO O€ €va €TTIONPO onEeio CUAOYNG | oTo KEvTpo G€pPIg TNG AEG TToU pTTopEi va

APAIPETEI KAI VO AVOKUKAWOEI TNV PTTATAPIO KAl TO NAEKTPIKG PEPN PE AOQAAR Kal £TTAYYEAUATIKO
TPOTT0. TNPAOTE TOUG KAVOVEG TNG XWPAG OAG YIa TNV EEXWPIOTH GUAAOYH NAEKTPIKWY TTPOIOVTWY Kal

ETTAVAPOPTICOPEVWV UTTATOPIWV.

H etaipeia AEG eTmQuUAGOOETal TOU SIKAIWUATOG VA aAAGEEl T TIPOIOVTA, TIG TTANPOPOPIESG KA TIG TTPODIAYPAPEG

TNG XWPIG TTponyoulevn €180TT0INGN.
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ITALIANO

Grazie per aver scelfo un prodotto AEG. Per oftenere i risultati migliori, usate sempre gli accessori e i ricambi originali
AEG, in quanto sono stati realizzati appositamente per il vostro prodotto. Questo prodotto & stato progettato
pensando alla protezione allambiente. Tutte le parti in plastica sono contrassegnate ai fini del riciclaggio.

@ INFORMAZIONI SUGLI ACCESSORI

Gli accessori tritacarne e affettatutto sono inclusi solo nel modello KM4700. Tali accessori si possono usare in
combinazione anche con gli altri modelli della serie KM4xxx ma devono essere acquistati separatamente.

COMPONENTI

A. Testa motore (orientabile) I Piastra bloccaggio recipiente
B. Seleftore velocita J. Piedini anfiscivolo

C. Unita motore K. Cavo dialimentazione

D. Leva diblocco per orientamento testa L. Frusta

E. Luce di controllo M. Frusta piatta rivestita

F. Punto di fissaggio accessori N. Uncino per impasto rivestito
G. Albero accessori O. Tritacarne*

H. Recipiente in acciaio inossidabile P. Affettatrice/sminuzzatrice®

*dipende dal modello

Immagine sulla pagina 2-3

OPERAZIONI PRELIMINARI

n Prima di usare I'apparecchiatura per la prima volta: Scollegare la'apparecchiatura. La frusta, l'accessorio tritacarne*
e l'affettatrice/sminuzzatrice™ devono essere lavati esclusivamente a mano in acqua calda saponata. Il recipiente, lo
sbattitore e il gancio per impastare possono essere lavati in lavastoviglie. Pulire 'unita motore con un panno umido.
@ Attenzione: Non immergere mai I'unita motore nell’acqua! Lasciare asciugare completamente tutte le parti. @

Sistemare l'apparecchiatura su una superficie piana. Orientare verso l'alto la testa del motore: Portare la leva di
blocco su “Shlocco” con una mano e con l'altra inclinare verso lalto la testa del motore. Una volta raggiunta la po-
sizione, bloccare. Attenzione: Tenere dita e mani distanti dalle zone con parti mobili.

Portare il selettore della velocita su “OFF”. Posizionare il recipiente in acciaio inossidabile sulla piastra di fissaggio.
Ruotare il recipiente in senso orario per bloccarlo in posizione. Attenzione: Non azionare I'apparecchiatura con gli
accessori frusta, sbattitore o gancio per impastare senza aver prima sistemato la ciotola.

Collegamento di un accessorio all’albero: Allineare la fessura sul lato superiore dell'accessorio con la spina presente
sull'albero. Premere I'accessorio verso lalto e ruotarlo in senso antiorario finché la spina € bloccata in posizione. Per
rimuovere 'accessorio, ruotare in senso orario ed estrarre.

inclinare verso il basso la testa del motore. Inserire la spina nella presa.

Portare il selettore di velocita da “OFF” alla velocita desiderata (1 - 10). Una volta terminata loperazione di
impasto, ruotare il selettore della velocita su “OFF” e scollegare I'apparecchiatura.

Luce di controllo e Indicatore e di Alimentazione: Se lapparecchiatura e collegata ed & stata selezionata una veloc-
ita, un LED blu si illumina aftorno al selettore della velocita. Si accende anche una luce di controllo che illumina 'area
dilavoro. Se il selettore della velocita viene portato su “OFF”, la luce si spegne automaticamente dopo 3 min.

B Orientare verso il basso la testa del motore: Spostare la leva di blocco su “Sblocco” con una mano e con lalfra

Se il selettore della velocita € gia acceso prima che l'apparecchiatura venga collegata alla rete, sia la spia del LED del
selettore della velocita che Ia luce di controllo lampeggiano ad intermittenza a indicare che il selettore della velocita &
rimasto acceso. Ruotare il selettore della velocita sulla posizione “OFF”; le luci smettono di lampeggiare. E ora possibile
riprendere il normale funzionamento.

ULTERIORI FUNZIONI

n Punto di fissaggio accessori: L'apparecchiatura dispone di un punto di fissaggio accessori integrato multifunzione.
Leggere attentamente le istruzioni fornite con ciascun accessorio per un uso corretfo e sicuro.

m Regolazione dell’albero accessori: L'apparecchiatura é regolata dalla fabbrica in modo tale che la frusta piatta non
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tocchi il fondo del recipiente. Se la frusta piatta tocca il fondo del recipiente o & troppo distante dalle pareti dello
stesso, & possibile regolarla. Fare riferimento al punto 11 per ulteriori funzioni.

m Ruotare il selettore della velocita su “OFF” e scollegare I'apparecchiatura. Orientare la testa del motore indietro.
Utilizzare un cacciavite a punta piatta per regolare la vite. Ruotare in senso antiorario per sollevare l'albero accessori e
in senso orario per abbassarlo.

COME USARE IL TRITACARNE*

m Come usare il fritacarne: assemblare I'elica (B) al corpo del fritacarne (A). Collegare la lama (C) all'albero a sezione
quadra all'estremita dell'elica. Appoggiare la trafila (D) (media o grande) sulla lama. Serrare la ghiera (E) fino a bloc-
care saldamente il tritacarne. Nota: non serrare eccessivamente la ghiera.

m Aprire il coperchio dello snodo di attacco sul mixer verticale. Infilare l'albero di azionamento dell'attacco

nellinnesto dello snodo di attacco del mixer verticale. Se necessario, ruotare in avanti e indietro 'attacco. Stringere a

fondo la manopola dello snodo di attacco. Attenzione: prima di collegare gli accessori, spegnere l'apparecchiatura e

staccarla dalla presa di corrente.
m Appoggiare il piatto del cibo sopra il corpo del fritatutto. Tagliare la carne cruda in piccoli pezzi e appoggiarla

sul piafto. Inserire la spina nella presa e girare il selettore di velocita sul livello 6-8. Spingere la carne nellimbuto di

alimentazione con il premicibo. Attenzione: fare attenzione a non infilare le mani o altri utensili nellimbuto.

Nota: la carne deve essere preventivamente disossata e privata di muscoli e pelle.

COME USARE LAFFETTATRICE/SMINUZZATRICE*

E Come usare I'affettatrice/sminuzzatrice: scegliere una lama per affettare o sminuzzare (media o grande). Inserire
l'albero (l'estremita squadrata) della lama scelta nel corpo dell'affettatrice/sminuzzatrice nellapposito innesto a
sezione quadra. Serrare la lama tirando il manico di bloccaggio verso il basso. Attenzione: le lame e gli inserti sono
molto affilati!

m Assemblare l'affettatrice/sminuzzatrice nello snodo di attacco. Collocare un contenitore sotto Iattacco. Tagliare il
cibo in piccoli pezzi. Inserire la spina nella presa e girare il selettore di velocita sul livello 8.

@ m Spingere il cibo nellimbuto di alimentazione con il premicibo. Terminato di utilizzare I'attacco, spegnere @
l'apparecchiatura e staccarla dalla presa di corrente. Chiudere il coperchio dello snodo di attacco e serrare la mano-
pola dello snodo di aftacco.

PULIZIA E MANUTENZIONE

m Scollegare la'apparecchiatura. La frusta, laccessorio fritacarne* e l'affettatrice/sminuzzatrice” devono essere lavati
esclusivamente a mano in acqua calda saponata. Il recipiente, lo sbattitore e il gancio per impastare possono essere
lavati in lavastoviglie. Pulire l'unita motore con un panno umido. Attenzione: Non immergere mai I'unita motore
nell’acqual! Lasciare asciugare completamente tutte le parti.

m Non utilizzare detergenti o spugnette abrasivi per pulire 'apparecchiatura.

Vi auguriamo di fare buon uso del vostro nuovo elettrodomestico AEG!
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NORME DI SICUREZZA
Leggere attentamente le sequenti istruzioni prima di utilizare 'apparecchio per la prima volta.

KM4xxx_StandMixer_AEG NO-FARSL.indd 42

L'apparecchiatura non deve essere usata dai bambini. Tenere
[apparecchiatura e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.
Prestare aftenzione nel maneggiare le lame taglienti ed affilate, nello
svuofare il recipiente e durante la pulizia.

Le apparecchiafure possono essere usate da adulfi con limitate capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali 0 con scarsa esperienza o conoscenza sull'uso
dell'apparecchiatura, se sorvegliati o se sono stafi istruiti relativamente
all'uso dell'apparecchiatura e hanno capito i rischi coinvolti.

Evitare che I bambini giochino con l'apparecchiatura.

L'apparecchio puo essere collegato solo a una fonte di alimentazione con
tensione e frequenza conformi alle specifiche riportate sulla targhetta delle
carafteristiche.

Non ufilizzare 'apparecchio se

— il cavo di alimentazione e danneggiafo,

— il rivestimento esterno e danneggiafo.

Se I'apparecchio o il cavo di alimentazione sono danneggiati, richiederne la
sostituzione al produttore, a un suo agente dell'assistenza fecnica 0 a una
persona egualmente qualificata per evitare rischi.

Posizionare sempre apparecchio su una superficie piana e regolare.
Scollegare sempre apparecchio dall'alimentazione di refe se viene lasciato
incustodito o prima di procedere all'assemblaggio, al disassemblaggio o alla
pulizia dei componenti.

Da uftilizzare esclusivamente in interni.

Non immergere apparecchiafura, il cavo di alimentazione o la spina in
acqua o in qualsiasi altro liquido.

Non lasciare pendere il cavo dal bordo del tavolo o del piano di lavoro; non
lasciare che entri a contatto con superfici calde, incluso il forno.

Non utilizzare mai accessori o pezzi di ricambio venduti da altri produttori o
non consigliati; cio potrebbe comportare rischio di lesioni alle persone.
Assicurarsi che il motore sia completamente fermo prima di smontare e
pulire l'apparecchiatura.

Evitare il contatto con le parti mobili. Rischio di lesioni! Non utilizzare altri
aftrezzi o utensili durante l'uso dell‘apparecchiatura.

Non allonfanarsi dall'apparecchiatura mentre € in funzione.

Assicurarsi che tutti gli oggetti sciolti e gli abiti/accessori siano tenuti lontani
durante l'utilizzo dell'apparecchiatura.

Non lavorare mai liquidi bollenti (al max 90°C).

Non utilizzare l'apparecchiatura per mescolare la vernice. Pericolo di
esplosione!

Non azionare l'apparecchiatura con gli accessori frusta, sbattitore o gancio
per impastare senza aver prima sistemato la ciofola.
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« Questo apparecchio e concepito esclusivamente per uso domestico. I
produttore declina qualsiasi responsabilita per eventuali danni causati da
uso improprio o non corretto,

RICERCA ED ELIMINAZIONE DEI GUASTI

PROBLEMA CAUSA POSSIBILE SOLUZIONE

Il motore rallenta durante il
funzionamento.

Il motore non funziona.

'apparecchiatura vibra/
si muove durante il
funzionamento.

Durante il funzionamento
I'accessorio graffia il
recipientfe in acciaio
inossidabile.

La luce di controllo e
lindicatore di alimentazione
lampeggiano.

La quantita di impasto potrebbe essere
superiore alla capacita massima.

L'impasto potrebbe essere troppo bagnato
attaccandosi sulle pareti del recipiente.

L'apparecchiatura non e collegata alla presa
elettrica.

| piedini in gomma sono bagnati.

E normale con carichi pesanti (ad es. impasto
spesso, formaggio).

L'altezza dell'albero dell'accessorio non &
corretta.

Il selettore di velocita e attivo.

KMéxxx_StandMixer_AEG NO-FARSLindd 43 @

Rimuoverne la meta e lavorarlo in due
tempi.

Aggiungere piu farina, 1 cucchiaio da
tavola alla volta finché il motore non
accelera. Lavorare finché limpasto non
si stacca completamente dalle pareti del
recipiente.

Assicurarsi di collegare I'apparecchiatura
prima di metterla in funzione.

Controllare che i piedini di gomma alla
base dell'unita siano puliti ed asciutti.

Rimuoverne la meta e lavorare in due
fempi.

Regolazione dell'altezza dell'albero
dell'accessorio.

Ruotare il selettore della velocita sulla
posizione “Arresto”.
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RICETTE
DOSI E TEMPI DI PREPARAZIONE PER LO SBATTITORE
Ingredienti Quantita Unita Durata Velocita
Panna 21~61 dl 60~80 sec. 8~10
Uova - albume 12~24 dl Almeno 100 sec. 8~10

DOSI E TEMPI DI PREPARAZIONE PER MESCOLARE (UNA PASTA LEGGERA COME AD ES.: LA PASTA PER DOLCD

Ricefta Ingredienti Quantita Unita Durata Velocita
Farina 6,0 dl
Torta con lievito in Margarina 15 dl 200230 sec. Impostazione media
polvere Zucchero 17 dl (impostazione 5~6)
Lievito 10 cucchiaino
Farina 80 dl
Uova 4,0 pz.
Burro 20 dl
Zucchero 17 dl 200360 sec. Impostazione media
Zucchero vanigliato 20 cucchiaino (impostazione 4~6)
Panna acida 10 dl
Torta al cioccolato Impasto alla nocciola| 100 g g
Bicarbonato 30 cucchiaino

Preparazione

I burro deve essere morbido e non duro. Mescolare il burro ammorbidito insieme allo
zucchero fino ad ottenere una crema. Aggiungere le uova una dopo l'altra. Sempre
mescolando aggiungere la panna acida e lo zucchero vanigliato. In fine aggiungere la farina e
il bicarbonato e mescolare.

Farina 30 dl
Margarina 15 dl
Zucchero 17 dl 200-230 sec. Imposrazpne media
(impostazione 4~6)
Torta di burro Uova fresche 3 pz.
Lievito 10 cucchiaino

Preparazione

Versare tutti gli ingredienti in un recipiente e mescolare fino ad ottenere un composto

omogeneo.

DOSI E TEMPI DI PREPARAZIONE PER GLI UNCINI
Ricefta Ingredienti Quantita Unita Durata Velocita

Farina 60 dl

Acqua 2,0 dl

Zucchero 24 dl 250-380 sec Impostazione bassa
Pasta lievitata* (pane) | Margarina 10 cucchiai ) (impostazione 1~2)
quantita minime Sale 10 cucchiaino

Lievito secco 20 cucchiaino

Preparazione

Versare tutti gli ingredienti in un recipiente e impastare fino ad ottenere un risultato omogeneo.
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DOSI E TEMPI DI PREPARAZIONE PER GLI UNCINI

Ricetta Ingredienti Quantita Unita Durata Velocita
Farina di frumento 16,0 dl
Acqua 4,0 dl
Olio 10 dl
Uova fresche 2,0 pz. Almeno 480 sec. Impostazione 1~2
Sale 30 cucchiaino
Zucchero 20 cucchiaino
Lievito secco 10 cucchiai

Preparazione

. In una ciotola mescolare meta lievito, sale e zucchero e mettere da parte;

Nel recipiente del frullatore con supporto versare il lievito restante, I'acqua e I'olio;
Lavorare la pasta cosi oftenuta con delle fruste standard a velocita minima, fino ad ottenere
un impasto uniforme;

Quindi aggiungere le uova e il lievito mescolato con sale e zucchero;

Portare la velocita ad un livello medio e aggiungere gradualmente la farina;

Quando il composto raggiunge le fruste, sostituirle con quelle per impasti piu pesanti;
Versare tutta la farina e mescolare fino ad oftenere un composto omogeneo;

A questo punto controllare la potenza in ingresso del frullatore; non deve superare il valore
massimo indicato dal produttore;

9. Il composto & pronto quando la pasta non si atfacca piu alle mani.

—

Pasta lievitata* (per
Pizza) quantita
massime

NN

© N o o &

*Non superare la velocita 2 durante la preparazione della pasta lievitata. Si rischierebbe di
danneggiare l'apparecchiatura.

SMALTIMENTO @

®

Questo simbolo indica che il prodotto contiene una batteria che non deve essere smaltita con i normali rifiuti
domestici.

Questo simbolo sul prodotto o sullimballaggio indica che il prodotto non deve essere frattato come un normale
rifiuto domestico. Per riciclare il prodotto, consegnarlo ad un punto di raccolta ufficiale o ad un Centro di
Assistenza AEG in grado di rimuovere e riciclare la batteria e le parti elettriche in modo sicuro e professionale.
Rispettare le disposizioni locali per quanto riguarda la raccolta differenziata di prodotti elettrici e batterie
ricaricabili.

I3 =

AEG si riserva il diritto di modificare prodotti, informazioni e specifiche tecniche senza alcun preavviso.
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NEDERLANDS

Hartelijk dank dat u gekozen hebt voor een product van AEG. Gebruik voor het beste resultaat altijd originele AEG
accessoires en reserveonderdelen. Deze zijn speciaal voor uw product ontwikkeld. Dit product is ontworpen met
aandacht voor het milieu. Alle plastic onderdelen zijn gemarkeerd voor recyclingdoeleinden.

@ INFORMATIE OVER ACCESSOIRES

De vleesmolen en de tfrommels worden alleen bij de KM4700 meegeleverd. Deze accessoires kunnen ook in
combinatie met andere modellen uit de KM4xxx serie worden gebruikt, maar moeten dan apart worden aangeschaft.

ONDERDELEN

A. Motorkop (kantelbaar) I, Klemplaat kom

B. Snelheidsknop J. Anfti-slip pootjes

C. Behuizing K. Stroomkabel

D. Kantelvergrendeling kop L. Garde

E.  Werkverlichting M. Gecoate platte klopper
F. Bevestigingshub N. Gecoate deeghaak

G. Bevestigingsschacht 0. Vleesmolen*

H. Roestvrijstalen kom P. Snijder/Versnipperaar*

* afhankelijk van het model.

Afbeelding pagina 2-3

HET EERSTE GEBRUIK

n Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt: Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. De
@ garde, vleesmolen* en snijder/versnipperaar* mogen alleen met de hand worden afgewassen in warm water met @
afwasmiddel. De kom, platte klopper en deeghaak zijn vaatwasserbestendig. Veeg het motorblok schoon met een
vochtige doek. Let op: Dompel het motorblok nooit onder in water! Laat alle onderdelen goed drogen.

Plaats het apparaat op een vlak oppervlak. Kantel de motorkop omhoog: Zet met de ene hand de kantelvergrende-
ling van de kop op “Open” en kantel met uw andere hand de motorkop omhoog. De kop vergrendelt wanneer deze
omhoog staat. Waarschuwing: Houd uw vingers en handen uit de buurt van draaiende delen.

Zet de snelheidsknop op “OFF”. Zet de roestvrij stalen kom op de klemplaat. Draai de kom rechtsom vast. Waar-
schuwing: De hulpstukken garde, klopper of deeghaak niet gebruiken zonder de kom bij gebruik van het apparaat.

Zet een opzetstuk op de schacht: Zorg ervoor dat de opening aan de bovenkant van het opzetstuk over het
pinnetje valt op de schacht. Druk het opzetstuk omhoog en draai het linksom fot het pennetje vastklikt. Draai het
opzetstuk rechtsom om het te verwijderen en trek het omlaag.

Kantel de motorkop omlaag: Zet met de ene hand de kantelvergrendeling van de kop op “Open” en kantel met uw
andere hand de motorkop omlaag. Steek de stekker in het stopcontact.

Zet de snelheidsknop van “OFF” op de gewenste snelheid (1-10). Zet als het mixen klaar is de snelheidsknop op
“OFF” en haal de stekker uit het stopcontact.

Werkverlichting en stroomlampje: Als de stekker van het apparaat in het stopcontact zit en er een snelheid is gese-
lecteerd, dan branden er blauwe LED-lampjes bij de snelheidsknop. De werkverlichting verlicht ook het werkgebied.
Als de snelheidsknop op “OFF” wordt gezet, gaat de werkverlichting automatisch na 3 minuten uit.

Opmerking: Als de snelheidsknop al is aangezet voordat het apparaat is aangezet, dan knipperen zowel het blauwe
LED-lampje van de snelheidsknop als het werklampje om u te laten weten dat de snelheidsknop nog aan staat. Draai
de snelheidsknop naar “OFF” en de lampjes stoppen met knipperen. Vervolgens kunt u verder gaan met het gebruik.

OVERIGE FUNCTIES

Bevestigingshub: Het apparaat heeft een ingebouwde multifunctionele bevestigingshub. Lees en volg de instructies
van elk opzetstuk zorgvuldig voor correct en veilig gebruik.

Afstellen van de bevestigingsschacht: Het apparaat is in de fabriek afgesteld zodat de platte klopper tot
op de bodem van de kom komt. Als de platte klopper de bodem raakt van de kom of te ver van de kant is, dan kunt u
het afstellen. Zie 11 voor verdere instructies.
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m Zet de snelheidsknop op “OFF” en haal de stekker uit het stopcontact. Kantel de motorkop naar achteren. Gebruik
een schroevendraaier om de schroef af te stellen. Linksom draaien om de bevestigingsschacht hoger af te stellen en
rechtsom draaien om lager af te stellen.

HET GEBRUIKEN VAN DE VLEESMOLEN*

m Het gebruiken van de vleesmolen: Steek de maalschroef (B) in de maalbehuizing (A). Plaafs het mes (C) over de
vierkante schacht aan het einde van de maalschroef. Plaats de maalplaat (D) (medium of grof) over het mes. Draai de
ring (E) met de hand vast tot de vleesmolen goed vastzit. Opmerking: De ring nief te hard vastdraaien..

m Open de klep van de hulpstukruimte op de staande mixer. Plaats de schacht van het hulpstuk in de hulpstukruimte
van de staande mixer. Draai het hulpstuk naar voren en achteren indien nodig. Draai de knop van de hulpstukruimte
vast tot het hulpstuk volledig vast zit. Opgelet: Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u
de hulpstukken bevestigt.

m Plaats de plaat op de maalbehuizing. Snijd rauw vlees in kleine stukjes en leg ze op de plaat. Steek de stekker in

het stopcontact en zet de snelheidsknop op snelheid 6-8. Doe het viees in de trechter met behulp van de drukker.
Opgelet: Steek niet uw vingers of hulpstukken in de trechter. Opmerking: Vlees moet vrij zijn van bot en vel.

NL
HET GEBRUIKEN VAN DE SNIJDER/VERSNIPPERAAR* -

E Het gebruiken van de snijder/versnipperaar: Kies een snijder of versnipperaar (medium of grof). Plaats de schacht
(vierkant uiteinde) van het gekozen mes in de behuizing van de snijder/versnipperaar zodat de schacht in de
vierkante hulpstukruimte past. Zet het mes vast door de vergrendeling omlaag te trekken.Opgelet: De bladen en
inzetstukken zijn zeer scherp!

m Plaats de snijder/versnipperaar in de hulpstukruimte. Zet een opvangbak onder het hulpstuk. Snij de ingrediénten
in kleine stukjes. Steek de stekker in het stopcontact en zet de snelheidsknop op snelheid 8.

m Doe het vlees in de trechter met behulp van de drukker. Zet het apparaat nadat u klaar bent met het hulpstuk uit
en haal de stekker uit het stopcontact. Sluit de deksel van de hulpstukruimte en draai de knop van de hulpstukruimte
vast.

@ REINIGING EN ONDERHOUD @

m Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. De garde, vleesmolen* en snijder/versnipperaar® mogen
alleen met de hand worden afgewassen in warm water met afwasmiddel. De kom, platte klopper en deeghaak zijn
vaatwasserbestendig. Veeg het motorblok schoon met een vochtige doek. Let op: Dompel het motorblok nooit
onder in water! Laat alle onderdelen goed drogen.

m Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen of schuursponsjes om het apparaat schoon te maken.

Veel plezier met uw nieuwe AEG-product!
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VEILIGHEIDSADVIES

Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor

het eerst gebruikt.

« Dit apparaat mag niet door kinderen gebruikt worden. Houd het apparaat
en hetf snoer buiten het bereik van kinderen.

 Wees voorzichtig met scherpe snijbladen wanneer u de kom leegmaakt en
tijdens het reinigen.

« Dit apparaat kan worden gebruikt door mensen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over
het veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de eventuele gevaren
begrijpen.

« Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

 Hef apparaat mag alleen worden aangesloten op een stopcontact met
een voltage en frequentie die overeenkomen met de specificaties op het
modelplaatje.

o Gebruik het apparaat niet en fil het niet op als
- het netsnoer is beschadigd,

- de behuizing is beschadigd.

o Als het apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet de vervanging
door de fabrikant, de servicevertegenwoordiger of een andere
gekwalificeerde persoon worden uitgevoerd om risico’s te vermijden.

o Plaats het apparaaf altijd op een horizontale, vlakke ondergrond.

« Haal altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact als er niemand
bij het apparaat is en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
reinigt.

 Gebruik het apparaat alleen binnenshuis.

« Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit in water of andere
vloeistoffen.

o Laat het snoer niet over de rand van een tafel of werkblad hangen en zorg
ga‘r het snoer niet in contact komt met een heet oppervlak, inclusief het
ornuis.

« Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten die
niet door ons worden aanbevolen of verkocht; dit brengt het risico van
persoonlijk letsel met zich mee.

« Controleer of de motor volledig is gestopt voordat u het apparaat
demonteert en reinigt.

« Vermijd contact met bewegende onderdelen. Dit kan lichamelijk letsel
veroorzaken! Gebruik nooit andere hulpmiddelen of keukengerei tijdens
gebruik van het apparaat.

« Laaf dit product nooit onbeheerd achter als het in werking is.

+ Houd alle losse items en uw kleding/accessoires uit de buurt tijdens gebruik
van dit apparaat.
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« Verwerk nooit kokende vloeistoffen (max 90°C).

« Gebruik dit apparaat niet om verf te mengen. Dit is gevaarlijk en kan leiden
tot een explosie!

« De hulpstukken garde, klopper of deeghaak niet gebruiken zonder de kom
bij gebruik van het apparaat.

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant
aanvaardt geen aansprakelijkheid voor mogelijke schade vanwege
oneigenlijk of onjuist gebruik.

PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING

Tijdens het gebruik De hoeveelheid deeg overschrijdt de Verwijder de helft van het deeg en verwerkt in

vertraagt de motor. maximale capaciteit. ftwee batches. NL
Het deeg is misschien te nat. Het kleeft = Voeg meer bloem toe, 1 theelepel per keer
tegen de zijkant van de kom. totdat de motor sneller draait. Bewerk het deeg

totdat het deeg niet meer aan de kom kleeft.

De motor werkt niet. Het apparaat is nief aangesloten op het | Steek de stekker van het apparaat in het
elektriciteitsnet. stopcontact voordat u het apparaat gebruikt.
Het apparaat trili/beweegt | De rubberen voeten zijn nat. Zorg dat de rubberen voeten, aan de onderzijde
tijdens het gebruik. van het apparaat, droog en netjes zijn.
Dit is normaal bij een zware belasting Verwijder de helft van het deeg en verwerk het
@ (bijv. zwaar deeg, kaas). in twee delen. @
Het opzetstuk schraapt De hoogte van de bevestigingsschacht | Stel de hoogte van de bevestigingsschacht in.
langs de roestvrij stalen is niet goed.

kom tijdens gebruik.

De werkverlichting en het De snelheidsknop staat nog aan. Draai de snelheidsknop op “OFF”.
stroomlampje knipperen.
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RECEPTEN
MIXEN: HOEVEELHEDEN EN VERWERKINGSTIJDEN
Ingrediénten Hoeveelheid | Eenheid Tiid Snelheid
Room 21~61 dl 60~80 sec. 8~10
Ei - eiwif 12~24 dl Ten minste 100 sec. 8~10
KLOPPEN: HOEVEELHEDEN EN VERWERKINGSTIJDEN (ZACHTE DEEG MENGEN (BIJV.: TAARTDEEG))
Recept Ingrediénten Hoeveelheid | Eenheid Tiid Snelheid
Bloem 60 dl
Margarine 15 dl ium -
Cake, zacht g 200-230 sec. Medium -stand
Suiker 17 dl (stand 5~6)
Bakpoeder 10 il
Bloem 80 dl
Ei 4,0 st
Boter 20 dl
Suiker 17 dl jum-
‘ - 300360 sec. Medium-stand
Vanillesuiker 20 1l (stand 4~6)
Chocoladetaart Zure room 10 dl
Amandelmengsel 100g g
Bicarbonaat 30 1l
Methode

De boter moet zacht zijn en niet hard. Roer de zachte boter en de suiker tot een romige massa. Voeg
één na één de eieren toe. Blijf roeren en voeg de zure room en vanillesuiker toe. Roer er tenslotte de
bloem en het bicarbonaat onder.

Bloem 30 dl
Margarine 15 dl Ved g
Suiker 17 di 200~230 sec. o sz)”
Botercake Verse eieren 3 st
Bakpoeder 10 1l
Methode

Doe alle ingrediénten in de kom en meng ze fot het klaar is.

DEEGHAKEN: HOEVEELHEDEN EN VERWERKINGSTIJDEN

Recept Ingrediénten Hoeveelheid | Eenheid Tiid Snelheid
Bloem 60 dl
Water 20 dl
Suiker 24 dl Lage- stand
f * 350~380 sec.
Gistdeeg ) Margarine 10 - sec (stand 1~2)
(brood) min.
hoeveelheden Zout 10 f
Droge gist 20 1l
Methode

Doe alle ingrediénten in de kom en kneed tot u tevreden bent.
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DEEGHAKEN: HOEVEELHEDEN EN VERWERKINGSTIJDEN

Recept Ingrediénten Hoeveelheid | Eenheid Tijd Snelheid
Tarwebloem 160 dl
Water 4,0 dl
Olie 10 dl )
Verse eieren 2,0 st Tig(;n!;?e Stand 1~2
Zout 30 1l
Suiker 20 1l
Droge gist 10 TL
Methode

istdeeq® 1. Meng in een kom de helft van de gist met het zout en de suiker en laat even rusten;
G'?f eeg 2. Doe in de kom van de blender de rest van de gist, het water en de olie;
(Pizzadeeg)

3. Dit deeg moet met de gewone kloppers gemengd worden, op de laagste stand, fot u een glad -
max.

h hed mengsel hebt;
oeveelheden 4. Voeg daarna de eieren en het gist-, zout- en suikermengsel toe;

. De snelheid mag naar de middelste stand worden verhoogd en de bloem moet geleidelijk worden
toegevoegd;

Als u merkt dat de massa boven de kloppers uitstijgt, moet u deze vervangen door de kloppers voor
stevige massa’s;

. Doe al de bloem in het mengsel en meng tot een homogeen mengsel;

Op dit moment moet u de stand van de blender in de gaten houden zodat deze de door de fabrikant
aanbevolen stand niet overschrijdt;

9. De massa bereikt “het punt” waarop er geen deeg meer aan de handen blijft kleven.

[

o

o ~

*Bij het bereiden van gistdeeg mag u de snelheid niet hoger zetten dan Stand 2. Dit zou het apparaat
kunnen beschadigen.

® ®

VERWIJDERING

Dit symbool op het product geeft aan dat dit product een batterij bevat die niet met het normale huisafval verwijderd
mag worden.

Dit symbool op het product of op de verpakking ervan geeft aan dat dit product niet als huisafval verwijderd mag
E worden. Om uw product in het recycleproces te geven, moet het naar een officiéle deponie worden gebracht, of naar een
mmmm  servicecentrum van AEG dat de batterij en de elektrische onderdelen op veilige en professionele wijze kan verwijderen
en recyclen. Neem de voorschiften in uw land in acht voor de gescheiden afvalverzameling van elektrische producten en
oplaadbare accu’s.

AEG behoudt het recht voor producten, informatie en specificaties zonder voorafgaande waarschuwing te wijzigen.
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PORTUGUES

Obrigado por escolher um produto AEG. De forma a obter os mehores resultados, utilize sempre acessoérios e
pecas de substituicdo AEG. Foram desenhadas especialmente para o seu produto. Este produto foi desenhado com
consciéncia ambiental. Todas as pecas de plastico estdo marcadas para reciclagem.

@ INFORMACAO DE ACESSORIOS

Os acessorios Picadora de Carne e Cortador Expresso estdo incluidos apenas no modelo KM4700.
Estes acessorios podem ser utilizados com outros modelos da série KM4xxx, mas sdo vendidos em separado.

COMPONENTES

A. Cabeca do motor (inclinavel) I Base de fixacdo da faca

B. Seletor de velocidade J. Pés antiderrapantes

C. Estrutura de apoio K. Cabo de alimentacdo

D. Alavanca de bloqueio da cabega inclindvel L. Batedor de arame

E. Luz de trabalho M. Batedor plano revestido

F. Fixador de acessorios N. Gancho revestido para massa
G. Eixo para acessorios O. Picadora de carne*

H. Taca de aco inoxidavel P. Fatiadora/Trituradora®

*depende do modelo
Imagem pégina 2-3

INTRODUCAO

n Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez: Desligue a ficha do aparelho. O Batedor, a Picadora de Carne* e a
Fatiadora/Trituradora* devem ser apenas lavadas a mdo com dgua morna e sabdo. A Tigela, o Batedor plano e a Vara
@ para massa podem ser lavados na maquina de lavar loica. Limpe a unidade do motor com um pano hdmido. @
Atencdo: Nunca submerja a unidade do motor em agua! Deixe todas as pecas secarem totalmente.

Coloque o aparelho sobre uma superficie plana. Inclinar a cabeca do motor para cima: Desloque a alavanca de
bloqueio da cabeca inclindvel para a posicdo de “desbloqueada” com uma mao e incline a cabeca do motor para
cima com a outra mao. Assim que estiver na posicdo superior, fica bloqueada. Aviso: Mantenha as méos e os dedos
afastados das pecas moveis.

Desloque o seletor de velocidade para a posicdo “OFF”. Coloque a taca de aco inoxidavel na base de fixacdo da
taca. Rode a taca no sentido horario para que fique bloqueada. Aviso: Nunca coloque o aparelho em funcionamento
com o batedor, o batedor plano ou 0 gancho para massa sem tfer a taca instalada.

Instale um acessodrio no eixo para acessorios: Alinhe a ranhura existente no topo do acessério com o pino existente
no eixo para acessorios. Empurre o acessorio para cima e rode-o no sentido anti-horario até que o pino fique blo-
queado. Para remover 0 acessorio, rode-o no sentido horario e puxe-o para fora.

Inclinar a cabeca do motor para baixo: Desloque a alavanca de blogqueio da cabeca inclindvel para a posicdo de
“desbloqueada” com uma m&o e incline a cabeca do motor para baixo com a outra méo. Introduza a ficha na tomada
elétrica.

Desloque o seletor de velocidade da posicdo “OFF” para a velocidade desejada (1-10). Quando terminar a mistura,
rode o seletor de velocidade para a posicdo “OFF” e desligue a ficha do aparelho.

Luz de trabalho e luz indicadora de alimentagdo: Se o aparelho estiver ligado a eletricidade e fiver uma velocidade
selecionada, acende-se um LED azul em forno do seletor de velocidade. Também se acende uma luz de trabalho
sobre a drea de trabalho. Se mudar o seletor de velocidade para a posicdo “OFF”, a luz de frabalho desliga-se auto-
maticamente apds 3 minutos.

Nota: Se o seletor de velocidade j& estiver ligado quando o aparelho for ligado na tomada elétrica, o LED azul indica-
dor de velocidade e a luz indicadora de funcionamento ficam intermitentes para indicar que o seletor de velocidade
ficou ligado. Rode o seletor de velocidade para a posicdo “OFF” para que os indicadores deixem de piscar. De seguida,
utilize normalmente.

OUTRAS FUNCOES

n Fixador de acessorios: O aparelho possui um fixador de acessoérios multiusos incorporado. Leia e siga cuidadosa-
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mente as instrugdes que vierem com cada acessorio para o utilizar corretamente e de forma segura.

m Ajustar o eixo para acessorios: O aparelho € ajustado na fébrica para que o batedor plano ndo toque no fundo da
taca. Se o batedor plano tocar no fundo da faca ou se ficar demasiado afastado dos lados, pode ajusta-lo para uma
posicdo mais correta. Consulte mais instrucées no ponto 11.

m Rode o seletor de velocidade para a posicdo “OFF” e desligue a ficha do aparelho. Incline a cabeca do motor
para trds. Utilize uma chave de parafusos de ponto saliente para ajustar o parafuso. Rode no sentido anti-hordario
para erguer o eixo de acessorios e no sentido horario para o baixar.

COMO UTILIZAR A PICADORA DE CARNE*

m Como utilizar a Picadora de Carne: Introduza o parafuso de picar (B) no corpo da picadora (A). Coloque a lamina
(C) sobre o eixo quadrado na extremidade do parafuso de picar. Coloque a placa picadora (D) (média ou grossa)
sobre a lamina. Aperte o anel (E) a mdo até fixar a picadora de carne. Nota: Ndo aperte demasiado o anel.

m Abra a tampa do encaixe de acessérios na batedeira com suporte. Instale o eixo de poténcia do acessorio no
encaixe de acessorios da batedeira com suporte. Rode o acessério nos dois sentidos se for necessario. Aperte o botdo
do encaixe de acessorios até que o acessorio fique bem fixo. Cuidado: Desative o aparelho e desligue a ficha elétrica
antes de fixar acessorios.

m Coloque a bandeja para alimentos sobre o corpo da picadora. Corte a carne crua em pedacos pequenos e coloque- -

a na bandeja para alimentos. Ligue a ficha elétrica do aparelho e rode o seletor de velocidade para a velocidade 6-8.
Introduza a carne no orificio de alimentac&o utilizando o émbolo. Cuidado: N&o coloque os dedos ou outros utensilios
no orificio de alimentacdo. Nota: A carne ndo deve ter ossos, cartilagens ou peles.

COMO UTILIZAR A FATIADORA/TRITURADORA*

E Como utilizar a Fatiadora/Trituradora: Escolha uma Fatiadora ou uma Lamina Trituradora (média ou grossa).
Infroduza o eixo (extremidade quadrada) da ldmina selecionada no corpo da Fatiadora/Trituradora, de forma a
introduzir o eixo no encaixe quadrado. Fixe a ldmina puxando a pega de bloqueio para baixo. Cuidado: As [aminas e
0s acessorios sdo muito afiados!

@ m Monte a Fatiadora/Trituradora no encaixe de acessoérios. Coloque um recipiente debaixo do acessério. Corte os ali- @
mentos em pedacos pequenos. Ligue a ficha elétrica do aparelho e rode o selefor de velocidade para a velocidade 8.

m Introduza os alimentos no orificio de alimentagéo utilizando o émbolo. Quando acabar de utilizar o acessorio,
desative o aparelho e desligue a ficha elétrica. Feche a tampa do encaixe de acessorios e aperte o botdo do encaixe
de acessorios.

LIMPEZA E CONSERVACAO

m Desligue a ficha do aparelho. O Batedor, a Picadora de Carne* e a Fatiadora/Trituradora* devem ser apenas lavadas
a mao com agua morna e sabdo. A Tigela, o Batedor plano e a Vara para massa podem ser lavados na maquina de
lavar loica. Limpe a unidade do motor com um pano himido. Atencdo: Nunca submerja a unidade do motor em
agual Deixe todas as pecas secarem totalmente.

m N&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes quando limpar o aparelho.

Usufrua do seu novo produto AEG!
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AVISOS DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes com atencdo antes de utilizar o aparelho pela

primeira vez.

o Este aparelho ndo pode ser utilizado por criancas. Mantenha o aparelho e o
cabo de alimentacao fora do alcance de criancas.

* Deve ter cuidado quando manusear as laminas de corte afiadas, quando
esvaziar a faca e quando limpar.

o Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento,
desde que sejam supervisionadas e instruidas relativamente a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos.

+ Ndo permita que alguma crianca brinque com o aparelho.

« O aparelho apenas poderad ser ligado a uma fonte de alimentacdo cuja
tensdo e frequéncia estejam em conformidade com as especificacdes
constantes na placa de informacao!

« Nunca utilize nem pegue no aparelho se
- 0 cabo de alimentacdo estiver danificado,

- 0 compartimento estiver danificado.

* Se 0 aparelho ou 0 cabo de alimentacdo estiverem danificados, terdo de ser
substituidos pelo fabricante, pelo representante da assisténcia técnica ou
por uma pessoa com habilitacdes semelhantes, de modo a evitar possiveis

® rscos. ®

« Coloque sempre 0 aparelho numa superficie plana e nivelada.

* Desligue sempre o aparelho da fonte de alimentacdo quando este for
deixado sem supervisao, bem como antes de montar, desmontar e limpar.

¢ O aparelho s6 deve ser utilizado dentro de casa.

« Ndo submerja o aparelho, o cabo ou a ficha em agua ou outro liquido.

« Ndo permita que o0 cabo fique pendente das arestas de uma mesa ou
balcao, ndo permita que enfre em confacto com superficies quentes,
incluindo o fogdo.

« Nunca utilize acessdrios ou pecas de outros fabricantes ndo recomendados
ou vendidos; podem provocar riscos de ferimentos pessoais.

. |Cer‘riﬁque—se de que o motor parou completamente antes de desmontar e
impar.

« Evite 0 contacto com as pecas moveis. Isso pode resultar em ferimentos!
Ndo utilize outras ferramentas ou outros utensilios enquanto estiver a
utilizar este aparelho.

« Ndo deixe este aparelho sem vigilancia quando estiver a funcionar.

o Certifique-se de que mantém fodas as pontas soltas do seu vestuario
afastadas deste aparelho quando estiver a funcionar.

« Nunca processe liquidos muito quentes (max. 90°C).

« Ndo ufilize este aparelho para misturar tinta. Perigo: pode resultar em
explosao!
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« Nunca cologue o aparelho em funcionamento com o batedor, o batedor
plano ou 0 gancho para massa sem fer a faca instalada.

o Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. O fabricante ndo se
responsabiliza por quaisquer possiveis danos decorrentes de uma utilizacdo

impropria ou incorrecta.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUGAO

O motor abranda duranteo = A quantidade de massa podera ser
superior a capacidade maxima.

funcionamento.

A massa podera estar demasiado humida,
ficando presa nas laterais da taga.

O motor nao funciona.
eléctrica.

O aparelho vibra/move-se Os pés de borracha estdo molhados.

durante o funcionamento.

E normal com cargas pesadas (por
exemplo, massa ou queijo pesado).

O acessorio raspa na taga
de aco inoxidavel duranteo | correta.
funcionamento.

A luz de trabalho e a luz
indicadora de alimentagao ligado.
estdo intermitentes.
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O aparelho nao esté ligado a tomada

A altura do eixo para acessérios ndo esta

O seletor de velocidade foi deixado

Retire metade e processe os alimentos em duas
vezes.

Acrescente uma colher de sopa de farinha de
cada vez até que o motor aumente a velocidade.
Realize o processamento até que néao haja massa
nas laterais da taca.

Certifique-se de que liga o aparelho a tomada
antes de o utilizar.

Certifique-se de que os pés de borracha na parte
inferior da unidade estdo limpos e secos.

Retire metade e processe os alimentos em duas
vezes.

Ajuste a altura do eixo para acessorios.

Rode o seletor de velocidade para a posicéao
"Arrest” (Parar).
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RECEITAS
Ingredientes Quantidade Unidade Tempo Velocidade
Natas 2]1~6]1 dL 60~80s 8~10
Claras de ovo 12~24 dL Pelo menos 100s 8~10

QUANTIDADES E TEMPOS DE PROCESSAMENTO PARA A FUNCAO DE BATER (MISTURAR MASSA LEVE (POR EXE., MASSA DE BOLO))

Receita Ingredientes Quantidade Unidade Tempo Velocidade
Farinha 60 dL

Pao-de-I6 Margarina 15 dL 200-230s Regullac,éo média
Aclcar 17 dL (nivel 5~6)
Fermento em pé 10 colher de chd
Farinha 80 dL
Ovos 4,0 unidade
Manteiga 20 dL
Acucar 17 dL Regulacdo média
Acucar baunilhado 20 colher de cha 300~360s g(m’v!el 4~5)

Bolo de Natas azedas 10 dL

chocolate Mistura crua para nogado 100 g g
Bicarbonato de soda 30 colher de cha

Preparacdo
@ A manteiga deve estar mole. Misture a manteiga mole com o aclcar até ficar cremosa. Adicione @

0s ovos, um de cada vez. Sempre a mexer, adicione as natas azedas e o acticar baunilhado. No fim,
adicione a farinha e o bicarbonato de soda sem deixar de mexer.

Farinha 30 dL
Margarina 15 dL B o
Acticar 17 L 200-230s Regulacdo média
Bolo (nivel 4~5)
. Ovo fresco 3 unidade
amanteigado
Fermento em pd 10 colher de cha
Preparacdo

Coloque os ingredientes na taca e misture até ficar prontfo.

QUANTIDADES E TEMPOS DE PROCESSAMENTO PARA A FUNCAO DE GANCHO

Receita Ingredientes Quantidade Unidade Tempo Velocidade

Farinha 60 dL

Agua 20 dL
Quantidades Acticar 24 dL 4503808 Regulacio baixa
minimas para Margarina 10 colher de sopa (nivel 1~2)
massa levedada*  Sg| 10 colher de cha
(p3o) Fermento seco 20 colher de chd

Preparacdo

Coloque todos os ingredientes na taca e amasse até ficar no ponto.

KMéxxx_StandMixer AEG NO-FARSLindd 56 @ 2017-07-06 13:02:10‘ —



R s T~ Esn

QUANTIDADES E TEMPOS DE PROCESSAMENTO PARA A FUNCAO DE GANCHO

Receita Ingredientes Quantidade Unidade Tempo Velocidade
Farinha de trigo 16,0 dL
Agua 40 dL
Oleo 10 dL
Ovo fresco 20 unidade Pelo menos 480s Nivel 1~2
Sal 30 colher de chd
Acucar 20 colher de chd
Fermento seco 10 colher de sopa
Preparacdo
Quantidades 1. Num recipiente, misture metade do fermento com o sal e o acticar e ponha de lado.

méximas para 2. Coloque o restante fermento com a dgua e o 6leo na taca da batedeira.

massa levedada® '3 Esta massa deve ser batida com os batedores normais a velocidade minima até se obter uma
(massa de pizza) mistura macia.

A seguir, adicione o ovo e o fermento que misturou com sal e actcar.

Deve aumentar a velocidade para o nivel médio e adicionar a farinha gradualmente.

Quando observar que a massa tem tendéncia para subir acima dos batedores, deve mudar para os PT
batedores de massa pesada.

Coloque toda a farinha e misture até obter uma mistura homogénea.

Neste ponto, deve monitorizar a poténcia solicitada a batedeira, de modo a ndo exceder o valor
maximo determinado pelo fabricante.

9. A massa afinge o ponto quando deixar de aderir aos bafedores.

o &

o N

*N&o exceda a velocidade 2 quando preparar massa levedada. Isso pode danificar a batedeira.

ELIMINACAO
Este simbolo no produto indica que o produto contém uma bateria que ndo devera ser deitada fora com o lixo de casa
normal.

Este simbolo no produto ou na respetiva embalagem indica que o produto ndo deve ser misturado com o lixo de casa
normal. Para reciclar o seu produto, leve-o a um ponto de reciclagem oficial ou a um centro de assisténcia AEG onde a
bateria possa ser removida e reciclada e as pecas elétricas eliminadas de maneira profissional. Siga as normas do pais

I3 =t

para recolha separada de produtos elétricos e baterias recarregaveis.

A AEG reserva-se o direifo de alterar produtos, informacdes e especificacdes sem aviso.
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Electrolux Hausgerate GmbH
Further Strasse 246

D-90429 Nurnberg

Germany

3483 A KM&XXX 02 02 0717

www.aeg.com/shop

www.geg.com
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