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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you
impeccable performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler features
you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get the very best from it.

Visit our website to:

Get usage advice, brochures, frouble shooter, service information:
www.aeg.com/webselfservice

Register your product for better service:
www.registeraeg.com

Buy Accessories and Consumables for
www.aeg.com/shop

@ O@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

When contacting Service, ensure that you have the following data available:

- Model Number
- PNC number
- Serial number

The information can be found on the rating plate.
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ENGLISH

Thank you for choosing an AEG product. In order to ensure the best results, always use original AEG accessories and
spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with the environment in
mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

COMPONENTS
A. Jug Blades and blade assembly
B. Spout Motor housing with cord storage

C. Lid with filler hole
D. Measuring cup

. Control panel with display
. Non-slip feet

Iemm

Picture page 2-3

GETTING STARTED

n Before using the blender for the first time, wash all parts except for the motor housing. The jug can also be washed
in dishwasher.
Caution! The blades are very sharp!
Note! The blade assembly is not removable.

Place the blender jug with the handle towards the front, onto the motor housing (The jug can only be placed in
one position).

Put the ingredients in the jug.

(Do not exceed the maximum level as indicated on the jug.)

Close the lid (A) and insert the measuring cup in the filler hole and (B) lock into position. (You can use the measur-
ing cup to add ingredients while the blender is running. Close the filler hole immediately after, to avoid splashing.)
Caution! Never run the blender empty. When processing hot liquids, see step 4.

Processing hot liquids: We recommend to allow hot liquids to cool down (max 90 °C) before filling the jug. Fill the
jug only half full and start processing on low speed. The blender jug can become very warm - take care fo profect
your hands and to ventilate steam out through the filler hole. Always replace the lid before use.

Start the blender: Plug info mains. Press the Power button (A), the LED light will illuminate and the display becomes
visible. Press the 1 (Low), 2 (Medium) or 3 (High) button (B), to select your desired processing speed.

It is also possible to choose one of the ready programs for ice crushing, drinks, soups or smoothie. Press the but-
ton to start and the light will indicate the program selected. The blender will operate max for 120 seconds, or until the
program is finished. To stop manually, press any button.

Caution! Keep hands and utensils out of the blending jug while blending. After processing heavy loads, let the
appliance rest for 5 minutes before next use.

Boost Function: Press the “Boost” button (A) and hold it down for pulsing, when you need a short burst of power.
Smoothie Function: Press the “Smoothie” button once (B) to get ice crushed and your smoothie blended to the
desired consistency with the specific program. The blender will stop automatically when the program is ready.

Ice Crush Function: Press the “Ice Crush” button (A) to start the Ice Crush program. (For best results, work in small
batches.)

Drink Function: Press the “Drink” button (B) to mix a drink.

Soup Function: Press the “Soup” button (C) to mix soup.

Caution! Never run the blender empty. When processing hot liquids, see step 4.

CLEANING AND CARE

m Quick cleaning: Pour warm water into the jug, add a few drops of detergent. Mix water and detergent by pressing the
“Boost” button. Finally, rinse the jug under running water.
Note: To avoid crazing of the jar, always rinse the jar with clean water directly after using in order to prevent the
plastic material being impacted by acids or essential oils. Always rinse the jar clean even before placing it into the
dishwashwer.

m Thorough cleaning of the motor housing and interface: Turn the blender off and unplug the power cord. Wipe the
motor housing with a damp cloth.

0
m Warning! Never immerse the housing, plug, or cord in water or any other fluid.
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m Thorough cleaning of the jug:
Note! The Blade assembly is not removable.
Remove the lid and measuring cup. Rinse the blade assembly in water and detergent and place then lid, measuring
cup and jug into the dishwasher for thorough cleaning.
Caution! Handle carefully, the blades are very sharp!

Enjoy your new AEG product!

SAFETY ADVICE

Read the following instruction carefully before using the appliance for the first time.

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

+ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

+ The appliance may only be connected fo a power supply whose voltage and
frequency comply with the specifications on the rating plate!

« Never use or pick up the appliance if - the supply cord is damaged,
- the housing is damaged.

« If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person, in order fo avoid hazard.

+ Always place the appliance on a flat, level surface.

+ Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

+ Never fouch the blades or inserts with your hand or any tools while the appliance is
plugged in.

+ The blades and inserts are very sharp! Danger of injury!

v
179 Do not immerse the appliance in water or any other liquid.
+ Do not let the blender run for more than 2 minufes at a time using heavy loads. After

running for 2 minutes with heavy loads, the blender should be leff o cool for af least 5

minutes.

Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the appliances.

Never process boiling liquids (max 90 °C).

Do not use this appliance to stir paint. Danger, could result in an explosion!

Never operate appliance without lid.

Do not lef the power cord fouch hot surfaces or hang over edge of table or counter.

Never use accessories or parts made by other manufactures not recommended or

sold; may cause a risk of injury fo persons.

+ The appliance can not be used for blending or grinding hard and dry substance,
except for ice cubes.

+ Keep hands and utensils out of the blender during operation to reduce the risk of
severe injury fo persons or damage to the blender.

+ Ensure that the blender is switched off before removing it from the stand.

+ Do not attempt to remove the blade assembly.

+ Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and

SB9300_GourmetPro_Blender AEG_NEW.indd 7 @ 2017-06-05 14:09:42‘



BT ¢ [ T

during cleaning.

« Be careful if hot liquid is poured info the appliance as it can be ejected out of the
appliance due to a sudden steaming.

« Switch off the appliance and disconnect from supply before approaching parts that
move in use.

« Ifthe product is left on without using any speed or programs, it will automatically turn
off affer 3 minutes.

« Be careful if hot liquid is poured info the appliance as it can be ejected out of the
appliance due fo a sudden steaming.

« This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot accept
any liability for possible damage caused by improper or incorrect use.

+ DO NOT OPERATE WITHOUT THE COVER IN PLACE.

RECIPES
MAXIMUM PROCESSING TIME WITH HEAVY LOAD MAXIMUM CAPACITY
2 min 1500 ml

RECOMMENDED BLENDING SPEED

Recipe Ingredients Quantity Time Speed
Carrots 20~160 g
Potatos 20160 | g Setting

@ Pureeing raw vegetables : 30s 3 (Max @

Onions 20~160 g speed)
Water 40~320 g
Tequila 240 ml
Triple sec 60 ml

Strawberries margaritas (Cocktail) Frozen strawberries 225 g <90s Drink
Frozen Lemonade concentrate 145 g
Ice cubes 150 g
Pineapple in slices 250 g

Pineapple-apricots Smoothie Dried Apricots 40 g <120s Smoothie
Yoghurt 300 g
Carrots 640~660 | ml Setting

Soup (Certification recipe) Water 840860 | g <60s 3 (Max

speed)

Frozen raspberries 250 g
Banana (% pcs) 50 g Setting

Raspberries Smoothie <60s 3 (Max
Water 100 ml speed)
Caster sugar (1 Tbs) 10 g
Milk 150-300 ml
Vanilla Ice cream 200-400 g

Milkshake 15~30's Smoothie
Banana Y- pcs
Chocolate syrup 30-60 g
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RECOMMENDED BLENDING SPEED

Recipe

Potato leek soup

Pancake (Batters)

Ingredients
Potatoes
Leek
Water
Wheat flour
Salt

Eggs

Milk

Water

Butter

TROUBLESHOOTING

SoLUTION

The blender does not
switch on.

DISPOSAL

I 3=

Jug/base are not fixed properly.

The Power button is not pressed.

The motor has overheated. The display is
blinking.

The plug is not properly connected to the
power outlet.

Power outage.

Functional problem.

Quantity Time Speed
400 g
400 e} 45~60's Soup
800 g
150 g
1 Pinch
3 pcs .
50 o 30~40s Smoothie
140 ml
50 g

Check if all the components are in correct
position. Note! the jug can only be placed
on the base with handle towards the user
interface.

Make sure the Power button is illuminated.
If not, press the Power button to turn the
blender on.

Wait until the product has cooled down and
all the buttons are lit.

Check the connection of the plug to the
outlet or try another outlet.

Wait until power outage is over.

Contact authorized service.

This symbol on the product indicates that this product contains a battery which shall not be disposed with
normal household waste.

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be treated as household
waste. To recycle your product, please take it to an official collection point or to an AEG service center that
can remove and recycle the battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s

rules for the separate collection of electrical products and rechargeable batteries.

AEG reserves the right to change products, information and specifications without notice.
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DEUTSCH

Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses AEG-Produkt entschieden haben. Um bestmdgliche Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie
ausschlieBlich Originalzubehor und Originalersatzteile von AEG verwenden. Diese wurden speziell fur Ihr Produkt entwickelt
wurden. Dieses Produkt wurde mit Riicksicht auf die Umwelt hergestellt. Alle Kunststoffteile sind fur Recyclingzwecke markiert.

TEILE

A. Behalter E. Messer und Messereinheit

B. Ausgusstulle F. Motorgehause mit Kabelaufbewahrung
C. Abdeckung mit Einfulléffnung G. Bedienfeld mit Display

D. Messbecher H. Rutschfeste FiBe

Abbildung Seite 2-3

ERSTE SCHRITTE

n Vor der ersten Verwendung des Mixers alle Teile auBer dem Motorgeh&use reinigen.
Der Krug ist spilmaschinengeeignet.
Vorsicht! Die Klingen sind sehr scharf!
Hinweis: Die Messereinheit kann nicht entfernt werden.

n Setzen Sie den Krug mit dem Griff nach vorne auf das Motorgehause. (Der Krug kann nur in einer Position aufge-
setzt werden).
Die Zutaten in den Behalter fullen. (Die maximale Fillmenge darf nicht Gberschritten werden.)

B Die Abdeckung schlieBen (A) und den Messbecher in die Einfulloffnung einsetzen und (B) einrasten lassen. (Mit
dem Messbecher kénnen Zutaten hinzugefugt werden, wéhrend der Mixer 1auft. Um Spritzer zu vermeiden, die Einful-
16ffnung danach sofort wieder verschlieBen.)

Vorsicht! Lassen Sie den Mixer nie leer laufen. Fur die Verarbeitung von heiBen Flussigkeiten siehe Schritt 4.

n Verarbeitung heiBer Flussigkeiten: Wir empfehlen, heiBe Flussigkeiten abkuhlen zu lassen (max. 90 °C), bevor der
Krug geflllt wird. Den Behélter nur zur Halfte fullen und die Verarbeitung mit geringer Geschwindigkeit beginnen.
@ Der Mixerbehalter kann sehr warm werden. Hande schitzen und Dampf durch die Einfalléffnung entweichen las- @
sen. Vor der Verwendung immer die Abdeckung aufsetzen.

B Starten des Mixers: Stecken Sie den Nefzstecker in die Nefzsteckdose. Drucken Sie die Taste ,An/Aus” (A). Die LED-
Leuchte schaltet sich ein, und das Display wird sichtbar.
Drucken Sie die Taste 1 (Niedrig), 2 (Mittel) oder 3 (Hoch) (B), um die gewlnschte Geschwindigkeit auszuwahlen.

n Es ist auch maéglich, eines der Spezialprogramme fiir Eiszerkleinerung, Drinks, Suppen oder Smoothies auszu-
wahlen. Druicken Sie die Taste, um zu starten, und das ausgewahlte Programm leuchtet auf. Der Mixer wird maximal
120 Sekunden lang laufen, oder bis das Programm abgeschlossen ist. Dricken Sie eine beliebige Taste, um das Gerat
manuell abzustellen.

n Vorsicht! Stecken Sie wéahrend des Mixens nicht lhre Hande oder Utensilien in den Krug. Lassen Sie den Mixer
nach der Verarbeitung von groBen Fullmengen fur 5 Minuten ruhen, bevor Sie ihn wieder verwenden.

n Impulsfunktion: Drucken Sie die Taste ,Boost (A), und halten Sie sie fur einen kurzen, kréftigen Schub gedrtickt.
Smoothie-Funktion: Dricken Sie die Taste ,Smoothie“ (B) einmal, um Eis zu zerstoBen und den Fruchtshake mit
diesem Spezialprogramm in die gewiinschte Konsistenz zu bringen. Der Mixer halt automatisch an, sobald das
Programm abgeschlossen wurde.

n Eiszerkleinerung: Druicken Sie die Taste ,Ice Crush” (A), um das Programm zur Eiszerkleinerung zu starten. (Die
besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie mit kleinen Portionen arbeiten.)
Drink-Funktion: Driicken Sie die Taste ,Drink” (B) fur das Mixen von Drinks.
Suppen-Funktion: Dricken Sie die Taste ,Soup” (C) fur das Mixen von Suppen.
Vorsicht! Lassen Sie den Mixer nie leer laufen. Fur die Verarbeitung von heiBen Flissigkeiten siehe Schritt 4.

REINIGUNG UND PFLEGE

m Schnelle Reinigung: Warmes Wasser in den Behalter fullen und ein paar Tropfen Spulmittel hinzufigen. Mischen
Sie das Wasser und das Spulmittel durch Driicken der Boost-Taste. Danach den Behalter unter flieBendem Wasser
ausspulen.

Hinweis: Spulen Sie den Behdlter immer direkt nach der Verwendung mit klarem Wasser ab, um Risse im Behalter
und eine Beschadigung des Kunststoffs durch Sduren und &therische Ole zu vermeiden. Sptilen Sie den Behélter im-
mer grundlich ab, auch wenn Sie ihn anschlieBend in die Sptilmaschine stellen.

SB9300_GourmetPro_Blender AEG_NEW.indd 10 @ 2017-06-05 14:09:43‘ —
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m Griindliche Reinigung des Motorgeh&uses und der Benutzeroberflache: Den Mixer ausschalten und den
Netzstecker ziehen. Das Motorgehause mit einem feuchten Tuch abwischen.

¥
m Warnung! Tauchen Sie niemals das Gehause, den Netzstecker oder das Netzkabel in Wasser oder andere Flus- ﬂ

sigkeiten.

m Grindliche Reinigung des Kruges: Hinweis: Die Messereinheit kann nicht entfernt werden.
Entfernen Sie den Deckel und den Messbecher. Spuilen Sie die Messereinheit mit Wasser und Spulmittel, und geben
Sie den Deckel, den Messbecher und den Krug fur eine griindliche Reinigung in den Geschirrspiler.
Vorsicht! Vorsichtig anfassen, die Klingen sind sehr scharf!

Wir wiinschen lhnen viel SpaB3 mit lhrem neuen Produkt von AEG!

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerdt zum ersten

Mal verwenden.

+ Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit fehlender Erfahrung und Kenntnissen dirfen dieses Gerat
nur unter Aufsicht oder nach Anleitung durch eine fiir ihre Sicherheit verantwortliche
Person benufzen.

+ Kinder miissen beaufsichtigt werden, um zu verhindern, dass sie mit dem Gerat spielen.

o Das Gerdt darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden, deren Spannung und
Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild (ibereinstimm{!

+ Das Gerat niemals verwenden, wenn - das Netzkabel oder - das Gehause beschadigt ist.

+ Wenn das Gerat oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung von Gefahren
vom Hersteller, vom Kundendienst oder von einer entsprechend qualifizierten Person
ausgetauscht werden.

+ Das Gerat immer auf eine ebene Flache stellen.

+ Das Gerat vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder wenn es
unbeaufsichtigt ist, immer von der Stromversorgung trennen.

+ Die Klingen oder Einsatze nie mit der Hand oder Werkzeugen bertihren, wenn das Gerat
noch eingesteckt ist.

+ DieKlingen und Einsatze sind sehr scharf! Verletzungsgefahr!

v

o [ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten einfauchen.

+ Den Mixer mit schweren Zutaten nicht langer als 2 Minuten am Stlick laufen lassen. Nach
2Br£inh[|ﬁigem Betrieb mit schweren Zutaten muss sich der Mixer mindestens 5 Minuten lang
abkuhlen.

+ Die auf den Geraten angegebene maximale Fullhdhe nicht dberschreiten.

* Arbeiten Sie nie mit kochenden Flissigkeiten (maximal 90 °C).

+ Das Gerdt darf nicht zum Umrlhren von Farbe verwendet werden. Vorsicht,
Explosionsgefahr!

+ Das Gerat nie ohne Abdeckung betreiben.

+ Kabel nicht mit heien Oberflachen in Berihrung kommen oder (iber den Tisch- oder
Arbeitsplattenrand hangen lassen.

+ Niemals Zubehdr oder Teile von anderen, nicht empfohlenen Herstellern verwenden, da dies
ein Verletzungsrisiko zur Folge haben kann.

« Mit Ausnahme von Eiswurfeln ist das Gerat nicht fiir das Mixen oder Mahlen harter,

SB9300_GourmetPro_Blender AEG_NEW.indd 11 @ 2017-06-05 14:09:43‘
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trockener Substanzen geeignet.

+ Wahrend des Mixens Hande und Utensilien nicht in den Behalter stecken, um ernsthafte
Verletzungen von Personen oder Beschadigungen des Mixers zu vermeiden.

« Vor Entfernung des Mixbehalters immer erst das Gerat ausschalfen.

+ Versuchen Sie nicht, die Messereinheit zu entfernen.

+ Gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen Messern, beim Entleeren des Behalters
und wahrend der Reinigung vorsichtig vor.

+ Seien Sie vorsichtig beim Einflillen von heiBen Flissigkeiten, da plétzlich heiBer Dampf aus
dem Gerat treten kann.

+ Schalten Sie das Gerat aus, und trennen Sie es von der Nefzversorgung, bevor Sie sich mit
Teilen befassen, die sich im Betrieb bewegen.

+ Wenn das Gerat ohne eingestellte Geschwindigkeit oder Programm angeschalfet gelassen
wird, schalfet es sich nach 3 Minuten automatisch ab.

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heiBe Fllissigkeiten in das Gerat gieBen. Es kann dabei zu
einem plotzlichen DampfausstoB kommen.

o Dieses Gerdt ist nur flr den Einsatz im Haushalt geeignet. Der Hersteller Gbernimmt keine
Haftung far durch unsachgemaBen Einsatz verursachte mdgliche Schaden.

« BETREIBEN SIE DAS GERAT NICHT OHNE ABDECKUNG.

REZEPTE
MAXIMALE ARBEITSZEIT BE VOLLER BEFULLUNG MAXIMALE AUFNAHMEKAPAZITAT
@ 2 min 1500 ml @

EMPFOHLENE MIXGESCHWINDIGKEIT

Rezept Zutaten Menge Zeit Geschwidikeit
Méhren 20~160 g
Kartoffeln 20~160 g Stufe 3

Piirieren von rohem Gemuse : 30s (max. Geschwind-
Zwiebeln 20~160 g igkeit)
Wasser 40~320 g
Tequila 240 ml
Triple sec 60 ml

Erdbeer-Margarita (Cocktail) Erdbeeren, tiefgefroren 225 g <90s Drink
Limettenkonzentrat, tiefgefroren 145 g
Eiswirfel 150 g
Ananas, in Scheiben 250 g

Ananas-Aprikosen-Smoothie Getrocknete Aprikosen 40 g <120s Smoothie

(Fruchtshake)

Joghurt 300 g
Karotten 640~660 | ml Stufe 3

Suppe (Zertifizierungsrezept) Wasser 840-860 | g <60s (max. Geschwind-

igkeit)

Gefrorene Himbeeren 250 g
Banane (% Stiick) 50 g Stufe 3

Himbeer-Fruchtshake <60s (max. Geschwind-
Wasser 100 ml igkeit)
Zucker (1TL) 10 9
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EMPFOHLENE MIXGESCHWINDIGKEIT

Rezept Zutaten Menge Zeit Geschwidikeit
Milch 150-300 ml ﬂ

Vanilleeis 200-400 g i
Milchshake 15-30s Smoothie

Banane Y- % Stck. (Fruchtshake)

Schokoladensirup 30-60 g

Kartoffeln 400 g

Soup
Kartoffel-Lauch-Suppe Lauch 400 g 45~60's
(Suppen)

Wasser 800 g

Weizenmehl 150 g

Salz 1 Prise

Eier 3 Stck. S thi
Eierkuchen (Teig) 30~40's moothie

Milch 250 ml (Fruchtshake)

Wasser 140 ml

Butter 50 g

FEHLERSUCHE

LOSUNG

Der Mixer l&sst sich | Der Krug/der Sockel sitzen nicht richtig fest. | Uberpriifen Sie, ob alle Teile korrekt sitzen.

nicht einschalten. Hinweis: Der Krug kann nur mit dem Griff zur
Benutzeroberflache auf den Sockel gesetzt
werden.

@ Die Taste ,An/Aus“ wurde nicht gedriickt. Stellen Sie sicher, dass die Taste ,An/Aus* @
leuchtet. Wenn nicht, driicken Sie die Taste ,An/
Aus“, um den Mixer einzuschalten.

Der Motor hat sich iberhitzt. Das Display Warten Sie, bis sich das Gerat abgekihlt hat,

blinkt. und alle Tasten leuchten.

Der Stecker ist nicht richtig mit der Den Sitz des Steckers in der Steckdose

Steckdose verbunden. Uberprifen oder eine andere Steckdose
verwenden.

Stromausfall. Warten, bis der Stromausfall behoben wurde.

Funktionales Problem. Kontakt mit dem autorisierten Kundendienst
aufnehmen.

ENTSORGUNG

Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass das Gerat eine Batterie enthalt, die nicht im normaler
Hausmdll entsorgt werden darf.

Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist das Gerét als ein Produkt aus, das nicht in den
Hausmdll gehort. Bitte entsorgen Sie dieses Gerat an einer entsprechenden Sammelstelle oder bringen

es zum Kundendienst von AEG, bei dem Batterie als auch elektrische Bauteile sicher und professionell
entsorgt werden. Beachten Sie die jeweiligen lokalen Vorschriften fur die Entsorgung von Elektrogeraten und
wiederaufladbaren Batterien.

I =t

AEG behalt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verandern ohne vorherige Ankiindigung.

SB9300_GourmetPro_Blender AEG_NEW.indd 13 @ 2017-06-05 14:09:43‘ —



BT ¢ [ T

8 A gl 5 palea ) ils (e e Llisll 5 Gl ) gan cuind] plodiul JS 2o 5 ilie (G pY) Cibidy a8 rAlad
b Y Uty ey S in s Gy oY) Cilad Laily ad A0l of gall Coeiiad
_&LJQZLJM&MILWW\_ﬁLulaouA)LMIJ;&Jh.i&g}gé;&.ﬁb!\,.ﬂﬂ\&gﬂ&bﬂ)@kiﬂs m
AT dila gl ;u‘;au“luiwm\}iw\fﬁ‘yumm
a0 JalE) iy m
ela bl jail) de game Cilady (5 lmall (o S0 cldaal) A3 8 AU ALE e @) il de gana 1ABaN
(el Caall Sk Alue (3 Y5 s bemall Sl eladll g s Caliia
133 Bala @AY (e ay Jalad Japi

AEG giia; giaicd

dadlull giluad
‘,ij\ 3 gall JLg.aJ\ ?\M\MLUM uu\ ul.u!a.d\ (BY)
j\u\)uy‘hy\d\‘ln m}.‘d\jaf;l\qp}emdb‘_g B w\j»w\
Sl g Jype (ot J8 e Jleadl plasin) oLy il
Sl e cali ¥ Ll e oSUI Gl i) ad JlaY) (5 6S5 o g
o 83 g sall Cliial gl pa a8 55 23 15 g 53 LS saan leall Jua s (Sa
i ) 2
el Gli — ¢ eI alaay) el cali — ‘dtauac\l:mhj\}@.;l\e SEUIY
jiw\n\s)»d\dﬁwd\m\u‘@ﬂ\:mwdhj\ Sl i Al 8,
® Al el (gola] e el GAlBEY) (e 0 e f L) B &l US ®
w}uuc_hbjcmuﬂ_m
&MJ\M@}MEJUJJ@N@XS&\ A\MY\UAJL@A]\MLu\q?s
Adlay
Dteall Jua g5 ol ol gl ol Sl <l sliall ol il el ualy Bllas o5 Y
lilay (g jeill jhad D3 sala il 55 );,;A\
);\dmd\}uuusﬂ_\nwylﬁ
daal Jondll amy ALE Jlaal coas h\j&\aﬂ\@uumqu»)ﬁ‘ﬁd«wlaﬁ\&m‘ﬁ
d.a\ﬁds&d&&aﬂdﬁ@;k}i\d}q&edﬁ;d&;huﬁj
Jeall o L) Ll sdall dnnd s aal) jglaii Y
(Rsie 423 90 (i) anll) GLal ds o Jil g juaad Y
ladil die iy 38 ¢ lad clilaall il Sleall 138 aadius Y
GM\UJ.\JJL@A‘\MY
am}\dj&‘\abd}sdlu}\muc_ku\u.mhuual\dhtm‘j
oD (i) (e sl )l 953}:‘39‘“:‘3“{4.
2 e pl dgina ) Adlally dlall ol pall BIAL Sleall alasiul (Sa Y
LlaY (alisY) (g jai jhd e Jalall Gl ol LAY e S eY) 5l dal
Lol Gl f dally
Jalall e e adll ) g Al Gy (g S

SB9300_GourmetPro_Blender AEG_NEW.indd 14 @ 2017-06-05 14:09:43‘ —



BT ¢ [ T

o

) A\J&adﬁy‘ AEG _le c}aﬂ}u‘.;ua\.m\ae.\;w\ ec.:\_uﬂ M‘é&d}.\a&“ Olasal AEGCAJAJL\AA“_ACLJ]‘)SM
ua‘)cyuu/\;@a‘\_\&.u)u‘a‘}y‘e& M\QLLM‘@A‘]MMEG:}) AJAJ.\AXLAA.\A&_\M

s aale)

<l g<al)
Gl Ak de genay &l AL E Gl A
ALl ey & jadll e F caiad B
Ul Saida gl G ede datsy ele C
Y3 dails o8 H $oe 25 D

3-2 dada 5 guall
e‘.\ﬂu‘}\ s
A aa) Cye il adail) A8S Cadatiy o8 (0 5 jall WA ladiu) g n
LG Ald A 5 e oS LS
s Sala i Y 1A
AU AN e o ,idl de gana 143l
(B aaly g B () g 0S) Sl Syt G3b LI R (158 By WAY Gl e )]
Y bl Kl a
(G Ao Al) il (s gicuall ag¥) 22 glaii ¥)
ALY (s bl QS aladin) BiSa) Anin ge 8435 (B)s sdall A3 3 5 bemall s8I Jal 5 (A) sllaidl 31
(Al il e el And lel TaDAl) Juads ol ol Ko
@ L€ Bshall aal) LAl il gu et N lilha § 1B gn g BDAY Jidi Y 14 @
SMal Gl sda U8 (rsie A 52 90) o) LSl o (i i ALl sl S s gl AISLA) i gl a3 [ 4 |
C\);\jdammu;écua);l |.\aLmLu}a)N|dg)4\@m.\5 wm)m.kl;l\\mbmwﬁw}\]l
edall Aa (e lad)
LAY 38 plail) udag Balels Lails o8
gais LED dise soms o(A) (dsill) Power ) e bl | ool il (8 alua iy o8 bR Jiud o
Agslladll Llal de o el (3dle) 3 5l (awsia) 2 5 (Razidia) 1 ) Glo bl 34 e Al
Dpipg el 3l e darial | yilasl) o eluadl o il el jumad gl BN 5 e 5alad gal sl aal LRI oSy LS
Gl e daseal (G G zmali ey in sf ¢l 2ny 25 120 520l W3RN Jomps s3nal) galipll ) 5 guall
0
AAAEY) U8 (358 5 52a) leall & i) GALE Cland jpaat dey LAY pUS AN (5 ) ¢ I 595 Gty Gl s
L Sal
Bomms Ay ) Aalal) s coiiia) Jiniill ) jaiul] g (A) (Ao el g8)) "BOOSE, L) le daial s jul by dihis
Al e
platiuy 4y slladll A8USIL juaall Lkt 5 =B (el (B) 32853 e (Usac) "Smoothie,, L) Glo bl @ el didiy
el alad ie UGSl IaBAl) (8 gl | panadia mali n
£ @l Jondl e Jseanll) 81 i gelin o (A) (@) ise) "Ice Crush, ) le bl gt s 2asts [0
(B iy Jaall
il BIAY (B) (@rie) "Drink,, o) (e dasal togpdall didag
csluall LIAT(C) (sbua) "Soup,, L) o bl rplual) Ak
L 5 ghall aal ) dialu Jilsu juiasd v lalhae § 5l g8 5 LAY Jadi Y 14

Liad) 5 il

) e Bzl calaidll el Lalay 8 Calaiall el jlad gy Adla) 5 oY) (B A0 ele Gy o8 1o el ciulatil)
_L.sjl.;n slall Cand 3y Y Caladl ‘l_‘)g&i Ayl CﬁJ «Boost»

SB9300_GourmetPro_Blender AEG_NEW.indd 15 @ 2017-06-05 14:09:43‘ —



_____IEEEN ®

Ll Hadl) de gama Al ) Jalasd Y

u.\k.ul\ ;Lu\) ;L:\Y\ c.q)s.u salaldl @L&.ﬂ\ u\)s.u dab_d\ Qe JJ;J\ @}:u;.\
‘—*-MJLP!‘wcﬁu‘u&%ﬂd‘&mud@umd‘é‘ﬁ)&‘cy
‘ ealiadl Al

ot Al el 3a ¥ Ge @l yBY J8 2 jeSI daeY) e abiad g Sleall Jidt Calal o8

AlATLY) e
Ll alad Gl aisnsd cmal o sl ey (sl alasiad ()50 Qo] a8 iiall & 53 13
LBSG'J 3

dal.cu.\m_)l.gaj\ JJLA\\&D:)LUSNU;M\LLLM LPJ‘L}AF‘M\J\\)JAL)S
egplid i

C_IMM

}\ a_ml_m]\ ).u: ?‘My‘ oe C_?Lﬂ\ d..u;.d\

et 2 slbaall mm s (50 lead) Jsadihy o5 Y

Slia o)

Aadl a8) sl iy 3 JE Jany S S pdaaill B gl uall) aa)

J« 1500

OliLda

L o sall Bl Ao yu

ds ) < gl) Aagl) @l gal) dda gl
- 160~20 B
e ) 3 ey . - 160~20 [RIN] ]
# oL 3 | e &l g padl)
(i) 44330 - 160~20 Jad el St e
- 320~40 olad
- 250 ol
s 120 < - 40 s (el il ada jpae
- 300 )
e pudl) 3 e 860 < de 660~640 ol TN W
(eaid #2002 ~  860~840 sl (B imy) ¢
- 250 e i
e pudl) 3 eyl - - 50 (&=l V2) S50
i < Gl yuac
(o) FHE0s e 100 Ll A
- 10 (5.8 Hile 1) Su
Je 300~150 N
30 LI 15 & 400~200 L S Gl dl ol 3 s
ac e s AR ™ 81l ol 3 5850
-~ 60~30 Y S pd d
1 - 400 sl
e 60 51345 - 200 o< S Ualla ol
; - 800 ol
- 150 o
s, 1 =k
40 1 30 ki 3 o ALY e 5 b
e ot & 250 k) (i) B
da 140 ol
-~ 50 25

SB9300_GourmetPro_Blender_ AEG_NEW.indd 16

2017-06-05 14:09:43 ‘ I



BT ¢ [ T

Lgadlal 5 sUadY) Cilisivg

) ]

naall gl 3l Sall il 1Y L e (a3 e JSE Cufia e 52 @I/ 5y ) s Hha3
O8S Cuny bl o G p¥) gy (Se Jliada Lol

i aaiicalf oladl A Sadal

e Larald (@S S Bl 1Y) A8 ) 5 selia) (e oSS Al 5 e el 5 Bl
Al Jyeal ddal )

DOV S ¢ s el 3 i k) AL ana s @l Bl a Ay plis )

ale aladin) Jola 5l 3aldly Guldll Jua 5 e (3823 e (< 28U 2alay Geldl) Qa5 oy A
A

AU g Uil ol s ) A g Uaisl

il Aaxdll 3 ey Sl RERSPRISN

el G paladl)
el Al ) ) e Lgia GalST ity Y Ay e 5 s il 1 of ) sl e S 13l E

iall s sy Al i LS il 136 (e aldll RS p2e M adle o i i) o dsm sall el sl
1 a1 A el A0 3) (S gin S sbs SN Aand S 5e ) ol Aan) et AL ) 4l oy ey ala) E
cilaiiall Jmiiall gondly dalaial) Shaly 8 Ly Jganall 20 58l wil Asiga s did) 48 jlay ot o0 ale) 5 0L Sl

(O] Ol 3ale Y AL il a5 A5k 5l O]

) (5 il sall 5 e shaall s cilaiall st b el AEG AS L Jading

SB9300_GourmetPro_Blender AEG_NEW.indd 17 @ 2017-06-05 14:09:43‘ ‘7



BT ¢ [ T

ESPANOL

Gracias por escoger un producto AEG. Para asegurarte de obtener los mejores resultados, utiliza siempre accesorios
y recambios originales AEG, que han sido especialmente disefiados para tu producto. Este producto se ha disefiado
pensando en el medio ambiente. Todas las piezas de plastico estan marcadas para su reciclado.

COMPONENTES

A. Vaso E. Conjunto de la cuchilla y las hojas

B. Pitorro F. Compartimento del mofor con almacenamiento para
C. Tapa con orificio de llenado el cable

D. Taza medidora G. Panel de control con panftalla

H. Patas antideslizantes

Imagen péagina 2-3

INTRODUCCION

n Antes de usar la licuadora por primera vez, lave todas las piezas excepto la carcasa del motor. La jarra también puede
lavarse en el lavavajillas.
Precaucion: las cuchillas estan muy afiladas.
Nota: El conjunto de la cuchilla no se puede extraer.

Coloque la jarra de la batidora, sujetandola del asa hacia el frente, sobre el compartimento del motor (la jarra solo puede
colocarse en una posicion).
Coloque los ingredientes en el vaso. (No supere la capacidad maxima.)

Cierre la tapa (A) y inserte la taza medidora en el orificio de llenado y (B) fijela en su posicién. (Puede usar la taza medidora
para afiadir ingredientes mientras la licuadora estd en marcha. Cierre el orificio de llenado inmediatamente después para
evitar salpicaduras.)

Precaucion: No ponga en funcionamiento la batidora si estd vacia. Cuando procese liquidos calientes, consulte el paso 4.

Tratamiento de liquidos calientes: Se recomienda dejar que los liquidos calientes se enfrien (max. 90 °C) antes de llenar la
jarra. Llene el vaso solo hasta la mitad e inicie el proceso a baja velocidad. El vaso de la licuadora puede calentarse bastante
- proteja sus manos y deje salir el vapor por el orificio de llenado. Coloque siempre la tapa antes de usar la licuadora. @

Encendido de la batidora: Enchufela a la red eléctrica. Pulse el botdn Power (A) de encendido; el indicador LED se iluminara
y se encendera la pantalla. Pulse el botén 1(Bajo), 2 (Medio) o 3 (Alto) (B) para seleccionar la velocidad de procesamiento
que desee.

También puede elegir uno de los programas preestablecidos para triturar hielo (Ice Crush) y preparar bebidas (Drinks),
sopas (Soups) o batidos (Smoothie). Pulse uno de los botones anteriores para poner en marcha la batidora; la luz indicara el
programa seleccionado. La batidora funcionara durante un maximo de 120 segundos o hasta que finalice el programa. Para
detener manualmente su funcionamiento, pulse cualquier boton.

Precaucion: Al batir, no acerque las manos ni ningtn utensilio a la jarra de la batidora. Tras procesar alimentos consist-
entes, deje el aparato en reposo durante 5 minufos antes de su proximo uso.

Funcién de impulsos: Ufilice esta funcién cuando no necesite mucha potencia. Para ello, mantenga pulsado el botén “Boost”
(A) el tiempo que desee.

Funcién para elaborar batidos: Pulse el botén “Smoothie” (B) una vez para picar el hielo y mezclar el batido hasta que éste
alcance la consistencia deseada con el programa especifico. La batidora se detendra automaticamente cuando el programa
haya finalizado.

Funcién para picar hielo: Pulse el botén “Ice Crush” (A) para iniciar el programa para picar hielo. (Para obtener unos resulta-
dos éptimos, trabaje en pequefias cantidades).

Funcién para elaborar bebidas: Pulse el botén “Drink” (B) para mezclar una bebida.

Funcién para elaborar sopas: Pulse el botdn “Soup” (C) para mezclar sopas y cremas.

Precaucion: No ponga en funcionamiento la batidora si esta vacia. Cuando procese liquidos calientes, consulte el paso 4.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

m Limpieza rapida: Vierta agua femplada en el vaso y afiada unas pocas gotas de detergente. Mezcle el agua y el detergente
pulsando tecla “Boost”. Por ultimo, aclare el vaso con agua corriente.
Nota: Para evitar que el recipiente se agriete, enjudguelo siempre con agua pura inmediatamente después de usarlo con el fin
de evitar que el material plastico se vea afectado por dcidos o aceites esenciales. Enjuague siempre el recipiente incluso antes
de introducirlo en el lavavajillas.

m Limpieza minuciosa del compartimento del motor y la interfaz: Apague la licuadora y desenchufe el cable de alimentacion.
Limpie la carcasa del motor con un pafio himedo.
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v
m Advertencia: No sumerja la base, el enchufe ni el cable en agua ni otros liquidos.

m Limpieza minuciosa de la jarra: Nota: El conjunto de la cuchilla no se puede extraer.

Retire la tapa y el vaso medidor. Lave el conjunto de la cuchilla con agua y detergente e infroduzca la tapa, el vaso medidor y
la jarra en el lavavajillas para una limpieza exhaustiva.
Precaucién: manejar con cuidado, las cuchillas estdn muy afiladas.

iDisfruta de tu nuevo producto AEG!

CONSEJO DE SEGURIDAD

Lea la siguiente instruccion detenidamente antes de utilizar el electrodoméstico por primera vez.

SB9300_GourmetPro_Blender_ AEG_NEW.indd 19

Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y el cable fuera de su
alcance. El aparato lo pueden ufilizar personas con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, 0 con falfa de experiencia o conocimientos, siempre que se les supervise o se

les faciliten indicaciones sobre el uso del aparato de una manera segura y entiendan los
peligros que entrafia. Los nifios no deben jugar con el aparato.

Evite que los nifios lleven a cabo la limpieza y el mantenimiento de la unidad sin la
supervision adecuada.

El electrodoméstico Unicamente debe conectarse a una fuente de alimentacion cuya tension
y frecuencia sean iguales a las especificadas en la placa de clasificacion.

Nunca ufilice ni coja el electrodoméstico si el cable de alimentacion o la carcasa no esta en
perfectas condiciones.

Siel electrodoméstico o el cable de alimentacion no esta en perfectas condiciones, debe
ser sustituido por el fabricante, por su servicio de asistencia o por personal cualificado, para
evitar peligros.

Coloque siempre el electrodoméstico sobre una superficie plana y estable.

Desconecte siempre el electrodoméstico de la toma de alimentacion si se va a dejar sin
supervision y anfes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No foque nunca las cuchillas ni los accesorios con la mano ni con cualquier herramienta
mientras el electrodoméstico esta enchufado.

Las cuchillas y los accesorios estan muy afilados. iPeligro de lesion!

v
[Z9No sumerja el electrodoméstico en agua ni en cualquier otro liquido.
No deje que Ia licuadora funcione durante mas de 2 minutos sequidos con cargas pesadas.
Tras 2 minutos de funcionamiento de este modo, debe dejarse que la licuadora se enfrie
durante un minimo de 5 minutos.
No supere el volumen maximo de llenado, como se indica en los aparatos.
Nunca procese liquidos hirviendo (max. 90 °C).
No utilice este aparato para mezclar pinfura. Podria producirse una explosion.
No utilice nunca el electrodoméstico sin fapa.
El cable de alimentacion no debe estar en contacto con superficies calientes ni colgar por el
borde de la mesa o la encimera.
Nunca utilice accesorios o piezas de ofros fabricantes que no se recomienden o
comercialicen, ya que podrian causar lesiones personales.
El aparato no se debe utilizar para mezclar o friturar sustancias duras y secas, a excepcion
de cubitos de hielo.
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+ Mantenga las manos y los utensilios alejados de la batidora durante su funcionamiento con
el fin de reducir el riesgo de lesiones graves a personas o dafios en el aparato.

+ Asegurese de que la batidora esta apagada antes de sacarla del soporte.

+ Nointente retirar el conjunto de la cuchilla.

+ Se debe prestar atencion al manejar las afiladas hojas corfantes, al vaciar el recipiente y
durante la limpieza.

+ Tenga cuidado al verter liquido caliente en el aparato, ya que podria salir expulsado como
consecuencia de una exposicion repentina al vapor.

+ Apague el aparato y desconéctelo de la foma de corriente antes de colocarlo cerca de
piezas en movimiento.

o Sise deja el producto encendido sin haber seleccionado ninguna velocidad o programa, se
apagara automaticamente en 3 minutos.

+ Tenga cuidado al verter liquido caliente en el aparato, ya que podria salir expulsado como
consecuencia de una exposicion repentina al vapor.

+ Este electrodoméstico esta disefiado Unicamente para uso doméstico. El fabricante
no puede acepfar responsabilidad alguna por los posibles dafios causados por un uso
inadecuado o incorrecto.

o NO UTILICE LA UNIDAD SIN FIJAR LA TAPA EN SU SITIO.

RECETAS
TIEMPO DE PROCESAMIENTO MAXIMO CON CARGA COMPLETA CAPACIDAD MAXIMA
@ 2 min 1500 ml @
VELOCIDAD DE MEZCLA RECOMENDADA
Receta Ingredientes Cantidad Tiempo Velocidad
Zanahorias 20~160 g
Patatas 20160 | g Nivel 3
Puré de verduras crudas 30s (Velocidad
Cebollas 20~160 g max)
Agua 40~320 g
Pifia en rodajas 250 g
Batido de pifia y albaricoque Albaricoques secos 40 g <120s Smoothie
Yogur 300 9
S (recet | Zanahorias 640~660 | ml Nivel 3
opa (receta que aparece en la B .
I <60s Velocidad
certificacion) Agua 840~860 | g ( .
max.)
Frambuesas congeladas 250 g
Platano (%4) 50 g Nivel 3
Batido de frambuesa <60s (Velocidad
Agua 100 ml max)
Azucar fina (1 cucharada) 10 g
Leche 150-300 | ml
Helado de vainilla 200-400 g
Batido 15~30's Smoothie
Platano Y- uds.
Sirope de chocolate 30-60 g
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VELOCIDAD DE MEZCLA RECOMENDADA

Receta

Sopa de puerros y patatas

Tortitas (panqueques)

Ingredientes
Patatas
Puerros

Agua

Harina de trigo
Sal

huevos

Leche

Agua

mantequilla

SOLUCION DE PROBLEMAS

SINTOMA CAUSA SOLUCION

La licuadora no se
enciende.

La jarra/base no estd bien fijada.

El botén Power de encendido no se estd
pulsando correctamente.

El motor se ha sobrecalentado. La pantalla
parpadea.

El enchufe no estd bien conectado a la toma
de corriente.

Corte de luz.

Problema funcional.

COMO DESECHAR EL ELECTRODOMESTICO

):4
hid

Cantidad Tiempo Velocidad
400 g
400 g 45~60's Soup
800 g
150 g
1 Pizca
3 uds. )
250 o 30~40s Smoothie
140 ml
50 g

Compruebe que todos los componentes estén
bien colocados. Nota: La jarra solo se puede
colocar en la base con el asa en direccién a la
interfaz de usuario.

Asegurese de que el botén Power esté
iluminado. En caso contrario, pulse el botdn
Power para encender la batidora.

Espere hasta que se haya enfriado el producto
y todos los botones estén encendidos.

Compruebe la conexién del enchufe en la toma
o pruebe con otra foma.

Espere hasta que se restablezca el suministro.

Pdngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Este simbolo que aparece en el producto indica que este producto contiene una bateria que no debe
eliminarse con los residuos domésticos normales.

Este simbolo que aparece en el producto o en el embalaje indica que el producto no debe tratarse como
residuo doméstico. Para reciclar su producto, llévelo a un punto de recogida oficial o a un centro de servicio
AEG, donde se retirard y reciclard la bateria y piezas eléctricas de forma segura y profesional. Siga las normas

del pais sobre recogida por separado de productos eléctricos y baterias recargables.

AEG se reserva el derecho a hacer cambios en los productos, informacién y especificaciones sin previo aviso.
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FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit AEG. Afin d'obtenir les meilleurs résultats, n'utilisez que des accessoires et pieces
détachées AEG. IIs ont été spécifiquement concus pour votre produit. Ce produit a été concu dans le respect de
I'environnement. Toutes les parties en plastique sont marquées a des fins de recyclage.

COMPOSANTS

A. Bol E. Bloc de lames

B. Bec verseur F. Bloc moteur avec rangement du cordon

C. Couvercle avec orifice de remplissage G. Bandeau de commande et écran d'affichage
D. Bouchon doseur H. Pieds antidérapants

Schéma page 2-3
PREMIERE UTILISATION

n Avant la premiére utilisation du blender, neftoyer foutes les pieces a l'exception du bloc moteur.
La verseuse est lavable au lave-vaisselle.
Attention ! Les lames sont trés coupantes !
Attention ! Le bloc de lames n’est pas amovible.

n Placez le bol mixeur avec la poignée orientée vers I'avant, sur le bloc moteur (une seule position possible).
Ajouter les ingrédients dans bol.
(Ne pas remplir le bol au-dela de sa capacité maximale).

u Fermer le couvercle (A) et insérer le bouchon doseur dans l'orifice de remplissage puis (B) verrouiller. (Il est possible
d'utiliser la le bouchon doseur pour ajouter des ingrédients pendant que le blender fonctionne. Fermer l'orifice de
remplissage immédiatement aprés ajout, pour éviter les éclaboussures.)

Attention ! Ne faites jamais tourner le bol a vide. Reportez-vous a I'étape 4 si vous utilisez des liquides chauds.

n Préparation des liquides chauds : Nous vous conseillons de laisser refroidir les liquides chauds (max. 90 °C) avant
de remplir la verseuse. Remplir le bol uniquement a moitié et commencer a vitesse lente. Le bol du blender peut
atteindre une température élevée :se protéger les mains et prendre garde a la vapeur s'échappant de lorifice de @
remplissage. Avant utilisation, toujours remettre le couvercle en place.

B Démarrez le mixeur. Insérez la fiche d'alimentation dans une prise secteur. Appuyez sur le bouton d’alimentation
(Power) (A); le voyant s'allume et I'écran affiche des données. Appuyez sur le bouton (B) 1 (basse), 2 (moyenne) ou 3
(élevée) pour sélectionner la vitesse souhaitée.

n Vous pouvez également choisir 'un des programmes préréglés pour glace pilée, boissons, potages ou smoothie.
Appuyez sur le bouton choisi pour démarrer ; la lumiére indique le programme sélectionné. Le mixeur fonctionne au
maximum pendant 120 secondes ou jusqu’au terme du programme sélectionné. Pour un arrét manuel, appuyez sur
n'importe quel bouton.

n Attention ! Gardez les mains et tout ustensile en dehors du bol mixeur lorsqu‘il est en marche.
Si I'appareil a mixé une lourde charge, laissez-le a l'arrét pendant 5 minutes avant de l'utiliser a nouveau.

n Fonction Boost : Appuyez sur le bouton (A) « Boost » et maintenez-le enfoncé, lorsque vous avez besoin d'une
surpuissance de courte durée.
Fonction Smoothie : Appuyez tune fois sur le bouton (B) « Smoothie » pour obtenir de la glace pilée et la con-
sistance souhaitée pour votre smoothie Le mixeur sarréte automatiquement lorsque le programme est terminé.

n Fonction Glace pilée : Appuyez sur le bouton (A) « Ice Crush » pour démarrer le programme correspondant. Re-
marque : pour obtfenir de meilleurs résultats, utilisez de petites quantités de glace. Fonction Boissons : Appuyez sur
le bouton (B) « Drink » pour mixer une boisson. Fonction Soupes : Appuyez sur le bouton (C) « Soup » pour mixer une
soupe. Attention ! Ne faites jamais fourner le bol a vide. Reportez-vous a I‘étape 4 si vous uftilisez des liquides chauds.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

m Nettoyage rapide : Verser de l'eau chaude dans le bol avec quelques gouttes de produit nettoyant. Mélangez l'eau et
le produit détergent en appuyant sur la fouche « Boost ». Enfin, rincer le bol a I'eau courante.
Attention: Pour garder la verseuse en bon état, rincez-la systématiquement a l'eau apres chaque utilisation : cela
permet déviter que le plastique soit endommagé par des acides ou des huiles essentielles. Rincez systématiquement
la verseuse, méme avant de la mettre au lave-vaisselle.

m Nettoyage complet du bloc moteur et de I'interface : Eteindre le blender et débrancher le cordon d'alimentation.
Nettoyer le bloc moteur avec un chiffon humide.
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v
m Avertissement ! Ne plongez jamais le bloc moteur, la prise ou le cordon dans I'eau ou dans un autre liquide.

m Nettoyage complet du bol : Attention ! Le bloc de lames n’est pas amovible.
Retirez le couvercle et le verre mesureur. Rincez le bloc de lames avec de l'eau et du détergent, puis mettez le couver-
cle, le verre mesureur et le bol au lave-vaisselle pour un nettoyage complet.
Attention ! Manipuler avec précaution, les lames sont trés coupantes !

Profitez pleinement de votre produit AEG!

CONSIGNES DE SECURITE

Les instructions suivantes doivent étre lues attentivement avant d'utiliser la machine pour la

premiere fois.

+ Cet appareil n'est pas desting a étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de expérience nécessaires, a moins qu'elles naient été formées ou
encadrées pour [utilisation de cet appareil par une personne responsable de leur sécurité.

+ Les enfanfs doivent étre surveillés afin quils ne puissent pas jouer avec cet appareil.

+ L'appareil doif étre branché sur un réseau électrique correspondant a la tension et a la
fréquence d'alimentation indiquées sur la plaque signalétique.

+ Ne jamais ufiliser ou mettre en marche lappareil si - le cordon dalimentation est
endommagé ; - le corps de [appareil est endommageé.

+ Silappareil ou le cordon d'alimentation est endommage, il doif étre remplacé par le
fabricant, lun de ses réparateurs ou toute autre personne diment qualifiée afin déviter tout

@ danger. @

« L'appareil doit toujours étre placé sur une surface de travail plane et horizontale.

+ Toujours débrancher lappareil de Ialimentation S'il est laissé sans surveillance et avant
assemblage, démontage ou nettoyage.

+ Ne jamais toucher les lames ou autres accessoires, que ce soif avec la main ou un outil
pendant que [appareil est branché.

o Leslames et autres accessoires sont tres coupants ! Danger de blessure !

v

o [Z)Ne pas plonger Iappareil dans leau ou tout autre liquide.

+ Ne pas laisser le mixeur fonctionner pendant plus de 2 minutes daffilée avec une charge
lourde. Aprés 2 minutes d'utilisation avec une charge lourde, laisser le mixeur refroidir
pendant au moins 5 minutes.

+ Ne pas dépasser le volume de remplissage maximum indiqué sur appareil

+ Ne mixez jamais de liquides bouillants (max. 90 °C).

+ Ne pas utiliser [appareil pour remuer de la peinture. Danger, risque dexplosion !

+ Ne jamais faire fonctionner lappareil sans couvercle.

+ Ne laissez pas le cordon au confact de surfaces chaudes ou pendre dans [angle dune table
ou dun plan de travail.

« Nutilisez jamais des accessoires ou des pieces fabriqués ou vendus par d'autres fabricants
non recommandes au risque de blesser des personnes.

+ Lappareil ne peut pas étre utilisé pour mélanger ou broyer des substances dures ef seches,
a lexception des glacons.

* Gardez les mains et les ustensiles a [extérieur du robot pendant son fonctionnement afin de
réduire les risques de blessures graves ou les dommages sur le mixeur.
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+ Assurez-vous que le mixeur est éteint avant de le retirer de son socle.

+ Ne tentez pas de refirer le bloc de lames.

+ Lors du vidage du bol et lors de son nettoyage. soyez prudent avec la manipulation des
lames, qui sonf coupantes.

+ Soyez prudent si vous versez du liquide chaud dans Iappareil, ce liquide pouvant étre
soudainement expulsé sous forme de vapeur.

+ Eteignez Iapparell et débranchez son cable d'alimentation avant détre en contact avec les
éléments qui sont en mouvement lorsqu'il fonctionne.

+ Siaucun programme ou option de vitesse n'est ufilise, [appareil séteint automatiquement
au bout de 3 minutes.

+ Soyez prudent si vous versez du liquide chaud dans Iappareil, ce liquide pouvant étre
soudainement expulsé sous forme de vapeur.

« Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommages résultant d'une utilisation incorrecte ou inadaptée de

) .
lappareil
1
¢ NE PAS UTILISER SILE COUVERCLE N'EST PAS CORRECTEMENT POSITIONNE.
RECETTES
TEMPS DE MIXAGE AVEC UNE LOURDE CHARGE CAPACITE MAXIMALE
2 minutes 1500 ml
% VITESSE DE MIXAGE RECOMMANDEE §
Recette Ingrédients Quantité Durée Vitesse
Carottes 20~160 g
Pommes de terre 20~160 g Vitesse 3
Purée de légumes crus ) 30s (vitesse
Oignons 20~160 g max)
Eau 40~320 g
Tequila 240 ml
Triple sec 60 ml
N . ) : ) Drink
Margaritas a la fraise (cocktail) Fraises surgelées 225 g <90s .
(Boissons)
Jus de citron vert glacé 145 g
Glagons 150 g
Tranches d'ananas 250 g
Smoothie & l'ananas et a l'abricot Abricots secs 40 g <120s Smoothie
Yaourt 300 g
Carottes 640~660 | ml Vitesse 3
Soupe (recette certifiée) Eau 840-860 | g <60s (vitesse
max.)
Framboises surgelées 250 g
Banane (une moitié) 50 g Vitesse 3
Smoothie a la framboise <60s (vitesse
Eau 100 ml max.)
Sucre en poudre (1 c. a soupe) 10 g
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VITESSE DE MIXAGE RECOMMANDEE

Recette Ingrédients Quantité Durée Vitesse
Lait 150-300 | ml
Glace a la vanille 200-400 g

Milkshake 15~30's Smoothie
Banane Yo-"% morceaux
Coulis de chocolat 30-60 g
Pommes de terre 400 g

. . Soup
Soupe de poireaux et pommes de terre Poireaux 400 g 45~60 s
(Soupes)

Eau 800 g
Farine de blé 150 g
Sel 1 Pincée
CEufs 3 unités

Pate & crépes 30~40's Smoothie
Lait 250 ml
Eau 140 ml
Beurre 50 g

GESTION DES PANNES

PROBLEME CAUSE SOLUTION

Le blender Le bol/le socle ne sont pas correctement Vérifiez que toutes les parties de I'appareil sont
ne fonctionne pas. installés. correctement installées.
Attention ! Le bol peut uniquement étre
installé sur le socle avec la poignée orientée

@ vers linterface utilisateur. @

Le bouton Power n'est pas enfoncé. Assurez-vous que le bouton Power est allumé.
Si ce n'est pas le cas, appuyez sur le bouton
Power pour allumer le mixeur.

Le moteur a surchauffé. L'écran clignote. Patientez jusqu’a ce que le produit ait refroidi
et que tous les boutons soient allumés.

La prise n'est pas correctement branchée. Vérifier le branchement, ou essayer une autre prise.
Coupure de courant. Attendez que le courant soit a nouveau rétabli.
Probléme fonctionnel. Contacter un centre agréé.

MISE AU REBUT

Ce symbole sur le produit indique qu'il contient une batterie qui ne doit pas étre mise au rebut avec les
déchets ménagers normaux.

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne peut pas étre traité comme un
déchet ménager Pour recycler votre produit, apportez-le dans un point de récupération officiel ou un
service aprés-vente d’AEG qui pourra retirer et recycler la batterie et les parties électriques de facon sire
et professionnelle. Suivez les réglementations de votre pays concernant la récupération séparée des parties
électriques et des batteries rechargeables.

I8 =0

AEG se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans notification préalable.
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EAAHNIKA

Zag euxapioToUpe Trou emAEgaTe éva Tpoidv Tng AEG. Ma va éxeTe Ta kaAUTepa SuvaTtd amoteAéopara,
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA T YVACIA e§0pTrpaTa Kal aviaAAakTIKG ThG AEG. 'EXouv OXedIoaTEl ATTOKAEIOTIKA Yia TO TTPOIOV
oag. To Tpoidv autd éxer oxediaaTei Aaupavovtag utrown To TepIBaAAov. OAa Ta TTAAOTIKE pépn eival onuacuéva

KATGAANAQ pE OKOTTO var avaKUKAwBoUV.

E=APTHMATA

A. Kavdra . N\eTTiBEG Kal ouyKPOTNHA AETTIOWY

B. Kadog MepiBAnua poTép pe XWPo aTToBrRKEUaNG
C. Kamaki pe ot TARpwong KaAwdiou

D. Aoxgio pérpnong . TMivakag xeipiotnpiwv pe 08évn

. AvtioAioBnTIKG dkpa oTAPIENG

mm

Ie

Eikéva otn oghida 2-3

EKKINHZH XPHZHX

n Mpotou XpnoINOTTOINCETE TO PTTAEVTEP YIO TIPWTN QOPd, TAUVETE OAa Ta e§apTrApATA EKTOG ATTO TO TTEPIBANUA TOU
kivnTipa. H kavdTa TAEveTal Kai o€ TTAUVTAPIO TTIATWY.
Mpoooxn! O1 Aemrideg eival TOAU aixpnpég!
Znueiwan! To ouykpotnua Twv Asmidwv dev agaipeiral.

n TomoBeTrioTe TRV KAVATA TOU PTTAéVTEP OTO TrEPiBANpT TOU pOTEP HE TN XEIPOAAPR TTPOG Ta EUTTPOG.
(H kavdTa ptropei va ToroBeTnBei udvo ae pia B¢an).
MpooBéoTe Ta oUOTATIKG OTNV KavdTa. (H TTOGOTNTA TWV CUCTOTIKWY SEV TTPETTEI VO UTTEPBAiVEI TO AVWTATO OPIO).

n KAgioTe 1o kamrdki (A) kai TomroBeTAOTE TO SOXEID PETPNONG péda 0TV ot TApwong kail (B) aogahioTe 1o atn 6éon Tou.
(MTopeiTe va xpnoidoTroIoETe TO Soxeio PETPNONG Yia VO TTPOCBECETE TUATATIKG, EVW TO PTTAEVTED BpiokeTal o€ Acmoupyia.
KheioTe TV o TApwong apéowg PeTd yia va amogeuxbei 1o mToiliopa.)

Mpoaoyn! To umAévtep dev Tpémel TTOTE va Aeitoupyei ddelo. Edv BéAeTe va ToTroBeTAGETE OTO PTTAéVTEP (EOTE UYPG,
avaTpEgTE aTo Brpa 4.

Emegepyaoio kauTwv uypwv: ZuvioTdtal va agrveTe Ta {eaTd uypd va kpuwoouv (pey. 90 °C) rpoTol yepioeTe

TNV KavaTa FepioTe TNV Kavata PéXp! T PECH Kal EEKIVAOTE TV emegepyaaia ae xaunAr Taxutnta. H kavdta Tou pirAévrep
evOExeTal va BeppavOei apKeTd. — TTPOOTATEUOTE T XEPIA GO KAI PPOVTIOTE WOTE Va O ATUAG va GEPXETAI ATTO TNV OTTA
TApwong. Na ToTroBeTeiTE TTAVTA TO KATIAKI TTPIV TN XPRON.

EvepyomoifoTe To pmAévrep: ZuvdéaTe To @ig oTnv Tpida. MatrioTe To koupTr Power (A). H Augvia LED Ba avdwel kai n
086vn Ba evepyotroinBei. MatioTe Ta Koupmid 1 (apyo), 2 (peaaio) f 3 (ypryopo) (B), yia va emAEEeTe TaxuTnTa.

Mrropeite emiong va emAELETE Eva 0o Ta £TOINA TTPOYPAMHUATA VIO OPUPHATIONG TTAYOU, TTAPACKEUN TIOTWY, 0OUTIAS
1} smoothie. lNa va §ekiviioel 1o Tpdypaypa, TaTAaTe To KoupTr. H Auxvia Ba avayer utrodeikviovTag To TTPdypaupa Trou
€xete emAEGel. To uTTAEvTEP Aermoupyei Ewg Kai 120 SeutepdAeTTTa 1 PEKPI VO TEAEIWOEN TO TIPOYPaPpa. Ma va SlakOweTe Tn
AeIToupyia, TTATAOTE OTTOIOBATIOTE KOUMTT.

Mpogoyn! Mnv TomoBeTeiTe OKEUN 1 Ta XEPIO GO GTO BOXEIO AVAPEISNG, EVW TO UTTAEVTEP BpioKeTal € AciToupyia.
Orav avayeyvieTe PeyaAeg TTOodTNTEG UAIKWYV, GQRATTE Va TIEPACOUV 5 AETITA TTpIV XPNOIMOTIOINCETE avd Tn CUOKEUN.

Aeitoupyia Boost: lMa oTiypiaia avapeign ot péyioTn TaxTnTa, TATAOTE TTOPATETAPEVA TO KOUpTT ,Boost” (A).

Aeiroupyia Smoothie: MatoTe 10 koupTi ,Smoothie” pia opd (B) yia va BpuppaTIoETE TOV TIAYO KaI VO OVAPEIEETE TO
smoothie 0Tn cUoTAON TTOU BEAETE XPNCIUOTIOIWVTAG TO AVTIOTOIXO TIPOYPAua. To UTTAévTep Ba oTapaTAoE! autépata PO
TEAEIOEI TO TIPOYPAULA.

Aerroupyia Ice Crush: MatoTe 10 koupTti ,Ice Crush” (A) yia va &ekivijoel 1o Tpdypappa lce Crush. (Mo kaAdTepa
amoteAéopara, TOTToBETAaTE TOV TIdyo O€ SOTEIG.)

Aeiroupyia Drink: MatioTe To koupTi ,Drink” (B) yia va avapeitete éva motd. Aeimoupyia Soup: MatrAoTe 1o KoupTr Soup*
(C) yia va avapeitete pia oodTra.

Mpoaoyn! To uAévtep dev mpémel TTOTE va Aeitoupyei ddeio. Edv BéAeTe va ToTroBeTAOETE GTO PTTAévTEP (EOTA UYPA,
avarpére oo Brua 4.

B B BA B

KAGAPIZMOZ KAI ®PONTIAA

m I'priyopog kaBapiopog: MepioTe TV kavdTa e xAiapd vepd kai TpooBEaTe Aiyeg aTayoveg atroppuTravTikoU. AvapitTe vepd
Kal aTToPPUTIAVTIKG
ECOVTAG TO KoupTri «Boosty. TéAog, EeByaATe TNV KavATa e TPEXOUPEVO VEPO.
Znueiwan: Na {emAévere mavra v kavara e kaBapd vepd auéowg LETG TN xpron ¢ waTe va unv aAoiwbei n auvBeon
Tou mAaaTiKoU amo aibépia éAaia 1 oééa. Na EemAévere mavra v kavarta ak6un Kai IV TV TooBeTACETE aTo TAUVIAPIO
maTwv.

m MARPNG kaBapiopog Tou TTEPIBARLIATOG HOTEP KOl TOU TTHVOAKA TWV XEIPIGTNPIWV: ATTEVEQYOTIOINTE TO PTTAEVTED KOl
aTooUVOEDTE TO KAAWBIO PEUPATOG. ZKOUTTIOTE TO TTEPIBANMA TOU KIVATAPA WE éva vwTTd Uaopa.
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¥
lﬁ Mpogidomoinon! Mnv Bubicere To TepiBANpa, T0 QI 1 To kKaAWSIO O€ vePS A o€ 0TToI0dATIOTE GAAO UYPO.

MARPNG kaBapigpog Tng kavarag: Znueiwan! To ouykpoTNUA TWV Aemidwv Sev agaipeita.

AQaIPEDTE TO KOTTAKI Kal TO BOyEio pETPNONG. MAUVETE TO TUYKPOTNHA TwV AETTIBWV WE VEPG KAl OTTOPPUTIAVTIKG Kail, OTN
OUVEXEID, TOTTOBETAOTE TO DOXEIO PETPNONG KAl TNV KavATa 0TO TTAUVTHPIO TIATWY YIa va kaBapiaToUv TIARPWSG.
Mpoagoyn! XeipioTeite Tig Aemideg e Tpoaoxn Kabwg eival TOAU aixunpég!

ATtroAaUoTe TO KaIvouplo oag Tpoidv Tng AEG!

YMNOAEIZEIZ AZDAANEIAZ
AiaBdoTe TPOGEKTIKG TIG TApAKATW 0BNYiEg TPIV XPNOIMOTOIRCETE YIa TPWT OPA TN GUOKEUT,
* H mapoUoa ouokeur dev TRETEN var XpnaidoToleital ammo aidid. KparioTe T GUGKEUr Kal T0

KoAwdlo pakpid ard Taudid H ouokeur pmmopei va xpnaigomondei amé Gropa Je TEPIOPIoHEVES
OWATIKES, aloBnTrpieg 1 dlavonTIKES IKavOTNTEC 1} a0 (Topa XWPIC ELTTEIpian Kl YVWOEIS, e
TNV poUT6Bean Ot T Xpnothotololy utd emiBAewn 1 011 £xouv Adper 0dnyieg OXETIKA e TV
oo yprion TG kai pdaov avTAapBavovTal Toug evexopevoug kivauvoug. To maidid dev
TIPETTEN VO TIICOUV E TN OUOKEU.

Mnv agrvere Taidid wpic emPAewn va kaBapiouv T GuoKeur kal va TpayuaToTIoIouV Tig
£pyaaiec ouvTAPNONG TOU EKTEAOUVTQI TG TO XprioTh).

H ouokeu mpémel va ouvOeBei povo o€ apoy1 PEUMATOG TOU 0TToioU 1) TGN KAl N ouyveTTa
OUMHOPQUIVOVTAI JE TIC TPODICYPAGES TTOU avaypAQoVTal 0TV TIAGKETA E Ta YOPAKTNPIOTIKG
TNG OUOKEUrG!

Mn XonCIHOTIOIEITE TTOTE KO NV TIAVETE T GUOKEUN £GV — T0 KaAwAI0 TPOPODOTING EXEI
oBapei, - 10 TepiBAnua Exer pBapel.

Edv umdpyel BAGBN on ouokeur f o1o Kahwdio Tpogodoaiag, TETel va avTikataoTalei amo
TOV KATAOKEUaoT, Tov avrirpdowmo aéppIG 1 ammd Ao eCEIBIKEUUEVO GTOPO YIo TV ATTOQUYH
KIVOUOVOU.

TomoBereite mavra T ouokeur oe emimedn, Acia empdveia.

Na amoouvdEeTe TTAVTA T GUGKEUI aTTo TV TIApoXT| PEUHOTOC, £V OEV ETTITNPEITQI KaI TTPIV TN
ouvappoAdynan, Ty amoauvappoAdynon kai Tov kabapiouo.

Na pnv ayyicere roté Ti¢ Aemrideg 1 Tig UTOBOXES e Ta yépIaf We epyaAeiar GTav 1) GUoKeur €ival
OUVOEDELEVN 0TO pEUa.

O1 Aemrideg kar o1 utrodoyé ival oAU aiyunpég! Kivouvog Tpaupariopo!

179 Min BuBiere T ouokeur ot vepd f| o€ GAo uypo.

Mn ypnotpomoigitan 1o PmAEvTER yio Tdvw amd 2 AeTTTd kabe gopd ATav TrepIEXE! HeyaAn
T006TNTa TPOQUV. META T Yprion Tou HTTAEVTED Yio TTAVW OO 2 AETTTG KOl eV TIEPIEXE]
LEYGAN TTO0GTNTA TPOYWY, AQAOTE TO VO KPUWOE! YIa TOUAAXIOTOV 5 AETTTa.

Mnv urepBaivere Tov UyiaTo Gyko TARPWONG TIoU avaypdgeTal OTIC GUOKEUES,

Na pnv emegepyaceare moté uypd o€ Bepokpacia Bpaapou (WéyioTn Bepuokpaaia 90 °C).
Mn xpnotporroigire aut T ouokeun yia avapicn pmoyidg. Kivouvog, evaéxetal va pokAnBei
pncn!

Mnv Bérete Toté o€ Aeimoupyia Tn GUOKEUR Ywpig KaTTakI.

Mnv agrivere 1o kahwdio Tpogodoaiag va €pBel o€ emagn ue Bepur EMQAvEIR f va KPEUETOI
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oV GKpn Tou TpamedoU 1 Tou TayKOoU.

* Mnv xpnaipomoieite Toté eGaprAuara f uépn AWV KATAOKEUOOTWV T0 OTTOI0 EV GUVICTWVTAI
f} Oev Exouv TIwANBET aTmd Tov KaTaokeuaoTr TG apoUoag ouakeung. Evagxetal va TpokAnBei
TPAUKATOGC.

* H ouokeun dev pmmopei vat xpnaihomomndei yio mv avayeien f 1o GAeopa oupTaywv Kai ¢npuwv
0UTIWY, EKTOC eQv TOKEaI yia Taydkia.

* Mnv TommoBereite Ta xépia 0o 1 GMa epyaleior yéoa aTo UAEVTER €VW) AUTO BpioKETaI O€
hemoupyia yia va mepiopioeTe Tov kivduvo coBapol Tpaupamopou A TpokAnong dnuidg oto
UTAévrep.

* BeBaiwBeite omi 10 mAévrep eivan ekTog Aeimoupyiag pIv 10 apaipéaETe amd T Ao Tou.

* Mnv aQaipeiTe T0 GUYKPOTNUA TWV AETTOWY.

* Na €ioTe TPOOEKTIKOI TV EPXEDTE OE ETTOQR e TIC KOQTEPES AeTrideg, dTav adeidlere To Boxeio
Ko 6rav kabapiere Tn ouokeur.

* Na eiote mpoaekTIKoi GTav TOTOBETEITE 0N GUOKEU (ETA UYPG, KBS EVOEXETAI VO
ekTogeuTOUV AOyw améropng e¢amiong.

* [1pIv OKOUTTAOETE OTTOI0BNTIOTE KIVOUWEVO TUIUA TG CUOKEUNG, OTTEVEPYOTTONOTE TNV Kal
QmoouVOEQTE TV ATTO T0 PEU.

* Edv n ouokeur mapageivel yia 3 AETrTd o adpdvela ywpig va ExeTe opioel TaximTa
TIPOYPOMA, CTTEVEPYOTTOIEQI QUTOMATO.

* Na €ioTe TPOTEKTIKOI TV PiXVETE OTN) GUOKEUN (E0TA UYPG, KABWIC EVOEXETAI Var EKTOLEUTOUV
Myw oméropng ¢arpiong. @

* Auti n ouokeur| TpoopiZETal 6vo yia okiakr xpAon. O kataokeuaoTrg dev GEpEr EuBivN yia

evOeyOpevn {nuic mou pokAABKe amd avapuoaTn r eogahyévn Xphon.

H ZYZKEYH AEN MPEMEI NAAEITOYPTEI XQPIZ TO KAMAKI.

SYNTAMEZ
METIZTOX XPONOZ ENE=EPTAZIAZ ME MEFAAH MOZOTHTA TPO®QN METIZTH XQPHTIKOTHTA
2 hemttdt 1500 ml
ZYNIZTQMENH TAXYTHTAAEITOYPIIAZ
ZuvTayn YAIka MoodtnTa Qpa Tax0TnTa
Kapdta 20~160 g
MoAToTToiNGN WUV Mardreg 20~160 g 30 Seur 3'3(%35:2;]“
Aaxavikdv Kpeppudia 20~160 | g ’ TaxoTTa)
Nepo 40~320 g
Tekila 240 ml
Triple sec 60 ml
Mapyapiteg ppéoula KATEWUYHEVEG PPAOUAEG 225 g <90 Seut Drink
(KOKTEIN) Kare . : - ’ (Motd)
WUYHPEVOG OUPTTUKVWHEVOG | 145 g
XUMOG KiTpou
Maydkia 150 g
Avavdg o€ QETEG 250 g
Smoothie atméd avava- . . B
Bepikoka Atrognpapéva Bepikoka 40 g <120 deur. Smoothie
MaoupT 300 g
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SYNIZTOMENH TAXYTHTA AEITOYPTIAZ

ZuvTayn YAIkG
ZouTra (ouvTtayn ch?m
TNOoTOTIoINONG) Nepd

Karewuypéva opéoupa
Mmavava (2)

Nepo

Zayapn axvn (1 k.0.)
Faha

Maywtoé Bavihia

Smoothie amé opéoupa

MiAKo£IK -
Mrravéva

Z1pATT COKOAATAG

Moatdreg
MpacdoouTtra ye rarareg | Mpdoa

Nepo

2Tapévio ahelpl

ANaTI

auyd

aAa

Nepo

BouTtupo

EMIAYZH NMPOBAHMATQN

Tnyavita (koupkoUTI)

ENAEI=H AITIA

To utrAévtep | H kavdra dev gival owoTd TOTTOBETN-
Oev arevep- pévn otn Baon.
YoTTOIEiTal.

Agv €xel TatnBei To KoupTri Power.

To poTtép éxel uTrepBeppavOei. H 006-
vn avaBooBrvel.

To Buopa dev gival owoTd OUVOEDE-
pévo aTnv TIpida PEUPATOG.
AlakoTTA peUPATOG.

Aerroupyikd TpéBANpa.

ATOPPIWH

MoooétnTa Qpa Taxutnta
640~660 @ ml PUBuion
840~860 | g < 60 Oeur. 3 (p:éwom
TaxuTNTa)
250 g
50 g PUQulcn
< 60 Seur. 3 (uéyiotn
100 ull TauTNTa)
10 g
150-300 ' ml
200-400 g )
- 15~30 deur. Smoothie
Ya-"2 TEPAXIT
30-60 g
400 g
- Soup
400 g 45~60 deuT. (SouTreg)
800 g
150 g
1 Tpéda
3 TEPAYIA .
30~40 deur. Smoothie
250 ml
140 ml
50 g

ANTIMETQIMIZH

BeBaiwbeite 611 GAa Ta HEPN TNG CUOKEUNG BpiokovTal
oTn owaoTr Béan.

Snueiwon! H kavara prropei va torroBetnBei otn Baon
Hovo ue TN xeipoAaBr oTpaupévn TPog Tov TTivaka
TWV XEIPIOTNPIWV.

BeBaiwBeite 611 TO KOUPTTi Power gival avappévo.
AI0QOpETIKG, TTATAOTE TO KOUNTTi Power yia va
EVEPYOTTOINOETE EAVA TO PTTAEVTED.

MepIpéveTe PEYXPI N OCUCKEUR VO KPUWOEI Kal va avd-
WOouV OAQ Ta KOUUTTIA.

EAéyéte Tn ouvdeon Tou BUopaTog pe TNV TIpida i do-
KIMAOTE KATTOI0 GAAN TTPIda.

Mepipévere €Ewg dToU £TTAVEABEI TO peUpa.
EmikoivwvAoTe pe €va e€ouciodoTnuéVo KEVTPO £EU-
TTNPETNONG.

E To TTapdv oUpBoAo TTavw oTn TTPOIGV UTTODEIKVUEI OTI TO CUYKEKPIPEVO TTPOIOV TTEPIEXEI PIO UTTATAPIA
n otroia dev Ba TTPETTEI va ATTOPPITITETAI Hadi JE TO OUVABN OIKIOKA OTTOPPIMpaTa.

To TTapdv oUpBoAo TTAVW OTO TTPOIGV 1) TN CUCKEUOGTa TOu UTTOdEIKVUEI OTI TO TTPOIdV dev Ba
TIPETTEl VO QVTIMETWTTICETAI WG OIKIAKO ATTOPPIYMA. [0 va avOKUKAWOETE TO TTPOIOV 0aG, TTAPAKAAW

UETOPEPETE TO O€ €va ETTIONUO ONUEIO CUNOYAG 1| 0TO KEVTPO 0€pPIG TNG AEG TTOU PTTOPET VO

AQAIPETE KAI VO AVAKUKAWOEI TNV PTTATAPIA KAl TO NAEKTPIKG PEPN PE AOQAAR Kal £TTAYYEAUATIKO
TPOTTO0. TNPRAOTE TOUG KAVOVEG TNG XWPAG OAG YIa TNV EEXWPIOT GUANOYA NAEKTPIKWY TTPOIGVTWYV Kal

ETTAVAPOPTICOPEVWV UTTATOPIWV.

H etaipeia AEG €TmQUAGOOETal TOU SIKAIWUATOG VA aAAGEEl T TIPOIOVTA, TIG TTANPOPOPIESG KA TIG TTPODIAYPAPEG

TNG XWPIG TTpoNyoulevn €180TT0INGN.
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ITALIANO

Grazie per aver scelto un prodotto AEG. Per ottenere i risultati migliori, usate sempre gli accessori e i ricambi originali
AEG, in quanto sono stati realizzati appositamente per il vostro prodotto. Questo prodotto & stato progettato
pensando alla protezione allambiente. Tutte le parti in plastica sono contrassegnate ai fini del riciclaggio.

COMPONENTI

A. Vaso frullatore E. Lame e gruppo lame

B. Beccuccio F. Alloggiamento motore con vano per cavo
C. Coperchio con foro di riempimento G. Pannello comandi con display

D. Bicchierino dosatore H. Piedini antiscivolo

Immagine sulla pagina 2-3

OPERAZIONI PRELIMINARI

Prima di utilizzare per la prima volta il frullatore, lavare tutte le parti tranne il corpo del motore.
Il recipiente puo essere lavato anche in lavastoviglie.

Avvertenza! Le lame sono molto affilate!

Nota: il gruppo lame non é smontabile.

Posizionare il recipiente del frullatore sull'alloggiamento del motore con il manico rivolto verso la parte anteri-
ore (il recipiente puo essere disposto in un'unica posizione).

Introdurre gli ingredienti nel vaso frullatore.

Non superare la capacita massima.

B Chiudere il coperchio (A) e inserire il bicchierino dosatore nel foro di riempimento e (B) bloccarlo in posizione. E pos-
sibile utilizzare il bicchierino dosatore per aggiungere ingredienti mentre il frullatore & in funzione. Per evitare schizzi,
chiudere il foro di riempimento subito dopo I'uso.

Attenzione: non azionare mai il frullatore quando & vuoto. Per la lavorazione di liquidi caldi, vedere la fase 4.

n Utilizzo di liquidi bollenti: Si consiglia di lasciare raffreddare i liquidi caldi (max. 90°C) prima di riempire la caraffa.

Riempire il vaso frullatore solo a meta e avviare I'apparecchio a bassa velocita. Il vaso frullatore puo diventare molto
@ caldo: accertarsi di proteggere le mani e di lasciare fuoriuscire il vapore atftraverso il foro di riempimento. Riposizion- @

are sempre il coperchio prima dell’'uso.
Auvviare il frullatore: collegare il cavo di alimentazione. Premere il pulsante Power (A), la spia a LED siillumina e
viene visualizzato il display. Premere il pulsante (B) per selezionare la velocita di lavorazione desiderata: 1(bassa), 2
(media) o 3 (alta).

n E anche possibile selezionare uno dei programmi preimpostati per tritaghiaccio, bevande, zuppe o frullati. Premere
il pulsante di avvio e la spia indichera il programma selezionato. Il frullatore funzionera per un massimo di 120 secondi
o fino al fermine del programma. Per interrompere manualmente, premere un pulsante qualsiasi.

n Attenzione: tenere le mani e gli utensili lontano dal recipiente quando si frullano gli ingredienti. Dopo la lavorazi-
one di carichi pesanti, lasciar riposare 'apparecchiatura per 5 minuti prima dell'utilizzo successivo.

Funzione a impulsi: tenere premuto il pulsante «Boost» (A) per attivare la funzione a impulsi quando sono necessari
brevi impulsi di alimentazione.

Funzione frullato: premere una volta il pulsante «Smoothie» (B) per attivare la funzione tritaghiaccio e far amal-
gamare il frullato fino alla consistenza desiderata con il programma specifico. Il frullatore si arrestera automaticamente
quando il programma & pronto.

Funzione tritaghiaccio: premere il pulsante «lce Crush» (A) per avviare il programma tritaghiaccio (per risultati ot-
timali, lavorare piccoli pezzi).

Funzione bevande: premere il pulsante «Drink» (B) per miscelare una bevanda.

Funzione zuppe: premere il pulsante «Soup» (C) per mescolare zuppe.

Attenzione: non azionare mai il frullatore quando € vuoto. Per la lavorazione di liquidi caldi, vedere la fase 4.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia rapida: versare acqua calda nel vaso frullatore e aggiungere alcune gocce di detersivo. Mescolare acqua e
detersivo premendo il tasto “Boost”. Infine, sciacquare il vaso frullatore sotto l'acqua corrente.

Nota: Per evitare la formazione di screpolature sulla caraffa, sciacquare la caraffa sempre con acqua pulita subito
dopo lutilizzo, per evitare che le parti in plastica siano esposte agli effetti deterioranti in caso di contatto con oli es-
senziali o acidi. Sciacquare e pulire sempre la caraffa prima di metterla in lavastoviglie.

m Pulizia accurata dell'interfaccia e dell'alloggiamento del motore: Spegnere il frullatore e scollegare il cavo di
alimentazione. Pulire il corpo del motore con un panno umido.
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m Avvertenza: non immergere |'alloggiamento, la spina o il cavo in acqua o in altri liquidi.

m Pulizia accurata del recipiente: Nota: il gruppo lame non é smontabile.

Rimuovere il coperchio e il dosatore. Sciacquare il gruppo lame con acqua e detersivo e disporre il coperchio, il dosa-
tore e il recipiente nella lavastoviglie per una pulizia pit accurata.
Avvertenza! Maneggiare con estrema cautela: le lame sono molto affilate!

Vi auguriamo di fare buon uso del vostro nuovo elettrodomestico AEG!

NORME DI SICUREZZA

Leggere attentamente le sequenti istruzioni prima di utilizare l'apparecchio per la prima
volta.
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L'apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere lapparecchio ed il filo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini. L'apparecchio non e destinato ad essere
utilizzato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure con esperienza
0 competenze insufficienti, a meno che non siano sotto la supervisione di una persona
responsabile 0 vengano istruiti adeguatamente in merito all ufilizzo sicuro dell'apparecchio,
in modo da comprendere i rischi che esso comporta. Non lasciare che i bambini giochino
con Iapparecchio.

La pulizia e gli inferventi di manutenzione non devono essere esequiti dai bambini senza
supervisione.

L'apparecchio puo essere collegato solo a una fonte di alimentazione con tensione e
frequenza conformi alle specifiche riportate sulla targhetta delle caratteristiche.

Non utilizzare I'apparecchio se- il cavo di alimentazione & danneggiato,- il rivestimento
esterno e danneggiato.

Se l'apparecchio o/il cavo di alimentazione sono danneggiafi, richiederne la sostituzione al
produttore, a un suo agente dell’assistenza fecnica 0 a una persona egualmente qualificata
per evitare rischi.

Posizionare sempre [apparecchio su una superficie piana e regolare.

Scollegare sempre Iapparecchio dallalimentazione di refe se viene lasciato incustodito o
prima di procedere allassemblaggio, al disassemblaggio 0 alla pulizia dei componenti.

Non toccare le lame o i componenti con le mani o altri utensili mentre [apparecchio e
collegato allalimentazione direfe.

Le lame e i componenti sono molfo affilati e possono procurare ferite!

Lﬁ Non immergere [apparecchio in acqua o altri liquidi.

Non lasciare apparecchio in funzione per pit di 2 minuti consecutivi quando il vaso
frullatore & molto riempito. In tal caso, dopo due minuti di funzionamento e necessario
lasciar raffreddare il frullatore per almeno 5 minuti.

Non superare la capacita massima di riempimento indicata sugli apparecchi.

Non lavorare mai liquidi bollenti (al max 90 °C).

Non utilizzare I'apparecchio per mescolare vernice. E un'operazione pericolosa che potrebbe
provocare esplosioni!

Non utilizzare mai [apparecchio senza il coperchio.

E consigliabile che il filo dellalimentazione non venga a contatto con superfici calde o
sporga sul bordo di tavoli o banconi.

Non utilizzare mai accessori o parti realizzate da produttori ferzi, che non siano consigliate o
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vendute: questi potrebbero comportare rischio di lesioni a persone.

+ Lapparecchio non puo essere usato per frullare o tritare sostanze solide e secche, ad
eccezione dei cubetti di ghiaccio.

« Durante [utilizzo del frullatore, mantenere le mani e gli utensili allesterno in modo da ridurre
al minimo il rischio di lesioni gravi alle persone e di danneggiamento del frullatore stesso.

o Assicurarsi che il frullatore sia spento prima di rimuoverlo dal supporto.

+ Non tentare di rimuovere il gruppo lame.

+ Prestare attenzione nel maneggiare le lame taglienti ed affilate, nello svuotare il recipiente e
durante la pulizia.

+ Prestare aftenzione quando si versa del liquido caldo nellapparecchio, poiché potrebbe
esserne espulso a causa di un'emissione improvvisa di vapore.

+ Spegnere [apparecchio e scollegarlo dallalimentazione prima di avvicinarsi alle parti che si
muovono durante lufilizzo.

+ Se il prodotto viene lasciafo acceso senza utilizzare programmi o selezionare velocita, si
spegnera automaticamente dopo 3 minufi.

+ Prestare aftenzione quando si versa del liquido caldo nell'apparecchiatura, poiché potrebbe
esserne espulso a causa di un'emissione improvvisa di vapore.

+ Questo apparecchio e concepifo esclusivamente per uso domestico. Il produttore decling
qualsiasi responsabilita per eventuali danni causati da uso improprio 0 non corretto.

o NON AZIONARE SENZA INSERIRE IL COPERCHIO.

@ RICETTE @
TEMPO MASSIMO DI LAVORA ZIONE CON CARICO ELEVATO CAPACITA MASSIMA
2min 1500 ml
DOSI E TEMPI DI PREPARAZIONE PER IL TRITATUTTO
Ricetta Ingredienti Quantita Durata Velocita
Carote 20~160 g
Impostazione
Patate 20~160 g 3
Purea di verdure crude 30s s
Cipolle 20~160 g (velocita mas-
sima)
Acqua 40~320 g
Tequila 240 ml
Triple sec 60 ml
Margarita alle fragole (cocktail) fragole congelate 225 <90s Drink
9 o & 9 E B (Bevande)
Concentrato di limone congelato 145 g
Cubetti di ghiaccio 150 g
Ananas a fette 250 g
Frullato di ananas-albicocche Albicocche secche 40 g <120s Smoothie
(Frullato)
Yogurt 300 g
Carote 640~660 | ml Impostazione
Zuppa (ricetta certificata) Acqua 840~860 g <60s 5

(velocita
massima)
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DOSI E TEMPI DI PREPARAZIONE PER IL TRITATUTTO

Ricetta Ingredienti Quantita Durata Velocita

Lamponi congelati 250 g
Impostazione

Banana (mezza) 50 g 3

Frullato di lamponi <60s s
Acqua 100 ml (velocita mas-

sima)

Zucchero a velo (1 cucchiaino) 10 g
Latte 150-300  ml
Gelato alla vaniglia 200-400 ' g f

Milkshake 1530’5 Smoothie
Banana Y-V pz. (Frullato)
Sciroppo di cioccolato 30-60 g
Patate 400 g

. . . Soup
Z di patat P 400 45~60
uppa di patate e porri orri g s Zuppe)

e e °
Farina di frumento 150 g
Sale 1 Pizzico
uova 3 pz. :

Pancake (pastella) 30~40's Smoothie
Latte 250 ml (Frullato)
Acqua 140 ml
Burro 50 g

RICERCA ED ELIMINAZIONE DEI GUASTI

@ SINTOMO CAUSA SOLUZIONE @

Il frullatore non si Il recipiente e la base non sono fissati Controllare se tutti i componenti sono posizionati

accende. correttamente. correttamente. Nota: il recipiente puo essere
posizionato sulla base solo con il manico rivolto
verso l'interfaccia utente.

Il pulsante Power non & premuto. Accertarsi che il pulsante Power sia illuminato.
In caso contrario, premere il pulsante Power per
accendere il frullatore.

Il motore si & surriscaldato. Il display Attendere che il prodotto si sia raffreddato e che
lampeggia. tutti i pulsanti siano accesi.

La spina non é collegata correttamente | Verificare il collegamento della spina alla presa o

alla presa di corrente. provare con un‘altra presa di rete.
Mancanza di corrente. Attendere il ripristino della corrente.
Problema relativo al funzionamento. Contattare |'assistenza autorizzata.

SMALTIMENTO

Questo simbolo indica che il prodotto contiene una batteria che non deve essere smaltita con i normali rifiuti
domestici.

Questo simbolo sul prodotto o sullimballaggio indica che il prodotto non deve essere trattato come un
normale rifiuto domestico. Per riciclare il prodotto, consegnarlo ad un punto di raccolta ufficiale o ad un
Centro di Assistenza AEG in grado di rimuovere e riciclare la batteria e le parti elettriche in modo sicuro e
professionale. Rispettare le disposizioni locali per quanto riguarda la raccolta differenziata di prodotti elettrici
e batterie ricaricabili.

I8 =0

AEG si riserva il diritto di modificare prodotti, informazioni e specifiche tecniche senza alcun preavviso.
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NEDERLANDS

Bedankt voor uw keuze van een AEG-product. Om te zorgen voor de beste resultaten, moet u altijd originele
AEG-accessoires en -reserveonderdelen gebruiken. Deze zijn speciaal voor uw product ontworpen. Dit product is
ontworpen met het oog op het milieu. Alle plastic onderdelen zijn gemarkeerd voor recyclingdoeleinden.

ONDERDELEN

A. Kan E. Snijbladenunit

B. Tuif F. Behuizing voor de motor met opbergmogelijkheid
C. Deksel met vulgat Voor snoer

D. Maatbeker G. Bedieningspaneel met display

H. Antislipvoetjes

Afbeelding pagina 2-3
HET EERSTE GEBRUIK

Was voordat u de blender voor het eerst gebruikt alle onderdelen af behalve de motorbehuizing.
U kunt de kan ook in de vaatwasser wassen.

Waarschuwing! De messen zijn erg scherp!

Opmerking! De snijbladen kunnen niet worden verwijderd.

Plaats de blenderkan met de handgreep naar voren op de motorbehuizing (u kunt de kan slechts in een positie plaatsen).
Doe de ingrediénten in de kan. (Overschrijd nooit de maximumcapaciteit.)

Sluit het deksel (A) en plaats de maatbeker in het vulgat en (B) vergrendel deze. (Met de maatbeker kunt u ingrediénten
toevoegen terwijl de blender in werking is. Sluit het vulgat direct weer, om spetters te voorkomen.)
Let op! Laat de blender nooit draaien als deze leeg is. Als u warme vloeistoffen bereidt, zie stap 4.

Verwerking van hete vloeistoffen: We raden u aan om warme vloeistoffen te laten afkoelen (max. 90°C) alvorens de kan te

vullen. Vul de kan slechts voor de helft en laat de blender op lage snelheid draaien. De kan van de blender kan heel heet

worden - bescherm uw handen en zorg dat er stoom uit het vulgat kan ontsnappen. Plaats het deksel altijd op de blender

voordat u deze gebruikt. @

Start de blender: Steek de stekker in het stopcontact. Druk op de Aan/uit-knop (A), het LED-lampje gaat branden en het
display wordt zichtbaar. Druk op de knop 1(Laag), 2 (Medium) of 3 (Hoog) (B) om de gewenste verwerkingssnelheid te
selecteren.

Het is ook mogelijk om een van de kant-en-klare programma’s te kiezen voor het malen van ijs, dranken, soepen of
smoothies. Druk op de knop om fe starten en het lampje geeft aan welk programma is geselecteerd. De blender draait max.
120 seconden, of totdat het programma is voltooid. Druk op een willekeurige knop om handmatig te stoppen.

Let op! Houd uw handen en keukengerei niet in de blenderkan als u mengt. Nadat u een grote hoeveelheid hebt gemengd,
laat u het apparaat eerst 5 minuten rusten voor u het weer gebruikt.

Boost-functie: Houd de knop “Boost” (A) ingedrukt om te pulseren als u een korte stroomstoot nodig hebt.
Smoothie-functie: Druk eenmaal op de knop “Smoothie” (B) om ijsblokjes te maken en uw smoothie in de gewenste samen-
stelling met het specifieke programma te mengen. De blender stopt automatisch als het programma gereed is.

IJsblokjesfunctie: Druk op de knop “Ice Crush” (A) om het programma voor ijsblokjes te starten. (Werk in kleine batches voor
de beste resultaten.)

Drankjesfunctie: Druk op de knop “Drink” (B) om een drankje te mixen.

Soepfunctie: Druk op de knop “Soup” (C) om soep te mixen.

Let op! Laat de blender nooit draaien als deze leeg is. Als u warme vloeistoffen bereidt, zie stap 4.

REINIGING EN ONDERHOUD

m Snelle reiniging: gief warm water in de kan en voeg enkele druppels afwasmiddel toe. Meng water en detergent door fe druk-
ken op foets “Boost”. Spoel de kan ten slotte onder stfromend water uit.
Opmerking: Spoel om craquelévorming in de kan te voorkomen deze altijd direct na gebruik af met schoon water, zodat het
plastic materiaal niet beschadigd raakt door zuren of essentiéle olién. Spoel de kan altijd schoon, zelfs voordat u deze in de
vaatwasser plaatst.

n Grondige reiniging van de motorbehuizing en interface: Schakel de blender uit en haal de stekker uit het stopcontact. Veeg
de motorbehuizing met een vochtige doek af.

v
mWaarschuwing! Dompel de behuizing, de stekker of het netsnoer nooit onder in water of enige andere vloeistof.
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m Grondige reiniging van de kan: Opmerking! De snijbladenunit kan niet worden verwijderd.
Verwijder het deksel en de maatbeker. Spoel de snijbladenunit met water en afwasmiddel af en plaats het deksel, de maat-
beker en de kan in de vaatwasser voor een grondige reiniging.
Waarschuwing! Wees voorzichtig, de messen zijn erg scherp!

Geniet van uw nieuwe AEG-product!

VEILIGHEIDSADVIES

Legs dle(z volgende instructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor het eerst

gebruikt.

+ Dit apparaat mag nief door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en het netsnoer
buiten het bereik van kinderen. De apparaten mogen gebruikt worden door personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en kennis,
mits er foezicht is en zij van tevoren insfructies hebben gekregen over het veilige gebruik
van hef apparaat en zij de gevaren begrijpen. Kinderen mogen nief met het apparaat

* Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen zonder foezicht.

* Hetf apparaat mag alleen worden aangeslofen op een stopcontact met een voltage en
frequentie die overeenkomen met de specificaties op het modelplaatje.

+ Gebruik het apparaat nief en til hef nief op als - het nefsnoer is beschadigd, - de behuizing
is beschadigd.

+ Als hef apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet de vervanging door de fabrikant,
de servicevertegenwoordiger of een andere gekwalificeerde persoon worden uitgevoerd om
risico’s te vermijden.

+ Plaafs het apparaat alfijd op een horizontale, vlakke ondergrond.

+ Haal altijd de stekker van hef apparaat uit hef stopconfact als er niemand bij het apparaat is
en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

+ Raak de messen of inzetstukken nooit met uw hand of met gereedschap aan als het
apparaat op het stopcontact is aangesloten.

+ De messen en inzefstukken zijn erg scherp! U loopt kans op lefsel!

v

« |74 Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vioeistoffen,

+ Laat de blender nooit langer dan 2 minuten achter elkaar draaien onder zware belasting.
Nadat de blender 2 minuten heeft gedraaid onder zware belasting, dient u de blender
minstens 5 minuten te laten afkoelen.

+ Overschrijd nooit het maximale vulvolume dat op de apparaten wordf aangegeven.

« Verwerk nooif kokende vioeistoffen (max 90 °C).

. |Gedbruik dit apparaat niet voor het mengen van verf. Dit is gevaarlijk en kan tot een explosie
eiden!

+ Gebruik het apparaat nooif zonder deksel.

« Zorgervoor dat het elektriciteitssnoer niet in aanraking komt met hete oppervlakken of over
de rand van de tafel of het aanrecht hangt.

+ Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere, niet aanbevolen of verkochte fabricage;
dit kan persoonlijk letsel ot gevolg hebben.

* Het apparaat kan niet gebruikt worden voor het mengen of vermalen van harde en droge
stoffen, met uitzondering van ijsblokjes.
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« Zorgervoor dat er geen handen of gebruiksvoorwerpen in de blender komen als deze
in werking is, dit om de kans op ernstig letsel bij personen of schade aan de blender te
verkleinen.

« Zorg ervoor dat u de blender uitschakelt voordat u deze van de voet verwijdert.

+ Probeer de snijbladenunit niet te verwijderen.

+ Wees voorzichtig met scherpe snijbladen wanneer u de schaal leegmaakt en tijdens het
reinigen.

+ Wees voorzichtig als u hete vioeistof in het apparaat giet. Deze kan als gevolg van een
plotselinge stoomreactie uit het apparaat worden geworpen.

+ Schakel het apparaat uif en haal de stekker uit het stopcontact voordat u uw hand in de
buurt van onderdelen houdt die tijdens het gebruik bewegen.

o Als uhet product aan laat staan zonder dat er snelheid wordt waargenomen of programma’s
worden gebruikt, wordt het aufomatisch na 3 minufen uitgeschakeld.

+ Wees voorzichtig als u hete vloeistof in het apparaat giet. Deze kan als gevolg van een
plotselinge stoomreactie uit het apparaat spatten.

« Dit apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor mogelijke schade vanwege oneigenlijk of onjuist gebruik.

o NIET AANZETTEN ZONDER DAT DE AFDEKKING OP ZIJN PLAATS ZIT.

RECEPTEN
MAXIMALE WERKTIJD MET ZWARE LADING MAXIMALE CAPACITEIT
@ 2 min 1500 ml @

AANBEVOLEN BLENDERSNELHEID

Recept Bestanddelen Aantal Tijd Snelheid
Wortelen 20~160 g
Aardappelen 20~160 g Stand 3 (max.

Pureren van rauwe groenten 30s X
Uien 20~160 g snelheid)
Water 40~320 g
Tequila 240 ml
Triple sec 60 ml

Aardbeien-margarita“s (cocktail) Bevroren aardbeien 225 <90s rink

9 9 h (Drankjes)

Bevroren limoenlimonade-concentraat 145 g
IJsblokjes 150 g
Ananas in schijfjes 250 g

Smoothie van ananas en abrikoos Gedroogde abrikozen 40 g <120s Smoothie
Yoghurt 300 g
Wortelen 640~660 | ml

Soep (gecertificeerd recept) <60s Stand 3 (.max.
Water 840~860 ' g snelheid)
Ingevroren frambozen 250 g
Banaan (% stks) 50 g Stand 3

Smoothie van frambozen <60s an (.max4
Water 100 ml snelheid)
Basterdsuiker (1 eetlepel) 10 g
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AANBEVOLEN BLENDERSNELHEID

Recept Bestanddelen Aantal Tijd Snelheid
Melk 150-300 ml
Vanille roomijs 200-400 ' g

Milkshake 15~30's Smoothie
Banaan Yo-"% st
Chocolade siroop 30-60 g
Aardappelen 400 g

Aardappel-prei-soep Prei 400 g 45~60's ég:g)
Water 800 g
Tarwebloem 150 g
Onthardingszout 1 Snufje
Eieren 3 st

Pannenkoek (beslag) 30~40s  Smoothie
Melk 250 ml

Water 140 ml
Boter 50 g -
PROBLEMEN OPLOSSEN

0PLOSSING

De blender kan niet De kan/basis zitten niet goed vast. Controleer of alle componenten juist zijn
worden ingeschakeld. geplaatst.
Opmerking! De kan kan alleen op de basis
worden geplaatst als de handgreep naar de
@ gebruikersinterface is gericht. @

De Aan/uit-knop is niet ingedrukt. Controleer of de Aan/uit-knop is verlicht. Als dit
niet het geval is, drukt u op de Aan/uit-knop om
de blender in te schakelen.

De motor is oververhit. Het display Wacht tot het product is afgekoeld en alle
knippert. knoppen zijn verlicht.

De stekker zit niet goed in het stopcontact. | Controleer de aansluiting van de stekker in het
stopcontact of probeer een ander stopcontact.

Stroomuitval. Wacht tot de stroom weer is ingeschakeld.

Functioneel probleem. Neem contact op met een erkende
onderhoudsdienst.

VERWIJDERING

Dit symbool op het product geeft aan dat dit product een batterij bevat die niet met het normale huisafval
verwijderd mag worden.

worden. Om uw product in het recycleproces te geven, moet het naar een officiéle deponie worden gebracht, of

mmmm  naar een servicecentrum van AEG dat de batterij en de elektrische onderdelen op veilige en professionele wijze
kan verwijderen en recyclen. Neem de voorschiften in uw land in acht voor de gescheiden afvalverzameling van
elektrische producten en oplaadbare accu’s.

E Dit symbool op het product of op de verpakking ervan geeft aan dat dit product niet als huisafval verwijderd mag

AEG behoudt het recht voor producten, informatie en specificaties zonder voorafgaande waarschuwing fe wijzigen.
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PORTUGUES

Obrigado por escolher um produto AEG. De forma a obter os mehores resultados, utilize sempre acessorios e
pecas de substituicdo AEG. Foram desenhadas especialmente para o seu produto. Este produto foi desenhado com
consciéncia ambiental. Todas as pecas de plastico estdo marcadas para reciclagem.

COMPONENTES

A. Jarro E. Laminas e bloco de laminas

B. Bico F. Unidade de motor com arrumacao de cabo
C. Tampa com orificio de enchimento G. Painel de controlos com visor

D. Copo doseador H. Pés antiderrapantes

Imagem pégina 2-3

INTRODUCAO

n Antes de utilizar a liquidificadora pela primeira vez, lave todas as pecas, excepto o compartimento do motor. O jarro tam-
bém pode ser lavado na maquina de lavar loica.
Cuidado! As ldminas sdo muito afiadas!
Nota! O bloco de ldminas ndo € removivel.

Coloque o jarro para liquidificadora em cima da unidade de motor, com a pega virada para a frente (s¢ € possivel colocar o
jarro numa posicéo).
Coloque os ingredientes no jarro. (N&o ultrapasse a capacidade maxima.)

Feche a tampa (A) e insira o copo doseador no orificio de enchimento e (B) encaixe na posicdo correcta. (Pode utilizar o copo
doseador para acrescentar ingredientes com a liquidificadora em funcionamento. Feche o orificio de enchimento imediata-
mente depois, para evitar salpicos.)

Cuidado! Nunca cologue em funcionamento a liquidificadora vazia. Se utilizar liquidos quentes, consulte o passo 4.

Processar liquidos quentes: Recomendamos que deixe os liquidos arrefecerem (max. 90 °C) antes de encher o copo. Encha

0 jarro so até meio e inicie o processamento a baixa velocidade. O jarro da liquidificadora pode aquecer bastante - tenha

cuidado para proteger as maos e ventilar o vapor através do orificio de enchimento. Coloque sempre a tampa antes de

utilizar. @

Ligar a liquidificadora: Ligue a ficha numa tomada eléctrica. Prima o botdo “Power” (ligar/desligar) (A). A luz de LED e o
visor acender-se-do. Prima os botdes 1 (baixa), 2 (média) ou 3 (alta) (B), para seleccionar a velocidade de processamento
pretendida.

E também possivel seleccionar um dos programas especificos para picar gelo, preparar bebidas, sopas ou smoothies. Prima
0 botdo para iniciar e a luz indicara o programa seleccionado. A liquidificadora ira trabalhar durante, no maximo, 120 segun-
dos, ou até que o programa termine. Para parar manualmente, prima qualquer botéo.

Cuidado! Durante o processo de mistura, mantenha as maos e os utensilios afastados do jarro para liquidificadora. Apds
0 processamento com cargas pesadas, ndo utilize o aparelho durante 5 minutos.

Funcéo de impulso: Mantenha premido o botdo ,Boost” (A) sempre que necessifar de um pequeno impulso de poténcia.
Funcéo de smoothie: Prima uma vez o botdo ,Smoothie” (B) para obter gelo picado e o smoothie preparado com a consistén-
cia pretendida, utilizando o programa especifico. A liquidificadora ird parar automaticamente quando ap6s a conclusdo do
programa.

Funcéo de picar gelo: Prima o botdo ,Ice Crush” (A) para iniciar o programa de picar gelo. (Para obter melhores resultados,
utilize pequenas quantidades.)

Funcéo de bebidas: Prima o botdo ,Drink” (B) para misturar uma bebida.

Funcéo de sopas: Prima o botdo ,Soup” (C) para misturar uma sopa.

Cuidado! Nunca cologue em funcionamento a liquidificadora vazia. Se utilizar liquidos quentes, consulte 0 passo 4.

LIMPEZA E CONSERVACAO

m Limpeza rapida: Despeje 4gua morna no jarro e adicione umas gotas de defergente. Misture agua com detergente premindo
0 botdo “Boost”. Por fim, lave o jarro em dgua corrente.
Nota: Para evitar a formacdo de fendas, enxague sempre o jarro com dgua limpa diretamente apds a utilizacdo, de forma
a prevenir que os dcidos ou 6leos essenciais danifiquem o material de pldstico. Enxague sempre o jarro mesmo antes de o
colocar na maquina de lavar loica.

m Limpeza minuciosa da unidade de motor e da interface: Desligue a liquidificadora e desligue o cabo de alimentacdo. Limpe
o compartimento do motor com um pano humido.

v
m Aviso! Ndo submerja a ficha, o cabo ou o aparelho em agua ou outro liquido.
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m Limpeza minuciosa do jarro: Nota! O bloco de I&minas ndo é removivel.
Retire a tampa e o copo de medicdo. Passe o bloco de ldminas por dgua com detergente e coloque a tampa, o copo de
medicdo e o jarro na maquina de lavar loica para obter uma lavagem minuciosa.
Cuidado! Manuseie com cuidado, as ldminas sdo muito afiadas!

Usufrua do seu novo produto AEG!

AVISOS DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucbes com atencdo antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

+ Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas. Mantenha 0 aparelho e o respetivo cabo
fora do alcance das criancas. Os aparelhos podem ser usados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, desde
que tenham supervisao ou recebido instrucdo relativamente a utilizacdo do aparelho de
forma segura e compreendam os riscos envolvidos. As criancas ndo devem brincar com o
aparelho.

+ Alimpeza e a manutencdo basica ndo devem ser efectuadas por criancas sem supervisao.

+ 0 aparelho apenas podera ser ligado a uma fonte de alimentacdo cuja fensdo e frequéncia
estejam em conformidade com as especificagdes constantes na placa de informagdo!

+ Nunca utilize nem pegue no aparelho se - 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, - 0
compartimento estiver danificado.

+ Se 0 aparelho ou o cabo de alimentacao estiverem danificados, terao de ser substituidos
pelo fabricante, pelo representante da assisténcia técnica ou por uma pessoa com

® habilitaces semelhantes, de modo a evitar possiveis riscos. ®

+ Coloque sempre 0 aparelho numa superficie plana e nivelada.

+ Desligue sempre 0 aparelho da fonfe de alimentacdo quando este for deixado sem
supervisdo, bem como antes de monfar, desmontar e limpar.

+ Nunca foque nas laminas ou nos acessérios com as Maos ou com quaisquer ferramentas
quando o aparelho estiver ligado a corrente.

+ As laminas e 0s acessorios sao muifo afiados! Perigo de lesdes!

v

« |74 N30 merqulhe 0 aparelho em dgua nem em qualquer outro tipo de liquido.

+ Ndo deixe a misturadora funcionar durante mais de 2 minutos de cada vez ao ufilizar cargas
elevadas. Depois de funcionar durante 2 minutos com cargas elevadas, deve deixar-se a
misturadora arrefecer durante, no minimo, 5 minutos.

+ Ndo ulfrapasse o volume de enchimento maximo indicado nos aparelhos.

+ Nunca processe liquidos muito quentes (max. de 90 °C).

+ Ndo utilize este aparelho para misturar tinfa. Perigo, tal pode resultar em explosdo!

+ Nunca utilize 0 aparelho sem a tampa colocada.

+ Ndo deixe que 0 cabo de alimentacdo toque em superficies quentes ou fique pendurado da
borda da mesa ou do balcdo.

« Nunca use acessdrios ou pecas de outros fabricantes que ndo sejam especificamente
recomendados ou vendidos; pode causar ferimentos.

+ O aparelho ndo pode ser utilizado para misturar ou triturar substancias duras e secas,
exceto cubos de gelo.

+ Mantfenha as mdos e os utensilios fora do liquidificador durante o funcionamento, para
reduzir o risco de ferimentos graves ou danos no liquidificador.
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+ Certifique-se de que o liquidificador esta desligado antes de o remover do suporte.

+ Ndo tente remover o0 bloco de laminas.

+ Deve ter cuidado quando manusear as laminas de corte afiadas, quando esvaziar a taca e
quando limpar.

+ Tenha cuidado ao deifar liquidos quentes no aparelho, uma vez que a criacdo repentina de
vapor podera causar salpicos.

+ Desligue 0 aparelho e retire a ficha da fomada antes de se aproximar das pecas que se
movem durante a utilizacdo.

+ O aparelho desligar-se-a apos 3 minutos se, durante esse tempo, estiver ligado e ndo se
seleccionar um programa ou uma velocidade.

+ Tenha cuidado ao deifar liquidos quentes no aparelho, uma vez que a criacdo repentina de
vapor podera causar salpicos.

« Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. O fabricante ndo se responsabiliza por
quaisquer possiveis danos decorrentes de uma ufilizacdo impropria ou incorrecta.

+ NAO UTILIZAR SEM TER A COBERTURA NO DEVIDO LUGAR.

RECEITAS
TEMPO MAXIMO DE PROCESSAMENTO COM CARGA PESADA CAPACIDADE MAXIMA
2 min 1500 ml
§ VELOCIDADE RECOMENDADA DA LIQUIDIFICADORA §
Receita Ingredientes Quantidade Tempo Velocidade
Cenouras 20~160 g
Batatas 201160 | g Definicdo 3
Puré de legumes crus 30s (Velocidade
Cebolas 20~160 g maxima)
Agua 40~320 | g
Tequila 240 ml
Triple sec 60 ml
Margaritas de morangos (cocktail) Morangos congelados 225 <90s Drink
g 9 gos cong g : (Bebidas)
Concentrado de limonada congelado 145 g
Cubos de gelo 150 g
Anands em rodelas 250 g
Smoothie de anands e alperce Alperces secos 40 g <120s Smoothie
logurte 300 g
Cenouras 640~660 | ml Definicdo 3
Sopa (receita de certificagdo) Agua 840-860 | g <60s (Vel})gldade
maxima)
Framboesas congeladas 250 g
Banana (% unidade) 50 g Definicdo 3
Smoothie de framboesas - <60s (Velocidade
Agua 100 ml méxima)
Acucar refinado (1 colher de sopa) 10 g
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VELOCIDADE RECOMENDADA DA LIQUIDIFICADORA

Receita

Batido

Sopa de batata com alho francés

Panqueca (massa crua)

Ingredientes

Leite

Gelado de baunilha
Banana

Xarope de chocolate
Batatas

Alho francés

Agua

Farinha de trigo
Sal

Ovos

Leite

Agua

Manteiga

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA SOLUGAO

N&o é possivel ligar a
liquidificadora.

ELIMINACAO

casa normal.

I3t >0

O jarro/base nédo estdo devidamente
colocados.

O bot&o Power (ligar/desligar) néo foi
premido.

O motor sobreaqueceu. O visor esta a
piscar.

A ficha ndo esta correctamente ligada a
tomada.

Falha de energia.

Problema funcional.

Quantidade Tempo Velocidade

150-300 ml
200-400 | g

15~30's Smoothie
Yi-" unidades
30-60 g
400 g

Soup
400 45~60
9 s (Sopas)

800 g
150 g
1 Pitada
3 unidades

30~40's Smoothie
250 ml
140 ml
50 g

Verifique se todos os componentes se
encontram na posi¢do correcta.

Nota! O jarro apenas pode ser colocado na
base com a pega virada para a interface do
utilizador.

Certifique-se de que o botdo Power esta aceso.
Caso ndo esteja, prima o botdo Power para ligar
a liquidificadora.

Aguarde até que o aparelho arrefeca e todos os
botdes estejam acesos.

Verifique a ligacdo da ficha a tomada ou fente
ligar a outra tomada.

Aguarde até a falha de energia terminar.

Contacte um representante de assisténcia
técnica autorizado.

Este simbolo no produto indica que o produto contém uma bateria que ndo devera ser deitada fora com o lixo de

Este simbolo no produto ou na respetiva embalagem indica que o produto ndo deve ser misturado com o lixo de casa
normal. Para reciclar o seu produto, leve-o a um ponto de reciclagem oficial ou a um centro de assisténcia AEG onde
a bateria possa ser removida e reciclada e as pecas elétricas eliminadas de maneira profissional. Siga as normas do

pais para recolha separada de produtos elétricos e baterias recarregaveis.

A AEG reserva-se o direito de alterar produtos, informacées e especificaces sem aviso.
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Electrolux Hausgerate GmbH
Further Strasse 246

D-90429 Nurnberg

Germany

3483 A SB93XX 02020517

www.aeg.com/shop

www.geg.com
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