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Svenska
A\ Viktig sakerhetsinformation

Utvecklingen av spisar gar framat. Du kan inte alltid anvanda din nya spis pa samma satt som den gamla. Las darfor
genom hela instruktionsboken innan du boérjar anvanda spisen. Lagg speciellt marke till varningar som ar markta
med A\. Om du anvénder och skéter din spis pa rétt satt kommer du att ha lang gladje och nytta av den. Spisen &r
avsedd for normal hushéllsanvandning. Tank pa att spara bruksanvisningen, som maste finnas om spisen saljs eller

Overlats pa annan person.

Barn

Det bor finnas en arbetsyta pa minst 40 cm pa bada
sidor om spisen. Alternativt kan spisen installeras med
en vagg eller ett hdgskap pa den ena sidan och en
avstallningsyta pa den andra.

Hall barn under uppsikt. Varmezoner, ugn och kokkarl
blir mycket varma under matlagningen och forblir varma
under en tid. Beréring kan ge brannskador.

Installation

Ingrepp i spisen ska utféras av behorig elektriker. Arbete
utfért av lekman kan skada spisen och kan leda till skada
pa person och/eller egendom.

Spisen ar tung. Kanter och hérn som du normalt inte
kommer i kontakt med kan vara vassa. Anvand handskar
nar du flyttar spisen.

Spisen ar avsedd att placeras direkt pa golvet.
Om du avser att placera den pa en sockel - se till att den
star stadigt och ar val férankrad.

Anvandning

Anvand aldrig en sprackt glaskeramikhall. Vatska kan
vid 6verkok och/eller rengdring tranga ner till
spanningsférande delar. Om hallen skadats ska du bryta
strommen till spisen och kontakta service for reparation.
Lagg aldrig aluminiumfolie, plast eller liknande pa
glaskeramikhallen. Om du rékar sla pa en varmezon
kommer sadant material snabbt att borja brinna eller
smalta.

Lamna aldrig frityrkokning, smaltning av fett, paraffin eller
annat lattantandligt utan tillsyn. Vid eventuell brand ska
du sténga av alla spisvred och flakten. KVAV ELDEN
MED ETT GRYTLOCK, anvand aldrig vatten.

Anvand endast karl som ar avsedda fér glaskeramikhall.

Ugnar blir mycket heta under anvandning och fortsatter
attvara varma lange efterat. Var forsiktig och se till att du
intekommer at varmeelementen inuti ugnen.

Obs! Hall dig pa avstand fran ugnen nar du 6ppnar
ugnsluckan under tillagning, eller nar maten ar klar,
sa att du inte star i vidgen for den anga eller virme
som kan stromma ut néar luckan éppnas.

Kontrollera kérlens bottnar. Karl med konvex botten —
som buktar utat — ger dalig varmekontakt, och snurrar
Iatt runt pa den plana héallen. Kontrollera att spisen ar
avstangd nar den inte anvands. Alla vred ska vara
nollstallda.

Rengoring

Hall glaskeramikhall och ugn rena. Fett och spill osar
rejalt vid uppvarmning och medfér i varsta fall risk for
brand.

Var forsiktig sa att du inte skadar ugnsluckans glas nar
du reng6r luckan. Sma sprickor i kanterna kan leda till
att hela rutan spricker efter nagra uppvarmningar.

Vid reng6ring med sprayprodukter, se till att inte spraya
pa elementen eller pa termostatsensorn.

Det ar absolut férbjudet att rengdra ugnen med hjalp av
en hogtryckstvatt.

Underhall och service

Nollstall samtliga vred innan du byter glédlampa.

Service och reparation bor utféras av ett av leverantéren
godkant féretag. Anvand endast originalreservdelar.

¥, Skrotning av produkten

Nar det ar dags att skrota spisen boér du se till att inga
olyckor kan intraffa. Se till att natsladden ar ordentligt
skild fran strdmforsorjningen (dra ut kontakten eller fa
spisen avlagsnad fran vaggen pa lampligt satt) och kapa
sedan ledningen sa néra spisens bakstycke som méjligt.
Kontakta kommunen for att ta reda pa var du kan lamna
in spisen.

Symbolen E pa produkten eller emballaget anger att

produkten inte far hanteras som hushallsavfall. Den skall
i stalletlAmnas in pa uppsamlingsplats for atervinning av
el- och elektronikkomponenter. Genom att sakerstalla
att produkten hanteras pa ratt satt bidrar du till att
forebygga eventuellt negativa miljé- och halsoeffekter som
kan uppstad om produkten kasseras som vanligt avfall.
For ytterligare upplysningar om atervinning boér du kontakta
lokala myndigheter eller sophamtningstjanst eller affaren
dar du kopte varan.
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Anvandning av bruksanvisningen

Fdljande symboler anvands i bruksanvisningen for att gora

den mer éverskadlig:

A Sakerhetsinformation

(@D Beskrivning av arbete steg for steg

G:) Rad och tips

\” Miljdinformation

73/23 —90/683 (lagspanningsdirektiv) — 93/68

c Denna apparat uppfyller féljande EU-direktiv:

(generella direktiv) — 89/336 (direktiv om
elektromagnetisk kompatibilitet), gallande

version
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Vreden och kontrollamporna

OO

Hl Eledtrolux

¢

1. Vred till virmezonerna
2. Funktionsvred ugnen
3. Termostatvred ugnen
4. Kontrollampa spisen

5. Kontrollampa ugnen

Glaskeramikhallen

Glaskeramikhallen har fyra varmezoner. Nar du satter pa
en zon lyser den i olika langa perioder beroende pa vilket

&)
o—t— 0 O0—1—=»

lage du valt pa vredet. Aven pa den hdgsta instéliningen r
slocknar zonen ibland fér att forhindra 6verhettning.
Glaskeramikhallen har fyra varmevarnare. Lampan for en
zon lyser om zonen ar varmare an 55°C, dven om den ar
avstangd.

Glaset i hallen ar hart, glatt, hardigt mot varme, kyla och
temperaturchocker, men ar — som allt glas — kansligt fér
slag. Hallen kan sprackas av t.ex. en kryddkvarn som
ramlar ner. Sta inte pa glaskeramikhallen, den ar inte
gjord for att tdla onormal belastning.

Varmevarnare
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Ugnen

Information om hur du kan anvanda funktionerna hittar
du i kapitlet "Sa har anvander du”.

Du kan vélja mellan féljande funktioner:

@ traditionell ugn
@ undervarme

@ oOvervarme

(™) gril

Ugnen ar emaljerad. Ugnsluckan bestar av en inre och
en yttre del. Den yttre delen, ugnsluckan, kan du enkelt
ta av och rengodra (se kapitlet "Sa har skéter och rengér
du”).

Termostatvred

Med termostatvredet, som vrids medurs, valjs en
temperatur mellan 50°C och MAX (230°C).

Termostatlampa (°C)

Nar ugnstemperatur har valts, tdnds denna lampa och
fortsatter att lysa tills ugnen har uppnatt vald temperatur.
Dérefter tdnds och slacks lampan samtidigt med
termostaten som en indikation pa hur temperaturen halls.

Kontrollampa

Denna lampa borjar lysa nar ett varmeelement tands.

Forvaringsladan

Under ugnen finns en férvaringslada for spisens tillbehor.
Du 6ppnar ladan genom att ta tag mitt pa handtaget och
lyfta en aning uppat. Dra sedan ut Iadan.

Sakerhetsutrustningen

KASTRULLSKYDDET (extra tillbehdr) monteras for att
goOra det svarare for barn att komma at t.ex. en het
kastrull.

LUCKSPARREN gér det svéarare for barn att &ppna ugns-
luckan.

Tryck sparren uppat nar du skall 5ppna ugnsluckan.
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Fore forsta anvandning:

Rengor tillbehoren

Rengor platar mm i varmt vatten och handdiskmedel. Skdlj
och torka torrt.

Brann av ugnen

A Hall barn under uppsikt! Spisen blir mycket varm.

Innan du anvander ugnen for férsta gangen maste den
brannas av.

1. Vrid funktionsvredet for ugnen till @och termostaten

pa maxvarme.

2. Vadraikoket. Stang av ugnen nar de "nya” lukterna
ar borta.

3. Tvatta av ugnen och luckans insida med varmt vatten
och handdiskmedel. Torka torrt.

Sa har anvander du:

Glaskeramikhall

Anvand aldrig en sprackt glaskeramikhall. Vatska

A kan vid dverkok och/eller rengdring tranga ner till
spanningsférande delar. Om hallen skadats ska
du bryta strdmmen till spisen och kontakta service
for reparation.

Lamna aldrig frityrkokning, smaltning av fett,
paraffin eller annat lattantandligt utan tillsyn. Vid
eventuell brand ska du stanga av alla spisvred och
flakten. KVAV ELDEN MED ETT GRYTLOCK,
anvand aldrig vatten.

Lagg aldrig aluminiumfolie, plast eller liknande pa
glaskeramikhallen. Om du rékar slé pa en varmezon
kommer sadant material snabbt att borja brinna eller

smalta.

Varmezonerna styrs med vred som har fasta lagen fran
0 till 3. 3 ger den hdgsta varmen. Vreden kan vridas at
bagge hall. Nar du slar pa en varmezon tands den réda
kontrollampan pa spisen. Se till att hallen och karlets
botten ar torr och ren nar du sétter karlet pa en varmezon.
Nar du har satt karlet pa plats kan du valja en lamplig
installining med vredet. Vanligtvis kan du bérja med att
ha vredet pa hogsta laget och sedan fortsatta med lagre
temperatur. Du kommer snart att 1ara dig vilka instéllningar
som passar bast for olika karl, mangder och innehall.

Anvand aldrig hdllen som avlastnings- eller férvaringsplats.
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Valja ett lampligt karl

En spis med glaskeramikhall staller storre krav pa dina
karl an en spis med plattor. Foljande ar vart att tanka pa:

- Kontrollera karlens bottnar. Karl med konvex botten
(som buktar utat) snurrar latt pa hallen och ger dalig
varmekontakt.

- Aluminium har god varmeledningsférmaga, men kan
ldmna silverliknande flackar pa hallen. Du kan ta bort
flackarna med rengdéringsmedlet som medféljde
spisen.

- Kastruller och kannori glas eller emaljerade med grovt
monster sliter, om de dras fram och tillbaka, mer pa
hallen &n vad karl av andra material gor.

Nar du ska koépa ny kastrull &r det lampligt att valja en
modell av rostfritt stdl som har sandwichbotten, dvs. en
botten med lager av olika metaller. For att spara tid och
darmed energi, bor karlets kontaktyta vara:
¢ minstlika stor som varmezonen. Om bottnen ar
mindre an varmezonen kommer eventuellt
Overkok snabbt att brannas fast pa hallen.
e finmonstrad latt konkav (inatbojd) eftersom den
planas ut vid uppvarmning.

Ugnen

Lagg aldrig aluminiumfolie, platar eller formar direkt
pa ugnens botten. Hindras undervarmen kan
emaljen skadas pa grund av 6verhettning.

Ugnen blir varm under anvandning, hall barn under uppsikt.
Vid temperaturvaxlingar och/eller ojamn placering av t.ex.
pizza pa en plat finns det risk att den slar sig (blir skev).
Platen atergar till sin ursprungliga form nar den kallnar.

Ugnen har foljande funktioner:
Traditionell ugn — tak- och bottenelement
inkopplade
@ Undervarme — bottenelement inkopplat
@ Overvarme — takelement inkopplat

@ Grill — grillelement inkopplat.

For samtliga funktioner tdnds den gula kontrollampan
nar ugnen varms upp, och lampan slocknar nar installd
temperatur uppnatts (tdnds och slacks nar termostaten
slar till och fran).

Placering i ugnen

Ugnen har 4 nivaer (se fig.).
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Anvanda ugnen

A All matlagning ska ske med stéangd ugnslucka.

Ugnen ar utrustad med ett exklusivt system som skapar
en naturlig luftcirkulation och en konstant atercirkulation
av anga. Detta system gor det méjligt att &ngkoka maten
och halla ratterna mjuka inuti och knapriga utanpa.
Dessutom reduceras tillagningstiden och
energiférbrukningen till ett minimum. Under tillagningen
kan anga bildas som strdommar ut nar ugnsluckan éppnas.
Detta ar helt normalt.

Obs! Hall dig pa avstand fran ugnen nar du 6ppnar
ugnsluckan under tillagning, eller nar maten ar klar,
sa att du inte star i vidgen for den anga eller virme
som kan stromma ut néar luckan éppnas.

Traditionell ugn

Stall funktionsvredet pa 6nskad symbol (@), och

termostatvredet pa 6nskad temperatur. Om det kréavs mer
varme fran tak- eller bottenelementen kan platen flyttas
upp eller ner, eller ocksa kan funktionsvredet stéllas pa

@ (endast dvervarme) eller @ (endast undervarme).

Grillning

Stall funktionsvredet pa 6nskad symbol (@), och

termostatvredet pa 6nskad temperatur.

Vid grillning av kétt eller fisk ska du pensla bitarna med
lite olja och placera dem direkt pa gallret. Ratt niva i
ugnen beror pa bitarnas tjocklek. Kom ihag att placera
ugnspannan i falsen langst ner och med lite vatten i.
Detta motverkar rékbildning och obehaglig lukt.

»  ANVAND ALLTID grytlappar nér du hanterar en
varmugn.

e Temperatureninneiugnen kanblisd hégsom230°C.
Anvand alltid ugnsfasta formar och fati ugnen.

e Obs! - Placera aldrig nagra foremal direkt pa
ugnsbotten och tack inte ugnsbotten med
aluminiumfolie under matlagningen eftersom detta
kan skada ugnens emaljytor och maten du tillagar.
Placera alltid kokkarl, ugnsformar och aluminiumfolie
pa nagot av ugnens hyllplan.

« Tillredning med olja eller fett maste ske under

konstant dvervakning eftersom dennatyp av matkan
fatta eld vid alltfor kraftig uppvarmning.
Av samma orsak maste du vara forsiktig nar du ska
sattainellertautmaturugnen saattoljaochfettinte
droppar ner pa ugnens botten. Om detta anda sker
bér du rengdra ugnen noga for att slippa obehaglig
lukt eller rékutveckling.

N&r maten varms upp bildas dnga, pa samma satt som
nar du kokar vatten. Nar angan kommer i kontakt med
ugnsglaset kondenseras den och bildar droppar pa glaset.
Detta ar helt normalt, och innebar inte att det ar nagot fel
paugnen.

Virekommenderar att du torkar bort eventuell kondens
efter varje anvandningstillfalle.

25



(i) Rad och tips vid tillagning
av fisk och kott

Kott kan placeras antingen i en ugnsfast form eller direkt
pa ugnsgallret. Om du lagger kottet direkt pa gallret maste
du komma ihag att placera langpannan i den nedersta
falsen med lite vatten i. L&ngpannan hindrar att fett droppar
ner pa ugnens botten.Vitt kétt, fagel och alla typer av
fisk tillagas i allmanhet i medeltemperatur (mellan 150-
175°C). Om du vill ha en rostbiff (fransk) med rod eller
rosa snittyta ar en lagre temperatur (125°C) och langre
stektid att rekommendera.

(i) Rad och tips vid bakning

Kakor bakas ofta i medeltemperatur (150-200°C).
Férvarmning av ugnen (ca. 10 minuter) rekommenderas
vid bakning av kakor. Nar du val satt in kakorna/bullarna
i ugnen ska luckan héallas stangd under hela
tillagningstiden. Bakningen kan fdljas genom
ugnsluckans glasruta.

(i) Rad och tips vid grillning

Nar du grillar kétt eller fisk ska gallret smdrjas med lite
olja och sedan kan maten placeras direkt pa gallret.
Under grillningen kommer varmen endast fran det 6vre
grillelementet. Darfor behdver du tanka pa att anpassa
nivan i ugnen efter kottets eller fiskens tjocklek.

Kom ihag att placera en langpanna i den nedre falsen
med lite vatten i.

Grillning

G:) Tillagningstiden inkluderar inte ugnens uppvarmningstid som ar ca 10 minuter.

. Tillagningstid
. Gnllmng@ m%nutgr @
TYPAV RATT Mangd| Vikt - -
Niva 3 | temp. °C Ovansida |Undersidaj
1
Entrecéte 4 800 3 max 12~15 12~14
Biffar 4 600 3 max 10~12 6~8
Korv 8 — 3 max 12~15 10~12
Flaskkotletter 4 600 3 max 12~16 12~14
Kycklinghalvor 2 1000 3 max 30~35 | 25~30
Kebab 4 — 3 max 10~15 10~12
Kycklingbrést (filé) 4 400 3 max 12~15 12~14
Fisk (filéer) 4 400 3 max 12~14 10~12
Varma mackor 4-6 — 3 max 5~7 —
Rostat brod 4-6 — 3 max 2~4 2~3
OBSERVERA:

De angivna ugnstemperaturerna ar endast rekommendationer. Det kan vara nédvandigt att hoja eller sdnka denna
temperatur for att erhalla ett dnskvéart resultat.
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Stek-/bakningstabeller

@ Tillagningstiden inkluderar inte ugnens uppvarmningstid som ar ca 10 minuter.

Traditionell matlagning och tillagning

VIKT . Traditionell tillagning @ Tllli?dmng
TYPAV RATT KOMMENTARER
(GRAM) ; o <
Fals 2 Temp.°C minuter

Kakor
Tung sockerkaka 1 160 60 ~ 80 | kakform
Applekaka 1 180 40 ~60 | form
Tartbotten 2 175 30~40
Fruktkaka 1 175 45 ~60 | kakform
Latt sockerkaka 1 175 35~45 | kakform
Mijuk pepperkaka 1 170 40~ 60 | kakform
Tunga muffins 2 175 25~35 Pa bakplat
Maranger 2 100 90~ 120 Pa bakplat
Latta muffins 2 200 15~25 Pa bakplat
Brod och pizza

1000 Tunga limpor 1 190 40 ~ 60 1-2 st

500 Formbrod 1 190 30~45 | form

250 Panpizza 1 210 15~ 30 I langpanna
Portionsbrod 2 190 12~20 Pa bakplat
Vetebullar 2 225 9~15 Pa bakplat
Matratter
Potatisgratang 2 200 45~ 60 | ugnsfast form
Quiches 1 200 35~45 | ugnsfast form
Lasagne 2 180 45~ 60 | ugnsfast form
Cannelloni 2 200 40 ~ 55 | ugnsfast form
Kott

1200 Flaskstek 2 180 100~ 130 | form pa galler

1000 Kalvstek 2 190 90~120 | form pa galler

1500 Englisk rostbiff
latt rod 2 210 50 ~ 60 | form pa galler
rosa 2 210 60~70 | form pa galler
genomstekt 2 210 70~ 80 | form pa galler

1200 Lamm 2 190 110~130 Lar

1000 Kyckling 2 190 60 ~ 80 Hel

4000 Kalkon 2 180 210~240 Hel

1500 Anka 2 175 120~ 150 Hel

3000 Gas 2 175 150 ~ 200 Hel

1500 Hare 2 190 150 ~ 200 | delar
Koéttfarslimpa 2 175 90~ 110 | form
Fisk

1200 Foreller, hel fisk 2 190 30~40 3-4 fiskar

1500 Fiskfiléer, i skivor 2 190 25~35 4-6 filéer

OBSERVERA:

De angivna ugnstemperaturerna ar endast rekommendationer. Det kan vara nédvandigt att hdja eller sénka denna

temperatur for att erhalla ett dnskvart resultat.
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Sa har skoter och rengor du:

Allmant

Spisen rengor du enklast med en ren trasa, varmt vatten
och lite handdiskmedel. Anvand aldrig stalull eller andra
repande medel som kan skada emaljen, utom till vissa
delar av spisen som ibland kan behéva en grovrengdring.
Vilka de ar och hur du gér kan du lasa om nedan.

Glaskeramikhallen

For att inte skada glaskeramikhallen maste du
A omedelbart ta bort dverkok med hég sockerhalt

medan héllen fortfarande ar het. Detsamma galler

plast och folie.

Anvand aldrig skurmedel, ugnsrengdringsmedel

eller liknande pa hallen. Om hallen blivit smutsig:

1. Tabort smutsen med glasskrapan och milt tvalvatten.
(En glasskrapa kan du kdpa i butiker som saljer
vitvaror, eller hos var serviceavdelning.)

2. Anvand rengoringsmedel avsett for spishallar nar
varmevarnare slocknat. Skaka flaskan och spruta ut
en liten mangd rengdringsmedel direkt pa hallen. Folj
anvisningarna pa flaskan.

3. Anvand en fuktig trasa for att ta bort resten av
rengdringsmedlet eftersom det annars kan brannas
fast nasta gang du anvander hallen. Torka torrt.

Ugnen

(7= Om ugnen ar mycket smutsig:

1. Anvand en stekspade eller liknande for att ta bort spill
som sitter fast.

2. Anvand en svamp for att stryka ut mild sapa pa ugnens
botten, sidor och bakre vag (inte i taket).

3. Stang luckan. Satt ugnen pa 100° C och &ver-/
undervarme i ca. 10 minuter.

4. Nar ugnen har svalnat tvattar du rent emaljytorna med
vatten. Om ugnen ar extremt smutsig rekommenderar
vi att du anvander ugnsrengdringsmedel som du kan
kdpa i vanliga livsmedelsbutiker. Torka av ytan.

Forvaringslada

1. Ladan hanger pa tva konsoler, en pa varje sida. Tom
ladan och dra ut den sa langt det gar.

2. Tatag pa bada sidor av ladan, sa nara spisen som
mojligt.

3. Lyftladan latt uppat, men bara sd mycket att den gar
fri fran sparren.

4. Dra ut ladan (pa konsolerna) och lyft ur den. Efter
rengdring satter du ladan pa konsolerna och skjuter
in den pa plats igen.

Kontrollamporna

Kontrollamporna har normalt lang livslangd. Kontakta
service om de slutar fungera.
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Ugnslampa

Kontrollera att strommen ar frankopplad
innan du borjar atgarda ugnen.

Ugnslampor maste ha féljande egenskaper:
a) talatemperaturer pa upp till 300 °C;

b) elektrisk spanning: 230 V - 50 Hz;

c) elektrisk effekt: 25 W,

d) sockel: E 14.

(&~ Bytlampa pa féljande sétt (se fig.):

Tryck in glaset och vrid det moturs.
Skruva ur den trasiga lampan.

Satt dit den nya lampan.

Skruva dit glaset igen.

Anslut strdmmen igen.
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Ugnslucka

Var forsiktig sa att du inte skadar luckglaset. Sma
sprickor i kanterna kan leda till att hela rutan
spricker efter nagra uppvarmningar.

Borttagning av ugnslucka

Fére rengoéring kan ugnsluckan tas bort . Oppna
ugnsluckan i vagrat position. Fall upp byglarna pa de
bada luckgangjarnen bakat mot luckan sa langt som
gar(A).

Stang sakta luckan tills det tar stopp .

Lyft darefter luckan tills gangjarnen lossnar (B).

Satta tillbaka ugnsluckan

Luckan sétts tillbaka i omvand ordning:

Satt tillbaka luckans gangjarn i 6ppningarna igen (C).
Kontrollera att gangjarnen sitter ratt och symetriskt.
Oppna sedan luckan langsamt.

Kontrolleradarvid attluckans hdrninte liggeremotramen
nertill.

Fall slutligen byglarna framat motugnenttilllastlage (D).
Kontrollera langsamtatt luckan fungerar korrekt .

Varning:
Lat aldrig luckans gangjarnsspakar smalla igen.
Fjaderverkan kan i sa fall leda till skador.

Inre rengoring av glasskivorna

Vid behov (vid nedsmutsning) kan ugnsluckan tasisar for
inre rengdring .

A Varning: Var forsiktig vid demontering och
rengoring; inuti kan det finnas skarpa kanter!

Lagg en kdékshandduk under och lagg ugnsluckans
utsida pa en plan yta. Lagg om mdjligt inte luckan pa
handtaget.
Tag bort de bada inre skruvarna (E), som sitter mellan
gangjarnen.

Lossa aldrig skruvarna pa gangjarnen!

Sattentraslevellerliknande mellan ramen och glasskivan
och lyft ramen lite uppat(F).

Skjut darefterramen motluckhandtaget (G), for att skilja
delarna.

Rengorglasen.

lhopmontering sker i omvéand ordning :

Satt ramen med 6verkanten framat pa glasskivans
fastplat (H) och ratta in den mot mitten (J), sa att
skruvhalen stdmmer dverens.

Tryck darefter pa ramen Iatt, skjut tillbaka (l) tills den
snapper in, och de bada styrplatarna ar tackta.

Satt till sist tillbaka skruvarna (E).
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Kastrullskyddet ska vara monterat for att gora det
svarare for barn att komma at karl pa hallen.
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Konsumentkop EHL

Reklamation

Vid férsaljning till konsument i Sverige géller den svenska konsumentlagstifningen. Kom ihag att spara kvittot for
eventuell reklamation.

Konsumentkontakt

Har du fragor angaende produktens funktion eller anvandning ber vi dig att kontakta var konsumentkontakt pa tel. 0771
—11 44 77 eller via e-mail pa var hemsida www.electrolux.se.

Service och reservdelar

Vill du bestalla service, installation eller reservdelar ber vi dig
att kontakta Electrolux service pa tel. 0771 —76 76 76 eller via
e-mail pa www.electrolux.se

Du kan aven sdka hjalp via din aterfésaljare.

Adressen till din narmaste servicestation finner du via
www.electrolux.se se eller i telefonkatalogen Gula sidorna
under rubrik Hushallsutrustning, vitvaror - service.

Innan du bestaller service, kontrollera forst om du
kan avhjalpa felet sjalv. Har i bruksanvisningen finns
en tabell, som beskriver enklare fel och hur man kan
atgarda dem. Observera, elektriska fel skall alltid

atgérdas av certifierad elektriker. VA )

Innan du kontaktar service, skriv upp féljande enligt dataskylten:

Modellbeteckning ........cccooceeviiiiiiinnnnnn.
Produktnummer ..o
Serienummer e
Inkdpsdatum

Hur och nar upptrader felet ?

Service och reservdelar (galler i Finland)

Allaservicearbeten, reservdelsbestallingar och eventuella reparationer far utforas endast av ett auktoriserat serviceforetag.
Information om det narmaste auktoriserade serviceféretaget far du fran numret 0200-2662 (0,1597 «/min+Ina),* eller
telefonkatalogens gula sidor “hushallsapparatservice”.

For att sdkra maskinens klanderfria funktion skall man vid reparationer anvanda endast originala reservdelar.

Nar du bestaller service eller reservdelar bér du veta produktnummer och modellbeteckning som star pa
dataskylten. Skriv upp dem har s& har du dem tillhands nar du behéver dem.

Konsumentradgivare i Finland

Vid eventuella tekniska problem eller om du har fragor angdende maskinens funktion eller anvandning, ber vidig ringa
varkonsumentradgivare, tel. 0200-2662 (0,1597 «/min+Ina). Konsumentradgivaren kan ocksa kontaktas via elektronisk
post, adress carelux.fsh@electrolux.fi.

Garantii Finland

Produktens garantitid kan definieras separate. Finns detingen definierad garantitid, har produkten garanti enligt den
gallande lagstiftningen och de lokala bestdmmelserna. Garantivillkoren uppfyller branchens allmanna villkor enligt den
gallande lagstiftningen. Spara inképsvittot som verifikation for inkdpsdatumet, som avgér garantitidens borjan.

Kostnaderna kan debiteras aven under tid som omfattas av kostnadsfri service

- vid onddigt servicebesok.
- omtillverkarens anvisningarna foérinstallation, anvandning och skétsel inteféljts. 31



@ Rad och tips: Vid praktiska

problem

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

Broéd och mjuka kakor blir
platta.

For lag ugnstemperatur. Bakverket
jaser upp, men sjunker sedan
samman.

Kontrollera att du stallt in den
temperatur som rekommenderas i
receptet.

Broddegen har inte jast ratt. Om du
later bréd jasa for lange kan det bli
platt.

Degar bor jasas dragfritt och i
rumstemperatur. Du kan testa
jasningen genom att trycka ned den
lite 1att — fordjupningen ska férsvinna
av sig sjalv.

For lite jast eller bakpulver.

Kontrollera att du har tagit den
mangd som anges i receptet.

For varm fett-/vatskeblandning forstor
jastens verkan.

Kontrollera alltid vatskans temperatur
innan du tillsatter jasten. For farsk
jastgaller 37° C, for torrjast 45-50° C.

Brod och kakor blir torra.

For lite vatska, fér mycket mjol eller
fel mj6lsort kan ge torrt brod.

Kontrollera i receptet att du har
anvant ratt mjolsort och ratt mangd
vatska i férhallande till mjélmangden.

For lag ugnstemperatur gor att
bakverket far sta inne langre for att bli
fardigt, och blir darmed torrt.

Kontrollera att du stallt in ratt
temperatur.

Bakverk/mat blir for morka

For hég ugnstemperatur gor att
bakverk och annan mat far en mork
yta innan de ar fardiga.

Kontrollera att du stallt in ratt
temperatur.

For hdg placering i ugnen vid dver-/
undervarme ger fér mycket
Overvarme. For lag placering ger
motsatt problem.

Kontrollera i receptet att du valt ratt
placering.

Bakverk/mat blir for ljusa

Aluminiumfolie, langpanna eller
bakformar i botten pa ugnen hindrar
undervarmen.

Lat inget sta pa ugnens botten.

Ljusa bakformar ger ljusare kakor &n
mdrka formar.

Byt ev. till mérkare formar.
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@ Rad och tips: Vid tekniska

problem

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

Spisen fungerar inte.

Spisen far inte strom.

Kontrollera sakringarna.
Observera: En sakring per fas.
Kontrollera att ev. jordfelsbrytare ar
tillslagen.

Det tar lang tid att koka/steka.

Olamplig kastrull eller
stekpanna.

Valj en kastrull eller stekpanna med
latt konkav botten. Glas och porslin
(som kan anvandas pa spis) har samre
varmeledningsférmaga an t.ex.
aluminium.

Det tar lang tid innan zonen blir
varm.

Vredet felinstallt.

Det ar i regel lampligt att koka/hetta
upp pa hogsta lage, och sedan valja en
lagre installining.

Ugnslampan lyser inte.

Lampan maste bytas.

Byt lampa.

Glaskeramikhallen ar flammig.

Fel rengdring av hallen.

Rengdr hallen noggrant.
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Uppackning

Kontrollera att spisen ar felfri och utan skador.
Transportskador anmaler du omedelbart till aterforsaljaren
— kontakta dem. Emballaget kan atervinnas. Kontakta
kommunen om du inte vet var du ska ldmna det.

Tillbehoren

Dessa tillbehdr levereras med spisen:
- Emaljerad bakplat och langpanna
- Ugnsgaller

- Bruksanvisning

Tekniska data

Matt (mm)

bredd 600
hojd 900
djup 600
Volym (liter)

ugn 56
Effekt (ugn)

Over-lundervarme 1800 W
Undervarme 1000 W
Overvame 800 W
Grill 1650 W
Ugnslampa 25W
Total effekt (W): 1825 W
Varmezoner

Storlek (mm) - effekt (W):

bakre vanstra 145-1200
bakre hogra 180-1800
framre vanstra 210-2300
frémre hogra 145-1200
Total effekt (W) 6500
TOTAL EFFEKT SPIS (W): 8325
LAMPOR

Kontrollampa: glimlampetyp
Ugnslampa: E14-sockel, markt 230 V, 25 W och 300 °C.

Enhetsklass 2 underklass 1 och klass 1
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Installation

i Ingrepp i spisen ska utféras av behorig elektriker.

Spisen ar tung. Kanter och hérn som du normailt
inte kommer i kontakt med kan vara vassa. Anvand
handskar nar du flyttar spisen.

Innan du installerar spisen bor du kontrollera att spisens
matt stmmer éverens med din 6vriga koksinredning. Mat
darfér arbetsbankens hojd fran golvet till bankens ovansida
och sockeldjupet fran vagg till sockelns framkant (se
illustrationen). Spisen kan &ven installeras intill EN VAGG
eller ETT HOGSKAP.

Spisen levereras for att passa till en bankhojd pa 900
mm och ett sockeldjup pa 600 mm. Vid behov kan du ta
bort sockeln for att anpassa spisen till en bankhojd pa
850 mm.

Kontrollera att natkabeln inte kommer i klam nar du flyttar
spisen.

Ta bort sockeln — 85 cm hojd

1. L&gg ner spisen forsiktigt med baksidan nerat. Anvand
delar av emballaget som skydd mellan golv och spis.
Skruva loss de fyra justerbara fotterna "A”.

Ta bort de fyra skruvarna pa sockeln "B”.

Ta bort sockeln.

Satt tillbaka de justerbara fotterna.

Res upp spisen och se till att den star plant.

ook wdN

Nivajustera spisen

Spisen har justerbara fotter i alla horn. Foétterna kan
justeras (se fig.) for att anpassa spisen hojdledes efter
intillstaende arbetsbankar och for att fa spisen att sta
plant.

Elektrisk anslutning

Arbete utfort av lekman kan skada spisen och kan

2 Ingrepp i spisen ska utféras av behdrig elektriker.
leda till skada pa person och/eller egendom.

Tillverkaren franskriver sig allt ansvar om dessa
sakerhetsanvisningar inte foljs.

Spisen ar avsedd for anslutning till enfas stromforsdrjning
pa 230 W (50 Hz) och levereras med sladd och Norwesco
don.

Innan du slar pa spisen maste du kontrollera att
stromférsorjningen ar av samma typ som anges pa
dataskylten (se spisens hogra sida).

Jordkabeln skall vara 2-3 cm langre an kablarna for fas
och Nolla (bla).
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1 |Fabricante Maerke Hersteller TIpounBevtic | Manufacturer |Fabricant Costruttore Fabrikant Fabricante Leverant6r Tavarantoimittaja H Electrolux|
2 |Modelo | Model Modell Movtéro | Model Modéle  |Modello | Model Modelo | Modell Malli EKC 6730
3 |Clase de efici- | Relativt ener- | Energieeffizi- | Tdgn 3 Energy effici- | Classement selon| Classe di effi- Energie-effi- Classe de efici- | Energieffekti- Energiatehok- A
@ | encia energética | giforbrug enzklasse EVEPYELUKNG ency class son efficacité cienza energetica| ciér éncia energéti i kuusluokka
arddoong énergétique —_—
4 |- Calentamiento| - Traditionel - Konventionelle| - Zuufatikn - Conventional |- Classique - Convezione - Conventioneel| - Convencional |- Konventionell | - Yl4-alalampé h
convencional opvarmning Beheizung naturale varmning
5 |- Conveccién | - Varmluft - Um/HeiBluft | - Me kukkogopia | - Forced air - Convection - Convezione |- Geforceerde |- Convecgdo |- Varmning - Kiertoilma
forzada Bappob aspa convection forcée forzata luchtconvectie| forgada de ar | med varmiuft
Consumo de Energiforbrug Energieverbrauch| Katavéloon Energy Consommation | Consumo di Energieverbruik | Consumo de Energiférbrukning| Energian-
energia Opvarmnings- | Beheizung: EVEPYELUG consumption d'énergie energia Verhittings- energia Varmnings- kulutus
Funcién de ca- | funktion: &f%‘\{l:;/m Heating Fonction Funzione di functie: Fungéo de funktion: Kuumennusta
lentamiento: P N function: chauffage: riscaldamento: aquecimento: pa:
6 - Calentamiento | - Traditionel - Konventionelle| - Zuppatuen - Conventional |- Classique - Convezione - Conventioneel| - Convencional |- Konventionell | - Yla-alalampé 0 79 kWh
convencional opvarmning Beheizung naturale varmning ’
7 |- Conveccion | - Varmluft - Um/HeiBluft |- Me xuxrogopia | - Forced air - Convection - Convezione - Geforceerde |- Convecgdo |- Varmning - Kiertoilma
forzada Ozppov aipu convection forcée forzata luchtconvectie| forgada de ar | med varmluft
8 |- Vapor - Damp - Dampf - Atpoc - Steam - Vapeur - Vapore - Stoom - Vapor - Anga - Hoyry
9 | Volumen Netto- _ Netto- Qgérpog Usable volu- |Volume utile | Volume utile | Netto volume| Volume util | Anvéandbar Kayttétilavuus 56
neto (litros) | volumen (liter)| volumen (Liter)| 6yKkog (Aitpa) | me (litres) | (litres) (litri) (liter) Litros volym (liter) | (litraa)
Tipo: Type: Typ: Tomog: Size: Type: Tipo: Type: Tipo Storlek: Koko:
- Pequeiio - Lille - Klein - Mikpdg - Small - Faible volume - Piccolo - Klein - pequeno - Liten - Pieni
- Medio - Mellemstort | - Mittel - Meoaiog - Medium - Volume moyen - Medio - Middelgroot | - médio - Medelstor - Keskikokoinen «
- Grande - Stort - Grof} - Meydrog - Large - Grand volume - Grande - Groot - grande - Stor - Suuri
Tiempo de Tilberedningstid| Kochzeit bei Xpévog yia Time to cook | Temps de Tempo Bereidings- Tempo de Tillagningstid Paistoaika
coccién con ved Standard- ymoipo standard cuisson en necessario tijd bij stan- cozedura da for en stan- vakiokuormalla:
carga normal: | standardbe- beladung: Tononompévou | load: charge per cottura daardbela- carga-padrdo: | dardlast:
lastning: poptiov: normale: carico normale: sting:
10| - Calentamiento | - Traditionel - Konventionelle | - Zupfatiki - Conventional |- Classique - Convezione |- Conventioneel| - Convencional |- Konventionell | - Yla-alalampo 43 min
convencional opvarmning Beheizung naturale varmning -
11 | - Conveccion - Varmluft - Um/HeiBluft | - Me xukho- | - Forced air - Convection - Convezione - Geforceerde | - Convecgéo - Varmning - Kiertoilma
forzada popla Beppod convection forcée forzata luchtconvectie| forgada de ar | med varmluft
aépa
Superficie de Arealet af GréRe des H peyadrdtepn | The area of Aire de la Superficie Oppervlakte Areada Ytan fér den Suurimman
la placa de den storste grofiten ETMUPAVELL the largest surface de la del piano di van de superficie da storsta leivinpellin
12| coccion de bageplade Backblechs ynoipatog baking sheet plus grande cottura pit grootste maior placa bakplaten ala 1 1 30 sz
mayor EKQPaLOpeEVN plaque pour grande bakplaat de pastelaria
tamariio patisserie
13| Ruido [dB (A) | Lydeffekt- Gerausch (dB | E6puPog [dB Noise (dB (A) |Bruit [dB (A) Rumore [dB Geluidsni- Nivel de Bullerniva Aéni (dB (A)
re 1 pW] niveaudB (A) | (Ayre 1pW) |(A)avi1pW] | re 1 pw) re 1 pW] (A)re 1 pW] veau dB (A) ruido dB (A) | dB (A) re 1 pW)
(Stej) re 1 pW re 1 pW
[ ) 12| <Volumen neto/Nettovolumen/Qeéiipog dykog/Usable volume/Volume utile/ < 351
@ Mas eficiente Bassi consumi Menos eficiente  Alti consumi Netto volume/Volume dtil/Anvandbar volym/Kayttétilavuus
Lavt forbrug Efficiént Hait forbrug Inefficiént oe® 35| <Volumen neto/Nettovolumen/Qgéipog dykoc/Usable volume/Volume utile/ < 65 |

Niedriger Verbrauch Mais eficiente
Mo anodotikd
More efficient

conome

Lag forbrukning
Vahan kuluttava

Hoher Verbrauch

Menos eficiente

AéTEpo an08oTiG Hosg forbrukning

Less efficient
Peu économe

Paljon kuluttava

Netto volume/Volume util/Anvandbar volym/Kayttstilavuus

0000 65 | <Volumen neto/Nettovolumen/Qoélapog dyrkoc/Usable volume/NVolume utile/
Netto volume/Volume util/Anvandbar volym/Kéayttstilavuus
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K] From the Electrolux Group. The world’s No.1 choice.

The Electrolux Group is the world’s largest producer of powered appliances for kitchen, cleaning and outdoor use. More than 55
million Electrolux Group products (such as refrigerators, cookers, washing machines, vacuum cleaners, chain saws and lawn
mowers) are sold each year to a value of approx. USD 14 billion in more than 150 countries around the world.

K] From the Electrolux Group. The world’s No.1 choice.

Electrolux-koncernen &r vérldens stérsta tillverkare av hushallsmaskiner och utrustning for kék, rengéring samt skogs- och
trédgardsskotsel. Mer &n 55 miljoner produkter fran Electrolux-koncernen (som kylskap, spisar, tvéttmaskiner, dammsugare,
motorsagar och gréasklippare) séljs varje ar till ett vérde av 120 miljarder kronor i dver 150 Iander runt hela vériden.

K{] From the Electrolux Group. The world’s No.1 choice.

Electrolux-konsernet er verdens starste produsent av energidrevne produkter til kjskken-, rengjaring- og utendars bruk. Mer
enn 55 millioner produkter fra Electrolux-konsernet (som kjaleskap, komfyrer, vaskemaskiner, stgvsugere, motorsager og
gressklippere) til en verdi av ca. 14 milliarder USD selges &rlig i mer enn 150 land verden rundt.

K] From the Electrolux Group. The world’s No.1 choice.

Electrolux-konsernion maailman suurin keittio-, siivous-ja puutarhakoneiden valmistaja.
Electrolux tuotteita myydéaén yli 150 maassa ympéari maailmaa vuosittain yli 55 miljoonaa kappaletta (mm. jddkaappeja, liesia,
pesukoneita, pélynimureita, moottorisahoja, seké ruohonleikkureita) n. 14 miljardin dollarin arvosta.

Electrolux HemProdukter AB

S-105 45 Stockholm
www.electrolux.se
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