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Tak for dit keb af et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers professionel

erfaring og innovation pa én gang. Genialt og elegant. Det er designet med dig i tankerne. Sa
uanset hvornar du bruger det, kan du vaere sikker pd, at du far fantastiske resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.
Besog vores websted for at:

G Fa radgivning, brochurer, fejifinding, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrere dit produkt for bedre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kabe tilbeher, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Vi anbefaler brugen af originale reservedele.
Serg for at have falgende data tilgaengelig, nar du kontakter service.
Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt. Model, PNC, Serienummer.

& Advarsel /Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger.
@ Generelle oplysninger og tips
@ Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, for apparatet installeres
og tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar,
hvis apparatet installeres forkert og anvendelsen forarsa-
ger skade. Opbevar altid brugsanvisningen sammen med
apparatet til eventuel fremtidig brug.

1.1 Sikkerhed for barn og andre udsatte personer

ADVARSEL
Risiko for kveelning, personskade eller permanent in-
validitet.

e Apparatet kan bruges af bern fra 8 &r og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfa-
ring eller viden, hvis de overvages af en voksen eller en
person, som er ansvarlig for deres sikkerhed.

e Born mé ikke lege med apparatet.

e Opbevar al emballagen utilgeengeligt for barn.

e | ad ikke bern og husdyr komme teet pa apparatet,
mens det kaler af. De tilgeengelige dele er varme.

¢ Hvis apparatet har en bernesikring, anbefales det, at
du aktiverer den.

e Born Ené ikke rengore eller vedligeholde apparatet uden
overvagning.

1.2 Generelt om sikkerhed

e Apparatet og de tilgeengelige dele bliver meget varme
under brug. Rer ikke ved varmelegemerne.

¢ Betjen ikke apparatet med et taend-sluk-ur eller en
seerskilt fiernbetjening.

e Tilberedning uden opsyn péa en kogesektion med fedt
eller olie kan veere farligt og kan muligvis resultere i
brand.
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e Forseg aldrig at slukke en brand med vand, men sluk
for apparatet og deek den abne ild til med f.eks. et lag

2. A\

eller et brandteeppe.

e Opbevar ikke genstande pa kogefladerne.
¢ Undlad at bruge en damprenser til at rengoere appara-

tet.

¢ | =g ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pé kogesektionen, da de kan blive meget var-

me.

e Hvis den glaskeramiske overflade er revnet: Sluk for
apparatet for ikke at risikere elektrisk sted.

e Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

ADVARSEL
Apparatet ma kun installeres af en
sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et be-
skadiget apparat.

Folg den medfelgende brugsanvisning.

Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter appara-
tet, da det er tungt. Brug altid sikker-
hedshandsker.

Forsegl snitfladerne med et teetnings-
middel for at forhindre fugt, der forarsa-
ger udsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.

Montér ikke apparatet op mod en dar
eller under et vindue. Dette forhindrer,
at der falder varmt kogegrej ned fra ap-
paratet, nar deren eller vinduet abnes.
* Hvis apparatet monteres oven over
skuffer, skal du serge for, at der er til-
streekkelig plads mellem apparatets

bund og den overste skuffe til luftcirku-
lation.

e Sorg for, at der er en fri ventilations-
plads pa 2 mm mellem kekkenbordet
og forsiden af den nedenstaende en-
hed. Garantien daekker ikke beskadigel-
ser forérsaget af mangel pa passende
ventilationsplads.

e Apparatets bund kan blive varm. Det
anbefales at montere et brandsikkert
plade under apparatet for at forhindre
adgang til bunden.

Tilslutning, el

ADVARSEL
Risiko for brand og elektrisk sted.

Alle elektriske tilslutninger skal udferes
af en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstremsreglementet.

Inden du udferer en foranstaltning, skal
du serge for, at apparatet er koblet fra
stremforsyningen.

e Brug den korrekte elledning.

e Elledningerne ma ikke veere viklet sam-
men.



® Sorg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med det
varme apparat eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter apparatet til de neermeste
kontakter

e Sorg for, at apparatet installeres kor-
rekt. En lgs eller forkert elledning eller
stik (hvis relevant) kan gere terminalen
for varm.

e Sorg for, at der installeres en beskyttel-
se mod sted.

e Kablet skal forsynes med traekaflast-
ning.

* Pas p3, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen. Kontakt
det lokale servicecenter eller en elektri-
ker, hvis en beskadiget ledning skal ud-
skiftes.

* Apparatets installation skal udferes med
et isolationsudstyr, sé forbindelsen til
lysnettet kan aforydes pé alle poler. Iso-
lationsudstyret skal have en brydeaf-
stand pa mindst 3 mm.

® Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af fat-
ningen), fejlstremsreleser og kontakto-
rer.

2.2 Brug

ADVARSEL
Risiko for personskade, forbraen-
dinger eller elektrisk stod.

Brug apparatet i et husholdningsmilja.
Apparatets specifikationer ma ikke aen-
dres.

Brug ikke en ekstern timer eller et sepa-
rat fiernbetjeningssystem til at betjene
apparatet.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nér der er taendt for det.

Betjen ikke apparatet med vade heen-
der, eller nar det har kontakt med vand.
Laeg ikke bestik eller grydelag pa koge-
zonerne. De kan blive varme.

Saet kogezonen péa "sluk”, nér den ikke
er i brug. Stol ikke pa grydedetektoren.
Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

* Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
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stromforsyningen. Dette er for at forhin-
dre elektrisk sted.

e Brugere med en pacemaker skal holde
en afstand pa mindst 30 cm fra indukti-
onskogezonerne, nér apparatet er i
drift.

ADVARSEL
Der er fare for brand eller eksplo-
sion.

¢ Fedtstoffer og olie kan udsende braend-
bare dampe, néar de opvarmes. Hold
flammer eller opvarmede genstande
veek fra fedtstoffer og olie, nar du tilbe-
reder mad med dem.

e De dampe, som meget varm olie ud-
sender, kan forarsage selvantsendelse.

e Brugt olie, der kan indholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere tem-
peratur end olie, der bruges for ferste
gang.

e Undlad at bruge breendbare produkter
eller ting, der er fugtet med breendbare
produkter, i apparatet eller i neerheden
af eller pa dette.

e Forsag ikke at slukke en brand med
vand. Frakobl apparatet, og deek flam-
men med et 1&g eller et brandtaeppe.

ADVARSEL
Risiko for beskadigelse af appara-
tet.

e Opbevar ikke varmt kogegrej pa betje-
ningspanelet.

¢ | ad ikke kogegrej koge tort.

e Pas pa, der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa apparatet. Overfladen
kan blive beskadiget.

® Taend aldrig for en kogezone, hvis den
er tom, eller der star tomt kogegrej pa
den.

e Laeg ikke aluminiumfolie pa apparatet.

e Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan forarsage
ridser pa glaskeramikken. Loft altid dis-
se genstande, nér du skal flytte dem péa
kogesektionen.

2.3 Vedligeholdelse og
rengering
ADVARSEL

Risiko for beskadigelse af appara-
tet.
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e Rengor jeevnligt apparatet for at forhin-
dre forringelse af overfladematerialet.

e Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.

* Renger apparatet med en fugtig, blod
klud. Brug kun et neutralt rengerings-
middel. Brug ikke slibende midler, sku-
resvampe, oplasningsmidler eller metal-
liske genstande.

2.4 Bortskaffelse

ADVARSEL
Risiko for personskade eller kvael-
ning.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Oversigt over apparatet

e Kontakt din genbrugsplads ang. oplys-
ninger om, hvordan apparatet bortskaf-
fes korrekt.

e Tag stikket ud af kontakten.
¢ Klip elledningen af, og kassér den.

180 mm

210 mm Q__a

é d:

180 mm

Induktionskogezone
Induktionskogezone
Induktionskogezone
Betjeningspanel

Induktionskogezone

3.2 Oversigt over betjeningspanelet

LA

T
B & - + 5
O SZF’,P > — + M

L] | L]
.38, - + [
- O + 4 - + ;
|

m O
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Brug tasterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler
viser de funktioner, der er i brug.

Sensorfelt Funktion
@ Teender/slukker for apparatet.
&5 L&ser/l&ser op for betjeningspanelet.
+/— @ger eller mindsker varmetrinnet.
Timerindikator for kogezone. Viser den kogezone, som du har tidsind-
stillet.
Timerdisplayet. Viser tiden i minutter.
B ndikator for varmetrin. Viser varmetrinnet.
o P Aktivering af boosterfunktionen.
B O Valg af kogezone.
B +/— @ger eller mindsker tiden.
Y Aktiverer/deaktiverer STOP+GO-funktio-
nen.
3.3 Display for varmetrin
Visning Forlob
Kogezonen er slukket.
Holde varm/STOP+GO-funktionen er taendt.
-6/ Kogezonen er taendt.
Opkogningsautomatikken er teendt.
Uegnet kogegrej eller for lille, eller der star ingen gryde/
pande pa kogezonen.
Der er en funktionsfejl.
En kogezone er stadig varm (restvarme).
Las/Bernesikringen er slaet til.
Boosterfunktionen er taendt.
) Automatisk slukning er aktiveret.
3.4 Restvarmeindikator Induktionskogezonerne laver den varme,
der er nedvendig til madlavningen, i selve
ADVARSEL kogegrejets bund. Glaskeramikken er
Forbreendingsrisiko ved res- varm pga. varmen i kogegrejet.

tvarme!



8 www.electrolux.com

4. DAGLIG BRUG

4.1 Aktivering og deaktivering

Rer ved @ i 1 sekund for at teende eller
slukke for apparatet.

4.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for

apparatet hvis:

® Alle kogezoner er slukket (4] .

¢ Du ikke indstiller et varmetrin, nar du
har teendt for apparatet.

¢ Du spilder noget eller laagger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekun-
der (en pande, en klud, m.m.). Der ud-
sendes et lydsignal i et stykke tid, og
apparatet slukkes. Fjern genstanden,
eller ter betjeningspanelet af.

e Apparatet bliver for varmt (f.eks. hvis en
gryde koger ter). Du kan ferst bruge ko-
gesektionen, nér kogezonen er kalet af.

e Du bruger forkert kogegrej. Symbolet
vises, og efter 2 minutter slukkes
kogezonen automatisk.

e Du stopper ikke en kogezone eller een-
drer pa varmetrinnet. Efter nogen tid
taendes (=), og apparatet slukkes. Se
herunder.

e Forholdet mellem varmeindstilling og ti-
der for den automatiske sluk-funktion:

* (1), (1-(2) — 6timer
* (3)-(4) — 5 timer

* (5] — 4 timer

* (8)-(3) — 1,5 timer

4.3 Varmetrin

Rer ved - for at age varmetrinnet. Ror
ved — for at mindske varmetrinnet. Dis-
playet viser varmetrinnet. Tryk p& + og

— pa samme tid for at slukke for kogezo-
nen.

4.4 Opkogningsautomatik

Du kan opnéa det pakraevede varmetrin
hurtigere, hvis du slar opkogningsautoma-
tikken til. Denne funktion veelger det hgje-
ste varmetrin i et stykke tid (se diagram-

met) og skruer derefter ned til det onske-
de trin.

Sadan aktiveres opkogningsautomatikken
for en kogezone:

1. Beror[e P. Symbolet (P) teendes i dis-
playet.

2. Rer straks ved -+ . Symbolet (f)
teendes i displayet.

3. Ror straks ved — en eller flere gange,
indtil det enskede varmetrin aktiveres.
Efter 3 sekunder vises (A] i displayet.

Funktionen deaktiveres ved at berere 4+ .

Q)

1"
10

©

= NW PhUTO N

4.5 Boosterfunktion

Boosterfunktionen tilfarer ekstra effekt til
induktionskogezonerne. Boosterfunktio-
nen kan aktiveres i en begreenset tidsperi-
ode (se kapitlet om teknisk information).
Derefter slar induktionskogezonen auto-
matisk tilbage til det hgjeste varmetrin.
Rer ved [s P for at sl& funktionen til, (7] ly-
ser. Funktionen deaktiveres, nar varme-
trinnet eendres.

4.6 Effektstyring

Effektstyringen fordeler effekten parvis
mellem to kogezoner (se tegningen). Boo-
sterfunktionen eger effekten til hgjeste ni-
veau for den ene af de to kogezoner. Ef-
fekten i den anden kogezone mindskes
automatisk. Varmeindstillingsdisplayet for
den reducerede zone skifter mellem to ni-
veauer.
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4.7 Timer

Minutur

Brug timeren til at indstille, hvor lang tid

kogezonen skal veere teendt denne ene

gang.

Indstil timeren, nar du har valgt koge-

zone.

Du kan indstille varmetrin for eller efter at

du indstiller timeren.

¢ Sadan indtilles kogezonen:Ror ved
@ gentagne gange, indtil indikatoren
for den enskede kogezone teendes.

¢ Sadan teendes eller zendres time-
ren: Indstil tiden ved at rore ved = el-
ler — for timeren (4 - 99 minutter).
Nar lampen for kogezonen begynder at
blinke langsommere, er nedteellingen
begyndt.

¢ Sadan slas timeren fra: Indstil koge-
zonen med (D), og rer ved — for at sla
timeren fra. Resttiden teeller bagleens
ned til 1 . Lampen for kogezonen
slukkes.

¢ Sadan ses resttiden: Indstil kogezo-
nen med @ . Kontrollampen for koge-
zonen begynder at blinke hurtigere. Dis-
playet viser resttiden.

Nér tiden er géet, lyder der et signal, og

0 blinker. Kogezonen slukkes.

¢ Sadan afbrydes lydsignalet: Tryk pa

O

Minutur

Du kan bruge timeren som minutur, nar
der ikke er teendt for kogezonerne. Rar

ved D . Rer ved + eller — for at indstille
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tiden. Nér tiden er géet, lyder der et sig-
nal, og 0} blinker
¢ Sadan afbrydes lydsignalet: Tryk pa

4.8 STOP+GO

sTo!l

" funktionen indstiller alle kogezoner,
der bruges pa det laveste varmetrin ((u]).
Nar *% anvendes, kan du ikke zendre var-

GO

metrinnet.
STOP

& -funktionen standser ikke timer-funkti-

onen.

¢ For at aktivere denne funktion skal du
berare *% . Symbolet (u) teendes.

¢ For at deaktivere denne funktion skal

du rere s}':," . Det forst indstillede varme-
trin aktiveres.

4.9 Las

Nér kogezonen er i brug, kan du lase be-

tieningspanelet men ikke (1) Det forhin-
drer en utilsigtet eendring af varmetrinnet.
Indstil ferst varmetrinnet.

For at starte denne funktion skal du berg-

re [/ . Symbolet (L] lyser i 4 sekunder.
Timeren forbliver teendt.
For at stoppe denne funktion skal du be-

rere (5] . Det forst indstillede varmetrin ak-
tiveres.

Funktionen deaktiveres ogsa, nar du sluk-
ker for apparatet.

4.10 Bornesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
apparatet.

Sadan aktiveres bernesikringen

* Teend for apparatet med (1) . Indstil
ikke varmetrin .

* Ror ved [f i 4 sekunder. Symbolet
teendes.

* Sluk for apparatet med (D) .
Sadan slas bgrnesikringen fra

* Teend for apparatet med (1) . Indstil
ikke varmetrin . Ror ved 5 i 4 sekun-
der. Symbolet (T] teendes.

* Sluk for apparatet med (D) .
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Sadan tilsideszettes bernesikringen til
en enkelt madlavning

¢ Teend for apparatet med @ . Symbolet
teendes.

@ INDUKTIONSKOGEZONER

For induktionskogezoner skaber et steerkt
elektromagnetisk felt hurtigt varme i koge-
grejet.

5.1 Kogegrej til
induktionskogezoner

Brug induktionskogezonerne med
kogegrej, der er egnet hertil.

Materiale

¢ egnet: stobejern, stal, emaljeret stal,
rustfrit stal, sandwichbund (masrket
som egnet af producenten).

e uegnet: aluminium, kobber, messing,
glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogezoner, hvis ...

e ... noget vand kommer meget hurtigt i
kog pa en zone, der star pa det hojeste
varmetrin.

° ... en magnet heefter ved kogegrejets

Bunden af kogegrejet skal vaere
sé tyk og plan som muligt.

Kogegrejets mal: Til en vis grad tilpas-
ses induktionskogezoner automatisk il
sterrelsen pa kogegrejets bund.

5.2 Stgjen under drift

Hvis du kan hgre

¢ sma knald: Kogegrejet bestar af forskel-
lige materialer (sandwichstruktur).

¢ Flgjtende lyd: Du bruger en eller flere
kogezoner pa hejt varmetrin, og koge-
grejet bestér af flere materialer (sand-
wichstruktur).

* Ror ved [F i 4 sekunder. Indstil var-
metrin inden 10 sekunder Du kan be-
tiene kogesektionen.

* Nar du slukker for apparatet med (D),
slas barnesikringen til igen.

5. NYTTIGE OPLYSNINGER OG RAD

e brummen: Du bruger hgjt varmetrin.
e klikken: Elektronikken arbejder.

¢ hvislen, summen: Bleeseren korer.
Lydene er normale og betyder ikke, at
der er noget galt.

5.3 Energibesparelse
@ Sédan sparer du energi

e |Laeg altid lag péa kogegrejet, hvis det er
muligt.

e Saet kogegrejet pa, inden der teendes
for kogezonen.

e Brug restvarmen til at holde maden
varm eller til at smelte den.

@ Kogezonens ydeevne

Kogezonens ydeevne er relateret til koge-
grejets diameter. Kogegrejet med en min-
dre diameter end den minimale modtager
kun en del af den effekt, kogezonen ska-
ber. Se minimale diametre i kapitlet om
tekniske data.

5.4 Eksempler pa anvendelse

Forholdet mellem varmeindstilling og ko-
gezonens stremforbrug er ikke linezert.
Nar du @ger varmeindstillingen, er det ikke
proportionelt med agningen af kogezo-
nens stremforbrug.

Dette betyder, at en kogezone med mid-
del varmeindstilling bruger under halvde-
len af dens effekt.

Oplysningerne i tabellen er kun
vejledende.
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Var Bruges til: Tid Gode rad Nominelt
me stromfor-
trin brug
Hold den tilberedte Efter behov Laeg et lag pad koge- 3 %
1 mad varm grejet
1 - Hollandaise, smelte: 5 -25 min Bland ind imellem 3-5%
2 Smer, chokolade, gela-

tine
1- Stivne/sterkne: Luftige 10 - 40 min  Leeg lag pa under til-  3-5 %
2 omeletter, bagte aeg beredningen
2 - Videre kogening afris 25 - 50 min  Tilsaet mindst dobbelt 5-10 %
8 og meelkeretter, op- s& meget vaeske som

varmning af feerdigret- ris, ror rundt i meelke-

ter retter under tilbered-

ningen

3 - Dampning af grentsa- 20 - 45 min  Tilfgj nogle spsk. vee- 10-15 %
4 ger, fisk, kad ske
4 -  Dampning af kartofler 20 - 60 min  Brug hegjst % | vand til 15 -21 %
S 750 g kartofler
4 - Kogning af starre porti- 60 - 150 Op til 3| veeske plus 15-21 %
5 oner, sammenkogte min ingredienser

retter og supper
6 - Neensom stegning: efter behov  Vendes, nér halvde- 31 -45%
7 Schnitzler, cordon bleu len af tiden er gaet

(kalvekad), koteletter,

frikadeller, polser, lever,

2eg, pandekager, seb-

leskiver, samt opbagte

saucer
7 - Kraftig stegning, hash ~ 5-15min  Vendes, nér halvde-  45-64 %
8 browns (résti), tourne- len af tiden er gaet

dos, steaks
9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), 100 %

friturekogning af pommes frites
[« » Kogning af sterre maengder vand. Effektstyringen er teendt.

Information om akrylmid

Vigtigt Ifolge nye videnskabelige
undersegelser kan der dannes
sundhedsskadeligt akrylamid, hvis du

Renger altid apparatet efter brug.
Brug altid kogegrej med ren bund.

bruner maden (iseer hvis den indeholder
stivelse). Derfor anbefaler vi, at du
tilbereder ved lavest mulig temperatur og
ikke bruner maden for meget.

6. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

Skrammer eller merke pletter i
glaskeramikken betyder ikke no-
get for apparatets funktion.
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Sadan fjernes snavs:

1. - Fjern straks:smeltet plastik, plast-
folie og sukkerholdige madvarer. El-
lers kan snavset beskadige appara-
tet. Brug en speciel skraber til glas- 2.
set. Saet skraberen skrét ned pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet 3.

hen over overfladen.

eller vand, fedtstaenk og metalskin-

klud.

- Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned:Rande af kalk

7. FEJLFINDING

nende misfarvning. Brug et renge-
ringsmiddel til glaskeramik eller
rustfrit stal.
Tor apparatet af med en fugtig klud
og lidt opvaskemiddel.

Slut med at terre efter med en ren

Fejl

Mulig arsag

Afhjzelpning

Apparatet kan ikke teen-
des eller betjenes.

Teend for apparatet igen,
og indstil varmetrinnet pa
under 10 sekunder.

Der er rort ved 2 eller
flere sensorfelter samti-
digt.

Berar kun ét sensorfelt.

STOP+GO-funktionen er
teendt.

Se kapitlet “Daglig brug”.

Der er vand eller fedt-
staenk pa betjeningspa-
nelet.

Tar betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsig-
nal, og apparatet slukkes.
Der udsendes et lydsig-
nal, nér apparatet sluk-
kes.

Du har tildeekket en eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sens-
orfelterne.

Apparatet slukkes.

Du har lagt noget pa
sensorfeltet (1) .

Flyt genstanden fra sens-
orfelterne.

Restvarmeindikatoren

Kogezonen er ikke varm,

Kontakt servicecentret,

teender ikke. fordi den kun har veeret  hvis kogezonen har veeret
teendt i kort tid. i drift tilstreekkelig leenge til
at veere varm.
Opkogningsautomatikken Kogezonen er varm. Lad kogezonen kale til-
starter ikke. streekkeligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hojeste varmetrin har
samme effekt som opkog-
ningsautomatikken.

Varmetrinnet skifter mel-
lem to forskellige varme-
trin.

Effektstyring er slaet til.

Se under "Effektstyring".
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Fejl

Mulig arsag

Afhjaelpning

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort,
eller det er placeret for
teet pa betjeningspanelet.

Seet stort kogegrej pa de
bageste kogezoner, hvis
det er ngdvendigt.

(-] teendes. Automatisk slukning er Sluk for apparatet, og
aktiveret. teend igen.

teendes. Bernesikringen eller funk-  Se kapitlet “Daglig brug”.
tionslésen er sléet til.

teendes. Der stér ikke kogegrej pa  Saet kogegrej pa kogezo-

kogezonen.

nen.

Der er brugt uegnet ko-
gegrej.

Brug egnet kogegrej.

Diameteren pa kogegre-
jets bund er for lille til ko-
gezonen.

Flyt kogegrejet til en min-
dre kogezone.

og et tal lyser.

Der er en fejl i apparatet.

Kobl apparatet fra lysnet-
tet i et stykke tid. Sluk pa
gruppeafbryderen, eller
tag sikringen ud pa tavien.
Tilslut apparatet igen.
Kontakt kundeservice,

hvis (€] lyser igen.

taendes.

Der er en fejl i apparatet,
fordi et kogegrej er kogt
tar. Overophedningssik-
ringen for kogezonerne
0g automatisk slukning
er aktiveret.

Sluk for komfuret. Fjern
det varme kogegrej. Vent
ca. 30 sekunder, og teend
for kogezonen igen. Hvis
kogegrejet var arsagen il
problemet, forsvinder fejl-
meddelelsen fra displayet,
men restvarmeindikatoren
kan forblive teendt. Lad
kogegrejet kale tilstrackke-
ligt af, og se under "Koge-
grej for induktionszoner"
for at se, om dit kogegrej
passer til apparatet.

Hvis du har provet de ovennaevnte for-
slag, uden at problemet er lost: Kontakt
forhandleren eller kundeservice. Oplys
specifikationerne péa typeskiltet, den trecif-
rede kode pa glaspladen (der stér i hjgrnet
af glaspladen) og den fejlmeddelelse, der
vises.

Overbevis dig om, at du har betjent appa-
ratet rigtigt. Hvis fejlen skyldes forkert be-
tjening, er et teknikerbesag fra service-
centret eller forhandleren ikke gratis, heller
ikke i garantiperioden. Oplysninger om
kundeservice og garantibetingelser star i
garantiheeftet.
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8. INSTALLATIONSVEJLEDNING

& ADVARSEL enheder og bordplader, der opfylder
Se under "Oplysninger om sikker- kravene.
hed".

8.2 Tilslutningsledning

* Apparatet leveres med netkablet.

e Udskift altid et defekt netkabel med et
specialkabel (type HO5BB-F Tmax 90°C
eller hgjere). Kontakt altid Electrolux
Service A/S.

Inden installationen

(i)

Inden apparatets installation skal de ne-
denstéende oplysninger fra typeskiltet re-
gistreres. Typeskiltet er placeret pa bun-
den af apparatet.

o Model .ovvvveieeieiiiiii,

8.1 Indbygningsapparater

 Brug ferst indbygningsapparaterne, nar
de er monteret i passende indbygnings-

8.3 Montering

\// >‘/;,—V

s

min. 500 mm 3m0|n

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

st
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B* AA T *min.2mm
Y [ —
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>20 mm
F
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm  31mm

min. 500 mm

T1

% Sl
\(%
R 5mm /

/
55n?

< g};nmm

Hvis du bruger en beskyttelsesboks (eks-

tra tilbeh®r1)), er det ikke nedvendigt at
have en luftgennemstremningsplads fortil
pa 2 mm og beskyttelsespladen direkte
under apparatet.

Du kan ikke bruge beskyttelsesboksen,
hvis du installerer apparatet over en ovn.

1) Beskyttelsesboksen fas muligvis ikke i alle lande. Kontakt den lokale forhandler.
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9. TEKNISK INFORMATION

Modell EHHB6340FOK Prod.Nr. 949 596 017 00
Typ 58 GAD D5 AU 220-240V 50-60 Hz
Induction 7.4 kW Made in Germany
Ser.Nr. .......... 7.4 kKW
ELECTROLUX CEA T
Kogezoneeffekt
Kogezone Nominel ef-  Effektfunkti- Effektfunkti- Minimal ko-
fekt (maks. on aktiveret ons maksi- gegrejsdia-
varmeindstil- [W] male varig- meter [mm]
ling) [W] hed [min]
Bagest til hgjre 1800 W 2800 W 10 145
— 180 mm
Forrest til hojre 1400 W 2500 W 4 125
— 145 mm
Bagest til ven- 1800 W 2800 W 10 145
stre — 180
mm
Forrest til ven- 2300 W 3700 W 10 180
stre — 210
mm
Kogezonernes effekt kan vaere forskellig len. Den eendres med kogegrejets mate-
pa visse sma omrader fra dataene i tabel- riale og dimensioner.

10. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet ¢y . apparater. Kasser ikke apparater, der er
Anbring emballagematerialet i passende meerket med symbolet ., sammen med

beholdere til genbrug. husholdningsaffaldet. Lever produktet
Hjeelp med at beskytte miljget og tilbage til din lokale genbrugsplads eller
menneskelig sundhed samt at genbruge kontakt din kommune.

affald af elektriske og elektroniske
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NOUS PENSONS A VOUS

17

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous bénéficiez de dizaines d'années
d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été congu sur mesure pour

vous. Gréce a cet appareil, vous savez que chaque utilisation vous apportera satisfaction.

Bienvenue chez Electrolux.
Visitez notre site Internet pour :

G Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de |'aide, des informations :
@ www.electrolux.com

g Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.electrolux.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d'origine pour votre
E appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modeéle, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils
Informations écologiques

Sous réserve de modifications.
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet apparell, lisez soigneuse-
ment les instructions fournies. Le fabricant ne peut étre
tenu pour responsable des dommages et blessures liés a
une mauvaise installation ou utilisation. Conservez tou-
jours cette notice avec votre appareil pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

& AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité per-
manente.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de
8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités phy-
siques, sensorielles et mentales sont réduites ou dont
les connaissances et I'expérience sont insuffisantes, a
condition d'étre surveillés par une personne responsa-
ble de leur sécurité.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil.

e Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloignés de I'appareil
lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou lorsqu'il re-
froidit. Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité en-
fants, nous vous recommandons de |'activer.

¢ | es enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur |'appareil sans sur-
veillance.

1.2 Sécurité générale

¢ | 'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant son fonctionnement. Ne touchez pas
les éléments chauffants.
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¢ Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un minuteur
externe ou un systeme de commande a distance.

e || peut étre dangereux de laisser chauffer de la graisse
ou de I'huile sans surveillance sur une table de cuisson
car cela pourrait provoquer un incendie.

e N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de I'eau. Met-
tez a l'arrét I'appareil puis couvrez les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

¢ N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.

e N'’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer I'ap-

pareil.

* Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuis-
son car ils pourraient chauffer.

e Sila surface vitrocéramique est fissurée, mettez a I'ar-
rét I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.

e Apres utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson a
I'aide de la manette de commande correspondante et
ne vous fiez pas a la détection des récipients.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT
L'appareil doit étre installé unique-
ment par un professionnel qualifié.

e Retirez l'intégralité de I'emballage.

¢ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

e Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil.

® Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils.

e | 'appareil est lourd, prenez toujours
des précautions lorsque vous le dépla-
cez. Portez toujours des gants de sécu-
rité.

e |solez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter

que la moisissure ne provoque de gon-
flements.

Protégez la partie inférieure de I'appa-
reil de la vapeur et de I'humidité.
N'installez pas I'appareil pres d'une
porte ou sous une fenétre. Les réci-
pients chauds risqueraient de tomber
de I'appareil lors de I'ouverture de cel-
les-ci.

Si I'appareil est installé au-dessus de ti-
roirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de I'appa-
reil et le tiroir supérieur pour que I'air
puisse circuler.

Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 2 mm entre le plan de tra-
vail et I'avant de I'unité qui se trouve
dessous. La garantie ne couvre pas les
dommages causés par |'absence d'un
espace de ventilation adéquat.
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e | e dessous de |'appareil peut devenir
trés chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous I'appareil pour en bloquer
I'acces.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électrocu-
tion.

e | 'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un techni-
cien qualifié.

e | 'appareil doit étre relié a la terre.

e Avant toute intervention, assurez-vous
que I'appareil est débranché.

e Utilisez le cable d'alimentation électri-
que approprié.

¢ Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emmeéler.

e Assurez-vous que le cable d'alimenta-
tion ou la fiche (si présente) n'entrent
pas en contact avec les surfaces br0-
lantes de I'appareil ou les récipients
brllants lorsque vous branchez I'appa-
reil a des prises électriques situées a
proximité.

® Assurez-vous que |'appareil est bien in-
stallé. Un céble d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente)
non serrée peuvent étre a 'origine
d'une surchauffe des bornes.

® Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

e Utilisez un collier anti-traction sur le ca-
ble.

e Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable d'ali-
mentation. Contactez le service apres-
vente ou un électricien pour remplacer
le cable d'alimentation s'il est endom-
mage.

e | 'installation électrique doit étre équi-
pée d'un dispositif d'isolement a cou-
pure omnipolaire. Le dispositif d'isole-
ment doit présenter une distance d'ou-
verture des contacts d'au moins 3 mm.

e N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fu-
sibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur diffé-
rentiel et des contacteurs.

2.2 Utilisation

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brllures
ou d'électrocution.

e Utilisez cet appareil dans un environne-
ment domestique.

¢ Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

¢ Ne faites pas fonctionner I'appareil avec
un minuteur externe ou un systeme de
commande a distance.

e Ne laissez jamais I'appareil sans surveil-
lance pendant son fonctionnement.

e N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en con-
tact avec de I'eau.

* Ne posez pas de couverts ou de cou-
vercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

e Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation. Ne vous fiez pas uni-
quement au détecteur de récipient.

¢ N'utilisez jamais I'appareil comme plan
de travail ou comme plan de stockage.

¢ Sila surface de I'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
|'appareil pour éviter tout risque d'élec-
trocution.

e |es porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de
30 cm des zones de cuisson a induc-
tion lorsque I'appareil est en cours de
fonctionnement.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incendie.

® | es graisses et I'huile chaude peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Te-
nez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lors-
que VOUS VOUS en Servez pour cuisiner.

® | es vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoguer une com-
bustion spontanée.

¢ | 'huile qui a servi contient des restes
d'aliments qui peuvent provoquer un in-
cendie a température plus faible que
I'huile n*ayant jamais servi.

¢ Ne placez pas de produits inflamma-
bles ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité
ou sur I'appareil.



¢ Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de I'eau. Débranchez |'appareil et
couvrez les flammes a I'aide d'un cou-
vercle ou d'une couverture a incendie.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

¢ Ne laissez pas de récipients chauds sur
le bandeau de commande.

¢ Ne laissez pas le contenu des réci-
pients de cuisson s'évaporer.

® Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre endommageée.

¢ Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de cuis-
son vides ou sans aucun récipient de
cuisson.

* Ne placez jamais de papier aluminium
sur 'appareil.

e N'utilisez pas de récipients en fonte ou
en aluminium, ni de récipients dont le
fond est endommagé et rugueux. lls ris-
queraient de rayer la surface vitrocéra-
mique. Soulevez toujours ces objets
lorsque vous devez les déplacer sur la
surface de cuisson.

2.3 Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d'ensemble
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¢ Nettoyez réguliecrement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon état.

¢ Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniqguement des pro-
duits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a ré-
curer, de solvants ou d'objets métalli-
ques.

2.4 Mise au rebut

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphyxie.

e Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche
a suivre pour mettre |'appareil au rebut.

e Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur.

e Coupez le cable d'alimentation et met-
tez-le au rebut.

s

| |
@ 180 mm
P P
210 mm Asmm) |
-
L 1
| |

g o

Zone de cuisson a induction
Zone de cuisson a induction
Zone de cuisson & induction
Bandeau de commande

Zone de cuisson a induction
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3.2 Description du bandeau de commande
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les
affichages, les voyants et les signaux sonores indiquent quelles fonctions
sont activées.

Touche sensitive

Fonction

O Pour allumer et éteindre I'appareil.
&5 Pour verrouiller ou déverrouiller le ban-
deau de commande.
+/— Pour augmenter ou diminuer le niveau de
cuisson.
Voyants du minuteur des zo-  Pour indiquer la zone a laquelle se référe
nes de cuisson. la durée sélectionnée.
Affichage du minuteur. Pour indiquer la durée, en minutes.
B Affichage du niveau de cuis- Pour indiquer le niveau de cuisson.
son.
o P Pour activer la fonction Booster.
B O Pour sélectionner une zone de cuisson.
B +/— Pour augmenter ou diminuer la durée.
Y Pour activer et désactiver la fonction

STOP+GO.

3.3 Affichage du niveau de cuisson

Affichage Description
La zone de cuisson est désactivee.
La fonction Maintien au chaud/STOP+GO est active.
(1-3)/(2)- La zone de cuisson est activée.
() La fonction de démarrage automatique de la cuisson est
active.
Récipient de cuisson inadapté ou trop petit, ou absence

de récipient sur la zone de cuisson.
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Affichage

Description

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

B3|

duelle).

Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur rési-

Le dispositif de verrouillage/sécurité enfants est activé.

La fonction Booster est activée.

U|EE

La fonction d'arrét automatique est activée.

3.4 Voyant de chaleur résiduelle

AVERTISSEMENT

La chaleur résiduelle peut étre
source de brilures !

>

4. UTILISATION QUOTIDIENNE

4.1 Activation et désactivation

Appuyez sur @ pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver |'appareil.

4.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte I'appareil
automatiquement si :

e Toutes les zones de cuisson sont dés-
activées ((0)).

Vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé I'appareil.

® Vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de com-
mande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un si-
gnal sonore retentit pendant quelgues
instants et I'appareil s'éteint. Retirez
I'objet du bandeau de commande ou
nettoyez celui-ci.

L'appareil surchauffe (par ex., lorsque
tout le liquide s'est évaporé du réci-
pient). Laissez refroidir la zone de cuis-
son avant de réutiliser I'appareil.

Vous utilisez des récipients inadaptés.
Le symbole | F | s'allume et la zone de
cuisson se désactive automatiquement
au bout de 2 minutes.

Vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants,

Les zones de cuisson a induction géne-
rent la chaleur nécessaire directement sur
le fond des plats de cuisson. La table vi-
trocéramique est chauffée par la chaleur
des récipients.

(=] s'allume et I'appareil s'éteint. Voir ci-
dessous.

e La relation entre le niveau de cuisson et
les durées de la fonction d'arrét auto-
matique :

* (), (1-(2) : 6 heures

* (3)-(4) : 5heures

. : 4 heures

* (8)-(3) : 1 heure 30 minutes

4.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le niveau
de cuisson. Appuyez sur — pour dimi-
nuer le niveau de cuisson. L'affichage in-
dique le niveau de cuisson. Appuyez sur
—+ et — en méme temps pour désactiver
la zone de cuisson.

4.4 Démarrage automatique de
la cuisson

La fonction de démarrage automatique de
la cuisson permet d'atteindre plus rapide-
ment le niveau de cuisson souhaité. Cette
fonction active le niveau de cuisson le
plus élevé pendant un certain temps (voir
le schéma) puis redescend au niveau sé-
lectionné.

Pour activer la fonction de démarrage au-
tomatique de la cuisson pour une zone de
cuisson :
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1. Appuyez surfe P . Le symbole (P) ap-
parait sur |'affichage.

2. Appuyez immédiatement sur -+ . Le
symbole (A) apparait sur I'affichage.

3. Appuyez immédiatement sur — a
plusieurs reprises jusqu'a ce que le
niveau de cuisson souhaité s'affiche.

Au bout de 3 secondes, (R) s'affiche.
Pour désactiver cette fonction, appuyez

sur <+ .
Q)

1"
10

©

= NW HUTON©

4.5 Fonction Booster

La fonction Booster vous permet d'aug-
menter la puissance des zones de cuis-
son a induction. La fonction Booster peut
étre activée pour une durée limitée (voir le
chapitre « Caractéristiques techniques »).
La zone de cuisson a induction revient en-
suite automatiquement au niveau de cuis-
son le plus élevé. Pour activer cette fonc-
tion, appuyez sur[s P ; () s'affiche. Pour
la désactiver, modifiez le niveau de cuis-
son.

4.6 Gestionnaire de puissance

Le gestionnaire de puissance répartit la
puissance disponible entre deux zones de
cuisson qui sont couplées pour former
une paire (voir la figure). La fonction Boos-
ter augmente la puissance au niveau
maximal pour I'une des zones de cuisson
de la paire. La puissance de la seconde
zone de cuisson diminue automatique-
ment. L'affichage du niveau de cuisson de
la zone a puissance réduite oscille entre
deux niveaux.

P

4.7 Minuteur

Minuteur dégressif

Utilisez le minuteur pour régler la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
pendant une session.

Réglez le minuteur aprés avoir choisi

la zone de cuisson.

Le réglage du niveau de cuisson peut étre

défini avant ou apres celui du minuteur.

e Pour régler la zone de cuisson:ap-
puyez sur @ a plusieurs reprises jugu'a
ce que l'indicateur d'une zone de cuis-
son nécessaire s'allume.

¢ Pour activer ou changer le minu-
teur : appuyez sur la touche <+ ou —
du minuteur pour régler la durée ( i -
99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson clignote plus lente-
ment, le décompte a commencé.

¢ Pour désactiver le minuteur : réglez
la zone de cuisson avec @ et appuyez
sur — pour désactiver le minuteur. Le
décompte du temps restant s'effectue
jusqu'a O . Le voyant de la zone de
cuisson s'éteint.

e Vérification du temps restant : sé-
lectionnez la zone de cuisson a I'aide
de la touche @ . Le voyant de la zone
de cuisson clignote plus rapidement.
L'affichage indique le temps restant.

Une fois le temps écoulé, le signal sonore

retentit et L clignote. La zone de cuis-

son se désactive.

e Arrét du signal sonore : appuyez sur

@)



Minuterie

Vous pouvez utiliser le minuteur comme
minuterie lorsque les zones de cuisson
ne sont pas en fonctionnement. Appuyez
sur @ . Appuyez sur la touche &+ ou —
pour régler la durée souhaitée. Une fois le
temps écoulé, le signal sonore retentit et
40 clignote.

e Arrét du signal sonore : appuyez sur

O
4.8 STOP+GO

TO!

La fonction "% permet de basculer simul-
tanément toutes les zones de cuisson ac-
tives en position de maintien au chaud (

)

Il n'est désormais plus possible de modi-
fier le niveau de cuisson en cours "% .

La fonction "% n’interrompt pas le minu-
teur.

* Pour activer cette fonction, appuyez

ol

sur % . Le symbole (o] s'allume.
e Pour désactiver cette fonction, ap-

puyez sur & . Le niveau de cuisson
précédent s'allume.

4.9 Verrovuillage

Pendant I'utilisation des zones de cuis-
son, vous pouvez verrouiller le bandeau
de commande, a I'exception de la touche
(D . Ceci empéchera une modification in-
volontaire du niveau de cuisson.

Réglez tout d'abord le niveau de cuisson.
Pour démarrer cette fonction, appuyez
sur [/ . Le symbole (L] s'allume pendant
4 secondes.

Le minuteur reste allumé.

5. CONSEILS UTILES

ZONES DE CUISSON A INDUC-
TION

Sur les zones de cuisson a induction, un
champ électromagnétique puissant chauf-
fe les récipients trés rapidement.
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Pour mettre a I'arrét cette fonction, ap-

puyez sur E . Le niveau de cuisson pré-
cédent s'allume.

Lorsque vous mettez I'appareil a I'arrét,
vous désactivez également cette fonction.

4.10 Dispositif de sécurité
enfants

Ce dispositif permet d'éviter une utilisation
involontaire de I'appareil.

Pour activer le dispositif de sécurité
enfants

* Activez I'appareil avec (1) . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson.
® Appuyez sur El pendant 4 secondes.
Le symbole (L] s'allume.

* Désactivez I'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de

sécurité enfants

* Activez I'appareil avec (1) . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson.
Appuyez sur El pendant 4 secondes.
Le symbole (8] s'allume.

* Désactivez I'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de
sécurité enfants pour une seule
session de cuisson

* Activez I'appareil avec (1) . Le symbole
s'allume.

* Appuyez sur ] pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans
les 10 secondes qui suivent VVous
pouvez utiliser I'appareil.

e | orsque vous éteignez I'appareil en ap-

puyant sur (1), la sécurité enfants fonc-
tionne a nouveau.

5.1 Récipients de cuisson
compatibles avec les zones de
cuisson a induction

Utilisez des récipients adaptés aux
zones de cuisson a induction.
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Matériaux des récipients

¢ adaptés : fonte, acier, acier émaillé,
acier inoxydable, fond multicouche (ho-
mologué par le fabricant).

¢ inadaptés : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Un récipient convient a l'induction si :

e ... une petite quantité d'eau contenue
dans un récipient chauffe dans un bref
laps de temps sur une zone de cuisson
réglée sur le niveau de cuisson maxi-
mal.

e ... un aimant adhere au fond du réci-
pient.

Le fond du récipient de cuis-
son doit étre aussi plat et épais
que possible.

Dimensions du récipient de cuisson :
les zones de cuisson a induction s'adap-
tent automatiquement au diametre du
fond du récipient utilisé, jusqu'a une cer-
taine limite.

5.2 Bruit pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

e un craquement : le récipient est com-
posé de différents matériaux (concep-
tion "sandwich").

e un bruit de sifflement : vous utilisez une
ou plusieurs zones de cuisson avec des
niveaux de cuisson élevés et le récipient
est composé de différents matériaux
(conception "sandwich").

e Un bourdonnement : vous utilisez des
puissances élevées.

e Un cliqguetement : des commutations
électriques se produisent.

¢ Un sifflement, un bourdonnement : le
ventilateur fonctionne.

Les bruits décrits sont normaux et ne

constituent pas un dysfonctionne-

ment.

5.3 Economies d'énergie

Comment réaliser des économies
d'énergie

e Sj possible, couvrez toujours les réci-
pients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

e Déposez toujours le récipient sur la zo-
ne de cuisson avant de mettre celle-ci
en fonctionnement.

e \ous pouvez utiliser la chaleur résiduel-
le pour conserver les aliments au chaud
ou pour faire fondre.

@ Efficacité de la zone de cuisson

L 'efficacité de la zone de cuisson est liee
au diameétre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal recomman-
dé ne recoit qu'une petite partie de la
puissance générée par la zone de cuis-
son. Pour connaitre les diametres mini-
maux, reportez-vous au chapitre « Carac-
téristiques techniques ».

5.4 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire.

Lorsque vous augmentez le niveau de
cuisson, I'augmentation énergétique de la
zone de cuisson n'est pas proportionnel-
le.

Cela signifie que la zone de cuisson utili-
sée a un niveau de cuisson moyen utilise
moins de la moitié de sa puissance.

(i)

Les valeurs figurant dans le ta-
bleau suivant sont fournies a titre
indicatif.
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Ni- Utilisation : Durée Conseils Consom-
vea mation
u énergéti-
de que nomi-
cui nale
ss
on
Maintenir au chaud les  selon les Mettez un couvercle 3 %
1 plats que vous venez  besoins. sur le récipient

de cuire
1- Sauce hollandaise, fai- 5-25min  Remuez detempsen 3-5%
2 re fondre : du beurre, temps

du chocolat, de la gé-

latine
1 - Solidifier : omelettes 10-40 min  Couvrez pendant la 3-5%
2 baveuses, ceufs au plat cuisson.
2- Cuireafeudouxleriz  25-50min Ajoutez au moins 5-10 %
3 et les plats a base de deux fois plus d'eau

produits laitiers ; re- que de riz. Remuez

chauffage des plats car les aliments a ba-

cuisinés se de lait se séparent

durant la cuisson.

3 - Cuire les légumes, le 20 - 45 min  Ajoutez quelgues 10-15%
4 poisson, la viande a la cuillerées a soupe de

vapeur liquide
4 - Cuire des pommes de 20 - 60 min  Utilisez max. % | 15-21%
S terre a la vapeur d'eau pour 750 g de

pommes de terre.

4 - Cuire de grandes 60 - Ajoutez jusqu'a3lde 15-21%
5 quantités d'aliments, 150 min liquide, plus les ingré-

ragodts et soupes dients.
6 - Poélerafeudoux:es- aubesoin Retournez a la moitié 31 -45 %
7 calopes, cordons bleus du temps

de veau, cotelettes, ris-

soles, saucisses, foie,

roux, ceufs, crépes,

beignets
7 - Poéler a feu vif des 5-15min  Retournez ala moiti¢ 45 - 64 %
8 pommes de terre risso- du temps

lées, filets, steaks
9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller la viande (gou- 100 %

lasch, beeuf brais€), cuire des frites.
[« » Faire bouillir une grande quantité d'eau. Le gestionnaire de

puissance est activé.
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6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisa-
tion.

Utilisez toujours des récipients de cuisson
dont le fond est propre.

(i)

Les égratignures ou les taches
sombres sur la vitrocéramique
n‘ont aucune influence sur le fonc-
tionnement de I'appareil.

Pour enlever les salissures :

1. - Enlevez immédiatement : plasti-
que fondu, films plastiques et ali-
ments contenant du sucre. Sinon,
la saleté pourrait endommager I'ap-
pareil. Utilisez un racloir spécial

pour la vitre. Tenez le racloir incliné
sur la surface vitrée et faites glisser
la lame du racloir pour enlever les
salissures.

— Une fois que l'appareil a suffi-
samment refroidi, enlevez : tra-
ces de calcaire et d'eau, projec-
tions de graisse, décolorations mé-
talliques luisantes. Utilisez un agent
de nettoyage pour vitrocéramique
ou acier inoxydable.

Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chif-

fon humide et d'un peu de détergent.

Et enfin, essuyez I'appareil a I'aide

d'un chiffon propre.

7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probleme

Cause probable

Solution

Vous ne pouvez pas allu-
mer |'appareil ou le faire
fonctionner.

Allumez de nouveau I'ap-
pareil et réglez le niveau
de cuisson en moins de
10 secondes.

Vous avez appuyé sur
plusieurs touches sensiti-
ves en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a la
fois.

La fonction STOP+GO
est activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Il'y a del'eau ou des ta-
ches de graisse sur le
bandeau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.

Un signal sonore retentit
et I'appareil s'éteint.

Un signal sonore retentit
lorsque I'appareil est
éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur une ou plu-
sieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches
sensitives.

L'appareil s'éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sen-

sitive (D .

Retirez I'objet de la touche
sensitive.

Le voyant de chaleur rési-
duelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est
pas chaude parce qu'elle
n'a fonctionné que peu
de temps.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a vo-
tre service apres-vente.
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Probléeme

Cause probable

Solution

La fonction de démarrage La zone de cuisson est

automatique de la cuis-
son ne fonctionne pas.

chaude.

Laissez la zone de cuis-
son refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est réglé.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a
la fonction de démarrage
automatique de la cuis-
son.

e niveau de cuisson
change.

Le gestionnaire de puis-
sance est activé.

Reportez-vous au chapitre
« Gestionnaire de puissan-
ce ».

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop
grand ou vous l'avez pla-
cé trop pres des com-
mandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriere, si né-
cessaire.

(-] s'allume. La fonction d'arrét auto-  Eteignez I'appareil puis al-
matique est activée. lumez-le de nouveau.

s'allume. La fonction Sécurité en-  Reportez-vous au chapitre
fants ou Verrouillage est  « Utilisation quotidienne ».
activee.

s'allume. Aucun récipient ne se Placez un récipient sur la

trouve sur la zone de
cuisson.

zone de cuisson.

Le récipient n'est pas
adapté.

Utilisez un récipient adap-
té.

Le diamétre du fond du
récipient est trop petit
pour la zone de cuisson.

Déplacez le récipient sur
une zone de cuisson plus
petite.

et un chiffre s'affi-
chent.

Une erreur s'est produite
dans |'appareil.

Débranchez I'appareil de
|'alimentation électrique
pendant quelques minu-
tes. Déconnectez le fu-
sible de l'installation do-
mestique. Rebranchez
I'appareil. Si (€] s'allume &
nouveau, contactez votre
service apres-vente.
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Probléeme

Cause probable

Solution

s'allume.

Une erreur s'est produite
dans |'appareil car un ré-
cipient chauffe a vide. La
protection anti-surchauf-
fe des zones de cuisson
et I'arrét automatique
sont activés.

Eteignez I'appareil. Enle-
vez le récipient chaud. Au
bout d'environ 30 secon-
des, remettez la zone de
cuisson en fonctionne-
ment. Si le récipient était

la cause du probleme, le
message d'erreur dispa-
rait de |'affichage, mais le
voyant de chaleur rési-
duelle peut demeurer.
Laissez le récipient refroi-
dir et reportez-vous au
chapitre « Récipients de
cuisson compatibles avec
les zones de cuisson a in-
duction » pour voir si votre
récipient est compatible
avec |'appareil.

Si les indications ci-dessus ne vous per-
mettent pas de remédier au probleme,
veuillez vous adresser a votre revendeur
ou au service apres-vente. Veuillez lui
fournir les informations figurant sur la pla-
que signalétique, la combinaison a 3 let-
tres et chiffres pour la vitrocéramique (si-
tuée dans un des coins de la table de
cuisson) et le type de message d'erreur
qui s'affiche.

& AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Con-
signes de sécurité ».

@ Avant |'installation

Avant l'installation de I'appareil, notez ci-
dessous les informations figurant sur la
plaque signalétique. La plague signaléti-
que se trouve au bas de I'enveloppe exté-
rieure de I'appareil.

e Modele .........coeevvvvnnenn.n.

Veillez a faire fonctionner I'appareil correc-
tement. En cas d'erreur de manipulation
de la part de I'utilisateur, le déplacement
du technicien du service apres-vente ou
du magasin vendeur peut étre facturé mé-
me en cours de garantie. Les instructions
relatives au service aprés-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le li-
vret de garantie.

8. INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

8.1 Appareils encastrables

e | es appareils encastrables ne peuvent
étre mis en fonctionnement qu'apres
avoir été installés dans des meubles et
sur des plans de travail homologués et
adaptés.

8.2 Cable d'alimentation

e | 'appareil est fourni avec le cable d'ali-
mentation.

¢ Sile cable d'alimentation est endom-
mageé, il doit étre remplacé par un céble
spécial (type HO5BB-F Tmax 90 °C ou
de calibre supérieur). Contactez votre
service apres-vente.
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8.3 Montage
@/’ -
-

/

min. 500 mm 30 mm

A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31mm
L ) .
B* AA T *min. 2mm min. 500 mm
S —
—| |
>20 mm
F
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm  31mm

55mm~490*'mm 560" mm=>
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e

Si vous utilisez une enceinte de protection

(accessoire en option”), |'espace de cir-
culation d'air de 2 mm et le fond de pro-
tection installé directement sous I'appareil
ne sont plus nécessaires.

Vous ne pouvez pas utiliser le boitier de
protection si vous installez I'appareil au-
dessus d'un four.

1) L'enceinte de protection n'est pas disponible dans tous les pays. Veuillez contacter votre

revendeur local.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modell EHHB6340FOK
Typ 58 GAD D5 AU

Induction 7.4 kW

Prod.Nr. 949 596 017 00
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 7.4 KW
ELECTROLUX CEA T
Puissance des zones de cuisson
Zone de Puissance Fonction Durée mini- Diamétre mi-
cuisson nominale (ni- Booster acti- male de la nimal du ré-
veau de cuis- vée [W] fonction cipient [mm]
son Boos-
max.) [W] ter [min]
Arriere droite 1800 W 2800 W 10 145
— 180 mm
Avant droite 1400 W 2500 W 4 125

— 145 mm
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Zone de Puissance Fonction Durée mini- Diamétre mi-
cuisson nominale (ni- Booster acti- male de la nimal du ré-
veau de cuis- vée [W] fonction cipient [mm]
son Boos-
max.) [W] ter [min]
Arriere gauche 1800 W 2800 W 10 145
— 180 mm
Avant gauche 2300 W 3700 W 10 180
— 210 mm

La puissance des zones de cuisson peut
légerement différer des données du ta-

bleau. Elle change selon la matiere et les

dimensions du récipient.

10. EN MATIERE DE PROTECTION DE

L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole
C/:‘) . Déposez les emballages dans les

conteneurs prévus a cet effet.
Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et

électroniques. Ne jetez pas les appareils
portant le symbole X avec les ordures
meénageres. Emmenez un tel produit dans

votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un producto Electrolux. Ha escogido un producto que contiene décadas de
experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha disefiado pensando en usted.
Asi que, siempre que lo utilice puede tener la seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

G Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

LLe recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cercidrese de tener la siguiente informacion a mano.

La informacioén se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de
serie.

& Advertencia - Precaucion-Informacion sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales
Informacion medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace respon-
sable de los danos y lesiones causados por una instala-
cion y uso incorrectos. Guarde siempre las instrucciones
junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de ninos y personas vulnerables

ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad
permanente.

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carez-
can de la experiencia y conocimientos suficientes para
manejarlo, siempre que cuenten con la supervision de
una persona que se responsabilice de su seguridad.
No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
NINOS.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfriandose. Las piezas de
facil acceso estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el manteni-
miento de usuario sin la supervision adecuada.

1.2 Seguridad general

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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e Cocinar con grasa 0 aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un incen-

2. A\

dio.

¢ Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-

nifuga.

¢ No utilice las superficies de coccion para almacenar ali-

mentos.

¢ No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

¢ No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para

evitar que se calienten.

¢ Si la superficie vitroceramica esta agrietada, apague el
aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

e Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y
no preste atencion al detector de tamano.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA
Sélo una persona cualificada pue-
de instalar el aparato.

e Retire todo el embalaje.
¢ No instale ni utilice un aparato danado.

¢ Siga las instrucciones de instalacion su-
ministradas con el aparato.

e Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas electrodo-
mésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice siem-
pre guantes de proteccion.

¢ Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-
medad las hinche.

¢ Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

¢ No instale el aparato junto a una puerta
0 debajo de una ventana. De esta for-

ma se evita que los recipientes calien-
tes caigan del aparato cuando la puerta
o la ventana estén abiertas.

e Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior del
aparato y el cajén superior para que cir-
cule el aire.

Deje un espacio de ventilacion de 2
mm entre la encimeray el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia no
cubre los danos causados por la falta
de una ventilacion adecuada.

La base del aparato se puede calentar.
Se recomienda colocar un panel de se-
paracion no combustible bajo el apara-
to para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.



Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe quedar conectado a
tierra.

Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente eléc-
trica.

Utilice el cable de red eléctrica adecua-
do.

Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato ca-
liente ni utensilios de cocina calientes
cuando conecte el aparato a las tomas
cercanas.

Asegurese de que el aparato esta insta-
lado correctamente. Un cable de red o
enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se ca-
liente en exceso.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red danado.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

e Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

e Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

¢ No cambie las especificaciones de este
aparato.
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No utilice un temporizador externo ni un
sisterna de mando a distancia separa-
do para utilizar el aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

No utilice el aparato con las manos mo-
jadas o cuando esté en contacto con el
agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccién. Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

¢ Apague las zonas de coccion después
de cada uso. No preste atencién al de-
tector de tamano.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo o almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta agrieta-
da, desconecte inmediatamente el apa-
rato de la fuente de alimentacion. De

esta forma evitara descargas eléctricas.

¢ Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zo-
nas de induccion cuando el aparato es-
té funcionando.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

¢ Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

e | 0s vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

¢ El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar in-
cendios a temperaturas mas bajas que
el aceite utilizado por primera vez.

¢ No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables, dentro, cerca o encima del
aparato.

¢ No intente apagar un fuego con agua.
Desconecte el aparato y cubra la llama
con una tapa o manta para el fuego.

ADVERTENCIA
Podria dahar el aparato.

¢ No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.
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¢ No deje que el contenido de los utensi-
lios de cocina hierva hasta evaporarse.

e Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie pue-
de dafnarse.

¢ No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

* No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

e | os utensilios de cocina de hierro o alu-
minio fundido, o que tengan la base da-
flada, pueden arafiar la vitroceramica.
Levante siempre estos objetos cuando
tenga que moverlos sobre la superficie
de coccion.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria danar el aparato.

e Limpie periddicamente el aparato para

evitar el deterioro del material de la su-
perficie.

3.1 Descripcion general

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

¢ | impie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice sdlo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

e Podngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

180 mm @
210 mm Q__n

é i:

Zona de coccidén por induccion
Zona de coccién por induccion
Zona de coccién por induccion
Panel de control

Zona de coccidén por induccion
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3.2 Disposicion panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas, indicadores y
sefales acusticas anuncian qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion
O Para activar y desactivar el aparato.
&5 Para bloquear y desbloguear el panel de
control.
+/— Para aumentar o disminuir los ajustes de
calor.
Indicadores de tiempo de la Muestra la zona para la que se ha ajusta-
zona de coccion. do la hora.
Pantalla del temporizador. Muestra la hora en minutos.
B Indicador del nivel de calor. Muestra el nivel de calor.
o P Para activar la funcion Power.
B O Para seleccionar una zona de coccion.
B +/— Para aumentar o disminuir el tiempo.
Y Para activar y desactivar la funcién STOP

+GO.

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.
La funcion Mantener caliente / STOP+GO esta activa.
-(8)/(2)- La zona de coccién esta en funcionamiento.

Se usa la funcién de calentamiento automatico.

O|@E|E|E

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefo, 0 no

se ha colocado ningun recipiente sobre la zona de coc-

cion.

™)

Hay un fallo de funcionamiento.
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Pantalla

Descripcion

&

dual).

La zona de coccidn continuia estando caliente (calor resi-

=)

Las funciones de bloqueo y el blogueo de seguridad para

nifos estan activadas.

La funcién Power esta activada.

m)&)

La funcién de desconexion automatica esta activada.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

iRiesgo de quemaduras por
calor residuall

Las zonas de coccidon por induccion ge-
neran y aplican directamente en la base

4. USO DIARIO

4.1 Activacion y desactivacion

Toque (1) durante 1 segundo para encen-
der o apagar el aparato.

4.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta
automaticamente el aparato siempre
que:

Todas las zonas de coccioén estén apa-
gadas ((4)).

no se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

Se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas
de 10 segundos (un recipiente, un tra-
po, etc.). Se emite una sefial acustica
durante un momento y el aparato se
apaga. Retire el objeto o limpie el panel
de control.

El aparato esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Espere a que el aparato se enfrie antes
de utilizarlo de nuevo.

Se utiliza un utensilio inadecuado. Se

ilumina el simbolo (F] y la zona de coc-
cion se apaga automaticamente des-
pués de 2 minutos.

del recipiente el calor necesario para coci-
nar, lo que hace que la superficie vitroce-

ramica se caliente por el calor residual del
mismo.

¢ No apague una zona de coccion ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(-] y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacion.

¢ |arelacion entre el ajuste de tempera-
tura 'y las horas de la funcién de Desco-
nexion automatica:

* (), ([-(2) — 6 horas
* (3)-(4) — 5 horas

* (5] — 4 horas

® (5)-(3) — 1,5 horas

4.3 Ajuste de temperatura

Toque —+ para aumentar el nivel de calor.
Togue — para reducir el nivel de calor. El
indicador muestra el ajuste de temperatu-
ra. Toque =+ y — al mismo tiempo para
apagar la zona de coccion.

4.4 Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de forma
mas rapida si activa la funcion Calenta-
miento automatico. Esta funcién ajusta el
calor mas alto durante un tiempo (consul-
te el gréfico) y a continuacion lo reduce
hasta el ajuste adecuado.

Para iniciar la funcidon de Calentamiento
automatico para una zona de coccion:



1. Toque[s P . El simbolo (P) aparece en
la pantalla.

2. Ppuylse inmediatamente <+ . El simbolo
(R) aparece en la pantalla.

3. Toque inmediata y continuamente —

hasta que aparezca el ajuste de tem-
peratura necesario. Transcurridos 3

segundos, (A) aparece en la pantalla.
Para detener la funcién, toque -+ .

Q)

1"
10

©

= NW s UTON©
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4.5 | a funcidon Power

La funcion Power suministra potencia adi-
cional a las zonas de coccioén por induc-
cion. La funcion Power se puede activar
durante un periodo de tiempo limitado
(consulte el capitulo sobre Informacion
técnica). Transcurrido ese tiempo, la zona
de coccidn por induccion adopta automa-
ticamente el nivel de temperatura mas al-
to. Para activarla, toque EP , Y Se encen-

dera (P] . Para desactivarla, cambie el ni-
vel de temperatura.

4.6 Administrador de energia

La funcion de gestion de la energia divide
la potencia entre las dos zonas de coc-
cion que forman un par (consulte la figu-
ra). La funcion de potencia incrementa és-
ta al maximo para una de las zonas de
coccioén del par. L apotencia disminuye
automaticamente en la segunda zona de
coccion. La pantalla de ajuste de calor
para la zona reducida cambia entre dos
niveles.
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4.7 Temporizador

Temporizador

Utilice el temporizador para regular el
tiempo que desee mantener encendida
una zona de coccion.

Ajuste el temporizador después de
seleccionar la zona de coccion.

Elija el nivel de calor antes o después de
ajustar el temporizador.

¢ Si desea seleccionar la zona de

coccidn:pulse @ repetidamente hasta
que se encienda el indicador de la zona
pertinente.

¢ Para activar o cambiar el tempori-
zador: toque los sensores &+ 0 — del
temporizador para ajustar el tiempo (
00 - 99 minutos). La cuenta atras co-
menzara cuando el indicador de la zona
de coccidén parpadee mas lentamente.

¢ Para desactivar el temporizador: se-
leccione la zona de coccion con Dy
toque — para desactivar el temporiza-
dor. El tiempo restante se sigue des-
contando hasta llegar a 00 . El indica-
dor de la zona de coccion se apaga.

e Para comprobar el tiempo restante:
seleccione la zona de coccién con el
sensor (D) . El indicador de la zona de
coccién comienza a parpadear mas ra-
pidamente. La pantalla muestra el tiem-
po que queda.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se acti-

va la sefial actstica y Lif parpadea. Se

apaga la zona de coccion.

¢ Para detener la seiial acustica: pul-

se
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Minutero

Puede utilizar el temporizador como mi-
nutero mientras no funcionen las zonas
de coccioén. Toque @ . Toque + 0 —
para programar el tiempo que necesite.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se acti-

va la sefial acustica y i} parpadea.

¢ Para detener la seinal acustica: to-

que O
4.8 STOP+GO

La funcion *% ajusta todas las zonas de
coccidn en funcionamiento al nivel de ca-

lor mas bajo ( ().

Cuando “% est4 en funcionamiento, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.
La funcion *% no detiene la funcién del
temporizador.

oP

* Para activar esta funcion, toque "% .
Se encenderd el simbolo (] .
¢ Para desactivar esta funcion, toque

STOP

& - Se activara la temperatura que se
haya seleccionado anteriormente.

4.9 Blogueo

Con las zonas de coccion en funciona-
miento, se puede bloquear el panel de
control, pero no @ . Evita el cambio acci-
dental del nivel de calor.

Ajuste primero la temperatura.

Para activar esta funcién, toque [ . Se
encendera el simbolo (L ] durante 4 se-
gundos.

El temporizador se mantiene activo.

Para detener esta funcion, toque ] . Se
activara la temperatura que se haya se-
leccionado anteriormente.

5. CONSEJOS UTILES

ZONAS DE COCCION POR IN-
DUCCION

En las zonas de coccidn por induccion, la
presencia de un fuerte campo magnético
calienta los recipientes muy rapidamente.

La funcién también se desactiva cuando
se apaga el aparato.

4.10 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental del
aparato.

Para activar el dispositivo de

seguridad para nihos

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

* Toque (& durante 4 segundos. Se en-
cenderé el simbolo (L] .

¢ Apague el aparato con @ .

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para ninos

® Encienda el aparato con @ . No ajus-

te los niveles de calor. Toque [ du-
rante 4 segundos. Se encendera el

simbolo (@] .
® Apague el aparato con @ .

Para anular el dispositivo de

seguridad para niinos una sola vez

® Encienda el aparato con @ . Se encen-
derd el simbolo (L] .

* Toque [F durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-

curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

e F| dispositivo de seguridad para nifios
se activara de nuevo en cuanto apague

el aparato con (1) .

5.1 Recipientes para las zonas
de coccidn por induccion
Utilice las zonas de coccion con

los utensilios de cocina adecua-
dos.



Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con ba-
ses formadas por varias capas (indica-
dos por el fabricante como aptos para
induccion).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latén, cris-
tal, ceramica, porcelana.

El recipiente es indicado para cocinar
por induccion si...

e ... puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefa de agua en una zona
con el ajuste de calor maximo.

e ... eliman se adhiere a la base del reci-
piente.

Utilice recipientes con la base
mas gruesa y plana posible.

Medidas de los recipientes: las zonas
de coccidén por induccion se adaptan au-
tomaticamente al tamafo de la base de
los utensilios de cocina, pero hasta un
cierto limite.

5.2 Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

e crujido: el utensilio de cocina esta fabri-
cado con distintos tipos de materiales
(construccioén por capas).

e silbido: utiliza una o varias zonas de
coccion a temperaturas muy altas y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales (construc-
cion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
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® siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos descritos son normales y

no indican fallo alguno del aparato.

5.3 Ahorro energético
@ Como ahorrar energia

e En la medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Coloque el recipiente sobre una zona
de coccidén antes de encenderla.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

@ Eficacia de la zona de coccion

La eficacia de la zona de coccion esta re-
lacionada con el diametro del recipiente.
Un recipiente con un diametro inferior al
minimo solo recibe una parte de la poten-
cia generada por la zona de coccion.
Consulte los diametros minimos en el ca-
pitulo sobre Informacion técnica.

5.4 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de coc-
cion no es lineal.

Cuando se aumenta el ajuste de calor, no
es proporcional al aumento del consumo
de potencia de la zona de coccion.
Significa que la zona de coccién con el
ajuste de calor medio usa menos de la
mitad de su potencia.

(1)

Los datos de la tabla son sélo

eléctrico. orientativos.
Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nomi-
ni- nal
vel
de
ca-
lor
Mantener calientes los segun sea  Tapar los recipientes 3 %
1 alimentos cocinados necesario
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Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nomi-
ni- nal
vel
de
ca-
lor
1- Salsa holandesa, de- 5-25min  Remover periédica- 3-5%
2 rretir: mantequilla, cho- mente
colate, gelatina
1- Cuajar: tortilla, huevos 10 - 40 min  Cocinar con tapa 3-5%
2 revueltos
2 - Arrocesy platosaba- 25-50min Afadir al menos el 5-10 %
3 se de leche, calentar doble de liguido que
comidas preparadas de arroz; los platos
lacteos deben remo-
verse entremedias
3 - Cocinar al vapor verdu- 20 - 45 min  Afiadir varias cucha-  10-15 %
4 ras, pescados o carnes radas de liquido
4 - Cocinar patatas al va- 20 - 60 min  Utilice como maximo 15-21 %
5 por Y | de agua para 750
g de patatas
4 - Grandes cantidades de 60 - 150 Hasta 3 | de liquido 15-21%
© alimentos, estofadosy min ademas de los ingre-
sopas dientes
6 - Freir ligeramente: esca- como esti- Dar la vuelta a media 31 -45 %
7 lopes, ternera “cordon  me necesa- coccion
bleu”, chuletas, ham-  rio
burguesas, salchichas,
higado, filetes rusos,
huevos, tortitas, ros-
quillas
7 - Freir a temperatura 5-15min  Dar lavueltaa media 45-64 %
8 fuerte, bolas de patata, coccion
filetes de lomo, filetes
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir 100 %
patatas
[« P Hervir grandes cantidades de agua. La gestién de energia

esta activada.

Informacion sobre
acrilamidas

Importante Segun los nuevos
descubrimientos cientificos, el tostado
intensivo de los alimentos, especialmente

de los productos que contienen almidon,
puede ser un riesgo para la salud. Por
esta razén, se recomienda cocinar a bajas
temperaturas y no tostar excesivamente

los alimentos.



6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté

limpia.

(i)

Los arahazos o las marcas oscu-
ras de la superficie vitroceramica

no afectan al funcionamiento nor-

mal del aparato.

Para eliminar la suciedad:

1. - Elimine de inmediato: restos fun-

didos de plastico, recubrimientos

de plastico y alimentos que conten-

gan azucar. De lo contrario la su- 3.
ciedad dafara el aparato. Utilice un
rascador especial para el cristal.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS
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Coloque el rascador sobre la su-
perficie del cristal formando un an-
gulo agudo y arrastre la hoja para
eliminar la suciedad.

— Elimine cuando el aparato se
haya enfriado: restos de cal, mar-
cas de agua, manchas de grasa'y
decoloraciones metalicas. Utilice un
limpiador especial para vitrocerami-
cas 0 acero inoxidable.

Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido con agua y detergente.
Termine la limpieza secando a fon-
do el aparato con un paiio limpio.

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato no se enciende
0 no funciona.

Vuelva a encender el apa-
rato y ajuste el nivel de
calor en menos de 10 se-
gundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-

Toque soélo un sensor.

sores al mismo tiempo.

La funcién STOP+GO

esta activada.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

Hay agua o salpicaduras

Limpie el panel de control.

de grasa en el panel de

control.

Se emite una sefnal acus-
tica y el aparato se apa-
ga.

Se emite una senal acus-
tica cuando el aparato se
apaga.

Hay uno o méas sensores

cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

El aparato se apaga.

Ha puesto algo sobre el

sensor (D) .

Retire el objeto del sen-
sor.

El indicador de calor resi-
dual no se enciende.

LLa zona de coccidén no
esta caliente al no haber
estado encendida el

tiempo suficiente.

Si la zona de coccidn ha
funcionado el tiempo sufi-
ciente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.
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Problema

Posible causa

Solucidn

La funcién de calenta-
miento automatico no se
activa.

La zona de coccidn esta
caliente.

Deje que la zona de coc-
cién se enfrie lo suficiente.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de temperatura
maximo tiene la misma
potencia que la funcién de
calentamiento automatico.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

La gestion de energia es-
ta activada.

Consulte “Gestion de
energia”.

LLos sensores se calien-
tan.

El recipiente es demasia-
do grande o esta coloca-
do demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los recipientes de
gran tamano en las zonas
de coccion traseras si fue-
ra necesario.

(-] se enciende.

LLa funcién de descone-
xion automatica esta ac-
tivada.

Apague el aparato y vuel-
va a encenderlo.

se enciende.

Estan activados el dispo-
sitivo de seguridad para
nifos o la funcion de blo-
queo.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

se enciende.

No hay ningun recipiente
en la zona de coccion.

Ponga un utensilio de co-
cina sobre la zona de
coccion.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de coci-
na adecuado.

El diametro de la base
del utensilio de cocina es
demasiado pequefo pa-
ra la zona de coccion.

Traslade el utensilio de
cocina a una zona de
coccion mas pequena.

y un ndmero se en-
cienden.

Se ha producido un fallo
de funcionamiento en el
aparato.

Desenchufe el aparato del
suministro eléctrico duran-
te unos minutos. Desco-
necte el fusible del siste-
ma eléctrico. Vuelva a co-
nectarlo. Si vuelve a apa-
recer el simbolo (£], pén-
gase en contacto con el
Centro de servicio técni-
co.
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Problema

Posible causa

Solucidn

se enciende.

Se ha producido un fallo
de funcionamiento en el
aparato porque el utensi-
lio de cocina ha hervido
hasta agotar el liquido.
Se ha activado la protec-
ciodn contra sobrecalen-
tamientos de las zonas
de coccioén y la descone-
xion automatica.

Apague el aparato. Retire
el utensilio de cocina ca-
liente. Espere unos 30 se-
gundos antes de encen-
der de nuevo la zona de
coccion. Si el utensilio de
cocina era el problema, el
mensaje de error desapa-
rece de la pantalla, pero el
indicador de calor residual

permanece activado. Deje
enfriar el utensilio de coci-
na lo suficiente y com-
pruebe que es compatible
con el aparato consultan-
do “Utensilios de cocina
para la zona de coccion
por induccién”.

Si después de aplicar las soluciones ante-
riores no ha conseguido resolver el pro-
blema, pdngase en contacto con el distri-
buidor o con el servicio de atencion al
cliente. Facilite la informacion de la placa
de caracteristicas, el codigo de tres digi-
tos de la placa vitroceramica (se encuen-
tra en la esquina de la superficie vitrocera-
mica) y el mensaje de error que aparezca.
Asegurese de que maneja el aparato ade-
cuadamente. De lo contrario, el personal

ADVERTENCIA
Consulte el capitulo "Informacion
sobre seguridad"”.

AN
4]

Antes de instalar el aparato, anote esta in-
formacion de la placa de caracteristicas.
La placa de caracteristicas se encuentra
en el fondo de la caja del aparato.

e Modelo ....vvveeieeiiiiiiiin.

Antes de la instalacion

8.1 Aparatos integrados

e | 0s aparatos que han de ir integrados
en la cocina sdélo deben utilizarse una

técnico de servicio del cliente o del distri-
buidor facturara la reparacion efectuada,
incluso en el caso de que el aparato se
encuentre en periodo de garantia. Las
instrucciones sobre servicio técnico y
condiciones de garantia se encuentran en
el folleto de garantia que se suministra
con el aparato.

8. INSTRUCCIONES DE INSTALACION

vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.2 Cable de conexion

e El electrodoméstico se suministra con
el cable de conexion.

e Sustituya el cable de alimentacion de
red dafiado por uno especial (tipo
HO5BB-F Tmax 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
co local.
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8.3 Montaje

«

s

in. 500 mm 30 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31mm

patb

Bﬁ%i
| [—

> 20 mm

min. 2 mm min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm  31mm
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e

Si utiliza una caja de proteccion (acceso-

rio adicional”), Nno son necesarios el es-
pacio de ventilacion frontal de 2 mmy el
suelo protector situado directamente de-
bajo del aparato.

No se puede utilizar la caja de proteccion
si se instala el aparato encima de un hor-
no.

1) Bl accesorio de la caja de proteccion puede no estar disponible en algunos paises.
Pdngase en contacto con el proveedor local.

9. INFORMACION TECNICA

Modell EHHB340FOK Prod.Nr. 949 596 017 00
Typ 58 GAD D5 AU 220-240V 50-60 Hz
Induction 7.4 kW Made in Germany
Ser.Nr. .......... 7.4 KW
ELECTROLUX CEA T
Potencia de las zonas de coccion
Zona de coc- Potenciano- Funcion Po- Duracién Diametro mi-
cion minal (ajuste wer activada maxima de la nimo del re-
de calor ma- [W] funcion Po-  cipiente
ximo) [W] wer [min] [mm]
Posterior de- 1800 W 2800 W 10 145
recha —180
mm
Anterior dere- 1400 W 2500 W 4 125
cha —145

mm
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Zona de coc- Potencia no- Funcion Po- Duracion Diametro mi-
cion minal (ajuste wer activada maxima de la nimo del re-
de calor ma- [W] funcion Po-  cipiente
ximo) [W] wer [min] [mm]
Posterior iz- 1800 W 2800 W 10 145
quierda —
180 mm
Anterior iz- 2300 W 3700 W 10 180
quierda —
210 mm

La potencia de las zonas de coccion pue-

de variar ligeramente de los datos de la

tabla. Cambia con el material y las dimen-
siones del utensilio de cocina.

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo L/:) .

Coloque el material de embalaje en los

contenedores adecuados para su
reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente y la

salud publica, asi como a reciclar

residuos de aparatos eléctricos y
electréonicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a

su centro de reciclaje local 0 pongase en
contacto con su oficina municipal.
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Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som for med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i tanke. S& nar du
an anvander den kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Vélkommen till Electrolux.

Besok var webbplats fér att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felstkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pé typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sakerhetsinformation.
@ Allman information och tips

Miljéinformation

Med reservation for andringar.
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1. SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte héllas an-

svarig for personskador eller skador pa egendom som or-
sakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara all-
tid instruktionerna tillsammans med produkten for framti-

da bruk.

1.1 Sékerhet for barn och handikappade

VARNING
Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

Den hér produkten kan anvandas av barn fran atta ars
alder och personer med reducerad fysik, sensorisk eller
mental formaga, eller som saknar erfarenhet och kun-
skap, savida de inte har tillsyn av ndgon person som &r
ansvarig for deras sakerhet.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.
Hall barn och husdjur borta fran produkten nér den &r
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du
aktiverar det.

Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas av
barn utan tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

Produkten och atkomliga delar blir heta under anvand-
ning. Vidror inte varmeelementen.

Anvand inte produkten med en extern timer eller ett se-
parat fjarrkontrollsystem.

Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.
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e [FOrsOk aldrig att slacka en eld med vatten, men stang
av produkten och tack 6ver flamman, t.ex. med ett lock

eller brandfilt.

e Forvara inte saker pa kokytorna.

e Anvand ej angrengorare vid rengdring av produkten.
e Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

e Om ytan ar sprucken, stang av hushallsapparaten for
att undvika risken for elektriska stotar.

e Efter anvandning, stang av hallen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

SAKERHETSFORESKRIFTER

2.1 Installation

VARNING
Endast en behdrig person far in-
stallera den har produkten.

Avlagsna all paketering.

Installera och anvand inte produkten
om den &r skadad.

Folj de installationsinstruktioner som fol-
jer med produkten.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Produkten &r tung, sa var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid skydds-
handskar.

Tata skurna ytor med tatningsmedel f6r
att forhindra att fukt far den att svalla.

Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

Installera inte produkten néra en dorr el-
ler under ett fonster. Detta forhindrar att
heta kokkarl faller ned fran produkten
nar dorren eller fonstret ar dppet.

e Om produkten ar installerad ovanfor 1&-
dor méste utrymmet mellan produktens
botten och den Gvre ladan var tillrackligt
sé att Iuft kan cirkulera.

Sékerstall att ett luftcirkulationsutrymme
pa 2 mm mellan arbetsytan och enhe-

tens framsida uppratthalls. Garantin
técker inte skador som orsakats av
brist pa tillrackligt ventilationsutrymme.

* Produktens undersida kan bli het. Vi re-
kommenderar att en skyddsplat monte-
ras under produkten sa att man inte
kommer &t undersidan.

Elektrisk anslutning

VARNING
Risk f6r brand och elektriska sto-
tar.

e Alla elektriska anslutningar maste goras
av en behorig elektriker.

¢ Produkten maste vara jordad.

¢ Produkten maste goras stromlos fore
alla rengdringsarbeten

e Anvand réatt natkabel.

e L&t inte elektriska ledningar trassla in
sig.

e Kontrollera att natkabeln eller kontakten
(i forekommande fall) inte vidror den
heta produkten eller det heta kokkarlet
nar du ansluter produkten till narliggan-
de uttag

e Kontrollera att produkten ar ratt installe-
rad. Losa och ej fackmassigt montera-
de natkablar eller kontakter (i fdrekom-
mande fall) kan orsaka dverhettning i
kopplingsplinten.
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e Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stotar &r installerat.

e Dragavlasta kabeln

¢ Kontrollera s& att du inte skadar kon-
takten (i fdrekommande fall) och natka-
beln. Kontakta service eller en elektriker
for att ersatta en skadad natkabel.

¢ Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet s& att du kan koppla
fran produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

e Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur héllaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

2.2 Anvand

VARNING
Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

Anvand denna produkt i en hushallsmil-
jo.

Andra inte produktens specifikationer.

Anvand inte produkten med en extern
timer eller ett separat fiarrkontrollsys-
tem.

La&mna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

Anvand inte produkten med véta han-
der eller nar den ar i kontakt med vat-
ten.

L&gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

e Stang av kokzonen efter varje anvand-
ningstillfalle. Lita inte pa kastrullvarna-
ren.

e Anvand inte produkten som arbets- el-
ler avlastningsyta.

e Om produktens yta &r sprucken ska du
omedelbart koppla loss den fran elutta-
get. Detta for att férhindra elstotar.

¢ Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran induk-
tionskokzonerna nar produkten ar
igang.
VARNING

Det finns risk for eldsvada eller ex-
plosion.

e Fetter och olja kan frigora lattantandliga
angor nér de varms upp. Hall lammor

eller uppvarmda féremal borta fran fet-
ter och oljor nér du lagar mat med dem.
Angoma som frigdrs i mycket het olja
kan orsaka spontan férbranning.

Anvand olja, som kan innehalla matres-
ter, kan orsaka brand vi lagre tempera-
tur &n olja som anvands for forsta
gangen.

Placera inga lattantandliga produkter el-
ler foremal som &r fuktiga med I&ttan-
tandliga produkter i, ndra eller pa disk-
maskinen.

Forsok inte slacka eld med vatten.
Koppla fran produkten och tack over
flamman med ett lock eller en brandfilt.

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

Placera inga heta kokkarl pa kontrollpa-
nelen.

L&t inte kokkérl torrkoka.

Var forsiktig s att inte foremal eller
kokkérl faller p& produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkar! eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa produkten.
Kokkéarl av gjutjarn, aluminium eller med
skadad botten kan repa glaskeramiken.
Lyft alltid upp dessa foremal nar du
maste flytta dem pa kokhallen.

2.3 Skotsel och rengoring

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-

ligger.

Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsamras.

Spruta inte vatten eller &nga for att ren-

gora produkten.

Rengor produkten med en fuktig, mjuk

trasa. Anvand bara neutrala rengérings-
medel. Anvand inte produkter med slip-
effekt, skursvampar, 16sningsmedel eller
metallféremal.

2.4 Avfallshantering

VARNING
Risk for kvavning eller skador.
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e Kontakta kommunen fér information om ¢ Klipp av stromkabeln och kassera den.
hur produkten kasseras korrekt.

¢ Koppla loss produkten fran eluttaget.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allméan dversikt

| |
(180 mm ! 180 mm Induktionskokzon
Induktionskokzon

Induktionskokzon
45 mm
210 mm 1 B Kontrollpanel
Induktionskokzon

m——
& o

3.2 Beskrivning av kontrollpanelen

whR =B @98

e la i
" 5 o— +
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Anvand touch-kontrollerna for att manovrera produkten. Displayerna,
indikeringarna och ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar

aktiverade.

Touch-kontroll Funktion
O For att aktivera och avaktivera produkten.
&5 For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.
+/— For att 6ka eller minska varmelaget.
Kokzoners timerindikering. For att visa for vilken kokzon tiden &r in-

stalld.

Timerdisplay. For att visa tiden i minuter.
B Varmeldgesdisplay. For att visa det installda varmelaget.




56 www.electrolux.com

Touch-kontroll

Funktion

o P For att aktivera effektfunktionen.
B O For att valja en kokzon.
B +/— For att 6ka eller minska tiden.
Y For att aktivera och inaktivera STOP+GO-
funktionen.
3.3 Visningar av varmelagen
Display Beskrivning

Kokzonen éar avstangd.

Funktionen Hall varm/STOP+GO &r paslagen.

Kokzonen &r pa.

Funktionen Automax ar aktiverad.

wlels]al
1
®
~
@
1

Kokkarlet ar olampligt eller for litet, eller inget kokkarl ar
placerat p& kokzonen.

Ett fel har uppstéatt.

En kokzon ar fortfarande varm (restvarme).
Funktionsléset/Barnléset &r aktiverat.

@ Strémmen &r paslagen.

) Den automatiska avstangningen har aktiverats.

34 Restvérmeindikering Induktionskokzonerna skapar den varme

som behdvs for tillagningen direkt i kok-

VARNING kérlets botten. Glaskeramiken varms upp
Risk for brannskador fran re- av restvarmen hos kokkarlet.
stvarme!

4. DAGLIG ANVANDNING

4.1 Aktivering och inaktivering (en kastrull, en handduk osv.). En ljud-

signal ljuder ett tag och produkten

Tryck pa (D i 1 sekund for att satta pa el- sténgs av. Ta bort féremélet eller rengor

ler stdnga av produkten.

kontrollpanelen.
e Produkten blir for het (t.ex. om ett kok-

4.2 Automatisk avstangning karl kokar torrt). Innan du anvander pro-
. . dukten igen maste kokzonen kallna.

Funktionen stanger av produkten * Du anvénder ett olampligt kokkarl.

automatiskt om: Symbolen (F] tands och kokzonen

® Alla kokzoner &r inaktiverade (|4]). stdngs av automatiskt efter 2 minuter.

e Du inte stéller in varmelage efter pro- e Du inaktiverar inte en kokzon eller an-

dukten har aktiverats.

drar varmelaget. Efter en viss tid tadnds

¢ Du spiller nagot eller satter nagot pa (-] och produkten sténgs av. Se nedan.
kontrollpanelen langre &n 10 sekunder



¢ Forhallandet mellan varmelaget och ti-
derna for funktionen Automatisk av-
stangning:
* (), (1-(2)- 6 timmar
* (3)-(4) - 5 timmar
* (5]- 4 hours
* (8- - 1,5 timmar

4.3 Varmelage

Tryck pa + for att 6ka varmelaget. Tryck
pa — for att minska varmeléget. Dis-
playen visar varmelaget. Tryck p& & och
— samtidigt for att inaktivera kokzonen.

4.4 Automax

Du kan uppna onskat varmelage snabba-
re om du aktiverar funktionen Automax.
Funktionen stéller in det hdgsta varmela-
get under en viss tid (se diagrammet) och
sénker sedan varmen till valt lage.

Starta funktionen Automax for en kokzon:

1. Tryck pafs P . Symbolen (P) visas pa
displayen.

2. Tryck omedelbart p& + . Symbolen
(R) visas pé displayen.

3. Tryck omedelbart p& — flera génger
tills dnskad varmeinstélining visas. Ef-
ter 3 sekunder syns (A) péa displayen.

Stang av funktionen genom att trycka pa

+.
)

11

© >

= NW HOTOON®

4.5 Effektfunktion

Effektfunktionen gér mer effekt tillganglig
for induktionskokzonerna. Effektfunktio-
nen kan aktiveras under en begransad tid-
speriod (se avsnittet Teknisk information).
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Darefter kopplar induktionskokzonen au-
tomatiskt tillbaka till installt varmelage. For
att aktivera funktionen, tryck pafe P,
tands. For att avaktivera funktionen andrar
du varmelaget.

4.6 Effektreglering

Effektregleringen delar upp effekten mel-
lan tva kokzoner parvis (se illustrationen).
Effektfunktionen Okar effekten till den
maximala nivan for en kokzon i paret. Ef-
fekten i den andra kokzonen reduceras
automatiskt. Varmelaget for den reduce-
rade kokzonen andras mellan tva nivaer.

P

4.7 Timer

Nedrakningstimern

Anvand nedrakningstimern for att stélla in
hur lange kokzonen ska vara igang vid en-
bart detta tillagningstillfalle.

Staéll in timern efter valet av kokzon.
Du kan stélla in varmelaget innan eller ef-
ter att du har stallt in timern.

* Sa hir anger du kokzon:tryck pa (D

om och om igen tills indikatorn for den
Onskade kokzonen visas.

e For att aktivera eller dndra timern:
Tryck pa = eller — for timern for att
stalla in tiden (0 - 99 minuter). Nar
indikeringen for kokzonen bérjar blinka
ld&ngsammare réknas tiden ned.

¢ For att inaktivera timern: valj kokzon
med @ och tryck pa — for att inaktive-
ra timern. Den aterstaende tiden réknas

ner till 0 . Kokzonens indikering
slocknar.
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e For att se aterstaende tid: valj kokzo-

nen med () . Kokzonens indikering
borjar blinka snabbt. Pa displayen visas
den aterstaende tiden.
Nar tiden gétt ut ljuder en signal och
blinkar. Kokzonen inaktiveras.

¢ Sa har stianger du av ljudet: tryck pa

Signalur

Timern kan anvandas som signalur nar
kokzonerna inte anvands. Tryck pa (D .
Tryck p& -+ eller — for att stélla in tiden.
Na&r tiden gétt ut ljuder en signal och 0
blinkar.

¢ Sa har stanger du av ljudet: tryck pa

4.8 STOP+GO

sToP

Funktionen ¢, stéller in alla paslagna kok-
zoner pa det lagsta varmelaget ((u]).

Nar % &r igdng kan du inte andra virme-
laget.
Funktionen *%. stoppar inte timerfunktio-
nen.

e For att aktivera denna funktion, tryck
pa "% . Symbolen (] tands.

e For att inaktivera denna funktion,
tryck pa "% . Det tidigare installda var-
melaget tands.

4.9 Las

Nar kokzonen &r aktiverad kan du 1&sa
kontrollpanelen men inte @ . Funktionen
forhindrar oavsiktliga &ndringar av varme-
laget.

5. RAD OCH TIPS

@ INDUKTIONSKOKZONER

For induktionskokzoner genereras varme
mycket snabbt i kokkarlet av ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

Stall forst in varmelaget.

For att starta denna funktion, tryck pa &
. Symbolen |L Jtands i 4 sekunder.
Timern forblir pa.

For att stoppa denna funktion, tryck pa
(F . Det tidigare installda varmelaget
tands.

Nar du stanger av produkten stangs aven
denna funktion av.

4.10 Barnlas

Denna funktion forhindrar oavsiktlig an-
vandning av produkten.

For att aktivera/avaktivera Barnlaset

* Aktivera produkten med (1) . Stéll inte
in nagot virmelige.

* Tryck pa [f i 4 sekunder. Symbolen
tands.

* Inaktivera produkten med (D) .

For att avaktivera Barnlaset

* Aktivera produkten med (1) . Stéll inte
in nagot viarmeldge. Tryck pa [ i 4
sekunder. Symbolen [ tands.

® Inaktivera produkten med @ .

For att kringga Barnlaset for ett
enskilt tillagningstillfalle

* Aktivera produkten med (1) . Symbolen
tands.

* Tryck pa [F i 4 sekunder. Stall in vér-
melédge inom 10 sekunder. Produk-
ten kan nu anvandas.

* Nar du inaktiverar produkten med (1)
aktiveras Barnlaset igen.

5.1 Kokkarl for
induktionskokzoner

Anvand induktionskokzonerna
med korrekt kokkarl.



Kokkarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stél,
rostfritt stél, botten med flera lager
(markt som lampligt av tillverkaren).

e Olampliga: aluminium, koppar, mass-
ing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga fér en

induktionshéll om ...

e ... lite vatten kokar mycket snabbt upp
pa en kokzon som ar installd pa det
hogsta varmelaget.

e ... en magnet fastnar pa kokkarlets bot-
ten.

Kokkarlets botten skall vara sa
tjock och plan som mdjligt.

Kokkéarlets matt: Induktionskokzonerna
anpassar sig automatiskt till storleken pa
kokkarlets botten upp till en viss grans.

5.2 | jud under anvandning

Om du hér

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

¢ visslande ljud: anvander du en eller flera
kokzoner med hoga effektnivaer och
kokkarlet ar tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

¢ surrande: anvander du hdga effektniva-
er.

e klickande: beror detta pa elektriska om-
kopplingar.

e susande: beror detta pa att flakten &r i
drift.

Dessa ljud dr normala och innebéar

inte att det ar fel pa produkten.
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5.3 Spara energi
@ S& har sparar du energi

e Satt om mojligt alltid ett lock pé kokkar-
let.

o Satt kokkérl pa kokzonen innan den
slas pa.

e Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

@ Kokzonens effektivitet

Hur effektiv kokzonen ar beror pa kokkar-
lets diameter. Kokkarl med en mindre dia-
meter an den minsta far bara en del av ef-
fekten som kokzonen genererar. Se av-
snittet Teknisk information angéende
minsta diametrar.

5.4 Exempel pa olika typer av
tillagning

Relationen mellan varmelagets och kokzo-
nens forbrukning &r inte linjar.

Nar du Okar varmelaget &r det inte pro-
portionellt mot att 6ka kokzonens effekt-
forbrukning.

Det betyder att kokzonen med medelhdgt
varmeldge anvander mindre an hélften av
sin effekt.

Uppgifterna i tabellen ar endast
avsedda som vagledning.

Var Anvand foér: Tid Tips Nominell
me effektfér-
lag brukning
e
Hall maten som du till-  efter behov  L&gg ett lock pa ett 3%
1 agat varm kokkarl
1- Hollandaisesas, smalt- 5-25min  Ror om dé och da 3-5%
2 ning av: smor, choklad,
gelatin
1 - Stanning: fluffiga ome- 10 -40 min Tillaga med lock 3-5%
2 letter, &ggstanning
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Véar Anvand for: Tid Tips Nominell
me effektfor-
lag brukning
e
2 - Smakoka ris och mjolk- 25 -50 min  Minst dubbelt sa 5-10 %
3 ratter, varma fardigla- mycket vatska som
gade ratter ris, ror om mjolkbase-
rade ratter under till-
agningen
3 - /&ngkoka gronsaker, 20 - 45 min  Tillsatt nagra matske- 10-15 %
4 fisk, kott dar vatska
4 - ,&ngkoka potatis 20 - 60 min  Anvand max. % liter  15-21 %
5 vatten till 750 g pota-
tis
4 - Tillaga stérre mangder 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus 15 -21 %
5 mat, stuvningar och min ingredienser
soppor
6 - L&tt stekning: schnitzel, efter behov Vand efter halva tiden 31 -45 %
7 cordon bleu, kotletter,
kroketter, korv, lever,
redning, &gg, pannka-
kor, munkar
7 - Kraftig stekning, pota- 5-15min  Vand efter halva tiden 45 -64 %
8 tiskroketter, biff
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kott (qulasch, grytstek), fritera 100 %
pommes frites
[« P Koka stora méangder vatten. Effektregleringen &r aktiverad.

Information om akrylamid

Viktigt Enligt de senaste vetenskapliga
ronen kan akrylamid bildas om livsmedel
bryns hart (speciellt om de innehaller

starkelse), vilket kan utgdra en héalsorisk.
Vi rekommenderar darfor tillagning vid
laga temperaturer och att inte bryna mat
for hart.

6. UNDERHALL OCH RENGORING

Rengdr produkten efter varje anvand-
ningstillfalle.
Anvand alltid kokkarl med ren botten.

Repor eller moérka flackor péa glas-
keramiken har ingen inverkan pa

hur produkten fungerar.

For att ta bort smuts:

1.

— Ta omedelbart bort: smalt plast,

plastfolie och mat med socker.
Smutsen kan skada produkten om
du inte gér detta. Anvand en speci-
ell skrapa for glaset. Satt skrapan

snett mot glasytan och fér bladet
Over ytan.

— Ta bort nédr produkten svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Anvand ett speciellt
rengdringsmedel for glaskeramik el-
ler rostfritt stal.

2. Rengor produkten med en fuktig duk
och lite rengéringsmedel.

3. Torka sedan produkten torr med en
ren duk.



7. FELSOKNING
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Problem

Méjlig orsak

Lésning

Det gar inte att aktivera
eller anvanda produkten.

Satt pa hallen igen och
stéll in varmelaget inom
10 sekunder.

Du har tryckt pa 2 eller
flera touch-kontroller
samtidigt.

Tryck bara pa en touch-
kontroll.

Funktionen STOP+GO &r
paslagen.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

Det finns vatten eller fett-
sténk pa kontrollpanelen.

Rengér kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och
produkten stéangs av.
En ljudsignal ljuder nar
produkten slar ifran.

Du har satt nagot pa en
eller flera touch-kontrol-
ler.

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollerna.

Produkten avaktiveras.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen (D) .

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn
tands inte.

Kokzonen ar inte varm
eftersom den bara har
varit paslagen en kort

stund.

Kontakta var serviceavdel-
ning om kokzonen varit pa
tillrackligt 1ange for att vara
varm.

Den automatiska upp-
varmningsfunktionen, Au-
tomax, aktiveras inte.

Kokzonen ar het.

L&t kokzonen bli tillrackligt
sval.

Det hogsta varmelaget ar

installt.

Det hogsta varmelaget har
samma effekt som den
automatiska uppvarm-
ningsfunktionen.

Varmelaget andras mellan
tva nivéer.

Effektregleringen éar akti-
verad.

Se "Effektreglering".

Touch-kontrollerna blir
varma.

Kokkarlet ar for stort eller
star for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa
de bakre kokzonerna vid
behov.

(-] tands. Den automatiska av- Avaktivera produkten och
stdngningen har aktive-  aktivera den igen.
rats.

tands. Funktionslaset/Barnlaset  Se avsnittet "Daglig an-
ar aktiverat. vandning".

tands. Inget kokkarl star pa kok- Stall ett kokkarl pa kokzo-

zonen.

nen.

Fel kokkarl.

Anvand ratt typ av kok-
karl.
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Problem

Méjlig orsak

Lésning

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for kok-
zonen.

Flytta kokkéarlet till en
mindre kokzon.

och en siffra tands.

Det har uppstétt ett fel
pa produkten.

Koppla bort produkten
fran elnatet nagra minuter.
Ta ur eller koppla fran
sakringen i husets/lagen-
hetens sakringsskap. An-
slut igen. Om (€] tdnds
igen ber vi dig kontakta
Var serviceavdelning.

tands.

Det har uppstéatt ett fel
pé produkten eftersom
ett kokkérl har kokat
torrt. Overhettningsskyd-
det f6r kokzonerna och
den automatiska av-
stangningsfunktionen &r

igang.

Avaktivera produkten. Ta
bort det heta kokkéarlet.
Sl& pa kokzonen igen efter
ca 30 sekunder. Om kok-
karlet var problemet for-
svinner felmeddelandet
fran dispalyen, men re-
stvarmeindikatorn kan
fortfarande lysa. Lat kok-
karlet bli tillrackligt svalt
och se "Kokkarl for induk-
tionskokzonen" for att se
om det ar kompatibelt
med produkten.

Kontakta aterforséaljaren eller kundtjanst
om du inte kan avhjélpa problemet med
ovanstéende forslag. Meddela data fran
typskylten, den tresiffriga koden och ko-
den for glaskeramiken (den sitter i hdrnet
pa héllen) och felmeddelande som visas.

VARNING

8. INSTALLATIONSANVISNINGAR

Sakerstall att du har anvant produkten pa
rétt sétt. Annars kommer besok fran servi-
cetekniker eller fackhandlare inte att vara
kostnadsfritt, inte ens under garantitiden.
Anvisningar for kundservice och garanti-
bestdmmelser finns i garantih&ftet.

8.1 Inbyggnadsprodukter

Se kapitlet "Sékerhetsinforma-

tion".

@ Fore installationen

Anteckna informationen nedan pa typskyl-
ten innan produkten installeras. Typskyl-
ten sitter pa undersidan av produktens

halje.

e Modell
e PNC (produktnr)
e Serienummer

¢ Inbyggnadsprodukter far endast anvan-
das efter installation i lampliga inbygg-
nadsenheter och arbetsbankar enligt
gallande standarder.

8.2 Natkabel

e Produkten ar forsedd med en néatkabel.

¢ Om natkabeln skadats maste den bytas
ut mot en specialkabel (typ HO5BB-F

Tmax 90 °C; eller hogre). Kontakta din

lokala servicestation.



SVENSKA 63

8.3 Montering

«

s

in. 500 mm 30 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31mm

patb

Bﬁ%i
| [—

> 20 mm

min. 2 mm min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm  31mm
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min.
38 mm

1) Skyddsladan (tillbehor) finns inte i alla lander.

9. TEKNISK INFORMATION

Om du anvander en skyddslada, Probox,

(extra tillbehbrﬂ) behdvs inte den framre
ventilationsdppningen pa 2 mm och
skyddsplaten direkt under produkten.

Du kan inte anvanda skyddsladan, Pro-
boxen, om du installerar produkten ovan-
for en inbyggnadsugn.

Kontakta din lokala aterforsaljare.

Modell EHHB340FOK
Typ 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 KW

Prod.Nr. 949 596 017 00
220-240V 50-60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 7.4 kKW
ELECTROLUX (€ "
Effekt for kokzonerna
Kokzon Nominell ef- Effektfunk- Effektfunk- Minsta kok-
fekt (max tion aktive- tionens max- karlsdiame-
varmelage) rad [W] imala varak- ter [mm]
tighet [min]
Hoger bak 1800 W 2800 W 10 145
-180 mm
Hoger fram 1400 W 2500 W 4 125
-145 mm
Vanster bak 1800 W 2800 W 10 145

-180 mm
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Kokzon Nominell ef- Effektfunk- Effektfunk- Minsta kok-
fekt (max tion aktive- tionens max- karlsdiame-
viarmelage) rad [W] imala varak- ter [mm)]
[w] tighet [min]
Vanster fram 2300 W 3700 W 10 180
-210 mm
Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning
fran uppgifterna i tabellen. Den andras ef-
ter kokkérlets material och matt.
10. MILUOSKYDD
,&ter\/inn material med symbolen {?’) . och elektroniska produkter. Slang i»nte
Atervinn forpackningen genom att placera  Produkter mérkta med symbolen Z med
den i lampligt karl. hushallsavfallet. Lamna in produkten pa

Bidra till att skydda var miljd och var halsa  narmaste atervinningsstation eller
genom att atervinna avfall fran elektriska kontakta kommunkontoret.
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