E] Electrolux

EHH6340XOK

FI INDUKTIOTASO
PT PLACA DE INDUGAO
ES PLACA DE INDUCCION

SV INDUKTIONSHALL

OO

0O

" KAYTTOOHE 2
MANUAL DEINSTRU(;C)ES 17
MANUAL DE 34

INSTRUCCIONES
BRUKSANVISNING 51



2 www.electrolux.com

SISALLYS

1. TURVALLISUUSTIEDOT . . . o oo oo oo e e e 3
2, TURVALLISUUSOHUEET . .« e e e oo e e e e 4
3. LAITTEEN KUVAUS . o oo e 6
4, PAVITTAINEN KAYTTO . . ., 7
5. HYODYLLISIA NEUVOJA JAVINKKEJA . . ..o 10
6. HOITO JAPUHDISTUS . . . oo oottt 12
7o VIANMAARITYS . oo 12
8. ASENNUSOHUEET .« oo ettt e 14
9. TEKNISET TIEDOT . . o o oottt et 16

WE’RE THINKING OF YOU

Kiitamme teita Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka perustuu
vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselias ja tyylikas laite, joka on
suunniteltu teité ajatellen. Laitetta kayttaessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxin maailmaan.
Vieraile verkkosivullamme:

G Saadaksesi kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaaritysohjeita ja huolto-ohjeita:
@ www.electrolux.com

g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
’% www.electrolux.com/shop

KULUTTAJANEUVONTA JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperaisten varaosien kayttoa.
Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Kyseiset tiedot 16ytyvat laitteen arvokilvesta. Malli, tuotenumero, sarjanumero.

& Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet.
@ Yleistietoja ja vinkkeja
Ympéristdnsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asen-
nusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta henkilo- tai
omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellises-
ta asennuksesta tai kaytosta. Pida ohjeet aina laitteen
mukana tulevia kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus
/\ VAROITUS!

Tukehtumis-, henkilbvamma- tai pysyvan vammau-
tumisen vaara.

Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henki-
IOt joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt eivat
ole tadhan riittavia tai joilla ei ole laitteen tuntemusta tai
kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa tata laitetta ai-
noastaan silloin, kun heidan turvallisuudestaan vastaava
henkild valvoo heita.

Al& anna lasten leikkia laitteella.

Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten ulottumattomissa.
Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun laite on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen osat
ovat kuumia.

Jos laitteessa on lapsilukko, suosittelemme sen kaytta-
mista.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai huoltoa iiman
valvontaa.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

Laite ja sen osat kuumenevat kaytdn aikana. Alé koske-
ta lampdvastuksiin.

Ala kéyta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

Rasvalla tai dljylla kypsentaminen ilman valvontaa voi
olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.
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Ald koskaan yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke
laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai sammutuspeitteella.

2. A\

o Al3 sdilytd mitaan keittotason paalla.

¢ | aitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.

¢ Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa laittaa liesitasolle, koska ne voivat kuu-
mentua.

¢ Jos keraaminen pinta on vaurioitunut, katkaise virta lait-
teesta sahkoiskuvaaran valttamiseksi.

o Al4 luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke lieden
vastus pois paalta vaantimella.

TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
ohjeita.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyk-
sia muihin laitteisiin ja kalusteisiin.
Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita.

Tiivista pinnat tiivisteaineella estadksesi
kosteuden aiheuttaman turpoamisen.

Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja kos-
teudelta.

Al asenna laitetta oven viereen tai ikku-
nan alapuolelle. Talldin keittoastioiden
putoaminen laitteesta véltetaan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

Jos laite on asennettu laatikoiden yla-
puolelle, varmista, etté laitteen alaosan
ja ylalaatikon valinen tila on riittava il-
mankierron kannalta.

Varmista, etta tyétason ja laitteen etuo-
san vélissad on 5 mm:n ilmanvaihtoauk-

ko. Takuu ei kata vahinkoja, jotka ai-
heutuvat riittdmattémasta ilmanvaihto-
aukosta.

e |aitteen alaosa voi kuumentua. Suosit-
telemme, etta asennat lammadnkestavan
erotuslevyn laitteen alapuolelle, jotta
laitteen alaosaan ei voida koskettaa.

Sahkoaliitanta

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkdiskuvaara.

e Sahkdkytkennat saa suorittaa vain
asiantunteva sdhkoasentaja.

e |aite on kytkettdva maadoitettuun pis-
torasiaan.

¢ Ennen toimenpiteiden suorittamista tu-
lee varmistaa, etté laite on irrotettu séh-
koverkosta.

e Kayta oikeaa virtajohtoa.

e Varo, ettei virtajohto takerru kiinni mihin-
kaan.

e Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
olemassa) kosketa kuumaan laitteeseen
tai kuumiin keittoastioihin, kun liitat lait-
teen lahelld oleviin pistorasioihin.

e Varmista, etta laite on asennettu oikein.
Loyséat tai vaaranlaiset virtajohdot tai



pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheut-
taa littimen ylikuurmenemisen.

Varmista, ettd iskusuojaus on asennet-
tu.

Kéayta kaapelissa vedonpoistajaa.

Varmista, ettei pistoke (jos olemassa) tai
virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta huolto-
likkeeseen tai sdhkdasentajaan vaurioi-
tuneen virtajohdon vaihtamiseksi.

Séhkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista. Erotti-
men kontaktiaukon leveys on oltava va-
hintddn 3 mm.

Kéayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkest on irrotettava kannasta), vika-
virtakytkimet ja kontaktorit.

2.2 Kayttd

VAROITUS!
Henkildvahinkojen, palovammojen
tai sahkdiskujen vaara.

Kayta laitetta kotiympaéristossa.

Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuk-
sia.

Ala kayta ulkoista ajastinta tai erillista
kauko-ohjausjarjestelméaa laitteen kayt-
tamiseen.

Ala jata laitetta ilman valvontaa toimin-
nan aikana.

Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala aseta ruokavélineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat kuumen-
tua.

Kytke keittoalue aina off-asentoon kay-
tén jalkeen. Ala luota keittoastian tun-
nistimeen.

Ala kayta laitetta tydtasona tai sailytys-
tasona.

Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota
laite valittdmasti sahkdverkosta. Taten
valtetdan sahkoiskut.
Sydamentahdistimia kayttavien henkildi-
den on sailytettava vahintaan 30 cm:n
turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin lait-
teen ollessa toiminnassa.

VAROITUS!
Olemassa on tulipalon tai rajah-
dyksen vaara.
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e Kuumista rasvoista ja 0ljyista voi paasta
syttyvia hoéyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 0Oljyistg,
kun kaytéat niité ruoanvalmistukseen.

e Erittdin kuumasta 0ljysta paasevat hdy-
ryt voivat sytyttéa tulipalon.

e Kaytetty 0ljy, jossa voi olla ruoka-aine-
ksien jadmia, voi aiheuttaa tulipalon al-
haisemmassa lampotilassa kuin ensim-
maista kertaa kaytettava oljy.

o Ala aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paélle syttyvia tuotteita tai syttyviin tuot-
teisiin kostutettuja esineita.

e Ala yrita sammuttaa tulta vedella. Kytke
laite irti séhkdverkosta ja peita liekit
kannella tai sammutuspeitteell.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

e Al4 pida kuumaa keittoastiaa kayttopa-
neelin paalla.

e Al4 anna keittoastioiden kiehua kuiviin.

e Al4 anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paélle. Pinta voi vaurioi-
tua.

o Ala kytke keittoalueita toimintaan keitto-

astian ollessa tyhja tai ilman keittoasti-

aa.

Ala aseta alumiinifoliota laitteen paalle.

Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut

tai vaurioituneen pohjan omaavat keitto-

astiat voivat naarmuttaa keraamista pin-

taa. Nosta ne aina irti keittotasosta lii-

kuttamisen aikana.

2.3 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

e Puhdista laite sdanndllisesti, jotta pinta-
materiaali ei vaurioidu.

e Al4 suihkuta vetta tai kayta hoyrya lait-
teen puhdistamiseen.

e Puhdista laite kostealla pehmealla liinal-
la. Kéyté vain mietoja puhdistusaineita.
Ald kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuija, liuottimia tai metalliesinei-
ta.
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2.4 Havittaminen o Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta viranomai-
VAROITUS! selta.

Talldin on olemassa henkildvahin-

¢ |rrota pistoke pistorasiasta.
ko- tai tukehtumisvaara. P P

¢ | eikkaa johto irti ja havita se.

3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Laitteen osat

| |
J80mm ) (J80mm Induktiokeittoalue
Induktiokeittoalue

Induktiokeittoalue
45 mm 5t .
210 mm - Kayttdpaneeli

Induktiokeittoalue
L 1
| |

g o

3.2 Kayttdpaneelin painikkeet

T
B & -+ tj;::;: T+ @
(DS;F‘:"IZP—+'-:—(D+'-:—+|$P

m B O @

Laitetta kdytetaan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja aanimerkit
ilmaisevat, mitka toiminnot ovat kaytossa.

Kosketuspainike Toiminto
O Laitteen kytkeminen paalle ja pois paalta.
& Kéyttopaneelin lukitseminen/lukituksen
poistaminen.
+/— Tehotason suurentaminen tai pienentami-
nen.
Keittoalueen ajastimen ilmaisi-  Aika-asetusta koskevan keittoalueen

met osoittaminen.
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Kosketuspainike Toiminto

Ajastimen nayttd Ajan osoittaminen minuutteina.

Tehotason nayttaminen.

B Tehotason nayttd
i

d F Power-toiminnon kayttéénotto.
B O Keittoalueen valitseminen.
E +/— Ajan lisddminen tai vahentaminen.
Y Toiminnon STOP+GO kytkeminen péalle
ja pois paalta.
3.3 Tehotasojen naytot
Naytto Kuvaus

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

Lampimanapito/STOP+GO-toiminto on toiminnassa.

Keittoalue on toiminnassa.

Automaattinen kuumennustoiminto toimii.

PlEE|O|®
@
@
&

Keittoastia on sopimaton tai lian pieni, tai keittoalueella ei
ole astiaa.

Toimintahairio.

Keittoalue on vield kuuma (jalkilampo).

Lukitus/lapsilukko on toiminnassa.

Power-toiminto on toiminnassa.

Automaattinen virrankatkaisu on toiminnassa.

U|EE|E|E

Induktiokeittoalueella kypsennyksen vaati-
ma lampd kohdistuu suoraan keittoastian

3.4 Jalkilammdn merkkivalo

VAROITUS! pohjaan. Keittoastian 1amp6 kuumentaa
Palovammojen vaara jalkilam- keraamisen pinnan.
mon vuoksil

4. PAIVITTAINEN KAYTTO

4.1 Kytkeminen toimintaan ja 4.2 Automaattinen

pois toiminnasta

Laite kytket&dan toimintaan ja pois toimin-
nasta koskettamalla painiketta (1) sekun-
nin ajan.

virrankatkaisu

Toiminto katkaisee keittotasosta
virran automaattisesti seuraavissa
tilanteissa:

o Kaikki keittoalueet on kytketty pois toi-
minnasta ((2)).

e Et aseta tehotasoa kytkettyasi laitteen
toimintaan.
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o Kayttopaneelin paalle roiskuu jotakin tai
sen padlle asetetaan jotakin (pannu,
pyyhe, jne.) yli 10 sekunnin ajaksi. Lait-
teesta kuuluu danimerkki jonkin aikaa ja
se kytkeytyy pois toiminnasta. Ota esine
pois tai pyyhi kayttopaneeli.

Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla).
Keittoalueen on annettava jaahtya, en-
nen kuin voit kayttaa keittotasoa uudel-
leen.

* Keittoastia on vaaranlainen. Symboli
syttyy ja keittoalue kytkeytyy automaat-
tisesti pois toiminnasta 2 minuutin ku-
luttua.

o Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eiké tehotasoa muuteta. Jonkin ajan

kuluttua merkkivalo (-] syttyy ja laite
kytkeytyy pois toiminnasta. Katso alla.

e Tehotason ja automaattisen virrankat-
kaisun aika-asetuksien valinen suhde:

* (1), (1-(2) — 6tuntia
* (3)- (4] — 5 tuntia

* (5] — 4 tuntia

* (8)-(3) — 1,5 tuntia

4.3 Tehotaso

Tehotasoa nostetaan koskettamalla paini-
ketta + . Tehotasoa alennetaan kosket-

tamalla painiketta — . Tehoasetus nakyy
naytossa. Keittoalue kytketdan pois toi-
minnasta koskettamalla samanaikaisesti

painikkeita + ja — .

4.4 Automaattinen kuumennus

Voit saavuttaa vaaditun tehotason no-
peammin, jos otat automaattisen kuu-
mennustoiminnon kayttdédn. Kyseinen toi-
minto asettaa korkeimman tehotason jok-
sikin aikaa (katso kaavio), ja laskee tehota-
son sen jalkeen vaadittuun asetukseen.
Automaattisen kuumennustoiminnon
asettaminen keittoalueeseen:

1. Kosketas P . Symboli (F) tulee naky-
viin nayttoéon.

2. Kosketa valittdmasti painiketta = .
Symboli (A tulee nakyviin nayttdon.

3. Kosketa heti — -painiketta toistuvas-
ti, kunnes vaadittu tehotaso tulee na-

kyviin. 3 sekunnin kuluttua nayttéon
tulee nakyviin (A) .
Kytke toiminto pois toiminnasta kosketta-
malla painiketta = .

Q)

1"
10

©

“NW PHOoO N

4.5 Power-toiminto

Power-toiminto liséa induktiokeittoaluei-
den kaytettavissa olevaa tehoa. Power-
toiminto voidaan kytkea toimintaan rajoite-
tuksi ajaksi (katso Tekniset tiedot -luku).
Sen jalkeen induktiokeittoalue kytkeytyy
automaattisesti takaisin korkeimmalle te-
hotasolle. Toiminto otetaan kayttéon kos-
kettamalla painiketta [o_P . Merkkivalo
syttyy. Toiminto poistetaan kaytosta
muuttamalla tehoasetusta.

4.6 Tehonhallinta

Tehonhallintatoiminto jakaa tehon kahden
keittoalueen valille, jotka muodostavat
keskenaan parin (katso kuva). Power-toi-
minto nostaa tehon maksimitasolle parin
yhdella keittoalueella. Toisen keittoalueen
teho laskee automaattisesti. Alhaisemman
tehon omaavan alueen tehotasonayttd
muuttuu kahdella tasolla.

Y




4.7 Ajastin

Ajanlaskenta-automatiikka

Ajanlaskenta-automatiikan avulla voit

asettaa keittoalueen toiminta-ajan yhta

kayttokertaa varten.

Aseta ajastin valittuasi ensin keittoa-

lueen.

Voit asettaa tehotason ennen ajastimen

asettamista tai sen jalkeen.

¢ Keittoalueen asettaminen:kosketa
painiketta (D) , kunnes haluamasi keitto-
alueen merkkivalo syttyy.

¢ Ajastimen kytkeminen toimintaan
tai muuttaminen:Kosketa ajastimen
painiketta = tai — ja aseta aika (00 -
99 minuuttia). Kun keittoalueen merk-
kivalo alkaa vilkkumaan hitaasti, ajan
laskenta on kdynnissa.

e Ajastimen poistaminen kaytosta:
aseta keittoalue painikkeella @ ja kos-

keta painiketta — ajastimen kytkemisek-
si pois toiminnasta. Ajan kuluminen na-
kyy naytossa arvoon L saakka. Keit-
toalueen merkkivalo sammuu.

¢ Jaljella olevan ajan tarkistaminen:
Valitse keittoalue painikkeella (D) . Keit-
toalueen merkkivalo alkaa vilkkumaan
nopeasti. Jaljella oleva aika nakyy nay-
tossa.

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun,

aanimerkki kuuluu ja L vilkkuu. Keitto-

alue kytkeytyy pois toiminnasta.

* Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta (N

Halytysajastimena

Voit kayttaad ajastinta myos halytysajasti-
mena silloin, kun keittoalueet eivat ole toi-

minnassa. Kosketa @ . Kosketa + tai —
ajan asettamiseksi. Kun ajastimen aika on

kulunut loppuun, danimerkki kuuluu ja L0
vilkkuu.

o Ainimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta (N

4.8 STOP+GO

" _toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimpaan tehota-

soon ((u)).
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STOP . . . .
Kun g on toiminnassa, tehotasoa ei voi-
da muuttaa.

%" _toiminto ei peruuta asetettua ajastus-

ta.

o Kytke toiminto paalle koskettamalla
= Symboli (u] syttyy.

¢ Kytke toiminto pois paalta kosketta-
malla °% . Aikaisemmin asettamasi te-
hoasetus tulee voimaan.

4.9 Lukitus

Voit lukita kayttépaneelin painikkeet keit-
toalueiden ollessa toiminnassa virtapaini-

ketta @ lukuun ottamatta. Lukitseminen
estaa tehotason muuttamisen vahingossa.
Aseta ensin tehotaso.

Kytke toiminto paélle koskettamalla [ .
Symboli (L] palaa neljan sekunnin ajan.
Ajastin toimii edelleen.

Kytke toiminto pois paalta koskettamalla
B . Aikaisemmin asettamasi tehotaso tu-
lee voimaan.

Kun sammutat laitteen, myos tama toi-
minto sammuu.

4.10 Lapsilukko

Toiminto estaa laitteen kayttamisen vahin-
gossa.
Lapsilukon kytkeminen toimintaan

* Kytke laite toimintaan painikkeella .
Ala aseta tehotasoa.

* Kosketa painiketta [5 neljan sekunnin
ajan. Symboli (L] syttyy.

e Kytke laite pois toiminnasta painikkeella

Lapsilukon kytkeminen pois

toiminnasta

* Kytke laite toimintaan painikkeella @ .
Ala aseta tehotasoa. Kosketa paini-
ketta [/ neljan sekunnin ajan. Symboli
syttyy.

e Kytke laite pois toiminnasta painikkeella

Lapsilukon poistaminen toiminnasta

yhden kayttokerran ajaksi

® Kytke laite toimintaan painikkeella @ .
Symboli (L] syttyy.
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* Kosketa painiketta [5 neljan sekunnin
ajan. Aseta tehotaso 10 sekunnin
kuluessa. Nyt voit kayttaa laitetta.

@ INDUKTIOKEITTOALUEET

Induktiokeittoalueilla voimakas séhkémag-
neettinen kentta luo keittoastian lammaon
erittain nopeasti.

5.1 Induktiokeittoalueille
soveltuvat keittoastiat

Kayta induktiokeittoalueille sovel-
tuvia keittoastioita.

Keittoastian materiaali

e sopivat: valurauta, terds, emaloitu te-
ras, ruostumaton teras, monikerroksi-
nen pohja (valmistajan merkinté ilmaisee
soveltuvuuden).

e sopimattomat: alumiini, kupari, mes-
sinki, lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi
induktiokeittotasolla, jos ...

e ... pieni maara vettd kuumenee hyvin
nopeasti korkeimmalla tehotasolla.

* ... magneetti tarttuu keittoastian poh-

jaan.

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasai-
nen.

Keittoastian koko: Induktiokeittoalueet
mukautuvat automaattisesti keittoastian
pohjan kokoon tiettyyn rajaan saakka.

5.2 Kayton aikana kuuluvat
aénet
Jos kuulet

e ratisevaa aanta: keittoastia on valmis-
tettu useasta materiaalista (Sandwich-
rakenne).

® piiskaavaa danta: kaytat yhta tai
useampaa keittoaluetta korkealla teho-
tasolla ja keittoastia on valmistettu
useasta eri materiaalista (Sandwich-ra-
kenne)

e Kun katkaiset virran laitteesta painik-

keella (1) , lapsilukko on edelleen kyt-
kettyna.

5. HYODYLLISIA NEUVOJA JA VINKKEJA

e surisevaa aanta: kaytat korkeita tehota-
soja.

¢ naksahtelua: kuuluu sahkopiirien kyt-
keytyessa.

e hurisevaa danté: kuuluu puhaltimen toi-
miessa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, etta laitteessa olisi jokin

vika.

5.3 Energiansaasto
@ Energian sdastaminen

e Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

o Aseta keittoastia keittoalueelle, ennen
kuin kytket alueen toimintaan.

o Kayta jalkilampoa ruoan pitdmiseksi
lBmpimana tai ruoan sulattamiseksi.

@ Keittoalueen tehokkuus

Keittoalueen tehokkuus riippuu keittoa-
stian halkaisijasta. Keittoastia, jonka hal-
kaisija on minimiarvoa pienempi, saa vain
osan keittoalueen tehosta. Katso minimi-
halkaisijat luvusta Tekniset tiedot.

5.4 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Tehotason ja keittoalueen virrankulutuk-
sen suhde ei ole lineaarinen.

Keittoalueen virrankulutus ei kasva suh-
teellisesti suurempaan tehotasoon siirryt-
taessa.

Tama tarkoittaa, etté keskisuurella tehota-
solla toimiva keittoalue kuluttaa véhem-
man kuin puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukossa annetut tiedot ovat ai-
noastaan suuntaa-antavia.
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Te- Kayttokohde: Aika Vinkkeja Nimellisvir-
ho- rankulutus
ta-

so

Kypsennyttejen ruokien tarpeen mu- Aseta keittoastian 3%

1 l[aBmpiméana pito kaan paalle kansi

1- Hollandaise-kastike, 5-25min  Sekoita aika ajoin 3-5%

2 voin, suklaan ja liivat-

teen sulattaminen

- Kiinteyttaminen: mu- 10 - 40 min  Keitd kannen alla 3-5%
nakkaat, munajuusto

1
2
2 - Riisin ja maitoruokien 25 - 50 min  Lis&a nestetta riisin 5-10 %
3 haudutus, valmisruo- suhteen vahintaan
kien kuumentaminen kaksinkertainen maa-
ra, sekoita maitoruo-
kia kypsennyksen ai-

kana
3 - Hoyrytetyt vihannekset, 20 - 45 min  Lis&a joitakin ruokalu- 10-15 %
4 kala, liha sikallisia nestetta
4 - Hoyryssa kypsennetyt 20 - 60 min  Kayta korkeintaan ¥4 15-21 %
5 perunat litraa vettéd/750 g pe-

runoita
4 - Suurten ruokamaéarien 60 - 150 Enintdéan 3 litraanes- 15-21 %
5 kypsentdminen, pata-  min tettd + valmistusai-

ruoat ja keitot neet

6 - Leikkeiden, vasikanli- tarpeen mu- Kaanna kypsennyk- 31 -45%
7 han, cordon bleun, kot- kaan sen puolivalissa

lettien, pyorykoiden,

makkaroiden, maksan,
kastikepohjan, kanan-
munien, ohukaisten ja
munkkien paistaminen

7 - Voimakas paistaminen: 5-15min  K&anna kypsennyk- 45 -64 %
8 sipuliperunat, ulkofilee, sen puolivalissa
pihvit

9 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen 100 %
(qulassi, patapaisti), ranskalaisten friteeraus

[« P Suuren vesimééran keittdminen. Tehonhallinta on ké&ynnissé.

Tietoa akryyliamidista ruskistaminen voi aiheuttaa terveysvaaran
akryyliamidin vuoksi. Sen vuoksi

Tarkeaa Tuoreimpien tieteellisten suosittelemme ruokien kypsennysta

tutkimustulosten mukaisesti (erityisesti mahdollisimman alhaisessa lampdétilassa

tarkkelyspitoisten) ruokien voimakas seka liiallisen ruskistamisen valttamista.
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6. HOITO JA PUHDISTUS

Puhdista keittotaso jokaisen kayton jal-
keen.
Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

Keraamisen pinnan naarmut tai
tummat laiskat eivat vaikuta lait-
teen toimintaan.

Lian poistaminen:

1.

Poista valittdmasti:sulanut muovi,
muovikelmu ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin lika voi aiheuttaa laittee-
seen vaurioita. Kayta erityista lasi-
pintaan tarkoitettua kaavinta. Aseta

7. VIANMAARITYS

2.

3.

kaavin viistosti lasipintaa vasten ja
liikuta kaavinta pintaa pitkin.

— Poista sitten, kun laite on jaah-
tynyt riittavasti:kalkkirenkaat, ve-
sirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat me-
talliset varimuutokset. Kayta keraa-
misen keittotason tai ruostumatto-
man terdksen puhdistukseen tar-
koitettua puhdistusainetta.

Puhdista laite kostealla linalla kéyt-
téen vahan puhdistusainetta.
Kuivaa pinta lopuksi puhtaalla lii-
nalla.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laite ei kytkeydy toimin-
taan tai ei muuten toimi.

Kytke laite uudelleen toi-
mintaan ja aseta tehotaso
10 sekunnin kuluessa.

Olet koskettanut useam-
paa kosketuspainiketta

Kosketa vain yhta koske-
tuspainiketta.

samanaikaisesti.
STOP+GO-toiminto on Katso kappaletta "Paivit-
toiminnassa. téinen kaytto".

Kayttépaneelilla on vetta
tai rasvaroiskeita.

Pyyhi kayttopaneeli puh-
taaksi.

Laitteesta kuuluu &ani-
merkki ja se kytkeytyy
pois toiminnasta.
Aanimerkki kuuluu, kun
laite on kytketty pois toi-
minnasta.

Yksi tai useampi koske-
tuspainike on peitetty.

Poista esineet kosketus-
painikkeiden paalta.

Laite kytkeytyy pois toi-
minnasta.

Kosketuspainikkeen (D
paalle on asetettu jokin
esine.

Poista esineet kosketus-
painikkeen paalta.

Jalkilammon merkkivalo ei

Syty.

Keittoalue ei ole kuuma,
koska sitd on kaytetty
vain vahan aikaa.

Jos keittoalue on toiminut
riittdvan kauan ollakseen

kuuma, ota yhteys valtuu-
tettuun huoltoliikkeeseen.

Automaattinen kuumen-
nus ei toimi.

Keittoalue on kuuma.

Anna keittoalueen jadhtya
riittavasti.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Korkein tehotaso on ase-
tettu.

Korkeimman tehotason
teho on sama kuin auto-
maattisen kuumennuksen
tehotaso.

Tehotaso muuttuu kah-
den asetuksen valilla.

Tehonhallinta on kaynnis-
sa.

Katso “Tehonhallinta”.

Kosketuspainikkeet kuu-
menevat.

Keittoastia on lian suuri,
tai se on liilan lahella pai-
nikkeita.

Laita isokokoiset keittoa-
stiat tarvittaessa takakeit-
toalueille.

(=] syttyy. Automaattinen virrankat-  Katkaise virta laitteesta ja
kaisu on toiminnassa. kytke se uudelleen toimin-
taan.
syttyy. Lapsilukko tai lukitustoi- ~ Katso kappaletta "Péivit-
minto on kytketty toimin-  tainen kaytto".
taan.
syttyy. Keittoalueella ei ole keit-  Aseta keittoastia keittoalu-

toastiaa.

eelle.

Keittoastia on sopima-
ton.

Kayté oikeantyyppista
keittoastiaa.

Keittoastian pohjan hal-
kaisija on liian pieni keit-
toalueelle.

Siirra keittoastia pienem-
malle keittoalueelle.

ja numero syttyy nayt-
toon.

Laitteessa on jokin vika.

Kytke laite irti verkkovir-
rasta lyhyeksi ajaksi. Irrota
sulake sulaketaulusta.
Kytke virta uudelleen. Jos
merkkivalo (€] syttyy uu-
delleen, ota yhteys valtuu-
tettuun huoltolikkeeseen.

syttyy.

Laitteen toimintahairion
on aiheuttanut kuivaksi
kiehunut keittoastia. Keit-
toalueiden ylikuumene-
missuoja ja automaatti-
nen virrankatkaisu ovat
toiminnassa.

Kytke laite pois paalta.
Poista kuuma keittoastia
tasolta. Kytke keittoalue
uudelleen toimintaan noin
30 sekunnin kuluttua. Jos
ongelman aiheutti keittoa-
stia, virheviesti haviaa nay-
t6sta, mutta jalkilammaon
merkkivalo jaa palamaan.
Anna keittoastian jaghtya
riittavasti ja tarkista keitto-
astian sopivuus laittee-
seen luvusta "Induktiokeit-
toalueen keittoastiat".

Ellei ongelma poistu edella kuvattujen toi-
menpiteiden avulla, ota yhteys valtuutet-
tuun huoltoliikkeeseen tai kuluttajaneuvon-
taan. limoita arvokilpeen merkityt tiedot,
keraamisen keittotason kolmikirjaiminen

tunnus (keraamisen pinnan kulmassa) se-
k& naytdssa nakyva virheilmoitus.
Varmista, etta laitetta on kaytetty oikein.
Muutoin valtuutetun huoltoliikkeen kayn-
nista aiheutuvat kulut voidaan veloittaa
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myos takuuaikana. Kuluttajaneuvonnan
yhteystiedot ja takuuehdot on mainittu ta-
kuu- ja huoltokirjassa.

8. ASENNUSOHJEET

VAROITUS! piviin, maaraystenmukaisiin kalusteisiin
Lue luku "Turvallisuusohjeet". ja tyotasoihin.

@ Ennen asentamista 8.2 Liiténtéjohto

G ) ) . e | aitteen mukana toimitetaan litantajoh-
Kaikki laitteen arvokilven tiedot on kirjatta- to J
va ylos ennen laitteen asentamista. Arvo- )

MO . ¢ Vaihda vahingoittuneen virtajohdon tilal-
kilpi sijaitsee laitteen kehyksen alaosassa. le erikoisjohto (tyyppi HOSBB-F Trmax

90°C tai korkeampi). Ota yhteys valtuu-
® TuOteNUMENO ...oovviiciiiec, tettuun huoltolikkeeseen.

8.1 Kalusteeseen asennettavat
laitteet

e Kalusteeseen sijoitettavia laitteita saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu so-

8.3 Asennus

L= "

i

min. 500 mm g10|n

it

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31mm
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>20 mm
F
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm  31mm

t AL *min. 2mm

=
| [—

min. 500 mm

4

B>

L

_%4_ — i

1% m

Jos kaytét suojakoteloa (lisdvarus-
te”), iimanvirtauksen 5 mm:n tila
etuosassa ja suojalattia laitteen
alapuolella eivat ole tarpeen.

Et voi kayttaa suojakoteloa, jos
asennat laitteen uunin ylapuolelle.

1) Suojakotelo ei valttdmatta ole saatavilla kaikissa maissa lisdvarusteena. Ota yhteys paikalli-
seen jalleenmyyjaan.
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9. TEKNISET TIEDOT
Modell EHHB6340XOK Prod.Nr. 949 596 044 00
Typ 58 GAD D5 AU 220-240V 50-60 Hz
Induction 7.4 kW Made in Germany
Ser.Nr. .......... 7.4 kKW
ELECTROLUX CEA T
Keittoalueiden teho
Keittoalue Nimellisteho Power-toi- Power-toi- Keittoastian
(suurin teho- minto toimin- minnon mak- minimihal-
taso) [W] nassa [W] simikesto kaisija [mm)]
[min]
Oikea takana 1800 W 2800 W 10 145
—180 mm
Oikea edessa 1400 W 2500 W 4 125
—145 mm
Vasen takana 1800 W 2800 W 10 145
—180 mm
Vasen edesséa 2300 W 3700 W 10 180
—210 mm

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se vaihtelee keittoastian
materiaalin ja koon mukaan.

Kierrata materiaalt, jotka on merkitty elektroniikkaromut. Ala havita merkilla
merkilld £y . Kierrata pakkaus laittamalla merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
se asianmukaiseen kierratysastiaan. mukana. Palauta tuote paikalliseen
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta kierratyskeskukseen tai ota yhteytta

kierrattamalla sahko- ja paikalliseen viranomaiseen.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz consigo
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de quem sabe que tera sempre dptimos
resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso website para:

Servigos:

Resolver problemas e obter conselhos de utilizagao, catalogos e informagdes sobre
www.electrolux.com

g Registar 0 seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituigao originais para o seu aparelho:
’% www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagéo de pegas de substituigao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informagéo encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informagdes de seguranca.
@ Informagdes gerais e conselhos Uteis
Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucoes fornecidas antes de insta-
lar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo € responsavel
por lesdes ou danos resultantes da instalagao e utilizacao
incorrectas. Guarde sempre as instrucdes junto do apa-
relho para futura referéncia.

1.1 Seguranca para criangas € pessoas vulneraveis

ADVERTENCIA
Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade perma-
nente.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8
anos Ou Mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experi-
éncia e conhecimento se forem supervisionadas por
um adulto que seja responsavel pela sua seguranca.
N&o permita que as criangas brinquem com o apare-
Iho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas.

Mantenha as criancas e 0s animais domeésticos afasta-
dos do aparelho quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis estdo quentes.

Se 0 aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo basica nao devem ser efec-
tuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Seguranca geral

O aparelho fica quente durante a utilizacdo. Nao toque
Nos aguecimentos.

N&o utilize o aparelho com um temporizador externo
Oou um sistema de controlo remoto separado.

Deixar alimentos com gorduras ou 0leos na placa, sem
vigilancia, pode ser perigoso e provocar um incéndio.
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Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

Nao cologue objectos sobre as zonas de cozedura.
N&o use uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie da pla-
ca, uma vez que podem ficar quentes.

Se a superficie da vitroceramica apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

ApOs a utilizacao, desligue a placa no respectivo co-

mando e nao confie apenas no detector de tacho.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagéo

ADVERTENCIA

A instalagéo deste aparelho s6
deve ser efectuada por uma pes-
soa qualificada.

Remova todos os elementos da emba-
lagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Cumpra as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas relativa-
mente a outros aparelhos e unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslo-
car o aparelho porque ele € pesado.
Use sempre luvas de protecgao.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagoes.

Proteja a parte inferior do aparelho con-
tra vapor e humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de uma
porta ou debaixo de uma janela. Isso
evita que a abertura de portas ou jane-

las faga cair algum tacho quente do
aparelho.

e Se 0 aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior € suficiente para permitir a cir-
culagao de ar.

e Certifique-se de que o espago de venti-
lacédo de 5 mm entre a bancada e a
parte dianteira da unidade se mantém
livre. A garantia ndo abrange danos
causados pela falta de espago de venti-
lagdo adequado.

e A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalagao
de um painel de separagdo nao com-
bustivel debaixo do aparelho para evitar
0 acesso a parte inferior.

Ligacao electrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléc-
trico.

e Todas as ligagbes eléctricas tém de ser
efectuadas por um electricista qualifica-
do.
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¢ O aparelho tem de ficar ligado a terra.

* Antes de efectuar qualquer operacéo
de manutencéo, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

e Utilize um cabo de alimentacao eléctri-
ca adequado.

* Nao permita que o cabo de alimenta-
¢éao fique enredado.

e Certifique-se de que o cabo e a ficha
de alimentagéo (se aplicavel) néo en-
tram em contacto com o aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

¢ Certifique-se de que o aparelho é insta-
lado correctamente. Ligagdes de cabo
de alimentacéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorrectas podem provocar
0 sobreaquecimento dos terminais.

e Certifique-se de que a protecgéo con-
tra choque € instalada.

e Utilize a bragadeira de fixagao para li-
bertar tensao do cabo.

e Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de ali-
mentag&o. Contacte a Assisténcia Téc-
nica ou um electricista para substituir o
cabo de alimentagao se estiver danifi-
cado.

¢ A instalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe per-
mita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O disposi-
tivo de isolamento deve ter uma abertu-
ra de contacto com uma largura mini-
ma de 3 mm.

e Utilize apenas dispositivos de isolamen-
to correctos: disjuntores de protec¢ao,
fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser
retirados do suporte), diferenciais e
contactores.

2.2 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimaduras
ou choque eléctrico.

e Utilize este aparelho em ambiente do-
meéstico.

e N3ao altere as especificacdes deste
aparelho.

e Nao utilize um temporizador externo ou
um sistema de controlo remoto separa-
do para activar/desactivar o aparelho.

¢ Nao deixe 0 aparelho a funcionar sem
vigilancia.

¢ Nao utilize o aparelho com as méaos hu-
midas, nem se ele tiver estado em con-
tacto com agua.

e Nao cologue talheres ou tampas de pa-
nelas sobre as zonas de cozedura. Po-
dem ficar quentes.

¢ Desligue a zona de cozedura apds ca-
da utilizagao. N&o confie apenas no de-
tector de tachos.

¢ N&o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

¢ Se a superficie do aparelho estiver ra-
chada, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choque
eléctrico.

¢ Os utilizadores que sejam portadores
de um pacemaker devem manter uma
distancia minima de 30 cm em relagao
as zonas de indug&o quando o apare-
Iho estiver a funcionar.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explosao.

e As gorduras e os dleos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objectos
aquecidos afastados das gorduras e
dos 6leos quando cozinhar com este ti-
po de produtos.

e Os vapores que o 6leo muito quente li-
berta podem causar combustao es-
pontanea.

¢ O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma tem-
peratura inferior a de um 6leo usado
pela primeira vez.

¢ N&o coloque produtos inflamaveis ou
objectos molhados com produtos infla-
maveis no interior, ao lado ou em cima
do aparelho.

e Nao tente extinguir o fogo com agua.
Desligue o aparelho e cubra a chama
com uma tampa de tacho ou uma
manta de incéndio.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

¢ N&o cologue nenhum tacho quente so-
bre o painel de comandos.

e Nao deixe que nenhum tacho ferva até
ficar sem agua.



Tenha cuidado e nao permita que al-
gum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar danifi-
cada.

e Nao active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no apa-
relho.

Os tachos de ferro fundido e de alumi-
nio ou que tenham a base danificada
podem riscar a vitroceramica. Levante
sempre estes objectos quando precisar
de os deslocar na mesa de trabalho.

2.3 Manutengéo e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

e |impe o aparelho com regularidade pa-
ra evitar que o material da superficie se
deteriore.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Descricao geral
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e N&o utilize jactos de agua ou vapor pa-
ra limpar o aparelho.

* | impe 0 aparelno com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos meta-
licos.

2.4 Eliminacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

e Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

e Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

e Corte 0 cabo de alimentagao eléctrica e
elimine-o.

H

|
@ 180 mm
- -

210 mm __B
L ]

| .
g o

Zona de cozedura de inducao
Zona de cozedura de inducéo
Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos

Zona de cozedura de inducéo
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3.2 Disposi¢ao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os displays,
indicadores e sons indicam quais sao as funcoes que estao em
funcionamento.

campo do sensor

funcao

O Para activar e desactivar o aparelho.

&5 Para bloquear/desbloquear o painel de
comandos.

+/— Para aumentar ou diminuir o grau de co-
zedura.

Indicadores do temporizador ~ Apresenta a zona de cozedura para a

das zonas de cozedura qual esta definido um tempo.

Visor do temporizador Apresenta o tempo em minutos.

I Display do grau de cozedura  Apresenta o grau de cozedura.

o P Para activar a fungéo Power.

B O Para seleccionar uma zona de cozedura.

B +/— Para aumentar ou diminuir o tempo.

Y Para activar e desactivar a fungdo STOP

+GO.

3.3 Visores do grau de cozedura

Display Descricao

A zona de cozedura esta desactivada.

A fungéo Manter Quente / STOP+GO esta em funciona-
mento.

(1-3)/(2)- A zona de cozedura estd activada.

A fungéo de Aquecimento Automatico esta em funciona-
mento.

O tacho n&o é adequado ou € demasiado pequeno, ou

nao foi colocado nenhum tacho na zona de cozedura.
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Display

Descricao

Existe uma anomalia.

B3|

al).

Ainda existe uma zona de cozedura quente (calor residu-

ﬂ

activo.

O dispositivo de Blogueio/Seguranga para Criangas esta

A fungéo Power esta em funcionamento.

U=

A Desconexao Automatica esta activa.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

Perigo de queimaduras devido
ao calor residual!

4. UTILIZACAO DIARIA

4.1 Activacao e desactivagéo

Toque em @ durante 1 segundo para ac-
tivar ou desactivar o aparelho.

4.2 Desactivagao Automatica

A funcao desactiva o aparelho
automaticamente se:

e Todas as zonas de cozedura estiverem
desactivadas ( ().

Nao definir o grau de cozedura apds
activar o aparelho.

e Derramar ou colocar alguma coisa so-
bre o painel de comandos durante mais
de 10 segundos (por exemplo, um ta-
cho, um pano, etc.). E emitido um sinal
sonoro durante algum tempo e o apa-
relho desactiva-se. Retire o objecto ou
limpe o painel de comandos.

O aparelho ficou demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Antes de utilizar
novamente o aparelho, a zona de coze-
dura tem de estar fria.

Utiliza tachos incorrectos. O simbolo
acende-se e a zona de cozedura €
automaticamente desactivada apds 2
minutos.

Nao desactivar uma zona de cozedura
nem alterar o grau de cozedura. Apds
algum tempo, a indicagéo (-] acende-

As zonas de cozedura de inducao criam o
calor necessario para cozinhar directa-
mente na base dos tachos. A vitrocerami-
ca esta quente devido ao calor dos ta-
chos.

-se e 0 aparelho desliga-se. Veja em
baixo.

¢ Arelacdo entre o grau de cozedura e
os tempos da fungdo Desactivagéo Au-
tomatica:

* (1), (1-(2) — 6horas
* (3)-(4) — 5 horas

* (5] — 4 horas

® (§)-(3) — 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Toque em -+ para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o
grau de cozedura. O visor apresenta o
grau de cozedura. Toque em + e — si-
multaneamente para desactivar a zona de
cozedura.

4.4 Aquecimento Automatico

Pode obter o grau de cozedura necessa-
rio num periodo de tempo mais curto se
activar a fungao de Aquecimento Auto-
matico. Esta funcéo define o grau de co-
zedura mais elevado durante algum tem-
po (consulte o diagrama) e, em seguida,
diminui para o grau de cozedura necessa-
ro.

Para activar a fungcao de Aquecimento
Automatico para uma zona de cozedura:
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1. Toque em[s P . O simbolo (F) acen-
de-se no visor.

2. Toque imediatamente em -+ . O sim-
bolo (A) acende-se no visor.

3. Toque imediatamente em — repeti-

damente até que surja o grau de co-
zedura necessario. Apds 3 segundos,

(R) acende-se no display.
Para desligar a func&o, toque em -+ .

Q)

1"
10

©

= NW s UTON©

o
m
]
[y
d
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o
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4.5 Funcao Power

A fungao Power disponibiliza mais potén-
cia para as zonas de cozedura de indu-
¢ao. A fungao Power pode ser activada
apenas por um periodo de tempo limitado
(consulte o capitulo “Informagdes técni-
cas”). Depois disso, a zona de cozedura
de indugao passa automaticamente para
o nivel de cozedura mais elevado. Para
activar, toque em [o_P ((P) acende-se).
Para desactivar, altere o nivel de cozedu-
ra.

4.6 Gestao de energia

A gestao de energia divide a poténcia en-
tre duas zonas de cozedura num par
(consulte a imagem). A funcao Power au-
menta a poténcia para o nivel maximo pa-
ra uma das zonas de cozedura do par. A
poténcia na segunda zona de cozedura
diminui automaticamente. O display do
grau de cozedura referente a zona cuja
poténcia foi reduzida alterna entre dois ni-
veis.

P

4.7 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Utilize o Temporizador da contagem de-

crescente para definir o tempo de funcio-

namento da zona de cozedura apenas

desta vez.

Defina o Temporizador apds seleccio-

nar a zona de cozedura.

Pode definir o grau de cozedura antes ou

depois de definir o temporizador.

¢ Para definir a zona de cozedura: to-
que em @ varias vezes até que o indi-
cador de uma zona de cozedura ne-
cessaria se acenda.

¢ Para activar ou alterar o Tempori-
zador: toque em -|— ou — do tempori-
zador para definir o tempo ( o0-99
minutos). Quando o indicador da zona
de cozedura comegar a piscar lenta-
mente, a contagem decrescente come-
ca.

¢ Para desactivar o Temporizador:
defina a zona de cozedura com (D e
toque em — para desactivar o Tempori-
zador. O tempo restante entra em con-
tagem decrescente até {4 . O indica-
dor da zona de cozedura apaga-se.

¢ Para ver o tempo restante: defina a
zona de cozedura com @ . Oindica-
dor da zona de cozedura comega a
piscar rapidamente. O visor apresenta
0 tempo restante.

Quando o tempo termina, € emitido um

some 00 pisca. A zona de cozedura é

desactivada.



* Para desligar o som: toque em (D)

Crondmetro

Pode utilizar o Temporizador como cro-
nometro enquanto as zonas de cozedura
nao estiverem em funcionamento. Toque
em ) . Toque em -+ ou — para definir
0 tempo. Quando o tempo termina, é
emitido um som e 0 pisca.

* Para desligar o som: toque em (D

4.8 STOP+GO

TO!l

Afuncédo "% define todas as zonas de co-
zedura em funcionamento para o grau de
cozedura mais baixo ((u]).

STOP 7 . ~
Quando ¢, estd em funcionamento, néo
& possivel alterar o grau de cozedura.

~ STOP ~ . ~
A fungéo ¢ né&o desactiva a fungdo de
temporizador.
e Para activar esta funcao, toque em

sToP

" O simbolo (4] acende-se.
e Para desactivar esta fungao, toque

oP

ST .
em ¢ . O grau de cozedura anterior-
mente definido acende-se.

4.9 Bloqueio

Quando as zonas de cozedura estéo a
funcionar, é possivel bloquear o painel de
comandos mas ngo (1) . Tal impede uma
alteracao acidental do grau de cozedura.
Primeiro, defina o grau de cozedura.

Para activar esta fungéo, toque em [ . O
simbolo (L | acende-se durante 4 segun-
dos.

O temporizador permanece ligado.

Para desactivar esta fungéo, toque em (5]
. O grau de cozedura anteriormente defi-
nido acende-se.

ZONAS DE COZEDURA DE IN-
DUCAO

Nas zonas de cozedura de indugao, o ca-
lor é gerado muito rapidamente nos ta-
chos por um forte campo electromagnéti-
Co.
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Quando desliga o aparelho, também de-
sactiva esta fungao.

4.10 Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Esta fungéo evita o funcionamento aci-

dental do aparelho.

Para activar o Dispositivo de

Seguranca para Criancas

* Active o aparelho com (1) . Nao defina
os graus de cozedura.

* Toque em [F] durante 4 segundos. O
simbolo (L] acende-se.

* Desactive o aparelho com (1) .

Para desactivar o Dispositivo de
Seguranca para Criancas

® Active o aparelho com @ . Nao defina
os graus de cozedura. Toque em [
durante 4 segundos. O simbolo
acende-se.

* Desactive o aparelho com (1) .

Para ignorar o Dispositivo de
Seguranca para Criancgas por apenas
um periodo de cozedura

* Active o aparelho com (1) . O simbolo
acende-se.

* Toque em [F] durante 4 segundos. De-
fina o grau de cozedura no espaco
de 10 segundos. Pode utilizar o apa-
relho.

* Quando desactivar o aparelho com (1),
o Dispositivo de Seguranca para Crian-
cas é novamente activado.

5. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

5.1 Tachos para a zona de
cozedura de inducgao

Utilize as zonas de cozedura de
indugé&o com tachos adequados.
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Material do tacho

e correcto: ferro fundido, ago, ago es-
maltado, a¢o inoxidavel, fundo multica-
mada (com a marca correcta do fabri-
cante).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latao, vi-
dro, ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma

placa de inducao se...

e ... alguma agua ferver muito rapida-
mente numa zona de cozedura definida
para o grau de cozedura mais elevado.

e ... a base do tacho atrair um iman.

O fundo dos tachos tem de ser
0 mais espesso e plano possivel.

Dimensoes dos tachos: as zonas de
cozedura de indugao adaptam-se auto-
maticamente a dimensao da base dos ta-
chos, até um determinado limite.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se conseguir ouvir

e ruido de estalidos: os tachos s&o feitos
de diferentes materiais (construgéo
multicamadas).

e som de assobio: utiliza uma ou mais
zonas de cozedura com niveis elevados
de poténcia e os tachos séo feitos de
materiais diferentes (construgao multi-
camadas).

e zumbido: utiliza niveis elevados de po-
téncia.

e clicar: ocorre uma permutacao eléctri-

5.3 Poupanca de energia
@ Como poupar energia

e Sempre que possivel, coloque as tam-
pas nos tachos.

e Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de ligar a mesma.

e Pode utilizar o calor residual para man-
ter os alimentos quentes ou derreter ali-
mentos.

@ Eficiéncia da zona de cozedura

A eficiéncia da zona de cozedura esta re-
lacionada com o diémetro dos tachos. Os
tachos gue tenham didmetro inferior ao
minimo indicado recebem apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura. Para conhecer os didmetros
minimos, consulte o capitulo “Informa-
¢Oes técnicas”.

5.4 Exemplos de aplicagdes de
cozinha

A relagao entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de coze-
dura néo é linear.

Quando o grau de cozedura aumenta, o
aumento do consumo de poténcia da zo-
na de cozedura nao é directamente pro-
porcional.

Isto significa que uma zona de cozedura
no grau de cozedura médio consome me-
nos de metade da sua poténcia.

Os dados apresentados na tabela

ca. seguinte servem apenas como re-
e sibilar, zunir: a ventoinha esta em fun- feréncia.

cionamento.
Os ruidos sao normais e nao sao indi-
cadores de uma avaria do aparelho.
Gr Utilize para: Tempo Sugestoes Consumo
au de potén-
de cia nomi-
co- nal
ze-
du-
ra
Manter quentes os ali-  conforme Cologque uma tampa 3 %
1 mentos cozinhados necessario  no tacho
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Gr Utilize para: Tempo Sugestoes Consumo
au de potén-
de cia nomi-
co- nal
ze-
du-
ra
1- Molho holandés, derre- 5-25min  Misture regularmente  3-5 %
2 ter: manteiga, chocola-
te, gelatina
1- Solidificar: omeletas fo- 10 - 40 min  Cozacom umatam- 3-5%
2 fas, ovos cozidos pa
2 - Cozerarroz e pratosa 25-50min Adicione, no minimo, 5-10 %
S base de leite em lume duas vezes mais liqui-
brando, aquecer refei- do do que arroz, me-
¢oes pré-cozinhadas xa os pratos de leite
a meio da cozedura
3 - Cozerlegumes, peixe e 20 - 45 min  Adicione algumas co- 10-15 %
4 carne a vapor lheres de sopa de li-
quido
4 - Cozer batatas avapor 20 - 60 min  Utilize no maximo % | 15-21 %
&) de agua para 750 g
de batatas
4 - Cozer grandes quanti- 60 - 150 Até 3 | de liquido 15-21%
© dades de alimentos, min mais os ingredientes
guisados e sopas
6 - Fritura ligeira: escalo-  conforme Vire depois de decor- 31 -45 %
7 pes, cordon bleu de vi- necessario  rida metade do tem-
tela, costeletas, rissois, po
salsichas, figado, roux,
0Vv0S, panquecas, So-
nhos
7 - Frituraintensa, batatas 5-15min  Vire depois de decor- 45 -64 %
8 fritas, bifes do lombo, rida metade do tem-
bifes po
9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, etc.), bata- 100 %
tas bem fritas
[« P Ferver grandes quantidades de &gua. A gestéo de energia é

activada.

Informacao relativa a
acrilamida

Importante De acordo com os
conhecimentos cientificos mais recentes,
se deixar tostar alimentos (especialmente

alimentos que contenham amido), a
acrilamida pode representar um risco
para a saude. Assim, aconselhamos que
cozinhe a baixa temperaturas e nao deixe
tostar demais os alimentos.
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6. MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe o aparelho apds cada utilizagao.
Utilize sempre tachos com a base limpa.

Riscos ou manchas escuras na
placa de vitroceramica nao tém
qualquer efeito no funcionamento
do aparelho.

Para remover sujidades:

1.

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

— Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e ali-
mentos com agucar. Caso contra-
rio, a sujidade pode provocar da-
nos no aparelho. Utilize um raspa-
dor especial para vidro. Coloque o

raspador sobre a superficie de vi-
dro em angulo agudo e desloque a
lamina sobre a superficie.

— Remova apos o aparelho ter ar-
refecido o suficiente: manchas
de calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metali-
cas brilhantes. Utilize um agente de
limpeza especial para vitroceramica
ou ago inoxidavel.

Limpe o aparelho com um pano hu-
mido e um pouco de detergente.

No final, seque o aparelho com um
pano limpo.

Problema

Causa possivel

Solucao

Nao consegue activar ou
utilizar o aparelho.

Active novamente o apa-
relho e defina o grau de
cozedura em menos de
10 segundos.

Tocou em 2 ou mais
campos do sensor em
simultaneo.

Toque apenas num cam-
po do sensor.

A fungcéo STOP+GO esta
em funcionamento.

Consulte o capitulo “Utili-
zacao diaria”.

Ha manchas de gordura
ou agua no painel de co-
mandos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro
e 0 aparelho desactiva-
-Se.

E emitido um sinal sonoro
quando o aparelho € de-
sactivado.

Colocou algum objecto
sobre um ou mais cam-
pos do sensor.

Retire o objecto dos cam-
pos do sensor.

O aparelho desactiva-se.

Colocou algum objecto
sobre 0 campo do sen-

sor (D .

Retire o objecto do cam-
po do sensor.

O indicador de calor resi-
dual n&o acende.

A zona de cozedura nao
esta quente porque foi
activada apenas por
pouco tempo.

Se a zona de cozedura ti-
ver funcionado tempo su-
ficiente para estar quente,
contacte a Assisténcia
Técnica.
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Problema

Causa possivel

Solucao

A funcéo Aquecimento
Automatico nao funciona.

A zona de cozedura esta
quente.

Deixe a zona de cozedura
arrefecer suficientemente.

Esta definido o grau de
cozedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a funcao Aque-
cimento Automatico.

O grau de cozedura alter-
na entre dois niveis.

A gestéo de energia esta
activada.

Consulte "Gestéao de
energia”.

Os campos do sensor fi-
cam quentes.

O tacho € demasiado
grande ou foi colocado
demasiado perto dos co-
mandos.

Cologue o tacho numa
das zonas de cozedura de
tras, se necessario.

(-] acende-se.

A Desactivagéo Automa-
tica esta em funciona-
mento.

Desactive o aparelho e
active-o novamente.

acende-se.

O Blogueio de Seguran-
¢a para Criangas ou o
Blogueio de Fungdes es-
ta activo.

Consulte o capitulo “Utili-
zacao diaria”.

acende-se.

N&o existe nenhum ta-
cho na zona de cozedu-
ra.

Cologue um tacho na zo-
na de cozedura.

O tacho néo é adequa-
do.

Utilize um tacho adequa-
do.

O diametro da base do
tacho é demasiado pe-
queno para a zona de
cozedura.

Desloque o tacho para
uma zona de cozedura
mais pequena.

e um ndmero acen-
dem-se.

O aparelho mostra um
erro.

Desligue o aparelho da ali-
mentacao eléctrica duran-
te algum tempo. Desligue
o disjuntor do quadro
eléctrico da sua casa. Vol-
te aligar. Se a indicagéo
aparecer novamente,
contacte a Assisténcia
Técnica.
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Problema

Causa possivel

Solucao

acende-se.

O aparelho mostra um
erro porque um tacho
ferveu até ficar sem
agua. A proteccao con-
tra sobreaquecimento
das zonas de cozedura
foi activada ou a Desacti-
vacao Automatica esta a

Desligue o aparelho. Reti-
re o tacho quente. Apds
cerca de 30 segundos,
active novamente a zona
de cozedura. Se o proble-
ma era o tacho, a mensa-
gem de erro deve desa-
parecer do display, mas o

funcionar.

indicador de calor residual
pode manter-se. Deixe 0
tacho arrefecer o suficien-
te e consulte a seccao
"Tachos para a zona de
cozedura de indugao” pa-
ra determinar se o tacho é
compativel com o apare-
lho.

Se tiver experimentado as solugbes acima
indicadas € mesmo assim nao for possi-
vel reparar o problema, contacte o forne-
cedor ou a Assisténcia Técnica. Indique
os dados da placa de caracteristicas, o
codigo de trés digitos € letras da placa vi-
troceramica (no canto da superficie de vi-
dro) e a mensagem de erro apresentada.

8. INSTRUCOES DE INSTALACAO

& ADVERTENCIA
Consulte o capitulo "Informagdes
de seguranga".

@ Antes da instalagéo

Antes de instalar o aparelho, anote em
baixo os seguintes dados que pode en-
contrar na placa de caracteristicas. A pla-
ca de caracteristicas esta no fundo da es-
trutura do aparelho.

e Modelo ....vvveeeiiiiiiiiiin.

8.1 Aparelhos de encastrar

e Utilize apenas os aparelhos de encas-
trar apds a sua montagem nas unida-

Certifique-se de que utilizou o aparelho
correctamente. Caso contrario, a manu-
tengéo efectuada pelo Técnico do Servigo
de Assisténcia ou pelo fornecedor néo se-
ra gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As instrucdes relativas a assis-
téncia técnica e as condigdes da garantia
encontram-se no folheto da garantia.

des encastradas adequadas e nas su-
perficies de trabalho, de acordo com as
normas.

8.2 Cabo de ligacéo

¢ O aparelho é fornecido com um cabo
de ligacéo.

e Se 0 cabo se danificar, substitua-o por
um cabo especial (tipo HO5BB-F Tmax.
90 °C; ou superior). Contacte o seu
Centro de Assisténcia local.
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min. 500 mm 30 mm

A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31mm
L ) .
B* AA T *min. 2mm min. 500 mm
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>20 mm
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A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm  31mm
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min.
38 mm
min.
12 mm

ZN

A

R/

Se utiliza uma caixa de proteccao

(um acessorio adicionalz)), 0 es-
paco de ventilagao frontal de 5
mm e a protecgao por baixo do
aparelho nao sao necessarios.
Nao pode utilizar a caixa de pro-
teccao se instalar o aparelho por
cima de um forno.

9. INFORMACAO TECNICA

Modell EHHB340XOK
Typ 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 KW

Prod.Nr. 949 596 044 00
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 7.4 kKW
ELECTROLUX (EA T
Poténcia das zonas de cozedura
Zona de co- Poténciano- Funcao Po- Duracdao ma- Diametro mi-
zedura minal (regu- wer activada xima dafun- nimo do ta-
lacdo maxi- [W] cao Power cho [mm]
ma de calor) [min]
W]
Posterior direi- 1800 W 2800 W 10 145
ta — 180 mm
Anterior direita 1400 W 2500 W 4 125
— 145 mm
Posterior es- 1800 W 2800 W 10 145
querda — 180
mm

2) A caixa de protecgado acessodria pode néo estar disponivel em alguns paises. Contacte o

seu fornecedor local.
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Zona de co- Poténciano- Funcado Po- Duracdo ma- Diametro mi-

zedura minal (regu- wer activada xima da fun- nimo do ta-
lacdo maxi- [W] cao Power cho [mm]
ma de calor) [min]
W]

Anterior es- 2300 W 3700 W 10 180
querda — 210
mm

A poténcia das zonas de cozedura pode
ser ligeiramente diferente da indicada na

10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o
simbolo ¢y . Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.

Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem de

tabela. Varia consoante o material e as di-
mensodes do tacho.

elimine os aparelhos que tenham o
simbolo Z( juntamente com os residuos

domeésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local ou

contacte as suas autoridades municipais.

aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un producto Electrolux. Ha escogido un producto que contiene décadas de

experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha disefiado pensando en usted.
Asi que, siempre que lo utilice puede tener la seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

G Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

LLe recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cercidrese de tener la siguiente informacion a mano.

La informacioén se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de
serie.

& Advertencia - Precaucion-Informacion sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales
Informacion medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace respon-
sable de los danos y lesiones causados por una instala-
cion y uso incorrectos. Guarde siempre las instrucciones
junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de ninos y personas vulnerables

ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad
permanente.

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carez-
can de la experiencia y conocimientos suficientes para
manejarlo, siempre que cuenten con la supervision de
una persona que se responsabilice de su seguridad.
No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
NINOS.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfriandose. Las piezas de
facil acceso estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el manteni-
miento de usuario sin la supervision adecuada.

1.2 Seguridad general

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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e Cocinar con grasa 0 aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un incen-

2. A\

dio.

¢ Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-

nifuga.

¢ No utilice las superficies de coccion para almacenar ali-

mentos.

¢ No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

¢ No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para

evitar que se calienten.

¢ Si la superficie vitroceramica esta agrietada, apague el
aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

e Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y
no preste atencion al detector de tamano.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA
Sélo una persona cualificada pue-
de instalar el aparato.

e Retire todo el embalaje.
¢ No instale ni utilice un aparato danado.

¢ Siga las instrucciones de instalacion su-
ministradas con el aparato.

e Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas electrodo-
mésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice siem-
pre guantes de proteccion.

¢ Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-
medad las hinche.

¢ Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

¢ No instale el aparato junto a una puerta
0 debajo de una ventana. De esta for-

ma se evita que los recipientes calien-
tes caigan del aparato cuando la puerta
o la ventana estén abiertas.

e Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior del
aparato y el cajén superior para que cir-
cule el aire.

Deje un espacio de ventilacion de 5
mm entre la encimeray el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia no
cubre los danos causados por la falta
de una ventilacion adecuada.

La base del aparato se puede calentar.
Se recomienda colocar un panel de se-
paracion no combustible bajo el apara-
to para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.



Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe quedar conectado a
tierra.

Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente eléc-
trica.

Utilice el cable de red eléctrica adecua-
do.

Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato ca-
liente ni utensilios de cocina calientes
cuando conecte el aparato a las tomas
cercanas.

Asegurese de que el aparato esta insta-
lado correctamente. Un cable de red o
enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se ca-
liente en exceso.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red danado.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

e Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

e Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

¢ No cambie las especificaciones de este
aparato.
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No utilice un temporizador externo ni un
sisterna de mando a distancia separa-
do para utilizar el aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

No utilice el aparato con las manos mo-
jadas o cuando esté en contacto con el
agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccién. Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

¢ Apague las zonas de coccion después
de cada uso. No preste atencién al de-
tector de tamano.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo o almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta agrieta-
da, desconecte inmediatamente el apa-
rato de la fuente de alimentacion. De

esta forma evitara descargas eléctricas.

¢ Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zo-
nas de induccion cuando el aparato es-
té funcionando.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

¢ Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

e | 0s vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

¢ El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar in-
cendios a temperaturas mas bajas que
el aceite utilizado por primera vez.

¢ No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables, dentro, cerca o encima del
aparato.

¢ No intente apagar un fuego con agua.
Desconecte el aparato y cubra la llama
con una tapa o manta para el fuego.

ADVERTENCIA
Podria dahar el aparato.

¢ No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.
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¢ No deje que el contenido de los utensi-
lios de cocina hierva hasta evaporarse.

e Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie pue-
de dafnarse.

¢ No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

* No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

e | os utensilios de cocina de hierro o alu-
minio fundido, o que tengan la base da-
flada, pueden arafiar la vitroceramica.
Levante siempre estos objetos cuando
tenga que moverlos sobre la superficie
de coccion.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria danar el aparato.

e Limpie periddicamente el aparato para

evitar el deterioro del material de la su-
perficie.

3.1 Descripcion general

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

¢ | impie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice sdlo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

e Podngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

180 mm @
210 mm Q__n

é i:

Zona de coccidén por induccion
Zona de coccién por induccion
Zona de coccién por induccion
Panel de control

Zona de coccidén por induccion
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3.2 Disposicion panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas, indicadores y
sefales acusticas anuncian qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion
O Para activar y desactivar el aparato.
&5 Para bloquear y desbloguear el panel de
control.
+/— Para aumentar o disminuir los ajustes de
calor.
Indicadores de tiempo de la Muestra la zona para la que se ha ajusta-
zona de coccion. do la hora.
Pantalla del temporizador. Muestra la hora en minutos.
B Indicador del nivel de calor. Muestra el nivel de calor.
o P Para activar la funcion Power.
B O Para seleccionar una zona de coccion.
B +/— Para aumentar o disminuir el tiempo.
Y Para activar y desactivar la funcién STOP

+GO.

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.
La funcion Mantener caliente / STOP+GO esta activa.
-(8)/(2)- La zona de coccién esta en funcionamiento.

Se usa la funcién de calentamiento automatico.

O|@E|E|E

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefo, 0 no

se ha colocado ningun recipiente sobre la zona de coc-

cion.

™)

Hay un fallo de funcionamiento.
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Pantalla

Descripcion

&

dual).

La zona de coccidn continuia estando caliente (calor resi-

=)

Las funciones de bloqueo y el blogueo de seguridad para

nifos estan activadas.

La funcién Power esta activada.

m)&)

La funcién de desconexion automatica esta activada.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

iRiesgo de quemaduras por
calor residuall

Las zonas de coccidon por induccion ge-
neran y aplican directamente en la base

4. USO DIARIO

4.1 Activacion y desactivacion

Toque (1) durante 1 segundo para encen-
der o apagar el aparato.

4.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta
automaticamente el aparato siempre
que:

Todas las zonas de coccioén estén apa-
gadas ((4)).

no se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

Se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas
de 10 segundos (un recipiente, un tra-
po, etc.). Se emite una sefial acustica
durante un momento y el aparato se
apaga. Retire el objeto o limpie el panel
de control.

El aparato esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Espere a que el aparato se enfrie antes
de utilizarlo de nuevo.

Se utiliza un utensilio inadecuado. Se

ilumina el simbolo (F] y la zona de coc-
cion se apaga automaticamente des-
pués de 2 minutos.

del recipiente el calor necesario para coci-
nar, lo que hace que la superficie vitroce-

ramica se caliente por el calor residual del
mismo.

¢ No apague una zona de coccion ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(-] y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacion.

¢ |arelacion entre el ajuste de tempera-
tura 'y las horas de la funcién de Desco-
nexion automatica:

* (), ([-(2) — 6 horas
* (3)-(4) — 5 horas

* (5] — 4 horas

® (5)-(3) — 1,5 horas

4.3 Ajuste de temperatura

Toque —+ para aumentar el nivel de calor.
Togue — para reducir el nivel de calor. El
indicador muestra el ajuste de temperatu-
ra. Toque =+ y — al mismo tiempo para
apagar la zona de coccion.

4.4 Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de forma
mas rapida si activa la funcion Calenta-
miento automatico. Esta funcién ajusta el
calor mas alto durante un tiempo (consul-
te el gréfico) y a continuacion lo reduce
hasta el ajuste adecuado.

Para iniciar la funcidon de Calentamiento
automatico para una zona de coccion:



1. Toque[s P . El simbolo (P) aparece en
la pantalla.

2. Ppuylse inmediatamente <+ . El simbolo
(R) aparece en la pantalla.

3. Toque inmediata y continuamente —

hasta que aparezca el ajuste de tem-
peratura necesario. Transcurridos 3

segundos, (A) aparece en la pantalla.
Para detener la funcién, toque -+ .

Q)

1"
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4.5 | a funcidon Power

La funcion Power suministra potencia adi-
cional a las zonas de coccioén por induc-
cion. La funcion Power se puede activar
durante un periodo de tiempo limitado
(consulte el capitulo sobre Informacion
técnica). Transcurrido ese tiempo, la zona
de coccidn por induccion adopta automa-
ticamente el nivel de temperatura mas al-
to. Para activarla, toque EP , Y Se encen-

dera (P] . Para desactivarla, cambie el ni-
vel de temperatura.

4.6 Administrador de energia

La funcion de gestion de la energia divide
la potencia entre las dos zonas de coc-
cion que forman un par (consulte la figu-
ra). La funcion de potencia incrementa és-
ta al maximo para una de las zonas de
coccioén del par. L apotencia disminuye
automaticamente en la segunda zona de
coccion. La pantalla de ajuste de calor
para la zona reducida cambia entre dos
niveles.
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P

4.7 Temporizador

Temporizador

Utilice el temporizador para regular el
tiempo que desee mantener encendida
una zona de coccion.

Ajuste el temporizador después de
seleccionar la zona de coccion.

Elija el nivel de calor antes o después de
ajustar el temporizador.

¢ Si desea seleccionar la zona de

coccidn:pulse @ repetidamente hasta
que se encienda el indicador de la zona
pertinente.

¢ Para activar o cambiar el tempori-
zador: toque los sensores &+ 0 — del
temporizador para ajustar el tiempo (
00 - 99 minutos). La cuenta atras co-
menzara cuando el indicador de la zona
de coccidén parpadee mas lentamente.

¢ Para desactivar el temporizador: se-
leccione la zona de coccion con Dy
toque — para desactivar el temporiza-
dor. El tiempo restante se sigue des-
contando hasta llegar a 00 . El indica-
dor de la zona de coccion se apaga.

e Para comprobar el tiempo restante:
seleccione la zona de coccién con el
sensor (D) . El indicador de la zona de
coccién comienza a parpadear mas ra-
pidamente. La pantalla muestra el tiem-
po que queda.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se acti-

va la sefial actstica y Lif parpadea. Se

apaga la zona de coccion.

¢ Para detener la seiial acustica: pul-

se
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Minutero

Puede utilizar el temporizador como mi-
nutero mientras no funcionen las zonas
de coccioén. Toque @ . Toque + 0 —
para programar el tiempo que necesite.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se acti-

va la sefial acustica y i} parpadea.

¢ Para detener la seinal acustica: to-

que O
4.8 STOP+GO

La funcion *% ajusta todas las zonas de
coccidn en funcionamiento al nivel de ca-

lor mas bajo ( ().

Cuando “% est4 en funcionamiento, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.
La funcion *% no detiene la funcién del
temporizador.

oP

* Para activar esta funcion, toque "% .
Se encenderd el simbolo (] .
¢ Para desactivar esta funcion, toque

STOP

& - Se activara la temperatura que se
haya seleccionado anteriormente.

4.9 Blogueo

Con las zonas de coccion en funciona-
miento, se puede bloquear el panel de
control, pero no @ . Evita el cambio acci-
dental del nivel de calor.

Ajuste primero la temperatura.

Para activar esta funcién, toque [ . Se
encendera el simbolo (L ] durante 4 se-
gundos.

El temporizador se mantiene activo.

Para detener esta funcion, toque ] . Se
activara la temperatura que se haya se-
leccionado anteriormente.

5. CONSEJOS UTILES

ZONAS DE COCCION POR IN-
DUCCION

En las zonas de coccidn por induccion, la
presencia de un fuerte campo magnético
calienta los recipientes muy rapidamente.

La funcién también se desactiva cuando
se apaga el aparato.

4.10 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental del
aparato.

Para activar el dispositivo de

seguridad para nihos

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

* Toque (& durante 4 segundos. Se en-
cenderé el simbolo (L] .

¢ Apague el aparato con @ .

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para ninos

® Encienda el aparato con @ . No ajus-

te los niveles de calor. Toque [ du-
rante 4 segundos. Se encendera el

simbolo (@] .
® Apague el aparato con @ .

Para anular el dispositivo de

seguridad para niinos una sola vez

® Encienda el aparato con @ . Se encen-
derd el simbolo (L] .

* Toque [F durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-

curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

e F| dispositivo de seguridad para nifios
se activara de nuevo en cuanto apague

el aparato con (1) .

5.1 Recipientes para las zonas
de coccidn por induccion
Utilice las zonas de coccion con

los utensilios de cocina adecua-
dos.



Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con ba-
ses formadas por varias capas (indica-
dos por el fabricante como aptos para
induccion).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latén, cris-
tal, ceramica, porcelana.

El recipiente es indicado para cocinar
por induccion si...

e ... puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefa de agua en una zona
con el ajuste de calor maximo.

e ... eliman se adhiere a la base del reci-
piente.

Utilice recipientes con la base
mas gruesa y plana posible.

Medidas de los recipientes: las zonas
de coccidén por induccion se adaptan au-
tomaticamente al tamafo de la base de
los utensilios de cocina, pero hasta un
cierto limite.

5.2 Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

e crujido: el utensilio de cocina esta fabri-
cado con distintos tipos de materiales
(construccioén por capas).

e silbido: utiliza una o varias zonas de
coccion a temperaturas muy altas y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales (construc-
cion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
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® siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos descritos son normales y

no indican fallo alguno del aparato.

5.3 Ahorro energético
@ Como ahorrar energia

e En la medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Coloque el recipiente sobre una zona
de coccidén antes de encenderla.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

@ Eficacia de la zona de coccion

La eficacia de la zona de coccion esta re-
lacionada con el diametro del recipiente.
Un recipiente con un diametro inferior al
minimo solo recibe una parte de la poten-
cia generada por la zona de coccion.
Consulte los diametros minimos en el ca-
pitulo sobre Informacion técnica.

5.4 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de coc-
cion no es lineal.

Cuando se aumenta el ajuste de calor, no
es proporcional al aumento del consumo
de potencia de la zona de coccion.
Significa que la zona de coccién con el
ajuste de calor medio usa menos de la
mitad de su potencia.

(1)

Los datos de la tabla son sélo

eléctrico. orientativos.
Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nomi-
ni- nal
vel
de
ca-
lor
Mantener calientes los segun sea  Tapar los recipientes 3 %
1 alimentos cocinados necesario
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Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nomi-
ni- nal
vel
de
ca-
lor
1- Salsa holandesa, de- 5-25min  Remover periédica- 3-5%
2 rretir: mantequilla, cho- mente
colate, gelatina
1- Cuajar: tortilla, huevos 10 - 40 min  Cocinar con tapa 3-5%
2 revueltos
2 - Arrocesy platosaba- 25-50min Afadir al menos el 5-10 %
3 se de leche, calentar doble de liguido que
comidas preparadas de arroz; los platos
lacteos deben remo-
verse entremedias
3 - Cocinar al vapor verdu- 20 - 45 min  Afiadir varias cucha-  10-15 %
4 ras, pescados o carnes radas de liquido
4 - Cocinar patatas al va- 20 - 60 min  Utilice como maximo 15-21 %
5 por Y | de agua para 750
g de patatas
4 - Grandes cantidades de 60 - 150 Hasta 3 | de liquido 15-21%
© alimentos, estofadosy min ademas de los ingre-
sopas dientes
6 - Freir ligeramente: esca- como esti- Dar la vuelta a media 31 -45 %
7 lopes, ternera “cordon  me necesa- coccion
bleu”, chuletas, ham-  rio
burguesas, salchichas,
higado, filetes rusos,
huevos, tortitas, ros-
quillas
7 - Freir a temperatura 5-15min  Dar lavueltaa media 45-64 %
8 fuerte, bolas de patata, coccion
filetes de lomo, filetes
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir 100 %
patatas
[« P Hervir grandes cantidades de agua. La gestién de energia

esta activada.

Informacion sobre
acrilamidas

Importante Segun los nuevos
descubrimientos cientificos, el tostado
intensivo de los alimentos, especialmente

de los productos que contienen almidon,
puede ser un riesgo para la salud. Por
esta razén, se recomienda cocinar a bajas
temperaturas y no tostar excesivamente

los alimentos.



6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté

limpia.

(i)

Los arahazos o las marcas oscu-
ras de la superficie vitroceramica

no afectan al funcionamiento nor-

mal del aparato.

Para eliminar la suciedad:

1. - Elimine de inmediato: restos fun-

didos de plastico, recubrimientos

de plastico y alimentos que conten-

gan azucar. De lo contrario la su- 3.
ciedad dafara el aparato. Utilice un
rascador especial para el cristal.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS
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Coloque el rascador sobre la su-
perficie del cristal formando un an-
gulo agudo y arrastre la hoja para
eliminar la suciedad.

— Elimine cuando el aparato se
haya enfriado: restos de cal, mar-
cas de agua, manchas de grasa'y
decoloraciones metalicas. Utilice un
limpiador especial para vitrocerami-
cas 0 acero inoxidable.

Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido con agua y detergente.
Termine la limpieza secando a fon-
do el aparato con un paiio limpio.

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato no se enciende
0 no funciona.

Vuelva a encender el apa-
rato y ajuste el nivel de
calor en menos de 10 se-
gundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-

Toque soélo un sensor.

sores al mismo tiempo.

La funcién STOP+GO

esta activada.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

Hay agua o salpicaduras

Limpie el panel de control.

de grasa en el panel de

control.

Se emite una sefnal acus-
tica y el aparato se apa-
ga.

Se emite una senal acus-
tica cuando el aparato se
apaga.

Hay uno o méas sensores

cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

El aparato se apaga.

Ha puesto algo sobre el

sensor (D) .

Retire el objeto del sen-
sor.

El indicador de calor resi-
dual no se enciende.

LLa zona de coccidén no
esta caliente al no haber
estado encendida el

tiempo suficiente.

Si la zona de coccidn ha
funcionado el tiempo sufi-
ciente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.
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Problema

Posible causa

Solucidn

La funcién de calenta-
miento automatico no se
activa.

La zona de coccidn esta
caliente.

Deje que la zona de coc-
cién se enfrie lo suficiente.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de temperatura
maximo tiene la misma
potencia que la funcién de
calentamiento automatico.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

La gestion de energia es-
ta activada.

Consulte “Gestion de
energia”.

LLos sensores se calien-
tan.

El recipiente es demasia-
do grande o esta coloca-
do demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los recipientes de
gran tamano en las zonas
de coccion traseras si fue-
ra necesario.

(-] se enciende.

LLa funcién de descone-
xion automatica esta ac-
tivada.

Apague el aparato y vuel-
va a encenderlo.

se enciende.

Estan activados el dispo-
sitivo de seguridad para
nifos o la funcion de blo-
queo.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

se enciende.

No hay ningun recipiente
en la zona de coccion.

Ponga un utensilio de co-
cina sobre la zona de
coccion.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de coci-
na adecuado.

El diametro de la base
del utensilio de cocina es
demasiado pequefo pa-
ra la zona de coccion.

Traslade el utensilio de
cocina a una zona de
coccion mas pequena.

y un ndmero se en-
cienden.

Se ha producido un fallo
de funcionamiento en el
aparato.

Desenchufe el aparato del
suministro eléctrico duran-
te unos minutos. Desco-
necte el fusible del siste-
ma eléctrico. Vuelva a co-
nectarlo. Si vuelve a apa-
recer el simbolo (£], pén-
gase en contacto con el
Centro de servicio técni-
co.
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Problema

Posible causa

Solucidn

se enciende.

Se ha producido un fallo
de funcionamiento en el
aparato porque el utensi-
lio de cocina ha hervido
hasta agotar el liquido.
Se ha activado la protec-
ciodn contra sobrecalen-
tamientos de las zonas
de coccioén y la descone-
xion automatica.

Apague el aparato. Retire
el utensilio de cocina ca-
liente. Espere unos 30 se-
gundos antes de encen-
der de nuevo la zona de
coccion. Si el utensilio de
cocina era el problema, el
mensaje de error desapa-
rece de la pantalla, pero el
indicador de calor residual

permanece activado. Deje
enfriar el utensilio de coci-
na lo suficiente y com-
pruebe que es compatible
con el aparato consultan-
do “Utensilios de cocina
para la zona de coccion
por induccién”.

Si después de aplicar las soluciones ante-
riores no ha conseguido resolver el pro-
blema, pdngase en contacto con el distri-
buidor o con el servicio de atencion al
cliente. Facilite la informacion de la placa
de caracteristicas, el codigo de tres digi-
tos de la placa vitroceramica (se encuen-
tra en la esquina de la superficie vitrocera-
mica) y el mensaje de error que aparezca.
Asegurese de que maneja el aparato ade-
cuadamente. De lo contrario, el personal

ADVERTENCIA
Consulte el capitulo "Informacion
sobre seguridad"”.

AN
4]

Antes de instalar el aparato, anote esta in-
formacion de la placa de caracteristicas.
La placa de caracteristicas se encuentra
en el fondo de la caja del aparato.

e Modelo ....vvveeieeiiiiiiiin.

Antes de la instalacion

8.1 Aparatos integrados

e | 0s aparatos que han de ir integrados
en la cocina sdélo deben utilizarse una

técnico de servicio del cliente o del distri-
buidor facturara la reparacion efectuada,
incluso en el caso de que el aparato se
encuentre en periodo de garantia. Las
instrucciones sobre servicio técnico y
condiciones de garantia se encuentran en
el folleto de garantia que se suministra
con el aparato.

8. INSTRUCCIONES DE INSTALACION

vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.2 Cable de conexion

e El electrodoméstico se suministra con
el cable de conexion.

e Sustituya el cable de alimentacion de
red dafiado por uno especial (tipo
HO5BB-F Tmax 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
co local.
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8.3 Montaje
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A

12 mm
28 mm
38 mm

B

57 mm
41 mm
31 mm

min

min. 500 mm 30 mm
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A

12 mm
28 mm
38 mm
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mm

B

57 mm
41 mm
31 mm

min. 2 mm

min. 500 mm
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min.
38 mm
min.
12 mm

ZN

A

R/

Si utiliza una caja de proteccion

(accesorio adicional3)), no son ne-
cesarios el espacio de ventilacion
frontal de 5 mm y el suelo protec-
tor directamente por debajo del
aparato.

No se puede utilizar la caja de
proteccion si se instala el aparato
encima de un horno.

9. INFORMACION TECNICA

Modell EHHB340XOK
Typ 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 KW

Prod.Nr. 949 596 044 00
220-240V 50-60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 7.4 KW
ELECTROLUX (E Ef
Potencia de las zonas de coccion
Zona de coc- Potenciano- Funcion Po- Duracion Diametro mi-
cion minal (ajuste wer activada maxima de la nimo del re-
de calor ma- [W] funcion Po-  cipiente
ximo) [W] wer [min] [mm]
Posterior de- 1800 W 2800 W 10 145
recha —180
mm
Anterior dere- 1400 W 2500 W 4 125
cha —145
mm
Posterior iz- 1800 W 2800 W 10 145
quierda —
180 mm

3) El accesorio de la caja de proteccidn puede no estar disponible en algunos paises. Pénga-

se en contacto con el proveedor local.
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Zona de coc- Potencia no- Funcion Po- Duracién Diametro mi-
cion minal (ajuste wer activada maxima de la nimo del re-
de calor ma- [W] funcion Po-  cipiente
ximo) [W] wer [min] [mm]
Anterior iz- 2300 W 3700 W 10 180
quierda —
210 mm
La potencia de las zonas de coccion pue- tabla. Cambia con el material y las dimen-
de variar ligeramente de los datos de la siones del utensilio de cocina.

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo (Y. residuos de aparatos eléctricos y
. . electronicos. No deseche los aparatos
Coloque el material de embalaje en los

contenedores adecuados para su marcados con el simbolo z junto con los
reciclaje. residuos domésticos. Lleve el producto a

Ayude a proteger el medio ambiente y la su centro de reciclaje local 0 pongase en
salud publica, asi como a reciclar contacto con su oficina municipal.
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Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som for med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i tanke. S& nar du
an anvander den kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.

Vélkommen till Electrolux.

Besok var webbplats fér att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felstkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.
Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pé typskylten. Modell, PNC, serienummer.

& Varnings-/viktig sakerhetsinformation.
@ Allman information och tips

Miljéinformation

Med reservation for andringar.
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1. SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte héllas an-

svarig for personskador eller skador pa egendom som or-
sakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara all-
tid instruktionerna tillsammans med produkten for framti-

da bruk.

1.1 Sékerhet for barn och handikappade

VARNING
Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

Den hér produkten kan anvandas av barn fran atta ars
alder och personer med reducerad fysik, sensorisk eller
mental formaga, eller som saknar erfarenhet och kun-
skap, savida de inte har tillsyn av ndgon person som &r
ansvarig for deras sakerhet.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.
Hall barn och husdjur borta fran produkten nér den &r
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du
aktiverar det.

Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas av
barn utan tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

Produkten och atkomliga delar blir heta under anvand-
ning. Vidror inte varmeelementen.

Anvand inte produkten med en extern timer eller ett se-
parat fjarrkontrollsystem.

Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.
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e [FOrsOk aldrig att slacka en eld med vatten, men stang
av produkten och tack 6ver flamman, t.ex. med ett lock

eller brandfilt.

e Forvara inte saker pa kokytorna.

e Anvand ej angrengorare vid rengdring av produkten.
e Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

e Om ytan ar sprucken, stang av hushallsapparaten for
att undvika risken for elektriska stotar.

e Efter anvandning, stang av hallen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

SAKERHETSFORESKRIFTER

2.1 Installation

VARNING
Endast en behdrig person far in-
stallera den har produkten.

Avlagsna all paketering.

Installera och anvand inte produkten
om den &r skadad.

Folj de installationsinstruktioner som fol-
jer med produkten.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Produkten &r tung, sa var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid skydds-
handskar.

Tata skurna ytor med tatningsmedel f6r
att forhindra att fukt far den att svalla.

Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

Installera inte produkten néra en dorr el-
ler under ett fonster. Detta forhindrar att
heta kokkarl faller ned fran produkten
nar dorren eller fonstret ar dppet.

e Om produkten ar installerad ovanfor 1&-
dor méste utrymmet mellan produktens
botten och den Gvre ladan var tillrackligt
sé att Iuft kan cirkulera.

Sékerstall att ett luftcirkulationsutrymme
pa 5 mm mellan arbetsytan och enhe-

tens framsida uppratthalls. Garantin
técker inte skador som orsakats av
brist pa tillrackligt ventilationsutrymme.

* Produktens undersida kan bli het. Vi re-
kommenderar att en skyddsplat monte-
ras under produkten sa att man inte
kommer &t undersidan.

Elektrisk anslutning

VARNING
Risk f6r brand och elektriska sto-
tar.

e Alla elektriska anslutningar maste goras
av en behorig elektriker.

¢ Produkten maste vara jordad.

¢ Produkten maste goras stromlos fore
alla rengdringsarbeten

e Anvand réatt natkabel.

e L&t inte elektriska ledningar trassla in
sig.

e Kontrollera att natkabeln eller kontakten
(i forekommande fall) inte vidror den
heta produkten eller det heta kokkarlet
nar du ansluter produkten till narliggan-
de uttag

e Kontrollera att produkten ar ratt installe-
rad. Losa och ej fackmassigt montera-
de natkablar eller kontakter (i fdrekom-
mande fall) kan orsaka dverhettning i
kopplingsplinten.
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e Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stotar &r installerat.

e Dragavlasta kabeln

¢ Kontrollera s& att du inte skadar kon-
takten (i fdrekommande fall) och natka-
beln. Kontakta service eller en elektriker
for att ersatta en skadad natkabel.

¢ Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet s& att du kan koppla
fran produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

e Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur héllaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

2.2 Anvand

VARNING
Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

Anvand denna produkt i en hushallsmil-
jo.

Andra inte produktens specifikationer.

Anvand inte produkten med en extern
timer eller ett separat fiarrkontrollsys-
tem.

La&mna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

Anvand inte produkten med véta han-
der eller nar den ar i kontakt med vat-
ten.

L&gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

e Stang av kokzonen efter varje anvand-
ningstillfalle. Lita inte pa kastrullvarna-
ren.

e Anvand inte produkten som arbets- el-
ler avlastningsyta.

e Om produktens yta &r sprucken ska du
omedelbart koppla loss den fran elutta-
get. Detta for att férhindra elstotar.

¢ Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran induk-
tionskokzonerna nar produkten ar
igang.
VARNING

Det finns risk for eldsvada eller ex-
plosion.

e Fetter och olja kan frigora lattantandliga
angor nér de varms upp. Hall lammor

eller uppvarmda féremal borta fran fet-
ter och oljor nér du lagar mat med dem.
Angoma som frigdrs i mycket het olja
kan orsaka spontan férbranning.

Anvand olja, som kan innehalla matres-
ter, kan orsaka brand vi lagre tempera-
tur &n olja som anvands for forsta
gangen.

Placera inga lattantandliga produkter el-
ler foremal som &r fuktiga med I&ttan-
tandliga produkter i, ndra eller pa disk-
maskinen.

Forsok inte slacka eld med vatten.
Koppla fran produkten och tack over
flamman med ett lock eller en brandfilt.

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-
ligger.

Placera inga heta kokkarl pa kontrollpa-
nelen.

L&t inte kokkérl torrkoka.

Var forsiktig s att inte foremal eller
kokkérl faller p& produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkar! eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa produkten.
Kokkéarl av gjutjarn, aluminium eller med
skadad botten kan repa glaskeramiken.
Lyft alltid upp dessa foremal nar du
maste flytta dem pa kokhallen.

2.3 Skotsel och rengoring

VARNING
Risk for skador pa produkten fore-

ligger.

Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsamras.

Spruta inte vatten eller &nga for att ren-

gora produkten.

Rengor produkten med en fuktig, mjuk

trasa. Anvand bara neutrala rengérings-
medel. Anvand inte produkter med slip-
effekt, skursvampar, 16sningsmedel eller
metallféremal.

2.4 Avfallshantering

VARNING
Risk for kvavning eller skador.
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e Kontakta kommunen fér information om ¢ Klipp av stromkabeln och kassera den.
hur produkten kasseras korrekt.

¢ Koppla loss produkten fran eluttaget.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allméan dversikt

| |
(180 mm ! 180 mm Induktionskokzon
Induktionskokzon

Induktionskokzon
45 mm
210 mm 1 B Kontrollpanel
Induktionskokzon

m——
& o

3.2 Beskrivning av kontrollpanelen

whR =B @98

e la i
" 5 o— +

-2—B
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o B o m

Anvand touch-kontrollerna for att manovrera produkten. Displayerna,
indikeringarna och ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar

aktiverade.

Touch-kontroll Funktion
O For att aktivera och avaktivera produkten.
&5 For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.
+/— For att 6ka eller minska varmelaget.
Kokzoners timerindikering. For att visa for vilken kokzon tiden &r in-

stalld.

Timerdisplay. For att visa tiden i minuter.
B Varmeldgesdisplay. For att visa det installda varmelaget.
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Touch-kontroll

Funktion

o P For att aktivera effektfunktionen.
B O For att valja en kokzon.
B +/— For att 6ka eller minska tiden.
Y For att aktivera och inaktivera STOP+GO-
funktionen.
3.3 Visningar av varmelagen
Display Beskrivning

Kokzonen éar avstangd.

Funktionen Hall varm/STOP+GO &r paslagen.

Kokzonen &r pa.

Funktionen Automax ar aktiverad.

wlels]al
1
®
~
@
1

Kokkarlet ar olampligt eller for litet, eller inget kokkarl ar
placerat p& kokzonen.

Ett fel har uppstéatt.

En kokzon ar fortfarande varm (restvarme).
Funktionsléset/Barnléset &r aktiverat.

@ Strémmen &r paslagen.

) Den automatiska avstangningen har aktiverats.

34 Restvérmeindikering Induktionskokzonerna skapar den varme

som behdvs for tillagningen direkt i kok-

VARNING kérlets botten. Glaskeramiken varms upp
Risk for brannskador fran re- av restvarmen hos kokkarlet.
stvarme!

4. DAGLIG ANVANDNING

4.1 Aktivering och inaktivering (en kastrull, en handduk osv.). En ljud-

signal ljuder ett tag och produkten

Tryck pa (D i 1 sekund for att satta pa el- sténgs av. Ta bort féremélet eller rengor

ler stdnga av produkten.

kontrollpanelen.
e Produkten blir for het (t.ex. om ett kok-

4.2 Automatisk avstangning karl kokar torrt). Innan du anvander pro-
. . dukten igen maste kokzonen kallna.

Funktionen stanger av produkten * Du anvénder ett olampligt kokkarl.

automatiskt om: Symbolen (F] tands och kokzonen

® Alla kokzoner &r inaktiverade (|4]). stdngs av automatiskt efter 2 minuter.

e Du inte stéller in varmelage efter pro- e Du inaktiverar inte en kokzon eller an-

dukten har aktiverats.

drar varmelaget. Efter en viss tid tadnds

¢ Du spiller nagot eller satter nagot pa (-] och produkten sténgs av. Se nedan.
kontrollpanelen langre &n 10 sekunder



¢ Forhallandet mellan varmelaget och ti-
derna for funktionen Automatisk av-
stangning:
* (), (1-(2)- 6 timmar
* (3)-(4) - 5 timmar
* (5]- 4 hours
* (8- - 1,5 timmar

4.3 Varmelage

Tryck pa + for att 6ka varmelaget. Tryck
pa — for att minska varmeléget. Dis-
playen visar varmelaget. Tryck p& & och
— samtidigt for att inaktivera kokzonen.

4.4 Automax

Du kan uppna onskat varmelage snabba-
re om du aktiverar funktionen Automax.
Funktionen stéller in det hdgsta varmela-
get under en viss tid (se diagrammet) och
sénker sedan varmen till valt lage.

Starta funktionen Automax for en kokzon:

1. Tryck pafs P . Symbolen (P) visas pa
displayen.

2. Tryck omedelbart p& + . Symbolen
(R) visas pé displayen.

3. Tryck omedelbart p& — flera génger
tills dnskad varmeinstélining visas. Ef-
ter 3 sekunder syns (A) péa displayen.

Stang av funktionen genom att trycka pa

+.
)

11

© >

= NW HOTOON®

4.5 Effektfunktion

Effektfunktionen gér mer effekt tillganglig
for induktionskokzonerna. Effektfunktio-
nen kan aktiveras under en begransad tid-
speriod (se avsnittet Teknisk information).
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Darefter kopplar induktionskokzonen au-
tomatiskt tillbaka till installt varmelage. For
att aktivera funktionen, tryck pafe P,
tands. For att avaktivera funktionen andrar
du varmelaget.

4.6 Effektreglering

Effektregleringen delar upp effekten mel-
lan tva kokzoner parvis (se illustrationen).
Effektfunktionen Okar effekten till den
maximala nivan for en kokzon i paret. Ef-
fekten i den andra kokzonen reduceras
automatiskt. Varmelaget for den reduce-
rade kokzonen andras mellan tva nivaer.

P

4.7 Timer

Nedrakningstimern

Anvand nedrakningstimern for att stélla in
hur lange kokzonen ska vara igang vid en-
bart detta tillagningstillfalle.

Staéll in timern efter valet av kokzon.
Du kan stélla in varmelaget innan eller ef-
ter att du har stallt in timern.

* Sa hir anger du kokzon:tryck pa (D

om och om igen tills indikatorn for den
Onskade kokzonen visas.

e For att aktivera eller dndra timern:
Tryck pa = eller — for timern for att
stalla in tiden (0 - 99 minuter). Nar
indikeringen for kokzonen bérjar blinka
ld&ngsammare réknas tiden ned.

¢ For att inaktivera timern: valj kokzon
med @ och tryck pa — for att inaktive-
ra timern. Den aterstaende tiden réknas

ner till 0 . Kokzonens indikering
slocknar.
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e For att se aterstaende tid: valj kokzo-

nen med () . Kokzonens indikering
borjar blinka snabbt. Pa displayen visas
den aterstaende tiden.
Nar tiden gétt ut ljuder en signal och
blinkar. Kokzonen inaktiveras.

¢ Sa har stianger du av ljudet: tryck pa

Signalur

Timern kan anvandas som signalur nar
kokzonerna inte anvands. Tryck pa (D .
Tryck p& -+ eller — for att stélla in tiden.
Na&r tiden gétt ut ljuder en signal och 0
blinkar.

¢ Sa har stanger du av ljudet: tryck pa

4.8 STOP+GO

sToP

Funktionen ¢, stéller in alla paslagna kok-
zoner pa det lagsta varmelaget ((u]).

Nar % &r igdng kan du inte andra virme-
laget.
Funktionen *%. stoppar inte timerfunktio-
nen.

e For att aktivera denna funktion, tryck
pa "% . Symbolen (] tands.

e For att inaktivera denna funktion,
tryck pa "% . Det tidigare installda var-
melaget tands.

4.9 Las

Nar kokzonen &r aktiverad kan du 1&sa
kontrollpanelen men inte @ . Funktionen
forhindrar oavsiktliga &ndringar av varme-
laget.

5. RAD OCH TIPS

@ INDUKTIONSKOKZONER

For induktionskokzoner genereras varme
mycket snabbt i kokkarlet av ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

Stall forst in varmelaget.

For att starta denna funktion, tryck pa &
. Symbolen |L Jtands i 4 sekunder.
Timern forblir pa.

For att stoppa denna funktion, tryck pa
(F . Det tidigare installda varmelaget
tands.

Nar du stanger av produkten stangs aven
denna funktion av.

4.10 Barnlas

Denna funktion forhindrar oavsiktlig an-
vandning av produkten.

For att aktivera/avaktivera Barnlaset

* Aktivera produkten med (1) . Stéll inte
in nagot virmelige.

* Tryck pa [f i 4 sekunder. Symbolen
tands.

* Inaktivera produkten med (D) .

For att avaktivera Barnlaset

* Aktivera produkten med (1) . Stéll inte
in nagot viarmeldge. Tryck pa [ i 4
sekunder. Symbolen [ tands.

® Inaktivera produkten med @ .

For att kringga Barnlaset for ett
enskilt tillagningstillfalle

* Aktivera produkten med (1) . Symbolen
tands.

* Tryck pa [F i 4 sekunder. Stall in vér-
melédge inom 10 sekunder. Produk-
ten kan nu anvandas.

* Nar du inaktiverar produkten med (1)
aktiveras Barnlaset igen.

5.1 Kokkarl for
induktionskokzoner

Anvand induktionskokzonerna
med korrekt kokkarl.



Kokkarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stél,
rostfritt stél, botten med flera lager
(markt som lampligt av tillverkaren).

e Olampliga: aluminium, koppar, mass-
ing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga fér en

induktionshéll om ...

e ... lite vatten kokar mycket snabbt upp
pa en kokzon som ar installd pa det
hogsta varmelaget.

e ... en magnet fastnar pa kokkarlets bot-
ten.

Kokkarlets botten skall vara sa
tjock och plan som mdjligt.

Kokkéarlets matt: Induktionskokzonerna
anpassar sig automatiskt till storleken pa
kokkarlets botten upp till en viss grans.

5.2 | jud under anvandning

Om du hér

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

¢ visslande ljud: anvander du en eller flera
kokzoner med hoga effektnivaer och
kokkarlet ar tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

¢ surrande: anvander du hdga effektniva-
er.

e klickande: beror detta pa elektriska om-
kopplingar.

e susande: beror detta pa att flakten &r i
drift.

Dessa ljud dr normala och innebéar

inte att det ar fel pa produkten.
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5.3 Spara energi
@ S& har sparar du energi

e Satt om mojligt alltid ett lock pé kokkar-
let.

o Satt kokkérl pa kokzonen innan den
slas pa.

e Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

@ Kokzonens effektivitet

Hur effektiv kokzonen ar beror pa kokkar-
lets diameter. Kokkarl med en mindre dia-
meter an den minsta far bara en del av ef-
fekten som kokzonen genererar. Se av-
snittet Teknisk information angéende
minsta diametrar.

5.4 Exempel pa olika typer av
tillagning

Relationen mellan varmelagets och kokzo-
nens forbrukning &r inte linjar.

Nar du Okar varmelaget &r det inte pro-
portionellt mot att 6ka kokzonens effekt-
forbrukning.

Det betyder att kokzonen med medelhdgt
varmeldge anvander mindre an hélften av
sin effekt.

Uppgifterna i tabellen ar endast
avsedda som vagledning.

Var Anvand foér: Tid Tips Nominell
me effektfér-
lag brukning
e
Hall maten som du till-  efter behov  L&gg ett lock pa ett 3%
1 agat varm kokkarl
1- Hollandaisesas, smalt- 5-25min  Ror om dé och da 3-5%
2 ning av: smor, choklad,
gelatin
1 - Stanning: fluffiga ome- 10 -40 min Tillaga med lock 3-5%
2 letter, &ggstanning
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Véar Anvand for: Tid Tips Nominell
me effektfor-
lag brukning
e
2 - Smakoka ris och mjolk- 25 -50 min  Minst dubbelt sa 5-10 %
3 ratter, varma fardigla- mycket vatska som
gade ratter ris, ror om mjolkbase-
rade ratter under till-
agningen
3 - /&ngkoka gronsaker, 20 - 45 min  Tillsatt nagra matske- 10-15 %
4 fisk, kott dar vatska
4 - ,&ngkoka potatis 20 - 60 min  Anvand max. % liter  15-21 %
5 vatten till 750 g pota-
tis
4 - Tillaga stérre mangder 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus 15 -21 %
5 mat, stuvningar och min ingredienser
soppor
6 - L&tt stekning: schnitzel, efter behov Vand efter halva tiden 31 -45 %
7 cordon bleu, kotletter,
kroketter, korv, lever,
redning, &gg, pannka-
kor, munkar
7 - Kraftig stekning, pota- 5-15min  Vand efter halva tiden 45 -64 %
8 tiskroketter, biff
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kott (qulasch, grytstek), fritera 100 %
pommes frites
[« P Koka stora méangder vatten. Effektregleringen &r aktiverad.

Information om akrylamid

Viktigt Enligt de senaste vetenskapliga
ronen kan akrylamid bildas om livsmedel
bryns hart (speciellt om de innehaller

starkelse), vilket kan utgdra en héalsorisk.
Vi rekommenderar darfor tillagning vid
laga temperaturer och att inte bryna mat
for hart.

6. UNDERHALL OCH RENGORING

Rengdr produkten efter varje anvand-
ningstillfalle.
Anvand alltid kokkarl med ren botten.

Repor eller moérka flackor péa glas-
keramiken har ingen inverkan pa

hur produkten fungerar.

For att ta bort smuts:

1.

— Ta omedelbart bort: smalt plast,

plastfolie och mat med socker.
Smutsen kan skada produkten om
du inte gér detta. Anvand en speci-
ell skrapa for glaset. Satt skrapan

snett mot glasytan och fér bladet
Over ytan.

— Ta bort nédr produkten svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Anvand ett speciellt
rengdringsmedel for glaskeramik el-
ler rostfritt stal.

2. Rengor produkten med en fuktig duk
och lite rengéringsmedel.

3. Torka sedan produkten torr med en
ren duk.



7. FELSOKNING
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Problem

Méjlig orsak

Lésning

Det gar inte att aktivera
eller anvanda produkten.

Satt pa hallen igen och
stéll in varmelaget inom
10 sekunder.

Du har tryckt pa 2 eller
flera touch-kontroller
samtidigt.

Tryck bara pa en touch-
kontroll.

Funktionen STOP+GO &r
paslagen.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

Det finns vatten eller fett-
sténk pa kontrollpanelen.

Rengér kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och
produkten stéangs av.
En ljudsignal ljuder nar
produkten slar ifran.

Du har satt nagot pa en
eller flera touch-kontrol-
ler.

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollerna.

Produkten avaktiveras.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen (D) .

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn
tands inte.

Kokzonen ar inte varm
eftersom den bara har
varit paslagen en kort

stund.

Kontakta var serviceavdel-
ning om kokzonen varit pa
tillrackligt 1ange for att vara
varm.

Den automatiska upp-
varmningsfunktionen, Au-
tomax, aktiveras inte.

Kokzonen ar het.

L&t kokzonen bli tillrackligt
sval.

Det hogsta varmelaget ar

installt.

Det hogsta varmelaget har
samma effekt som den
automatiska uppvarm-
ningsfunktionen.

Varmelaget andras mellan
tva nivéer.

Effektregleringen éar akti-
verad.

Se "Effektreglering".

Touch-kontrollerna blir
varma.

Kokkarlet ar for stort eller
star for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa
de bakre kokzonerna vid
behov.

(-] tands. Den automatiska av- Avaktivera produkten och
stdngningen har aktive-  aktivera den igen.
rats.

tands. Funktionslaset/Barnlaset  Se avsnittet "Daglig an-
ar aktiverat. vandning".

tands. Inget kokkarl star pa kok- Stall ett kokkarl pa kokzo-

zonen.

nen.

Fel kokkarl.

Anvand ratt typ av kok-
karl.
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Problem

Méjlig orsak

Lésning

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for kok-
zonen.

Flytta kokkéarlet till en
mindre kokzon.

och en siffra tands.

Det har uppstétt ett fel
pa produkten.

Koppla bort produkten
fran elnatet nagra minuter.
Ta ur eller koppla fran
sakringen i husets/lagen-
hetens sakringsskap. An-
slut igen. Om (€] tdnds
igen ber vi dig kontakta
Var serviceavdelning.

tands.

Det har uppstéatt ett fel
pé produkten eftersom
ett kokkérl har kokat
torrt. Overhettningsskyd-
det f6r kokzonerna och
den automatiska av-
stangningsfunktionen &r

igang.

Avaktivera produkten. Ta
bort det heta kokkéarlet.
Sl& pa kokzonen igen efter
ca 30 sekunder. Om kok-
karlet var problemet for-
svinner felmeddelandet
fran dispalyen, men re-
stvarmeindikatorn kan
fortfarande lysa. Lat kok-
karlet bli tillrackligt svalt
och se "Kokkarl for induk-
tionskokzonen" for att se
om det ar kompatibelt
med produkten.

Kontakta aterforséaljaren eller kundtjanst
om du inte kan avhjélpa problemet med
ovanstéende forslag. Meddela data fran
typskylten, den tresiffriga koden och ko-
den for glaskeramiken (den sitter i hdrnet
pa héllen) och felmeddelande som visas.

VARNING

8. INSTALLATIONSANVISNINGAR

Sakerstall att du har anvant produkten pa
rétt sétt. Annars kommer besok fran servi-
cetekniker eller fackhandlare inte att vara
kostnadsfritt, inte ens under garantitiden.
Anvisningar for kundservice och garanti-
bestdmmelser finns i garantih&ftet.

8.1 Inbyggnadsprodukter

Se kapitlet "Sékerhetsinforma-

tion".

@ Fore installationen

Anteckna informationen nedan pa typskyl-
ten innan produkten installeras. Typskyl-
ten sitter pa undersidan av produktens

halje.

e Modell
e PNC (produktnr)
e Serienummer

¢ Inbyggnadsprodukter far endast anvan-
das efter installation i lampliga inbygg-
nadsenheter och arbetsbankar enligt
gallande standarder.

8.2 Natkabel

e Produkten ar forsedd med en néatkabel.

¢ Om natkabeln skadats maste den bytas
ut mot en specialkabel (typ HO5BB-F

Tmax 90 °C; eller hogre). Kontakta din

lokala servicestation.



8.3 Montering
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min.
38 mm

AN \Zmim

R/

ZN

@ Om du anvander en skyddslada,

Probox, (extra tillbehor?) behovs
inte den framre ventilations6pp-
ningen pa 5 mm och skyddspla-
ten direkt under produkten.

Du kan inte anvanda skyddsléadan
om du installerar produkten ovan-
for en inbyggnadsugn.

9. TEKNISK INFORMATION

Modell EHHB340XOK Prod.Nr. 949 596 044 00
Typ 58 GAD D5 AU 220-240V 50-60 Hz
Induction 7.4 kW Made in Germany
Ser.Nr. .......... 7.4 kKW
ELECTROLUX (EA T
Effekt for kokzonerna
Kokzon Nominell ef-  Effektfunk- Effektfunk- Minsta kok-
fekt (max tion aktive- tionens max- karlsdiame-
varmelage) rad [W] imala varak- ter [mm]
tighet [min]
Hoger bak 1800 W 2800 W 10 145
-180 mm
Hoger fram 1400 W 2500 W 4 125
-145 mm
Vanster bak 1800 W 2800 W 10 145
-180 mm
Véanster fram 2300 W 3700 W 10 180
-210 mm

4 Skyddsladan (tillbehdr) finns inte i alla lander. Kontakta din lokala aterforséljare.



Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning
fran uppgifterna i tabellen. Den andras ef-
ter kokkérlets material och métt.

10. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen ¢ .

Atervinn forpackningen genom att placera
den i lampligt karl.

Bidra till att skydda var miljé och vér halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska
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och elektroniska produkter. Slang inte
produkter méarkta med symbolen g med
hushéllsavfallet. LAmna in produkten pa

narmaste atervinningsstation eller
kontakta kormmunkontoret.
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