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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un producto Electrolux. Ha escogido un producto que contiene décadas de
experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha disefiado pensando en usted.
Asi que, siempre que lo utilice puede tener la seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

G Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

LLe recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cercidrese de tener la siguiente informacion a mano.

La informacioén se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de
serie.

& Advertencia - Precaucion-Informacion sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales
Informacion medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace respon-
sable de los danos y lesiones causados por una instala-
cion y uso incorrectos. Guarde siempre las instrucciones
junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de ninos y personas vulnerables

ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad
permanente.

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carez-
can de la experiencia y conocimientos suficientes para
manejarlo, siempre que cuenten con la supervision de
una persona que se responsabilice de su seguridad.
No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
NINOS.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfriandose. Las piezas de
facil acceso estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el manteni-
miento de usuario sin la supervision adecuada.

1.2 Seguridad general

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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2. A\

e Cocinar con grasa 0 aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un incen-

dio.

¢ Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-

nifuga.

¢ No utilice las superficies de coccion para almacenar ali-

mentos.

¢ No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

¢ No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para

evitar que se calienten.

¢ Si la superficie vitroceramica esta agrietada, apague el
aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA
Sdlo un técnico cualificado puede
instalar el aparato.

¢ Retire todo el embalaje.
¢ No instale ni utilice un aparato danado.

e Siga las instrucciones de instalacion su-
ministradas con el aparato.

e Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas electrodo-
mésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice siem-
pre guantes de proteccion.

* Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-
medad las hinche.

* Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

¢ No instale el aparato junto a una puerta
0 debajo de una ventana. De esta for-
ma se evita que los recipientes calien-
tes caigan del aparato cuando la puerta
o la ventana estén abiertas.

e Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior del
aparato y el cajon superior para que cir-
cule el aire.

e |a base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de se-
paracion incombustible bajo el aparato
para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

e Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

¢ El aparato debe quedar conectado a
tierra.

e Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente eléc-
trica.

o Utilice el cable de red eléctrica adecua-
do.

e Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.



Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato ca-
liente ni utensilios de cocina calientes
cuando conecte el aparato a las tomas
cercanas.

Asegurese de que el aparato esta insta-
lado correctamente. Un cable de red o
enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se ca-
liente en exceso.

Asegurese de que hay instalada una
proteccidn contra descargas eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red danado.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y
la pelicula protectora (en su caso) antes
del primer uso.

Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

No utilice el aparato con las manos mo-
jadas ni cuando entre en contacto con
el agua.

No cologue cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccidn, ya que pue-
den alcanzar temperaturas elevadas.
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Apague las zonas de coccion después
de cada uso.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta agrieta-
da, desconéctelo inmediatamente de la
fuente de alimentacion. De esta forma
evitara descargas eléctricas.

Cuando se coloca comida en aceite ca-
liente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar in-
cendios a temperaturas mas bajas que
el aceite que se utiliza por primera vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables dentro, cerca o encima del apa-
rato.

ADVERTENCIA
Podria danhar el aparato.

No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los utensi-
lios de cocina hierva hasta evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie pue-
de danarse.

No encienda las zonas de coccién sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o alu-
minio fundido, o que tengan la base da-
Aada, pueden aranar el cristal o la vitro-
ceramica. Levante siempre estos obje-
tos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.
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2.3 Mantenimiento y limpieza 2.4 Desecho
ADVERTENCIA ADVERTENCIA
Podria dafiar el aparato. Existe riesgo de lesiones o asfixia.
e Limpie periédicamente el aparato para e Pongase en contacto con las autorida-
evitar el deterioro del material de la su- des locales para saber como desechar
perficie. correctamente el aparato.
e No utilice pulverizadores ni vapor de e Desconecte el aparato de la red.
agua para limpiar el aparato. ¢ Corte el cable de conexion ala red y
e | impie el aparato con un pafo suave deséchelo.

humedecido. Utilice sdlo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
de metal.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Descripcion general

145
Zona de coccion
Zona de coccion
Panel de control
180

Zona de coccion

3.2 Disposicion panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas, indicadores y
sefnales acusticas indican qué funciones estan en funcionamiento.

sensor funcién
@ Para activar y desactivar el aparato.
+/— Para aumentar o disminuir los ajustes de
calor.
Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.
Para activar y desactivar los anillos exte-

riores.

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion

La zona de coccion esta apagada.

(7-(3) La zona de coccidn esta en funcionamiento.

Hay un fallo de funcionamiento.

La zona de coccion continda estando caliente (calor resi-
dual).

Las funciones de bloqueo y el blogueo de seguridad para
nifios estan activadas.

) La funcion de desconexion automatica esta activada.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

iRiesgo de quemaduras por
calor residual!

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

4.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encen-
der o apagar el aparato.

4.2 Apagado automatico

La funcion desconecta
automaticamente el aparato siempre
que:

e Todas las zonas de coccién estén apa-

gadas ((8)).

¢ No se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

e Se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas
de 10 segundos (un recipiente, un tra-
po, etc.). Se emite una sefial acustica
durante un momento y el aparato se
apaga. Retire el objeto o limpie el panel
de control.

¢ No apague una zona de coccion ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(-] y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacion.
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e | arelacion entre el ajuste de tempera-
tura y las horas de la funcién de Desco-
nexion automatica:

* (), ([H-(2) — 6 horas
* (3)-(4) — 5 horas

* (5] — 4 horas

* (8)-(8) — 1,5 horas

4.3 Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de calor.
Toque — para reducir el nivel de calor. El
indicador muestra el ajuste de temperatu-
ra. Toque =+ y — al mismo tiempo para
apagar la zona de coccion.

4.4 Encendido y apagado de los
anillos exteriores

Es posible adaptar la superficie de coc-
cion al tamarfio del recipiente.

Para encender el anillo exterior, toque el
sensor @ . Se enciende el indicador. Pa-
ra mas anillos exteriores, vuelva a tocar el
mismo sensor. Se enciende el indicador
siguiente.

Repita el procedimiento para apagar el
anillo exterior. El indicador se apaga.

4.5 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcién impide el uso accidental del
aparato.

5. CONSEJOS UTILES

5.1 Recipientes

(i)

¢ |a base del recipiente debe ser lo mas
gruesa y plana posible.

e | 0s recipientes fabricados con acero
esmaltado y bases de aluminio o cobre
pueden provocar cambios de color de
la superficie vitroceramica.

Informacion sobre los utensilios
de cocina

Para activar el dispositivo de

seguridad para nihos

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

® Togue — en las dos zonas de coccion
frontales durante 4 segundos. Se en-
cenderd el simbolo (L] .

* Apague el aparato con (1) .

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para ninos
® Encienda el aparato con (D . No ajus-

te los niveles de calor. Toque — en
las dos zonas de coccion frontales du-
rante 4 segundos. Se encendera el

simbolo (2] .
* Apague el aparato con (1) .

Para anular el dispositivo de

seguridad para niinos una sola vez

* Encienda el aparato con (1) . Se encen-
dera el simbolo (L] .

® Togue — en las dos zonas de coccion
frontales durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-
curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

e F| dispositivo de seguridad para nifios
se activara de nuevo en cuanto apague

el aparato con (1) .

5.2 Ahorro energético
@ Como ahorrar energia

¢ En la medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Coloque el recipiente sobre una zona
de coccidn antes de encenderla.

e Apague las zonas de coccion antes de

que se agote el tiempo para utilizar el
calor residual.
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de coccién deben tener el mismo dia-
metro.
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5.3 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

Los datos de la tabla se indican sélo a ti-
tulo orientativo.

Ajus- Utilicelo para: Tiem- Sugerencias

te po

del

nivel

de

calor

1 Mantener calientes los alimentos segun  Tapar los recipientes
cocinados sea

nece-
sario

1-2 Salsa holandesa, derretir: man-  5-25  Remover periddicamente
tequilla, chocolate, gelatina min.

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos 10 - 40 Cocinar con tapa

min.

2-3 Arroces y platos a base de le- 25 - 50 Anadir al menos el doble de
che, calentar comidas prepara-  min. liquido que de arroz; los pla-
das tos lacteos deben removerse

entremedias

3-4 Cocinar al vapor verduras, pes- 20 - 45 Afadir varias cucharadas de
cados o carnes min. liquido

4-5 Cocinar patatas al vapor 20 - 60 Utilice como maximo % | de

min. agua para 750 g de patatas

4-5 Grandes cantidades de alimen- 60 - Hasta 3 | de liquido ademas
tos, estofados y sopas 150 de los ingredientes

min.

6-7 Freir ligeramente: escalopes, ter- como  Dar la vuelta a media coccion
nera “cordon bleu”, chuletas, estime
hamburguesas, salchichas, higa- nece-
do, filetes rusos, huevos, tortitas, sario
rosquillas

7-8 Freir a temperatura elevada, bo- 5-15 Dar la vuelta a media coccion
las de patata, filetes de lomo, fi-  min.
letes

9 Hervir grandes cantidades de agua, cocer pasta, dorar carne (gulash,

asado), freir patatas

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

(i)

Los arafiazos o las marcas oscu-
ras de la superficie vitroceramica
no afectan al funcionamiento nor-
mal del aparato.
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Para eliminar la suciedad:

1.

— Elimine de inmediato: restos fun-
didos de pléastico, recubrimientos
de plastico y alimentos que conten-
gan azucar. De lo contrario la su-
ciedad dafara el aparato. Utilice un
rascador especial para el cristal.
Coloque el rascador sobre la su-
perficie del cristal formando un an-
gulo agudo vy arrastre la hoja para
eliminar la suciedad.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

— Elimine cuando el aparato se
haya enfriado: restos de cal, mar-
cas de agua, manchas de grasa'y
decoloraciones metalicas. Utilice un
limpiador especial para vitrocerami-
cas 0 acero inoxidable.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido con agua y detergente.
Termine la limpieza secando a fon-
do el aparato con un paio limpio.

Problema

Posible causa

Solucién

El aparato no se enciende El aparato no esté conec-

Compruebe que el apara-

o no funciona.

tado a un suministro eléc-
trico o esta mal conecta-
do.

to esté correctamente
conectado al suministro
eléctrico (consulte el dia-
grama de conexion).

Vuelva a encender el apa-
rato y ajuste el nivel de
calor en menos de 10 se-
gundos.

Ha pulsado 2 o0 mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de con-
trol.

Se emite una sefial acus-
tica y el aparato se apa-
ga.

Se emite una sefial acus-
tica cuando el aparato se
apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

El aparato se apaga.

Ha puesto algo sobre el
sensor (D) .

Retire el objeto del sen-
sor.

El indicador de calor resi-
dual no se enciende.

LLa zona de coccidén no
esta caliente al no haber
estado encendida el tiem-
po suficiente.

Si la zona de coccidn ha
funcionado el tiempo sufi-
ciente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.

No se puede encender el
anillo exterior.

Encienda primero el anillo
interior.
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Problema

Posible causa

Soluciéon

Los sensores se calien-
tan.

El utensilio de cocina es
demasiado grande o esta
colocado demasiado cer-
ca de los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina de gran tamano
en las zonas de coccion
traseras si fuera necesa-
rio.

(-] se enciende.

LLa funcién de descone-
xion automatica esta acti-
vada.

Apague el aparato y vuel-
va a encenderlo.

se enciende.

El dispositivo de seguri-
dad para nifios esta acti-
vado.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

Se enciende (€] y un nu-
mero.

Se ha producido un error
en el aparato.

Desenchufe el aparato
del suministro eléctrico

durante unos minutos.
Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva
a conectarlo. Si vuelve a
aparecer el simbolo ,
pongase en contacto con
el Centro de servicio téc-
nico.

Si después de aplicar las soluciones ante-
riores no ha conseguido resolver el pro-
blema, péngase en contacto con el distri-
buidor o con el servicio de atencion al
cliente. Facilite la informacion de la placa
de caracteristicas, el codigo de tres digi-
tos de la placa vitroceramica (se encuen-
tra en la esquina de la superficie vitrocera-
mica) y el mensaje de error que aparezca.
Asegurese de que maneja el aparato ade-
cuadamente. De lo contrario, el personal

8. INSTALACION

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

AN
i)

Antes de instalar el aparato, anote esta in-
formacion de la placa de caracteristicas.
La placa de caracteristicas se encuentra
en el fondo de la caja del aparato.

e Modelo .....ccooevviiiiiiiiiiins

Antes de la instalaciéon

e Numero de sefrie .........cuuu......

técnico de servicio del cliente o del distri-
buidor facturara la reparacion efectuada,
incluso en el caso de que el aparato se
encuentre en periodo de garantia. Las
instrucciones sobre servicio técnico y
condiciones de garantia se encuentran en
el folleto de garantia que se suministra
con el aparato.

8.1 Aparatos integrados

e | 0s aparatos que han de ir integrados
en la cocina solo deben utilizarse una
vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.2 Cable de conexion

e El electrodoméstico se suministra con
el cable de conexion.

e Sustituya el cable de alimentacion de
red dafiado por uno especial (tipo
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HO5BB-F Tmax 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
co local.

8.3 Montaje

+
* *
R5

mm

T
P\//\

i 490*" +1
min: 90 r\Tlm 560*'mm
55mm

min.
12 mm

\

N

PEIBID] [P BIPS)

g .
min.
< 28 mm




ESPANOL 13

Si utiliza una caja de proteccion (acceso-

rio adicional”), el suelo de proteccion si-
tuado directamente bajo el aparato ya no
sera necesario.

No se puede utilizar la caja de proteccion
si se instala el aparato encima de un hor-
no.

1) Bl accesorio de la caja de proteccion puede no estar disponible en algunos paises.
Pdngase en contacto con el proveedor local.

9. INFORMACION TECNICA

Modell EHF6232X0OK Prod.Nr. 949 596 092 00

Typ 58 HAD 20 AO 220-240V 50-60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. ... 5.7 KW

ELECTROLUX (EA T

Potencia de las zonas de coccion

Zona de coccion Potencia nominal (ajuste de calor
maximo) [W]

Posterior media — 145/210/270 mm 1050/ 1950 /2700 W

Posterior izquierda — 145 mm 1200 W

Anterior izquierda — 180 mm 1800 W

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo (Y. residuos de aparatos eléctricos y

. . electronicos. No deseche los aparatos
Coloque el material de embalaje en los d | simbolo . iunt |
contenedores adecuados para su marcados con €l Simoboio 22, Junto con 1os

reciclaje. residuos domésticos. Lleve el producto a
Ayude a proteger el medio ambiente y la su centro de reciclaje local 0 pongase en
salud publica, asi como a reciclar contacto con su oficina municipal.
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