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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um desempenho
impecével durante vérios anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —
funcionalidades que poderé ndo encontrar em aparelhos convencionais. Continue a ler
durante alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.

Visite o nosso website para:

@ Resolver problemas e obter conselhos de utilizacdo, catdlogos e informagdes sobre
@ servicos:
www.aeg.com

Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
ﬂ% aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagdo de pecas de substituicao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informacg&o encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informacgdes de seguranca.
@ Informacdes gerais e conselhos Uteis

Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de ins-
talar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsa-
vel por lesdes ou danos resultantes da instalagao e utili-
zacdo incorrectas. Guarde sempre as instrugdes junto
do aparelho para futura referéncia.

1

.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

/\\ ADVERTENCIA

-—

Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade per-
manente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca expe-
riéncia e conhecimento se forem supervisionadas por
um adulto que seja responsavel pela sua seguranca.
Nao permita que as criangas brinquem com o apare-
lho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos afasta-
dos do aparelho quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis estdo quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancgas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencdo basica ndo devem ser
efectuadas por criancas sem supervisao.

.2 Seguranca geral
O aparelho fica quente durante a utilizacdo. N&o to-
que nos aquecimentos.

N&o utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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2. A\

Deixar alimentos com gorduras ou éleos na placa,
sem vigilancia, pode ser perigoso e provocar um in-

céndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com dgua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
Nao use uma maquina de limpar a vapor para limpar

o aparelho.

Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie da
placa, uma vez que podem ficar quentes.

Se a superficie da vitrocerémica apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade

de choque eléctrico.

Apos a utilizagdo, desligue a placa no respectivo co-
mando e ndo confie apenas no detector de tacho.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacéo

ADVERTENCIA

A instalacdo deste aparelho s6
deve ser efectuada por uma pes-
soa qualificada.

Remova todos os elementos da emba-
lagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Cumpra as instrugdes de instalagdo
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas relati-
vamente a outros aparelhos e unida-
des.

Tenha sempre cuidado quando deslo-
car o aparelho porque ele é pesado.
Use sempre luvas de protecgéo.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra vapor e humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

® Se o aparelho for instalado por cima

de gavetas, certifique-se de que o es-
paco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior ¢ suficiente para per-
mitir a circulacdo de ar.

Certifique-se de que o espago de ven-
tilacdo de 2 mm entre a bancada e a
parte dianteira da unidade se mantém
livre. A garantia ndo abrange danos
causados pela falta de espaco de ven-
tilagdo adequado.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalacédo
de um painel de separagdo ndo com-
bustivel debaixo do aparelho para evi-
tar o acesso a parte inferior.



Ligacdo eléctrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléc-
trico.

Todas as ligagdes eléctricas tém de
ser efectuadas por um electricista qua-
lificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.

¢ Antes de efectuar qualquer operacéo
de manutencao, certifique-se de que
o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

Utilize um cabo de alimentacgéo eléc-
trica adequado.

¢ N3o permita que o cabo de alimenta-
¢éo fique enredado.

Certifique-se de que o cabo e a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ndo en-
tram em contacto com o aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

Certifique-se de que o aparelho é ins-

talado correctamente. Ligacdes de ca-

bo de alimentacao e ficha (se aplica-

vel) soltas ou incorrectas podem pro-

vocar o sobreaquecimento dos termi-

nais.

¢ Certifique-se de que a protecc¢do con-
tra choque é instalada.

e Utilize a bracadeira de fixag¢do para li-

bertar tensdo do cabo.

¢ Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicével) e no cabo de ali-
mentagao. Contacte a Assisténcia Téc-
nica ou um electricista para substituir
o cabo de alimentacéo se estiver dani-
ficado.

¢ Ainstalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe per-
mita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O dispo-
sitivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

e Utilize apenas dispositivos de isola-
mento correctos: disjuntores de pro-
teccao, fusiveis (os fusiveis de rosca
devem ser retirados do suporte), dife-
renciais e contactores.
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2.2 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimadu-
ras ou choque eléctrico.

e Utilize este aparelho em ambiente do-
méstico.

¢ N3o altere as especificacdes deste
aparelho.

* N3o deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

* N3o utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

* N3o coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

e Desligue (“off") a zona de cozedura
apds cada utilizagdo. Ndo confie ape-
nas no detector de tachos.

¢ N3o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

¢ Se a superficie do aparelho apresentar
quebras, desligue-o imediatamente
da corrente eléctrica. Isso evitara cho-
ques eléctricos.

¢ Os utilizadores portadores de pace-
maker devem manter-se a mais de 30
cm de disténcia da zonas de inducéo
quando o aparelho estiver a funcionar.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explos3o.

e As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflaméaveis quando aqueci-
dos. Mantenha as chamas e os objec-
tos aquecidos afastados das gorduras
e dos dleos quando cozinhar com este
tipo de produtos.

e Os vapores que o 6leo muito quente
liberta podem causar combustao es-
pontéanea.

e O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo usa-
do pela primeira vez.

* N&o coloque produtos inflamaveis ou
objectos molhados com produtos in-
flamaveis no interior, ao lado ou em
cima do aparelho.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.
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® N&o coloque nenhum tacho guente
sobre o painel de comandos.

¢ N&o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

e Tenha cuidado e ndo permita que al-
gum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar dani-
ficada.

¢ N3o active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

¢ N3o coloque folha de aluminio no
aparelho.

¢ Os tachos de ferro fundido e de alu-
minio ou gque tenham a base danifica-
da podem riscar a vitroceramica. Le-
vante sempre estes objectos quando
precisar de os deslocar na mesa de
trabalho.

2.3 Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Descricao geral

e Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da superfi-
cie se deteriore.

* Nao utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

e Limpe o aparelho com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. N&o utilize produtos abrasi-
vos, esfregdes, solventes ou objectos
metélicos.

2.4 Eliminagao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

¢ Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

¢ Desligue o aparelho da alimentacéo
eléctrica.

e Corte o cabo de alimentacao eléctrica
e elimine-o.

]
B @ ©

Zona de cozedura de indugéo
Zona de cozedura de inducgéo
Zona de cozedura de indugdo
Painel de comandos

Zona de cozedura de inducgéo

3.2 Disposigao do painel de
comandos

@ Para ver o painel de comandos,
active o aparelho com (D
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores,
indicadores e sons indicam as funcdes que estdo em funcionamento.

campo do sensor

funcéo

.

SToP
+
Go

Para activar e desactivar a fungdo STOP
+GO.

Visor do grau de cozedura

Para indicar o grau de cozedura.

Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.

BB N

Indicadores do temporizador
das zonas de cozedura

Para indicar a zona de cozedura para a
qual esté definido um tempo.

Para activar a Grill Function.

B

Para bloguear/desbloquear o painel de
comandos.

L]

Para activar a funcdo Power.

Barra de comandos

Para regular o grau de cozedura.

+/-

Para aumentar ou diminuir o tempo.

Para activar e desactivar o aparelho.

EEREE B&E

0|

Para seleccionar a zona de cozedura.

3.3 Visores do grau de cozedura

Display Descricdo
A zona de cozedura estéd desactivada.
(- A zona de cozedura esté activada.
A fungdo "% estd em funcionamento.
A fung¢do Aquecimento Automatico estd em funciona-
mento.
(A A funcédo Power estd em funcionamento.
+ digito Existe uma anomalia.

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 eta-
pas): continuar a cozinhar / manter quente / calor resi-
dual.
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Display

Descricao

ﬂ

activo.

O dispositivo de bloqueio/seguranca para criangas esta

™

O tacho ndo é adequado, é demasiado pequeno ou

nao hé tacho na zona de cozedura.

O

mento.

A funcdo Desconexao Automatica estd em funciona-

3.4 OptiHeat Control
(indicador de calor residual de
3 etapas)

ADVERTENCIA

G\ (2)\ (] Perigo de queima-

duras devido ao calor residual!

4. UTILIZACAO DIARIA

4.1 Activacdo e desactivagao

Toque em (1) durante 1 segundo para
activar ou desactivar o aparelho.

O painel de comandos acende-se apds
a activacdo do aparelho e apaga-se apds
a desactivacao do aparelho.

Quando o aparelho esté desactivado,
apenas o campo do sensor (D esta visi-
vel.

4.2 Desactivacao Automatica

A funcdo desactiva o aparelho
automaticamente se:

Todas as zonas de cozedura estiverem

desactivadas ( ).

N&o definir o grau de cozedura apds
activar o aparelho.

Derramar ou colocar alguma coisa so-
bre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (por exemplo,
um tacho, um pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro durante algum tempo
e o aparelho desactiva-se. Retire o ob-
jecto ou limpe o painel de comandos.

O aparelho ficou demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela fer-
ve até ficar sem agua). Antes de utili-
zar novamente o aparelho, espere que
a zona de cozedura arrefeca.

OptiHeat Control apresenta o nivel de
calor residual. As zonas de cozedura de
induc&o criam o calor necessério para
cozinhar directamente na base dos ta-
chos. A vitrocerédmica esta quente devi-
do ao calor dos tachos.

e Utiliza tachos incorrectos. O simbolo
acende-se e a zona de cozedura é
automaticamente desactivada apds 2
minutos.

® N3o desactivar uma zona de cozedura
nem alterar o grau de cozedura. Apds
algum tempo, (-] acende-se e o apa-
relho desliga-se. Veja em baixo.

e Arelagdo entre o grau de cozedura e
os tempos da fungdo Desactivagéo
Automatica:

* (), (-3 —6horas
* (4)-(3]—5 horas
* (8- (8) — 4 horas
* (10)- (4] —1,5horas

4.3 Grau de cozedura

Toque no grau de cozedura, na barra de
comandos. Altere no sentido dos pon-
teiros do relégio ou no sentido contréa-
rio, conforme necesséario. Nao solte en-
quanto n3o atingir o grau de cozedura
que desejar. O display apresenta o grau
de cozedura.
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4.4 Grill Function

Utilize a Grill FunctionMaxisense
Plancha Grill com o acessériol).
A funcdo Grill Function liga duas zonas
de cozedura do lado direito de forma a
funcionarem como uma sé debaixo do
acessorio.
Comece por definir o grau de cozedura
para uma das zonas de cozedura.
Para activar a Grill Function, toque em
. Para definir ou alterar o grau de co-
zedura, toque num dos sensores de co-
mando.
Para desactivar a Grill Function, toque
em |(§]. As zonas de cozedura funcio-
nam de forma independente.

4.5 Aquecimento Automatico

Pode obter o grau de cozedura necessa-
rio num periodo de tempo mais curto se
activar a funcdo de Aquecimento Auto-
matico. Esta funcao define o grau de co-
zedura mais elevado durante algum
tempo (consulte o diagrama) e, em se-
guida, diminui para o grau de cozedura
necessario.

Para activar a funcdo de Aquecimento

Automatico para uma zona de cozedura:

1. Toque em | PJ((F) acende-se no
display).

2. Toque imediatamente no grau de
cozedura necessario. Apds 5 segun-
dos, (A) acende-se no display.

Para desactivar a funcao, altere o grau

de cozedura.

®

© o = N

- N W NN ®

o

4.6 Funcao Power

A funcao Power disponibiliza mais po-
téncia para as zonas de cozedura de in-
dugdo. A funcdo Power pode ser activa-
da apenas por um periodo de tempo li-
mitado (consulte o capitulo “Informa-
¢des técnicas”). Depois disso, a zona de
cozedura de indugdo passa automatica-
mente para o nivel de cozedura mais
elevado. Para activar, toque em | PJ ((F)
acende-se). Para desactivar, altere o ni-
vel de cozedura.

4.7 Gestao de energia

A gestdo de energia divide a poténcia
entre duas zonas de cozedura num par
(consulte a imagem). A funcédo Power au-
menta a poténcia para o nivel maximo
para uma das zonas de cozedura do par.
A poténcia na segunda zona de cozedu-
ra diminui automaticamente. O display
do grau de cozedura referente a zona
cuja poténcia foi reduzida alterna entre
dois niveis.

1) O acessério Maxisense Plancha Grill ndo é fornecido com o aparelho. Para obter mais

informacéo, contacte o seu fornecedor local.
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4.8 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Utilize o Temporizador de Contagem

Decrescente para definir apenas desta

vez o tempo de funcionamento da zona

de cozedura.

Regule o Temporizador da Contagem

Decrescente apds seleccionar a zona

de cozedura.

Pode definir o grau de cozedura antes

ou depois de definir o temporizador.

¢ Para seleccionar a zona de cozedu-
ra: toque em (1) varias vezes até que
o indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

¢ Para activar o Temporizador da
Contagem Decrescente: toque em

-+ do temporizador para definir o
tempo ( oo-99 minutos). Quando o
indicador da zona de cozedura come-
car a piscar lentamente, a contagem
decrescente comeca.

® Para ver o tempo restante: seleccio-
ne a zona de cozedura com (D). O in-
dicador da zona de cozedura comeca
a piscar rapidamente. O display mos-
tra o tempo restante.

¢ Para alterar o Temporizador da Con-
tagem Decrescente: seleccione a zo-
na de cozedura com (D) . Toque em
+ou—.

¢ Para desactivar o temporizador: se-
leccione a zona de cozedura com (1) .
Toque em — . O tempo restante entra
em contagem decrescente até (i . O

indicador da zona de cozedura apaga-
-se.

Quando a contagem decrescente ter-
mina, é emitido um som e Ol pisca. A
zona de cozedura é desactivada.

* Para desligar o som: toque em (D)

CountUp Timer (Temporizador
da Contagem Crescente)

Utilize o CountUp Timer para monitori-
zar durante quanto tempo a zona de co-
zedura funciona.

* Para seleccionar a zona de cozedura
(se estiver mais de 1 zona de coze-
dura a funcionar): toque em (D) varias
vezes até que o indicador da zona de
cozedura que pretende se acenda.

¢ Para activar o CountUp Timer: toque
em — do temporizador e UP acende-
-se. Quando o indicador da zona de
cozedura comecar a piscar lentamen-
te, a contagem crescente comeca. O
display alterna entre UP e o tempo
contado (minutos).

¢ Para ver o tempo de funcionamento
da zona de cozedura: seleccione a
zona de cozedura com (D) . O indica-
dor da zona de cozedura comeca a
piscar rapidamente. O display mostra
o tempo de funcionamento da zona
de cozedura.

¢ Para desactivar o CountUp Timer:
seleccione a zona de cozedura com

(D e toque em = ou — para desacti-
var o temporizador. O indicador da
zona de cozedura apaga-se.

Cronémetro

Pode utilizar o temporizador como Cro-
németro enquanto as zonas de cozedu-

ra estiverem desligadas. Toque em (D) .

Toque em = ou — do temporizador pa-

ra definir o tempo. Quando o tempo ter-
mina, é emitido um som e a indicagéo
t0 fica intermitente.

* Para desligar o som: toque em (D)



4.9 STOP+GO
Afuncio "% define todas as zonas de
cozedura em funcionamento para o grau

de cozedura mais baixo ((u)).

STOP , . ~
Quando g, estd em funcionamento, néo

é possivel alterar o grau de cozedura.

~ STOP ~ . ~
A funcdo g, ndo desactiva a funcdo de

temporizador.

. ~ STOP
® Para activar esta funcéo, toque em ¢

Go

. O simbolo (v ] acende-se.
¢ Para desactivar esta funcdo, toque

TOP

S .
em g . O grau de cozedura anterior-

mente definido acende-se.

4.10 Bloqueio

Quando as zonas de cozedura estéo a
funcionar, é possivel bloquear o painel
de comandos mas nao (1) . Tal impede
uma alteracdo acidental do grau de co-
zedura.

Primeiro, defina o grau de cozedura.
Para activar esta funcéo, toque em 5 .
O simbolo (L J acende-se durante 4 se-
gundos.

O temporizador permanece ligado.
Para desactivar esta funcdo, toque em
(5 . O grau de cozedura anteriormente
definido acende-se.

Quando desliga o aparelho, também
desactiva esta funcéo.

4.11 Dispositivo de Seguranca
para Criangas

Esta fungo evita o funcionamento aci-
dental do aparelho.

Para activar o Dispositivo de
Seguranca para Criangas

* Active o aparelho com (1) . Nao defi-
na os graus de cozedura.

* Toque em [ durante 4 segundos. O
simbolo (L ] acende-se.

* Desactive o aparelho com (D).

Para desactivar o Dispositivo de
Seguranca para Criangas

* Active o aparelho com (1) . Nao defi-
na os graus de cozedura. Toque em
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(] durante 4 segundos. O simbolo
acende-se.

* Desactive o aparelho com ().

Para ignorar o Dispositivo de
Seguranca para Criangas por apenas
um periodo de cozedura

Active o aparelho com (1) . O simbolo
acende-se.

Toque em [ durante 4 segundos.
Defina o grau de cozedura no espa-
¢o de 10 segundos. Pode utilizar o
aparelho.

Quando desactivar o aparelho com (1)
, o Dispositivo de Seguranca para Cri-
angas é novamente activado.

4.12 OffSound Control
(desactivacdo e activagao dos
sons)

Desactivagao dos sons

Desactive o aparelho.

Toque em (1) durante 3 segundos. Os vi-
sores acendem-se e apagam-se. Toque

em [ durante 3 segundos. [60) acende-

-se e 0 som liga-se. Toque em = .

acende-se e o som desliga-se.

Quando esta funcdo esta activa, pode

ouvir os sons apenas quando:

* tocaem (D

® o crondmetro inicia a contagem de-
crescente

® o temporizador da contagem decres-
cente inicia a contagem decrescente

e coloca algo sobre o painel de coman-
dos.

Activacao dos sons

Desactive o aparelho.

Toque em (1) durante 3 segundos. Os vi-
sores acendem-se e apagam-se. Toque
em [ durante 3 segundos. [6 J acende-
-se, porque o som esté desligado. To-
|quedem —~+ . b0 acende-se. O som esta
igado.
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5. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

ZONAS DE COZEDURA DE IN-
DUCAO

Nas zonas de cozedura de indugéo, o
calor é gerado muito rapidamente nos
tachos por um forte campo electromag-
nético.

5.1 Tachos para a zona de
cozedura de indugao

Utilize as zonas de cozedura de
indugdo com tachos adequados.

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, aco es-
maltado, ago inoxidavel, fundo multi-
camada (com a marca correcta do fa-
bricante).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latdo, vi-
dro, cerdmica, porcelana.

Os tachos sdo adequados para uma
placa de inducéo se...

e ... alguma &gua ferver muito rapida-
mente numa zona de cozedura defini-
da para o grau de cozedura mais ele-
vado.

e ... abase do tacho atrair um iman.

O fundo dos tachos tem de ser
0 mais espesso e plano possivel.

Dimensdées dos tachos: as zonas de co-
zedura de indugéo adaptam-se automa-
ticamente a dimensao da base dos ta-
chos, até um determinado limite.

5.2 Utilizagao das zonas de
cozedura

& IMPORTANTE

Coloque os tachos centrados na cruz da
superficie em que vai cozinhar. Cubra to
talmente a cruz. A parte magnética da
base dos tachos tem de ter no minimo
125 mm. As zonas de cozedura de indu-
¢do adaptam-se automaticamente a di-
mensdo da base dos tachos. Pode cozi-
nhar utilizando tachos de grandes di-
mensdes simultaneamente nas duas zo-
nas de cozedura.

5.3 Ruidos durante o
funcionamento

Se conseguir ouvir

¢ ruido de estalidos: os tachos s3o fei-
tos de diferentes materiais (construgdo
multicamadas).

* som de assobio: utiliza uma ou mais
zonas de cozedura com niveis eleva-
dos de poténcia e os tachos sdo feitos
de materiais diferentes (construgdo
multicamadas).

e zumbido: utiliza niveis elevados de po-
téncia.

e clicar: ocorre uma permutacgao eléctri-
ca.

e sibilar, zunir: a ventoinha estd em fun-
cionamento.

Os ruidos sdo normais e ndo sdo indi-

cadores de uma avaria do aparelho.

@ Eficiéncia da zona de cozedura

A eficiéncia da zona de cozedura esté
relacionada com o didmetro dos tachos.
Os tachos que tenham didmetro inferior
ao minimo indicado recebem apenas
uma parte da poténcia gerada pela zona
de cozedura. Para conhecer os didme-
tros minimos, consulte o capitulo “Infor-
macgoes técnicas”.

5.4 Poupanca de energia
@ Como poupar energia

e Sempre que possivel, coloque as tam-
pas nos tachos.

¢ Coloqgue o tacho na zona de cozedura
antes de ligar a mesma.

e Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou der-
reter alimentos.

5.5 Oko Timer (temporizador
Eco)

&)

Para poupar energia, o aqueci-
mento da zona de cozedura é
desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da con-



tagem decrescente. A diferenca
no tempo de funcionamento de-
pende do grau de cozedura defi-
nido e da duracéo da cozedura.

5.6 Exemplos de aplicagdes
de cozinha

A relagéo entre o grau de cozedura e o
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Quando o grau de cozedura aumenta, o
aumento do consumo de poténcia da
zona de cozedura n&o é directamente
proporcional.

Isto significa que uma zona de cozedura
no grau de cozedura médio consome
menos de metade da sua poténcia.

Os dados apresentados na tabe-
la seguinte servem apenas como

consumo de poténcia da zona de coze- referéncia.
dura ndo é linear.
Gr Utilize para: Tempo Sugestoes Consumo
au de potén-
de cia nominal
co-
ze-
du-
ra
Manter quentes os ali- conforme Cologque uma tampa 3%
1 mentos cozinhados necessario  no tacho
1-  Molho holandés, der- 5-25min  Misture regularmen- 3-8%
3 reter: manteiga, cho- te
colate, gelatina
1-  Solidificar: omeletas 10-40min Cozacomumatam- 3-8%
3 fofas, ovos cozidos pa
3- Cozerarrozepratosa 25-50min Adicione, no mini- 8-13%
5 base de leite em lume mo, duas vezes mais
brando, aquecer refei- liquido do que arroz,
cdes pré-cozinhadas mexa os pratos de
leite a meio da coze-
dura
5-  Cozer legumes, peixe 20-45min Adicione algumas 13-18%
7 e carne a vapor colheres de sopa de
liquido
7 - Cozer batatas a vapor 20-60 min  Utilize no maximo %4 18-25%
9 | de 4gua para 750 g
de batatas
7 - Cozer grandes quanti- 60 - 150 Até 3 | de liquido 18-25%
9 dades de alimentos, min mais os ingredientes
guisados e sopas
9 - Fritura ligeira: escalo-  conforme  Vire depois de de- 25-45%
12 pes, cordon bleu, cos- necessario  corrida metade do
teletas, rissois, salsi- tempo
chas, figado, roux,
oVvOos, panguecas, So-
nhos
12 - Fritura intensa, batatas 5 - 15 min Vire depois de de- 45 - 64 %
13 fritas, bifes do lombo, corrida metade do

bifes

tempo
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Gr
au
de
co-
ze-
du-
ra

Utilize para: Tempo

Sugestdes

Consumo
de potén-
cia nominal

14

Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, etc.), ba-

tatas bem fritas

100 %

L)

Ferver grandes quantidades de dgua. A funcédo Power esta

activa.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe o aparelho apds cada utilizagdo.
Utilize sempre tachos com a base limpa.

(i)

Riscos ou manchas escuras na
placa de vitrocerdmica no tém
qualquer efeito no funcionamen-
to do aparelho.

Para remover sujidades:
1. - Remova imediatamente: plastico

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

derretido, pelicula de plastico e
alimentos com actcar. Caso con-
trério, a sujidade pode provocar
danos no aparelho. Utilize um ras-
pador especial para vidro. Colo-

que o raspador sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e des-
loque a lamina sobre a superficie.

— Remova apés o aparelho ter ar-
refecido o suficiente: manchas
de calcério, 4gua ou gordura e
descoloragdes nas partes metali-
cas brilhantes. Utilize um agente
de limpeza especial para vitroce-
ramica ou aco inoxidavel.

Limpe o aparelho com um pano hu-
mido e um pouco de detergente.
No final, seque o aparelho com um
pano limpo.

Problema

Causa possivel

Solugao

Nao consegue activar ou
utilizar o aparelho.

Active novamente o apa-
relho e defina o nivel de
cozedura em menos de
10 segundos.

Tocou em 2 ou mais
campos do sensor em si-
multéneo.

Toque apenas num cam-
po do sensor.

A funcdo STOP+GO esta
em funcionamento.

Consulte o capitulo “Uti-
lizacao diaria”.

H& manchas de gordura
ou &gua no painel de co-
mandos.

Limpe o painel de co-
mandos.




PORTUGUES 15

Problema

Causa possivel

Solugdo

E emitido um sinal sono-
ro e o aparelho desacti-
va-se.

E emitido um sinal sono-
ro quando o aparelho é
desligado.

Colocou algo sobre um
ou mais campos do sen-
sor.

Retire o objecto dos
campos do sensor.

O aparelho desactiva-se.

Colocou algo sobre o
campo do sensor (1) .

Retire o objecto do cam-
po do sensor.

O indicador de calor re-
sidual ndo acende.

A zona de cozedura ndo
estd quente porque foi
activada apenas por
pouco tempo.

Se a zona de cozedura ti-
ver funcionado tempo
suficiente para estar
quente, contacte a Assis-
téncia Técnica.

A funcdo Aguecimento
Automaético ndo funcio-
na.

A zona de cozedura esta
quente.

Deixe a zona de cozedu-
ra arrefecer suficiente-
mente.

Esté definido o grau de
cozedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma
poténcia que a funcéo
Aquecimento Automati-
co.

O grau de cozedura al-
terna entre dois niveis.

A gestdo de energia esta
activada.

Consulte "Gestado de
energia".

Os campos do sensor fi-
cam guentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado
demasiado perto dos co-
mandos.

Coloque os tachos gran-
des nas zonas de coze-
dura de trés, se necessa-
rio.

Nao héa qualquer sinal
quando toca nos cam-
pos do sensor do painel.

Os sinais sonoros estdo
desactivados.

Active os sinais sonoros
(consulte "Controlo de
som desligado").

(-] acende-se.

A Desactivagao Automa-
tica estd em funciona-
mento.

Desactive o aparelho e
active-o novamente.

acende-se.

O Bloqueio de Seguran-
ca para Criancas ou o
Bloqueio de Fungdes es-
ta activo.

Consulte o capitulo “Uti-
lizagao diaria”.

acende-se.

N&o existe nenhum ta-
cho na zona de cozedu-
ra.

Cologue um tacho na
zona de cozedura.

O tacho ndo é adequa-
do.

Utilize um tacho adequa-
do.

O didmetro da base do
tacho é demasiado pe-
queno para a zona de
cozedura.

Utilize um tacho com as
dimensdes correctas.
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Problema

Causa possivel

Solugdo

O tacho n3o cobre total-
mente a cruz ou o qua-

drado.

Cubra totalmente a cruz
ou o quadrado.

e um nUmero acen-
dem-se.

O aparelho apresenta
um erro.

Desligue o aparelho da
alimentacdo eléctrica du-
rante algum tempo. Des-
ligue o disjuntor do qua-
dro eléctrico da sua ca-
sa. Volte a ligar. Se a in-
dicacdo (£] acender no-
vamente, contacte a As-
sisténcia Técnica.

acende-se.

A ligagdo eléctrica ndo
esta correcta. A volta-
gem da alimentacéo
eléctrica esta fora da ga-
ma aceitavel.

Contacte um electricista
qualificado para verificar
a instalagéo.

acende-se.

O aparelho apresenta
um erro, porque o tacho
ferve até ficar sem agua.
A protecgdo contra so-
breaquecimento das zo-
nas de cozedura foi acti-
vada ou a Desactivacéo
Automética estd a fun-
cionar.

Desligue o aparelho. Re-
tire o tacho quente.
Apds cerca de 30 segun-
dos, active novamente a
zona de cozedura. A
mensagem de erro deve
desaparecer do display,
mas o indicador de calor
residual pode manter-se.
Deixe o tacho arrefecer
o suficiente e consulte a
secgao "Tachos para a
zona de cozedura de in-
ducéo" para determinar
se o tacho é compativel
com o aparelho.

acende-se.

A ventoinha de arrefeci-
mento esta bloqueada.

Verifique se ha algum
objecto a bloquear a
ventoinha. Se a indica-
cdo acender nova-
mente, contacte a Assis-
téncia Técnica.

acende-se.

A ligagdo eléctrica ndo
esta correcta. O apare-
lho esta ligado apenas a
uma fase.

Ligue o aparelho de
acordo com o esquema
de ligagoes fornecido.

Se tiver experimentado as solucdes aci-
ma indicadas e mesmo assim n&o for

cie de vidro) e a mensagem de erro
apresentada.

Certifique-se de que utilizou o aparelho
correctamente. Caso contrério, a manu-
tencao efectuada pelo Técnico do Servi-
co de Assisténcia ou pelo fornecedor

ndo seréa gratuita, mesmo durante o pe-

possivel reparar o problema, contacte o
fornecedor ou a Assisténcia Técnica. In-
dique os dados da placa de caracteristi-
cas, o cédigo de trés digitos e letras da
placa vitrocerédmica (no canto da superfi-



riodo de garantia. As instrugdes relativas
a assisténcia técnica e as condi¢des da

8. INSTALACAO

ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

N
(i)

Antes de instalar o aparelho, anote em
baixo os seguintes dados que pode en-
contrar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas estd no fundo da
estrutura do aparelho.

e Modelo

Antes da instalacédo

8.1 Aparelhos de encastrar

¢ Utilize apenas os aparelhos de encas-
trar apds a sua montagem nas unida-

8.3 Montagem
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garantia encontram-se no folheto da ga-
rantia.

des encastradas adequadas e nas su-
perficies de trabalho, de acordo com
as normas.

8.2 Cabo de ligacao

¢ O aparelho é fornecido com um cabo
de ligagéo.

¢ Se o cabo se danificar, substitua-o por
um cabo especial (tipo HO5BB-F
Tméx. 90 °C; ou superior). Contacte o
seu Centro de Assisténcia local.

T
min. 500 mm r3nin

A B

0 mm
A S
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

T Xmin. 2mm

)
[ —

¥

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

§
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+1
90" o

/

min.
38 mm
min.

2 mm

Se utiliza uma caixa de proteccao (o

acessério adicionall)), o espaco de ven-
tilagao frontal de 2 mm e o piso protec-
tor por baixo do aparelho ndo sdo ne-
cessarios.

N&o pode utilizar a caixa de protec¢do
se instalar o aparelho por cima de um
forno.

1) A caixa de proteccdo acesséria pode ndo estar disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.

9. INFORMACAO TECNICA

Modell HK874400FB
Typ 58 GBD CC AU
Induction 7.4 kW

Ser.Nr. ......

AEG

Prod.Nr. 949 595 198 00
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

7.4 kW

(T
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Poténcia das zonas de cozedura

Zona de co- Poténcia no- Funcao Po- Duracao ma- Diametro mi-
zedura minal (grau wer activada xima da fun- nimo do ta-
de cozedura [W] ¢céo Power cho [mm]
maximo) [W] [min]
Posterior di- 2300 W 3200 W 10 125
reita
Anterior direi- 2300 W 3200 W 10 125
ta
Posterior es- 2300 W 3200 W 10 125
querda
Frente es- 2300 W 3200 W 10 125
querda

na tabela. Varia consoante o material e
as dimensdes do tacho.

A poténcia das zonas de cozedura pode
ser ligeiramente diferente da indicada

10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem
o simbolo & . Coloque a embalagem
nos contentores indicados para
reciclagem.

Ajude a proteger o ambiente e a
saude publica através da reciclagem
de aparelhos eléctricos e

electrénicos. Nao elimine os
aparelhos que tenham o simbolo &
juntamente com os residuos
domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem
local ou contacte as suas
autoridades municipais.
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ANnA ONTUMATITbHBLIX PE3YJIBTATOB

Bnarogapvm Bac 3a Bbi6op gaHHoro npogykta AEG. 3ToT npoaykT 6yaet 6e3ynpeyHo
cnyxutb Bam gonrve rogbl — Beab Mbl CO34anM €ro ¢ NOMOLLBbH MHHOBALMOHHBLIX TEXHOMNOMUIA,
KoTopble obneryat Baluy xu3Hb 1 co3ganyT kayecTBa, KOTopble Bbl He HageTe B MPUBbIYHBLIX
npubopax. MoTpaTbTe HEMHOrO BPEMEHM Ha YTEHUE, YTOObI NOMYYNTb MaKCMManbHYH NOMb3y
OT CBOEW MOKYMKWN.

Ha Hawem BeG-caiite Bbl cmoxeTe:

of Haiitv pekoMeHaaumm no Mcnonb30BaHUIo M3AEnuii, PYKOBOACTBA MO SKChyaTauum,
@ MacTep yCTpaHeHWsi HEeMCNPaBHOCTEN, MHEDOPMAaLMIO O TEXHUYECKOM 0BCNYXUBaAHWUM:
www.aeg.com

/ 3aperucTpupoBaTb CBOE M3AENUs ANs ynyylweHus ob6cnyxmBaHus:
a/ www.aeg.com/productregistration

Mpuobpectn AoNoONHUTENbHBIE MPUHAANEXHOCTU, PACXOAHbIE MaTepuans! U
-‘% hbrpMeHHble 3anacHble YacTu ansi ceoero npubopa:
www.aeg.com/shop

MOAOEPXKA NOTPEBUTESIEN 1 CEPBUCHOE
OBCJTYXBAHNE

MbI pekomeHayeM UCMonb30BaTh OPUrMHanbHbIE 3anyacTy.

Mpw obpalleHnn B cepBUC-LEHTP criedyeT UMETb NOA PYKOI CreayoLLyo MHopmaLuio.
[JaHHas nHdopmMaLums HaxoanTcs Ha Tabnunyke ¢ TeXHUYeCkUMM daHHbiMK. Mogens, koa
nsgenus (PNC), cepuiiHbIi HOMep.

A BHumaHue / BaxkHble cBegeHUs No TexXHUKe 6e3onacHoCTHU.
@ O6was nHdopmauma n pekomeHgaumm

MHdopmaumsa no 3awwmre okpykatoLen cpegbl

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAETCA.
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1. CBEOEHWA MO TEXHMKE BE3OINMACHOCTU

Mepen ycTaHOBKOW 1 akcnnyaTtaymern npubopa BHMMa-
TeNbHO 03HAKOMbTECH C MPUIOXEHHBIM PYKOBOLCTBOM.
[MponsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl
N NOBPEeXAeHns, NonyYeHHble/Bbl3BaHHbIE HENPaBUSb-
HOW yCTaHOBKOW 1 akcnnyaraumen. lNosaboTbTech 0
TOM, 4TOObI AaHHOE PYKOBOACTBO ObINo y Bac noa py-
KO Ha NPOTSPKEHUM BCEro cpoka cnyxobl npubopa.

1.1 Be3sonacHoCTb AeTen 1 nNuuy, ¢ OrpaHNYEeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSAMM

BHUMAHWE!
CywiecTByeT p1CK yayLLbsi, NMOMyYeHUs TpaBM U
CTOWMKWNX HapYLLEHWIA HETPYAOCNOCOBHOCTH.

» [aHHbIN NPUBOP MOXET IKCNNyaTUpoBaTbCH AeTbMU
cTaplle 8 neT n nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMU rnsnde-
CKMMW, CEHCOPHBIMWN NN YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHO-
CTAMM UNN C HEQOCTATOYHbLIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMMU
TOMBKO MPU YCNOBUM HAXOXOEHUS Mo NPUCMOTPOM
nvua, oTBeyvaroLero 3a ux 6esonacHoCTb.

* He nossonsaiite getsm urpatb ¢ npubopom.

+ XpaHuTe BCe yrNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHe Jocsarae-
MOCTU OETEMN.

* He nognyckante geten n JOMaLIHUX XXUBOTHbIX K
npubopy, koraa oH pabotaeT unm octeiBaeT. [locTyn-
Hble OS5 KOHTaKTa YacTun npubopa CoXpaHAKT BbICO-
Kyl0 Temneparypy.

» Ecnn npnbop ocHaleH dyHKumen «3awuTa oT ge-
Ten», peKOMEHOYETCS BKITOYUTE 3TY (PYHKUMIO.

* Ounctka 1 AOCTYMNHOE NONbL30BATESO TEXHNYECKOE
obcnyxmBaHmMe He LOMKHO NPON3BOAMUTBECA OETbMIN
6e3 npucmoTpa.
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1.2 O6wme npaBmna TexHNkn 6esonacHoOCTU

2. A\

Mpnbop n ero 4OCTYNHbIE ANS KOHTAKTa YacTu CUlb-
HO HarpeBarTCH BO Bpems akcnnyaTtaumn. He npuka-
canTecb K HarpeBaTerllbHbIM 3fieMeHTaM.

He akcnnyatupyinTe gaHHbI Npubop C MOMOLLbIO
BHELUHEero TarMMmepa unu oTaenbHOM CUCTeMbl an-
CTaHUMOHHOIO yrpaBneHus.

OcTaBrieHve Ha BapO4YHOM NaHenNu nNpoayKToB, roTto-
BSALLMXCS Ha XMUpPe UNn macne, MOXeT NpeacTaBnaTb
OMacHOCTb M MPUBECTU K MoOXapy.

Hn B koem cny4dae He nbiTanTechb 3anuTb Nams BO-
AO0W; BMECTO 3TOro BbIKMOUYMTE NPUOOP 1 HaKpouTe
nnams, HanpuUMep, KPbILLKOW U1 NPOTUBONOXaPHbIM
oJesAnom.

He ncnonb3ynTte BapoyHble NaHeNu Ans XpaHeHus
Kakmx-nmbo npegmeTos.

He ncnonb3yite napoouncTuTenu ans O4UCTKA Npu-
bopa.

He cnegyeT knacTb Ha BapO4HYH MOBEPXHOCTb Me-
Tannuyeckne NpeamMeThl, Takue, Kak HOXN, BUSKK,
NOXKM M KPbILIKW, TaK KaK OHWU MOTyT HarpeBaTbCA.

[Mpn 06Hapy>XeHUM TpeLLMH Ha CTEKINOKEpaMUYECKON
naHenun oTkn4nTe Npubop BO nsbexxaHne nopaxe-
HUSA SNEKTPUYECKUM TOKOM.

[Mocre ncnonb3oBaHNA BbIKMOYNTE KOHAOPKY ee

PYYKOW ynpaBrieHMs 1 He nonaranmTechb Ha AaTyuk oo-
Hapy)XeHUs Nocyabl.

YKASAHUA MO BE3OINACHOCTU

* Ypganute BCIO YNaKoBKY.

2.1 YcTaHoBKa + He ycTaHaenuBsaiite 1 He NoaKmnoYan-

Te Npnbop, ecnn oH UMeeT NoBpexae-
BHAMAHME! HUA.

YcraHoska npubopa AomkHa + CnepynTte NpUnoXeHHbIM K Npnbopy
OCYLLECTBNATLCA TONBKO KBaNu- MHCTPYKLMSIM 1O 10 YCTaHOBKe.
drumMpoBaHHbIM NnepcoHanom!



* BblgepxuvBarite MMHMManbHO Aony-
CTMMblE 3a30pbl MEXAY COCEAHUMM
npubopamu n npegmetamy mebenu.

* Mpubop umeeT GONbLLOK BEC: He 3a-
ObIBaliTe 0 Mepax NPegoCTOPOXKHOCTH
npu ero nepemewyeHun. ObszatensHO
NCnonb3ynTe 3aluUTHbIE NEPYATKM.

» [MoBepXHOCTM CPe30B CTONELLHULbI
HeobX0AMMO NOKPbITb FePMETUKOM BO
nsbexaHve nx pasbyxaHusa nop Bos-
OencTeuem Bnaru.

« 3almTnTe AHULE npuGopa oT napa u
Braru.

* He yctaHaBnuBarite npubop Bo3ne
nBepe Unu nod okHamu. 3To No3Bo-
nuT nsbexatb nageHus ¢ npuéopa Ky-
XOHHOU MOCYy/Abl NpY OTKPbIBAHUY BE-
PV UNK OKHa.

» B cny4ae yctaHoBku npubopa Hag Bbl-
OBWXKHBbIMUY limMkaMmn ybeautecs, 4To
Mexay AHvLem npubopa u BEPXHUM
SILLMKOM MMeeTCs AoCTaTouHoe Ans
BEHTUNSLMM NPOCTPAHCTBO.

» ObecneybTe cBOOOAHbLI BEHTUNS-
LMOHHbIM NPOCBET LUMPUHON 2 MM
Mexay CToNneLwHuLen u nepegHen Ya-
CTbiO M3aenusa nNof Hewn. [apaHTus He
pacnpocTpaHAeTCs Ha NoBpexXaeHus,
Bbl3BaHHbIE OTCYTCTBMEM JOCTATOYHO-
ro Ans BEHTUNSALUM NPpOCTPaHCTBa.

» [Ho npubopa cunbHO HarpeBaeTcs.
PekomeHayeTcs pasmectutb Nog npu-
6opom noxapobesonacHyto pasgenu-
TenbHYI0 NPOKNaaKy Ans npegorspa-
LleHns goctyna npubopy CHu3y.

MogknoveHne K anekTpoceTn

BHUMAHWE!
CyLuecTByeT puck noxapa u no-
PaXXeHUS SMEKTPUYECKNM TOKOM.

+ Bce anekTpuyeckue noaknoyeHns
[OOIMKHBI NPOU3BOANTLCS KBaNMuLm-
POBaHHBLIM 3MEKTPUKOM.

* Mpubop gomkeH GbITb 3a3eMneH.

+ [Nepen BbINONHEHWEM Kaknx-nnbo
onepauuii no unctke npubopa unu no
yxogy 3a HUM ero criegyeT OTKIoUUTb
OT CETU SNEKTPONUTaHUS.

* Wcnonb3ynte cOOTBETCTBYHOLLMI
aneKkTpoceTeBON kabenb.

» He ponyckaiite cnyTbiBaHUsI 3N1IEKTPO-
NpoBOAOB.
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* [pw nogkntoyeHun npubopa K po3eT-
Kam, pacrnosnioXXeHHbIM Ha GrM3koM oT
Hero pacctosiHiu, y6egutech, 4To ce-
TEBOIA LUHYP UNK BUnKa (ecnu 3To npu-
MEHUMO K flaHHOMY Npubopy) He Ka-
caeTcs ropsiiero npubopa unm ropsi-
Yyer nocyapl.

* Y6eautech B NPaBUIbHOCTU YCTaHOB-
kv npubopa. HennotHo 3adhukcupo-
BaHHbIN CETEBOW LLUHYP UNW BUNKa
(ecnu 370 NPUMEHNMO K AAHHOMY Mpu-
6opy), koTopas HENOTHO AEPXMTCA B
po3eTke, MOXeT NPUBECTU K Neperpe-
BY KOHTaKTOB.

* [o3aboTbTech 06 yCcTaHOBKE 3aLUThI
OT NOPAXKEHUS SNEKTPUYECKUM TOKOM.

+ CeTeBOM LWHYp He JOMmKeH ObITb TYro
HaTsHyYT.

+ Cnegute 3a TeMm, 4TOGbI HE NoBpe-
OWTb BUMNKY (€CNK 3TO NPUMEHUMO K
AaHHomy npubopy) n ceTeBol kabenb.
[Ins 3ameHbl ceTeBoro kabens obpart-
NTECb B CEPBUCHbIV LLEHTP UMK K SMeK-
TPUKY.

* Mpubop gormkeH ObITb NOAKMHOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YCTPOMCTBO, MNo-
3BONSIOLLEE OTCOEANHATL OT CeTU BCe
KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANs M30nsuum
[omkHO obecneynBaTh paccTosiHne
MeXay PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMmn He
MeHee 3 MM.

 CnepgyeT 1cnonb3oBaThb noaxoasiume
pasmMblKaloLime ycTpocTea: npeaox-
paHuTenbHble aBTOMaTUYeCKue Bbl-
KroyaTenu, nnaskue npegoxpaHuTe-
nu (pesbboBble Nnaskue NpegoxpaHi-
Tenu cnegyeT BblKpyYMBaTh U3 rHe3-
[a), aBToMaThl 3aluThl OT TOKa yTeuy-
KU 1 nyckaTenu.

2.2 icnonb3oBaHue

& BHUMAHWE!

CyLiecTByeT pUCK TPaBMbl, OXKO-
ra U nopaxkeHusi anekTpuye-
CKMM TOKOM.

* Vcnonb3yliTe NpMbop B XuMbIX Nome-
LLLEHUSIX.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B NapaMeTpbl
AaHHoro npubopa.

* He ocraBnsvite npmbop 6e3 npucmoT-
pa BO Bpemsi ero paboTbl.

+ [pu ncnonb3oBaHun Npnbopa He Ka-
canTecb ero MoKpbIMu pykamu. He ka-
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caiitecb npubopa, ecnn Ha Hero nona-
na sopga.

* He knagute Ha KOHOPKN CTONOBbIE
nNpubopbl UK KpbILLKK KacTptonb. OHK
MOTYT CUINIbHO HarpeTbLCs.

* [Nocne kaxxgoro Mcnosib3oBaHWs Bbl-
Krntovavite KoHpopk1. He nonarantecb
Ha AEeTeKTop Hann4yus nocyabl.

* He ucnonb3yiite npnbop Kak cToneLwu-
HULY UMK NOACTaBKy ANs Kakux-nnbo
npegmMeToB.

» B cny4yae obpasoBaHusa Ha npubope
TpeLH HeMeaneHHO OTKMIoUYNTE ero
OT CeTu aneKTponuTaHus. ATo No3Bo-
NWT NPeoTBPaTUTL NOopaxeHue anek-
TPUYECKUM TOKOM.

 [onb3oBaTenu ¢ UMMNNaHTUPOBAHHbI-
MW KapAUOCTUMYIIATOpamMu He J0S-
XKHbI NPUBNVXaTbcs K paboTatoLemy
npuGopy ¢ MHAYKLUOHHBIMU KOHGOpP-
kamu 6nuxke yem Ha 30 cm.

BHUMAHWE!

CyLiecTByeT onacHOCTb BO3ropa-

HUA Unn B3pbiBa.

* [Npw Harpese Xupbl U Macna mMoryT
BblAENSATb NerkoBocnnamMmeHsiioLmecs
napsbl. He gonyckante npucyTcTeus
OTKPLITOrO MAamMeHn 1 HarpeTbiX
npeaMeToB Npy UCNOMb30BaHWUN ANS
NPUroTOBIEHUS XMUPOB U Macer.

» O6pasyeMble CUIbHO HarpeTbiM Ma-
CITOM napbl MOTyT NpuBeCTU camo-
NpPon3BOJIbHOMY BO3ropaHuto.

* Mcnonb3oBaHHOE Maco MOXET CO-
AepxaTb OCTaTku NPoJyKToB, YTO MO-
XeT NMPMBECTU K €ro BO3ropaHuto npu
6onee HU3KMX TeMnepaTypax no cpae-
HEHMIO C MaciioM, KOTOPOE MUCMOJSlb-
3yeTcs B NepBbIi pas.

* He knagute Ha npuGop, pSOoM C HUM
UN1 BHYTPb HEro NerkoBocniameHsio-
Lmecs matepuvarbl Unn U3Lenus, npo-
NMUTaHHbIE NErKOBOCMTAMEHSOLLUMU-
cAl BeLecTBamMu.

BHUMAHWE!
CyLLecTByeT p1CK NOBPEXAEHUS
npubopa.

 He cTaBbTe Ha naHenb ynpasreHus
ropsiYyto KyXOHHYIO mocyay.

* He nossonsanTe XnaxkocTu NofHOCTbIO
BblKMNaTb 13 nocyapl.

 He ponyckaiite nageHus Ha noBepx-
HocTb npubopa Kakux-nubo npeame-
TOB UMW KYXOHHOI Nnocyabl. ATO MOXeT
NPVBECTYU K €€ NOBPEXAEHWIO.

* He BkntoyainTe KOHOOPKM 63 KyXOH-
HOW MocyAbl UMK C MYCTON KYXOHHOW
nocyAon.

* He knagnTe Ha npmMbop antoMyUHUEBYIO
donebry.

+ CTeknokepammnyeckyro NoBepXHOCTb
MOXHO nouapanartb, nepeasurasi no
HEMY YyTyYHHYIO Uy antoMUHUEBYHO
nocyay, a Takke nocyay ¢ nospe-
XAeHHbIM gHoMm. [Npu nepemeLleHnn
noAo6HbIX NpeaMeToB 0653aTeNnbHO
NoAHUMAaNTE UX C BapOYHOW NoBepX-
HOCTMW.

2.3 Yxoa v ouncTtka

BHMMAHUE!
CyLiecTByeT p1cK NOBpEXAEHUSI
npubopa.

* Bo usbexaHne noBpexaeHns Nokpbl-
TUSI BApOYHOW NaHenu npoussoauTe
€ro perynsipHyto O4nyTKy.

* He ncnonbayiite Ans o4ncTkm npmobo-
pa nogaBaeMmyto Nof AaBfieHMeM Boay
unv nap.

MpoTupaiite npnbop MArkon BNaKHon
TPANKOW. Vicnonb3yiiTe TONbKo He-
NTpanbHble MotLme cpeacTea. He
ncnonb3yliTe abpasvBHblE CPEACTBA,
uapanatowme rybku, pactBopuTenu
Unu MeTannuyeckme npeamMeTs.

2.4 Y1Tnnusauus

BHUMAHWE!
CyuiecTtByeT 0onacHOCTb TPaBMbl
Unu yayLwbs.

» [Ins nonyyeHus nHdopmMauum o Tom,
Kak HaanexuT yTUNn3nmpoBaTb AaHHbIV
npubop, 06paTUTECH B MECTHbIE MY-
HUUMNanbHbIE OpraHbl BNacTu.

* OTkntounTe Npnbop OT 3NEKTPOCETU.

+ OTpexbTe v yTUnuanpyiite kabenb
3MEeKTPONUTaHnA.
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3. ONMNCAHVE N3OENNA

3.1 O6wwwmin 0630p
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+ + MHAyKuMoHHas KoHdopka
MHAYKUMOHHas koHgopka
MHaykunoHHas KoHdpopka

+ Jr MaHenb ynpasneHus

| | MHayKkumoHHas koHdopka
|

3.2 ®yHKUMOHanNbHbIE
3NIEMEHTbI NaHENM yrnpaBneHus

[lna nogceeTkv naHenw ynpasre-
HUSA BKMOYMTE NpMBOpP Npy Nomo-
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YnpaeneHue npubopom OCYLLECTBASETCA C NOMOLLIbIO CEHCOPHbIX MOMNEN.

Pabota dyHkUMiA noaTBEepKaaeTcsl BbIBOAOM MHGOPMaLUK Ha OUCTNei, a Takke

BU3yarbHOM U 3BYKOBOW MHOUKALIMEN.

CEHCOpHOE norne byHKUMS

PP BkntoyeHue U BbiktoyYeHne pyHKUnn
GO

STOP+GO.

WHgnkaumsa mowHocTv Harpe-  OTtobpakeHne 3HaYeHUs MOLLIHOCTU Ha-
Ba rpesa.

Ovicnnew Tanmepa OTobpaxeHne BpeMeHN B MUHYTaX.

MHankaTopbl KOHGOPOK Ans OTobGpaxeHue KOHOPKK, Anst KOTOPOW
Tanvepa YCTaHOBIEH Tanmep.

Bxkntouenwue Grill Function.

B H BrnokvpoBka/pa3bnokupoBka naHenm

ynpaBneHusl.
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CEHCOpHoe fnorne dyHKUMS
LPJ BkntoueHue cyHkumm «bBycTtepy.
Bl /vneiika ynpaeneHus YcTaHoBKa MOLLIHOCTY Harpesa.
B +/- YBenuM4eHue unm ymeHblLeHNe BpemMe-
HU.
O BkntoyeHue 1 BbikntoveHne npubopa.
M Bbi6op KOHMOPKK.

3.3 lHamkaTopbl cTyneHen Harpesa

Oucnnen OnucaHue
KoHdbopka BbIKoYeHa.
(- KoHdopka paboTtaer.
BkntoueHa dyHKUmA *% .
() BkntoveHa dyHKUMA aBTOMaTMYECKOro Harpesa.
B BkntouyeHa dyHkumsa «bBycTtep».
+ yucno BosHukna HencnpaBHOCTb.
G0 OptiHeat Control (TpexcTtyneH4aTbIi MHOUKATOP OCTa-

TOYHOrO Tenna): B NpoLecce NPUroTosneHus / nogo-
rpeB / ocTaTo4HOE TENsIo.

BkntoveHa 6nokupoBska / pyHKUMA «3awmTa oT AeTemn».

Ha koHdpopke HaxoamTcs HenmoAxoAsLas nocyaa, unu
OHa CIMLLKOM Mana, Unv nocyAbl BOOOLLE HeT.

) BkntoyeHa oyHKLMA aBTOMATUYECKOrO OTKITHOYEHUS.

3.4 OptiHeat Control OptiHeat Control oTo6paxaeT yposeHb

OCTaTo4HOro Tenna. MHﬂyKuMOHHbIe

(TpexcTyneH4aTbii MHAMKaTop KOH(POPKM CO34aloT Tenno, Heobxoau-
OCTaTO4HOro Tenna). MO€ Ansl NPUroTOBMEHUS NULLKM, HEMNOC-
BHUMAHVE! PEACTBEHHO B JHULLE YCTAHOBMNEHHOM

Ha Hux nocyapl. CTeknokepamuka Harpe-

(E)\(2)\ (L) Onacrocts oxora BaeTCs OT Tenna KyXoHHOIA Nocyabl.
13-3a OCTaTOYHOrO Tennal

4. EXXEOHEBHOE NCIOJIb3OBAHNE

4.1 BknioYeHne U BblKMoYeHne.  Mpy BeikmioueHnm npubopa ceeTnTes
TOJNTbKO CEHCOpPHOE none @ .

HaxxmuTte Ha ogHy cekyHAy Ha knasuLly

@ , YTOObI BKIIOYUTB UMW BbIKMIOYUTL

npubop.

KOHTpOJ‘IbHaﬂ naHeslb BbiICBE4YNBAETCA

npv BKNHOYEHUs: npubopa 1 ucyesaet

npu ero BbIKNMKOYEeHUN.



4.2 ABTOMaTnyeckoe
OTKITIOYEHUE

[aHHasa PyHKUUA aBTOMATUYECKU
BbIKITIOYaeT npubop, ecnu:

* BbikmioueHbl Bce koHdopkn ((7]).

* He ycTaHoBneHa MOLHOCTb Nocne
BKIOYEHNs npubopa.

* [NaHenb ynpaeneHus 4em-nmbo 3anu-
Ta Unu Ha Hew YTo-Nnbo HaxoanTcs
OonbLue OecsT ceKyHa (CKkoBopoaa,
TpsAnka u T.n.) HekoTopoe Bpems 3BYy-
YNT 3BYKOBOW CUrHar, nocne 4yero
npubop BbIKNoYaeTcs. Yoepute npea-
MET U1 NPoTpUTE NaHenb ynpasne-
HUS.

* [pnbop CnnLIKOM CUINbHO HarpeBaeT-
¢ (Hanpumep, Koraa XuaKoCTb B Ka-
cTptone BblkMnaeT gocyxa). MNepeg
cnegywoLwmMM ncnosb3oBaHneM npmodo-
pa gariTe KOHOpKE OCTbITh.

* Vcnonb3yeTcsa HenoaxoasLasi nocy-
na. 3aropaeTcs 3Ha4oK | F | n yepes
OBEe MUHYTbI KOHC(DOpKa aBToMaTU4e-
CKV npekpaiyaet pabory.

» KoHdopka He Bbina BbIKNtoYeHa unm
He Obln N3MEHEH YPOBEHb Harpesa.
Yepes HekOTOpOe Bpemsi 3aropaeTcsi
3Ha4oK (-] 1 NpuGop BbIKIHOYAETCS.
CM. Hmxe.

» CooTHoLlEeHVEe YPOBHA MOLLHOCTU Ha-
rpeesa n BpemMeHn 0o aBTOMaTU4eCcko-
ro OTKNKOYEHUA:

* (o), (1) - (3) — 6 yacos
* (4)-(3)— 5 vacos

* (8)-(3) — 4 vaca

* (40)-(H)— 1,5 yaca

4.3 3HayeHne MOLLHOCTH
Harpesa

Haxmute Ha oTMeTKy Heo6X0AUMOro
3HaYeHUsi MOLLHOCTW Harpesa Ha NHeik-
ke ynpasneHusi. Mo HeobxoaumocTu
3Ha4yeHne MOXHO U3MEHSITb, MEHsIst 3Ha-
YeHue Kak Mo, TaK U NMPOTUB YacOBOM
cTpenku. He otnyckaiite, noka He BbiGe-
peTe Heo6GXoAVMMYH0 MOLLHOCTb Harpesa.
Ha pucnnee otobpasutcst BbiopaHHoe
3Ha4eHWe MOLLHOCTY HarpeBa.
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4 4 Grill Function

Wcnonbaynte Grill
FunctionMaxisense Plancha Grill

C aTomn anHannex(HOCTbro.z).

Grill Function cnyxuT anst o6beguHeHus
OBYX NpaBbiX KOHPOPOK Noa AaHHOM
NPUHaONEXHOCTbIO, B pe3ynbTarte 4yero
OHW paboTaloT Kak ofHa KOH(OopKa.
CHavana cnefyet yCTaHOBUTb CTEMNEHb
HarpeBa Of4HOW M3 KOH(POPOK.

Ins BkntodeHus Grill Function Haxmunte
Ha . . Yto0Obl 3aaaTh UNn 3MeHnTb
YPOBEHb HarpeBa, HAXMUTE Ha OfHY U3
CEHCOPHbIX KaBuLL.

Ins otkntoueHus Grill Function Haxmnte
Ha [£] . Teneps koHdopkn GyayT pabo-
TaTb HE3ABMCMMO ApYr OT Apyra.

4.5 ABTOMaTUYECKNIA HarpeB

DYHKUMSE aBTOMATUYECKOro Harpesa no-
3BONSIET COKPATUTL Bpemsi, Heobxoaum-
Moe Ansi AOCTUXEHWUS 3aaHHON TeMne-
paTypbl HarpeBa. [laHHasa yHKUus yc-
TaHaBNMBaeT Ha HEKOTOPOE BPeMS (CM.
PVCYHOK) MakCUMarnbHYt0 CTyNeHb Ha-
rpesa, a 3aTeM yMeHbLUAET ee A0 Tpe-
ByemMoro ypoBHsi.

BkntoueHne yHKLMKM aBTOMaTU4ECKOro
HarpeBa Ans 3afaHHON KOH(OPKM:

1. Haxwmure Ha | PJ. Ha aucnnee oto6-

pasutcs (P] .
2. Cpasy xe ycTaHoBUTE Heobxoau-
MYIO CTyMneHb HarpeBsa. Yepes naTb

cekyHa Ha aucnnee otobpasutcs (A)

2) HononHuTtenbHasa npuHagnexHoctb Maxisense Plancha Grill He BxoguT B KOMMMEKT
AaHHoro npubopa. 3a 6onee nogpobHol nHpopmaumeri obpallantTecs K MECTHOMY MO-

CTaBLLMKY.
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[nsa oTKNoYeHNs YHKLUN N3MEHNTe
CTyrneHb Harpesa.

Q)

12
1
10,

©
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4.6 KnaBuwa yHKUMmn
«bycTtep»

PyHKUMA NHTEHCMBHOIO Harpesa «by-
CTep» yCUnUBaET HarpeB Ha MHAYKLWOH-
HbIX KoHopKax. PyHKuus «bycTep» mo-
XeT ObITb BKIIOYEHA Ha OrpaHNYeHHbI
nepuog BpemeHu (cM. [naBy «TexHu4e-
CKve AaHHbley). 1o ncteyeHun atoro
BPEMEHW MHAYKUMOHHAs KOH(OopKa aB-
TOMaTM4eCcKn nepeknioyaeTcs obpaTHo -
Ha MaKCUMMarbHbI YPOBEHb MOLLHOCTU.
YT06b! BKIIOYNTL 3Ty DYHKLMIO, HAXKMM-
e Ha | PJ . Mpu atom saropures (7).
[nsa oTKNoYEeHNsa YHKLUN N3MEHNUTE
CTyMneHb Harpesa.

4.7 Cuctema ynpasneHus
MOLLIHOCTbHO

CucTtema ynpaBneHusi MOLHOCTbIO Ae-
NUT MOLLHOCTb MexXay ABYMsi KOH(pOpKa-
MW, COCTaBRSALWMUMUN euHY0 napy (CM.
unnoctpauumio). PyHkuma «byctep» yse-
nUYMBaEeT MOLLHOCTb OAHOW U3 ABYX pa-
GoTaroLmx B nape KOHPOPOK A0 MaKCK-
ManbHOro ypoBHsi. MoLHOCTb BTOPOiA
KOHCPOPKM aBTOMaTUYECKMN YMEHbLLAET-
cs. B 30He ancnnes, oTHocALencs K
KOHCPOPKE, MOLLHOCTb KOTOPOW CHIDKEHA,
nooyepeaHoO oTobpaxatoTcs ABa YPOBHS
HarpeBa.

4.8 Tarimep

Tanmep obpaTtHoro otcyeTa

Tarimep obpaTHOro otcyeTa Mcnosb-
3yeTcs Ansa oTcyeTa BpeMeHu paboThbl
KOHCOPKM 33 OAUH LMK NPUroTOB-
NeHus.

Tarimep obpaTHoOro otcuyeTa cnegyet
ycTaHaenuBaTh nocrne Bbibopa koHgop-
KM.

MOLLLHOCTI: Harpeesa MOXXHO BbI6VIpaTb
[0 UK nocre ycTaHoBKu Taiimepa.

BuiGop koHopku: HaxmuTe Ha (1) He-
CKOIbKO pa3 Ao Tex Nnop, noka He 3aro-
pUTCA MHAMKATOP, COOTBETCTBYIOLLMIA
HeobXxo4MMOoN KOHAOPKE.

BknioyeHue dyHKUMM Taimepa obparT-
HOro OTcYeTa: HaXXMWUTE Ha 3HAYOK
Tanmepa —|— , 4TOGbI 3apaTb Bpems (
00 - 99 B MunyTax). Korga nHavka-
TOp KOH(POPKM HAYHET MEANEHHO MU-
ratb, 3anycTutcs obpaTHblii oTcyeT
BPEMEHW.

MpocmoTp ocTaBLerocs BpemMeHu:
BbIGepUTE KOHAOPKY G nomolLko (D) .
MHamkaTop KOHGOPKM HAYHET BBICTPO
muratb. Ha ancnnee otobpasntcs oc-
TaBLUeecs 40 KOHLa OTcHeTa BpeMs.
MameHeHne napameTpoB TaliMepa 06-
paTHoro otcyerta: BbibepuTte KoHop-
ky ¢ nomotto (1) . Haxmute Ha
U Ha — .

OTKMI0YeHWe Talimepa: BbiIbepuTe KOH-
copky ¢ nomolwio (1) . Haxmute Ha
— . HauHeTcsa obpaTHbI OTCYeT oc-
TaBLIErocs A0 L) BpemeHu. MHauka-
TOp KOH(POPKM MoracHer.



Mo ncreveHnn 3agaHHoro BpemMeHun

nogaetca SByKOBOVI CUrHan v Ha4dum-

HaeT muraTb i . KoHdopka oTkmto-

4yuTcA.

* OTKMNIOYEHNe 3ByKa: HaxmuTe Ha (D)

CountUp Timer (oTcueT
BPEeMeHM ¢ Havana
NPUroTOBMNEHMS).

Tarimep oTcyeTa BpeMeHn ¢ Havyana
npuroTtosnexus CountUp Timer npega-
Ha3HauyeH Ans CneXeHusi 3a NPoAOIKN-
TENbHOCTBI0 BpeMeHN paboTbl KOHOP-
KU.

» Bbl6op koHdopku (ecnn paboTaeT
GorbLue 0QHOI KOHDOPKM): HAXMUTE
Ha (1) HeckorbKo pa3 4o Tex nop, noka
He 3aropuTCcst UHAMKaTOp, COOTBET-
CTBYHOLLMIA HEOBXOANMOW KOH(pOpPKE.

+ BknioueHue cyHkummn CountUp Timer:
(«Taimep obpaTHOro oTcyeTa) Ha-
XMUTe Ha — Tarimepa; BbICBeTUTCA
. Korga nHankatop KOHOpKM Hauu-
HaeT mMeasfieHHo muraTb, 310 ByaeT 03-
HayaTb, YTO UAET OTCHET BPEMEHHU C
Hauvana npuroToBneHus.. Ha gucnnee
YepenyeTcs otobpaxeHue UF u oT-
CUMTAHHOro BpeMeHM (B MUHYTax).

+ lMpocMoTp ANUTENbHOCTM paboThl KOH-
bopku: BbIGepuTe KOHOPKY C Mo-
MOLLbIO @ . MngukaTop KoHOpKK Ha-
YHeT ObIcTpo MuraTh. Ha amcnnee ot-
ob6pasnTcs Bpems paboTbl KOHGOPKU.

+ OrtknioyeHue CountUp Timer: BbiGe-
puTe KoHopKy npu nomoty (D) 1 Ha-
XMUTe Ha =+ vnu — , YToBkI BIKIO-
4nTb Tanmep. NHankaTop KOHOpPKM
noracHer.

Tanmep

Tarimep MOXHO Ucnonb3oBaTth 4151 OT-
cueta BPeMeHHM, korga KOHPOPKN He 1c-
nonbaytotes. Haxmute Ha (1) . Haxmute
Ha = vnu — Taiimepa, 4To6LI 3aaaTh
Bpems. o ncreyeHmun 3agaHHoro Bpe-
MEHM NnoJaeTcs 3ByKOBOW CUrHan v Ha-
UMHaeT MuUraTb L .

* OTKNIoYEHNe 3ByKa: HaxmuTe Ha (1)
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4.9 STOP+GO

dyHkums % nepesoauT Bee paboTato-
LLMe KOH(OPKN Ha HaVMEHBbLLYIO CTY-
neHb Harpesa ( (o] ).
STOP
Mpun paboTe yHKUUN ¢ MOLLYHOCTb Ha-
rpeBa U3MEHUTb Herb3sl.
STOP
CDvaKLWIﬂ & He OTKNoYaeT PYHKUMIO
"Tanmep".
+ NS BKNIOYMEHUs 3TON DYHKUNM Ha-
STOP
XMUTE Ha ¢ . 3aroputcs cMMBON (v .

+ NS BbIKMKOYEHUA 3TOW PYHKLMN Ha-
TOP

XMUTE Ha sgo . bynet BbibpaHa 3apaH-
Has paHee MOLLHOCTb Harpeea.

4.10 BbnokupoBka

Bo Bpemsi paboTbl KOHOPOK MOXHO 3a-
6r1okMpoBaTh NaHesnb ynpaBreHus 3a uc-
KMHOYEHNEM Takoro anemMeHTa ynpasne-
nus, kak (1) . 910 npepoTepaLLaeT cry-
YalHOe N3MeHeHMe MOLLIHOCTU Harpesa.
CHayvana 3afaiTe MOLHOCTb HarpeBa.
[ns BKNIOYEHNST 3TON PYHKLMN HAXXMUTE
Ha [ . Cumeon (L] saroputcs u Gynert
ropeTb B TeyeHue 4 cekyHn.

Tarimep npogomknT pabory.

[ns BbIKMOYEHNSA 3TON PYHKLUU HAXMU-
Te Ha [ . Byaert BuiBpaHa 3apaHHas pa-
Hee MOLLHOCTb Harpesa.

Mpw BbIKNHOYEHUN NPpUGOpPa OTKMHOYaET-
Cs 1 9Ta PYHKLMSA.

4.11 ®yHKUMA 3aWmnTbl OT
neTten

OTa hyHKUMS NpegoTBpaLLaeT cryyan-
HOe ucrnonb3oBaHue npuéopa.
BknioyeHue yHKUMM 3aWuThI OT AeTel

* Bkniouute npu6op npu nomoum (1) .
He 3apaBariTe HUKAKOro ypOBHS MOLL-
HOCTU Harpesa.

* HaxmuTe 1 yaepxusaiite [ 8 Teue-
HUE YeTbIpeX CeKyH. 3aropuTcsi CUM-
son (L].

* Boikntouunte npubop npu nomoum (1) .

BbikntoveHve cdyHkuum 3awuta ot
neTen

* Bkniouute npubop npu nomoum (1) .
He 3apaBaliTe HUKAKOro ypOBHS MOLL-
HOCTU HarpeBa. Haxmute n yoepxu-
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BaunTe 5 B T€4YEeHUEe YeTblipex CeKyH.
3aroputcs cumeon (4] .
* Boikntounte npubop npu nomotm (1) .
OTmeHa dyHKUUM 3alumTa OT aeTei Ha
OIMH LMKN NPUroTOBNEHMNS
* Bxkntounte npu6op npu nomotm (1) .
3aroputca cumeon (L.

* Haxmute n ynepxueaiite [f] B Teue-
HWe YeTblpex cekyHn. BeiGepute cTy-
neHb Harpesa B Te4eHue 10 cekyHA.
[MpnBopom MOXXHO Nonb3oBaThCS.

* [ocne BbIkNOYEHNsT Npubopa ¢ no-

Moo (1) chyHKLNA 3aLLUTLI OT AeTeil
BKITIOUNTCS CHOBA.

4.12 OffSound Control
(BkntoueHve v BbIKNIOYEeHNe
3BYKOBbIX CUIHArnoB)

BolkntoyeHne 3BYKOBbIX
CuUrHanos

Bbikntounte npmodop.

Haxmute Ha (D v ynepxusaiite B Tede-
HUe Tpex cekyHa. [ucnnem saropsaTca u

5. NMOJIE3HbLIE COBETHI

@ MHAOYKUMOHHBIE KOH®OPKU

B MHAYKUMOHHBIX KOH(popkax paboTaeT
ANEKTPOMarHnTHoe nosne, KoTopoe
04eHb BbICTPO HarpeBaeT nocyay.

5.1 MNMocypa ona HAYKUMOHHbBIX
KOHpopoK

AN

YcTaHaBnuBanTe Ha KOHGOPKK
TOMbKO Nocyay, NPUrofHy Ans
MCMoMnb30BaHWS C UHAYKLMOHHbI-
MW BapOYHbIMU NaHeNsMU.

Matepuan nocyas!

* MOAXOOMT: YyryH, CTanb, 3ManMpoBaH-
HaaA cTtanb, HepXasewLllaa ctanb, no-
cyAa C MHOrOCMoWHbIM AHOM (C Map-
KVIpOBKOI7I N3roToBUTENA COOTBET-
CTBYIOLLIMM 3Ha4KOM).

noracHyT. Ha Tpu cekyHabl HaXMWUTe Ha

& . 3aroputca cumeon (b7 . 3Byk BNIO-
yeH. Haxmute - . 3aroputca [ . 3Byk
OTKITHOYEH.

Mpwn paboTe aTON PYHKLUM 3BYKUN CbILL-
Hbl TOMBbKO €Cnu:

* naxatb (D

* 3aBeplueHa paboTa Taiimepa

* 3aBeplueHa paboTta Tarimepa obpaT-
HOro oTcyeTa

¢ Ha naHenb ynpasneHuna 6bIn nocta-
BNeH I'IOCTOpOHHI/Il7| npegvert.

BkntoveHne 3BYKOBbIX
curHanos

Bbikntounte npmodop.

Haxmunte Ha (D Ha Tpw cekyHabl. Qucn-
new 3aropsATcst u noracHyT. Ha tpu ce-
KyHab! HaxxmnTe Ha [5] . 3aroputcs cum-
BOn (b § , NOTOMY YTO 3BYK BbIKITIOYEH.
HaxmuTe Ha -+ . 3aroputcst cumson
. 3BYK BKITOYEH.

* He NoaxoauT: antoMUHWUA, Medb, na-
TYHb, CTEKIO, Kepamuka, papdop.

Mocyaa npurogHa Ans UCNosib30BaHus
Ha MHAYKUMOHHbIX KOH(DOPKaX, ECIM...

* ... HebOonbLUOE KONMMYECTBO BOAbI
0OYeHb BbICTPO 3aKkMnaeT Ha KOHGOPKE,
Ha KOTOpOW 3ag4aHa MakcuMarbHast
CTYMNeHb Harpesa.

* ... K OHY nocyabl NpUTArMBaeTcs Mar-
HUT.

[HO nocyabl JOMKHO ObITh Kak
MOXHO Gornee ToncTbIM U Mno-
CKUM.

Pa3amepbl nocyabl: B onpeaeneHHbIX
npegenax MHAYKLMOHHbIE KOHGOPKM
npucnocabnuneatTcs K pasmepam aHa
nocyzpil.



5.2 Vicnonb3oBaHne KOHOPOK.
& BHUMAHWE

MomecTuTe KyxOHHYO nocyay Ha nepe-
KpecTue, Haxodseecst Ha NOBEPXHO-
CTW, Ha KOTOPOWN MAET NPUrOTOBREHNE.
MonHoCcTbo HaKkponTe nepekpecTue.
[nameTp YacTu AHa nocyael, K KOTOPON
NPUTArMBAETCHA MarHuT, AOMKEH cocTa-
BMATb He MeHee 125 MMm. NHAYKUMOH-
Hble KOH(POPKN aBTOMaTUYECKN NoAa-
CTpaunBatoTCA NOA pasmep AHa NocyApl.
KyxoHHas nocyaa 6onbluoro pasmepa
MOXeT HarpeBaTbCsi ABYMS KOHpopkamm
OJHOBPEMEHHO.

5.3 Wym Bo Bpems paboTbl

Ecnu Bel ycnbliwanu

* MOTPECKNBAHMWE: NPU UCMONb30BaHNUN
nocyabl, U3roTOBIEHHON U3 HECKOIb-
KMX MaTepuanoB (MHOrOCIONHOE OHO).

* cBuCT: Bbl nonbayeTteck ogHow nnu
HeCKONbK1MW KOHPOPKamu C 3aaaH-
HbIMW AN HUX BbICOKVMW YPOBHSIMU
MOLLHOCTH, @ NocyAa N3roToBneHa n3
HeCKOIbKNX MaTepuanos (MHOrOCHou-
Hoe AHO).

* ryn: Bbl ucnonb3ayeTe BbICOKME YPOBHM
MOLLIHOCTW.

¢ nowienknBaHue: NponucxonaT anekTpu-
YeCKne nepeknyeHus.

* LuMneHue, XyxokaHue: paboTaeTt BeH-
TMnsATOP.

Hanuuue LyMoB AIBNSAE€TCS HOPMarbHbIM

SIBJYIEHNEM U He O3Ha4aeT, YTo Npudop

HeucnpaBeH.

@ OHeproadHeKTMBHOCTb KOHGO-
POK.

OHeproadeKTUBHOCTb KOH(POPKM 3aBK-
CUT OT AMameTpa KyXOHHOW nocyasbl. Mo-
CyAa C AHuLLEeM, pa3mep KOTOPOro MeHb-
LIe MUHMMAIIbHO 4ONYCTUMOrO, Nony-
YaeT NULLb YacTb SHEPTUM, U3NyHaEMON
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KOHopKoW. CBeaeHMs1 0 MUHUMarbHO
OOMyCTUMbIX AnameTpax nocyAbl npuse-
neHbl B [NaBe « TexHM4YecKkne gaHHbIe.

5.4 DkoHOMUSA INEKTPOIHEPTUN
@ Kak cbepeyb anekTpo3Hepruto

« [Mo BO3MOXHOCTM BCeraa Hakpblsarite
MocyAy KPbILKOW.

* [Npexae Yem BKNYaATb KOHGOPKY, NO-
CTaBbTe Ha Hee nocyay.

* VcnonbayiiTe ocTaTodHOE TENso Ans
noaAepXKaHus MUKW B ropsiyem co-
CTOSIHAWN UMK 4N pacTannmeaHus
MPOAYKTOB.

5.5 Oko Timer (Taiimep
3KOHOMMUYHOCTM)

&)

C uenblo 9KOHOMUU 3NEKTPOI-
Heprum HarpesaTenb KOHOPKH
aBTOMaTUYECKN BbIKMHOYaETCs 40
TOrO, Kak Npo3BY4YMT CUrHan Tan-
Mepa obpaTHoro otcyeTa. Bpems
paboTbl KOHPOPKU NpK ITOM 3a-
BMCUT OT BbIOPaHHOr0 YPOBHS
MOLLHOCTW 1 BPEMEHMW NPUrOTOB-
nexHus.

5.6 Mprmepbl NpUroToBNEHNs

CooTHOLEeHWe YyCTaHOBKN MOLLHOCTM U
3HepronoTpebneHnst KOHPOPKM He SBM-
S€TCHA NTUHENHbIM.

Mpwn yBENMYEHUN MOLLHOCTU Harpesa
notpebneHne KOHPOPKON INEKTPOIHEP-
rMn Bo3pacTtaeT He B O4MHaKOBOW Npo-
nopuuu.

OTO0 03HaYaeT, YTo Ha cpefHen CTyneHn
HarpeBa KoHpopka noTpebnsaeT MeHee
NOMOBWHBI OT CBOEN HOMUHANBHOW MOLL-
HOCTW.

[MprBeaeHHble B Tabnuue aax-
Hble SIBNSTCS OPUEHTMPOBOY-
HbIMMU.
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Mo HasHaueHwe: Bpems CoserTbl HomuHanb-
LH Has noTpe-
oCT Onsemas
b MOLLIHOCTb
Ha-
rpe-
Ba
CoxpaHeHwue npuro- no mepe [oToBbTE NOA KPbI- 3 %
1 TOBNEHHbIX O6ntoa Ten- Heobxoau-  LLKOW
NbIMK MOCTH
1- TonnaHackui coyc, 5-25MuH  Bpemsi OT BpEMEHM 3-8%
3 pacTannvBaHue: Cnu- nepemMeLuvBanTe
BOYHOr0O Macna, LLOKO-
napa, xenaTtuHa
1- CryweHne: B36UTLIN 10-40 mmH TloToBbTe NOA Kpbl- 3-8 %
3 OMIET, 3aneYeHHble LLKOW
anua
3- [lpurotoBneHue puca 25-50 vuH [oGaBbTe BOAbl B 8-13%
5 1 MOJOYHbIX 6ntoa Ha KONMMYEeCTBE Kak Mu-
MeLeHHOM OrHe, pa- HMMYM BABOE Nnpe-
30rpeB roToBbIX 6o BbILLIAIOLLMM KONn4e-
cTBO puca. Monou-
Hble 6ntoaa Bpems
OT BpEMEHN nome-
LunBanTe.
5- T[lpurotoBneHune Ha 20 - 45 mmH [JobaBbTe Heckonbko 13 —-18 %
7 napy OBOLLEWN, pbibbI, CTOJIOBbIX NTOXXEK
mMsca KWUOKOCTMU.
7 - TlpurotoBnenune kap- 20-60 mvH Wcnonbsynte makc. 18 -25%
9 Tohens Ha napy Y n Bogpbl Ha 750 r
kapTodens
7 - TpurotoBneHue 3Ha- 60 - 150 [o 3 n xuakocTtun 18-25%
9 YnTenbHbIX OO BEMOB  MWH MC UHIPEANEHTDI
nuLM, pary u cynos
9 - Jlerkoe obxapvBaHue: o rotoBHo- [lepeBepHuTE No uc- 25-45%
12  sckamnonbl, K<KOPOOH CcTn TEYEHUN NOSIOBMHbI
Ono» N3 TENSATUHBI, BPEMEHMU
KOTNeTbl, OTOMBHbIE,
COCUCKU, NeYeHb, 3a-
npaeka 13 MyKku, snua,
ONUHbI, NOHYNKK
12 CwunbHasg o6xapka, 5-15muH  [epeBepHute no nc- 45-64 %
- KapTogenbHble TE€YEHMM MOSIOBUHbI
13 onapgbu, CTENKU 13 BPEMEHMU
dune roBaguHsbl,
CTewnku
14  KunauyeHnwe BoAbl, OTBAPUBaHNE MakapOHHbIX n3genun, 06- 100 %

XapuBaHue msca (rynsi, )xapkoe B ropLUoyKax), oGxapu-

BaHWe kapTodgens Bo opuTiope




PYCCKUA 33

HasHauyeHwue: Bpems

CoBertbl

HomuHanb-
Has noTpe-
onsemas

MOLLHOCTb

KnnayeHwe 6onbLuoro konuyecTsa BoAbl. BknoyeHa doyHk-

uns «byctep».

6. YXO[A

Mpn

N OHYNCTKA

0op HeobxoaMMO oumLaTh OT 3a-

FpFISHeHI/II7I nocrne Kaxaoro ncnonb3oBa-
HUA.

Cne,

[MTe 3a TeM, YTOObI AHULLE NpuUCno-

cobneHus Bcerga ObINO YNCTbIM.

Yna
1.

LlapanuHbl unu TeMHble NATHa
Ha CTeKrnoKkepamMuKke He BMUST
Ha paboTy npubopa.

neHne 3arps|3HeHvu7|:

— Ypansiiite HemeaneHHo: pacnna-
BIEHHYIO NnacTMaccy, NonmaTu-
NEHOBYO MMEHKY U NULLEBbLIE NPO-
OYyKTbl, cogepallme caxap. VHa-
Ye 3arpsA3HEHUsI MOTyT NPUBECTY K
nospexaeHuto npnbopa. Ncnonb-
3yKiTe cneymnarnbHblil ckpebok ans
cTekna. Pacnonoxwute ckpebok

noAa OCTpbIM Yrniom K CTEKINSIHHOM
NOBEPXHOCTU U [OBuWranTe ero no
aTon NOBEPXHOCTH.

— YpaneHue 3arpsi3HeHWin NPon3Bo-

[AuTe Tonbko nocne Toro, kak npu-
60p NONHOCTBIO OCTHIHET: M3BECT-
KOBble NATHA, BOAHbIE pa3Boabl,
Kannu xupa, bnecrawme benecble
nsTHa ¢ MeTanIM4ecknM OTu-
BOM. Vcnonb3ywTte cneymanbHble
CpeAcTBa Af1si OUUCTKY NoBepX-
HOCTEN 13 CTEKNOKEPaMUKUN U
HepXaBetoLLel cTanu.

Mpubop cnegyeT YNCTUTL BRIAXKHOM

TKaHblO C HEBGOMbLUMM KONIMYECTBOM

MoloLLero cpeacTBa.

Mo 3aBepLUEeHNM HaCyXO BbITPUTE

NpuBop YMCTOM TPSANKOW.

7. MOVNCK N YCTPAHEHME HEMCMPABHOCTEW

HewncnpaBHoCTb

BosmMoxHas npuumnHa

PewieHnve

Mpubop He BkntovaeTcs
unun He pabotaer.

[MoBTOpPHO BKMOYUTE
npnbop n MeHee, 4Yem 3a
10 cekyHA, ycTaHOBUTE
YPOBEHb Harpesa.

Bbino HaxaTo ogHoBpe-
MEHHO ABa unun bonee
CEHCOpPHbIX nond.

Cne,qyeT HaXXnmMmatb
TOJIbKO Ha OHO CeHcop-
HOe none.

BkntoyeHa dyHKLMA
STOP+GO («Bblkntoumnn
n nany).

Cwm. MnaBy «ExenHes-
HOE UCMONb30BaHUEY.
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HewncnpaBHOCTb

BosmoxHas npuumnHa

PewieHve

Ha naHenb ynpaBneHusi
nonara BoZa Unu Kannu
Xupa.

MpoTpuTe naHenb ynpa-
BIEHMS.

Bbligaetcs 3BykoBoW cur-
Han, nocne Yyero npmMéop
BbIKMIOYaeTCs.
BblIkntoueHHbI npubop
BblJA€ET 3BYKOBOW CUr-
Han.

Ha ogHo nnn 6onee ceH-
COpPHbIX nonewn 6bin no-
NOXEH NOCTOPOHHWI
npegmer.

Ypanute noCTOPOHHWIA
NPeAMET C CEHCOPHbIX
nonewn.

Mpubop BbIKNOYaeTCS.

Ha cercopHom none (D
OKa3arncst NOCTOPOHHMIA
npeamer.

YpanvTte noCTOPOHHWI
npeaMeT C CEHCOPHOro
nons.

He BkntovaeTcsa nHguka-
TOp OCTaTO4HOro Tenna.

KoHdpopka He Harpe-
nacb, NOCKombKy pabo-
Tana B Te4eHue cnuLl-
KOM KOPOTKOrO BPEMEHW.

Ecnu koHdopka npopa-
6oTana gocTaToyHO Aon-
ro v AosxHa 6bina Ha-
rpeTbcsi, obpaTuTech B
CEPBUCHbBIN LEHTP.

He paboTaeT dyHKLus
aBTOMaTU4ECKOro Harpe-
Ba.

KoHdhopka ropsiyas.

[anTe koHdOpKe Kak
cnenyeT oCTbITh.

YcTaHoBneH MakcumMarb-
Hblli YPOBEHb MOLLHOCTM
Harpesa.

MakcumarnbHbIn ypoBEHb
MOLLIHOCTM Harpesa
UMEET TY e MOLLIHOCTb,
KoTopas BblgaeTcs npu
BKIMIOYEHUN PYHKLUM aB-
TOMaTMYeCKOro Harpesa.

Ha gucnnee yepenytot-
Cs ABa pa3HbIX YPOBHS
Harpesa.

Pab6otaet cucrema
yNpaBneHUsi MOLLHO-
CThlO.

Cwm. «Cuctema ynpasne-
HUSI MOLLIHOCTbHO».

CeHcopHble nong Harpe-
BaloOTCS.

Mocyna cnuiikom 6ornb-
wasa unv Bel noctasunu
€e CIULLIKOM BnmsKo K
3MeMeHTaM yrnpaBneHus.

Mpu ncnonb3oBaHun
6onbLLUOK Nocyabl CTaBb-
TE ee Ha 3afHue KOH-
dopKu.

Mpwn HaxxaTum Ha ceH-
COPHbIE NOMs NaHenm
ynpaBneHusl OTCyT-
CTBYET 3BYKOBOW CUrHar.

3ByKOBaﬂ CUurHanumsauma
OTKIMHO4YeHa.

Bkntounte 3ByKOBYIO CUT-
Hanu3auuto (cm. «OT-
KMoYeHne curHanusa-
Lun»).

MosiBnsieTca cumeon (-] .

CpaboTtana yHKUWs aB-
TOMaTUYECKOTrO OTKIIHO-
YeHud.

BbikntoumTe npmbop u
CHOBa BKIIOYUTE €ro.

MosiBnsietcs cumBon (L] .

BkntoueHa dhyHKLmSA
«bnokunpoBka» unu
dyHKUMA «3awmTa ot
nerteny.

Cwm. naBy «ExegHes-
HOE UCNONb30BaHNEY.

MosiBnsetcs cumBon (F) .

Ha koHopke oTcyT-
CTBYET nocyza.

[MocTaBbTe Ha KOHAOPKY
nocyay.
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HewncnpaBHOCTb

BosmoxHas npuumnHa

PewieHve

Henoaxogsawuin tmn no-
cyabl.

Mcnonb3ynte nogxoas-
Lyto nocyay.

[OuameTp gHa nocyabl
CINMLLKOM Man gns aaH-
HOWM KOHOPKMN.

VMcnonb3ynte nocyny
NoAxXoOsaLmx pa3mMepoB.

Mocyna He NoONHOCTLIO
HaKpbIBaeT Nepekpe-
cTne/kBagpar.

lMonHocTbIO HakponTe
nepekpectue/ksagpar.

3aropaeTtcs cumBon (£ u
uudpa.

Mpoun3soLuna ownbka B
paboTte npnbopa.

Ha HekoTopoe Bpemsi OT-
Kntounte npubop oT cetn
anekTponutaHus. OT-
KMioYnTe aBTOMaTmye-
CKWU nNpepbiBaTens Ao-
MalLLHEN aNeKTpoCeTy.
3aTem BoccTaHOBUTE
nogkntoyeHve. Ecnu nH-
auvkaTtop (£ ] saroputes
CHoBa, obpaTnTech B
CEPBVCHbBIW LEHTP.

MosiBnsieTcs cumBon

HeBepHO BbINONHEHHOE
SMEeKTPUYECcKoe NOAKMHo-
YeHue. Nogasaemoe Ha-
npshxeHue BHe JOMYCTU-
MbIX NPeaenos.

O6patutech k kBanuwm-
LIMPOBaHHOMY SMEKTPUKY
“nu nNpoBepbTE Mnpa-
BUMbHOCTb YCTaHOBKU
npubopa.

MosiBNAeTCA cUMBON

Mpow3soLwwna owwnbka B
paboTe npubopa B pe-
3ynbTaTe BbIKMNaHWUSA BO-
Obl B nocyne. Cpabora-
na sawuTa oT neperpesa
KOHCOPOK 1 cucTema aB-
TOMaTMUYECKOrO OTKJITHO-
YeHus.

BbikntounTe npmbop.
CHuMUTE ropsYyto nocy-
ay. MNpumepHo vepes 30
CEKyH[, CHOBa BKIHOUNTE
KOHdopKy. Ecnu npuun-
HOV HeucnpaBHOCTM Obl-
na KyxOHHas nocyaa, co-
obLLeHre 0 HencnpaBHO-
CTWU UCYESHET C Ancnes.
MHpukaumsa octaTtoyHOro
Tenna npu 3Tom MoxeT
OCTaBaTbCA Ha Aucnee.
[awnTte nocyne kak cne-
OYeT OCThbITb Y NPOBEpPb-
Te, NoAXoAWT N OHa
ONS MCMoNb30BaHUA ¢
npnubopom, CBEPUBLLNCH
c pasgenowm «[lMocyna
ONst UHOYKUMOHHbBIX KOH-

hopoKk».
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HewncnpaBHOCTb

BosmoxHas npuumnHa

PewieHve

MosiBnseTcs cUMBON 3abnok1poBaH BEeHTUNS-

TOP OXNnaXKaeHuA.

lMpoBepbTe, HEe MellaeT
N1 Kakor-nnbo nocTo-
POHHWI NpeaMeT CBO-
6oaHOMY BpaLLeHuIo
BeHTUnATopa. Ecnu uH-
avkaTop 3aropurcs
CHOBa, obpaTuTech B
CEPBUCHbBIN LIEHTP.

MosiBnsieTca cMMBOn

Henonapgka, cBA3aHHas
C dneKTpuyecknm noa-
KrntoyeHvuem. Mpnbop
NMOAKITOYEH TONBbKO K Of-

MogkntounTe npubop,
KaK NokasaHo Ha pUCYyH-
Ke, ONM1CbIBaIOLLIEM CXe-
MY MOAKITOYEHNS.

HoW ¢pase.

Ecnu ¢ nomoLublo ykasaHHbIX BblLLe Cno-
co60B HencnpaBHOCTb YCTPaHUTbL He
yAanoch, obpatutecb B Mara3vH unuv B
cepBuCHbIV LeHTp. CooblmTe cBeae-
HWS1, yKkasaHHble Ha Tabnunyke c TexHuye-
CKMMW A@HHBIMU, KOL, CTEKITOKEPaMUKM,
COCTOSILLMIA U3 Tpex Ludp (OH ykasaH B
yrny CTEKNSAHHON NaHenu), n NosiBnsio-
weecs coobueHve o6 owmnbke.
Y6egutechb, 4To npnbop akcniyaTmpo-
Barncs npasunbHo. Ecnu Bel HenpaBunb-

8. YCTAHOBKA

BHUMAHUE!
Cwm. MnaBy «CBeaeHnst No TexHU-
ke 6e3onacHoOCTM».

AN
(i)

Mepen ycTaHoBkon npubopa nepenunium-
Te € TabnuykM ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbI-
MW BCE CBEAEHWS], Nepe’nCneHHble Hu-
xe. Tabnunyka ¢ TeXHUYECKUMUN AaHHbIMU
HaXOAMUTCS Ha HUXXHEN YacTu Kopnyca
npubopa.

e MoAenb ..oocoevvieiiieiieee

* Homep u3genus
(PNC) ...

» CepwiiHblli HOMep

Mepepn ycTaHoBkoW

8.1 BcTpavBaemble npnbopsbl

+ OkcnnyaTauusi BCTpamBaeMbIx npubo-
poB pa3peLleHa TOMbKO nocre nx

HO akcnnyaTuposanu npubop, TexHuye-
ckoe obcnyxuBaHue, NnpegocTaBnsieMoe
cneyuanicTamm CEpBUCHOrO LieHTpa munu
npogasua, 6yaeT nnaTHbIM, faxe ecnv
CPOK rapaHTuu eLle He uctek. MIHCTpyk-
LM NO TEXHUYECKOMY OBCNYXMBaHUIO U
YCNOBWSAM rapaHTum NpuBeAeHb! B ra-
paHTuHOM BykneTe.

MOHTaxa B Mebenb, NnpeagHasHa4eH-
HyI0 ONst BCTPauBaeMbIX NpUBopoB U
oTBeYaloLLyo HeobXoANMbIM CTaHAAP-
Tam.

8.2 CeTeBol kabenb

« lMpuGop nocTaBnsieTcsi C CETEBLIM
LUIHYpOM.

* [NoBpexaeHHbl kabenb NUTaHus cre-
OyeT 3aMeHuUTb cneumanbHbIM kabe-
nem (Tun HO5BB-F, paccunTaHHbIN Ha
MakcumanbHyto Temnepatypy 90°C
nnu Bbiwe). O6paTUTECh B MECTHbIN
CEPBUCHbIW LEHTP.
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B cnyyae ncnonb3oBaHUs 3aWUTHOMO
kopoba (gononHuTenbHas NpuHaanex-

HOCTb1)), (PpoHTanbHbIN 2-MM BEHTUNS-
LMOHHbIN 3a30p U 3awuTa nona nog npu-
6opom He aBnATCA 06593aTENbHLIMU.

B cnyyae yctaHoBku npnbopa Hag oyxo-
BbIM LUKAd)OM MCMONb30BaHUe 3aLlnTHO-
ro aKpaHa HeBO3MOXHO.

0B psiAe CTpaH 3alMTHbBIN KOPO6 MOXET OTCYTCTBOBATh B CMUCKE AOCTYMHbIX
[OMNONHUTENbHLIX NpUHaanexHocten. ObpaTuTeck kK CBOEMY MOCTABLLMKY.

9. TEXHNYECKUWE OAHHbIE

Modell HK874400FB Prod.Nr. 949 595 198 00
Typ 58 GBD CC AU 220-240 B 50-60 'y,
Induction 7.4 kBT Made in Germany
Ser.Nr. .......... 7.4 kBT

AEG €A T

MowHOCTb KOHGOPOK

KoHdbopka HomuHanbHas [Mpu pabote Makcumans-  MuHumanb-
MOLLHOCTb dyHKumm «by- Hoe Bpems HbIi guameTp
(Makc. mowy-  ctep» [BT] paboTbl PyHK- KYXOHHOW MO-
HOCTb Harpe- uun «byctep» cyaopbl [MM]
Ba) [BT] [MuH]
lMpaBas 3a- 2300 Bt 3200 Bt 10 125
OHASA
MpaBas nepe- 2300 Bt 3200 Bt 10 125
OHASA
JleBas 3agHaA 2300 Bt 3200 Bt 10 125
JleBas nepe- 2300 Bt 3200 Bt 10 125
OHASA
MOLIJ,HOCTI: KOHdJOpOK MOXEeT He3Ha4un- BaTbCA B 3aBMCUMOCTU MaTepuana u
TeNbHO OTNM4YaTbCA OT NpuBENEHHbIX B pasvepoB KyXOHHOl7I nocyabl.

Tabnuue aaHHbIX. OHa MOXeT Bapbupo-

10. OXPAHA OKPYXAIOLLEW/ CPE[bI

MaTepwuans! ¢ cumsornom & cneayet MpuHUMasn yyactue B nepepaboTke
coaeaTtb Ha nepepaboTky. Monoxute CTaporo 3neKTpobbLITOBOro
yMaKoBKy B COOTBETCTBYIOLLME obopynosaHus, Bbl nomoraeTte
KOHTelHepb! Ansa c6opa BTOPUYHOIO 3aLUMTUTL OKPYXKaIOLLYo cpeay W

CbipbA. 340pOBbe YerioBekKa. He
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BblOpacbIBaiTe BMeCTe C ObITOBbIMU npeanpusiTue no nepepaboTtke
oTX04amu ObITOBYH TEXHUKY, BTOPUYHOTO Cbipbs UK obpaTuTech
MOMEYEHHYI0 CUMBOIIOM & B CBO€ MyHMUMNanbHoe

[ocTaBbTe n3genne Ha MecTHoe ynpaeneHuve.

@
&

ME10

[ata nponsBoacTBa AaHHOrO U3AENUS yKa3aHa B CEPUAHOM
Homepe (serial number), rae nepsas undpa Homepa
COOTBETCTBYeT nocnegHer umdpe roga Npou3BoACTBa, BTopasi
1 TpeTbs Lndpbl HOMepa — NOPSAKOBOMY HOMEPY Hefenu.
Hanpumep, cepuiinbin Homep 11012345 o3HavaeT, 4To nsgenve
npousseAeHo Ha aecaton Hegene 2011 ropa.
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer un
rendimiento impecable durante muchos afos, con innovadoras tecnologias que facilitaran su
vida y prestaciones que probablemente no encuentre en electrodomésticos corrientes. Por
favor, dedique algunos minutos a la lectura para disfrutar de todas sus ventajas.

Visite nuestro sitio web para:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.aeg.com

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
ﬂ% www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cerciérese de tener la siguiente informacién a mano.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de
serie.

& Advertencia - Precaucién-Informacién sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales

Informacién medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los dafnos y lesiones causados por una
instalacidn y uso incorrectos. Guarde siempre las ins-
trucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

/I ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapaci-
dad permanente.

e Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con la supervi-
sion de una persona que se responsabilice de su se-
guridad.

* No deje que los nifios jueguen con el aparato.

* Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
nifos.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del apara-

to cuando esté funcionando o enfridndose. Las piezas
de facil acceso estan calientes.

e Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad pa-
ra nifios, se recomienda activarlo.

e Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el mante-
nimiento de usuario sin la supervisién adecuada.

1.2 Seguridad general

e El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.

* No accione el aparato con un temporizador externo
ni con un sistema de mando a distancia independien-
te.
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2. A\

Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un in-
cendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-
nifuga.

No utilice las superficies de coccidn para almacenar
alimentos.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el apara-
to.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedo-
res, cucharas o tapas sobre la superficie de cocciéon
para evitar que se calienten.

Si la superficie vitroceramica esté agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.
Tras el uso, apague la zona de coccién con el mando

y no preste atencion al detector de tamano.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién

ADVERTENCIA
Sélo una persona cualificada
puede instalar el aparato.

¢ Retire todo el embalaje.

e No instale ni utilice un aparato dafa-
do.

e Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.

® Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas electro-
domésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice
siempre guantes de proteccion.

¢ Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-
medad las hinche.

* Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puer-
ta o debajo de una ventana. De esta
forma se evita que los recipientes ca-
lientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior
del aparato y el cajon superior para
que circule el aire.

Deje un espacio de ventilacion de 2
mm entre la encimera y el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia
no cubre los dafios causados por la
falta de una ventilacién adecuada.

La base del aparato se puede calen-
tar. Se recomienda colocar un panel
de separacién no combustible bajo el
aparato para evitar acceder a la base.



Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

® Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

e El aparato debe quedar conectado a
tierra.

¢ Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

e Utilice el cable de red eléctrica ade-
cuado.

e Coloque los cables eléctricos de for-
ma que no se puedan enredar.

* Asegurese de que el cable o el enchu-
fe (en su caso) no toquen el aparato
caliente ni utensilios de cocina calien-
tes cuando conecte el aparato a las
tomas cercanas.

* Asegurese de que el aparato estd ins-
talado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inade-
cuado puede provocar que el terminal
se caliente en exceso.

* Asegurese de que hay instalada una
proteccidon contra descargas eléctri-
cas.

e Establezca la descarga de traccion del
cable.

* Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Péngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red dafiado.

¢ Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permi-
ta desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de
3 mm.

e Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.
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2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

e Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

* No cambie las especificaciones de es-
te aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido
mientras estéd en funcionamiento.

¢ No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccién. Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

* Apague las zonas de coccién después
de cada uso. No preste atencién al
detector de tamafio.

¢ No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

e Sila superficie del aparato esté agrie-
tada, desconecte inmediatamente el
aparato de la fuente de alimentacién.
De esta forma evitara descargas eléc-
tricas.

e Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zo-
nas de coccidon por induccidon cuando
el aparato esté en funcionamiento.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

e Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Manten-
ga las llamas u objetos calientes aleja-
dos de grasas y aceites cuando cocine
con ellos.

e Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

¢ El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite utilizado por primera
vez.

* No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables, dentro, cerca o encima del
aparato.
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ADVERTENCIA
Podria dafiar el aparato.

¢ No cologue ningln utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

¢ No deje que el contenido de los uten-
silios de cocina hierva hasta evaporar-
se.

e Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede dafarse.

¢ No encienda las zonas de coccién sin
utensilios de cocina o con éstos va-
cios.

¢ No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

¢ Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la ba-
se dafiada, pueden arafiar la vitrocera-
mica. Levante siempre estos objetos
cuando tenga que moverlos sobre la
superficie de coccion.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria dafiar el aparato.

3.1 Descripcién general

e Limpie periédicamente el aparato pa-
ra evitar el deterioro del material de la
superficie.

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

e Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice sélo detergentes
neutros. No utilice productos abrasi-
vos, estropajos duros, disolventes ni
objetos de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfi-
xia.

® Pdngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

T

Zona de coccién por induccion
Zona de coccién por induccién

Zona de coccién por inducciéon
Panel de control
Zona de coccién por induccion

+ -+
L 1]
HE O B

3.2 Disposicion del panel de
control

(i)

Para ver el panel de control, acti-
ve el aparato con (D
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas, indicadores y
sefiales acusticas anuncian qué funciones estan en funcionamiento.

sensor

funcién

SToP
+
Go

.

Para activar y desactivar la funcién
STOP+GO.

Indicador del nivel de calor

Para mostrar el nivel de calor.

Indicador del temporizador

Para mostrar la hora en minutos.

BB N

Indicadores de tiempo de las
zonas de coccidn

Para mostrar la zona de coccidn para la
que se ha ajustado la hora.

Para activar Grill Function.

B

Para bloguear y desbloquear el panel
de control.

L]

Para activar la funcién Power.

Barra de control

Para ajustar la temperatura.

+/-

Para aumentar o disminuir el tiempo.

Para activar y desactivar el aparato.

0|

—

EEREE B&E

Para seleccionar la zona de coccién.

3.3 Indicacién de la temperatura en pantalla

Pantalla

Descripcién

n
(=]

La zona de coccidn estéd apagada.

(J-CH)

La zona de coccidén estéd en funcionamiento.

s STOP ’ .
La funcién "+ estd activada.

Go

Se usa la funcién de calentamiento automatico.

&)

La funcién Power esté activada.

+ ndmero

Hay un fallo de funcionamiento.

&//0

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pa-
sos): seguir cocinando/mantener caliente/calor residual.

!

Las funciones de bloqueo/bloqueo de seguridad para
nifios estan activadas.
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Pantalla Descripcion
El recipiente es inadecuado o demasiado pequefo, o
no se ha colocado ningln recipiente sobre la zona de
coccion.
G Se usa la funcion de desconexidn automatica.

3.4 OptiHeat Control
(indicador de calor residual de
3 pasos)

ADVERTENCIA

G\ (2)\ (] Riesgo de quema-

duras por calor residual!

4. USO DIARIO

4.1 Activaciéon y desactivacion

Toque (D) durante 1 segundo para en-
cender o apagar el aparato.

El panel de control se enciende tras acti-
var el aparato y se apaga tras desactivar-
lo.

Mientras el aparato estéd desactivado,

sélo es visible el sensor (1) .

4.2 Desconexion automatica

La funcién desconecta
automaticamente el aparato siempre
que:

¢ Todas las zonas de coccidn estén apa-

gadas ((8)).

® no se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

¢ Se vierte algo o se coloca algin obje-
to sobre el panel de control durante
més de 10 segundos (un recipiente, un
trapo, etc.). Se emite una sefial acusti-
ca durante un momento y el aparato
se apaga. Retire el objeto o limpie el
panel de control.

El aparato estd demasiado caliente
(por ejemplo, el contenido de un reci-
piente ha hervido hasta agotarse el li-
quido). Espere a que la zona de coc-
cién se enfrie antes de utilizar el apa-
rato de nuevo.

Se utiliza un utensilio inadecuado. Se
ilumina el simbolo (£ ]y la zona de

OptiHeat Control muestra el nivel de ca-
lor residual. Las zonas de coccién por in-
duccién generan el calor necesario para
cocinar directamente en la base del reci-
piente, lo que hace que la superficie vi-
troceramica se caliente por el calor resi-
dual del mismo.

coccidén se apaga automaticamente
después de 2 minutos.

¢ No apague una zona de coccidn ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(-]y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacion.

e Larelacién entre el ajuste de tempera-
turay las horas de la funcién de Des-
conexién automatica:

* (), (-3 —6bhoras
* (4)-(3]—5 horas
* (8- (8) — 4 horas
* (10)- (4] —1,5horas

4.3 Ajuste de temperatura

Toque el nivel de calor en la barra de
control. Cdmbielo hacia la derecha o la
izquierda si fuera necesario. No suelte la
barra hasta que tenga el nivel de calor
correcto. El indicador muestra el ajuste
de temperatura.
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4.4 Grill Function

Use Grill FunctionMaxisense
Plancha Grill con el accesoriod).

El piloto de Grill Function conecta dos
zonas de coccién del lado derecho bajo
el accesorio y funcionan como una sola.
Seleccione en primer lugar el nivel de
calor de una de las zonas.

Para activar Grill Function, toque [(£] . Si
desea ajustar o cambiar el nivel de calor,
pulse uno de los sensores.

Para desactivar Grill Function, toque [£].
Las zonas de coccién funcionan de ma-
nera independiente.

4.5 Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de for-
ma mas rapida si activa la funcién Calen-
tamiento automatico. Esta funcidn ajusta
el calor més alto durante un tiempo
(consulte el gréfico) y a continuacion lo
reduce hasta el ajuste adecuado.

Para iniciar la funcién de Calentamiento
automatico para una zona de coccidn:

1. Toque |£| ((P) aparece en la panta-
[la).

2. Toque inmediatamente el ajuste de
calor necesario. Transcurridos 5 se-
gundos, (R) aparece en la pantalla.

Para detener la funcién cambie el ajuste

de temperatura.

®

© o = N

- N W NN ®

o

4.6 La funcién Power

La funcién Power suministra potencia
adicional a las zonas de coccién por in-
duccién. La funcién Power se puede ac-
tivar durante un periodo de tiempo limi-
tado (consulte el capitulo sobre Informa-
cién técenica). Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccién por induccién adopta
automaticamente el nivel de temperatu-
ra méas alto. Para activarla, toque [PJ, y
se encendera (P) . Para desactivarla,
cambie el nivel de temperatura.

4.7 Administrador de energia

La funcién de gestion de la energia divi-
de la potencia entre las dos zonas de
coccidn que forman un par (consulte la
figura). La funcién de potencia incre-
menta ésta al méximo para una de las
zonas de coccidn del par. L apotencia
disminuye automaticamente en la se-
gunda zona de coccién. La pantalla de
ajuste de calor para la zona reducida
cambia entre dos niveles.

3) El accesorio Maxisense Plancha Grill no se suministra con el aparato. Para obtener mas
informacién, pdngase en contacto con el proveedor local.
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4.8 Temporizador

Temporizador

Utilice el temporizador para regular el

tiempo que desee mantener encendida

una zona de coccién.

Ajuste el temporizador después de se-

leccionar la zona de coccidn.

Elija el nivel de calor antes o después de

ajustar el temporizador.

¢ Para seleccionar la zona de coccién:
toque el sensor (1) varias veces hasta
que se encienda el indicador de la zo-
na de coccidén que desea.

¢ Para activar el temporizador: toque
la parte =+ del temporizador para pro-
gramar el tiempo (00 - 99 minutos).
La cuenta atrds comenzara en cuanto
el indicador de la zona de coccién
parpadee més lentamente.

¢ Para comprobar el tiempo restante:
seleccione la zona de coccion con (D).
El indicador de la zona de coccién co-
mienza a parpadear répidamente. La
pantalla muestra el tiempo que que-
da.

® Para cambiar el temporizador: selec-
cione la zona de coccién con (D) . To-
que+to—.

® Para desactivar el temporizador: se-
leccione la zona de coccion con ().
Toque — . El tiempo restante se sigue

descontando hasta llegar a {40 . El in-
dicador de la zona de coccidn se apa-

ga.

Al finalizar la cuenta atras, suena la se-
fal acustica y Jif parpadea. Se apaga
la zona de coccidn.

* Para detener la sefial acustica: toque

CountUp Timer (temporizador
de cronometraje)

Utilice CountUp Timer para supervisar el

tiempo de funcionamiento de la zona de

coccioén.

¢ Para seleccionar la zona de coccién
(si hay mas de 1 zona): toque el sen-
sor (D) varias veces hasta que se en-
cienda el indicador de la zona de coc-
cién que desea.

e Para activar CountUp Timer: toque la
parte — del temporizador para que se
encienda UP . La cuenta de cronéme-
tro comienza cuando el indicador de
la zona de coccidon parpadea mas len-
tamente. La pantalla alterna entre UP y
el tiempo transcurrido (minutos).

¢ Para ver el tiempo de funcionamien-
to de la zona de coccidn: seleccione
la zona de coccién con (1) . El indica-
dor de la zona de coccidén comienza a
parpadear rapidamente. La pantalla
muestra el tiempo de funcionamiento
de la zona de coccidn.

¢ Para desactivar el temporizador
CountUp Timer: seleccione la zona
de coccion con (D y pulse + 0 — pa-
ra desactivar el temporizador. El indi-
cador de la zona de coccidn se apaga.

Minutero

Puede utilizar el temporizador como Mi-
nutero mientras no funcionen las zonas
de coccién. Toque ). Toque o0 —
del temporizador para ajustar el tiempo.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se ac-

tiva la sefal actstica y Jif parpadea.

* Para detener la sefial acustica: toque

O
4.9 STOP+GO

., STOP .
La funcién g, ajusta todas las zonas de

coccion en funcionamiento al nivel de

calor méas bajo ((u)).



STOP s . .
Cuando ¢, esté en funcionamiento, no
se puede cambiar el ajuste de tempera-

tura.
./ STOP . .z
La funcién "z no detiene la funcién del
temporizador.
° . . s STOP
Para activar esta funcion, toque g, -
Se encenderd el simbolo (] .

¢ Para desactivar esta funcién, toque
STOP . s
& - Se activard la temperatura que se

haya seleccionado anteriormente.

4.10 Bloqueo

Con las zonas de coccidn en funciona-
miento, se puede bloquear el panel de
control, pero no (1) . Evita el cambio ac-
cidental del nivel de calor.

Ajuste primero la temperatura.

Para activar esta funcion, toque [F . Se
encendera el simbolo (L ] durante 4 se-
gundos.

El temporizador se mantiene activo.
Para detener esta funcién, toque B . Se
activara la temperatura que se haya se-
leccionado anteriormente.

La funcién también se desactiva cuando
se apaga el aparato.

4.11 Dispositivo de seguridad

para ninos

Esta funcién impide el uso accidental del

aparato.

Para activar el dispositivo de

seguridad para nifios

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

* Toque [ durante 4 segundos. Se en-
cenderé el simbolo (L .

* Apague el aparato con ().

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para nifios
* Encienda el aparato con (1) . No ajus-

te los niveles de calor. Toque [f] du-
rante 4 segundos. Se encenderd el

simbolo (1]
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* Apague el aparato con (1) .
Para anular el dispositivo de
seguridad para nifios una sola vez

* Encienda el aparato con () . Se en-

cendera el simbolo (L J.

Toque [ durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-
curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

¢ El dispositivo de seguridad para nifios
se activaré de nuevo en cuanto apa-

gue el aparato con (1) .

4.12 OffSound Control
(Activacion y desactivacion de
los sonidos)

Desactivacién de los sonidos

Apague el aparato.

Toque (I durante 3 segundos. Los indi-
cadores se encienden y se apagan. To-

que (5] durante 3 segundos. [60) se en-
ciende; el sonido esté activado. Toque

—+ ;b ) se enciende y |a sefial actstica se
desactiva.

Cuando esté activa esta funcién, sdlo se
oye el sonido cuando:

* setoca(l])

e el minutero se apaga
* el temporizador se apaga
* se coloca algo en el panel de mandos.

Activacién de los sonidos

Apague el aparato.

Toque (D) durante 3 segundos. Los indi-
cadores se encienden y se apagan. To-
que [f] durante 3 segundos. [ J se en-
ciende porque el sonido esté desactiva-
do. Toque =, 60 se enciende. El soni-
do esté activado.
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5. CONSEJOS UTILES

ZONAS DE COCCION POR IN-
DUCCION

En las zonas de coccidn por induccion, la
presencia de un fuerte campo magnéti-
co calienta los recipientes muy répida-
mente.

5.1 Recipientes para las zonas
de coccién por induccién

Utilice las zonas de coccién con
los utensilios de cocina adecua-
dos.

Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con ba-
ses formadas por varias capas (indica-
dos por el fabricante como aptos para
induccion).

e incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, cerdmica, porcelana.

El recipiente es indicado para cocinar
por induccién si...

e ... puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefia de agua en una zo-
na con el ajuste de calor maximo.

e ... eliman se adhiere a la base del re-
cipiente.

Utilice recipientes con la base
mas gruesa y plana posible.

Medidas de los recipientes: las zonas
de coccidn por induccién se adaptan au-
tomaticamente al tamafio de la base de
los utensilios de cocina, pero hasta un
cierto limite.

5.2 Uso de las zonas de
coccion
& IMPORTANTE

Coloque el utensilio de cocina sobre la
cruz que figura en la superficie sobre la
que cocina. Cubra por completo la cruz.
La parte magnética de la base del uten-
silio de cocina debe tener un minimo de
125 mm. Las zonas de coccién por in-
duccién se adaptan automaticamente al
tamano de la base de los utensilios de

cocina. Puede cocinar con utensilios de
cocina de mayores dimensiones utilizan-
do dos zonas de coccidén al mismo tiem-

po.

5.3 Ruidos durante la
utilizacién

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

e crujido: el utensilio de cocina esta fa-
bricado con distintos tipos de materia-
les (construccion por capas).

e silbido: utiliza una o varias zonas de
coccién a temperaturas muy altas y
con utensilios de cocina cuya base es-
té hecha de distintos materiales (cons-
truccion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

¢ chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

® siseo, zumbido: el ventilador esté en
funcionamiento.

Los ruidos descritos son normales y no

indican fallo alguno del aparato.

@ Eficacia de la zona de coccién

La eficacia de la zona de coccidn esté re-
lacionada con el didmetro del recipiente.
Un recipiente con un didmetro inferior al
minimo solo recibe una parte de la po-
tencia generada por la zona de coccién.
Consulte los didmetros minimos en el
capitulo sobre Informacién técnica.

5.4 Ahorro energético
@ Coémo ahorrar energia

® En la medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Coloque el recipiente sobre una zona
de coccidn antes de encenderla.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.



5.5 Oko Timer (temporizador
ecoldgico)

)

Con el fin de ahorrar energia, la
resistencia de la zona de coccién
se apaga antes de que suene la
sefal del temporizador de cuen-
ta atrds. La diferencia en el tiem-
po de utilizacién depende de la
temperatura de calentamiento y
de la duracién de la coccion.

5.6 Ejemplos de aplicaciones
de coccién
La relacién entre el ajuste de calor y el

consumo de potencia de la zona de coc-
cién no es lineal.
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Cuando se aumenta el ajuste de calor,
no es proporcional al aumento del con-
sumo de potencia de la zona de coc-
cién.

Significa que la zona de coccién con el
ajuste de calor medio usa menos de la
mitad de su potencia.

(1)

Los datos de la tabla son sdlo
orientativos.

Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nominal
ni-
vel
de
ca-
lor
Mantener calientes los seglin sea  Tapar los recipientes 3 %
1 alimentos cocinados  necesario
1- Salsa holandesa, de- 5-25 min Remover periddica- 3-8%
3 rretir: mantequilla, mente

chocolate, gelatina
1-  Cuajar: tortilla, huevos 10-40min  Cocinar con tapa 3-8%
3 revueltos
3- Arrocesy platos coci-  25-50 min  Afadir al menos el 8-13%
5 nados con leche, ca- doble de liquido que

lentar comidas prepa- de arroz; los platos

radas lacteos deben remo-

verse entremedias

5- Cocinar al vaporver-  20-45min  Afadir varias cucha- 13-18%
7 duras, pescados o car- radas de liquido

nes
7 - Cocinar patatas al va- 20 -60 min  Utilice como méximo 18 — 25 %
9 por Y4 | de agua para 750

g de patatas

7 - Cocinar grandes canti- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido  18-25%
9 dades de alimentos, min ademés de los ingre-

estofados y sopas

dientes
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Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nominal
ni-
vel
de
ca-
lor
9 - Freir ligeramente: es- como esti- Dar la vuelta a media 25-45%
12 calopes, ternera “cor- me necesa- coccién
don bleu”, chuletas, rio
hamburguesas, salchi-
chas, higado, filetes
rusos, huevos, tortitas,
rosquillas
12 - Freir a temperatura 5-15min  Dar lavuelta a media 45-64 %
13 fuerte, bolas de pata- coccion
ta, filetes de lomo, fi-
letes
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir 100 %
patatas
P Hervir grandes cantidades de agua. La funcién Power esté4

activada.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.

Utili

ce siempre recipientes cuya base es-

té limpia.

@ Los arafazos o las marcas oscu-

ras de la superficie vitrocerdmica
no afectan al funcionamiento
normal del aparato.

Para eliminar la suciedad:

1.

- Elimine de inmediato: restos fun-
didos de pléstico, recubrimientos
de plastico y alimentos que con-
tengan azucar. De lo contrario la
suciedad dafara el aparato. Utilice
un rascador especial para el cris-

tal. Coloque el rascador sobre la
superficie del cristal formando un
angulo agudo y arrastre la hoja
para eliminar la suciedad.

— Elimine cuando el aparato se ha-
ya enfriado: restos de cal, marcas
de agua, manchas de grasa y de-
coloraciones metélicas. Utilice un
limpiador especial para vitrocera-
micas o acero inoxidable.

Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido con agua y detergente.
Termine la limpieza secando a fon-
do el aparato con un paiio limpio.



7. SOLUCION DE PROBLEMAS
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Problema

Posible causa

Solucién

El aparato no se encien-
de o no funciona.

Vuelva a encender el
aparato y ajuste el nivel
de calor en menos de 10
segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque sdélo un sensor.

La funcién STOP+GO
estd activada.

Consulte el capitulo
"Uso diario”.

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de con-
trol.

Se emite una sefal acus-
tica y el aparato se apa-
ga.

Se emite una sefal acus-
tica cuando el aparato se

apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cu-
bre los sensores.

El aparato se apaga.

Ha puesto algo sobre el

sensor (D .

Retire el objeto del sen-
sor.

El indicador de calor re-
sidual no se enciende.

La zona de coccién no
estd caliente al no haber
estado encendida el
tiempo suficiente.

Si la zona de coccién ha
funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.

La funcién de calenta-
miento automatico no se
activa.

La zona de coccidén estd
caliente.

Deje que la zona de coc-
cién se enfrie lo suficien-
te.

Se ha ajustado el nivel
de calor més alto.

El nivel de temperatura
méaximo tiene la misma
potencia que la funcién
de calentamiento auto-
matico.

El valor de |la temperatu-
ra varia entre dos ajus-
tes.

La gestién de energia
esta activada.

Consulte "Gestién de
energia”.

Los sensores se calien-
tan.

El recipiente es demasia-
do grande o esté coloca-
do demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los recipientes
de gran tamano en las
zonas de coccidn trase-
ras si fuera necesario.

No hay sefal alguna al
pulsar los sensores del
panel.

Las senales estan desac-
tivadas.

Active las sefales (con-
sulte “Control Off-
Sound”).
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Problema Posible causa Solucidn

(-] se enciende. La funcion de descone-  Apague el aparato y
xién automatica estd ac-  vuelva a encenderlo.
tivada.

se enciende. Estén activados el dispo- Consulte el capitulo
sitivo de seguridad para  “Uso diario”.
nifios o la funcién de
bloqueo.

se enciende. No hay ningun recipien-  Ponga un utensilio de

te en la zona de coccién.

cocina sobre la zona de
coccion.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de co-
cina adecuado.

El didmetro de la base
del utensilio de cocina
es demasiado pequefio
para la zona de coccién.

Utilice un utensilio de
cocina del tamarfio ade-
cuado.

El utensilio de cocina no
cubre totalmente la cruz/
el cuadrado.

Cubra por completo la
cruz/el cuadrado.

y un nimero se en-
cienden.

Se ha producido un fallo
de funcionamiento en el
aparato.

Desenchufe el aparato
del suministro eléctrico
durante unos minutos.
Desconecte el fusible del
sistema eléctrico domés-
tico. Vuelva a conectarlo.
Si vuelve a aparecer el
simbolo (€], péngase en
contacto con el Centro
de servicio técnico.

se enciende.

La conexién eléctrica no
es adecuada. La tension
de la fuente de alimenta-
cién esta fuera de rango.

Consulte a un electricista
cualificado para compro-
bar la instalacion.
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Problema Posible causa Solucidn
se enciende. Se ha producido un fallo  Apague el aparato. Reti-
de funcionamiento en el re el utensilio de cocina
aparato porque el uten-  caliente. Espere unos 30
silio de cocina ha hervi-  segundos antes de en-
do hasta agotar el liqui-  cender de nuevo la zona
do. Se ha activado la de coccién. Si el utensi-
proteccién contra sobre-  lio de cocina era el pro-
calentamientos de las blema, el mensaje de
zonas de coccién y la error desaparece de la
desconexién automética. pantalla, pero el indica-
dor de calor residual
permanece activado. De-
je enfriar el utensilio de
cocina lo suficiente y
compruebe que es com-
patible con el aparato
consultando “Utensilios
de cocina para la zona
de coccién por induc-
cion”.
se enciende. El ventilador de refrige-  Compruebe si algin ob-
racién estéd bloqueado.  jeto bloquea el ventila-
dor. Si vuelve a aparecer
el simbolo (E1], pénga-
se en contacto con el
Centro de servicio técni-
co.
se enciende. La conexién eléctricano  Conecte el aparato co-

es adecuada. El aparato
estd conectado solo a
una fase.

mo se muestra en la ilus-
traciéon.

Si después de aplicar las soluciones an-
teriores no ha conseguido resolver el
problema, péngase en contacto con el
distribuidor o con el servicio de atenciéon
al cliente. Facilite la informacion de la
placa de caracteristicas, el codigo de
tres digitos de la placa vitrocerdmica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitrocerdmica) y el mensaje de error que
aparezca.

8. INSTALACION

& ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

@ Antes de la instalacion

Asegurese de que maneja el aparato
adecuadamente. De lo contrario, el per-
sonal técnico de servicio del cliente o
del distribuidor facturara la reparacién
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de ga-
rantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se en-
cuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

Antes de instalar el aparato, anote esta
informacién de la placa de caracteristi-
cas. La placa de caracteristicas se en-
cuentra en el fondo de la caja del apara-
to.
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8.1 Aparatos integrados

e Los aparatos que han de ir integrados
en la cocina sélo deben utilizarse una
vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.3 Montaje

8.2 Cable de conexidon

o El electrodoméstico se suministra con
el cable de conexion.

e Sustituya el cable de alimentacién de
red danado por uno especial (tipo
HOSBB-F Tméax 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
co local.

min. 500 mm andnmm
.~

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

\a
tA min. 2 mm

—
> 20 mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

P

¥.
¥ A_- ¥
W
R 5mm ———

»\//75%

+1
490 \Tm/

min.
55mm
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X

min.
38 mm
min.

2 mm

Si utiliza una caja de proteccién (acceso-

rio adicional”), no son necesarios el es-
pacio de ventilacion frontal de 2 mmy el
suelo protector situado directamente
debajo del aparato.

No se puede utilizar la caja de protec-
cion si se instala el aparato encima de un
horno.

1) El accesorio de la caja de proteccién puede no estar disponible en algunos paises.
Péngase en contacto con el proveedor local.

9. INFORMACION TECNICA

Modell HK874400FB
Typ 58 GBD CC AU
Induction 7.4 kW
Ser.Nr. .........

AEG

Prod.Nr. 949 595 198 00
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

7.4 kW

(T

Potencia de las zonas de coccién

Zona de coc- Potencia no-

Funcién Po-

Duraciéon ma- Diametro mi-

cién minal (ajuste wer activada xima de la nimo del reci-
de calor ma- [W] funcién Po- piente [mm]
ximo) [W] wer [min]
Posterior de- 2300 W 3200 W 10 125
recha
Anterior dere- 2300 W 3200 W 10 125
cha
Posterior iz- 2300 W 3200 W 10 125

quierda
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Zona de coc- Potencia no- Funcién Po- Duracién ma- Diametro mi-

cién minal (ajuste wer activada xima de la nimo del reci-
de calor ma- [W] funcién Po- piente [mm]
ximo) [W] wer [min]
Anterior iz- 2300 W 3200 W 10 125
quierda
La potencia de las zonas de coccién de la tabla. Cambia con el material y las
puede variar ligeramente de los datos dimensiones del utensilio de cocina.

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo electrénicos. No deseche los

& . Coloque el material de embalaje aparatos marcados con el simbolo &
en los contenedores adecuados para junto con los residuos domésticos.
su reciclaje. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente reciclaje local o péngase en contacto
y la salud publica, asi como a reciclar con su oficina municipal.

residuos de aparatos eléctricos y
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