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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat u voor dit AEG product heeft gekozen. Dit apparaat is ontworpen om vele jaren
uitstekend te presteren, met innovatieve technologieén die het leven gemakkelijker helpen
maken — functies die gewone apparaten wellicht niet hebben. Neem een paar minuten de tijd
om het door te lezen zodat u er optimaal van kunt profiteren.

Ga naar onze website voor:

E

)=

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen en
onderhoudsinformatie:
www.aeg.com

Registreer uw product voor een betere service:
www.aeg.com/productregistration

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor uw
apparaat:
www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE

Wij raden altijd het gebruik van originele onderdelen aan.
Zorg er als u contact opneemt met de klantenservice voor dat u de volgende gegevens bij de
hand hebt.

De informatie staat op het typeplaatje. model, productnummer, serienummer.

A Waarschuwing - Belangrijke veiligheidsinformatie.

@ Algemene informatie en tips
@ Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.
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1. VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor in-
stallatie en gebruik van het apparaat. De fabrikant is
niet verantwoordelijk voor letsel en schade veroorzaakt
door een foutieve installatie. Bewaar de instructies van
het apparaat voor toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

/N WAARSCHUWING!
Gevaar voor verstikking, letsel of permanente inva-
liditeit.
¢ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en door mensen met beperkte licha-
melijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens of
een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan van een volwassene of van iemand die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
¢ |aat kinderen niet met het apparaat spelen.
* Houd alle verpakkingsmaterialen uit de buurt van kin-
deren.
® Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het ap-
paraat als het in werking is of afkoelt. Het apparaat is
heet.
e Als het apparaat is uitgerust met een kinderbeveili-
ging, raden wij aan dit te activeren.
® Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd
door kinderen zonder toezicht.

1.2 Algemene veiligheid

® Het apparaat en de toegankelijke onderdelen ervan
worden heet tijdens gebruik. De verwarmingselemen-
ten niet aanraken.

e Bedien het apparaat niet met een externe timer of
een apart afstandbedieningssysteem.



4 www.aeg.com

2. A\

e Zonder toezicht koken op een kookplaat met vet of
olie kan gevaarlijk zijn en brandgevaar opleveren.

® Probeer brand nooit met water te blussen, maar scha-
kel in plaats daarvan het apparaat uit en bedek de
vlam, d.w.z. met een deksel of blusdeken.

® Bewaar geen voorwerpen op de kookplaten.
e Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon

te maken.

* Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden ge-
plaatst, aangezien ze heet kunnen worden.

e Als de glaskeramische oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit om het risico op elektri-
sche schokken te voorkomen.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Montage

WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatie-
technicus mag het apparaat in-
stalleren.

e Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

e Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

¢ Volg de installatie-instructies op die
zijn meegeleverd met het apparaat.

® Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

¢ \Wees voorzichtig met het verplaatsen
van het apparaat, het is zwaar. Draag
altijd veiligheidshandschoenen.

¢ Dicht de oppervlakken af met kit om
te voorkomen dat ze gaan opzetten
door vocht.

e Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

¢ Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt
dat hete pennen van het apparaat val-

len als de deur of het raam wordt geo-
pend.

¢ Als het apparaat geinstalleerd is bo-
ven lades zorg er dan voor dat de
ruimte tussen de onderkant van het
apparaat en de bovenste lade vol-
doende is voor luchtcirculatie.

e De onderkant van het apparaat kan
heet worden. Wij raden aan om een
onbrandbaar scheidingspaneel te
plaatsen onder het apparaat om te
voorkomen dat de onderkant kan wor-
den aangeraakt.

Aansluiting aan het

elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

e Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromon-
teur worden gemaakt.

¢ Dit apparaat moet worden aangeslo-
ten op een geaard stopcontact.

e Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u



welke werkzaamheden dan ook uit-
voert.

® Gebruik de juiste stroomkabel.

* Voorkom dat de stroomkabels verstrikt

raken.

e Zorg ervoor dat de stroomkabel of
stekker (indien van toepassing) het he-
te apparaat of heet kookgerei niet
aanraakt als u het apparaat op de na-
bijgelegen contactdozen aansluit

e Zorg ervoor dat het apparaat correct
is geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat
de contactklem te heet wordt.

e Zorg ervoor dat er een schokbescher-
ming wordt geinstalleerd.

e Zorg ervoor dat het snoer niet wordt
belast door trekken.

e Zorg dat u de hoofdstekker (indien
van toepassing) of kabel niet bescha-

digt. Neem contact op met de service-

afdeling of een elektromonteur om
een beschadigde hoofdkabel te ver-
vangen.

e De elektrische installatie moet een iso-

latieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet af-
gesloten kan worden. Het isolatieap-
paraat moet een contactopening heb-
ben met een minimale breedte van 3
mm.

e Gebruik alleen de juiste isolatie-appa-
raten: stroomonderbrekers, zekerin-
gen (schroefzekeringen moeten uit de
houder worden verwijderd), aardlek-
schakelaars en contactgevers.

2.2 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar op letsel, brandwonden
of elektrische schokken

e Gebruik dit apparaat in een huishou-
delijke omgeving.

¢ De specificatie van het apparaat mag
niet worden veranderd.

¢ Bedien het apparaat niet met een ex-
terne timer of een apart afstandbedie-
ningssysteem.

¢ Laat het apparaat tijdens het gebruik
niet onbeheerd achter.
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¢ Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

* Leg geen bestek of deksels van steel-
pannen op de kookzones. Ze zijn heet.

e Zet de kookzone op "uit" na elk ge-

bruik.

¢ Het apparaat mag niet worden ge-
bruikt als werkblad of aanrecht.

e Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van
het apparaat gebroken is. Dit om elek-
trische schokken te voorkomen.

WAARSCHUWING!
Brand- of explosiegevaar.

¢ Verhitte vetten en olie kunnen ont-
vlambare damp afgeven. Houd vlam-
men of verwarmde voorwerpen uit de
buurt van vet en olie als u er mee
kookt.

* De dampen die hete olie afgeeft kun-
nen spontane ontbranding veroorza-
ken.

e Gebruikte olie die voedselresten be-
vat kan brand veroorzaken bij een la-
gere temperatuur dan olie die voor de
eerste keer wordt gebruikt.

* Plaats geen ontvlambare producten of
items die vochtig zijn door ontvlamba-
re producten in, bij of op het appa-
raat.

® Probeer niet om een brand te blussen
met water. Haal het apparaat uit het
stopcontact en dek de vlammen af
met een deksel of blusdeken.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het appa-
raat.

e Zet geen hete pannen op het bedie-
ningspaneel.

e Laat kookgerei niet droogkoken.

e Laat geen voorwerpen of kookgerei
op het apparaat vallen. Het oppervlak
kan beschadigen.

¢ Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

* Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

* Pannen van gietijzer, aluminium of
met beschadigde bodems kunnen
krassen veroorzaken in het glaskera-
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miek. Til deze voorwerpen altijd op als ~ ® Maak het apparaat schoon met een
u ze moet verplaatsen op het kookop- vochtige, zachte doek. Gebruik alleen
pervlak. neutrale schoonmaakmiddelen. Ge-
bruik geen schuurmiddelen, schuur-
sponsjes, oplosmiddelen of metalen

2.3 Onderhoud en reiniging

voorwerpen.
WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het appa- 2.4 Verwijdering
raat.
WAARSCHUWING!
* Reinig het apparaat regelmatig om te Gevaar voor letsel of verstikking.
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat. ¢ Haal de stekker uit het stopcontact.
¢ Gebruik geen waterstralen of stoom * Snijd het netsnoer van het apparaat af
om het apparaat te reinigen. en gooi dit weg.

3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

u u

| |
145 mm /
180 mm Kookzone
Kookzone

Kookzone

1mm m Bedieningspaneel
U —H Kookzone
| L

3.1 Indeling bedieningspaneel

" "

® O~ ~

L]

NN
NN

0 -3

NN

Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays en
indicatielampjes geven aan welke functies worden gebruikt.

tiptoets -functie

O Het apparaat in- en uitschakelen.
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tiptoets -functie

B O

Kookstanddisplay
AVAYA

Het in- en uitschakelen van de buitenste
ringen.

De kookstand weergeven.

Het verhogen of verlagen van de kook-
stand.

3.2 Kookstanddisplays

Display Beschrijving
De kookzone is uitgeschakeld.
i, De kookzone wordt gebruikt.

Er is een storing.

Er is nog een kookzone heet (restwarmte).

Slot/kinderbeveiliging is in werking.

008 |E|E|&

De automatische uitschakeling is in werking getreden.

3.3 Restwarmte-indicatie

WAARSCHUWING!

Verbrandingsgevaar door
restwarmte!

4. DAGELIJKS GEBRUIK

4.1 In- en uitschakeling

Raak (1) 1 seconde aan om het apparaat
in— of uit te schakelen.

4.2 Automatisch uitschakelen

De functie schakelt het apparaat
automatisch uit als:

Alle kookzones uitgeschakeld zijn (

).

¢ U de kookstand niet instelt nadat u het
apparaat hebt ingeschakeld.

e U iets hebt gemorst of iets langer dan
10 seconden op het bedieningspaneel
hebt gelegd (een pan, doek, etc.). Ver-
wijder het voorwerp of reinig het be-
dieningspaneel.

¢ U een kookzone niet uitschakelt of de

kookstand verandert. Na enige tijd

gaat (-] branden en wordt het appa-
raat uitgeschakeld. Zie hieronder.

¢ De verhouding tussen warmte-instel-
ling en tijden van de automatische uit-
schakelingsfunctie:

* ()-(2)—6uur
*3F-H—5uur
° —4uur
*E-G—15uur

4.3 Temperatuurinstelling

/\ aanraken om te verhogen. \/ aanra-
ken om te verlagen. Het display toont de

kookstand. Raak /\ en \/ tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

4.4 In- en uitschakelen van de
buitenste ringen

Het verwarmingsvlak kan worden aange-
past aan de grootte van de pannen.
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Raak tiptoets (O) aan om de buitenste
ring in te schakelen. Het controlelampje
gaat branden Voor meer buitenste ver-
warmingskringen dezelfde tiptoets op-
nieuw aanraken. Het bijbehorende con-
trolelampje gaat branden.

Voer de procedure opnieuw uit om de
buitenste ring uit te schakelen. Het con-
trolelampje dooft

4.5 De kinderbeveiliging

Deze functie voorkomt dat het apparaat
onbedoeld wordt gebruikt.

De kinderbeveiliging inschakelen

* Schakel het apparaat in met (1) . Stel
geen kookstand in.

Raak gedurende 4 seconden \/ van
de twee voorste kookzones aan. Het

symbool (L ] gaat branden.
* Schakel het apparaat uit met (1) .

De kinderbeveiliging uitschakelen

Schakel het apparaat in met (1) . Stel
geen kookstand in. Raak gedurende
4 seconden \/ van de twee voorste
kookzones aan. Het symbool (] gaat
branden.

Schakel het apparaat uit met (1) .

De kinderbeveiliging gedurende een
kooksessie onderdrukken

Schakel het apparaat in met (1) . Het
symbool (L | gaat branden.

Raak gedurende 4 seconden \/ van
de twee voorste kookzones aan. Stel
de kookstand in binnen 10 secon-
den. U kunt het apparaat bedienen.

Als u het apparaat uitschakelt met (1),
treedt de kinderbeveiliging weer in
werking.

5. NUTTIGE AANWIJZINGEN EN TIPS

5.1 Kookgerei
@ Informatie over het kookgerei

® De bodem van het kookgerei moet zo
dik en vlak mogelijk zijn.

¢ Kookgerei gemaakt van geémailleerd
staal of met aluminium of kopperen
bodems, kunnen tot verkleuringen lei-
den van de glazen keramische kook-
plaat.

5.2 Energie besparen

@ Energie besparen

Doe indien mogelijk altijd een deksel
op de pan.

Zet het kookgerei op de kookzone
voordat u deze inschakelt.

Schakel voor het einde van de berei-
dingstijd de kookzones uit, om ge-
bruik te maken van de restwarmte.
De bodems van de pannen en kook-

zones dienen dezelfde afmeting te
hebben.

5.3 De voorbeelden van
kooktoepassingen

De gegevens in de volgende tabel die-
nen slechts als richtlijn.

Tem- Gebruik om: Tijds- Tips

pera- instel-

tuur- ling

instel-

ling

1 Het door u gekookte eten warm naar Leg een deksel op de pan.
te houden be-

hoefte
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Tem- Gebruik om: Tijds- Tips

pera- instel-

tuur- ling

instel-

ling

1-2 Hollandaisesaus, smelten: bo-  5-25 Meng het geheel van tijd tot
ter, chocolade, gelatine min. tijd.

1-2 Stollen: luchtige omeletten, ge- 10-40  Met deksel bereiden.
bakken eieren min.

2-3 Zachtjes aan de kook brengen  25-50  Voeg minstens tweemaal zo-
van rijst en gerechten op melk-  min. veel vloeistof toe als rijst,
basis, reeds bereide gerechten melkgerechten tijdens het
opwarmen bereiden tussendoor roeren.

3-4 Stomen van groenten, vis en 20-45 Voeg enkele eetlepels vloei-
vlees min. stof toe.

4-5 Aardappelen stomen 20-60  Gebruik max. ¥ | water voor

min. 750 g aardappelen

4-5 Bereiden van grotere hoeveel-  60-150 Tot 3 | vloeistof plus ingre-
heden voedsel, stoofschotels min. diénten
en soepen

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, zoals  Halverwege de bereidings-
cordon bleu van kalfsvlees, ko-  nodig  tijd omdraaien.
teletten, rissoles, worstjes, le-
ver, roux, eieren, pannenkoe-
ken, donuts

7-8 Door-en-door gebraden, opge- 5-15 Halverwege de bereidings-
bakken aardappelen, lenden- min. tijd omdraaien.
biefstukken, steaks

9 Aan de kook brengen van grotere hoeveelheden water, pasta koken,

aanbraden van vlees (goulash, stoofvlees), frituren van friet

Informatie over acrylamides

Belangrijk! Volgens recente
wetenschappelijke informatie kan het
intensief bruinen van levensmiddelen
(met name in producten die zetmeel

6. ONDERHOUD EN REINIGING

Reinig het apparaat telkens na gebruik
Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

Krassen of donkere vlekken in de
glaskeramiek hebben geen in-
vloed op de werking van het ap-
paraat.

bevatten), een gezondheidsrisico
vormen tengevolge van acrylamides.
Om die reden adviseren wij
levensmiddelen zoveel mogelijk bij lage
temperaturen gaar te laten worden en
de gerechten niet te veel te bruinen.

Vuil verwijderen:

1. - Verwijder direct:gesmolten plas-
tic, gesmolten folie en suikerhou-
dende gerechten. Anders kan het
vuil het apparaat beschadigen.
Gebruik een speciale schraper
voor de glazen plaat. Plaats de
schraper schuin op de glazen
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kleuringen. Gebruik een speciaal
schoonmaakmiddel voor glaskera-

plaat en verwijder resten door het
blad over het oppervlak te schui-

ven. miek of roestvrij staal.

- Verwijder nadat het apparaat 2. Reinig het apparaat met een vochti-
voldoende is afgekoeld:kalkvlek- ge doek en een beetje afwasmiddel.
ken, waterkringen, vetvlekken, 3. Wrijf het apparaat ten slotte droog

glimmende metaalachtige ver- met een schone doek.

7. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

U kunt het apparaat niet
inschakelen of bedienen.

Het apparaat is niet of
niet goed aangesloten
op het elektriciteitsnet.

Controleer of het appa-
raat goed is aangesloten
op het elektriciteitsnet
(zie bedradingsschema).

Schakel het apparaat
opnieuw in en stel de
kookstand binnen 10 se-
conden in.

U hebt 2 of meer tiptoet-
sen tegelijk aangeraakt.

Raak slechts één tiptoets
tegelijk aan.

Er is water of vetspatten
op het bedieningspaneel
terecht gekomen

Reinig het bedieningspa-
neel.

Het apparaat wordt uit-
geschakeld.

U hebt iets op het sen-
sorveld () geplaatst.

Verwijder het voorwerp
van de tiptoets.

De restwarmte-indicatie
gaat niet aan.

De kookzone is niet
heet, omdat hij slechts
kortstondig is gebruikt.

Als het lang duurt alvo-
rens de kookzone vol-
doende heet is, neem
dan contact op met de
klantenservice.

U kunt de buitenste ring
niet inschakelen.

Schakel eerst de binnen-
ring in.

De sensorvelden worden
warm.

Het kookgerei is te groot
of staat te dicht bij het
bedieningspaneel.

Plaats groter kookgerei
op de achterste kookzo-
nes indien nodig.

(-] gaat branden. De automatische uit- Schakel het apparaat uit
schakeling is in werking  en weer in.
getreden.

gaat branden. De functie kinderbeveili- Raadpleeg het hoofd-

ging is in werking.

stuk 'Dagelijks gebruik'.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

en het nummer gaan
branden.

Eris een fout in het ap-
paraat opgetreden.

Ontkoppel het apparaat
enige tijd van de stroom-
toevoer. Maak de zeke-
ring los in de meterkast
van het huis. Sluit het ap-
paraat opnieuw aan. Als
weer gaat branden,
neem dan contact op
met de klantenservice.

Als u door het volgen van de boven-
staande suggesties het probleem niet
kunt oplossen, dient u contact op te ne-
men met uw vakhandelaar of de klanten-
service. Geef de gegevens door van het
typeplaatje, een driecijferige code voor
de glaskeramiek (bevindt zich op de
hoek van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

8. MONTAGE-INSTRUCTIES

WAARSCHUWING!
Zie het hoofdstuk 'Veiligheidsin-
formatie'.

AN
(i)

Noteer voor montage van het apparaat
de onderstaande informatie van het ty-
peplaatje. Het typeplaatje bevindt zich
aan de onderkant van de behuizing van
het apparaat.

e Model ...c.oovvvvveie.

® Productnummer
(PNC) oo

e Serienummer (S.N.).............

Voor montage

8.1 Inbouwapparatuur

* Inbouwapparaten mogen alleen wor-
den gebruikt nadat zij ingebouwd zijn

Controleer of u het apparaat op de juis-
te manier gebruikt hebt. Bij onjuist ge-
bruik van het apparaat wordt het bezoek
van de technicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht,
zelfs tijdens de garantieperiode. De in-
structies over de klantenservice en de
garantiebepalingen vindt u in het garan-
tieboekje.

in geschikte inbouwunits of werkbla-
den die aan de normen voldoen.

8.2 Aansluitkabel

® Het apparaat is voorzien van een aan-
sluitsnoer.

¢ Vervang de beschadigde voedingska-
bel door een speciale kabel (type
HO5BB-F Tmax 90°C of hoger). Neem
contact op met een klantenservice bij
u in de buurt.
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8.3 Montage

“\/

N

min.
12 mm

53

3

3
PERERDI| DERBRRI

< Zménrhm

Als u een beschermblok gebruikt (extra

toebehoren), is de beschermvloer di-
rect onder het apparaat niet nodig.

U kunt het beschermblok niet gebruiken
als u het apparaat boven een oven in-
stalleert.

1) Het beschermblok is als toebehoren niet in elk land verkrijgbaar. Neem contact op met
uw plaatselijke leverancier.
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Model HK624010XB
Typ 58 HAD 03 AO

Ser.Nr. ...
AEG

Prod.Nr. 949 595 122 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

6.4 kW

(¥4

Vermogen van kookzones

Kookzone Nominaal vermogen (max warmte-
instelling) [W]

Rechtsachter —180 mm 1800 W

Rechtsvoor — 145 mm 1200 W

Linksachter — 145 mm 1200 W

Linksvoor — 120/210 mm 750/2200 W

10. MILIEUBESCHERMING

Recycle de materialen met het
symbool & . Gooi de verpakking in
een geschikte verzamelcontainer om
het te recyclen.

Help om het milieu en de
volksgezondheid te beschermen en
recycle het afval van elektrische en

elektronische apparaten. Gooi
apparaten gemarkeerd met het
symbool & niet weg met het
huishoudelijk afval. Breng het
product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met
de gemeente.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d'avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons concu pour qu'il vous offre des
performances irréprochables pour longtemps, en intégrant des technologies innovantes qui
vous simplifient la vie grace a des caractéristiques que vous ne trouverez pas forcément sur
des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d'utiliser
au mieux votre appareil.

Visitez notre site Internet pour :

@ Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de |'aide, des informations :
@ www.aeg.com

Y Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.aeg.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et piéces de rechange d'origine pour votre
% appareil :
www.aeg.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modele, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils

@ Informations écologiques

Sous réserve de modifications.
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneu-
sement les instructions fournies. Le fabricant ne peut
étre tenu pour responsable des dommages et blessures
liés a une mauvaise installation ou utilisation. Conservez
toujours cette notice avec votre appareil pour vous y ré-
férer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

/\ AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité per-
manente.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou
dont les connaissances et |'expérience sont insuffi-
santes, a condition d'étre surveillés par une personne
responsable de leur sécurité.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

* Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloignés de |'appa-
reil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou lors-
qu'il refroidit. Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité en-
fants, nous vous recommandons de |'activer.

* Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur |'appareil sans sur-
veillance.

1.2 Sécurité générale

e | 'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant son fonctionnement. Ne touchez pas
les éléments chauffants.
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2. A\

e Ne faites pas fonctionner |'appareil avec un minuteur
externe ou un systeme de commande a distance.

e || peut étre dangereux de laisser chauffer de la grais-
se ou de I'huile sans surveillance sur une table de
cuisson car cela pourrait provoquer un incendie.

* N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de |'eau.
Mettez a |'arrét 'appareil puis couvrez les flammes,
par exemple avec un couvercle ou une couverture

ignifuge.

e N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.
e N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer |'ap-

pareil.

* Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres ou couvercles sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.

e Sila surface vitrocéramique est fissurée, mettez a I'ar-
rét I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT

L'appareil doit étre installé uni-
quement par un professionnel
qualifié.

e Retirez |'intégralité de I'emballage.

¢ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

e Suivez scrupuleusement les instruc-
tions d'installation fournies avec I'ap-
pareil.

e Respectez I'espacement minimal re-
quis par rapport aux autres appareils.

e L'appareil est lourd, prenez toujours
des précautions lorsque vous le dépla-
cez. Portez toujours des gants de sé-
curité.

e Isolez les surfaces découpées a |'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter

que la moisissure ne provoque de
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appa-
reil de la vapeur et de I'humidité.
N'installez pas |'appareil prés d'une
porte ou sous une fenétre. Les réci-
pients chauds risqueraient de tomber
de |'appareil lors de I'ouverture de cel-
les-ci.

Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de I'ap-
pareil et le tiroir supérieur pour que
I'air puisse circuler.

Le dessous de |'appareil peut devenir
trés chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous I'appareil pour en blo-
quer |'acces.



Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électro-
cution.

L'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un techni-
cien qualifié.

L'appareil doit étre relié a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

Utilisez le cable d'alimentation électri-
que approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous que le cdble d'alimenta-
tion ou la fiche (si présente) n'entrent
pas en contact avec les surfaces br(-
lantes de |'appareil ou les récipients
brilants lorsque vous branchez I'appa-
reil a des prises électriques situées a
proximité.

Assurez-vous que |'appareil est bien
installé. Un céble d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si présen-
te) non serrée peuvent étre a l'origine
d'une surchauffe des bornes.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable d'ali-
mentation. Contactez le service aprés-
vente ou un électricien pour remplacer
le cable d'alimentation s'il est endom-
magé.

L'installation électrique doit étre équi-
pée d'un dispositif d'isolement a cou-
pure omnipolaire. Le dispositif d'isole-
ment doit présenter une distance
d'ouverture des contacts d'au moins

3 mm.

N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent
étre retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

2.2 Utilisation

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.
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Utilisez cet appareil dans un environ-
nement domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil.

Ne faites pas fonctionner |'appareil
avec un minuteur externe ou un syste-
me de commande a distance.

Ne laissez jamais |'appareil sans sur-
veillance pendant son fonctionne-
ment.

N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de |'eau.

Ne posez pas de couverts ou de cou-
vercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

N'utilisez jamais |'appareil comme
plan de travail ou comme plan de
stockage.

Si la surface de |'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incen-
die.

Les graisses et I'huile chaude peuvent
dégager des vapeurs inflammables.
Tenez les flammes ou les objets
chauds éloignés des graisses et de
I'huile lorsque vous vous en servez
pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une com-
bustion spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments qui peuvent provoquer un
incendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits inflamma-
bles ou d'éléments imbibés de pro-
duits inflammables a l'intérieur, a
proximité ou sur I'appareil.

Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de |'eau. Débranchez |'appareil
et couvrez les flammes a |'aide d'un
couvercle ou d'une couverture a in-
cendie.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appa-
reil.
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Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

Ne laissez pas le contenu des réci-
pients de cuisson s'évaporer.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur 'appa-
reil. Sa surface risque d'étre endom-
magée.

Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de cuis-
son vides ou sans aucun récipient de
cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte
ou en aluminium, ni de récipients dont
le fond est endommagé et rugueux. lls
risqueraient de rayer la surface vitro-
céramique. Soulevez toujours ces ob-
jets lorsque vous devez les déplacer
sur la surface de cuisson.

2.3 Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appa-
reil.

¢ Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
état.

¢ Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer |'appareil.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons
a récurer, de solvants ou d'objets mé-
talliques.

2.4 Mise au rebut

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphy-
xie.

e Contactez votre service municipal
pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre |'appareil
au rebut.

e Débranchez I'appareil de I'alimenta-
tion secteur.

e Coupez le cable d'alimentation et
mettez-le au rebut.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

[

I |
@145 mm ( 180 mm )

1mm M _ﬂ
N .
| |

8 o

Zone de cuisson
Zone de cuisson
Zone de cuisson
Bandeau de commande
Zone de cuisson
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3.1 Description du bandeau de commande

"

I
NN AN
NN

o0 -3

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les
affichages et les voyants indiquent quelles fonctions sont activées.

touche sensitive fonction
O Pour allumer et éteindre |'appareil.
© Pour activer et désactiver les circuits ex-
térieurs
Indicateur du niveau de cuis-  Pour indiquer le niveau de cuisson.
son
VAVAYA Pour augmenter ou diminuer les ni-

veaux de cuisson

3.2 Indicateurs du niveau de cuisson

Affichage Description

La zone de cuisson est désactivée.

La zone de cuisson est activée.

@

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

E|@R|E

Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur rési-
duelle).

Le dispositif de verrouillage/sécurité enfants est activé.

La fonction d'arrét automatique est activée.

L&

3.3 Voyant de chaleur
résiduelle

& AVERTISSEMENT

La chaleur résiduelle peut
étre source de brilures !
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4. UTILISATION QUOTIDIENNE

4.1 Activation et désactivation

Appuyez sur (1) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver |'appareil.

4.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte |'appareil

automatiquement si :

e Toutes les zones de cuisson sont dés-
activées ((0)).

e Vous ne réglez pas le niveau de cuis-
son aprés avoir allumé I'appareil.

* Vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de com-
mande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Reti-
rez |'objet du bandeau de commande
ou nettoyez celui-ci.

® Vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau
de cuisson. Au bout de quelques ins-

tants, (-] s'allume et I'appareil s'éteint.
Voir ci-dessous.

® La relation entre le niveau de cuisson
et les durées de la fonction d'arrét au-
tomatique :

* (-(2] : 6 heures

® (3)-(4) : 5 heures

* .4 heures

* (8)-(9) : 1 heure 30 minutes

4.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur /\ pour augmenter le ni-

veau de cuisson. Appuyez sur \/ pour
diminuer le niveau de cuisson. L'afficha-
ge indique le niveau de cuisson. Ap-

puyez sur /\ et \/ en méme temps pour
désactiver la zone de cuisson.

4.4 Activation et désactivation
des circuits extérieurs

Vous pouvez adapter la surface de cuis-
son a la dimension du récipient.

Pour activer le circuit extérieur, appuyez
sur la touche sensitive () . Le voyant
s'allume. Pour activer plusieurs circuits
extérieurs, appuyez de nouveau sur la
méme touche sensitive. Le voyant cor-
respondant s'allume.

Répétez la procédure ci-dessus pour
désactiver le circuit extérieur. Le voyant
s'éteint.

4.5 Dispositif de sécurité
enfants

Ce dispositif permet d'éviter une utilisa-

tion involontaire de I'appareil.

Pour activer le dispositif de sécurité
enfants

* Activez |'appareil avec (1) . Ne sélec-

tionnez aucun niveau de cuisson.

Appuyez sur V' des deux zones de
cuisson avant pendant 4 secondes. Le

symbole (L] s'allume.

* Désactivez |'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de

sécurité enfants

* Activez l'appareil avec (1) . Ne sélec-

tionnez aucun niveau de cuisson. Ap-

puyez sur \V/ des deux zones de cuis-
son avant pendant 4 secondes. Le

symbole (3] s'allume.

* Désactivez |'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de

sécurité enfants pour une seule
session de cuisson

* Activez I'appareil avec (1) . Le symbole
s'allume.

* Appuyez sur \V des deux zones de
cuisson avant pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent. Vous pou-
vez utiliser 'appareil.

e Lorsque vous éteignez |'appareil en

appuyant sur (1), la sécurité enfants
fonctionne a nouveau.



5. CONSEILS UTILES

5.1 Ustensiles de cuisson

(i)

¢ Le fond de I'ustensile de cuisson doit
étre aussi plat et épais que possible.

¢ Les récipients de cuisson avec un fond
en émail, en aluminium ou en cuivre
peuvent laisser des traces sur la surfa-
ce vitrocéramique.

Informations concernant les us-
tensiles de cuisson

5.2 Economies d'énergie
Comment réaliser des écono-

mies d'énergie

¢ Sipossible, couvrez toujours les réci-
pients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.
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e Déposez toujours le récipient sur la
zone de cuisson avant de mettre celle-
ci en fonctionnement.

e Désactivez les zones de cuisson avant
la fin du temps de cuisson pour utiliser
la chaleur résiduelle.

¢ Veillez a ce que le fond du plat de
cuisson corresponde a la dimension
de la zone de cuisson.

5.3 Les exemples de cuisson

Les valeurs figurant dans le tableau sui-
vant sont fournies a titre indicatif.

Ni- Utilisation : Durée Conseils

veau

de

cuis-

son

1 Maintenir au chaud les plats dé- selon  Placer un couvercle sur le
ja cuits les be- plat de cuisson

soins

1-2 Sauce hollandaise ; faire fon- 5-25 Mélanger de temps en
dre : beurre, chocolat, gélatine  min. temps

1-2 Solidifier : omelettes baveuses, 10-40  Couvrir pendant la cuisson.
ceufs au plat min

2-3 Faire cuire afeu doux lerizet ~ 25-50  Ajouter au moins deux fois
les plats a base de produits lai-  min plus de liquide que de riz.
tiers ; réchauffage des plats cui- Remuer car les aliments a
sinés base de lait se séparent du-

rant la cuisson.

34 Faire cuire a la vapeur les légu-  20-45  Verser quelques cuillerées
mes, le poisson a I'étuvée, la min de liquide
viande

4-5 Faire cuire des pommes de ter- 20-60  Utiliser max. ¥ | d'eau pour
re a la vapeur min 750 g de pommes de terre.

4-5 Cuisson de grandes quantités  60-150 Ajouter jusqu'a 3 | de liqui-
d'aliments, ragodts et soupes min de, plus les ingrédients.

6-7 Poéler a feu doux : escalopes, au be- Retourner a mi-cuisson.
cordons bleus de veau, cotelet-  soin

tes, rissoles, saucisses, foie,
roux, ceufs, crépes, beignets
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Ni- Utilisation :

Durée

Conseils

7-8 Poéler a feu vif des pommes de  5-15

terre rissolées, cotelettes de fi-
let, steaks

Retourner a mi-cuisson.

9 Faire bouillir de grandes quantités d'eau, cuire des pates, griller la vian-
de (goulasch, beeuf braisé), cuisson des frites.

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisa-
tion.

Utilisez toujours des récipients de cuis-
son dont le fond est propre.

(i)

Les égratignures ou les taches
sombres sur la vitrocéramique
n'ont aucune influence sur le

fonctionnement de I'appareil.

Pour enlever les salissures :

1. - Enlevez immédiatement : plasti-
que fondu, films plastiques et ali-
ments contenant du sucre. Sinon,
la saleté pourrait endommager
I'appareil. Utilisez un racloir spé-
cial pour la vitre. Tenez le racloir

incliné sur la surface vitrée et fai-
tes glisser la lame du racloir pour
enlever les salissures.

- Une fois que I'appareil a suffi-
samment refroidi, enlevez : tra-
ces de calcaire et d'eau, projec-
tions de graisse, décolorations
métalliques luisantes. Utilisez un
agent de nettoyage pour vitrocé-
ramique ou acier inoxydable.

Nettoyez |'appareil a I'aide d'un chif-

fon humide et d'un peu de déter-

gent.

Et enfin, essuyez I'appareil a I'aide

d'un chiffon propre.

7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probleme

Cause probable

Solution

Vous ne pouvez pas allu-
mer |'appareil ou le faire
fonctionner.

L'appareil n'est pas con-
necté a une source d'ali-
mentation électrique ou
le branchement est in-
correct.

Vérifiez que I'appareil est
correctement branché a
une source d'alimenta-
tion électrique (reportez-
vous au schéma de bran-
chement).

Allumez de nouveau
I'appareil et réglez le ni-
veau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur
plusieurs touches sensiti-
ves en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a
la fois.
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Probleme

Cause probable

Solution

Il'y a de I'eau ou des ta-
ches de graisse sur le
bandeau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.

L'appareil s'éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sen-

sitive @ .

Retirez |'objet de la tou-
che sensitive.

Le voyant de chaleur ré-
siduelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est
pas chaude parce qu'elle
n'a fonctionné que peu
de temps.

Si la zone de cuisson a
eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a
votre service aprés-ven-
te.

Impossible d'activer le
circuit extérieur.

Activez d'abord le circuit
intérieur.

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop
grand ou vous 'avez pla-
cé trop prés des com-
mandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zo-
nes de cuisson arriére, si
nécessaire.

(-] s'allume.

La fonction d'arrét auto-
matique est activée.

Eteignez I'appareil puis
allumez-le de nouveau.

s'allume.

La Sécurité enfants est
activée.

Reportez-vous au chapi-
tre « Utilisation quoti-
dienne ».

et un chiffre s'affi-

chent.

Une erreur s'est produite
dans |'appareil.

Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
pendant quelques minu-
tes. Déconnectez le fu-
sible de I'installation do-
mestique. Rebranchez
I'appareil. Si (€] s'allume
a nouveau, contactez vo-
tre service apres-vente.

Si les indications ci-dessus ne vous per-
mettent pas de remédier au probléeme,
veuillez vous adresser a votre revendeur
ou au service apres-vente. Veuillez lui
fournir les informations figurant sur la
plague signalétique, la combinaison a 3
lettres et chiffres pour la vitrocéramique
(située dans un des coins de la table de
cuisson) et le type de message d'erreur
qui s'affiche.

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Con-
signes de sécurité ».

Veillez a faire fonctionner I'appareil cor-
rectement. En cas d'erreur de manipula-
tion de la part de I'utilisateur, le dépla-
cement du technicien du service aprés-
vente ou du magasin vendeur peut étre
facturé méme en cours de garantie. Les
instructions relatives au service aprés-
vente et aux conditions de garantie figu-
rent dans le livret de garantie.

8. INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

@ Avant l'installation
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Avant l'installation de I'appareil, notez
ci-dessous les informations figurant sur
la plague signalétique. La plaque signa-
létique se trouve au bas de I'enveloppe
extérieure de |'appareil.

e Modéle .....ccoovevveeii.

8.1 Appareils encastrables

¢ Les appareils encastrables ne peuvent
&tre mis en fonctionnement qu'aprés

8.3 Montage

avoir été installés dans des meubles et
sur des plans de travail homologués et
adaptés.

8.2 Cable d'alimentation

¢ ['appareil est fourni avec le céble
d'alimentation.

e Sile cable d'alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par un ca-
ble spécial (type HO5BB-F Tmax 90 °C
ou de calibre supérieur). Contactez
votre service aprés-vente.

¥
R 5mm /

lgin,

P -~
—
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Si vous utilisez une enceinte de protec-

tion (accessoire en option”), le fond de
protection installé directement sous |'ap-
pareil n'est plus nécessaire.

Vous ne pouvez pas utiliser le boitier de
protection si vous installez 'appareil au-
dessus d'un four.

1) L'enceinte de protection n'est pas disponible dans tous les pays. Veuillez contacter

votre revendeur local.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Model HK624010XB
Typ 58 HAD 03 AO

Ser.Nr. ..........
AEG

Prod.Nr. 949 595 122 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

6.4 kW

(T

Puissance des zones de cuisson

Zone de cuisson

Puissance nominale (niveau de cuis-
son max.) [W]

Arriére droite — 180 mm 1800 W
Avant droite — 145 mm 1200 W
Arriére gauche — 145 mm 1200 W
Avant gauche — 120/210 mm 750/2200 W

Recyclez les matériaux portant le

Al s
symbole & . Déposez les emballages
dans les conteneurs prévus a cet
effet.
Contribuez a la protection de
|'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et

10. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

électroniques. Ne jetez pas les
appareils portant le symbole & avec
les ordures ménageres. Emmenez un
tel produit dans votre centre local de
recyclage ou contactez vos services
municipaux.
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fur dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum
Lesen, um seine Vorziige kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

=

)

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen zu
erhalten:
www.aeg.com

Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service dafir zu
gewabhrleisten:
www.aeg.com/productregistration

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerét zu erwerben:
www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND -BETREUUNG

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
(diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild): Modell, Produktnummer (PNC),
Seriennummer.

& Warnungs-/ Sicherheitshinweise.

Allgemeine Hinweise und Ratschlage

Hinweise zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.



DEUTSCH 27

1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Ge-
rats sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Herstel-
ler haftet nicht fir Verletzungen oder Schaden, die
durch eine fehlerhafte Montage entstehen. Bewahren
Sie die Anleitung zum Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

/N WARNUNG!
Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von Ver-
letzungen oder permanenten Behinderungen.

e Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten bedient werden, wenn sie dabei von einer
Person, die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist, be-
aufsichtigt werden.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

¢ Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerat fern,
wenn es in Betrieb oder in der Abkuhlphase ist. Be-
rihrbare Teile sind heiss.

¢ Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

e Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

e Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile werden
wahrend des Betriebs heil3. Berlhren Sie nicht die
Heizelemente.

e Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe Zeit-
schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.
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2. A\

Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist geféhrlich und kann zu einem Brand fiih-
ren.

Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu 16-
schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und bede-
cken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
Benutzen Sie zum Reinigen des Gerates keinen
Dampfreiniger.

Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Ga-
beln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese heil3 werden konnen.

Schalten Sie das Gerat sofort ab, wenn Sie Risse auf
der Glaskeramikflache feststellen. Stromschlagge-

fahr!

SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Montage

WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf den Elektroanschluss des
Geréats vornehmen.

e Entfernen Sie das Verpackungsmateri-

al.

e Stellen Sie ein beschadigtes Gerét

nicht auf und benutzen Sie es nicht.

¢ Halten Sie sich an die mitgelieferte

Montageanleitung.

¢ Die Mindestabstédnde zu anderen Ge-

raten und Kiichenmabeln sind einzu-
halten.

e Seien Sie beim Umsetzen des Geréts

vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe.

¢ Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein Auf-

quellen durch Feuchtigkeit zu verhin-
dern.

Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerét nicht direkt
neben einer Tlr oder unter einem
Fenster. So kann heiBes Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tur
oder das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerat Uber Schubladen ein-
gebaut, achten Sie darauf, dass zwi-
schen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fir die Luftzirkulation vorhan-
den ist.

Der Boden des Geréts kann heil3 wer-
den. Wir empfehlen eine feuerfeste
Trennplatte unter dem Gerét anzu-
bringen, damit der Boden nicht zu-
génglich ist.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.



¢ Die elektrischen Anschlisse mussen
von einem qualifizierten Elektriker aus-
geflhrt werden.

¢ Das Gerat muss geerdet sein.

¢ Vor der Durchfihrung jeglicher Arbei-
ten muss das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung getrennt wer-
den.

e Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fur den elektrischen Netzan-
schluss verwenden.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.

e Stellen Sie beim elektrischen An-
schluss des Gerétes sicher, dass das
Netzkabel oder ggf. der Netzstecker
nicht mit dem heiBen Gerat oder heil3-
em Kochgeschirr in Berlihrung kommt.

e Achten Sie darauf, dass das Gerat ord-
nungsgemal montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete Netz-
kabel oder Netzstecker verwendet
werden, kann der Anschluss Uberhit-
zen.

¢ Sorgen Sie dafir, dass ein Berih-
rungsschutz installiert wird.

e Kabel zugentlasten.

e Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Wen-
den Sie sich zum Austausch des be-
schadigten Netzkabels an den Kun-
dendienst oder einen Elektriker.

e Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerét allpolig von der Strom-
versorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer Kon-
taktéffnungsbreite von mindestens 3
mm ausgefihrt sein.

* Verwenden Sie nur geeignete Trenn-
vorrichtungen: Uberlastschalter, Siche-
rungen (Schraubsicherungen missen
aus dem Halter entfernt werden kén-
nen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

2.2 Gebrauch

WARNUNG!
Es besteht Verletzungs-, Verbren-
nungs- und Stromschlaggefahr.

e Das Gerét ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.
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e Nehmen Sie keine technischen Ande-
rungen am Gerat vor.

¢ Schalten Sie das Gerét nicht Uber eine
externe Zeitschaltuhr oder eine sepa-
rate Fernsteuerung ein.

¢ Lassen Sie das Gerét bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

e Bedienen Sie das Gerét nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt ge-
kommen ist.

¢ Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heil3.

e Schalten Sie die Kochzonen nach je-
dem Gebrauch aus.

e Benutzen Sie das Gerat nicht als Ar-
beits- oder Abstellflache.

* Hat die Geréteoberfléche einen
Sprung, trennen Sie das Gerat umge-
hend von der Spannungsversorgung.
Dies dient zur Vermeidung eines
Stromschlags.

WARNUNG!
Es besteht Explosions- und
Brandgefahr.

e Erhitzte Ole und Fette kénnen brenn-
bare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstéande
beim Kochen mit Fetten und Olen von
diesen fern.

* Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Démpfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen.

e Bereits verwendetes Ol kann Lebens-
mittelreste enthalten und einen Brand
bei niedrigeren Temperaturen als fri-
sches Ol verursachen.

¢ Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerét, auf dem Geréat oder in
der Néhe des Gerats.

e |Loschen Sie eine Flamme nicht mit
Wasser. Schalten Sie das Geréat aus
und bedecken Sie die Flamme mit ei-
nem Deckel oder einer Feuerldschde-
cke.

WARNUNG!
Das Gerat kénnte beschadigt
werden.
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e Stellen Sie kein heif3es Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

¢ Lassen Sie das Kochgeschirr nicht leer-
kochen.

e Lassen Sie keine Gegensténde oder
Kochgeschirr auf das Bedienfeld fal-
len. Die Oberflache kdnnte besché-
digt werden.

e Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem oder ohne Kochgeschirr ein.

¢ Legen Sie keine Alufolie auf das Ge-
rat.

e Kochgeschirr aus Gusseisen oder Alu-
miniumguss oder mit beschadigten
Boden kann die Glaskeramikoberfls-
che verkratzen. Heben Sie das Koch-
geschirr stets an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld umsetzen mochten.

2.3 Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

3. GERATEBESCHREIBUNG

* Reinigen Sie das Geré&t regelmé&fig,
um eine Abnutzung des Oberflachen-
materials zu verhindern.

e Reinigen Sie das Gerét nicht mit ei-
nem Wasser- oder Dampfstrahl.

¢ Reinigen Sie das Geréts mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger. Be-
nutzen Sie keine Scheuermittel, scheu-
ernde Reinigungsschwdmmchen, L&-
sungsmittel oder Metallgegenstande.

2.4 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- oder Erstickungsge-
fahr.

® Trennen Sie das Geréat von der Strom-
versorgung.

¢ Schneiden Sie das Netzkabel ab und
entsorgen Sie es.

[

I |
@145 mm ( 180 mm )

1mm M _ﬂ
N .
| |

8 o

Kochzone
Kochzone
Kochzone
Bedienfeld
Kochzone
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3.1 Bedienfeldanordnung

"

)
r 1
AN
NN

o0 -3

NN

Bedienen Sie das Gerét iiber die Sensorfelder. Anzeigen und
Kontrolllampen informieren Sie iiber die aktiven Funktionen.

Sensorfeld -Funktion
O Ein- und Ausschalten des Geréts.
© Ein- und Ausschalten der duBeren Krei-
se.
Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
VANAY4 Erhohung oder Verringerung der Koch-
stufe.

3.2 Anzeige der Kochstufen

Display Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

@

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Eine Storung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heif3 (Restwarme).

Die Tastensperre oder die Kindersicherung ist aktiv.

OO8|=|E|E

Die Abschaltautomatik hat ausgelost.

3.3 Restwarmeanzeige

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch
Restwarmel!

4. TAGLICHER GEBRAUCH

4.1 Ein- und Ausschalten

Beriithren Sie (1) 1 Sekunde lang , um
das Gerat ein- oder auszuschalten.
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4.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Gerét in
folgenden Fillen automatisch
ausgeschaltet:

¢ Alle Kochzonen sind ausgeschaltet (
).

e Nach dem Einschalten des Geréats wird
keine Kochstufe gewahlt.

¢ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekun-
den mit verschiitteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand bedeckt
(Topf, Tuch usw.). Entfernen Sie den
Gegenstand oder reinigen Sie das Be-
dienfeld.

e Eine Kochzone wurde nicht ausge-
schaltet bzw. die Kochstufe wurde
nicht geandert. Nach einer gewissen

Zeit leuchtet das Symbol (-] auf und
das Gerat wird ausgeschaltet. Siehe
unten.

e Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
den Zeiten der Abschaltautomatik:

* (1-(2)— 6 Stunden
* (3)-(4)— 5 Stunden

® (5)—4 Stunden

* (8)-(9)— 1,5 Stunden

4.3 Kochstufe einstellen

Durch die Berihrung von /\ , erhéht
sich die Kochstufe. Durch die Beriihrung

von \/ , verringert sich die Kochstufe.
Das Display zeigt die eingestellte Koch-
stufe an. Beriihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone /\ und \V gleichzeitig.

4.4 Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GréBe
des Kochgeschirrs angepasst werden.

Beriihren Sie das Sensorfeld (©) , um den
auBeren Heizkreis einzuschalten. Die An-

5.1 Kochgeschirr
@ Informationen zum Kochgeschirr

zeige leuchtet auf. Wenn Sie weitere u-
Bere Heizkreise einschalten méchten,
berihren Sie das Sensorfeld nochmals.
Die entsprechende Kontrolllampe leuch-
tet auf.

Wiederholen Sie den Vorgang, um den
duBeren Heizkreis auszuschalten. Die
Kontrolllampe erlischt.

4.5 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine verse-
hentliche Bedienung des Geréts.

Einschalten der Kindersicherung

® Schalten Sie das Gerat mit (D) ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein.

® Berlhren Sie \/ der beiden vorderen
Kochzonen fiir 4 Sekunden. Das Sym-

bol (L ] leuchtet.
® Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.
Ausschalten der Kindersicherung
* Schalten Sie das Gerat mit (D) ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein. Be-

rihren Sie \/ der beiden vorderen
Kochzonen fiir 4 Sekunden. Das Sym-

bol & ] leuchtet.
* Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.

Ausschalten der Kindersicherung fiir
einen einzelnen Kochvorgang

* Schalten Sie das Gerat mit (1) ein. Das
Symbol (L] leuchtet.

Berlhren Sie \V der beiden vorderen
Kochzonen fir 4 Sekunden. Stellen
Sie die Kochstufe innerhalb von 10
Sekunden ein. Das Gerét kann jetzt
benutzt werden.

* Nachdem das Gerat mit (1) ausge-
schaltet wurde, ist die Kindersicherung
wieder aktiv.

5. PRAKTISCHE TIPPS UND HINWEISE

¢ Der Boden des Kochgeschirrs sollte so
dick und flach wie méglich sein.

¢ Kochgeschirr aus Stahlemaille oder
mit Aluminium- oder Kupferbéden



kann Verfarbungen der Glaskeramik-
oberflache verursachen.

5.2 Energiesparen
@ So sparen Sie Energie

e Decken Sie Kochgeschirr, wenn még-
lich, mit einem Deckel ab.

e Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem
Einschalten der Kochzone auf.

e Schalten Sie die Kochzonen bereits
vor dem Ende des Garvorgangs aus
und nutzen Sie die Restwérme.
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e Der Boden des Kochgeschirrs und die
verwendete Kochzone sollten gleich
groB sein.

5.3 Anwendungsbeispiele zum
Kochen

Die Angaben in der folgenden Tabelle
sind Richtwerte.

Koch Verwendung: Dauer Tipps

stufe

1 Zum Warmhalten von Speisen  nach  Benutzen Sie einen Deckel

Bedarf

1-2 Sauce Hollandaise; zerlassen: 5-25 Abund zu umrihren
Butter, Schokolade, Gelatine Min.

1-2 Stocken: Luftiges Omelette, ge- 10-40 Mit Deckel garen
backene Eier Min.

2-3 Koécheln von Reis und Milchge-  25-50 Mindestens doppelte Men-
richten, Erhitzen von Fertigge- ~ Min. ge Flussigkeit zum Reis ge-
richten ben, Milchgerichte zwi-

schendurch umriihren

3-4 Dunsten von Gemuse, Fisch, 20 - 45 Ein paar Teeloffel Flussigkeit
Fleisch Min. zugeben

4-5 Dampfgaren von Kartoffeln 20-60 Max. ¥a | Wasser fur 750 g

Min. Kartoffeln verwenden

4-5 Kochen groBerer Speisemen- 60 - Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zu-
gen, Eintopfgerichte und Sup- 150 taten
pen Min.

6-7 Bei geringer Hitze anbraten: nach  Nach der Hélfte der Garzeit
Schnitzel, Cordon bleu, Kote- Bedarf einmal wenden
letts, Frikadellen, Bratwurste,

Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts

7-8 Bei starker Hitze anbraten: Rés- 5-15  Nach der Halfte der Garzeit
ti, Lendenstlicke, Steaks Min. einmal wenden

9 Aufkochen groBer Mengen Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von

Fleisch (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von Pommes frites

Informationen zu
Acrylamiden
Wichtig! Nach neuesten

wissenschaftlichen Erkenntnissen kann
die Brdunung von Lebensmitteln,

speziell bei stérkehaltigen Produkten,
eine gesundheitliche Geféhrdung durch
Acrylamid verursachen. Daher
empfehlen wir, bei méglichst niedrigen
Temperaturen zu garen und die Speisen
nicht zu stark zu bréunen.
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6. REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Ge-
brauch.

Achten Sie immer darauf, dass der Bo-
den des Kochgeschirrs sauber ist.

@ Kratzer oder dunkle Flecken in
der Glaskeramik beeintrachtigen
die Funktionsfahigkeit des Ge-
rats nicht.

So entfernen Sie Verschmutzungen:

1. - Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunst-
stoff, Plastikfolie, zuckerhaltige Le-
bensmittel. Andernfalls kdnnen
die Verschmutzungen das Geréat 3.
beschadigen. Verwenden Sie ei-
nen speziellen Reinigungsschaber

7. FEHLERSUCHE

fur Glas. Den Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen
und Uber die Oberfléche bewe-
gen.

Folgendes kann nach ausreich-
ender Abkiihlphase entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schim-
mernde Verfarbungen. Verwenden
Sie hierflr einen speziellen Reini-
ger fir Glaskeramik oder Edel-
stahl.

Reinigen Sie das Gerét mit einem
feuchten Tuch und etwas Spulmittel.

Am Ende das Gerat mit einem tro-
ckenen Tuch abreiben.

Problem Mégliche Ursache Abhilfe
Das Gerat kann nicht Das Gerét ist nicht oder  Prifen Sie, ob das Gerat
eingeschaltet oder be-  nicht ordnungsgemal an ordnungsgemaB an die
dient werden. die Spannungsversor- Spannungsversorgung
gung angeschlossen. angeschlossen ist (siehe

Anschlussplan).

Schalten Sie das Gerat
erneut ein und stellen
Sie innerhalb von 10 Se-
kunden die Kochstufe
ein.

Zwei oder mehr Sensor-  Beriihren Sie nur ein
felder wurden gleichzei-  Sensorfeld.

tig berGhrt.

Wasser- oder Fettspritzer Wischen Sie das Bedien-
befinden sich auf dem feld ab.

Bedienfeld.
Das Gerat wird ausge- Sie haben etwas auf das  Entfernen Sie den Ge-
schaltet. Sensorfeld () gestellt. genstand vom Sensor-
feld.
Die Restwarmeanzeige  Die Kochzone ist nicht War die Kochzone lange
leuchtet nicht. heif3, da sie nur kurze genug eingeschaltet, um

Zeit in Betrieb war.

heil3 zu sein, wenden Sie
sich bitte an den Kun-
dendienst.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Der auBere Heizkreis
|asst sich nicht einschal-
ten.

Schalten Sie zuerst den
inneren Heizkreis ein.

Die Sensorfelder werden
heif3.

Das Kochgeschirr ist zu
grof3, oder Sie haben es
zu nahe an die Bediene-
lemente gestellt.

Stellen Sie groBes Koch-
geschirr nétigenfalls auf
die hinteren Kochzonen.

(-] leuchtet auf.

Die Abschaltautomatik
hat ausgelost.

Schalten Sie das Geréat
aus und wieder ein.

leuchtet auf.

Die Kindersicherung ist
eingeschaltet.

Siehe hierzu Kapitel
. Taglicher Gebrauch”.

und eine Zahl leuch-
ten auf.

Im Gerat ist ein Fehler
aufgetreten.

Trennen Sie das Gerat
eine Zeit lang vom

Stromnetz. Schalten Sie
die Sicherung im Siche-
rungskasten der Hausin-
stallation aus. Schalten
Sie die Sicherung wieder
ein. Wenn (£] erneut auf-
leuchtet, benachrichti-
gen Sie den Kunden-
dienst.

Wenn Sie das Problem mit der oben an-
gegebenen AbhilfemaBnahme nicht be-
heben kénnen, wenden Sie sich bitte an
Ihren Fachhandler oder den Kunden-
dienst. Geben Sie dabei die Daten auf
dem Typenschild, den dreistelligen
Buchstaben-Code fir die Glaskeramik
(befindet sich in der Ecke der Glasfléache)
und die angezeigte Fehlermeldung an.

8. MONTAGEANLEITUNG

WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinwei-
se”.

/N
(i)

Notieren Sie vor der Montage des Ge-
rats alle Daten, die Sie unten auf dem
Typenschild finden. Das Typenschild be-
findet sich unten am Gerétegehause.

e Modell ..o,

¢ Produktnummer
(PNC) oo

Vor der Montage

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerét
korrekt bedient haben. Wenn Sie das
Gerat falsch bedient haben, fallt auch
wahrend der Garantiezeit fur den Besuch
eines Kundendiensttechnikers oder
Handlers eine Geblhr an. Die Anweisun-
gen zum Kundendienst und die Garan-
tiebedingungen finden Sie im Garantie-
heft.

e Seriennummer ............

8.1 Einbaugerate

¢ Einbaugerate dirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,
passende Einbauschranke und Ar-
beitsplatten betrieben werden.

8.2 Anschlusskabel

e Das Gerat wird mit dem Anschlusska-
bel geliefert.
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* Ein beschadigtes Netzkabel muss hoher) ersetzt werden. Wenden Sie
durch ein entsprechendes Spezialka- sich an den Kundendienst.
bel (Typ HOSBB-F Tmax 90 °C oder

8.3 Montage

min.
12 mm

|
A

PEBBID] [ SEP PR

min.
< Zé mm
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Falls Sie einen Schutzboden verwenden

(zusatzliches Zubehér)”, ist der Boden-
schutz direkt unter dem Gerét nicht er-
forderlich.

Wenn Sie das Gerat Uber einem Back-
ofen einsetzen, konnen Sie den Schutz-
boden nicht verwenden.

1) Der Schutzboden ist mdglicherweise in einigen Landern nicht erhaltlich. Wenden Sie

sich an lhren Handler vor Ort.

9. TECHNISCHE DATEN

Model HK624010XB
Typ 58 HAD 03 AO

Ser.Nr. ..........
AEG

Prod.Nr. 949 595 122 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

6.4 kW

(T

Kochzonenleistung

Kochzone Nennleistung (héchste Kochstufe)
W]

Hinten rechts —180 mm 1800 W

Vorne rechts — 145 mm 1200 W

Hinten links — 145 mm 1200 W

Vorne links —120/210 mm 750/2200 W

10. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem
Symbol & . Entsorgen Sie die
Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehaltern.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und

elektronische Gerate. Entsorgen Sie
Gerate mit diesem Symbol & nicht
mit dem Hausmll. Bringen Sie das
Gerat zu lhrer ortlichen Sammelstelle
oder wenden Sie sich an lhr
Gemeindeamt.
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PER RISULTATI PERFETTI

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per fornirvi
prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che vi semplificheranno
la vita - funzioni che non troverete sui normali elettrodomestici. Vi invitiamo di dedicare
qualche minuto alla lettura per sapere come trarre il massimo dal vostro elettrodomestico.

Visitate il nostro sito web per:

informazioni sull'assistenza.

(@ ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
www.aeg.com

registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
@ www.aeg.com/productregistration

acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
ﬂ% apparecchiatura:
www.aeg.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta I'Assistenza, accertarsi di disporre dei seguenti dati.

Le informazioni si trovano sulla targhetta di identificazione. Modello, numero dell'apparecchio
(PNC), numero di serie.

& Avvertenza / Attenzione - Importanti Informazioni di Sicurezza
@ Informazioni e consigli generali

@ Informazioni in materia di sicurezza ambientale

Con riserva di modifiche.
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1. INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di in-
stallare e utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non
e responsabile se un'installazione ed un uso non corret-
to dell'apparecchiatura provocano lesioni e danni. Te-
nere sempre le istruzioni a portata di mano in caso di
necessita durante |'utilizzo.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone
vulnerabili

& AVVERTENZA!
Rischio di soffocamento, lesioni o invalidita perma-
nente.

e Questa apparecchiatura puo essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, se sorve-
gliati o se sono stati istruiti relativamente all'uso del-
I'apparecchiatura e hanno capito i rischi coinvolti.

e Non consentire ai bambini di giocare con I'apparec-
chiatura.

e Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della por-
tata dei bambini.

e Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dal-
I'apparecchiatura durante il funzionamento o raffred-
damento. Le parti accessibili sono incandescenti.

e Se |'apparecchiatura dispone di un dispositivo di sicu-
rezza per i bambini, consigliamo di attivarlo.

* | a pulizia e gli interventi di manutenzione non devo-
no essere eseguiti dai bambini senza supervisione.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

e | 'apparecchiatura e le parti accessibili si riscaldano
molto durante I'uso Non toccare le resistenze.
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2. A\

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Non utilizzare un timer esterno o un sistema di con-
trollo remoto distinto per mettere in funzione |'appa-

recchiatura.

Non lasciare mai il piano di cottura incustodito duran-
te la preparazione di cibi in quanto olio e grassi po-
trebbero provocare un incendio.

Non tentare mai di spegnere un incendio con dell'ac-
qua; spegnere |'apparecchiatura e coprire le famme
ad es. con un coperchio o una coperta di protezione

dal fuoco.

Non conservare nulla sulle superfici di cottura.
Non usare dispositivi per la pulizia a vapore per pulire

I'apparecchiatura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non dovrebbero essere posti sulla superficie
del piano di cottura in quanto possono diventare cal-

di.

Se la superficie di vetroceramica presenta delle cre-
pe, spegnere |'apparecchiatura per evitare il rischio di

scossa elettrica.

2.1 Installazione

AVVERTENZA!

L'installazione dell'apparecchia-
tura deve essere eseguita da per-
sonale qualificato.

Rimuovere tutti i materiali di imballag-
gio.

Non installare o utilizzare |'apparec-
chiatura se & danneggiata.

Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza mi-
nima dalle altre apparecchiature.

Fare sempre attenzione quando si
sposta |'apparecchiatura, perché e pe-

sante. Indossare sempre guanti di si-
curezza.

Proteggere le superfici di taglio con
un materiale di tenuta per evitare che
['umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base dell'apparecchia-
tura da vapore e umidita.

Non installare I'apparecchiatura ac-
canto ad una porta o sotto una fine-
stra, per evitare che pentole calde ca-
dano dall'apparecchiatura quando la
porta o la finestra sono aperte.

Se |'apparecchiatura viene installata
sopra dei cassetti, assicurarsi che lo
spazio, tra la base dell'apparecchiatu-
ra e il cassetto superiore, sia sufficien-
te per il ricircolo d'aria.



¢ La base dell'apparecchiatura pud sur-
riscaldarsi. Si consiglia di prevedere un
pannello divisorio in materiale non in-
fiammabile al di sotto dell'apparec-
chiatura per rendere inaccessibile la
base.

Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elet-
trica.

e Tutti i collegamenti elettrici devono
essere eseguiti da un elettricista quali-
ficato.

e |'apparecchiatura deve disporre di
una messa a terra.

e Prima di qualsiasi intervento, & neces-
sario verificare che |'apparecchiatura
sia disinserita dalla rete elettrica.

e Utilizzare il cavo di alimentazione ap-
propriato.

e Evitare che i collegamenti elettrici si
aggroviglino.

e Assicurarsi che il cavo di alimentazione
o la spina (ove prevista) non sfiori I'ap-
parecchiatura calda o pentole calde
quando si collega |'apparecchiatura al-
le prese vicine

e Verificare che |'apparecchiatura sia in-
stallata correttamente. Un collega-
mento elettrico o una spia lenti (ove
previsti) potrebbe far diventare il ter-
minale incandescente.

e Assicurarsi che la protezione da scosse
elettriche sia installata.

e Scaricare la trazione sui cavi.

e Accertarsi di non danneggiare la spina
e il cavo (ove previsti). Contattare il
Centro di Assistenza o un elettricista
qualificato per sostituire un cavo dan-
neggiato.

¢ L'impianto elettrico deve essere dota-
to di un dispositivo di isolamento che
consenta di scollegare |'apparecchia-
tura dalla presa di corrente a tutti i po-
li. Il dispositivo di isolamento deve
avere una larghezza dell'apertura di
contatto non inferiore ai 3 mm.

e Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori auto-
matici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile), sgan-
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ciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

2.2 Uso dell’apparecchiatura

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, scottature o
scosse elettriche.

e Utilizzare I'apparecchiatura in un am-
biente domestico.

¢ Non apportare modifiche alle specifi-
che di questa apparecchiatura.

® Non utilizzare un timer esterno o un si-
stema di controllo remoto distinto per
mettere in funzione |'apparecchiatura.

e Non lasciare mai |'apparecchiatura in-
custodita durante il funzionamento.

e Non accendere I'apparecchiatura con
le mani bagnate o se entra a contatto
con dell'acqua.

¢ Non appoggiare posate o coperchi
sulle zone di cottura. Diventano incan-
descenti.

* Spegnere la zona di cottura dopo ogni
utilizzo.

* Non utilizzare |'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di
appoggio.

¢ Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegare
immediatamente |'apparecchiatura
dall'alimentazione per evitare scosse
elettriche.

AVVERTENZA!
Si pud verificare un'esplosione o
un incendio.

e Grassi e olio caldi possono rilasciare
vapori inflammabili. Mantenere fiam-
me o oggetti caldi lontani da grassi e
olio quando li si utilizza per cucinare.

e | vapori rilasciati da un olio molto cal-
do possono provocare una combu-
stione spontanea.

e Olio usato, che pud contenere residui
di cibo, puo liberare delle fiamme ad
una temperatura inferiore rispetto ad
un olio utilizzato per la prima volta.

¢ Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali inflammabili, né oggetti facil-
mente incendiabili sull'apparecchiatu-
ra, al suo interno o nelle immediate vi-
cinanze.
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* Non tentare di spegnere l'incendio
con |'acqua. Scollegare I'apparecchia-
tura e coprire la fiamma con un coper-
chio o una coperta di protezione dal
fuoco.

AVVERTENZA!

Vi & il rischio di danneggiare 'ap-

parecchiatura.

¢ Non poggiare pentole calde sul pan-
nello dei comandi.

e Non esporre al calore pentole vuote.

e Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatu-
ra. La superficie si potrebbe danneg-
giare.

¢ Non mettere in funzione le zone di
cottura in assenza di pentole o con
pentole vuote.

* Non appoggiare la pellicola di allumi-
nio direttamente sull'apparecchiatura.

¢ Lo spostamento di pentole in ghisa, in
alluminio o con fondi danneggiati pud
graffiare la vetroceramica. Per sposta-
re questi oggetti sollevarli sempre dal-
la superficie di cottura.

2.3 Pulizia e manutenzione

AVVERTENZA!
Vi & il rischio di danneggiare 'ap-
parecchiatura.

e Pulire regolarmente I'apparecchiatura
per evitare il deterioramento del ma-
teriale della superficie.

* Non usare acqua spray né vapore per
pulire I'apparecchiatura.

e Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi o
oggetti metallici.

2.4 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

e Contattare le autorita locali per riceve-
re informazioni su come smaltire cor-
rettamente |'apparecchiatura.

e Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

e Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

[

I |
@145 mm ( 180 mm )

1mm M _ﬂ
N .
| |

8 o

Zona di cottura
Zona di cottura
Zona di cottura
Pannello dei comandi
Zona di cottura
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3.1 Disposizione del pannello dei comandi

"

I
NN AN
NN

o0 -3

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display
e gli indicatori indicano le funzioni attive.

tasto sensore funzione

O Per attivare e disattivare |'apparecchia-
tura.

© Per attivare e disattivare gli anelli ester-
ni.

Display livello di potenza Per mostrare il livello di potenza.

VAVAYA Per aumentare o ridurre i livelli di po-
tenza.

3.2 Display del livello di potenza

Display Descrizione

La zona di cottura & disattivata.

La zona di cottura & in funzione.

@

E presente un malfunzionamento.

Una zona di cottura & ancora calda (calore residuo).

0|E| &=

Il blocco/dispositivo di sicurezza bambini entra in fun-
zione.

Lo spegnimento automatico € attivo.

@)

3.3 Indicatore di calore
residuo

AVVERTENZA!

Il calore residuo pud essere
causa di ustionil
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4. UTILIZZO QUOTIDIANO

4.1 Attivazione e
disattivazione

Sfiorare (1) per 1 secondo per accendere
o spegnere |'apparecchiatura.

4.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente
I'apparecchiatura se:

Tutte le zone di cottura sono spente (
).

Non & stato impostato il livello di po-
tenza dopo |'accensione dell'apparec-
chiatura.

E stato versato qualcosa o appoggiato
un oggetto sul pannello dei comandi
per pit di 10 secondi (un tegame, uno
straccio, ecc.). Rimuovere I'oggetto o
pulire il pannello dei comandi.

Non & stata spenta una zona di cottura
o non é stato modificato il livello di
potenza. Dopo un tempo prestabilito,
si accende (-] e 'apparecchiatura si
spegne. Vedi sotto.

Rapporto tra livello di potenza e tempi
della funzione di spegnimento auto-
matico:

* (-(2)—6ore
* (3)-(4]—>5o0re
*(5]—4ore
*(E)-(g—150re

4.3 Livello di potenza

Sfiorare /\ per aumentare il livello di po-
tenza. Sfiorare \/ per ridurre il livello di
potenza. Il display indica il livello di po-

tenza. Sfiorare contemporaneamente /\
e \V/ per spegnere la zona di cottura.

4.4 Attivazione e
disattivazione degli anelli
esterni

E possibile regolare la superficie di cot-
tura alle dimensioni delle pentole.

Per accendere il circuito di riscaldamen-
to esterno sfiorare il tasto sensore (O) .
L'indicatore si accende. Per accendere
piu circuiti di riscaldamento esterni sfio-
rare di nuovo lo stesso tasto sensore. Si
illumina la relativa spia di controllo.
Ripetere la procedura per disattivare il
circuito di riscaldamento esterno. L'indi-
catore si spegne.

4.5 Dispositivo di sicurezza
bambini

Questa funzione impedisce |I'azionamen-
to accidentale dell'apparecchiatura.

Per attivare il dispositivo di sicurezza
bambini
L]

Attivare I'apparecchiatura con (1) .
Non impostare alcun livello di po-
tenza.

® Sfiorare i due \V/ delle due zone di
cottura anteriori per 4 secondi Si ac-

cende il simbolo L ].

* Disattivare |'apparecchiatura con (1) .

Per disattivare il dispositivo di
sicurezza bambini
L]

Attivare I'apparecchiatura con (1) .
Non impostare alcun livello di po-
tenza. Sfiorare i due \V/ delle due zo-
ne di cottura anteriori per 4 secondi Si
accende il simbolo (&].

* Disattivare |'apparecchiatura con (1) .

Per escludere il dispositivo di
sicurezza bambini per una sola
operazione di cottura

* Attivare I'apparecchiatura con (1) . Si
accende il simbolo (L J.

® Sfiorare i due \V delle due zone di
cottura anteriori per 4 secondi Impo-
stare il livello di potenza entro 10
secondi. E possibile mettere in funzio-
ne |'apparecchiatura.

¢ Quando si spegne |'apparecchiatura

con (D), il dispositivo di sicurezza
bambini rimane ancora attivo.



5.1 Pentole
@ Informazioni sul tipo di pentole

¢ || fondo delle pentole dovrebbe esse-
re il pit possibile spesso e piano.

e Le stoviglie in acciaio smaltato e con i
basamenti in alluminio o rame posso-
no subire scolorazioni sulla superficie
in vetroceramica.

5.2 Risparmio energetico
@ Come risparmiare energia

¢ Se possibile, coprire sempre le pento-
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5. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

e Posizionare la pentola prima di accen-
dere la zona di cottura.

e Spegnere le zone di cottura prima del-
la fine del tempo di cottura, in modo
da sfruttare il calore residuo.

¢ || basamento della pentola e la zona di
cottura devono avere le stesse dimen-
sioni.

5.3 Esempi di impiego per la
cottura

| dati della tabella seguente sono da in-
tendersi come indicativi.

le con il coperchio.

Livel- Usare per: Tem-  Suggerimenti

lo di po

po-

tenza

1 Mantenere in caldo le pietanze  secon- Mettere un coperchio sulla
cotte do ne- pentola

cessita

1-2 Salse, per sciogliere: burro, 5-25 Mescolare di tanto in tanto
cioccolata, gelatina min.

1-2 Solidificare: omelette, uova 10-40  Coprire con un coperchio
strapazzate min.

2-3 Cuocere riso e pietanze a base  25-50  Aggiungere al riso almeno
di latte, riscaldare pietanze min. una doppia quantita di liqui-
pronte do, mescolare di tanto in

tanto i preparati a base di
latte

34 Cuocere a vapore verdure, pe-  20-45  Aggiungere alcuni cucchiai
sce, carne min. di liquido

4-5 Cuocere a vapore le patate 20-60  Usare al max. % | di acqua

min. per 750 g di patate

4-5 Cuocere grandi quantita di ali-  60-150 Fino a 3| di liquido piu gli
menti, stufati e zuppe min. ingredienti

6-7 Cottura rapida: cotolette, cor-  secon- Impostare meta tempo
don bleu, costolette, polpette,  do ne-
salsicce, fegato, besciamella, cessita
uova, frittelle, krapfen

7-8 Frittura, frittelle di patate, lom-  5-15 Impostare meta tempo

bate, bistecche

min.




46 www.aeg.com

Livel- Usare per: Tem-  Suggerimenti

lo di po

po-

tenza

9 Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua, cuocere la pasta, rosola-

re la carne (gulasch, stufati), friggere patatine

Informazioni sulle acrilamidi

Importante Secondo le piu recenti
scoperte scientifiche, se si rosolano
alimenti (in particolari quelli contenenti

6. PULIZIA E CURA

amido), le acrilamidi possono

rappresentare un rischio per la salute.

Raccomandiamo pertanto di cuocere
alle temperature piu basse e di non
rosolare eccessivamente gli alimenti.

Pulire I'apparecchiatura dopo ogni utiliz-

ZO.

Usare sempre pentole con il fondo puli-

to.

(i)

| graffi o le macchie scure sul ve-
troceramica non compromettono
il funzionamento dell'apparec-
chiatura.

Per eliminare lo sporco:
1. - Rimuovere immediatamente:pla-

stica fusa, pellicola di plastica e
alimenti contenenti zucchero. Se
non vengono eliminati, potrebbe-
ro danneggiare |'apparecchiatura.
Il vetro richiede I'uso di un ra-

raschietto sulla superficie in vetro,
formando un angolo acuto, e spo-
stare la lama sulla superficie.

Quando |'apparecchiatura & suf-
ficientemente raffreddata, &
possibile rimuovere:i segni di cal-
care e d'acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti.
Usare un detergente specifico per
vetroceramica o acciaio inossida-

bile.

Pulire I'apparecchiatura con un pan-

no umido e una piccola quantita di
detergente.

Al termine asciugare |'apparecchia-
tura con un panno pulito.

schietto speciale. Appoggiare il

7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa possibile

Soluzione

Non & possibile attivare
I'apparecchiatura o met-
terla in funzione.

L'apparecchiatura non &
collegata ad una rete
elettrica o e stata colle-
gata in modo errato.

Verificare che |'apparec-
chiatura sia collegata
correttamente alla rete
elettrica (fare riferimento
allo schema di collega-
mento).

Accendere di nuovo |'ap-
parecchiatura ed impo-
stare il livello di potenza
in meno di 10 secondi.
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Problema

Causa possibile

Soluzione

Sono stati sfiorati 2 o piu
tasti sensore contempo-
raneamente.

Sfiorare un tasto sensore
alla volta.

Il pannello dei comandi
& bagnato o presenta
macchie di unto.

Pulire il pannello dei co-
mandi.

L'apparecchiatura si spe-
gne.

E stato appoggiato un
oggetto sul tasto senso-

re(D.

Rimuovere |'oggetto dal
tasto sensore.

L'indicatore di calore re-
siduo non si accende.

La zona di cottura non e
calda perché é rimasta in
funzione solo per brevis-
simo tempo.

Se la zona di cottura ha
funzionato abbastanza a
lungo da essere calda,
contattare il Centro di
Assistenza.

Non & possibile attivare
I'anello esterno.

Per prima cosa attivare
I'anello interno.

| tasti sensore si surriscal-
dano.

Le pentole sono troppo
grandi oppure sono sta-
te collocate troppo vici-
no ai comandi.

Se necessario, collocare
le pentole grandi sulle
zone di cottura posterio-
ri.

Si accende ().

Lo spegnimento auto-
matico e attivo.

Spegnere e riaccendere
|'apparecchiatura.

Si accende (1] .

Il dispositivo di sicurezza
bambini entra in funzio-
ne.

Fare riferimento al capi-
tolo "Utilizzo quotidia-
no"

€ un numero si accen-
dono.

L'apparecchiatura pre-
senta un errore.

Scollegare per un certo
periodo di tempo |'ap-
parecchiatura dall'ali-
mentazione elettrica.
Scollegare il fusibile dal-
I'impianto elettrico do-
mestico. Ricollegarlo. Se
si accende di nuovo,
rivolgersi al Centro di
Assistenza.

Se non si riesce a risolvere il problema
con i rimedi sopra indicati, rivolgersi al
proprio rivenditore di fiducia o al servizio
assistenza. Fornire i dati riportati sulla
targhetta identificativa, il codice a tre
lettere per il piano in vetroceramica (si
trova nell'angolo del piano cottura) e il
messaggio di errore visualizzato.
Verificare di aver azionato correttamente
I'apparecchiatura. In caso di azionamen-

to errato dell'apparecchiatura, |'interven-
to del tecnico del centro di assistenza o
del rivenditore potra essere effettuato a
pagamento anche durante il periodo di
garanzia. Le istruzioni relative al servizio
di assistenza e alle condizioni di garanzia
sono contenute nel libretto della garan-
zia.
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8. ISTRUZIONI DI INSTALLAZIONE

AVVERTENZA!
Fare riferimento al capitolo "In-
formazioni per la sicurezza".

N
(i)

Prima di installare I'apparecchiatura, scri-
vere i dati seguenti, riportati sulla tar-
ghetta identificativa. La targhetta si trova
sulla parte posteriore dell'alloggiamento
dell'apparecchiatura.

e Modello ..o

e Numero di prodotto (PNC).................

e Numero diserie (S.N)...cccoovenn.

Prima dell'installazione

8.1 Apparecchiature da
incasso

e Utilizzare apparecchiature da incasso
solo dopo l'installazione in idonei pia-

8.3 Montaggio

ni di lavoro e mobili da incasso confor-
mi alle norme.

8.2 Cavo di collegamento

e ['apparecchiatura e fornita con un ca-
vo di collegamento.

e Sostituire il cavo di allacciamento alla
rete danneggiato con un cavo specia-
le (tipo HOSBB-F Tmax 90°C o superio-
re). Contattare il Centro di Assistenza
locale.

min.
12 mm

N

=

3

3
PERERDI =SSR




min.
28 mm
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Se si usa una protezione da sovratensio-

ni (accessorio aggiuntivo”), non sara ne-
cessaria la superficie di protezione diret-
tamente sotto |'apparecchiatura.

Non é possibile utilizzare la protezione
da sovratensioni se |'apparecchiatura &
installata su di un forno.

A protettore da sovratensioni accessorio potrebbe non essere disponibile in alcuni

paesi. Contattare il proprio fornitore locale.

9. DATI TECNICI

Model HK624010XB
Typ 58 HAD 03 AO

Ser.Nr. ...
AEG

Prod.Nr. 949 595 122 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

6.4 kW

AR

Zone di cottura

Zona di cottura

Potenza nominale (impostazione di
calore massima) [W]

Posteriore destra — 180 mm 1800 W
Anteriore destra — 145 mm 1200 W
Posteriore sinistra — 145 mm 1200 W
Anteriore sinistra — 120/210 mm 750/2200 W
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10. CONSIDERAZIONI AMBIENTALI

Riciclare i materiali con il simbolo & .
Buttare l'imballaggio negli appositi
contenitori per il riciclaggio.

Aiutare a proteggere I'ambiente e la
salute umana e ariciclare rifiuti
derivanti da apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Non

smaltire le apparecchiature che
riportano il simbolo & insieme ai
normali rifiuti domestici. Portare il
prodotto al punto di riciclaggio piu
vicino o contattare il comune di
residenza.
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer un
rendimiento impecable durante muchos afos, con innovadoras tecnologias que facilitaran su
vida y prestaciones que probablemente no encuentre en electrodomésticos corrientes. Por
favor, dedique algunos minutos a la lectura para disfrutar de todas sus ventajas.

Visite nuestro sitio web para:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.aeg.com

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
ﬂ% www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cerciérese de tener la siguiente informacién a mano.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de
serie.

& Advertencia - Precaucién-Informacién sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales

Informacién medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los dafnos y lesiones causados por una
instalacidn y uso incorrectos. Guarde siempre las ins-
trucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

/I ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapaci-
dad permanente.

e Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con la supervi-
sion de una persona que se responsabilice de su se-
guridad.

* No deje que los nifios jueguen con el aparato.

* Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
nifos.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del apara-

to cuando esté funcionando o enfridndose. Las piezas
de facil acceso estan calientes.

e Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad pa-
ra nifios, se recomienda activarlo.

e Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el mante-
nimiento de usuario sin la supervisién adecuada.

1.2 Seguridad general

e El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.

* No accione el aparato con un temporizador externo
ni con un sistema de mando a distancia independien-
te.
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e Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un in-

cendio.

e Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-

nifuga.

e No utilice las superficies de coccién para almacenar

alimentos.

® No utilice un limpiador a vapor para limpiar el apara-

to.

* No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedo-
res, cucharas o tapas sobre la superficie de cocciéon
para evitar que se calienten.

e Sila superficie vitrocerdmica esté agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién

ADVERTENCIA
Sélo un técnico cualificado pue-
de instalar el aparato.

® Retire todo el embalaje.

¢ No instale ni utilice un aparato dafa-
do.

e Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

® Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demés electro-
domésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice
siempre guantes de proteccion.

¢ Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-

medad las hinche.

* Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.

¢ No instale el aparato junto a una puer-

ta o debajo de una ventana. De esta
forma se evita que los recipientes ca-

lientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

e Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior
del aparato y el cajon superior para
que circule el aire.

¢ La base del aparato se puede calen-
tar. Se recomienda colocar un panel
de separacién incombustible bajo el
aparato para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

e Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

¢ El aparato debe quedar conectado a
tierra.

® Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.
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Utilice el cable de red eléctrica ade-
cuado.

Coloque los cables eléctricos de for-
ma que no se puedan enredar.

Asegurese de que el cable o el enchu-
fe (en su caso) no toquen el aparato
caliente ni utensilios de cocina calien-
tes cuando conecte el aparato a las
tomas cercanas.

Asegurese de que el aparato esté ins-
talado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inade-
cuado puede provocar que el terminal
se caliente en exceso.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctri-
cas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Péngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red dafiado.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permi-
ta desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de
3 mm.

Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

No cambie las especificaciones de es-
te aparato.

No utilice un temporizador externo ni
un sistema de mando a distancia se-
parado para utilizar el aparato.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.

¢ No utilice el aparato con las manos
mojadas o cuando esté en contacto
con el agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccién. Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

* Apague las zonas de coccién después
de cada uso.

¢ No utilice el aparato como superficie
de trabajo o almacenamiento.

e Sila superficie del aparato esté agrie-
tada, desconecte inmediatamente el
aparato de la fuente de alimentacion.
De esta forma evitard descargas eléc-
tricas.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

e Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Manten-
ga las llamas u objetos calientes aleja-
dos de grasas y aceites cuando cocine
con ellos.

* Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

® El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas méas bajas
que el aceite utilizado por primera
vez.

* No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables, dentro, cerca o encima del
aparato.

* No intente apagar un fuego con agua.
Desconecte el aparato y cubra la llama
con una tapa o una manta ignifuga.

ADVERTENCIA
Podria dafar el aparato.

¢ No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

* No deje que el contenido de los uten-
silios de cocina hierva hasta evaporar-
se.

e Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

* No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos va-
cios.



* No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

¢ Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la ba-
se dafiada, pueden arafiar la vitrocera-
mica. Levante siempre estos objetos
cuando tenga que moverlos sobre la
superficie de coccion.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria dafiar el aparato.

e Limpie peridédicamente el aparato pa-
ra evitar el deterioro del material de la
superficie.

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.
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e Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice sélo detergentes
neutros. No utilice productos abrasi-
vos, estropajos duros, disolventes ni
objetos de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfi-
xia.

e Pdngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

¢ Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

u u

I /I;
145 mm 180 mm
120/210 mm
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Zona de coccién
Zona de coccién
Zona de coccidon
Panel de control
Zona de coccién

3.1 Disposicién del panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas e indicadores
indican qué funciones se han iniciado.

sensor

funcién

H O

Para activar y desactivar el aparato.

H ©O

Activa y desactiva los anillos exteriores.

Indicador del nivel de calor

Muestra el nivel de calor.

AVYAYA

Aumenta o disminuye los ajustes de ca-
lor.

3.2 Indicacién de la temperatura en pantalla

Pantalla

Descripcion

La zona de coccidn estéd apagada.

@

La zona de coccién esta en funcionamiento.

Hay un fallo de funcionamiento.

B8O |

sidual).

La zona de coccién continla estando caliente (calor re-

=)

Las funciones de bloqueo y el bloqueo de seguridad

para nifos estan activadas.

@)

La funcién de desconexién automética esta activada.

3.3 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

iRiesgo de quemaduras por
calor residuall

4. USO DIARIO

4.1 Activacion y desactivacion

Toque (1) durante 1 segundo para en-
cender o apagar el aparato.

4.2 Desconexion automatica

La funcién desconecta

automaticamente el aparato siempre

que:

e Todas las zonas de coccién estén apa-
gadas (|8)).

® no se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

¢ Se vierte algo o se coloca algin obje-
to sobre el panel de control durante

mas de 10 segundos (un recipiente, un
trapo, etc.). Retire el objeto o limpie el
panel de control.

¢ No apague una zona de coccién ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(-]y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacién.

e La relacién entre el ajuste de tempera-
turay las horas de la funcién de Des-
conexion automéatica:

* (-(2)—6horas
®* (3)-(4)]—5horas
* (5)—4 horas

* (8)-(9)—1,5horas



4.3 Ajuste de temperatura

Toque /\ para aumentar el nivel de ca-
lor. Toque \/ para reducir el nivel de ca-
lor. El indicador muestra el ajuste de
temperatura. Toque A\ 'y \V al mismo
tiempo para apagar la zona de coccion.

4.4 Encendido y apagado de
los anillos exteriores

Es posible adaptar la superficie de coc-
cién al tamario del recipiente.

Para encender el anillo exterior, toque el
sensor (O) . Se enciende el indicador. Pa-
ra mas anillos exteriores, vuelva a tocar
el mismo sensor. Se enciende el indica-
dor siguiente.

Repita el procedimiento para apagar el
anillo exterior. El indicador se apaga.

4.5 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcién impide el uso accidental del
aparato.

Para activar el dispositivo de
seguridad para nifos

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

5. CONSEJOS UTILES

5.1 Recipientes

(i)

¢ La base del recipiente debe ser lo mas
gruesa y plana posible.

¢ Los recipientes fabricados con acero
esmaltado y bases de aluminio o co-
bre pueden provocar cambios de co-
lor de la superficie vitrocerdmica.

Informacién sobre los utensilios
de cocina

5.2 Ahorro energético
@ Coémo ahorrar energia

¢ Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.
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Toque V en las dos zonas de coccidn
frontales durante 4 segundos. Se en-

cendera el simbolo (L J.
Apague el aparato con () .

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para nifios

Encienda el aparato con (1) . No ajus-

te los niveles de calor. Toque \V en
las dos zonas de coccién frontales du-
rante 4 segundos. Se encenderd el

simbolo (7]
Apague el aparato con (1) .

Para anular el dispositivo de
seguridad para nifios una sola vez

Encienda el aparato con (1) . Se en-

cenderé el simbolo (L .

Toque \V en las dos zonas de coccién
frontales durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-
curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

El dispositivo de seguridad para nifios
se activara de nuevo en cuanto apa-
gue el aparato con (1) .

Coloque el recipiente sobre una zona
de coccidn antes de encenderla.

Apague las zonas de coccién antes de
que se agote el tiempo para utilizar el
calor residual.

La base de los recipientes y las zonas

de coccidn deben tener el mismo dia-
metro.

5.3 Ejemplos de aplicaciones
de coccidén

Los datos de la tabla se indican sdlo a ti-
tulo orientativo.
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Ajus- Utilicelo para: Tiem- Sugerencias

te po

del

nivel

de

calor

1 Mantener calientes los alimen-  segin  Tapar los recipientes
tos cocinados sea

nece-
sario

1-2 Salsa holandesa, derretir man-  5-25  Remover periédicamente
tequilla, chocolate, gelatina min.

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos 10-40 Cocinar con tapa

min.

2-3 Arroces y platos a base dele-  25-50 Afadir al menos el doble de
che, calentar comidas prepara-  min. liquido que de arroz; los pla-
das tos lacteos deben remover-

se entremedias

34 Cocinar al vapor verduras, pes- 20 -45 Anadir varias cucharadas de
cados o carnes min. liquido

4-5 Cocinar patatas al vapor 20-60 Utilice como maximo % | de

min. agua para 750 g de patatas

4-5 Grandes cantidades de alimen- 60 - Hasta 3 | de liquido ademas
tos, estofados y sopas 150 de los ingredientes

min.

6-7 Freir ligeramente: escalopes, como Dar la vuelta a media coc-
ternera "“cordon bleu”, chule- estime cién
tas, hamburguesas, salchichas,  nece-
higado, filetes rusos, huevos, sario
tortitas, rosquillas

7-8 Freir a temperatura elevada, 5-15 Dar la vuelta a media coc-
bolas de patata, filetes de lo- min. cion
mo, filetes

9 Hervir grandes cantidades de agua, cocer pasta, dorar carne (gulash,

asado), freir patatas

Informacidn sobre acrilamidas

Importante Segun los nuevos
descubrimientos cientificos, el tostado
intensivo de los alimentos,
especialmente de los productos que

contienen almidén, puede ser un riesgo
para la salud. Por esta razén, se
recomienda cocinar a bajas
temperaturas y no tostar excesivamente
los alimentos.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base es-
té limpia.



(i)

Los arafazos o las marcas oscu-
ras de la superficie vitrocerdmica
no afectan al funcionamiento
normal del aparato.

Para eliminar la suciedad:

1.

— Elimine de inmediato: restos fun-
didos de plastico, recubrimientos
de pléstico y alimentos que con-
tengan azucar. De lo contrario la
suciedad dafara el aparato. Utilice
un rascador especial para el cris-

2.

3.
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angulo agudo y arrastre la hoja
para eliminar la suciedad.

— Elimine cuando el aparato se ha-
ya enfriado: restos de cal, marcas
de agua, manchas de grasa y de-
coloraciones metélicas. Utilice un
limpiador especial para vitroceréa-
micas o acero inoxidable.

Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido con agua y detergente.
Termine la limpieza secando a fon-
do el aparato con un pafo limpio.

tal. Coloque el rascador sobre la

superficie del cristal formando un

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

El aparato no se encien-
de o no funciona.

El aparato no estéa co-
nectado a un suministro
eléctrico o estd mal co-
nectado.

Compruebe que el apa-
rato esta correctamente
conectado al suministro
eléctrico (consulte el dia-
grama de conexién).

Vuelva a encender el
aparato y ajuste el nivel
de calor en menos de 10
segundos.

Ha pulsado 2 0 mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque sélo un sensor.

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de con-
trol.

El aparato se apaga.

Ha puesto algo sobre el

sensor (D .

Retire el objeto del sen-
sor.

El indicador de calor re-
sidual no se enciende.

La zona de coccién no
estd caliente al no haber
estado encendida el
tiempo suficiente.

Si la zona de coccién ha
funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.

No se puede encender
el anillo exterior.

Encienda primero el ani-
llo interior.

Los sensores se calien-
tan.

El recipiente es demasia-
do grande o esta coloca-
do demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los recipientes
de gran tamarnio en las
zonas de coccién trase-
ras si fuera necesario.

(-] se enciende.

La funcién de descone-
xién automatica esta ac-
tivada.

Apague el aparato y
vuelva a encenderlo.
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Problema

Posible causa

Solucién

se enciende.

El dispositivo de seguri-
dad para nifios esté acti-
vado.

Consulte el capitulo
“Uso diario”.

Se enciende el simbolo
seguido de un nime-
ro.

Se ha producido un fallo
de funcionamiento en el
aparato.

Desenchufe el aparato
del suministro eléctrico
durante unos minutos.

Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva
a conectarlo. Si vuelve a
aparecer el simbolo (£],
pongase en contacto
con el Centro de servicio
técnico.

Si después de aplicar las soluciones an-
teriores no ha conseguido resolver el
problema, péngase en contacto con el
distribuidor o con el servicio de atencién
al cliente. Facilite la informacién de la
placa de caracteristicas, el cédigo de
tres digitos de la placa vitrocerdmica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica) y el mensaje de error que
aparezca.

ADVERTENCIA
Consulte el capitulo "Informa-
cion sobre seguridad”.

AN
(i)

Antes de instalar el aparato, anote esta
informacién de la placa de caracteristi-
cas. La placa de caracteristicas se en-
cuentra en el fondo de la caja del apara-
to.

Antes de la instalacién

8.1 Aparatos integrados

¢ Los aparatos que han de ir integrados
en la cocina sélo deben utilizarse una

Asegurese de que maneja el aparato
adecuadamente. De lo contrario, el per-
sonal técnico de servicio del cliente o
del distribuidor facturara la reparacion
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de ga-
rantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se en-
cuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

8. INSTRUCCIONES DE INSTALACION

vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.2 Cable de conexidon

e El electrodoméstico se suministra con
el cable de conexion.

e Sustituya el cable de alimentacién de
red dafiado por uno especial (tipo
HO5BB-F Tméax 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
co local.
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8.3 Montaje

12 mm

N

53

3

3
PERERDI| DERBRRI

< anénrhm

Si utiliza una caja de proteccién (acceso-

rio adicional“), el suelo de proteccién
situado directamente bajo el aparato ya
no sera necesario.

No se puede utilizar la caja de protec-
cion si se instala el aparato encima de un
horno.

1) El accesorio de la caja de proteccién puede no estar disponible en algunos paises.
Péngase en contacto con el proveedor local.
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9. INFORMACION TECNICA

Model HK624010XB
Typ 58 HAD 03 AO

Ser.Nr. ...
AEG

Prod.Nr. 949 595 122 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

6.4 kW

(¥4

Potencia de las zonas de coccién

Zona de coccién

Potencia nominal (ajuste de calor
maximo) [W]

Posterior derecha —180 mm 1800 W
Anterior derecha —145 mm 1200 W
Posterior izquierda — 145 mm 1200 W
Anterior izquierda — 120/210 mm 750/2200 W

Recicle los materiales con el simbolo
& . Coloque el material de embalaje
en los contenedores adecuados para
su reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente
y la salud publica, asi como a reciclar
residuos de aparatos eléctricos y

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

electrénicos. No deseche los
aparatos marcados con el simbolo &
junto con los residuos domésticos.
Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pongase en contacto
con su oficina municipal.
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