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OHAipyLLi eckepTyci3 e3repic eHridy KyKbifbiHa ve.

CakTbIK Wapanapbl

KypbInfblHbI OpHATBIN icke KongaHap anabliHaa bipre xeTkisinreH
Hyckaynapabl MyKUSIT OKbIN LWbIFbIHbLI3. KypbinfbiHbI AypbIC
opHaTtnay MeH aypbic nanganaHbay HoTMXeCiHOE agam KapakaT
arca xaHe akayrblK OpblH anca eHAipyLuUi xayanTbl eMec.
HyckaynbIKTbl KernewekTe Kapan Xypy YLWiH yHeMi cakran
KOMbIHbI3.

Bananap meH aapmMeHci3 agampapabIH Kayincisgiri

/\ HasapbiHbi3ga 6oncbIH! TyHWbIFLIN Kany, xapakaT anybl
Hemece myregek 6onbin kany kayni 6ap.

» Byn KypbinfbiHbI 8 XKacka TorfFaH XaHe ofaH ackaH bananap
XOHe kemTap, cesiM Hemece On-KabineTiHe HyKCaH KenreH
agamaap Hemece Taxipubeci Hemece binivi a3 agamaap, e3
Kayinci3aikTepiH kKaMmTamacbl3 eTeTiH agamHblH, 6akbinaybiHAa
6onca nanganaHa anagsbl.

« bananapra KypbInfbIMeH OMHayFa pykcat 6epMeHis.

* Opam maTepuangapblHblH 6apnbifbiH 6ananapgaH anbic
YCTaHbI3.

* KypbInfbl XXYMbIC iCTEN TypFaHaa HEMece On CyblIn TypFaHaa,
Gananap MeH yi XaHyapnapblH OfaH XaKblHAaTnaHbI3.
KomkeTimai 6enwekrepi bicTbik 6onaabi.

» Erep kypbinfbl 6ana kayincisgiriHii KypanbsiMeH xabablkranca,
OHbI iCKe KOCYbl YCbIHabI3.

» bananap Ttasanay xeHe KyTiM KepceTy XXyMbICTapblH 6ackaHbIH
6akblnayblHCbI3 OpblHOAMayFa THiC.
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Kayincisaik Typanbl Xannbl aknapat
Kypbinfbl MEH OHBIH, KON XETETIH Xepaeri benwekrepi kongaHy
GapbicbiHAa bicbin Typaabl. Kbl3abIpfbill 91eMeHTTEpIH

ycTamaHpi3.

KypbInfbiHbI CbIPTKbI TaMepMeH Hemece 6enek KallblKTaH
Backapy xynecimeH 6ackapMaHpi3.

Maw Hemece eciMAaik Manbl KOCbINFaH Taramabl NELTIH YCTiHe
Kapaycbl3 kanablpy KayinTi )eHe epT LUbIFybl MYMKIH.

OpTTi elKkalaH CyMeH CeHgipyre apekeT acamaHpl3, OyHaan
Xarganaa KypbiFbiHbI COHAIPIN, coAaH KeniH XanblHabl Kaknak
Hemece epT Backblll Kepne Topi3ai 3aTneH XabblHpbI3.

[Micipy anaHpblHa 3aT cakTamaHpbl3.

KypbinfFbiHbl ByMEH TazananTbiH KypanMeH Ta3anamaHpl3.
[Mblwak, WaHbILWKbI, KaCblK XXaHe Kaknak Tapi3ai Temip
3aTTapAbl NELWTiH YCTiHe KoMMaHbI3, cebebi bicbin keTeai.
Erep WheIHbI kKepaMunka 6eTke cbi3aT Tycce, INEKTP KaTepi
nanga 6onmac yLiH KypblfFbliHbl COHAIPIHI3.

ManpanaHbin 6onfFaHHaH KeniH New YCTiHiH 9NeMEHTIH, blabIC
aHblKTarblLWKa cyneHben, oHblH Backapy TeTiriMeH CeHAIPIHI3.

/AN Kayincispik Hyckaynapbl

OpHarty

HasapbiHbi3ga 6oncbIH! byn
KYPbINFbIHbI TeK GinikTi MamaH faHa

opHaTyra Tuic.

Opam maTtepuangapbiHblH 6apnbifbiH
anbIHpI3.

ByniHreH KypbinfbiHbI OpHATNaHbI3 Hemece
icke KocnaHbI3.

KypbinFbiMeH Gipre 6epinreH opHaty
GoMbIHLLIA HycKkaynapabl OpbIHAaHbI3.

Ocbl Kypbinfbl MeH 6acka KypbinfblnapablH,
3aTTapiblH apacbiHaarbl eH a3
KaLUbIKTbIKTbl CaKTaHbI3.
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KypblInfblHbl XbUTDKbITKAH ke3ge yHemi abai
6onbiHbI3, cebebi canmarbl aybip.
OpkaLlaH KopfaHbIC KOmFabblH KuiHi3.

KecinreH 6eTTepre binFan Kipin ynkenTin
Xibepmec yLiH ThiFbI3aarbineH GiTerjs.

KypbInFbIHbIH aCTbIHFbI JXaFbiH Oy MeH
bIJFangaH KopraHbi3.

KypbInfbiHbl €CIKKE XaKblH Xepre TepeseHiH,
acTblHa KonMmaHbI3. byn ecik Hemece
Tepese allbIfifaH Ke3ae bICTbIK biabIC
KYPbUIFbIAAH Kynan KeTrney yLiH KaxerT.

Erep KypbInfbiHbl TapTnanapabiH YCTiHe
OpHAaTCaHbI3, KYPbINFbIHbIH aCTbIHFbI Xafbl
MEH YCTiHr TapTnaHblH apaceliHaa aya
aybICbIN TYPYFa XeTKINKTi OpblH KanybIH
KaMTamachbI3 eTiHi3.



* XXyMbIC anaHsl MEeH OHbIH aCTbIHFbI
XarblHAAFbI KYPbINFbIHBIH anablHFbl
XarblHAa 2 MM aya anmacsin Typyfa
apHanfaH opblHHbIH 60MybIH KamTamachI3
eTiHi3. Aya anmacbin Typyfa KaxeTTi
CaHbINnayaplH XeTkinikcis 6onybiHa
6annaHbICTbl OpbIH anfaH akaynapra
OHAIpyLLi XxayanTbl emec.

* KypbInfbiHbIH aCTbIHFbI Xafbl bICbIN KETEA,.
KypbInfFbIHbIH aCTbIHFbI XafbiH KOI
XETNenTiH eTin BiTey yLwiH TyTaHGaNTbIH
OKLLaynarblLL MaHenb opHaTyAbl
YCbIHAMbI3.

OneKTpTofbIiHa KOCY

HasapbiHbi3aa 60oncbiH! OpT WhiFy
XOHe 3neKTp KaTepiHe yLbipay kayni
6ap.

* ONEeKTPTOFbIHA KOCY XYMbICTapbIHbIH
6apnbifbiH BiniKTi 9NeKTpLUi FaHa icke
acblpyfa Tmic.

* KypbInfbiHbI MiHAETTI TYpAe xepre
TYMbIKTAY KaXeT.

» KaHngan ga 6ip >ymbICThI icke acbipman
TYPbIN, KYPbINFbIHBIH SMEKTP XeniCiHeH
aXblpaTblFaHbIHA KO3 XKETKi3iHi3.

« [lypbic 3neKTp CbIMbIH NaiiaanaHbIHbI3.

+ OneKTp cbiMAapbIHbIH OpaThITybIHA O
6epmeHis.

* KypbliFblHbl XaKbIH TypFaH po3eTkara
XanFaraH Ke3fe anekTp CbIMbl Hemece
awacsl (6ap 6onca) bICTbIK KypblFbiFa
Hemece bICTbIK blablCka TUIN KeTnec yLUiH
abalt 6onbIHbI3

* KypbInfbiHbIH 4ypbIC OpHaTbINFaHbIa ke3
XeTKi3iHi3. bocan KanfaH xaHe aypbIC
xanfaHbafraH anekTp CbiMbl HEMece
awacel (6ap 6onca) afbiTnaHbl eTe
bICBITIN XiGepyi MyMKiH.

+ OneKTp KaTepiHeH cakTaHabIpy KypanblHbIH

OpHaTbIMFaHbIHA KO3 XKEeTKi3iHi3.

» Cbivra gedopmauusFa kapchbl
KancblpMaHbl nanganaHblHpI3.

* KypblififblHbIH CbIMbIHA HEMeCe aluachiHa
(6ap bonca) 3akbim kenTipmey YLUiH abai
60nbIHpBI3. 3aKbIM KEMreH 31eKTp ChiMbIH

aybICTLIPTY YLUIH KbI3BMET KepceTy
opTanblfblHa HeMece anekTpLuire
xabapnacblHbI3.

* ONeKTp XyMeCi KypbInfbiHbI KE3 KenreH
NOMCTE axblpaTyFa MyMKiHAIK 6epeTiH
OKLIaynarbIL KyparnMeH xabblkTanyFa Tuic.
OkLuaynarblL KypanablH KOHTaKT apa
KalWbIKTbIFbI KeM AereHge 3 Mm 6onyra
THiC.

+ [lypbIC OKWwaynarbilw Kypangapabl FaHa
KONAaHbIHbI3. XXeniHi KOpFanTbIH
axblpaTKbllLTap, cakTaHObIpFbILLTap
(ycTaTkplWTaH anbiHFaH GypaHgans
CaKTaHAbIpFbILLTap), XXepre TyblkTanyaaH
KOpFay TeTiKTepi MeH TyMbIKTaFbILLITap.

KonpaHbinybl

HasapbiHbizaa 6oncbin! XKapakat any,
KYMin Kany Hemece 3nekTp TOFbIHbIH,
KaTepiHe ywwbipay kayni 6ap.

« Byn TypmbicTa KonaaHyfa apHarnfaH
KYPbIIFbI.

* Byn KypbInfbIHbIH TEXHMKAMbIK
cvnatTamachlH e3repTneH;a.

* KypbinfbiHbl 6ackapy YLUiH ChIPTKbI
TavmMepai Hemece 6enek KallblKTaH
Gackapy xyweciH kongaHb6aHbI3.

+ XyMbiC icTen TypfFaH KypbinfbiHbl Ha3apaaH
ThIC KanaplpMaHbI3.

* KypbInfFbiHbI Cy KONMEH iCke KocnaHbI3
HeMece CyFa TWin TypFaH KypbUIFbIHbI
navpaanaHbaHpI3.

* Micipy anaHgapbiHa ac KypangapbiH
HeMece KacTpenaepaiH kaknakrapbiH
KonMaHbI3. KpI3bIn KeTyi MyMKiH.

+ [icipy anaHplH KongaHbin 6onFaH cavibiH
"off" (ceHmipy) kannbiHa KOMbIHbI3. blabic
aHbIKTaFblLLIKA CEHOEH;3.

* KypbInfblHbl )XyMbIC OPHbI HEMeCe 3aT
CaKTanTblH OpbIH peTiHAe kongaHbaHp!3.

» KypbinfbiHbIH BeTiHE cbi3aT Tycce, anekTp
KaTepiHe ylblpamac YLUiH OHbl TOKTaH
arbITbIHbI3.

» KapgnoctumynsaTtopsl 6ap agamaap
KYPbISiFbl iCKe KOCbINbIN TypFaH kesae
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WHAOYKUMANBIK NiCipy ananaapbiHaH Kem
pereHge 30 cm anbic TypyFa Tuic.

& HasapbiHblzga 6oncbIH! ©OpT Hemece
XapbInbIC WbIFY kayni 6ap.

» ToHmannapgpbl Hemece mangpl Kbi3gblipFaH

Kesae TyTaHfbiWw Oy navipa 6onaapl.
ToHMmalFa Hemece maliFa TaMak nicipreH
Ke3ae Kbi3faH 3aTTapAbl HEMeCe OTThbIH,
XanblHbIH anbIC YCTaHbI3.

» KaTTbl KbizraH MaraaH 6eniHin WwbiraTbiH
6y, KEHET >apbINbICTbIH OPbIH anyblHa
ceben 6onagb!.

» KypamblHga Taram kanabiktapbl 6ap
KongaHbinFaH Man, GipiHwi pet
KonaaHbinbin oTblpFaH Maifa kaparaHaa,

TeMeH TemnepaTypaga epT naiiga Gonyra

aKenyi MyMKiH.

» TyTaHfbilw 3aTTapabl HEMECE iLiHe
TyTaHFbILL 3aT canblHFaH AbIMKbIM
3aTTapabl KypbIFbIHbIH, iLiHE, KacklHa
HeMece YCTiHe KOVIMaHpbI3.

* ©OpTTi CyMeH CeHAipyre apekeTTeHOEH,3.
KypbInfFbIHbl @xXblpaTbin, XanbHabl
KaknakneH Hemece keprnemeH 6acbiHbI3.

& HasapbiHbi3ga 6oncbIH! KypbinfbiHbl
6ynaipin anybIHbI3 MYMKIH.

» Backapy naHeniHe bICTbIK blAbIC KOWMaHbI3.

* blabicTbl iWiHAerici capkbinFaHwwa
KanHaTnaHbI3.

* KypbInfFbiHbIH, YCTiHE 3aTTapabl Hemece
blabICTapab! KynaTbin anvaHbI3.
KypbInfFbIHBIH GETiHE 3aKbIM Kenyi MyMKiH.
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Micipy anaHgapbiH 60C bIABIC KOMbIMN
HeMece ewwbip biabIC KoMmanm icke
KOCMaHbI3.

KypbInfFbIHbIH YCTIHE antoMUHWIA XKYKanTbIp
KOVMaHpbI3.

KyMbinFaH LLOMbIH, antoMUHUIA HEMece
acTblHa HYKCaH KenreH blabICTap LWblHbI
Kepamvika 6eTke cbi3aT TyCipyi MYMKiH.
ByHpal 3aTTapabl KypbinfbiHbIH 6eTiHae
YHEMI KeTepin XbIHKbITY KEPeK.

Kyty meHeH Tazanay

HaszapbiHbizaa 6oncbkiH! KypbinfbiHbl
6ynaipin anybiHbI3 MYMKIH.

KypbinfFbIHbIH KanTamacbiHbIH canachl
Tycnec yLiH Mesrin-mesrin TasanaHpl3.

KypbinfbiHbl Ta3anay YyLiH cynbl cnpengi
*aHe 6yabl konaaH6aHbI3.

KypbInfbiHbl AbIMKbIF, XyMcak LybepekneH
TasanaHpl3. Tek GeriTapan Ta3apTKbiLL
3aTTapabl KongaHblHbI3. XKemipriw
3aTtTapApl, Typnini xekeHi, epiTkiltepi
HemMece TeMip 3aTTapabl nanganaHbaHbI3.

KypbInfbIHbI TacTay

HazapbiHbizaa 6oncbiH! XKapakaT any
Hemece TYHLUbIFbIN Kany kayni 6ap.

KypbinfbIHbI KOKbICKa AYypbIC TacTayra
KaTbICTbl aknapaTTbl XepPriniKTi aKiMLLIiMiK
Mekemere xabapnacbin anbiHpi3.
KypbInfFbIHbI TOKTAH aXblpaTbiHpI3.

Kyart CbIMbIH Kecin anbiHbI3 Aa, KOKbICKa
TacTaHpI3.
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KypbInfbiHbI iCKe KOCY YLWiH CEHCOpPIbIK epicTepAi
nanganaHbiHbI3. BenHebeTTep, HANKaTopnap MeH AbIObICTbIK
curHangap kam (byHKuuﬂnap,qblH, XYMbIC )XacauTbIHbIH KepceTeni.
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Kb13abipy napameTpiHiH 6eiiHebeTi

[Micipy anangapbiHa apHanfaH Tanvep
vHAMKaTopnapsl

Tanwvep 6enxeberi

+/1—

KypbInfbiHbl iCKe KOCyFa »aHe CoHAipyre apHasfaH.
Backapy naHeniH Kypcaynanabl/kypcayblH afbiTagpi.
KyaT chyHKUMSCHIH KOCYFa apHarFaH.

Kbl3y napameTiH kepceTyre apHarfaH.

YakbITTbIH Kav nicipy anaHp! yLWiH OpHaTbIffaHbIH
KepceTyre apHarnfaH.

YaKbITTbl MUHYTMNEH KOPCETyre apHanfaH.

Kby napameTpiH kebeiiTyre Hemece asanTyra
apHarfaH.
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ChIpTKbl WEHOepAj icke KocyFa apHarsfaH.

n _|_ f— YakpbITTbl kKebenTyre Hemece asanTyra apHanFaH.
@ NMicipy anaHbiH TaHAayFa apHarfaH.

Kbi3y napameTpiHiH 6eliHebeTTepi
Micipy anaHpl ceHaipyni.

JKbinbl yctay gyHKUMSACHI XKYMbIC iCTENA].

g

E] - Micipy anaHpl yMbIC icTenaj.

@ ABTOMaTThbI TYPAE KbI3AbIPY (MYHKLUMACH! XKYMbIC iCTEWA,.

Micipy anaHblHa caw keneTiH blAbIC KOMbINIMaraH HeMece KOMbISFaH blabIC
TbIM KilLKeHe HeMece eLbip blabIC KoMblnMaraH.

AkaynblK OpbIH angpl.

Micipy anaHbl ani bICTbIK (kanablk Kbi3y).

Kayinciagik kypanel/bana kayinciagiri Kypanbl XyMbIC iCTe;.

KyaT dyHKUMSChI XXyMbIC iCTENAI.

E] ABTOMATTbI TYPAE aXbIpaTKbILL KOCbINagpl.

KanabIK Kbi3y UHOMKaTOPbI Kbl3yAbl kKaMTamMacbl3 eTefi. blabicTarbl

KanablK Kbl3y MELUTiH, LbIHbI KEPaMUKaChIH
& HazapbiHbizaa 6oncbin! (H] CybimaraH Kbl3abIpaabl.
neLuke Kymin kany kayni 6ap!

NHaykumanelK nicipy anasgapbl TaMakTbl
bIABICTbIH, TYBIHEH Typa Micipy YLWiH KaXeTTi

OPKYHAIK KonaaHy

Kocy xaHe ceHaipy » Backapy naHeniHe 6ip Hapce Terinin kanca

KypbiriFbiHbl KOCy Hemece ceHgipy yiuit (1) Hemece on 10 cekyHATaH apTbIK (bIAbIC,

BenriciH 1 cekyHz GacbiHbi3. KMiM T.C.C.) xabblk kanca. [dblbbICTbIK
curHan 6ipas yakbIT ecTinin Typagpl aa,

ABTOMaTThI TYPAE COHAIPY KVPbINFbl COHeai. 3aTTapabl anblHpl3
DYHKUUSA KYPbINFbIHbI TOMeHaeri HemMece Backapy naHeniH TasanaHpl3.
Xaraanunapaa aBTomartTbl TypAae * Kypbinfbl KaTTbl KbI3bIM KETCE (Mbicansl,
ToKTaTaabl: KeCTpenaiH ilwiHaerici capkpinFaHwa
* NMicipy anaHaapbIHbIH GapnbiFbl eLuce ( KariHaca). KypbinfbiHbl KaiTa KorngaHap
). angblHAa nicipy anasel cankbiH 6onyra
THic.

* KypbInfbiHbI iCKe KOCKaH COH, KbI3y
napameTpiH opHaTnacaHbI3.
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+ Erep caii kenmenTiH bigbIC NanganaHbInca.
6enrici xaHbin, nicipy anaxpl 2
MWHYTTaH KeliH aBToMaTTbl TYPAE COHef,.

* Micipy anaHbIH TOKTaTNacaHbl3 HeMece
Kbl3y NapameTpiH e3reptneceHis. Llamanoi
YaKbITTaH KeriH (-] )aHagbl Aa, Kypbinfbl
XKYMbICbIH TOKTaTaapl. Keneci aknapattbl
KapaHbI3.

+ KbI3y napameTtpi MeH ABTOMaTThbl Typae
CeHAipy PYHKUMSCHI yaKbITTapbIHbIH apa
KaTblHachl:

* (o), ()-(?)—6carar

* (3)-(H)—5 carat

* (5)—4 carat

* (§)-(@)— 1.5 cafar
Kbi13y napameTpi
Kbl3y napameTpi MaHiH kebenTy yuwiH -
GenriciH TypTiHi3. KpIdy napameTpi MaHiH
asanTy yLWiH — BenriciH TypTiHi3.
BeiHebeTTe KbI3apIpy NapameTpi
kepceTineai. Micipy anaHplH ceHAipy yiwiH -
*aHe — GenriciH 6ip yakbiTTa 6acbiHbI3.
CbIpTKbI LWEHOepAi Kocy XaHe CoHAipy
LLleHGepaiH 6eTiH KonaaHbINaTbiH bIAbICTHIH
ernweMaepiHe can KenTipe anacols.
ChbIpTKbI LIEHOEpAi icke KOCy YLUiIH CeHCOpPIbIK
epicTi (O) TypTiHi3. MhaukaTop xaHags!.
ChbIpTKbl LIEHOEepAi CeHAipy YLUiH Ochbl
SpEKETTi kanTa opblHAAHbI3. VIHAMKaTOp
ceHepi.

ABTOMAaTTbI TYPAE Kbi3abIpy

ABTOMaTThI TYPAE Kbl3ObIpY PYHKLMSICBIH
KOCCaHbI3, Kbl3y NapameTpiHiH KaXeTTi MaHiHe
Xblngamblpak xeTyre 6onaabl. Byn dyHkuma
6ipa3 yakpIT (Cbl3baHbl KapaHbI3) Kbi3abIpy
napameTpiHiH, eH XXofFapbl MaHIH OpHaTaabl
[a, coflaH KeMiH KaxeTTi Kbl3gblpy
napameTpiHe AeniH Tycipeai.

MMicipy anaHblH aBTOMaTTbl TYPAE Kbl3abIpY
yHKUMsACBIMEH Bipre H6acTay yLuiH:

1. P Tyimewwirin 6acbiHba. BeltnebetTe (F)
Genriweci kepceTineai.

2. 4 TyimMeLuiriH aepey GacbIHbI3.
BeitHebeTTe (A) Genriwleci kepceTineai.

3. — TyMMeLLiriH KaXeTTi Kbi3ablpy
napamMeTpi KepCeTinreHLe gepey kanTa-
KanTa 6acbiHpbI3. 3 CeKyHATaH KemiH
GeiHebeTTe (A) xaHagbl.

OYHKUMAHBI TOKTATY YILiH = TyAMeLLiriH

0achblHpbI3.

e N

D
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KyaTt doyHKuMACHI

KyaT pyHKUMACHI MHOYKUMANBIK Nicipy
anaHgapbiHa ken kyaT 6epegai. Kyat
(PYHKUMACBIH Wamarnbl FaHa yakbIT KOCbIn
kotora 6onagabl (TexHukanblk aknapaT
TapayblH kapaHbi3). CoaaH KeniH
VHAYKUMAMBIK NiCipy anaHbl aBTOMaTThl
TYPAE EH XOfapbl Kbidy napameTpiHe
Kombinaabl. PyHKLMsAHBI icke Kocy yiwiH P
GenriciH 6acbIHbI3, | 7] xaHaapl. CeHaipy yLiH
P Hemece — TyitmeLuiriH 6acblHbI3.

KyaTTbl 6ackapy

KyaTTbl 6ackapy yneci, KyaTTbl XynTacbin
TypFaH eki nicipy anavaapbiHa 6enin
Tapatagpl (CypeTke kapaHpi3). Kyat
YHKUMACHI XKyNKa KipeTiH nicipy
anaHgapbiHbIH BipiHiH KyaTblH MakCUMyMm
AeHreire kosgpl. EKiHWI Nicipy anaHbIHbIH
KyaTbl aBTOMaTThl Typae a3asagpl. Kyatsl
asaiifaH anaHHblH KyaT napameTpiH
KepceTeTiH 6elHebeTi eki AeHrenai kesek-
Ke3ek kepceTin Typaabl.
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Tanmep

Kepi caHak Tanmepi

Kepi caHak TanmepiH KongaHbin nicipy anaHbl

OCbl XOrbl KaHLLa YaKbIT XYMbIC iCTENTIHIH

KOPCETIHj3.

Tanmepgai nicipy anaHblH TaHAaFaHHaH

KeWNiH OpHaTbIHbI3.

Kbl3y napameTpiH Tanmepdi opHaTnam Typbin

HeMece opHaTbIn 6onFaHHaH KeiH

OpHaTybIHbI3Fa 6onaabl.

* Micipy anaHbIH opHaTy ywiH: (D
TYWMELLIriH KaXeTTi nicipy anaHbiHbIH
WHOMKATOPbI XXaHFaHLLIa, kanTa-kanTa
0acbIHbI3.

+ Tanmepp icke KOCy Hemece e3repTy
YLWiH: TaiimepaiH + Hemece —
TynMeLliriH 6ackin yakbITTbl OpHATbLIHBI3 (
00 - 99 munyt). Nicipy anaHbiHbIH
nHOMKaTopbl 6asty XKbIMbINbIKTan 6actaraH
Ke3ge, yakbIT kepi caHana b6acTangpi.

» Tanmepgai axbipaTy YLLiH: Micipy anaHblH
(D apKbinbl opHaTBIMN, TaiMepi CoHAIpY
yLWiH — 6enriciH TypTiHi3. KanfaH yakbIT
D0 neiiin kepi cananappl. Micipy
anaHpIHbIH MHAMKATOPbI COHEAI.

+ KanfaH yakbITTbl Kapay YLiH: nicipy
anaHplH @ apkblinbl opHaTbIHbI3. [Ticipy
anaHpblHbIH MHAVKATOPbI Xblgam
XbInbinbikTam 6actangbl. beliHebeTTe
KanfaH yakbIT kepceTinegi.

YakbIT asikTanfaH kesae, AblObICTbIK cUrHan

ecTinin, D0 XKelnbinbKTangs!. [Micipy anaHpl

ceHpipineg,.

* ObIGbICTbLIK CUrHaNAbl TOKTaTY YLWiH:

Typrinis: (D
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MuHyT oneparopbl

Tanmepgi nicipy anaHaapbl XyMbIC icTemen

TypraH ke3ge MuHyT onepaTtopbl peTiHae

KongaHyfa 6onagbl. @ TynMeLliriH 6acbiHpI3.

YaKbITThl OpHATY YLLiH + Hemece —

TyMMeLliriH 6acbiHpI3. YakbIT agkranfaH

keage, AbIBbICTBIK curHan ecTinin L

XKbINbIbIKTAKAbI

* ObIGbLICTbIK CUrHanAbl TOKTaTy YLUiH:
TypTiHia: (D

Kynbin

Kel3apipy anaHaapbl )Xymbic icTeEreH kesne

6ackapy naHeniH kypcaynayra 6onagel, 6ipak

@ KypcaynaH6argel. On kbl3y napameTpiHiH,

Ke3[encok earepyiHe xon bepmeiiai.

Oyeni Kbi3y NapameTpiH OpHaTbIHbI3.

Ocbl doyHKUMsHBI 6acTay yuwiH 5] Genriwecin

TYPTIHi3. Genrici 4 cekyHaka >xaHaabl.

Tanmep Kocynbl kynae Kanagbl.

Ocbl hyHKLMsIHBI TOKTaTy yiwiH 7] 6enriwecit

TYPTiHi3. AngbliHA@ OpHaTBINFaH Kby

napameTpi XaHagbl.

KypbInfbiHbI TOKTaTKaH ke3ae, ocbl yHKUMA

[a ToKTanabl.

Bananap kayincisairi Kypanbi

Byn dyHKUMS KypbInFbl KE3AENCOK KOChISbIMN
keTyre xon 6epmengi.

Bana kayincisgiri KypanbiH Kocy yLiiH

* KypbinfbiHbl (1) KOMEriMeH icke KOCbIHbI3.
KbI3y napameTpnepiH opHaTnaHbI3.

* & 6enriwecin 4 cexyna 6ackiHbIs. (L)
Genrici »xaHagbl.

* KypbinebiHbl (1) apKbirbl COHAIPIHI3.

Bana kayinci3giri KypanbiH ceHAipy ywWiH

* KypbinfbiHbl (1) KOMETiMEH icke KOCbIHbI3.
Keb13y napameTpnepiH opHaTnaHbI3. [

GenrileciH 4 cekyHa 6acbiHbI3. () Genrici
XaHagpb!.

* Kypbinfbibl (1) apKblnbl COHIpiHi3.

Bana kayinci3giriH cakray KypanbIH Tek
6ip faHa micipy UMKni ywiH axbipaTy

* KypbinfbiHbl (1) apKbirbl icke KOCbIHbI3.
Genrici »xaHagbl.



* [ GenriweciH 4 cekyna 6ackiHbI3. Kpisy
napameTpiH 10 ceKkyHp iwiHae

OpHaTbIHbI3. KypbinFblHbl iCke KOCYbIHbI3Fa

oonagapl.

* KypbinfuiHbl (1) apKbinbl ceHaipreH keaae,
Bana kayincisgiriHiH Kyparnbl kaiTa icke
Kocbinagbl.

Manpanbl Hyckaynap MeHeH KeHecTep

@ NMHOYKUNANBIK NICIPY ANAHOAPBI

NHayKumanelk nicipy anaHgapsiHaa, anekTp-
MarHuTTi epic bigbIC ilWiHAE XblngaMm Kby
nanga 6ongeipaasl.

UHaykumanbik nicipy anaHaapbiHa
apHanfaH bigbic-asiK

OT1e MaHbI3AbI! VIHOYKUMANBIK nicipy
anaHplHa QypbIC biAbIC KOWbIN
nanpanaHbIHbI3.

blabic-asKTbIH MaTepuanbl

* XapampAbl: LWONbIH, TEMIP, 3ManbMeH
kanTanfaH 6onat, TOTTaHOaNTLIH TEMIP,
TabaHbl ken kabaTTaH TypaTbiH biabIC
(enaipywwi TapanbiHaH XapaMabinbifbl
KepceTinrex).

* XapaMCbI3: antOMVHWUIA, MbIC, Capbl MbIC,
WbIHbI, KepaMuka, apdop.

blabic MHAYKUMANIK Nicipy anaHbiHa can

Kenegi, erep ...

* ... )XOFapbl Kbi3y NapameTpi opHaTbInFaH
nicipy anaHpliHa a3 cy Komblfca, Xblngam
KarHan ketegi.

* ... bIALICTbIH TyGiHEe MarHuT xabbicca.

blabicTbIH TabaHbl 6apbiHLLA KarbIH,
HapblHLLa Teric 6onybl kepek.

blabic-asKTiH enwemaepi: MHAYKUMSANbIK

nicipy anangapbl, bliabic TyBiHiH enwemiHe

6enrini 6ip WamMaga aBToMaTThl TYpae

Gerimaenei.

XyMbic kesiHgeri WwybLn

Erep

* CblpTbiNgaraH AblObIC ECTICEH|3: biAbIC 8p
TYpNi MatepuangapaaH xacanfaH (ken
KaTnapnbl KypbiimMa).

* bICKbIpFaH AblobIC: Bip Hemece bipHelle
nicipy anaHgapblH Xofapbl KyaTt
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OeHrennepinge nanganaHFaHcbl3 XeHe
blAbIC 9P TYpni MaTepuangapAaH
XacarnfaH (ken Kkatnapnbl KypbinimMa).

* ryingey: xofapbl KyaT AeHrennepi
nanpanaHFaHchbl3.

* WbIPTbINAAy: 3NEKTp TOFbl KOCbINbIN-
axblpaTblnagbl.

* bICbINAAY, bi3blHAAY: XengeTKiLl XYMbIC
ictenai.

Byn wybin Typnepi KanbINTbl XanT XoHe

KYPbUTIFbIHbIH aKayJibifbiHa XXaTnangbl.

KyaT yHempey

@ KyaTTbl yHEMZEY *ongapsbl

+ Erep mymkiHgik 6onca, biabicka apkaluaH
Kaknak »abblHpI3.

* [icipy anaHblH bIABICTLI YCTiHE KOWFAHHaH
KeWiH FaHa icke KOCbIHbI3.

» Taramgabl Xbifbl yCTay HEMece XibiTy yLUiH
KangablK Kbi3yabl nanganaHblHbI3.

@ Micipy anaHbIHbIK TWiMAiniri

Micipy anaHbIHbIH TUIMAINIT bIABICTHIH,
AnameTpiHe 6annaHbICTbl. AnameTpi
KepCeTINreH eH Killi guaMeTpaeH Killi biabic,
nicipy anaHpiHaH 6eniHeTiH KyaTTblH 6ip
GeniriH faHa kabbingav anagbl. EH kiwi
avameTp MaHaepiH TexHuKanblk aknapar
TapayblHaH KapaHbI3.

Taram nicipy ynrinepi

KbI3y napameTpi MeH nicipy anaHblHbIH,
KyaTTbl TYTbIHY MaHi ©3apa Typa 6annaHbICThl
emec.

KbI3y napameTpiHiH MaHiH keGenTkeH Kesae,
nicipy anaHplHbIH KyaTTbl TYTbIHY MOHi
nponopuuoHanbabl Typae kebenvenai.
CoHpbIKTaH aa, opTalla Kpldy napameTpiH
KongaHaTbIH Micipy anaHbl, 63 KyaTblHblH,
XapTbICbIHAH a3blH XyMcanabl.
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NETELETA

[ickeH TaFamapl Xbinbl Kynge
yctay

[onnaHg Ty3ablifbl,
GankpbITbinFaH: capbl Man,
LoKonag, XenaTtuH

KombinTy: WwarkanfaH omner,
NiCKeH XymbIpTKa

KypiLw xeHe cyTke nicipinreH
Taramgapaebl, AanbiH
Taramaapabl XKblbITy

Byra nickeH KekeHic, 6anbIk,
et

Byra nickeH kapTonTap

Ken menweppaeri Taramaap,
GYKTbIpbINFaH TaraMaap MeH
Kexe nicipy

Can Kyblpy: ackanon, "KopAoH
6ne" bysay eri, puccons,
KOTNET, W\KbIK, 6aybIp,
MaliFa KyblpbiriFaH YH,
XKYMbIPTKa, KyMak, 6aybipcak

KaTTbl KybIpy, KyblpblfiFaH
KapTonm, KOH eT,
buditekcrtep

Kecteneri oepekrep xannbinama Hyckay
peTiHae faHa GepinreH.

KaKeTiHe opaw

5-25 MuH

10 - 40 MuH

25 - 50 MuH

20 - 45 myH

20 - 60 MuH

60 - 150 MuH

KaXKeTiHe opai

5-15 MuH

AKbIn-keHec

blabICTbIH KaknaFbiH
XabblHbI3

Apa-Typa apanacTblpbiHbI3

KaknarbiH xaybin nicipy
Kepek

KypiwTeH kem gereHge exki
ece apTblIK Cy KiiblHbI3, CYT
TarampapblH apacbklHaa
apanacTbIpblHbI3

BipHelwue ac kacblk
CYMbIKTBIK KOCbIHbI3

750 r kapTomnka eH kebi ¥4 n
Cy naviganaHbiHbI3

3 nuTpre geniH cy xaHe
Kypanacrtap

OpTa TyCbiHAa ayAapbiHbI3

OprTa TycblHAa ayAapblHbI3

Cyabl KaiiHaTy, MakapoH nicipy, eTTi Kbl3apTbin KybIpy (rynsiw, GyKTbipbIn

nicipy), copu

Cyabl Ken mMernwuepae KaHaTbiHbI3. KyaTTbl 6ackapy gyHKUMSACHI icke

KOCblnagbl.

Axkpunamuarep 6oMbiHLWA aKknapaTt

©Te MaHbI3Abl! EH COHfbI FbINbIMK
ManimeTTepre conkec, Taramabl (acipece
KypamblHAa kpaxman 6ap) KybipFaH ke3ae,
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Kyat

WbIFbICbIHbIH

HOMMHanNbAbI
MoHi

3%

3-5%

3-5%

5-10%

10-15%

15-21%

15-21%

31-45%

45 -64 %

100 %

akpunamuaTep AeHcaynblkka katep TeHaipyi
MyMKiH.CoHAbIKTaH, 6i3 TaFramabl €H TOMeH
TemnepaTtypaga nicipyAi xxaHe TbIM KaTTbl

KyblpMmaybl YCbIHAMbI3.
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KyTy meHeH Ta3sanay

KypbinfbiHbl 8p NanganaHFaHHaH KeniH
Tasanan oTbIpbiHbI3.

blabicTel KonaaHFaHaa TabaHbl apkallaH
Tasa 6onChIH.

LLbIHbI KepaMuKkara TYCKEH cbi3aTTap
Hemece KOLLKbIN faKTap KypbUIFbIHbIH
XYMbICbIHA eLLKaHaan acep eTnengi.

KokbicTbl Tasanay yLiH:

1. - [epey TasanaHbI3: 6ankbiraH
nractmacca, nnacTuk gosbra xxaHe
KaHT KocbinFaH Taram. [lepey

TasanamacaHbl3, KypbinFbiHbl Bynaipin

KblpfbIWTbl WbIHBEI 6eTKe cyitip Oypbiw
»acan Kowblin, KbIHKbITY apKbifbl
TasanaHpl3.

— KypbInfbl KeTKinikTi TypAe cybiFaH
Kesfie anblHbI3:9K AaKTapsbl, Cy
AakTapbl, Man fakrapbl, MeTanabiH,
XbInTblparaH gaktapbl. WbiHbI
KepamMmukara Hemece TOTTaHbanTbIH
BonaTtka apHanfaH apHaiibl Ta3apTKblLL
Kypangapabl KonaaHbiHbI3.

KypbInfFbiHbl AbIMKbIN LWyGepeKneH,

LIamManbl XyFbiLl 3aT KOCbIN TazanaHbi3.

anyblHpI3 MyMKiH. LbIHbIFa apHanfFaH

apHavibl KbIPFbILLTLI KONAAHbIHbI3.

AKaynbIKTbl Ty3€eTy

CoHplHAA, KYPbINFbIHBI Ta3a
wybepekneH a6aeH KypFaTbiHbI3.

KypbInfFbIHbI KOCbIM, HEMECe
nanganaHa anvancebis.

[bIObICTLIK cUrHan ecTinin,
KYPbIIFbl COHEI.

KypbInfbl COHreH ke3ae
OblObICTLIK cUrHan ecTineai.

Kypbinfbl ceHep;.

KangblK Xbiny nHavMkaTopbl
XaHbanabl.

ABTOMATThI KbI3AbIPY
(OYHKLUWMACHI iCke KOCbIIManapbl.
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KypbInfbl anekTp TofFbiHa
KOCbIfFaH XOK Hemece Tepic
KOCblIJ1FaH.

Bip yakbiTTa 2 Hemece oaaH Aaa
Ken ceHcoprblk epicTepai 6ackin
KOWVFaHChbI3.

Backapy naHeniHe cy Hemece
Mali LallblpaFaH.

Bip Hemece BipHeLue ceHcoprbIK
epicke 3aT KOWbIMFaH.

CeHcoprblK epicke @ 6ip 3at
KOWbINFaH.

Micipy anaHpbl bICTLIK eMec,
cebebi on a3 yakbIT FfaHa
KOCbIIbIN TYpFaH.

[Micipy anaHpl bICTbIK.

KypbInfbIHBIH 9NEKTP TOFbIHA
OYPbIC KOCbINFaHbIHA K63
XETKI3iHi3 (KOCbINbIM Cbi36achiH
KapaHbI3).

KypbInfblHbI KanTa icke KOCbIHbI3
4a, Kkbidy napameTpiH 10
CeKyHATaH a3 yakpIT iwiHge
OpHaTbIHbI3.

Bip faHa ceHcoprbIK epicTi
6acblHpI3.

Backapy naHeniH TazanaHbis.

CeHcoprblk epictepgeri
3aTTapabl anbiHbI3.

CeHcoprblk epicTeri 3aTTbl
anblHbI3.

Erep nicipy anaHp! KbizateiHaam
y3aK XKYMbIC iCTece, Kbi3mMeT
KepceTy opTanblifbiHa
xabapnacblHbI3.

Micipy anaHbIH 864eH
cankblHAATbIN anblHbI3.
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Eki kbI3y napameTpi aybiCbin
Kepcertineai.

ChIpTKbl LLEeHGepAi icke koca
anvagpliHbI3.

CeHcopnblK epicTep Kbi3bin
Keteqi.

E] aHagbl.

XaHagpl.

XaHagbl.

)XXoHe CaH XaHajbl.

XaHagbl
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KbI3y napameTpiHiH eH xofapsbl
M8Hi OpHaTbISIFaH.

Kbisy napametpiv (8] MaHiHeH
a3anTTbIHbI3.

KyaTtTbl 6ackapy yHKUUsIbI icke
KOCbISIFaH.

ThbIM YNKEH blObIC KONAaHbIFaH
Hemece biabicTap backapy
KypanaapbiHa TbIM »akKblH
KOMbISFaH.

ABTOMATThI TYPAE @XbIPATKbILL
Kocbinagbl.

Bana kayinciagiriHin Kypansl
Hemece Kynbin gyHKUMACHI icke
Kocbinagpl.

Micipy anaHblHAa ewkaHaaw
bIABIC XKOK.

Cai keneTiH biabic
KongaHblMaraH.

blgeic Ty6iHiH AnameTpi nicipy
anaHbl YLWiH TbIM KiLLKEHE.

Kypbinfoiga akay 6ap.

Kypbinfbiga akay nanga 6ongbl,
ce6ebi biAbICTbIH iLWiHAErICi
TaycblnFaHwa KaviHavael. Micipy
anaHaapbliHa apHanfaH, KatTbl
KbI3bIN KETYAEH CaKTaHAbIpy
YHKUMACH MeH ABTOMATTbI
TYPAE axbipaTy PYHKLMSCHI iCke
KOCbIMFaH.

EH >xofapbl Kbl3y mapameTpiHin
KyaTbl, aBTOMaTThl TYPAE
KbI3AbIPY PYHKUMSACHIHBIH,
KyaTbiMeH Gipaen.

Kbi3y napametpiH (5] 6actan,
TeK faHa Xxofapbinara 6epiHi3.

"KyatTbl 6ackapy" TapayblH
KapaHbI3.

AnpgpimMeH iwki weHbepaj icke
KOCbIHbI3.

KaxeT 6onca, ynkeH
blAbICTapAbl apTKbl NiCipy
anaHgapbliHa KOWbIHbI3.

KypbInfblHbl @XblpaTbiHbI3 A3,
KaviTagaH icke KOCbIHbI3.

"KyHgenikTi nanganany"
TapayblH KapaHbl3.

Micipy anaHblHa biAbIC KOMbIHBI3.
[ypebiC blAbICTbI NaVAanaHbIHbI3.

blabicThl Kilipek nicipy anaHblHa
KOWbIHbI3.

KypbInFbIHbI 3MEKTP XemniCiHeH
6ipas yakpbIT axblpaTa TypbIHbI3.
CaKTaHabIpFbILWThI ANEKTP
XKeniCiHEeH aFbITbIM KOMbIHbI3.
KanTa KocbiHbI3. Erep KanTa
KepiHic 6epce, KbI3MeT kepceTy
opTanbifbiHa XxabapnacbiHbI3.

KypbInfFblHbl COHAIPIHI3. blCTbIK
blAbICTbI anbiHpI3. LLlamamen 30
CeKyHA 6TKEHHEH KeWiH nicipy
anaHblH KawTa icke KOCbIHbI3.
AkaynblK bigbicka 6annaHbICTbl
bornca, 6enHebeTTeH akaynbikka
KaTbICTbl a3y kepiHben keTeqi
[e, kangblK Kbl3y MHAMKATOPbI
XaHFaH kannbl Typaabl. blabic
90aeH cyblFaHLa KyTiHi3 ae,
bIABICTHIH OChI KypbIFbIFA can
KeneTiH-KeNMMEWTIHIH TeKkcepy
YWiH "VIHAYKUMAnbIK nicipy
anaHblHa apHarnfaH bigbic-ask"
TapayblH KapaHpl3.
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Erep xorapbiga 6epinreH wewimaepai KypbInfFbiHbI icke AYPbIC KOCKaHbIHbI3Fa K63

KorngaHbin akaynblKTbl TY3eTe anmacaHpls, XKeTKi3iHi3. Bynan ictemereH xafganaa,
aunepiHiare Hemece KbI3MeT KepceTy KbI3MET KepceTy opTarnblfbiHbIH TEXHUT
opTanblifbiHa xabapnacbiHbl3. TexHMKanbIK HeMece aunep KepceTkeH KbI3MeT, Keningik
aKnapart TakTauwacbiHAaFbl AepekTepai, Mep3iMi kesiHae Ae akbinbl 60mybl MyMKiH.
LUbIHBI KEpaMMKaHbIH, YL CaHHaH TypaTbiH TyTbIHYLbIFA KbIBMET KepceTyre KaTblCThl
HOMIpPIiH, (LWbIHbIHBLIH BeTiHaeri BypbiwTa) Hyckaynap MeH Keningik wapTrapbl keningik
)KoHe aKayrblK OpblH anfaHia KepceTinreH KiTanwacslHaa G6epinreH.

xabapapl 6epiHis.
OpHaTty Typanbl Hyckaynap

KipikTipinreH Kypbinfbinap

* KipikTipinreH Kypbinfbinapgpbl, acnanthbl
[OYpbIC KOHAIPbINFAH KypbIrfblnapFa xaHe
@ OpHaTy anabiHaa CTaHAapTThl TananTapra caw keneTiH .
XyMbIC GeTTEpiHE KypacTblpFaHHaH KemiH
KypbInfFbIHBI OpHATYFa Kipicnen Typbin, FaHa nNanganaHbiHbI3.
TeXHUKanblK aknapar TaKranwacbiHaa
KepCeTinreH keneci aepekrepai xasbin
anblHbi3. TexHUKansIK aknapar TaKTailach! * Kypbirfbl 3NEKTP KOChIMbIMbI ChIMbIMEH
KYPbINFbI KOPMYChIHbIH aCThIHFbI XafbliHAa *ababiKTarnFaH.
opHanackaH. » ByniHreH Kopek CbIMbIH apHambl CbiMFa
(HO5BB-F Tmakc. 90°C; Hemece xofapbl)
aybICTbIPbIHbI3. XKeprinikTi Kbl3aMeT kepceTy
opTanblfbiHa xabapnacbiHbI3.

HasapbiHbizga 6oncbkiH! Kayincisgik
TapaynapblH KapaHbi3.

KocbinbiM CbiMbI

* KypbInfbiHbIH HEMIpi
(PNC) oo

* CepusnblK HOMIPI ....................
KypacTbipy

4 N N
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< 15hm

min.
A —— o

Erep kopfraHbIC KOpabblH KONAaHCaHbI3
(kockiMLIa kepek-kapak!)), anabiHFb! XakTaH
2 MM OpbIH Kanaplpy >XeHe KypbINFbIHbIH, Typa
acTblHAA KOpFaHbIC €AEHIHIH Bonybl kaxeT
emec.

Erep KypbInfblHbl TYMLUAMNELWTiH YCTiHE
OpHaTCaHbI3, KOpFarFbILL KOpanTbl KongaHa
anvancel3.

1) Kepek-xapak 6onbin ecenteneTiH kopraHbiC Kopabbl ket engepae 6epinmeyi MymkiH. YKeprinikTi

*abablkTayLblFa XxabapnacbiHbI3.

TexHukanbIK aknapar

Modell ZEN6641XBA
Typ 58 GAD DA AU
Induction 3,7 kBT
Ser.Nr. ..........
ZANUSSI

Micipy anaHpapbIHbIH KyaTbl

16

Prod.Nr. 949 595 545 01
220-240B50-60 Ty
Made in Germany

6,6 kBT

(T i
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HomuHanbabl
Kyart (eH >ofapbl

Micipy anaHbl

KbI3y NapameTpi)
[B7]

Kyat cpyHKumsicbl
KocbinfaH [BT]

Kyar blabICTbIH eH
(PYHKUMACBIHbIH Kili anametpi
MaKc. XyMbIC [mMm]
icTey yakbITbl

ApTKbI OH XaK — 700/ 1700 Bt

120/ 180 mm

AnAbIHFbI OH >XaK
— 145 mm

ApTKbI COn XakK —
145 mm

AnabIHFbI CONM XakK
— 210 mm

1400 Bt
1200 Bt
2300 Bt
Micipy ananaapbIHbIH KyaTbl kecteae

KepceTiNnreH MoHAEPAEH Can FaHa e3reLue
©onybl MyMKiH. Byn MaHAep blAbICTbIH

3700W

[MuH]

125

10 180

maTtepuanbl MeH enwemMaepiHe 6annaHbICTbl
esrepegi.

KopLuaraH opTara 3usiH Kengipmey Typanbl Marnymatrap

Bynbivaarbl Hemece GyiibiM

X

KopanLacblHAafbl = 6enrici ocbl Bylibim
KefiMri yi kKanablfbl eMeC eKeHiH kepceTin
6ingipeni. CoHAbIKTaH OHbI ECKi 3NEKTP XaHe
3neKTPOHMKanbIK byMbIMAApAb! XUHan
yTUNM3aums yLliH apHanbl KOHTeNHepnepre
canyblHbI3 kepek. Ocbl ByibiMabl AypbIC
Typae ytunuaauus apkbinel Cis kopLuaraH
opTa MeHeH agaM feHcaynblfblHa TYCin
naviga 6ona anaTblH 3UsHbIH GongbIpTNaybIH
YLUIH yIiec Koca anachbi3; ocbl 3usiH byn
GyvibIMabl AypbIC eMeC konjaHfanga nanga
6onybl MyMKiH. Ocbl BYMbIMHBIH,
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yTUnu3auusicel Typansl kebipek 6inyiHi3 yLwiH
XeprinikTi aKiMLUIniriHisbeH, kanabikTapabl
YKMHan akeTeTiH MekeMeHi3beH Hemece ocbl
OyvibiMAabl O3iHi3re caTkaH aykeHiMeH
xabapnacblHbl3.

Opam maTtepmanpapsbli

@ Opam maTtepuangap KopluaraH opTafa
3UAH KeNTipMeiiai XeHe onapabl kanTta
eHaeyre 6onagel. MNnacTtuk Genikrep
MblHaaam TaHbameH benrineHrex:
>PE<,>PS< 1.c.c. Opam maTepunangapbiH
TYPMBICTBIK KanablKTapMeH bipre TypaTbiH
XepiHi3aeri KOKbIC XaLWiKTepiHe canbiHbI3.
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Informacoes de seguranca

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e utilizar
o aparelho. O fabricante ndo é responsavel por lesdes ou danos re-
sultantes da instalagao e utilizagdo incorrectas. Guarde sempre as
instrugdes junto do aparelho para futura referéncia.

Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

/\ Adverténcia Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade
permanente.

= Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos ou mais
e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais re-
duzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento se forem su-
pervisionadas por um adulto que seja responsavel pela sua segu-
rancga.

= Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.

* Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance das
criangas.

* Mantenha as criangas e os animais domésticos afastados do apa-
relho quando este estiver a funcionar ou a arrefecer. As partes
acessiveis estdo quentes.

* Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criangas,
recomendamos que o active.

= Alimpeza e a manutengao basica ndo devem ser efectuadas por
criangas sem supervisao.
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Seguranca geral
= O aparelho fica quente durante a utilizagdo. Nao toque nos aque-

cimentos.

Né&o utilize o aparelho com um temporizador externo ou um siste-

ma de controlo remoto separado.

Deixar alimentos com gorduras ou 6leos na placa, sem vigilancia,
pode ser perigoso e provocar um incéndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso, desli-
gue o aparelho e cubra as chamas com uma tampa de tacho ou

manta de incéndio.

N&o coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
N&o use uma maquina de limpar a vapor para limpar o aparelho.

Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas ndo
devem ser colocados na superficie da placa, uma vez que podem

ficar quentes.

Se a superficie da vitroceramica apresentar alguma fenda, desli-
gue o aparelho para evitar a possibilidade de choque eléctrico.
Apos a utilizagéo, desligue a placa no respectivo comando e ndo
confie apenas no detector de tacho.

/AN Instrucdes de seguranca

Instalacao

Adverténcia A instalagdo deste aparelho
so deve ser efectuada por uma pessoa

qualificada.

Remova todos os elementos da embalagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se ele esti-
ver danificado.

= Cumpra as instrugbes de instalagao forneci-

das com o aparelho.

Respeite as distancias minimas relativamente
a outros aparelhos e unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Use sempre
luvas de protecgao.
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Vede as superficies cortadas com um vedan-
te para impedir que a humidade cause dilata-
coes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra
vapor e humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de uma porta
ou debaixo de uma janela. Isso evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair algum
tacho quente do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima de ga-
vetas, certifique-se de que o espago entre o
fundo do aparelho e a gaveta superior ¢ sufi-
ciente para permitir a circulagédo de ar.

Certifique-se de que o espago de ventilagéao
de 2 mm entre a bancada e a parte dianteira
da unidade se mantém livre. A garantia ndo
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abrange danos causados pela falta de espa-
¢o de ventilagdo adequado.

A parte inferior do aparelho pode ficar quen-
te. Recomendamos a instalagdo de um pai-
nel de separagédo ndo combustivel debaixo
do aparelho para evitar o acesso a parte in-
ferior.

Ligacao eléctrica

Adverténcia Risco de incéndio e choque
eléctrico.

Todas as ligagoes eléctricas tém de ser
efectuadas por um electricista qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.

Antes de efectuar qualquer operagdo de ma-
nutengao, certifique-se de que o aparelho
esta desligado da corrente eléctrica.

Utilize um cabo de alimentagéo eléctrica
adequado.

Nao permita que o cabo de alimentagao fi-
que enredado.

Certifique-se de que o cabo e a ficha de ali-
mentag&o (se aplicavel) ndo entram em con-
tacto com o aparelho ou com algum tacho
quente quando ligar o aparelho a uma toma-
da.

Certifique-se de que o aparelho ¢ instalado
correctamente. Ligagdes de cabo de alimen-
tagéo e ficha (se aplicavel) soltas ou incor-
rectas podem provocar o sobreaquecimento
dos terminais.

Certifique-se de que a protecgao contra
choque ¢ instalada.

Utilize a bragadeira de fixagao para libertar
tensdo do cabo.

Certifique-se de que ndo causa danos na fi-
cha (se aplicavel) e no cabo de alimentagéo.
Contacte a Assisténcia Técnica ou um elec-
tricista para substituir o cabo de alimentagéo
se estiver danificado.

A instalag&o eléctrica deve possuir um dis-
positivo de isolamento que |lhe permita desli-
gar o aparelho da corrente eléctrica em to-
dos os pdlos. O dispositivo de isolamento
deve ter uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.
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= Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de proteccéo, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

Utilizacao

Adverténcia Risco de ferimentos,
queimaduras ou choque eléctrico.

= Utilize este aparelho apenas em ambiente
doméstico.

= Néo altere as especificagdes deste aparelho.

= Nao utilize um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado para
activar/desactivar o aparelho.

= Néo deixe o aparelho a funcionar sem vigi-
lancia.

= Nao utilize o aparelho com as méaos humidas
ou se este estiver em contacto com agua.

= Nao coloque talheres ou tampas de panelas
sobre as zonas de cozedura. Podem ficar
quentes.

* Desligue (“off") a zona de cozedura apés ca-
da utilizagdo. N&o confie apenas no detector
de tachos.

= Néo utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

= Caso exista uma fenda na superficie, desli-
gue a fonte de alimentagéo para evitar cho-
ques eléctricos.

= Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de dis-
tancia da zonas de indugdo quando o apare-
lho estiver a funcionar.

Adverténcia Risco de incéndio ou
explosao.

= As gorduras e os 6leos podem libertar vapo-
res inflamaveis quando aquecidos. Mantenha
as chamas e os objectos quentes afastados
das gorduras e dos ¢leos quando cozinhar
com este tipo de produtos.

= Os vapores que o 6leo muito quente liberta
podem causar combustio espontanea.

= O ¢leo usado, que pode conter restos de ali-
mentos, pode inflamar a uma temperatura in-
ferior & de um 6leo usado pela primeira vez.
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= Nao coloque produtos inflamaveis ou objec- Manutencao e limpeza
tos molhados com produtos inflamaveis, no

interior, perto ou em cima do aparelho. A Adverténcia Risco de danos no aparelho.

= Nao tente extinguir o fogo com agua. Desli-
gue o aparelho e cubra a chama com uma
tampa de tacho ou uma manta de incéndio. .

= Limpe o aparelho com regularidade para evi-
tar que o material da superficie se deteriore.
Nao utilize jactos de agua ou vapor para lim-
par o aparelho.

& Adverténcia Risco de danos no aparelho.
= Limpe o aparelho com um pano macio e hu-

= Né&o coloque nenhum tacho quente sobre o

painel de comandos.

Nao deixe que nenhum tacho ferva até ficar
sem agua.

Tenha cuidado e nao permita que algum ob-
jecto ou tacho caia sobre o aparelho. A su-
perficie pode ficar danificada.

Nao active zonas de cozedura com um tacho
vazio ou sem tacho.

N&o coloque folha de aluminio no aparelho.

Os tachos de ferro fundido, aluminio ou que
tenham a base danificada podem riscar a vi-
troceramica. Levante sempre estes objectos
quando precisar de os deslocar na mesa de
trabalho.

Descricao do produto
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mido. Utilize apenas detergentes neutros.
N&o utilize produtos abrasivos, esfregoes,
solventes ou objectos metalicos.

Eliminacao
Adverténcia Risco de ferimentos e

asfixia.

= Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho correcta-
mente.

* Desligue o aparelho da alimentagao eléctri-
ca.

= Corte o cabo de alimentagéo eléctrica e eli-
mine-o.

Zona de cozedura

Zona de cozedura

Zona de cozedura de inducao
Painel de comandos

Zona de cozedura de inducao
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Disposicao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os
visores, indicadores e sons indicam as funcdes que estao em
funcionamento.

i — A —

Para activar e desactivar o aparelho.

E Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.

P Para activar a fungdo Power.

Visor do grau de cozedura Para indicar o grau de cozedura.

Indicadores do temporizador das zonas Apresenta a zona de cozedura para a qual esta defini-
de cozedura do um tempo.

B Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.

+/— Para aumentar ou diminuir o grau de cozedura.

n @ Para activar o circuito exterior.

ﬂ +/— Para aumentar ou diminuir o tempo.

@ Para seleccionar uma zona de cozedura.

Visores do grau de cozedura

A zona de cozedura esta desactivada.

A fungdo Manter Quente esta em funcionamento.

A zona de cozedura esta activada.

®

A fungao de Aquecimento Automatico esta em funcionamento.

O tacho néo é adequado, ¢ demasiado pequeno ou no existe qualquer ta-
cho na zona de cozedura.

D] | |E

Existe uma anomalia.

8] |

Ainda existe uma zona de cozedura quente (calor residual).
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O dispositivo de Bloqueio/Seguranga para Criangas esta activo.
A fungao Power esta em funcionamento.
E] A Desconexao Automatica esta activada.

Indicador de calor residual

/N Adverténcia (H) Perigo de queimaduras
devido ao calor residual!

Utilizacao diaria

Activacao e desactivacao

Toque em (1) durante 1 segundo para activar
ou desactivar o aparelho.

Desactivacdo Automatica

A funcao desactiva o aparelho
automaticamente se:

* Todas as zonas de cozedura estiverem de-

sactivadas ((0)).

= Néo definir o grau de cozedura apos activar
o aparelho.

= Derramar ou colocar alguma coisa sobre o
painel de comandos durante mais de 10 se-
gundos (por exemplo, um tacho, um pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro durante al-
gum tempo e o aparelho desactiva-se. Retire
0 objecto ou limpe o painel de comandos.

= O aparelho ficou demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até ficar
sem agua). Antes de utilizar novamente o
aparelho, a zona de cozedura tem de estar
fria.

= Utiliza tachos incorrectos. O simbolo
acende-se e a zona de cozedura é automati-
camente desactivada apods 2 minutos.

* Nao desactivar uma zona de cozedura nem
alterar o grau de cozedura. Apos algum tem-
po, a indicagéo (-] acende-se e o aparelho
desliga-se. Veja em baixo.

= Arelagédo entre o grau de cozedura e os
tempos da fungao Desactivagdo Automatica:

* (o), (- (2)— 6 horas
* (3)-(4) — 5 horas
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As zonas de cozedura de indugéo criam o calor
necessario para cozinhar directamente na base
dos tachos. A vitroceramica esta quente devido
ao calor dos tachos.

* (5)— 4 horas
* (§)-(3)— 1,5 horas
Grau de cozedura

Toque em -+ para aumentar o grau de cozedu-
ra. Toque em — para diminuir o grau de coze-
dura. O visor apresenta o grau de cozedura.
Toque em -+ e — simultaneamente para de-
sactivar a zona de cozedura.

Activacao e desactivacao do circuito
exterior

E possivel ajustar a superficie de cozedura ao
tamanho do tacho.

Para desactivar o circuito exterior, toque no
campo do sensor (O) . O indicador acende-se.
Efectue novamente o procedimento para de-
sactivar o circuito exterior. O indicador apaga-
-se.

Aquecimento Automatico

Pode obter o grau de cozedura necessario num
periodo de tempo mais curto se activar a fun-
¢do de Aquecimento Automatico. Esta fungéo
define o grau de cozedura mais elevado duran-
te algum tempo (consulte o diagrama) e, em
seguida, diminui para o grau de cozedura ne-
cessario.

Para activar a fungdo de Aquecimento Automa-
tico para uma zona de cozedura:

1. Toque em P . O simbolo (F) acende-se no
visor.

2. Toque imediatamente em - . O simbolo
(R) acende-se no visor.
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3. Toque imediatamente em — repetidamen-
te até que surja o grau de cozedura neces-
sario. Apos 3 segundos, (A) acende-se no
display.

Para desligar a fungéo, toque em - .
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Funcédo Power

A fungéo Power disponibiliza mais poténcia pa-
ra as zonas de cozedura de indugao. A fungéo
Power pode ser activada apenas por um perio-
do de tempo limitado (consulte o capitulo “In-
formagdes técnicas”). Depois disso, a zona de
cozedura de indugdo passa automaticamente
para o nivel de cozedura mais elevado. Para ac-
tivar, toque em P ((F) acende-se). Para de-
sactivar, toque em P ou —.

Gestdo de energia

A gestédo de energia divide a poténcia entre du-
as zonas de cozedura num par (consulte a ima-
gem). A fungéo Power aumenta a poténcia para
o nivel maximo para uma das zonas de cozedu-
ra do par. A poténcia na segunda zona de co-
zedura diminui automaticamente. O display do
grau de cozedura referente a zona cuja potén-
cia foi reduzida alterna entre dois niveis.
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Temporizador

Temporizador da Contagem Decrescente

Utilize o Temporizador da contagem decres-

cente para definir o tempo de funcionamento

da zona de cozedura apenas desta vez.

Defina o Temporizador apés seleccionar

a zona de cozedura.

Pode definir o grau de cozedura antes ou de-

pois de definir o temporizador.

= Para definir a zona de cozedura: toque
em (D) vérias vezes até que o indicador de
uma zona de cozedura necessaria se acen-
da.

= Para activar ou alterar o Temporizador:
toque em -+ ou — do temporizador para
definir o tempo (17 - 99 minutos). Quando
o indicador da zona de cozedura comecar a
piscar lentamente, a contagem decrescente
comega.

= Para desactivar o Temporizador: defina
a zona de cozedura com (1) e toque em —
para desactivar o Temporizador. O tempo
restante entra em contagem decrescente até
00 . O indicador da zona de cozedura apa-
ga-se.

= Para ver o tempo restante: defina a zona
de cozedura com (D) . O indicador da zona
de cozedura comega a piscar rapidamente.
O visor apresenta o tempo restante.

Quando o tempo termina, é emitido um som e

10 pisca. A zona de cozedura ¢é desactivada.

* Para desligar o som: toque em (D)

Cronémetro

Pode utilizar o Temporizador como cronéme-
tro enquanto as zonas de cozedura néo estive-
rem em funcionamento. Toque em (1) . Toque
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em -+ ou — para definir o tempo. Quando o
tempo termina, é emitido um som e {JJ pisca.
* Para desligar o som: toque em (D)
Bloqueio

Quando as zonas de cozedura estéo a funcio-
nar, é possivel bloquear o painel de comandos
mas nao (1) . Tal impede uma alteragéo aciden-
tal do grau de cozedura.

Primeiro, defina o grau de cozedura.

Para activar esta fungao, toque em E| . O sim-
bolo (L ] acende-se durante 4 segundos.

O temporizador permanece ligado.

Para desactivar esta fungao, toque em [ . O
grau de cozedura anteriormente definido acen-
de-se.

Quando desliga o aparelho, também desactiva
esta fungéo.

Dispositivo de Seguranca para Criancas
Esta fungao evita o funcionamento acidental do
aparelho.

Para activar o Dispositivo de Seguranca
para Criancas

* Active o aparelho com (1) . Ndo defina os
graus de cozedura.

Sugestoes e conselhos uteis

@ ZONAS DE COZEDURA DE INDUGAO

Nas zonas de cozedura de indugao, o calor é
gerado muito rapidamente nos tachos por um
forte campo electromagnético.

Tachos para a zona de cozedura de
inducao

Importante Utilize as zonas de cozedura de
indugdo com tachos adequados.

Material do tacho

= correcto: ferro fundido, ago, ago esmaltado,
ago inoxidavel, fundo multicamada (com a
marca correcta do fabricante).

* incorrecto: aluminio, cobre, latdo, vidro, ce-
ramica, porcelana.
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* Toque em [ durante 4 segundos. O simbo-
lo (L] acende-se.

* Desactive o aparelho com (1).

Para desactivar o Dispositivo de

Seguranca para Criancas

* Active o aparelho com (1) . Ndo defina os
graus de cozedura. Toque em 5] durante
4 segundos. O simbolo (£ ] acende-se.

* Desactive o aparelho com (1) .

Para ignorar o Dispositivo de Seguranca
para Criancas por apenas um periodo de
cozedura

* Active o aparelho com (1) . O simbolo
acende-se.

* Toque em 5] durante 4 segundos. Defina o
grau de cozedura no espaco de 10 se-
gundos. Pode utilizar o aparelho.

* Quando desactivar o aparelho com (1), o

Dispositivo de Seguranga para Criangas é
novamente activado.

Os tachos sdo adequados para uma placa
de inducéo se...

= ... alguma agua ferver muito rapidamente nu-
ma zona de cozedura definida para o grau de
cozedura mais elevado.

* ... abase do tacho atrair um iman.

O fundo dos tachos tem de ser o mais
espesso e plano possivel.

Dimensodes dos tachos: as zonas de cozedu-
ra de indugao adaptam-se automaticamente a
dimensio da base dos tachos, até um determi-
nado limite.

Ruidos durante o funcionamento

Se conseguir ouvir

= ruido de estalidos: os tachos sio feitos de
diferentes materiais (construgao multicama-
das).
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= som de assobio: utiliza uma ou mais zonas
de cozedura com niveis elevados de potén-
cia e os tachos séo feitos de materiais dife-
rentes (construgdo multicamadas).

= zumbido: utiliza niveis elevados de poténcia.
= clicar: ocorre uma permutagéo eléctrica.

= sibilar, zunir: a ventoinha esta em funciona-
mento.

Os ruidos sao normais e nao sao indica-

dores de uma avaria do aparelho.

Poupanca de energia

@ Como poupar energia
= Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

= Coloque o tacho na zona de cozedura antes
de ligar a mesma.

= Pode utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter alimentos.

@ Eficiéncia da zona de cozedura

Utilize para:

Tempo

1 Manter quentes os alimentos conforme ne-
cozinhados cessario

1-2 Molho holandés, derreter: 5 - 25 min
manteiga, chocolate, gelatina

1-2 Solidificar: omeletas fofas, 10 - 40 min
ovos cozidos

2 -3 Cozerarroz e pratos a base de 25 - 50 min
leite em lume brando, aquecer
refeicdes pré-cozinhadas

3-4 Cozer legumes, peixe e carne 20 - 45 min
a vapor

4-5 Cozer batatas a vapor 20 - 60 min

4 -5 Cozer grandes quantidades de 60 - 150 min

alimentos, guisados e sopas
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A eficiéncia da zona de cozedura esta relacio-
nada com o didmetro dos tachos. Os tachos
que tenham diadmetro inferior ao minimo indica-
do recebem apenas uma parte da poténcia ge-
rada pela zona de cozedura. Para conhecer os
diametros minimos, consulte o capitulo “Infor-
magoes técnicas”.

Exemplos de aplicacdes de cozinha

A relagéo entre o grau de cozedura e o consu-
mo de poténcia da zona de cozedura néo é li-
near.

Quando o grau de cozedura aumenta, o au-
mento do consumo de poténcia da zona de co-
zedura néo ¢ directamente proporcional.

Isto significa que uma zona de cozedura no
grau de cozedura médio consome menos de
metade da sua poténcia.

Os dados apresentados na tabela seguin-
te servem apenas como referéncia.

Consumo de
poténcia no-

Sugestoes

minal

Coloque uma tampa no ta- 3 %

cho

Misture regularmente 3-5%
Coza com uma tampa 3-5%
Adicione, no minimo, duas 5-10%
vezes mais liquido do que ar-

roz, mexa os pratos de leite a

meio da cozedura

Adicione algumas colheres 10-15%
de sopa de liquido

Utilize no méaximo "z | de 15-21%
agua para 750 g de batatas

Até 3 | de liquido mais os in- 15 —21 %

gredientes
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Utilize para:

Consumo de
poténcia no-
minal

Sugestoes

6 -7 Fritura ligeira: escalopes, cor-  conforme ne- Vire depois de decorrida me- 31 — 45 %
don bleu de vitela, costeletas,  cessario tade do tempo
rissois, salsichas, figado, roux,
ovos, panquecas, sonhos

7 - 8 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15 min Vire depois de decorrida me- 45 — 64 %
bifes do lombo, bifes tade do tempo

9 Ferver 4gua, cozer massa, estufar carne (goulash, etc.), batatas bem fritas 100 %

P Ferver grandes quantidades de agua. A gestdo de energia é activada.

Informacao relativa a acrilamida

Importante De acordo com os conhecimentos
cientificos mais recentes, se deixar tostar
alimentos (especialmente alimentos que

Manutencao e limpeza

contenham amido), a acrilamida pode
representar um risco para a satde. Assim,
aconselhamos que cozinhe a baixa
temperaturas e nao deixe tostar demais os
alimentos.

Limpe o aparelho apos cada utilizagao.
Utilize sempre tachos com a base limpa.

Riscos ou manchas escuras na placa de
vitroceramica ndo tém qualquer efeito no
funcionamento do aparelho.

Para remover sujidades:

1. - Remova imediatamente: plastico der-
retido, pelicula de plastico e alimentos
com agucar. Caso contrario, a sujidade
pode provocar danos no aparelho. Utili-
ze um raspador especial para vidro. Co-
loque o raspador sobre a superficie de

Resolucao de problemas

vidro em angulo agudo e desloque a la-
mina sobre a superficie.

— Remova apés o aparelho ter arrefe-
cido o suficiente: manchas de calca-
rio, agua ou gordura e descoloragbes
nas partes metalicas brilhantes. Utilize
um agente de limpeza especial para vi-
troceramica ou ago inoxidavel.

2. Limpe o aparelho com um pano humido e
um pouco de detergente.

3. No final, seque o aparelho com um pa-
no limpo.

Néo consegue activar ou utilizar o
aparelho.
correctamente.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.
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O aparelho néo esta ligado a cor-
rente eléctrica ou nao esta ligado

Verifique se o aparelho esta ligado
correctamente a corrente eléctrica
(consulte o diagrama de ligagdes).

Active novamente o aparelho e
defina o nivel de cozedura em me-
nos de 10 segundos.

Toque apenas num campo do
sensor.
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E emitido um sinal sonoro e o apa-
relho desactiva-se.

E emitido um sinal sonoro quando
o aparelho é desactivado.

O aparelho desactiva-se.

O indicador de calor residual nao
se acende.

A fungédo Aquecimento Automati-
co nao funciona.

O nivel de cozedura alterna entre
dois niveis.

N&o consegue activar o circuito
exterior.

Os campos do sensor ficam quen-
tes.

E] acende-se.

acende-se.

acende-se.

Aparece £ | e um numero.
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Ha manchas de gordura ou dgua
no painel de comandos.

Colocou algum objecto sobre um
ou mais campos do sensor.

Colocou algum objecto sobre o
campo do sensor @ .

A zona de cozedura néo esta
quente porque foi activada apenas
por pouco tempo.

A zona de cozedura esta quente.

Est4 definido o nivel de cozedura
mais elevado.

Diminuiu o nivel de cozedura a
partir de (3] .

A gestao de energia esta activada.

O tacho ¢ demasiado grande ou
foi colocado demasiado perto dos
comandos.

A Desconexao Automatica esta
activa.

O Dispositivo de Seguranga para
Criangas ou o Bloqueio de Fun-
¢oes esta activo.

Nao existe nenhum tacho na zona
de cozedura.

O tacho néo é adequado.

O diametro da base do tacho é
demasiado pequeno para a zona
de cozedura.

O aparelho mostra um erro.

Limpe o painel de comandos.

Retire o objecto dos campos do
sensor.

Retire o objecto do campo do
sensor.

Se a zona de cozedura tiver fun-
cionado tempo suficiente para es-
tar quente, contacte a Assisténcia
Técnica.

Deixe a zona de cozedura arrefe-
cer o suficiente.

O nivel de cozedura mais elevado
tem a mesma poténcia que a fun-
¢ao Aquecimento Automatico.

Comece com (] e apenas au-
mente o nivel de cozedura.

Consulte “Gestao de energia”.
Active o circuito interior primeiro.

Se for necessario, coloque os ta-
chos maiores nas zonas de coze-
dura posteriores.

Desactive o aparelho e active-o
novamente.

Consulte o capitulo “Utilizagéo di-
aria”.

Coloque um tacho na zona de co-
zedura.

Utilize um tacho adequado.

Desloque o tacho para uma zona
de cozedura mais pequena.

Desligue o aparelho da alimenta-
¢ao eléctrica durante algum tem-
po. Desligue o disjuntor do qua-
dro eléctrico da sua casa. Volte a
ligar. Se a indicagao | £ | aparecer
novamente, contacte a Assistén-
cia Técnica.
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acende-se

Se tiver experimentado as solugdes acima indi-
cadas e mesmo assim néo for possivel reparar
o problema, contacte o fornecedor ou a Assis-
téncia Técnica. Indique os dados da placa de
caracteristicas, o codigo de trés digitos e letras
da placa vitroceramica (no canto da superficie
de vidro) e a mensagem de erro apresentada.
Certifique-se de que utilizou o aparelho correc-
tamente. Caso contrario, a manutengao efec-

Instrucoes de instalacao

Adverténcia Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

@ Antes da instalagao

Antes de instalar o aparelho, anote em baixo os
seguintes dados que pode encontrar na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
esta no fundo da estrutura do aparelho.

* Modelo ...
" PNC .o
* Numero de série ......covuvunenene

Aparelhos de encastrar

= Utilize apenas os aparelhos de encastrar
apos a sua montagem nas unidades encas-
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O aparelho mostra um erro por-
que um tacho ferveu até ficar sem
agua. A protecgéo contra sobrea-
quecimento das zonas de cozedu-
ra foi activada e a Desconexao
Automética foi accionada.

Desligue o aparelho. Retire o ta-
cho quente. Apos cerca de 30 se-
gundos, active novamente a zona
de cozedura. Se o problema era o
tacho, a mensagem de erro deve
desaparecer do display, mas o in-
dicador de calor residual pode
manter-se. Deixe o tacho arrefecer
o suficiente e consulte a secgao
“Tachos para a zona de cozedura
de indugao” para determinar se o
tacho é compativel com o apare-
Iho.

tuada pelo Técnico do Servigo de Assisténcia
ou pelo fornecedor néo sera gratuita, mesmo
durante o periodo de garantia. As instrugdes
relativas & assisténcia técnica e as condigoes
da garantia encontram-se no folheto da garan-
tia.

tradas adequadas e nas superficies de traba-
lho, de acordo com as normas.

Cabo de ligacao

= O aparelho é fornecido com um cabo de li-
gacéo.

= Se o cabo se danificar, substitua-o por um
cabo especial (tipo HO5BB-F Tmax. 90 °C;
ou superior). Contacte o seu Centro de As-
sisténcia local.
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Montagem
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min. 500 mm g’nin

B* Azi T *min.2mm 0 mm
b |:
—
<20 mm
A B
)

12mm 57 mm F
28 mm 41 mm

\38 mm 31 mm PAN

min. 500 mm

B T min. 2 mm
T

>20 mm
12mm 57 mm F

28mm 41 mm
38mm 31 mm
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Se utiliza uma caixa de protecgéo (o acessorio
adicionalV), o espago de ventilagéo frontal de
2 mm e o piso protector por baixo do aparelho
n&o sdo necessarios.

Nao pode utilizar a caixa de protecgao se insta-
lar o aparelho por cima de um forno.

1) A caixa de protecgéo acessoria pode ndo estar disponivel em alguns paises. Contacte o seu fornecedor

local.

Informacao técnica

Modell ZEN6641XBA
Typ 58 GAD DA AU
Induction 3,7 kW
Ser.Nr. ..........
ZANUSSI

Poténcia das zonas de cozedura

Zona de cozedu- | Poténcia nomi-
ra nal (nivel de co-

zedura maximo)
wi]

Funcao Power
activada [W]

Prod.Nr. 949 595 545 01
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

6,6 kW

&R

Diametro minimo
do tacho [mm]

Duracao maxima
da funcao Power
[min.]

Posterior direita — 700/1700 W
120/ 180 mm
Frente direita — 1400 W 125
145 mm
Posterior esquerda 1200 W
— 145 mm
Frente esquerda — 2300 W 3700W 10 180

210 mm

A poténcia das zonas de cozedura pode ser li-
geiramente diferente da indicada na tabela. Va-

Preocupacoes ambientais

ria consoante o material e as dimensdes do ta-
cho.

X

O simbolo = no produto ou na embalagem
indica que este produto ndo pode ser tratado
como lixo doméstico. Em vez disso, deve ser
entregue ao centro de recolha selectiva para a
reciclagem de equipamento eléctrico e
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electronico. Ao garantir uma eliminagao
adequada deste produto, ird ajudar a evitar
eventuais consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saude publica, que, de outra
forma, poderiam ser provocadas por um
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tratamento incorrecto do produto. Para obter
informagdes mais pormenorizadas sobre a
reciclagem deste produto, contacte os servigos
municipalizados locais, o centro de recolha
selectiva da sua area de residéncia ou o
estabelecimento onde adquiriu o produto.

Material de embalagem

www.zanussi.com

Os materiais da embalagem s&o ecologi-

cos e podem ser reciclados Os compo-
nentes de plastico sdo identificados por mar-
cas: >PE<,>PS<, etc. Elimine o material de
embalagem como residuo doméstico nas insta-
lacdes de eliminagao de residuos da sua zona.
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Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las instruccio-
nes facilitadas. El fabricante no se hace responsable de los dafios y
lesiones causados por una instalacion y uso incorrectos. Guarde
siempre las instrucciones junto con el aparato para futuras consul-
tas.

Seguridad de niiios y personas vulnerables

/\ Advertencia Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o
incapacidad permanente.

= Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos en adelante
y por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales
estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y conocimien-
tos suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con la super-
vision de una persona que se responsabilice de su seguridad.

= No deje que los nifios jueguen con el aparato.

= Mantenga los materiales de embalaje alejados de los nifios.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato cuando es-
té funcionando o enfriandose. Las piezas de facil acceso estan
calientes.

= Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para nifios, se
recomienda activarlo.

= Evite que un nifio lleve a cabo la limpieza y el mantenimiento de
usuario sin la supervision adecuada.

34 www.zanussi.com



Seguridad general

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho durante el
funcionamiento. No toque las resistencias.

No accione el aparato con un temporizador externo ni con un sis-
tema de mando a distancia independiente.

Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede resultar peli-
groso, ya que podria ocasionarse un incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y cu-
bra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

No utilice las superficies de coccién para almacenar alimentos.
No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas sobre la superficie de coccion para evitar que se calienten.

Si la superficie vitroceramica esta agrietada, apague el aparato
para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y no preste

atencion al detector de tamano.

/N Instrucciones de seguridad

Instalaciéon

Advertencia Solo una persona
cualificada puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafiado.

= Siga las instrucciones de instalacion sumi-

nistradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

El aparato es pesado, tenga cuidado siempre
cuando lo mueva. Utilice siempre guantes de
proteccion.

Proteja las superficies cortadas con un mate-
rial sellante para evitar que la humedad las
hinche.

www.zanussi.com

Proteja la parte inferior del aparato del vapor
y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta o de-
bajo de una ventana. De esta forma se evita
que los recipientes calientes caigan del apa-
rato cuando la puerta o la ventana estén
abiertas.

Cuando instale el aparato encima de cajo-
nes, asegurese de que hay suficiente espa-
cio entre la parte inferior del aparato y el ca-
jon superior para que circule el aire.

Deje un espacio de ventilacion de 2 mm en-
tre la encimera y el frente de la unidad situa-
da bajo ella. La garantia no cubre los dafos
causados por la falta de una ventilacién ade-
cuada.

La base del aparato se puede calentar. Se
recomienda colocar un panel de separacion
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no combustible bajo el aparato para evitar
acceder a la base.

Conexion eléctrica

Advertencia Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

= Todas las conexiones eléctricas deben reali-
zarlas electricistas cualificados.

= El aparato debe quedar conectado a tierra.

= Antes de efectuar cualquier tipo de opera-
cién, compruebe que el aparato esté desen-
chufado de la corriente eléctrica.

= Utilice el cable de red eléctrica adecuado.

= Coloque los cables eléctricos de forma que
no se puedan enredar.

= Asegurese de que el cable o el enchufe (en
su caso) no toquen el aparato caliente ni

utensilios de cocina calientes cuando conec-

te el aparato a las tomas cercanas.
= Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe
(en su caso) flojo o inadecuado puede pro-
vocar que el terminal se caliente en exceso.
= Asegurese de que hay instalada una protec-
cién contra descargas eléctricas.

= Establezca la descarga de traccion del cable.

= Asegurese de no provocar dafios en el en-
chufe (en su caso) ni en el cable de red.
Pongase en contacto con un electricista o

con el servicio técnico para cambiar un cable

de red dafnado.

= Lainstalacion eléctrica debe tener un dispo-
sitivo de aislamiento que permita desconec-
tar el aparato de todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener una
apertura de contacto con una anchura mini-
ma de 3 mm.

= Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que pue-
dan retirarse del soporte), dispositivos de fu-
ga a tierra y contactores.

Uso del equipo

Advertencia Riesgo de lesiones,
guemaduras o descargas eléctricas.
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Utilice este aparato en entornos domésticos.

No cambie las especificaciones de este apa-
rato.

No utilice un temporizador externo ni un sis-
tema de mando a distancia independiente
para utilizar el aparato.

No deje nunca el aparato desatendido mien-
tras esta en funcionamiento.

No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccién. Pueden alcanzar tempera-
turas elevadas.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso. No preste atencion al detector de
tamano.

No utilice el aparato como superficie de tra-
bajo o almacenamiento.

Si la superficie llegara a agrietarse, desen-
chufe el aparato de la corriente para evitar
posibles descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos im-
plantados deberan mantener una distancia
minima de 30 cm de las zonas de induccion
cuando el aparato esté funcionando.

Advertencia Existe peligro de explosién o
incendio.

Las grasas o aceites calientes pueden gene-
rar vapores inflamables. Mantenga las llamas
u objetos calientes alejados de grasas y
aceites cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites muy ca-
lientes pueden provocar combustiones im-
previstas.

El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

No intente apagar un fuego con agua. Des-
conecte el aparato y cubra la llama con una
tapa o una manta ignifuga.
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& Advertencia Podria danar el aparato.

No coloque ningun utensilio de cocina ca-
liente en el panel de control.

No deje que el contenido de los utensilios de
cocina hierva hasta evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios de coci-
na en el aparato. La superficie puede dafiar-
se.

No encienda las zonas de coccién sin uten-
silios de cocina o con éstos vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el apa-
rato.

Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafada, pue-
den arafar la vitroceramica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que moverlos
sobre la superficie de coccion.

Mantenimiento y limpieza

& Advertencia Podria danar el aparato.

Descripcion del producto

(120/180)
210 @ B

| L

B o
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= Limpie periodicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

= No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

= Limpie el aparato con un pafio suave hume-
decido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos de metal.

Desecho

Advertencia Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

= Pongase en contacto con las autoridades lo-
cales para saber como desechar correcta-
mente el aparato.

= Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable de conexion a la red y desé-
chelo.

Zona de coccion
Zona de coccion
Zona de coccion por induccion
Panel de control

Zona de coccién por induccion
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Disposicion del panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas,
indicadores y seiales acusticas anuncian qué funciones estan en
funcionamiento.

Para activar y desactivar el aparato.

E Para bloquear y desbloguear el panel de control.
P Para activar la funcion Power.

Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

Indicadores del temporizador para las zo- Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.

nas de coccion

B Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.

+/— Para aumentar o disminuir los ajustes de calor.
| 8 | @ Para activar el circuito exterior.

ﬂ +/— Para aumentar o disminuir el tiempo.

D Para seleccionar una zona de coccion.

Indicacion de la temperatura en pantalla

La zona de coccion esta apagada.

La funcién Mantener caliente esta activa.

La zona de coccion esta en funcionamiento.

®

Se usa la funcion de calentamiento automatico.

El utensilio no es adecuado o demasiado pequefio, o no hay ningun recipien-
te sobre la zona de coccion.

D] | |E

Hay un fallo de funcionamiento.

8] |

La zona de coccién contintia estando caliente (calor residual).

8 www.zanussi.com
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Las funciones de bloqueo / bloqueo de seguridad para nifios estan activas.
La funcion Power esta activada.
E] La funcion de desconexion automatica esta activada.

Indicador de calor residual

/\ Advertencia (H) iRiesgo de quemaduras
por calor residual!

Las zonas de coccion por induccion generan y
aplican directamente en la base del recipiente

Uso diario

Activacion y desactivacion

Toque (1) durante 1 segundo para encender o
apagar el aparato.

Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
el aparato siempre que:

= Todas las zonas de coccidén estén apagadas
(@)
1= .

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender el aparato

= Se vierte algo o se coloca algun objeto sobre
el panel de control durante mas de 10 se-
gundos (un recipiente, un trapo, etc.). Se
emite una sefial acustica durante un momen-
to y el aparato se apaga. Retire el objeto o
limpie el panel de control.

* El aparato esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Espere a
que el aparato se enfrie antes de utilizarlo de
nuevo.

= Se utiliza un utensilio inadecuado. Se ilumina
el simbolo [ ] y la zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

= No apague una zona de coccion ni cambie la
temperatura. Al cabo de un cierto tiempo, se
enciende el simbolo (-] y se apaga el apara-
to. Véase a continuacion.
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el calor necesario para cocinar, lo que hace
que la superficie vitroceramica se caliente por
el calor residual del mismo.

= La relacion entre el ajuste de temperatura y
las horas de la funcion de Desconexion auto-
matica:

* (o), (- (2)— 6 horas

. - (4) — 5 horas

* (5)— 4 horas

* (§]-(3)— 1,5 horas
Ajuste de temperatura

Toque -+ para aumentar el nivel de calor. To-
que — para reducir el nivel de calor. El indica-
dor muestra el ajuste de temperatura. Toque +
y — al mismo tiempo para apagar la zona de
coccion.

Encendido y apagado del anillo exterior
Es posible adaptar la superficie de coccion al
tamafio del recipiente.

Para encender el anillo exterior, toque el sensor
©). Se enciende el indicador.

Repita el procedimiento para apagar el anillo
exterior. El indicador se apaga.

Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de forma mas
rapida si activa la funcion Calentamiento auto-
matico. Esta funcion ajusta el calor mas alto du-
rante un tiempo (consulte el grafico) y a conti-
nuacion lo reduce hasta el ajuste adecuado.
Para iniciar la funcion de Calentamiento auto-
matico para una zona de coccion:
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1. Toque P . El simbolo (P) aparece en la
pantalla.

2. Pulse inmediatamente - . El simbolo ()
aparece en la pantalla.

3. Toque inmediata y continuamente — hasta
que aparezca el ajuste de temperatura ne-
cesario. Transcurridos 3 segundos, (A]
aparece en la pantalla.

Para detener la funcion, toque -+ .

4 N
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La funcion Power

La funcion Power suministra potencia adicional
a las zonas de coccion por induccion, La fun-
cion Power se puede activar durante un perio-
do de tiempo limitado (consulte el capitulo so-
bre la Informacion técnica). Transcurrido ese
tiempo, la zona de coccion adopta automatica-
mente el nivel de temperatura mas alto. Si de-
sea activar la funcion, pulse P , tras lo que
aparecera (7] . Si desea desactivarla, pulse P
o—.

Administrador de energia

La funcion de gestion de la energia divide la
potencia entre las dos zonas de coccion que
forman un par (consulte la figura). La funcion de
potencia incrementa ésta al maximo para una
de las zonas de coccion del par. L apotencia
disminuye automaticamente en la segunda zona
de coccion. La pantalla de ajuste de calor para
la zona reducida cambia entre dos niveles.
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Temporizador

Temporizador

Utilice el temporizador para regular el tiempo

que desee mantener encendida una zona de

coccion.

Ajuste el temporizador después de selec-

cionar la zona de coccion.

Elija el nivel de calor antes o después de ajus-

tar el temporizador.

= Si desea seleccionar la zona de coc-
cion:pulse (D repetidamente hasta que se
encienda el indicador de la zona pertinente.

= Para activar o cambiar el temporizador:
toque los sensores + o — del temporizador
para ajustar el tiempo ( I - 99 minutos).
La cuenta atras comenzara cuando el indica-
dor de la zona de coccion parpadee mas len-
tamente.

= Para desactivar el temporizador: selec-
cione la zona de coccién con (D) y toque —
para desactivar el temporizador. El tiempo
restante se sigue descontando hasta llegar a
00 . Elindicador de la zona de coccion se
apaga.

= Para comprobar el tiempo restante: se-
leccione la zona de coccion con el sensor (1)
. El'indicador de la zona de coccion comien-
za a parpadear mas rapidamente. La pantalla
muestra el tiempo que queda.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se activa la

sefial acustica y [JiJ parpadea. Se apaga la zo-

na de coccion.

* Para detener la seiial acustica: pulse (D

Minutero

Puede utilizar el temporizador como minutero

mientras no funcionen las zonas de coccion.

Toque (D . Toque + o — para programar el
www.zanussi.com



tiempo que necesite. Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la sefial acustica y (] parpa-

dea.
* Para detener la sefial acustica: toque (D

Bloqueo

Con las zonas de coccion en funcionamiento,
se puede bloquear el panel de control, pero no
(D . Evita el cambio accidental del nivel de ca-
lor.

Ajuste primero la temperatura.

Para activar esta funcion, toque 5] . Se encen-
dera el simbolo (L | durante 4 segundos.

El temporizador se mantiene activo.

Para detener esta funcion, toque [F . Se acti-
vara la temperatura que se haya seleccionado
anteriormente.

La funcién también se desactiva cuando se
apaga el aparato.

Dispositivo de seguridad para nifios

Esta funcion impide el uso accidental del apa-
rato.

Para activar el dispositivo de seguridad
para nifios

* Encienda el aparato con (1) . No ajuste los
niveles de calor.

Consejos utiles

@ ZONAS DE COCCION POR INDUC-
CION
En las zonas de coccién por induccién, la pre-

sencia de un fuerte campo magnético calienta
los recipientes muy rapidamente.

Recipientes para las zonas de coccion
por induccion

Importante Utilice las zonas de coccion con
los utensilios de cocina adecuados.

Material de los recipientes

= correcto: hierro fundido, acero, acero es-
maltado y acero inoxidable con bases forma-
das por varias capas (indicados por el fabri-
cante como aptos para induccién).

* incorrecto: aluminio, cobre, laton, cristal,
ceramica, porcelana.

www.zanussi.com

* Toque [f] durante 4 segundos. Se encende-
ré el simbolo (1] .

* Apague el aparato con (1) .

Para desactivar el dispositivo de

seguridad para nifios

* Encienda el aparato con (1) . No ajuste los
niveles de calor. Toque [F] durante 4 se-
gundos. Se encendera el simbolo (7] .

* Apague el aparato con (1) .

Para anular el dispositivo de seguridad
para nifios una sola vez

* Encienda el aparato con (1) . Se encendera
el simbolo (1] .

* Toque [F durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede utilizar el aparato.

= El dispositivo de seguridad para nifios se ac-
tivard de nuevo en cuanto apague el aparato

con(D.

El recipiente es indicado para cocinar por

induccion si...

* ... puede calentar en poco tiempo una canti-
dad pequena de agua en una zona con el
ajuste de calor maximo.

= ... el iman se adhiere a la base del recipiente.

@ Utilice recipientes con la base mas
gruesa y plana posible.

Medidas de los recipientes: las zonas de
coccion por induccién se adaptan automatica-
mente al tamafo de la base de los utensilios de
cocina, pero hasta un cierto limite.

1



Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos

siguientes:

= crujido: el utensilio de cocina esta fabricado
con distintos tipos de materiales (construc-
cion por capas).

= silbido: utiliza una o varias zonas de coccion
a temperaturas muy altas y con utensilios de
cocina cuya base esta hecha de distintos
materiales (construccion por capas).

= zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

= chasquido: cambios en el suministro eléctri-
co.

= siseo, zumbido: el ventilador esta en funcio-
namiento.

Los ruidos descritos son normales y no

indican fallo alguno del aparato.

Ahorro energético

(&) Como ahorrar energia
= En la medida de lo posible, cocine siempre
con los recipientes tapados.

= Coloque el recipiente sobre una zona de
coccion antes de encenderla.

Utilicelo para:

1 Mantener calientes los alimen-  segun sea ne-
tos cocinados cesario

1-2 Salsa holandesa, derretir: man- 5 - 25 min
tequilla, chocolate, gelatina

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revuel- 10 - 40 min
tos

2-3 Arrocesy platos a base dele- 25 - 50 min
che, calentar comidas prepara-
das

3-4 Cocinar al vapor verduras, 20 - 45 min

pescados 0O carnes
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= Utilice el calor residual para mantener calien-
tes los alimentos o derretirlos.

@ Eficacia de la zona de coccion

La eficacia de la zona de coccion esta relacio-
nada con el diametro del recipiente. Un reci-
piente con un didmetro inferior al minimo solo
recibe una parte de la potencia generada por la
zona de coccion. Consulte los diametros mini-
mos en el capitulo sobre Informacion técnica.

Ejemplos de aplicaciones de coccién

La relacion entre el ajuste de calor y el consu-
mo de potencia de la zona de coccion no es li-
neal.

Cuando se aumenta el ajuste de calor, no es
proporcional al aumento del consumo de po-
tencia de la zona de coccion.

Significa que la zona de coccion con el ajuste
de calor medio usa menos de la mitad de su
potencia.

@ Los datos de la tabla son sélo orientativos.

Consumo de
potencia no-
minal

Sugerencias

Tapar los recipientes 3%
Remover periédicamente 3-5%
Cocinar con tapa 3-5%
Anadir al menos el doblede 5-10%
liquido que de arroz; los pla-

tos lacteos deben removerse

entremedias

Afadir varias cucharadas de 10— 15 %

liquido
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Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo de
potencia no-
minal

4-5 Cocinar patatas al vapor 20 - 60 min Utilice como maximo "4 lde 15 -21 %
agua para 750 g de patatas
4 -5 Grandes cantidades de ali- 60 - 150 min Hasta 3 | de liquido ademas 15 -21 %
mentos, estofados y sopas de los ingredientes
6 -7 Freir ligeramente: escalopes, como estime Dar la vuelta a media coc- 31 -450%
ternera “cordon bleu”, chule- necesario cion

tas, hamburguesas, salchichas,
higado, filetes rusos, huevos,
tortitas, rosquillas

7 - 8 Freir a temperatura fuerte, bo- 5 - 15 min Dar la vuelta a media coc- 45 - 64 %
las de patata, filetes de lomo, cion
filetes

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas 100 %

P Hervir grandes cantidades de agua. La gestion de energia esta activada.

los productos que contienen almidon, puede
ser un riesgo para la salud. Por esta razon, se
Importante Segun los nuevos recomienda cocinar a bajas temperaturas y no
descubrimientos cientificos, el tostado tostar excesivamente los alimentos.

intensivo de los alimentos, especialmente de

Mantenimiento y limpieza

Informacion sobre acrilamidas

Limpie el aparato después de cada uso. cie del cristal formando un angulo agudo
Utilice siempre recipientes cuya base esté lim- y arrastre la hoja para eliminar la sucie-
pia. dad.

— Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y decoloracio-
nes metalicas. Utilice un limpiador espe-

Los arafazos o las marcas oscuras de la
superficie vitroceramica no afectan al fun-
cionamiento normal del aparato.

Para eliminar la suciedad: cial para vitroceramicas o acero inoxida-
1. - Elimine de inmediato: restos fundidos ble.
de plastico, recubrimientos de plasticoy | 2. Limpie el aparato con un pafio suave hu-
alimentos que contengan azucar. De lo medecido con agua y detergente.
co_n_trarlo la suciedad daﬁgré el aparatp. 3. Termine la limpieza secando a fondo el
Utilice un rascador especial para el cris- aparato con un paiio limpio

tal. Coloque el rascador sobre la superfi-

www.zanussi.com 43




Solucioén de problemas

" provema T oosbiocavsa | soucen

El aparato no se enciende o no
funciona.

Se emite una sefial acustica y el
aparato se apaga.

Se emite una sefal acustica cuan-
do el aparato se apaga.

El aparato se apaga.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La funcién de calentamiento auto-
matico no se activa.

El valor de la temperatura varia en-
tre dos ajustes.

No se puede encender el anillo ex-
terior.

Los sensores se calientan.

E] se enciende.

se enciende.

44

El aparato no esta conectado a un
suministro eléctrico o esta mal co-
nectado.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Hay agua o salpicaduras de grasa
en el panel de control.

Hay uno o més sensores cubier-
tos.

Ha puesto algo sobre el sensor
La zona de coccion no esta ca-

liente al no haber estado encendi-
da el tiempo suficiente.

La zona de coccion esta caliente.

Se ha ajustado el nivel de calor
mas alto.

Ha reducido la temperatura desde
.

La gestion de energia esta activa-
da.

El recipiente es demasiado gran-
de o esta colocado demasiado
cerca de los mandos.

La funcién de desconexion auto-
matica esta activada.

Estan activados el dispositivo de
seguridad para nifios o la funcion
de bloqueo.

Compruebe que el aparato esta
correctamente conectado al sumi-
nistro eléctrico (consulte el dia-
grama de conexion).

Vuelva a encender el aparato y
ajuste el nivel de calor en menos
de 10 segundos.

Toque solo un sensor.
Limpie el panel de control.

Quite el objeto que cubre los sen-
sores.

Retire el objeto del sensor.

Si la zona de coccidn ha funciona-
do el tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte al Centro
de servicio técnico.

Deje que la zona de coccioén se
enfrie lo suficiente.

El nivel de temperatura maximo
tiene la misma potencia que la
funcién de calentamiento automa-
tico.

Empiece en (] y solo aumente la
temperatura.

Consulte “Gestion de energia”.
Encienda primero el anillo interior.

Coloque los utensilios de cocina
de gran tamario en las zonas de
coccion traseras si fuera necesa-
rio.

Apague el aparato y vuelva a en-
cenderlo.

Consulte el capitulo “Uso diario”.
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T eovlema | eosblocaisa | soucen

se enciende.

Se enciende el simbolo | £ | segui-
do de un nimero.

Se enciende el simbolo

No hay ningun recipiente en la zo-
na de coccion.

El utensilio de cocina no es ade-
cuado.

El diametro de la base del utensi-
lio de cocina es demasiado pe-
quefio para la zona de coccion.

Se ha producido un fallo de fun-
cionamiento en el aparato.

Se ha producido un fallo de fun-
cionamiento en el aparato porque
el utensilio de cocina ha hervido
hasta agotar el liquido. Se ha acti-
vado la proteccion contra sobre-
calentamientos de las zonas de
coccion y la desconexion automa-
tica.

Ponga un utensilio de cocina so-
bre la zona de coccion.

Utilice el utensilio de cocina ade-
cuado.

Traslade el utensilio de cocina a
una zona de coccion mas peque-
Aa.

Desenchufe el aparato del sumi-
nistro eléctrico durante unos mi-
nutos. Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva a conec-
tarlo. Si vuelve a aparecer el sim-

bolo (£ |, pongase en contacto
con el Centro de servicio técnico.

Apague el aparato. Retire el uten-
silio de cocina caliente. Espere
unos 30 segundos antes de en-
cender de nuevo la zona de coc-
cion. Si el utensilio de cocina era
el problema, el mensaje de error
desaparece de la pantalla, pero el
indicador de calor residual perma-
nece activado. Deje enfriar el
utensilio de cocina lo suficiente y
compruebe que es compatible
con el aparato consultando “Uten-
silios de cocina para la zona de
coccion por induccion”.

Si después de aplicar las soluciones anteriores
no ha conseguido resolver el problema, ponga-
se en contacto con el distribuidor o con el ser-
vicio de atencion al cliente. Facilite la informa-
cién de la placa de caracteristicas, el codigo de
tres digitos de la placa vitroceramica (se en-
cuentra en la esquina de la superficie vitrocera-
mica) y el mensaje de error que aparezca.
Asegurese de que maneja el aparato adecua-
damente. De lo contrario, el personal técnico

Instrucciones de instalacion

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

@ Antes de la instalacion

www.zanussi.com

de servicio del cliente o del distribuidor factura-
ra la reparacion efectuada, incluso en el caso
de que el aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio técni-
co y condiciones de garantia se encuentran en
el folleto de garantia que se suministra con el
aparato.

Antes de instalar el aparato, anote esta infor-
macion de la placa de caracteristicas. La placa
de caracteristicas se encuentra en el fondo de
la caja del aparato.

* Modelo ....ccvevererererrennnns
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= NUmero de Serie .....cccoveureeenes = Sustituya el cable de alimentacion de red da-

Aparatos integrados

* Los aparatos que han de ir integrados en la
cocina solo deben utilizarse una vez encas-
trados en los muebles adecuados y con las
encimeras y superficies de trabajo apropia-
das.

Cable de conexion

= El electrodoméstico se suministra con el ca-
ble de conexion.

fiado por
90°Cos

uno especial (tipo HO5BB-F Tmax
uperior). Pongase en contacto con

el servicio técnico local.

Montaje
[ N N
—_— =
«
A
- A\ )
i N\
B: A:*_Il—ﬁ *min.2mm min. 500 mm min
- Ll:I
<20 mm
A B
12mm 57 mm |
28mm 41 mm
38mm  31mm |
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\&
B' AA T *min.2mm

-
>20 mm

A B
12mm 57 mm 3
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 500 mm

e

—

490*'mm 560+1m

min.
12 mm

min.
A 2 mm

B | =)

200

min.
12 mm

bttt
min.
38 mm

A
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Si utiliza una caja de proteccion (accesorio adi-
cional®), no son necesarios el espacio de ven-
tilacion frontal de 2 mm y el suelo protector si-

tuado directamente debajo del aparato.

No se puede utilizar la caja de proteccion si se

instala el aparato encima de un horno.

T =

1) El accesorio de la caja de proteccion puede no estar disponible en algunos paises. Pdngase en contacto
con el proveedor local.

Informacion técnica

Modell ZEN6641XBA
Typ 58 GAD DA AU
Induction 3,7 kW
Ser.Nr. .........
ZANUSSI

Prod.Nr. 949 595 545 01
220-240V 50-60Hz
Made in Germany

6,6 kW

(54

Potencia de las zonas de coccion

Diametro minimo
del recipiente
[mm]

Duracién maxi-
ma de la funcién
Power [min]

Funcién Power
activada [W]

Potencia nomi-
nal (ajuste de ca-

Zona de coccién

lor maximo) [W]

Posterior derecha 700/ 1700 W
—120/ 180 mm
Anterior derecha — 1400 W 125
145 mm
Posterior izquierda 1200 W
— 145 mm
Anterior izquierda 2300 W 3700W 10 180

— 210 mm

La potencia de las zonas de coccion puede va-
riar ligeramente de los datos de la tabla. Cam-

Aspectos medioambientales

bia con el material y las dimensiones del utensi-
lio de cocina.

X

El simbolo = que aparece en el aparato o en
su embalaje, indica que este producto no se
puede tratar como un residuo normal del hogar.
Se debera entregar, sin coste para el poseedor,
bien al distribuidor, en el acto de la compra de
un nuevo producto similar al que se deshecha,

48

bien a un punto municipal de recoleccién
selectiva de equipos eléctricos y electrénicos
para su reciclaje. Al asegurarse de que este
producto se desecha correctamente, usted
ayudara a evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud
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publica, lo cual podria ocurrir si este producto
no se gestionara de forma adecuada. Para
obtener informacion mas detallada sobre el
reciclaje de este producto, pongase en
contacto con el Ayuntamiento de su Municipio,
6 con la tienda donde lo compro.

Material de embalaje

www.zanussi.com

Los materiales de embalaje son ecolégi-

cos y se pueden reciclar. Los componen-
tes plasticos se identifican por la marca:
>PE<,>PS«, etc. Deshagase de los materiales
de embalaje siguiendo la normativa sobre resi-
duos urbanos vigente en su localidad.

49



50

WWwWw.zanussi.com




wWWww.zanussi.com

51



www.zanussi.com/shop

& @ (2 (¢

N

/M 892952883-A-312012




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /ArialMT
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


