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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank, dass Sie sich fUr ein Electrolux Gerat entschieden haben. Sie haben ein Produkt
gewahlt, hinter dem eine jahrzehntelange professionelle Erfahrung und Innovation steht. Bei der
Entwicklung dieses groBartigen und eleganten Gerats haben wir an Sie gedacht. So haben Sie
bei jedem Gebrauch die Gewissheit, dass Sie stets groBartige Ergebnisse erzielen werden.

Willkommen bei Electrolux.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

erhalten:

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen zu
www.electrolux.com

g Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service daflr zu gewahrleisten:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile flr Ihr Gerét zu erwerben:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDENDIENST UND -BETREUUNG

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
(diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild): Modell, Produktnummer (PNC),
Seriennummer.

& Warnungs-/ Sicherheitshinweise.
@ Allgemeine Hinweise und Ratschlage
Hinweise zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Hersteller haftet
nicht fur Verletzungen oder Schaden, die durch eine feh-
lerhafte Montage entstehen. Bewahren Sie die Anleitung
zum Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

WARNUNG!

3

Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von Verlet-

zungen oder permanenten Behinderungen.

¢ Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen Ge-
raten bedient werden, wenn sie dabei von einer Per-
son, die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsich
tigt werden.

¢ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

¢ Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerat fern, wenn
es in Betrieb oder in der Abkuhlphase ist. Beruhrbare
Teile sind heiss.

e Falls Inr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

¢ Reinigung und Wartung des Geréats darf nicht von Kin-
dern ohne Aufsicht erfolgen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

e Das Geréat und die zuganglichen Geréteteile werden
wahrend des Betriebs heil3. BerUhren Sie nicht die
Heizelemente.

e Schalten Sie das Geréat nicht Uber eine externe Zeit-
schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.
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2. A\

Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem Brand fuh-
ren.

Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu 16-
schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und bede-
cken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer Feu-
erldoschdecke.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerates keinen
Dampfreiniger.

Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Ga-
beln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese hei3 werden kdnnen.

Schalten Sie das Geréat sofort ab, wenn Sie Risse auf
der Glaskeramikflache feststellen. Stromschlaggefahr!
Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab
und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

SICHERHEITSHINWEISE

e Schitzen Sie die Gerateunterseite vor

21 I\/Iontage Dampf und Feuchtigkeit.
¢ |nstallieren Sie das Gerat nicht direkt
WARNUNG! neben einer TUr oder unter einem Fens-
Nur eine qualifizierte Fachkraft darf ter. So kann heiBes Kochgeschirr nicht
den Elektroanschluss des Geréats herunterfallen, wenn die Tlr oder das
vornehmen. Fenster gedffnet wird.

e Wird das Gerat Uber Schubladen einge-

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial. baut, achten Sie darauf, dass zwischen

Stellen Sie ein beschadigtes Gerat nicht dem Gerateboden und der oberen
auf und benutzen Sie es nicht. Schublade ein ausreichender Abstand
Halten Sie sich an die mitgelieferte fUr die Luftzirkulation vorhanden ist.
Montageanleitung. e Achten Sie darauf, dass zwischen der
Die Mindestabstande zu anderen Gera- Arbeitsplatte und der Geratefrontseite
ten und Kichenmdobeln sind einzuhal- ein Abstand von 2 mm zur BelUftung
ten. frei gelassen wird. Schéaden, die durch
Seien Sie beim Umsetzen des Geréts das Fehlen eines Belliftungsabstands
vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen entstehen, sind von der Garantie aus-
Sie stets Sicherheitshandschuhe. genommen.

Dichten Sie die Ausschnittskanten mit * Der Boden des Gerats kann heil3 wer-
einem Dichtungsmittel ab, um ein Auf- den. Wir empfehlen eine feuerfeste
quellen durch Feuchtigkeit zu verhin- Trennplatte unter dem Gerét anzubrin-

dern.



gen, damit der Boden nicht zuganglich
ist.
Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Die elektrischen Anschlisse mussen
von einem qualifizierten Elektriker aus-
gefuhrt werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchflihrung jeglicher Arbeiten
muss das Geréat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel flr den elektrischen Netzan-
schluss verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.

Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerétes sicher, dass das Netzkabel
oder ggf. der Netzstecker nicht mit dem
heiBen Gerat oder heiBem Kochgeschirr
in Berlhrung kommt.

Achten Sie darauf, dass das Gerat ord-
nungsgeman montiert wird. Wenn frei-
liegende oder ungeeignete Netzkabel
oder Netzstecker verwendet werden,
kann der Anschluss Uberhitzen.

Sorgen Sie daflr, dass ein Berlhrungs-
schutz installiert wird.

Kabel zugentlasten.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Wen-
den Sie sich zum Austausch des be-
schéadigten Netzkabels an den Kunden-
dienst oder einen Elektriker.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerét allpolig von der Stromversor-
gung trennen koénnen. Die Trenneinrich-
tung muss mit einer Kontakt6ffnungs-
breite von mindestens 3 mm ausgefuhrt
sein.

Verwenden Sie nur geeignete Trennvor-
richtungen: Uberlastschalter, Sicherun-
gen (Schraubsicherungen mussen aus
dem Halter entfernt werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schiit-
ze.
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2.2 Gebrauch

WARNUNG!
Es besteht Verletzungs-, Verbren-
nungs- und Stromschlaggefahr.

e Das Gerat ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

e Nehmen Sie keine technischen Ande-
rungen am Gerat vor.

e Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine
externe Zeitschaltuhr oder eine separa-
te Fernsteuerung ein.

¢ |assen Sie das Gerét bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

e Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten oder nassen Handen oder wenn es
mit Wasser in Kontakt gekommen ist.

e Legen Sie kein Besteck und keine Topf-
deckel auf die Kochzonen. Sie werden
heiB.

e Schalten Sie die Kochzonen nach je-
dem Gebrauch aus. Verlassen Sie sich
nicht auf die Topferkennung.

¢ Benutzen Sie das Geréat nicht als Ar-
beits- oder Abstellflache.

¢ Hat die Gerateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von
der Spannungsversorgung. Dies dient
zur Vermeidung eines Stromschlags.

¢ Benutzer mit einem Schrittmacher mis-
sen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerét in Betrieb ist.

WARNUNG!
Es besteht Explosions- und
Brandgefahr.

e Erhitzte Ole und Fette kdnnen brennba-
re Dampfe freisetzen. Halten Sie Flam-
men oder erhitzte Gegenstande beim
Kochen mit Fetten und Olen von diesen
fern.

e Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Dampfe kdénnen eine Selbstztindung
verursachen.

* Bereits verwendetes Ol kann Lebens-
mittelreste enthalten und einen Brand
bei niedrigeren Temperaturen als fri-
sches Ol verursachen.

¢ Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
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im Geréat, auf dem Gerat oder in der
Nahe des Gerats.

Ldschen Sie eine Flamme nicht mit
Wasser. Schalten Sie das Gerat aus
und bedecken Sie die Flamme mit ei-
nem Deckel oder einer Feuerldschde-
cke.

WARNUNG!
Das Gerat konnte beschadigt wer-
den.

Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht leer-
kochen.

Lassen Sie keine Gegensténde oder
Kochgeschirr auf das Gerét fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt werden.

Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem oder ohne Kochgeschirr ein.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.

Kochgeschirr aus Gusseisen oder Alu-
miniumguss oder mit beschadigten Bo-
den kann die Glaskeramikoberflache
verkratzen. Heben Sie das Kochge-
schirr stets an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld umsetzen méchten.

2.3 Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Das Gerat konnte beschadigt wer-
den.

¢ Reinigen Sie das Gerat regelméaBig, um
eine Abnutzung des Oberflachenmateri-
als zu verhindern.

¢ Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Wasser- oder Dampfstrahl.

¢ Reinigen Sie das Gerats mit einem wei-
chen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlielich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungs-
mittel oder Metallgegenstande.

2.4 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- oder Erstickungsge-
fahr.

e F{r Informationen zur ordnungsgema-
Ben Entsorgung des Gerates wenden
Sie sich an die zustandige kommunale
Behorde vor Ort.

¢ Trennen Sie das Gerat von der Strom-
versorgung.

e Schneiden Sie das Netzkabel ab und
entsorgen Sie es.



3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Allgemeine Ubersicht
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Bedienen Sie das Geréat liber die Sensorfelder. Die Anzeigen,
Kontrolllampen und akustischen Signale informieren Sie Giber die aktiven

Funktionen.
Sensorfeld Funktion

O Ein- und Ausschalten des Geréts.

& Verriegelung/Entriegelung des Bedien-
felds.

+/— Erhdhung oder Verringerung der Koch-
stufe.

Kochzonen-Anzeigen des Zeigen an, fur welche Kochzone die Zeit

Timers.

eingestellt wurde.

8

Auswahlen der Kochzone.

Timer-Anzeige. Zeigt die Zeit in Minuten an.

B Kochstufenanzeige. Zeigt die Kochstufe an.

o P Einschalten der Power-Funktion.
H
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Sensorfeld

Funktion

- I

Erh6hen oder Verringern der Zeit.

STOP

Ein- und Ausschalten der Funktion STOP
+GO.

3.3 Anzeige der Kochstufen

Anzeige Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

Die Funktion Warmhalten/STOP+GO ist eingeschaltet.

(1-3)/(2)- Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Ankochautomatik ist eingeschaltet.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es

befindet sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

Eine Storung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heiB (Restwarme).

Die Tastensperre oder die Kindersicherung ist aktiv.

Die Power-Funktion ist eingeschaltet.

) Die Abschaltautomatik hat ausgeldst.

34 Restwérmeanzeige Die Induktionskochzonen erzeugen die er-

forderliche Hitze zum Kochen direkt im

WARNUNG! Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskera-
Verbrennungsgefahr durch mik wird durch die Warme des Kochge-
Restwarmel schirrs erhitzt.

4. TAGLICHER GEBRAUCH

4.1 Ein- und Ausschalten

Bertihren Sie (1) 1 Sekunde lang , um das
Gerat ein- oder auszuschalten.

4.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Gerét in
folgenden Fillen automatisch
ausgeschaltet:

* Alle Kochzonen sind ausgeschaltet (
).

e Nach dem Einschalten des Geréts wird
keine Kochstufe gewahlt.

¢ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekun-
den mit verschutteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand bedeckt (Topf,

Tuch usw.). Ein akustisches Signal er-
t6nt einige Male und das Gerat schaltet
ab. Entfernen Sie den Gegenstand oder
reinigen Sie das Bedienfeld.

e Das Gerat wird zu heiB (z. B. durch ei-
nen leergekochten Topf). Bevor Sie das
Gerat erneut verwenden kdnnen, muss
die Kochzone abgekuhlt sein.

e Sie verwenden ungeeignetes Kochge-
schirr. Das Symbol (F] leuchtet und die
Kochzone wird automatisch nach 2 Mi-
nuten ausgeschaltet.

e Fine Kochzone wurde nicht ausge-
schaltet bzw. die Kochstufe wurde
nicht geéndert. Nach einer gewissen
Zeit leuchtet das Symbol (=] auf und



das Geréat wird ausgeschaltet. Siehe
unten.

e Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
den Zeiten der Abschaltautomatik:

* (0),([@-(2) — 6 Stunden
* (3)- (4) — 5 Stunden

* (5) — 4 Stunden

* (§)-(9) — 1,5 Stunden

4.3 Kochstufe einstellen

Durch die Berlihrung von - , erhéht sich
die Kochstufe. Durch die BerUhrung von
—, verringert sich die Kochstufe. Das
Display zeigt die eingestellte Kochstufe
an. Berlhren Sie zum Ausschalten der
Kochzone -+ und — gleichzeitig.

4.4 Ankochautomatik

Bei Verwendung der Ankochautomatik
lasst sich die erforderliche Kochstufenein-
stellung in kirzerer Zeit erzielen. Bei Ver-
wendung dieser Funktion wird eine gewis-
se Zeit lang die héchste Kochstufe (sieche
Diagramm) eingestellt und anschlieBend
auf die erforderliche Stufe zuriickgeschal-
tet.

So schalten Sie die Ankochautomatik fur
eine Kochzone ein:

1. Beriihren Sie [e P . Das Symbol (P)
leuchtet auf dem Display.

2. Berijhren Sie danach - . Das Sym-
bol (A) leuchtet auf dem Display.

3. Berlihren Sie unmittelbar danach —

wiederholt, bis die gewtnschte Koch-
stufe angezeigt wird. Nach 3 Sekun-

den leuchtet (A) auf dem Display.
Bertihren Sie zum Ausschalten der Funkti-

on—+.
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4.5 Power-Funktion

Die Power-Funktion stellt den Induktions-
kochzonen zusétzliche Leistung zur Verfu-
gung. Die Power-Funktion kann flr einen
begrenzten Zeitraum eingeschaltet wer-
den (siehe Abschnitt , Technische Daten®).
Danach schaltet die Induktionskochzone
automatisch auf die hochste Kochstufe
um. Bertihren Sie zum Einschalten [s P .
leuchtet auf. Zum Ausschalten andern
Sie die Kochstufe.

4.6 Power-Management

Das Power-Management verteilt die ver-
flgbare Leistung zwischen zwei Kochzo-
nen, die ein Paar bilden (siehe Abbildung).
Mit der Power-Funktion wird die Leistung
fUr eine Kochzone des Paares auf das
Maximum erhdht. Die Leistung der zwei-
ten Kochzone wird automatisch verrin-
gert. Die Anzeige der reduzierten Kochzo-
ne wechselt zwischen den beiden Koch-
stufen.

P
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4.7 Timer

Kurzzeitmesser

Mit dem Kurzzeitmesser stellen Sie ein,
wie lange eine Kochzone fur einen einzel-
nen Kochvorgang eingeschaltet bleiben
soll.

Stellen Sie den Timer ein, nachdem
Sie die Kochzone ausgewahlit haben.
Sie kénnen die Kochstufe einstellen, be-
vor Sie den Timer einstellen oder umge-
kehrt.

e Auswahl der Kochzone:Berlihren Sie

(D wiederholt, bis die Kontrolllampe der
gewunschten Kochzone leuchtet.

* Aktivieren oder Andern des
Timers:Berlhren Sie ++ oder — , um
die Dauer fur den Timer einzustellen (
00 - 95 Minuten). Wenn die Anzeige
der Kochzone langsamer blinkt, wird
die Zeit heruntergezahlt.

¢ Deaktivieren des Timers: \Wahlen Sie
die Kochzone mit (D) und beriihren Sie
— , um den Timer zu deaktivieren. Die
Restzeit wird auf (i heruntergezahit.
Die Anzeige der Kochzone erlischt.

¢ Anzeigen der verbleibenden Zeit:
Wahlen Sie die Kochzone 1) aus. Die
Anzeige der Kochzone blinkt schneller.
Das Display zeigt die verbleibende Zeit
an.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,

ist ein Signalton zu héren und 0 blinkt.

Die Kochzone wird ausgeschaltet.

¢ Ausschalten des Signaltons: Berlh-
ren Sie (D .

Kurzzeitwecker

Wenn die Kochzonen nicht in Betrieb
sind, kdnnen Sie den Timer als Kurzzeit-
wecker verwenden. Bertihren Sie (D) .
Beriihren Sie <+ oder — , um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der eingestellten
Zeit ist ein Signalton zu héren und Dt
blinkt.

¢ Ausschalten des Signaltons: Ber(h-

ren Sie (D .

4.8 STOP+GO

sToP

Mit der Funktion "¢ werden alle einge-

schalteten Kochzonen auf die niedrigste
Kochstufe ( () geschaltet.

Ist % aktiviert, lasst sich die Kochstufe
nicht &ndern.

TO

Die Funktion s;o" unterbricht nicht die Ti-

mer-Funktion.

¢ Berlhren Sie zur Aktivierung dieser
Funktion % . Das Symbol (] leuchtet.

e Berlihren Sie zur Deaktivierung dieser
Funktion *% . Die zuvor ausgewéhlite

Kochstufe wird eingestellt.

4.9 Tastensperre

Wenn die Kochzonen in Betrieb sind, kon-
nen Sie zwar das Bedienfeld verriegeln,
jedoch nicht das Sensorfeld (1) . So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehent-
lich geéndert wird.

Stellen Sie erst die Kochstufe ein.

Beriihren Sie [ zur Aktivierung der Funk-

tion. Das Symbol (L) wird 4 Sekunden
lang angezeigt.
Die Uhr lauft weiter.

Beriihren Sie [ zur Deaktivierung der
Funktion. Die zuvor ausgewahlte Kochstu-
fe wird eingestellt.

Diese Funktion wird deaktiviert, sobald
das Gerat ausgeschaltet wird.

4.10 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentli-

che Bedienung des Gerats.

Einschalten der Kindersicherung

* Schalten Sie das Gerat mit () ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein.

* Beriihren Sie [ 4 Sekunden lang. Das
Symbol (L] leuchtet.

* Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.

Ausschalten der Kindersicherung

* Schalten Sie das Gerat mit (1) ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein. Be-
riinren Sie 7 4 Sekunden lang. Das
Symbol (] leuchtet.

* Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.



Ausschalten der Kindersicherung fiir
einen einzelnen Kochvorgang

* Schalten Sie das Gerat mit (1) ein. Das
Symbol (L] leuchtet.

* Beriihren Sie [§ 4 Sekunden lang.
Stellen Sie die Kochstufe innerhalb

@ INDUKTIONSKOCHZONEN

Das Kochgeschirr wird bei Induktions-
kochzonen durch ein starkes Magnetfeld
sehr schnell erhitzt.

5.1 Kochgeschirr flr
Induktionskochzonen

Benutzen Sie fUr die Induktions-
kochzonen nur geeignetes Koch-
geschirr.

Kochgeschirrmaterial

e Geeignet: Gusseisen, Stahl, emaillier-
ter Stahl, Edelstahl, ein mehrlagiger
Topfboden (wenn vom Hersteller als
geeignet markiert).

¢ Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fir
Induktionskochfelder, wenn...

e ... Eine geringe Wassermenge kocht
sehr schnell auf einer Kochzone, die auf
die hoéchste Stufe geschaltet ist.

e ... Ein Magnet vom Geschirrboden an-
gezogen wird.

Der Boden des Kochgeschirrs
muss so dick und so flach wie
moglich sein.

Abmessungen des Kochgeschirrs: In-
duktionskochzonen passen sich bis zu ei-
nem gewissen Grad automatisch an die
GroBe des Kochgeschirrbodens an.

DEUTSCH 11

von 10 Sekunden ein. Das Gerat kann
jetzt benutzt werden.

* Nachdem das Gerat mit (1) ausge-
schaltet wurde, ist die Kindersicherung
wieder aktiv.

5. PRAKTISCHE TIPPS UND HINWEISE

5.2 Betriebsgerausche

Es gibt verschiedene
Betriebsgerausche.

¢ Prasseln: Das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

e Pfeifen: Sie haben eine oder mehrere
Kochzonen auf eine hohe Stufe ge-
schaltet und das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

e Summen: Sie haben Kochzonen auf ei-
ne hohe Stufe geschaltet.

¢ Klicken: Bei elektronischen Schaltvor-
gangen.

e Zischen, Surren: Das Geblase lauft.

Die beschriebenen Gerdusche sind

normal und weisen nicht auf einen

Defekt hin.

5.3 Energiesparen
@ So sparen Sie Energie

¢ Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdg-
lich, mit einem Deckel ab.

e Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem
Einschalten der Kochzone auf.

¢ Nutzen Sie die Restwéarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

@ Kochzoneneffizienz

Die Kochzoneneffizienz hangt vom Durch-
messer des Kochgeschirrs ab. An Koch-
geschirr mit einem kleineren Durchmesser
als der Mindestdurchmesser gelangt nur
ein Teil der von der Kochzone erzeugten
Hitze. Die Mindestdurchmesser sind im
Abschnitt , Technische Daten® aufgefuhrt.



12 www.electrolux.com

5.4 Anwendungsbeispiele zum Das bedeutet, dass die Kochzone, die auf
Kochen eine mittlere Kochstufe eingestellt ist, we-

niger als die Halfte ihrer maximalen Leis-
Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe tung verbraucht.
und dem Energieverbrauch der Kochzone
ist nicht linear.
Bei einer hdheren Kochstufe steigt der

Bei den Angaben in der folgenden
Tabelle handelt es sich um Richt-

Energieverbrauch der Kochzone nicht werte.

proportional an.

Ko Verwendung: Zeit Tipps Nennleis-
ch tungsauf-
stu nahme

fe

Zum Warmhalten von ~ Nach Be- ~ Benutzen Sie einen 3 %

1 Speisen darf Deckel

1 - SoBe Hollandaise, 5-25Min.  Abundzuumrlhren 3-5%

2 Schmelzen von: Butter,

Schokolade, Gelatine

- Stocken: Schaumome- 10 - 40 Min. Mit Deckel garen 3-5%
letts, gebackene Eier

1
2
2 - Kochelnvon Reisund 25 - 50 Min. Mindestens doppelte 5-10 %
8 Milchgerichten, Erhit- Menge FlUssigkeit
zen von Fertiggerichten zum Reis geben,
Milchgerichte zwi-
schendurch umrih-

ren
3 - Dunsten von GemuUse, 20 - 45 Min. Einige Essloffel Flis- 10-15 %
4 Fisch, Fleisch. sigkeit hinzugeben
4 - Dunsten von Kartoffeln 20 - 60 Min. Max. % | Wasser fir ~ 15-21 %
o 750 g Kartoffeln ver-

wenden
4 - Kochen gréBerer Spei- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit 15-21 %
S semengen, Eintopfge-  Min. plus Zutaten

richte und Suppen

6 - Braten bei schwacher  Nach Be- Nach der Halfte der 31-45%
7 Hitze: Schnitzel, Cor- darf Zeit wenden.

don bleu, Koteletts, Fri-

kadellen, Bratwdirste,

Leber, Mehlschwitze,

Eier, Pfannkuchen, Do-

nuts
7 - Braten bei starker Hit- 5 -15Min.  Nach der Hélfte der 45 - 64 %
8 ze: Rosti, Lendensti- Zeit wenden.

cke, Steaks
9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von 100 %

Fleisch (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von Pommes fri-
tes
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Ko Verwendung: Zeit
ch

stu

fe

Tipps Nennleis-

tungsauf-
nahme

[« P Aufkochen groBer Mengen Wasser. Die Power-Management-

Funktion ist eingeschaltet.

6. REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Ge-
brauch.

Achten Sie immer darauf, dass der Boden
des Kochgeschirrs sauber ist.

Kratzer oder dunkle Flecken in der
Glaskeramik beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Gerats
nicht.

So entfernen Sie Verschmutzungen:

1. - Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunst-
stoff, Plastikfolie, zuckerhaltige Le-

bensmittel. Andernfalls kdnnen die 3.

Verschmutzungen das Gerét be-
schéadigen. Verwenden Sie einen

7. FEHLERSUCHE

speziellen Reinigungsschaber flr
Glas. Den Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen und
Uber die Oberflache bewegen.

— Folgendes kann nach ausreich-
ender Abkiihlphase entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schim-
mernde Verfarbungen. Verwenden
Sie hierflUr einen speziellen Reiniger
flr Glaskeramik oder Edelstahl.

Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch und etwas Spuimittel.
Am Ende das Gerat mit einem tro-
ckenen Tuch abreiben.

Problem Mogliche Ursache Abhilfe

Das Gerat kann nicht ein-
geschaltet oder bedient
werden.

Schalten Sie das Geréat er-
neut ein und stellen Sie in-
nerhalb von 10 Sekunden
die Kochstufe ein.

Zwei oder mehr Sensor-  BerUhren Sie nur ein Sen-
felder wurden gleichzeitig sorfeld.

berlhrt.

Die Funktion STOP+GO  Siehe hierzu Kapitel ,Tag-

ist eingeschaltet.

licher Gebrauch®.

Wasser- oder Fettspritzer Wischen Sie das Bedien-
befinden sich auf dem feld ab.

Bedienfeld.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Ein akustisches Signal er-
tont und das Gerat schal-
tet ab.

Wenn das Gerat ausge-
schaltet wird, ertont ein
akustisches Signal.

Mindestens ein Sensor-
feld wurde bedeckt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand von den Sensorfel-
dern.

Das Gerat wird ausge-
schaltet.

Sie haben etwas auf das
Sensorfeld (D) gestellt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand vom Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige
funktioniert nicht.

Die Kochzone ist nicht
heil3, da sie nur kurze
Zeit in Betrieb war.

War die Kochzone lange
genug eingeschaltet, um
heiB zu sein, wenden Sie
sich bitte an den Kunden-
dienst.

Die Ankochautomatik
startet nicht.

Die Kochzone ist heil3.

Lassen Sie die Kochzone
abkuhlen.

Die hochste Kochstufe
ist eingestellt.

Die héchste Kochstufe hat
die gleiche Leistung wie
die Ankochautomatik.

Die Kochstufe schaltet
zwischen zwei Kochstu-
fen um.

Die Power-Management-
Funktion ist eingeschal-
tet.

Siehe ,Power-Manage-
ment*.

Die Sensorfelder werden
heif.

Das Kochgeschirr ist zu
groB, oder Sie haben es
zu nahe an die Bediene-
lemente gestellt.

Stellen Sie groBes Koch-
geschirr bei Bedarf auf die
hinteren Kochzonen.

(-] leuchtet auf.

Die Abschaltautomatik
hat ausgelost.

Schalten Sie das Geréat
aus und wieder ein.

leuchtet auf.

Die Kindersicherung oder
die Tastensperre ist ein-
geschaltet.

Siehe hierzu Kapitel , Tag-
licher Gebrauch®.

leuchtet auf.

Es befindet sich kein
Kochgeschirr auf der
Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr
auf die Kochzone.

Sie verwenden ungeeig-
netes Kochgeschirr.

Verwenden Sie geeigne-
tes Kochgeschirr.

Der Durchmesser des
Kochgeschirrbodens ist
flr die Kochzone zu
klein.

Benutzen Sie eine kleinere
Kochzone.
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Problem Mogliche Ursache Abhilfe
und eine Zahl werden Im Gerét ist ein Fehler Trennen Sie das Gerat ei-
angezeigt. aufgetreten. ne Zeit lang vom Strom-

netz. Schalten Sie die Si-
cherung im Sicherungs-
kasten der Hausinstallati-
on aus. Schalten Sie die
Sicherung wieder ein.
Wenn (£ ] erneut aufleuch-
tet, benachrichtigen Sie
den Kundendienst.

leuchtet auf.

Im Gerat ist ein Fehler
aufgetreten, da ein Koch-
geschirr leer gekocht ist.
Der Uberhitzungsschutz
der Kochzonen und die
Abschaltautomatik sind
eingeschaltet.

Schalten Sie das Gerat
aus. Entfernen Sie das
heiBe Kochgeschirr.
Schalten Sie die Kochzo-
ne nach etwa 30 Sekun-
den wieder ein. Lag das
Problem am Kochge-
schirr, erlischt die Fehler-
meldung im Display, aber
die Restwarmeanzeige
kann weiterhin leuchten.
Lassen Sie das Kochge-
schirr abkuhlen und Uber-
prifen Sie anhand der An-
gaben im Abschnitt
»Kochgeschirr flr Indukti-
onskochzonen®, ob es flr
das Gerat geeignet ist.

Wenn Sie das Problem mit der oben an-
gegebenen AbhilfemaBnahme nicht behe-
ben kénnen, wenden Sie sich bitte an Ih-
ren Fachhandler oder den Kundendienst.
Geben Sie dabei die Daten auf dem Ty-
penschild, den dreistelligen Buchstaben-
Code flUr die Glaskeramik (befindet sich in
der Ecke der Glasflache) und die ange-
zeigte Fehlermeldung an.

8. MONTAGEANLEITUNG

WARNUNG!
Siehe Sicherheitshinweise.

@ Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Gerats
alle Daten, die Sie unten auf dem Typen-
schild finden. Das Typenschild befindet
sich unten am Gerategehause.

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerat
korrekt bedient haben. Wenn Sie das Ge-
rat falsch bedient haben, fallt auch wah-
rend der Garantiezeit flir den Besuch ei-
nes Kundendiensttechnikers oder Hand-
lers eine Gebuhr an. Die Anweisungen
zum Kundendienst und die Garantiebe-
dingungen finden Sie im Garantieheft.

e Modell ...l

e Produktnummer
(PNC) oo

e Seriennummer ............

8.1 Einbaugerate

e Einbaugerate dirfen nur nach dem Ein-
bau in bzw. unter normgerechte, pas-
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sende Einbauschranke
ten betrieben werden.

8.2 Anschlusskabel

und Arbeitsplat-

e Das Gerat wird mit dem Anschlusska-

bel geliefert.

8.3 Montage

* Ein beschéadigtes Netzkabel muss
durch ein entsprechendes Spezialkabel
(Typ HO5BB-F Tmax 90 °C oder hdher)
ersetzt werden. Wenden Sie sich an

den Kundendienst.

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

B* Ati T *min.2mm
£ |
;
<20 mm
¥
min
A B

min. 500 mm 30 mm
% >

——T1

t AL *min. 2mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

+
¥ {
R 5mm \/
— N_
55mm

al
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Falls Sie einen Schutzboden verwenden

(zusétzliches Zubehén)1), ist die Einhal-
tung des vorderen BellUftungsabstands
von 2 mm unter dem Gerat nicht nétig.
Wenn Sie das Gerat Uber einem Backofen
einsetzen, kdnnen Sie den Schutzboden
nicht verwenden.

1) Der Schutzboden ist moglicherweise in einigen Landern nicht erhéltlich. Wenden Sie sich

an lhren Handler vor Ort.

9. TECHNISCHE DATEN

Modell EHHB340XOK
Typ 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 kW

Prod.Nr. 949 596 044 01
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 7.4 KW
ELECTROLUX CEA T
Kochzonenleistung
Kochzone Nennleistung Power-Funk- Max. Ein- Min. Koch-
(héchste tion einge- schaltdauer geschirr-
Kochstufe) schaltet [W] der Power- durchmesser
w] Funktion [mm]
[Min.]
Hinten rechts 1800 W 2800 W 10 145
—180 mm
Vorne rechts 1400 W 2500 W 4 125

—145 mm
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Kochzone Nennleistung Power-Funk- Max. Ein- Min. Koch-
(h6échste tion einge- schaltdauer geschirr-
Kochstufe) schaltet [W] der Power- durchmesser
[w] Funktion [mm]
[Min.]
Hinten links — 1800 W 2800 W 10 145
180 mm
Vorne links — 2300 W 3700 W 10 180
210 mm

Die Leistung der Kochzonen kann gering-
flgig von den Daten in der Tabelle abwei-

10. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol
L/,\‘) . Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehéltern.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und

chen. Sie &ndert sich je nach Material und
Abmessungen des Kochgeschirrs.

elektronische Gerate. Entsorgen Sie
Gerate mit diesem Symbol Z: nicht mit
dem Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu

Ihrer ortlichen Sammelstelle oder wenden
Sie sich an Ihr Gemeindeamt.



EAAHNIKA 19

NMEPIEXOMENA

1. NAHPO®OPIEZ TIATHN AZDAAEIA . . 20
2. OAHTIEZTIATHN AZDAAEIA . . o 21
3. MEPITPAGH MPOIONTOZ . . . . oottt ettt ettt 23
4. KAGHMEPINH XPHEH . . o 25
5. XPHEZIMEZ ZYMBOYAEL . . . oottt e e e 27
6. OPONTIAA KALKABAPIZMA . . . e 29
7. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATON . . .o e e 30
8. OAHIIEZ ETKAT AL TATHE . . e 32
9. TEXNIKA ZTOIXEIA . 33

ME TNQOMONA TIZ ANATKEZ ZA2

Zag EuxapIoToupE TTou ayopdaarte pia guakeur Tng Electrolux. Exete emAECel éva poiov 1o oroio guvodeUeTal
atmd deKAETIEG ETTAYYEAUATIKAG EUTTEINIAG KAl KavoTopiag. EUXpnaTo Kal Kopwo, £XEl OXEDIOTTE e YVWHOVA TIG
avaykeg aag. ETopévwg, OTToTe TO XPNOIUOTIOIEITE, UTTOPEITE va aioBaveaTe ao@aleic yvwpilovtag o1 Ba £xeTe
TéAeIa ammoTeAéapaTa Kabe gopd.

KaAwg opigate atnv Electrolux.
EmokegOeite v 10T0GEAIDA pag yia va:

G Bpeite uTrodeiCeig xpriang, @UAAGdIC, GUUBOUAEG yia TN eTTiAuan TTPoBANUATWY, TTANPOYOpiES
@ guVvTAPNONG:
www.electrolux.com

g KaTaywperRaETe 10 TPOIOV 0Ug, WATE va EXETE KAAUTEPO TEPPIG:
a/ www.electrolux.com/productregistration

ayopdaoete egaptipara, avaAwalpa Kal yvhala aviaAAaKTIKG yia T GUTKEUR 00G:
’% www.electrolux.com/shop

YMNOZTHPI=H NMEAATQN KAI 2EPBIZ

ZuvigTdral n Xpran yVAgIwY avTaAAGKTIKWY.

Orav emkovwveite pe To aepPig, PeBaiwbeite T Exete diaBeaipa Ta akdAouba aToixeia.

Ta gToixeia autd Ba Ta Bpeite aTnv MvaKida TEXVIKWY XapakTnpiaTIKwy. Movtého, Kwd. poioviog (PNC), ApiBudg
geIpag.

& Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpogopieg agpaAeiag.
@ levikég TANpogopieg Kal GUUBOUAEG
@ MepiBahAovTIKEG TTANPOPOPIES

Ymokeiral ag aAAayEG Xwpig TTpogIdToinan.
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1. MAHPOO®OPIEZ A THN AZQAAEIA

Mpiv aTT6 TNV EYKOTAOTOON KAl TN XPAaN TS oUaKeung, diaBaaTe
TTPOTEKTIKA TIC TTOPEXOHEVES 00nYieC. O KATAOKEUOOTAG dEV EUBUVE-
TQI Qv TTPOKANBEi TpaupaTIouos i {nUIa atro AavBaapevn EyKaTo-
ataon kai xpron. Na guAdoaete TTavTa auTég TIG 0dnyieg Yadi e Tn
OUOKEUN YIao LEAOVTIKR avagopd.

1.1 Ao@aheia TTaidiwv Kal EUTTABWY aTouwv

MPOEIAOMOIHZH
Kivduvog ao@uéiag, Tpaupanapou ) poviung avarnpiog.

* H ouokeun autr ptropei va xpnaigotroinBei armo maidid nAikiag 8
ETWV KOl VW Kal aTTO ATOUA PE PEIWPEVEC TWHATIKES, QIoBNTN-
PIAKEG N TIVEUUOTIKEC BUVATOTNTEC 1) EANEIYPN EUTTEIRIAC KOl YVW-
ang, €av emBAETOVTaI aTT6 EVAAIKA 1) ATOMO UTTEUBUVO yIa TV
a0QAAEIG TOUG.

* Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTai{ouv e TN GUTKEUN.

 QuAaoaete OAa Ta UAIKG GUOKEUATIag HaKPIG aTTd Ta TTaIdIA.

« Kpardre Ta Taudid Kai Ta KaToikidia {wa PakpIa aTro Tn GUOKEUN
otav Asitoupyei R otav Yuxetal. Ta TpoaBadiya YEpN gival ToAU
(eaTa.

« Edv n guokeun diabetel diatagn ao@alciag yia Taidid, guvigTa-
TQI ) EVEPYOTTOINAN TNG.

O KaBapIopdg Kal n guvTPNaN aTTo TO XPRaTN OEV TTPETTEN VO
TTPAYUOTOTTOIOUVTaI aTTO TTaIdIA XWPIC ETIBAEWN.

1.2 [eVIKEC TTANPOQYOPIEC YIa TNV ATQAAEIN

* H ouokeun kai Ta Tpoaaaipa pepn TS BepuaivovTal KaTd T
xpnan. Mnv ayyidete TIC QVTIOTATEIC.

¢ Mn XpNOIPOTTOIEITE TN TUOKEUN WE EEWTEPIKO XPOVOBIAKOTITN 1) HE
XWPIOTO gUATNUO TNAEXEIPITUOU.

* To payeipepa Xwpic emMTPENON 0€ £0TiIEG PE AAdI ) NiTTOG PTTOPEI
Va Eival ETTIKIVOUVO Kal va TTPOKAAETEN TTUPKaYIA.
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Mnv TTpoaTTabroeTe TTOTE va GBACETE HIa QWTIA PE VEPO. ATTe-
VEQYOTTOINATE T GUCTKEUN KOI 0T GUVEXEID KOAUWTE TN QAOYQ e
£VQ KOTTAKI A JIa TTUpipaxn KouBepTa.

Mn @UAGOTETE QVTIKEIEVA ETTAVW OTIC ETTIPAVEIEG PUAYEIPEHATOC.
Mn XpnOIPOTTOIEITE ATOKABAPIOTA YIa TOV KOBAPIOU6 TNG OU-

OKEUNG.

Ta YeTaANIKG avTIKEiPEVaA OTTWG HOXaipIa, TTIPOUVIA, KOUTAAIO Kal
KOTTAKIO OEV TTPETTEI VOl TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEID TWV
£0TIWY, KOBwG evdéxeTal va BeppavBouv utrepBOAIKA.

EGv utrdpyouv pwydéG aTnV UGAOKEPQUIKN ETTIQAVEIQ, ATTEVEQYO-
TTOINOTE TN GUOKEUN YIa VO aTTOQUYETE TIBAVI NAEKTPOTTANEa.
MeTa TN XpAoN, ATTEVEQYOTTOINATE TNV AVTIOTOON TG ECTIOC ATTO
TO XEIPIOTAPIO TNG, XWPIG VO BaadileaTe aTov aigbnTHPa GKEUWV.

2.1 EykardgTaan

MPOEIAOMOIHEZH

H eykatdoTaon auThg TG GUOKEUNG
TIPETTEN VO EKTEAEITAI HOVO OTTO KOTAAAN-
Aa KQTOPTITPEVO ATOWO.

A@aipeaTe OAa Ta UNIKA TG GUTKeUaaiag.
Edv n guokeun €xel umoatei nuid, Pnv mpo-
Beite g€ eykatdaTaan r xpron ng.
AxoAoubkite TIg 0dnyieg eyKaTAGTAANG TTOU
TIOPEXOVTQI UE Tr) GUTKEUN.

Tnpeite TV €AGXIOTN aTTOTTACN ATTO TIG AANEG
OUOKEUEG KOl HOVADE.

Na €igTe TAvTa TTPOTEKTIKOI KATA Tr) JETaKIVN-
an TG uakeung, kaboT eivar Bapid. Popdre
TIAvVTa YavTIa aoQaAEiag.

*  LTEYQVOTTOINGTE TIG KOUUEVEG ETTIQAVEIES E

UNIKO gTEYavVOTTOiNaNG, WATE VA OTTOTPATTE N
dIdyKwar) Toug ammd TV uypagia.

+ TpoaTatéyte T0 KATW PEPOG TG TUTKEUAG

amoé aToUs Kal uypagdia.

+ Mnv TotroBeTeite T guakeun diTAa g€ TTOPTA

kaTw atmo Tapabupo. ETal, amoTpémeTal n
TITWON {E0TWV PAYEIPIKWY OKEUWV OTTO T GU-
OKeUN Katd 10 Gvolyua Tng TTOPTAG I TOU TTa-
pabupou.

+ Edv n guakeun eival eykareatnuévn emavw
amé aupTapia, SIag@aAiaTe 0TI 0 XWPOG avd-
PECQ OTO KATW PEPOG TNG GUTKEUNG KAl TO
ETMAVW TUPTAPI Eival ETAPKAG VIO TNV KUKAO-
Qopia agpa.

+ BeBaiwbeite 6T 0 XWPOS aEPITUOU Twv 2 mm,
avapega aTny EMEAVEIX EpYaaTiag kal TV
PTTPOaTIVE TTAEUPA TNG Hovadag TTou BpigkeTal
amo kaTw, gival eAeUBepog. H eyyunan dev ka-
AuTrTel gnuigg Tou TrpokARBnkav oo EAAeIYn
ETAPKOUG XUWPOU OEPITHOU.

+ To KaTw PEPOG TNG GUTKEUNG UTTOpE va Bep-
pavBei TTOAU. Zag GuVIGTOUYE va TOTTOBETATETE
éva dkauaTo SlaxwpIaTIKO TTACITIo KATW aTTo
TN GUOKEUN YIO va oTTOQEUYETal N TTPOTRAaN
070 KATW PEPOG.

HAekTpIkr) guvdean

MPOEIAOMOIHZH
Kivduvog TrupKayidg kai nAeKTpoTTAn-
giag.

+ OAeG o1 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TIPETTEN Va TTPAY-
HOTOTTOIOUVTOI OTTO ETTOYYEAUATIO NAEKTPOAO-
yo.

* H guaokeun pEmel va ivan yelwpévn.
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MpIv a6 TV EKTEAETN OTTOINGOATTOTE EPYO-
aiag, PeBaiwBeite 6T N GUTKEUN £XEIl ATTOGUV-
Oebei amod v mapoxn pelpaTog.
Xpnaipotroinate KataAAnAo kaAwdio peupa-
T0G.

Mnv emiTpémeTe aTO KAAWSIO PEUUATOG Va
UTTEPDEVETA.

BeBaiwBeite 611 10 KAAWSIO PEUPATOG 1} TO PIG
(kard TrepiTITWAN) dev EpXOVTQI OE ETTAPN HE
N {eaTr uaKeun i pe (EaTa payeipikd okeln
KaTd TN gUVOEDN TNG GUCKEUNG aTNV TTPiat
peUpaTOg

BeBaiwBeite 611 N GUTKEUN £XEl EyKATOOTABEI
owatd. O1 xahapég R AavBaapéveg GUVOETEIG
070 KOAWJIO PEUMATOG ) TO QI (KOTA TTEPITITW-
an), UmopoUv va odnyfiaouv ae uTrepBEppav-
0n TOU aKPOJEKTN.

BeBaiwBeite o1 Exel eykataaTabei TpoaTagia
amé TV NAEKTPOTTANG L.

TommoBeTTE TO GUVOETAPA aVAKOUQITNG Ka-
TOTTOVNONG OTO KAAWJIO.

MpogéxeTe va pnv TPOKANBET {nuId aTo @Ig
TPOP0dOTiag (Katd TEPITTTWAN) fi aT0 KaAWdIo
peUpaTog. EmKoIvwvAaTE pe To ZEPPIG 1) Evav
NAEKTPOAGYO yia TNV aAAayr VoG KaTETPOL-
pévou kaAwdiou peupaTog.

27NV NAEKTPIK EYKOTATTATN TNG GUOKEURG
TTPEMEl VO TIPOBAETTETAN HOVWTIKK OIdTagn TToU
VOl ETMTPETTEN TNV ATTOOUVOEDT TG CUTKEUAG
amd 1o dikTUO PEUPATOG TG GAOUG TOUG TTO-
Aoug. H povwrikr didtagn mpemel va £xel eAa-
XIoTn améaTaan 3 XINOOTWY PETaty Twy eTma-
QUV.

XPNOIOTTOIEITE POVO TWATEG SIATAEEIS OTTOMO-
vWonG: ao@aAEIodIakOTITEG, aTQAAEIES (BIOw-
TEG AOQAAEIES QPAIPOUKEVES OTTO TNV UTTO00-
XN), SIOKOTITEG DIOPUYAG PEUPOTOG KAl PEAE.

2.2 Xpnan

MNPOEIAOMOIHEZH
KivOuvog TpaupaTtiopou, yKaupdTwy 1
nAektpotAngiag.

XpNOILOTTOIEITE QUTR TN GUTKEUN TE OIKIOKO
mepIBAAoV.

Mnv aAGdeTE TIG TTPOdIaYPAPES QUTAG TG TU-
OKEUNG.

Mn XPnGOILOTTOIEITE EGWTEPIKO XPOVODIAKOTITN
N EexwpIaTO oUATNUA TNAEXEIPIGUOU YIa TN Agi-
TOUPYIQ TNG GUTKEUNG.

Mnv a@rVeTe T GUGKEUN XWPIG ETTITAPNON
OTaV POYEIPEVETE.

* Mn xpnoidoTTolEiTe TN GUTKEUR HE PPEYUEVa

XEpIa 1 6Tav PpioKeTal g AP LE VEPOD.

+ Mnv ToToBeTeite payaipottipouva f KaTrakia

MOYEIPIKWY OKEUWV ETTAVW OTIG JUIVEG PaYEIpE-
patog. MmopoUv va BeppavBolyv.

+ O£aTe TN {Wvn YayeIpEPATOG EKTOG AsIToupyiag

ETA oo KABE Xprian. Mn Baaieate atov ai-
aonNTAPA TKEUWV.

* Mn XPnOILOTIOIEITE TN GUTKEUR WG ETTIPAVEID

€PYaTiag 1 wg EM@AveIa aTOBETNG AVTIKEILE-
VWV.

+ Edv umdpgouv pwylES aTny emMQAveIa TG ouU-

OKEUNG, ATTOTUVSEDTE QUETWG TN GUTKEUR
amoé TV NAEKTPIKA TTapoxr. AuTo amaiTeiTal yia
QTTOTPOTTN TUXOV NAEKTPOTTANEiOG.

+ O1 XpnaTeg e Bnuarodorn pemel va diatn-
pouv amoataan TouAdyiatov 30 cm amo Tig
ETTAYWYIKEG (WVEG HOYEIPEUATOG OTAV N GU-
aKeun Ppioketal ae Aeiroupyia.

MPOEIAOMNOIHZH
Ymdpxel Kivduvog TTupkayIdg i €kpngng.

+ Ta Nitrn kai To Add1 ameAeuBepwvouv eUQAe-
KTOUG aTpoug 6tav Beppaivovtal. Kparare yu-
PVEG GAOYEG 1) BEPUG QVTIKEIEVD POKPIA OTTO
NIt Kai AGd1 6Tav T XPNCILOTIOIEITE OTO M-
yeipepa.

+ O aryoi TTou ameAeuBepwvel TO TIOAU KUTO
AadI, pmropoUv va TTpokaAégouv akapiaia ava-
QAegn.

+ To xpnaigotoinpévo AadI TTou TTEPIEXEI UTTO-
AgippaTa TPOQIpWY PTTOPET Va TIPOKAAETEI
TTUPKAYIA g€ XapnAdTepn Beppokpagdia aTmo 1o
AASI TTOU XPNTIUOTIOIEITAN VIO TTPWTN YOPA.

+ Mnv ToTroBeTeite €, KOvTa A MAvw aTn OU-
OKeUN EUQAEKTA QVTIKEILEVD 1} QVTIKEIMEVO
EUTTOTITPEVA HE EUQAEKTA UAIKA.

* Mnv pooTraBAoETE Va OPATETE Jia QuTIA WE
vePO. ATTOGUVOEDTE T GUTKEUN Kal KAAUYTE
N QAGYQ UE Eva KATTAKI 1) JIa TTUPiKaxn Kou-
Bepra.

MPOEIAOMNOQIHEZH
Ymdpxel Kivduvog TpokAnang {nuidg
gTn GUOKEUN.

* Mnv ToTroBeTEiTE (TG PayEIPIKA TKEUN ETTAVW
aT0 XEIPIOTHPIO.

* Mnv aQrVveTE VO OTEYVWAOUV TO HOYEIPIKG
aKeUN KaBuwg YayelpeUeTe.

* TTPOTEXETE VO PNV TTETOUV ETTAVW OTN GU-
OKeUn avTIKEipeva A payeipikd okeln. H emoa-
VEIQ UTTOpEI VO UTTOaTE! {NpId.



*+ Mnv evepyoTroigiTe TIG (UVEG LAYEIPEPATOG HE
GOEI0 PAYEIPIKO OKEVOG 1 XWPIG HOYEIPIKO
OKeUOG.

 Mnv TotroBeTeite aAoUpIVOXaPTO ETAVW OTN
OUOKEUN.

 Ta payeipikd gkeln ammoé xutoaionpo, ahoui-
vio f} auTd e @Bappévn Baan utmopouv va Xa-
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+ KabapiaTe TN GUTKEUR pE €va uypo LaAKO
Travi. XpNOIPOTIOIEITE UOVO OUBETEPT ATTOPPU-
TavTika. Mn XpnoiyoTroigite AIavTIKG TTP0io-
VTQ, GQOUYYOPAKIa TTOU Xapdaaouv, SIaAUTEG
1} HETOANIKG QvTIKEIPEVQL.

2.4 Amoppiyn

pagouv TV UGAOKEPOLIKN ETTIQAVEID. MpETTel
TIAVTO VOl AVAGNKWVETE QUTA T QVTIKEIEVA
0TV ATTQITEITAI N PETAKIVNGT) TOUG ETTAVW OTNV
ETMIQAVEID JAYEIPELDTOG.

MPOEIAOMNOIHZH
Kivuvog Tpaupatiapol i ag@ugiag.

+ ETIKOIVWVATTE L TIG ONHOTIKES APXES IO TTAN-

, , POOPIES OXETIKA JE TN TWATA ATTOPEIYN TNG
2.3 Opovrida Kal kabapIopa

OUOKEUNRG.
MPOEIAOMOIHEH + ATTOOUVGEDTE TN GUOKEUN OTTO TNV TIAPOXT
Ymapye! kivBuvog pokAnang Znuiag peupartoc.
QTN GUOKEUN. + Koyre 0 KaAwdio Tpo@odoaiag Kai ammoppiyTe
10.

+ KaBapileTe TAKTIKA T GUTKEUR yia VO ATTOTEA-
TIEi N @Bopd Tou UAIKOU TNG ETTIPAVEING,.

+ Mn XpnOILOTTOIEITE WPEKATHO LE VEPO 1) OTUO
yia Tov KaBapigud TG GUTKEUNRG.

3. NEPIPA®H MPOIONTOX

s

3.1 levikr) emMOKOTINON
|
@ @
210 mm S
—

g o

Emaywyikn {wvn payeipéuarog
Emaywyiki {wvn payeipéparog
Emaywyiki {wvn payeipéuaTtog
XeipiaTrpio

Emaywyiki {wvn payeipéparog
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3.2 Aidragn xeipiaTnpiou

a iy

L3

|
-+

B e 3
®FT @ - +H

®p

oP

o

@

Xpnaigotroinate Ta media agrig yia Tn Aemoupyia Tng auakeung. O1 TTPoBoAEG, ol evEIEEIS kai Ol
X0l GG EVNHEPWVOUV YIQ TIG AEITOUPYIEG TTOU €IV EVEPYOTTOINUEVES.

MNedio agrig Aerroupyia
@ Ma s\{spvonoinor] KQlI OTTEVEPYOTTOINGN TNG GU-
OKEUNG.
&5 la kAEidwpa/EeKAEIBWHO TOU XEIPITTNPIOU.
+/— Mo atgnan r Peiwan NG OKAAAG POYEIPEUATOG.
Evéaiialg’xpovoélammn yiatn {w- Ta spcpc’qun NG {Wwvng yia TV oTToia EXEI PUB-
VI HAYEIPEUATOG. MIOTE] O XPOVOG.
Evoeign xpovodiakoTm. [l ep@AvVIan ToU XPOVOU GE AETTTA.
I  Evoedn okdhag payeipéparog. To euavian Tng akAAag YayeipeEPaTog.
o P la evepyotroinan TG Asimoupyiag 10%U0G.
B O Ta emAoyn {wvng PayeIpépaTog.
B +/— la avgnan f Peiwan Tou Xpovou.
Y T'a evepyoTroinan Kai aTTEVEPYOTTOiNan TG A€l-

Toupyiag STOP+GO.

3.3 Evdeiteig okdAag payeipéparog

086vn Mepiypagn

H Cwvn poyeipéuaTog €ival aTTeVEPYOTTOINUEVN.

H Aeiroupyia Aiatripnan Beppotntag/STOP+GO eivai evepyotroinué-
vi.

(J-3)/1(2)- H Cwvn poyeIpEPaATOg Eival EVEPYOTTOINUEVN.

(R) H Aerroupyia Autopartn Bépuavan €ival evepyoTroinuevn.

To payeipiko akeUog dev ival owaTo 1 ival TTOAU PIKPO 1) dev EXEl
TOTTOBETNBEI POYEIPIKO TKEUOG TN {Wvn HAYEIPEPATOG.

Ymapyel SuoAemoupyia.

Kamoia {wvn payeipeparog ival akopa eatr) (UToAerTopevn Bep-

potNnTa).
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08ovn Mepiypagn

H Aidragn kAeidwpatog/ag@aleiag yia TTaidid €ival EVEPYOTTOINPEVN.
H Aeitoupyia 10XU0G €ival evepyoTToInuéVn.
=) H Aeiroupyia AuTOpQTN OTTEVEPYOTTOINGN Eival EVEQYOTTOINMEVN.
3.4 Evdeitn utrohemopevng Or emaywyikég {Lveg payeipéparog Tapdyouv
BsoUOTNT NV amairoUpevn BepUOTNTA yIa TO HayEipepa

pupotnTag ameuBeiag atn BAan Tou payelpikou akeloug. H

MPOEIAOMOIHZH UOAOKEPOUIKR ETIAVEID Eival (TR oTTO Tr) Bep-

KivBuvog eyKaupaTWY o TV UTTo-
Aermopevn BepudtTal

4. KAOHMEPINH XPHXH

4.1 Evepyorroinan kai
QTTEVEPYOTTOINGN

MNarore 10 (1) yia 1 SEUTEPOAETTTO YIt vl Evep-
YOTTOINTETE I VO ATTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN.

4.2 Autdparn amevepyoTroinan

H Aeitoupyia amevepyotroiei auTopaTa T

OUOKeUr, £4v:

+ Exouv amevepyorroinBei 0Aeg ol {wveg payel-
péuarog ((£]).

¢ Aev emAEEETe OKAAG PaYEIPEPOTOG HETA TV
EVEPYOTTOINGT TNG GUTKEUNG.

 XUBnke KATI A £XeTE TOTTOBETATEI KATI ETTAVW
070 XEIPIGTAPIO Yia TEPIaadTeEPO amd 10 Seu-
TePOAETTTO, (Evar oKEUOG, Eva TTavi, K.ATT.).
AkoUYeTaI Evar NXNTIKO TR yIa KATTOI0 XPOVI-
kO dIG@TNUA KOl ) GUOKEUN ATTEVEPYOTTOIEITAl.
AQQIPETTE TO QVTIKEIUEVO 1 KABAPIaTE TO XEIPI-
aThpIo.

* YmepBepuavBei n guakeun (TT.x. 0TaV OTEYVW-

g€l TO TIEPIEXOMEVO KATTOIOU PayelpikoU

oKkeUoug). MpIv XpNTIKOTIOINTETE T GUCKEUN

€avd, n wvn payeipEaTog TPETTEN va £XEl

KPUWGEL.

Xpnaipotoinaete akatdAAnAo akeuog. Avapel

70 gUUBOAO [ F  kai n {wvn payelpépaTog arme-

VEPYOTTOIEITAI QUTOPATA LETA aTTO 2 AETTTA.

Aev amevepyoTTOINTETE Hia {wvn HAYEIPEUOTOG

1 dev petaBdaAAete T akdAa payelpépatog. Me-

TG QIO KATTOI0 XpOVIKO BlGaTna, avapel n év-

deign (=] kal N OUOKEUR aTrevepyoTToleiTal. Agi-

TE TIOPOKATW.

MOTNTA TOU PayEIPIKOU OKEUOUG.

+ Hayxéon petagu Tng akdAag payeipépaTog Kai
TOU XPOVIKOU dlaaTruaTog Tng Asimoupyiag au-
TOUATNG OTTEVEQYOTTOINANG:

* (. (- (2)—6 wpeg
* (3)-(4)—5 wpeg

* (5)—4 peg

* [B)-(8)— 1,5 wpeg

4.3 Zkaha payeipéuarog

MarAaTe 10 = yia va au€ioeTe T okdAa payel-
péparog. MaTtAATE TO — YIO VO PEIWTETE TN OKA-
Ao payeipéparog. v 086vn eppavidetal n akd-
Aa payeipéparog. MatraTe Tautoxpova 10 - Kai
TO — VIO VO OTTEVEPYOTTOINTETE T {Wvn PayEIpé-
parog.

4.4 Autduarn Beppavan

Orav evepyotroigite T Aeitoupyia Autoparn 6¢p-

pavan, UTTOPEITE VA ETTITUXETE Jia ETIBUUNTF OKA-

AQ HOYEIPEUATOS OE PIKPOTEPO XPOVIKO dIATTNUA.

H Aeimoupyia auTn evepyoTTolgi T PEYITTN TKAAQ

payeipepaTog yia Aiyn wpa (deite 1o didypappa)

Kal, TN OUVEXEID, PEIWVEN TN BEPUOTNTA OTNV

amaIToUpeVn akdAa.

T va evepyotroiRgeTe Tn Aeimoupyia Autopa

B¢puavan yia pia wvn payeipéaTog:

1. Ayyi€re 10 I:P . 2TV 086vn epgavileTal TO
auppodo (P) .

2. Ayyiere apéowg 10 + . ZTV 0806vn epgpavi-
Zetai 10 aGpuBoMo (A) .

3. Ayyi€te apéowg To — emaveIAnupéva, péxpl
VQ EPPAVITTEN N EMBUUNTH OKAAX PayEIpEPa-
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T10¢. MeTd amd 3 deutepoAemta, atnv 086vn

epgpaviCerar n evdeign (A) .
Ma va SlakoweTe T Aemoupyia, ayyicre o - .

Q)

1"
10

©

= NW H 01O N©

4.5 \erroupyiag 10xU0g

H Aeiroupyia 10xU0g TTpoa@épel emITAEOV I0XU
OTIG ETAYWYIKES JWveS payeipéuatog. H Aeimoup-
yia 1oxU0g pTmopei va evepyoTroinBei yia Tepiop-
GUEVO XPOVIKO DIGaTNH (avaTPEETE OTO KEQAAQIO
Texvikd atoixeia). Metd tnv mapodo autol Tou
SIOaTARATOG, N ETTAYWYIKA {WVn HaYEIPEUATOG
EMOTPEPEI AUTOHATA OTNV UYNAOTEPN OKAAT HO-
YeIpEUaTOG. M0 VOl TNV EVEPYOTTOINGETE, AyYiETE TO
[o P . Avapei To (). T va Ty omevepyoTroirige-
T€, HETARAAAETE TN OKAAQ HOYEIPEHATOC.

4.6 Aiayeipion 10xU0G

H diaxeipian 10xU0G KaTavepel TV I0XU QVAPETT
g€ 0U0 JWVES PayelpépaTog evog (elyoug (Deite
v ameikovian). H Aeimoupyia 1oxUog augavel Tnv
I0XU OTO WEYIOTO ETTITTEDO T€ Wil WV PayeIpEUa-
106 TOU {€UyouG. H 1axug atn deutepn wvn pa-
yelpEpaTog pelwvetal autdpara. H 086vn akdhag
HOYEIPEUOTOS IO TN JWVn HAYEIPEUOTOG TTOU
peIwBnke peTaBaAAeTal avaueaa ae dUo emiTedal.

OO

| |

O O

4.7 Xpovodiakotng

O xpovodIakOTITNG avTIaTPOPNG

pETPNONG

Xpnaipotroinate 10 XpovodiakdTTn yia va kabo-

pigete 10 Xpovikd didatnua Aeiroupyiag e {w-

VNG HAYEIPEUATOG POVO VIO TN GUYKEKPIPEV TTE-

piodo payelpEaTog.

PuBpioTe 10 Xpovodiakorn uerd v emAoyr g

Quvng payeipéparog.

Mropeite va puBIgETE TN OKAAQ PaYEIPEPATOG

TTPIV 1) YETA TN pUBUION TOU XPOVODIKOTIT.

+ Ta va puBpioete Tn {wvn HaYEIPEUATOC: TTaTH-
ate emavehnupéva 1o (D) péxpr va avawe n
¢vOeIgn TG EmBUPNTAG VNG HayEIPEUATOG.

+ Ta va evepyotroIfaete i va aANageTe To Xpo-
voOIaKOTIT; TTaTATTE TO -|— 1} TO — TOU XpOvo-
BIaKOTIT yia Vo pubjiioeTe To Xpovo ( I -
89 herrra). Otav n éveiEn e Jwvng payer-
péuarog apxioel va avaBoaBrvel apyd, eKTeAEi-
TOI QVTIOTPOPN PETPNAN.

+ TIa va aTTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVODIaKOTITN:
€MAEETE T {WVN YAYEIPEPATOG LE TO @ Kal
TIOTAGTE TO — IO VA ATTEVEPYOTTOINTETE TO
XpovodiakoTTn. O UTTOAETOUEVOG XPOVOG -
PG QVTIOTPOPA £wC To 1T . ZPrvel N £vDEIEn
NG {WvNG HOYEIPEUATOG.

+ Tla va Beite Tov UTTOAEITOHEVO XPpOVO: pubi-
ate T Joovn payeipépatog pe 1o (1) . H éveien
NG {wvng Hayelpéparog apyicel va avapoafn-
vel ypryopa. H 066vn epgavigel Tov utroAeTo-
HEVO XPOVO.

Otav ohokAnpwoei 0 Xpovog, aKoUyeTal Evag

AXOC kat avaBoaprvel n evaeign 1) . H Zuvn

HOYEIPEUOTOG ATTEVEPYOTTOIEITA.

* Ta va SiakoyeTe Tov fyo: mammate 1o (1)

Y1evoupian Aetrrwy

Mropeite va xpnaioTroinaeTe 10 XpovodiakoT
WG HETPNTA AETITWV, 6Tav 8gv AeIToupyouv ol {w-
VeG payeipéparog. MarAate 10 @ . Matiate 10
—+ A 70 — yia va puBpiceTe To Xpdvo. Otav
oAokAnpwBEi 0 xpdvog, akoUyETal EVag fXOG Kal
avaBooBrivel n évdeitn DL .

* Ta va SiakoyeTe Tov fyo: matmate 1o (1)



4.8 STOP+GO

H Aemoupyia % puBiZel OAEG TI {lveg payelpé-
HOTOG TTOU iVl EVEPYOTTOINUEVEG OTN XANAGTE-

pn okaAa payelpepaTog ((w ).
Orav Aeoupyei 10 ., Sev umopeiTe va aMageTe
TN OKOAQ POYEIPEUATOG.

H Aeimoupyia Sgo" Oev atapard  Aeiroupyia Tou

XPOVODIOKOTITH.

+ Tla va evepYOTTOINOETE auTr Tn AgiToupyia, ay-
yiere 10 7% . AvaiBel 1o aUpBodo (o) .

« Ta va amevepyotroaeTe auth T Aeimoupyia,
ayyicre 10 "% . EvepyoTToleital n okaAd payel-

Go

PELATOG TTOU EiXaTE PUBLITEI TTPONYOUHEVWG.

4.9 Kheidwpa

Orav ol {wveg payelpeaTog eival ae Aemoupyia,
PTTOPEITE VO KAEIDWOETE TOV TTIVAKA XEIPIOTNPIWY,
oG 6x1 70 (1) . EpmrodiZel v akoUaiar aAAayn
NG OKAAQG PayeIpEUaTOg.

PuBpioTe mpwra Tn gkdAa payeipépaTog.

la va evepyoTroInaeTe auth T Acmoupyia, ayyi€te
10 [ . Avaer To abpBoAo (L) yia 4 Seutepohe-
TIa.

O XpovodIaKOTITNG TTAPAWEVEI AVOAUUEVOG.

l'a va aTTEVEPYOTTOINTETE QUTH TN AgiToupyia, ay-
yi¢te 10 E . Evepyorroigital n akdAa payeipéua-
T0G TTOU €iY0TE PUBMITE TIPONYOUHEVLG.

Or1av aTmeVEQYOTTOINTETE T GUTKEUN, ATIEVEQYO-
TTOIEITE KaI QUTR TN A€IToupyia.

4.10 Aidragn aogaleiag yia Ta TaIdId

Auti| n Aeimoupyia eptrodiel Tnv akouaia xpRaon
NG GUGKEUNG.

5. XPHZIMEZ YYMBOYAEZ

EMNATQriKEZ ZQNEX MATEIPEMA-

@ TOZz

ZTIG ETMAYWYIKEG CWVEG MAYEIPEUATOG, £Va dUVATO
nAekTpopayvnTikd TEdio SnuIoupyei TTOAU ypryo-
pa TN BePUOTNTA ATO PAYEIPIKO TKEUOG.

5.1 MayeIpikd OKeUn yIO ETTAYWYIKEG
CWVES payeIpEUOTOG
XPNGILOTTOIEITE TIG ETTAYWYIKES (Ve

payEIPEUATOG pE Ta KATAAANAQ payeIpika
aKeun.
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la va evepyorroinoete T Aidragn ao@aleiag yia
Ta TTaIdId

* Evepyomoifate T ouakeun pe 1o (D) . M
puBpioeTe akdAa payeIpéuaTog.

* MMatAate 10 5 yia 4 deutepohettTa. Avapel To
oupBoho (L.

* Amevepyomoifate T ouakeur pe 1o (1) .

la va amevepyomroioete T Aidragn aopaleiag

yia Ta TaidId

* Evepyomoifate T ouakeun pe 1o (D) . M
pubpioeTe akaha payelpéparog. Mariate 1o 5]
yia 4 deutepoAettTa. Avapel o aUpBoro | 5.

*  ATIEVEQYOTTOIRTTE Tr) GUTKEUN LE TO @ .

la va mapakauyere T Aigragn aoealeiag yia 1a

ToudId POVO yia pia TTEPiodo PayEIpEPATOg

* EvepyomoiaTe T GUGKEUN HE TO @ . Avdpel
10 aUpBoAo (L] .

* Mamare o 7] yia 4 Seutepoderrra. EmAéere
N OKAAQ payeipéparog eviag 10 Seutepoké-
TTwv. MTopeite va AEITOUpYAOETE Tr) GUGKEUR.

¢ Or1av aTmeVEPYOTTOINTETE Tr) GUTKEUN JE TO @

, N Aidragn aoealeiag yia 1o TaIdId AcToupyei
ava.

YAIKO HAYEIPIKWY OKEUWV

* owato: xutoaidnpog, xahupag, xdAupag epa-
VI£, avogeidwtog XaAuBag, Ue TTOAUGTPWUATIKO
TUBEVa (KaI CWaTH Gruavan amé Tov Kara-
OKeuaarn).

+ akatdAAnAo: aAoupivio, XaAKOG, PTTPOUVT(Og,
YUQNAI, KEPAWIKO, TTOPTEAGVN.

To payeipikd okelog eival GwaTo yia Uia

EMAYWYIKN €T, EGV ...

* ... T0 vEPO Bpalel TTOAU ypryopa o pia {wvn
puBuIgpévn aTnv UYPNAGTEPN TKAAQ PaYEIPE-
parog.



28 www.electrolux.com

* ... évag payvATng EAKeTal aTTd TOV TTATO TOU |a-
YEIPIKOU OKEUOUG,.

H Baon Twv JayEIPIKWY GKEUWV TTPETTEI
v EXEI TO peYaAUTEPO duvVaTO TIAXOG Kal
va €ival 600 TTI0 €TTITTESN YiveTal.

AIaoTACEIG PAYEIPIKWV OKEUWV: OI ETTAYWYIKEG
{wveg payeIpEATog TPOGPUOZOVTal QUTOOTA
aTn diaoTagn e BAang Tou Payeipikou GKEUOUG,
ge Kamolo Babuo.

5.2 O1 B6puPor kata TN didpkeia TG
AeiToupyiag

Edv akolte

* 08U KPOTO: TO OYEIPIKA OKEUN £XOUV KaTA-

OKEUaaTEl atmd dIaQOPETIKA UNIKA (KoTagkeun

TPIWV OTPWHATWY).

0QUPIYMQ: XPNTIKOTIOIEITE Lia 1) TIEPITTOTEPES

€0TiEG e UWNAR 10U KaI T HAYEIPIKG OKEUN

£XOUV KATAOKEUAOTE! AT DINPOPETIKA UNIKG

(kaTaoKeun TPIWY aTPWHATWVY).

* Bountd: xpnaipotroieite uynAr I0xU.

* KPOTAAIOA: TIPOYHOTOTTOIEITA NAEKTPIKI HETA-
ywyn.

* gupIypo, BouBo: Asitoupyei 0 avepiaTAPAG.

01 86pupol autoi BewpoUVTal PUTIOAOYIKOI KOl

dev amoteAolv SuaAeImoupyia TG GUOKEUNG.

5.3 E¢oikovounan evépyeiag
@ Mwg va £GOIKOVOLIEITE EVEPYEIR

+ Edv eival duvatdv, OKeTadeTe TTAVTA TA JAYEL-
pIKG OKeUN PE TO KOTTAKI TOUG.

+ TomoBeTAaTE T PAyEIPIKA OKEUN ETAVW OTN
Quvn payeipéuaTog TpIv TN BEgeTe ae AeiToup-
yia.

*+ XpNOIUOTIOINGTE TV UTTOAETOWEVN BEppOTNT
yia va diaTnpraeTe {eaTd TO YaynTo 1 VA TO
QQATETE VA XUAWOTEL.

@ Amd00an {Wwvng HAYEIPELATOG

H amédoan Tng {wvng payeipeaTog EapTaTal
amé T JIGUETPO TOU payeIpikou akeuoug. Eva
HayelpIkO OKeUOG pE PIKPOTEPN DIGETPO aTTo TV
eAdx10Tn, AapBavel JOvo Eva PEPOG TNG EVEPYEITS
TTOU TTapayeTal amd T duwvn payeipéuatog. Ma Tig
eAdxI0TeG SIaPETPOUG, BEiTE TO KEQAAQIO «TEXVIKA
aTOIXEIO».

5.4 MapadeiyyaTa payeipikwv
EQAPUOYWY

H axéan peTagl TG oKAAAG HayEIPELATOC Kal TNG
EVEPYEITG TTOU KATAVAAWVEI N {WvN HOYEIPEUATOS
eV Eival YPappIKA.

H algnon tng okdAag payeipéuarog dev eival
avaAoyn Tng augnang TG EVEPYEIDG TTOU KOTAVO-
AWVEL N Cuvn JayeIpEPaTOG.

Auto anpaivel 0TI n {wvn HOYEIPEUATOS LE TNV V-
DIGpEan OKAAQ HOYEIPEUATOG KATAVOAWVEI AlyOTE-
pn OTTO TN HICT EVEPYEIN TNG.

Ta aToieia gTov Tivaka ival aTAwg €v-

OEIKTIKA.
Zkad- Xprion Xpovog ZupBouAtg OvopaoTikn
A KaravaAwan
pa- EVEPYEIOG
YeI-
pe-
Ha-
706
Aiatrpnon CeaTou Tou @a-  0gog amaitei-  TommoBetaTe kamdki a0 3 %
1 ynToU TTou payeipEware Tal HOYEIPIKO TKEVOG
1-2 OMavdiki owg, Nwaigo:  5-25Aemra AvakareUete Katd diaati- 3-5%
BoutUpou, gokoAartag, - poTa
Aarivag
1-2 Xromnpo: a@patwy opere- 10 -40 Aerrrd - MayeipeUete pe 1o kamdkl 3-5 %

TWV, WNTWV aUywv
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Zkad- Xprion Xpovog
A

po-

yer-

pé-

Ho-

706

ZupBouAtg OvopaoTikn
KaravaAwan
EVEPYEIOG

2-3 Ziyavo Bpdaipo pudiol kai 25 - 50 Aemma
ATWV PE BAan 10 YAAa,
(EaTapa ETOINWY QaynTwy

MpoaBéate uypa e Tou- 5-10%
AayiaTov dimAaaia Togo-

NTa Ao 10 PUCI, aVaKa-

TEVETE EVOIOPETQ TE QUV-

Tay£G o TEPIEXOUV Y4~

Aa

3-4 Aayavika, yapl Kai kpeag 20 - 45 AetTa
aTov aTuod

MpoaBéate pepikég kou-  10-15%
TaNIEG gouTTag UypoU

4 -5 Tlordreg gTov atud 20 - 60 AetrTd

Xpnaoipotronate o moAU 15-21 %
Y4 Nitpou vepo yia 750
YP. TIATATEG

4 -5 Mayeipepa peyahiTepwy 60 - 150 Ae-
TTO0OTATWY TPOQiUwV, goU- TITd
TTEG KQIl GaynTa KAToapo-
Aag

Ewg 3 Aipa uypo ouvta  15-21%

UNIKG

6-7 PodIopa aTo Tyavi: avi- 000G amalei-
1€, Yoaxdpl cordon bleu,  Tai
aidaKia, KeQTEOAKIA, Aou-
KAVIKQ, GUKWTI, KOUPKOUTI,
auyd, TNyaviteg, vrovarg

lupioTe Ta amo TNV GAn -~ 31-45%
TAEUPA POAIG TTEpATEl O
MIgOG XpOVOG

7-8 Auvvaro ydvigpa, Tatato- 5 - 15 Aemrtd
KPOKETEG, KOUMATIA TTOVTOE-
T0G, UTTPICOAEG

lupioTe To oMo TNV GAAR -~ 45 - 64 %
AEUPA POAIG TIEPATEI O
MIgOG XPOVOG

9 Bpaaiyo vepou, Bpdaipo Cuuapikwy, GOTAPITHA KPEATOS (YKOUAAG, 100 %

KPEQG TNV KATGOPOAQ), TNYQVITEG TIATATEG

[« » Bpdaipo peyaAng oadtnTag vepol. H Aermoupyia Alaxeipiong 1ox00g i-

Val EVEPYOTTOINUEVN.

6. DPONTIAA KAI KAGAPIZMA

KabBapilete Tn guakeun PETA oo KABE Xpran.
XPNOIUOTIOIEITE TIAVTA PaYEIPIKG OKEUN HE KaBa-
pb TrdTo.

O1 ypaTaOoUVIEG 1) 01 GKOUPOI AEKEDEG
0TNV UaAOKEPaIKN €CTIO Dev ETTNPEA-
Couv Tn AeImoupyia TNG GUOKEUNG.

la va agaipégete TG BPWHIES:
1. - ATOAKPUVETE AUECWG:MWUEVO TTAODTI-
KO, TTAAGTIKN pePBPAvn kal eaynTd Trou

TepIEXOUV {axapn. Ze avtibet TepiTTw-
an, N PPwHIG pTTopEi va TTpoKaAéael BAG-
Bn o ouakeur). XpnaoIUOTTOIRTTE Iat El-
dikA EuaTpa yia To yuaAi. TomroBetaTe
v {UaTpa 0N YudAivn ETIQAVEIT UTTO
oteia ywvia ko PetakiviaTe Tn AeTrida
EMAVW TNV ETIPAVEIQ.

- OTav n GUOKEUNR éXel KPUWOEI APKET,
agaipéaTe:dakTuAioug ammod dAara, SakTu-
Nioug Aekédwv atmo vepd, Aekédeg amo Ai-
T, YUGAIOTEPEG METAANIKEG OTTOXPWOEIG.
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Xpnaiyotroinate éva €181Kd KaBapIaTIKO 3. Z10 1€AOG, OKOUTTIOTE TN CUOKEUN i€ €Vl KO-
UOAOKEPAMIKWY ECTILV A VOSEIBWTWY Bapo Travi yia va T OTEYVWOETE.
OKEUWV.

2. KaBopioTe Tn GUOKEUN pe Eva Uypo Travi kal

QTTOPPUTTAVTIKO.

7. ANTIMETQMIZH NMPOBAHMATQN

MpopANua MiBavn aria AvTipeTwmon
Aev eival duvarn n evepyo- Evepyotroinate Eava mn gu-
Toinan f n Aemoupyia g ou- OKEUN Kal puBUiaTe Tn aKaAa

OKEUNG.

payelpépaTog eviog 10 deute-
POAETTTWV.

Ayyi¢ate TauTOXPOVE 2 N TIE-
pIoooTEPa TTESIA APAG.

Ayyicete povo eva medio aQng.

H Aerroupyia STOP+GO civai  Avarpé€Te aTo KepdaAaio «Ka-
EVEPYOTTOINKEVN. Bnuepiv xpnaony.
Ymapyouv utroAeippata ve-  KaBapiaTe 1o XelpiaThpio.

pou N kNAideg aTTo Aitrn aTO
XEIPITTAPIO.

AkoUyeTal £va NXNTIKO GRpa
Kal 1) CUGKEUN ATTEVEPYOTTOIE-
T0l.

AKoUyeTal Eva NYXNTIKO GRua
OTaV QTTEVEQYOTTOIEITAN N GU-
OKeun.

KaAUware éva ) Tepioaotepa
edia aQnG Pe KATTOI0 QVTIKEI-
Jevo.

AQQIpETTE TO QVTIKEIEVO OTTO
T0 TTEdia aQrg.

H guakeun amevepyotroigital.

TotmoBeToaTE £vVa QVTIKEIE-
vo emdvw aTo Tedio agrg (D)

AQQIpETTE TO AVTIKEIEVO ATTO
70 TTEdi0 aPnG.

Aev avapel n €voeign uttoAel-
TOpEVNG BEppOTNTOG.

H {wvn payeipépaTog dev €i-
vai (eaTn, kaboTl AsirtoUpynae
MOVO Yia GUVTOUO XPOVIKO
didaTna.

Edv n {wvn payeipéparog Ael-
TOUPYNGE YO OPKETO OIGTTNH
yia va gival {eaTn, EMKOIVWVI-
OTE JE TO KEVTPO TEPPIC.

H Aerroupyia Autoparn 6ép-
pavan dev evepyoTrolgital.

H Cwvn payeipéparog eivar Ce-
arn.

MePIPEVETE VO KPUWGTEI PKETA
n {wvn payeipEpaTog.

‘Exel pubuiaTei n uynAdTepn

OKOAQ POYEIPEPOTOG.

H uynAdtepn akaAa payeipé-
paTog Exel TNV iBIa 1aXU e TN
Aeitoupyia Autéparn 6éppav-
an.

H okdha payeipéparog mep-
vael VOGS peTagl duo pub-
MITEWV HOYEIPEATOG.

H Aeiroupyia diayeipiang
I0XUOG EivVal EVEPYOTTOINKEVN.

Avarpégte atnv evotnta «Aia-
Xeipian 1axU0g».

Ta media agng xouv Bepuav-
Bei.

To payeipikd OKeUOG Eival TTo-
AU peydo N To éxete ToTTOBE-
TATEI TTOAU KOVTA OTa XEIPI-
ampia.

Eav xpeialetal va xpnaipo-
TIOINTETE PEYAAQ LAYEIPIKA
OKeUn, TOTTOBETATTE T OTIG Tri-
0w (WVEG PAYEIPEHOTOG.
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MpoBAnua

MiBavn aria

AvTipeTwmon

Avagerto (-]

H Aerroupyia Autoparn ore-
VEPYOTTOINGN €ival EVEPYO-
TToINWEVN.

ATTEvepYOTTOINGTE TN GUOKEUN
Kal EVEPYOTTOINGTE TNV Eavd.

AvagerTo (L) .

Exel evepyorroinBei n Aidaragn
ag@aAeiag yia TTaidid i n Aei-
Toupyia KAeidwya.

Avarpégre aTo kepaAaio «Ka-
Bnuepiv xpHaony.

AvagerTo (F].

Aev uTTapXE! HaYEIPIKO
OKeUOG 0T {wvn payeipepa-
70G.

TotmoBeTraTE Eva aYEIPIKO
OKeUOG TN {Wvn payeipepa-
T0G.

Xpnaipotroieite akatdAAnAo

XpNaIPOTTOIRaTE TO CWATO Ha-

POYEIPIKO TKEUOG. YEIPIKO OKEUOG.
H di1dpeTpog TG paang Tou MeTapEPETE TO PAYEIPIKO
POYEIPIKOU OKEUOUG Eival TIO-  OKEUOG O€ PIKPOTEPN {wvn Ya-
AU pikpr) yia T {wvn pOYEIpE-  VEIPEPATOG.
paTog.
AvadBel 1o (£ ] padi e évav MapouaiaaTnke KaTolo ATToguvdEaTe yia Aiyo Tn ou-
apIBpo. o@daAua atn Aemoupyia TG OKEUN Ao TNV NAEKTPIKN TPO-
OUOKEUNG. (podoaia. ATToguvdETTE TV

Q0QAAEID AT TOV OIKIAKO
NAEKTPIKO TTiVaKA. ZUVOEDTE
v &ava. Edv avawel {ava 1o
, ETIKOIVWVNJTE |E TO KEV-
PO GEPRIG.

Avager o (4] .

Ymdpyel kamoio TpoRAnua
0TN GUOKEUN, KaBOTI £XEI OTE-
YVWOEI TO TEPIEXOMEVO KA-
TTOIOU JAYEIPIKOU TKEUOUG
KaTd T0 payeipepa. Exouv Te-
Bei g€ Aermoupyia n TpoaTa-
aia kard TG uTrepBEpUavang
TWV CWVWV JAYEIPEPATOS Kl
n AuTtopaTn aTevepyoTToinan.

ATTEVEPYOTTOINGTE TN GUTKEUN.
ATTOUaKPUVETE TO BEPUO payEl-
pIk6 akelog. Evepyotroinate
gava T {wvn POyEIPELATOS -
T8 amo mepimou 30 deuTEPOAE-
70, Edv 10 TpoRANUa ATav 10
aYEIPIKG OKEUOG, TO Urivupa
0QaApaTOG GPRVEl ammo TV
0680vn, evw N EvOeIEn UTTOAEI-
TOpEVNG BEPOTNTAG PTTOPEI Va
Tapapeivel. AQRaTe To Payeipl-
KO OKeUOG VOl KPUWOEI OPKETA
KaI avaTpéETe aTnv evotnTa
«Mayelpika akeln yia eTayw-
VIKEG (WVEG aYEIPEUATOGY Yia
VO EAEYEETE OV TO OKEUOG 0OG
eival kataAAnAo yia Tn ou-
aKeun.

Av £xeTe GOKIUATEI TOUG TIOPATTAVW TPOTIOUG
QVTIMETWTTIONG Kal OEV €ival duvaTh n aTrokaTa-
gT00N TOU TIPORBAAKATOG, ETTIKOIVWVATTE L€ TOV
avTITPOTWTTO 1 e TO TUAUa EEUTINPEETNONG TTEAQ-
TWV. AVOQEPETE Ta SEBOPEVA ATTO TNV TTIVOKISK
TEXVIKWY XAPAKTNPITTIKWY, TOV TRIPAQPIO KWOIKO
yio TNV UOAOKEPQIKR €0TIC (BPICKETAI OTN YwVia

NG YUAAIvnG ETIQAVEIAG) Kal TO Prvupa a@aAua-
TOG TTOU Epgavideral.

BeBaiwBeite, 011 £xeTe BETEl O€ Aeimoupyia awaTd
TN GUOKEUN. ZTNV TIEPITITWON ETYAALEVWV XEIPI-
Gpwv, N emOIOPBWanN ammd Tov TEXVIKO A TOV avTI-
TPOTWTTO Bat XPEWVETAI KAVOVIKA aKOMN Kol 6TV
dev Exel Anel n epiodog eyyunang. O odnyieg
OXETIKA pe TV €EUTTNPETNAN TIEAATWV Kail Of POl
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NG €yyunang Bpiokovral aTo BIBAIAPAKI TNG €y-
yonong.

8. OAHIMEX ETKATAXTAZHZ

MPOEIAOMOIHZH
Avarpégte ata KEQAAaIa OXETIKA LE TNV
agpaAeia.

N
(i)

Mpiv amé TV £yKaTaoTaon TG GUTKEUNG, KaTa-
YPAYTE TIG TTAPAKATW TTANPOPOPIES OTTO TNV TTI-
VOKiOa TEXVIKWY XapaKkTnpIoTIKwy. H mivakida Te-
XVIKWV XCPOAKTNPIOTIKWY BPITKETAI GTO KATW -
pOG TOU TIEPIBAALIATOG TNG GUCKEUNG.

¢« MovtéAo (Model) ..

¢ Ap1Budg TPOIOVTOG (PNC) .o

o ApiBuog aelpdG (S.N.) v

Mpiv amd v eykaraoToon

8.1 EvroIXI{OpevEG TUTKEUEG

*  XPnOILOTIOIEITE TIG EVTOIXICOUEVEG TUTKEUEG
MOVO LETA TNV EYKATATTAAT TOUG O€ GWATA KO-

8.3 ZuvappoAdynan

TOOKEUQTUEVA EVTOIKICOMEVT VTOUAATTIOl KOl
TIAYKOUG pyaaiag Trou TTAnpoUv Ta IoxUovTa
TPOTUTIC.

8.2 Kahwdio guvdeang

+ H guakeur) apéxeTal pe 10 Kahwdio gUvde-
ang.

*  AVTIKOTOOTAGTE TO KATEGTPAWMEVO KAAWDIO
pEUOTOG pE £va €10IKO KaAwdio (TUTToU
HO5BB-F péyiotng Beppokpaaiag 90°C ka
avw). ETKovwvAaTe Pe TO TOTTKO KEVTPO aép-

Big.

min. 500 mm gnln

A B

0 mm
.~
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm

=

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm
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—

i N

+1 +
in 490 r\TLm 560*"'mm
55mm

R 5mm /

K

D

<

min.
38 mm
min.

2 mm

Av XpnaILOTIOIEITE TIPOTTATEUTIKO TTAITIO (TTPO-

a6eTo s&dpmua“), Oev XpeIGdeTal VO aQrOETE
XWPO PONAG 0EPA 2 MM GTO PTTPOTTIVO PEPOG, OU-
TE VO XPNOIYOTIOINGETE TTPOTTATEUTIKG SATTESO
aKpIBWG KATW OTTO TN GUOKEUN.

Aev gival duvati n xpnaipoToinan Tou TPoaTa-
TEUTIKOU TTAQITIOU €4V EYKATAOTATETE Tr) GUOKEUN
ETAVW € YOUPVO.

1o TTPOCTATEUTIKO TTAQITIO EVOEXETAI VO PNV gival DIaBETIO € OpITpEVES XWPES. ETTKOIVWVATTE e Tov

TTWANTA TG TTEPIOXNG TaG.

9. TEXNIKA XTOIXEIA

Modell EHH6340X0K
Typ 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 kW
Ser.Nr. .........
ELECTROLUX

Prod.Nr. 949 596 044 01
220-240V 50-60 Hz
Made in Germany

7.4 kKW

AT
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laxUg payeIpIKwV Jwvwv
Zwvn payeipépa-  OvopaaTiki Aeimoupyia Méyiom didpkeia  EAayiom Sidie-
70G 10XUG (Mey. okG-  10%00G evepyo-  Aermoupyiag TPOG HAYEIPIKOU
Aa payeipéparog)  Toinpevn [W] 10XU0G [AeTTTd] OkeUoUg [mm]
W]
Miow degid — 1800 W 2800 W 10 145
180 mm
MmpoaTd degid 1400 W 2500 W 4 125
— 145 mm
Miow aplaTepa 1800 W 2800 W 10 145
— 180 mm
Mrmpoata apiaTe- 2300 W 3700 W 10 180
pa— 210 mm

H 10%0G Twv {Wwvwv payeIpEPATOS PTTOPET Var dla-
QEPEI TE KATTOIO WIKPO EUPOG atTd Ta SEDOPEV

10. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AvakukAwaTe Ta UAIKA TTOU gépouv To aUpBOAO
C/:‘) . ToroBetaTe TO UAIKG GUTKEUATiag O€

katdAnAa Soxeia yia avakukAwan.

ZUpBGaAAeTe aTnV TTPoaTaaia Tou TrEPIBAAOVTOG
Kal TG avOpWITIVNG UYEING aVAKUKAWVOVTAG TIG
AXPNATEG NAEKTPIKEG KO NAEKTPOVIKEG CUOKEUEC.

Tou Tivaka. MetaBaAAeTar avaloya pe Ta UNKG
Kal TIG DIOOTATEIG TWVY HAYEIPIKWY OKEUWV.

Mnv aTTOpPITITETE HE TO OIKIAKA OTTOPPIMMOTA
OUOKEUEG TTOU QEPOUV TO aUHBOAO >;< .
EmoTpéyte 10 TPOidV aTNV TOTTIKK 0OG Hovada
avakUKAWanNG A EMKOIVWVAGTTE PE TN SNHOTIKA
apxn.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz consigo
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de quem sabe que tera sempre dptimos
resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso website para:

Servigos:

Resolver problemas e obter conselhos de utilizagao, catalogos e informagdes sobre
www.electrolux.com

g Registar 0 seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituigao originais para o seu aparelho:
’% www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Recomendamos a utilizagéo de pegas de substituigao originais.
Quando contactar a Assisténcia, certifique-se de que tem os seguintes dados disponiveis.
A informagéo encontra-se na placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de Série.

& Aviso / Cuidado - Informagdes de seguranca.
@ Informagdes gerais e conselhos Uteis
Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucoes fornecidas antes de insta-
lar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo € responsavel
por lesdes ou danos resultantes da instalagao e utilizacao
incorrectas. Guarde sempre as instrucdes junto do apa-
relho para futura referéncia.

1.1 Seguranca para criangas € pessoas vulneraveis

ADVERTENCIA
Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade perma-
nente.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8
anos Ou Mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experi-
éncia e conhecimento se forem supervisionadas por
um adulto que seja responsavel pela sua seguranca.
N&o permita que as criangas brinquem com o apare-
Iho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas.

Mantenha as criancas e 0s animais domeésticos afasta-
dos do aparelho quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis estdo quentes.

Se 0 aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo basica nao devem ser efec-
tuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Seguranca geral

O aparelho fica quente durante a utilizacdo. Nao toque
Nos aguecimentos.

N&o utilize o aparelho com um temporizador externo
Oou um sistema de controlo remoto separado.

Deixar alimentos com gorduras ou 0leos na placa, sem
vigilancia, pode ser perigoso e provocar um incéndio.
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Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

Nao cologue objectos sobre as zonas de cozedura.
N&o use uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Os objectos metélicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie da pla-
ca, uma vez que podem ficar quentes.

Se a superficie da vitroceramica apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

ApOs a utilizacao, desligue a placa no respectivo co-

mando e nao confie apenas no detector de tacho.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagéo

ADVERTENCIA

A instalagéo deste aparelho s6
deve ser efectuada por uma pes-
soa qualificada.

Remova todos os elementos da emba-
lagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Cumpra as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas relativa-
mente a outros aparelhos e unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslo-
car o aparelho porque ele € pesado.
Use sempre luvas de protecgao.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagoes.

Proteja a parte inferior do aparelho con-
tra vapor e humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de uma
porta ou debaixo de uma janela. Isso
evita que a abertura de portas ou jane-

las faga cair algum tacho quente do
aparelho.

e Se 0 aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior € suficiente para permitir a cir-
culagao de ar.

e Certifique-se de que o espago de venti-
lacdo de 2 mm entre a bancada e a
parte dianteira da unidade se mantém
livre. A garantia ndo abrange danos
causados pela falta de espago de venti-
lagdo adequado.

e A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. Recomendamos a instalagao
de um painel de separagdo nao com-
bustivel debaixo do aparelho para evitar
0 acesso a parte inferior.

Ligacao electrica

ADVERTENCIA
Risco de incéndio e choque eléc-
trico.

e Todas as ligagbes eléctricas tém de ser
efectuadas por um electricista qualifica-
do.
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¢ O aparelho tem de ficar ligado a terra.

* Antes de efectuar qualquer operacéo
de manutencéo, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

e Utilize um cabo de alimentacao eléctri-
ca adequado.

* Nao permita que o cabo de alimenta-
¢éao fique enredado.

e Certifique-se de que o cabo e a ficha
de alimentagéo (se aplicavel) néo en-
tram em contacto com o aparelho ou
com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

¢ Certifique-se de que o aparelho é insta-
lado correctamente. Ligagdes de cabo
de alimentacéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorrectas podem provocar
0 sobreaquecimento dos terminais.

e Certifique-se de que a protecgéo con-
tra choque € instalada.

e Utilize a bragadeira de fixagao para li-
bertar tensao do cabo.

e Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de ali-
mentag&o. Contacte a Assisténcia Téc-
nica ou um electricista para substituir o
cabo de alimentagao se estiver danifi-
cado.

¢ A instalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe per-
mita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O disposi-
tivo de isolamento deve ter uma abertu-
ra de contacto com uma largura mini-
ma de 3 mm.

e Utilize apenas dispositivos de isolamen-
to correctos: disjuntores de protec¢ao,
fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser
retirados do suporte), diferenciais e
contactores.

2.2 Utilizacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos, queimaduras
ou choque eléctrico.

e Utilize este aparelho em ambiente do-
meéstico.

e N3ao altere as especificacdes deste
aparelho.

e Nao utilize um temporizador externo ou
um sistema de controlo remoto separa-
do para activar/desactivar o aparelho.

¢ Nao deixe 0 aparelho a funcionar sem
vigilancia.

¢ Nao utilize o aparelho com as méaos hu-
midas, nem se ele tiver estado em con-
tacto com agua.

e Nao cologue talheres ou tampas de pa-
nelas sobre as zonas de cozedura. Po-
dem ficar quentes.

¢ Desligue a zona de cozedura apds ca-
da utilizagao. N&o confie apenas no de-
tector de tachos.

¢ N&o utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

¢ Se a superficie do aparelho estiver ra-
chada, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choque
eléctrico.

¢ Os utilizadores que sejam portadores
de um pacemaker devem manter uma
distancia minima de 30 cm em relagao
as zonas de indug&o quando o apare-
Iho estiver a funcionar.

ADVERTENCIA
Risco de incéndio ou explosao.

e As gorduras e os dleos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objectos
aquecidos afastados das gorduras e
dos 6leos quando cozinhar com este ti-
po de produtos.

e Os vapores que o 6leo muito quente li-
berta podem causar combustao es-
pontanea.

¢ O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma tem-
peratura inferior a de um 6leo usado
pela primeira vez.

¢ N&o coloque produtos inflamaveis ou
objectos molhados com produtos infla-
maveis no interior, ao lado ou em cima
do aparelho.

e Nao tente extinguir o fogo com agua.
Desligue o aparelho e cubra a chama
com uma tampa de tacho ou uma
manta de incéndio.

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

¢ N&o cologue nenhum tacho quente so-
bre o painel de comandos.

e Nao deixe que nenhum tacho ferva até
ficar sem agua.



Tenha cuidado e nao permita que al-
gum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar danifi-
cada.

e Nao active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no apa-
relho.

Os tachos de ferro fundido e de alumi-
nio ou que tenham a base danificada
podem riscar a vitroceramica. Levante
sempre estes objectos quando precisar
de os deslocar na mesa de trabalho.

2.3 Manutengéo e limpeza

ADVERTENCIA
Risco de danos no aparelho.

e |impe o aparelho com regularidade pa-
ra evitar que o material da superficie se
deteriore.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Descricao geral
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e N&o utilize jactos de agua ou vapor pa-
ra limpar o aparelho.

* | impe 0 aparelno com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos meta-
licos.

2.4 Eliminacao

ADVERTENCIA
Risco de ferimentos e asfixia.

e Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

e Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

e Corte 0 cabo de alimentagao eléctrica e
elimine-o.

H
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Zona de cozedura de inducao
Zona de cozedura de inducéo
Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos

Zona de cozedura de inducéo
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3.2 Disposi¢ao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os displays,
indicadores e sons indicam quais sao as funcoes que estao em
funcionamento.

campo do sensor

funcao

O Para activar e desactivar o aparelho.

&5 Para bloquear/desbloquear o painel de
comandos.

+/— Para aumentar ou diminuir o grau de co-
zedura.

Indicadores do temporizador ~ Apresenta a zona de cozedura para a

das zonas de cozedura qual esta definido um tempo.

Visor do temporizador Apresenta o tempo em minutos.

I Display do grau de cozedura  Apresenta o grau de cozedura.

o P Para activar a fungéo Power.

B O Para seleccionar uma zona de cozedura.

B +/— Para aumentar ou diminuir o tempo.

Y Para activar e desactivar a fungdo STOP

+GO.

3.3 Visores do grau de cozedura

Display Descricao

A zona de cozedura esta desactivada.

A fungéo Manter Quente / STOP+GO esta em funciona-
mento.

(1-3)/(2)- A zona de cozedura estd activada.

A fungéo de Aquecimento Automatico esta em funciona-
mento.

O tacho n&o é adequado ou € demasiado pequeno, ou

nao foi colocado nenhum tacho na zona de cozedura.
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Display

Descricao

Existe uma anomalia.

B3|

al).

Ainda existe uma zona de cozedura quente (calor residu-

ﬂ

activo.

O dispositivo de Blogueio/Seguranga para Criangas esta

A fungéo Power esta em funcionamento.

U=

A Desconexao Automatica esta activa.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

Perigo de queimaduras devido
ao calor residual!

4. UTILIZACAO DIARIA

4.1 Activacao e desactivagéo

Toque em @ durante 1 segundo para ac-
tivar ou desactivar o aparelho.

4.2 Desactivagao Automatica

A funcao desactiva o aparelho
automaticamente se:

e Todas as zonas de cozedura estiverem
desactivadas ( ().

Nao definir o grau de cozedura apds
activar o aparelho.

e Derramar ou colocar alguma coisa so-
bre o painel de comandos durante mais
de 10 segundos (por exemplo, um ta-
cho, um pano, etc.). E emitido um sinal
sonoro durante algum tempo e o apa-
relho desactiva-se. Retire o objecto ou
limpe o painel de comandos.

O aparelho ficou demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Antes de utilizar
novamente o aparelho, a zona de coze-
dura tem de estar fria.

Utiliza tachos incorrectos. O simbolo
acende-se e a zona de cozedura €
automaticamente desactivada apds 2
minutos.

Nao desactivar uma zona de cozedura
nem alterar o grau de cozedura. Apds
algum tempo, a indicagéo (-] acende-

As zonas de cozedura de inducao criam o
calor necessario para cozinhar directa-
mente na base dos tachos. A vitrocerami-
ca esta quente devido ao calor dos ta-
chos.

-se e 0 aparelho desliga-se. Veja em
baixo.

¢ Arelacdo entre o grau de cozedura e
os tempos da fungdo Desactivagéo Au-
tomatica:

* (1), (1-(2) — 6horas
* (3)-(4) — 5 horas

* (5] — 4 horas

® (§)-(3) — 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Toque em -+ para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o
grau de cozedura. O visor apresenta o
grau de cozedura. Toque em + e — si-
multaneamente para desactivar a zona de
cozedura.

4.4 Aquecimento Automatico

Pode obter o grau de cozedura necessa-
rio num periodo de tempo mais curto se
activar a fungao de Aquecimento Auto-
matico. Esta funcéo define o grau de co-
zedura mais elevado durante algum tem-
po (consulte o diagrama) e, em seguida,
diminui para o grau de cozedura necessa-
ro.

Para activar a fungcao de Aquecimento
Automatico para uma zona de cozedura:
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1. Toque em[s P . O simbolo (F) acen-
de-se no visor.

2. Toque imediatamente em -+ . O sim-
bolo (A) acende-se no visor.

3. Toque imediatamente em — repeti-

damente até que surja o grau de co-
zedura necessario. Apds 3 segundos,

(R) acende-se no display.
Para desligar a func&o, toque em -+ .

Q)
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4.5 Funcao Power

A fungao Power disponibiliza mais potén-
cia para as zonas de cozedura de indu-
¢ao. A fungao Power pode ser activada
apenas por um periodo de tempo limitado
(consulte o capitulo “Informagdes técni-
cas”). Depois disso, a zona de cozedura
de indugao passa automaticamente para
o nivel de cozedura mais elevado. Para
activar, toque em [o_P ((P) acende-se).
Para desactivar, altere o nivel de cozedu-
ra.

4.6 Gestao de energia

A gestao de energia divide a poténcia en-
tre duas zonas de cozedura num par
(consulte a imagem). A funcao Power au-
menta a poténcia para o nivel maximo pa-
ra uma das zonas de cozedura do par. A
poténcia na segunda zona de cozedura
diminui automaticamente. O display do
grau de cozedura referente a zona cuja
poténcia foi reduzida alterna entre dois ni-
veis.

P

4.7 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Utilize o Temporizador da contagem de-

crescente para definir o tempo de funcio-

namento da zona de cozedura apenas

desta vez.

Defina o Temporizador apds seleccio-

nar a zona de cozedura.

Pode definir o grau de cozedura antes ou

depois de definir o temporizador.

¢ Para definir a zona de cozedura: to-
que em @ varias vezes até que o indi-
cador de uma zona de cozedura ne-
cessaria se acenda.

¢ Para activar ou alterar o Tempori-
zador: toque em -|— ou — do tempori-
zador para definir o tempo ( o0-99
minutos). Quando o indicador da zona
de cozedura comegar a piscar lenta-
mente, a contagem decrescente come-
ca.

¢ Para desactivar o Temporizador:
defina a zona de cozedura com (D e
toque em — para desactivar o Tempori-
zador. O tempo restante entra em con-
tagem decrescente até {4 . O indica-
dor da zona de cozedura apaga-se.

¢ Para ver o tempo restante: defina a
zona de cozedura com @ . Oindica-
dor da zona de cozedura comega a
piscar rapidamente. O visor apresenta
0 tempo restante.

Quando o tempo termina, € emitido um

some 00 pisca. A zona de cozedura é

desactivada.



* Para desligar o som: toque em (D)

Crondmetro

Pode utilizar o Temporizador como cro-
nometro enquanto as zonas de cozedura
nao estiverem em funcionamento. Toque
em ) . Toque em -+ ou — para definir
0 tempo. Quando o tempo termina, é
emitido um som e 0 pisca.

* Para desligar o som: toque em (D

4.8 STOP+GO

TO!l

Afuncédo "% define todas as zonas de co-
zedura em funcionamento para o grau de
cozedura mais baixo ((u]).

STOP 7 . ~
Quando ¢, estd em funcionamento, néo
& possivel alterar o grau de cozedura.

~ STOP ~ . ~
A fungéo ¢ né&o desactiva a fungdo de
temporizador.
e Para activar esta funcao, toque em

sToP

" O simbolo (4] acende-se.
e Para desactivar esta fungao, toque

oP

ST .
em ¢ . O grau de cozedura anterior-
mente definido acende-se.

4.9 Bloqueio

Quando as zonas de cozedura estéo a
funcionar, é possivel bloquear o painel de
comandos mas ngo (1) . Tal impede uma
alteracao acidental do grau de cozedura.
Primeiro, defina o grau de cozedura.

Para activar esta fungéo, toque em [ . O
simbolo (L | acende-se durante 4 segun-
dos.

O temporizador permanece ligado.

Para desactivar esta fungéo, toque em (5]
. O grau de cozedura anteriormente defi-
nido acende-se.

ZONAS DE COZEDURA DE IN-
DUCAO

Nas zonas de cozedura de indugao, o ca-
lor é gerado muito rapidamente nos ta-
chos por um forte campo electromagnéti-
Co.
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Quando desliga o aparelho, também de-
sactiva esta fungao.

4.10 Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Esta fungéo evita o funcionamento aci-

dental do aparelho.

Para activar o Dispositivo de

Seguranca para Criancas

* Active o aparelho com (1) . Nao defina
os graus de cozedura.

* Toque em [F] durante 4 segundos. O
simbolo (L] acende-se.

* Desactive o aparelho com (1) .

Para desactivar o Dispositivo de
Seguranca para Criancas

® Active o aparelho com @ . Nao defina
os graus de cozedura. Toque em [
durante 4 segundos. O simbolo
acende-se.

* Desactive o aparelho com (1) .

Para ignorar o Dispositivo de
Seguranca para Criancgas por apenas
um periodo de cozedura

* Active o aparelho com (1) . O simbolo
acende-se.

* Toque em [F] durante 4 segundos. De-
fina o grau de cozedura no espaco
de 10 segundos. Pode utilizar o apa-
relho.

* Quando desactivar o aparelho com (1),
o Dispositivo de Seguranca para Crian-
cas é novamente activado.

5. SUGESTOES E CONSELHOS UTEIS

5.1 Tachos para a zona de
cozedura de inducgao

Utilize as zonas de cozedura de
indugé&o com tachos adequados.
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Material do tacho

e correcto: ferro fundido, ago, ago es-
maltado, a¢o inoxidavel, fundo multica-
mada (com a marca correcta do fabri-
cante).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latao, vi-
dro, ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma

placa de inducao se...

e ... alguma agua ferver muito rapida-
mente numa zona de cozedura definida
para o grau de cozedura mais elevado.

e ... a base do tacho atrair um iman.

O fundo dos tachos tem de ser
0 mais espesso e plano possivel.

Dimensoes dos tachos: as zonas de
cozedura de indugao adaptam-se auto-
maticamente a dimensao da base dos ta-
chos, até um determinado limite.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se conseguir ouvir

e ruido de estalidos: os tachos s&o feitos
de diferentes materiais (construgéo
multicamadas).

e som de assobio: utiliza uma ou mais
zonas de cozedura com niveis elevados
de poténcia e os tachos séo feitos de
materiais diferentes (construgao multi-
camadas).

e zumbido: utiliza niveis elevados de po-
téncia.

e clicar: ocorre uma permutacao eléctri-

5.3 Poupanca de energia
@ Como poupar energia

e Sempre que possivel, coloque as tam-
pas nos tachos.

e Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de ligar a mesma.

e Pode utilizar o calor residual para man-
ter os alimentos quentes ou derreter ali-
mentos.

@ Eficiéncia da zona de cozedura

A eficiéncia da zona de cozedura esta re-
lacionada com o diémetro dos tachos. Os
tachos gue tenham didmetro inferior ao
minimo indicado recebem apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura. Para conhecer os didmetros
minimos, consulte o capitulo “Informa-
¢Oes técnicas”.

5.4 Exemplos de aplicagdes de
cozinha

A relagao entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de coze-
dura néo é linear.

Quando o grau de cozedura aumenta, o
aumento do consumo de poténcia da zo-
na de cozedura nao é directamente pro-
porcional.

Isto significa que uma zona de cozedura
no grau de cozedura médio consome me-
nos de metade da sua poténcia.

Os dados apresentados na tabela

ca. seguinte servem apenas como re-
e sibilar, zunir: a ventoinha esta em fun- feréncia.

cionamento.
Os ruidos sao normais e nao sao indi-
cadores de uma avaria do aparelho.
Gr Utilize para: Tempo Sugestoes Consumo
au de potén-
de cia nomi-
co- nal
ze-
du-
ra
Manter quentes os ali-  conforme Cologque uma tampa 3 %
1 mentos cozinhados necessario  no tacho
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Gr Utilize para: Tempo Sugestoes Consumo
au de potén-
de cia nomi-
co- nal
ze-
du-
ra
1- Molho holandés, derre- 5-25min  Misture regularmente  3-5 %
2 ter: manteiga, chocola-
te, gelatina
1- Solidificar: omeletas fo- 10 - 40 min  Cozacom umatam- 3-5%
2 fas, ovos cozidos pa
2 - Cozerarroz e pratosa 25-50min Adicione, no minimo, 5-10 %
S base de leite em lume duas vezes mais liqui-
brando, aquecer refei- do do que arroz, me-
¢oes pré-cozinhadas xa os pratos de leite
a meio da cozedura
3 - Cozerlegumes, peixe e 20 - 45 min  Adicione algumas co- 10-15 %
4 carne a vapor lheres de sopa de li-
quido
4 - Cozer batatas avapor 20 - 60 min  Utilize no maximo % | 15-21 %
&) de agua para 750 g
de batatas
4 - Cozer grandes quanti- 60 - 150 Até 3 | de liquido 15-21%
o dades de alimentos, min mais os ingredientes
guisados e sopas
6 - Fritura ligeira: escalo-  conforme Vire depois de decor- 31 -45 %
7 pes, cordon bleu de vi- necessario  rida metade do tem-
tela, costeletas, rissois, po
salsichas, figado, roux,
0Vv0S, panquecas, So-
nhos
7 - Frituraintensa, batatas 5-15min  Vire depois de decor- 45 -64 %
8 fritas, bifes do lombo, rida metade do tem-
bifes po
9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, etc.), bata- 100 %
tas bem fritas
[« P Ferver grandes quantidades de &gua. A gestéo de energia é

activada.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe o aparelho apds cada utilizagao.
Utilize sempre tachos com a base limpa.

Riscos ou manchas escuras na
placa de vitroceramica ndo tém
qualquer efeito no funcionamento
do aparelho.

(i)
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Para remover sujidades:

1. - Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e ali-
mentos com agucar. Caso contra-
rio, a sujidade pode provocar da-

nos no aparelho. Utilize um raspa- 2.
dor especial para vidro. Coloque o
raspador sobre a superficie de vi- 3.

dro em angulo agudo e desloque a

de calcario, agua ou gordura e

lamina sobre a superficie.

— Remova apds o aparelho ter ar-
refecido o suficiente: manchas

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

descoloragdes nas partes metali-
cas brilhantes. Utilize um agente de
limpeza especial para vitroceramica
ou ago inoxidavel.

Limpe o aparelho com um pano hu-
mido e um pouco de detergente.

No final, seque o aparelho com um
pano limpo.

Problema

Causa possivel

Solucao

Nao consegue activar ou
utilizar o aparelho.

Active novamente o apa-
relho e defina o grau de
cozedura em menos de
10 segundos.

Tocou em 2 ou mais
campos do sensor em
simultaneo.

Toque apenas num cam-
po do sensor.

A funcdo STOP+GO esta
em funcionamento.

Consulte o capitulo “Utili-
zacao diaria”.

Ha manchas de gordura
ou agua no painel de co-
mandos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro
e 0 aparelho desactiva-
-Se.

E emitido um sinal sonoro
quando o aparelho € de-
sactivado.

Colocou algum objecto
sobre um ou mais cam-
pos do sensor.

Retire o objecto dos cam-
pos do sensor.

O aparelho desactiva-se.

Colocou algum objecto
sobre o campo do sen-
sor (D

Retire o objecto do cam-
po do sensor.

O indicador de calor resi-
dual nao acende.

A zona de cozedura nao
esta quente porque foi
activada apenas por
pouco tempo.

Se a zona de cozedura ti-
ver funcionado tempo su-
ficiente para estar quente,
contacte a Assisténcia
Técnica.

A funcéo Aquecimento
Automatico nao funciona.

A zona de cozedura esta
quente.

Deixe a zona de cozedura
arrefecer suficientemente.
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Problema

Causa possivel

Solucao

Esta definido o grau de
cozedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a funcao Aque-
cimento Automatico.

O grau de cozedura alter-
na entre dois niveis.

A gestéo de energia esta
activada.

Consulte "Gestéo de
energia”“.

Os campos do sensor fi-
cam qguentes.

O tacho € demasiado
grande ou foi colocado
demasiado perto dos co-
mandos.

Cologue o tacho numa
das zonas de cozedura de
tras, se necessario.

(-] acende-se.

A Desactivagéo Automa-
tica esta em funciona-
mento.

Desactive o aparelho e
active-o novamente.

acende-se.

O Blogueio de Seguran-
¢a para Criangas ou 0
Blogueio de Funcdes es-
ta activo.

Consulte o capitulo “Utili-
zacao diaria”.

acende-se.

Nao existe nenhum ta-
cho na zona de cozedu-
ra.

Cologue um tacho na zo-
na de cozedura.

O tacho néo é adequa-
do.

Utilize um tacho adequa-
do.

O diédmetro da base do
tacho é demasiado pe-
queno para a zona de
cozedura.

Desloque o tacho para
uma zona de cozedura
mais pequena.

e um ndmero acen-
dem-se.

O aparelho mostra um
erro.

Desligue o aparelho da ali-
mentacao eléctrica duran-
te algum tempo. Desligue
o disjuntor do quadro
eléctrico da sua casa. Vol-
te a ligar. Se a indicagéo
aparecer novamente,
contacte a Assisténcia
Técnica.
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Problema

Causa possivel

Solucao

acende-se.

O aparelho mostra um
erro porque um tacho
ferveu até ficar sem
agua. A proteccao con-
tra sobreaquecimento
das zonas de cozedura
foi activada ou a Desacti-
vacao Automatica esta a

Desligue o aparelho. Reti-
re o tacho quente. Apds
cerca de 30 segundos,
active novamente a zona
de cozedura. Se o proble-
ma era o tacho, a mensa-
gem de erro deve desa-
parecer do display, mas o

funcionar.

indicador de calor residual
pode manter-se. Deixe 0
tacho arrefecer o suficien-
te e consulte a seccao
"Tachos para a zona de
cozedura de indugao” pa-
ra determinar se o tacho é
compativel com o apare-
lho.

Se tiver experimentado as solugbes acima
indicadas € mesmo assim nao for possi-
vel reparar o problema, contacte o forne-
cedor ou a Assisténcia Técnica. Indique
os dados da placa de caracteristicas, o
codigo de trés digitos € letras da placa vi-
troceramica (no canto da superficie de vi-
dro) e a mensagem de erro apresentada.

8. INSTRUCOES DE INSTALACAO

& ADVERTENCIA
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

@ Antes da instalagéo

Antes de instalar o aparelho, anote em
baixo os seguintes dados que pode en-
contrar na placa de caracteristicas. A pla-
ca de caracteristicas esta no fundo da es-
trutura do aparelho.

e Modelo ....vvveeeiiiiiiiiiin.

8.1 Aparelhos de encastrar

e Utilize apenas os aparelhos de encas-
trar apds a sua montagem nas unida-

Certifique-se de que utilizou o aparelho
correctamente. Caso contrario, a manu-
tengéo efectuada pelo Técnico do Servigo
de Assisténcia ou pelo fornecedor néo se-
ra gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As instrucdes relativas a assis-
téncia técnica e as condigdes da garantia
encontram-se no folheto da garantia.

des encastradas adequadas e nas su-
perficies de trabalho, de acordo com as
normas.

8.2 Cabo de ligacéo

¢ O aparelho é fornecido com um cabo
de ligacéo.

e Se 0 cabo se danificar, substitua-o por
um cabo especial (tipo HO5BB-F Tmax.
90 °C; ou superior). Contacte o seu
Centro de Assisténcia local.
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8.3 Montagem

' AL *min. 2mm

B:::ﬁ T *min.2mm 34 =T
[— I

min. 500 mm

min

min. 500 mm 30 mm
A B ~ A B
12 mm 57 mm 12 mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm

]

/ - _
’\+/1 [CCCcce=,
min 490" mm 560*"mm N
. \
55mm

D

383
h 3.
3

_QJ_ — 12 mm

(i)
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Se utiliza uma caixa de proteccéo (o

acessorio adicional”), 0 espago de venti-
lagéo frontal de 2 mm e o piso protector
por baixo do aparelho nao sdo necessa-
rios.

N&o pode utilizar a caixa de protecgéo se
instalar o aparelho por cima de um forno.

1) A caixa de protecgéo acessodria pode néo estar disponivel em alguns paises. Contacte o

seu fornecedor local.

9. INFORMACAO TECNICA

Modell EHHB6340XOK
Typ 58 GAD D5 AU
Induction 7.4 KW

Prod.Nr. 949 596 044 01
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. ... 7.4 kKW
ELECTROLUX (EA T
Poténcia das zonas de cozedura
Zona de co- Poténciano- Funcao Po- Duracao ma- Diametro mi-
zedura minal (regu- wer activada xima dafun- nimo do ta-
lacdo maxi- [W] cao Power cho [mm]
ma de calor) [min]
W]
Posterior direi- 1800 W 2800 W 10 145
ta — 180 mm
Anterior direita 1400 W 2500 W 4 125
— 145 mm
Posterior es- 1800 W 2800 W 10 145
querda — 180
mm
Anterior es- 2300 W 3700 W 10 180
querda — 210
mm

A poténcia das zonas de cozedura pode
ser ligeiramente diferente da indicada na

tabela. Varia consoante o material € as di-
mensoes do tacho.
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10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o
simbolo ¢y . Coloque a embalagem nos

contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem de
aparelhos eléctricos e electronicos. Nao

elimine os aparelhos que tenham o
simbolo . juntamente com os residuos
domeésticos. Coloque o produto num

ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un producto Electrolux. Ha escogido un producto que contiene décadas de
experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha disefiado pensando en usted.
Asi que, siempre que lo utilice puede tener la seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

G Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

LLe recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cercidrese de tener la siguiente informacion a mano.

La informacioén se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Numero de
serie.

& Advertencia - Precaucion-Informacion sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales
Informacion medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace respon-
sable de los danos y lesiones causados por una instala-
cion y uso incorrectos. Guarde siempre las instrucciones
junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de ninos y personas vulnerables

ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad
permanente.

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carez-
can de la experiencia y conocimientos suficientes para
manejarlo, siempre que cuenten con la supervision de
una persona que se responsabilice de su seguridad.
No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
NINOS.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfriandose. Las piezas de
facil acceso estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el manteni-
miento de usuario sin la supervision adecuada.

1.2 Seguridad general

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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e Cocinar con grasa 0 aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un incen-

2. A\

dio.

¢ Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-

nifuga.

¢ No utilice las superficies de coccion para almacenar ali-

mentos.

¢ No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

¢ No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para

evitar que se calienten.

¢ Si la superficie vitroceramica esta agrietada, apague el
aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

e Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y
no preste atencion al detector de tamano.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA
Sélo una persona cualificada pue-
de instalar el aparato.

e Retire todo el embalaje.
¢ No instale ni utilice un aparato danado.

¢ Siga las instrucciones de instalacion su-
ministradas con el aparato.

e Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas electrodo-
mésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice siem-
pre guantes de proteccion.

¢ Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-
medad las hinche.

¢ Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

¢ No instale el aparato junto a una puerta
0 debajo de una ventana. De esta for-

ma se evita que los recipientes calien-
tes caigan del aparato cuando la puerta
o la ventana estén abiertas.

e Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior del
aparato y el cajén superior para que cir-
cule el aire.

Deje un espacio de ventilacion de 2
mm entre la encimeray el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia no
cubre los danos causados por la falta
de una ventilacion adecuada.

La base del aparato se puede calentar.
Se recomienda colocar un panel de se-
paracion no combustible bajo el apara-
to para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.



Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe quedar conectado a
tierra.

Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente eléc-
trica.

Utilice el cable de red eléctrica adecua-
do.

Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato ca-
liente ni utensilios de cocina calientes
cuando conecte el aparato a las tomas
cercanas.

Asegurese de que el aparato esta insta-
lado correctamente. Un cable de red o
enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se ca-
liente en exceso.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red danado.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

e Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

e Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

¢ No cambie las especificaciones de este
aparato.
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No utilice un temporizador externo ni un
sisterna de mando a distancia separa-
do para utilizar el aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

No utilice el aparato con las manos mo-
jadas o cuando esté en contacto con el
agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccién. Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

¢ Apague las zonas de coccion después
de cada uso. No preste atencién al de-
tector de tamano.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo o almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta agrieta-
da, desconecte inmediatamente el apa-
rato de la fuente de alimentacion. De

esta forma evitara descargas eléctricas.

¢ Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zo-
nas de induccion cuando el aparato es-
té funcionando.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

¢ Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

e | 0s vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

¢ El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar in-
cendios a temperaturas mas bajas que
el aceite utilizado por primera vez.

¢ No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables, dentro, cerca o encima del
aparato.

¢ No intente apagar un fuego con agua.
Desconecte el aparato y cubra la llama
con una tapa o manta para el fuego.

ADVERTENCIA
Podria dahar el aparato.

¢ No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.
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¢ No deje que el contenido de los utensi-
lios de cocina hierva hasta evaporarse.

e Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie pue-
de dafnarse.

¢ No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

* No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

e | os utensilios de cocina de hierro o alu-
minio fundido, o que tengan la base da-
flada, pueden arafiar la vitroceramica.
Levante siempre estos objetos cuando
tenga que moverlos sobre la superficie
de coccion.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria danar el aparato.

e Limpie periddicamente el aparato para

evitar el deterioro del material de la su-
perficie.

3.1 Descripcion general

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

¢ | impie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice sdlo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

e Podngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

180 mm @
210 mm Q__n

é i:

Zona de coccidén por induccion
Zona de coccién por induccion
Zona de coccién por induccion
Panel de control

Zona de coccidén por induccion
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3.2 Disposicion panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas, indicadores y
sefales acusticas anuncian qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion
O Para activar y desactivar el aparato.
&5 Para bloquear y desbloguear el panel de
control.
+/— Para aumentar o disminuir los ajustes de
calor.
Indicadores de tiempo de la Muestra la zona para la que se ha ajusta-
zona de coccion. do la hora.
Pantalla del temporizador. Muestra la hora en minutos.
B Indicador del nivel de calor. Muestra el nivel de calor.
o P Para activar la funcion Power.
B O Para seleccionar una zona de coccion.
B +/— Para aumentar o disminuir el tiempo.
Y Para activar y desactivar la funcién STOP

+GO.

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.
La funcion Mantener caliente / STOP+GO esta activa.
-(8)/(2)- La zona de coccién esta en funcionamiento.

Se usa la funcién de calentamiento automatico.

O|@E|E|E

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefo, 0 no

se ha colocado ningun recipiente sobre la zona de coc-

cion.

™)

Hay un fallo de funcionamiento.
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Pantalla

Descripcion

&

dual).

La zona de coccidn continuia estando caliente (calor resi-

=)

Las funciones de bloqueo y el blogueo de seguridad para

nifos estan activadas.

La funcién Power esta activada.

m)&)

La funcién de desconexion automatica esta activada.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

iRiesgo de quemaduras por
calor residuall

Las zonas de coccidon por induccion ge-
neran y aplican directamente en la base

4. USO DIARIO

4.1 Activacion y desactivacion

Toque (1) durante 1 segundo para encen-
der o apagar el aparato.

4.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta
automaticamente el aparato siempre
que:

Todas las zonas de coccioén estén apa-
gadas ((4)).

no se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

Se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas
de 10 segundos (un recipiente, un tra-
po, etc.). Se emite una sefial acustica
durante un momento y el aparato se
apaga. Retire el objeto o limpie el panel
de control.

El aparato esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Espere a que el aparato se enfrie antes
de utilizarlo de nuevo.

Se utiliza un utensilio inadecuado. Se

ilumina el simbolo (F] y la zona de coc-
cion se apaga automaticamente des-
pués de 2 minutos.

del recipiente el calor necesario para coci-
nar, lo que hace que la superficie vitroce-

ramica se caliente por el calor residual del
mismo.

¢ No apague una zona de coccion ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(-] y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacion.

¢ |arelacion entre el ajuste de tempera-
tura 'y las horas de la funcién de Desco-
nexion automatica:

* (), ([-(2) — 6 horas
* (3)-(4) — 5 horas

* (5] — 4 horas

® (5)-(3) — 1,5 horas

4.3 Ajuste de temperatura

Toque —+ para aumentar el nivel de calor.
Togue — para reducir el nivel de calor. El
indicador muestra el ajuste de temperatu-
ra. Toque =+ y — al mismo tiempo para
apagar la zona de coccion.

4.4 Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de forma
mas rapida si activa la funcion Calenta-
miento automatico. Esta funcién ajusta el
calor mas alto durante un tiempo (consul-
te el gréfico) y a continuacion lo reduce
hasta el ajuste adecuado.

Para iniciar la funcidon de Calentamiento
automatico para una zona de coccion:



1. Toque[s P . El simbolo (P) aparece en
la pantalla.

2. Ppuylse inmediatamente <+ . El simbolo
(R) aparece en la pantalla.

3. Toque inmediata y continuamente —

hasta que aparezca el ajuste de tem-
peratura necesario. Transcurridos 3

segundos, (A) aparece en la pantalla.
Para detener la funcién, toque -+ .

Q)

1"
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4.5 | a funcidon Power

La funcion Power suministra potencia adi-
cional a las zonas de coccioén por induc-
cion. La funcion Power se puede activar
durante un periodo de tiempo limitado
(consulte el capitulo sobre Informacion
técnica). Transcurrido ese tiempo, la zona
de coccidn por induccion adopta automa-
ticamente el nivel de temperatura mas al-
to. Para activarla, toque EP , Y Se encen-

dera (P] . Para desactivarla, cambie el ni-
vel de temperatura.

4.6 Administrador de energia

La funcion de gestion de la energia divide
la potencia entre las dos zonas de coc-
cion que forman un par (consulte la figu-
ra). La funcion de potencia incrementa és-
ta al maximo para una de las zonas de
coccioén del par. L apotencia disminuye
automaticamente en la segunda zona de
coccion. La pantalla de ajuste de calor
para la zona reducida cambia entre dos
niveles.
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P

4.7 Temporizador

Temporizador

Utilice el temporizador para regular el
tiempo que desee mantener encendida
una zona de coccion.

Ajuste el temporizador después de
seleccionar la zona de coccion.

Elija el nivel de calor antes o después de
ajustar el temporizador.

¢ Si desea seleccionar la zona de

coccidn:pulse @ repetidamente hasta
que se encienda el indicador de la zona
pertinente.

¢ Para activar o cambiar el tempori-
zador: toque los sensores &+ 0 — del
temporizador para ajustar el tiempo (
00 - 99 minutos). La cuenta atras co-
menzara cuando el indicador de la zona
de coccidén parpadee mas lentamente.

¢ Para desactivar el temporizador: se-
leccione la zona de coccion con Dy
toque — para desactivar el temporiza-
dor. El tiempo restante se sigue des-
contando hasta llegar a 00 . El indica-
dor de la zona de coccion se apaga.

e Para comprobar el tiempo restante:
seleccione la zona de coccién con el
sensor (D) . El indicador de la zona de
coccién comienza a parpadear mas ra-
pidamente. La pantalla muestra el tiem-
po que queda.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se acti-

va la sefial actstica y Lif parpadea. Se

apaga la zona de coccion.

¢ Para detener la seiial acustica: pul-

se
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Minutero

Puede utilizar el temporizador como mi-
nutero mientras no funcionen las zonas
de coccioén. Toque @ . Toque + 0 —
para programar el tiempo que necesite.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se acti-

va la sefial acustica y i} parpadea.

¢ Para detener la seinal acustica: to-

que O
4.8 STOP+GO

La funcion *% ajusta todas las zonas de
coccidn en funcionamiento al nivel de ca-

lor mas bajo ( ().

Cuando “% est4 en funcionamiento, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.
La funcion *% no detiene la funcién del
temporizador.

oP

* Para activar esta funcion, toque "% .
Se encenderd el simbolo (] .
¢ Para desactivar esta funcion, toque

STOP

& - Se activara la temperatura que se
haya seleccionado anteriormente.

4.9 Blogueo

Con las zonas de coccion en funciona-
miento, se puede bloquear el panel de
control, pero no @ . Evita el cambio acci-
dental del nivel de calor.

Ajuste primero la temperatura.

Para activar esta funcién, toque [ . Se
encendera el simbolo (L ] durante 4 se-
gundos.

El temporizador se mantiene activo.

Para detener esta funcion, toque ] . Se
activara la temperatura que se haya se-
leccionado anteriormente.

5. CONSEJOS UTILES

ZONAS DE COCCION POR IN-
DUCCION

En las zonas de coccidn por induccion, la
presencia de un fuerte campo magnético
calienta los recipientes muy rapidamente.

La funcién también se desactiva cuando
se apaga el aparato.

4.10 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental del
aparato.

Para activar el dispositivo de

seguridad para nihos

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

* Toque (& durante 4 segundos. Se en-
cenderé el simbolo (L] .

¢ Apague el aparato con @ .

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para ninos

® Encienda el aparato con @ . No ajus-

te los niveles de calor. Toque [ du-
rante 4 segundos. Se encendera el

simbolo (@] .
® Apague el aparato con @ .

Para anular el dispositivo de

seguridad para niinos una sola vez

® Encienda el aparato con @ . Se encen-
derd el simbolo (L] .

* Toque [F durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-

curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

e F| dispositivo de seguridad para nifios
se activara de nuevo en cuanto apague

el aparato con (1) .

5.1 Recipientes para las zonas
de coccidn por induccion
Utilice las zonas de coccion con

los utensilios de cocina adecua-
dos.



Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con ba-
ses formadas por varias capas (indica-
dos por el fabricante como aptos para
induccion).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latén, cris-
tal, ceramica, porcelana.

El recipiente es indicado para cocinar
por induccion si...

e ... puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefa de agua en una zona
con el ajuste de calor maximo.

e ... eliman se adhiere a la base del reci-
piente.

Utilice recipientes con la base
mas gruesa y plana posible.

Medidas de los recipientes: las zonas
de coccidén por induccion se adaptan au-
tomaticamente al tamafo de la base de
los utensilios de cocina, pero hasta un
cierto limite.

5.2 Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

e crujido: el utensilio de cocina esta fabri-
cado con distintos tipos de materiales
(construccioén por capas).

e silbido: utiliza una o varias zonas de
coccion a temperaturas muy altas y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales (construc-
cion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
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® siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos descritos son normales y

no indican fallo alguno del aparato.

5.3 Ahorro energético
@ Como ahorrar energia

e En la medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Coloque el recipiente sobre una zona
de coccidén antes de encenderla.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

@ Eficacia de la zona de coccion

La eficacia de la zona de coccion esta re-
lacionada con el diametro del recipiente.
Un recipiente con un diametro inferior al
minimo solo recibe una parte de la poten-
cia generada por la zona de coccion.
Consulte los diametros minimos en el ca-
pitulo sobre Informacion técnica.

5.4 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de coc-
cion no es lineal.

Cuando se aumenta el ajuste de calor, no
es proporcional al aumento del consumo
de potencia de la zona de coccion.
Significa que la zona de coccién con el
ajuste de calor medio usa menos de la
mitad de su potencia.

(1)

Los datos de la tabla son sélo

eléctrico. orientativos.
Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nomi-
ni- nal
vel
de
ca-
lor
Mantener calientes los segun sea  Tapar los recipientes 3 %
1 alimentos cocinados necesario
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Aju Utilicelo para: Tiempo Sugerencias Consumo
ste de poten-
del cia nomi-
ni- nal
vel
de
ca-
lor
1- Salsa holandesa, de- 5-25min  Remover periédica- 3-5%
2 rretir: mantequilla, cho- mente
colate, gelatina
1- Cuajar: tortilla, huevos 10 - 40 min  Cocinar con tapa 3-5%
2 revueltos
2 - Arrocesy platosaba- 25-50min Afadir al menos el 5-10 %
3 se de leche, calentar doble de liguido que
comidas preparadas de arroz; los platos
lacteos deben remo-
verse entremedias
3 - Cocinar al vapor verdu- 20 - 45 min  Afiadir varias cucha-  10-15 %
4 ras, pescados o carnes radas de liquido
4 - Cocinar patatas al va- 20 - 60 min  Utilice como maximo 15-21 %
5 por Y | de agua para 750
g de patatas
4 - Grandes cantidades de 60 - 150 Hasta 3 | de liquido 15-21%
© alimentos, estofadosy min ademas de los ingre-
sopas dientes
6 - Freir ligeramente: esca- como esti- Dar la vuelta a media 31 -45 %
7 lopes, ternera “cordon  me necesa- coccion
bleu”, chuletas, ham-  rio
burguesas, salchichas,
higado, filetes rusos,
huevos, tortitas, ros-
quillas
7 - Freir a temperatura 5-15min  Dar lavueltaa media 45-64 %
8 fuerte, bolas de patata, coccion
filetes de lomo, filetes
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir 100 %
patatas
[« P Hervir grandes cantidades de agua. La gestién de energia

esta activada.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base esté

limpia.

(1)

Los arafiazos o las marcas oscu-
ras de la superficie vitroceramica

no afectan al funcionamiento nor-

mal del aparato.



Para eliminar la suciedad:

1.

— Elimine de inmediato: restos fun-
didos de pléastico, recubrimientos
de plastico y alimentos que conten-
gan azucar. De lo contrario la su-
ciedad dafara el aparato. Utilice un
rascador especial para el cristal.
Coloque el rascador sobre la su-
perficie del cristal formando un an-
gulo agudo vy arrastre la hoja para
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— Elimine cuando el aparato se
haya enfriado: restos de cal, mar-
cas de agua, manchas de grasa'y
decoloraciones metalicas. Utilice un
limpiador especial para vitrocerami-
cas 0 acero inoxidable.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido con agua y detergente.
Termine la limpieza secando a fon-
do el aparato con un paio limpio.

eliminar la suciedad.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucidn

El aparato no se enciende
0 no funciona.

Vuelva a encender el apa-
rato y ajuste el nivel de
calor en menos de 10 se-
gundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque sdélo un sensor.

La funcién STOP+GO
esta activada.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acus-
tica y el aparato se apa-
ga.

Se emite una sefal acus-
tica cuando el aparato se
apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

El aparato se apaga.

Ha puesto algo sobre el
sensor (D) .

Retire el objeto del sen-
sor.

El indicador de calor resi-
dual no se enciende.

LLa zona de coccidn no
esta caliente al no haber
estado encendida el
tiempo suficiente.

Si la zona de coccidn ha
funcionado el tiempo sufi-
ciente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.

La funcién de calenta-
miento automatico no se
activa.

La zona de coccion esta
caliente.

Deje que la zona de coc-
cion se enfrie lo suficiente.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de temperatura
maximo tiene la misma
potencia que la funcion de
calentamiento automatico.
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Problema

Posible causa

Solucidn

El valor de la temperatura La gestion de energia es-

varia entre dos ajustes.

ta activada.

Consulte “Gestion de
energia”.

LLos sensores se calien-
tan.

El recipiente es demasia-
do grande o esta coloca-
do demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los recipientes de
gran tamano en las zonas
de coccion traseras si fue-
ra necesario.

(-] se enciende.

LLa funcién de descone-
xion automatica esta ac-
tivada.

Apague el aparato y vuel-
va a encenderlo.

se enciende.

Estan activados el dispo-
sitivo de seguridad para
nifos o la funcion de blo-
queo.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

se enciende.

No hay ningun recipiente
en la zona de coccion.

Ponga un utensilio de co-
cina sobre la zona de
coccion.

El utensilio de cocina no
es adecuado.

Utilice el utensilio de coci-
na adecuado.

El diametro de la base
del utensilio de cocina es
demasiado pequefo pa-
ra la zona de coccion.

Traslade el utensilio de
cocina a una zona de
coccion mas pequena.

y un nUmero se en-
cienden.

Se ha producido un fallo
de funcionamiento en el
aparato.

Desenchufe el aparato del
suministro eléctrico duran-
te unos minutos. Desco-
necte el fusible del siste-
ma eléctrico. Vuelva a co-
nectarlo. Si vuelve a apa-
recer el simbolo (£] , pén-
gase en contacto con el
Centro de servicio técni-
co.
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Problema

Posible causa

Solucidn

se enciende.

Se ha producido un fallo
de funcionamiento en el
aparato porque el utensi-
lio de cocina ha hervido
hasta agotar el liquido.
Se ha activado la protec-
ciodn contra sobrecalen-
tamientos de las zonas
de coccioén y la descone-
xion automatica.

Apague el aparato. Retire
el utensilio de cocina ca-
liente. Espere unos 30 se-
gundos antes de encen-
der de nuevo la zona de
coccion. Si el utensilio de
cocina era el problema, el
mensaje de error desapa-
rece de la pantalla, pero el
indicador de calor residual

permanece activado. Deje
enfriar el utensilio de coci-
na lo suficiente y com-
pruebe que es compatible
con el aparato consultan-
do “Utensilios de cocina
para la zona de coccion
por induccién”.

Si después de aplicar las soluciones ante-
riores no ha conseguido resolver el pro-
blema, pdngase en contacto con el distri-
buidor o con el servicio de atencion al
cliente. Facilite la informacion de la placa
de caracteristicas, el codigo de tres digi-
tos de la placa vitroceramica (se encuen-
tra en la esquina de la superficie vitrocera-
mica) y el mensaje de error que aparezca.
Asegurese de que maneja el aparato ade-
cuadamente. De lo contrario, el personal

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

AN
4]

Antes de instalar el aparato, anote esta in-
formacion de la placa de caracteristicas.
La placa de caracteristicas se encuentra
en el fondo de la caja del aparato.

e Modelo ....vvveeieeiiiiiiiin.

Antes de la instalacion

8.1 Aparatos integrados

e | 0s aparatos que han de ir integrados
en la cocina sdélo deben utilizarse una

técnico de servicio del cliente o del distri-
buidor facturara la reparacion efectuada,
incluso en el caso de que el aparato se
encuentre en periodo de garantia. Las
instrucciones sobre servicio técnico y
condiciones de garantia se encuentran en
el folleto de garantia que se suministra
con el aparato.

8. INSTRUCCIONES DE INSTALACION

vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.

8.2 Cable de conexion

e El electrodoméstico se suministra con
el cable de conexion.

e Sustituya el cable de alimentacion de
red dafiado por uno especial (tipo
HO5BB-F Tmax 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
co local.



66 www.electrolux.com

8.3 Montaje

' AL *min. 2mm

B:::ﬁ T *min.2mm 34 =T
[— I

min. 500 mm

min

min. 500 mm 30 mm
A B ~ A B
12 mm 57 mm 12 mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm

]

/ - _
’\+/1 [CCCcce=,
min 490" mm 560*"mm N
. \
55mm

D

383
h 3.
3

_QJ_ — 12 mm

(i)
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Si utiliza una caja de proteccion (acceso-

rio adicional”), Nno son necesarios el es-
pacio de ventilacion frontal de 2 mmy el
suelo protector situado directamente de-
bajo del aparato.

No se puede utilizar la caja de proteccion
si se instala el aparato encima de un hor-
no.

1) Bl accesorio de la caja de proteccion puede no estar disponible en algunos paises.
Pdngase en contacto con el proveedor local.

9. INFORMACION TECNICA

Modell EHHB6340XOK
Typ 58 GAD D5 AU

Prod.Nr. 949 596 044 01
220 - 240V 50 - 60 Hz

Induction 7.4 KW

Made in Germany

Ser.Nr. .......... 7.4 KW
ELECTROLUX (E E
Potencia de las zonas de coccion
Zona de coc- Potenciano- Funcion Po- Duracion Diametro mi-
cion minal (ajuste wer activada maxima de la nimo del re-
de calor ma- [W] funcion Po- cipiente
ximo) [W] wer [min] [mm]
Posterior de- 1800 W 2800 W 10 145
recha —180
mm
Anterior dere- 1400 W 2500 W 4 125
cha —145
mm
Posterior iz- 1800 W 2800 W 10 145
quierda —
180 mm
Anterior iz- 2300 W 3700 W 10 180
quierda —
210 mm

La potencia de las zonas de coccion pue-
de variar ligeramente de los datos de la

tabla. Cambia con el material y las dimen-
siones del utensilio de cocina.
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10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo ¢ .

Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar

residuos de aparatos eléctricos y
electronicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo X junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a

su centro de reciclaje local o pdngase en
contacto con su oficina municipal.
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