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Sous réserve de modifications.

Consignes de sécurité

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement les ins-
tructions fournies. Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages et blessures liés a une mauvaise installation ou utili-
sation. Conservez toujours cette notice avec votre appareil pour vous
y référer ultérieurement.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

/\ Avertissement Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité
permanente.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans,
ainsi que des personnes dont les capacités physiques, sensoriel-
les et mentales sont réduites ou dont les connaissances et |'expé-
rience sont insuffisantes, & condition d'étre surveillés par une per-
sonne responsable de leur sécurité.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec 'appareil.

* Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

= Tenez les enfants et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu'il est
en cours de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties ac-
cessibles sont chaudes.

= Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants, nous
vous recommandons de l'activer.

* Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une opération
de maintenance sur I'appareil sans surveillance.
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Sécurité générale

L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant
son fonctionnement. Ne touchez pas les éléments chauffants.

Ne faites pas fonctionner |'appareil avec un minuteur externe ou un
systeme de commande a distance.

Il peut étre dangereux de laisser chauffer de la graisse ou de I'huile
sans surveillance sur une table de cuisson car cela pourrait provo-
quer un incendie.

N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de 'eau. Mettez a l'arrét
l'appareil puis couvrez les flammes, par exemple avec un couvercle
ou une couverture ignifuge.

N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux, fourchettes,

cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson car ils pourraient
chauffer.

& Instructions de sécurité

Installation

* Retirez l'intégralité de 'emballage. .

= N'installez pas I'appareil prés d'une porte ou
sous une fenétre. Les récipients chauds ris-
queraient de tomber de l'appareil lors de I'ou-
verture de celles-ci.

Avertissement L'appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel qualifié.

Si l'appareil est installé au-dessus de tiroirs,

N'installez pas et ne branchez pas un appareil
endommaggé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

Respectez la distance minimale requise avec
les autres appareils et éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous dépla-
cez l'appareil car il est lourd. Portez toujours
des gants de sécurité.

Isolez les surfaces découpées a l'aide d'un
matériau d'étanchéité pour éviter que la moi-
sissure ne provoque de gonflements.

= Protégez la partie inférieure de 'appareil de la

vapeur et de I'humidité.
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assurez-vous qu'il y a suffisamment d'espace
entre le fond de l'appareil et le tiroir supérieur
pour que l'air puisse circuler.

Le dessous de 'appareil peut devenir trés
chaud. Nous vous recommandons d'installer
un panneau de séparation ignifuge sous l'ap-
pareil pour en bloquer l'acces.

Branchement électrique

Avertissement Risque d'incendie ou
d'électrocution.

= L'ensemble des branchements électriques

doit étre effectué par un technicien qualifié.

= L'appareil doit étre relié a la terre.



Avant toute intervention, assurez-vous que
l'appareil est débranché.

Utilisez le cable d'alimentation électrique ap-
proprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation s'em-
méler.

Assurez-vous que le cble d'alimentation ou
la fiche (si présente) n'entrent pas en contact
avec les surfaces bralantes de l'appareil ou
les récipients brilants lorsque vous branchez
I'appareil & des prises électriques situées a
proximité.

Assurez-vous que l'appareil est bien installé.
Un céble d'alimentation lache et inapproprié
ou une fiche (si présente) non serrée peuvent
étre a l'origine d'une surchauffe des bornes.

Assurez-vous qu'une protection anti-électro-
cution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le cable.

Veillez & ne pas endommager la fiche secteur
(si présente) ni le cable d'alimentation. Con-
tactez le service aprés-vente ou un électricien
pour remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

L'installation électrique doit étre équipée d'un
dispositif d'isolement & coupure omnipolaire.
Le dispositif d'isolement doit présenter une
distance d'ouverture des contacts d'au moins
3 mm.

N'utilisez que des systémes d'isolation appro-
priés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du sup-
port), un disjoncteur différentiel et des con-
tacteurs.

Raccordement au gaz

Tout raccordement au gaz doit étre effectué
par une personne qualifiée.

Avant l'installation, vérifiez que les conditions
de distribution locales (nature et pression du
gaz) sont compatibles avec le réglage de
l'appareil.

Assurez-vous que l'air circule autour de l'ap-
pareil.

Les informations relatives & I'alimentation en
gaz se trouvent sur la plaque signalétique.

= Cet appareil n'est pas raccordé a un disposi-

tif d'évacuation des produits de combustion.
Veillez & brancher l'appareil en conformité
avec les réglementations d'installation en vi-
gueur. Veillez a respecter les exigences en
matiére d'aération.

Utilisation

Avertissement Risque de blessures, de
bralures ou d'électrocution.

Utilisez cet appareil dans un environnement
domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques de cet
appareil.

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance
pendant son fonctionnement.

N'utilisez jamais cet appareil avec les mains
mouillées ou lorsqu'il est en contact avec de
l'eau.

Ne posez pas de couverts ou de couvercles
sur les zones de cuisson. Elles sont chaudes.

Eteignez les zones de cuisson aprés chaque
utilisation.

N'utilisez jamais I'appareil comme plan de tra-
vail ni comme plan de stockage.

Lorsque vous versez un aliment dans de I'hui-
le chaude, elle peut éclabousser.

Avertissement Risque d'explosion ou
d'incendie.

Les graisses et I'huile chaudes peuvent déga-
ger des vapeurs inflammables. Tenez les
flammes ou les objets chauds éloignés des
graisses et de I'huile lorsque vous vous en
servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile trés chaude
peuvent provoquer une combustion sponta-
née.

L'huile qui a servi contient des restes d'ali-
ments qui peuvent provoquer un incendie a
température plus faible que I'huile n'ayant ja-
mais servi.

Ne placez pas de produits inflammables ou
d'éléments imbibés de produits inflammables
a l'intérieur, & proximité ou sur l'appareil.
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Avertissement Risque de dommage de
l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne laissez pas le contenu des récipients de
cuisson s'évaporer.

Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson vides
ou sans aucun récipient de cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium sur
l'appareil.

Ne laissez pas de liquides acides, tels que du
vinaigre, du jus de citron ou du produit détar-
trant, entrer en contact avec la table de cuis-
son. Cela peut provoquer l'apparition de ta-
ches mates.

Cet appareil est exclusivement destiné a un
usage culinaire. Ne ['utilisez pas pour des
usages autres que celui pour lequel il a été
congu, a des fins de chauffage par exemple.
L'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz
genére de la chaleur et de 'humidité. Veillez &
ce que la piéce ou est installé 'appareil soit
bien aérée.

Assurez-vous que les orifices de ventilation
ne sont pas bouchés.

L'utilisation intensive et prolongée de I'appa-
reil peut nécessiter une ventilation supplé-
mentaire comme ['ouverture d'une fenétre, ou
une aération plus efficace en augmentant par
exemple la puissance de la ventilation méca-
nique si la piece en est dotée.

Utilisez uniquement des récipients stables ay-
ant une forme adaptée et un diamétre supéri-
eur a celui des brleurs. Risque de surchauffe
et de rupture de la plaque en verre (si votre
appareil en est équipé) !

Assurez-vous que la flamme ne s'éteint pas
lorsque vous tournez rapidement la manette
de la position maximale a la position minimale.
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Veillez a ce que les récipients se trouvent
bien au centre des zones de cuisson et qu'ils
ne dépassent pas des rebords de la table de
cuisson.

N'utilisez que les accessoires fournis avec
l'appareil.

N'installez pas de diffuseur de flamme sur le
braleur.

Entretien et nettoyage

Avertissement Risque
d'endommagement de l'appareil.

Nettoyez réguliérement l'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

Ne lavez pas les brileurs au lave-vaisselle.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humi-
de. Utilisez uniquement des produits de lava-
ge neutres. N'utilisez pas de produits abra-
sifs, de tampons a récurer, de solvants ou
d'objets métalliques.

Mise au rebut

Avertissement Risque de blessure ou
d'asphyxie.
Contactez votre service municipal pour obte-
nir des informations sur la marche a suivre
pour mettre conformément l'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation élec-
trique.
Coupez le cable d'alimentation au ras de l'ap-
pareil et mettez-le au rebut.
Aplatissez les tuyaux de gaz externes.

Maintenance

Contactez le service aprés-vente pour faire
réparer l'appareil. N'utilisez que des piéces
de rechange d'origine.



Description de l'appareil

Description de la table de cuisson
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Manettes de commande

" Symbolo | bosciton

pas d'alimentation en
. gaz / position arrét

Utilisation quotidienne

Avertissement Reportez-vous aux
chapitres concernant la sécurité.

Allumage du brilleur

Avertissement Faites trés attention

lorsque vous utilisez une flamme nue dans
une cuisine. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de mauvais usage de la
flamme

Allumez toujours le bréleur avant de poser
les plats.

Pour allumer le brileur :

1. Tournez le sélecteur dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre jusqu'a sa posi-
tion maximale ( 22 () ), puis appuyer des-
sus pour l'enfoncer.

2. Maintenez la commande appuyée pendant
environ 5 secondes, cela permet au ther-
mocouple de se réchauffer. Sinon, I'alimen-
tation en gaz sera interrompue.

Brileur semi-rapide
Brleur rapide

Brdleur auxiliaire
Manettes de commande

" symboie | besaipton
position d'allumage / ali-
mentation en gaz maxi-
mum

alimentation en gaz mi-

m nimum

3. Une fois que la flamme brile réguliérement,
réglez son débit.

Si, aprés plusieurs tentatives, le brileur ne
s'allume pas, vérifiez que la couronne et
son chapeau sont correctement placés.
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A) Chapeau du brileur
B) Couronne du brileur
C) Bougie d'allumage
D) Thermocouple

Avertissement Ne maintenez pas la
manette de commande enfoncée plus de
15 secondes.
Si le braleur ne s'allume pas au bout de
15 secondes, relachez la manette de

Conseils utiles

Avertissement Reportez-vous aux
chapitres concernant la sécurité.
Economies d'énergie
= Si possible, couvrez les casseroles.

= Lorsque le liquide commence a bouillir, bais-
sez le feu pour laisser légérement frémir le li-
quide.

Avertissement Utilisez uniquement des
récipients dont le diamétre correspond aux
dimensions des brileurs.

m Diameétres des récipients

Rapide 160 - 260 mm
Semi-rapide 120 - 180 mm
avant
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commande, tournez-la sur la position d'arrét et
attendez au moins 1 minute avant de réessayer
d'allumer le brleur.

Important En cas de coupure d'électricité,
vous pouvez utiliser votre table de cuisson sans
avoir recours au systéme automatique. Dans ce
cas, approchez une flamme du brdleur,
enfoncez la manette correspondante et tournez-
la dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position de libération
maximum du gaz.

Si le brileur s'éteint accidentellement,

tournez la manette de commande sur la
position Arrét et attendez au moins 1 minute
avant d'essayer une nouvelle fois d'allumer le
brileur.

Le générateur d'étincelles se déclenche

automatiquement a la mise sous tension de
I'appareil, aprés l'installation ou une coupure
d'¢lectricité. Ce phénoméne est normal.

Pour éteindre les brileurs
Tournez la manette jusqu'au symbole ® .

Avertissement Baissez ou éteignez
toujours la flamme d'un brileur avant de
retirer un récipient.

m Diamétres des récipients

Semi-rapide ar- 120 - 220 mm

riere
Auxiliaire 80 - 180 mm

Avertissement Assurez-vous que le fond
des récipients ne dépasse pas au-dessus

des manettes de commande. Si les manettes de

commande se trouvent sous le fond des

récipients, la flamme peut les faire chauffer.

Ne placez pas le méme récipient sur deux

brileurs.
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Avertissement Assurez-vous que les

poignées des récipients ne dépassent pas
du devant de la table de cuisson. Assurez-vous
que les récipients de cuisson sont bien centrés
sur les brileurs afin de garantir leur stabilité et
de réduire la consommation de gaz.

Ne placez pas de récipients instables ou défor-
més sur les zones de cuisson afin d'éviter les
débordements et les blessures.

Avertissement N'utilisez pas de diffuseur
de flamme.

Entretien et nettoyage

Avertissement Reportez-vous aux
chapitres concernant la sécurité.

Avertissement Débranchez l'appareil et

laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
Débranchez I'appareil de la prise électrique
avant tout nettoyage ou travail d'entretien.

Avertissement Pour des raisons de
sécurité, ne nettoyez pas l'appareil avec
des appareils a vapeur ou & haute pression.

Avertissement N'utilisez pas d'éponges

abrasives, de tampons en laine d'acier ou
d'acides. Vous risqueriez d'endommager
l'appareil.

Les égratignures ou les taches sombres
sur la surface n'ont aucun effet sur le fonc-
tionnement de l'appareil.

= Vous pouvez retirer les supports de casserole
pour bien nettoyer la plaque.

= Nettoyez les éléments en émail, le chapeau et
la couronne avec de I'eau chaude et un dé-
tergent doux et séchez-les soigneusement
avant de les remettre en place.

8

Couvercle (kit séparé uniquement pour les
tables de cuisson prédisposées)

= Le couvercle protége l'appareil de la poussié-
re lorsqu'il est fermé, et recueille les projec-
tions de graisse en position ouverte. Evitez de
['utiliser pour tout autre usage.

= Veillez a ce que le couvercle soit toujours
propre.

= Veillez & ce que I'appareil soit froid avant de
refermer le couvercle.

= Les couvercles en verre peuvent éclater sous
I'effet de la chaleur.

= Lavez les éléments en acier inoxydable a
l'eau, puis séchez-les a I'aide d'un chiffon
doux.

= Les supports de casseroles ne doivent pas
passer au lave-vaisselle. lls doivent étre lavés
a la main.

= Lorsque vous laverez les supports a la main,
faites bien attention lorsque vous les essuie-
rez, car I'émail se détache parfois des arétes.
Si nécessaire, retirez les taches tenaces a
l'aide d'une pate.

= Apres avoir lavé les supports de casseroles,
veillez a les remettre en place correctement.

= Pour que les brileurs fonctionnent correcte-
ment, assurez-vous que les bras des sup-
ports de casseroles sont au milieu du brdleur.
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* Replacez les supports de casserole
avec soin afin de ne pas endommager le
dessus de la table de cuisson.

Aprés nettoyage, séchez l'appareil & I'aide d'un

chiffon doux.

Enlevez les salissures :

1. - Enlevez immédiatement : plastique
fondu, feuilles plastique et les aliments
contenant du sucre.

— Mettez l'appareil a l'arrét et laissez
le refroidir avant de procéder au net-
toyage : des cernes de calcaire, traces
d'eau, projections de graisse, décolora-
tions métalliques luisantes. Utiliser un

nettoyant spécial pour la surface de la ta-
ble de cuisson.

2. Nettoyez I'appareil & l'aide d'un chiffon hu-
mide et un peu de détergent.

3. Pour finir essuyez l'appareil a l'aide d'un
chiffon propre.

L'acier inoxydable peut ternir s'il est trop chauf-

fé. Gardez a l'esprit que vous ne devez pas cui-

siner avec des plats en terre cuite ou en fonte.

Nettoyage du générateur d'étincelles
Cette fonction emploie une bougie d'allumage
en céramique et d'une électrode métallique.
Maintenez ces éléments propres pour prévenir
un allumage difficile et vérifier que les trous de
la couronne du brdleur ne sont pas obstrués.
Entretien périodique

Demandez réguliérement a votre service aprés-
vente local de vérifier I'état du tuyau d'arrivée de
gaz et du régulateur de pression, si l'appareil en
est équipé.

En cas d'anomalie de fonctionnement

Aucune étincelle ne se produit a

I'allumage. que.

= I n'y a pas d'alimentation électri-

= Vérifiez si I'appareil est bien
branché et allumé;

= Controlez le fusible. Si le fusible
est dégagé plusieurs fois, con-
tactez un électricien qualifié.

= Le couvercle et la couronne du = Assurez-vous que le couvercle

brileur sont mal positionnés.

La flamme s'éteint immédiatement =
apres |'allumage.

Les flammes sont irrégulieres. .

ments.

Certaines anomalies de fonctionnement peuvent
dépendre d'opérations d'entretien non correctes
ou d'oubli et peuvent étre résolues a l'aide des
indications fournies dans le tableau, sans faire
appel & un service aprés-vente. Si l'anomalie
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et la couronne du brdleur sont
bien positionnés.

Le thermocouple n'est pas suffi- = Apres avoir allumé la flamme,
samment chauffé.

continuez a appuyez sur le bou-
ton pendant environ 5 secon-
des.

La couronne du brileur doit étre = vérifiez si l'injecteur n'est pas
encrassés avec des restes d'ali-

bouché et s'il n'y pas de particu-
les alimentaires dans la couron-
ne.

persiste, contactez votre magasin vendeur ou
votre service aprés-vente.



Si un probléme résulte d'une mauvaise uti-

lisation ou si l'installation de I'appareil n'a
pas été réalisée par un professionnel qualifié, le
déplacement du technicien du service apres
vente ou du revendeur peut étre facturé méme
en cours de garantie.

Ces informations sont nécessaires pour
pouvoir vous offrir une aide rapide et
adaptée. Ces données figurent sur la pla-
que signalétique fournie.

= Description du modéle ............

= -

= Référence produit (PNC) ............

= Numéro de série (S.N.) ...........

Utilisez exclusivement des piéces d'origine cer-
tifiées constructeur. Elles sont disponibles au-
prés de votre service aprés-vente.

Etiquettes fournies avec le sac
d'accessoires

Collez les étiquettes adhésives comme indiqué
ci-dessous :

\ \ \

MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO BT
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f ||

+ [ wooet WooeL |1

il Sllee |

1 1

X%

X%

il Collez-la sur la carte de garantie et envoyez
cette partie
Collez-la sur la carte de garantie et conser-
vez cette partie

Installation

Avertissement Reportez-vous aux
chapitres concernant la sécurité.

Avertissement Les instructions suivantes

concernant l'installation, le raccordement
et la maintenance de l'appareil doivent étre
effectuées par un professionnel qualifié selon
les normes et reglements en vigueur.

Raccordement au gaz

Effectuez un raccordement fixe (« rigide ») ou
utilisez un tuyau flexible en acier inoxydable se-
lon les normes en vigueur. Si vous utilisez des

10

Collez-la sur la notice d'utilisation

tuyaux flexibles métalliques, ils ne doivent pas
entrer en contact avec des parties mobiles ni
étre comprimés. Soyez également vigilant lors-
que la table est installée avec un four.

Important Assurez-vous que la pression de
I'alimentation en gaz de l'appareil correspond
aux valeurs recommandées. Le raccordement
réglable est relié a la rampe compléte par un
écrou fileté G 1/2 po. Vissez les piéces sans
forcer, réglez le raccordement dans le sens
nécessaire et serrez le tout.
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A) Extrémité du tuyau avec écrou
B) Rondelle
C) Coude

Raccordement rigide :

Effectuez le raccordement en utilisant des
tuyaux métalliques rigides (en cuivre avec em-
bout mécanique).

Raccordement « flexible » avec embout
mécanique :

- Gaz naturel : le raccordement s'effectue
avec un tuyau flexible & embout mécanique
qui se visse directement sur le coude termi-
nant la rampe de l'appareil.

- Butane/Propane : utilisez un tube souple,
équipé de ses colliers, s'il peut étre controlé
sur toute sa longueur et si l'appareil ne fonc-
tionne qu'au butane. Si l'appareil fonctionne
au propane, utilisez un tuyau flexible avec un
embout métallique approprié.

Raccordement avec des tuyaux flexibles
non métalliques :

Si le raccordement peut étre facilement controlé
dans son ensemble, vous pouvez utiliser un
tuyau flexible. Fixez fermement le tuyau flexible a
l'aide de colliers.

Gaz liquéfié : utilisez le support de tuyau en
caoutchouc. Intercalez toujours le joint. Conti-
nuez alors le raccordement au gaz. L'utilisation
d'un tuyau flexible s'applique lorsque :

- il ne peut pas devenir plus chaud que la tem-
pérature ambiante, a savoir plus de 30 °C ;

— il n'est pas plus long que 1 500 mm ;
— il ne montre aucun étranglement ;
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— il n'est soumis & aucune traction ni aucune
torsion ;

— il n'entre pas en contact avec des bords ni
des coins tranchants ;

— il peut étre facilement controlé sur toute sa
longueur afin de vérifier son état.

Veérifiez les points suivants pour controler le bon

état du tuyau flexible :

— il ne présente aucune fente, coupure, marque
de brdlure sur les deux extrémités et sur toute
sa longueur ;

- le matériau n'est pas durci, mais présente une
élasticité correcte ;

— les colliers de serrage ne sont pas rouillés ;

— la date d'expiration n'est pas dépassée.
Si vous constatez au moins un de ces défauts,
ne réparez pas le tuyau, mais remplacez-le.

Important Lorsque l'installation est terminée,
assurez-vous que chaque raccord est étanche.
Utilisez une solution savonneuse et pas de
flamme !

Remplacement des injecteurs
1. Démontez les supports des casseroles.

2. Démontez les chapeaux et les couronnes
du brdleur.

3. Alaide d'une clé de 7, démontez les injec-
teurs et remplacez-les par ceux qui sont
nécessaires pour le type de gaz que vous
utilisez (voir le tableau dans le chapitre
« Caractéristiques techniques »).

4. Assemblez les piéces et suivez la méme
procédure dans l'ordre inverse.

5. Remplacez la plaque signalétique (qui se
trouve prés du tuyau d'arrivée de gaz) par
celle correspondant au nouveau type d'ali-
mentation en gaz. Vous trouverez cette pla-
que dans le sachet fourni avec l'appareil.

Si la pression de l'alimentation en gaz peut étre

modifiée ou est différente de la pression néces-

saire, vous devez monter un systéme de réglage
de la pression sur le tuyau d'arrivée de gaz.

Réglage du niveau minimal

Pour régler le niveau minimal des brleurs :
1. Allumez le brileur.

2. Tournez la manette en position minimale.
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3. Retirez la manette.

4. ATlaide d'un tournevis fin, ajustez la position
de la vis de réglage.

S A==T A

A) Vis de réglage

= Sivous passez du gaz naturel G20/G25
20/25 mbar au gaz liquéfié, serrez au maxi-
mum la vis de réglage.

= Sivous passez du gaz liquéfié au gaz naturel
G20/G25 20/25 mbar dévissez la vis de ré-
glage d'environ 1/4 de tour.

Avertissement Assurez-vous que la

flamme ne s'éteint pas lorsque vous
tournez rapidement la manette de la position
maximale & la position minimale.

Branchement électrique

= Vérifiez que la tension nominale et le type
d'alimentation figurant sur la plaque signaléti-
que correspondent aux valeurs d'alimentation
locales.

= Cet appareil est fourni avec un cable d'ali-
mentation. Une fiche appropriée, capable de
supporter la charge indiquée sur la plaque si-
gnalétique, doit étre adaptée au céble d'ali-
mentation. Assurez-vous que la fiche est
branchée dans une prise correcte.

= Utilisez toujours une prise de courant de sé-
curité correctement installée.

= Assurez-vous que la prise de courant est ac-
cessible une fois I'appareil installé.

= Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation
pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur
la fiche.

= L'appareil ne doit pas étre raccordé a l'aide
d'un prolongateur, d'un adaptateur ni d'une
prise multiple (risque d'incendie). Assurez-
vous que le raccordement a la terre est con-
forme aux normes et réglementations.
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= Le céable d'alimentation ne doit pas étre expo-

$é & une température supérieure 4 90 °C.
Assurez-vous de connecter le cable neutre bleu
4 la borne portant la lettre « N ». Connectez le
cable de phase marron (ou noir) a la borne por-
tant la lettre « L ». Le cable de phase doit rester
connecté en permanence.

Remplacement du cable d'alimentation

Ne remplacez le cable de raccordement qu'avec
un cable de type HO5V2V2-F T90 ou équiva-
lent. Assurez-vous que la section du cable con-
vient a la tension et & la température de fonc-
tionnement. Le cable de terre jaune/vert doit
étre plus long d'environ 2 cm que le cable de
phase marron (ou noir).

Encastrable

- { N
- /
~
/

A) joint fourni

BT
g B

A) joint fourni

B) équerres fournies
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Attention Installez I'appareil uniquement
sur un plan de travail dont la surface est
plane.

Possibilités d'insertion
Elément de cuisine avec porte

Le panneau installé sous la table de cuisson
doit étre facilement amovible et facile d'accés
au cas ou une intervention technique serait né-
cessaire.

‘30 mm
el B
! tt
A min 20 mm
| [|80 mm (max 150 mm)
B

a) Panneau amovible

Caracteristiques techniques

Dimensions de la table de
cuisson

Largeur : 594 mm
Longueur : 510 mm
Puissance

Braleur rapide : 3.0 kW
Braleur semi-rapide : 2.0 kW
Braleur auxiliaire : 1.0 kW

PUISSANCE TOTALE :

b) Espace pour les branchements

Au-dessus d'un four

Les dimensions de la niche d'encastrement de
la table de cuisson doivent étre conformes aux
indications et I'élément de cuisine doit étre
équipé d'aérations pour assurer un apport d'air
continu. Les branchements électriques de la ta-
ble de cuisson et du four doivent étre installés
séparément pour des raisons de sécurité et
pour permettre de retirer facilement le four de
I'ensemble.

A
rsoem? |77~ [P120 em?
: X L

t

460 om?

Dimensions de la niche
d'encastrement de la table de
cuisson

560 mm

480 mm

Largeur :

Longueur :

G20/G25 (2E+) 20/25 mbar = 8.0 kW

G30 (8+) 28-30 mbar = 567 g/h
G831 (8+) 837 mbar = 557 g/h

Alimentation électrique : 230V ~ 50 Hz
Raccordement au gaz : G1/2"
Catégorie : l12E+3+

Alimentation en gaz :

Classe de l'appareil : 3

www.zanussi.com

G20/G25 (2E+) 20/25 mbar
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Diametres de by-pass

O by-pass en O by-pass en
1/100 mm 1/100 mm
Auxiliaire 28 Rapide 42

Semi-rapide 32

Brileurs a gaz

PUISSANCE NORMALE
LPG

. PUIS- ErrelL bl (Butane/Propane) G30/G31 (3+)

BRULEUR SANCE | G20 (2E+) 20 mbar 28-30/37 mbar
REDUITE
inj. inj.
1/100 mm 1/100 mm
Auxiliaire 1.0 0.33 70 0.095 50 73 71
S:m"'ap" 2.0 0.45 96 0.190 71 145 143
3.0 (gaz
Rapide naturel) 0.75 119 0.286 86 204 200
2.8 (LPG)

En matiére de protection de I'environnement

Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de
ce produit, veuillez prendre contact avec les
services de votre commune ou le magasin ol
vous avez effectué l'achat.

X

Le symbole = sur le produit ou son emballage
indique que ce produit ne peut étre traité
comme déchet ménager. Il doit étre remis au
point de collecte dédié a cet effet (collecte et
recyclage du matériel électrique et Emballage
électronique).

En procédant a la mise au rebut de l'appareil
dans les régles de I'art, nous préservons
I'environnement et notre sécurité, s'assurant
ainsi que les déchets seront traités dans des
conditions optimum.

Tous les matériaux d'emballage sont écolo-

giques et recyclables. Les composants en
plastique sont identifiables grace aux sigles :
>PE<,>PS<, etc. Veuillez jeter les matériaux
d'emballage dans le conteneur approprié du
centre de collecte des déchets de votre com-
mune.
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Informazioni per la sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e utilizza-
re l'apparecchiatura. Il produttore non & responsabile se un'installa-
zione ed un uso non corretto dell'apparecchiatura provocano lesioni
e danni. Tenere sempre le istruzioni a portata di mano in caso di ne-
cessita durante ['utilizzo.

Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

/\ Avvertenza! Rischio di soffocamento, lesioni o invalidita
permanente.

* Questa apparecchiatura pud essere usata da bambini a partire da-
gli 8 anni e da adulti con limitate capacita fisiche, sensoriali o men-
tali o con scarsa esperienza o conoscenza sull'uso dell'apparec-
chiatura, se sorvegliati o se sono stati istruiti relativamente all'uso
dell'apparecchiatura e hanno capito i rischi coinvolti.

* Non consentire ai bambini di giocare con I'apparecchiatura.

* Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della portata dei bambi-
ni.

= Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dall'apparecchia-

tura durante il funzionamento o raffreddamento. Le parti accessibili
sono incandescenti.

= Se I'apparecchiatura dispone di un dispositivo di sicurezza per i
bambini, consigliamo di attivarlo.

* La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono essere ese-
guiti dai bambini senza supervisione.
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Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura e le parti accessibili si riscaldano molto durante
l'uso Non toccare le resistenze.

Non utilizzare un timer esterno o un sistema di controllo remoto di-
stinto per mettere in funzione I'apparecchiatura.

Non lasciare mai il piano di cottura incustodito durante la prepara-
zione di cibi in quanto olio e grassi potrebbero provocare un in-
cendio.

Non tentare mai di spegnere un incendio con dell'acqua; spegnere
l'apparecchiatura e coprire le fiamme ad es. con un coperchio o
una coperta di protezione dal fuoco.

Non conservare nulla sulle superfici di cottura.

Non usare dispositivi per la pulizia a vapore per pulire |'apparec-
chiatura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non
dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di cottura in
quanto possono diventare caldi.

& Istruzioni di sicurezza

Installazione

da personale qualificato.

= Proteggere la base dell'apparecchiatura da

. . vapore e umidita.
Avvertenza! L'installazione P

[ ] 1 ! 1
dellapparecchiatura deve essere eseguita Non installare 'apparecchiatura accanto ad

una porta o sotto una finestra, per evitare che
pentole calde cadano dall'apparecchiatura

= Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

Non installare o utilizzare l'apparecchiatura se
€ danneggiata.

Attenersi alle istruzioni fornite insieme all'ap-
parecchiatura.

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Fare sempre attenzione quando si sposta
I'apparecchiatura, perché & pesante. Indossa-
re sempre guanti di sicurezza.

Proteggere le superfici di taglio con un mate-
riale di tenuta per evitare che l'umidita causi
dei rigonfiamenti.
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quando la porta o la finestra sono aperte.

= Se l'apparecchiatura viene installata sopra dei

cassetti, assicurarsi che lo spazio, tra la base
dell'apparecchiatura e il cassetto superiore,
sia sufficiente per il ricircolo d'aria.

La base dell'apparecchiatura puo surriscal-
darsi. Si consiglia di prevedere un pannello
divisorio in materiale non infiammabile al di
sotto dell'apparecchiatura per rendere inac-
cessibile la base.

Collegamento elettrico

Avvertenza! Rischio di incendio e scossa
elettrica.

www.zanussi.com



Tutti i collegamenti elettrici devono essere
eseguiti da un elettricista qualificato.

L'apparecchiatura deve disporre di una mes-
sa a terra.

Prima di qualsiasi intervento, € necessario ve-
rificare che I'apparecchiatura sia disinserita
dalla rete elettrica.

Utilizzare il cavo di alimentazione appropriato.
Evitare che i collegamenti elettrici si aggrovi-
glino.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione o la
spina (ove prevista) non sfiori I'apparecchia-
tura calda o pentole calde quando si collega
I'apparecchiatura alle prese vicine

Verificare che I'apparecchiatura sia installata
correttamente. Un collegamento elettrico o
una spia lenti (ove previsti) potrebbe far di-
ventare il terminale incandescente.

Assicurarsi che la protezione da scosse elet-
triche sia installata.

Utilizzare il morsetto fermacavo sul cavo.

Accertarsi di non danneggiare la spina e il ca-
vo (ove previsti). Contattare il Centro di Assi-
stenza o un elettricista qualificato per sostitui-
re un cavo danneggiato.

L'impianto elettrico deve essere dotato di un
dispositivo di isolamento che consenta di
scollegare l'apparecchiatura dalla presa di
corrente a tutti i poli. Il dispositivo di isola-
mento deve avere una larghezza dell'apertura
di contatto non inferiore ai 3 mm.

Servirsi unicamente di dispositivi di isolamen-
to adeguati: interruttori automatici, fusibili
(quelli a tappo devono essere rimossi dal por-
tafusibile), sganciatori per correnti di guasto a
terra e rele.

Collegamento gas

Tutti i collegamenti del gas devono essere
eseguiti da una persona qualificata.

Prima di procedere con l'installazione, verifi-
care che le condizioni di distribuzione locale
(pressione e tipo di gas) e i valori preimposta-
ti dell'apparecchiatura siano compatibili.
Adottare le misure necessarie per garantire
una corretta circolazione d'aria intorno all'ap-
parecchiatura.
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Le informazioni relative all'alimentazione del
gas si trovano sulla targhetta dei dati.

La presente apparecchiatura non & collegata
a un dispositivo per I'evacuazione dei residui
di combustione. Assicurarsi di collegare I'ap-
parecchiatura conformemente alle disposizio-
ni vigenti sull'installazione. Fare attenzione ai
requisiti relativi ad un'adeguata ventilazione.

Uso dell’apparecchiatura

Avvertenza! Rischio di lesioni, scottature
o scosse elettriche.

Utilizzare I'apparecchiatura in un ambiente
domestico.

Non apportare modifiche alle specifiche di
questa apparecchiatura.

Non lasciare mai l'apparecchiatura incustodi-
ta durante il funzionamento.

Non accendere I'apparecchiatura con le mani
bagnate o se entra a contatto con dell'acqua.

Non appoggiare posate o coperchi sulle su-
perfici di cottura. Possono diventare roventi.

Spegnere la zona di cottura dopo ogni utiliz-
zo0.

Non utilizzare I'apparecchiatura come superfi-
cie di lavoro o come piano di appoggio.

Quando si immerge un alimento nell'olio bol-
lente, pud accadere che schizzi.

Avvertenza! Si puo verificare
un'esplosione o un incendio.

Grassi e olio caldi possono rilasciare vapori
inflammabili. Mantenere fiamme o oggetti cal-
di lontani da grassi e olio quando li si utilizza
per cucinare.

| vapori rilasciati da un olio molto caldo pos-
sono provocare una combustione spontanea.

Olio usato, che pud contenere residui di cibo,
pud liberare delle fiamme ad una temperatura
inferiore rispetto ad un olio utilizzato per la
prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali in-
fiammabili, né oggetti facilmente incendiabili
sull'apparecchiatura, al suo interno o nelle im-
mediate vicinanze.
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Avvertenza! Vi ¢ il rischio di danneggiare
l'apparecchiatura.

Non poggiare pentole calde sul pannello dei
comandi.

Non esporre al calore pentole vuote.

Non mettere in funzione le zone di cottura in
assenza di pentole o con pentole vuote.

Non appoggiare la pellicola di alluminio diret-
tamente sull'apparecchiatura.

Non lasciare che sostanze acide, come per
esempio aceto, succo di limone od anticalcari
vengano a contatto con il piano di cottura. Si
potrebbero formare della macchie opache.

L'apparecchiatura ¢ destinata solo alla cottu-
ra. Non utilizzare I'apparecchiatura per altri
scopi come per esempio il riscaldamento di
un ambiente.

Un'apparecchiatura per cottura a gas produ-
ce calore e umidita. Provvedere ad un'ade-
guata ventilazione nell'ambiente in cui si trova
I'apparecchiatura.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione non
siano ostruite.

Se si prevede un impiego prolungato e inten-
so dell'apparecchiatura, pud essere necessa-
ria un'ulteriore fonte di aerazione, per esem-
pio 'apertura di una finestra o un sistema pit
efficace, come 'aumento del livello di ventila-
zione meccanica, ove presente.

Utilizzare solo pentole stabili, di forma corret-
ta e con un diametro superiore alle dimensio-
ni dei bruciatori. La lastra di vetro (ove pre-
sente) puo surriscaldarsi e rompersi.
Accertarsi che la fiamma non si spenga quan-
do si gira rapidamente la manopola dalla po-
sizione massima a quella minima.
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Accertarsi che le pentole si trovino al centro
degli anelli e non tocchino i bordi della super-
ficie di cottura.

Usare esclusivamente gli accessori in dota-
zione all'apparecchiatura.

Non utilizzare un diffusore di fiamma sul bru-
ciatore.

Pulizia e manutenzione

Avvertenza! Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Pulire regolarmente |'apparecchiatura per evi-
tare il deterioramento dei materiali che com-
pongono la superficie.

Non nebulizzare acqua né utilizzare vapore
per pulire 'apparecchiatura.

Non pulire i bruciatori in lavastoviglie.

Pulire l'apparecchiatura con un panno inumi-
dito e morbido. Utilizzare solo detergenti neu-
tri. Non usare prodotti abrasivi, spugnette
abrasive, solventi o oggetti metallici.

Smaltimento

Avvertenza! Rischio di lesioni o
soffocamento.

Contattare le autorita locali per ricevere infor-
mazioni su come smaltire correttamente l'ap-
parecchiatura.

Staccare la spina dall'alimentazione elettrica.
Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.
Appiattire i tubi del gas esterni.

Assistenza Tecnica

Contattare il Centro di Assistenza per ripara-
re |'apparecchiatura. Consigliamo di utilizzare
esclusivamente ricambi originali.
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Descrizione del prodotto

Disposizione della superficie di cottura

@

[OROCNONO)

Manopole di regolazione

manca l'alimentazione
. del gas / posizione off

Utilizzo quotidiano

Avvertenza! Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

Accensione del bruciatore

Avvertenza! Fare molta attenzione all'uso

di fiamme libere in cucina. Il costruttore
declina qualsiasi responsabilita in caso di
utilizzo improprio delle fiamme.

Accendere sempre il bruciatore prima di
posizionare una pentola.

Per accendere il bruciatore:

1. Ruotare la manopola di regolazione in sen-
so antiorario fino alla posizione massima (
2L () ) e spingerla verso il basso.

2. Tenere premuta la manopola di regolazione
per 5 secondi circa, al fine di consentire il
riscaldamento della termocoppia. In caso
contrario, l'alimentazione del gas sara inter-
rotta.

www.zanussi.com

Bruciatore semi rapido
Bruciatore rapido
Bruciatore ausiliario
Manopole di regolazione

posizione di accensio-

ne / alimentazione mas-

sima del gas
alimentazione minima
G) del gas

3. Una volta che la fiamma & normale, regolar-
la sui valori desiderati.

Se dopo alcuni tentativi il bruciatore non si
accende, verificare che la corona e il relati-
vo cappello siano nelle loro posizioni corrette.
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A) Spartifiamma bruciatore

B) Corona bruciatore

C) Candela di accensione

D) Termocoppia
Avvertenza! Non tenere la manopola di
regolazione premuta per oltre 15 secondi.

Se il bruciatore non si accende dopo 15
secondi, rilasciare la manopola di regolazione,

Consigli e suggerimenti utili

Avvertenza! Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

Per risparmiare energia

= Se possibile, coprire sempre le pentole con il
relativo coperchio.

= Quando il liquido inizia a bollire, abbassare la
fiamma per provocare una lenta ebollizione
del liquido.

Avvertenza! Usare pentole con diametro
adatto alle dimensioni dei bruciatori.

Diametro delle pentole

Rapido 160 - 260 mm

Semirapido an- 120 - 180 mm

teriore
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ruotarla in posizione off ed attendere almeno 1
minuto prima di tentare di riaccendere il
bruciatore.

Importante In assenza di elettricita, & possibile
accendere il bruciatore senza utilizzare il
dispositivo elettrico; in tal caso sara sufficiente
avvicinarsi al bruciatore con una fiamma,
premere verso il basso la relativa manopola e
ruotarla in senso antiorario verso la posizione di
massimo rilascio del gas.

Nel caso in cui il bruciatore si dovesse

spegnere, ruotare la manopola di controllo
in posizione Off per cercare di riaccendere il
bruciatore dopo almeno 1 minuto.

Il generatore di scintille si avvia in modo

automatico all'accensione delle prese, do-
po l'installazione o dopo un'interruzione di cor-
rente. Non si tratta di un'anomalia.

Spegnimento del bruciatore
Per spegnere la fiamma, ruotare la manopola sul
simbolo @ .

Avvertenza! Ridurre o estinguere sempre

la fiamma prima di rimuovere le pentole dal
bruciatore.

Diametro delle pentole

Semirapido po- 120 - 220 mm
steriore
Ausiliario 80 - 180 mm

Avvertenza! Assicurarsi che i fondi delle
pentole non poggino sulle manopole di
regolazione. Se le manopole di regolazione si
trovano al di sotto delle pentole, la fiamma le
riscalda.
Non mettere la stessa pentola su due fornelli.
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Avvertenza! Assicurarsi che i manici delle

pentole non si trovino al di sopra del bordo
del piano di cottura. Assicurarsi che le pentole
siano ben centrate sugli anelli per ottenere la
massima stabilita e per un consumo ridotto di
gas.

Evitare di posare sui fornelli pentole instabili o
deformate per prevenire versamenti e lesioni.

Avvertenza! Non utilizzare il diffusore di
fiamma.

Coperchio (kit separato solo per i piani di
cottura predisposti)

Pulizia e cura

Avvertenza! Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

Avvertenza! Disattivare I'apparecchio e

lasciarlo raffreddare prima di procedere
con la pulizia. Scollegare I'apparecchio dalla
presa elettrica prima di eseguire la pulizia o la
manutenzione.

Avvertenza! Per motivi di sicurezza, €
vietata la pulizia dell'apparecchiatura con
idropulitrici a vapore o ad alta pressione.

Avvertenza! Vi raccomandiamo di non
usare per la pulizia detergenti abrasivi,
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= |l coperchio dell'apparecchiatura serve sola-
mente a riparare il piano di cottura dalla pol-
vere, quando € chiuso, o a raccogliere gli
schizzi di grasso, quando & aperto. Non usar-
lo per altre funzioni.

= Tenere sempre pulito il coperchio.

= Accertarsi che I'apparecchiatura sia fredda
prima di chiudere il coperchio.

= | coperchi in vetro possono rompersi quando
vengono riscaldati.

pagliette metalliche o acidi. Potrebbero
danneggiare I'apparecchio.

@ | graffi o le macchie scure sulla superficie
non compromettono il funzionamento del-
l'apparecchio.

= E possibile rimuovere i supporti delle pentole
e pulire in modo facile il piano cottura.

= Per pulire gli elementi smaltati, lo spartifiam-
ma e la corona, lavarli con acqua calda sapo-
nata e asciugarli attentamente prima di riporli.

= Lavare le parti in acciaio inox con acqua e
asciugarle con un panno morbido.
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= Le griglie del piano cottura non sono lavabili
in lavastoviglie. Devono essere lavate a ma-
no.

= Lavando i supporti della pentola a mano, fare
attenzione quando vengono asciugati in
quanto il processo di smaltatura lascia di tan-
to in tanto dei bordi arrugginiti. Qualora fosse
necessario, rimuovere le macchie pit ostinate
servendosi di un apposito prodotto pulente.

= Verificare di posizionare correttamente i sup-
porti del piano cottura dopo la cottura.

= Per fare in modo che i bruciatori funzionino
correttamente, verificare che le braccia delle
griglie del piano cottura si trovino al centro
del bruciatore.

—— \
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= Fare molta attenzione quando si sosti-
tuiscono i supporti delle pentole: il pia-
no cottura si potrebbe danneggiare.

Al termine della pulizia, asciugare l'apparecchio

con un panno morbido.

Risoluzione dei problemi

Come eliminare lo sporco:

1. - Togliere immediatamente: plastica
fondente, pellicola in plastica, e alimenti
contenenti zucchero.

— Spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare prima di pulire: aloni d'ac-
qua e di calcare, macchie di grasso,
macchie opalescenti. Usare un prodotto
di pulizia speciale adatto alla superficie
del piano di cottura.

2. Pulire I'apparecchio con un panno umido e
una piccola quantita di detergente.

3. Infine, asciugare I’apparecchio con un
panno pulito.

L'acciaio inox pud brunire se sottoposto ad ec-

cessivo riscaldamento. Non cucinare con pietre

ollari, teglie in terracotta o piastre in ghisa.

Pulizia della candela

Questa caratteristica viene ottenuta tramite una
candela ceramica ed un elettrodo di metallo. Te-
nere questi componenti ben puliti per evitare
difficolta di accensione e controllare che i fori
spartifiamma non siano ostruiti.

Manutenzione periodica

Consultare periodicamente il Centro Locale per
verificare le condizioni del tubo della fornitura di
gas e del regolatore di pressione, se presente.

" provena | possiiecasa | soudons

Quando si accende il gas, non vie-
ne prodotta alcuna scintilla

= Lo spartifiamma del bruciatore e
la corona non sono posizionati

correttamente

La fiamma si spegne immediata-

mente dopo I'accensione stanza calda
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= L'alimentazione elettrica manca

= La termocoppia non & abba- .

= Verificare che la spina dell'unita
sia inserita e che vi sia corrente
elettrica.

= Controllare il fusibile. Se il fusi-
bile & scattato piu volte, rivolger-
si a un elettricista qualificato.

= Accertarsi che lo spartifiamma e
la corona siano posizionati cor-
rettamente.

Dopo aver acceso la fiamma, te-
nere premuta la manopola per
circa 5 secondi.
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T erovema " possiiecasa | soldone

L'anello del gas non brucia in mo-
do uniforme

In caso di malfunzionamento, cercare dapprima
di risolvere il problema senza contattare I'assi-
stenza tecnica. Qualora non sia possibile trova-
re una soluzione al problema, contattare il riven-
ditore o il Centro di Assistenza Locale.

In caso di utilizzo improprio dell'apparec-
chiatura o installazione non eseguita da
personale qualificato, l'intervento del tecnico del
servizio assistenza o del rivenditore potra essere
effettuato dietro richiesta di pagamento anche

durante il periodo di garanzia

Per consentirci di effettuare un intervento
corretto e tempestivo, tenere a portata di

= =

= La corona del bruciatore & bloc-
cata da residui di cibo

= Controllare che l'iniettore princi-
pale non sia ostruito e che la
corona del bruciatore sia priva
di residui di cibo.

mano questi dati, che si trovano sulla tar-
ghetta identificativa in dotazione.

= Descrizione del modello................
= Numero di prodotto (PNC).......cccccee.n.

= Numero di serie (S.N.).....ccocouue....

Richiedere sempre I'impiego di ricambi originali.
| ricambi originali si trovano solo presso i nostri

Centri di assistenza tecnica e negozi di ricambi
autorizzati.

Etichette fornite con la borsa accessori

Attaccare le etichette adesive come indicato di
seguito:

=

X X

il Attaccarla sul Foglietto di garanzia ed invia-
re questa parte

Attaccarla sul Foglietto di garanzia e con-
servare questa parte

Installazione

Avvertenza! Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.
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MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. C E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO 03 1T
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ oo wooet |1

i Sl |

1 1

Attaccarla sul libretto istruzioni

Avvertenza! Le seguenti istruzioni

d'installazione, manutenzione e ventilazione
devono essere eseguite da personale
qualificato conformemente alle disposizioni
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vigenti (UNI-CIG 7129 - 7131). Accertarsi che
la cucina sia adeguatamente ventilata: tenere
aperti i fori di ventilazione naturali (almeno 100
cm?) o installare una cappa meccanica.

Collegamento gas

Scegliere dei collegamenti fissi o usare un tubo
flessibile in acciaio inossidabile conforme alle
disposizioni vigenti. Se si utilizzano tubi in metal-
lo flessibili, fare attenzione che non entrino in
contatto con parti mobili o non siano schiacciati.
Ulteriore attenzione é richiesta qualora al piano
di cottura fosse abbinato il forno.

Importante Accertarsi che la pressione del gas
di alimentazione dell'apparecchiatura sia
conforme ai valori consigliati.

Se la pressione fornita non ha il valore specifi-
cato, & necessario montare un adeguato regola-
tore di pressione in conformita allo standard
UNI EN 88. Per il gas liquido (GPL), l'utilizzo di
un regolatore di pressione & consentito solo in
conformita allo standard UNI EN 12864. Il colle-
gamento regolabile ¢ fissato alla rampa per
mezzo di un dado filettato G 1/2". Awvitare le
parti senza forzare, regolare il raccordo nella di-
rezione voluta e serrare il tutto.

> ‘

%,

‘ [
A BC

S

A) Estremita dell'albero con dado
B) Rondella
C) Gomito (se necessario)

Collegamento rigido:

Eseguire il collegamento mediante tubi in metal-
lo rigidi (rame con finecorsa meccanico) (UNI-
CIG 7129).

Collegamento flessibile:

Utilizzare un tubo flessibile in acciaio inox (UNI-
CIG 9891) con una lunghezza massima di 2 m.
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Importante Al termine dell'installazione,
verificare la tenuta di ciascun raccordo dei tubi.
Usare una soluzione saponata, non una
fiammal!

Sostituzione degli iniettori
1. Rimuovere i supporti pentole.

2. Rimuovere gli spartifiamma e le corone dei
bruciatori.

3. Con una chiave a bussola N. 7, togliere gli
iniettori e sostituirli con quelli richiesti per il
tipo di gas utilizzato (vedere la tabella della
sezione "Dati tecnici").

4. Rimontare i componenti, seguendo la stes-
sa procedura in senso inverso.

5. Sostituire la targhetta di identificazione (po-
sizionata vicino al tubo di alimentazione del
gas) con quella corrispondente al nuovo ti-
po di gas. Questa targhetta & presente
nell'imballo fornito con I'apparecchiatura.

Se la pressione del gas di alimentazione & varia-

bile o differente da quella prevista, montare un

adattatore di pressione adeguato nel tubo di ali-
mentazione del gas.

Regolazione del livello minimo
Per regolare il livello minimo dei bruciatori:
1. Accendere il bruciatore.

2. Ruotare la manopola al minimo della fiam-
ma.

3. Togliere la manopola.

4. Regolare la vite di by-pass con un cacciavi-
te sottile.

/

S

A) Vite di by-pass
= Se si passa da gas naturale G20 a 20 mbar a

gas liquido, serrare a fondo la vite di regola-
zione.
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= Se si passa da gas liquido a gas naturale
G20 a 20 mbar, svitare la vite di by-pass di
circa 1/4 di giro.

& Avvertenza! Accertarsi che la fiamma non

si spenga quando si gira rapidamente la
manopola dalla posizione massima a quella
minima.

Collegamento elettrico

= Verificare che la tensione nominale e il tipo di
corrente della rete di distribuzione corrispon-
dano ai valori indicati sulla targhetta di identi-
ficazione dell'apparecchiatura.

= L'apparecchiatura & prowvista di cavo di colle-
gamento alla rete. Deve essere dotato di una
spina in grado di supportare il carico indicato
sulla targhetta dei dati. Assicurarsi di installa-
re la spina in una presa idonea.

= Utilizzare sempre una presa elettrica con con-
tatto di protezione correttamente installata.

= Verificare che la spina di alimentazione riman-
ga accessibile dopo l'installazione.

* Non tirare il cavo di alimentazione per scolle-
gare I'apparecchiatura. Tirare solo la spina.

= Vi ¢ il rischio di incendio quando l'apparec-
chiatura & collegata mediante prolunga, adat-
tatore o mediante collegamento multiplo. As-
sicurarsi che la messa a terra sia conforme
agli standard e alle normative.

* Non lasciar surriscaldare il cavo di alimenta-
zione oltre i 90°C.

Per evitare il contatto tra il cavo e l'apparecchia-

tura al di sotto del piano di cottura, utilizzare dei

morsetti sul lato dell'unita.

A

r?'n—lﬂr?'nﬂ --
|

U
U

00D
000000

}
(53 \ H
(D 4 (e

A) Condotto rigido in rame o tubo flessibile in
acciaio inox
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Sostituzione del cavo di collegamento

Per sostituire il cavo di collegamento usare solo
HO5V2V2-F T90 o un tipo equivalente. Accer-
tarsi che il cavo sia di sezione idonea alla ten-
sione e alla temperatura di esercizio. Il cavo di
terra giallo/verde deve essere circa 2 cm piu
lungo del cavo di fase marrone (o nero).

Incasso
' ‘ ™\
. J

A) guarnizione in dotazione

=R
g B

A) guarnizione in dotazione

B) staffe in dotazione

Attenzione Installare I'apparecchiatura
esclusivamente su un piano di lavoro dalla
superficie piatta.

Se si installa il piano di cottura sotto a una

cappa da cucina, fare riferimento alle istru-
zioni per l'installazione della cappa per la distan-
za minima tra le apparecchiature.
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Possibilita di inserimento

Mobile da incasso con sportello

Il pannello installato sotto il piano di cottura de-
ve essere facilmente rimovibile e altrettanto fa-
cilmente deve consentire I'accesso in caso di
interventi dell'assistenza tecnica.

Emin 20 mm
(max 150 mm)

a) Pannello rimovibile
b) Spazio per gli allacciamenti

Mobile da incasso con forno

Le dimensioni del piano cottura devono essere
conformi all'indicazione e la cucina deve essere

Dati tecnici

Dimensioni del piano cottura

Larghezza: 594 mm
Lunghezza: 510 mm
Ingresso calore

Bruciatore rapido: 3.0 kW
Bruciatore semi rapido: 2.0 kW
Bruciatore ausiliario: 1.0 kW

POTENZA TOTALE:

dotata di una corretta ventilazione per consenti-
re la circolazione continua dell'aria. Il collega-
mento elettrico del piano di cottura e del forno
devono essere eseguiti separatamente per que-
stioni di sicurezza oltre che per consentire una
facile rimozione del forno dall'unita.

4 2
120 cm

180 cm?

Dimensioni dellincasso

560 mm
480 mm

Larghezza:

Lunghezza:

G20 (2H) 20 mbar = 8 kW

G830 (3+) 28-30 mbar = 567 g’/h
G831 (8+) 37 mbar = 557 g/h

Alimentazione elettrica: 230V ~ 50 Hz
Categoria: 12H3+
Collegamento gas: G1/2

Alimentazione del gas:

Classe apparecchiatura: 3

Diametri del by-pass
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G20 (2H) 20 mbar

www.zanussi.com



Ausiliario

Semi rapido 32

Bruciatori a gas

POTENZA
NORMALE

BRUCIA-
TORE

POTENZA
RIDOTTA

ini. 1/100

mm

Bruciatore 1,0 0,33 70
ausiliario

Bruciatore 2,0 0,45 96
semi rapido

Bruciatore 3,0 (metano) 0,75 119
rapido 2,8 (GPL)

Considerazioni ambientali

METANO
G20 (2H) 20 mbar

Rapido

POTENZA NORMALE

GPL
(Butano/Propano) G30/G31 (3+)
28-30/37 mbar

ini. 1/100 G31
mm 37 mbar
g/h
0,095 50 73 71
0,190 71 145 143
0,286 86 204 200

X

Il simbolo == sul prodotto o sulla confezione
indica che il prodotto non deve essere
considerato come un normale rifiuto domestico,
ma deve essere portato nel punto di raccolta
appropriato per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Provvedendo a
smaltire questo prodotto in modo appropriato, si
contribuisce a evitare potenziali conseguenze
negative per I'ambiente e per la salute, che
potrebbero derivare da uno smaltimento
inadeguato del prodotto. Per informazioni piu

www.zanussi.com

dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto,
contattare |'ufficio comunale, il servizio locale di
smaltimento rifiuti o il negozio in cui & stato
acquistato il prodotto.

Materiale di imballaggio

| materiali di imballaggio sono ecologici e

possono essere riciclati. | componenti in
plastica sono identificati dal contrassegno:
>PE<,>PS<, ecc. Smaltire i materiali di imbal-
laggio come rifiuti domestici conferendoli pres-
so gli appositi centri di smaltimento comunali.
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Informacoes de seguranca

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e utilizar
o aparelho. O fabricante nao é responsavel por lesées ou danos re-
sultantes da instalagdo e utilizagdo incorrectas. Guarde sempre as
instru¢des junto do aparelho para futura referéncia.

Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

/\ Adverténcia Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade
permanente.

= Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos ou mais
e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais re-
duzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento se forem su-
pervisionadas por um adulto que seja responsavel pela sua segu-
ranga.

* Né&o permita que as criangas brinquem com o aparelho.

= Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance das
criangas.

= Mantenha as criangas e os animais domésticos afastados do apa-
relho quando este estiver a funcionar ou a arrefecer. As partes
acessiveis estdo quentes.

= Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criangas, re-
comendamos que o active.

* A limpeza e a manutengao basica ndo devem ser efectuadas por
criangas sem supervisao.
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Seguranca geral

= O aparelho fica quente durante a utilizagdo. Nao toque nos aque-
cimentos.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou um siste-
ma de controlo remoto separado.

Deixar alimentos com gorduras ou 6leos na placa, sem vigilancia,
pode ser perigoso e provocar um incéndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso, desli-
gue o aparelho e cubra as chamas com uma tampa de tacho ou
manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
Nao use uma maquina de limpar a vapor para limpar o aparelho.

Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas ndo
devem ser colocados na superficie da placa, uma vez que podem

ficar quentes.
/AN Instrucdes de seguranca

Instalacao

Adverténcia A instalagéo deste aparelho
so deve ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

* Remova toda a embalagem.

* Nao instale nem utilize o aparelho se este es-

tiver danificado.

= Cumpra as instrugdes de instalagao forneci-
das com o aparelho.

* Respeite as distancias minimas relativamente
a outros aparelhos e unidades.

= Tenha sempre cuidado quando deslocar o

aparelho porque ¢é pesado. Use sempre luvas

de protecgéo.

= Vede as superficies cortadas com um vedan-
te para impedir que a humidade cause dilata-
Goes.

* Proteja a parte inferior do aparelho contra va-

por e humidade.
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* Nao instale o aparelho ao lado de uma porta

ou debaixo de uma janela. Isso evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair algum
tacho quente do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima de gave-
tas, certifique-se de que o espago entre o
fundo do aparelho e a gaveta superior é sufi-
ciente para permitir a circulagéo de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar quen-
te. Recomendamos a instalagao de um painel
de separagdo nao combustivel debaixo do

aparelho para evitar o acesso a parte inferior.

Ligacao eléctrica

Adverténcia Risco de incéndio e choque
eléctrico.

= Todas as ligagdes eléctricas tém de ser efec-

tuadas por um electricista qualificado.

= O aparelho tem de ficar ligado a terra.
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Antes de efectuar qualquer operagédo de ma-
nutengao, certifique-se de que o aparelho es-
ta desligado da corrente eléctrica.

Utilize um cabo de alimentagéo eléctrica ade-
quado.

Nao permita que o cabo de alimentagéo fique
enredado.

Certifique-se de que o cabo e a ficha de ali-
mentag&o (se aplicavel) nao entram em con-
tacto com o aparelho ou com algum tacho
quente quando ligar o aparelho a uma toma-
da.

Certifique-se de que o aparelho ¢ instalado
correctamente. Ligagdes de cabo de alimen-
tacéo e ficha (se aplicavel) soltas ou incor-
rectas podem provocar o sobreaquecimento
dos terminais.

Certifique-se de que a protecgdo contra cho-
que ¢ instalada.

Utilize a bragadeira de fixagéo para libertar
tensédo do cabo.

Certifique-se de que néo causa danos na fi-
cha (se aplicavel) e no cabo de alimentagéo.
Contacte a Assisténcia Técnica ou um elec-
tricista para substituir o cabo de alimentagéo
se estiver danificado.

A instalagao eléctrica deve possuir um dispo-
sitivo de isolamento que |lhe permita desligar
o aparelho da corrente eléctrica em todos os
polos. O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

Utilize apenas dispositivos de isolamento cor-
rectos: disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do su-
porte), diferenciais e contactores.

Ligacao do gas

Todas as ligagdes de gas devem ser efectua-
das por uma pessoa qualificada.

Antes da instalagéo, certifique-se de que as
condigdes de fornecimento locais (tipo de
gas e pressdo do gas) e o ajuste do aparelho
sdo compativeis.

Certifique-se de que existe circulagédo de ar
em torno do aparelho.
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= Ainformagao relativa ao fornecimento de gas
encontra-se na placa de caracteristicas.

= Este aparelho néo esta ligado a um dispositi-
vo de evacuagéo de produtos de combustao.
Certifique-se de que o aparelho ¢ ligado em
conformidade com os regulamentos de insta-
lagdo em vigor. Tenha em atengao os requisi-
tos para uma ventilagdo adequada.

Utilizacao
Adverténcia Risco de ferimentos,
queimaduras ou choque eléctrico.

= Utilize este aparelho em ambiente doméstico.

* Nao altere as especificagdes deste aparelho.

= Néo deixe o aparelho a funcionar sem vigilan-
cia.

= Nao utilize o aparelho com as médos humidas
ou se ele estiver em contacto com agua.

= Nao coloque talheres ou tampas de panelas
sobre as zonas de cozedura. Ficam quentes.

= Desligue (off) a zona de cozedura apés cada
utilizagéo.

* Nao utilize o aparelho como superficie de tra-
balho ou armazenamento.

= Quando coloca alimentos em 6leo quente, o
oleo pode salpicar.

Adverténcia Risco de incéndio ou
exploséo.

= As gorduras e os 6leos podem libertar vapo-
res inflamaveis quando aquecidos. Mantenha
as chamas e os objectos aquecidos afasta-
dos das gorduras e dos 6leos quando cozi-
nhar com este tipo de produtos.

= Os vapores que o 6leo muito quente liberta
podem causar combustio espontanea.

= O dleo usado, que pode conter restos de ali-
mentos, pode inflamar a uma temperatura in-
ferior a de um 6leo usado pela primeira vez.

= Nao coloque produtos inflamaveis, ou objec-
tos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, ao lado ou em cima do aparelho.

& Adverténcia Risco de danos no aparelho.

* Nao coloque nenhum tacho quente sobre o
painel de comandos.
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= Nao deixe que nenhum tacho ferva até ficar
sem agua.

* Na&o active zonas de cozedura com um tacho
vazio ou sem tacho.

= Néo coloque folha de aluminio no aparelho.
= Nao permita que liquidos acidos, como vina-
gre, sumo de limao ou agente anticalcario,

entrem em contacto com a placa. Isso provo-

ca manchas bagas.

= Este aparelho destina-se apenas para cozi-
nhar. N&o utilize o aparelho para outras fun-
¢bes como, por exemplo, aquecimento de di-
visdes.

= A utilizagéo de um aparelho de cozedura a

gas resulta na produgéo de calor e humidade.
Providencie boa ventilagédo na cozinha onde o

aparelho ficar instalado.

= Certifique-se de que as aberturas de ventila-
¢do néo ficam obstruidas.

* Uma utilizag&o intensiva e prolongada do

aparelho pode exigir uma ventilagéo adicional

como, por exemplo, abrir uma janela, ou uma

ventilagdo mais eficaz como, por exemplo, au-

mentar o nivel de ventilagdo mecénica exis-
tente.

= Utilize apenas tachos e panelas estaveis, com

forma correcta e didmetro superior as dimen-
sdes dos queimadores. Existe o risco de so-
breaquecimento e ruptura da placa de vidro
(se aplicavel).

= Certifique-se de que a chama nao se apaga

quando roda rapidamente o botao da posigéo

do maximo para a posigdo do minimo.

= Certifique-se de que os tachos ficam centra-
dos nos anéis e que néo ficam salientes para
fora da mesa de trabalho.
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= Utilize apenas os acessdrios fornecidos com
o aparelho.

* Nao instale um difusor de chama sobre um
queimador.

Manutencao e limpeza
A Adverténcia Risco de danos no aparelho.
* Limpe o aparelho com regularidade para evi-

tar que o material da superficie se deteriore.

= Néo utilize jactos de agua ou vapor para lim-
par o aparelho.

= Néo lave os queimadores na maquina de la-
var loiga.

* Limpe o aparelho com um pano macio e hu-
mido. Utilize apenas detergentes neutros.
Nao utilize produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metalicos.

Eliminacao

A Adverténcia Risco de ferimentos e asfixia.

= Contacte a sua autoridade municipal para

mais informagdes sobre a forma como elimi-
nar o aparelho correctamente.

= Desligue o aparelho da alimentagéo eléctrica.

= Corte o cabo de alimentagao eléctrica e eli-
mine-o.

= Achate os tubos de gas externos.

Assisténcia Técnica

= Contacte a Assisténcia Técnica se for neces-
sario reparar o aparelho. Recomendamos que
utilize apenas pegas originais.
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Descricao do produto

Disposicdao da mesa de trabalho

Botdes de comando

sem fornecimento de
. gas / posicao desligado

Utilizacao diaria

Adverténcia Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

Ignicdo do queimador

Adverténcia Seja extremamente

cuidadoso aquando da utilizagédo de chama
aberta no ambiente da cozinha. O fabricante
declina qualquer responsabilidade em caso de
utilizagio incorrecta da chama.

Acenda o queimador sempre antes de co-
locar o tacho.

Para acender o queimador:

1. Rode o botéao de comando para a esquerda
para a posigéo do nivel maximo ( 32 () )e
pressione-o.

2. Mantenha o botéo de controlo pressionado
durante aproximadamente 5 segundos; tal
ird permitir o aquecimento do termopar.
Caso contrario, o fornecimento de gas sera
interrompido.
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Queimador semi-rapido
Queimador rapido
Queimador auxiliar
Botdes de comando

" Simbolo | Descicio
posigéo de ignigao / for-
necimento maximo de
gas
fornecimento minimo de

m gas

3. Regule a chama apds a regularizagdo da
mesma.

Se, apos algumas tentativas, o queimador
nédo acender, verifique se a coroa e a res-
pectiva tampa estdo nas posigdes correctas.
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A) Tampa do queimador
B) Coroa do queimador
C) Ignigao
D) Termostato
Adverténcia Nao mantenha o botdo de
comando pressionado por mais de 15
segundos.

Se o queimador nio acender apos 15
segundos, solte o botdo de comando, rode-o

Sugestoes e conselhos uteis

Adverténcia Consulte os capitulos
relativos a seguranca.
Poupanca de energia

= Sempre que possivel, coloque as tampas nas
panelas.

= Quando o liquido comega a ferver, reduza a
chama para cozinhar em lume brando.

Adverténcia Utilize tachos com diametro
adequado as dimensodes dos queimadores.

Diametros de tacho

Rapido 160 - 260 mm
Semi-rapido 120 - 180 mm
frente
Semi-rapido 120 - 220 mm
posterior
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para a posigéo off (desligado) e aguarde no
minimo 1 minuto antes de tentar acender
novamente o queimador.

Importante Na auséncia de electricidade, ¢
possivel acender o queimador sem o dispositivo
eléctrico. Neste caso, aproxime uma chama do
queimador, pressione o respectivo botédo e
rode-o para a esquerda para a posigéo de
libertagdo maxima de gas.

Se o queimador se apagar acidentalmente,

rode o botdo de comando para a posigédo
de desligado e aguarde no minimo 1 minuto an-
tes de tentar acender o queimador novamente.

@ A ignigéo pode iniciar-se automaticamente
ao ligar a rede eléctrica, apds a instalagédo
ou apos um corte de energia. Isto é normal.

Desligar o queimador
Para apagar a chama, rode o botéo para o sim-
bolo ® .

A Adverténcia Reduza sempre a chama ou
apague-a antes de retirar as panelas do
queimador.

Diametros de tacho

Auxiliar 80 - 180 mm

Adverténcia Certifique-se de que os
fundos dos tachos e panelas ndo tocam
nos botdes de comando. Se os botdes de
comando ficarem debaixo dos fundos dos
tachos, a chama aquece-os.
N&o coloque a mesma panela sobre dois
queimadores.
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Adverténcia Certifique-se de que as
pegas dos tachos e panelas nao ficam
directamente acima da extremidade dianteira do
fogao. Certifique-se de que os tachos e panelas
ficam centrados nos anéis, para maximizar a
estabilidade e minimizar o consumo de gas.

Nao coloque tachos instaveis ou danificados
nos anéis, para evitar derrames de liquidos e fe-
rimentos.

Adverténcia Nao utilize um difusor de
chama.

Manutencao e limpeza

Adverténcia Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Adverténcia Desligue o aparelho e deixe-

o arrefecer antes de o limpar. Desligue o
aparelho da alimentagéo eléctrica antes de
executar qualquer trabalho de limpeza ou
manutengao.

Adverténcia Por motivos de seguranga,

néo limpe o aparelho com aparelhos de
limpeza a vapor ou agentes de limpeza de alta
presséo.

Adverténcia N3o utilize produtos de
limpeza abrasivos, palha de ago ou acidos.
Podem danificar o aparelho.

Riscos ou manchas escuras na superficie
néo afectam o funcionamento do aparelho.

= Pode remover os suportes para panelas para
limpar faciimente a placa.

* Para limpar as partes esmaltadas, a tampa e
a coroa, lave-as com agua e detergente e se-
que-as cuidadosamente antes de voltar a co-
loca-las.
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Tampa (kit separado sé para placas
adequadas)

= A tampa protege o aparelho contra o pé
quando esta fechada e recolhe salpicos de
gordura quando esta aberta. Nao a utilize pa-
ra outras fungoes.

= Mantenha a tampa sempre limpa.

= Certifique-se de que o aparelho arrefece an-
tes de fechar a tampa.

= As tampas de vidro podem estalar quando
estao quentes.

= Limpe as pegas de ago inoxidavel com agua
€ seque Com um pano macio.

= Os suportes para panelas nao sao resisten-
tes & maquina de lavar loiga. E necessario la-
va-los a mao.

= Quando lavar os suportes para panelas a
mao, tenha cuidado quando os secar porque
o processo de aplicagdo do esmalte pode
deixar extremidades pouco polidas. Se ne-
cessario, remova as manchas dificeis com um
produto de limpeza em pasta.

= Certifique-se de que posiciona os suportes
para panelas correctamente apos a limpeza.

= Para que os queimadores funcionem correc-
tamente, certifique-se de que os bragos dos
suportes para panelas se encontram no cen-
tro do queimador.
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* Tenha muito cuidado quando substituir
os suportes para panelas, para evitar
danos na superficie da placa.

Apos a limpeza, seque o aparelho com um pano

macio.

Remocao de sujidades:

1. - Remova imediatamente: plastico der-
retido, pelicula de plastico e residuos de
alimentos que contenham agucar.

- Desligue o aparelho e deixe-o arre-
fecer antes de limpar: manchas de cal-
cario, de agua, salpicos de gordura, des-
coloragdes metalicas brilhantes. Utilize
um agente de limpeza especial adequa-
do a superficie da placa.

Resolucao de problemas

2. Limpe o aparelho com um pano humido e
um pouco de detergente.

3. No final, seque o aparelho com um pa-
no limpo.

O ago inoxidavel pode escurecer quando so-

breaquecido. Consequentemente, ndo deve co-

zinhar utilizando tachos de barro, panelas de

terracota ou placas de ferro fundido.

Limpeza do disparador

Esta funcionalidade ¢ obtida através de uma ve-
la ceramica de ignigdo com um eléctrodo de
metal. Mantenha estes componentes bem lim-
pos para evitar dificuldades ao ligar e verifique
se os orificios da coroa do queimador ndo estio
obstruidos.

Manutencéo periédica

Entre em contacto periodicamente com o seu
centro de assisténcia local para verificar as con-
digdes do tubo de fornecimento de gas e do re-
gulador de pressao, se instalado.

Nao existe faisca quando acende o
gas. ca.

= Nao existe alimentagéo eléctri-

= Certifique-se de que a unidade
esta ligada e de que a alimenta-
G&o eléctrica esta activa.

= Verifique o fusivel. Se o fusivel
se soltar mais do que uma vez,
contacte um electricista qualifi-
cado.

= A tampa e a coroa do queima- = Certifique-se de que a tampa e

dor ndo estdo bem colocadas.

a coroa do queimador estéo nas
posigoes correctas.

A chama apaga-se imediatamente = O termopar ndo é aquecido de = Apods acender a chama, mante-

apos a ignigao.

forma suficiente.

nha o botédo pressionado duran-
te aproximadamente 5 segun-
dos.

O anel de gas arde irregularmente. = A coroa do queimador esta blo- = Certifique-se de que o injector

queada com residuos de ali-

mentos.

Se existir uma falha, tente primeiro encontrar
uma solugéo para o problema. Se néo conse-
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néo esta bloqueado e de que a
coroa do queimador esta isenta
de particulas de alimentos.
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guir encontrar uma solugéo para o problema,
contacte o seu fornecedor ou o centro de assis-
téncia local.

Se tiver utilizado o aparelho de forma in-

correcta ou se a instalagéo nio tiver sido
executada por um engenheiro qualificado, a visi-
ta do técnico do servigo de assisténcia ou do
fornecedor pode nao ser gratuita, mesmo du-
rante o periodo de garantia.

Estes dados sdo necessarios para o aju-
dar rapidamente e correctamente. Estes
dados estdo disponiveis na placa de ca-
racteristicas fornecida.

= Descrigdo do modelo ................

m B

= Numero do produto (PNC) ......cccoee.....

= Numero de série (S.N.) c.oveieeneeseesesessireenns
Utilize apenas pegas sobresselentes originais.
Estas pegas sobresselentes estio disponiveis
junto do centro de assisténcia e lojas autoriza-
das para a venda das mesmas.

Etiquetas fornecidas juntamente com o
saco de acessorios

Coloque os autocolantes tal como indicado
abaixo:

X X

Cole-o no Cartao de Garantia e envie esta
parte

Cole-o no Cartdo de Garantia e guarde es-
ta parte

Instalacao

Adverténcia Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Adverténcia As seguintes instrugdes de

instalagéo, ligagdo e manutengdo devem
ser executadas por pessoal qualificado em
conformidade com as normas e leis locais em
vigor.
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MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO 0BT
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f [ |

+ | wonec WooeL |1

il Slles |

1 1

Cole-o no manual de instrugées

Ligacao do gas

Escolha ligagdes fixas ou utilize um tubo flexivel
de aco inoxidavel em conformidade com as nor-
mas em vigor. Caso utilize tubos metalicos flexi-
veis, tome as medidas necessarias para que es-
tes ndo entrem em contacto com partes moveis
nem sejam esmagados. Tenha cuidado também
quando a placa estiver instalada em conjunto
com um forno.
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Importante Certifique-se de que a pressdo do
fornecimento de gas ao aparelho cumpre os
valores recomendados. A ligagéo ajustavel é
fixada no suporte global através de uma porca
roscada G 1/2". Aparafuse as pegas sem forga
excessiva, ajuste a ligagéo na direcgéo
necessaria e aperte tudo.

o

B
A BC

‘\\

A) Extremidade do veio com porca de parafuso

B) Anilha

C) Cotovelo

Gas liquido: utilize o suporte de tubo em bor-

racha. Encaixe sempre a junta. De seguida,

prossiga com a ligagdo de gas. O tubo flexivel

esta pronto para aplicagdo quando:

— ndo ultrapassa a temperatura ambiente, ou
seja, ndo ultrapassa os 30 °C;

- néo ultrapassa 1500 mm de comprimento;

- néo apresenta estrangulamentos;

- ndo esta sujeito a tracgédo ou torgéo;

— ndo entra em contacto com extremidades ou
cantos cortantes;

— pode ser facilmente examinado para verifica-
¢do do seu estado.

O controlo e a preservagdo do tubo flexivel con-

sistem em verificar se:

— ndo apresenta fendas, cortes ou marcas de
queimaduras em nenhuma extremidade, nem
em toda a sua extensio;

— o material ndo apresenta sinais de endureci-
mento, mas sim a sua correcta elasticidade;

— os grampos de fixagdo ndo estdo enferruja-
dos;

— o prazo de validade nao foi ultrapassado.

Caso sejam detectaveis uma ou mais anomali-

as, nédo repare o tubo e substitua-o.

Importante Quando a instalagéo estiver
concluida, certifique-se de que a vedagéo de
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cada tubo foi realizada correctamente. Utilize
uma solugio a base de sabio e ndo uma
chama!

Substituicao dos injectores
1. Remova os suportes para panelas.

2. Remova as tampas e as coroas dos quei-
madores.

3. Com uma chave de porcas de 7 mm, remo-
va os injectores e substitua-os pelos ne-
cessarios para o tipo de gas que utiliza
(consulte a tabela no capitulo “Informagéo
Técnica”).

4. Monte as pegas e siga 0 mesmo procedi-
mento na ordem inversa.

5. Substitua a placa de caracteristicas (locali-
zada perto do tubo de fornecimento de
gas) pela correspondente ao novo tipo de
fornecimento de gas. Pode encontrar esta
placa na embalagem fornecida com o apa-
relho.

Se a pressao de fornecimento de gas for in-

constante ou diferente da pressdo necessaria,

deve instalar um regulador de pressédo adequa-
do ao tubo de fornecimento de gas.

Regulacao do nivel minimo
Para regular o nivel minimo dos queimadores:
1. Acenda o queimador.

2. Rode o botéo para a posigdo do nivel mini-
mo.

3. Remova o botéo.

4. Com uma chave de fendas fina, regule a
posigéo do parafuso de by-pass.

S —— A

A) Parafuso de by-pass

= Se mudar de gas natural G20 a 20 mbar para
gas liquido, aperte totalmente o parafuso.
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= Se mudar de gas liquido para gés natural
G20 a 20 mbar, desaperte o parafuso de by-
-pass cerca de 1/4 de volta.

Adverténcia Certifique-se de que a

chama néo se apaga quando roda
rapidamente o botao da posigédo do nivel
maximo para a posig¢ao do nivel minimo.

Ligacao eléctrica

= Certifique-se de que a voltagem nominal e o
tipo de alimentagao apresentados na placa
de caracteristicas estdo em conformidade
com a voltagem e a poténcia da corrente
eléctrica local.

= Este aparelho é fornecido com um cabo de
alimentagéo. Este tem de ser fornecido com
uma ficha adequada e capaz de suportar a
carga assinalada na placa de caracteristicas.
Certifique-se de que instala a ficha numa to-
mada correcta.

= Utilize sempre uma tomada devidamente ins-
talada e a prova de choques eléctricos.

= Certifique-se de que a ficha fica acessivel
apos a instalagéo.

= Nao puxe o cabo de alimentagéo para desli-
gar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

= Existe o risco de incéndio quando o aparelho
¢ ligado com uma extensao eléctrica, um
adaptador ou uma tomada muiltipla. Certifi-
que-se de que a ligagéo a terra cumpre as
normas e os regulamentos aplicaveis.

= Nao permita que alguma parte do cabo de
alimentagao atinja uma temperatura superior
a 90 °C.

Certifique-se de que liga o cabo azul do neutro

no terminal identificado com a letra “N". Ligue o

cabo de fase castanho (ou preto) no terminal

identificado com a letra “L". Mantenha o cabo

de fase sempre ligado.

Substituicdo do cabo de ligacao

Para substituir o cabo de ligagéo, utilize apenas
um do tipo HO5V2V2-F T90 ou equivalente.
Certifique-se de que a secgéo do cabo é ade-
quada a voltagem e a temperatura de funciona-
mento. O cabo de terra amarelo/verde tem de
ser aproximadamente 2 cm mais comprido do
que o cabo de fase castanho (ou preto).
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Encastre

- { N
min. 100 mm_ min 650 mm

\_ J

e I

A) vedante fornecido
B) suportes fornecidos

Cuidado Instale o aparelho apenas numa
bancada que tenha a superficie plana.

Possibilidade de encastrar

Unidade de cozinha com porta

O painel instalado por baixo da placa tem de
ser de facil remogao e permitir um acesso facil
no caso de ser necessaria a intervengédo da as-
sisténcia técnica.
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(max 150 mm)

a) Painel amovivel
b) Espago para ligagées

Unidade de cozinha com forno

As dimensdes da cavidade destinada a placa
devem respeitar as indicagdes e o movel de co-

Informacao técnica

zinha deve estar equipado com aberturas de
ventilagdo para permitir um fornecimento de ar
continuo. As ligagdes eléctricas da placa e do
forno devem ser efectuadas separadamente por
razdes de seguranga e para permitir a facil re-
mogcao do forno do movel.

A A
.50 cm? 120 cm?
P 0

,1360 cm? 180 cm?

Dimensoes da placa

Largura: 594 mm

Comprimento: 510 mm

Dimensodes da cavidade da
placa

Producao de calor

Queimador rapido: 3.0 kW
Queimador semi-rapido: 2.0 kW
Queimador auxiliar: 1.0 kW

POTENCIA TOTAL:

G20 (2H) 20 mbar =
G30 (3+) 28-30 mbar =

560 mm
480 mm

Largura:

Comprimento:

8 kW
567 g/h

G31 (3+) 37 mbar = 557 g/h

Alimentagéo eléctrica: 230V ~ 50 Hz
Categoria: l12H3+

Ligagéo do gas: G1/2
Fornecimento de gas: G20 (2H) 20 mbar
Classe do aparelho: 3

Diametros de bypass

i bypass e i bypass e

Auxiliar
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Répido
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Queimador O bypass em 1/100 Queimador @ bypass em 1/100
mm mm
32

Semi-rapido

Queimadores a gas

QUEIMA- | POTENCIA | POTEN-
DOR NORMAL CIA RE-
DUZIDA

kW inj. 1/100

mm

Auxiliar 1.0 0.33 70

Semi-rapi- 2.0 0.45 96

do

Rapido 3.0 (gas nat.) 0.75 119
2.8 (GPL)

Preocupacdes ambientais

GAS NATURAL
G20 (2H) 20 mbar

POTENCIA NORMAL

GPL
(Butano/Propano) G30/G31 (3+)
28-30/37 mbar

inj. 17100
mm

0.095 50 73 71
0.190 71 145 143
0.286 86 204 200

X

O simbolo = no produto ou na embalagem
indica que este produto ndo pode ser tratado
como lixo doméstico. Em vez disso, deve ser
entregue ao centro de recolha selectiva para a
reciclagem de equipamento eléctrico e
electrénico. Ao garantir uma eliminagao
adequada deste produto, ira ajudar a evitar
eventuais consequéncias negativas para o0 meio
ambiente e para a saude publica, que, de outra
forma, poderiam ser provocadas por um
tratamento incorrecto do produto. Para obter
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informagdes mais pormenorizadas sobre a
reciclagem deste produto, contacte os servigos
municipalizados locais, o centro de recolha
selectiva da sua area de residéncia ou o
estabelecimento onde adquiriu o produto.

Material de embalagem

O material de embalagem ¢ ecologico e

pode ser reciclado. Os componentes de
plastico sdo identificados por marcas:
>PE<,>PSx, etc. Elimine o material de embala-
gem como residuo doméstico nas instalagdes
de eliminagéo de residuos da sua zona.
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Informacion sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las instruccio-
nes facilitadas. El fabricante no se hace responsable de los dafios y
lesiones causados por una instalacién y uso incorrectos. Guarde
siempre las instrucciones junto con el aparato para futuras consultas.

Seguridad de niiios y personas vulnerables

/\ Advertencia Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o
incapacidad permanente.

= Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en adelante y
por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales
estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y conocimien-
tos suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con la super-
vision de una persona que se responsabilice de su seguridad.

= No deje que los nifios jueguen con el aparato.

* Mantenga los materiales de embalaje alejados de los nifios.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato cuando es-
té funcionando o enfriandose. Las piezas de facil acceso estan ca-
lientes.

= Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para nifios, se
recomienda activarlo.

= Evite que un nifio lleve a cabo la limpieza y el mantenimiento de
usuario sin la supervisién adecuada.

Seguridad general

» El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho durante el
funcionamiento. No toque las resistencias.

www.zanussi.com M



No accione el aparato con un temporizador externo ni con un sis-
tema de mando a distancia independiente.

Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede resultar peli-
groso, ya que podria ocasionarse un incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y cu-
bra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

No utilice las superficies de coccion para almacenar alimentos.
No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas sobre la superficie de coccion para evitar que se calienten.

/N Instrucciones de seguridad

Instalacion

Advertencia Solo un electricista
cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafiado.

Siga las instrucciones de instalaciéon suminis-
tradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y mo-
biliario.

El aparato es pesado, tenga cuidado siempre
cuando lo mueva. Utilice siempre guantes de
proteccion.

Proteja las superficies cortadas con un mate-
rial sellante para evitar que la humedad las
hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del vapor
y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta o de-
bajo de una ventana. De esta forma se evita
que los recipientes calientes caigan del apa-
rato cuando la puerta o la ventana estén
abiertas.

Cuando instale el aparato encima de cajones,
asegurese de que hay suficiente espacio en-
tre la parte inferior del aparato y el cajén su-
perior para que circule el aire.
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= La base del aparato se puede calentar. Se re-
comienda colocar un panel de separacion in-
combustible bajo el aparato para evitar acce-
der a la base.

Conexion eléctrica

Advertencia Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

= Todas las conexiones eléctricas deben reali-
zarlas electricistas cualificados.

= El aparato debe quedar conectado a tierra.

= Antes de efectuar cualquier tipo de opera-
cién, compruebe que el aparato esté desen-
chufado de la corriente eléctrica.

= Utilice el cable de red eléctrica adecuado.

= Coloque los cables eléctricos de forma que
no se puedan enredar.

= Asegurese de que el cable o el enchufe (en
su caso) no toquen el aparato caliente ni
utensilios de cocina calientes cuando conec-
te el aparato a las tomas cercanas.

= Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe
(en su caso) flojo o inadecuado puede provo-
car que el terminal se caliente en exceso.

= Asegurese de que hay instalada una protec-
cion contra descargas eléctricas.

= Establezca la descarga de traccion del cable.
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Asegurese de no provocar dafios en el en-
chufe (en su caso) ni en el cable de red. Pén-
gase en contacto con un electricista o con el
servicio técnico para cambiar un cable de red
danado.

La instalacion eléctrica debe tener un dispo-
sitivo de aislamiento que permita desconectar
el aparato de todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener una
apertura de contacto con una anchura mini-
ma de 3 mm.

Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccion contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que pue-
dan retirarse del soporte), dispositivos de fu-
ga a tierra y contactores.

Conexion del gas

Todas las conexiones de gas deben realizar-
se por personal cualificado.

Antes de realizar la instalacion, asegurese de
que las condiciones de distribucion locales
(tipo y presion del gas) son compatibles con
los requisitos del aparato.

Compruebe que el aire circula libremente al-
rededor del aparato.

La placa de caracteristicas contiene informa-
cion sobre el suministro de gas.

Este aparato no esta conectado a un disposi-
tivo que evacua los productos de combus-
tion. Asegurese de conectar el aparato segun
la normativa de instalacion vigente. Preste
atencion a los requisitos sobre ventilacion
adecuada.

Uso

Advertencia Riesgo de lesiones,
quemaduras o descargas eléctricas.
Utilice este aparato en entornos domésticos.
No cambie las especificaciones de este apa-
rato.
No deje nunca el aparato desatendido mien-
tras esta en funcionamiento.
No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.
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No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccion. Pueden alcanzar tempera-
turas elevadas.

Apague las zonas de coccion después de ca-
da uso.

No utilice el aparato como superficie de tra-
bajo o almacenamiento.

Al poner comida en aceite caliente, puede
salpicar.

Advertencia Existe peligro de explosion o
incendio.

Las grasas o aceites calientes pueden gene-

rar vapores inflamables. Mantenga las llamas

u objetos calientes alejados de grasas y acei-
tes cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites muy ca-
lientes pueden provocar combustiones im-
previstas.

El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

A Advertencia Podria danar el aparato.

* No coloque ningun utensilio de cocina calien-

te en el panel de control.

No deje que el contenido de los utensilios de
cocina hierva hasta evaporarse.

No encienda las zonas de coccion sin utensi-
lios de cocina o con éstos vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el apara-
to.

No permita que liquidos acidos, como por
ejemplo vinagre, zumo de limon o desincrus-
tantes de cal toquen la placa de coccion. De
lo contrario, podrian aparecer manchas opa-
cas.

Este aparato esta disefiado exclusivamente
para cocinar. No debe utilizarse para otros fi-
nes, por ejemplo, como calefaccion.
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= El uso de un aparato de cocina de gas gene-
ra calor y humedad. Disponga de buena ven-
tilacion en la sala donde instale el aparato.

= Cerciorese de que los orificios de ventilacién
no estan obstruidos.

= El uso intensivo y prolongado del aparato
puede exigir mayor ventilacion; por ejemplo,
la apertura de una ventana o una ventilacion
mas eficaz, por ejemplo, el aumento del nivel
de ventilacién mecanica, si se dispone de
ella.

= Utilice unicamente utensilios de cocina esta-

bles con forma adecuada y diametro superior

al tamaro de los quemadores. Existe riesgo

de sobrecalentamiento y rotura de la placa de

vidrio (en su caso).

= Asegurese de que la llama no se apaga cuan-

do gire rapidamente el mando de la posicién
maxima a la minima.

= Asegurese de que los recipientes estan cen-
trados sobre los anillos y no sobresalen por
los bordes de la superficie de coccién.

= Utilice unicamente los accesorios suministra-
dos con el aparato.

* No instale en el quemador un difusor de lla-
mas.

Mantenimiento y limpieza
& Advertencia Podria dafiar el aparato.
Descripcién del producto

Disposicion de las zonas de coccién
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= Limpie periédicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

* No utilice pulverizadores ni vapor de agua pa-
ra limpiar el aparato.

= No lave los quemadores en el lavavajillas.
= Limpie el aparato con un pafo suave hume-
decido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos de metal.
Eliminacién
Advertencia Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

= Pdngase en contacto con las autoridades lo-
cales para saber como desechar correcta-
mente del aparato.

* Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable de conexién a la red y desé-
chelo.

= Aplaste los tubos de gas externos.
Asistencia

= Péngase en contacto con el servicio técnico
para reparar el aparato. Le recomendamos
que utilice solamente recambios originales.

Quemador semi rapido
Quemador rapido
Quemador auxiliar
Mandos de control
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Mandos de control

No se suministra gas /
. posicién de apagado

Uso diario

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Encendido del quemador

Advertencia Tenga mucho cuidado

cuando utilice el fuego al maximo en el
entorno de la cocina. El fabricante declina toda
responsabilidad en caso de uso indebido de la
llama.

Encienda siempre el quemador antes de
colocar las cacerolas o sartenes.

Para encender el quemador:

1. Gire el mando de control hacia la izquierda
hasta la posicion maxima ( 32 () )y presié-
nelo.

2. Manténgalo presionado durante aproxima-
damente 5 segundos; de esta forma el ter-
mopar se calentara. De lo contrario, el su-
ministro de gas se interrumpira.

3. Ajuste la llama después de que se normali-
ce.

Si el quemador no se enciende tras varios
intentos, compruebe que el anillo y la tapa
del quemador estan bien colocados.
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[ simbolo | Descriion
Posicion de encendido /
suministro de gas maxi-
mo
Suministro de gas mini-

m mo

- /

A) Tapa del quemador
B) Corona del quemador
C) Buijia de encendido
D) Termopar

Advertencia No mantenga pulsado el
mando durante mas de 15 segundos.
Si el quemador no se enciende al cabo de 15
segundos, suelte el mando de control, girelo
hasta la posicion de apagado y espere al menos
1 minuto antes de volver a intentar encender el
quemador.

Importante Si no hay suministro eléctrico
podra encender el quemador sin necesidad del
dispositivo eléctrico; en este caso arrime una
llama al quemador, empuje el mando de control
pertinente hacia abajo y girelo a izquierdas
hasta la posicion de maxima salida de gas.
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Si el quemador se apaga accidentalmente,

gire el mando de control hasta la posicion
de apagado y espere al menos 1 minuto antes
de volver a intentar encenderlo.

Cuando se enciende la corriente, tras la

instalacion o después de un corte en el su-
ministro eléctrico, suele ser normal que el gene-
rador de las chispas se active automaticamente.
Esto es correcto.

Consejos utiles

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Menos consumo de energia

* En la medida de lo posible, cocine siempre
con los recipientes tapados.
= Cuando el liquido comience a hervir, reduzca

la llama de tal forma que el liquido siga co-
ciendo.

Advertencia Utilice utensilios de cocina
con diametros adecuados para el tamafio
de los quemadores.

Quemador Diametro de los utensilios
de cocina

Rapido 160 - 260 mm
Quemador semi 120 - 180 mm
rapido delantero
Quemador tra- 120 - 220 mm
sero semi rapi-

do
Auxiliar 80 - 180 mm

Advertencia Asegurese de que las bases
de los recipientes no cubran los mandos
de control. Si los mandos de control estan bajo
las bases de los recipientes, la llama los
calienta.
No coloque un mismo recipiente en dos
quemadores.
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Apagado del quemador
Para apagar la llama, gire el mando hasta el
simbolo @ .

Advertencia Recuerde que debe bajar o
apagar la llama antes de retirar los
recipientes de los quemadores.

X

Advertencia Asegurese de que las asas

de los utensilios de cocina no sobresalen
del borde frontal de la placa de coccion.
Asegurese de que los recipientes estan
centrados sobre los anillos para obtener la
maxima estabilidad y reducir el consumo de
gas.

No coloque recipientes inestables o deforma-
dos en los anillos para evitar salpicaduras y le-
siones.

& Advertencia No use un difusor de llamas.

Tapa (kit separado solo para placas
compatibles)

= La tapa protege el aparato del polvo, cuando
esta cerrada, y recoge las salpicaduras o la
grasa, cuando esta levantada. No debe utili-
zarse para otros fines.
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= Mantenga la tapa limpia en todo momento.

= Asegurese de que el aparato se haya enfria-
do antes de cerrar la tapa.

Mantenimiento y limpieza

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Advertencia Apague el aparato y déjelo

enfriar antes de limpiarlo. Desconecte el
aparato de la red eléctrica antes de realizar
cualquier tarea de limpieza o mantenimiento.

Advertencia Por razones de seguridad,
no limpie el aparato con limpiadores de
chorro de vapor ni de alta presion.

Advertencia No use productos de

limpieza abrasivos, estropajos de acero ni
4cidos para la limpieza. El aparato podria
dafarse.

Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal del aparato.

= Puede retirar las rejillas para facilitar la limpie-
za de la placa.

= Para limpiar las partes esmaltadas, la tapa y
la corona, utilice agua jabonosa templada y
séquelas cuidadosamente antes de volver a
colocarlas en su sitio.

= Lave las partes de acero inoxidable con agua
y séquelas a fondo con un pafo suave.

= Las rejillas no son aptas para lavar en el la-
vavajillas. Deben lavarse a mano.

= Cuando lave las rejillas a mano, tenga cuida-
do al secarlas, ya que el esmaltado deja en
ocasiones aristas rugosas. Si fuera necesario,
elimine las manchas dificiles con un limpiador
en pasta.

= Una vez limpias, asegurese de que las vuelve
a colocar en su lugar.

= Afin de que los quemadores funcionen co-
rrectamente, asegurese de que los brazos de
las rejillas estan en el centro del quemador.
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= Las tapas de cristal se pueden resquebrajar
cuando se calientan.
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* Tenga mucho cuidado cuando cambie
las rejillas para evitar daiiar la parte su-
perior de la placa.

Después de limpiarlo, seque el aparato con un

pafo suave.

Eliminar la suciedad

1. — Elimine de inmediato: restos fundidos
de plastico, papel de aluminio y alimen-
tos que contengan azucar.

— Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiar: restos de cal, marcas
de agua, manchas de grasa y decolora-
ciones metalicas. Utilice un limpiador es-
pecial para placas o superficies.

2. Limpie el aparato con un pafio suave hume-
decido con agua y detergente.

3. Alfinal seque el aparato con un pafio
limpio.

Si el calor es demasiado intenso, el acero inoxi-

dable se ennegrece. No debe cocinar con fuen-

tes de barro cocido ni placas de hierro fundido.

Limpieza de la bujia de encendido

Esta funcion se obtiene a través de una bujia de
encendido ceramica con un electrodo metélico.
Mantenga siempre limpios estos componentes
para evitar problemas de encendido y asegure-
se de que los orificios de la corona del quema-
dor no estén obstruidos.

Mantenimiento periodico

Haga revisar la instalacion de gas y el ajustador
de presion, si lo hubiera, regularmente y por el
Centro de servicio técnico local.
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Solucién de problemas

No se produce chispa al tratar de = No hay suministro eléctrico
encender el gas

= Latapay la corona del quema-
dor no estan bien colocadas.

La llama se apaga justo después = El termopar no esta lo suficien-
de encenderse temente caliente

El circulo de gas no arde uniforme- = La corona del quemador esta
mente bloqueada con restos de comi-
da

48

Asegurese de que la unidad es-
ta enchufada y de que el inte-
rruptor eléctrico esta encendi-
do.

Compruebe los fusibles Si el fu-
sible salta mas de una vez, pén-
gase en contacto con un electri-
cista cualificado.

Compruebe que la coronay la
tapa del quemador estan bien
colocadas.

Después de encender la llama,
mantenga pulsado el mando du-
rante unos 5 segundos.

Asegurese de que el inyector
principal no esté bloqueado y
de que el anillo del quemador
esté limpio.
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En caso de fallo, trate primero de solucionar el

problema por sus medios. Si no logra subsanar
el problema, pongase en contacto con el Cen-

tro de servicio técnico local.

Si el aparato se ha utilizado de forma inco-

rrecta o si la instalacion no ha sido realiza-
da por un técnico homologado, se facturara la
visita del técnico del servicio o del distribuidor,
incluso en el caso de que aparato se encuentre
aun en garantia.

Estos datos son necesarios para poder
ayudarle de manera rapida y correcta. Es-

= =

tos datos estan disponibles en la placa de
caracteristicas suministrada.

= Descripcion del modelo ................
= Numero de producto (PNC) .
= Numero de serie (S.N.) oovvrerrrvene.

Utilice s¢lo piezas de recambio originales. Pue-
den obtenerse del Centro de servicio técnico y
en las tiendas de repuestos autorizadas.

Etiquetas incluidas en la bolsa de
accesorios

Pegue las etiquetas adhesivas como se muestra
a continuacion:

=

il Péguela en la etiqueta de garantia y envie

esta parte

3 Péguela en la etiqueta de garantia y guarde
esta parte

Instalacion

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Advertencia Las siguientes instrucciones

de montaje, conexion y mantenimiento las
debe llevar a cabo personal cualificado de
acuerdo con la legislacion y la normativa
vigentes.

Conexion de gas

Elija conexiones fijas o utilice un tubo flexible de
acero inoxidable que cumpla la normativa vigen-
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MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. C E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO 03 1T
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ | wooet WOvEL | 1

. <! _>. .

1 1

Péguela en el manual de instrucciones

te. Si utiliza tubos metalicos flexibles, tenga cui-
dado de que no entren en contacto con las par-
tes moviles ni estén retorcidos. Preste también
atencion cuando la placa se instale junto con un
horno.

49



Importante Asegurese de que la presion del
suministro de gas del aparato cumple los
valores recomendados. La conexion ajustable
se fija a la rampa por medio de una tuerca
roscada G 1/2". Atornille las piezas sin fuerza,
ajuste la conexion en la direccion adecuada y
apriete todo.

> ‘

5

0

S

i
A C

A) Extremo del eje con tuerca

B) Arandela

C) Codo

Gas liquido: utilice el soporte de tubos de go-
ma. Acople siempre la junta. Continte con la
conexion del gas. El tubo flexible se puede apli-
car cuando:

— la temperatura que alcance no supere la tem-
peratura ambiente (mas de 30 °C);

- no tenga una longitud superior a 1.500 mm;

- no presente obturaciones;

— no esté sometido a traccion o torsion;

— no entre en contacto con bordes o esquinas
cortantes;

— se pueda revisar con facilidad para compro-
bar su estado.

El control de la correcta conservacion del tubo

flexible consiste en comprobar lo siguiente:

- no presenta arafiazos, cortes, marcas de que-
maduras en ambos extremos y toda la longi-
tud;

— el material no esta endurecido, sino que pre-
senta una elasticidad correcta;

— las abrazaderas de sujecion no estan oxida-
das;

- el plazo de caducidad no ha vencido.

Si observa uno o mas defectos, no repare el tu-

bo: cambielo.

Importante Cuando la instalacion esté
terminada, asegurese de que el cierre hermético
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de cada racor del tubo es correcto. Utilice una
solucion jabonosa, nunca una llama.

Sustitucion de los inyectores
1. Retire los soportes para sartenes.

2. Retire las tapas y las coronas del quema-
dor.

3. Con una llave tubular del 7, desatornille y
retire los inyectores y sustitiyalos por los
adecuados al tipo de gas que va a utilizar
(consulte la tabla del capitulo "Informacion
técnica").

4. Vuelva a montar las piezas siguiendo el
procedimiento anterior en orden inverso.

5. Sustituya la placa de caracteristicas (situa-
da cerca del tubo de suministro de gas) por
la correspondiente al nuevo tipo de sumi-
nistro de gas. Encontrara esta placa en el
embalaje del aparato.

Si la presion del suministro de gas se puede

cambiar o es diferente de la necesaria, debe

instalar un regulador de presion adecuado en el
tubo del suministro de gas.

Ajuste del nivel minimo

Para ajustar el nivel minimo de los quemadores:
1. Encienda el quemador.

2. Gire el mando hasta la posicion minima.

3. Retire el mando.
4

Con un destornillador plano, ajuste la posi-
cion del tornillo de derivacion.

O A== A

A) Tornillo de derivacion

= Si cambia de gas natural G20 de 20 mbares
a gas liquido, apriete totalmente el tornillo de
ajuste.

= Si cambia de gas liquido a gas natural G20
de 20 mbares, desatornille el tornillo de deri-
vacion aproximadamente un cuarto de vuelta.
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Advertencia Asegurese de que la llama

no se apaga cuando gire rapidamente el
mando de la posicion maxima a la posicion
minima.

Conexion eléctrica

= Asegurese de que el voltaje nominal y el tipo
de suministro que indica la placa de datos
técnicos coinciden con los del lugar donde
se va a instalar el aparato.

= Este aparato se suministra con un cable de
alimentacion. Debe estar equipado con un
enchufe adecuado capaz de soportar la car-
ga indicada en la placa de caracteristicas.
Asegurese de instalar el enchufe en una toma
correcta.

= Utilice siempre una toma con aislamiento de
conexion a tierra correctamente instalada.

= Asegurese de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez instalado el apara-
to.

* No desconecte el aparato tirando del cable
de conexion a la red. Tire siempre del enchu-
fe.

= Hay riesgo de incendio si se conecta el apa-
rato con un cable de prolongacion, adaptador
o conexion multiple. Asegurese de que la co-
nexion a tierra cumple con los reglamentos y
las normas vigentes.

* No deje que el cable de alimentacion se ca-
liente a mas de 90° C.

Asegurese de conectar el cable neutro azul al

borne que tiene la letra "N". Conecte el cable

de fase de color marron (o negro) al borne con

la letra "L". Mantenga el cable de fase conecta-

do en todo momento.

Sustitucion del cable de conexion

Si desea cambiar el cable de conexion, utilice
unicamente HO5V2V2-F T90 o un tipo equiva-
lente. Asegurese de que la seccion de cable
sea adecuada para la tension y la temperatura
de funcionamiento. El cable de puesta a tierra
de color amarillo/verde debe ser unos 2 cm mas
largo que el cable de fase marron (o negro).
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Encastrado
-

|

A) sello suministrado

BT
g B

A) sello suministrado

B) abrazaderas suministradas

& Precaucion Coloque el aparato
Unicamente sobre encimeras de superficie
plana.

Posibilidades de insercion

Unidad de cocina con puerta

El panel instalado debajo de la placa debe po-
der retirarse facilmente y permitir el acceso en
caso de que sea necesario realizar una interven-
cion de asistencia técnica.
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{30 mm

T

min 20 mm
H (max 150 mm)

a) Panel extraible
b) Espacio para las conexiones

Unidad de cocina con horno

Las dimensiones del hueco para la encimera
deben respetar las indicaciones y el mueble de

Informacion técnica

cocina debe contar con ventilaciones que per-
mitan un suministro continuo de aire. La cone-
xion eléctrica de la encimera y el horno debe
instalarse por separado para garantizar la segu-
ridad y poder retirar facilmente el horno de la
unidad.

4 2 - 2
;50 cm 120 cm
P 0

Dimensiones de la encimera Anchura: 560 mm

Anchura:

Longitud:

Longitud: 480 mm

Dimensiones del hueco para la

encimera

Consumo calorifico
Quemador rapido:

Quemador semi rapido:
Quemador auxiliar:
POTENCIA TOTAL:

Suministro eléctrico:
Categoria:
Conexion de gas:
Suministro de gas:

Clase de aparato:

3.0 kW
2.0 kW
1.0 kW

G20 (2H) 20 mbares = 8 kW
G830 (8+) 28-30 mbares = 567 g/h
G831 (8+) 37 mbares = 557 g/h

230V ~ 50 Hz
12H3+

G1/2

G20 (2H) 20 mbares
3

Diametros de las derivaciones

Quemador @ de la derivacion en Quemador @ de la derivacion en
1/100 mm. 1/100 mm.

Auxiliar
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Rapido
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Quemador @ de la derivacion en
1/100 mm.
32

Semi rapido

Quemadores de gas

POTENCIA POTEN-
NORMAL CIA RE-
DUCIDA

kW

Auxiliar 1.0 0.33 70

Semirrapi- 2.0 0.45 96

do

Rapido 3.0 (gas nat.) 0.75 119
2.8 (GLP)

Aspectos medioambientales

Quemador @ de la derivacién en
1/100 mm.

POTENCIA NORMAL

GAS NATURAL GLP
G20 (2H) 20 mbares (Butano/Propano) G30/G31 (3+)

28-30/37 mbar

G30
28-30
mbares

g/h
0.095 50 73 71
0.190 71 145 143

0.286 86 204 200

X

El simbolo == que aparece en el aparato o en su
embalaje, indica que este producto no se puede
tratar como un residuo normal del hogar. Se
debera entregar, sin coste para el poseedor,
bien al distribuidor, en el acto de la compra de
un nuevo producto similar al que se deshecha,
bien a un punto municipal de recoleccion
selectiva de equipos eléctricos y electronicos
para su reciclaje. Al asegurarse de que este
producto se desecha correctamente, usted
ayudara a evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud
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publica, lo cual podria ocurrir si este producto
no se gestionara de forma adecuada. Para
obtener informacion mas detallada sobre el
reciclaje de este producto, pdngase en
contacto con el Ayuntamiento de su Municipio,
06 con la tienda donde lo compré.

Material de embalaje

Los materiales de embalaje son ecologicos

y totalmente reciclables. Los componentes
de plastico se identifican con marcados:
>PE<,>PS<, etc. Deseche los materiales de
embalaje como residuos domésticos en el con-

tenedor correspondiente de su municipio.

53




icindekiler

Guvenlik bilgileri _ 54 | Bakimvetemizlik _ _ ________ ___ 59
Glvenlik talimatlan _ 55 | Sorungiderme _ _ _ _ _ _ _ _______ 61
Orin tanmi 57 | Montaj _ _ _ ___ _ _ __________ 62
Ginlok kullanm 58 | Teknik bilgiler _ 65
Yararli ipuglari ve bilgiler _ 59 | Cevreyle ilgili bilgiler _ _ _ _ _ 66

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki sakiidir.

Guvenlik bilgileri

Cihazin montaj ve kullanimindan énce, verilen talimatlari dikkatli-
ce okuyun. Uretici, yanlis bir montaj ve kullanimin hasara neden
olmasi durumunda sorumluluk kabul etmez. Kullanma kilavuzunu
daha sonra kullanmak i¢in daima cihazin yakininda bulundurun.

Cocuklarin ve tehlikeye ac¢ik kisilerin guivenligi
/\ Uyan Bogulma, yaralanma ya da kalici sakatlik riski vardir.

» Bu cihaz, guvenliklerinden sorumlu bir yetigkin ya da kisi tara-
findan g6zetim altinda tutulduklari stirece 8 yas ve Uzeri gocuk-
lar ve fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasitesi dusik veya bil-
gi ve deneyimi olmayan Kisiler tarafindan kullanilabilir.

» Cocuklarin cihazla oynamalarina izin vermeyin.
« Tum ambalaj malzemelerini gocuklardan uzak tutun.

» Cihaz galisirken veya soguma agamasindayken gocuklari ve
evcil hayvanlari cihazdan uzak tutun. Erigilebilir parcalar sicak-
tir.

» Cihazda gocuk glvenligi aygiti varsa bu aygiti etkinlegtirmenizi
tavsiye ederiz.

» Temizlik ve kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan, gézetim altin-
da bulunmadiklari muddetge, yapilmamalidir.
Genel Guvenlik

» Cihaz ve erigilebilir parcalar kullanim esnasinda isinirlar. Isitici
elemanlara dokunmayin.

+ Cihazi galistirmak igin harici bir zamanlayici ya da ayri bir uzak-
tan kumanda sistemi kullanmayin.
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+ Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak Uzerinde kati veya si-
vl yag kullanarak pigsirme yapmaniz yanginla sonuglanabilir.

* Yangini asla su ile sondurmeye c¢alismayin. Cihazin elektrik
baglantisini kesin ve atesin Ustunu bir kapak veya yangin batta-

niyesi ile kapatin.

+ Pisirme alanlari Uzerinde bir sey birakmayin.
+ Cihazi temizlemek i¢in buharli bir temizleyici kullanmayin.

* Isinabileceklerinden dolayi ocak ylzeyleri Uzerine bigak, ¢atal,
kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler birakmayin.

& Giivenlik talimatlari

Montaj

Uyari Cihazin montaji sadece kalifiye bir
kisi tarafindan yapilmalidir.

+ Tim ambalajlari gikarin.

Elektrik baglantisi

A Uyari Yangin ve elektrik carpmasi riski
vardir.

» Tim elektrik baglantilari kalifiye bir elektrik-

+ Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da kul-
lanmayin.

Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarina
uyun.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

Agir oldugundan, cihazi tagirken daima dik-
kat edin. Her zaman guvenlik eldivenleri
kullanin.

Nemin kabarmaya neden olmasini 6nlemek
icin kesik ylzeyleri yalitkan malzeme ile ya-
htin.

Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.

Cihazi kapinin yakinina veya pencere alti-
na monte etmeyin. Bu durum, sicak pisirme
kaplarinin kapi ya da pencere acildiginda
cihazdan diismesini onler.

Cihaz ¢ekmecelerin lizerine takilmis ise, ci-
haz ile Ust gekmece arasindaki boslugun
hava dolagimi icin yeterli oldugundan emin
olun.

Cihazin alt kismi 1sinabilir. Cihazin altina,
yere temas etmesini engelleyecek i1siya da-
yanikli bir panel konmasini tavsiye ediyo-
ruz.
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¢i tarafindan yapiimalidir.
Cihaz topraklanmalidir.

Cihaz uzerinde herhangi bir miudahale yap-
madan 6nce elektrik baglantisinin kesil-
diginden emin olun.

Dogru elektrik kablosunu kullanin.
Elektrik baglantilarinin dolanmasini énleyin.

Cihazi yakindaki prizlere taktiginizda elek-
trik baglantilarinin veya prizin (varsa) ciha-
za ya da sicak pisirme kaplarina temas et-
mesini dnleyin.

Cihazin montajinin dogru yapildigindan
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis ve
priz baglantilar (varsa) terminalin ¢ok fazla
Isinmasina neden olabilir.

Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

Kablo lzerinde gerilim azaltici kelepge kul-
lanin.

Elektrik fisine (varsa) veya kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Hasarl bir kab-
loyu degistirmek igin yetkili servise ya da bir
elektrikgiye basvurun.

+ Elektrik tesisati cihazin ana sebeke baglan-

tisini tim kutuplardan kesebilmenize ola-
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nak saglayan bir yalitim malzemesine sahip
olmalidir. Yahtim malzemesinin kontak
acikhiginin genisligi en az 3 mm olmalidir.

Sadece dogru yalitim malzemelerini kulla-
nin: hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan gikarilan vidal tip sigortalar),
toprak kagagi kesicileri ve kontaktorler.

Gaz baglantisi

Tim gaz baglantilari, kalifiye bir personel
tarafindan yapilmalidir.

Montaj éncesinde, yerel dagitim kosullari-
nin (gaz tipi ve gaz basinci) ve cihaz ayar-
larinin uyumlu oldugundan emin olun.

Cihaz gevresinde hava devridaimi oldugun-
dan emin olun.

Gaz beslemesi ile ilgili bilgiler bilgi etiketin-
de bulunmaktadir.

Bu cihaz, yanma rlnlerini bogaltan bir ci-
haza bagl degildir. Cihazi mutlaka gegerli
montaj yonetmeliklerine goére baglayin. Ye-
terli havalandirma ile ilgili gereksinimlere
dikkat edin.

Kullanim amaci

Uyan Yaralanma, yanik ya da elektrik
carpmasi riski vardir.
Bu cihazi ev ortaminda kullanin.
Bu cihazin teknik 6zelliklerini degistirmeyin.
Cihaz galisir durumdayken denetimsiz bi-
rakmayin.
Cihazi i1slak eller ile ya da su ile temas ha-
lindeyken kullanmayin.
Pisirme bdlgelerinin Gzerine c¢atal-bicak ve-
ya tencere kapagdi koymayin. Isinirlar.
Kullandiktan sonra pisirme bdlgelerini "ka-
pal" konumuna ayarlayin.
Cihazi bir galisma tezgahi veya bir esya
koyma masasi gibi kullanmayin.
Kizgin yaga yiyecek koyarken yag§ sicraya-
bilir.

& Uyari Patlama veya yangin riski vardir.

Kati ve sivi yaglar isitildiklarinda yanici bu-
harlar ¢ikarabilirler. Bunlarla pisirme yapar-
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ken acik alev ya da 1sinmig nesneleri
yaglardan uzak tutun.

Cok sicak yagdan gikan buharlar anlk yan-
maya neden olabilir.

Yiyecek artiklari igerebilen kullanilimis yag,
ilk kez kullanilan yagdan daha dusUk sicak-
likta yangina neden olabilir.

Cihazin igine, lizerine veya yakinina yanici
uUrtnler ya da yanici Grunlerle islanmis es-
yalar koymayin.

& Uyari Cihazin zarar gérme riski vardir.

» Kontrol paneli tizerine sicak pisirme kaplari

koymayin.

Pisirme kaplarini kuruyana dek kaynatma-
yin.

Pisirme bdlgelerini, Uzerindeki pisirme kap-
lari bogken veya Uizerinde pisirme kabi yok-
ken kullanmayin.

Cihazin uzerine aliminyum folyo koymayin.
Sirke, limon suyu veya kireg sokiicu temiz-
lik maddeleri gibi asitli sivilarin ocaga te-
mas etmesini dnleyin. Aksi takdirde mat le-
keler olusabilir

Bu cihaz sadece pisirme amaci tasir. Ciha-
z1 bu amaglar disinda, érnegin odayi Isit-
mak igin kullanmayin.

Gazli bir pisirme cihazinin kullanimi isi ve
nem olusumuna sebep olur. Cihazin yerles-
tirildigi oday1 iyice havalandirin.

Havalandirma bosluklarinin kapali olma-
digindan emin olun.

Cihazin uzun sire yogun bir sekilde kulla-
nilmasi ek bir havalandirma gerektirebilir,
ornegdin bir pencere agilmasi gibi, veya var-
sa aspiratoriin havalandirma guicl seviyesi-
nin artirlmasi gibi daha etkin bir havalan-
dirma gerektirebilir.

Ocak bekinin boyutlarindan blyik olan
dogru sekil ve ¢apa sahip, saglam yapidaki
pisirme kaplarini kullanin. Cam plakanin
(varsa) asiri isinmasi ve kirilimasi riski var-
dir.

Digmeyi maksimum pozisyondan minimum
pozisyona hizli bir sekilde dondurirken ale-
vin sdnmediginden emin olun.
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+ Tavalarin halkalarin ortasina konumlan-
digindan ve ocak bdlmesinin kenarlarindan
tasmadigindan emin olun.

» Sadece cihaz ile verilen aksesuarlari kulla-
nin.

+ Ocak bekine bir alev dagitici takmayin.
Bakim ve Temizlik

& Uyari Cihazin zarar gérme riski vardir.

+ Yiizey malzemesinin bozulmasini énlemek

icin cihazi duizenli olarak temizleyin.

+ Cihazi temizlemek igin su spreyi ve buhar
kullanmayin.

 Ocak beklerini bulasik makinesinde yika-
mayin.

+ Cihazi yumusak nemli bir bezle temizleyin.
Sadece notr deterjanlar kullanin. Asindirici
Urdnleri, agindirici temizleme bezlerini, ¢o-
zuculeri veya metal cisimleri kullanmayin.

Elden ¢ikarma
& Uyari Yaralanma ya da bogulma riski.

+ Cihazi nasil dogru sekilde elden gikara-
caginiza iligkin bilgi icin belediyenize bas-
vurun.

Uriin tanimi

Pisirme yiizeyi diizeni
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+ Cihazin figini prizden gekin.
+ Elektrik kablosunu kesin ve atin.
+ Harici gaz borularininin baglantisini kesin.

SERVIS

+ Cihazi onarmak ya da yeniden dolum igin
yetkili servise basvurun. Sadece orijinal ye-
dek parga kullanilmasini tavsiye ederiz.

Uretici / ihracatgi :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

Kullanim Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mr kiglk ev aletlerinde 7 yil, diger
beyaz esya urinlerinde ise 10 yildir. Kullanim
omrd, uretici ve/veya ithalatgi firmanin
cihazinizla ilgili yedek par¢a temini ve bakim
sUresini ifade eder.

Yari-hizli ocak beki
Hizli ocak beki
Yardimci ocak beki
Kontrol digmeleri
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m Aciklama Zt;l m Atesleme pozisyonu /

PY Gaz beslemesi yok / off L ST

(kapall) konum mesi
Minimum gaz besleme-

m Sl

Giunliuk kullanim

& Uyari Giivenlik bolimlerine bakin. 4 N
Ocak bekini atesleme

Uyar Mutfakta acik ates kullanirken ¢ok

dikkatli olun. Uretici, ategin yanhg
kullanimi nedeniyle ortaya ¢ikan durumlardan
hicbir sekilde sorumlu degildir.

Her zaman ocak bekini pisirme kabini
koymadan 6nce yakin.

Ocak bekini yakmak igin:

1. Kontrol digmesini saatin tersi yonde,
maksimum konuma gevirin ( JX () ) ve
asag! bastirin.

2. Kontrol diigmesini yaklasik 5 saniye basili
tutun; bu sayede gaz kesme emniyeti IsI-
nacaktir. Aksi takdirde gaz beslemesi ke-

-
.

A) Ocak beki kapagi

silecektir. . v
3. Normal hale geldikten sonra alevi ayarla- B) Ocak beki baghg
yin. C) Atesleme ucu

)
D) Gaz kesme emniyeti

Birka¢ denemeden sonra ocak beki yan-
mazsa, bek alev basliginin ve kapaginin & Uyari Kontrol digmesini 15 saniyeden
dogru yerlestirildiginden emin olun. daha uzun slre basili tutmayin.
Ocak beki 15 saniye gegmesine ragmen
yanmazsa, kontrol diigmesini birakin,
digmeyi kapali konumuna getirin ve ocak
bekini tekrar yakmaya ¢aligmadan énce en az
1 dakika bekleyin.

Onemli Elektrik olmamasi halinde, ocak beki
elektriksiz olarak da yakilabilir; béyle bir
durumda, beke bir ates yaklastirip, ilgili
diigmeye basin ve maksimum gaz konumuna
gelene kadar saatin tersi ydonde cevirin.
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Eger brilor kazara sonerse, kontrol

digmesini off (kapall) konumuna getiriniz
ve en az 1 dakika sonra briléri tekrar yakma-
ya ¢alisiniz.

Cihazi monte ettikten veya bir elektrik ke-

sintisinden sonra cihaza ilk kez elektrik
verdiginizde, kivilcim jeneratdriniin otomatik
olarak galisabilir. Bu normaldir.

Yararli ipuglari ve bilgiler

& Uyari Givenlik bolimlerine bakin.

Enerji tasarrufu

* Mimkinse, daima kapaklarini pisirme kap-
larinin Gzerine koyunuz.

+ Sivi kaynamaya basladiginda, sivinin ya-
vas yavas kaynamaya devam etmesi igin
alevin siddetini azaltiniz.

Uyari Capi ocak beklerinin boyutuna
uygun olan pigirme kaplarini kullanin.

Ocak beki Pisirme kaplarinin ¢aplari

Hizli 160 - 260 mm

On Yari-hizl 120 - 180 mm
Arka Yari-hizli 120 - 220 mm
Yardimci 80 - 160 mm

Uyar Tencere diplerinin kontrol
didgmelerinin Gzerinde durmadigindan
emin olun. Tencere dipleri kontrol
didgmelerinin Gzerine gelirse, alev dugmeleri
de isitir.
iki ocak beki lizerine ayni tavay koymayin.

X

X

Bakim ve temizlik

& Uyari Guvenlik bélimlerine bakin.
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Briilorii kapatma

Alevi sondirmek igin, diigmeyi cevirerek ®
semboliine getiriniz.

A Uyari Pisirme kaplarini ocaktan almadan
6nce, mutlaka alevi kisin veya tamamen
séndurdn.

Uyari Tencere kulplarinin ocagin én

kismindan disari tasmadigindan emin
olun. Maksimum denge ve daha diisik gaz
tlketimi elde etmek icin tencerelerin halkalara
ortalanmis olarak konumlandiriimalarini
saglayin.

Dékulme ve yaralanmalari dnlemek icin halka-
larin Gzerine dengesiz veya hasarli tencereler
koymayin.

/N Uyari Alev dagitici kullanmayn.

Kapak (yalnizca 6nceden hazirlanmig
ocaklar igin ayn set)

+ Kapak, kapali oldugunda cihazi toza karsi
korur ve agildiginda, sigrayan yagi toplar.
Baska amaglarla kullanmayin.

« Kapagi daima temiz tutun.

« Kapagi kapamadan énce cihazin
sogudugundan emin olun.

+ Sicak oldugunda cam kapaklar gatlayabilir.
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Uyar1 Temizlemeden 6nce, cihazi

kapayin ve sogumaya birakin. Bakim
islemi veya temizlik yapmadan énce cihazin
fisini elektrik prizinden c¢ekin.

Uyari Givenlik nedenlerinden dolayi,
cihazi buharli veya yuksek basingli
temizleyicilerle temizlemeyin.

A Uyan Celik yin(, asit veya agindirici
temizleyiciler kullanmayin. Bunlar cihazin
zarar gormesine neden olabilir.

Ylzey uzerinde bulunan ciziklerin ve ko-
yu lekelerin, cihazin ¢alismasi lizerine et-
kisi yoktur.

* lzgaralari ocagin kolayca temizlenmesi icin
cikarabilirsiniz.

* Emaye kisimlari, kapak ve alev bagligini te-
mizlerken 1lik sabunlu su ile yikayin ve yer-
lerine takmadan once iyice kurutun.

+ Paslanmaz ¢elik kisimlari su ile iyice yika-
yin ve yumusak bir bezle kurulayin.

» Ocak izgaralari bulasik makinesinde yika-
namaz. Bunlarin elde yikanmasi gereklidir.

» Ocak i1zgaralarini elinizle yikarken, emaye
kaplama islemi sirasinda nadiren de olsa
keskin kenarlar kalabileceginden kurulama
esnasinda dikkatli olun. Gerekirse, inatgl le-
keleri bir temizleme macunuyla ¢ikarin.

* lzgaralari temizleme sonrasinda dogru se-
kilde yerlestirdiginizden emin olun.

» Ocak beklerinin dogru ¢alismasini sagla-
mak icin, 1zgara kollarinin ocak bekinin
merkezinde oldugundan emin olun.

ENA
N5

AN

N4 /
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+ Ocak yiizeyinin zarar gérmemesi igin,
ocak 1zgaralarini yerine koyarken ¢ok
dikkatli olun.

Temizlik sonrasinda, cihazi yumusak bir bezle

kurulayin.

Kirlerin temizlenmesi:

1. — Sunlari derhal temizleyin: Erimis
plastik, plastik folyo ve seker igeren yi-
yecekler.

— Sunlar temizlemeden 6nce cihazi ka-
payip sogumaya birakin: Kireg lekele-
ri, su lekeleri, yag lekeleri, parlak meta-
lik renk atmalari. Ocak yuizeyi igin uy-
gun bir temizlik maddesi kullanin.

2. Cihazi nemli bir bezle ve biraz deterjanla
temizleyin.

3. Son olarak cihazi temiz bir bezle silerek
kurulayin.

Paslanmaz ¢elik, asiri iIsinmaya maruz kalirsa

kararabilir. Bu nedenle, tas kaplari, pismis

toprak kaplari veya dékme demir saclari kulla-

narak pisirme yapmayin.

Atesleme ucunun temizlenmesi

Bunun icin metal elektrotlu bir seramik ategle-

me ucu kullanilir. Ateslemede zorluk yasama-

mak igin bu parcalari ¢ok temiz tutun ve ocak

beki alev bashgi deliklerinin tikal olup olma-

digini kontrol edin.

Periyodik bakim

Gaz besleme borusunu ve basing ayarlayici-
sini (eger varsa) Yetkili Servisinize periyodik
olarak kontrol ettiriniz.
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Sorun giderme

Gazi ateslerken kivilcim ¢ikmi- + Elektrik beslemesi yoktur. » Cihazin baglantilarinin yapil-

yor.

Ateslendikten sonra alev hemen
sonuyor.

Gaz halkasi dlizensiz yaniyor.
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Ocak beki kapag ve bek alev
basligi dengesiz yerlestiriimis.

Gaz kesme emniyeti yeterince
Isinmamigtir.

Ocak beki alev basligr yiyecek
artiklari ile tikanmis olabilir.

digindan ve elektrik kay-
naginin agik oldugundan emin
olun.

Sigortay! kontrol edin. Sigorta-
nin birkag defa atmasi duru-
munda, kalifiye bir elektrikgi
cagirin.

Ocak beki kapaginin ve bek
alev baghginin dogru yerlesti-
rildiginden emin olun.

Alevi yaktiktan sonra, digmeyi
yaklasik 5 saniye daha basili
tutun.

Enjektorin tikali olmadigindan
ve ocak beki alev basliginda
yemek kalintilari olmadigindan
emin olun.

61



Eger bir ariza varsa, sorunun ¢ézimuni 6n-
celikle kendiniz bulmaya galisiniz. Eger soru-
nun ¢6zuminl kendi basiniza bulamazsaniz,
saticinizi veya yetkili servisinizi arayiniz.

@ Egder cihazi yanlis sekilde calistirirsaniz
veya cihazin montaj yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmazsa, yetkili servis teknisye-
ninin veya saticinin sizi ziyareti, garanti suresi
sona ermemis olsa bile Ucretsiz olmayabilir.

Bu bilgiler, size daha hizli ve daha dogru
destek saglamak igin gereklidir. Bu bilgiler
verilen bilgi etiketinde mevcuttur.

* Model tanimi .................

= =

+ Urlin numarasi (PNC) .................

+ Seri Numarasi (S.N.) ...

Sadece orijinal yedek pargalar kullanin. Oriji-
nal yedek pargalar sadece yetkili servisleri-
mizden elde edilebilir.

Aksesuar ¢antasiyla birlikte verilen
etiketler

Yapigkan etiketleri asagida gosterildigi gibi
yapistirin:

=

X X

Garanti Kartina yapistirin ve bu kismi
gonderin.

Garanti Kartina yapistirin ve bu kismi
saklayin.

Montaj

A Uyan Givenlik bélimlerine bakin.

Uyari Montaj, baglanti ve bakim ile ilgili

asagidaki talimatlar, mutlaka standartlara
ve yUrirlukteki kurallara uygun olarak kalifiye
bir personel tarafindan gergeklestirilmelidir.

Gaz Baglantisi

Ydururltkteki yénetmeliklere uygun olarak, sa-
bit bagdlantilar secin veya paslanmaz celikten
yapilma esnek bir boru kullanin. Eger esnek
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MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO 0T
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f [ |

+ | wonec WooeL |1

il Slles |

1 1

Talimatlar kitapcigina yapistirin.

metal borular kullaniyorsaniz, bunlarin hare-
ketli kisimlara temas etmemesine veya sikig-
mamasina dikkat edin. Ocak bir firin ile birlikte
monte edildiginde de ayni dikkati gosterin.

Onemli Cihazin gaz besleme basincinin
tavsiye edilen deg@erlere uygun oldugundan
emin olun. Ayarlanabilir baglanti, G 1/2" disli
bir somun ile ¢ikis kismina baglanir. Pargalari
zorlamadan birbirine vidalayin, baglantiyi
gereken yonde ayarlayin ve her seyi sikin.
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| 1
A B C
A) Somunlu pimin ucu
B) Rondela
C) Dirsek

Likit gaz: Lastik boru tutucu kullanin. Her za-

man conta takin. Ardindan, gaz baglantisini

yapmaya baslayin. Esnek boru asagdidaki du-

rumlarda kullaniimasi igin hazirlanmistir:

— Oda sicakhgindan ve 30°C'den daha fazla
iIsinmamalidir.

— 1500 mm'den daha uzun olmamalidir.
— Herhangi bir bogum yapmamalidir.
— Cekilme veya biikilme olmamalidir.

— Keskin kenarlara veya koselere temas et-
memelidir.

— Durumunu kontrol etmek icin kolayca gézle-
nebilir oimalidir.

Esnek borunun koruma kontroll, agagidaki

kontrol agamalarini igermektedir:

— Her iki ucunda ve tamaminda gatlak, kesik
ve yanik izleri olmamalidir.

— Malzeme sertlesmemis halde, ancak dogru
esneklikte olmalidir.

— Sikma kelepgeleri paslanmamis olmalidir.

— Son kullanma tarihi gegmemis olmalidir.
Bir veya daha fazla kusur goriliirse, boruyu
tamir etmeye galismayin, yenisiyle degistirin.

Onemli Montaj tamamlandiktan sonra boru
baglantilarinin dogru sekilde yapilip
yapilmadigini kontrol edin. Bir sabun ¢ozeltisi
kullanin, alev kullanmayin!

Enjektorlerin degistirilmesi
1. Ocak 1zgaralarini gikarin.

2. Ocak beki kapaklarini ve alev bagliklarini
cikarin.

1) sadece Rusya igin
www.zanussi.com

3. Bir 7 numara lokma anahtari kullanarak
enjektorleri sokin ve bunlarin yerine kul-
landiginiz gaz tipine uygun enjektorler ta-
kin ("Teknik Bilgi" bolimiindeki tabloya
bakin).

4. Ayni proseduri geriye uygulayarak parga-
lari yerine takin.

5. Bilgi etiketini (gaz besleme borusunun ya-
nindadir) kullanilacak yeni gaz beslemesi
tipine uygun etiketle degistirin. Bu etiketi,
cihazla birlikte verilen paket icerisinde bu-
labilirsiniz.

Eger gaz beslemesi basinci degiskense veya

gerekli olan basingtan farkliysa, gaz besleme-

si borusuna uygun bir basing regllatoru takin.

Minimum seviye ayarlamasi

Beklerin minimum seviyesinin ayarlanmasi:
1. Bekiyakin.

DlUgmeyi minimum pozisyonuna getirin.
Kontrol digmesini ¢ikarin.

ince uglu bir tornavidayla, baypas vidasi-
nin konumunu ayarlayin.

b

@v/ A

A) Baypas vidasi

* G20 20 mbar'lik dogal gazdan (ya da G20
13 mbar'lik dogal gaz 1) likit gaza déniisiim
yapiliyorsa, baypas vidasini tamamen si-
kin.

+ Eger likit gazdan G20 20 mbar'lik dogal ga-
za donisum yapiliyorsa, baypas vidasini
yaklasik 1/4 tur gevsetin.

» Eger G20 20 mbar'lik dogal gazdan G20 13
mbar'lik?) dogal gaza déniisiim yapiliyorsa,
baypas vidasini yaklasik 1/4 tur gevsetin.

* Eger likit gazdan G20 13 mbar'lik?) dogal
gaza doénlsum yapiliyorsa, baypas vidasini
yaklasik 1/2 tur gevsetin.
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* Eger G20 13 mbar'lik! dogal gazdan G20
20 mbar'lik dogal gaza dénusim yapiliyor-
sa, baypas vidasini yaklasik 1/4 tur sikin.

& Uyari Digmeyi maksimum pozisyondan
minimum pozisyona hizli bir sekilde
dondurirken alevin sénmediginden emin olun.

Elektrik baglantisi

+ Bilgi etiketinde yazili nominal gerilim
degerinin ve glg tipinin, tesisatinizin gerilim
ve gug 6zellikleriyle uyustugundan emin
olun.

» Bu cihaz ile birlikte bir elektrik kablosu veri-
lir. Kablonun, bilgi etiketinde yazili ylk
degerlerini kaldirabilecek uygun bir fis ile
birlikte kullaniimasi gerekir. Figi dogru prize
taktiginizdan emin olun.

* Her zaman dogru monte edilmis, darbelere
dayanikli bir priz kullanin.

» Montajdan sonra elektrik fisine erisilebil-
diginden emin olun.

+ Cihazin figini prizden gikarmak icin elektrik
kablosunu ¢cekmeyin. Her zaman fisten tu-
tarak cekin.

+ Cihaz bir uzatma kablosu, adaptor veya
¢oklu priz Gzerinden bagliyken yangin riski
vardir. Toprak baglantisinin standartlar ve
yonetmelikler ile uyumlu oldugundan emin
olun.

+ Elektrik kablosunun 90°C uzerinde sicak-
liga ¢ikmasina izin vermeyin.

Mavi toprak kablosunu uzerinde "N" harfi bu-

lunan terminale bagladiginizdan emin olun.

Kahverengi (ya da siyah) faz kablosunu "L"

harfli terminale baglayin. Faz kablosunu her

zaman bagli tutun.

Baglanti kablosunun degistirilmesi
Baglanti kablosunu degistirmek igin sadece
HO5V2V2-F T90 veya esdeger tipte bir kablo
kullanin. Kablo kesitinin gerilime ve galisma
sicakhigina uygun oldugundan emin olun. Sa-
ri/yesil toprak kablosu, kahverengi (veya si-
yah) faz kablosundan yaklasik 2 cm daha
uzun olmalidir.
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Ankastre Montaj

|

min. 650 mm

min. 100 mm_

3mm

11 mm Y,

A) Cihazla birlikte verilen conta

A) Cihazla birlikte verilen conta
B) Cihazla birlikte verilen braketler

Dikkat Cihazi sadece ylizeyi duiz olan bir
tezgaha yerlestirin.

Yerlestirme olanaklari

Kapakl mutfak initesi

Ocagin altina monte edilen panel, teknik ser-
vis islemi gerektiginde kolay erisim icin kolay-
ca cgikarilabilir olmalidir.

www.zanussi.com



saglayacak deliklerle donatiimalidir. Ocak ve
finnin elektrik baglantisi guivenlik nedeniyle ve
firini Uniteden kolayca ¢ikarabilmek igin ayr
ayri yapiimalidir.

(max 150 mm)

A
I 50 cm?

a) Cikarilabilir panel
b) Baglantilar icin alan

,41360 cm?

Firinli mutfak tnitesi

Ocak ¢ikintisinin boyutlar talimatlara uygun
olmali ve mutfak unitesi stirekli hava dolagimi

Teknik bilgiler

Ocak boyutlar Ocak ankastre montaj boyutlari
Genislik: 594 mm Genislik: 560 mm
Uzunluk: 510 mm Uzunluk: 480 mm

Isi girigi

Hizlr ocak beki: 3.0 kW

Yari-hizli ocak beki: 2.0 kW

Yardimci ocak beki: 1.0 kW

TOPLAM GUG: G20 (2H) 20 mbar = 8.0 kW

G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar = 567 g/sa.
G20 (2H) 13 mbar = 8 kW yalnizca Rusya igin

Elektrik beslemesi: 230V ~ 50 Hz

Kategori: 112H3B/P

Gaz baglantisi: G1/2"

Gaz beslemesi: G20 (2H) 20 mbar

Cihaz sinifi: 3

Baypas gaplarl
Yardimci Hizh
Yari hizli 32

Gazli ocak bekleri

www.zanussi.com 65



NORMAL GUG

NORMAL | AZALTIL- L LPG
OCAK BE- GUC MIS GUC (Butan/Propan) G30/G31 (3B/P)
» G20 (2H) 20 mbar
g 30/30 mbar
i G30
KW enj. 1/100
mm glsa.
Yardimci 1.0 0.33 70 0.095 50 73 71
Yari hizli 2.0 0.45 96 0.190 71 145 143
3.0 (dogal
Hizli gaz) 0.75 119 0.286 86 204 200
2.8 (LPG)

Gazli ocak bekleri G20 13 mbar - sadece Rusya

OCAK BEKI NORMAL AZALTILMIS GUC NORMAL GUC
Gu¢ DOGAL GAZ
G20 (2H) 13 mbar
kW enj. 100/mm
Yardimcl 0.9 0.33 80 0.095
Yari hizli 1.4 105 0.148
Hizh 1.9 120 0.201

Cevreyle ilgili bilgiler

X

Uriiniin ya da ambalajinin {izerindeki &
simgesi, bu Griiniin normal ev ¢opu gibi
atilmayip, elektrik ve elektronik cihazlarin geri
doénlsum igin verildigi 6zel toplama
noktalarindan birine verilmesi gerektigini
belirtir. Bu Griiniin dogru sekilde imha
edilmesine katkida bulunmakla hem gevreyi,
hem de gevrenizdekilerin saghgini korumus
olursunuz. Yanhs sekilde imha ise hem
cevreye hem sagliga zararhdir. Bu Griiniin
geri dontstmine iliskin daha ayrintil bilgileri
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belediyenizden, ¢dp dairenizden veya Uriini
satin almis oldugunuz bayiden edinebilirsiniz.

EEE Ydnetmeligine Uygundur.
Ambalaj malzemesi

Ambalaj malzemeleri gevre dostu ve geri

dondstirllebilir 6zelliktedir. Plastik bile-
senler su isaretlerle tanimlanmistir: >PE<,
>PS<, vs. Ambalaj malzemelerini, ev ¢dpl
olarak belediyenize ait imha tesislerine gon-
deriniz.

www.zanussi.com
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