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Jaetakse bigus teha muutusi.

Ohutusinfo

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev ju-
hend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vastuta vale paigaldamise voi
ebadige kasutuse tottu tekkinud vigastuste ja kahjude eest. Hoid-
ke juhend alles, et saaksite seda ka edaspidi kasutada.

Laste ja ohustatud inimeste turvalisus
/\ Hoiatus Lambumise, vigastuse vdi plsiva kahjustuse oht!

+ Seda seadet vbivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ning
samulti flusilise, sensoorse vdi vaimse puudega vdi kogemuste
ja teadmisteta isikud juhul, kui neid valvab taiskasvanud inime-
ne vdi nende turvalisuse eest vastutav isik.

« Arge lubage lastel seadmega mangida.
» Hoidke pakendid lastele kattesaamatuna.

* Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui see t60-
tab vdi maha jahtub. Katmata osad on kuumad.

» Kui seadmel on olemas lapselukk, soovitame selle sisse lUlita-
da.

* llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega hooldus-
toiminguid labi viia.
Uldine ohutus

+ Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad kasutamise ajal
kuumaks. Arge kiitteelemente puudutage.

« Arge kasutage seadet vélise taimeriga v6i eraldi kaugjuhtimis-
slUsteemi abil.
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 Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma 0li, arge jatke toitu jarel-
valveta — see vOib kaasa tuua tulekahju.

« Arge kunagi Uritage kustutada tuld veega, vaid lillitage seade
valja ja katke leek naiteks kaane vdi tulekustutustekiga.

« Arge hoidke keeduvéljadel esemeid.
« Arge kasutage pliidi puhastamiseks aurupuhastit.

+ Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei tohiks
pliildipinnale panna, sest need vdivad kuumeneda.

 Kui klaaskeraamiline pind on méranenud, lulitage seade valja,
et valtida voimalikku elektrilooki.

+ Parast kasutamist lUlitage nupu abil pliidielement valja; arge
jaatke lootma Uksnes ndudetektorile.

/N Ohutusjuhised

Paigaldamine » Veenduge, et tddpinna ja alloleva kapi va-
hele jadks 2 mm ventilatsiooniruumi. Ga-
rantii ei hdlma ebapiisava ventilatsiooniruu-

mi tottu tekkinud kahjustusi.

+ Seadme pd&hi voib minna kuumaks. Pdhjale
juurdepaasu tokestamiseks on soovitatav

Hoiatus Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.
+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada. seadme alla paigaldada eralduspaneel.
+ Jargige seadmega kaasas olevaid paigal- Elektriiihendus
dusjuhiseid.

- Tagage minimaalne kaugus muudest sead- & Hoiatus Tulekahju- ja elektrilo6gioht!

metest ja modbliesemetest. + Kaik elektrilihendused peab teostama kvali-

+ Olge seadme teise kohta viimisel ettevaat-
lik, sest see on raske. Kasutage alati kait-
sekindaid.

+ Kaitske I6ikepindu niiskuskahjustuste eest
sobiva tihendi abil.

+ Kaitske seadme pdéhja auru ja niiskuse
eest.

+ Arge paigutage seadet ukse kérvale ega
akna alla. Vastasel korral vdivad ndud ukse
vOi akna avamisel seadme pealt maha kuk-
kuda.

+ Kui paigaldate seadme sahtlite kohale, siis
jalgige, et seadme pdhja ja llemise sahtli
vahele jaaks piisavalt ruumi 6huringluse
jaoks.
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fitseeritud elektrik.
Seade peab olema maandatud.

Enne mis tahes toimingute Iabiviimist veen-
duge, et seade on vooluvérgust eemalda-
tud.

Kasutage 0Oiget elektrijuhet.
Valtige elektrijuhtmete sassiminekut.

Veenduge, et toitejuhe voi -pistik ei puutuks
vastu kuuma seadet voi toidundusid, kui te
seadme lahedalasuvasse pistikupesasse
Uhendate.

Veenduge, et seade on digesti paigaldatud.
Lahtiste voi valede toitejuhtmete voi -pisti-



kute kasutamisel vdib kontakt minna tuli-
seks.

Veenduge, et paigaldatud on pdrutuskaitse.
Paigaldage juhtmetele tdmbetdkis.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Vigastatud toitejuhtme vaheta-
miseks votke Uhendust teeninduskeskuse-
ga.

Seadme hendus vooluvdrguga tuleb va-
rustada mitmepooluselise isolatsiooniseadi-
sega. Isolatsiooniseadise lahutatud kontak-
tide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadi-
seid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega
kaitsmed tuleb pesast eemaldada), maalek-
kevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Kasutamine

Hoiatus Vigastuse, pdletuse voi
elektrildgioht!

Kasutage seda seadet ainult kodustes tingi-
mustes.
Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Arge kasutage seadet vélise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimissiisteemi abil.

Arge jatke to6tavat seadet jarelevalveta.
Arge kasutage seadet margade katega v6i
juhul, kui seade on kontaktis veega.

Arge pange sddgiriistu v&i potikaasi keedu-
valjadele. Need vdivad minna kuumaks.
Lulitage keeduvali parast kasutamist alati
vélja. Arge usaldage liksnes néudetektorit.
Arge kasutage seadet tédpinna ega hoiuko-
hana.

Kui pinnale on tekkinud méra, eemaldage
seade vooluvdrgust, et valtida elektrildoki.
Inimesed, kellel on siidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

/\ Hoiatus Plahvatuse voi tulekahju oht!

* Kuumutamisel vivad rasvad ja dlid eralda-
da suttivaid aure. Kui kasutate toiduvalmis-
tamisel 0li voi rasvu, hoidke need eemal

lahtisest leegist voi kuumadest esemetest.

Véga kuumast dlist eralduvad aurud vdivad
iseeneslikult suttida.

Kasutatud 6li, milles vdib leiduda toidujaa-
ke, vdib suttida madalamal temperatuuril
kui kasutamata &li.

Arge pange siittivaid véi siittiva ainega
maardunud esemeid seadmesse, selle |a-
hedusse voi peale.

Arge piitidke leeki kustutada veega! Liilita-
ge seade vooluvorgust lahti ja summutage
leek potikaane vdi kustutustekiga.

Hoiatus Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

+ Arge pange tuliseid ndusid juhtpaneelile.

Arge laske keedundudel kuivaks keeda.
Olge ettevaatlik ja arge laske ndudel ega
muudel esemetel seadmele kukkuda. Pliidi
pind v&ib puruneda.

Arge liilitage keeduvélju sisse tiihjade néu-
dega voi ilma ndudeta.

Arge asetage seadmele alumiiniumfooliu-
mit.

Malmist, alumiiniumist vdi katkise p&hjaga
ndud voivad klaaskeraamilist pinda kriimus-
tada. Kui teil on vaja néusid pliidil liigutada,
tostke need alati Ules.

Hooldus ja puhastus

Hoiatus Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida

pliidipinna materjali kahjustumist.

+ Arge kasutage seadme puhastamiseks

vee- vOi aurupihustit.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Ka-

sutage ainult neutraalseid puhastusaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid, kiiiiri-
mis§vamme, lahusteid ega metallist ese-
meid.

Jaatmekaitlus

/\ Hoiatus Lambumis- v6i vigastusoht!

Seadme dige kdrvaldamise kohta saate
tdpsemaid juhiseid kohalikust omavalitsu-
sest.
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+ Eemaldage seade vooluvorgust. Hooldus

+ Ldigake toitekaabel seadme kiiljest lahti ja + Seadme remontimiseks votke Gihendust
visake ara. hooldusega. Soovitame alati kasutada ai-
nult originaalvaruosi.

Seadme kirjeldus

Ulevaade

Induktsioonkeeduvali
Induktsioonkeeduvali
Induktsioonkeeduvali

210 145 | B Juhtpaneel
Induktsioonkeeduvali

Juhtpaneeli skeem

mEE @

OBHE - +

™
L

AR |

Kasutage seadmega tootades sensorvalju. Naidikud ja indikaatorid
naitavad, millised funktsioonid on sees.

Seadme sisse- ja valjalilitamiseks.

. E Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks

®] Keeduvalja sissellilitamiseks.

—+/— Soojusastme suurendamiseks voi vahendamiseks.
Soojusastme ekraan Soojusastme naitamiseks.
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Soojusastme nait

EH

Keeduvali on valja lulitatud.

®

Tegemist on rikkega.

OEEFEOC

Jadkkuumuse indikaator

/\ Hoiatus (H) Péletusoht ja&kkuumuse
tottu!

Igapaevane kasutamine

Sisse- ja valjaliilitamine
Seadme sisse- voi valjalilitamiseks puuduta-
ge 1 sekundi valtel (1) .

Automaatne valjaliilitus

Funktsioon seiskab seadme automaatselt,

kui:

* Koik keeduvaljad on valja lulitatud (& .

+ Parast seadme kaivitamist ei maarata soo-
jusastet.

* Kui juhtpaneelile on midagi maha lainud voi

asetatud (ndu, lapp vms) ja seda pole sealt

10 sekundi jooksul eemaldatud. Eemaldage

ese vdi puhastage juhtpaneeli.

Pliidiplaat 1aheb liiga kuumaks (nt pott on

kuivaks keenud). Enne pliidi uuesti kasuta-

mist peab keeduvali piisavalt jahtuma.

Kasutada tuleb sobivaid ndusid. Stimbol

s(ttib ja 2 minuti parast lilitub keeduvali au-

tomaatselt valja.

Keeduvalja pole valja lulitatud voi soojusas-

tet muudetud. Méne aja moddudes sttib

(=) ja pliit ltlitub valja. Vt allpool.

Soojusastmete ja automaatse valjalllituse

aegade vahel on jargmised seosed:

Keeduvali on sisse lilitatud.
Lukk / lapselukuseade on sisse lllitatud.
Voimsusfunktsioon tooétab.

Sobimatu vai liiga vaike ndu, voi ei ole keeduvaljal ildse néud.

Keeduvali on ikka veel tuline (jadkkuumus).

Automaatne valjalllitus on sisse lUlitatud.

Induktsiooniga keeduvéljad toodavad vajalik-
ku kuumust keedundude pdhjas. Klaaskeraa-
mika soojeneb ndu soojuse tottu.

* [D-(2]-6 tundi
* (3)-(4)-5 tundi
* (5]-4 tundi
* (6)-(8)-1,5tundi
Keeduvilja valimine
Keeduvalja valimiseks puudutage keeduvalja-

le vastavat sensorvélja [*] . Ekraanil siittib
soojusastme tahis ((0) ).

Soojusaste

Valige keeduvali. Soojusastme suurendami-
seks puudutage - . Soojusastme vahenda-
miseks puudutage — . Ekraanil kuvatakse
soojusaste. Keeduvalja valjalllitamiseks puu-
dutage samaaegselt + ja — .

Voimsusfunktsioon
Voimsusfunktsiooni kasutades saab indukt-
sioonkeeduvaljadel rakendada suuremat
véimsust (vt jaotises "Tehnilised andmed" ole-
vat tabelit "Keeduvaljade vdimsus"). Véimsus-
funktsiooni saab sisse lilitada kuni 10 minu-
tiks. Parast seda lulitub induktsioonkeeduvali
automaatselt tagasi kérgeimale soojusastme-
le.
Funktsiooni sisselilitamiseks:
www.zanussi.com



1. Valige keeduvali.

2. Valige keeduvélja maksimaalne soojusas-
te.

3. Puudutage + , siittib

Funktsiooni valjalllitamiseks puudutage — .

Toitehaldus

Toitehaldus jagab véimsuse kahe keeduvélja
vahel paaridena (vaadake joonist). Toitefunkt-
sioon suurendab Uhe paari kuuluva keeduval-
ja vbimsuse maksimumtasemele. Teise kee-
duvalja vbimsus vaheneb automaatselt. Va-
hendatud v6imsusega keeduvélja soojusaste
vaheldub kahe taseme vahel.

¢
OO

Lukk

Keeduvaljade kasutamise ajal saate lukusta-
da juhtpaneeli, kuid mitte (1) . See hoiab &ra
soojusastme kogemata muutmise.

Valige kdigepealt soojusaste.

Selle funktsiooni kaivitamiseks puudutage (5]
. Simbol (L] siittib 4 sekundiks.

Vihjeid ja napunaiteid

@ INDUKTSIOONKEEDUVALJAD

Induktsioonkeeduvalja puhul kuumutab tugev
elektromagnetvali keedundusid kiiresti.

Induktsioonkeeduviljale sobivad
keedunoéud

Tahtis Kasutage induktsioonkeeduvaljale
sobivaid ndusid.

Keedundu materjal

+ dige: malm, teras, emailitud teras, rooste-
vaba teras, mitmekihilise pdhjaga (vastava
tootjapoolse markeeringuga).

+ vale: alumiinium, vask, messing, klaas, ke-
raamika, portselan.
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Selle funktsiooni peatamiseks puudutage & .

Siittib soojusaste, mille varem valisite.

Seadme valjalilitamisel lllitub vélja ka see

funktsioon.

Lapselukk

See funktsioon hoiab dra seadme juhusliku

sisselulitamise.

Lapseluku sisseliilitamine

* Kaivitage seade (1) abil. Arge maarake
soojusastet.

* Puudutage (5] 4 sekundi véltel. Siittib siim-
bol (L] .

* Lilitage seade valja (1) abil.

Lapseluku valjaliilitamine

* Kaivitage seade (1) abil. Arge mairake
soojusastet. Puudutage 7 4 sekundi val-
tel. Siittib siimbol (7] .

* Lillitage seade vélja (1) abil.

Lapselukuseadme tiihistamine ainult

tiheks toiduvalmistamiskorraks

* Kaivitage seade (1) abil. Siittib simbol (] .

* Puudutage [{ 4 sekundi valtel. Valige soo-
jusaste 10 sekundi jooksul. Seadet saab
kasutada.

* Kui lilitate pliidi valja (1) abil, td6tab lapse-
lukuseade uuesti.

Keedundud voib induktsioonpliidil

kasutada, kui ...

+ ... vaike kogus vett hakkab keeduvalja kor-
geima soojusastme valimisel vaga kiirelt
keema.

+ ... magnet tdmbab ndu enda kiilge kinni.

(4] N6u p6hi peab olema voimalikult paks ja
sile.

No6ude mootmed: induktsioonkeeduvali ko-
handub automaatselt ndu pbhja suurusega
kuni teatud piirini.



Kasutamisega kaasnevad helid

Kui kuulete

+ pragisevat heli: ndud on tehtud erinevatest
materjalidest (mitmekihiline pdhi).

« vilinat: te kasutate thte vi mitut keedut-
sooni suurel véimsusel ja néud on tehtud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline p&-
hi).

+ surinat: te kasutate korget vdimsust.

+ kldpsumist: toimub elektriline lilitumine.

« sisinat, suminat: ventilaator t66tab.
Kirjeldatud helid on normaalsed ega ole
margiks rikkest.

Energia kokkuhoid
@ Kuidas energiat kokku hoida

» Vdimalusel pange keedundule alati kaas
peale.

» Pange keedundud keeduvaljale enne selle
sisselUlitamist.

Kasutamine:

+ Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jadkkuumust.

@ Keeduvalja efektiivsus

Keeduvélja efektiivsus oleneb kasutatava néu
|abimdodust. Minimaalsest vaiksema pdhjaga
keedundu kasutab keeduvalja pakutud voim-
sust ainult osaliselt. Minimaalsete 1abimo&tu-
de kohta leiate teavet tehniliste andmete jaoti-
sest.

Kipsetusrakenduste nditeid

Soojusastmete ja keeduvélja tarbitava energia
vahel otsest seost ei ole.

Soojusastet suurendades ei suurenda te pro-
portsionaalselt keeduvalja energiatarvet.

See tdhendab, et keskmise soojusastmega
keeduvali kasutab vahem kui poolt oma v&im-
susest.

@ Tabelis toodud andmed on ainult orientii-
rid.

Nominaalne
energiatarve

Népunaited

1 Valmistatud toidu soojashoid-  vastavalt vaja-
miseks dusele

1-2 Hollandi kaste, sulatamine: 5-25 min
(voi, Sokolaad, zelatiin)

1-2 Kalgendamine: kohevad om-  10-40 min
letid, kiipsetatud munad

2 -3 Riisija piimatoitude keetmi- 25-50 min
seks vaiksel tulel, valmistoidu
soojendamiseks

3-4 Kodgivilja, kala, liha aurutami-  20—45 min
ne

4 -5 Kartulite aurutamine 20-60 min

4 -5 Suuremate toidukoguste, hau- 60-150 min
tiste ja suppide valmistamine

6-7 Kergelt praadimine: eskalo- vastavalt vaja-

pid, vasikaliharull juustuga, dusele
karbonaad, kotletid, vorstid,
maks, keedutainas, munad,

pannkoogid, sd6rikud

Pange keedundule kaas 3%

peale

Aeg-ajalt segage 3-5%
Valmistage kaane all 3-5%
Vedeliku kogus peab olema 5-10 %
riisi kogusest vahemalt kaks

korda suurem, piimatoite tu-

leb valmistamise ajal sega-

da

Lisage paar supilusikatait 10-15%
vedelikku

Kasutage maks. 1/4 | vett 15-21%
750 g kartulite kohta

Kuni 3 | vedelikku pluss 15-21%
komponendid

Pddrake poole aja méddu- 31 -45%

des
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Kasutamine: Aeg Napunaited Nominaalne

energiatarve

7 -8 Tugevalt praadimine, praetud  5-15 min Pddrake poole aja moddu- 45 -64 %
kartulid, seljatukid, praeldigud des
9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljas$, pajapraad), friikartulite val- 100 %

mistamine

Suure koguse vee keetmine. Véimsusfunktsioon on sisse liilitatud.

Puhastus ja hooldus

Puhastage seadet parast igakordset kasuta-
mist.
Kasutage alati puhta p&hjaga ndusid.

— Eemaldage, kui seade on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Kasutage spetsiaalset klaaskeraamika
vOi roostevaba terase puhastusvahen-
dit.

Kriimustused voi tumedad plekid klaas-
keraamikal ei mojuta seadme t66d.

Mustuse eemaldamiseks: 2. Puhastage seadet niiske lapi ja vahese
1. — Eemaldage kohe:sulav plast, plastkile koguse pesuainega.
ja suhkrut sisaldava toidu jaagid. Vas- 3. Lopuks hodruge seade puhta lapiga

tasel korral véib mustus seadet kahjus-
tada. Kasutage spetsiaalset klaasikaa-
bitsat. Pange kaabits dige nurga all
klaaspinnale ja liigutage tera pliidi pin-
nal.

Veaotsing

Seadet ei saa kaivitada vdi kasu- Kaivitage seade uuesti ja maara-
tada. ke vahemalt 10 sekundi jooksul
soojusaste.

kuivaks.

Puudutasite korraga 2 v6i ena-
mat sensorvalja.

Puudutage ainult Giht sensorvalja.

Juhtpaneelil on vett voi rasva-
pritsmeid.

Pulhkige juhtpaneel puhtaks.

Seade lulitub vélja. Olete asetanud midagi sensor-

valjale @ .

Vaadake, et sensorvaljad oleksid
vabad.

Jaakkuumuse indikaator ei lulitu
sisse.

Sensorvaljad muutuvad kuu-
maks.

(=] sittib.

www.zanussi.com

Keeduvali ei ole kuum, sest see
tootas vaid luhikest aega.

Keedundu on liialt suur voi asub
sensorvaljale liiga lahedal.

Automaatne valjallilitus on sisse
[litatud.

Kui keeduvali on piisavalt kaua
té6tanud, et olla kuum, pé6érduge
teeninduskeskusse.

Asetage suuremad anumad tagu-
mistele keeduvaljadele.

Lilitage seade vélja ja kaivitage
uuesti.



siittib
siittib

Sittivad ja number.

siittib

Lapselukk voi lukufunktsioon sis-
se lUlitatud.

Keeduvaljal pole keedundud.

Kasutate vale ndud.

Keedundu pohja labimdot on sel-
le keeduvalja jaoks liiga vaike.

Seadmel ilmes torge.

Seadmel ilmnes torge, kuna kee-
dundu on tiihjaks keenud. Kee-
duvalja liigse kuumuse vastane
kaitsemehhanism to6tab. Auto-
maatne valjallitus on sisse lilita-

Vt jaotist "lgapaevane kasutami-
ne".

Pange keedundu keeduvaljale.

Kasutage sobivat keedundéud.

Valige vaiksem keeduvali.

Uhendage seade méneks ajaks
vooluvdrgust lahti. Lilitage maja
elektrisisteemi kaitse valja.
Uhendage see uuesti sisse. Kui
slittib uuesti, podrduge tee-
ninduskeskusse.

Lilitage seade valja. Eemaldage
kuum keedundu. Parast 30 se-
kundi méddumist lilitage keedu-

vali uuesti sisse. peaks kus-
tuma, jaddkkuumuse indikaator

tud.

Kui ulalkirjeldatud meetmete abil ei ole véima-
lik probleemi kdrvaldada, pé6rduge miija voi
klienditeeninduse poole. Esitage andmeplaadi
andmed, kolmekohaline numbritest ja tahte-
dest koosnev klaaskeraamika kood (selle leia-
te klaasplaadi nurgast) ja kuvatud veateade.

Paigaldamine

/1\ Hoiatus Vt ohutust késitlevaid peatikke.
@ Enne paigaldamist

Enne seadme paigaldamist markige andme-
plaadilt Gles alltoodud andmed. Andmesilt
asub seadme korpuse pdhjal.

Integreeritud seadmed

+ Sisseehitatud seadmeid voib kasutada alles
parast seda, kui need on paigutatud sobiva-

10

vOib pblema jaada. Jahutage
keedundu piisavalt maha ja kont-
rollige seda, lahtudes jaotisest In-
duktsioonkeeduvéljale sobivad
noéud.

Veenduge, et kasutasite seadet digesti. Kui
seadet on valesti kasutatud, ei tarvitse kliendi-
teeninduse tehniku voi edasimiiija t66 isegi
garantiiajal tasuta olla. Klienditeenindust ja
garantiitingimusi puudutavad juhised leiate
garantiibroSturist.

tesse standardile vastavatesse sisseehita-
tud modbliesemetesse ja tdopindadesse.
Toitejuhe
+ Selle seadme juurde kuulub ka toitejuhe.

+ Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb
see asendada spetsiaalse juhtmega (tulp
HO5BB-F Tmax 90°C vai ule selle). P66rdu-
ge lahimasse teeninduskeskusse.
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Paigaldamine
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£ | ' |
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A B A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
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38 mm 31 mm 38mm 31 mm
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J

.
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Tehnilised andmed

Mudel ZEI6840FBA
Thip 55 GAD L2 AU
Induktsioon 6.6 kW
Seerianr ..........
ZANUSSI

Mudel ZEI5680FB
Thip 55 GAD L2 AU
Induktsioon 6.6 kW
Seerianr ..........
ZANUSSI

Mudel ZEI76840FB
Thip 55 GAD L2 AU
Induktsioon 6.6 kW
Seerianr ..........
ZANUSSI

Keeduviljade véimsus

www.zanussi.com

Toote nr 942 116 619 00
220-240V 50 - 60 Hz
Made in China

6.6 kW

(i

Toote nr 942 116 622 00
220-240V 50 - 60 Hz
Made in China

6.6 kW

(i

Toote nr 942 116 623 00
220-240V 50 - 60 Hz
Valmistatud China

6.6 kW

(i
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Nimivéimsus
(maks. soojusas-

Keeduvali

te) [W]

Toite funktsioon
sisse liilitatud

W]

Keedundu mini-
maalne labimoot
[mm]

Toite funktsiooni
maksimaalne
kestus [min]

Parempoolne tagu- 1800 W 145
mine —180 mm

Parempoolne ees- 1200 W 1800W 4 125
mine —145 mm

Vasakpoolne tagu- 1200 W 90
mine — 145 mm

Vasakpoolne ees- 2300 W 2800W 10 180

mine — 210 mm

Keeduvaljade vdimsus vdib vahesel maaral
erineda tabelis toodud andmetest. See oleneb

Jaatmekaitlus

kasutatavate keedundude materjalist ja suuru-
sest.

Tootel voi selle pakendil asuv siimbol E
naitab, et seda toodet ei tohi kohelda
majapidamisjaatmetena. Selle asemel tuleb
toode anda taasté6tlemiseks vastavasse
elektri- ja elektroonikaseadmete kogumise
punkti. Toote dige utiliseerimise
kindlustamisega aitate ara hoida voimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimtervisele, mida vdiks vastasel juhul
pbhjustada selle toote ebadige kaitlemine.

14

Lisainfo saamiseks selle toote taastodtiemise
kohta votke Ghendust kohaliku omavalitsuse,
oma majapidamisjaatmete kaitlejaga voi
kauplusega, kust te toote ostsite.

Pakkematerjalid

Pakkematerjalid on keskkonnasébralikud

ja need saab suunata korduvkasutusse.
Plastikust komponendid tunnete ara markee-
ringu jargi: >PE<,>PS< jne. Viige pakkemater-
jalid kohalikku jadtmejaama majapidamisjaat-
metena.

www.zanussi.com
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Izmainu tiestbas rezervétas.

Drosibas informacija

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rapigi izlasiet pievieno-

tos noradijumus. RazZotajs neatbild par bojajumiem, ko radijusi ie-
rices nepareiza uzstadidana vai lietoSana. Saglabajiet Sos noradi-

jumus ierices tuvuma turpmakam uzzinam.
Bérnu un nespéjigu cilveku drosiba

/\ Bridinajums Nosmaks$anas, savaino$anas vai pastavigas
invaliditates risks.

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki ar
ierobezotam fiziskam, uztveres vai garigam spéjam, vai piere-
dzes un zinasSanu trikumu, ja vinus uzrauga pieaugusais vai
par vinu droSibu atbildiga persona.

* Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

+ Glabajiet iesainojuma materialus bérniem nepieejamas vietas.

* Nelaujiet bérniem un dzivniekiem tuvoties iericei tas darbibas
vai dzeséSanas laika. Pieejamas sastavdalas ir karstas.

+ Jaierice aprikota ar bérnu droSibas ierici, iesakam to aktivizét

« TirtSanu un lietotaja veikto apkopi nedrikst veikt bérni bez uz-
raudzibas.

Visparigi drosibas noradijumi

+ LietoSanas laika ierice sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.
* Nelietojiet ierici ar aréju laika slédzi vai atsevisSku talvadibas sis-

temu.

+ Gatavojot uz plits €édienu ar taukiem vai ellu bez pieskatisanas,

var izcelties ugunsgréks.

www.zanussi.com
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« Neméginiet dzést uguni ar Gdeni, bet izslédziet ierici un apse-
dziet liesmu, pieméram, ar vaku vai ugunsdroSibas segu.

* Neturiet priekSmetus uz plits virsmam.

* Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

* Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus, pieméram,
nazus, dak$as, karotes un vakus, jo tie var sakarst.

+ Ja stikla keramikas virsma ir saplaisajusi, izslédziet ierici, lai ne-
pielautu elektriskas stravas trieciena risku.

» Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas elementu ar ta vadibu un
nepalaujieties uz trauka noteicéju.

/\ Drogibas noradijumi

UzstadiSana jumiem, kurus izraisTja atbilstoSas spraugas

Bridinajums lerici drikst uzstadrt tikai
kvalificéta persona.

Nonemiet visu iepakojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatos uzstadr-
§anas noradijumus.

NodroSiniet starp blakus uzstaditam ier1-
cém piemérotu attalumu.

levérojiet piesardzibu, parvietojot ierici, jo
ta ir smaga. Vienmeér lietojiet aizsargcim-
dus.

Apstradajiet nozagétas virsmas ar hermeti-
z&josu Iidzekli, lai nepielautu piebrieSanu
mitruma ietekme.

Aizsargajiet ierices apaksu no tvaika un mi-
truma.

Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem lo-
giem. Tas jaievéro, lai, atverot durvis vai lo-
gu, nenokristu édiena gatavo$anas trauki.

Ja zem ierices atrodas atvilkines, parlieci-
nieties, ka starp ierices apaksu un augsé€jo
ierici tiek nodroSinata pietiekama gaisa cir-
kulacija.

Parliecinieties, lai starp darba virsmu un
zem tas esoSo ierici batu 2 mm liela ventila-
cijas sprauga. Garantija neattiecas uz boja-

16

nenodroSinasana.

+ lerices apaksdala var bit karsta. lesakam
uzstadit nedegosu atdalitaj paneli zem ieri-
ces, lai novérstu piek|uvi apaksdalai.

Elektriskais savienojums

Bridinajums Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

+ Visus elektriskos savienojumus drikst veikt
tikai kvalificéts elektrikis.

* lerice jabut iezemétai.

+ Pirms jebkadu darbibu veikSanas parlieci-
nieties, ka ierice ir atvienota no stravas pa-
deves.

* |zmantojiet atbilstoSu stravas kabeli.

» Nepielaujiet elektribas vadu samezglosa-
nos.

* Piesledzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai konktaktdak$a (ja tada
ir) nepieskaras ierices karstajam dalam vai
édiena gatavoSanas traukiem.

* Parliecinieties, lai ierice tiktu pareizi uzsta-
dita. Valigs vai neatbilstoSs stravas vads
vai kontaktdaksa (ja tada ir) var izraisit kon-
takta parkarSanu.

* Parliecinieties, lai tiktu uzstadtta aizsardzi-
ba pret elektroSoku.

www.zanussi.com



* |zmantojiet vada atslogotaju.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kon-
taktdaksu (ja tada ir) un stravas vadu. Sazi-
nieties ar servisa dalu vai elektriki, lai no-
mainTtu bojatu stravas vadu.

+ Elektroinstalacija jabat izolacijas iericei, kas
lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla po-
liem. Izolacijas iericé atstarpei starp kontak-
tiem jabat vismaz 3 mm.

+ Ir jaizmanto atbilstoas izolacijas ierices: Ii-
nijas droSibas aizsargslédzi, droSinataji (ie-
skrovéjamos dro8inatajus ir jaizskravé no to
turétajiem), elektribas noplides uz zemi
partraucéji un savienotaji.

Pielietojums

Bridinajums Savainojumu, apdegumu
vai elektroSoka risks.

* |zmantojiet 8o ierici majsaimnieciba.
» Nemainiet Sis ierices specifikacijas.

+ lerici darbinot, nedrikst izmantot aréju laika
slédzi vai atsevisku talvadibas sistému.

+ Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

* Nedarbiniet ierici ar mitrdm rokam vai, ja ta
saskaras ar tdeni.

* Nenovietojiet galda piederumus un katlu
vakus uz gatavoSanas zonam. Tie var sa-
karst.

» Péc katras lietoSanas iestatiet gatavoSanas
zonas pozicija "Izslegt". Nepalaujieties uz
trauka noteicéju.

* Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai uzglaba-
§anai paredzéetu virsmu.

+ Ja virsma rodas plaisas, atvienojiet ierici no
elektrotikla, lai novérstu elektroSoku.

+ Lietotajiem ar elektrokardiostimulatoru jatu-
ras vismaz 30 cm attdluma no indukcijas
gatavoSanas zonam, kad ierice tiek darbi-
nata.

& Bridinajums Pastav aizdeg$anas vai
spradziena risks.

+ Uzkarséti tauki un ella var radit uzliesmojo-
Su tvaiku. Gatavojot ar taukvielam un ellu,
netuviniet tam atklatu liesmu vai sakarsétus
priekSmetus.

www.zanussi.com

Tvaiki, kurus izdala |oti karsta ella, var izrai-
sit spontanu aizdegsanos.

Izlietota ella, kas satur édiena atliekas, var
izraisTt ugunsgréku pie zemakas temperati-
ras neka ella, kas tiek lietota pirmo reizi.
Neievietojiet ierice, neturiet tas tuvuma vai
uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojo$am vielam piesucinatus
priekSmetus.

Nedzésiet ar tdeni. Atvienojiet ierici un par-
klajiet liesmu ar vaku vai ugunsdzésibas
segu.

& Bridinajums Pastav ierices bojajumu

risks.

Nenovietojiet karstus édiena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

Ediena gatavosanas laika nelaujiet &diena
gatavoSanas traukiem izvarities tukSiem.
Gadajiet, lai uz ierices neuzkristu nekadi
priekSmeti un édiena gatavoSanas trauki.
Ta var sabojat virsmu.

Neiesleédziet gatavoSanas zonas, ja uz tam
novietoti tuksi édiena gatavoSanas trauki,
vai bez édiena gatavosSanas traukiem.

Nenovietojiet uz ierices aluminija foliju.

Ediena gatavosanas trauki, kas izgatavoti
no ¢uguna vai aluminija Iéjuma, vai kuru
apaksa ir bojata, var saskrapét stikla kera-
miku. Parvietojot 8adus priek8metus pa
plits virsmu, vienmér paceliet tos.

Apkope un tirsana

Bridinajums Pastav ierices bojajumu
risks.

Regulari tiriet ierici, lai noverstu virsmas
materiala sabojadanos.

lerices tiri$anai neizmantojiet tvaiku un ne-
izsmidziniet Odeni.

Tiriet ierici ar samitrinatu mikstu dranu. Lie-
tojiet tikai neitralus tiriSanas lidzeklus. Neiz-
mantojiet abrazivus izstradajumus, abrazi-

metus.
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lerices utilizacija » Nogrieziet elektrisko kabeli un izmetiet to.
& Bridinajums Pastav savaino$anas vai Serviss
nosmaks$anas risks. « Lai veiktu ierices remontu, sazinieties ar
L N « - . . servisu. lesakam izmantot tikai originalas
+ Sazinieties ar vietéjo pasvaldibu, lai noskai- rezerves dalas 9
drotu, ka pareizi atbrivoties no ierices. U

+ Atvienojiet ierici no elektropadeves.
Izstradajuma apraksts

Visparéjs parskats

!
145 180 ) Indukcijas gatavoSanas zona

Indukcijas gatavo$anas zona

Indukcijas gatavoSanas zona
210 @ B Vadibas panelis

Indukcijas gatavo$anas zona

H

Vadibas panela izkartojums

i”?ﬂ a9
| B .,
OBK 8 + 30

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus. Displeji un indikatori
norada uz aktivizétam funkcijam.

Lai ieslégtu vai atslégtu ierici.

- E Vadibas panela blokéSanas/atblokésanai

] Lai aktivizétu gatavo$anas zonu.

+/— Lai palielinatu vai samazinatu sildiSanas pakapi.
SildiSanas pakapes displejs Rada sildisanas pakapi.
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Sildisanas pakapes displeji

Gatavo$anas zona izslégta.

EE

Ediena gatavosanas trauks ir parak mazs vai uz gatavo$anas zonas nav

E] - @ Gatavo$anas zona ir ieslégta.
Aktivizéta bérnu drosibas ierice.
@ Darbojas jaudas funkcija.
uzlikts édiena gatavoSanas trauks.
Radusies k|tda.
GatavosSanas zona vél ir karsta (atlikuSais siltums).
E] Ir aktivizéjusies automatiskas izslégSanas funkcija.

Atlikusa siltuma indikators

/\ Bridinajums (H) Risks git apdegumus
atlikusa siltuma dé|!

Izmantosana ikdiena

AktivizéSana un deaktivizéSana

Pieskarieties pie @ 1 sekundi, lai aktivizétu

vai deaktivizétu ierici.

Automatiska izslégSanas

Funkcija automatiski izslégs ierici, ja:

* Visas gatavoSanas zonas tiek izslégtas (] .

* jos neiestatijat sildiSanas pakapi péc ieri-
ces aktivizéSanas;

* jos izlejat vai nolikat kaut ko uz vadibas pa-
nela ilgak par 10 sekundém (piem., pannu,
dvieli utt.). Nonemiet priekSmetu vai nofiriet
vadibas paneli.

* lerice kluvusi parak karsta (pieméram, kad

kastrolis ir izvarijies sauss). Pirms atkarto-

tas ierices lietoSanas gatavoSanas zonai
jaatdziest.

Tiek izmantots neatbilstoSs €diena gatavo-

8anas trauks. ledegas simbols (£ J un péc 2

minatém gatavoSanas zona automatiski iz-

slédzas.

» GatavoSanas zona netika izslégta vai neti-
ka mainita sildiSanas pakape. Péc kada lai-

www.zanussi.com

Indukcijas gatavoSanas zonas rada nepiecie-
Samo siltumu tiedi édiena gatavoSanas trauka
pamatné. Stikla keramika tiek sakarséta, iz-
mantojot édiena gatavoSanas trauku siltumu.

ka izgaismojas (-] un ierice izslédzas. Ska-
tit zemak.

+ Sildisanas pakapes un automatiskas izslég-
$anas funkcijas saistiba:
* (1)-(2)— 6 stundas
* (3)-(4) — 5 stundas
*+ (5)— 4 stundas

* (&)-(9)— 1,5 stundas

Gatavosanas zonas izvéle

Lai iestatitu gatavoSanas zonu, pieskarieties
tam sensora laukam [*], kurs atbilst gatavo-
Sanas zonai. Displeja tiek paradits sildiSanas
pakapes indikators ( (0] ).

SildiSanas pakape

GatavoS$anas zonas iestatiSana. Pieskarieties
pie -+ , lai palielinatu sildi$anas pakapi. Pie-
skarieties pie — , lai samazinatu sildi$anas
pakapi. Displejs rada sildianas pakapi. Lai iz-
slégtu gatavoSanas zonu, vienlaikus pieska-
rieties + un — .
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Jaudas funkcija

Jaudas funkcija |auj piegadat lielaku jaudu in-
dukcijas virtuves zonam (skat. "Tehniska in-
formacijas" sadala tabulu "Virtuves zonu jau-
da"). Jaudas funkciju var aktivizét maksimali
uz 10 mindtém. P&c tam indukcijas gatavo$a-
nas zona automatiski parslédzas atpaka| uz
augstako sildisanas pakapi.

Lai aktivizétu funkciju:

1. Gatavo$anas zonas iestatiSana.

2. lestatiet maksimalo sildiSanas pakapi ga-
tavoSanas zonai.

3. Pieskarieties 4 , iedegas
Lai deaktivizétu funkciju, pieskarieties — .

Jaudas parvaldiba

Jaudas parvaldiba sadala jaudu starp divam
gatavoSanas zonam pari (skatiet attélu). Jau-
das funkcija palielina jaudas padevi [1dz mak-
simalam [Tmenim vienai no divam gatavo$a-
nas zonam. Otras gatavoSanas zonas jauda
automatiski samazinas. Samazinatas zonas
sildiSanas pakapes displejs mainas starp di-
viem limeniem.

Blokésana
Kad darbojas gatavo$anas zona, ir iesp&jams
noblokét vadibas paneli, tadu (1) noblokét ne-

Noderigi ieteikumi un padomi

@ INDUKCIJAS GATAVOSANAS ZONAS

Indukcijas gatavoSanas zonas spécigs elek-
tromagnétiskais lauks loti atri uzkarsé édiena
gatavoS8anas trauku.

20

var. Tas novérsts nejausu sildiSanas pakapes

mainu.

Vispirms iestatiet sildiS8anas pakapi.

STs funkcijas aktivizé$anai pieskarieties [/ .

Uz 4 sekundém iedegsies simbols (L] .

Sis funkcijas apturé$anai pieskarieties [ .

Tiks aktivizéta ieprieks iestatita sildiSanas pa-

kape.

Apturot ierici tiek apturéta ari ST funkcija.

Bérnu drosibas funkcija.

ST funkcija nepielauj nejausu ierices ieslégsa-

nu un lietoSanu.

Lai aktivizétu bérnu drosibas ierici:

* Aktivizajiet ierici ar (1) . Neiestatiet sildisa-
nas pakapi.

* Pieskarieties [ 4 sekundes. ledegsies
simbols (L] .

* Deaktivizgjiet ierici ar (1) .

Lai deaktivizétu bérnu drosibas ierici

* Aktivizajiet ierici ar (1) . Neiestatiet sildisa-
nas pakapi. Pieskarieties [ 4 sekundes.
ledegsies simbols (] .

* Deaktivizgjiet ierici ar (1) .

Lai atceltu bérnu drosibas ierici piespiedu

karta tikai vienai gatavos$anas reizei

* Aktivizajiet ierici ar () . ledegsies simbols
.

* Pieskarieties [5] 4 sekundes. lestatiet sil-
disanas pakapi 10 sekunzu laika. lerici
var lietot.

+ Ja deaktivizajat ierici, izmantojot (1) , barnu
droSibas ierice saks atkal darboties.

Indukcijas gatavoSanas zonam pieméroti
édiena gatavosanas trauki

Svarigi Izmantojiet indukcijas gatavo$anas
zonas tikai kopa ar piemérotiem édiena
gatavoS8anas traukiem.
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Ediena gatavosanas trauku materials

+ piemérots: ¢uguns, térauds, emaljéts té-
rauds, neriséjoss térauds, daudzslanu di-
bens (ko razotajs noradijis par pareizu).

* nepiemérots: aluminijs, vars, misins, stikls,
keramika, porcelans.

Ediena gatavosanas trauki ir pieméroti

indukcijas plitij, ja:

+ ...0dens |oti atri uzvaras zona, kura iestatits
augstakais sakarséSanas limenis.

* ... magnéts pielip pie édiena gatavoSanas
trauku apakS$puses.

Ediena gatavosanas trauku apaks$&jam
dalam jabat péc iespéjas biezadkam un
plakanakam.
Ediena gatavosanas trauku izméri: indukci-
jas gatavoSanas zonas I1dz zinamai robezai
automatiski pielagojas édiena gatavoSanas
trauka apakSpuses izméram.

Troksni darbibas laika

Ja dzirdami

+ krakski: &diena gatavoSanas trauks ir izga-
tavots no dazadiem materialiem (,sendvi¢a”
uzbave).

+ svilpieni: izmantota viena vai vairakas gata-
vosanas zonas ar augstu jaudas [Tmeni un
trauks ir gatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbave).

+ ddkona: tiek izmantots augsts jaudas Iime-
nis.

+ klikskéSana: notiek elektribas parslégSana.

Lietojums:

1 Lai pagatavoto édienu uzturé- péc vajadzibas
tu siltu
1-2 Laipagatavotu holandieSu 5-25 min.

meérci, kausét: sviestu, Sokola-
di un Zelatinu
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. sikSana, sanéSana: darbojas ventilators.
Sie troksni ir parasta paradiba, tie nenora-
da, ka ir kadi darbibas traucejumi.

Energijas taupisana

@ Ka taupit energiju

« Jaiespéjams, uzlieciet édiena gatavoSanas
traukiem vakus.

+ Uzlieciet édiena gatavoSanas traukus uz
gatavoSanas zonas, pirms to ieslédzat.

« Varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu
édienu siltu vai to kausétu.

@ Gatavosanas zonas efektivitate

GatavoSanas zonas efektivitate ir saistita ar
édiena gatavo$anas trauka diametru. Ediena
gatavo8anas trauki ar mazaku diametru par
minimalo sanems tikai dalu no gatavoSanas
zonas generétas jaudas. Informaciju par mini-
malajiem diametriem skatiet tehnisko datu sa-
dala.

Edienu gatavo$anas pieméri

Sakariba starp sildiSanas pakapi un gatavo-
8anas zonas jaudas patérinu nav lineara.
Sildisanas pakapes palielindjums nav propor-
cionals gatavoSanas zonas jaudas patérina
palielinajumam.

Tas nozimé, ka gatavo$anas zona ar vid&ju
sildiSanas pakapi izmanto mazak par pusi no
tas jaudas.

Tabulas minéta informacija ir tikai infor-
mativa.

Nominalais
jaudas pate-
rins

Uzlieciet vaku uz édienaga- 3 %
tavoSanas trauka

Laiku pa laikam samaist 3-5%
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Lietojums:

Nominalais
jaudas pate-
rins

1-2 lebiezinat: mikstas omletes, 10 - 40 min. GatavoSanas laika uzlikt va- 3-5%
ceptas olas ku
2-3 Uz mazas uguns varit risus 25 - 50 min. Skidruma daudzumam jabit 5-10 %
un gatavot piena édienus, uz- vismaz divreiz lielakam ne-
sildit pagatavoto édienu ka risu daudzumam. Gata-
vosanas laika maisit piena
édienus
3-4 Tvaicéet darzenus, zivis un ga- 20 - 45 min. Pievienot dazas @damkaro- 10-15%
lu tes Skidruma
4 -5 Tvaicét kartupelus 20 - 60 min. Lietot ne vairak neka % | 15-21%
adens uz 750 g kartupelu
4-5 Gatavot lielu édienu daudz- 60 - 150 min. L1dz 3 | 8kidruma un sastav- 15-21 %
umu, sautéjumus un zupas dalas
6 -7 Nedaudz apcept: eskalopu, péc vajadzibas  CepSanas laika apgriezt 31-45%
tela galu, kotletes, frikadeles,
desas, aknas, mérces, olas,
pankikas un virtulus
7 -8 Kartigi apcept édienu, cept fi- 5 - 15 min. CepSanas laika apgriezt 45 - 64 %
lejas steikus un steikus
9 Varit Gdeni, varit makaronus, apbraninat galu (gulasu, sautétu cepeti), cept kar- 100 %

tupelus fiT ella

@ Varit lielu Gdens daudzumu. leslégta jaudas funkcija.

Kopsana un tiriSana

Tiriet ierici péc katras lietoSanas reizes.
Lietojiet édiena gatavoSanas traukus ar tiram
apakSpusém.

Skrapéjumi vai tumsi plankumi uz stikla
keramikas neietekmé ierices darbibu.

Netirumu nonemsana:

1. — Nonemiet nekavéjoties: izkususSu
plastmasu, plastmasas foliju un pro-
duktus, kas satur cukuru. Pretgja gadi-
juma var sabojat ierici. Stikla tiriSanai
izmantojiet specialu skrapi. Novietojiet
skrapi uz stikla virsmas piemérota lenkT
un virziet ta asmeni pari virsmai.
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— Nonemiet péc iekartas atdziSanas:
kalkakmens, Gdens un taukvielu trai-
pus, ka arT spidigas metaliskas krasu
izmainas. Lietojiet tiriSanas 1dzek|us,
kas paredzéti stikla keramikas vai nerQ-
séjosa térauda virsmam.

Tiriet ierici ar mitru draninu un mazgasa-

nas Iidzekli.

Tiri8anas beigas nosusiniet ierici, iz-

mantojot tiru, sausu draninu.
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Problemrisinasana

Nevar aktivizét vai lietot ierici.

lerice atslédzas.

Atlikusa siltuma indikators neie-
degas.

Sensora lauki sakarst.

ledegas E] indikators.
iedegas
iedegas

Paradas | £ ] un skaitlis

www.zanussi.com

Skarti 2 vai vairaki sensora lauki
vienlaicigi.

Uz vadibas panela ir dens vai
tauku traipi.

Kaut kas uzlikts uz sensora lauka

GatavoSanas zona nav karsta, jo
darbojas pavisam isu laiku.

Ediena gatavoSanas trauki ir par
lielu vai ar1 novietoti parak tuvu
vadibas iericém.

Ir aktivizéjusies automatiskas iz-
slégSanas funkcija.

leslégta bérnu droSibas ierice vai
blokéSanas funkcija.

Uz gatavoSanas zonas nav no-
vietots édiena gatavoSanas
trauks.

Nepieméroti édiena gatavoSanas
trauki.

GatavoSanas zonai neatbilstoss
ediena gatavoSanas trauka
apakseéjas dalas diametrs.

lerices darbiba radies trauce-
jums.

leslédziet ierici vélreiz un 10 se-
kunzu laika iestatiet sildiSanas
pakapi.

Pieskarties tikai vienam sensora
laukam.

Noslaukiet vadibas paneli.

Nonemiet priekSmetu no sensora
lauka.

Ja gatavoSanas zona darbojusies
pietiekami ilgi, lai batu karsta, sa-
zinieties ar servisa centru.

Ja nepiecieSams, novietojiet lie-
laka izméra édiena gatavosanas
traukus uz aizmuguréjam gatavo-
Sanas zonam.

Izslédziet ierici un atkal ieslédziet
to.

Skatiet sadalu "LietoSanas nora-
des”.

Uzlieciet édiena gatavoSanas
trauku uz gatavoSanas zonas.

Izmantojiet atbilstoSu édiena ga-
tavoSanas trauku.

Uzlieciet édiena gatavoSanas
trauku uz mazakas gatavoSanas
zonas.

Uz laiku atvienojiet ierici no elek-
trotikla. Atslédziet majas elektro-
tikla sistéemas droSinataju. Pieslé-
dziet to atpakal. Ja £ Jiedegas
atkartoti, sazinieties ar klientu ap-
kalpoSanas centru.
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iedegas

Ja, izméginot iepriek$ minétos risinajumus,
problémas neizdodas noveérst, sazinieties ar
ierices tirgotaju vai klientu apkalpoSanas cen-
tru. Sniedziet tehnisko datu plaksnites infor-
maciju, nosauciet stikla keramikas virsmas
tris ciparu-burtu kodu (atrodas stikla virsmas
stdrT) un informéjiet par redzamo k|tdas pazi-
nojumu.

UzstadiSana

& Bridinajums Skatiet sadalu par dro$ibas
noradijumiem.

@ Pirms uzstadisanas

Pirms ierices uzstadiSanas pierakstiet zemak

noradtto informaciju no tehnisko datu plaksni-

tes. Tehnisko datu plaksnite atrodas ierices

korpusa apaksa.

* Modelis .....ccoceveererniennn

o lzstradajumanr. ...

* Seérijas nuMUrs ...........co.......
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Radusies ierices kl|uda, jo édiena
gatavosSanas trauks ir izvarijies
sauss. Sak darboties aizsardziba
pret gatavoSanas zonas parkar-
Sanu. Ir aktivizéjusies automati-
skas izslégSanas funkcija.

Deaktivizéjiet ierici. Nonemiet
karsto édiena gatavoSanas trau-
ku. Péc aptuveni 30 sekundém
atkal aktivizéjiet gatavoSanas zo-
nu. displeja janodziest, ka-
mér atliku$a siltuma indikators
var palikt ieslégts. Laujiet édiena
gatavo$anas traukam atdzist un
parbaudiet sadala "Indukcijas ga-
tavo$anas zonam paredzétie
édiena gatavoSanas trauki" miné-
to informaciju.

Parliecinieties, ka darbinajat ierici pareizi. Ja
lietojat ierici nepareizi, par problemu novérsa-
nu, kuru veic klientu apkalpoSanas centra dar-
binieki vai ierices tirgotajs, tiks ieturéta papil-
du samaksa pat garantijas apkalpo8anas lai-
ka. Informaciju par klientu apkalpoSanas cen-
tru un garantijas noteikumiem skatiet garanti-
jas bukleta.

leblivéjamas ierices

+ Lietojiet ieblivejamas ierices tikai péc tam,
kad tas ir pareizi ieblvétas virtuves mébe-
Iés un darba virsmas atbilstoSi speka eso-
Siem standartiem.

Savienojuma kabelis

* lerice ir aprikota ar savienojuma kabeli.

+ Nomainiet bojatu stravas kabeli pret stravas
kabeli, kura tips ir HO5BB-F T ar maks.
temperatiru 90 °C (vai augstaku). Sazinie-
ties ar vietéjo apkopes centru.
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Montaza

4 Y N
{ > . 4
—
/
/ N [~ 2\
l \Jl
B* AA T *min. 2 mm B* A* . — *min. 2 mm
£ | ' |
—| - - |
<20 mm > 20 mm
r r
min. 500 mm :rin(;nmm min. 500 mm
A B A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38mm 31 mm

.
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min.
38 mm
min.
2mm

Tehniska informacija

Modelis ZEI6840FBA
Veids 55 GAD L2 AU
Indukcija 6.6 kW
SerNr. ..........
ZANUSSI

Modelis ZEI5680FB
Veids 55 GAD L2 AU
Indukcija 6.6 kW
SerNr. ..........
ZANUSSI

Modelis ZEI76840FB
Veids 55 GAD L2 AU
Indukcija 6.6 kW
SerNr. ..........
ZANUSSI

Gatavosanas zonu jauda

www.zanussi.com

Izstradajuma Nr. 942 116 619 00
220 - 240V 50 - 60 Hz

Made in China

6.6 kW

(i

Izstradajuma Nr. 942 116 622 00
220 - 240V 50 - 60 Hz

Made in China

6.6 kW

(i

Izstradajuma Nr. 942 116 623 00
220 - 240V 50 - 60 Hz

Razots China

6.6 kW

(i




Gatavosanas zo-
na

Nominala jauda
(maksimala sildi-

Sanas pakape)
w]

Ar aktivizétu jau-
das funkciju [W]

Jaudas funkcijas
maksimalais dar-
bibas ilgums
[min.]

Minimalais edie-

na gatavosanas

trauku diametrs
[mm]

Aizmuguréja laba 1800 W 145
—180 mm
Priekséja laba — 1200 W 1800W 4 125
145 mm
Aizmuguréja kreisa 1200 W 90
— 145 mm
Prieksgja kreisa — 2300 W 2800W 10 180
210 mm

Gatavo$anas zonu jauda var nedaudz atskir-
ties no tabula noraditajiem datiem. Ta mainas

Apsvérumi par vides aizsardzibu

atkariba no édiena gatavo$anas trauku mate-
ridla un izmériem.

X

Simbols = uz produkta vai ta iepakojuma
norada, ka $o produktu nedrikst izmest
saimniecibas atkritumos. Tas janodod
attiecigos elektrisko un elektronisko iekartu
savakSanas punktos parstradasanai.
NodroSinot pareizu atbrivoSanos no 81
produkta, jus palidzésiet izvairities no
potencialam negativam sekam apkartéjai
videi un cilvéka veselibai, kuras iesp&jams
izraisit, nepareizi izmetot atkritumos So
produktu. Lai iegitu detalizétaku informaciju
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par atbrivoSanos no 8T produkta, lddzu
sazinieties ar jisu pasvaldibu, saimniecibas
atkritumu savaksSanas dienestu vai veikalu,
kura jus iegadajaties So produktu.
lepakojuma materiali

@ lepakojuma materials ir dabai nekaitigs

un izmantojams atkartoti. Plastmasas sa-
stavdalas tiek apzimétas ar attiecigu markéju-
mu: >PE<,>PS<, u.c. Ludzu, atbrivojieties no
iesainojuma materialiem atbilsto8as vietéjas
atkritumu savak8anas vietas.
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Informacdes de seguranca

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e utilizar
o aparelho. O fabricante nao é responsavel por lesdes ou danos re-
sultantes da instalagéo e utilizagdo incorrectas. Guarde sempre as
instrugdes junto do aparelho para futura referéncia.

Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

/\ Adverténcia Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade
permanente.

» Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos ou mais
e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais re-
duzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento se forem su-
pervisionadas por um adulto que seja responsavel pela sua segu-
ranga.

= Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.

* Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance das
criangas.

* Mantenha as criangas e os animais domésticos afastados do apa-
relho quando este estiver a funcionar ou a arrefecer. As partes
acessiveis estdo quentes.

= Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para criangas, re-
comendamos que o active.

* A limpeza e a manutengao basica ndo devem ser efectuadas por
criangas sem supervisio.
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Seguranca geral
= O aparelho fica quente durante a utilizagdo. Nao toque nos aque-

cimentos.

Né&o utilize o aparelho com um temporizador externo ou um siste-
ma de controlo remoto separado.

Deixar alimentos com gorduras ou 6leos na placa, sem vigilancia,
pode ser perigoso e provocar um incéndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso, desli-
gue o aparelho e cubra as chamas com uma tampa de tacho ou
manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
N&o use uma maquina de limpar a vapor para limpar o aparelho.

Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas nao
devem ser colocados na superficie da placa, uma vez que podem
ficar quentes.

Se a superficie da vitroceramica apresentar alguma fenda, desli-
gue o aparelho para evitar a possibilidade de choque eléctrico.

Apos a utilizagdo, desligue a placa no respectivo comando e nao

confie apenas no detector de tacho.

/N Instrucdes de seguranca

Instalacao

Adverténcia A instalagdo deste aparelho
so deve ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

= Remova todos os elementos da embalagem.

* Nao instale nem utilize o aparelho se ele esti-
ver danificado.

= Cumpra as instrugdes de instalagéo forneci-
das com o aparelho.

* Respeite as distancias minimas relativamente
a outros aparelhos e unidades.

= Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Use sempre
luvas de protecgao.

30

= Vede as superficies cortadas com um vedan-

te para impedir que a humidade cause dilata-
Goes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra va-
por e humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de uma porta
ou debaixo de uma janela. Isso evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair algum
tacho quente do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima de gave-
tas, certifique-se de que o espago entre o
fundo do aparelho e a gaveta superior & sufi-
ciente para permitir a circulagéo de ar.

Certifique-se de que o espago de ventilagéo
de 2 mm entre a bancada e a parte dianteira
da unidade se mantém livre. A garantia ndo
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abrange danos causados pela falta de espa-
¢o de ventilagao adequado.

= A parte inferior do aparelho pode ficar quen-
te. Recomendamos a instalagdo de um painel
de separagédo niao combustivel debaixo do
aparelho para evitar o acesso a parte inferior.

Ligacéao eléctrica

Adverténcia Risco de incéndio e choque
eléctrico.

= Todas as ligagdes eléctricas tém de ser efec-
tuadas por um electricista qualificado.

= O aparelho tem de ficar ligado a terra.

= Antes de efectuar qualquer operagdo de ma-
nutengao, certifique-se de que o aparelho es-
ta desligado da corrente eléctrica.

= Utilize um cabo de alimentacao eléctrica ade-
quado.

* Nao permita que o cabo de alimentagéo fique
enredado.

= Certifique-se de que o cabo e a ficha de ali-
mentagdo (se aplicavel) ndo entram em con-
tacto com o aparelho ou com algum tacho
quente quando ligar o aparelho a uma toma-
da.

= Certifique-se de que o aparelho ¢ instalado
correctamente. Ligagdes de cabo de alimen-
tag&o e ficha (se aplicavel) soltas ou incor-
rectas podem provocar o sobreaquecimento
dos terminais.

= Certifique-se de que a protecgédo contra cho-
que ¢ instalada.

= Utilize a bragadeira de fixagéo para libertar
tensédo do cabo.

= Certifique-se de que néo causa danos na fi-
cha (se aplicavel) e no cabo de alimentagéo.
Contacte a Assisténcia Técnica ou um elec-
tricista para substituir o cabo de alimentagéo
se estiver danificado.

= Alinstalagido eléctrica deve possuir um dispo-
sitivo de isolamento que lhe permita desligar
o aparelho da corrente eléctrica em todos os
polos. O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.
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= Utilize apenas dispositivos de isolamento cor-
rectos: disjuntores de protecgéo, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do su-
porte), diferenciais e contactores.

Utilizacao

Adverténcia Risco de ferimentos,
queimaduras ou choque eléctrico.

= Utilize este aparelho apenas em ambiente do-
méstico.

= Nao altere as especificagdes deste aparelho.

* Nao utilize um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado para
activar/desactivar o aparelho.

= Néo deixe o aparelho a funcionar sem vigilan-
cia.

* Néo utilize o aparelho com as méos humidas
ou se este estiver em contacto com agua.

= Nao coloque talheres ou tampas de panelas
sobre as zonas de cozedura. Podem ficar
quentes.

= Desligue (“off") a zona de cozedura apds ca-
da utilizagdo. Néao confie apenas no detector
de tachos.

* Nao utilize o aparelho como superficie de tra-
balho ou armazenamento.

= Caso exista uma fenda na superficie, desligue
a fonte de alimentagao para evitar choques
eléctricos.

= Os utilizadores portadores de pacemaker de-
vem manter-se a mais de 30 cm de distancia
da zonas de indugao quando o aparelho esti-
ver a funcionar.

Adverténcia Risco de incéndio ou
exploséo.

= As gorduras e os dleos podem libertar vapo-
res inflamaveis quando aquecidos. Mantenha
as chamas e os objectos quentes afastados
das gorduras e dos 6leos quando cozinhar
com este tipo de produtos.

= Os vapores que o 6leo muito quente liberta
podem causar combustao espontanea.

= O ¢leo usado, que pode conter restos de ali-
mentos, pode inflamar a uma temperatura in-
ferior a de um dleo usado pela primeira vez.
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& Adverténcia Risco de danos no aparelho.

Néo coloque produtos inflamaveis ou objec-
tos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

N&o tente extinguir o fogo com agua. Desli-
gue o aparelho e cubra a chama com uma
tampa de tacho ou uma manta de incéndio.

Nao coloque nenhum tacho quente sobre o
painel de comandos.

Nao deixe que nenhum tacho ferva até ficar
sem agua.

Tenha cuidado e nao permita que algum ob-
jecto ou tacho caia sobre o aparelho. A su-
perficie pode ficar danificada.

N&o active zonas de cozedura com um tacho
vazio ou sem tacho.

N&o coloque folha de aluminio no aparelho.

Os tachos de ferro fundido, aluminio ou que
tenham a base danificada podem riscar a vi-
troceramica. Levante sempre estes objectos
quando precisar de os deslocar na mesa de
trabalho.

Manutencao e limpeza

& Adverténcia Risco de danos no aparelho.

Descricao do produto

Descricao geral
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= Limpe o aparelho com regularidade para evi-

tar que o material da superficie se deteriore.

Nao utilize jactos de agua ou vapor para lim-
par o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio e hu-
mido. Utilize apenas detergentes neutros.
N&o utilize produtos abrasivos, esfregoes,
solventes ou objectos metalicos.

Eliminacao
& Adverténcia Risco de ferimentos e asfixia.

= Contacte a sua autoridade municipal para sa-

ber como eliminar o aparelho correctamente.

= Desligue o aparelho da alimentagéo eléctrica.
= Corte o cabo de alimentagéo eléctrica e eli-

mine-o.

Assisténcia Técnica
= Contacte a Assisténcia Técnica se for neces-

sério reparar o aparelho. Recomendamos que
utilize apenas pegas originais.

Zona de cozedura de indugédo
Zona de cozedura de inducio
Zona de cozedura de inducio
Painel de comandos

Zona de cozedura de inducio
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Disposicao do painel de comandos

TLIERE

O B] 8

™
L

+

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores
e indicadores mostram as funcées que estao activadas.

I T L N—

Para activar e desactivar o aparelho.

. E Para bloquear/desbloquear o painel de comandos
B Para activar a zona de cozedura.

+/— Para aumentar ou diminuir o grau de cozedura.
Visor do grau de cozedura Para indicar o grau de cozedura.

Visores de grau de cozedura

A zona de cozedura esta desactivada.

EH

A zona de cozedura esta activada.

®

O dispositivo de Bloqueio/Seguranca para Criangas esta activo.
A fungéo Power esté activa.

O tacho néo é adequado ou ¢ demasiado pequeno, ou no existe tacho na
zona de cozedura.

FEOC

Existe uma anomalia.

Uma zona de cozedura ainda esta quente (calor residual).

0&EE

A Desactivagao Automatica foi activada.

Indicador de calor residual As zonas de cozedura de indugéo criam o calor
necessario para cozinhar directamente na base
dos tachos. A vitroceramica esta quente devido
ao calor dos tachos.

/\ Adverténcia (1) Perigo de queimaduras
devido ao calor residual!

Utilizacao diaria

Activacao e desactivacao Desactivacdo Automatica
Toque em (1) durante 1 segundo para activar A funcido desactiva o aparelho
ou desactivar o aparelho. automaticamente se:
* Todas as zonas de cozedura estdo desactiva-
das (7).
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= Nao definir o grau de cozedura ap6s activar o
aparelho.

= Derramar ou colocar alguma coisa sobre o
painel de comandos durante mais de 10 se-
gundos (por exemplo, um tacho, um pano,
etc.). Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

* A placa ficou demasiado quente (por exem-
plo, quando uma panela ferve até ficar sem
agua). Para poder utilizar novamente o apare-
lho, a zona de cozedura tem de estar fria.

= Nao esta a utilizar tachos adequados. O sim-
bolo (F) acende-se e a zona de cozedura é
automaticamente desactivada apds 2 minu-
tos.

= Né&o desactivar uma zona de cozedura nem
alterar o grau de cozedura. Apos algum tem-
po, (-] acende-se e o aparelho desactiva-se.
Veja em baixo.

* Relagao entre o grau de cozedura e os tem-
pos da fungéo Desactivagdo Automatica:

* (- (2] — 6 horas

* (3)- (%) — 5 horas

* (5] — 4 horas

* (&)-(8)— 1,5 horas
Seleccdo da zona de cozedura

Para seleccionar uma zona de cozedura, toque

no campo do sensor [® ] correspondente & zona
que pretender. O visor apresenta a indicagao
do grau de cozedura ((T)).

Grau de cozedura

Seleccione a zona de cozedura. Toque em |
para aumentar o grau de cozedura. Toque em
— para diminuir o grau de cozedura. O display
apresenta o grau de cozedura. Toque em -} e
— simultaneamente para desactivar a zona de
cozedura.

Funcao Power

A fungao Power disponibiliza mais poténcia pa-
ra as zonas de cozedura de indugéo (consulte a
tabela “Poténcias das zonas de cozedura” no
capitulo “Informagao técnica”). Pode activar a
funcdo Power durante o maximo de 10 minutos.
Depois disso, a zona de cozedura de indugao
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passa automaticamente para o grau de cozedu-
ra mais elevado.
Para activar a funcao:

1. Seleccione a zona de cozedura.

2. Regule a zona para o grau de cozedura ma-
Ximo.

3. Toque em + . (] acende-se.
Para desactivar a fungéo, toque em — .

Gestao de energia

A gestao de energia divide a poténcia entre du-
as zonas de cozedura num par (consulte a ima-
gem). A fungdo Power aumenta a poténcia para
0 nivel maximo para uma das zonas de cozedura
do par. A poténcia na segunda zona de cozedu-
ra diminui automaticamente. O display do grau
de cozedura referente a zona cuja poténcia foi
reduzida alterna entre dois niveis.

O

Bloqueio de funcdes

Quando as zonas de cozedura estéo a funcio-
nar, é possivel bloquear o painel de comandos,
mas nio o campo (1) . Isso impede uma altera-
¢do acidental do grau de cozedura.

Primeiro, defina o grau de cozedura.

Para iniciar esta fungao, toque em 5] . O sim-
bolo (L ] acende-se durante 4 segundos.

Para parar esta fungao, toque em 7] . O grau
de cozedura definido anteriormente acende-se.
Quando desligar o aparelho, também desactiva-
ra esta fungéo.

Dispositivo de Seguranca para Criancas

Esta funcgéo evita o funcionamento acidental do
aparelho.

Para activar o Dispositivo de Seguranca
para Criancas

* Active o aparelho com (1) . Ndo defina os
graus de cozedura.
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* Toque em [F] durante 4 segundos. O simbolo
acende-se.

* Desactive o aparelho com (D).

Para desactivar o Dispositivo de

Seguranca para Criancas

* Active o aparelho com (1) . Ndo defina os
graus de cozedura. Toque em [ durante
4 segundos. O simbolo (] acende-se.

* Desactive o aparelho com (1) .

Para ignorar o Dispositivo de Seguranca

para Criancas por apenas um periodo de

cozedura

* Active o aparelho com (1) . O simbolo (L]
acende-se.

Sugestdes e conselhos tteis

@ ZONAS DE COZEDURA DE INDUGAO

Nas zonas de cozedura de indugéo, o calor é
gerado muito rapidamente nos tachos por um
forte campo electromagnético.

Tachos para a zona de cozedura de
inducao

Importante Utilize as zonas de cozedura de
inducédo com tachos adequados.

Material do tacho

= correcto: ferro fundido, ago, ago esmaltado,
ago inoxidavel, fundo multicamada (com a
marca correcta do fabricante).

* incorrecto: aluminio, cobre, latéo, vidro, ce-
ramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de inducao se...

= ... alguma agua ferver muito rapidamente nu-
ma zona de cozedura definida para o grau de
cozedura mais elevado.

= ... a base do tacho atrair um iman.

O fundo dos tachos tem de ser o mais
espesso e plano possivel.

Dimensées dos tachos: as zonas de cozedu-
ra de indugdo adaptam-se automaticamente a
dimensio da base dos tachos, até um determi-
nado limite.
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* Toque em [F] durante 4 segundos. Defina o
grau de cozedura no espaco de 10 se-
gundos. Pode utilizar o aparelho.

* Quando desactivar o aparelho com (1), o
Dispositivo de Seguranga para Criangas é
novamente activado.

Ruidos durante o funcionamento
Se conseguir ouvir

* ruido de estalidos: os tachos séo feitos de di-
ferentes materiais (construgdo multicama-
das).

* som de assobio: utiliza uma ou mais zonas de
cozedura com niveis elevados de poténcia e
os tachos sio feitos de materiais diferentes
(construcdo multicamadas).

= zumbido: utiliza niveis elevados de poténcia.
= clicar: ocorre uma permutagéao eléctrica.

= sibilar, zunir: a ventoinha esta em funciona-
mento.

Os ruidos sao normais e nao sao indica-

dores de uma avaria do aparelho.

Poupanca de energia

@ Como poupar energia

= Sempre que possivel, coloque as tampas nos
tachos.

= Coloque o tacho na zona de cozedura antes
de ligar a mesma.

= Pode utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter alimentos.

@ Eficiéncia da zona de cozedura

A eficiéncia da zona de cozedura esta relacio-
nada com o didmetro dos tachos. Os tachos
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que tenham diametro inferior ao minimo indica-
do recebem apenas uma parte da poténcia ge-
rada pela zona de cozedura. Para conhecer os
didmetros minimos, consulte o capitulo “Infor-
magoes técnicas”.

Exemplos de modos de cozinhar

A relagéo entre o grau de cozedura e o consu-
mo de poténcia da zona de cozedura néo é line-
ar.

Utilize para:

Quando o grau de cozedura aumenta, o aumen-
to do consumo de poténcia da zona de cozedu-
ra néo é directamente proporcional.

Isto significa que uma zona de cozedura no
grau de cozedura médio consome menos de
metade da sua poténcia.

Os dados da tabela servem apenas como
referéncia.

Consumo de
poténcia no-
minal

Sugestoes

1 Manter quentes os alimentos conforme ne- Cologue uma tampa no ta- 3%
cozinhados cessario cho

1-2 Molho holandés, derreter: man- 5 - 25 min Misture regularmente 3-5%
teiga, chocolate, gelatina

1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos 10 - 40 min Coza com uma tampa 3-5%
cozidos

2 -3 Cozer arroz e pratos 4 base de 25 - 50 min Adicione, no minimo, duas 5-10%
leite em lume brando, aquecer vezes mais liquido do que ar-
refeigoes pré-cozinhadas roz; mexa os pratos de leite a

meio da cozedura

3-4 Cozerlegumes, peixe e carne a 20 - 45 min Adicione algumas colheres 10-15%
vapor de sopa de liquido

4 -5 Cozer batatas a vapor 20 - 60 min Utilize no maximo ¥4 | de 15-21%

agua para 750 g de batatas

4 -5 Cozer grandes quantidades de 60 - 150 min Até 3| de liquido mais os in- 15 -21 %
alimentos, guisados e sopas gredientes

6 -7 Fritura ligeira: escalopes, cor-  conforme ne- Vire a meio do tempo 31-45%
don bleu de vitela, costeletas, cessario
rissdis, salsichas, figado, roux,
ovos, panquecas, sonhos

7 -8 Fritura intensa, batatas "palitos" 5 - 15 min Vire a meio do tempo 45 - 64 %
gratinadas, bifes do lombo, bi-
fes

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, etc.), batatas bem fritas 100 %

Manutencéao e limpeza

Ferver grandes quantidades de agua. A fungédo Power esta activa.

Limpe o aparelho apos cada utilizagéo.
Utilize sempre tachos com a base limpa.
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Riscos ou manchas escuras na placa de
vitroceramica nao tém qualquer efeito no
funcionamento do aparelho.
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Para remover sujidades:

1. - Remova imediatamente: plastico der-
retido, pelicula de plastico e alimentos
com agucar. Caso contrario, a sujidade
pode provocar danos no aparelho. Utilize | 2.
um raspador especial para vidro. Colo-
que o raspador sobre a superficie de vi- 3.
dro em angulo agudo e desloque a lami-

na sobre a superficie.

agua ou gordura e descoloragdes nas

— Remova apés o aparelho ter arrefe-
cido o suficiente: manchas de calcério,

Resolucao de problemas

" provoma 1 Casapossiel | Soio

Nao consegue activar ou utilizar o
aparelho.

O aparelho desactiva-se.

O indicador de calor residual ndo
acende.

Os campos do sensor ficam quen-
tes.

B acende-se.

acende-se

acende-se
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Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Ha manchas de gordura ou agua
no painel de comandos.

Colocou algum objecto sobre o
campo do sensor (1) .

A zona de cozedura nao esta
quente porque foi activada apenas
por pouco tempo.

O tacho é demasiado grande ou
foi colocado demasiado perto dos
comandos.

A Desactivagdo Automatica foi ac-
tivada.

O Dispositivo de Seguranga para
Criangas ou o Bloqueio de Fun-
¢oes esta activo.

Nao existe nenhum tacho na zona
de cozedura.

O tacho néo é adequado.

O diametro da base do tacho ¢
demasiado pequeno para a zona
de cozedura.

partes metalicas brilhantes. Utilize um
agente de limpeza especial para vitroce-
ramica ou ago inoxidavel.

Limpe o aparelho com um pano humido e
um pouco de detergente.

No final, seque o aparelho com um pa-
no limpo.

Active novamente o aparelho e de-
fina o grau de cozedura em menos
de 10 segundos.

Toque apenas em um campo do
Sensor.

Limpe o painel de comandos.

Retire o objecto do campo do
sensor.

Se a zona de cozedura tiver fun-
cionado tempo suficiente para es-
tar quente, contacte a Assisténcia
Técnica.

Coloque o tacho numa das zonas
de cozedura de tras, se necessa-
rio.

Desactive o aparelho e active-o
novamente.

Consulte o capitulo “Utilizagao di-
aria”.

Coloque um tacho na zona de co-
zedura.

Utilize um tacho adequado.

Desloque o tacho para uma zona
de cozedura mais pequena.
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e um numero acendem-se.

acende-se

O aparelho mostra um erro.

O aparelho apresenta um erro por-
que um tacho ferveu até ficar sem
agua. A protecgao contra sobrea-
quecimento da zona de cozedura
estd activa. A Desactivagéo Auto-
matica foi activada.

Desligue o aparelho da alimenta-
¢ao eléctrica durante algum tem-
po. Desligue o disjuntor do quadro
eléctrico da sua casa. Volte a ligar.
Se a indicagéo | £ | aparecer nova-
mente, contacte a assisténcia téc-
nica.

Desactive o aparelho. Retire o ta-
cho quente. Apos cerca de 30 se-
gundos, active novamente a zona
de cozedura. deve desapare-
cer do visor; o indicador de calor
residual pode permanecer. Deixe o

Se tiver experimentado as solugdes acima indi-
cadas e mesmo assim néo for possivel reparar o
problema, contacte o fornecedor ou a Assistén-
cia Técnica. Indique os dados da placa de ca-
racteristicas, o codigo de trés digitos e letras da
placa vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro apresentada.

Instalacao

Adverténcia Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

@ Antes da instalagéo

Antes de instalar o aparelho, anote em baixo os
seguintes dados que pode encontrar na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
esta no fundo da estrutura do aparelho.

* Modelo ...

* PNC .o

* Numero de série

Aparelhos de encastrar

= Utilize apenas os aparelhos de encastrar
apos a sua montagem nas unidades encas-
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tacho arrefecer o suficiente e veri-
fique se ele cumpre os requisitos
indicados na secgéo “Tachos para
a zona de cozedura de indugao”.

Certifique-se de que utilizou o aparelho correc-
tamente. Caso contrario, a manutengéo efectua-
da pelo Técnico do Servigo de Assisténcia ou
pelo fornecedor nao sera gratuita, mesmo du-
rante o periodo de garantia. As instrugdes relati-
vas a assisténcia técnica e as condigdes da ga-
rantia encontram-se no folheto da garantia.

tradas adequadas e nas superficies de traba-
Iho, de acordo com as normas.

Cabo de ligacao

= O aparelho ¢ fornecido com um cabo de liga-
¢ao.

= Se o cabo se danificar, substitua-o por um
cabo especial (tipo HO5BB-F Tmax. 90 °C;

ou superior). Contacte o seu Centro de As-
sisténcia local.

www.zanussi.com



Montagem

4 N N
{ > . 4
S —
J
/ N N\
\& \J
B* AA T *min. 2mm B* A* S — 1 Xmin. 2 mm
|| [N e—
— — - |-
<20 mm > 20 mm
r r
min. 500 mm %nmm min. 500 mm
A B A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38mm 31 mm

.

v

www.zanussi.com

39




\ _
\}\//\ s, =7

- 490*'mm 560* mm ~— K CCCCCC
. Ny
55mm

BRBP) | 3

www.zanussi.com



0 i P 599 |
min.
< 38 mm
min.
_— 2 mm
DG
- AN
Informacao técnica
Modelo ZEI6840FBA N.° do produto 942 116 619 00
Tipo 55 GAD L2 AU 220 -240V 50 -60Hz
Indugéo 6.6 kW Made in China
N.° de série .......... 6.6 kW
ZANUSSI (€ "
Modelo ZEI5680FB N.° do produto 942 116 622 00
Tipo 55 GAD L2 AU 220 -240V 50 -60Hz
Indugéo 6.6 kW Made in China
N.° de série .......... 6.6 kW
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Modelo ZEI76840FB N.° do produto 942 116 623 00
Tipo 55 GAD L2 AU 220 -240V 50-60Hz
Indugéo 6.6 kW Fabricado em: China
N.° de série .......... 6.6 kW
ZANUSSI (€ "

Poténcia das zonas de cozedura
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Zona de cozedu- |Poténcia nominal
ra (nivel de cozedu-

ra maximo) [W]

Funcao Power
activada [W]

Diametro minimo
do tacho [mm]

Duracdao maxima
da funcao Power
[min.]

Posterior direita — 1800 W 145
180 mm
Frente direita — 1200 W 1800W 4 125
145 mm
Posterior esquerda 1200 W 90
— 145 mm
Frente esquerda — 2300 W 2800W 10 180

210 mm

A poténcia das zonas de cozedura pode ser li-
geiramente diferente da indicada na tabela. Va-

Preocupacdes ambientais

ria consoante o material e as dimensdes do ta-
cho.

X

O simbolo = no produto ou na embalagem
indica que este produto ndo pode ser tratado
como lixo doméstico. Em vez disso, deve ser
entregue ao centro de recolha selectiva para a
reciclagem de equipamento eléctrico e
electronico. Ao garantir uma eliminagéo
adequada deste produto, ird ajudar a evitar
eventuais consequéncias negativas para o0 meio
ambiente e para a saude publica, que, de outra
forma, poderiam ser provocadas por um
tratamento incorrecto do produto. Para obter
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informagdes mais pormenorizadas sobre a
reciclagem deste produto, contacte os servigos
municipalizados locais, o centro de recolha
selectiva da sua area de residéncia ou o
estabelecimento onde adquiriu o produto.

Material de embalagem

Os materiais da embalagem sao ecologi-

cos e podem ser reciclados Os compo-
nentes de plastico séo identificados por mar-
cas: >PE<,>PSx, etc. Elimine o material de
embalagem como residuo doméstico nas insta-
lacdes de eliminagéo de residuos da sua zona.
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Salvo modificaciones.

Informacion sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las instruccio-
nes facilitadas. El fabricante no se hace responsable de los dafios y
lesiones causados por una instalacién y uso incorrectos. Guarde
siempre las instrucciones junto con el aparato para futuras consultas.

Seguridad de niiios y personas vulnerables

/\ Advertencia Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o
incapacidad permanente.

= Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en adelante y
por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales
estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y conocimien-
tos suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con la super-
vision de una persona que se responsabilice de su seguridad.

= No deje que los nifios jueguen con el aparato.

* Mantenga los materiales de embalaje alejados de los nifios.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato cuando es-
té funcionando o enfriandose. Las piezas de facil acceso estan ca-
lientes.

= Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para nifios, se
recomienda activarlo.

= Evite que un nifio lleve a cabo la limpieza y el mantenimiento de
usuario sin la supervisién adecuada.

Seguridad general

» El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho durante el
funcionamiento. No toque las resistencias.
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* No accione el aparato con un temporizador externo ni con un sis-
tema de mando a distancia independiente.

= Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede resultar peli-
groso, ya que podria ocasionarse un incendio.

* Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y cu-
bra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

= No utilice las superficies de coccion para almacenar alimentos.
= No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

* No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas sobre la superficie de coccion para evitar que se calienten.

» Si la superficie vitroceramica esta agrietada, apague el aparato pa-
ra evitar el riesgo de descarga eléctrica.

= Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y no preste
atencion al detector de tamafio.

/N Instrucciones de seguridad

Instalacién rato cuando la puerta o la ventana estén
abiertas.

= Cuando instale el aparato encima de cajones,
asegurese de que hay suficiente espacio en-

Advertencia Solo una persona cualificada
puede instalar el aparato.

* Retire todo el embalaje. tre la parte inferior del aparato y el cajon su-

* No instale ni utilice un aparato dafiado. perior para que circule el aire.

= Siga las instrucciones de instalacion suminis- | = Deje un espacio de ventilacién de 2 mm entre
tradas con el aparato. la encimera y el frente de la unidad situada

bajo ella. La garantia no cubre los dafios cau-
sados por la falta de una ventilaciéon adecua-
da.

= La base del aparato se puede calentar. Se re-
comienda colocar un panel de separacion no
combustible bajo el aparato para evitar acce-
der a la base.

* Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y mo-
biliario.

= El aparato es pesado, tenga cuidado siempre
cuando lo mueva. Utilice siempre guantes de
proteccion.

= Proteja las superficies cortadas con un mate-
rial sellante para evitar que la humedad las Conexion eléctrica

hinche. I . .
Advertencia Riesgo de incendios y

= Proteja la parte inferior del aparato del vapor descargas eléctricas.

y la humedad.
* Todas las conexiones eléctricas deben reali-

= No instale el aparato junto a una puerta o de- N e
zarlas electricistas cualificados.

bajo de una ventana. De esta forma se evita
que los recipientes calientes caigan del apa- = El aparato debe quedar conectado a tierra.
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Antes de efectuar cualquier tipo de opera-
cién, compruebe que el aparato esté desen-
chufado de la corriente eléctrica.

Utilice el cable de red eléctrica adecuado.

Coloque los cables eléctricos de forma que
no se puedan enredar.

Asegurese de que el cable o el enchufe (en
Su caso) nNo toquen el aparato caliente ni
utensilios de cocina calientes cuando conec-
te el aparato a las tomas cercanas.

Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe
(en su caso) flojo o inadecuado puede provo-
car que el terminal se caliente en exceso.

Asegurese de que hay instalada una protec-
cién contra descargas eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del cable.

Asegurese de no provocar dafios en el en-
chufe (en su caso) ni en el cable de red. Pén-
gase en contacto con un electricista o con el
servicio técnico para cambiar un cable de red
danado.

La instalacion eléctrica debe tener un dispo-
sitivo de aislamiento que permita desconectar
el aparato de todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener una
apertura de contacto con una anchura mini-
ma de 3 mm.

Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccion contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que pue-
dan retirarse del soporte), dispositivos de fu-
ga a tierra y contactores.

Uso del equipo

Advertencia Riesgo de lesiones,
quemaduras o descargas eléctricas.

Utilice este aparato en entornos domésticos.

No cambie las especificaciones de este apa-
rato.

No utilice un temporizador externo ni un siste-
ma de mando a distancia independiente para
utilizar el aparato.

No deje nunca el aparato desatendido mien-
tras esta en funcionamiento.
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No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccion. Pueden alcanzar tempera-
turas elevadas.

Apague las zonas de coccion después de ca-
da uso. No preste atencion al detector de ta-
mafo.

No utilice el aparato como superficie de tra-
bajo o almacenamiento.

Si la superficie llegara a agrietarse, desen-
chufe el aparato de la corriente para evitar
posibles descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos implan-
tados deberan mantener una distancia mini-
ma de 30 cm de las zonas de induccién
cuando el aparato esté funcionando.

Advertencia Existe peligro de explosién o
incendio.

Las grasas o aceites calientes pueden gene-

rar vapores inflamables. Mantenga las llamas

u objetos calientes alejados de grasas y acei-
tes cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites muy ca-
lientes pueden provocar combustiones im-
previstas.

El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

No intente apagar un fuego con agua. Des-
conecte el aparato y cubra la llama con una
tapa o una manta ignifuga.

A Advertencia Podria dafar el aparato.

* No coloque ningun utensilio de cocina calien-

te en el panel de control.

* No deje que el contenido de los utensilios de

cocina hierva hasta evaporarse.

= Evite la caida de objetos o utensilios de coci-

na en el aparato. La superficie puede dafar-
se.
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No encienda las zonas de coccion sin utensi-
lios de cocina o con éstos vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el apara-
to.

Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafada, pue-
den arafiar la vitroceramica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que moverlos
sobre la superficie de coccion.

Mantenimiento y limpieza

& Advertencia Podria dafar el aparato.

Limpie periodicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

No utilice pulverizadores ni vapor de agua pa-
ra limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafio suave hume-
decido. Utilice solo detergentes neutros. No

Descripcién del producto

Descripcion general
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utilice productos abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos de metal.

Desecho

Advertencia Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

= Pdngase en contacto con las autoridades lo-
cales para saber como desechar correcta-
mente el aparato.

* Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable de conexion a la red y desé-
chelo.

Asistencia

= Pongase en contacto con el servicio técnico
para reparar el aparato. Le recomendamos
que utilice solamente recambios originales.

Zona de coccion por induccion
Zona de coccion por induccién
Zona de coccion por induccion
Panel de mandos

Zona de coccion por induccion

www.zanussi.com



Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas e
indicadores indican qué funciones se han iniciado.

Para activar y desactivar el aparato.

Para bloquear y desbloquear el panel de control

I EI
]
+/—

Indicador del nivel de calor

Para activar la zona de coccién.
Para aumentar o disminuir el nivel de calor.

Para mostrar el nivel de calor.

Indicadores del nivel de calor

Pantalla

PO E
@

namiento.

@&

Descripcion

La zona de coccion esta apagada.
La zona de coccidn esta en funcionamiento.

Las funciones de bloqueo/bloqueo de seguridad para nifios estan en funcio-

La funcién Power esta activada.

El utensilio de cocina no es adecuado o es demasiado pequefio, o no hay

ninguin utensilio de cocina sobre la zona de coccion.

UEE

Indicador de calor residual

/I\ Advertencia (H) iRiesgo de quemaduras
por calor residual!

Las zonas de coccion por induccion generan y
aplican directamente en la base del recipiente el

Uso diario

Activacion y desactivacion

Toque (1) durante 1 segundo para encender o
apagar el aparato.

Desconexién automatica

La funcién desconecta automaticamente
el aparato siempre que:

= todas las zonas de coccion estan apagadas

n
).

www.zanussi.com

Hay un fallo de funcionamiento.
La zona de coccién continta estando caliente (calor residual).

La funcién de desconexion automatica esta activada.

calor necesario para cocinar, lo que hace que la
superficie vitroceramica se caliente por el calor
residual del mismo.

= No se ajusta un nivel de calor después de en-
cender el aparato.

= Se vierte algo o se coloca algun objeto sobre
el panel de control durante mas de 10 segun-
dos (un recipiente, un trapo, etc.). Retire el
objeto o limpie el panel de control.

= El aparato esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Espere a
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que el aparato se enfrie antes de utilizarlo de
nuevo.

= No se utilizan los recipientes correctos. Se
ilumina el simbolo (¥ ] y la zona de coccion se
apaga automaticamente después de 2 minu-
tos.

= No apaga una zona de coccion ni cambia la
temperatura. Al cabo de un cierto tiempo, se
enciende (-] y se apaga el aparato. Véase a
continuacion.

= Larelacion entre el ajuste de temperatura y
las horas de la funcion de Desconexion auto-
matica:
* (1-(2)— 6 horas
* (3)-(4) — 5 horas
. — 4 horas

* (&)-(9)— 1,56 horas
Seleccién de la zona de coccién
Para ajustar la zona de coccion, toque el sensor
[*] correspondiente a esta zona. La pantalla re-
salta la indicacion del ajuste de calor ().

Ajuste de temperatura

Ajuste la zona de coccién. Toque -+ para au-
mentar el nivel de calor. Toque — para reducir
el nivel de calor. El indicador muestra el ajuste
de temperatura. Toque -+ y — al mismo tiempo
para apagar la zona de coccién.

Funcién Power

La funcion Power aporta mas potencia a las zo-
nas de coccion por induccion (consulte la tabla
“Potencia de las zonas de coccion” del capitulo
“Informacion técnica”). Puede activar la funcion
Power durante un maximo de 10 minutos.
Transcurrido ese tiempo, la zona de coccion
adopta automaticamente el nivel de temperatura
mas alto.

Para activar la funcion:

1. Ajuste la zona de coccion.

2. Ajuste la zona en el nivel de calor maximo.
3. Toque 4, (7] se enciende

Para desactivar la funcién, pulse — .

Administrador de energia

La funcion de gestion de la energia divide la po-
tencia entre las dos zonas de coccion que for-

48

man un par (consulte la figura). La funcion de
potencia incrementa ésta al maximo para una de
las zonas de coccion del par. L apotencia dismi-
nuye automaticamente en la segunda zona de
coccion. La pantalla de ajuste de calor para la
zona reducida cambia entre dos niveles.

O

Bloquear

Con las zonas de coccién en funcionamiento,
se puede bloquear el panel de control, pero no
(1) . Evita el cambio accidental del nivel de ca-
lor.

Ajuste primero la temperatura.

Para activar esta funcion, toque 5] .Se encen-
dera el simbolo (L ) durante 4 segundos.

Para detener esta funcion, toque E .Se activa-
ra la temperatura que se haya seleccionado an-
teriormente.

La funcion también se desactiva cuando se
apaga el aparato.

Dispositivo de seguridad para niiios

Esta funcion impide el uso accidental del apara-
to.

Para activar el dispositivo de seguridad
para nifios

* Encienda el aparato con (1) . No ajuste los
niveles de calor.

* Toque [ durante 4 segundos. Se encendera
el simbolo (L.
* Apague el aparato con (1) .

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para nifios

* Encienda el aparato con (1) . No ajuste los
niveles de calor. Toque [5] durante 4 se-
gundos. Se encendera el simbolo (4] .

* Apague el aparato con (1) .

www.zanussi.com



Para anular el dispositivo de seguridad
para nifios una sola vez

* Encienda el aparato con (1) . Se encendera
el simbolo (L]

* Toque [ durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede utilizar el aparato.

Consejos ttiles

@ ZONAS DE COCCION POR INDUC-
CION

En las zonas de coccién por induccion, la pre-
sencia de un fuerte campo magnético calienta
los recipientes muy rapidamente.

Recipientes para las zonas de coccion por
induccion

Importante Utilice las zonas de coccion con
los utensilios de cocina adecuados.

Material de los recipientes

= correcto: hierro fundido, acero, acero esmal-
tado y acero inoxidable con bases formadas
por varias capas (indicados por el fabricante
como aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, laton, cristal, ce-
ramica, porcelana.

El recipiente es indicado para cocinar por
induccion si...

= ... puede calentar en poco tiempo una canti-
dad pequena de agua en una zona con el
ajuste de calor maximo.

= ... el iman se adhiere a la base del recipiente.

Utilice recipientes con la base mas
gruesa y plana posible.

Medidas de los recipientes: las zonas de
coccion por induccién se adaptan automatica-
mente al tamafio de la base de los utensilios de
cocina, pero hasta un cierto limite.

www.zanussi.com

= El dispositivo de seguridad para nifios se ac-
tivara de nuevo en cuanto apague el aparato

con(D.

Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

= crujido: el utensilio de cocina esta fabricado
con distintos tipos de materiales (construc-
cion por capas).

= silbido: utiliza una o varias zonas de coccion
a temperaturas muy altas y con utensilios de
cocina cuya base est4 hecha de distintos ma-
teriales (construccion por capas).

= zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

= chasquido: cambios en el suministro eléctri-
co.

= siseo, zumbido: el ventilador esta en funcio-
namiento.

Los ruidos descritos son normales y no in-

dican fallo alguno del aparato.

Ahorro energético
@ Coémo ahorrar energia

= En la medida de lo posible, cocine siempre
con los recipientes tapados.

= Coloque el recipiente sobre una zona de
coccion antes de encenderla.

= Utilice el calor residual para mantener calien-
tes los alimentos o derretirlos.

@ Eficacia de la zona de coccién

La eficacia de la zona de coccion esta relacio-
nada con el didmetro del recipiente. Un reci-
piente con un didametro inferior al minimo solo
recibe una parte de la potencia generada por la
zona de coccién. Consulte los diametros mini-
mos en el capitulo sobre Informacién técnica.
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Ejemplos de aplicaciones de coccién Significa que la zona de coccidn con el ajuste
La relacién entre el ajuste de calor y el consumo | de calor medio usa menos de la mitad de su po-
de potencia de la zona de coccién no es lineal. tencia.

Cuando se aumenta el ajuste de calor, no es
proporcional al aumento del consumo de poten-
cia de la zona de coccion.

@ Los datos de la tabla son sélo orientativos.

Utilicelo para: Sugerencias Consumo de
potencia no-
minal

1 Mantener calientes los alimen-  segun sea ne- Tapar los recipientes 3 %
tos cocinados cesario

1-2 Salsa holandesa, derretir: man- 5 - 25 min Remover periédicamente 3-5%
tequilla, chocolate, gelatina

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revuel- 10 - 40 min Cocinar con tapa 3-5%
tos

2-3 Arroces y platos cocinados con 25 - 50 min Anadir al menos el doblede  5-10%
leche, calentar comidas prepa- liquido que de arroz; los pla-
radas tos lacteos deben removerse

entremedias

3-4 Cocinar al vapor verduras, pes- 20 - 45 min Afadir varias cucharadas de 10 - 15 %
cados o carnes liquido

4 -5 Cocinar patatas al vapor 20 - 60 min Utilice como maximo " | de 15-21%

agua para 750 g de patatas

4-5 Cocinar grandes cantidades de 60 - 150 min Hasta 3 | de liquido ademas 15 -21 %
alimentos, estofados y sopas de los ingredientes

6 -7 Freir ligeramente: escalopes, como estime Dar la vuelta a media coccion 31 — 45 %
ternera “cordon bleu”, chuletas, necesario
hamburguesas, salchichas, hi-
gado, filetes rusos, huevos, tor-
titas, rosquillas

7 -8 Freir a temperatura fuerte, bo- 5 - 15 min Dar la vuelta a media coccion 45 — 64 %
las de patata, filetes de lomo,
filetes

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar came (gulash, asado), freir patatas 100 %

@ Hervir grandes cantidades de agua. La funcion Power esta activada.

Mantenimiento y limpieza

Limpie el aparato después de cada uso. Los arafazos o las marcas oscuras de la
Utilice siempre recipientes cuya base esté lim- superficie vitroceramica no afectan al fun-
pra. cionamiento normal del aparato.

50 www.zanussi.com



Para eliminar la suciedad:

1.

— Elimine de inmediato: restos fundidos

de plastico, recubrimientos de plastico y
alimentos que contengan azucar. De lo
contrario la suciedad dafiaréa el aparato.
Utilice un rascador especial para el cris-
tal. Coloque el rascador sobre la superfi-
cie del cristal formando un angulo agudo
y arrastre la hoja para eliminar la sucie-
dad.

— Elimine cuando el aparato se haya

enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y decoloracio-
nes metalicas. Utilice un limpiador espe-
cial para vitroceramicas o acero inoxida-
ble.

Limpie el aparato con un pafio suave hume-

decido con agua y detergente.

Termine la limpieza secando a fondo el
aparato con un pafio limpio.

Solucién de problemas

T provema T posblocausa | soucon

El aparato no se enciende o no
funciona.

El aparato se apaga.

El indicador de calor residual no se
enciende.

Los sensores se calientan.

B se enciende.

Se enciende

Se enciende

www.zanussi.com

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Hay agua o salpicaduras de grasa
en el panel de control.

Ha puesto algo sobre el sensor

La zona de coccion no esta calien-
te al no haber estado encendida el
tiempo suficiente.

El utensilio de cocina es demasia-
do grande o esta colocado dema-
siado cerca de los mandos.

La funcién de desconexion auto-
matica esta activada.

Estan activados el dispositivo de
seguridad para nifios o la funcion
de bloqueo.

No hay ningun utensilio de cocina
en la zona de coccion.

El utensilio de cocina no es ade-
cuado.

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefo
para la zona de coccion.

Vuelva a encender el aparato y
ajuste el nivel de calor en menos
de 10 segundos.

Toque solo un sensor.
Limpie el panel de control.

Retire el objeto del sensor.

Si la zona de coccion ha funciona-
do el tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte al Centro
de servicio técnico.

Coloque los utensilios de cocina
de gran tamafio en las zonas de
coccion traseras si fuera necesa-
rio.

Apague el aparato y vuelva a en-
cenderlo.

Consulte el capitulo “Uso diario”.

Ponga un utensilio de cocina so-
bre la zona de coccidn.

Utilice el utensilio de cocina ade-
cuado.

Traslade el utensilio de cocina a
una zona de coccién de menor ta-
mano.
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T povema | posblocaisa | Soheen

y un nimero se encienden.

Se enciende

Se ha producido un error en el
aparato.

Se ha producido un fallo de fun-
cionamiento en el aparato porque
el utensilio de cocina ha hervido
hasta agotar el liquido.Se activa la
proteccion contra un calentamien-
to excesivo en la zona de coccion.
La funcién de desconexion auto-

Desenchufe el aparato del sumi-
nistro eléctrico durante unos minu-
tos. Desconecte el fusible del sis-
tema eléctrico. Vuelva a conectar-
lo. Si vuelve a aparecer el simbolo
, pdngase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

Apague el aparato. Retire el uten-
silio de cocina caliente. Tras apro-
ximadamente 30 segundos, en-
cienda de nuevo la zona de coc-
cion. debe desaparecer de la
pantalla, aunque puede seguir fi-
gurando el indicador de calor resi-

matica esta activada.

Si después de aplicar las soluciones anteriores
no ha conseguido resolver el problema, ponga-
se en contacto con el distribuidor o con el servi-
cio de atencion al cliente. Facilite la informacion
de la placa de caracteristicas, el codigo de tres
digitos de la placa vitroceramica (se encuentra
en la esquina de la superficie vitroceramica) y el
mensaje de error que aparezca.

Instalacion

Advertencia Consulte los capitulos sobre
seguridad.

@ Antes de la instalacion

Antes de instalar el aparato, anote esta informa-
cion de la placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas se encuentra en el fondo de la
caja del aparato.

* Modelo ..

= PNC .o

= Numero de serie ....ccceereeennee
Aparatos integrados

* Los aparatos que han de ir integrados en la
cocina solo deben utilizarse una vez encas-
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dual. Deje enfriar el utensilio de
cocina y compruebe que es de un
material adecuado para placas de
coccion por induccion, verifican-
dolo en la seccion Utensilios de
cocina.

Asegurese de que maneja el aparato adecuada-
mente. De lo contrario, el personal técnico de
servicio del cliente o del distribuidor facturara la
reparacion efectuada, incluso en el caso de que
el aparato se encuentre en periodo de garantia.
Las instrucciones sobre servicio técnico y con-
diciones de garantia se encuentran en el folleto
de garantia que se suministra con el aparato.

trados en los muebles adecuados y con las
encimeras y superficies de trabajo apropia-
das.

Cable de conexién

= El electrodoméstico se suministra con el ca-
ble de conexién.

= Sustituya el cable de alimentacion de red da-
fiado por uno especial (tipo HO5BB-F Tmax
90 °C o superior). Pongase en contacto con
el servicio técnico local.
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Informacion técnica

Modelo ZEI6840FBA
Tipo 55 GAD L2 AU
Induccion 6.6 kW

N° ser. ...
ZANUSSI

Modelo ZEI5680FB
Tipo 55 GAD L2 AU
Induccion 6.6 kW

N° ser. ...
ZANUSSI

Modelo ZEI76840FB
Tipo 55 GAD L2 AU
Induccion 6.6 kW

N° ser. ..........
ZANUSSI

N° prod. 942 116 619 00
220 -240V 50 -60Hz
Made in China

6.6 kW

(P54

N° prod. 942 116 622 00
220 -240V 50 -60Hz
Made in China

6.6 kW

€& RF

N° prod. 942 116 623 00
220-240V 50 - 60 Hz
Fabricado en China

6.6 kW

€& TF

Potencia de las zonas de coccion

www.zanussi.com
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Potencia nominal
(ajuste de calor

Zona de coccion

maximo) [W]

Funcién Power
activada [W]

Diametro minimo
del recipiente
[mm]

Duracion maxima
de la funcién Po-
wer [min]

Posterior derecha 1800 W 145
—180 mm
Anterior derecha — 1200 W 1800W 4 125
145 mm
Posterior izquierda 1200 W 90
— 145 mm
Anterior izquierda 2300 W 2800W 10 180

— 210 mm

La potencia de las zonas de coccion puede va-
riar ligeramente de los datos de la tabla. Cam-

Aspectos medioambientales

bia con el material y las dimensiones del utensi-
lio de cocina.

X

El simbolo < que aparece en el aparato o en su
embalaje, indica que este producto no se puede
tratar como un residuo normal del hogar. Se
debera entregar, sin coste para el poseedor,
bien al distribuidor, en el acto de la compra de
un nuevo producto similar al que se deshecha,
bien a un punto municipal de recoleccion
selectiva de equipos eléctricos y electronicos
para su reciclaje. Al asegurarse de que este
producto se desecha correctamente, usted
ayudara a evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud

56

publica, lo cual podria ocurrir si este producto
no se gestionara de forma adecuada. Para
obtener informacién mas detallada sobre el
reciclaje de este producto, pédngase en
contacto con el Ayuntamiento de su Municipio,
6 con la tienda donde lo compro.

Material de embalaje

Los materiales de embalaje son ecologicos

y se pueden reciclar. Los componentes
plasticos se identifican por la marca:
>PE<,>PS¥, etc. Deshagase de los materiales
de embalaje siguiendo la normativa sobre resi-
duos urbanos vigente en su localidad.
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