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Ymékemal ae ahAayég xwpig TTpoeidtroinon.
NMAnpo@opieg yia TNV ac@AaAeia

Mpiv atrd TNV eyKATAOTOON KAl TN XPron TNG OUoKEUAG, diapd-
OTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPEXOMEVESG 0dnYieC. O KATAOKEUAOTAC eV
gubuvetal av TTPOKANBEi TpauuaTiondg A Cnuid atmd AavBaouévn
eykataoTtaon Kal XxpAon. Na QUAGCOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiES
Madi Je TN OuoKeUn yia JEAAOVTIKI avagopd.

Ac@dAsia TTaIdiwyv Kal euTTadwyv atéuwyv

A\ MPOEIAOMOIHZH Kivduvog aoguéiag, TpauuaTtiouou A
MOVIUNG avaTTnpiag.

H ouokeur) autr) utropei va xpnoipoTtroindei atrd maidid nAl-

Kiag 8 €Twv Kal Avw Kal a1TO ATOPA PE PEIWUEVEC OWHATIKEG,

a1I00NTNPIAKES 1 TIVEURATIKEG dUVATOTNTEG 1 EAAEIYPN EPTTEIPIAG

Kal yvwong, €av empBAETTovTal atrd evAAIKA 1 ATOUOo UTTEUBUVO

yIa TNV ao@AAEIR TOUG.

* Mnv aprivete Ta TTAIBIA VA TTAICOUV UE TN CUOKEUN. AEV TTPETTE
Va A@AVETE TTAIOIA KATW TWV 3 ETWV OTO XWPEO TNG OUCKEUNG
XWPIG €TTITAPNON.

+ QuAdooeTe OAa Ta UAIKG cuokeuacoiag pakpid atro Ta TTaidid.

* Kpardre 1Ta Taudid Kai Ta KATolkidia {wa Jakpid ato Tn ou-
okeun 6tav Asitoupyei f 6tav Wuxetal. Ta rpooBdaoiya pépn
gival TToAU CeoTa.

* Edv n ouokeun d1abétel didragn ac@aleiag yia Taidid, ouv-
IOTATAI N EVEPYOTTOINOT TNG.
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* O kaBapioudg kal n ouvTrpnon até 1o XpAoTn Ogv TTPETTEI VO
TTPAYUATOTTOIOUVTAI ATTO TTAIdIA XWPIG ETTIBAEWN.

Fevikég TTANPOPOPIES YIa TRV AT PAAEIA

* H ouokeun kal Ta TpooBaciya pépn NG Bepuaivovtal Katd Tn
xpnon. Mnv ayyicete TIG AVTIOTAOEIG.

* Mn XpNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN ME ECWTEPIKO XPOVODIAKOTITN 1)
ME XWPIOTO oUCTNUA TNAEXEIPIOUOU.

* To payeipepa xwpig emTAPNON O€ €0TiEG PE AADI 1} AiTTOG PTTO-
pEi va gival ETTIKIVOUVO Kal va TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

* Mnv mpooTTa@AcETE TTOTE VO OBACETE PIA QWTIA PE VEPD. ATTE-
VEPYOTTOIAOTE T CUOKEUN KAl OTN CUVEXEIA KAAUWTE TN @AOYQ
ME éva KATTAKI A MIa TTUPiJaxn KouBEPTA.

* Mn QUAGOOETE QVTIKEINEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIEG PAYEIPEUQ-
TOG.

* Mn XpnOIYOTTIOIEITE ATHOKABAPIOTH IO TOV KABAPIOWO TNG OU-
OKEUNG.

* Ta YeTAAAIKA QVTIKEIMEVA OTTWG Paxaipia, TTIPOUVIA, KOUTAAIX
KAl KATTAKIO OEV TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIN TWV
E0TIWV, KOBWCS evOEXETAI VO BepUavBoUV UTTEPBOAIKA.

* Edv uttapyouv pwyuEG 0TV UOAOKEPAUIKN) ETTIQAVEIA, OTTE-
VEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN YIO VO OTTOQPUYETE TTIBAVH NAEKTPO-
TANn&ia.

* Mn xpnoIhoTTOIEITE IOXUPA DIABPWTIKA KOBAPIOTIKA 1) aIXMN-
PEG WETAAAIKEG EUOTPEG YIa va KaBapioeTe TN yudAivn TTOPTA
TOU OUpPVOU, KABOTI UTTopEi va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA, KOl
QUTO PTTOPEI Va TTPOKOAECEI Bpauaon Tou yuaAiou.

» BeBaiwBeite 611 N cuokeun gival aTTevePyoTTOINPEVN TTPOTOU
QVTIKATAOTACETE TOV AQUTITAPA YIA TNV ATTOQUYI TTIBavOTNTAG
NAEKTPOTTANGIOG.

* O 1pdTT0G ATTOCUVOEONG TTPETTEI VA EiVAI EVOWPATWHEVOGS OTN
oTaBepr KaAwdiwaon cUPPWVA UE TOUG KAVOVEG OXETIKA UE
TNV KaAwdiwaon.
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* Edv 10 nAekTpIKO KAAWDIO €XEI UTTOOTEI PBOPES, Ba TTPETTEI VO
QVTIKOTAOTAOEI aTTd TOV KATAOKEUAOTH, TOV QVTITIPOCWTTO TOU
o€pPIC A £va KataAANAa €EouciodoTNUEVO ATOUO, WOTE Va

atropeuxBoUV OI Kivouvol.

/N Odnyieg yia Tnv ac@dAsia

EykatrdoTtaon
& MNPOEIAOMNOIHZH H eykatdoTtaon

QUTAG TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA

EKTEAEITAI HOVO OTTO KATAAANAQ
KOTOPTIOPEVO ATOO.

AgpaipéoTe 6Aa Ta UAIKG TNG OUOKEUATIAG.
Edv n ocuokeun éxel utrooTei {nuid, pnv
TpofeiTe o€ gykatdoTaon ) xpron Tng.
AkohouBeite TIG 0dnyieg eykatdoTaong
TTOU TTAPEXOVTAI JE TN GUOKEUN.

Na €ioTe TTAvVTa TTPOCEKTIKOI KATA TN PETA-
Kivnon TNG OUOKEUNG, KaBaTI gival Bapid.
Dopdare TTAVTA YAVTIO AOPAAEIDG.

Mnv TpaBdre Tn cuokeun atté TN AaBn.
Tnpeite TRV eAdxI0TN aréoTacn atrod Tig
GAAEG OUOKEUEG KOl HOVADEG.

BeBaiwbeite 6T 01 KATOOKEUEG KATW ATIO
TIG oTToieg i} OiTTAQ OTIG OTTOiEG £yKaBioTa-
TOI ) CUOKEUN €ival AOQAAEIG.

O1 TTAEUPEG TNG OUCKEUNRG TTPETTEN VO TTPO-
OKEIVTAl 0€ OUOKEUEG ) HOVADEG JE TO iBI0
Uyog.

Mnv eykaBIOTATE TN OUOKEUN) ETTAVW OE
TAATQOPUA.

Mnv ToTT0B¢€TEITE TN CUCKEUN BiTTAG O€
TopTa ) KATW a1éd TTapdBupo. ETol, atro-
TPETTETAI N TITWON {ECTWV PAYEIPIKWY
OKEUWV aTTO T GUCKEUNA KATA TO dvolyua
NG TTOPTAG I} TOU TTAPABUPOU.

HAekTpIkn o0vdeon

MPOEIAOMOIHZH Kivduvog Trupkayidg
Kal nAekTpoTrAngiag.

'OAeg 01 NAEKTPIKEG TUVOEDEIG TTPETTEI VO
TIpaypaToTroloUvTal aTTo TmayyeAyartia
NAEKTPOAGYO.

H ouokeun TTpéTTel va givar yeiwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TO NAEKTPIKO pEUUA OTNV TTIVAKIOA TEXVI-
KWV XOPOKTNPIOTIKWY CUP@WVOUV UE TV
TTapoxn PeUPATOG. Av dEV CUPPWVOUY,
ETTIKOIVWVAOTE PE NAEKTPOASYO.
XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA JIa CWOTA £YKOTE-
oTnuévn Tpida e TrpooTacia Katdé TNG
nAekTpoTTANSiag.

Mn xpnoigoTrolgite TTOAUTTPI(a KAl YTTAAQ-
VTECEG.

Mpooéxete va unv TpokAnBei ¢nuid oTo
@IG KAl TO KAAWBIO peupaTog. ETTikoivwvr)-
oTE e TO ZEPPIG 1 Evav NAEKTPOAGYO yia
TNV aAAayn VoG KATEOTPAUUEVOU KOAW-
diou pevparog.

Mnv emTpémreTe 0 KAAWAIA PEUPATOG Va
£pXOVTaI O€ ETTAQPN PE TNV TTOPTA TNG OU-
OKeUNg, 101aiTepa 6Tav n TOpTa gival e-
o).

H mrpooTacia améd nAektpotTAnéia Twv utd
TAON ) HOVWHEVWYV TUNPATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WOTE VA UNV
gival duvarr n agaipecn TG Xwpig epya-
Agia.

2uvdEaTe TO PIG TPoYodOTiag oTnv TTPia
Hévov agou €xel oAokAnpwoei n eykaTa-
ataon. Metd Tnv eykatdoTaon, Befaiwbei-
1€ OTI €ival duvaTA n TPdoRaacn OTo PIg
TpoYodoaoiag.

Edv n mpica eival xahapr], un ouvoEeTe TO
@IS TPOPODOTiag.

Mnv TpafdTe T0 KaOAWDIO TpoPodoaiag yia
Va aTTOCUVOECETE T OUCKeur). Tpafdre
TavTa 10 QIS TPOPodOoaiag.
XpnoIPoTIoIEiTE HOVO OWOTEG dIATALEIG
ATTOPOVWONG: AOPAAEIOBIOKOTITEG, AOPA-
Ae1eG (BIOWTEG AOPAAEIEG APAIPOUEVES
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a1 TNV UTTodOXT)), BIOKOTITEG DIAPUYNG
PEUPATOG KAl PEAE.

2NV NAEKTPIKN EYKATACTACH TNG OU-
OKEUNG Ba TTPETTEl VO TTPOBAETTETAI HOVWTI-
K] S1dragn mmou Ba emTPETTEl TRV ATTOCTUV-
de0n TNG CUOKEUAG aTTd TO BiKTUO PEUA-
TOG a1 6AOUG TOUG TTOAOUG. H HOVWTIKN
d1GTagn TPETTEl va €&l EAAXIoTN aTTdoTO-
on 3 xINoOoTWV PETALU TWV ETTAPWV.

Xpfion
/\\ MPOEIAOMOIHEH Kivduvog

TPAUUATIOPOU, EYKQUPATWY 1

nAekTpoTTANngiag.

XPNOIYOTIOIEITE AUTH| Tr) CUOKEUR O€ OIKIO-
KO TTEPIBAAAOV.

Mnv aAAGCeTe TIG TTPOdIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwbeite 6T Ta avoiyuaTta agpiopou
dev gival ppaypéva.

Mnv a@rVveTE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
OTavV PayeIpEUETE.

ATTEVEPYOTTOIEITE TN CUOKEUN PETA ATTO KA-
B¢ xprion.

To eowTePIKO TNG OUOKEUNG BeppaiveTal
KaTa TN XxpHon. Mnv ayyicete TIg avTioTq-
O¢Ig TToU BpiokovTal EVTOG TNG CUOKEUNG.
XpnoigoTrolgite TTavTta yavTia oupvou
otav aaipeiTe ) eI0dyeTe EapTAPATA N
okeun.

Mpétrel va TTpoCEXETE OTAV AVOIYETE TNV
TTOPTA TNG CUCKEUNG EVOOW N OUCKEUN
Bpioketal o€ Asitoupyia. Mtopei va diagu-
YEI KAUTOG a€PaG.

Mn XpnOIUOTIOIEITE TN GUCKEUN PE BPEYHE-
va xépla ) éTav BPioKETOI OE ETTAQPN YE VE-
po.

Mnv e@apuddeTe TTieon oTNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG OTAV gival avolxXTh.

Mn xpnoigoTrolgiTe €EWTEPIKS XPOVODIOKO-
TN A EEXWPIOTO aUATNUA TNAEXEIPITUOU
yla TN AgIToupyia TNG CUOKEUNG.

Kpartdre TavTa KAEIOTA TNV TTOPTA TNG OU-
OKEUNG 6TaV N OUOKEUN BpiokeTal o€ A€l-
Toupyia.
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Mnv ToTroBeTeiTe paxaipoTripouva A KaTTd-
KIO HAYEIPIKWV OKEUWV ETTAVW OTIG {WVES
Mayeipépatog. Ta avTikeigeva autd Bepuai-
vovTal.

O¢oTe TN {Wvn PAYEIPEPATOG EKTOG Agl-
TOupyiag PETA aTTO TN XPAON.

Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN WG ETIPA-
VEIO EPYATIag 1 wg em@Aavela amdBeong
QVTIKEIYEVWV.

Edv utrdp&ouv pwypég oTnv eTIQAVEID TNG
OUOKEUNG, OTTOOUVOEDTE OPEOWG TN OU-
oKeun atrd TNV NAEKTPIKA TTapoxh. AuTo
QATTQITEITAI YIA ATTOTPOTTH TUXOV NAEKTPO-
mAngiag.

& MPOEIAOMOIHZH YTtdapyel Kivduvog

TTUPKAYIAG A EKPNENG.

* Ta Aitrn kai To Add1 atreAeuBepwvouy gu-

@AeKTOUG aTpOUG 6Tav BepuaivovTal. Kpa-
TATE YUPVEG GAOYEG ) BEpUd avTIKEiYEVa
Mokpi& atrd Aitrn kal Aadi 6Tav Ta Xpnol-
JoTTOIEiITE OTO payeipeua.

O1 atpoi TTou atreAeuBepwvel To TTOAU KOu-
16 AGSI, yTTOPOUV Va TTPOKAAECOUV aKa-
ploia avagAegn.

To xpnoipotroinuévo AddI TTou TTEPIEXEI
UTTOAEIMPOTO TPOPIPWY UTTOPET VO TTPOKO-
Aéoel TTupkayid o€ xapunAoTepn Beppokpa-
oia atrd 10 AGdI TToU XPNOIYOTTOIEITAl YIX
TTPWTN QOpPA.

Mnv ToTroBeteiTe péoa, Kovtd A eTTAvVwW OTN
OUOKEUN EUQAEKTO QVTIKEIPIEVA ] AVTIKEIME-
Va EPTTOTIOUEVA JE EUPAEKTA UAIKA.

Katd 1o dvolypa Tng TTépTag, unv ETITPE-
TIETE O€ OMMVONPEG f YUPVEG QAGYEG va €p-
Bouv o€ eTTaQPN UE TN CUCKEUN.

AvO0igTe TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG TTPOTE-
KTIKG. H Xprjon cuoTaTIKWV JE AAKOOAN
MTTOPEi va dnuioupynoel éva peiyua al-
KOOANG Kal agpa.

Mnv TTpooTTaBroETE Va ORACETE WIA QUTIA
ME vepd. ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN Kal KO-
AOWTE TN QAGYQ e €va KATTakl A Jia TTupi-
Maxn kKouRépTa.

MPOEIAOMOIHZH YTdpyel Kivduvog
TTPOKANONG CNUIGG OTN OCUOKEUN.



MNa va atmoeeuxBei N TTpOKANGN CnNUIGS N

QATTOXPWHATIONOG TG EPAYIE ETIQPAVEIAG:

— Mnv TotToBeTeiTE OKEUN 1) GAAQ QVTIKEI-
peva atreuBeiag o€ eTTaQr| Pe 1o dATTEdO
TNG GUOKEUNG.

— Mnv TOTT0BETEITE AAOUNIVOXOAPTO QTTEU-
O¢iag o€ emagn ue 10 dATTEdO TNG CU-
OKEUNAG.

— Pnv ToTroBETEITE VEPO aTTeubeiag péoa
OTn CuoKeur| éTav auTh gival {eaTr.

— MV a@AveTe Uypd MATA KAl aynTa Jé-
00 0TN CUCKEUN PETA TNV OAOKANpwaon
TOU JOYEIPEPATOG.

— KOTA TNV agaipean f TNV T0TToB£TNON
Twv €EOPTNUATWY OTTAITEITAI TTPOCOXH.
O aTmoxpwHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING

d¢ev emnpeddel Tnv arédoon NG ou-

oKeung. Aev atroTtelei eAGTTWHA CUPPWVA

ME TNV gyyunon.

XpnoiyoTtroigite BabU Tawi yia KEIK PE pe-

Y&An ToodéTnTa UYpWV. O1 XUpoi epoUTwV

TIPOKAAOUV AEKEDEG OI OTTOIOI PTTOPEI Va Ei-

val yoviol.

Mnv ToTToB¢eTEiTE (EOTA PayEIPIKG OKEUN

ETTAVW OTO XEIPIOTAPIO.

Mnv a@rveTe va OTEYVWOOUV TA JAYEIPIKA
OKeUn KaBWwg payeIpeUETE.

MpooéxeTte va punv TTéoouv €TAvVw TN OU-
OKEUN aVTIKEIPEVA | JaYEIPIKA OKeUN. H
em@pavela uTropei va uttooTei {nuid.

Mnv evepyoTToIgiTe TIG WVEG HAYEIPEPOTOG
ME AdEI0 PayEIPIKO OKEUOG ) XWPIG pHayel-
pIKG oKeUOG.

Mnv ToTT0BETEITE AAOUNPIVOXOPTO ETTAVW
OTn OUOKEUN.

Ta payeipikd okeun amméd xutoaidnpo,
aAoupivio ) autd pe eBapuévn Bacn utro-
pPOUV VO XapAa&ouv TNV UGAOKEPQNIK) ETTI-
@avela. MNPETTEl TTAVTA VO VOO NKWVETE
QUTA TA AVTIKEIJEVA OTAV OTTAITEITAI N JE-
TOAKIVNOT) TOUG ETTAVW GTNV ETIQAVEIQ PO
YEIPEUATOG.

MPOEIAONMOIHZH Befaiwbeite 611 £Xel
TOTT0BETNOEI éva pégo aTabepoTToinong,
(WOTE VO aTTOTPETTETAI N AVATPOTTH TNG

OUOKeUNG. AvaTpéETe OTO KEQAAQIO
«Eykatdotaon».

®povTida ka1 kabdpioua

& MPOEIAONMOIHZH Ytapyel kivduvog

TpaupaTIopoU, TTupkKayidg r BAGRNG TG
OUOKEUNG.

* [piv a1mé TNV TTPAYHATOTTOINCN CUVTHPN-
OnNgG, OTTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUT KOl
ATTOOUVOEDTE TO PIG TPOYOdOTiag ATTO TNV
Tpica.

+ BeBaiwBeite 611 n ouokeun ival kpua.
YTdpxel o kivduvog Bpaldong Twv UaAoTTI-
VAKWV.

* AVTIKOTOOTAOTE APETA TOUG UOAOTTIVOKEG
NG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nId.
ETmiKoIvwvAoTE e TO KEVTPO GEPPIG.

+ ATaiTeiTal TTPOCOXA KATA TNV a@aipeon
NG TépTag aTd TN cUCKeuNn. H TopTaQ €i-
vai Bapid!

» KoBapifeTe TOKTIKG TN OUOKEUN YIa va
aTtroTpaTrei TUXOvV emdEivwon TnG KatdoTa-
ong Tou UAIKOU TG ETTIPAVEIQG.

* YTroAgippata AiTToug fj TPOPWV GTN CU-
OKEUNR UTTOpOUV VA TTPOKAAECOUV TTUPKO-
yId.

» KaBapioTe Tn ouokeun e éva uypd PaAa-
KO TTavi. XpnoiyoTtroleite uévo oudétepa
atmmoppuTravTikd. Mn xpnoiJoTrolEiTe Agia-
VTIK& TTPOIOVTA, GPOUYYAPAKIQ TTOU XO-
pdooouv, SIaAUTEG A HETAANIKG QVTIKEIE-
va.

+ Av xpnolpoTroleiTe OTTPEI KaBapIoPoU yIa
(PoUpPVOoUG, aKOAOUBEITE TIG 00NYieg ao®a-
Aeiag oTn cuokeuaaia.

* Mnv kaBapifeTe TNV KATAAUTIKA EPAYIE ETTi-
oTpwon (edv UTTAPXEI) ME KavEva €idOG
QTTOPPUTTAVTIKOU.

EowTepikd pwg

+ O 1UTTOG AQTTITHPA TTUPAKTWONG i GAOYO-
VOU TTOU XPNOIUOTIOIEITAI O€ QUTHA TN OU-
OKeun TTpoopifeTal HOVO YIa OIKIAKEG OU-
OKEUEG. Mnv Tov XpnOIYOTTOIEITE VIO OIKIO-
KO QWTIONO.

MPOEIAOIMOIHZH Kivduvog
nAekTpoTTANngiag.
www.zanussi.com



* [piv o116 TNV QVTIKATAOTACN TOU AQUTITA-
pa, ATTOCUVOEETE TTAVTA T CUCKEUN OTTO
TNV NAEKTPIKA Tpoodoaia.

* XPNOIUOTIOIEITE HOVO AQUTTTIPES WE TIG
id1EG TTPOBIOYPAPEG.

ZépBig

+ EmkoivwvnoTe pe To ZEPPIG yIa TNV ETTI-
OKEUN TNG OUOKEUNG. ZuvIOTATAl N XprAon
MOVO YVACIWVY avTAAAOKTIKWV.

Atoppiyn

& MPOEIAOMNOIHZH Kivduvog

TpaupaTiopou i aougiag.

Meprypaen TpoidvTog

FevikA €mokKoéTTNON

* Atoouvd£oTe TN OUOKEUA atTd TNV TTAPO-
X pevpaATOG.

* Kéyre 10 KOAWdIO TpOPOdOUTiag Kal aTTop-
piyTE TO.

* A@aipéoTe TO pAvTaAo TNG TTOPTAG YIa VA
QATTOTPATTEI O EYKAEIOPOG TTAIBIWV A {Wwv
MEéOoa OTn GUOKEUN).

0 BEgEQ
|

slolcoRolole

BE N

\

A

AIGKOTITEC £0TIWOV

‘Evdeign Beppuokpaciog
AIOKOTITNG BepUoKpaaiag
AIOKOTITNG PETPNT AETTTWV
AIGKOTITNG AEITOUPYIWV POUPVOU
n ‘Evdeign Aeitoupyiag Twv €0TILV
AvtioTaon

B} Noumrripag goupvou

B} Avepiomipag

Mivokida TEXVIKWV XOPAKTNPIOTIKWY
O€E0EIC OXapWY
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AidTagn emi@aveiag payeIpEPATOG

180

() m

180 140

mm

® @

B
B

E¢apTApaTa

* Pdag1 @oupvou
MNa payeipikd okeun, @OPPES YAUKWY, Wn-
T4.

» Emimedo Tayi ynoipartog
MNa yAukd kai ytmiokéTa.

* ZupTdpl atTroBikeuong
To oupTtdpi aroBrikeuong BpiokeTal KATW
atré 10 PoUpVo.

Mpiv a1rd TNV TPWTN XPRON

MPOEIAONMOIHZH AvatpétTe oTa
KEQAAQIO OXETIKA HE TRV ACQPAAEIQ.

& MPOXZOXH lNa va avoitete TNV TTOPTA
TOU @OUPVOU, TTIAVETE TTAVTA TN
XEIpoAafn atd 1o KEVTPO TNG.
ApXIKOG KOBApPIoCHOG
* AgaipéoTe 6Aa Ta e€apTApara amé Tn ou-
OKEUN.
+ KaBapioTe Tn OUCKEUNA TIPIV ATTO TNV TTPW-
™ Xprion.
MPOZOXH Mn xpnoiyoTroleite
atroeaTikd kaBapiaTika! Mmopei va
TTPOKANBEi {NUIG OTNV €MIQAVEID. AVOTPEETE
aTo ke@aAaio "®povTida kal KabapIouog".

Zwvn payeipéuarog 1200 W
Zwvn payeipéparog 1700 W
Zwvn payeipéuarog 1200 W
"EVOEIEn UTTOAEITTOEVNG BEPUOTNTAG
Zwvn payeipéparog 1700 W

o va xpnoIPoTToINCETE TO CUPTAPI, aVa-
ONKWOTE TNV KATW UTTPOOCTIVA TTOPTA KAl
KaTOTTIV TPABAETE TNV TTPOG Ta KATW.

& MPOEIAOMNOIHZH Otav n ouokeun
BpiokeTal o€ Aeitoupyia, To cupTdpl
atroBrikeuong pTropei va CeoTaBei TTOAU.

MpoBépuavon
MpoBepudveTe TNV KEVA CUOKEUR Yia va
KaoUV Ta UTTOAEippaTa AiTToug.

1. EmAéEte Tn Aerroupyia [Z] kan T péyiomn
Bepuokpaaia.

2. AQNOTE T OCUOKEUR VO AEITOUPYRTEI yIa
45 Aerd.

3. PuBpioTe T Aeitoupyia [7] . H péyiotn
Bepuokpaaia yia autr TN AsiToupyia eival
210 °C.

4. A@noTe TN OUCKeEUN va AEITOUpYAOEl yia
15 Aetrdi.

Ta e€apTApaTa PTTOPEI VA OTTOKTACOUV Uyn-

AOTEPN Beppokpaaia atd 6,11 cuvBwg. ATTd

TN CUOKEUNA UTTOPE va avadubBei Jia ooun Kal

KaTTvéG. AuTo gival uoloAoyiké. BeBaiwBeite

OTI UTTAPXEI ETTAPKAG KUKAOPOpIa TOu aépa.

www.zanussi.com



EoTieg - KaOnuepivi) xprion
MPOEIAOIMOIHZH AvaTpégTe oTa
KEQPAAQIQ OXETIKA WE TNV AoPAAEIQ.

ZKAAEG PHOYEIPEPATOG

0 O£0n aTevepyoTToinang

ZKAAEG payEIpEUATOG

1 - xaunAOTEPN OKAAQ payeEl-
pépatog, 6 - upnAdTEPN OKG-
Aa payeipépaTog

1-6

1. ZTp€WTe TO DIAKOTITN OTNV ATTAITOUMEVN
OKGAa payeipéuatog. Avapel n évoeign
A€ITOUPYIaG TWV EOTIWV.

2. Tava dlokOWeTE TO PaYEIPEUA, OTPEWTE
710 dIaK6TITN 0N Béon ) . OTav dAeg ol

EoTieg - Xpoipeg cupBouAég

ZKkeun

(i] = HBaon Tou payeipikol okevoug TIPE-
Tl va £XEI EYAAO TTAXO0G KOl Va €ival
€TTiTTEDN.

* Ta payelpik& oKeun atd epayié Kal e
XGAKIVO 1] GAOUMIVEVIO TTATO UTTOPOUV
va TTPOKOAECOUV PETAAAIKA ixvn ETTE-
VW OTNV KEPAPIKA ETTIPAVEIQ.

Egoikovounon evépyeiag

@  Eav duvard, okeTadeTe Ta AYEIPIKG
OKEUN JE TO KATTAKI.

* ToTroBeTAOTE TA aYEIPIKA OKEUN
ETTAVW OTNV 0TI HAYEIPEPOTOG TTPIV
TN B€0€TE O€ AeiToupyia.

+ ATTEVEPYOTTOINOTE TIG EOTIEG HAYEIPE-
gaTtog Trpiv atré 1o TEAOG Tou XpOvou
HayEIPEPOTOG VIO VA XPNOIUOTIOINCOETE
TO UTTOAOITTO BEPPOTNTAG.

Eortieg - Dpovrida kal kabdpiopa

& MPOEIAOMNOIHZH AvaTpétTe oTa
KEPAAQIQ OXETIKA WE TNV ACPAAEIQ.

www.zanussi.com

CWVEG payeIpEPATOG Eival OTTEVEPYOTTOIN-
MEVEG, N EVOEIEN AeIToUpYiag TwV E0TILOV
opAvel.

XPNOIPOTIOIRCTE TNV UTTOAEITTOMEV Bep-
MOTNTA YIA VA PEIWOETE TNV KATAVAAWON
eVEPYEIOG. ATTEVEPYOTTOINOTE TN {WVN YOYEI-
pépatog TrepIiTrou S - 10 AeTrTd TTpIV OAOKAN-
pwoei TO Payeipeua.
"Evdei§n utréAoitrou BgpudTNnTOg
H évdein ummoAeimmépevng BepudTnTag avapel
otav pia eoTia gival CEoTHh.

& MPOEIAOMNOIHZH Kivduvog
EYKOQUPATWY aTTd TO UTTOAOITTO
BeppdTNTaC!

* H eoTia payeipépaTog Kal o TTaTtog Tou
payeipikoU okeUoug Ba TTPETTEl va
€xouv TO id10 péyedog.

Mapadeiypoara HAYEIPIKWV EQAPHOYWV

2KaAa
Hayeipé-

lNa va diatnpeite (eoTd TO PayNnTd
Ma oAU ciyavé Bpdoipo
MNa aiyavé Bpdoipo
MNa Tnyaviopa / pédioua
MNa Bpdaoiyo

MNa Bpdaoiyo / ypriyopo tnyavioua /
Babu Tnyaviopa

ZHMANTIKO Kivduvog eykauuaTwy atmo To
utréAoitro BepudTnrag!
AQr|OTE TN GUCKEUN VO KPUWOEL.



KaBapiCete Tn ouokeur) HETA atmd KAOE Xpr)-
on.

XpnOoIPoTToIEiTE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN YE
KaBapd TaTo.

@ O1 ypaTaouviég ) 0l OKOUPO! AeKEDEG
OTNV UOAOKEPOUIKK €OTIO BEV ETTNPEA-
Couv Tn A€IToupyia TNG CUOKEUNG.

MNa va a@aipéoeTe TIG BPWHIEG:

1. — ATTOPOKPUVETE AUEOWG:AIWPEVO
TAQCTIKG, TTAGOTIKN HEMPBPAVN KOl Qa-
ynTa TTOU TTEPIEXOUV AXOPN. ZE OVTi-
0eTn TEPITITWON, N BPWUIA PTTOPET Va
TpokaAéoel BAGRN oTn cuokeun. Xpn-
CIJOTTOINCTE JIa €I10IKA EUOTPA YIa TO
YUOAi. TotroBetrioTE TNV EU0TPO OTN
YUaAivn em@davela uttd ofegia ywvia

®oupvog - Kabnuepivi xpnon

& MNPOEIAOMNOIHZH Avarpégte oTa
KEPAAQIQ OXETIKA HE TNV ACQPAAEIQ.

EvepyoTroinon kal aIrevepyoTroinon Tng
OUOKEUNG

1. ZTpE€WTE TO OIAKOTITN AEITOUPYIWV QOUpP-
VOU O€ Jia AgiIToupyia @oUupvou.

2. Z1péyTe 10 dIAKOTITN BEpUOKpATiag o€
pia pUBuIon Bepuokpaaiag.
H évdeign Bepuokpaaiag avapel kabwg
augaveTal n BepUoKpaaTia aTn CUCKEUN.

3. Ta va atmevepyoTToINCETE TN GUOKEUN,
OTPEWTE TO OIAKOTITN AEITOUPYIWV POUpP-
Vou Kai To S1aKOTITH Bgpuokpaaciag otn
B¢on amrevepyotToinong.

OepuooTdTNnG aoPaAsiag
O BeppooTaTng aceaAsiag gival évag

OepuIkdG BIOKOTITNG O€ éva BepUOTTATN
TTOU AEITOUPYEI.

AgiToupyigg poUpvou

KO UETAKIVAOTE TN AeTTidO €TTAVW OTNV
EMIQAVEIQ.

— AQOU n OUOKEUN £XEI KPUWOEI ap-
KETA, apaIpEéoTE:dAKTUAIOUG aTTO
dAara, dakTuAioug Aekédwv aTTd VEPO,
Aek€DEG aTrd AT, YUONIGTEPEG PETOA-
NKEG AAAOITEIG XPWHATWY. XPNOIPO-
ToINoTE éva 181KO KaBaPIOTIKO UaAO-
KEPAUIKWY ETTIWV I AVOEEIdWTWV
OKEUWV.

2. KoBapioTte Tn ouokeun pe £va uypod TTavi

KaI aTTOPPUTTAVTIKO.

3. X710 TEAOG, OKOUTTIOTE TN CUOKEUN HE
éva KaBapo TTavi yia va T oTEYVWOoE-
TE.

MNa va amotpatrei Tuxdv BAGRn oto Beppo-
OTATN TOU POUPVOU aTTO ETTIKIVOUVN UTTEP-
B¢puavan, o oupvog dIaBETEI BEPUOOTATN
a0@aAgiag, o o1Toiog SIAKAOTITEI TNV TTAPOXNH
pevupaTog. O @oupvog avdapel Eava autéuata
MOAIG peiwBei n Beppokpaaia.

MPOEIAOIMOIHZH O BeppooTdtng

ao@aAeiag AeItoupyei povo av dev
Aeiroupyei cwaoTa 0 BepUOCTATNG TOU
@oupvou. OTav cuuBei auto, n Bepuokpaacia
TOU @oUpVvou gival TTOAU uynAn Kal uTTopEi
va Kayel OAa ta @aynta. MpETmel va KaAéoeTe
T0 ZE€PPIG auEowWG yia TNV avTIKATAOTOON TOU
BEPUOOTATN TOU POUPVOU.

AsiToupyia @oupvou Xpnon

©¢on AMENEPTO-
MOIHZHZ

Mavw + Katw O¢p-
—_— pavan

10

H ouokeur) gival atrevepyoTroinuévn.

H BeppdTnTa mpoipxeTal aTmd TO TTAVW KAl TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU
Tautoxpova. [Na Wrioiyo o€ éva eTTITTESO TOU GOUPVOU.

www.zanussi.com



lMNa YAoIuo OTo YKPIA YIKPWY TTOCOTATWY ETTITTEOWY TPOPIUWY OTO KEV-
TPO TNG oXApag. MNa epuydvicpa ywpuiou. PubpioTe Tn Beppokpacia
péxp1 210° C.

Mapéxel BepudTNTA HOVO aTTd TNV KATW TTAEUPA TOU Poupvou. Ma yroi-
Jo KEIK PE Tpayavr) Baaon.

MNa payeipepa TTOAWY SIAPOPETIKWY QaynTWV TauTdxpova. lNa Tapa-
OKEUN OTTITIKOU OIPOTTIoU aTrd poUuTa Kal aTrogApavan pavitTapiwy i

v
IkpIA
Kdatw avriotaon
? YAGIPO Pe avTioTa-
— gEIG Kal aépa
N4 EAa@pU wroiuo

XpovodiakoTTNnG - MeTpnTrG AeTTTWOV
XPNOIYOTIOIAGTE TOV YIA VO PUBUICETE TO
XPOVo avTioTpoPng HETPNONG.

ApxIKd, oTpEWTE TO BIAKAOTITN TOU XPovodia-
KOTITN (avaTpéETe oTnv evéTnTa «MMeplypagpn
TIPOIGVTOG» ) TTPOG Ta OECIA PEXPI TO TEPUA.

@POUTWV.

lNa p6diopa WwpioU, KEIK Kal YAUKWYV Kal Yia Woluo.

2T OUVEXEIQ, OTPEWTE TOV TIPOG TA OPICTEP
aTnV TIHA TNG aTTAITOUPEVNG XPOVIKAG TTEPIO-
dou. AkouyeTal éva Orua PETA TNV OAOKAR-
pwan TNG XPOVIKNG TTEPIGOOU.

AuTi n Acitoupyia dev éxel emidpaon oTn
A&iToupyia Tou poupvou.

®oupvog - XpAon Twyv e§apTnUaTWY

MPOEIAONMOIHZH AvaTpé€Te oTa
KEQAAQIQ OXETIKA UE TNV ACPAAEIQ.

Eicaywyn Tou TayioU ynoigarog
TotroBeTACTE TO TAWI OTO KEVTPO TOU ECWTE-
pIkoU Tou @oUpvou, AVAPESA OTO UTTPOCTIVO
Kal TO Tiow Toixwpa. ‘Etol diao@alileTal 61
n OepudTNTA KUKAOQOPET PTTPOCTA KAl THIoOW
atré 1o Tawi wnaoiparog. BefaiwBeite 611 TO
TaWi €€l TOTTOBETNOEI OTTWG OTNV €IKOVA, PE
TNV KeKAIpEvN TTAEUPd TTPOG Ta TTIoW.

www.zanussi.com
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MPOEIAOMOIHZH Mn otrpwyVveTe TO

TaWi Ynoiparog YéxP! va AKOUUTTAOEI
OTO TTOW TOIXWHA OTO ECWTEPIKO TOU
@oupvou. KAt TETOIO ATTOTPETTEl TNV
KUKAogopia TnG BeppdTnTag yUpw atrod 1o
Tayi. To @aynto ptropei va Kaei, 1d1aitepa
OTO TTioW PEPOG TOU TAWIoU.
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TomoBéTnon Tou pagiou poupvou
TotroBeTAOTE TO PAPI POUPVOU OTO KEVTPO
TOU E0WTEPIKOU TOU pOUPVOU, aVAPETA OTO
MTTPOCTIVO KaI TO TTiow Toixwpa. To pdel
QoUpvoU £Xel éva €10IKO OXAUA OTO TTIoW M-
POG TToU OIEUKOAUVEI TNV TOTTOBETNGN TOU
aéegoudp otn owaoTn B€an.

BeBaiwBeite 611 T0 pd@I poUpPVOU £XEI TOTTO-
BeTnBei 6TTWG OTNV €IKOVA.

®oupvog - XpAolpueG CUHBOUAEG

& MPOZOXH XpnoiuoTroigite BadU Tawi

Wnoiyatog yia KEIK e JEyAAn moodtnTa
uypwv. O1 xuuoi @poUuTwy UTTopEi va
TTPOKAAEOOUV POVIHOUG AEKEDEG OTIG EPAYIE
ETTIQPAVEIEG.

* H ouokeun €xel TEOOEPQ ETTITTEDA YIA TA
pPAQIa. MeTpAOTE TA ETTITTEDO TWV PAPIWV
apxi¢ovrtag ato To KATW PEPOG TNG OU-
OKEUNG.

* Mrmropeite va payelpéWeTe SIGQOPETIKA Pa-
ynté o€ duo emiTreda TauTdXpova. ToTtro-
BetroTE TO PaPIa oTa TTiTTeda 1 Kai 3.

* Mrtropéei va oXnNPaTIoOTOUV CUUTTUKVWEVOI
QTHUOI OTO EOWTEPIKO i oTa T¢AMIO TNG
TTOPTAG TNG OUOKEUNG. AUTO gival GUOIOAO-
yIKO. Na oTékeoTE TTAVTA PaKPId atrd Tn
ouokeur éTav avoiyeTe TNV TTOPTA TOU
@oUpVouU KaTda Tn SIGPKEIA TOU JOYEIPEUQ-
10G. IN0a va PeIoeTe TN CUPTTUKVWON
udpaATUWY, OQPrOTE TN CUOKEUR va AEIToup-
yhoel yia 10 AeTrtd Tpiv a1rd TO payeipeua.

* ZKOUTTICeTE TNV UypaCia PETA aTTd KABE
XPrion TNG CUOKEUAG.

* Mnv TOTTOBETEITE KOVEVA QVTIKEIUEVO OTTEU-
B¢eiag o710 BATTEDO TNG GUOKEUNG KAI UNV
KOAUTITETE TO €EOPTHAPATA PE AAOUNIVOXOP-
10 61OV PayeIpeVETE. AUTO PTTOPET VO aA-

12

A&gel Ta atroTeAéopaTa TOU YNOiPaTog Kal
VO KOTAOTPEWEI TNV ETTIOTPWON OPAATOU.

WYRoIpo KEIK

* MpoBepudveTe TO PoUpvo yia TrepiTToU 10
AETTTA TTPIV ATTO TO W OIWO.

* Mnv avoiyeTte TNV TTOPTA TOU POUPVOU TTPIV
mepdoouv 3/4 Tou Xpdvou YnaoiuoTog.

* Av xpnaigoTtrolgite Tautdxpova 600 Toyid,
aQroTe £va Kevo pa@l avapead Toug.

Maysipepa KpéaTog Kal yapiou

* Mn payeipeteTe Kp€ag e Bapog AiyoTepo
atté 1 kg. To payeipepa TOAU PIKpWYV TT0-
OOTHTWY, OTEYVWVEI UTTEPBOAIKA TO KPEQG.

« XpnoluotroInoTe éva Tayi yia Ta AT yia
TPOPIUA PE TTOAU AITTOG, WOTE VA PN Aepw-
O¢i 0 POUPVOG pE AeKEDEG TTOU IOWG va UN
Byaivouv.

* AQAOTE TO KPEAG VO KPUWOEI YIA TTEPITTIOU
15 AeTITél TTPIV TO KOYETE, WOOTE VA W XA-
g€l TOUG XupouUg Tou.

* lNa va atro@uyeTe ToV TTOAU KOTTVO OTO
@oupvo étav YAVETE, TTPOCBEDTE Aiyo ve-
PO oTO TAWI yia Ta AiTTn. MNa va atro@uyeTe
TNV GUUTTUKVWGON TOU KOTTVOU, TTPOCBETETE
vepd KGBE Popa TTou TO vePO e&aTyileTal.

www.zanussi.com



Aidpkela ynoiparog

O1 xpovol JayeIpEPATOG EEaPTWVTAI ATTO TOV
TUTTO TPOQiJWYV, TNV UQPF) TOUG Kal ToV OYKO
TOUG.

Apxikd, TTapakoAoubBeite TNV amédoon oTav
wrvete. Bpeite TIG KaAUTEPES pubuioelg (pub-

Navw + Kétw O¢puavan C)

Tadmog ¢a-
ynTou

Tomog Ta-
yiov

Bdpog (g)

Z0un o€ Aw- 250 EpayIE

pideg

ETritredo 1000 gpayIE

KEIK

Kéik payiag 2000 gpayIé

He uiAa

MnAoTTiTa 1200+1200 2 oTpoyyu-
AG TOWIG
aAoupiviou
(S16peTPOG:
20 cm)

Mikpd K€k 500 gpayIé

AppdTo KEIK 350 1 oTpoyyUAd

Xwpig AImra- Tayi aAoupl-

pa viou (Biape-
TPOG: 26
cm)

Kéik aTo Ta- 1500 gpaylé

Wi yia Ta Ai-

|

Kotoétoulo, 1350 pdeI @oup-

0AGKANpO VOU OTO ETTi-
medo 2, Tawi
wnaiparog
aTo ETITTESO
1

Kotoétoulo, 1300 pd@! poup-

[Vlefo] VOU OTO ETTi-
medo 3, Tayi
ynaiparog
aTO £TITTESO

1

www.zanussi.com

Emimedo
oxdapag

dion BepudTNTAG, XPOVOS YNnoiuaTog, KTA.)
yla Ta OKeUn, TIG OUVTayEG KAl TIG TTOOOTNTEG,
OTaV XPNOIYOTIOIEITE AUTH) TN CUOKEUN.

Xp6vog MBI 12
" YEIpEPQa-
mpPoBép- OgpHoKpa- .
o 106 / Ynoi-
pavong (Ae- oia (°C)
2 paTog (Ae-
mTa4) ;
mTd)
- 150 25-30
10 160-170 30-35
- 170-190 40-50
15 180-200 50-60
10 160-180 25-30
10 160-170 25-30
- 160-170 45-551)
- 200-220 60-70
- 190-210 30-35
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Tomog @a-
ynToU

Xoipivo avi-
TOEA

Bdon tap-
Tag

KEik payiag
JE yEHION
Mitoa
Cheese
cake

TapTa pe
uAAa (eABe-
TIKF) OTTECIA-
NiTé)
XpioTOUyEV-
VIATIKO KEIK

Kig Nopév

XwpldTiko
Wwpi

AQpPATO KEIK
(oTtreaiaNiTe
Poupaviag)

AQPATO KEIK
(Trapadooia-
Kr) OTTECIOAI-
1€ Poupa-
viag)
Tooupekd-
Kia

Kéik koppog

Mapéyka

14

Bdpog (9)

600

800

1200

1000
2600

1900

2400

1000

750+750

600+600

600+600

800

500
400

Tomog Ta-
yiou

pAa®! poup-
VOU OTO ETTi-
medo 3, Tayi
Ynoiparog
OTO ETTTTEDO
1

epayié

epayié

epayié
epayié

epayié

epayié

1 oTpoyyuAd
Tayi (d1dpe-
TPOG: 26
cm)

2 gTpoyyu-
AG Tapid
aAoupiviou
(81GpETPOG:
20 cm)

2 oTpoyyu-
A& TawId
aAoupiviou
(d16pETPOG:
25 cm)

2 oTpoyyu-
A& TOwId
aAoupiviou
(B1GpETPOG:
20 cm)

epayié

epayié
epayié

Xpovog
Emiedo mpPoBEP-
oxdapag pavong (Ae-
wTd)
3 -
2 20
2 10-15
10-15
1 10-15
2 10-15
1 10-15
1 183)
2/2 10
2/2 -
2 10-15
1 10
2 -

Xpoévog pa-

_ YEIpEpa-

0:’;?:?:( é’)a 106 / Ynoi-

paTog (Ae-
mTd)
190-210 30-35
230-250 10-15
170-180 25-35
200-220 30-40
170-190 60-70
200-220 30-40

170-180 55-652)

220-230 40-50
180-200 60-70
160-170 40-50
160-170 30-40
200-210 10-15
150-170 15-20
100-120 40-50
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Xpovog

Tomog @a- Bépoc (g) TOmog Ta- Emimedo mPoBép- Ogpuokpa-

ynTou pos g yiov oxapag pavong (Ae- oia (°C)

mTa4)

KEIk pe Tpiy- 1500 epaylé 3 10-15 180-190
paTa
(kpapTrA)
AppdTo KEIK 600 gpaylé 3 10 160-170
Kéik BouTu- 600 gpayIE 2 10 180-200
pou

1) AQoU aTTEVEPYOTTOINTETE T OUOKEUR, APr)OTE TO KEIK GTO GOUPVO yia 7 AETTTA.
2) AQoU aTTEVEPYOTIOINOETE T CUOKEUN, AQrOTE TO KEIK GTO GOUPVO yia 10 AeTTTd.
3) PuBpioTe 1n Beppokpacia otoug 250 °C yia va TTpoBepPAveTE TO GOUPVO.

WAOIPO HE QVTIOTACEIS KOl aépa

Xpovog
Tdmog ¢a- Bépog (g) ToOmog Ta- Emimedo mpPoBép- Ogpuokpa-
ynToU pos g yioU oxdapag pavong (Ae- oia (°C)
mTd)
Z0un o€ Aw- 250 epaylé 3 10 140-150
pideg
Zoun o Aw- 250 + 250  epayié 113 10 140-150
pideg
Z0un o Aw- 250 + 250 + epayié 1/2/3 10 150-160
pideg 250
Emimedo 500 epaylé 2 10 150-160
KEIK
Emimredo 500 + 500  epayi€ 1/3 10 150-160
KEIK
Emimredo 500 + 500 + epayié 1/2/41) 10 155-165
KEIK 500
Kéik payidg 2000 gpaylé 3 - 170-180
He UiAa
MnAémmiTa 1200 + 1200 2 oTpoyyu- 2/2 - 165-175
A& TOWwIG
aAoupiviou
(S1apeTpOG:
20 cm)
Mikpd KEIK 500 epaylé 2 10 150-160
Mikpd K€ik 500 + 500  epayié 1/3 10 150-160
Mikpd KEIK 500 + 500 + epayié 1/2/41) 10 150-160
500

www.zanussi.com

Xpovog pa-
YEIpépa-
106G / Ynoi-

HaTog (Ae-
mTa4)

25-35

25-35
20-25

Xpovog pa-
YEIpépa-

106 / Ynoi-
partog (Ae-
mTd)
20-30
25-30
30-40
30-35
35-45
40-50

40-50

50-60

20-30
30-40
35-45
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Tomog @a-
ynToU

AQPATO KEIK
Xwpig Airra-
pa

KéIk oTo TO-
wi yia Ta Ai-
m

KotétrouAo,
0A6kANnpo

XolpIvo yn-
10

KEIK payiag
ME YEpion
Mitoa
Mitoa

Cheese
cake

Tdpta ye
uAAa (eABe-
TIKA OTTECIO-
NiTé)

XpioTOouyEv-
VIGTIKO KEIK

Kig Aopév

XwpIaTiKO
Wi

16

Bdpog (9)

350

1200

1300

800

1200

1000 + 1000
1000
2600

1900

2400

1000

750+750

Tomog Ta-
yiou

1 oTpoyyuAd
Tawi aAoupl-
viou (d1Gpe-
TPOG: 26
cm)

epayié

PAQ! poUp-
VOU OTO ETTi-
edo 2, Tawi
ynaoiyarog
oTO £TTITTEDO
1

pae! poup-
VOU OTO ETTi-
edo 2, Tayi
Ynoiyatog
OTO ETTTTEDO
1

epayié

epayié
epayié
epayié

epayié

epayié

1 oTpoyyuAd
Towi (Sidipe-
TPOG: 26
cm)

2 oTpOyYyu-
A& Tayia
aAoupiviou
(B1cipeTpoOG:
20 cm)

Xpovog
Emiedo mpPoBEP-
oxdapag pavong (Ae-
wTd)
1 10
2 -
2 -
2 -
2 20-30
1/3 -
2 -
1 -
2 10-15
2 10
2 10-15
1 15-203)

Xpoévog pa-

_ YEIpEpa-
0:’;?:?:( é’)a 106 / Ynoi-
paTog (Ae-
mTd)
150-160 20-30
150-160 30-352)
170-180 40-50
170-180 45-50
150-160 20-30
180-200 30-40
190-200 25-35
160-170 40-50
180-200 30-40
150-160 35-402)
190-210 30-40
160-170 40-50
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Xpovog pa-

Xpovog £10£110
Tomog @a- . TOmog Ta- Emimedo mPoBép- Ogpuokpa- YEIpEpa-
: Bdpog (g) o o s 106 / Ynoi-
ynTou yiov oxapag pavong (Ae- oia (°C)
2 HaTog (Ae-
mTa4) %
mTa4)
ApdTo KEIK 600+600 2 oTpoyyu- 2/2 10-15 155-165 40-50
(omreciaAiTé A& Tayid
Poupaviag) aAoupiviou
(S16peTPOG:
25 cm)
A@pdaTo KEIK 600+600 2 oTpOyYU- 2/2 - 150-160 30-40
(Trapadooia- Ad Tayid
Kr) OTTECIaAI- aAoupiviou
1€ Poupa- (S16peTpOG:
viag) 20 cm)
Tooupeka- 800 gpayIE 3 15 180-200 10-15
Kia
Tooupekd- 800 + 800  epayié 1/3 15 180-200 15-20
Kia
Kéik Kopuog 500 gpayIé 3 10 150-160 15-25
Mapéyka 400 epaylé 2 - 110-120 30-40
Mapéyka 400 +400  epayié 1/3 - 110-120 45-55
Mapéyka 400 +400 + epayié 1/2/41) - 115-125 55-65
400
Kéik pe Tpip- 1500 gpayIE 3 - 160-170 25-35
paTa
(kpapTTA)
A@pdTo KEIK 600 epaylé 2 10 150-160 25-35
Kéik BouTU- 600 + 600  epayié 1/3 10 160-170 25-35
pou

1) MéAIG wnbei To KEIK OTO TTITTESO 4, APAIPECTE TO ATTO TO POUPVO Kal TOTTOBETAGTE TO KEIK ATTO TO
€TTITTEd0 1. ZuveXioTe TO YAOIKO yia OEKA AeTTTA.

2) A@oU aTTEVEPYOTTOIROETE T GUOKEUR, AQAOTE TO KEIK OTO POUPVO YIa 7 AETITA.

3) PuBpioTe Tn Beppokpacia atoug 250 °C yia va TpoBepudveTe TO oUpPVO.

EAagpU yRoipo

Xpovog payeipépa-

TOmog TawioU Kai Xpovog mpoBép- | Oepuokpacia

UULISC LTI EMiTESO pagiov pavong (AeTrTd) (°C) Tos I(;\psrl:g)urog
Z0un og Awpideg  eyayié Tayi oTo £TTi- 201 150 - 160 20-25
(250 g) medo 2

Emiredo kéik €PayI€ TOWI OTO ETTi- 201) 160 - 170 35-40
(500 g) edo 2

Mitoa (1.000 g)  epayié Tawi oTO £TTi- 201) 200 - 210 30 - 40

medo 2
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Tomog Tawiou Kai
€MiTTESO pagiov

Tomog gaynTou

Xpovog TpoBép-
Havong (AemTa)

Xpovog payeipéua-
106 / Ynoiyarog
(AetrTd)

Ogpuokpaaoia
(°C)

K€k koppog (500  epayi€ Tawi oTO €TTi- 201) 160 - 170 20 - 30
9) med0 2
IAukiopata ammé  epayié Tawi aTo £TTi- 10 1) 110 - 120 50 - 60
papéyka (400 g) medo 2
AQpPATo KEIK epayié TaWi aTo £TTi- 201 160 - 170 25-30
(600 g) medo 2
Kéik BoutUpou EPAYIE TAWI OTO ETTi- 201) 160 - 170 25-30
(600 g) medo 2
Kototoulo, oAS-  pd@! poUpvou oTo 220 - 230 45 - 55

kAnpo (1.200 g) emimedo 2 2)

1) PuBuiaTe 10 diokéTTN Beppokpaciag atoug 250 °C.

2) TommoBeTACTE €va TaWi YnaipaTog KATw atd T0 PAP! PoUpvou, OTO ETTITTESO pagioU 1.

Ortav yrjvete TiTOQ, Yo KAAUTEPO ATTO-
TeEAEOUOTO OTPEWTE TOUG DIOKOTITEG A€I-

Toupyiag Kal Bepuokpaaciag poupvou aTn BE-
on MNitoa.

®oupvog - Ppovrida kal KabBdapioua

& NPOEIAONOIHZH Avartpéte oTa
KEPAAQIO OXETIKA PE TRV ACQPAAEIQ.

* KaBapioTe TNV Tpdooywn TNG CUCKEUNG PE
MaAako Travi, (eoTo vepd Kal KaBapIoTIKO.

» [a va kaBapioeTe TIG HETOANIKEG ETTIQA-
VEIEG, XPNOIUOTIOINOTE £Va KOIVO Kabapi-
OTIKO.

» KoBapileTe T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU pE-
T& améd KGO xprion. Me Tov TpATTO QUTO,
TA UTTOAEIMUOTO a@aipouvTal MO EUKOAQ
Kal &gv Kaiyovtal.

» KoBapioTe Toug eTTiovoug AekEDEG pe €101
KG KaBapIoTIKG yia GoUpvoug.

» KoBapioTe 6Aa Ta e§aptripaTa Tou Qoup-
vou (Pe pahako travi, (eaTo vepd Kal kaba-
PIOTIKG) YETG aTTd KGBE XpAON Kal aproTeE
TO VO OTEYVWOOUV.

* Av XpnOIMOTTOIEITE AVTIKOAANTIKG £6QPTH-
gata, punv Ta kabapilete Pe 1I0Xupda kabapi-
OTIKA, aIXunped avTiKeipeva fj 0To TTAUVTA-
plo. MTTopei va KataoTpagei n avTIKOANTI-
Kn) emioTpwon!
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KaBdpiopa Tng répTag TOU (POUpPVOU

H mépTa Tou poupvou 810B€Tel dUo TCAUIa
TToU €ival ToTroBeTnuéva To éva TTiow aTTd TO
dAAo. TMa o e0koAo KaBdapioua, apalpéaTe
TNV TTOPTA TOU PoUPVOU.

& MPOEIAOMOIHZH H mépTa Tou
@oUpVou PTTOPET va KAgioel, av
ETTIXEIPINOETE VO OQPAIPETETE TO ECWTEPIKO
T¢AWI 6TAV N TTOPTA €ival akdun

TTPOCOPTNHEVN.

& MPOEIAOMNOIHZH BeBaiwbeite 611 T

TCApIa gival Kpua, TIpIV KaBapioeTe TNV
mépTa. YTdpyel Kivdbuvog Bpauong Tou
yuaAiou.

& NPOEIAOMOIHZH Otav Ta 1{auia Tng

TTOPTAG UTTOOTOUV gnuId ] £€Xouv
yPaTlOUVIEG, XAVOUV TNV avTOoXH TOUug Kal
JTTOpEl va oTrdoouy. Na va amoTpaTrei autd
TO evOEXOUEVO, ATTAITEITAI N AVTIKATAOTACH
Toug. MNa TTeplocdTEPEG 0dNYiEg,
ETTIKOIVWVAOTE HE TO KEVTPO GEPPRIG TNG
TTEPIOXNG OOG.
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Ag@aipeon Tng TOPTAG TOU POUPVOU Kal

TOU T{OMIOU

O Avoicte Tnv TTOP-
TO TTAfPWG Kal KPO-
TAOTE TOUG dUO pE-
VTEOEDEG TNG TTOP-
TOG.

@ AvoonkwoTe Kai
OTPEYTE TOUG HO-
¥AoUg TTavw oToUg
OUO0 PeVTEOEDEG.

O Kieiore TNV Top-
T TOU OUPVOU E-
Xp!I TNV TTpWTN 80N
avoiyuatog (UIoa-
VOIXTn). TN CUVv-
éxela, TpapngTe Tnv
TTPOG Ta EUTTPOG Kal
aQaIpECTE TNV ATTO
TNV utTodoXn TNG.

www.zanussi.com

(4) TomoBeTAOTE TNV
TOpTa O€ pia oTaOE-
pr €MIQAVEIQ, XPNOI-
HoTTOILVTAG £Va JO-
Aako TTavi yia TTpo-
oTaoia.

ApaipéoTe Je €va
katoaidl Tig 2 Bideg
atrod T0 KATW AKPO
NG TTOPTAG.

ZHMANTIKO Mn
xaoete TIG BideC.

0 AvaonkwaoTe TV
E0WTEPIKN TTAEUP&
TNG TOPTAG.

(7] KaBapioTte Tnv
E0WTEPIKN TTAEUPA
NG TTOPTAG.
KaBapioTe 10 T¢AMI
ME vePO Kal oaTTou-
VI. ZTEYVWOTE TTPO-
OEKTIKA.

(5] XpnoIYoTTOIRCTE
pia E0Avn ) TTAQOTI-
KAl oTTaToUAQ ) GAAO
TTapduoIo EpyaAeio
yla va avoigeTe Tnv
€0WTEPIKA TTAEUP&
NG TOPTAG.
Kpatwvrtag Tnv €§w-
TEPIKN TTAEUPA TNG
TopTaG, WONAOTE TNV
€0WTEPIKA TTAEUP&
NG TTOPTAG TTPOG TO
dvw AaKpo Tng TTop-
TOG.

& MPOEIAOMNOIHZH Kabapiete 10 T¢ANI

MOVO e vEPO Kal oaTTouvl. Ta AsiavTiKG
KaBapIoTIKA, Ta KABaPIOTIKG AekESWV Kal Ta
aIXunNPa avTikeipgeva (7. paxaipia n
&0oTpEG) puTTopouv va TTpokaAégouv (nuid
oTo T¢ApI.

TotroBéTnon Tng TéPTAG KAl TOU T{auI0U
MoAig oAokAnpwBei n diadikacia kabapi-
opoU, TOTTOBETACTE Eavda Tnv TTOPTA TOU
@oupvou otn B¢on Tng. MNa To oKoTTd AUTO,
0oKOAOUBROTE T TTAPATTAVW BrPATA PE TNV
avtioTpon oeipd.
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AaptrTipag goupvou

& MPOEIAONMOIHZH ATtraiteital TTpoooxn

KaTd TNV aAAayn Tou AauTTTApa
@oUpvou. ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTA TN

OUOKEUN TTPIV AVTIKATAOTACETE TO AQUTITAPA.

Y1apyel kKivduvog nAekTpotrAngiag.
A MPOEIAOMOIHZH O1 AauTTipeg TTOU

XPNOIUOTTOIOUVTAI G€ QUTAV T CUOKEUR

gival €101koi AQUTITAPEG, YIa Xprion Yovo o€

OIKIOKEG GUOKEUEG. Mnv TOUG XPNOIUOTTOIEITE

YIO TO QWTIGHS dWHATIWV 1) YIa JEPN TWV

TotroBeTAOTE éva TTavi 0TO KATW PEPOG
TOU Qoupvou. Me auTdv Tov TPOTIO aTTo-
QEUYETal TUXOV CNUIG OTO AQUTITHPA QOUp-
VOU Kal TO YuGAIvo KGAuppa.

AVTIKOTAOTAGOT TOU AQUTITRAPA oUpVou:

1.

EvroTtrioTe T0 YUGAIVO KGAUPUQ TOu Aap-
TITAPA OTO TTiow PEPOG Tou BaAdpou Tou
poupvou.

2TPEWTE TO YUAAIVO KAAUMHG TOU Adp-
TITAPA TTPOG TA APIOTEPA YIa va TO a@al-
pEOETE.

dwpaTiwv oTo OTTiTI. AV TTPETTEl VA
QVTIKATAOTAOETE éva AQUTITAPQ, O
AQUTTTRAPOG AVTIKATAOTOONG TIPETTEN VA £XEI
TNV idla 10U Kai va givar yia xprion pévo oe

OIKIOKEG OUOKEUEG.

Mpiv aAAdgeTe To AapTrTAPO POUPVOU:

* ATTEVEPYOTTOINGTE T CUOKEUN.

* A@aipéoTe TIG AOQPAAEIEG TTOV TTIVAKQ
Q0QAAEILV ] OTTEVEPYOTTOINOTE TOV GOPA- | 4.

A€10dIaKATTTN KUKAWNATOG.

Ti1 va KAVETE QV...

KaBapioTe 10 yudAivo kGAuppua.

3. AvTIKaTOOTrOTE TO AQUTITAPA POoUpPVOU
pe évav KaTaAAnAo AapTrTripa oupvou
avBekTIKO 0Tn BgppdTnTa €Wg 300 °C.

XpnoiyoTroinoTe Yovo Tov idIo TUTTO Aap-

TITAPA POUPVOU E TOV AQUTITAPA TTOU
avTikaBioTaTe. MNpétel va éxel Tnv idia
10XU Kal va gival yia xprjon uévo oe ol-
KIOKEG OUOKEUEG.

TotroBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUPQ.

H évdeign utroAeimépevng Bep-
poTNTaG deV avafel

H ouokeur| dev Aeimoupyei

O @oUpvog dev BepuaiveTal

O @oUpvog dev BeppaiveTal

O AaumTipag @oupvou dev Ael-
TOUPVEi

2710 @ayNTO Kal TO ECWTEPIKO
TOU @OUpPVOU cuaowpelovTal
aTUOI Kal uypagia

Edv dev PTTOPEITE VO QVTIMETWTTIOETE TO TTPO-
BAnua pévol oag, ETTIKOIVWVAOTE UE TOV QVTI-

H Cwvn payeipéuatog dev gival
CeaTn €meId XPNOIKOTTOINBNKE
yla GUVTOPO XPOVIKO BIAoTNa

‘Exel méoel n ao@AAgia oToV TTi-
VAKQ 0QOQAAEIV

O @oUpvog dev £xel TeBEi o€ A€l-
Toupyia

Agv €xouv yivel ol aTTapaiTnNTES
puBpioeig

O AauTTipag @oupvou eival
EAATTWHATIKOG

‘Exete aprioel 1o gayntoé péoa

0TO QOUPVO Yia TTOAU peydAo
XPOVIKG didoTnua

Edv n ¢wvn payeipéuartog Ba
ETTPETTE va gival (ETTH, ETTIKOI-
VWVAOTE PE TO GEPPRIG

EAéyEre TNV ac@daAeia. Edv n
ac@AAela TTECEI TTEPITTOTEPEG
aTo Yia QOPEG, ETTIKOIVWVAOTE
pE évav eCeIBIKEUPEVO NAEKTPO-
Aéyo.

EvepyotroijoTe 10 @olpvo

EAéyEre TG pubpioeig

AVTIKOTOOTAOTE TO AQUTITAPO
TOU OoUpVOoU

Mnv agrjvete 10 @aynté yéoa
0TO QOUPVO Yyia dIdaThua Avw
Twv 15-20 AETTTWV PETA TNV OAO-
KApwaon Tou Ynaoiyartog

Ta aTrapaitnTa OToIXEIa YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpiokovTal oTNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XAPAKTN-

TTPOOWTTO 1) TO KEVTPO GEPPRIG.
20

PIOTIKWYV. H TTIVaKIda TEXVIKWY XOPaKTNPIOTI-
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KWV BpiokeTal oTo PTTPOCTIVO TTACICIO TOU
BaAdpou Tou poupvou.

20G OUVIOTOUUE VO ONUEILCETE TA OXETIKA OTOIXEIO £OL):

Movtého (MOD.)
Kwdikog poidvTog (PNC)
Ap1Buds oeipdg (S.N.)

EykardoTaon

& MPOEIAONMOIHZH AvaTpé€Te oTa
KEQAAQIQ OXETIKA UE TNV ACPAAEIQ.

Ofon TNG OUOKEUNG
MTTopeiTe va eyKOTOOTACETE TNV AVEEAPTNTN

OUOKEUN 00G JE VIOUAGTTIO OTN Hia A Kal TIg
OU0 TTAEUpEG, KaBwg Kal aTh ywvia.

4 N

\ f— J

EAdxioTEG ATTOOTAOEIG

A 690
B 150

Texvikd oToixeia

AiacTdosig

“Ywog 858 mm

MAdTog 600 mm

www.zanussi.com

Alaordosig

Bd&Bog 600 mm
2UVOAIKN) NAEKTPIK) 7835 W
10X0g

Tdaon 230V
ZuxvotnTa 50 Hz
Opidovtiwon

XpNOIYOTIOINOTE Ta TTOSAPAKIA OTO KATW MEé-
POG TNG CUOKEUNG, VIO VO pUBUITETE TNV €TTI-
@Aaveia TNG OVAdAG ECTIWV OTO iBIO ETTITTESO
ME TIG GAAEG ETTIQAVEIEG

MpooTacia amwd avaTpoT

& MPOEIAOMNOIHZH Mpétel va

EYKOTOOTACETE TNV TTPOCTACIA ATTO
avaTpoTrr). EyKaTtaoTAGTE TNV TTpooTaCia
Q17O AVOTPOTIH) YIA VO ATTOTPATTEI N TITWON
TNG GUOKEUNG OTTO E0QAAPEVA QOPTIa.
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MPOEIAOMOIHZH H cuokeur oag

@épel To oUPPOAO TTOU QaiveTal OTNV
€IKOVO (KATA TTEPITITWAN), TIPOKEIMEVOU VA
oag uttevBupioel TNV eykaTaoTaon NG
TTPOCTACIOG ATTd AVATPOTTH.

ZHMANTIKO BeBaiwbeite 0TI n
€YKOTAOTAON TNG TTPOCTACIAG OTTO AVATPOTIH
TTPAYUATOTIOIEITAI OTO CWOTS UYOG.

110-115

Mg va eyKaTAOTACETE TNV TTPOCTACIA

1o avaTpoTn

1. PuBpiote cwoTd To UYog Kail Tn Béon
TNG CUCKEUNG TIPIV TIPOCAPTHJETE TNV
TTPOCTOCIO OTTO AVATPOTTH.

2. Befaiwdeite 611 N em@dvela Tiow atTd
TN CUOKEUN gival Agia.

3. EykatooTtrioTe TNV TTpooTacia ammd ava-
TpOTT) 232-237 mm KATW atod TV avw
€mM@AveEIa TNG CUOKeUNG kal 110-115
mm o116 TNV TTAEUPd TNG CUOKEUNRG
€VTOG TNG KUKAIKNG OTTAG OTO Bpayiova.
BidwaoTe TNV 0TO GUUTTAYEG UAIKO A Xpn-

22

olgoTToInaTe KATAAANAN evioxuon (Toi-
X06).

4. MTopeiTe va EVTOTTIGETE TNV OTIF) GTNV
apIaTEPN TTAEUPA OTO TTIOW PEPOG TNG
OUOKeung. Agite Tnv €Ikdva.

5. Edv aAA&&arte TG dl00TATEIG TG KOUdi-
Vag, TTPETTEl VA EUBUYPAUMIoETE CWOTA
TNV TTPOOTACIA KATA TNG AVOTPOTING.

ZHMANTIKO Edv o xwpog avdueoa oT1a
VTOUAGTTIO KOuZivag gival peyaAUTePOG AT
10 TTAGTOG TNG OUOKEUNG, TIPETTEI Va
TIPOCAPUOCETE TNV TTAdIVH OTTOOTACH, WOTE
N OUOKEUN va BpioKETal OTO KEVTPO.

HAekTpIKN eyKaTdoTOaon

O kaTaokeuaoTrg Ogv gival uTTEUBUVOg

yla Tuxov BAGBeg o€ TrepiTTwaon un -
pNoNG Twv TTPOPUAGEEWY aoPaleiag Tou Ke-
@ahaiou «MAnpo@opieg aoPaAEiagy.

AUTI N CUOKEUN TTApPEXETAI XWPIG PIG KAl KO-
Awdlo TpoPodoaiag.

E@appdoipog TUtrog KoAwdiou: HO5 RR-F
ETTAPKOUG SIATOMAG.

MPOEIAOMOIHZH lMpiv ouvdéaeTe TO
KOAWBIO TPoPodoaiag OTOV aKPODEKTN,
METPAOTE TNV TAON METALU TWV QATEWY GTO
OIKIOKO BiKTUO.
2Tn OUVEXEIQ, avaTPEETE OTNV ETIKETA
ouvdeONG OTO TTioW PEPOG TNG CUOKEUNG YIa
va XPNOIKOTIOINCETE TN OWOTH NAEKTPIKA
eykardoTaon
AuTA n o€Ipd BNUATWY ATTOTPETTEN TA
O@AAPATa EYKATAOTOONG KAl TUXOV BAGRN
OTa NAEKTPIKG £EAPTAPATA TNG CUCKEUAG.

To kaAwdio Tpopodoaiag dev TTPETTEI VA
£PXETAI OE ETTAQH YE TO TUMAMA TNG OU-
OKEUNAG TTOU QaiveTal OTO OXEDIAYPANHAL.
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MepiBaAAovTika BEpaTa

AvaKUKAWOTE Ta UNIKA TTOU PEPOUV TO
oUPBoAo & . ToTroBeTAOTE TA UAIKG
ouokeuaaoiag e KaTdAAnAa doxeia yia
avakUkAwon.

ZUMBAAAETE OTNV TTPOCTACIO TOU
TEPIBAAAOVTOG Kal TNG avOpWTTIVNG UYEiag
AVOAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl
NAEKTPOVIKEG GUOKEUES. MV aTTOPPITITETE PE
TO OIKIAKA ATTOPPIYUOTO CUOKEUEG TTOU
@épouv To aUPPOANO & . ETTIOTPEWTE TO
TTPOIGV O TNV TOTTIKA 00¢ Hovada

www.zanussi.com

AVOKUKAWONG 1 ETTIKOIVWVIOTE JE TN
onuoTIKA apxn.

YAIK6 cuokeuaoiag

To ulNiké cuokeuaaoiag gival QIANIKS TTpog
TO TTEPIBAAAOV Kal avOKUKAWGIHO. Ta TTAQ-
OTIKA eCopTAUOTA ETTIONPAIVOVTQI PE TIG OlE-
Bveig ouvtopoypagicg, 6Twg PE, PS, K.AT.
ATTOppiWTE T UNIKA OUCKEUOTIAG OTOUG KA-
d0oUG TTOU TTAPEXOVTOI IO TO OKOTTO AUTO
OTIG TOTTIKEG OAG EYKATOOTATEIG YIa TN BIOXEi-
pION TWV OTTOPPIUHATWY.

23



indice de materias

Informacion sobre seguridad _ _ 24 | Hormmo-Usodiario _ __ _ _________ 31
Instrucciones de seguridad _ _ _ _ _ _ _ _ 26 | Horno - Uso de los accesorios _ _ 32
Descripcion del producto _ _ _ _ _ _ _ _ _ 29 | Horno - Consejos utiles _ _ _ _ _ _ _ 33
Antes del primeruso _ __ 30 | Horno - Mantenimiento y limpieza _ _ _ _ _ 39
Placa - Uso diatio _ _ 30 | Qué hacersi...___ 41
Placa - Consejos Utiles _ _ 30 | Instalacion _ _ _ _ _ _ _ _ _________ 41
Placa - Mantenimiento y limpieza _ _ _ _ _ 31 | Aspectos medioambientales _ _ _ _ _ _ _ 43

Salvo modificaciones.

Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las instruc-
ciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de los da-
fos y lesiones causados por una instalacion y uso incorrectos.
Guarde siempre las instrucciones junto con el aparato para futuras
consultas.

Seguridad de nifios y personas vulnerables

/\ Advertencia Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o
incapacidad permanente.

= Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en adelan-
te y por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y co-
nocimientos suficientes para manejarlo, siempre que cuenten
con la supervision de una persona que se responsabilice de su
seguridad.

= No deje que los nifios jueguen con el aparato. Los nifios meno-
res de 3 afios no deben estar sin vigilancia cerca del aparato.

= Mantenga los materiales de embalaje alejados de los nifios.

= Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o enfriandose. Las piezas de facil acceso es-
tan calientes.

= Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para nifios, se
recomienda activarlo.
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= Evite que un nifio lleve a cabo la limpieza y el mantenimiento de
usuario sin la supervision adecuada.

Seguridad general

= El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho durante el
funcionamiento. No toque las resistencias.

= No accione el aparato con un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia independiente.

= Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede resultar pe-
ligroso, ya que podria ocasionarse un incendio.

= Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y
cubra la [lama con una tapa o una manta ignifuga.

= No utilice las superficies de coccion para almacenar alimentos.

= No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

= No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores, cucharas
o tapas sobre la superficie de coccién para evitar que se calien-
ten.

= Si la superficie vitroceramica esta agrietada, apague el aparato
para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

= No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de metal
afilado para limpiar la puerta de cristal si no quiere arafiar su su-
perficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese aficos.

= Asegurese de que el aparato esta desconectado antes de reem-
plazar la lampara con el fin de impedir que se produzca una des-
carga eléctrica.

= Los medios de desconexion deben estar incorporados en el ca-
bleado fijo en conformidad con las normas de conexionado.

= Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su servicio
técnico autorizado o un profesional tendran que cambiarlo para
evitar riesgos.
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/N Instrucciones de seguridad

Instalacion

Advertencia Sélo un electricista
cualificado puede instalar el aparato.

* Retire todo el embalaje.
* No instale ni utilice un aparato dafado.

= Siga las instrucciones de instalacion sumi-
nistradas con el aparato.

= El aparato es pesado, tenga cuidado siem-
pre cuando lo mueva. Utilice siempre guan-
tes de proteccion.

* No tire nunca del aparato sujetando el asa.

* Respete siempre la distancia minima entre
el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

= Asegurese de que el aparato se instala de-
bajo y junto a estructuras seguras.

* Los laterales del aparato deben colocarse
junto a otros aparatos o muebles de la mis-
ma altura.

* No instale el aparato sobre una plataforma.

* No instale el aparato junto a una puerta o
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los recipientes calientes caigan
del aparato cuando la puerta o la ventana
estén abiertas.

Conexion eléctrica

Advertencia Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

= Todas las conexiones eléctricas deben reali-
zarse por electricistas cualificados.

= El aparato debe quedar conectado a tierra.

= Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coinciden con las del
suministro eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pdngase en contacto con un elec-
tricista.

= Utilice siempre una toma con aislamiento de
conexion a tierra correctamente instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes multi-
ples ni cables prolongadores.
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Asegurese de no provocar dafos en el en-
chufe ni en el cable de red. Péngase en
contacto con un electricista o con el servi-
cio técnico para cambiar un cable de red
dafado.

Evite que el cable de red entre en contacto
con la puerta del aparato, especialmente si
la puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra des-
cargas eléctricas de componentes con co-

rriente y aislados deben fijarse de forma que
no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la insta-
lacion. Asegurese de tener acceso al en-
chufe del suministro de red una vez instala-
do el aparato.

Si la toma de corriente esta floja, no conec-
te el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable
de conexion a la red. Tire siempre del en-
chufe.

Use unicamente dispositivos de aislamiento
correctos: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
puedan retirarse del soporte), dispositivos
de fuga a tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un dis-
positivo de aislamiento que permita desco-
nectar el aparato de todos los polos de la
red. El dispositivo de aislamiento debe tener
una apertura de contacto con una anchura
minima de 3 mm.

Uso del equipo

Advertencia Riesgo de lesiones,
quemaduras o descargas eléctricas.

Utilice este aparato en entornos domésti-
cos.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Cerciorese de que los orificios de ventila-
cién no estan obstruidos.
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No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

Desactive el aparato después de cada uso.

El aparato se calienta cuando esta en fun-
cionamiento. No toque las resistencias del
aparato. Utilice siempre guantes de horno
cuando introduzca o retire accesorios o
utensilios refractarios.

Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato
cuando éste esté en funcionamiento. Pue-
den liberarse vapores calientes.

No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice un temporizador externo ni un sis-
tema de mando a distancia independiente
para utilizar el aparato.

Mantenga siempre cerrada la puerta del
aparato cuando éste esté en funcionamien-
to.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccion. Pueden alcanzar tempe-
raturas elevadas.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No utilice el aparato como superficie de tra-
bajo o almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de la
fuente de alimentacion. De esta forma evita-
ra descargas eléctricas.

Advertencia Existe peligro de explosion
o incendio.

Las grasas o aceites calientes pueden ge-
nerar vapores inflamables. Mantenga las lla-
mas u objetos calientes alejados de grasas
y aceites cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites muy ca-
lientes pueden provocar combustiones im-
previstas.

El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que
se utiliza por primera vez.
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No coloque productos inflamables ni obje-
tos mojados con productos inflamables
dentro, cerca o encima del aparato.
Procure que no haya chispas ni fuego en-
cendido cerca cuando se abra la puerta del
aparato.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede ge-
nerar una mezcla de alcohol y aire.

No intente apagar un fuego con agua. Des-
conecte el aparato y cubra la llama con una
tapa o una manta ignifuga.

& Advertencia Podria dafar el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones del es-

malte:

— No coloque utensilios refractarios ni otros
objetos directamente en la parte inferior
del aparato.

No coloque papel de aluminio directa-
mente en la parte inferior del aparato.

No ponga agua directamente en el apara-
to caliente.

No deje platos humedos ni comida en el
horno una vez finalizada la coccién.

Preste especial atencion al desmontar o
instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte no afecta al
rendimiento del aparato. No se considera un
defecto en cuanto al derecho de garantia.
Utilice una bandeja honda para pasteles hu-
medos. Los jugos de las frutas podrian oca-
sionar manchas permanentes.

No coloque ningun utensilio de cocina ca-
liente en el panel de control.

No deje que el contenido de los utensilios
de cocina hierva hasta evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios de co-
cina en el aparato. La superficie puede da-
farse.

No encienda las zonas de coccién sin uten-
silios de cocina o con éstos vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el apa-
rato.

Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafada, pue-
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den arafar la vitroceramica. Levante siem-
pre estos objetos cuando tenga que mover-
los sobre la superficie de coccion.

Advertencia Asegurese de instalar un

medio estabilizador para evitar que el
aparato se incline. Consulte el capitulo de
instalacion.

Mantenimiento y limpieza

Advertencia Riesgo de lesiones,
incendio o de ocasionar dafios al aparato.

* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el enchufe
de la red.

= Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

= Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafados. Pén-
gase en contacto con el servicio técnico.

= Tenga mucho cuidado al desmontar la puer-
ta del aparato. iLa puerta es muy pesada!

= Limpie periédicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

* Los restos de comida o grasa en el interior
del aparato podrian provocar un incendio.

= Limpie el aparato con un pafio suave hume-
decido. Utilice sélo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos du-
ros, disolventes ni objetos de metal.

= Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos,
siga las instrucciones del envase.
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= No limpie el esmalte catalitico (en su caso)
con ningun tipo de detergente.
Luz interna

= El tipo de bombilla o lampara halogena utili-
zada para este aparato es especifica para
aparatos domésticos. No debe utilizarse pa-
ra la iluminacion doméstica.

Advertencia Riesgo de descargas
eléctricas.

* Antes de cambiar la bombilla, desconecte el
aparato del suministro de red.

= Utilice solo bombillas con las mismas espe-
cificaciones.

Asistencia

= Pdngase en contacto con el servicio técnico
para reparar el aparato. Le recomendamos
que utilice solamente recambios originales.

Desecho
Advertencia Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

= Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable de conexion a la red y desé-
chelo.

= Retire el pestillo de la puerta para evitar que
los nifios y las mascotas queden encerrados
en el aparato.
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Descripcion del producto

Descripcién general
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Mandos de la placa

Indicador de temperatura
Mando de temperatura

Mando del minutero

Mando de las funciones del horno
n Indicador de control de la placa
Resistencia

E Bombilla del horno

n Ventilador

m Placa de caracteristicas
Posiciones de las parrillas

Accesorios

= Bandeja de horno
Para bandejas de horno, moldes de pastele-
ria, asados.

= Bandeja plana
Para bizcochos y galletas.

= Compartimento de almacenamiento
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n Zona de coccién de 1200 W
Zona de coccion de 1700 W
Zona de coccion de 1200 W
Indicador de calor residual

Zona de coccion de 1700 W

Debajo del horno esta el compartimento de
almacenamiento.

Para utilizarlo, levante la puerta frontal infe-
rior y empuje hacia abajo.

Advertencia Se puede calentar cuando
el aparato esta funcionando.
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Antes del primer uso

Advertencia Consulte los capitulos
sobre seguridad.

Precaucién Para abrir la puerta del
horno, agarre siempre la manilla por el
centro
Limpieza inicial
= Retire y limpie todas las piezas del aparato.
= Limpie el interior del aparato antes de utili-
zarlo por primera vez.

Precaucion iNo utilice productos
abrasivos! Podria dafiar la superficie.
Consulte el capitulo "Mantenimiento y
limpieza".
Calentamiento previo

Precaliente el aparato vacio para quemar los
restos de grasa.

Placa - Uso diario

Advertencia Consulte los capitulos
sobre seguridad.

Ajustes de calor
0 Posicion de apagado

Ajustes de calor
1 - calor minimo; 6 - calor ma-
Ximo

1-6

1. Gire el mando hasta el ajuste de calor
apropiado. Se enciende el indicador de
control de la placa.

2. Para terminar el proceso de coccion, gire
el mando hasta la posicion () . Si todas

Placa - Consejos utiles

Recipientes

= La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

= Los recipientes de acero esmaltado y
con bases de aluminio o cobre pueden
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1. Ajuste la funcién [C] y la temperatura maxi-
ma.

2. Deje que el aparato funcione durante 45
minutos.

3. Ajuste la funcion [] . La temperatura ma-
xima para esta funcién es de 210 °C.

4. Deje que el aparato funcione durante 15
minutos.

Los accesorios se pueden calentar mas de lo

habitual. El aparato puede emitir olores y hu-

mos. Esto es totalmente normal. Asegurese de

que haya una buena ventilacion.

las zonas de coccidén estan apagadas, el
indicador de control de la placa se apaga.

Use el calor residual para reducir el con-

sumo de energia. Desactive la zona de
coccion unos 5 - 10 minutos antes de termi-
nar la coccion.

Indicador de calor residual

Se enciende para indicar que una zona de
coccion sigue estando caliente.

Advertencia Peligro de quemaduras por
el calor residual.

causar decoloraciones en la superficie
de la vitroceramica.
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Ahorro de energia
@ = Si es posible, cocine siempre con los
recipientes tapados.

= Coloque el recipiente antes de iniciar la
zona de coccion.

= Desconecte las zonas de coccién an-
tes de finalizar el tiempo de coccién
para usar el calor residual.

= La base de las cacerolas y las zonas de
coccion deben tener el mismo tamafio.

Ejemplos de aplicaciones de coccion

Nivel Utilicelo para:
de calor:

1 Mantener caliente

Nivel
de calor:

Utilicelo para:

Hervir suavemente / cocer a fuego
lento

Hervir / cocer a fuego lento
Freir / dorar

Llevar a ebullicion

e N>I

Llevar a ebullicién / freir rapidamen-
te / freir en abundante aceite

Placa - Mantenimiento y limpieza

Advertencia Consulte los capitulos
sobre seguridad.

Importante Peligro de quemaduras por el
calor residual.
Dejar enfriar el aparato.

Limpie el aparato después de cada uso.
Use siempre recipientes con la base limpia.

Los arafiazos o las marcas oscuras de la
superficie vitroceramica no afectan al fun-
cionamiento normal del aparato.
Para eliminar la suciedad:

1. - Quite inmediatamente: restos fundi-
dos de plastico, papel aluminio y ali-
mentos que contengan aztcar. De lo

Horno - Uso diario

Advertencia Consulte los capitulos
sobre seguridad.
Encendido y apagado del aparato

1. Gire el mando del horno hasta la funcion
que desee.

2. Gire el mando de control de la temperatu-
ra hasta la temperatura adecuada.
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contrario la suciedad dafiara el aparato.
Utilice un rascador especial para el
cristal. Coloque el rascador sobre la su-
perficie formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la sucie-
dad.

— Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y decoloracio-
nes metalicas. Utilice un limpiador es-
pecial para vitroceramicas o acero ino-
xidable.

2. Limpie el aparato con un pafio suave hu-
medecido con agua y detergente.

3. Termine la limpieza secando a fondo el
aparato con un paiio limpio.

El indicador de temperatura permanece
encendido mientras el horno alcanza la
temperatura elegida.

3. Para apagar el horno, gire el mando de
funciones y el mando de temperatura has-
ta la posicion de apagado (Off).
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Termostato de seguridad

El termostato de seguridad es un termo-
rruptor en un termostato en funciona-
miento.

Para evitar dafios en el termostato del horno
provocados por sobrecalentamientos excesi-
vos, el horno dispone de un termostato de se-
guridad que interrumpe la alimentacion. El hor-

Funciones del horno

no se vuelve a conectar automaticamente
cuando desciende la temperatura

Advertencia El termostato de seguridad

funciona solo si el termostato del horno
no funciona correctamente. Cuando esto
ocurre, la temperatura del horno es muy alta y
puede quemar todos los platos. Debe llamar al
Servicio inmediatamente para cambiar el
termostato del horno.

Posicion de apaga-
do

Coccién convencio-

Resistencia inferior

Coccién por aire ca-
liente

¥

Cocina ligera

Temporizador - minutero

Utilicelo para programar una cuenta atras.
Gire primero el mando del temporizador (con-
sulte "Descripcién del producto") hasta el ma-
ximo. A continuacion, girelo a la izquierda has-

Horno - Uso de los accesorios

Advertencia Consulte los capitulos
sobre seguridad.

Introduccion de la placa para horno

Coloque la bandeja en el centro del interior
del horno, entre la pared frontal y la trasera.
De esta forma el calor puede circular por de-
lante y por detras de la bandeja. Asegurese de
que la bandeja esta colocada como se mues-
tra en la imagen, con el angulo en la parte
posterior.
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El aparato esta apagado.

Calienta desde la parte superior e inferior del horno a la vez. Para hornear

— nal y asar en un nivel del horno.
— Para asar al grill pequefias cantidades de alimentos de poco espesor en el
Grill centro de la parrilla. Para hacer tostadas. Ajuste la temperatura a 210°

C como maximo.

Calienta unicamente desde la parte inferior del horno. Para hornear paste-

les con base crujiente.

Para cocinar diferentes platos al mismo tiempo. Para preparar frutas en al-
mibar y secar setas o frutas.

Para dorar pan, tartas y pasteles y hornear.

ta el valor de tiempo que desee. Al final de la
cuenta atras se emite una sefial acustica.
Esta funcién no influye en el funciona-
miento del horno.
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Advertencia No empuije la bandeja hasta

el tope de la pared trasera del horno. De
esta forma se evita que el calor circule
alrededor de la bandeja. La comida se puede
quemar, especialmente en la parte posterior
de la bandeja.

Colocacion de la parrilla

Coloque la parrilla en el centro de la cavidad
interior del horno, entre la pared frontal y la

Horno - Consejos utiles

Precaucion Utilice una bandeja de

horno honda para hornear las masas
humedas. Los jugos de frutas pueden dejar
manchas permanentes en el esmalte.

= El horno tiene cuatro niveles o alturas. Estos
niveles se ordenan contandolos de abajo a
arriba desde la solera del aparato.

= Se pueden cocinar simultaneamente dife-
rentes platos en dos niveles diferentes. Co-
loque los estantes en el nivel 1y 3.

* La humedad puede llegar a condensarse en
el aparato o en las puertas de cristal. Esto
es totalmente normal. Manténgase alejado
del aparato siempre que abra la puerta
mientras esta en funcionamiento. Si desea
reducir la condensacion, ponga en funcio-
namiento el aparato 10 minutos antes de
cocinar.
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trasera. La parrilla tiene una forma especial en
la parte posterior que permite insertar el acce-
sorio en la posicién correcta.

Cercidrese de situar la parilla en la posicion
que se muestra en la figura.

a I

= Limpie la humedad cada vez que termine de
utilizar el aparato.

* No coloque objetos directamente sobre la
solera del aparato ni cubra los componen-
tes con papel de aluminio cuando cocine.
De lo contrario puede que se alteren los re-
sultados de la coccion y se dafie el revesti-
miento de esmalte.

Reposteria

* Precaliente el horno durante unos 10 minu-
tos antes de utilizarlo.

= No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 partes del tiempo de coc-
cion.

= Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo, de-
je un nivel libre entre ambas.
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Carnes y pescados

= No cocine carnes de menos de 1 kg para
evitar que quede demasiado seca.

= Utilice una grasera con los alimentos muy
grasos para evitar que el horno quede man-
chado de forma permanente.

= Antes de trinchar la carne, déjela reposar
unos 15 minutos, como minimo, para que
retenga los jugos.

= Para evitar que se forme mucho humo en el
horno, vierta un poco de agua en el colector

Calor superior + inferior ]

Tipo de
bandeja

Peso (gr)

Masa que- 250 esmaltada

brada

Bizcocho 1000 esmaltada

plano

Tarta de 2000 esmaltada

manzana

Tarta de 1200+1200 2 bandejas

manzana de aluminio
redondas
(diametro:
20 cm)

Pastelillos 500 esmaltada

Bizcocho sin 350 1 bandeja de

grasa aluminio re-
donda (dia-
metro: 26
cm)

Bandeja re- 1500 esmaltada

cogegotas,

bizcocho

Pollo entero 1350 parrilla del
horno en el
nivel 2, ban-
deja de asar
en el nivel 1
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de la grasa. Para evitar la condensacion de
humos, afada agua después de que se se-
que cada vez.

Tiempos de coccién

Los tiempos de coccién dependen del tipo de
alimento, de su consistencia y del volumen.
Inicialmente, supervise el rendimiento cuando
cocine. Busque los mejores ajustes (de calor,
tiempo de coccion, etc.) para sus recipientes,
recetas y cantidades cuando utilice este apa-
rato.

Duracion
del calen- Tiempo de
. Temperatu- »
tamiento 3 coccioén
. . ra (°C) .
previo (mi- (minutos)
nutos)
- 150 25-30
10 160-170 30-35
- 170-190 40-50
15 180-200 50-60
10 160-180 25-30
10 160-170 25-30
- 160-170 45-551)
- 200-220 60-70
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Pollo, medio

Cerdo asa-
do, chuletas

Pan
Tarta rellena
Pizza

Tarta de
queso

Flan suizo de
manzana

Tronco de
Navidad

Quiche Lo-
rraine

Pan de pue-
blo

Bizcocho ru-
mano

Bizcocho ru-
mano - tradi-
cional

Panecillos
de levadura

Brazo de gi-
tano

Peso (gr)

1300

600

800
1200
1000
2600

1900

2400

1000

750+750

600+600

600+600

800

500
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Tipo de
bandeja

parrilla del
horno en el
nivel 3, ban-
deja de asar
en el nivel 1

parrilla del
horno en el
nivel 3, ban-
deja de asar
en el nivel 1

esmaltada
esmaltada
esmaltada

esmaltada

esmaltada

esmaltada

1 bandeja
redonda
(diametro:
26 cm)

2 bandejas
de aluminio
redondas
(diametro:
20 cm)

2 bandejas
de aluminio
redondas
(diametro:
25 cm)

2 bandejas
de aluminio
redondas
(diametro:
20 cm)

esmaltada

esmaltada

N N NN

2/2

2/2

Duracion
del calen-
tamiento
previo (mi-
nutos)

20
10-15
10-15

10-15
10-15

10-15

18%)

10-15

Temperatu-
ra (°C)

190-210

190-210

230-250
170-180
200-220
170-190

200-220

170-180

220-230

180-200

160-170

160-170

200-210

150-170

Tiempo de

coccion
(minutos)

30-35

30-35

10-15
25-35
30-40
60-70

30-40

55-652)

40-50

60-70

40-50

30-40

10-15

15-20
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Duraciéon

- del calen- Tiempo de
Tipo de s Temperatu- Lo
Peso (gr) . tamiento 3 coccion
bandeja . . ra (°C) .
previo (mi- (minutos)
nutos)
Merengues 400 esmaltada 2 = 100-120 40-50
Tarta de azu- 1500 esmaltada 3 10-15 180-190 25-35
car
Bizcocho 600 esmaltada 3 10 160-170 25-35
Tarta de 600 esmaltada 2 10 180-200 20-25
mantequilla

1) Después de apagar el aparato, deje el bizcocho en el horno unos 7 minutos.
2) Después de apagar el aparato, deje el bizcocho en el horno unos 10 minutos.
3) Ajuste la temperatura a 250 °C para el calentamiento previo.

Coccién por aire caliente

Duraciéon
Tipo de C2l c_alen- Temperatu- Tlempg =
Peso (gr) . tamiento o coccion
bandeja . . ra (°C) .
previo (mi- (minutos)
nutos)

Masa que- 250 esmaltada 3 10 140-150 20-30
brada
Masa que- 250 + 250 esmaltada 1/3 10 140-150 25-30
brada
Masa que- 250 + 250 esmaltada 1/2/3 10 150-160 30-40
brada + 250
Bizcocho 500 esmaltada 2 10 150-160 30-35
plano
Bizcocho 500 + 500 esmaltada 1/3 10 150-160 35-45
plano
Bizcocho 500 + 5600 esmaltada 1/2/41) 10 155-165 40-50
plano + 500
Tarta de 2000 esmaltada 3 = 170-180 40-50
manzana
Tarta de 1200 + 2 bandejas 2/2 = 165-175 50-60
manzana 1200 de aluminio

redondas

(diametro:

20 cm)
Pastelillos 500 esmaltada 2 10 150-160 20-30
Pastelillos 500 + 500 esmaltada 1/3 10 150-160 30-40
Pastelillos 500 + 500 esmaltada 1/2/4") 10 150-160 35-45

+ 500
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Bizcocho sin
grasa

Bandeja re-
cogegotas,
bizcocho

Pollo entero

Redondo de
cerdo

Tarta rellena

Pizza

Pizza

Tarta de
queso

Flan suizo de
manzana

Tronco de
Navidad

Quiche Lo-
rraine

Pan de pue-
blo

Bizcocho ru-
mano

Peso (gr)

350

1200

1300

800

1200

1000 +
1000

1000
2600

1900

2400

1000

750+750

600+600
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Tipo de
bandeja

1 bandeja de
aluminio re-
donda (dia-
metro: 26
cm)

esmaltada

parrilla del
horno en el
nivel 2, ban-
deja de asar
en el nivel 1

parrilla del
horno en el
nivel 2, ban-
deja de asar
en el nivel 1

esmaltada

esmaltada

esmaltada

esmaltada

esmaltada

esmaltada

1 bandeja
redonda
(diametro:
26 cm)

2 bandejas
de aluminio
redondas
(diametro:
20 cm)

2 bandejas
de aluminio
redondas
(diametro:
25 cm)

1/3

2/2

Duracion
del calen-
tamiento
previo (mi-
nutos)

10

20-30

10-15

15-203)

10-15

Temperatu-
ra (°C)

150-160

150-160

170-180

170-180

150-160
180-200

190-200
160-170

180-200

150-160

190-210

160-170

155-165

Tiempo de

coccion

(minutos)

20-30

30-352)

40-50

45-50

20-30
30-40

25-35
40-50

30-40

35-402)

30-40

40-50

40-50
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Duraciéon

: del calen- Tiempo de
Tipo de s Temperatu- Lo
Peso (gr) . tamiento 2 coccion
bandeja . . ra (°C) .
previo (mi- (minutos)
nutos)
Bizcocho ru- 600+600 2 bandejas 2/2 - 150-160 30-40
mano - tradi- de aluminio
cional redondas
(diametro:
20 cm)
Panecillos 800 esmaltada 3 15 180-200 10-15
de levadura
Panecillos 800 + 800 esmaltada 1/3 15 180-200 15-20
de levadura
Brazo de gi- 500 esmaltada 3 10 150-160 15-25
tano
Merengues 400 esmaltada 2 = 110-120 30-40
Merengues 400 + 400 esmaltada 1/3 = 110-120 45-55
Merengues 400 + 400 esmaltada 1/2/41) = 115-125 55-65
+ 400

Tarta de azu- 1500 esmaltada 3 = 160-170 25-35
car
Bizcocho 600 esmaltada 2 10 150-160 25-35
Tarta de 600 + 600 esmaltada 1/3 10 160-170 25-35
mantequilla

1) Después de que se haga el bizcocho en el nivel 4, saquelo y coloquelo en el nivel 1. Hornee durante otros
diez minutos.

2) Después de apagar el aparato, deje el bizcocho en el horno unos 7 minutos.

3) Ajuste la temperatura a 250 °C para el calentamiento previo.

Cocina ligera

DITEEEINCE G Temperatura | Tiempo de coccidén

Tipo de bandeja y

y lentamiento pre- 5 .
nivel e ) (°c) (minutos)

Masa quebrada bandeja esmaltada o0 1 150 - 160 20 - 25
(250 g) en nivel 2
Bizcocho plano bandeja esmaltada o0 1 160-170 35-40
(500 g) en nivel 2
Pizza (1.000 g) bandeja esmaltada 201 200 - 210 30-40

en nivel 2
Brazo de gitano bandeja esmaltada o0 1 160 - 170 20-30
(500 g) en nivel 2
Merengue (400 bandeja esmaltada 101 110-120 50 - 60
9) en nivel 2
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Duracién del ca-

U[oee e lentamiento pre-

Temperatura | Tiempo de coccion

; o -
nivel D) (§(») (minutos)

Bizcocho (600 g)  bandeja esmaltada 201 160 - 170 25 - 30
en nivel 2

Tarta de mante- bandeja esmaltada o0 1 160-170 25 - 30

quilla (600 g) en nivel 2

Pollo entero parrilla del horno en = 220 - 230 45 - 55

(1.200 g) el nivel 2 2

1) Ajuste el mando de la temperatura en 250 °C.
2) Coloque una bandeja debajo de la parrilla, en el nivel 1.

Cuando prepare pizza, para obtener me- funciones del horno y la temperatura a la posi-
jores resultados, gire los mandos de las cion Pizza.

Horno - Mantenimiento y limpieza

Advertencia Consulte los capitulos Advertencia Asegurese de que los
sobre seguridad. paneles de vidrio estan frios antes de
limpiar la puerta. Existe el riesgo de que el

= Limpie la parte delantera del aparato con un S
vidrio se rompa.

pafio suave humedecido en agua templada

y jabon neutro. Advertencia Cuando los paneles de
* Limpie las superficies metalicas con un pro- cristal de la puerta se dafian o presentan
ducto no agresivo. arafazos, el cristal se debilita y puede

romperse. Para evitarlo, debe sustituirlos. Para
obtener mas informacion, péngase en
contacto con el servicio técnico local.

= Limpie los accesorios internos después de
cada uso. Asi impedira la acumulacién de
residuos que podrian llegar a quemarse.

= Elimine la suciedad resistente con limpiado- | Desmontaje de la puerta del horno y de
res especiales para hornos. los paneles de cristal

= Después de cada uso, limpie todos los ac-
cesorios del horno (con un pafio suave hu-
medecido en agua caliente y jabon) y déje-
los secar.

= No trate los recipientes antiadherentes con
productos agresivos u objetos punzantes ni
los lave en el lavavaijillas. Podria dafar el es-
malte antiadherente.

Limpieza de la puerta del horno 0 Abra completa- 6 Levante y gire las
La puerta del horno tiene dos paneles de vi- mente la puerta del palancas de las dos
drio, instalados uno a continuacién del otro. horno y sujete las bisagras.

Para facilitar la limpieza, extraiga la puerta del dos bisagras.

horno.

A Advertencia La puerta del horno podria
cerrarse si intenta retirar los paneles
interiores de cristal mientras esta montada.
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O Coloque la puerta
sobre una superficie
estable y protegida
por un pafio suave.
Utilice un destornilla-
dor para retirar los 2
tornillos del borde in-
ferior de la puerta.

© Cierre la puerta
del horno hasta la
primera posicion de
apertura (la mitad). A
continuacion, tire de
la puerta hacia ade-
lante para desenca-
jarla.

Importante No aflo-
je los tomillos.

O Levante la puerta
interior.

@ Limpie el lado in-
terior de la puerta.
Limpie los paneles
de cristal con agua y
jabén. Séquelos con
cuidado.

9 Utilice una paleta
de madera, plastico
o equivalente para
abrir la puerta inte-
rior.

Sujete la puerta exte-
rior y empuje la puer-
ta interior hacia el
borde superior de la
puerta.

Advertencia Limpie los paneles de vidrio

s6lo con agua y jabon. Los productos de
limpieza corrosivos y abrasivos y los objetos
punzantes (p. ej., cuchillos o rascadores)
pueden dafar el vidrio.

40

Instalacién de la puerta y los paneles de
vidrio

Cuando haya terminado de limpiar la puerta
del horno, instélela. Para ello, repita el proce-
dimiento anterior en orden inverso.

Bombilla del horno

Advertencia Tenga cuidado al cambiar

la bombilla del horno. Apague siempre el
aparato antes de cambiar la bombilla. Existe
riesgo de descarga eléctrica.

Advertencia Las bombillas que se

utilizan en este aparato son especiales y
se han seleccionado exclusivamente para uso
en aparatos domésticos. No las use para
iluminar habitaciones ni partes de
habitaciones. Si es necesario cambiar la
bombilla, use una de la misma potencia y
disefiada especificamente para
electrodomeésticos.

Antes de cambiar la bombilla del horno:

= Apague el aparato.

= Retire los fusibles de la caja de fusibles o
desconecte el disyuntor.

= Coloque un pano en el fondo del horno. Asi
evitara dafios en la bombilla del horno y la
tapa de cristal.

Cambio de la bombilla del horno:

1. Latapa de cristal de la bombilla se en-
cuentra en la parte posterior de la cavi-
dad.

Gire la tapa de cristal hacia la izquierda
para extraerla.

2. Limpie la tapa de vidrio.
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3. Cambie la bombilla del horno por otra ter- | 4. Coloque la tapa de cristal.
morresistente hasta 300 °C que sea apro-
piada.
Utilice unicamente una bombilla del mis-
mo tipo. Debe tener la misma potencia y
ser especifica para electrodomésticos.

Qué hacer si...

T oobona ] posbecausa | soudon

Los indicadores de calor residual  La zona de coccion no ha estado  Si la zona de coccion debe estar

no se encienden encendida el tiempo suficiente caliente, hable con el servicio
para activar la funcién postventa

El aparato no funciona Se ha soltado un fusible de la ca- Compruebe los fusibles. Si el fu-
ja de fusibles sible salta mas de una vez, pon-

gase en contacto con un electri-
cista cualificado.

El horno no calienta. El horno no esta encendido. Encienda el horno.
El horno no calienta. No se han elegido las funciones Controle los ajustes.

necesarias.
La bombilla del horno no funcio-  La bombilla es defectuosa. Cambie la bombilla del horno.
na.
Se acumula vapor y condensa- Los platos han permanecido en el  No deje los platos en el horno
cion en los alimentos y en el inte-  horno durante demasiado tiempo ~ mas de 15 a 20 minutos tras fina-
rior del horno lizar el proceso de coccion
Si no lograra subsanar el problema, dirijase al de régimen se encuentra en el marco delante-
Centro de servicio técnico. ro de la cavidad del horno.

Los datos necesarios para el servicio técnico
estan en la placa de datos técnicos. La placa

Es conveniente que los anote aqui:
Modelo (Mod.) s
Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.IN.) ————

Instalaciéon

Advertencia Consulte los capitulos
sobre seguridad.

Ubicacion del aparato

Puede instalar su electrodoméstico indepen-
diente con armarios a uno o dos lados y en
esquinas.
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Ve ~ | Proteccion anti-inclinacion

Advertencia Debe instalar la proteccion

anti-inclinacion. Coloque la proteccion
anti-inclinacion para evitar que el aparato se
caiga con cargas incorrectas.

B & Advertencia El aparato tiene el simbolo

que aparece en la imagen (en su caso)
para recordarle que debe instalar la proteccion
anti-inclinacion.

O
G
(¢S
G|
O
N

=

N [

Distancias minimas

Clioddas | m
690

A
B 150

-

Datos técnicos

Altura 858 mm
Ancho 600 mm Importante Asegurese de colocar la
ErafumsTiaad 600 mm proteccidn anti-inclinacion a la altura correcta.
Consumo eléctrico total 7835 W
-4 110-115
0n | mm
Tension 230V = 3
Frecuencia 50 Hz
Nivelado

Utilice pies de altura en la parte inferior del

aparato para nivelar la superficie de la cocina

con otras superficies. Coémo instalar la proteccién anti-

inclinacion

1. Ajuste la zona y altura correctas del apa-
rato antes de adjuntar la proteccion anti-
inclinacion.

2. Asegurese de que la superficie detras del
aparato es holgada.

3. Coloque la proteccion anti-inclinacion a
232-237 mm bajo la superficie superior
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del aparato y a 110-115 mm del lateral
del aparato hasta el orificio redondo de la
abrazadera. Atornillela al material sélido o
use refuerzo adecuado (pared).

4. El orificio se encuentra en el lado izquier-
do de la parte posterior del aparato. Con-
sulte la ilustracion.

5. Si ha modificado el tamafio de la cocina,
debe alinear correctamente el dispositivo
anti-inclinacion.

Importante Si el espacio entre los armarios
es superior al ancho del aparato, debe ajustar
la medicion lateral para centrar el aparato.

Instalacion eléctrica

El fabricante declina toda responsabilidad

si la instalacion no se efectua siguiendo
las instrucciones de seguridad del capitulo
“Informacién sobre seguridad”.

El aparato se suministra sin enchufe ni cable
de alimentacion.

Tipos de cable compatibles: HO5 RR-F con
seccion adecuada.

Aspectos medioambientales

Recicle los materiales con el simbolo & .
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la salud
publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No
deseche los aparatos marcados con el
simbolo & junto con los residuos domésticos.
Lleve el producto a su centro de reciclaje local
o péngase en contacto con su oficina
municipal.

www.zanussi.com

Advertencia Antes de conectar el cable
de red al terminal, mida la tension entre
las fases de la red doméstica.
A continuacién, consulte la etiqueta de
conexion de la parte posterior del aparato para
usar la instalacién eléctrica correcta
Con este orden de pasos evitara errores de
instalacion y dafios en los componentes
eléctricos del aparato.

El cable de alimentacion no debe tocar la
parte del aparato que se muestra en la
ilustracion.

T

Material de embalaje

El material de embalaje es respetuoso
con el medio ambiente y reciclable. Las piezas
de plastico estan identificadas con abreviatu-
ras internacionales, como PE, PS, etc. Dese-
che el material de embalaje en los contenedo-
res destinados a tal fin por los servicios de
limpieza.
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