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VI TZAENKER PA DIG

Tak for dit keb af et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers
professionel erfaring og innovation pa én gang. Genialt og elegant. Det er designet
med dig i tankerne. S& uanset hvornar du bruger det, kan du veere sikker pa, at du
far fantastiske resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores websted for at:

G F& radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrere dit produkt for bedre service:

a/ www.registerelectrolux.com

Kabe tilbeheor, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data tilgeengelig, nér du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Du finder oplysningerne pa apparatets typeskilt.

& Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og gode rad
@ Miljgoplysninger

Ret til aendringer uden varsel forbeholdes.
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1. /A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, for apparatet installeres
og tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar,
hvis apparatet installeres forkert og anvendelsen
forarsager skade. Opbevar altid brugsanvisningen
sammen med apparatet til eventuel fremtidig brug.

1.1 Sikkerhed for bern og andre udsatte personer

Apparatet kan bruges af barn fra 8 &r og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den nedvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet
instrueret i at bruge apparatet pa en sikker made samt
forstar de medfelgende farer.

Born méa ikke lege med apparatet.

Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn.

Lad ikke barn og husdyr komme tast pa apparatet,
mens det keler af. De tilgaengelige dele er varme.

Hvis apparatet har en barnesikring, anbefales det, at du
aktiverer den.

Rengering og vedligeholdelse mé ikke udferes af bern
uden overvagning.

Born pa under 3 ar skal holdes pa afstand, med mindre
de overvages konstant.

1.2 Generelt om sikkerhed

Apparatet og de tilgaengelige dele bliver meget varme
under brug. Rer ikke ved varmelegemerne.

Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
seerskilt fiernbetjening.

Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion med fedt
eller olie kan veere farligt og kan muligvis resultere i
brand.

Forseg aldrig at slukke en brand med vand, men sluk
for apparatet og deek den abne ild til med f.eks. et lag
eller et brandtaeppe.

Opbevar ikke genstande pa kogefladerne.
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Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag péa kogesektionen, da de kan blive meget

varme.

Undlad at bruge en damprenser til at rengere apparatet.
Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.
Hvis den glaskeramiske overflade / glasoverfladen er
revnet: Sluk for apparatet for ikke at risikere elektrisk

sted

Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveerksted eller en tekniker med

tilsvarende kvalifikationer.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres
af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der
folger med apparatet.
Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker.

Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager udsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.

Montér ikke apparatet op mod en der
eller under et vindue. Dette for at
undga, at der falder varmt kogegrej
ned fra apparatet, nar deren eller
vinduet &bnes.

Hvis apparatet monteres oven over
skuffer, skal du serge for, at der er
tilstraekkelig plads mellem apparatets
bund og den overste skuffe til
luftcirkulation.

Apparatets bund kan blive varm. Serg
for at montere en brandsikker plade

under apparatet for at forhindre
adgang til bunden.

Sorg for, at der er en fri
ventilationsplads pa 2 mm mellem
kokkenbordet og forsiden af den
nedenstéende enhed. Garantien
daekker ikke beskadigelser forarsaget
af mangel pa passende
ventilationsplads.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
sted.

Alle elektriske tilslutninger skal udferes
af en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstromsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
sorge for, at det er koblet fra
stromforsyningen.

Sorg for, at de elektriske data pa
typeskiltet svarer til stramforsyningen.
Huvis det ikke er tilfeeldet, skal du
kontakte en elektriker.

Sorg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert elledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte elledning.



Elledningermne ma ikke veere viklet
sammen.

Serg for, at der installeres en
beskyttelse mod sted.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Soerg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med det
varme apparat eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter apparatet til de neermeste
kontakter

Brug ikke multistik-adaptere og
forleengerledninger.

Pas p4, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen. Kontakt
et autoriseret servicecenter eller en
elektriker, hvis en beskadiget ledning
skal udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stromfarende og isolerede dele skal
fastgoeres, s& den ikke kan fiernes uden
veerktoj.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at
der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, méa du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for maskinen ved at
treekke i ledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstramsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udferes
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3 mm.

2.3 Brug

ADVARSEL!

Risiko for personskade,
forbreendinger og elektrisk
stad.

AN

Fjern al emballagen, etiketterne og den
beskyttende film (hvis relevant) inden
ibrugtagning.

Brug apparatet i et husholdningsmiljo.

o Apparatets specifikationer ma ikke

aendres.

DANSK 5

Searg for, at ventilationsabningerne ikke
er tildeekkede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nér der er taendt for det.

Seet kogezonen pa "sluk”, nar den ikke
er i brug.

Stol ikke pa grydedetektoren.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som frasaetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk sted.

Brugere med en pacemaker skal holde
en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

N&r du anbringer mad i varm olie, kan
det sprojte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
breendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande vaek fra fedtstoffer og olie,
nér du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

Brugt olie, der kan indeholde
madrester, kan forarsage brand ved en
lavere temperatur end olie, der bruges
for forste gang.

Undlad at bruge braendbare produkter
eller ting, der er fugtet med braendbare
produkter, i apparatet eller i neerheden
af eller pa dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Lad ikke kogegrej koge tert.

Pas p4, der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa apparatet. Overfladen
kan blive beskadiget.
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Teend aldrig for en kogezone, hvis den
er tom, eller der star tomt kogegrej pa
den.

Leeg ikke aluminiumsfolie pé& apparatet.
Kogegrej af stabejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan forarsage
ridser pa glasset eller glaskeramikken.
Loft altid disse genstande, nar du skal
flytte dem pa kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det mé ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 \/edligeholdelse og rengering

Renger jeevnligt apparatet for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kele af
inden rengering.

Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udferes vedligeholdelse.

Undlad at bruge hejtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.

Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt
rengeringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe, oplesningsmidler
eller metalgenstande.

2.5 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip elledningen af, og kassér den.

3. PRODUKTBESKRIVELSE AF APPARATET
3.1 Kogepladens layout

Induktionszone
Betjeningspanel



3.2 Oversigt over betjeningspanelet

DANSK

LI,

E’L_BB
TR H o
ﬂ_ i & H——ﬂ
| I'; I': |4| _ﬂ
oI 1o= 1o= I
E_ ai si ai si
0 @ o =8

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de
funktioner, der er i brug.

Sensor- Funktion Kommentar
felt
0) TAND/SLUK Teender/slukker for kogesektionen.
= Display for varmetrin Viser varmetrinnet.
P Boosterfunktion Aktiverer/deaktiverer funktionen.
Bl Bridge Aktiverer/deaktiverer funktionen.
= Betjeningspanel Indstilling af et varmetrin.
6 | —|—/— - @ger eller mindsker tiden.
o - Veelger kogezone.
B - Timerdisplay Viser tiden i minutter.
9] - Kogezoneindikatorer for ~ Viser den kogezone, som du har tidsind-
timer stillet.
= Las / Barnesikring Laser/laser op for betjeningspanelet.

STOP
&

STOP+GO

Aktiverer/deaktiverer funktionen.

3.3 Display for varmetrin

Display (visning) Beskrivelse

n
1=

Kogezonen er slukket.

-9

Kogezonen er teendt.




8

www.electrolux.com

Display (visning) Beskrivelse

STOP+GO-funktionen er i brug.

@ Opkogningsautomatik-funktionen er i brug.
(7] Boosterfunktion er i brug.

+1tal Der er en funktionsfejl.

=,E),0)

OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator) : Tilbereder stadig/
holde varm/restvarme.

Las/Bernesikring-funktionen er i brug.

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der stér intet kogegrej pa koge-
zonen.

(-] Automatisk slukning-funktionen er i brug.

3.4 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

ADVARSEL!

=)/=,0

Forbraendingsrisiko ved
restvarme. Indikatoren viser
niveauet af restvarme.

4. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

4.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa @ i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

4.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

e Alle kogezoner er slukkede.

e Der ikke veelges varmetrin, nér der
teendes for kogesektionen.

e Huvis du spilder noget eller leegger
noget pa betjeningspanelet i mere end
10 sekunder (en pande, en klud osv.).
Der udsendes et lydsignal, og
kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller tor betjeningspanelet
af.

Induktionskogezoner laver den varme, der
er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Glaskeramikken
opvarmes af varmen i kogegrejet.

Kogesektionen bliver for varm (f.eks.
hvis en gryde koger tor). Lad
kogezonen kole af, for du bruger
kogesektionen igen.

Du bruger forkert kogegrej. Symbolet

vises, og efter 2 minutter slukkes
kogezonen automatisk.

Du stopper ikke en kogezone eller
gendrer pa varmetrinnet. Efter et stykke

tid teendes E] 0g kogesektionen
slukkes. Se nedenfor.

Forholdet mellem varmetrin og tider af
funktionen:

(L) 1 — 3-6timer
4 -7 -5 timer
8 -9 -4 timer
10-14 - 1,5 timer

4.3 Varmetrin

Sédan indstilles eller asndres varmetrinnet:



Tryk pa betjeningspanelet ved det korrekte
varmetrin, eller bevaeg din finger langs
betjeningspanelet, indtil du nar det
onskede varmetrin.

P
14

10

o~

4.4 Brug af kogezonerne

Stil kogegrejet pa krydset/firkanten, som
er pa den kogeplade, du bruger. Dask
krydset/firkanten helt.
Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til sterrelsen af kogegrejets
bund. Du kan bruge stort kogegrej pa to
kogezoner samtidigt.

4.5 Bridge-funktion

Funktionen forbinder to kogezoner, sa de
fungerer som én samlet.

Veelg forst det enskede varmetrin for den
ene af kogezonerne.

Sadan aktiveres funktionen for
venstre/hgjre kogezoner: Tryk pa @/

H Tryk pa en af betjeningssensorerne i
venstre/hajre side for at indstille eller skifte
varmetrin.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

. Nu fungerer kogezonerne
uafheengigt.

Nar du kun bruger én af parrets
kogezoner, anbefales det, at du bruger
den bageste kogezone. Nar du bruger
stort kogegrej, anbefales det ogsa, at du
stiller det neer den bageste kogezone.

4.6 Opkogningsautomatik

Ved at aktivere denne funktion kan du
opna et ansket varmetrin pa kortere tid.
Funktionen veelger det hojeste varmetrin i
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et stykke tid og skruer derefter ned til det
onskede niveau.

(i)

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P (@ teendes). Tryk
derefter straks péa det enskede varmetrin.
Efter 3 sekunder teendes @

Sadan deaktiveres funktionen: Skift
varmetrin.

For at aktivere funktionen skal
kogezonen veere kold.

4.7 Boosterfunktion

Denne funktion tilferer ekstra effekt il
induktionskogezonerne. Funktionen kan
kun aktiveres for induktionskogezonerne i
et begraenset stykke tid. Derefter skifter
induktionszonen automatisk tilbage péa det
hojeste varmetrin.

Se kapitlet “Teknisk
information”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P .U teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: Skift
varmetrin.

4.8 Timer

Nedtzellingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor leenge kogezonen skal veere teendt
under én tilberedning.

Indstil forst kogezonen, og aktivér
funktionen. Du kan indstille varmetrin, for
eller efter funktionen aktiveres.

Séadan indstilles kogezonen: Tryk pa @
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den enskede kogezone teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

+ pa timeren for at indstille tiden (00 - 99
minutter). Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke langsomt,
er nedtaellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Indstil

kogezonen med @ Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.
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Sadan aendres tiden: Indstil kogezonen
med . Tryk pa ~+ eller —.
Sadan deaktiveres funktionen: Indstil

kogezonen med @ og tryk pa =™
Resttiden teeller bagleens ned til 00.
Kontrollampen for kogezonen slukkes. Du
kan ogsé deaktivere funktionen ved at

trykke pa + 0og — samtidigt.
Nar nedteellingen er slut,

haeres en lyd, og 00 blinker.
Kogezonen slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa @

CountUp Timer (Optaellingstimer)
Du kan bruge denne funktion til at holde
oje med, hvor leenge kogezonen er teendt.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa O
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den enskede kogezone teendes.
Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

— patimeren. UP teendes. Nar
kontrollampen for kogezonen begynder at
blinke langsomt, er teellingen begyndt.

Displayet skifter mellem UP og den
forlebne tid (minutter).

Séadan far du vist, hvor lzenge
kogezonen er teendt: Indstil kogezonen

med @ Kontrollampen for kogezonen
begynder at blinke hurtigt. Displayet viser,
hvor leenge zonen har veeret teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil
kogezonen med @ og tryk pa + eller
—. Kontrollampen for kogezonen slukkes.

Minutur

Du kan bruge timeren som et minutur,
nér kogesektionen er teendt, og
kogezonen ikke betjenes (displayet for
varmetrin viser .

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

. Tryk pa + eller— pa timeren for at
indstille tiden. Nar nedtaellingen er slut,
heres en lyd, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa @

@ Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezonerne.

4.9 STOP+GO
Denne funktionen indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Nar funktionen er aktiv, kan varmetrinnet
ikke eendres.

Funktionen standser ikke timerfunktionen.
Sadan deaktiveres funktionen: tryk pa

sl*?:. teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: tryk pa

STOP

o . Det forrige varmetrin aktiveres.

4.10 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet eendring af varmetrinnet.

Indstil forst varmetrinnet.
Sadan deaktiveres funktionen: tryk pa

5. teendes i 4 sekunder.Timeren
forbliver teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: beror
&, et forrige varmetrin aktiveres.
Nar du slukker for

kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.

4.11 Bornesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan deaktiveres funktionen: Teend
for kogesektionen med @ Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa EI i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.
Sadan deaktiveres funktionen: Tasnd
for kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa E i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med ®.

Séadan tilsideszettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for

kogesektionen med @. teendes. Tryk

pa B8 4 sekunder. Indstil varmetrinnet
inden 10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du taender for



kogesektionen med (D aktiveres
funktionen igen.

4.12 OffSound Control
(Deaktivering og aktivering af
lydene)

Sluk for kogesektionen. Tryk pa ®i3
sekunder. Displayet teendes og slukkes.

Tryk pa B 3 sekunder. &9 elier

teendes. Tryk pa + pa timeren for at
veelge ét af felgende:

° - lyden er slukket
o - lyden er teendt

Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekreefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til , kan du
kun here lyde, nar:

Du bererer O

Minutur teeller ned
Nedteellingstimer teeller ned
Du anbringer noget pa
betjeningspanelet.

4.13 Effektstyring-funktion

e Kogezonerne grupperes efter placering
og antal faser i kogesektionen (se
tegningen).

5. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Kogegrej

@ For induktionskogezoner
skaber et staerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.

@ Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet
hertil.

Kogegrej

e Korrekt: Stobejern, stal, emaljeret stal,
rustfrit stél, sandwichbund (maerket
som egnet af producenten).

DANSK 11

e Hver fase har en maksimal elektrisk
belastning pa 3700 W.

e Funktionen fordeler effekten mellem de
kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

¢ Funktionen aktiveres, nar den samlede
elektriske belastning for de kogezoner,
der er tilsluttet til en enkelt fase,
overskrider 3700 W.

e Funktionen reducerer effekten til de
andre kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

e Varmetrindisplayet for de reducerede
zoner skifter mellem to niveauer.

+ 4
bt

+ 4

e Ukorrekt: Aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

e Vand kommer meget hurtigt i kog pa
en zone, der star pa det hejeste
varmetrin.

e En magnet haefter ved kogegrejets
bund.

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.

Kogegrejets mal

Induktionskogezonerne tilpasser sig til en
vis grad automatisk til sterrelsen af
kogegrejets bund.



12

www.electrolux.com

Kogezonens effektivitet er relateret il
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

Se kapitlet “Teknisk
information”.

5.2 Lyden under drift

Hvis du kan hore:

sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer
(sandwichstruktur).

flojtende lyd: du bruger kogezonen pa
hejt varmetrin, og kogegrejet bestér af
flere materialer (sandwichstrucktur).
brummen: du bruger hejt varmetrin.
klikken: elektronikken arbejder.
hvislen, summen: baeseren korer.

lydene er normale og betyder ikke, at
der er noget galt.

5.3 Spar pa energien

Laeg altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

e Sast kogegrejet pa, inden der teendes
for kogezonen.

e Brug restvarmen til at holde maden
varm eller til at smelte den.

5.4 Oko Timer (@ko-timer)

For at spare energi ber kogezonens
varmelegeme slukkes, fer minuturet lyder.
Forskellen i betjeningstiden afhaenger af
det indstillede varmetrin og varigheden af
tilberedningen.

5.5 Eksempler pa anvendelser

Forholdet mellem varmeindstilling og
kogezonens stremforbrug er ikke linegert.
Nér du eger varmeindstillingen, er det ikke
proportionelt med @gningen af
kogezonens stroamforbrug. Dette betyder,
at en kogezone med middel
varmeindstilling bruger under halvdelen af
dens effekt.

Oplysningerne i tabellen er
kun vejledende.

Varmetrin Bruges til: Tid Gode rad
(min.)

4 At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et lag pa kogegrejet.
varm behov

1-3 Hollandaise, smelte: Smer, 5-25  Rerind imellem.
chokolade, husblas.

1-3 Stivne/sterkne: Luftige ome- 10 -40 Laeg lag pa under tilberednin-
letter, bagte aeg. gen.

3-5 Videre kogning af ris og meel- 25 -50 Tilsaet mindst dobbelt s& me-
keretter, opvarmning af feerdi- get vaeske som ris, rer rundt i
gretter. meelkeretter under tilbered-

ningen.

5-7 Dampning af grentsager, fisk, 20 - 45 Tilfgj nogle spsk. veeske.
ked.

7-9 Dampning af kartofler. 20 - 60 Brug hgjst ¥ | vand til 750 g

kartofler.

7-9 Kogning af sterre portioner, 60 - Op til 3 | vaeske plus ingre-
sammenkogte retter og sup- 150 dienser.

per.
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Varmetrin

Bruges til:

Tid Gode rad

9-12

Neensom stegning: Schnitzler,
cordon bleu (kalvekad), kote-
letter, frikadeller, pelser, lever,
2eg, pandekager, aebleskiver.

12-13

Kraftig stegning, brasede kar-
tofler, tournedos, steaks.

(min.)
efter Vendes undervejs.
behov
5-15  Vendes undervejs.

14

Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friture-

kogning af pommes frites.

P

Kogning af sterre meengder vand. Boosterfunktionen er aktiveret.

6. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Generelle oplysninger

* Renger altid kogesektionen efter brug.

e Brug altid kogegrej med ren bund.

e Skrammer eller morke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

® Brug en speciel skraber til glasset.

e Brug et specielt rengeringsmiddel il

overfladen pa kogesektionen.

6.2 Rengering af kogesektionen

* Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie
og sukkerholdige madvarer. Ellers kan

7. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Hvad ger man, hvis ...

snavset beskadige kogesektionen. Saet
specialskraberen skrat ned pa
glasoverfladen, og beveeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraskkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen
med en fugtig klud og lidt
opvaskemiddel. Ter kogesektionen af
med en blod klud efter rengering.

Problem

Mulige arsager

Afhjzelpning

Kogesektionen kan ikke
taendes eller betjenes.

Kogesektionen er ikke til-
sluttet til en stremforsyning,
eller den er forkert tilsluttet.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til
stromforsyningen. Se tilslut-
ningsdiagrammet.
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Problem

Mulige arsager

Afhjzaelpning

Fejlstramsreleset har afborudt
stremmen.

Se efter, om fejlen skyldes
en defekt sikring. Kontakt
en autoriseret installater,
hvis fejlstramsreleeet afbryd-
er strammen flere gange i
treek.

Teend for kogesektionen ig-
en, og indstil varmetrinnet
péa under 10 sekunder.

Du har rert ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Berer kun ét sensorfelt ad
gangen.

STOP+GO -funktionen er i
brug.

Se kapitlet "Daglig brug".

Der er vand eller fedtstaenk
pa betjeningspanelet.

Tor betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
0g kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildeekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sensor-
felterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa tast-
eme(.

Flyt genstanden fra tast-
erne.

Restvarmeindikator teendes
ikke.

Kogezonen er ikke varm,
fordi den kun har veeret
taendt i kort tid.

Kontakt et autoriseret serv-
icecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstreekkelig
leenge til at veere varm.

Opkogningsautomatik -
funktionen virker ikke.

Kogezonen er varm.

Lad kogezonen kale til-
streekkeligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hojeste varmetrin har
samme effekt som funktio-
nen.

Varmetrinnet skifter mellem
to forskellige varmetrin.

Effektstyring -funktionen er
aktiveret.

Se kapitlet "Daglig brug".

Sensorfelterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Sest om muligt stort koge-
grej pa de bageste kogez-
oner.

Der lyder intet signal, nar
der trykkes pa sensorfel-
terne.

Signalerne er slaet fra.

Sl& signalerne til.
Se kapitlet "Daglig brug".

E] teendes.

Automatisk slukning er i
brug.

Sluk og teend for kogesek-
tionen.
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Problem Mulige arsager Afhjzelpning

tEETEs Barnesikring eller Las-funk-  Se kapitlet "Daglig brug".
’ tionen er aktiveret.

rEEnas, Der star ikke kogegrej pa Sast kogegrej pa kogezo-

kogezonen.

nen.

Der er brugt uegnet koge-
grej.

Brug egnet kogegre;.
Se kapitlet "Nyttige oplys-
ninger og rad".

Diameteren pa kogekarrets
bund er for lille til kogezo-
nen.

Brug kogegrej med de rette
mal.

Se kapitlet “Teknisk infor-
mation”.

Kogegrejet daekker ikke
krydset/firkanten.

Daek krydset/firkanten helt.

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektio-
nen.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet i et stykke tid. Sluk
pa gruppeafbryderen, eller
tag sikringen ud pa tavien.
Tilslut apparatet igen. Kon-
takt et autoriseret service-

center, hvis teendes ig-
en.

teendes.

Der er en fejl i kogesektio-
nen, fordi et kogegrej er
kogt ter. Automatisk slukn-
ing og overophedningssik-
ringen for kogezonerne er
aktiveret.

Sluk for kogesektionen.
Fjern det varme kogegrej.
Teend for kogezonen igen
efter ca. 30 sekunder. Fejl-
meddelelsen forsvinder,
hvis kogegrejet var prob-
lemet. Restvarmeindikator
kan blive stdende. Lad ko-
gegrejet kole tilstreekkeligt
af. Kontrollér, om kogegre-
jet er egnet til kogesektio-
nen.

Se kapitlet "Nyttige oplys-
ninger og rad".

7.2 Hvis du ikke kan lose

problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lase
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede

af glaspladen) og den fejlmeddelelse, der

vises. Kontrollér, at du har betjent
kogesektionen korrekt. Hvis fejlen skyldes

kode pa glaskeramikken (der stér i hjornet

forkert betjening, er et teknikerbesog ikke
gratis, heller ikke i garantiperioden.
Oplysninger om servicecenter og
garantibetingelser stér i garantihesftet.
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8. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra typeskiltet,

for du installerer kogesektionen:
Typeskiltet sider i bunden af
kogesektionen.

SerienumMmMer .....covvvvvvvveveieeee,

8.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne,

nar kogesektionen er samlet i de korrekte

8.4 Montering

indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

8.3 Tilslutningskabel

Kogesektionen leveres med netkabel.
Udskift altid et defekt netkabel med et
specialkabel (type HO5BB-F Tmax 90
°C eller hgjere). Kontakt altid Electrolux
Service A/S.

min

B* Atil *min.2mm
b |:
— |-
<20 mm
y

min. 500 mm 30 mm
A B >
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

U
B* Ar, ¥ nin. 2 mm
b |:
— |-

>20 mm

F
min. 500 mm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

~=r
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Hvis du bruger en beskyttelseskasse
(ekstraudstyr), er der ikke brug for den
forreste luftpassage pa 2 mm og den
beskyttende plade lige under
kogesektionen. Beskyttelsesboksen fas
muligvis ikke i visse lande. Kontakt din
lokale forhandler.

(i)

Du kan ikke bruge
beskyttelsesboksen, hvis
kogesektionen monteres over
en ovn.
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9. TEKNISK INFORMATION

9.1 Meerkeplade

Model EHL7640FOK
Type 58 GDD D4 AU
Induktion 7.4 kW

PNC 949 596 020 01
220 - 240V 50 - 60 Hz
Fremstillet i Tyskland

Serienr. ..o 7.4 KW
ELECTROLUX (E E
9.2 Specifikation for kogezone
Kogezone Nominel ef- Boosterfunk- Boosterfunk- Diameter for
fekt (maks. tion [W] tion maksimal kogegrej [mm]
varmetrin) [W] varighed
[min.]
Forreste venstre 2300 3200 10 125-210
Bageste vens- 2300 3200 10 125 - 210
tre
Forreste hgjre 2300 3200 10 125 - 210
Bageste hgjre 2300 3200 10 125 - 210

Kogezonernes effekt kan afvige en smule
fra dataene i tabellen. Variationerne
skyldes kogegrejets materiale og mal.

10. MILJOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at
beskytte miljget og menneskelig sundhed
samt at genbruge affald af elektriske og
elektroniske apparater. Bortskaf ikke
apparater, der er maerket med symbolet

E, sammen med husholdningsaffaldet.
Lever produktet tilbage til din lokale
genbrugsplads eller kontakt din kommune.

Til optimale madlavningsresultater ber du
ikke bruge kogegrej, der er sterre end
diameteren i tabellen.
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SINUN PARHAAKSESI

KiitAmme teitd Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselids
ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta kayttaessanne voitte olla
aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

©CoONOOAhWN=

G Saadaksesi kayttoon liittyvid neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.electrolux.com

Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
www.registerelectrolux.com
Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperéisia varaosia:
www.electrolux.com/shop
ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperaisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltolikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot 10ytyvat laitteen arvokilvesta.

& Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
(1) Vieisohjeet ja vinkit
@ Ympaéristébnsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. /A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmistaja ei ota vastuuta henkilo-
tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Pida ohjeet aina
laitteen mukana tulevia kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkilét,
joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt eivat ole
tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen tuntemusta tai
kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa tata laitetta
ainoastaan silloin, kun heidan turvallisuudestaan
vastaava henkil® valvoo ja ohjaa heita kayttamaan
laitetta turvallisesti ja ymmartamaan sen kayttoon liittyvat
vaarat.

Ala anna lasten leikkia laitteella.

Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten ulottumattomissa.
Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin, kun
se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat ovat kuumia.

Jos laitteessa on lapsilukko, suosittelemme sen
kayttamista.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai huoltoa ilman
valvontaa.

Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitaa kaukana laitteesta, ellei
heita valvota jatkuvasti.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

Laite ja nakyvissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Ala kosketa lampovastuksiin.

Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

Rasvalla tai dljylla kypsentaminen ilman valvontaa voi
olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.
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Ala koskaan yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke
laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai ssmmutuspeitteella.

Ala sailyta mitaan keittotason paalla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa panna liesitasolle, koska ne voivat

kuumentua.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke lieden
vastus pois paalta vaantimella.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta sahkdiskuvaaran valttamiseksi.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
ohjeita.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin
ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita.
Tiivista pinnat tiivisteaineella estaaksesi
kosteuden aiheuttaman turpoamisen.
Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Ald asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talldin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Jos laite on asennettu laatikoiden
ylapuolelle, varmista, etta laitteen
alaosan ja ylalaatikon valinen tila on
riittdva ilmankierron kannalta.

e |aitteen alaosa voi kuumentua.
Varmista, etta asennat
lammonkestavan erotuslevyn laitteen
alapuolelle, jotta laitteen alaosaan ei
voida koskettaa.

e Varmista, etta tyGtason ja laitteen
etuosan valissa on 2 mm:n
iimanvaihtoaukko. Takuu ei kata
vahinkoja, jotka aiheutuvat
riittamattdmasta ilmanvaihtoaukosta.

2.2 Sahkalitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja séhkdiskuvaara.

e Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sédhkdasentajan
vastuulle.

e | aite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

e Ennen toimenpiteiden suorittamista
tulee varmistaa, etta laite on irrotettu
sahkoverkosta.

e Varmista, etta arvokilven séhkotiedot
vastaavat kotitalouden sahkoverkon
arvoja. Ota muussa tapauksessa
yhteytta séhkoasentajaan.

e Varmista, etta laite on asennettu oikein.
LOysat tai vaaranlaiset virtajondot tai
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pistokkeet (jos olemassa) voivat
aiheuttaa littimen ylikuumenemisen.
Kayta oikeaa virtajohtoa.

Varo, ettei virtajohto takerru kiinni
mihinkaan.

Varmista, etta iskusuojaus on
asennettu.

Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.
Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
olemassa) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin,
kun liitat laitteen lahella oleviin
pistorasioihin.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos olemassa)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen tai
sahkdasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu iiman tyokaluja.
Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen jalkeen.
Jos pistoke on 16ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnité sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet, sulakkeet
(ruuvattavat sulakkeet on irrotettava
kannasta), vikavirtakytkimet ja
kontaktorit.

Sahkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintéan 3 mm.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Henkildvahinkojen,
palovammojen ja
sahkdiskujen vaara.

Poista kaikki pakkausmateriaalit, merkit
ja suojakalvot (jos olemassa) ennen
kayttoonottoa.

Kéyté laitetta kotiympéristéssa.

Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteitd.

Ala jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke keittoalue aina off-asentoon
kayton jalkeen.

Ald luota keittoastian tunnistimeen.
Ald aseta ruokavalineité tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala kayta laitetta tydtasona tai
séilytystasona.

Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota
laite valittdmasti séahkdverkosta. Taten
valtetadn sahkoiskut.
Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettava vahintaan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-
aineksia kuumaan oljyyn.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja Oljyista voi paasta
syttyvid hoyryjé. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 0Oljyista,
kun kaytat niitd ruoanvalmistukseen.
Erittain kuumasta 6ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttaa tulipalon.
Kaytetty dljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampdtilassa kuin
ensimmaéista kertaa kaytettava Oljy.

Ald aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Al4 pida kuumaa keittoastiaa
kéyttdpaneelin paalla.

Ala anna kattiloiden kiehua kuiviin.

Ald anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paélle. Pinta voi
vaurioitua.

Ala kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

Ala aseta alumiinifoliota laitteen paalle.
Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut
tai vaurioituneen pohjan omaavat
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keittoastiat voivat naarmuttaa lasi- tai e Puhdista laite kostealla pehmealla
keraamista pintaa. Nosta ne aina irti linalla. Kayté vain mietoja
keittotasosta liikuttamisen aikana. puhdistusaineita. Ala kayta

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan hankausainetta, hankaavia
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa pesulappuija, liuottimia tai
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi metalliesineita.

huoneen lammittamiseen.
o _ 2.5 Havittaminen
2.4 Hoito ja puhdistus

. L VAROITUS!
e Puhdista laite sdanndllisesti, jotta Henkildvahinko- tai
pintamateriaali ei vaurioidu. tukehtumisvaara.
e Kytke laite pois toiminnasta ja anna sen
jaahtya ennen puhdistusta. e Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta
e Kytke laite irti séhkdverkosta ennen havittamisesta paikalliselta
huoltotoimenpiteiden aloittamista. viranomaiselta.
e Ala suihkuta vetta tai kayta hoyrya e |rrota pistoke pistorasiasta.
laitteen puhdistamiseen. e | eikkaa johto irti ja havita se.
3.1 Keittoalueet
Induktiokeittoalue
n n Kayttopaneeli
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3.2 Kayttdpaneelin painikkeet

LI

E-L_BB
H—
ﬂ_ R
10! 10!
B
] B

7

ala

I_{ ]

I I

P .

14] |4|

10l 10l
1 1

8l 8l
1 ]
H H

EH 51
i i

EH EH

oi oi

5 =1

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytét, merkkivalot ja danimerkit ilmaisevat, mitka
toiminnot ovat kaytossa.

Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
@ PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen paéalle ja pois
paalta.
- Tehotason naytto Tehotason nayttaminen.
P Power-toiminto Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paal-
ta.
@ Bridge Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paal-
ta.
= Saatépalkki Tehotason saataminen.
6 | -|— )= - Ajan lisdaminen tai vahentaminen.
@ = Keittoalueen valitseminen.
B - Ajastimen naytto Ajan osoittaminen minuutteina.
9] - Keittoalueiden ajastimen  Aika-asetusta koskevan keittoalueen
ilmaisimet osoittaminen.
E Lukitus / Lapsilukko Kayttopaneelin lukitseminen/lukituksen
poistaminen.
Y STOP+GO Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paal-

ta.
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3.3 Tehotasojen naytot

Naytto Kuvaus

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

@ B Keittoalue on toiminnassa.

STOP+GO -toiminto on toiminnassa.

() Automaattinen kuumennus -toiminto on toiminnassa.

@ Power-toiminto -toiminto on kytketty paalle.

=+ FUTET Toimintahairio.

=),/(=),0 OptiHeat Control (3-vaiheinen jalkilammaon ilmaisin) : edelleen toi-
minnassa / lampimana pito / jalkilampa.

Lukitus /Lapsilukko-toiminto on toiminnassa.

Keittoastia on sopimaton tai lian pieni, tai keittoalueella ei ole as-
tiaa.

E] Automaattinen virrankatkaisu -toiminto on toiminnassa.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima lamp® kohdistuu suoraan
keittoastian pohjaan. Keittoastian lampd
kuumentaa keraamisen pinnan.

3.4 OptiHeat Control (3-
vaiheinen jalkilammaon ilmaisin)
VAROITUS!

E] / [3 / [:] Palovammojen

vaara on olemassa
jalkilammaon vuoksi.
Merkkivalo iimaisee
jalkilammaon tason.

4. PAIVITTAINEN KAYTTO

4.2 Automaattinen virrankatkaisu

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat Toiminto katkaiseen virran
luvut. automaattisesti keittotasosta

seuraavissa tilanteissa:

4.1 Kytkemlnen toimintaan ja e Kaikki keittoalueet on kytketty pois

pois toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta @
sekunnin ajan.

toiminnasta.

Et aseta tehotasoa kytkettyasi
keittotason toimintaan.

Kéayttdpaneelin paalle on roiskunut
jotakin tai sen paalle on asetettu jotakin
(pannu, lina, jne.) yli 10 sekunnin
ajaksi. Keittotasosta kuuluu &animerkki
ja se kytkeytyy pois toiminnasta. Ota
esine pois tai pyyhi kayttépaneeli.
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e Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla).
Anna keittoalueen jadhtya ennen kuin
kaytat keittoaluetta uudelleen.

e Keittoastia on vaaranlainen. Symboli
syttyy ja keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

e Keittoaluetta ei kytketa pois
toiminnasta eika tehotasoa muuteta.

Jonkin ajan kuluttua merkkivalo E]

syttyy ja laite kytkeytyy pois

toiminnasta. Katso alla.
Tehotason ja toiminnon aikojen
vélinen suhde:

, 1 — 3 — 6tuntia
4 — 7 — 5 tuntia
8 — 9 — 4 tuntia
10 — 14 — 1,5 tuntia

4.3 Tehotaso

Tehotason asettaminen tai muuttaminen:

Kosketa saatdopalkkia oikean tehotason
kohdalta tai siirréa sormea saatopalkissa,
kunnes saavutat oikean tehotason.

P
14

10
8

"z

4.4 Keittoalueiden kayttaminen

Aseta keittoastia keittoalueen rastin/nelion
padalle. Peité rasti/neli® kokonaan.
Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon. Voit kayttaa suuria keittoastioita
kahdella keittoalueella samanaikaisesti.

4.5 Bridge -toiminto

Tama toiminto yhdistaa kaksi keittoaluetta,
jotka toimivat taman jalkeen yhtena
keittoalueena.

Aseta ensin toisen keittoalueen tehotaso.

Kytke toiminto toimintaan
vasempaan/oikeaan keittoalueeseen:

kosketa @] / @] Voit asettaa tehotason
tai muuttaa sita koskettamalla yhta
vasemmalla/oikealla olevaa
kosketuspainiketta.

Toiminnon kytkeminen pois

toiminnasta: kosketa painiketta @' / E‘
Taman jalkeen keittoalueet toimivat
itsendisesti.

Kun kaytat vain toista toiminnon kattavista
keittoalueista, suosittelemme takimmaisen
keittoalueen kayttamista. Kun kaytat
suurikokoista keittoastiaa, suosittelemme
sen asettamista takimmaiselle
keittoalueelle.

4.6 Automaattinen kuumennus

Jos tdma toiminto kytketaan toimintaan,
haluttu tehotaso voidaan saavuttaa
nopeammin. Toiminto asettaa
korkeimman tehotason joksikin aikaa, ja
laskee tehotason sen jalkeen oikeaan
asetukseen.

Toiminnon toimintaan
kytkeminen edellyttas, etta
keittoalue on kylma.

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa P syttyy).
Kosketa valittdmasti oikeaa tehotasoa.

Kolmen sekunnin kuluttua syttyy .

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.

4.7 Power-toiminto

Kyseinen toiminto liséa
induktiokeittoalueiden kaytettavissa olevaa
tehoa. Toiminto voidaan kytkea toimintaan
induktiokeittoalueelle vain rajoitetuksi
ajaksi. Taman jalkeen induktiokeittoalue
kytkeytyy automaattisesti takaisin
korkeimmalle tehotasolle.

@ Lue ohjeet kohdasta
"Tekniset tiedot".

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P . syttyy.



Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.

4.8 Ajastin

Ajanlaskenta-automatiikka

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan asettamiseen yhta
kayttokertaa varten.

Aseta ensin keittoalue ja sen jalkeen
toiminto. Voit asettaa tehotason ennen
toiminnon asettamista tai sen jalkeen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta O toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa ajastimen +—painiketta ja aseta

aika (00 - 99 minuuttia). Kun keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkumaan hitaasti, ajan
laskenta on kaynnissa.

Jaljella olevan ajan tarkistaminen:

aseta keittoalue painikkeella @
Keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkumaan
nopeasti. Jaljella oleva aika nakyy
naytossa.

Ajan muuttaminen: aseta keittoalue
painikkeella @ Kosketa painiketta + tai

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: aseta keittoalue painikkeella

@) ja kosketa painiketta = Jaljella oleva
aika laskee takaisin arvoon 00.
Keittoalueen merkkivalo sammuu. Voit
kytked toiminnon pois paalta myos
koskettamalla samanaikaisesti painikkeita

+ja .

Kun aika on kulunut loppuun,
laitteesta kuuluu aanimerkki ja
naytodssa vilkkuu 00.
Keittoalue kytkeytyy pois
toiminnasta.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

CountUp Timer (Ajanlaskenta-
automatiikka)

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.
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Keittoalueen asettaminen: kosketa
painiketta Q) toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa ajastimen painiketta —. U syttyy.
Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan hitaasti, ajan laskenta on
kéynnissa. Naytdssa nakyy UP ja
ajastimen aika (minuuttia).

Keittoalueen jaljella olevan toiminta-
ajan tarkistaminen: Valitse keittoalue

painikkeella @ Keittoalueen merkkivalo
alkaa vilkkumaan nopeasti. Naytdssa
nakyy keittoalueen toiminta-aika.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: aseta keittoalue painikkeella

@ ja kosketa painiketta + tai —.
Keittoalueen merkkivalo sammuu.

Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa
halytinajastimena keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois
toiminnasta (tehotason ndytdssa nakyy

(@)

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa painiketta @ Aseta aika
koskettamalla ajastimen painiketta + tai

. Kun aika on kulunut loppuun,
laitteesta kuuluu aanimerkki ja naytdssa
vilkkuu 00.

Adnimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

4.9 STOP+GO

Kyseinen toiminto kytkee kaikki
toiminnassa olevat keittoalueet
alhaisimpaan tehotasoon.

Kun toiminto on toiminnassa, tehotasoa ei
voida muuttaa.

Toiminto ei peruuta asetettuja ajastuksia.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
L STOP

kosketa painiketta co . syttyy.
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Toiminnon kytkeminen pois

toiminnasta: kosketa painiketta SZ+Z".
Edellinen tehotaso kytkeytyy paalle.

4.10 Lukitus

Voit lukita kayttopaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estéa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa painiketta &. syttyy neljan
sekunnin ajaksi.Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa painiketta 5
Edellinen tehotaso kytkeytyy paalle.

Kun sammutat keittotason,
myos tdma toiminto sammuu.

4.11 Lapsilukko
Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella

@. Ala aseta tehotasoa. Kosketa

painiketta & neljan sekunnin ajan.
syttyy. Kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella ®.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kytke keittotaso toimintaan

painikkeella O. Ala aseta tehotasoa.

Kosketa painiketta i neljan sekunnin
ajan. W syttyy. Kytke keittotaso pois

toiminnasta painikkeella @

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella (D syttyy.
Kosketa painiketta ] neljan sekunnin
ajan. Aseta tehotaso 10 sekunnin
kuluessa. Nyt voit kayttaa keittotasoa.
Kun kytket keittotason pois paalta
painikkeella @ toiminto on edelleen
kytkettyna.

4.12 OffSound Control
(Adnimerkkien poistaminen
kaytosta ja kayttoon ottaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa

painiketta ©) kolmen sekunnin ajan.
Naytto syttyy ja sammuu. Kosketa

painiketta 5 kolmen sekunnin ajan. tai

syttyy. Kosketa ajastimen painiketta +
seuraavien asetuksien valitsemiseksi:
o[- aanimerkit pois kaytosta

o 63 - aanimerkit kaytossa

Vahvista valinta odottamalla, kunnes
keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon .
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

kosketat painiketta ®

Halytinajastin laskee
Ajanlaskenta-automatiikka laskee
kayttopaneelin paélle asetetaan jokin
esine.

4.13 Tehonhallinta -toiminto

e Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran mukaan
(ks. kuva).

e Kunkin vaiheen
maksimisahkodkuormitus on 3700 W.

e Toiminto jakaa virran samaan
vaiheeseen kytkettyihin keittoalueisiin.

e Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun
yksivaiheeseen kytkettyjen
keittoalueiden kokonaissahkokuormitus
on yli 3700 W.

e Toiminto laskee samaan vaiheeseen
kytkettyjen keittoalueiden tehoa.

e Alhaisemman tehon omaavien alueiden
tehotasonaytté muuttuu kahdella
tasolla.
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5. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Keittoastiat

(i)

Induktiokeittoalueilla
voimakas séhkémagneettinen
kentta luo keittoastian
l&mmon erittéin nopeasti.

Kéayta induktiokeittoalueille
soveltuvia keittoastioita.

(i)

Keittoastian materiaali

e sopivat: valurauta, teras, emaloitu
terds, ruostumaton teras,
monikerroksinen pohja (valmistajan
merkintd iimaisee soveltuvuuden).

e sopimattomat: alumiini, kupari,
messinki, lasi, keramiikka, posiliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

® pieni maara vetta kuumenee hyvin
nopeasti korkeimmalla tehotasolla.
° magneetti tarttuu astian pohjaan.

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon tiettyyn rajaan saakka.

Keittoalueen tehokkuus riippuu
keittoastian halkaisijasta. Keittoastia, jonka
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halkaisija on minimiarvoa pienempi, saa
vain osan keittoalueen tehosta.

(i)

5.2 Kaytdn aikana kuuluvat
aanet

Jos kuulet:

Lue ohjeet kohdasta
"Tekniset tiedot".

e Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

e Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).
Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.
Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

e Sihin&a, surinaa: puhallin on
toiminnassa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, etta keittotasossa olisi

jokin vika.

5.3 Energiansdasto

e Mikali mahdollista, peité keittoastia aina
kannella.

® Aseta keittoastia keittoalueelle, ennen
kuin kytket keittoalueen toimintaan.

o Kayta jalkilampoa ruoan pitamiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

5.4 Oko Timer (Sééstdajastin)

Energian saastamiseksi keittoalueen
vastus kytkeytyy pois toiminnasta ennen
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kuin ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki
kuuluu. Toiminta-ajan erotus riippuu
tehotasosta ja kypsennysajasta.

5.5 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Tehotason ja keittoalueen virrankulutuksen

suurempaan tehotasoon siirryttaessa.
Tama tarkoittaa, etta keskisuurella
tehotasolla toimiva keittoalue kuluttaa
vahemman kuin puolet maksimitason
vaatimasta energiasta.

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-

suhde ei ole lineaarinen. Keittoalueen antavia.
virrankulutus ei kasva suhteellisesti

Tehotaso Kayttékohde: Aika Vinkkeja

(min)

1 Valmiiden ruokien lampimana- tarpeen Aseta keittoastian paalle kan-
pito. mukaan  si.

1-3 Hollandaise-kastike, voin, su- 5-25  Sekoita aika ajoin.
klaan ja liivatteen sulattami-
nen.

1-3 Kiinteyttaminen: munakkaat, = 10-40 Valmista kannen alla.
munajuusto.

3-5 Riisin ja maitoruokien haudu- 25 - 50 Lisaa nestetta riisin suhteen
tus, valmisruokien kuumenta- vahintaan kaksinkertainen
minen. maara, sekoita maitoruokia

kypsennyksen aikana.

5-7 Hoyrytetyt vinannekset, kala, 20 - 45 Lisaa joitakin ruokalusikallisia
liha. nestetta.

7-9 Hoyryssa kypsennetyt peru- 20 - 60 Kayta korkeintaan ¥ litraa
nat. vettd/750 g perunoita.

7-9 Suurten ruokamaarien kyp- 60 - Enintédan 3 litraa nestetta +
sentaminen, pataruoat ja kei- 150 valmistusaineet.
tot.

9-12 Leikkeiden, vasikanlihan, cor- tarpeen Kaanna kypsennyksen puoli-
don bleun, kotlettien, pyory-  mukaan valissa.
koiden, makkaroiden, mak-
san, kastikepohjan, kananmu-
nien, ohukaisten ja munkkien
paistaminen.

12-13 Voimakas paistaminen: sipuli- 5-15  Kaanna kypsennyksen puoli-
perunat, ulkofilee, pihvit. valissa.

14 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi,

patapaisti), ranskalaisten friteeraus.

Suuren vesimaaran keittdminen. Power-toiminto on kytketty toimintaan.




6. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
LLue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Yleista

Puhdista keittotaso jokaisen kayton
jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat laiskat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

Kayta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

7. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

7.1 Kayttohairiot
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6.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittémasti: sulanut muovi,
muovikelmu ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin lika voi aiheuttaa keittotasoon
vaurioita. Aseta erityinen kaavin viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta
pintaa pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla kayttaen
vahan puhdistusainetta. Hankaa
keittotasoa pehmealla kuivalla linalla
puhdistuksen jalkeen.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan eika sita voida
kayttaa.

Keittotasoa ei ole kytketty
sahkodverkkoon tai se on lii-
tetty sdhkdverkkoon virheel-
lisesti.

Tarkista, onko keittotaso
kytketty oikein sahkoverk-
koon. Katso kytkentakaa-
vio.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahairi-
On syyna sulake. Jos sulake
palaa aina uudelleen, kaan-
ny sahkoalan ammattilaisen
puoleen.

Kytke keittotaso uudelleen
toimintaan ja aseta tehotaso
10 sekunnin kuluessa.

Olet koskettanut useampaa
kosketuspainiketta sama-
naikaisesti.

Kosketa vain yhta kosketus-
painiketta.

STOP+GO -toiminto on toi-
minnassa.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".

Kayttopaneelilla on vetta tai
rasvaroiskeita.

Pyyhi kayttdpaneeli puh-
taaksi.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotasosta kuuluu &ani-
merkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta.

Aanimerkki kuuluu, kun keit-
totaso on kytketty pois toi-
minnasta.

Yksi tai useampi kosketus-
painike on peitetty.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeiden paalta.

Keittotaso kytkeytyy pois
paalta.

Kosketuspainikkeen ®
paalle on asetettu jokin
esine.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeen paalta.

Jalkilammon merkkivalo ei
Syty.

Alue ei ole kuuma, koska
sitd on kaytetty vain vahan
aikaa.

Jos alue on toiminut riitta-
van kauan ollakseen kuu-
ma, ota yhteys valtuutet-
tuun huoltolikkeeseen.

Automaattinen kuumennus
-toiminto ei toimi.

Alue on kuuma.

Anna alueen jaahtya riitta-
vasti.

Korkein tehotaso on asetet-
tu.

Korkeimman tehotason ar-
VO on sama kuin toiminnon.

Tehotaso muuttuu kahden
asetuksen valilla.

Tehonhallinta -toiminto on
kytketty toimintaan.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".

Kosketuspainikkeet kuume-
nevat.

Keittoastia on liian suuri, tai
se on liian 1ahella painikkei-
ta.

Laita isokokoiset keittoastiat
taka-alueille, jos mahdollis-
ta.

Asnimerkkia ei kuulu, kun
kosketat kayttopaneelin
kosketuspainikkeita.

Aanimerkit on poistettu kay-
tosta.

Ota aanimerkit kayttoon.
Katso kohta "Paivittainen
kayttod".

E] syttyy. Automaattinen virrankatkai- Katkaise virta keittotasosta
su -toiminto on kytketty ja kytke se uudelleen toi-
paalle. mintaan.

syttyy. Lapsilukko tai Lukitus-toi- Katso kohta "Paivittainen
minto on toiminnassa. kaytto".

syttyy. Alueella ei ole keittoastiaa.  Aseta keittoastia alueelle.

Keittoastia on sopimaton.

Kayta oikeantyyppista keit-
toastiaa.

Lue ohjeet kohdasta "Vihjei-
ta ja neuvoja".

Keittoastian pohjan halkaisi-
ja on lian pieni alueelle.

Kayta oikean kokoista keit-
toastiaa.

Lue ohjeet kohdasta "Tekni-
set tiedot".

Keittoastia ei peita rastia/
neliota.

Peita rasti/nelié kokonaan.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

ja numero syttyy nayt-

Keittoalueessa on jokin vika.

Kytke keittoalue irti verkko-
virrasta lyhyeksi ajaksi. Irro-

téon.
ta sulake sulaketaulusta.
Kytke virta uudelleen. Jos
syttyy uudelleen, ota yh-
teys valtuutettuun huoltoliik-
keeseen.

Syttyy. Keittotason toimintahairion  Kytke keittotaso pois paal-

on aiheuttanut kuivaksi kie-
hunut keittoastia. Auto-
maattinen virrankatkaisu ja

ta. Poista kuuma keittoastia
tasolta. Kytke alue uu-
delleen toimintaan noin 30

alueiden ylikuumenemissuo- sekunnin kuluttua. Jos on-

ja on lauennut. gelman aiheutti keittoastia,
virheviesti havida. Jalkilam-
mon merkkivalo voi jaada
palamaan. Anna keittoas-
tian jadhtya riittavasti. Tar-
kista sopiiko keittoastia keit-
totasoon.
Lue ohjeet kohdasta "Vihjei-
ta ja neuvoja".

etté keittotasoa on kaytetty oikein.
Muutoin valtuutetun huoltoliikkeen tai
jalleenmyyjan huollosta aiheutuvat kulut
veloitetaan myos takuuaikana.
Kuluttajaneuvonnan yhteystiedot ja
takuuehdot on mainittu takuu- ja
huoltokirjassa.

7.2 Jos ratkaisua ei [Gydy...

Jos ratkaisua ei 16ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. limoita arvokilpeen
merkityt tiedot. limoita myos keraamisen
keittotason kolmikirjaiminen tunnus
(keraamisen pinnan kulmassa) seka
naytossa nakyva virheilmoitus. Varmista,

8. ASENNUS

VAROITUS! sopiviin, maaraystenmukaisiin kalusteisiin

Lue turvallisuutta koskevat ja tybtasoihin.
luvut. ey
vy 8.3 Liitantajohto
8.1 Ennen asentamista ¢ Keittotason mukana toimitetaan
- ) . i . litantajohto.
Kirjoita alla olevat tiedot ylos arvokilvesta e Vaihda vahingoittuneen virtajohdon

ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Saranumero ......coeeeeeieeeeeee,

tilalle erikoisjohto (tyyppi HO5BB-F
Tmax 90°C tai korkeampi). Ota yhteys
valtuutettuun huoltolikkeeseen.

8.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu
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8.4 Asennus

il \Jl S
B: *A‘ ! *min. 2mm B* AA T *min. 2mm

T | * + |

<20 mm > 20 mm
r F
min. 500 mm 0 mm min. 500 mm

A B ~ A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm

<8

4";%
2

~N
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Imin.
12 mm
= min.

— 2 mm

Jos kaytdssa on suojakotelo (lisévaruste),
edessa oleva 2 mm:n iimavirtaustila ja
keittotason alapuolella oleva suojataso
eivat ole tarpeen. Suojakotelo ei
valttdmatta ole saatavilla kaikissa maissa
ool lisdvarusteena. Ota yhteys paikalliseen

= : jalleenmyyjaan.
1 Et voi kayttaa suojakoteloa,

jos asennat keittotason uunin

b ylapuolelle.
9. TEKNISET TIEDOT
9.1 Arvokilpi
Malli EHL7640FOK Tuotenumero 949 596 020 01
Tyyppi 58 GDD D4 AU 220-240V 50 - 60 Hz
Induktio 7.4 KW Valmistettu Saksassa
Sarjanumero ................. 7.4 KW

ELECTROLUX (EATR
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9.2 Keittoalueiden maéaritykset

Keittoalue Nimellisteho = Power-toimin- Power-toimin- Keittoastian
(suurin teho- to [W] to kesto enin- halkaisija
taso) [W] taan [min] [mm]

Vasemmalla 2300 3200 10 125 - 210

edessa

Vasemmalla ta- 2300 3200 10 125 - 210

kana

Oikealla edessa 2300 3200 10 125 - 210

Oikealla takana 2300 3200 10 125 - 210

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se vaihtelee keittoastian
materiaalin ja koon mukaan.

10. YMPARISTONSUOQJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

V%
merkilla L. Kierrata pakkaus asettamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja inmisten terveytta

kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla E merkittyja
kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.

Kéayta korkeintaan taulukon halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten
tulosten saavuttamiseksi.
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ESTAMOS A PENSAR EM S|

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz
com ele décadas de experiéncia profissional e inovagéo. Engenhoso e elegante, foi
concebido a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber
que tera sempre optimos resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite 0 nosso website para:

Resolver problemas e obter conselhos de utilizacdo, catalogos e informacdes

@ sobre servigos:

www.electrolux.com

Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
@ www.registerelectrolux.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituigao originais para o seu
»% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituig&o originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Autorizado, certifique-se de que
tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Numero de Série.

A informag&o encontra-se na placa de caracteristicas.

& Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca
@ Informagdes gerais e sugestdes
@ Informacgdes ambientais

Sujeito a alteragbes sem aviso prévio.



38 www.electrolux.com

1. A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante nao é
responsavel por lesdes ou danos resultantes de
instalac&o e utilizacao incorrectas. Guarde sempre as
instrucoes junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos Ou Mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes relativas a utilizacao do
aparelho de forma segura e compreenderem 0s perigos
envolvidos.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e 0s animais domeésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se o0 aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo basica nao devem ser
efectuadas por criangas sem supervisao.

E necessario manter as criangcas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

1.2 Seguranca geral

O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Nao toque nos elementos de
aguecimento.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou
um sistema de controlo remoto separado.

Deixar cozinhados com gorduras ou 0leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
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« Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com uma
tampa de tacho ou manta de incéndio.

- Nao cologue objectos sobre as zonas de cozedura.

« Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho nao devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

- Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar

o aparelho.

- ApOs a utilizacéo, desligue a placa no respectivo
comando e nao confie apenas no detector de tacho.

« Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

« Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

2.

2.1 Instalagéo

ADVERTENCIA!

A instalagéo deste aparelho
tem de ser efectuada por
uma pessoa qualificada.

® Remova toda a embalagem.

e Nao instale nem utilize 0 aparelho se
ele estiver danificado.

e Cumpra as instrucdes de instalacao
fornecidas com o aparelho.

e Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

e Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque o aparelho
é pesado. Use sempre luvas de
protecgao.

e \ede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatacoes.

e Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor € a humidade.

e Nao instale o aparelho ao lado de uma
porta ou debaixo de uma janela. Isso

NSTRUCOES DE SEGURANCA

evita que a abertura de portas ou
janelas faga cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que 0 espaco
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior € suficiente para permitir a
circulagao de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel
de separagao nao combustivel debaixo
do aparelho para evitar o acesso a
parte inferior.

Certifique-se de que o espago de
ventilagcdo de 2 mm entre a bancada e
a parte dianteira inferior da unidade se
mantém desobstruido. A garantia nao
abrange danos causados pela falta de
espaco de ventilagao adequado.

2.2 Ligag0es eléctricas

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.
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Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Antes de efectuar qualquer operacao
de manutencao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informagao
sobre a ligacao eléctrica existente na
placa de caracteristicas esta em
conformidade com a alimentagao
eléctrica. Se nao estiver, contacte um
electricista.

Certifigue-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligagdes de
cabo de alimentacao e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas podem
provocar 0 sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacao
eléctrica adequado.

Nao permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a proteccao
contra choque é instalada.

Utilize a bragadeira de fixagao para
libertar tensdo do cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma tomada
proxima.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que nao causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacéo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As proteccdes contra choques
eléctricos das pecas isoladas e nao
isoladas devem estar fixas de modo a
nao poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada de alimentagao
eléctrica apenas no final da instalacao.
Certifigue-se de que a ficha fica
acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

e Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a
ficha.

e Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
protecgao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

e Ainstalacéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe
permita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O
dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

2.3 Utilizacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

e Retire todo 0 material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacéo.

e Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

e Nao altere as especificacdes deste
aparelho.

e Certifique-se de que as aberturas de
ventilacao nao ficam obstruidas.

e Nao deixe o0 aparelho a funcionar sem
vigilancia.

e Desligue (“off”) as zonas de cozedura
apos cada utilizagao.

e Nao confie apenas no detector de
tachos.

e Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

e Nao utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com &gua.

e Nao utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

e Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choques
eléctricos.

e Qs utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
indugao quando o aparelho estiver a
funcionar.



Quando coloca alimentos em o6leo
quente, o dleo pode salpicar.

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e
explosao.

As gorduras e os 0leos podem libertar
vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos dleos quando cozinhar
com este tipo de produtos.

Os vapores libertados pelo éleo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um dleo em
primeira utilizagao.

N&o coloque produtos inflamaveis,
nem objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

Nao coloque nenhum tacho quente
sobre 0 painel de comandos.

Nao deixe que nenhum tacho ferva até
ficar sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido, aluminio
ou que tenham a base danificada
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podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fungdes como, por exemplo,
aquecimento de divisoes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da superficie
se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
antes de o limpar.

Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutengao.

Nao utilize jactos de agua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos
abrasivos, esfregoes, solventes ou
objectos metdlicos.

2.5 Eliminacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica
e elimine-o.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO
3.1 Disposicao da placa

il

Zona de cozedura de indugéo
Painel de comandos

3.2 Disposi¢cao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as fungdes que estao em funcionamento.

Campo Funcgao Comentario
® ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
= Visor do grau de coze-  Para indicar o grau de cozedura.
dura
P Funcao Power Para activar e desactivar a fungao.
@ Bridge Para activar e desactivar a fungao.
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Campo Funcao Comentario

do sen-

sor
- Barra de comandos Para regular o grau de cozedura.
a +,— - Para aumentar ou diminuir o tempo.
Q) - Para seleccionar a zona de cozedura.
B - Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.

- Indicadores do tempori-  Apresenta a zona de cozedura para a

E zador das zonas de co-  qual esta definido um tempo.

zedura

B

Blogueio de fungoes / Para bloquear/desbloquear o painel de
Dispositivo de Seguran-  comandos.
ca para Criangas

STOP
&

STOP+GO Para activar e desactivar a fungao.

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Indicador Descricao
A zona de cozedura esta desactivada.

.-

A zona de cozedura esta activada.

A fungéo STOP+GO esta em funcionamento.

A funcao Agquecimento Automatico esta em funcionamento.

Funcao Power esta a funcionar.

+ digito

Existe uma anomalia.

Byayn

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis) : continuar
a cozinhar/manter quente/calor residual.

A funcao Blogueio de fung¢des /Dispositivo de Segurancga para
Criancas esta a funcionar.

O tacho nao € adequado, € demasiado pequeno ou nao ha tacho
na zona de cozedura.

A funcao Desactivacao Automatica esta em funcionamento.
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3.4 OptiHeat Control (Indicador
de calor residual de 3 niveis)

ADVERTENCIA!

E] / E] / Q O calor residual

pode provocar queimaduras.
O indicador mostra o nivel de
calor residual.

4. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

4.1 Activar e desactivar

Toque em ©) durante 1 segundo para
activar ou desactivar a placa.

4.2 Desactivacao Automatica

A funcao desactiva a placa
automaticamente quando:

e Todas as zonas de cozedura estao
desactivadas.

e Apods a activagéo da placa, néo é
definido qualquer grau de cozedura.

e QOcorreu um derrame ou foi colocado
algum objecto sobre o painel de
comandos durante mais de 10 ;
segundos (um tacho, um pano, etc.). E
emitido um sinal sonoro e a placa
desactiva-se. Retire 0 objecto ou limpe
0 painel de comandos.

e A placa fica demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até
ficar sem agua). Permita que a zona de
cozedura arrefega antes de utilizar
novamente a placa.

e Utiliza um tacho incompativel. O

simbolo acende-se € a zona de
cozedura é automaticamente
desactivada apds 2 minutos.

e Nao desactiva uma zona de cozedura
nem altera o grau de cozedura. Apds

algum tempo, a indicagao ) acende-
se e a placa desactiva-se. Veja em
baixo.
Relacéao entre o grau de cozedura e
os tempos da funcgao:

° ,1—3—6horas

As zonas de cozedura de indugao criam o
calor necessario para cozinhar
directamente na base dos tachos. A
vitroceramica é aquecida pelo calor dos
tachos.

e 4 —7 — 5horas
e 8 —9 — 4horas
e 10 — 14 — 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura:

Toque no grau de cozedura que desejar,
na barra de controlo, ou desloque um
dedo ao longo da barra de controlo até
chegar ao grau de cozedura que desejar.

P
14

10

o~

4.4 Utilizar as zonas de
cozedura

Coloque o tacho centrado na cruz ou no
quadrado da superficie em que vai
cozinhar. Cubra totalmente a cruz ou o
quadrado. As zonas de cozedura de
inducao adaptam-se automaticamente a
dimenséao da base do tacho. Pode
cozinhar com um tacho grande sobre
duas zonas de cozedura.

4.5 Funcéo Bridge

Esta fungéo liga duas zonas de cozedura
de forma a funcionarem como uma so.



Comece por definir 0 grau de cozedura
para uma das zonas de cozedura.

Para activar a funcao para as zonas
de cozedura esquerdas/direitas: toque

em B / @ Para definir ou alterar o grau
de cozedura, toque num dos sensores de
controlo do lado esquerdo/direito.

Para desactivar a funcao: toque em

@ / @ As zonas de cozedura funcionam
de forma independente.

Quando utilizar apenas uma zona de
cozedura do par, recomendamos que
utilize a zona de cozedura posterior. Além
disso, se utilizar um tacho grande,
recomendamos que 0 aproxime mais da
zona de cozedura posterior.

4.6 Aquecimento Automatico

Se activar esta funcéo, pode obter um
grau de cozedura necessario em menos
tempo. A fungéo activa o maior grau de
cozedura durante algum tempo e depois
diminui para o nivel adequado.

Para activar a funcéo, é
necessario que a zona de
cozedura esteja fria.

Para activar a funcao para uma zona

de cozedura: toque em P acende).
Toque imediatamente no grau de
cozedura que desejar. Apds 3 segundos,

@ acende.

Para desactivar a funcao: altere o grau
de cozedura.

4.7 Funcao Power

Esta funcéo disponibiliza mais poténcia
para as zonas de cozedura de indugéo. A
fungéo pode ser activada para uma zona
de cozedura de inducao apenas por um
curto periodo de tempo. Apds esse
tempo, a zona de cozedura de inducao
muda automaticamente para o grau de
cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo
“Informacéao técnica”.

Para activar a funcao para uma zona
de cozedura: toque em P . (7] acende.
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Para desactivar a funcao: altere o grau
de cozedura.

4.8 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Pode utilizar esta funcao para definir o
tempo de funcionamento da zona de
cozedura apenas por uma vez.

Comece por seleccionar a zona de
cozedura e seleccione depois a
funcéo. Pode definir o grau de cozedura
antes ou depois de seleccionar a fungao.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em @ varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Para activar a funcao: toque no + do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da zona
de cozedura comegar a piscar
lentamente, a contagem decrescente
comega.

Para ver o tempo restante: seleccione a

zona de cozedura com . O indicador da
zona de cozedura comeca a piscar
rapidamente. O visor mostra o tempo
restante.

Para alterar o tempo: seleccione a zona
de cozedura com @ Toque em + ou

Para desactivar a funcao: seleccione a

zona de cozedura com Q) e toqueem —.
O tempo restante é contado para tras até
00. O indicador da zona de cozedura
apaga-se. Para desactivar a funcao,

também pode tocar em + e~ ao
mesmo tempo.

(i)

Quando o tempo terminar, €
emitido um som e a
indicagao 00 fica intermitente.
A zona de cozedura é
desactivada.

Para desligar o som: toque em @
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CountUp Timer (Temporizador da
Contagem Crescente)

Pode utilizar esta funcao para monitorizar
o tempo de funcionamento de uma zona
de cozedura.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em @ varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Para activar a funcao: toque no — do

temporizador. UP acende. Quando o
indicador da zona de cozedura comecar a
piscar lentamente, a contagem crescente

comega. O visor alterna entre UPeo
tempo contado (minutos).

Para ver o tempo de funcionamento
da zona de cozedura: seleccione a zona

de cozedura com . O indicador da zona
de cozedura comega a piscar
rapidamente. O visor apresenta o tempo
de funcionamento da zona.

Para desactivar a fungao: seleccione a
zona de cozedura com @ e toque em +
ou —. O indicador da zona de cozedura
apaga-se.

Conta-Minutos

Pode utilizar esta fungdo como Conta-
Minutos com a placa esta activada e as
zonas de cozedura desactivadas (o

indicador de grau de cozedura indica .

Para activar a fungao: toque em .

Toque em + ou — do temporizador para
definir o tempo. Quando o tempo
terminar, é emitido um som e aparece a
indicagao 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em .

Esta fungéo nao afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

4.9 STOP+GO

Esta fungao activa todas as zonas de
cozedura com o grau de cozedura mais
baixo.

Quando a fungéo esta activa, néo é
possivel alterar o grau de cozedura.

A fungao nao desactiva as fungdes de
temporizador.

STOP
Para activar a funcao: toque em «co .
acende.

STOP
Para desactivar a funcao: toque em <o .
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

4.10 Blogueio de funcdes

E possivel bloquear o painel de comandos
com zonas de cozedura a funcionar. Isto
impede uma alteracao acidental do grau
de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a funcao: toque em )
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.

Para desactivar a funcao: toque em E
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivara esta
funcao.

4.11 Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Esta funcao evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a funcao: active a placa
com @ Nao defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com (D
Para desactivar a funcao: active a placa
com @. Nao defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para contornar a funcao por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com @ acende. Toque em B

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar a

placa com @ a fungéo fica novamente
activa.



4.12 OffSound Control
(Desactivacao e activagao dos
sons)

Desactive a placa. Toque em ® durante
3 segundos. O visor acende-se e apaga-

se. Toque em B qurante 3 segundos.

ou @ acende-se. Toque no + do
temporizador para seleccionar uma das
seguintes opgodes:

o - 0 som fica desactivado

° - 0 som fica activado

Para confirmar a selecgao, aguarde até
que a placa se desactive
automaticamente.

Quando a fungéo esta , pode ouvir 0s
sons apenas quando:

e tocaem (D

e Conta-Minutos diminui

e Temporizador da Contagem
Decrescente diminui

e coloca algo sobre o painel de
comandos.

4.13 Funcao Gestao de energia

e As zonas de cozedura estao
agrupadas de acordo com a posicao e

5. SUGESTOES E DICAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

6.1 Tachos e panelas

(i)

Nas zonas de cozedura de
indugao, o calor € gerado
muito rapidamente nos
tachos por um forte campo
electromagnético.

Utilize as zonas de cozedura
de inducéo com tachos
adequados.

(i)

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo
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0 numero de fases que alimentam a
placa (observe a ilustragéo).

e O limite maximo de carga eléctrica de
cada fase € 3700 W.

e A fungao divide a poténcia entre as
zonas de cozedura que estéo ligadas a
mesma fase.

e A fungao é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura
que estao ligadas a mesma fase
excede 0s 3700 W.

e A fungao diminui a poténcia das
restantes zonas de cozedura que
estéo ligadas a mesma fase.

e O visor do grau de cozedura referente
as zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre dois niveis.

multicamada (com a marca correcta do
fabricante).

e incorrecto: aluminio, cobre, latdo,
vidro, ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma

placa de inducao se:

e alguma agua ferver muito rapidamente
numa zona de cozedura com o grau
de cozedura mais elevado.

e abase do tacho atrair um iman.

A base do tacho ou panela
deve ser 0 mais espessa e
plana possivel.

Dimensoes dos tachos

As zonas de cozedura de inducao
adaptam-se automaticamente a dimensao
da base dos tachos, até um determinado
limite.
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A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o diémetro do tacho. Um
tacho que tenha didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

Consulte o capitulo
“Informagéao técnica”.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgao multicamadas).
assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com niveis elevados de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (constru¢cdo multicamadas).
zumbido: esta a utilizar um nivel
elevado de poténcia.

cliques: sons de comutagdes
eléctricas.

sibilar, zunir: a ventoinha esta a
funcionar.

Os ruidos sdao normais e nao sao
indicadores de uma avaria na placa.

5.3 Poupanca de energia

Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

e (Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a ligar.

e Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou
derreter alimentos.

5.4 Oko Timer (Temporizador
Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da
zona de cozedura € desactivado antes
que soe o alarme do temporizador da
contagem decrescente. A diferenca no
tempo de funcionamento depende do
grau de cozedura definido e da duragao
da cozedura.

5.5 Exemplos de modos de
cozinhar

A relagao entre o grau de cozedura e 0
consumo de poténcia da zona de
cozedura ndo € linear. Quando o grau de
cozedura aumenta, 0 aumento do
consumo de poténcia da zona de
cozedura néo é directamente
proporcional. Isto significa que uma zona
de cozedura no grau de cozedura médio
consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de co- Utilize para: Tempo Sugestoes
zedura (min.)
A Manter os alimentos cozinha- con- Cologue uma tampa no ta-
dos quentes. forme  cho.
neces-
sario
1-3 Molho holandés, derreter: 5-25  Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.
1-38 Solidificar: omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
ovos cozidos.
3-5 Cozer arroz e pratos abase 25 -50 Adicione, no minimo, duas
de leite em lume brando, vezes mais liquido do que ar-
aquecer refeicdes pré-cozin- roz; mexa os pratos de leite a
hadas. meio da cozedura.
5-7 Cozer legumes, peixe e carne 20 - 45  Adicione algumas colheres

a vapor.

de sopa de liquido.
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Grau de co- Utilize para: Tempo Sugestoes
zedura (min.)
7-9 Cozer batatas a vapor. 20 - 60 Utilize, no maximo, ¥ | de
agua para 750 g de batatas.
7-9 Cozer grandes quantidades 60 - Até 3 | de liquido mais os in-
de alimentos, guisados e so- 150 gredientes.
pas.
9-12 Fritura ligeira: escalopes, cor- con- Vire a meio do tempo.
don bleu de vitela, costeletas, forme
rissdis, salsichas, figado, neces-
roux, Ovos, panquecas, son-  Sario
hos.
12-13 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15  Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, bifes.
14 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas

bem fritas.

P

Ferver grandes quantidades de agua. A funcao Power esta activa.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

6.1 Informacdes gerais

Limp

e a placa apds cada utilizagao.

Utilize sempre a placa com a base
limpa.
Riscos ou manchas escuras na

supel

rficie ndo afectam o

funcionamento da placa.

Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

Utilize um produto de limpeza especial

adeq

uado para a superficie da placa.

6.2 Limpeza da placa

Rem

ova imediatamente: plastico

derretido, pelicula de plastico e

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

alimentos com agucar. Caso contrario,
a sujidade pode provocar danos na
placa. Coloque o raspador especial
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e deslogue a lamina sobre a
superficie.

Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragbes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano humido € um pouco de
detergente. Apods a limpeza, seque a
placa com um pano macio.
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7.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solucao

Nao consegue activar ou
utilizar a placa.

A placa nao esta ligada a
corrente eléctrica ou ndo
esta ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-
rente eléctrica. Consulte o
diagrama de ligagoes.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor € a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte
um electricista qualificado.

Active novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais cam-
pos do sensor em simulta-
neo.

Toque em apenas um cam-
po do sensor.

A funcdo STOP+GO esta
em funcionamento.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.

Manchas de gordura ou
agua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal so-
noro quando € desactivada.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
Sensor.

Retire o objecto dos cam-
pos do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-
bre o campo do sensor (D

Retire o objecto do campo
do sensor.

Indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao esta quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado

tempo suficiente para estar
quente, contacte um Cen-

tro de Assisténcia Técnica

Autorizado.

Aguecimento Automatico
nao funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o su-
ficiente.

Esta definido o grau de co-
zedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a funcao.

O grau de cozedura alterna
entre dois niveis.

A funcao Gestao de energia
esta activada.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.
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Problema

Causa possivel

Solucao

Os campos do sensor fi-
cam quentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Cologue o tacho numa das
zonas de cozedura de tras,
se possivel.

Nao ha sons quando toca
nos campos do sensor do
painel.

Os sinais sonoros estao de-
sactivados.

Active 0s sinais.
Consulte o capitulo “Utiliza-
céo diaria”.

E] acende-se.

Desactivagéo Automatica
esta a funcionar.

Desactive a placa e active-a
novamente.

acende-se.

A fungéo Dispositivo de Se-
guranca para Criangas ou
Bloqueio de fungbes esta
em funcionamento.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.

acende-se.

Nao existe qualquer tacho
na zona.

Cologue um tacho na zona.

O tacho néo € adequado.

Utilize um tacho adequado.
Consulte o capitulo “Suges-
tGes e dicas”.

O diametro da base do ta-
cho é demasiado pequeno
para a zona.

Utilize um tacho com as di-
mensoes correctas.
Consulte o capitulo “Infor-
magao técnica”.

O tacho n&o cobre a cruz
ou o quadrado.

Cubra totalmente a cruz ou
0 quadrado.

€ um numero acendem-
se.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-
tacéo eléctrica durante al-
gum tempo. Desligue o dis-
juntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar.

Se &) acender novamente,
contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autoriza-
do.
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Problema

Causa possivel

Solucao

acende-se.

A placa indica um erro por-
que um tacho ferveu até fi-
car sem agua. A fungao De-
sactivagéo Automatica e a
proteccao contra sobrea-
quecimento das zonas for-

Desactive a placa. Retire o
tacho quente. Apds cerca
de 30 segundos, active no-
vamente a zona. Se o prob-
lema era o tacho, a mensa-
gem de erro deve desapar-

am activadas.

ecer do visor. A indicacao
Indicador de calor residual
pode manter-se. Deixe o
tacho arrefecer o suficiente.
Verifique se o tacho é com-
pativel com a placa.
Consulte o capitulo “Suges-
tGes e dicas”.

7.2 Se n&o conseguir encontrar
uma solucgéo...

Se n&o conseguir encontrar uma solucéo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
0 codigo de trés letras da placa
vitroceré@mica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro apresentada.

NSTALACAO

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalagéo

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode consultar
na placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte de
baixo da placa.

Numero de

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apos a sua montagem em moveis de

Certifique-se de que utilizou o aparelho
correctamente. Caso contrario, a
manutengao efectuada pelo Técnico do
Servigo de Assisténcia ou pelo fornecedor
nao sera gratuita, mesmo durante o
periodo de garantia. As instrugdes
relativas ao Centro de Assisténcia Técnica
e as condi¢des da garantia encontram-se
no folheto da garantia.

encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

8.3 Cabo de ligagao

e A placa é fornecida com um cabo de
ligacéo.

e Se 0 cabo de alimentacao for
danificado, substitua-o por um cabo
especial (tipo HO5BB-F Tmax. 90 °C
ou superior). Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica local.
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NFORMACAO TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHL7640FOK
Tipo 58 GDD D4 AU
Indugéo 7.4 kW

N.° de série ........ccuuv.nn.
ELECTROLUX

Se utilizar uma caixa de protecgao
(acessorio adicional), o espago de
ventilagao frontal de 2 mm e o piso
protector, directamente por baixo da
placa, ndo sdo necessarios. A caixa de
proteccao acessoria pode nao estar
disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.

Nao pode utilizar a caixa de
proteccao se instalar a placa
por cima de um forno.

PNC 949 596 020 01
220-240V /50 - 60 Hz
Fabricado na Alemanha
7.4 kKW

(N3¢
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9.2 Especificacbes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia

Funcao Power Duracdo max- Diametro do

dura nominal (grau [W] ima [min.] de tacho [mm]
de cozedura Funcao Power
max.) [W]
Dianteira es- 2300 3200 10 125 - 210
querda
Traseira es- 2300 3200 10 125 - 210
querda
Dianteira direita 2300 3200 10 125 - 210
Traseira direita 2300 3200 10 125 - 210

A poténcia das zonas de cozedura pode
ser ligeiramente diferente da indicada na
tabela. Varia consoante o material e as
dimensodes do tacho.

Para optimizar a cozedura, utilize um
tacho com didmetro ndo superior ao
indicado na tabela.

10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo C) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos
aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o

simbolo : juntamente com os residuos
domésticos. Coloque o produto num

ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un aparato Electrolux. Ha escogido un producto que contiene

d
d

écadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha
iseflado pensando en usted. Asi pues, siempre que lo utilice, puede tener la

seguridad de que conseguira excelentes resultados.
Bienvenido a Electrolux.
Consulte en nuestro sitio web:

61 Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
’% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

L

e recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cercidrese de tener
la siguiente informacion a mano: Modelo, PNC, Numero de serie.

L

a informacion se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucién-Informacion sobre seguridad

@ Informacion general y consejos

@ Informacién medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos de
8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que
carezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con las
instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodomeéstico de forma segura 'y comprendan los
riesgos.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance
de los ninos.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas
NiNOs sin supervision.

Es necesario mantener alejados a los ninos de menos
de 3 anos salvo que estén bajo supervision continua.

.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.
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Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta

ignifuga.

No utilice las superficies de coccion para almacenar

alimentos.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para

evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y
no preste atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica / superficie de cristal
esta agrietada, apague el aparato para evitar el riesgo

de descarga eléctrica.

Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran que

cambiarlo para evitar riesgos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA!
Sélo un técnico cualificado
puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje

No instale ni utilice un aparato danado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice
siempre guantes de proteccion.
Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta
ni debajo de una ventana. De esta
forma se evita que los utensilios de
cocina calientes caigan del aparato
cuando la puerta o la ventana estén
abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay
suficiente espacio entre la parte inferior
del aparato y el cajon superior para
que circule el aire.

La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion incombustible bajo el
aparato para evitar acceder a la base.
Deje un espacio de ventilacion de 2
mm entre la encimera y el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia no
cubre los danos causados por la falta
de una ventilacion adecuada.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato



esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coincidan con las
del suministro eléctrico de su hogar. En
caso contrario, péngase en contacto
con un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que €l
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato
caliente ni utensilios de cocina
calientes cuando conecte el aparato a
las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Péngase en contacto con un
electricista o con el servicio técnico
para cambiar un cable danado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacion. Asegurese de
tener acceso al enchufe del suministro
de red una vez finalizada la instalacion.
Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
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desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de
aislamiento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

2.3 Uso
& ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y
la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Utilice este aparato en entornos
domeésticos.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.
Apague las zonas de coccion después
de cada uso.

No preste atencion al detector de
tamano.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccidn, Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

LLos usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccion por induccion
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga



www.electrolux.com

las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por primera
vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima del
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la base
danada, pueden aranar el cristal o la
vitroceramica. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos
sobre la superficie de coccion.

Este aparato esta disehado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros fines, por ejemplo,
como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metdlicos.

2.5 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Contacte con las autoridades locales
para saber cémo deshacerse
correctamente del aparato.
Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable de conexién a laredy
deséchelo.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicion de las zonas de coccidn

n n Zona de coccion por induccion
| | Panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sehales acusticas indican
qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion Observacion
@ ON / OFF Para activar y desactivar la placa.
- Indicador del nivel de Para mostrar el nivel de calor.
calor
P Funcion Power Para activar y desactivar la funcion.
@ Bridge Para activar y desactivar la funcion.
- Barra de control Para ajustar la temperatura.
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Sensor Funcion Observacion

6 | -|— /= - Para aumentar o disminuir el tiempo.

Q) - Para seleccionar una zona de coccion.

B - Indicador del temporiza- Para mostrar la hora en minutos.
dor

9] - Indicadores de tiempo Muestra la zona para la que se ha ajusta-
de las zonas de coccion  do la hora.

E Bloguear / Dispositivo de Para bloquear y desbloquear el panel de
seguridad para ninos control.

Y STOP+GO Para activar y desactivar la funcion.

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

-]

LLa zona de coccidn esta en funcionamiento.

La funcion STOP+GO esta activada.

La funcion Calentamiento automatico esta activada.

Funcién Power esta en funcionamiento.
. RS Hay un fallo de funcionamiento.

Byays!

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos) : seguir
cocinando / mantener caliente / calor residual.

La funcion Bloguear / Dispositivo de seguridad para nifios esta ac-
tivada.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefo, 0 no se ha co-
locado ningun recipiente sobre la zona de coccion.

()

La funcion Desconexidn automatica esta activada.

3.4 OptiHeat Control (indicador Las zonas de coccion por induccion

de calor residual de 3 pasos)

generan el calor necesario para el proceso
de coccion directamente en la base del

ADVERTENCIA! recipiente, lo que hace que la superficie
E] / E] / C] Riesgo de vitroceramica se caliente por el calor del

mismo.

quemaduras por calor
residual. El indicador muestra
el nivel de calor residual.



4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacion y desactivacion

Toque O durante 1 segundo para
encender o apagar €l la placa de coccion.

4.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta
automaticamente la placa siempre
que:

e Todas las zonas de coccion estan
apagadas.

e No se ajusta un nivel de calor después
de encender la placa.

e Se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas
de 10 segundos (un recipiente, un
trapo, etc.). Se emite una sefal
acustica y la placa se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

e | aplaca estda demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Espere a que la zona de coccion se
enfrie antes de utilizar la placa de
nuevo.

e Se utiliza un utensilio inadecuado. Se

ilumina el simbolo L_Jy la zona de
€occion se apaga automaticamente
después de 2 minutos.

e No apaga una zona de coccion ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende E] y se

apaga la placa. Véase a continuacion.
La relacion entre el ajuste de
temperatura y las horas de la funcion:

,1 — 3 — 6 horas
4 — 7 — 5horas
8 — 9 — 4 horas
10 — 14 — 1,5 horas

4.3 Ajuste de temperatura

Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el dedo

ESPANOL 63

alo largo de la barra de control hasta
llegar al ajuste de temperatura adecuado.

P
14

~

4.4 Uso de las zonas de coccion

Coloque el utensilio de cocina sobre la
cruz / el cuadrado que figura en la
superficie sobre la que cocina. Cubra por
completo la cruz/el cuadrado. Las zonas
de coccidn por induccion se adaptan
automaticamente al tamafio de la base de
los utensilios de cocina. Puede cocinar
con utensilios de cocina de mayores
dimensiones utilizando dos zonas de
coccion al mismo tiempo.

4.5 Funcion Bridge

LLa funcion conecta dos zonas de coccion
de forma que funcionen como si fueran
una.

Seleccione en primer lugar el nivel de calor
de una de las zonas.

Para activar la funcion para las zonas
de coccion izquierda/derecha: toque

@ / @ Si desea ajustar o cambiar el
nivel de calor, pulse uno de los sensores
de control situados a la izquierda/derecha.

Para desactivar la funcion: toque @ /

@. LLas zonas de coccioén funcionan de
manera independiente.

Cuando use solo una zona de coccién de
la pareja, se recomienda usar la zona de
coccion trasera. Asimismo, cuando use
grandes recipientes, se recomienda
colocarlos cerca de la zona de coccién
trasera.
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4.6 Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcion establece la
temperatura al valor mas elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.

Para activar la funcion, la
zona de coccion debe estar
fria.

Para activar la funcién de una zona de

coccion: toque P (@ se enciende).
Toque inmediatamente el ajuste de calor

correcto. Transcurridos 3 segundos,
se enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.7 Funcién Power

La funcion suministra potencia adicional a
las zonas de coccion por induccion, La
funcién puede activarse para la zona de
coccién por induccion solo un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo,
la zona de coccidn cambia
automaticamente al nivel de calor mas
alto.

Consulte el capitulo
“Informacion técnica”.

Para activar la funcién de una zona de
coccion: toque P . se enciende.

Para desactivar la funciéon: cambie el
ajuste de calor.

4.8 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcion para ajustar el
tiempo que desea mantener encendida
esta vez una zona de coccion.

Primero seleccione la zona de
coccion y después ajuste la funcion.
Puede elegir el nivel de calor antes o
después de ajustar la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque @) varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de
coccién que desea.

Para activar la funcion: toque la parte

+ del temporizador para programar el
tiempo (00 - 99 minutos). La cuenta atras
comenzara cuando el indicador de la zona
de coccidén parpadee mas lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccion con @ El
indicador de la zona de coccion comienza
a parpadear rapidamente. La pantalla
muestra el tiempo restante.

Para modificar el tiempo: seleccione la
zona de coccién con €D, Toque + o .
Para desactivar la funcidn: seleccione

la zona de coccion con Q) y toque —. El
tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona
de coccidn se apaga. Para desactivar la

funcion, también puede tocar + y—ala
vez.

(i)

Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la sefal
acustica y 00 parpadea. Se
apaga la zona de coccion.

Para detener la senal acustica: toque

O,

CountUp Timer (Tiempo de coccion)
Puede utilizar esta funcion para supervisar
el tiempo de funcionamiento de la zona de
coccion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque @ varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de
coccion que desea.

Para activar la funcion: toque la parte

— del temporizador. UP se enciende. La
cuenta de crondmetro comienza cuando
el indicador de la zona de coccidn
parpadea mas lentamente. La pantalla

alterna entre UP y el tiempo transcurrido
(minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento
de la zona de coccidn: seleccione la

zona de coccion con @ El indicador de
la zona de coccion comienza a parpadear
rapidamente. La pantalla muestra cuanto
tiempo funciona la zona.



Para desactivar la funcion: seleccione
la zona de coccién con @ y toque + 0
—. El indicador de la zona de coccién se
apaga.

Avisador

Puede utilizar esta funcién como
Avisador mientras el aparato esta
activado y las zonas de coccidn no

funcionan (el ajuste de calor muestra .

Para activar la funcién: toque (D

Toque + 0~ del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha transcurrido
el tiempo, se activa la sefal acustica y 00
parpadea.

Para detener la senal acustica: toque

8]

(1)

4.9 STOP+GO

Esta funcion ajusta todas las zonas de
cocciodn en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

La funcion no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccion.

Cuando la funcién esta en marcha, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.

La funcidn no detiene las funciones del
temporizador.

STOP

Para activar la funcion: toque < . Se

enciende .
STOP

Para desactivar la funcion: toque ¢ .
Se enciende el ajuste de calor anterior.

4.10 Bloguear

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque &. ﬂ se
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque &,
Se enciende el ajuste de calor anterior.
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La funcion también se
desactiva cuando se apaga la
placa.

4.11 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste los
niveles de calor. Pulse B durante 4
segundos. L] se enciende. Apague la
placa de coccién con .

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste los
niveles de calor. Toque 5 durante 4
segundos. ] se enciende. Apague la
placa de coccién con .

Para anular la funcion solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de
coccion con (D se enciende. Toque

E durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccién con (D la funcién vuelve
a activarse.

4.12 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de
los sonidos)

Apague la placa de coccién. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se
enciende y se apaga. Toque B durante 3
segundos. &Y 0 @ se encienden. Toque
+ en el temporizador para seleccionar
una de las siguientes opciones:

° - el sonido se desactiva.

. - el sonido se activa.

Para confirmar su seleccion, espere hasta

que la placa de coccidén se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcion se ajusta en , solo
se oye el sonido cuando:
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se toca ®

El Avisador baja

El Temporizador baja

se coloque algo en el panel de control.

4.13 Funcion Administrador de
energia

e Las zonas de coccion se agrupan
segun la ubicacion y el nimero de
fases de la placa (véase la figura).

e (Cada fase tiene una carga eléctrica
méxima de 3.700 W.

e [ afuncion divide la potencia entre las
zonas de coccion conectadas a la
misma fase.

e | afuncion se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccidn
conectadas a una sola fase supera
3.700 W.

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Utensilios de cocina

(i)

En las zonas de coccién por
induccion, la presencia de un
fuerte campo magnético
calienta los recipientes muy
rapidamente.

Utilice las zonas de coccidn
con los utensilios de cocina
adecuados.

(4]

Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas
(indicados por el fabricante como
aptos para induccion).

® incorrecto: aluminio, cobre, laton,
cristal, ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es indicado para

cocinar por induccion si:

e puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefa de agua en una
zona con el ajuste de calor maximo.

e La funcion disminuye la potencia de las
demas zonas de coccion conectadas a
la misma fase.

e |a pantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.

+ 4
too

+

e ¢l iman se adhiere a la base del
recipiente.

(i)

Medidas de los recipientes

La base del recipiente debe
ser lo mas gruesa y plana
posible.

Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamaro de la
base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccion esta
relacionada con el diametro del recipiente.
Un recipiente con un diametro inferior al
minimo solo recibe una parte de la
potencia generada por la zona de
coccion.

Consulte el capitulo
“Informacion técnica”.

5.2 Ruidos durante la utilizacion

Si escucha:

e crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccion por capas).

e silbido: utiliza la zona de coccidén a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base esta



hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

e siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican

fallo alguno de la placa.

5.3 Ahorro de energia

e Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

e (Coloque el utensilio de cocina sobre
una zona de coccion antes de
encenderla.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

5.4 Oko Timer (temporizador
Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccidn se apaga antes de
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que suene la senal del temporizador de
cuenta atras. La diferencia en el tiempo de
utilizacion depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracion de la
coccion.

5.5 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta
el ajuste de calor, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia de la
zona de coccion. Significa que la zona de
cocciodn con el ajuste de calor medio usa
menos de la mitad de su potencia.

Los datos de la tabla son
soélo orientativos.

Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

nivel de cal- (min)

or

1 Mantener calientes los alimen- como  Tape los recipientes.
tos estime

neces-
ario

1-3 Salsa holandesa, derretir: 5-25 Remover de vez en cuando.
mantequilla, chocolate, gelati-
na.

1-3 Cuajar: tortilla, huevos revuel- 10 - 40 Cocinar con tapa.
tos.

3-5 Arroces y platos cocinados 25 -50 Anadir al menos el doble de
con leche, calentar comidas liquido que de arroz; los pla-
preparadas. tos lacteos deben removerse

entremedias.

5-7 Cocinar al vapor verduras, 20 - 45 Afadir varias cucharadas de
pescados o carnes. liquido.

7-9 Cocinar patatas al vapor. 20 - 60 Utilice como maximo % | de

agua para 750 g de patatas.
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Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

nivel de cal- (min)

or

7-9 Grandes cantidades de ali- 60 - Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. 150 mas de los ingredientes.

9-12 Freir ligeramente: escalopes, como Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule- estime  cion.
tas, hamburguesas, salchi- neces-
chas, higado, filetes rusos, ario
huevos, tortitas, rosquillas.

12 -13 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15  Dele la vuelta a media coc-
filetes de lomo, filetes. cion.

14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

P

Hervir grandes cantidades de agua. La funcidon Power esta activada.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacion general

Limpie la placa de coccion después de
cada uso.

Utilice siempre utensilios de cocina
cuya base esté limpia.

Los aranazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa de
coccion.

Utilice un rascador especial para el
cristal.

Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa de coccion.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.2 Limpieza de la placa

Elimine de inmediato: restos
fundidos de plastico, recubrimientos de
plastico y alimentos que contengan
azucar. De lo contrario la suciedad
danara la placa. Coloque el rascador
especial sobre la superficie del cristal
formando un angulo agudo y arrastre la
hoja para eliminar la suciedad.

Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa 'y
decoloraciones metalicas. Limpie la
placa con un pano suave humedecido
con agua y detergente. Después de
limpiarla, seque la placa con un paho
suave.
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Problema

Posible causa

Solucién

No puede encender o uti-
lizar la placa de coccion.

La placa de coccion no es-

t&4 conectada a un suminis-

tro eléctrico o esta mal con-
ectada.

Compruebe si la placa de
coccidén se ha conectado
correctamente a la red eléc-
trica. Consulte el diagrama
de conexion.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es
la causa del fallo de funcio-
namiento. Si el fusible se
funde repetidamente, con-
sulte a un electricista cualifi-
cado.

Vuelva a encender la placa
de coccion y ajuste el nivel
de calor en menos de 10
segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

La funcion STOP+GO esta
activada.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de con-
trol.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefial acustica
y la placa de coccion se
apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa de coccion
se apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccion se
apaga.

Ha puesto algo sobre el
sensor @.

Retire el objeto del sensor.

Indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no esta caliente al
no haber estado encendida
el tiempo suficiente.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como
para estar caliente, consulte
al servicio técnico autoriza-
do.

LLa funcion Calentamiento
automatico no esta activa-
da.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de calor mas alto
tiene la misma potencia que
la funcion.




www.electrolux.com

Problema

Posible causa

Solucion

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

LLa funcion Administrador de
energia esta activada.

Consulte "Uso diario”.

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta co-
locado demasiado cerca de
los mandos.

Cologue los utensilios de
cocina grandes en las zo-
nas traseras si es posible.

No hay senal alguna al pul-
sar los sensores del panel.

Las sefales estan desacti-
vadas.

Active las senales.
Consulte "Uso diario”.

E] se enciende.

Desconexion automatica
esta en funcionamiento.

Apague la placa de coccion
y vuelva a encenderla.

5 EneEneE Dispositivo de seguridad Consulte "Uso diario".
para nifos o la funcion Blo-
quear esta activada.
se enciende. No hay utensilios de cocina Ponga un utensilio de coci-

sobre la zona.

na sobre la zona.

El utensilio de cocina no es
adecuado.

Utilice el utensilio de cocina
adecuado.

Consulte el capitulo "Con-
sejos".

El diametro de la base del
utensilio de cocina es de-
masiado pequeno para la
zona.

Utilice un utensilio de coci-
na del tamano adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macion técnica”.

El utensilio de cocina no cu-
bre la cruz/el cuadrado.

Cubra por completo la
cruz/el cuadrado.

y un ndmero se encien-
den.

Se ha producido un error
en la placa de coccion.

Desenchufe la placa de
coccion del suministro eléc-
trico durante unos minutos.
Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva a
conectarlo. Si vuelve a

aparecer el simbolo ,
péngase en contacto con el
servicio técnico autorizado.
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Problema

Posible causa

Solucion

se enciende.

Se ha producido un error
en la placa de coccion por-
que el utensilio de cocina
ha hervido hasta agotar el
liquido. Desconexion auto-
matica y la proteccion con-
tra sobrecalentamientos de
las zonas se han activado.

Apague la placa de coc-
cion. Retire el utensilio de
cocina caliente. Espere
unos 30 segundos antes de
encender de nuevo la zona.
Si el utensilio de cocina era
el problema, el mensaje de
error desaparece. Indicador

de calor residual puede per-
manecer encendido. Deje
que el utensilio de cocina
se enfrie suficientemente.
Compruebe si su utensilio
de cocina es compatible
con la placa de coccion.
Consulte el capitulo "Con-
sejos".

7.2 Si no encuentra una
solucion...

Si no logra subsanar el problema,
pongase en contacto con el distribuidor o
un centro autorizado de servicio técnico.
Facilite la informacion de la placa de
caracteristicas. Indique también el cédigo
de tres digitos de la placa vitroceramica
(se encuentra en la esquina de la
superficie vitroceramica) y el mensaje de
error que aparezca. Asegurese de que

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la placa
de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccion.

Numero de
SEIIE v,
8.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben

maneja la placa de coccion
adecuadamente. De lo contrario, el
personal del servicio técnico o del
distribuidor facturara la reparacion
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre centro
de servicio técnico y condiciones de
garantia se encuentran en el folleto de
garantia que se suministra con el aparato.

utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras y
superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexion

e |a placa se suministra con un cable de
conexion.

e Sustituya el cable de alimentacion de
red danado por uno especial (tipo
HO5BB-F Tmax 90 °C o superior).
Pdéngase en contacto con el servicio
técnico local.
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8.4 Montaje

il \Jl S
B: *A‘ ! *min. 2mm B* AA T *min. 2mm

T | * + |

<20 mm > 20 mm
r F
min. 500 mm 0 mm min. 500 mm

A B ~ A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm

<8
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0.

Imin.
12 mm
= min.

— 2 mm

NFORMACION TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHL7640FOK

Tipo 58 GDD D4 AU
Induccion 7.4 kW
Ne ser. ..........
ELECTROLUX
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Si utiliza una caja de proteccion (accesorio
adicional) no son necesarios el espacio de
ventilacion frontal de 2mm y el suelo
protector directamente por debajo del
aparato. El accesorio de la caja de
proteccion puede no estar disponible en
algunos paises. Pongase en contacto con
el proveedor local.

@ No se puede utilizar la caja
de proteccion si se instala la
placa de coccion encima de
un horno.

NUMERO DE PRODUCTO (PNC) 949 596 020
01

220-240V 50 - 60 Hz

Fabricado en Alemania

7.4 KW

(754
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9.2 Especificaciones de las zonas de coccion

Zona de coc- Potencia

Funciéon Power Funcion Pow- Diametro de

cion nominal [w] er Duracion los recipientes
(ajuste de cal- maxima [min] [mm]
or max.) [W]
Anterior izquier- 2300 3200 10 125 -210
da
Posterior iz- 2300 3200 10 125 - 210
quierda
Anterior dere- 2300 3200 10 125 -210
cha
Posterior dere- 2300 3200 10 125-210
cha

La potencia de las zonas de coccion
puede variar ligeramente de los datos de
la tabla. Cambia con el material y las
dimensiones del utensilio de cocina.

Para obtener unos resultados de coccion
optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo L/.\}
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para reciclarlo.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos
de aparatos eléctricos y electrénicos. No
deseche los aparatos marcados con el

simbolo E junto con los residuos
domeésticos. Lleve el producto a su centro
de reciclaje local o péngase en contacto
con su oficina municipal.
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