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PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkite §f AEG gaminj. Mes sukiréme jj taip, kad jis nepriekaistingai
veikty daugelj mety — pasizymintis pazangiomis technologijomis, kurios padeda
palengvinti gyvenima, jis turi funkcijy, kuriy galite nerasti jprastuose buitiniuose
prietaisuose. Skirkite kelias minutes perskaityti insktrukcijg, kad galétumeéte jj

maksimaliai panaudoti.
Apsilankykite musy interneto svetainéje, kad:

Py Gautuméte naudojimo patarimy, broSidry, trikéiy Salinimo, aptarnavimo
@ informacijos:

www.aeg.com
y Uzregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
a/ www.registeraeg.com

|sigytuméte priedy, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo
E prietaisui:

www.aeg.com/shop

KLIENTY PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg, batinai pateikite Sig informacija:
Modelis, PNC, serijos numeris.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje.

|spéjimas / atsargumo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
@ Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. /A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ir Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ir naudojimo. Visada laikykite Sig instrukcijg
Salia prietaiso, kad galétuméte ja pasinaudoti véliau.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

. Sj prietaisg galima naudoti vaikams nuo 8 mety
amzZziaus ir asmenims, turintiems psichiniy, jutiminiy
arba protiniy negaliy arba patirties bei ziniy truikumo,
naudoti §j prietaisg, ir supranta atitinkamus pavojus.

- Neleiskite vaikams zaisti Siuo prietaisu.

- Visas pakavimo medziagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

- Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams buti Salia
prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Neuzdengtos dalys
bldna jkaite.

- Jeigu prietaise jrengtas apsaugos nuo vaiky uzraktas,
rekomenduojame jj jjungti.
prieziuros darby.

- Mazesniy nei 3 mety vaiky negalima prileisti prie

v —

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- Prietaisas ir jo prieinamos dalys jkaista naudojimo
metu. Nelieskite kaitinimo elementy.

- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba
atskira nuotolinio valdymo sistema.
riebalais ar aliejumi gali buti pavojingas ir sukelti
gaisra.

- Niekada negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite
prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangcCiu arba
gesinimo apdangalu.

3
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Nelaikykite daikty ant maisto gaminimo pavirsiy.
Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciuy,
peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

Nenaudokite garinio valiklio prietaisui valyti.

Baige naudotis, iSjunkite kaitlente naudodamiesi jos
valdikliais ir nepasikliaukite prikaistuvio detektoriumi.
Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrukes,
prietaisg iSjunkite, kad nepatirtuméte elektros smugio
Jei pazeidziamas maitinimo laidas, jj leidziama keisti
tik gamintojui, jgaliotajam klienty aptarnavimo atstovui
arba panasios kvalifikacijos asmenims — kitaip gali Kilti

pavojus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Jrengimas
& ISPEJIMAS!

Sj prietaisa jrengti privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateikta
naudojimo instrukcija.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki
kity prietaisy ir spinteliy.

Prietaisas yra sunkus: jj perkeldami,
visada bukite atsargus. Visuomet
muveékite apsaugines pirstines.
Apsaugokite nupjautus pavirSius
hermetiku, kad jie nuo drégmés
neisbrinkty.

Apsaugokite prietaiso apacig nuo
gary ir drégmes.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso greta
dury ir po langu. Atidarant duris ar
langus, jie gali nuversti jkaitusius
prikaistuvius nuo prietaiso.

Jeigu prietaisas jrengiamas vir$
stalCiy, jsitikinkite, ar tarp prietaiso
apacios ir virSutinio stalCiaus yra
pakankamai vietos orui cirkuliuoti.
Prietaiso apacia gali jkaisti. Bitinai po
prietaisu jrenkite nedegig pertvara,
kad nebuty prieigos prie apacios.
Uztikrinkite, kad tarp darbastalio ir
prietaiso baty laisvas 2 mm

ventiliavimo tarpas. Garantija
neapima zalos, atsiradusios dél
nepakankamo ventiliavimo tarpo.

2.2 Elektros prijungimas

& ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio

pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo
atlikti kvalifikuotas elektrikas.

Sis prietaisas turi bati jZemintas.
Pries atlikdami bet kokj veiksma,
jsitikinkite, ar prietaisas atjungtas nuo
maitinimo.

Patikrinkite, ar elektros duomenys,
nurodyti techniniy duomeny lenteléje,
atitinka jusy elektros tinklo duomenis.
Jeigu ne, kreipkités j elektrika.
|sitikinkite, ar prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél laisvo ir netinkamo
elektros maitinimo laido ar kiStuko
(jeigu taikytina) gnybtas gali jkaisti.
Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

PasirUpinkite, kad elektros laidai
nesusipainioty.

|sitikinkite, ar jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

Ant laido naudokite jtempimg
mazinancig sgvarza.

Uztikrinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jeigu taikytina) neliesty



karsto prietaiso ar karsty prikaistuviy,
kai jungiate prietaisg | netoli esancius
lizdus

* Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginimo laidy.

« Bukite atsargus, kad
nesugadintumeéte elektros kistuko
(jeigu taikytina) ar maitinimo laido.
Kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo
centrg arba elektrika, jeigu reikia
pakeisti pazeistg maitinimo laida.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi bati
pritvirtinta taip, kad nebuty galima
nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. [sitikinkite, kad, jrengus
prietaisa, elektros laido kistukg buty
lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

* Noredami iSjungti prietaisa, netraukite
uz elektros laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

« Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(jsukami saugikliai turi bati iSimami i$
jy laikiklio), jZeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo tureti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas
& |SPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, nudegti
arba gauti elektros smugj.

* Prie$ naudodami pirmakart, iSimkite
visas pakuotés medziagas, nuimkite
etiketes ir apsaugine plévele (jeigu
taikytina).

« Naudokite §j prietaisg namy Ukio
aplinkoje.

* Nekeiskite Sio prietaiso techniniy
savybiy.

» Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
nebuty uzdengtos.

LIETUVIY 5

Nepalikite veikiancio prietaiso be
prieziuros.

Kiekvieng kartg panaudoje prietaisg,
kaitvietes iSjunkite.

Nepasitikékite prikaistuviy
detektoriumi.

Nedeékite stalo jrankiy arba
prikaistuviy dangciy ant kaitvieciy. Jie
gali jkaisti.

Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi
prie vandens.

Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

Jeigu prietaiso pavirSius jtrakty,
nedelsdami atjunkite prietaisg nuo
elektros tinklo. Taip iSvengsite
elektros smugio.

Naudotojai, turintys Sirdies
stimuliatoriy, turi iSlaikyti ne mazesnj
kaip 30 cm atstumag nuo indukciniy
kaitvieCiy, kai prietaisas veikia.

Kai dedate maistg j karstg alieju,
aliejus gali istiksti.

& |SPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus

Kaitinant riebalus arba aliejy, gali Kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Kaitindami riebalus ir aliejy, bukite
atsargus, kad liepsna arba jkaite
daiktai jy neuzdegty.

|kaitusio aliejaus garai gali savaime
uzsiliepsnoti.

Naudotas aliejus, kuriame yra maisto
likuciy, gali uzsiliepsnoti esant
zemesnei temperaturai nei aliejus,
kuris yra naudojamas pirma karta.
Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrekinty daikty.

& |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisg.

Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

Nestatykite ant karsty kaitvieCiy tusciy
prikaistuviy.

Bukite atsargus, kad ant prietaiso
nenukristy daiktai arba prikaistuviai.
Jie gali pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvie€iy, nepastate ant jy
prikaistuviy arba ant jy pastate tuscius
prikaistuvius.
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Nedekite ant prietaiso aliuminio
folijos.

Indai i$ ketaus, aliuminio arba su
sugadintais dugnais gali subraizyti
stiklg / stiklo keramikg. Jeigu tokius
indus nuo maisto gaminimo pavirSiaus
reikia patraukti, juos visada kelkite, o
ne traukite.

Sis prietaisas skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.

2.4 Valymas ir priezitra

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiaus medziaga
nuo nusidévejimo.

ISjunkite prietaisg ir leiskite jam atvésti
prie$ valant.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo,
prie$ atlikdami techninés priezitros
darbus.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Maisto gaminimo pavirsiy iSdéstymas

T

+ +

| == |

2 B o

Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

Nuvalykite prietaisa drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiciamujy
produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

2.5 Seno prietaiso iSmetimas

AN

|SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba
uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai
iSmesti seng prietaisa, susisiekite su
atitinkama savivaldybes staiga.
IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite elektros laida ir iSmeskite
I

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis
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3.2 Valdymo skydelio iSdéstymas

ik

Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios
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funkcijos veikia.

7

Jutiklio  Funkcija Pastaba

laukas
@ [JUNGTA / ISJUNGTA Kaitlentei jungti ir iSjungti.
=] Grill Function liungia ir iSjungia funkcija.
S}:" STOP+GO ljungia ir iSjungia funkcijag.
W= Cook Assist liungia funkcija.
P Galios didinimas liungia ir iSjungia funkcija.
E - Rodmuo Rodo veikiancias funkcijas.
- Valdymo juosta Nustato kaitinimo lygj.

Minuciy skaitlys / Auto- Nustato funkcijg ir uzrakina / atrakina val-
B matinis skaitiklis / Galios ~ dymo skydelj.
iSjungimo laikmatis

E /\ / V - Nustato nuostatg.
OK = Patvirtina nuostata.
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3.3 Rodmuo
0 i
E__s:»gp 0:48

(B)O |
O O

A) Kaitvietés

B) Galios iSjungimo laikmatis
C) Indikatorius Minuciy skaitlys
D) Funkcija Uzrakinimas

E) Funkcija STOP+GO

Ekrane

rodoma kaitvieté

Aprasymas

Kaitvieté veikia. VirSuje: kaitinimo lygis, apa-
Cioje: laikmatis.

Silumos palaikymas /STOP+GO funkcija
veikia.

-
£ .

B

Veikia Galios didinimas.

Veikia Galios didinimas.

Reguliuojama kaitvieté.

Ant kaitvietes neuzdétas prikaistuvis.

Automatinis jkaitinimas funkcija veikia.

OptiHeat Control. Kaitviete iSjungta. Dydis ir

spalvos parodo likusj karstj:

» Didelis raudonas — vis dar kaitinama

» Didelis ryskiai raudonas — palaikoma Si-
luma

» Mazas ryskiai raudonas - vis dar karsta

* Mazas baltas - kaitvieté vési

3.4 Likes karstis

AN

|SPEJIMAS!
Pavojus nusideginti dél
likusio karscio.

Indukcinés kaitvietés maisto gaminimo
metu kaitina tiesiogiai prikaistuvio
pagrinda. Stiklo keramikos pavirSius |Syla
del likusio prikaistuvio karscio.



4. KASDIENIS NAUDOJIMAS

& ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.
4.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite ® 1 sekunde, kad jjungtumete
arba iSjungtuméte kaitlente.

4.2 Automatinis iSjungimas
Si funkcija automatigkai ijungia
kaitlente, jeigu:

« visos kaitvietés yra isjungtos;

* jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio;

« Kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10
sekundziy. Pasigirsta garso signalas
ir kaitlenté iSsijungia. Nuimkite daiktg
arba nuvalykite valdymo skydelj;

« Kaitvieté perkaista (pvz., jeigu
kaitinate tuscig keptuve). Palaukite,
kol kaitvieté ataus, pries$ vel
naudodami kaitlente.

* naudojate netinkamus prikaistuvius.
Ekrane rodomas simbolis ? ir po 2
minuciy kaitviete iSjungiama
automatiskai;

* neiSjungete kaitvietés arba
nepakeitéte kaitinimo lygio. Po tam
tikro laiko kaitlenté iSsijungia. Zr.
toliau.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir

funkcijos laiko:

1 -3 -6 valandos
4 — 7 - 5 valandos
8 — 9 — 4 valandos
10 - 14 - 1,5 valandos

4.3 Kalbos pasirinkimas

Norédami pakeisti kalba, jjunkite
kaitlente, paliesdami (D tuomet
palieskite OK. Rodykliy mygtukais

pasirinkite kalby meniu. Palieskite OK,
kad patvirtintuméte. Ekrane rodomas

kalby sarasas. Palieskite N arba Vir

LIETUVIY

nustatykite kalbg. Palieskite OK, kad
patvirtintumeéte.

4.4 Kaitinimo lygis

Norédami nustati ar pakeisti kaitinimo
lygi:

Palieskite valdymuo juostg ties tinkamu
kaitinimo lygiu arba pirstu lieskite
valdymo juosta, kol pasieksite tinkamag
kaitinimo lygj.

P
14

)

(-]
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4.5 Kaitvie€iy naudojimas

Prikaistuvj uzdékite ant kryzelio /
kvadrato ant jisy gaminimui naudojamo
pavirSiaus. VisiSkai uzdenkite kryzelj /
kvadrata. Indukcines kaitvietés prisitaiko
automatiskai pagal prikaistuvio dugno
dydj. Galite gaminti naudodami didelj
prikaistuvj ant dviejy kaitvieciy vienu
metu.

4.6 Grill Function

Naudokite Sig funkcijg su
Maxisense Plancha griliu'
priedas.
Si funkcija sujungia dvi kairigsias
kaitvietes ir veikia kaip viena, kad
galétumeéte naudoti prieda.

Pirmiausiai nustatykite vienos kairiosios
kaitvietés kaitinimo lygj.

Norédami jjungti funkcija: palieskite
:]. Norédami nustatyti arba pakeisti

1 Priedas su prietaisu nepristatomas. Dél papildomos informacijos kreipkités | vietos tiekeja.
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kaitinimo lygj, palieskite vieng i$ kairéje
esanciy valdymo jutikliy.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite
8. Kaitvietes veikia atskirai.

4.7 Automatinis jkaitinimas

Jeigu suaktyvinsite Sig funkcija, per
trumpesnj laikg pasieksite reikalingg
kaitinimo lygj. |jungus Sig funkcijg, tam
tikram laikui nustatomas didziausia
kaitinimo lygis, o véliau mazinamas iki
reikiamo kaitinimo lygio.

Kaitviete turi bati Salta, kad
galétumeéte jjungti Sig
funkcija.

Norédami jjungti Sig funkcija
kaitvietei: palieskite P Nedelsdami

palieskite tinkama kaitinimo lygj.
Uzsidega A.

Norédami iSjungti funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

4.8 Galios didinimas

Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galia. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg
galima jjungti tik ribotam laikui. Po to
indukciné kaitvieté automatiskai grizta |
auksSciausig kaitinimo lygj.

Zr. skyriy ,Techniné
informacija“.

Norédami jjungti Sig funkcija
kaitvietei: palieskite P P uzsidega

ziede. Kai kaitvietés labiau jkaista,
pasikei€ia ziedy spalva.

Norédami iSjungti funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.

4.9 Cook Assist

Si funkcija suteikia galimybe nustatyti
vieng i$ trijy kepimo lygiy, nustatanciy
prikaistuvio temperaturg. Kaitlenté
automatiskai palaiko nurodytg
temperatirg kepimo metu. Galite
nustatyti Sig funkcijg prietaiso priekinei
kairiajai kaitvietei.

Simbolis Kepimo ly- Siilomas
gis patiekalas
© Zemas lygis  Kiausiniai
Vidutinis ly-  Blynai
gis
Didelis lygis  Kepsniai

@)

®

& PERSPEJIMAS!
Mazam ir vidutiniam

gaminimo lygiui naudokite tik

laminuotas keptuves, kad

nepazeistuméte ir

neperkaitintuméte

prikaistuviy.

@ Kai naudojate $ig funkcija,
nenaudokite danggcio.

Norédami jjungti funkcija:

Uzdékite tuscig keptuve ant priekinés
kairiosios kaitvietés.

Paspauskite 5

3. Naudokite /\ ir \V4 kepimo lygiui
pasirinkti. Patvirtinkite savo
pasirinkima, paspausdami OK.

4. Palaukite, kol prietaisas aptiks
prikaistuvj.

5. Po tam tikro laiko galite pasirinkti VAN

ir \/ jeigu norite naudoti Plancha
grilio plokstés funkcija.
6. Patvirtinkite savo pasirinkima,

N

paspausdami OK,

7. Palaukite, kol prikaistuvis pasieks
pasirinkto kepimo lygio temperaturg
(ekrane rodoma informacija).

8. Padekite maistg ant keptuvés.

Norédami iSjungti funkcija:

1. Palieskite kairiosios priekinés
kaitvietés 0.

2. Naudokite /\ ir \/ jei norite iSjungti
Sig funkcija.

3. Patvirtinkite savo pasirinkima,
paspausdami OK,

Temperaturai reguliuoti:

Jeigu rezultatai neatitinka jusy lukes¢iy,

galite reguliuoti kepimo temperatirg.

Kaitlenté jsimena jusy temperattros

koregavima kitam kartui, kai jj naudosite.



Temperaturai didinti: palieskite A\ ©)
uzsidega.

Temperatiirai mazinti: palieskite V.©
uzsidega.

Plancha Grilio plokstés funkcija

Si funkcija suteikia galimybe naudoti
Cook Assist funkcijg su Infinite Plancha
priedu i$ ,Electrolux* arba AEG. Funkcija
sujungia dvi kairés puses kaitvietes Cook
Assist funkcijai ir jos veikia kaip viena.

(i)

Dideliam prikaistuviui jkaitinti
reikia Siek tiek daugiau laiko.
Funkcija jkaitina Infinite
Plancha mazdaug 12
minudiy ir parodo, kada jis
paruostas.

4.10 Laikmatis

Galima pasirinkti 3 funkcijas: Automatinis
skaitiklis, Galios iSjungimo laikmatis ir
Minuciy skaitlys.

® Automatinis skaitiklis

Galite naudoti Sig funkcija, jeigu norite
suzinoti, kiek laiko kaitvieté veikia.
Funkcija paleidziama automatiskai ir
rodoma ekrane po atitinkamos kaitvietés
kaitinimo lygiu.

Norédami atkurti funkcija: palieskite
, kad buty rodomas Automatinis

skaitiklis @ Tuomet rodykliy mygtukais
nustatykite i$ sgraso kaitviete ir palieskite
OK, kad patvirtintuméte.

|v_)| Galios isjungimo laikmatis

Sig funkcijg naudokite kaitvietés maisto
gaminimo trukmei nustatyti.

Norédami jjungti funkcija: palieskite du
kartus , kad bty rodomas Galios
iSjungimo laikmatis |-, Tuomet rodykliy
mygtukais nustatykite i$ sgraso kaitviete
ir palieskite OK; kad patvirtintuméte.
Rodykliy mygtukais nustatykite iSjungimo
laikg ir palieskite OK, kad
patvirtintuméte. Kai laikas baigiasi,

pasigirsta garso signalas ir kaitvieté
iSsijungia.

Norédami iSjungti garsa: palieskite B4)
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Q Minuciy skaitlys
Norédami jjungti funkcija, kai kaitlenté

yra iSjungta: jjunkite kaitlente su @
Palieskite , kad bty rodomas Minuciy
skaitlys Q.

Norédami jjungti funkcija, kai
kaitvietés veikia: palieskite tris kartus

, kad buty rodomas Minuciy skaitlys

Norédami iSjungti garsa: palieskite .
Si funkcija neturi poveikio
kaitvieciy veikimui.

4.11 STOP+GO

Funkcija nustato visas veikianCias
kaitvietes | Zemiausig kaitinimo lygj.

Veikiant funkcijai, kaitinimo lygio keisti
negalima.

Funkcija neisjungia laikmacio funkcijy.
Norédami jjungti funkcija: palieskite
SZ{’,’. uzsidega.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite

STOP

¢ . Uzsidega ankstesnis kaitinimo lygis.

4.12 Uzrakinimas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai
kaitvietés veikia. Taip galima iSvengti
atsitiktinio kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.
Norédami jjungti funkcija: lieskite 1Y,
kol pamatysite uzrakto funkcijos rodinj.
Palieskite OK| kad patvirtintumeéte.
Uzsidegs (. Laikmatis tebeveikia.
Norédami iSjungti funkcija: palieskite
. UzZsidega ankstesnis kaitinimo lygis.

(i)

4.13 Vaiky saugos jtaisas

ISjungus kaitlente,
iSjungiama ir Si funkcija.

Si funkcija apsaugo, kad kaitlenté
nepradéty veikti atsitiktinai.
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Norédami jjungti funkcija: iSjunkite
kaitlente su (. Kai kaitlenté igsijungia,
palieskite. Ekrane rodomas
pranesSimas, kad funkcija veikia.
Norédami iSjungti funkcija: jjunkite
kaitlente su @ Palieskite, tuomet OK|
Norédami nepaisyti funkcijos tik
vienam maisto gaminimui: jjunkite
kaitlente su @. Palieskite /\ ir V vienu

metu. Per 10 sekundziy nustatykite
kaitinimo lygj. Kaitlente galima naudoti.

Kai iSjungiate kaitlente su @ funkcija vel
veikia.

4.14 Garso signaly
iSjungimas ir jjungimas
ljunkite kaitlente. Palieskite OK| tuomet
rodyklémis pasirinkite garso signaly
meniu. Palieskite OK, kad
patvirtintuméte. Rodyklémis nustatykite
reikiamg parinktj. Palieskite OK| kad
patvirtintumeéte.

Siai funkcijai veikiant, garso signalai
girdimi tik tuomet, kai:

+ palieCiate @;

* Minuciy skaitlys iSsijungia

» Galios iSjungimo laikmatis iSsijungia

5. PATARIMAI

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN

5.1 Prikaistuviai

()

Indukciniy kaitvieciy striprus
elektromagnetinis laukas
labai greitai jkaitina
prikaistuvius.

Indukcinéms kaitvietéms
naudokite tinkamus
prikaistuvius.

(4]

Prikaistuviy medziaga

» tinkama: ketus, plienas, emaliuotas
plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (su
atitinkamu gamintojo Zenklu).

» kazkg padéjote ant valdymo skydelio.

4.15 Funkcija Galios
valdymas

* Kaitvietés sugrupuojamos pagal vietg
ir kaitlentes faziy skaiciy. Zr.
paveikslélj.

» Kiekvienos fazés maksimali elektros
apkrova yra 3 700 W.

« Sifunkcija paskirsto galig tarp
kaitviec€iy, prijungty prie tos pacios
fazés.

» Si funkcija jsijungia, kai bendra
kaitvieCiy, prijungty prie vienos fazes,
elektros apkrova virsija 3 700 W.

«  Si funkcija sumazina galig kitoms
kaitvietéms, prijungtoms prie tos
pacios fazés.

+ Kaitvietés, kurios galia yra sumazinta,
kaitinimo lygio rodmuo kinta tarp
dviejy lygiy.

» netinkama: aliuminis, varis, zalvaris,
stiklas, keramika, porcelianas.
Indai tinka indukcinei viryklei, jeigu:

* nedidelis kiekis vandens labai greitai
uzverda ant kaitvietés, nustatytos
auksciausiu kaitinimo lygiu;

* ant prikaistuvio dugno prikimba
magnetas.

Prikaistuvio dugnas turi bati
kuo storesnis ir lygesnis.

Prikaistuvio matmenys

Indukcinés kaitvietés prisitaiko
automatiskai pagal indo dugno dydj iki
tam tikros ribos.

Kaitvietés veiksmingumas yra susijes su

prikaistuvio skersmeniu. Mazesnio nei
minimalaus skersmens prikaistuvis



gauna tik dalj kaitvietés sukuriamos
galios.

Zr. skyriy ,Techniné
informacija“.

5.2 Triuk§mo lygis naudojimo

metu

Jeigu girdite:

« traskéjima: indai pagaminti i$ skirtingy
medziagy (sumustinio principu).

» Svilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvius,
pagamintus i$ skirtingy medziagy
(keliy sluoksniy principu).

« dizgimas: naudojate didele galia.

* spragséjimas: elektrinis perjungimas.

« 3Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

Sis triuk$mas yra normalus ir

nereiskia kaitlentés gedimo.

5.3 Energijos taupymas

« Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite danggiais.

« Prikaistuvius pastatykite prie$
jjungdami kaitviete.
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» Maistui pasildyti arba iSlydyti
naudokite likusj karst;.

5.4 Oko Timer (Ekonominis
laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés
kaitinimo elementas automatiskai
iSsijungia ankscCiau, nei pasigirsta
atgalinés laiko atskaitos garso signalas.
Veikimo trukmeé priklauso nuo kaitinimo
lygio ir maisto gaminimo trukmés.

5.5 Maisto gaminimo
pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietés energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai
proporcingas kaitvietés energijos
sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia, kad
kaitvieté, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo
galios.

Duomenys lenteleje yra tik
orientacinio pobudzio.

Kaitinimo ly- Naudojimas: Laikas Patarimai

gis (min.)

1 ISlaikykite pagamintg maistg jeigu re- Uzdenkite prikaistuvj dangciu.
Silta. ikia

1-3 ,Hollandaise" padazas, lydy- 5-25 Retkarciais pamaiSykite.
mas: sviestas, Sokoladas, Zela-
tina.

1-3 TirStinimas: purds omletai, 10-40 Gaminkite uzdenge prikaistu-
kepti kiauSiniai. vius.

3-5 Tinka virti ryzius ir gaminti pie- 25-50  Verdant ryzius, vandens turi
niskus patiekalus, taip pat Sil- buti dvigubai daugiau nei ry-
dyti pagamintus patiekalus. Ziy; gamindami pieno patieka-

lus, juos kartkartémis pamai-
Sykite.
5-7 Darzoviy gaminimas garuose, 20-45 |pilkite kelis valgomuosius

Zuvis, meésa.

Saukstus skyscéio.
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Kaitinimo ly- Naudojimas: Laikas Patarimai

gis (min.)

7-9 Bulviy virimas garuose. 20-60  Gamindami 750 g bulviy, nau-
dokite daugiausia % | van-
dens.

7-9 Tinka gaminti didesnius maisto 60-150 |ki 3 | skyscio ir ingredientai.

kiekius, troskinius ir sriubas.

9-12 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu re- Patiekalo gaminimo laikui jpu-

kepti eskalopus, verSienos ikia séjus, apverskite.

mustinius, kotletus, pyragélius
su jdaru, deSreles, kepenéles,
milty, sviesto ir pieno misinius,
kiausinius, blynus, spurgas.

12-13 Intensyvus kepimas, smulkiai  5-15 Patiekalo gaminimo laikui jpu-
supjaustytos paskrudintos séjus, apverskite.
bulvés, nugarinés zlégtainis,
bifSteksas.

14 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésa (guliasa, troSkintag me-

s3g), kepti bulviy traskucius apsemtus aliejuje.

P Tinka virti didelj kiekj vandens. |jungta galingumo funkcija.

5.6 Naudingi patarimai Cook

Assist funkcijai Kepimo Siilomas Ruos$imui nau-
. . . . . lygis patiekalas dokite
Norédami gauti geriausius rezultatus

su funkcija: © Kiausiniai  Kepti kiauSiniai,
omletas, prancu-
ziSki skrebudiai,
zuvies filé, dar-

» Paleiskite funkcijg esant Saltai
kaitlentei (nereikalinga rankiniu btdu
pasildyti prikaistuvius).

+ Naudokite i$ nerdijancio plieno Zovés
pagamintg prikaistuvj su : .
daugiasluoksniu dugnu. @ Blynai Blynai, Zuvies

pirsteliai, Saldytas
maistas, dziuve-
séliuose apvolio-
tas maistas, vidu-

* Nenaudokite prikaistuvio su jspaudais
dugno viduryje.
Maisto gaminimo naudojant funkcija

pavyzdziai as maist 4
Lenteléje pateikti kiekvieno kepimo lygio tiniskai iSkepti
patiekaly pavyzdziai. Patiekalo kiekis, kepsniai

storis, kokybe ir temperatira (pvz.,
Saldytas) turi poveikio tinkamam kepimo
lygiui. Pasirinkite kepimo lygj ir

®

Kepsniai Kepsniai su krau-
ju

reguliavimg geriausiai tinkantj jusy

gaminimo jpro&iams ir keptuvéms. Skirtingiems keptuviy

dydziams gali reikéti
skirtingo jkaitinimo laiko.
Sunkios keptuvés iSlaiko
daugiau Silumos nei lengvos,
bet joms reikia daugiau laiko
jkaisti.



5.7 Tinkamos keptuvés
funkcijai Cook Assist

Naudokite tik keptuves lygiu dugnu.
Norint patikrinti, ar keptuvé tinkama:

1.
2,
3.

Padékite savo keptuve dugnu j virsy.
Keptuvés apacioje padékite liniuote.
Tarp liniuotés ir keptuvés dugno
pameginkite jdéti 2 ar 5 eury monetg
(arba panaSaus storio monetg).

o

a. Keptuve yra netinkama, jeigu
galite jdéti monetq tarp liniuotés
ir keptuves.

6. VALYMAS IR PRIEZIURA

& ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

6.1 Bendroji informacija

Valykite kaitlente po kiekvieno
panaudojimo.

Visada naudokite prikaistuvius, kuriy
dugnas Svarus.

|bréZimai ar tamsios démés ant
pavirSiaus neturi jtakos kaitlentés
veikimui.

Naudokite specialius, kaitlentei valyti
tinkamus valiklius.

Naudokite specialia, stiklui skirtg
grandykle.

6.2 Kaitlentés valymas

Nuvalykite nedelsdami: iStirpusj
plastika, plastikine folijg ir maista,

7. TRIKCIY SALINIMAS

& ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.
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X

[

b. Keptuvé yra tinkama, jeigu
negalite jdéti monetos tarp

liniuotés ir keptuves.

[ \

kurio sudétyje yra cukraus. Kitaip Sie
nesvarumai gali sugadinti kaitlente.
Specialig grandykle prie stiklo
keraminio pavirSiaus pridékite smailiu
kampu ir stumkite aSmenis pavirSiumi.
Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosédas,
vandens déemes, riebaly demes,
metalo spalvos démes. Kaitlente
valykite drégnu skuduréliu ir nedideliu
valymo priemonés kiekiu. Nuvale
kaitlente, jg nusausinkite minkstu
audiniu.

Kaitlentés pavirSiuje yra horizontalts
grioveliai. Valykite kaitlente dregna
Sluoste ir plovikliu, lygiai Sluostydami
i$ kairés j deSine. Nuvale kaitlente, jg
nusausinkite minkstu audiniu i$ kairés
j deSine.
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7.1 Ka daryti, jeigu..

Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Kaitlentés negalima jjungti
arba valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba
netinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

Patikrinkite, ar kaitlenté tin-
kamai prijungta prie elektros
tinklo. Zr. prijungimo sche-
ma.

Suveike saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas su-
triko dél perdegusio saugi-
klio. Jeigu saugiklis pakarto-
tinai suveikia, kreipkités j
kvalifikuota elektrika.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir
nustatykite kaitinimo lygj per
maziau nei 10 sekundziy.

Vienu metu palietéte 2 arba
daugiau jutikliy lauky.

Lieskite tik vieng jutiklio lau-
ka.

STOP+GO funkcija veikia.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas®.

Ant valdymo skydelio yra
vandens arba riebaly démiu.

Nuvalykite valdymo skydel;.

Pasigirsta garso signalas ir
kaitlenté iSsijungia.

Kai kaitlente yra iSjungta, gir-
dimas garso signalas.

Kazka padejote ant vieno ar-
ba keliy jutiklio lauky.

Nuimkite daiktg nuo jutiklio
lauky.

Kaitlente iSsijungia.

Kazka uzdejote ant jutiklio

lauko @

Nuimkite daiktg nuo jutiklio
lauko.

Likusio karscio indikatorius
nekeicia spalvy.

Kaitvieté nejkaitusi, nes
veiké pernelyg trumpai.

Jeigu kaitvieté veiké pakan-
kamai ilgai ir jau turéty bati

ikaitusi, kreipkites | jgaliotajj
techninio aptarnavimo cen-
tra.

Neveikia funkcija Automati-
nis jkaitinimas.

Kaitvieté yra karsta.

Palaukite, kol kaitviete pak-
ankamai atveés.

Nustatytas didziausias kaiti-
nimo lygis.

Esant didziausiam kaitinimo
lygiui, galia yra tokia pati
kaip ir funkcijos.

Kaitinimo lygis keiCiamas
tarp dviejy lygiy.

Galios valdymas funkcija yra
jjlungta.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas®.

Jutikliy laukai jkaista.

Per didelis prikaistuvis arba
jis yra per arti valdikliy.

Jeigu galima, didelius pri-
kaistuvius dekite ant galiniy
kaitvieCiy.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Foninis apSvietimas jjungtas,
bet ekrano kontrastas pras-
tas.

Ant ekrano padétas karStas
prikaistuvis.

Patraukite daiktg ir palaukite,
kol kaitlenté pakankamai
atves. Jeigu kontrastas
neaiskus, pasikalbékite su
igaliotojo techninio aptarna-
vimo centro darbuotojais.

Lieciant jutikliy laukus ne-
skamba garso signalas.

Signalai yra iSjungti.

Uunkite garso signalus.
Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas®.

Ekrane rodoma Il ir tekstinis
pranesimas.

Veikia Automatinis iSjungi-
mas.

ISjunkite ir vél jjunkite kai-
tlente.

|sijungia E

Vaiky saugos jtaisas ar Uz-
rakinimas funkcija veikia.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudo-
jimas®.

Ekrane rodoma ?.

Ant kaitvietés neuzdétas pri-
kaistuvis.

Uzdékite prikaistuvj ant kait-
vietes.

Netinkamas prikaistuvis.

Naudokite tinkama prikais-
tuvj.
Zr. skyriy ,Patarimai*.

Prikaistuvio dugno skersmuo
per mazas kaitvietei.

Naudokite tinkamo dydzio
prikaistuvius.

Zr. skyriy ,Techniné informa-
cija“.

Prikaistuvis neuzdengia kry-
zelio / kvadrato.

Visiskai uzdenkite kryzelj /
kvadratg.

Rodoma E ir skaicius.

Kaitlentéje aptikta klaida.

Kuriam laikui atjunkite kai-
tlente nuo maitinimo tinklo.
Atjunkite namo elektros sky-
dinéje esantj saugiklj. Vél ji
jjunkite. Jeigu vél rodoma E,
kreipkités | jgaliotajj techni-
nio aptarnavimo centrg.

Ekrane rodoma E4.

Kaitlentéje aptikta klaida,
nes uzkaistas tuscias pri-
kaistuvis. Taip pat veikiaAu-
tomatinis iSjungimas apsau-
ga nuo kaitvieciy perkaitimo.

ISjunkite kaitlente. Nuimkite
karstg prikaistuvj. Mazdaug
po 30 sekundziy vél jjunkite
kaitviete. Jeigu problema bu-
vo prikaistuvis, klaidos pra-
nesimas iSnyks. Likusio kar-
S¢io indikatorius gali likti.
Palaukite, kol prikaistuvis
pakankamai atvés. Patikrin-
kite, ar jusy prikaistuvis tinka
kaitlentei.

Zr. skyriy ,Patarimai‘.
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7.2 Jeigu negalite rasti
sprendimo...

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninio aptarnavimo
centrg. Pateikite duomenis i$ techniniy
duomeny lentelés. Taip pat nurodykite
stiklo keramikos kaitlentés trizenklj
raidziy ir skai€iy kodg (jis yra stiklo

8. IRENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN

8.1 Pries jrengiant

Pries$ jrengdami kaitlente, uzrasykite
Zzemiau informacijg i$ techniniy duomeny
plokstelés. Techniniy duomeny plokstele
rasite kaitlentés apacioje.

Serijos NUMETiS.........ccooveiinnnnee

8.2 Integruojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus

8.4 Jrengimas

pavirSiaus kampe) ir uzsidegusj klaidos
pranesima. |sitikinkite, ar tinkamai
naudojote kaitlente. Jeigu ne,
aptarnavimo centro ar atstovo
apsilankymas bus apmokestintas,
nepaisant garantinio laikotarpio.
Nurodymai apie aptarnavimo centrg ir
garantijos salygos pateiktos garantijos
broSidroje.

jrengtos tinkamame standartus
atitinkanciame pavirsiuje.

8.3 Elektros laidas

+ Kaitlenté pateikiama su elektros laidu.

» Pazeista maitinimo kabelj pakeiskite
specialiu laidu (HO5BB-F Tmax 90 °C
arba aukstesnés kokybeés). Kreipkités
| vietos techninio aptarnavimo centra.
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*min. 2mm

B:::ﬁ T *min.2mm Bﬁ% T
[— [—

;

F
min min. 500 mm

min. 500 mm 30 mm
A B A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38mm 31 mm

38 mm 31 mm
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| B

4’};%
2

N

12 mm

= min.
2 mm

Imin.
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8.5 Apsauginé pertvara

9. TECHNINE INFORMACIJA

9.1 Techniniy duomeny
plokstelé

Modelis HK894400FG
Tipas 58 GBD C3 AU
Indukcija 7,4 kW

Ser. Nr. oo
AEG

Jeigu naudojate apsaugine pertvarg
(papildomg priedg), 2 mm tarpas priekyje
oro srautui ir apsaugineés grindys tiesiai
po kaitlente nereikalingos. Kai kuriose
Salyse apsauginés pertvaros priedo gali
bati nejmanoma jsigyti. Kreipkités | savo
vietinj tiekéja.
@ Jeigu kaitlenté jrengiama
vir§ orkaités, apsauginés
pertvaros naudoti negalima.

PNC 949 595 289 00
220-240 V 50-60 Hz
Pagaminta Vokietijoje
7,4 kKW

(Y254

9.2 Kaitvieciy techniniai duomenys

Kaitvieté Vardiné galia  Galingumo Galingumo Prikaistuvio
(didziausias funkcija (W) funkcija did- skersmuo (mm)
kaitinimo lygis) ziausia trukme
(W) (min)

Kairioji priekine 2 300 3200 10 125-210

Kairioji galiné 2 300 3200 10 125-210

Desinioji prie- 2 300 3200 10 125-210

kine

Desinioji galiné 2 300 3200 10 125-210

KaitvieCiy galia Siek tiek gali skirtis nuo
lenteléje pateikty duomeny. Ji kinta
priklausomai nuo prikaistuviy medziagos
ir matmeny.

Norédami pasiekti optimaliy maisto
gaminimo rezultaty, naudokite
prikaistuvius, kuriy skersmuo ne didesnis
nei nurodytas lenteléje.
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10. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas zenklu C/:‘) ISmeskite pakuote
| atitinkama atlieky surinkimo konteinerj,
kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti
aplinkg bei zmoniy sveikatg ir surinkti bei
perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy

atliekas. NeiSmeskite Siuo zenklu :E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis
buitinémis atliekomis. Atiduokite §j
gaminj j vietos atlieky surinkimo punktg
arba susisiekite su vietos savivaldybe dél
papildomos informacijos.
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PARA OFRECER UNOS RESULTADQOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer
un rendimiento impecable durante muchos afos, con innovadoras tecnologias
que facilitarén su vida y prestaciones que probablemente no encuentre en
electrodomésticos corrientes. Por favor, dedique algunos minutos a la lectura
para disfrutar de todas sus ventajas.

Consulte en nuestro sitio web:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informaciéon de servicio:
@ www.aeg.com
y Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registeraeg.com
Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
’% aparato:
www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cercidérese de
tener la siguiente informacién a mano: Modelo, PNC, NUmero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacion sobre seguridad
@ Informacion general y consejos

@ Informacion medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios
de 8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas o
que carezcan de la experiencia y conocimientos
suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con
las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

No deje que los niflos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad
para ninos, se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas
ninos sin supervision.

Es necesario mantener alejados a los nifios de menos
de 3 anos salvo que estén bajo supervisién continua.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

No utilice las superficies de coccién para almacenar
alimentos.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccidn para
evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el
aparato.

Tras el uso, apague la zona de coccidn con el mando
y no preste atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitrocerédmica / superficie de cristal
esta agrietada, apague el aparato para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendrén
que cambiarlo para evitar riesgos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién e Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.
ADVERTENCIA! ¢ No instale el aparato junto a una
Solo un electricista puerta ni debajo de una ventana. De
cualificado puede instalar esta forma se evita que los utensilios
este aparato. de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
Retire todo el embalaje estén abiertas.
No instale ni utilice un aparato e Cuando instale el aparato encima de
dafiado. cajones, asegurese de que hay
Siga las instrucciones de instalacion suficiente espacio entre la parte
suministradas con el aparato. inferior del aparato y el cajon superior
Respete siempre la distancia minima para que circule el aire.
entre el aparato y los demas e Labase del aparato se puede
electrodomésticos y mobiliario. calentar. Asegurese de colocar un
El aparato es pesado, tenga cuidado panel de separacion incombustible
siempre cuando lo mueva. Utilice bajo el aparato para evitar acceder a
siempre guantes de proteccion. la base.
Proteja las superficies cortadas conun e Deje un espacio de ventilacién de 2
material sellante para evitar que la mm entre la encimera y el frente de la

humedad las hinche. unidad situada bajo ella. La garantia



no cubre los dafios causados por la
falta de una ventilacién adecuada.

2.2 Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las
especificaciones eléctricas de la placa
coincidan con las del suministro
eléctrico de su hogar. En caso
contrario, péngase en contacto con
un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.
Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas
eléctricas.

Establezca la descarga de traccién del
cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Pongase en contacto con un
electricista o con el servicio técnico
para cambiar un cable dafado.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
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terminado la instalacion. Asegulrese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez finalizada la
instalacion.

e Silatoma de corriente esté floja, no
conecte el enchufe.

¢ No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién ala red. Tire
siempre del enchufe.

e Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

e Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que
permita desconectar el aparato de
todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener
una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

& ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

e Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

e Utilice este aparato en entornos
domésticos.

¢ No cambie las especificaciones de
este aparato.

e Cerciérese de que los orificios de
ventilacién no estan obstruidos.

* No deje nunca el aparato
desatendido mientras esta en
funcionamiento.

e Apague las zonas de coccién después
de cada uso.

* No preste atencién al detector de
tamano.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccién, Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

¢ No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

¢ No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

¢ Silasuperficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
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inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccién por induccién
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No coloque ningln utensilio de

cocina caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la
base dafiada, pueden arafiar el cristal
o la vitroceramica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccién.

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccién.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periddicamente el aparato
para evitar el deterioro del material
de la superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

2.5 Eliminacién

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Contacte con las autoridades locales
para saber como deshacerse
correctamente del aparato.
Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicién de las zonas de coccién

n n Zona de coccién por induccién
| | Panel de control

+ +

3.2 Disposicién panel de control

B
00 @0 0® 00
®0 00 00 Oe
i1 . i P Pl -
n__Lf !14 !14 14! 14! ——E
stop = E E 5
B__ = = = = N\
6o Ze Zs 82| 82
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acUsticas
indican qué funciones estén en funcionamiento.

Sensor Funcién Observacion
0) ON / OFF Para activar y desactivar la placa.
8r Grill Function Para activar y desactivar la funcién.
Y STOP+GO Para activar y desactivar la funcién.
IR Cook Assist Para activar la funcién.
P Power Boost Para activar y desactivar la funcién.
6] - Pantalla Para mostrar las funciones que estan oper-
ativas.
- Barra de control Para ajustar la temperatura.
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Sensor Funcién Observacién

Avisador / Contador au-  Para ajustar la funcion y bloquear / desblo-

B tomatico / Timer power-  quear el panel de control.
off
B /A, V - Para configurar los ajustes.
OK = Para confirmar los ajustes.
3.3 Pantalla
A B A) Zonas de coccién
| B) Timer power-off
E__STPP 0:48 C) Indicador Avisador
Go D) Funcién Bloquear

D__E @ O e E) Funcién STOP+GO
O O

Q

La zona de coccién en pantalla Descripcion

La funcion Mantener caliente / STOP+GO
esta funcionando.

La zona de coccién esta en funcionamiento.
Arriba: ajuste de calor, abajo: temporizador.

BN Power Boost esta en funcionamiento.

Power Boost esta en funcionamiento.

POWER

e Zona en ajuste.

\ 1

.~
No hay ningun recipiente sobre la zona de
coccién.

SN Calentamiento automatico esta funcionan-

; '

A do.
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La zona de coccién en pantalla

Descripcion

OO0

OptiHeat Control. La zona de coccién esta
apagada. El tamaro y el color indican el cal-
or residual:

® Rojo grande: cocinando

® Rojo brillante grande: mantener caliente
® Rojo brillante pequefio: aun caliente

e Blanco pequeno: zona de coccidn fria

3.4 Calor residual

ADVERTENCIA!
Riesgo de quemaduras por
calor residual.

Las zonas de coccién por induccién
generan el calor necesario para el

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacién y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccion.

4.2 Desconexidon automatica

La funcién desconecta
automaticamente la placa siempre
que:

e Todas las zonas de coccidn estan
apagadas.

e No se ajusta un nivel de calor
después de encender la placa.

e Sevierte algo o se coloca algin
objeto sobre el panel de control
durante mas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite

una senal acUstica y la placa se apaga.

Retire el objeto o limpie el panel de
control.

e La placa estd demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un
recipiente ha hervido hasta agotarse
el liquido). Espere a que la zona de
coccion se enfrie antes de utilizar la
placa de nuevo.

proceso de coccién directamente en la
base del recipiente, lo que hace que la
superficie vitrocerdmica se caliente por el
calor del mismo.

e Se utiliza un utensilio inadecuado. Se
ilumina el simbolo ? y la zona de
coccidn se apaga automaticamente
después de 2 minutos.

¢ No apaga una zona de coccidn ni
cambia la temperatura. Tras un
momento, la placa se apaga. Véase a
continuacion.

La relacién entre el ajuste de

temperatura y las horas de la funcién:

1 —3 —bhoras
4 —7 —5horas
8 — 9 —4horas
10 — 14 — 1,5 horas

4.3 Seleccionar idioma

Para cambiar el idioma, encienda la

placa de coccién con 0) y pulse OK.
Ajuste el menu de idioma con las flechas.

Toque OK para confirmar. La pantalla
muestra la lista de idiomas. Toque No

V para ajustar el idioma. Toque OK
para confirmar.

4.4 Ajuste de temperatura

Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el
dedo a lo largo de la barra de control
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hasta llegar al ajuste de temperatura
adecuado.

4.5 Uso de las zonas de
coccién

Coloque el utensilio de cocina sobre la
cruz / el cuadrado que figura en la
superficie sobre la que cocina. Cubra por
completo la cruz/el cuadrado. Las zonas
de coccién por induccién se adaptan
automaticamente al tamafio de la base
de los utensilios de cocina. Puede
cocinar con utensilios de cocina de
mayores dimensiones utilizando dos
zonas de coccion al mismo tiempo.

4.6 Grill Function

Use esta funcién con el

Maxisense Plancha Grill!
accesorio.

Esta funcién conecta dos zonas de
coccién izquierdas bajo el accesorio y
funcionan como una sola.

Seleccione primero el ajuste de
temperatura de las zonas de la izquierda.

Para activar la funcién: toque 8l si
desea ajustar o cambiar el nivel de calor,
pulse uno de los sensores de control
situados a la izquierda.

. .. °
Para desactivar la funcién: toque @J.
Las zonas de coccidn funcionan de
manera independiente.

4.7 Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcion establece la
temperatura al valor mas elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.

@ Para activar la funcién, la
zona de coccién debe estar
fria.

Para activar la funcién de una zona de

coccioén: toque P . Toque
inmediatamente el ajuste de calor
correcto. A se enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.8 Power Boost

La funcién suministra potencia adicional
a las zonas de coccidn por induccidn, La
funcién puede activarse para la zona de
coccién por induccién solo un periodo
de tiempo limitado. Transcurrido ese
tiempo, la zona de coccidén cambia
automaticamente al nivel de calor més
alto.

Consulte el capitulo
“Informacioén técnica”.

Para activar la funcién de una zona de

coccidn: toque P . Pseenciende enel
anillo. Conforme se calienta la zona, el
color del anillo varia.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.9 Cook Assist

Esta funcion le permite seleccionar uno
de los tres niveles para frefr, que define
la temperatura de los utensilios de
cocina. La placa mantiene
automaticamente la temperatura
especificada al freir. Puede seleccionar la
funcién para la zona de coccién
delantera izquierda del aparato.

1 El accesorio no se suministra con el aparato. Para obtener mas informacién, péngase en contacto

con su distribuidor local.



Simbolo Nivel de fri- Sugerencia
tura de alimen-
tos
© Nivel bajo Huevos
@ Nivel medio  Tortitas
@ Nivel alto Bistecs
& PRECAUCION!
Utilice sartenes laminadas

solo con niveles de coccién
bajo y medio para evitar
dafios y sobrecalentamiento
de los utensilios de cocina.

No utilice ninguna tapa con
la funcion.

(i)

Para activar la funcién:
1. Coloque una sartén vacia en la zona
de coccién delantera izquierda.

555 —
Pulse 6.

3. Utilice /\ y V para elegir un nivel
para freir. Confirme su seleccion con
OK.

4. Espere hasta que el aparato detecte
los utensilios de cocina.

5. Después de un tiempo puede elegir
con /\ y V si desea utilizar la

funcion de placa de grill Plancha.

N

6. Confirme su seleccion con OK.

7. Espere hasta que los utensilios de
cocina alcancen la temperatura del
nivel seleccionado para freir (la
pantalla muestra la informacién).

8. Coloque el alimento en la sartén.

Para desactivar la funcién:

1. Toque 0 en la zona de coccién
delantera izquierda.

2. Utilice /\ y V para indicar que
desea desactivar la funcién.

3. Confirme su seleccion con OK.

Para ajustar la temperatura:

Si los resultados no estan a la altura de
sus expectativas, puede ajustar la
temperatura para freir. La placa recuerda
su ajuste de temperatura para la proxima
vez que lo utilice.
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Para aumentar la temperatura: toque

/\. Se enciende @

Para reducir la temperatura: toque V.
Se enciende ©.

Funcién de placa de grill Plancha

Esta funcién le permite utilizar la funcién
Cook Assist con el accesorio Infinite
Plancha de Electrolux o AEG. La funcién
conecta dos zonas de coccién de la
izquierda para la funcion Cook Assist de
forma que funcionen como si fueran una.

(i)

Se tarda un poco mas en
calentar un utensilio de
cocina de gran tamario. La
funcién calienta la Infinite
Plancha durante unos 12
minutos y avisa cuando esté
lista.

4.10 Temporizador

Existen 3 funciones: Contador
automatico, Timer power-off y Avisador.

® Contador automético

Puede utilizar esta funcién para
supervisar la duracion de funcionamiento
de la zona de coccidn. La funcién se
inicia automaticamente y aparece bajo el
valor de calor de la zona de coccién en la
pantalla.

Para reiniciar la funcién: toque Y] para

obtener el Contador automatico
Después seleccione la zona de coccién

de la lista con las flechas y pulse OK para
confirmar.

|- Timer power-off

Puede utilizar esta funcién para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona
de coccidn sélo esta vez.

Para activar la funcién: toque YJ dos
veces para obtener el Timer power-off

=1 Después seleccione la zona de
coccién de la lista con las flechas y pulse

OK para confirmar. Ajuste el tiempo con

las flechas y pulse OK para confirmar.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se
activa la sefial acustica y la zona de
coccién se desactiva.



www.aeg.com

Para detener la sefial acustica: toque
)

[ Avisador

Para activar la funcién cuando la placa
estd desactivada: active la placa con @.
Toque Y una vez para obtener el
Avisador L.

Para activar la funcién cuando la zona
de coccidn esta funcionando: toque
tres veces para obtener el Avisador Q.

Para detener la sefial acustica: toque

)

(i)

4.11 STOP+GO

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas
de cocciodn.

Cuando la funcién estd en marcha, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

sToP

Para activar la funcién: toque ¢ . Se

enciende 4
STOP

Para desactivar la funcién: toque ¢ . Se
enciende el ajuste de calor anterior.

4.12 Bloquear

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque
repetidamente hasta que aparezca la
funcion de bloqueo en la pantalla. Toque

OK para confirmar. B se enciende. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque ] se
enciende el ajuste de calor anterior.

La funcién también se
desactiva cuando se apaga
la placa.

(i)

4.13 Dispositivo de seguridad
para nifios

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: desactive la
placa con ®. cuando la placa se esté

apagando, toque M s pantalla indica
con un mensaje que la funcié esta activa.

Para desactivar la funcién: active la
placa con @. Toque Yy después oK.

Para anular la funcién para una sola
vez: active la placa con @. Toque VAN y
V simultaneamente. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando se desactiva

la placa con (D la funcion vuelve a
funcionar.

4.14 Desactivacion y activacion
del sonido

Encienda la placa de coccién. Toque OK
y después ajuste el sonido con las

flechas. Toque OK para confirmar. Ajuste

la opcién con las flechas. Toque OK para
confirmar.

Mientras esté activa la funcion, sélo se
oye el sonido cuando:

se toca @

el Avisador baja

el Timer power-off baja

se coloque algo en el panel de
control.

4.15 Funciéon Administrador de
energia

e Las zonas de coccién se agrupan
segun la ubicacién y el nimero de
fases de la placa. Consulte la
ilustracion.

e Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3.700 W.



e La funcidn divide la potencia entre las
zonas de coccién conectadas a la
misma fase.

e La funcion se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccidon
conectadas a una sola fase supera
3.700 W.

e La funcién disminuye la potencia de
las demés zonas de coccidn
conectadas a la misma fase.

e La pantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Utensilios de cocina

(i)

En las zonas de coccidn por
induccion, la presencia de
un fuerte campo magnético
calienta los recipientes muy
répidamente.

Utilice las zonas de coccién
con los utensilios de cocina
adecuados.

(i)

Material de los recipientes

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas
(indicados por el fabricante como
aptos para induccién).

® incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es indicado para

cocinar por induccién si:

e puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequefia de agua en una
zona con el ajuste de calor maximo.

e el iman se adhiere a la base del
recipiente.

(1)

Medidas de los recipientes

La base del recipiente debe
ser lo mas gruesa y plana
posible.
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Las zonas de coccién por induccién se
adaptan automéaticamente al tamafio de
la base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccién esté
relacionada con el didametro del
recipiente. Un recipiente con un
didmetro inferior al minimo solo recibe
una parte de la potencia generada por la
zona de coccién.

Consulte el capitulo
"Informacién técnica”.

5.2 Ruidos durante la
utilizacion
Si escucha:

e crujido: el utensilio de cocina estéa
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccién por capas).

¢ silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

e siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican

fallo alguno de la placa.
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5.3 Ahorro de energfa depende de la temperatura de
) - ) calentamiento y de la duracién de la
® Enlamedida de lo posible, cocine coccién.
siempre con los utensilios de cocina
tapados. 5.5 Ejemplos de aplicaciones

e Coloque el utensilio de cocina sobre

una zona de coccién antes de de coccion

encenderla. La relacion entre el ajuste de calor y el
e Utilice el calor residual para mantener  consumo de potencia de la zona de
calientes los alimentos o derretirlos. coccién no es lineal. Cuando se aumenta
.. . . el ajuste de calor, no es proporcional al
5.4 Oko Timer (temporlzador aumento del consumo de potencia de la
Eco) zona de coccién. Significa que la zona de
coccion con el ajuste de calor medio usa
Con el fin de ahorrar energia, la menos de la mitad de su potencia.
resistencia de la zona de coccién se
apaga antes de que suene la sefial del @ Los datos de la tabla son
temporizador de cuenta atrés. La solo orientativos.

diferencia en el tiempo de utilizacién

Ajuste del ni- Utilicelo para: Tiempo Sugerencias
vel de calor (min)
1 Mantener calientes los alimen- como Tape los recipientes.
tos estime
necesar-
io
1-3 Salsa holandesa, derretir: man- 5-25 Remover de vez en cuando.

tequilla, chocolate, gelatina.

1-3 Cuajar: tortilla, huevos revuel-  10-40  Cocinar con tapa.
tos.

3-5 Arroces y platos cocinados con 25-50  Afadir al menos el doble de
leche, calentar comidas pre- liquido que de arroz; los pla-
paradas. tos lacteos deben removerse

entremedias.

5-7 Cocinar al vapor verduras, pes- 20-45  Afadir varias cucharadas de
cados o carnes. liquido.
7-9 Cocinar patatas al vapor. 20-60  Utilice como méaximo % | de

agua para 750 g de patatas.

7-9 Grandes cantidades de ali- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. mas de los ingredientes.
9-12 Freir ligeramente: escalopes, ~ como Dele la vuelta a media coc-

ternera “cordon bleu”, chule-  estime  cién.
tas, hamburguesas, salchichas, necesar-
higado, filetes rusos, huevos, io

tortitas, rosquillas.
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Ajuste del ni- Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

12-13 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15 Dele la vuelta a media coc-
filetes de lomo, filetes. cion.

14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

P Hervir grandes cantidades de agua. La funcién Power esta activada.

5.6 Consejos para la funcién
Cook Assist

Para obtener los mejores resultados
con la funcién:

¢ Inicie la funcién con la placa fria (no
es necesario calentar manualmente
los utensilios de cocina).

e Utilice utensilios de cocina de acero
inoxidable con fondo "sandwich".

e No utilice utensilios de cocina con el
fondo repujado.

Ejemplos de aplicaciones de coccién

para la funcién

Los datos de la tabla muestran ejemplos

de alimentos para cada nivel de freir. La

cantidad, el grosor, la calidad y la

temperatura (es decir, si estan

congelados o no) de los alimentos

influyen en el nivel adecuado para

freirlos. Elija el ajuste y el nivel para freir

adecuados a sus sartenes y habitos de

cocina.

@ Los diferentes tamafios de
las sartenes pueden requerir
diferentes tiempos de
calentamiento. Las sartenes
pesadas guardan mas calor
que las ligeras, pero tardan
mas tiempo en calentarse.

5.7 Recipientes correctos para
la funcién Cook Assist

Use Unicamente recipientes de fondo
plano. Para comprobar si el recipiente es
correcto:

1. Coloque el utensilio de cocina
bocabajo.

2. Coloque unareglaen el fondo de la
sartén.

3. Intente colocar una monedade 265
euros (o una moneda similar) entre la
reglay el fondo del recipiente.

Nivel de Sugerencia Usar para pre-
fritura de alimen- parar
tos

Huevos fritos, tor-
tillas, torrijas, fil-
etes de pescado,
verduras

@ Huevos

\

i

a. Elrecipiente no es correcto si
puede colocar la moneda entre

©) Tortitas Tortitas, palitos
de pescado, ali-
mentos congela-
dos, alimentos
empanados, fil-

etes en su punto

lareglay el recipiente.

Filetes poco he-
chos

@ Filetes

[

b. El recipiente es correcto si puede
colocar la moneda entre la regla
y el recipiente.
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6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacién general

e Limpie la placa después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base
esté limpia.

e Los arafazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.

e Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

e Utilice un rascador especial para el
cristal.

6.2 Limpieza de la placa

¢ Elimine de inmediato: restos
fundidos de plastico, recubrimientos
de pléstico y alimentos que

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Qué hacer si...

contengan azlcar. De lo contrario la
suciedad dafaré la placa. Coloque el
rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un dngulo agudo
y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa'y
decoloraciones metélicas. Limpie la
placa con un pafio suave humedecido
con agua y detergente. Después de
limpiarla, seque la placa con un pafio
suave.

La superficie de la placa tiene
hendiduras horizontales. Limpie la
placa con un pafio humedecido y
detergente con un suave movimiento
de izquierda a derecha. Después de
limpiarla, seque la placa con un pafo
suave de izquierda a derecha.

Problema Posible causa Solucién
La placa no se enciende o La placa no esta conectada a Compruebe si la placa se ha
no funciona. un suministro eléctrico o es- conectado correctamente a

té4 mal conectada.

la red eléctrica. Consulte el
diagrama de conexiones.
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Problema

Posible causa

Solucién

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funciona-
miento. Si el fusible se funde
repetidamente, consulte a
un electricista cualificado.

Vuelva a encender la placa y
ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o més sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

STOP+GO esté funcionan-
do.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de control.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acustica
y la placa se apaga.

Se emite una sefal acustica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o mas sensores cu-
biertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccidn se apa-
ga.

Ha puesto algo sobre el sen-

sor CD

Retire el objeto del sensor.

Indicador de calor residual
no cambia de color.

La zona no ha estado encen-
dida el tiempo suficiente
para activar la funcién.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte con
el centro de servicio autori-
zado.

Calentamiento automéatico
no funciona.

La zona est4 caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor més alto.

El nivel de coccidon maximo
tiene la misma potencia que
la funcién.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

La funcién Administrador de
energia se activa.

Consulte "Uso diario".

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta colo-
cado demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina de gran tamario en
las zonas traseras si fuera

posible.

La retroiluminacién esta en-
cendida pero el contraste de
pantalla es defectuoso.

Hay un utensilio de cocina
caliente en la pantalla.

Quite el objeto y deje que la
placa se enfrie lo suficiente.
Si el contraste no esta claro,
consulte al Centro de servi-
cio técnico.




www.aeg.com

Problema

Posible causa

Solucién

No hay sefial alguna al pul-
sar los sensores del panel.

Las senales estan desactiva-

das.

Active las senales.
Consulte "Uso diario".

Se enciende Il con texto.

Desconexion automatica es-
té en funcionamiento.

Apague la placay vuelva a
encenderla.

E se enciende.

Dispositivo de seguridad
para nifios o la funcién Blo-
quear esta activada.

Consulte "Uso diario".

Se enciende ?.

No hay ningin recipiente so-
bre la zona.

Ponga un recipiente sobre la
zona.

El utensilio de cocina no es
adecuado.

Utilice el utensilio de cocina
adecuado.
Consulte el capitulo "Conse-

jos".

El didmetro de la base del
utensilio de cocina es dema-
siado pequeno para la zona.

Utilice un utensilio de cocina
del tamano adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macion técnica”.

El utensilio de cocina no cu-
bre la cruz/el cuadrado.

Cubra por completo la
cruz/el cuadrado.

E y un nimero se encienden.

Se ha producido un error en
la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte el
fusible del sistema eléctrico.
Vuelva a conectarlo. Si
vuelve a aparecer E, pon-
gase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

Se enciende E4.

Se ha producido un fallo en
la placa porque el utensilio
de cocina ha hervido hasta
agotar el liquido. Desconex-
ion automatica y la protec-
cién contra sobrecalenta-
mientos de las zonas estan
activos.

Apague la placa. Retire el
utensilio de cocina caliente.
Espere unos 30 segundos
antes de encender de nuevo
la zona. Si el utensilio de co-
cina era el problema, el
mensaje de error desapar-
ece. Indicador de calor re-
sidual puede permanecer
encendido. Deje que el
utensilio de cocina se enfrie
suficientemente. Com-
pruebe si el utensilio de co-
cina es compatible con la
placa.

Consulte el capitulo "Conse-

jos".




7.2 Si no encuentra una
solucién...

Si no logra subsanar el problema,
pdngase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacién de la placa de datos
técnicos. Facilite también el cédigo de
tres digitos de la placa vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitrocerdmica) y el mensaje de error que
aparezca. Asegurese de que ha

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacién

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la
placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccién.

NUmero de

8.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben

8.4 Montaje
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manejado la placa adecuadamente. De
lo contrario, el personal técnico de
servicio o el distribuidor facturaré la
reparacién efectuada, incluso en el caso
de que el aparato se encuentre en
periodo de garantia. Las instrucciones
sobre servicio técnico y condiciones de
garantia se encuentran en el folleto de
garantia que se suministra con el
aparato.

utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexidn

e Laplaca se suministra con un cable
de conexion.

e Sustituya el cable de alimentacion de
red dafado por uno especial (tipo
HO5BB-F Tmax 90 °C o superior).
Péngase en contacto con el servicio
técnico local.
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Si utiliza una caja de proteccion
(accesorio adicional) no son necesarios el
espacio de ventilacién frontal de 2mm y
el suelo protector directamente por
debajo del aparato. El accesorio de la
caja de proteccion puede no estar
disponible en algunos paises. Péngase
en contacto con el proveedor local.

(i)

8.5 Caja de proteccién

No se puede utilizar la caja
de proteccidn si se instala la
placa de coccién encima de
un horno.

9. INFORMACION TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

NUMERO DE PRODUCTO (PNC) 949 595 289
00

220 -240V 50 - 60 Hz

Fabricado en Alemania

7.4 kW

(P-4

9.2 Especificaciones de las zonas de coccién

Modelo HK894400FG

Tipo 58 GBD C3 AU
Induccién 7.4 kW
N°ser. .........

AEG

Zona de coc- Potencia nomi- Funcién Power Funcién Power Diametro de los

Duraciéon maxi-

recipientes

cién nal (ajuste de W]

calor max.) [W] ma [min] [mm]
Anterior izquier- 2300 3200 10 125-210
da
Posterior iz- 2300 3200 10 125-210
quierda
Anterior dere- 2300 3200 10 125-210
cha
Posterior dere- 2300 3200 10 125-210

cha

La potencia de las zonas de coccidon

puede variar ligeramente de los datos de

la tabla. Cambia con el material y las
dimensiones del utensilio de cocina.

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de didmetro
inferior al indicado en la tabla.
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10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo &Y
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para reciclarlo.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar
residuos de aparatos eléctricos y
electronicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo Ejunto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o pdngase en
contacto con su oficina municipal.
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FOR PERFEKT RESULTAT

Tack for att du valt denna produkt fran AEG. Vi har skapat den sa att du ska kunna
fa felfritt resultat i madnga ar, med innovativa tekniker som gér livet enklare —
funktioner som du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Varsagod att &gna
nagra minuter at att |dsa detta for att fa ut sa mycket som mojligt av produkten.
Besdk var webbplats for att:

Py Fa tips om anvéndning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
@ www.aeg.com
y Registrera din produkt for béattre service:
a/ www.registeraeg.com

Kop tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
’% www.aeg.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter tillhands nar du kontaktar serviceavdelningen. Modell,
PNC, serienummer.

Informationen finns pa typskylten.

& Varnings-/viktig sékerhetsinformation
@ Allman information och tips
(%) Miljdinformation

Med reservation fér andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fére installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte
hallas ansvarig for personskador eller skador pa
egendom som orsakats av felaktig installation eller
anvandning. Forvara alltid instruktionerna tillsammans
med produkten for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvénds pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar férknippade
med anvandningen.

Lat inte barn leka med produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.
Hall barn och husdjur borta frén produkten nar den ar
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar ar mycket
varma.

Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att
du aktiverar det.

Rengoring och anvandarunderhall ska inte utféras av
barn utan tillsyn.

Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten utan standig
uppsikt.

.2 Allman sakerhet

Produkten och atkomliga delar blir heta under
anvandning. Vidror inte varmeelementen.

Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

Odovervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.
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« Forsok aldrig att slacka en eld med vatten, men stéang
av produkten och tack éver flamman, t.ex. med ett

lock eller brandfilt.

« Forvara inte saker pa kokytorna.

« Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

« Anvand inte angrengorare vid rengoring av

produkten.

« Efter anvandning, stang av héllen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

« Om keramik-/glasytan ar sprucken, stang av
produkten for att undvika risken for elektriska stotar

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, en godkéand serviceverkstad eller personer
med motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

2. SAKERHETSFORESKRIFTER

2.1 Installation

VARNING!

Endast en behdrig person
far installera den har
produkten.

e Avlagsna allt férpackningsmaterial.

e Installera eller anvénd inte en skadad
produkt.

e Folj de installationsinstruktioner som
foljer med produkten.

e Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

e Produkten ar tung, sa var alltid
forsiktig nar du flyttar den. Anvénd
alltid skyddshandskar.

e Téata skurna ytor med tétningsmedel
for att forhindra att fukt far den att
svélla.

e Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

e |nstallera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta
forhindrar att heta kokkarl faller ned
fran produkten nér dérren eller
fonstret ar dppet.

e Om produkten &r installerad ovanfor
lador maste utrymmet mellan
produktens botten och den 6vre

ladan var tillrackligt sa att luft kan
cirkulera.

Produktens undersida kan bli het. Se
till att en icke-brannbar
separationspanel monteras under
produkten sa att man inte kommer at
undersidan.

Sékerstall att ett
luftcirkulationsutrymme pa 2 mm
mellan bénkskivan och enhetens
framsida uppréatthalls. Garantin tacker
inte skador som orsakats av brist pa
tillrackligt ventilationsutrymme.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behdrig elektriker.

Produkten maste vara jordad.
Produkten maste goras stréomlds fore
alla rengdringsarbeten

Kontrollera att produktens méarkdata
Sverensstammer med din stromkalla. |
annat fall kontakta en elektriker.
Kontrollera att produkten &r ratt
installerad. Losa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
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forekommande fall) kan orsaka
Overhettning i kopplingsplinten.
Anvand ratt natkabel.

Lat inte elektriska ledningar trassla in
sig.

Kontrollera att ett skydd mot
elektriska stotar &r installerat.
Dragavlasta kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller
kontakten (i fdrekommande fall) inte
vidrér den heta produkten eller det
heta kokkarlet nér du ansluter
produkten till nérliggande uttag
Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
kontakten (i fdrekommande fall) och
natkabeln. Kontakta ett auktoriserat
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget
forst vid slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter 16st.

Dra inte i natkabeln for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta
alltid tag i stickkontakten.

Anvénd endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktéppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

2.3 Anvand

VARNING!
Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

Ta bort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i forekommande fall) fre
forsta anvéndningstillfallet.

Anvand denna produkt for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.

Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

Ldmna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

Sténg av kokzonen efter varje
anvéndningstillfalle.

Lita inte pa kastrullvarnaren.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.
Anvand inte produkten med vata
hénder eller nér den &r i kontakt med
vatten.

Anvénd inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska
du omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att férhindra
elstotar.

Anvéandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna néar produkten
arigang.

Det kan sténka nar du lagger
livsmedel i het olja.

VARNING!
Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan frigéra
lattanténdliga angor nér de varms
upp. Hall flammor eller uppvéarmda
féremal borta fran fetter och oljor nér
du lagar mat med dem.

Angorna som frigérs i mycket het olja
kan orsaka spontan forbranning.
Anvand olja, som kan innehélla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur &n olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantandliga produkter
eller féremal som &r fuktiga med
lattanténdliga produkter i, néra eller
pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkérl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.



Lagg inte aluminiumfolie pa
produkten.

Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
foremal nér du maste flytta dem pa
kokhallen.

Denna produkt &r endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvéndas for
nagra andra dandamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Skotsel och rengoring

Rengér produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet férsamras.
Sténg av ugnen och lat den kallna
fore rengdring.

Koppla fran produkten fran elnatet
fore underhall.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Beskrivning av héllen

T

+ +
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e Spruta inte vatten eller anga for att
rengdra produkten.

e Rengorugnen med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvénd inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, |6sningsmedel eller
metallféremal.

2.5 Avfallshantering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

e Kontakta kommunen for information
om hur produkten kasseras korrekt.

47

e Koppla loss produkten fran eluttaget.
e Klipp av strdmkabeln och kassera den.

Induktionskokzon
Kontrollpanel

3.2 Beskrivning av kontrollpanelen
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Anvénd touchkontrollerna fér att betjana produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som &r aktiverade.

Touch- Funktion
kontroll

Kommentar

® PA/AV For att aktivera och avaktivera héllen.
o Grill Function For att aktivera och inaktivera funktionen.

&=

e STOP+GO

For att aktivera och inaktivera funktionen.

>

RN Cook Assist

For att aktivera funktionen.

P Booster

For att aktivera och inaktivera funktionen.

- Display

For att visa aktiva funktioner.

N e E

Instéllningslist

For instéllning av vérmeldge.

Signalur / Automatisk ti-
drékning / Koktid med

avstangning

For att stalla in funktionen och lasa och lasa
upp kontrollpanelen.

VAVAVAS

For att ange instéllningen.

OK = For att bekrafta instéllningen.
3.3 Display
A B A) Kokzoner
| B) Koktid med avstangning
g_L5T°F 0:48 C) Signalur-indikering
| co D) Léas-funktion

D-f

(2)0O
offe

E) STOP+GO-funktion

Displayens kokzon

Beskrivning

Kokzonen &r pa. Overst: varmelage, nederst:
timern.

®

Varmhallning /STOP+GO-funktionen &r ig-
ang.
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Displayens kokzon

Beskrivning

Booster ar pa.

Booster ar pa.

Zon som justeras.

Det star inget kokkarl pa kokzonen.

Automax-funktionen &r igang.

OptiHeat Control. Kokzonen &r avstangd.
Matten och fargerna visar restvarmen:

Stor réd - tillagning pagar
Stor ljusréd - varmhallning
Liten ljusréd - fortfarande varm
Liten vit - kokzonen &r kall

3.4 Restvarme

VARNING!
Risk for brannskador fran
restvarme.

4. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

4.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa D i 1 sekund fér att satta pa
eller sténga av héllen.

4.2 Automatisk avstangning

Funktionen sténger av hillen
automatiskt om:

Alla kokzoner &r inaktiverade.

e Duinte stéller in varmelage efter
hallen har aktiverats.

e Du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10
sekunder (en kastrull, en handduk
osv.). En ljudsignal ljuder och héllen

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkarlets botten. Glaskeramiken varms
upp av restvarmen hos kokkérlet.

stdngs av. Ta bort féremalet eller
rengdr kontrollpanelen.

Hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen
igen maste kokzonen kallna.

Du anvénder ett olampligt kokkarl.
Symbolen ? ténds och kokzonen
stdngs av automatiskt efter 2 minuter.
Du avaktiverar inte en kokzon eller
&ndrar varmelaget. Efter en viss tid
stdngs héllen av. Se nedan.

Férhallandet mellan viarmeldget och
tiderna fér funktionen:

1-3-6timmar
4 -7 -5 timmar
8 -9 —4 timmar
10-14-1,5timmar
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4.3 Vilja sprak

For att byta sprak, starta héllen med ®
och tryck sedan pa OK. vilj i sprakmenyn
med hjalp av pilar. Tryck pa OK f&r att
bekrafta. Displayen visar listan &ver
sprak. Anvand N eller V for att stélla

in spraket. Tryck pa OK for att bekrifta.

4.4 Varmelage

For instalining eller &ndring av
varmelage:

Tryck pa instaliningslisten vid ratt
varmelédge eller flytta fingret langs med
instéllningslisten tills du nar ratt
varmelage.

P
14

10
8

w

0

4.5 Anvanda kokzonerna

Stall kokkarlet pa korset / fyrkanten som
ar markerad pa kokytan. Téack korset/
fyrkanten helt. Induktionskokzonerna
anpassar sig automatiskt till storleken pa
kokkarlets botten. Du kan anvanda ett
stort kokkérl pa tva kokzoner samtidigt.

4.6 Grill Function

Anvand den har funktionen
med Maxisense Plancha

Grill! tillbehér.

Denna funktion kopplar ihop tva
kokzoner pa vanster sida under
tillbehoret till en gemensam zon.

Stall forst in varmeldget for en av de
vénstra kokzonerna.

Aktivera funktionen: tryck pa ) stllin
eller &ndra varmelaget genom att trycka
pa nagon av de vanstra
instéllningssensorerna.

. . . ®
Avaktivera funktionen: tryck pa @J.
Kokzonerna fungerar nu oberoende av
varandra.

4.7 Automax

Du kan uppna 6nskat varmelage
snabbare om du aktiverar den har
funktionen. Funktionen stéller in hogsta
varmeldget under en under en viss tid
och sénker sedan till ratt vérmelage.

(i)

For att aktivera funktionen fér en

For att aktivera funktionen
maste kokzonen vara kall.

kokzon: tryck pa P. Tryck direkt pa ratt
vérmelage. A tands.

Avaktivera funktionen: andra
varmelaget.

4.8 Booster

Den har funktionen gor mer effekt
tillganglig for induktionskokzonerna.
Funktionen kan bara aktiveras for
induktionskokzonen under en begrénsad
tidsperiod. Dérefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka
till hégsta varmelaget.

(1)

For att aktivera funktionen fér en

Se avsnittet "Teknisk
information".

kokzon: tryck pa P.pi ringen tands.
Nar zonen blir varmare &ndrar ringen
farg.

Avaktivera funktionen: andra
vérmelaget.

4.9 Cook Assist

Med den har funktionen kan du stélla in
en av tre steknivaer som anger kokkarlets
temperatur. Héllen haller angiven
temperatur automatiskt under stekning.
Du kan stalla in funktionen for den framre
vénstra kokzonen pa produkten.

1 Tillbehdret medféljer inte produkten. Kontakta din lokala aterforsaljare for mer information.



Symbol Stekniva Matfdrslag
Lag niva Agg
Medelniva Pannkakor

Hog niva Biff

FORSIKTIGHET!

Anvand bara laminerade
kokkéarl med lag och
medelhdg niva for att
undvika att kokkarlen skadas
eller dverhettas.

©
®
®
AN

Anvénd inte lock med
funktionen.

(i)

Aktivera funktionen:
1. Satt en tom kastrull pa den vanstra
framre kokzonen.

2. Tryck pé F
3. Anvand /\ och V for att vélja en

stekniva. Bekrafta ditt val med OK.

4. Vanta tills produkten kdnner av
kokkarlet.

5. Efter en stund kan du vélja med VAN

och V om du vill anvénda Plancha
funktionen Grillplatta.

6. Bekrifta ditt val med OK.

7. Vénta tills kokkéarlet nar temperaturen
for vald stekniva (informationen visas
pa displayen)

8. Lagg maten i kokkarlet.

Avaktivera funktionen:

1. Tryck pa 0 for den framre vanstra
kokzonen.

2. Anvand /\ och V fér att vélja om
du vill avaktivera funktionen.

3. Bekrafta ditt val med OK.

Justera temperaturen:

Om resultatet inte uppfyller dina
forvantningar kan du justera
stektemperaturen. Hallen kommer ihag
din temperaturjustering till nésta gang
du anvander den.

Héja temperaturen: tryck pa AN )
ténds.
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Sénka rumstemperaturen: tryck pa V.
© tands.

Plancha-grillplattefunktionen

Med den har funktionen kan du anvénda
Cook Assist-funktionen med Infinite
Plancha-tillbehdret fran Electrolux eller
AEG. Funktionen kopplar ihop de tva
vanstra kokzonerna till Cook Assist-
funktionen till en gemensam kokzon.

(i)

Det tar lite langre tid att
hetta upp ett stort kokkarl.
Funktionen hettar upp
Infinite Plancha i cirka 12
minuter och anger nar den
ar klar.

4.10 Timer

Det finns 3 funktioner: Automatisk
tidrakning, Koktid med avstdngning och
Signalur.

® Automatisk tidrékning

Den hér funktionen kan anvéandas fér att
kontrollera hur lange kokzonen &r igang.
Den startar automatiskt och tédnds under
varmelaget for den kokzon som visas.

Aterstilla funktionen: tryck pa Y] fér att

vélja Automatisk tidrékning . Valj
sedan kokzon fran listan med pilar och

tryck pa OK fr att bekrafta.

|- Koktid med avstingning

Du kan anvanda denna funktion for att
stélla in hur lange kokzonen ska vara
igang vid enbart detta tillagningstillfalle.

Aktivera funktionen: tryck pa Y tva
ganger for att valja Koktid med
avstingning 1=, Vilj sedan kokzon fran

listan med pilar och tryck pa OK f5r att
bekréfta. Ange tiden med pilarna och

tryck pa OK f3r att bekrafta. Nar tiden
gatt ut ljuder en signal och kokzonen
avaktiveras.

For att stanga av ljudet: tryck pa B4
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Q Signalur
Aktivera funktionen nar héllen ar

avstdngd: stang av hallen med @. Tryck
pa Y en gang for att visa Signalur Q.
Aktivera funktionen nér kokzonerna ar
igang: tryck pa Y tre ganger for att vélja
Signalur Q.

For att stanga av ljudet: tryck pa B4)

Denna funktion paverkar inte
ugnens funktioner i dvrigt.

4.11 STOP+GO

Funktionen stéller in alla paslagna
kokzoner pa det lagsta varmelaget.

Nar funktionen &r igang kan du inte
andra varmelédget.

Funktionen stoppar inte
timerfunktionerna.

STOP
Aktivera funktionen: tryck pa < .
tands.

STOP

Avaktivera funktionen: tryck pad < .
Foregaende véarmelage aktiveras.

4.12 Las

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen
forhindrar oavsiktliga andringar av
vérmelaget.

Stall in varmeldget forst.

Aktivera funktionen:tryck pé flera
ganger tills du ser displayen for
funktionen Knapplas. Tryck pa OK f3r att
bekrafta. B tands. Timern farblir pa.

Avaktivera funktionen: tryck pa B4)
Foéregdende varmelage aktiveras.

Nar du avaktiverar hallen
stangs aven denna funktion
av.

4.13 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.

Aktivera funktionen: avaktivera héllen
med ©. Nar hallen sténger av trycker du
pa 1 ps displayen visas ett
meddelande om att funktionen &r igang.
Avaktivera funktionen: stidng av héllen
med @. Tryck pé och sedan pa OK.

For att kringga funktionen fér ett
enskilt tillagningstillfalle: sténg av
hallen med . Tryck samtidigt pa VAN
och V. stall in varmeldge inom 10
sekunder. Héllen kan nu anvéndas. Om

du sténger av hallen med @ aktiveras
funktionen igen.

4.14 Avaktivering och
aktivering av ljuden

Aktivera hallen. Tryck pa OK och stall
sedan in ljudmenyn med pilarna. Tryck

pa OK f5r att bekrafta. Stall in

alternativet med pilarna. Tryck pa OK f&r
att bekréfta.

Nér funktionen &r igang hér du endast
ljuden nar:

du trycker pa ®

Signalur ringer

e Koktid med avstangning ringer

e Du stéller nagot pa kontrollpanelen.

4.15 Effektreglering-funktion

e Kokzonerna ar grupperade enligt
plats och nummer pa faserna i héllen.
Se bilden.

e Varje fas har en maximal
elektricitetsbelastning pa 3700 W.

e Funktionen delar strommen mellan de
kokzoner som ar anslutna till samma
fas.

e Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetsbelastningen pa
kokzonerna som anslutits till en fas har
Sverskridit 3700 W.

e Funktionen minskar strommen till de
andra kokzonerna som &r anslutna till
samma fas.

e Varmeldget for de reducerade
kokzonerna andras mellan tva nivaer.



5. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

5.1 Kokkarl

(i)

For induktionskokzoner
genereras varme mycket
snabbt i kokkarlet av ett
kraftigt elektromagnetiskt
falt.

Anvand
induktionskokzonema med
korrekt kokkarl.

(i)

Kokkarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stél, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(markt som lampligt av tillverkaren).

e Olampliga: aluminium, koppar,
massing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl &r lampliga for en

induktionshall om:

e lite vatten kokar mycket snabbt upp
pa en kokzon som é&r installd pa det
hogsta varmelaget.

® en magnet fastnar pa kokkarlets
botten.

Kokkarlens botten skall vara
sa tjock och sa plan som
mojligt.
Kokkérlets matt
Induktionskokzonerna anpassar sig

automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten upp till en viss grans.

Hur effektiv kokzonen &r beror pa
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far bara

SVENSKA 53

en del av effekten som kokzonen
genererar.

(i)

5.2 Ljud under anvandning
Om du hér:

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion").

e visslande ljud: anvander du kokzonen
med hog effektniva och kokkarlet &r
tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

e surrande: anvander du hog effektniva.

e klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.

e susande: beror detta pa att flakten &r
igang.

Dessa ljud &r normala och innebér inte

att det ar fel pa produkten.

Se avsnittet "Teknisk
information".

5.3 Sparar energi

e Satt om majligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

e Satt kokkarl pa kokzonen innan den
slas pa.

e Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smélta den.

5.4 Oko Timer (Eko-timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa
den instéllda vérmenivan och
tillagningstiden.
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5.5 Exempel pa olika typer av
tillagning

Relationen mellan vérmelagets indikering
och kokzonens férbrukning ar inte linjar.

kokzonen stélld pa medelhdgt varmelage
anvander mindre an hélften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen &r
endast avsedda som

Nar du 6kar varmelaget &r det inte vagledning.
proportionellt mot att dka kokzonens
effektforbrukning. Det betyder att
Varmelage Anvand for: Tid Tips
(min)
1 Varmhallning av tillagad mat.  efter Lagg ett lock pa ett kokkarl.
behov
1-3 Hollandaisesas, smaltning av: ~ 5-25 R6r om med jamna mellan-
smor, choklad, gelatin. rum.
1-3 Stanning: fluffiga omeletter, 10-40 Tillaga med lock.
aggstanning.
3-5 Smakoka ris och mjolkratter, 25-50 Minst dubbelt s& mycket vat-
varma fardiglagade ratter. ska som ris, rér om mjélkba-
serade ratter under tillagnin-
gen.
5-7 Angkoka grénsaker, fisk, kott.  20-45  Tillsatt nagra matskedar vat-
ska.
7-9 Kokning av potatis. 20-60  Anvand max. % liter vatten till
750 g potatis.
7-9 Tillaga storre mangder mat, 60-150 Upp till 31 vatska plus ingre-
stuvningar och soppor. dienser.
9-12 Latt stekning: schnitzel, cordon  efter Vand efter halva tiden.
bleu, kotletter, kroketter, korv, behov
lever, 4gg, pannkakor, munkar.
12-13 Kraftig stekning, potatiskroket- 5-15 Vand efter halva tiden.
ter, njurstek, fransyska.
14 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes

frites.

P

Koka stora mangder vatten. Effektfunktionen ar aktiverad.

5.6 Rad och tips for Cook .
Assist-funktionen

For att fa basta resultat med

funktionen:

Starta funktionen nér héllen &r kall
(ingen manuell uppvarmning av
kokkarlet behovs).

Anvand kokkarl gjort av rostfritt stal
med sandwich-botten.

Anvand inte kokkarl med reliefarbete i
bottens mitt.

Exempel pa tillagningstillampningar
fér funktionen

Uppgifterna i tabellen visar exempel pa
mat for varje stekniva. Mangden,
tjockleken, kvaliteten och temperaturen



(dvs. frusen) pa maten paverkar den ratta
steknivan. Valj stekniva och justering som
passar dina tillagningsvanor och
kastruller bast.
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samma tjocklek) mellan linjalen och
kokkérlets botten.

Stekniva Matfoérslag Anvand for att
tillaga

© Agg Stekta &gg, ome-
lett, franska smor-

gasar, fiskfilé,
gronsaker

a5

@ Pannkakor  Pannkakor, fisk-
pinnar, frusen
mat, panerad
mat, rosastekt biff

a. Kokkarlet passar inte om du kan
ldgga myntet mellan linjalen och

® Stekar Blodig biff

@ Olikar storlekar pa kokkarl
kan ge olika
uppvarmningstider. Tunga
kokkarl lagrar mer varme an
[&tta kokkarl men de tar
l&ngre tid att védrma upp.

5.7 Ratt kokkarl for Cook
Assist-funktionen

Anvand endast kokkarl med flat botten.
Kontrollera om kokkarlet passar:

1. Stall kokkéarlet upp och ned.

2. L&ggen linjal i botten av kokkarlet.

3. Forsok att lagga ett 2- eller 5-
eurocentmynt (eller ett mynt med

6. SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

6.1 Allman information

e Rengdr hallen efter varje
anvéndningstillfalle.

e Anvand alltid kokkarl med ren botten.

e Repor eller mérka flackor pa ytan har
ingen inverkan pa hur héllen fungerar.

e Anvand ett sarskilt rengéringsmedel
for héllens yta.

e Anvand en speciell skrapa for glaset.

kokkarlet.

[

b. Kokkarlet passar om du inte kan
ldgga myntet mellan linjalen och

kokkarlet.

[ \

6.2 Rengoring av héllen

Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie och mat med socker. | annat
fall kan denna typ av smuts skada
héllen. Satt specialskrapan snett mot
glasytan och for bladet éver ytan.

Ta bort nér héllen svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Rengér héllen med en
fuktig duk och lite rengéringsmedel.
Efter rengéring, torka héllen med en
mjuk duk.

Det finns horisontella spar i ytan pa
héllen. Rengor hallen med en fuktad
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duk och lite diskmedel med en mjuk
rorelse fran vénster till hoger. Efter

7. FELSOKNING

rengdring, torka héllen med en mjuk
duk fran vénster till hoger.

VARNING!

Se sakerhetsavsnitten.

7.1 Om produkten inte fungerar...

Problem

Majlig orsak

Lésning

Det gar inte att aktivera eller
anvanda hallen.

Hallen &r inte ansluten till
stréomforsorjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att hallen ar kor-
rekt ansluten till stromfor-
sorjningen. Se kopplings-
schemat.

En sakring har utldsts.

Kontrollera om sakringen ar
orsaken till felet. Om sékrin-
gen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektrik-
er.

Satt pa hallen igen och stall
in varmelaget inom 10 sek-
under.

Du har tryckt pa 2 eller flera
touchkontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touch-kont-
roll.

STOP+GO-funktionen &r ig-
ang.

Se avsnittet "Daglig an-
véndning".

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengér kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och hall-
en stangs av.

En ljudsignal ljuder nar hall-
en slar ifran.

Du har satt nagot pa en eller
flera touch-kontroller.

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollerna.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-

kontrollen @

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollen.

Restvéarmeindikering andrar
inte farg.

Zonen ar inte varm eftersom
den bara har varit paslagen
en kort stund.

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad om kokzo-
nen varit pa tillrackligt lange
for att vara varm.

Automax-funktionen funger-
ar inte.

Zonen ar het.

Lat zonen bli tillréckligt sval.

Det hogsta varmelaget ar in-
stallt.

Det hogsta varmelaget har
samma effekt som funktio-
nen.
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Problem

Majlig orsak

L6sning

Varmelaget andras mellan
tva nivaer.

Effektreglering-funktionen ar
aktiverad.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

Touch-kontrollerna blir var-
ma.

Kokkarlet ar for stort eller
star for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa de
bakre zonerna om mgjligt.

Bakgrundsbelysningen &r pa
men displayens kontrast ar
svag.

Heta kokkarl téacker 6ver dis-
playen.

Avlagsna féremalet och lat
héllen svalna tillrackligt. Kon-
takta en auktoriserad serv-
iceverkstad om kontrasten
inte ar tydlig.

Det hors inget ljud nar du
trycker pa touch-kontroller-
na.

Ljudsignalerna ar avaktiver-
ade.

Aktivera signalerna.
Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

Il och text visas.

Automatisk avstangning ar
pa.

Avaktivera hallen och akti-
vera den igen.

B tands.

Barnlas- eller Las-funktionen
fungerar.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

? ténds.

Det star inget kokkarl pa zo-
nen.

Stall ett kokkérl pa zonen.

Fel kokkarl.

Anvand ratt typ av kokkarl.
Se avsnittet "Rad och tips".

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt
matt.

Se avsnittet "Teknisk infor-
mation".

Kokkarlet tacker inte fyrkant-
en / korset.

Tack korset/fyrkanten helt.

E och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa
hallen.

Koppla loss hallen fran elut-
taget en stund. Ta ur eller
koppla fran sékringen i hu-
sets/lagenhetens sakrings-
skap. Anslut igen. Om E
tands igen ber vi dig kontak-
ta en auktoriserad service-
verkstad.
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Problem

Majlig orsak

Lésning

E4 tands.

Det ar fel pa hallen eftersom
ett kokkarl kokat torrt. Au-
tomatisk avstadngning och
Sverhettningsskyddet for zo-
nerna ar igang.

Sténg av hallen. Ta bort det
heta kokkarlet. Sla pa zonen
igen efter ca 30 sekunder.
Om kokkarlet var problemet
slacks felmeddelandet. Rest-

vérmeindikering kan fortsat-
ta lysa. Lat kokkarlet bli till-
rackligt svalt. Kontrollera om
kokkarlet ar kompatibelt
med héllen.

Se avsnittet "Rad och tips".

7.2 Om du inte finner en
[Gsning...

Kontakta forséljaren eller Electrolux
Service om du inte kan avhjélpa felet.
Uppge uppgifterna pa typskylten.
Meddela dven den tresiffriga koden och
koden for glaskeramiken (den sitter i
héret pa hallen) och felmeddelande

8. INSTALLATION

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

8.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du
anteckna informationen nedan fran
typskylten. Typskylten sitter nertill pa
hallen.

Serienummer .........ccc.......

8.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvéandas
efter installation i lampliga

som visas. Kontrollera att du anvande
hallen pa ratt satt. Annars kommer besok
frén servicetekniker eller fackhandlare
inte att vara kostnadsfritt, inte ens under
garantitiden. Anvisningar for kundservice
och garantibestdmmelser finns i
garantihaftet.

inbyggnadsenheter och arbetsbankar
enligt gallande standarder.

8.3 Natkabel

e Hallen ar forsedd med en natkabel.

e Om natkabeln skadats maste den
bytas ut mot en specialkabel (typ
HOS5BB-F Tmax 90 °C; eller hégre).
Kontakta din lokala servicestation.



8.4 Montering
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9. TEKNISK INFORMATION

9.1 Typskylt

Modell HK894400FG
Typ 58 GBD C3 AU
Induktion 7.4 kW
Serienr ..o
AEG

Om du har en skyddslada (extra tillbehor)
behovs inte det fréamre
luftflodesutrymmet pa 2 mm och
skyddsgolvet direkt under hallen.
Skyddsladan (tillbehor) finns inte i alla
léander. Kontakta din lokala aterforséljare.

@ Du kan inte anvénda
skyddsladan om du
installerar hallen ovanfér en
ugn.

PNC 949 595 289 00
220-240V 50 - 60 Hz
Tillverkad i Tyskland
7.4 kW

(N4



9.2 Specifikation for kokzonerna
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Kokzon Nominell effekt Effektfunktion Effektfunktion Kokkarlets di-
(max virme- W] maximal varak- ameter [mm]
lage) [W] tighet [min]

Vanster fram 2300 3200 10 125-210

Vanster bak 2300 3200 10 125-210

Hoéger fram 2300 3200 10 125-210

Hoger bak 2300 3200 10 125-210

Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning
fran uppgifterna i tabellen. Den andras
efter kokkérlets material och matt.

10. MILJOSKYDD

é\tervinn material med symbolen 5
Atervinn férpackningen genom att
placera den i ldmpligt kérl. Bidra till att
skydda var miljé och var hélsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Sléang inte

h:¢

produkter mérkta med symbolen < med
hushallsavfallet. Lémna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.

For optimalt matlagningsresultat far inte
kokkarl storre &n diametern i tabellen
anvandas.
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