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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank, dass Sie sich fUr ein Geréat von Electrolux entschieden haben. Sie
haben ein Produkt gewahlt, hinter dem jahrzehntelange professionelle Erfahrung und
Innovation stehen. Bei der Entwicklung dieses groBartigen und eleganten Geréats
haben wir an Sie gedacht. So haben Sie bei jedem Gebrauch die Gewissheit, dass
Sie stets groBartige Ergebnisse erzielen werden.
Willkommen bei Electrolux.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:
Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen
@ zu erhalten:

www.electrolux.com

Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service daflr zu

7
a/ gewahrleisten:

www.registerelectrolux.com

Zubehdr, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fUr Ihr Gerat zu erwerben:
% www.electrolux.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile flir Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

& Warnungs-/ Sicherheitshinweise
@ Allgemeine Informationen und Empfehlungen
@ Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.



DEUTSCH

1. A\ SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des
Gerats zuerst die Gebrauchsanleitung. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fur Verletzungen und
Beschéadigungen durch unsachgemale Montage.
Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung griffbereit auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung
und/oder mangelndem Wissen nur dann verwendet
werden, wenn sie durch eine fur inre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt werden oder in die
sichere Verwendung des Geréats eingewiesen wurden
und die mit dem Geréat verbundenen Gefahren
verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Alle Verpackungsmaterialien von Kindern fernhalten.
Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs
oder der Abkuhlphase vom Geréat fern. Zugangliche
Teile sind heil3.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

Wartung oder Reinigung des Gerats durfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Geréat fern, wenn
sie nicht standig beaufsichtigt werden.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Das Gerét und die zuganglichen Geréteteile werden
wahrend des Betriebs heil3. Bertihren Sie nicht die
Heizelemente.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

3
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Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem Brand fuhren.
Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu
I6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
bedecken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese heil3 werden kdnnen.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen
Dampfreiniger.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder
einer gleichermal3en qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahrenquellen zu vermeiden.

Ist das Geréat direkt an die Stromversorgung
angeschlossen, wird ein allpoliger Netztrennschalter mit
einem Kontaktabstand bendtigt. Es muss eine
vollstandige Trennung entsprechend der
Uberspannungskategorie Il gewahrleistet sein. Dies gilt
nicht fur das Erdungskabel.

Wenn Sie das Netzkabel verlegen, achten Sie darauf,
dass es keinen direkten Kontakt mit Teilen hat, die
Temperaturen erreichen konnen, die mehr als 50 °C
Uber der Raumtemperatur liegen. Verwenden Sie
ansonsten Isolierschlauche.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

Dieses Gerét ist flr folgende Méarkte * Entfernen Sie das
geeignet: Verpackungsmaterial.

e Stellen Sie ein beschadigtes Gerat
nicht auf und benutzen Sie es nicht.

2.1 Montage e Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.
1
& WAR-NUNG'- - ¢ Die Mindestabstande zu anderen
Nur eine qualifizierte Gerét d Kiich Soeln sind
Fachkraft darf den ieraten und Kiichenmabeln sin
einzuhalten.

elektrischen Anschluss des

Gerts vornehmen e Seien Sie beim Umsetzen des Gerats

vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe.



e Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

e Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

e |nstallieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer TUr oder unter einem
Fenster. So kann hei3es Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die TUr oder
das Fenster gedffnet wird.

e Wird das Gerat Uber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand flr die Luftzirkulation
vorhanden ist.

e Der Boden des Gerats kann heil3
werden. Achten Sie darauf eine
feuerfeste Trennplatte unter dem Gerat
anzubringen, damit der Boden nicht
zuganglich ist.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und
Stromschlaggefahr.

e Alle elektrischen Anschllsse sind von
einem gepruften Elektriker
vorzunehmen.

e Das Gerat muss geerdet sein.

e Vor der Durchfuhrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

e Stellen Sie sicher, dass die elektrischen
Daten auf dem Typenschild den Daten
lhrer Stromversorgung entsprechen.
Wenden Sie sich andernfalls an eine
Elektrofachkraft.

e Achten Sie darauf, dass das Gerat
ordnungsgeman montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete
Netzkabel oder Netzstecker (fall
vorhanden) verwendet werden, kann
der Anschluss Uberhitzen.

e Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fur den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.

e Sorgen Sie daflr, dass ein
BerUhrungsschutz installiert wird.

e Verwenden Sie die Zugentlastung fur
das Kabel.
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Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerétes sicher, dass das
Netzkabel oder ggf. der Netzstecker
nicht mit dem heiBen Gerat oder
heiBem Kochgeschirr in Berlihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschéadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
konnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieen
Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen méchten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trennvorrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden kdnnen),
Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktéffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefuhrt sein.

2.3 Gasanschluss

Der Gasanschluss muss von einer
Fachkraft ausgefuhrt werden.
Vergewissern Sie sich vor der Montage
des Gerats, dass das von lhrem
Gaswerk gelieferte Gas (Gasart und
Gasdruck) mit der Einstellung des
Gerats kompatibel ist.



6

www.electrolux.com

Stellen Sie sicher, dass die Luft um das
Gerat zirkulieren kann.

Informationen tber die Gasversorgung
finden Sie auf dem Typenschild.

Das Gerat darf nicht an einen Abzug
fur Verbrennungsprodukte
angeschlossen werden. Das Gerat
muss gemal der aktuell geltenden
Installationsbestimmungen
angeschlossen werden. Halten Sie die
Bestimmungen hinsichtlich der
Bellftung ein.

2.4 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).
Das Gerét ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Die Luftungséffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach
jedem Gebrauch aus.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heiB.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Benutzen Sie das Gerét nicht als
Arbeits- oder Abstellflache. )
Wenn Sie Nahrungsmittel in heiBes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr!

Erhitzte Ole und Fette kénnen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten
Sie Flammen und erhitzte
Gegenstande beim Kochen mit Fetten
und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Déampfe kdnnen eine Selbstzlindung
verursachen.

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon
bei niedrigeren Temperaturen eher
einen Brand verursachen als frisches
Ol

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstéande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in
der Nahe des Gerats.

WARNUNG!
Das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

Stellen Sie kein hei3es Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals
ein, wenn sich kein Kochgeschirr
darauf befindet, oder wenn das
Kochgeschirr leer ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.
Verwenden Sie nur standfestes
Kochgeschirr mit der richtigen Form
und einem Durchmesser, der groBer
als der der Brenner ist.

Achten Sie darauf das Kochgeschirr
mittig auf die Brenner zu stellen.
Vergewissern Sie sich, dass die
Flamme nicht erlischt, wenn Sie den
Einstellknopf schnell von der hdchsten
zur niedrigsten Stufe drehen.
Verwenden Sie ausschlieBlich das mit
dem Geréat gelieferte Zubehor.

Setzen Sie keinen Warmeverteiler auf
den Brenner.

Beim Gebrauch eines Gaskochfelds
entsteht Warme und Feuchtigkeit.
Sorgen Sie fur eine ausreichende
BelUftung in dem Raum, in dem das
Gerat aufgestellt ist.

Bei langerer Benutzung des Gerats
kann eine zusétzliche Bellftung
erforderlich werden (Offnen eines
Fensters oder Erhdhung der
Absaugleistung der Abzugshaube, falls
vorhanden).

Dieses Gerét ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist
als bestimmungsfremd anzusehen,



zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

Lassen Sie keine saurehaltigen
FlUssigkeiten wie Essig, Zitronensaft
oder kalklésende Reinigungsmittel mit
dem Kochfeld in Berihrung kommen.
Diese kénnten matte Flecken
verursachen.

2.5 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig, um
eine Abnutzung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es
abkuhlen.

Trennen Sie das Gerét vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Wasser- oder Dampfstrahl.

Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

3. GERATEBESCHREIBUNG
3.1 Kochfeldanordnung

5 O
G_

OO0 00

B Em B

3.2 Kochzonen-Einstellknopf

Symbol

Beschreibung

Keine Gaszufuhr/ausge-
schaltet

DEUTSCH

e Reinigen Sie die Brenner nicht im
Geschirrspuler.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

e FUr Informationen zur
ordnungsgemaBen Entsorgung des
Gerats wenden Sie sich an die
zustandige kommunale Behdérde vor
Ort.

e Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung.

e Schneiden Sie das Netzkabel ab, und
entsorgen Sie es.

e Drlcken Sie die auBeren Gasrohre
flach.

2.7 Service

e \Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an einen autorisierten
Kundendienst.

e Verwenden Sie ausschlieBlich
Originalersatzteile.

Normalbrenner
Dreikronen-Brenner
Hilfsbrenner
Kochzonen-Einstellkndpfe

Symbol Beschreibung

Zundstellung/maximale
Gaszufuhr

0 minimale Gaszufuhr
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4. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

4.1 BrennerUbersicht

A) Brennerdeckel und -krone
B) Thermoelement
C) Zindkerze

A) Brennerdeckel
B) Brennerkrone

C) Zindkerze

D) Thermoelement

4.2 Zinden des Brenners

Brenner stets vor dem
Aufsetzen des Kochgeschirrs
zUnden.

& WARNUNG!

Seien Sie bei der
Verwendung von offenem
Feuer in der Kliche
besonders vorsichtig. Der
Hersteller tbernimmt bei
Missachtung der
Sicherheitsbestimmungen
beim Umgang mit offenem
Feuer keinerlei Haftung.

Drlcken Sie den Einstellknopf hinein
und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position fur die

maximale Gaszufuhr (i'“‘ 6)).

Halten Sie den Einstellknopf bis zu 10
Sekunden lang gedrlckt. In dieser Zeit
wird das Thermoelement erwarmt.
Andernfalls wird die Gaszufuhr
unterbrochen.

Stellen Sie die Flamme ein, sobald sie
ruhig brennt.

@ Falls sich der Brenner nach

einigen Versuchen nicht
zUnden lasst, Uberprifen Sie,
ob die Brennerkrone und der
zugehdrige Brennerdeckel
korrekt sitzen.

& WARNUNG!

Halten Sie den Knopf nicht
langer als 15 Sekunden
gedrUckt. Sollte der Brenner
nach 15 Sekunden nicht
zlinden, lassen Sie den Knopf
los, und drehen Sie ihn in die
Aus-Position. Warten Sie
dann mindestens eine
Minute, bevor Sie den
Brenner erneut zinden.



(i)

ACHTUNG!

Wenn kein Strom zur
Verflgung steht, kénnen Sie
den Brenner auch ohne
Strom zUnden. Bringen Sie
eine Flamme in die Nahe des
Brenners, drehen Sie den
entsprechenden Knopf
entgegen dem Uhrzeigersinn
auf die hochste Stufe und
drticken Sie ihn dann hinein.
Halten Sie den Einstellknopf
héchstens 10 Sekunden
gedrickt, um das

Thermoelement zu erwéarmen.

Sollte der Brenner zufallig
ausgehen, drehen Sie den
Knopf in die Aus-Position und
versuchen ihn nach einer
Minute erneut zu zinden.

5. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Kochgeschirr

AN\

ACHTUNG!

Verwenden Sie kein
Kochgeschirr aus Gusseisen,
Speckstein oder Steingut und
keine Grill- oder
Sandwichplatten. Edelstahl
kann bei zu starker Erhitzung
anlaufen.

WARNUNG!

Kochen Sie nicht mit einem
Kochgeschirrteil auf zwei
Brennern gleichzeitig.

WARNUNG!

Stellen Sie keine
beschadigten Tépfe oder
solche, die nicht standfest
sind, auf den Brenner, um ein
Verschitten und
Verletzungen zu vermeiden.

DEUTSCH 9

Nach dem Einschalten der
Stromversorgung, nach der
Installation oder nach einem
Stromausfall wird der
Funkengenerator
moglicherweise automatisch
eingeschaltet. Das ist normal.

4.3 Abschalten des Brenners

Drehen Sie zum Abschalten des Brenners
den Knopf in die Aus-Position @ .

AN

WARNUNG!

Bevor Sie das Kochgeschirr
vom Brenner nehmen, drehen
Sie die Flamme herunter oder
drehen Sie sie ganz ab.

ACHTUNG!

Achten Sie darauf, dass sich
die Topfbdden nicht Gber
dem Einstellknopf befinden,
da anderenfalls die Flamme
den Einstellknopf erhitzten
koénnte.

ACHTUNG!

Achten Sie darauf, dass die
Topfgriffe nicht Gber den
vorderen Rand des Kochfelds
hinausragen.

ACHTUNG!

Stellen Sie zur Reduzierung
des Gasverbrauchs und im
Interesse einer groBeren
Stabilitat die Topfe mittig auf
den Brenner.

5.2 Durchmesser des
Kochgeschirrs

(i)

Verwenden Sie nur
Kochgeschirr mit einem
Durchmesser, der der GroBe
der Brenner entspricht.
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Brenner Durchmesser Brenner Durchmesser
des Kochge- des Kochge-
schirrs (mm) schirrs (mm)
Dreikronen-Brenner 180 - 260 Hilfsbrenner 80 - 160
Normalbrenner 120 - 220

6. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Allgemeine Informationen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

Achten Sie immer darauf, dass der
Boden des Kochgeschirrs sauber ist.
Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.
Verwenden Sie einen Spezialreiniger
zur Reinigung der Kochfeldoberflache.
Reinigen Sie Edelstahlteile mit Wasser
und wischen Sie sie mit einem weichen
Tuch trocken.

6.2 Topftrager

(i)

1.

()

Die Topftrager sind nicht
spulmaschinenfest. Sie
mussen von Hand gereinigt
werden.

Entfernen Sie die Topftrager, um die
Reinigung des Kochfelds zu
erleichtern.

Seien Sie beim
Wiederaufsetzen der
Topftréger vorsichtig, um
Beschadigungen der
Oberseite der Kochstelle

zu vermeiden.

Wenn Sie die Topftrager von Hand
spulen und trocknen, seien Sie
vorsichtig, da durch das Emaillieren
gelegentlich raue Kanten entstehen
koénnen. Entfernen Sie hartnackige
Flecken ggf. mit einer
Reinigungspaste.

Vergewissern Sie sich, dass Sie die
Topftrager nach der Reinigung wieder
ordnungsgeman eingesetzt haben.
Damit der Brenner korrekt funktioniert,
stellen Sie sicher, dass sich die Arme
der Topftrager in der Mitte des
Brenners befinden.

6.3 Reinigen des Kochfelds

Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, zuckerhaltige Lebensmittel.
Andernfalls kdnnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen.

Folgendes kann nach
ausreichender Abkiihlung des
Kochfelds entfernt werden: Kalk-
und Wasserrander, Fettspritzer und
metallisch schimmernde Verfarbungen.
Reinigen Sie das Kochfeld mit einem
feuchten Tuch und etwas Spulmittel.
Wischen Sie das Kochfeld nach der
Reinigung mit einem weichen Tuch
trocken.

Reinigen Sie die emaillierten Teile, den
Brennerdeckel und die Brennerkrone
mit warmen Seifenwasser und
trocknen Sie diese sorgfaltig ab, bevor
Sie sie wieder einsetzen.

6.4 Reinigen der Zundkerze

Diese Funktion erfolgt Uber eine
Keramikzindkerze mit Metallelektrode.
Halten Sie zur Vermeidung von
Zundschwierigkeiten diese Bauteile immer
sauber; kontrollieren Sie auBerdem, ob die
Dusen der Brennerkrone verstopft sind.

6.5 RegelmaBige Wartung

Lassen Sie regelméaBig vom lhrem
autorisierten Kundendienst den Zustand



des Gasversorgungsrohrs und, falls
installiert, die Funktionstlchtigkeit des

Druckreglers Uberprufen.

7. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Was tun, wenn ...

DEUTSCH 11

Problem

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Es wird kein Funke erzeugt,
wenn Sie den Funkener-
zeuger betatigen.

Das Kochfeld ist nicht oder
nicht ordnungsgemaR an
die Spannungsversorgung
angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld
ordnungsgeman an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen ist.

Die Sicherung hat ausge-
|6st.

Vergewissern Sie sich, dass
die Sicherung der Grund fur
die Stérung ist. Lost die Si-
cherung wiederholt aus,
wenden Sie sich an eine zu-
gelassene Elektrofachkraft.

Brennerdeckel und Bren-

nerkrone sitzen nicht richtig.

Bringen Sie die Brennerk-
rone und den Brennerdeck-
el in die richtige Position.

Die Flamme erlischt gleich
nach der Zindung wieder.

Das Thermoelement ist
nicht ausreichend erwarmt.

Halten Sie den Knopf nach
dem Entziinden etwa 10
Sekunden lang gedrickt.

Der Flammenring ist un-
gleichmaBig.

Die Brennerkrone ist mit
Speiseresten verstopft.

Sorgen Sie dafiir, dass die
DuUse nicht blockiert und die
Brennerkrone sauber ist.

7.2 Wenn Sie das Problem nicht

[6sen kdnnen...

haben, fallt auch wahrend der Garantiezeit

fur die Reparatur durch einen Techniker
oder Handler eine Gebuhr an. Die

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an den Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten an, die Sie auf dem
Typenschild finden. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld richtig bedient
haben. Wenn Sie das Gerat falsch bedient

Informationen zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantiehett.
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7.3 Im Zubehdrbeutel
mitgelieferte Aufkleber

Bringen Sie die Aufkleber, wie unten

gezeigt, an:
A B C
op | | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 :ESK-SQ P20
SER.NO SER.NO BT
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

. ->.

X X

A) Kleben Sie ihn auf die Garantiekarte
und verschicken Sie diesen Teil (falls
vorhanden).

B) Kleben Sie ihn auf die Garantiekarte
und behalten Sie diesen Teil (falls
vorhanden).

8. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des
Kochfelds folgende Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden. Das Typenschild ist
auf dem Boden des Kochfelds
angebracht.

Modell ...oovviiiiiiiiiii,
Produktnummer

(PNC) .o,
Seriennummer ............

C) Kleben Sie ihn auf die
Gebrauchsanleitung.

8.2 Gasanschluss

AN

WARNUNG!

Die in nachstehender
Anleitung beschriebenen
Installations-, Wartungs- und
BelUftungsarbeiten missen
von Fachpersonal unter
Beachtung der geltenden
Bestimmungen (UNI-CIG
7129 - 7131) ausgefihrt
werden. Stellen Sie sicher,
dass die Kiche gut bellftet
ist: Halten Sie naturliche
Bellftungsoffnungen von
mindestens 100 cm2 offen
oder installieren Sie eine
mechanische Abzugshaube.




Je nach geltenden Bestimmungen kann
der Anschluss fest oder durch
Verwendung eines flexiblen Edelstahlrohrs
erfolgen. Bei Verwendung flexibler
Metallrohre muss darauf geachtet werden,
dass sie nicht mit beweglichen Teilen in
Kontakt kommen oder eingeklemmt
werden kénnen. Wenn das Kochfeld mit
einem Backofen installiert wird, muss
ebenfalls vorsichtig vorgegangen werden.

Achten Sie darauf, dass der
Gasdruck des Gerats den
empfohlenen Werten
entspricht.

Entspricht der gelieferte Druck nicht dem
angegebenen Wert, muss ein geeigneter
Druckregler geman der Norm UNI EN 88
installiert werden.Im Fall von FlUssiggas
(LPG) ist die Verwendung eines
Druckreglers nur erlaubt, wenn er UNI EN
12864 entspricht. Das verstellbare
Anschlussstlck wird an dem
Gasanschluss mit einer G 1/2"
Gewindemutter befestigt. Verschrauben
Sie die Teile ohne Kraftanwendung,
bringen Sie das Anschlusssttick in die
bendtigte Richtung und schrauben Sie alle
Teile fest.

B

A B C

A) Schaftende mit Mutter
B) Beilagscheibe
C) Rohrbogen (falls erforderlich)

Fester Anschluss:

Flhren Sie den Anschluss mit festen
Metallrohren aus (Kupfer mit
mechanischem Endsttck) (UNI-CIG 7129).

Flexibler Anschluss:

Verwenden Sie ein flexibles Edelstahlrohr
(UNI-CIG 9891) mit einer maximalen
Lange von 2 m.
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WARNUNG!

Uberpriifen Sie nach der
Installation, ob alle
Anschlussstlicke dicht sind.
Verwenden Sie eine
Seifenlésung und keine
Flamme!

8.3 Austauschen der DUsen

1. Nehmen Sie die Topftrager ab.

2. Nehmen Sie Brennerdeckel und
Brennerkronen ab.

3. Entfernen Sie die Dlsen mit einem
Steckschllssel 7 und ersetzen Sie sie
durch fur die verwendete Gasart
geeignete Dusen (siehe Tabelle im
Abschnitt ,, Technische Daten®).

4. Bringen Sie die Teile wieder an (fUhren
Sie dazu die obigen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge aus).

5. Ersetzen Sie das Typenschild (in der
Nahe der Gasversorgungsleitung)
durch das Typenschild flr die neue
Gasart. Das Typenschild ist im
Beipack des Gerats enthalten.

Wenn der Gasdruck der Gasversorgung

schwankt oder nicht dem erforderlichen

Druckwert entspricht, muss ein geeigneter

Druckregler im Gaszufuhrrohr montiert

werden.

8.4 Einstellen der niedrigsten
Stufe

So stellen Sie die niedrigste Stufe der
Brenner ein:

1. ZUnden Sie den Brenner.

2. Drehen Sie den Knopf auf die kleinste
Flamme.

3. Ziehen Sie den Einstellknopf ab.

4. Stellen Sie mit einem kleinen
Schraubendreher die Bypass-
Schraube (A) ein.
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A

S

5. Bei Umstellung:

e \on Erdgas G20 20 mbar zu
Flussiggas, ziehen Sie die Bypass-
Schraube bis zum Anschlag an.

e \on Flussiggas zu Erdgas G20 20
mbar, drehen Sie die Bypass-
Schraube ca. 1/4 Umdrehung
zurlck (1/2 Umdrehung fUr den
Dreikronen-Brenner).

& WARNUNG!

Vergewissemn Sie sich, dass
die Flamme nicht erlischt,
wenn Sie den Einstellknopf
schnell von der héchsten zur
niedrigsten Stufe drehen.

8.5 Elektrischer Anschluss

e \ergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung und -frequenz in Ihrer
Region mit den auf dem Typenschild
angegebenen Anschlusswerten
Ubereinstimmen.

e Das Gerat wird mit einem Netzkabel
geliefert. Dazu muss ein passender
Stecker verwendet werden, der fUr die
auf dem Typenschild angegebene
Gesamtstromaufnahme ausgelegt ist.
Achten Sie darauf, den Stecker in eine
passende Steckdose zu stecken.

e SchlieBen Sie das Geréat nur an eine
ordnungsgeman installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

e Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

e Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen mochten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.

e Es besteht Brandgefahr, wenn das
Gerat mit einem Verlangerungskabel,
Adapter oder an eine
Mehrfachsteckdose angeschlossen
wird. Stellen Sie sicher, dass die

Erdverbindung den Normen und
Vorschriften entspricht.
e Das Netzkabel darf nicht heiBer als 90
°C werden.
Um einen Kontakt des Kabels mit dem
Gerat unter dem Kochfeld zu vermeiden,
verwenden Sie die Haken auf den Seiten
des Gehauses.

A) Festes Kupferrohr oder flexibles
Edelstahlrohr

8.6 Anschlusskabel

Ersetzen Sie das Anschlusskabel
ausschlieBlich durch das spezielle Kabel
oder ein gleichwertiges Kabel. Kabeltyp:
HO5V2V2-F T90.

Vergewissern Sie sich, dass der
Kabelquerschnitt flr die Spannung und
Betriebstemperatur geeignet ist. Der gelb-
grune Erdleiter muss ca. 2 cm langer als
der braune (bzw. schwarze) Phasenleiter
sein.

8.7 Montage
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8.9 Einbaumaoglichkeiten

Die unter dem Kochfeld eingebaute Platte
muss sich leicht entfernen lassen und
einen einfachen Zugang ermdoglichen, falls
eine Reparatur erforderlich wird.

Unterbaumdbel mit Tiir

30
a i* mm
i
g ? g | T .
A min 20 mm
| 160 mm ‘ (max 150 mm)

A) mitgelieferte Dichtung
B) mitgelieferte Halterungen ——B

ACHTUNG!

Montieren Sie das Gerat nur E E

in einer flachen Arbeitsplatte.

A) Entfernbare Platte

8.8 Montage des Kochfelds B) Raum fir Anschiiisse
unter der Dunstabzugshaube
@ Wird das Kochfeld unter einer Unterbaumdbel mit Bac!(ofen

Abzugshaube montiert, K.ochfeldl und“Backo_fen mussen aus

sehen Sie in der Sicherheitsgrinden Uber separate

Montageanleitung der elektrische Anschlisse verfligen. Der

Abzugshaube nach, welcher Backofen muss sich leicht aus dem

Mindestabstand zw‘ischen Unterbauschrank entfernen lassen.

den Geraten eingehalten
werden muss.

9. TECHNISCHE DATEN

9.1 Abmessungen des Kochfelds

Breite 595 mm
Tiefe 525 mm

9.2 Bypassdurchmesser

TYP @ BYPASS 1/100 mm
Dreikronen-Brenner 56
Normalbrenner 32

Hilfsbrenner 28
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9.3 Sonstige technische Daten

Gas - Original: G20 (2H) 20 mbar = 9 kW
GESAMTLEISTUNG: Gas - Ersatz: G30 (3+) 28-30 mbar = 654 g/Std.
G31 (8+) 37 mbar = 643 g/Std.
Netzanschluss: 230V ~, 50 Hz
Geratekategorie: [I2H3+
Gasanschluss: G 1/2"
Geréteklasse: 3

9.4 Gasbrenner fUr ERDGAS G20 20 mbar

TYP NORMALLEISTUNG MINDESTLEISTUNG INJEKTOR-
kW kW MARKE 1/100
mm
Dreikronen- 4,0 1,4 146
Brenner
Normalbrenner 2,0 0,45 96
Hilfsbrenner 1,0 0,33 70

9.5 Gasbrenner fUr LPG G30/G31 28-30/37 mbar

TYP NORMAL- MINDES- INJEKTOR- NENNGASDURCHFLUSS g/
LEISTUNG TLEIS- MARKE Std.
kW TUNG kW 1/1
UNG 00 mm - 028-30  Ga137 mbar
mbar
Dreikronen- 4,0 1,4 98 291 286
Brenner
Normalbren- 2,0 0,45 71 145 143
ner
Hilfsbrenner 1,0 0,33 50 73 71

10. ENERGIEEFFIZIENZ
10.1 Produktinformationen gemal EU 66/2014

Modellidentifikation EGS6648NOX

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld

Anzahl der Gasbrenner 4
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Energieeffizienz pro Gasbrenner

Links hinten - Normalbrenner 63.2%

Rechts hinten - Normalbrenner 63.2%

(EE gas burner) Rechts vorne - Hilfsbrenner Nicht zutreffend
Links vorne - Dreikronen-Bren-  52.8%
ner

Energieeffizienz fUr das Gaskoch- 59.7%

feld
(EE gas hob)

EN 30-2-1: Haushalt-Kochgerate flr gasférmige Brennstoffe - Teil 2-1: Rationelle
Energienutzung - Allgemeines

10.2 Energie sparen

Achten Sie vor dem Gebrauch darauf, dass die Brenner und Topftrager richtig
zusammengebaut sind.

Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem Durchmesser, der der GroBe der Brenner
entspricht.

Stellen Sie den Topf mittig auf den Brenner.

Wenn Sie Wasser erwdrmen, verwenden Sie nur die bendtigte Menge.

Decken Sie Kochgeschirr, wenn maglich, mit einem Deckel ab.

Drehen Sie, sobald die FlUssigkeit zu kochen beginnt, die Flamme so weit zurlick,
dass die Flussigkeit nur leicht kdchelt.

Verwenden Sie nach Mdglichkeit einen Dampfkochtopf. Beachten Sie seine
Bedienungsanleitung.

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

Gerate mit diesem Symbol E nicht mit

Co. Entsorgen Sie die Verpackung in den dem Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu
entsprechenden Recyclingbehaltern. lhrer &rtlichen Sammelstelle oder wenden
Recyceln Sie zum Umwelt- und Sie sich an Ihr Gemeindeamt.

Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un aparato Electrolux. Ha escogido un producto que contiene
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha
disenado pensando en usted. Asi pues, siempre que lo utilice, puede tener la
seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.

Consulte en nuestro sitio web:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cercidrese de tener
la siguiente informacion a mano: Modelo, PNC, Numero de serie.

La informacidn se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacion sobre seguridad
@ Informacién general y consejos
@ Informacidn sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos de
8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que
carezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con las
instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodomeéstico de forma segura 'y comprendan los
riesgos.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance
de los ninos.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas
NiNOs sin supervision.

Es necesario mantener alejados a los ninos de menos
de 3 anos salvo que estén bajo supervision continua.

.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.
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Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

No utilice las superficies de coccion para almacenar
alimentos.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para
evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

Donde el aparato esté directamente conectado a la
fuente de alimentacion, se precisa un interruptor
aislador omnipolar con abertura entre contactos. Ha de
garantizarse una desconexion completa segun las
condiciones especificadas en la categoria Ill de
sobretension. El cable de tierra queda excluido de esto.
Cuando tienda el cable de corriente, asegurese ,por
ejemplo mediante conductos aislantes, de que no entra
en contacto directo con piezas que puedan superar la
temperatura ambiente en mas de 50°C.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
Este aparato es adecuado para los ¢ FElaparato es pesado, tenga cuidado
siguientes mercados: siempre cuando lo mueva. Utilice

2.1 Instalacion

siempre guantes de proteccion.
e Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la

ADVERTENCIA! . *F‘,“me.dﬁd las hir.‘cfhe: o »
Solo un electricista roteja la parte inferior del aparato de

cualificado puede instalar vapor y la humedad.
este aparato. e No instale el aparato junto a una puerta

ni debajo de una ventana. De esta

Retire todo el embalaje forma se evita que los utensilios de

No instale ni utilice un aparato dafiado. cocina calientes caigan del aparato
Siga las instrucciones de instalacion cugndo la puerta o la ventana estén
suministradas con el aparato. abiertas.

Respete siempre la distancia minima * Cuando instale el aparato encima de
entre el aparato y los demés cajones, asegurese de que hay
electrodomésticos y mobiliario. suficiente espacio entre la parte inferior

del aparato y el cajon superior para
que circule el aire.



La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion incombustible bajo el
aparato para evitar acceder a la base.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coinciden con las
del suministro eléctrico de su hogar. En
caso contrario, péngase en contacto
con un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato
caliente ni utensilios de cocina
calientes cuando conecte el aparato a
las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafnos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Péngase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable dafado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacion. Asegurese de
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tener acceso al enchufe del suministro
de red una vez instalado el aparato.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de
aislamiento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

2.3 Conexion del gas

Todas las conexiones de gas deben
realizarse por personal cualificado.
Antes de realizar la instalacion,
asegUrese de que las condiciones de
distribucion locales (tipo y presion del
gas) son compatibles con los requisitos
del aparato.

Compruebe que el aire circula
libremente alrededor del aparato.

La placa de caracteristicas contiene
informacion sobre el suministro de gas.
Este aparato no esta conectado a un
dispositivo que evacua los productos
de combustion. Asegurese de
conectar el aparato segun la normativa
de instalacion vigente. Preste atencion
a los requisitos sobre ventilacion
adecuada.

2.4 Uso del aparato

ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y
la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Utilice este aparato en entornos
domeésticos.

No cambie las especificaciones de este
aparato.
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Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.
Apague las zonas de coccion después
de cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccion. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.
Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

LLos vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por primera
vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima del
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Utilice unicamente utensilios de cocina
estables con forma adecuada y

diametro superior al tamano de los
quemadores.

Asegurese de que los utensilios de
cocina estan bien centrados sobre los
quemadores.

Asegurese de que la llama no se apaga
cuando gire rapidamente el mando de
la posicidn maxima a la minima.

Utilice unicamente los accesorios
suministrados con el aparato.

No instale en el quemador un difusor
de llamas.

El uso de un aparato de cocina de gas
genera calor y humedad. Disponga de
buena ventilacion en la sala donde
instale el aparato.

El uso intensivo y prolongado del
aparato puede exigir mayor ventilacion;
por ejemplo, la apertura de una
ventana o una ventilacion mas eficaz,
por ejemplo, el aumento del nivel de
ventilacion mecanica, si se dispone de
ella.

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros fines, por ejemplo,
como calefaccion.

No permita que liquidos acidos, como
por ejemplo vinagre, zumo de limén o
desincrustantes de cal toquen la placa
de coccion. De lo contrario, podrian
aparecer manchas opacas.

2.5 Mantenimiento y limpieza

Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

No lave los quemadores en el
lavavajillas.
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2.6 Eliminacion ¢ Aplaste los tubos de gas externos.
ADVERTENCIA! 2.7 Asistencia
Existe riesgo de lesiones o ,
asfixia. e Para reparar el aparato, péngase en
contacto con un centro de servicio
e Contacte con las autoridades locales autorizado.
para saber como deshacerse e Utilice solamente piezas de recambio
correctamente del aparato. originales.

e Desconecte el aparato de la red.
e Corte el cable de conexién a laredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicion de las zonas de coccion
O O
|

OO000

Quemador semi rapido
Quemador de triple corona
Quemador auxiliar
Mandos de control

BEm B

3.2 Mando de control

Simbolo Descripcion
Simbolo Descripcion 0

suministro minimo de gas

Sin suministro de gas /
. posicion de apagado

2:1 Posiciéon de encendido /
suministro de gas maxi-
mo

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
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4.1 Descripcion general del
guemador

I
0

T

A) Coronay tapa del quemador
B) Termopar
C) Bujia de encendido

A) Tapa del guemador
B) Corona del qguemador
C) Bujia de encendido
D) Termopar

4.2 Encendido del guemador

Encienda siempre el
quemador antes de colocar
las cacerolas o sartenes.

& ADVERTENCIA!

3.

Tenga mucho cuidado
cuando utilice el fuego
destapado en el entorno de
la cocina. El fabricante
declina toda responsabilidad
en caso de uso indebido de
la llama.

Presione el mando y girelo hacia la
izquierda hasta la posicion maxima de

suministro de gas (*0).

Mantenga pulsado el mando durante
unos 10 segundos como maximo. De
esta forma se calienta el termopar. De
lo contrario, el suministro de gas se
interrumpe.

Ajuste la llama después de que se
normalice.

@ Si el quemador no se

enciende tras varios intentos,
compruebe que la coronay la
tapa del quemador estén

bien colocados.

& ADVERTENCIA!

No mantenga pulsado el
mando durante mas de 15
segundos. Si el guemador no
se enciende al cabo de 15
segundos, suelte el mando
de control, girelo hasta la
posicion de apagado y
espere al menos 1 minuto
antes de volver a intentar
encender el quemador.

& PRECAUCION!

Si no hay suministro eléctrico
podra encender el quemador
sin necesidad del dispositivo
eléctrico; en este caso arrime
una llama al quemador, gire
el mando de control
pertinente hacia la izquierda
hasta la posicion de maxima
salida de gas y empuijelo
hacia abajo. Manténgalo
presionado durante unos 10
segundos como maximo; de
esta forma el termopar se
calentara.



Si el quemador se apaga
accidentalmente, gire el
mando de control hasta la
posicion de apagado y
espere al menos 1 minuto
antes de volver a intentar
encenderlo.

Cuando se enciende la
corriente, tras la instalacion o
después de un corte en el
suministro eléctrico, suele ser
normal que el generador de
las chispas se active
automaticamente. Esto es
correcto.

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Utensilios de cocina

AN\

AN\

PRECAUCION!

No utilice sartenes de hierro
fundido, fuentes de barro
cocido o de ceramica ni
placas de grill o de tostadora.
El acero inoxidable pierde
brillo si se calienta en exceso.

ADVERTENCIA!

No cologue un mismo
recipiente en dos
quemadores.

ADVERTENCIA!

No cologue recipientes
inestables o deformados en
los quemadores para evitar
salpicaduras y lesiones.

PRECAUCION!

Asegurese de que las bases
de los recipientes no cubran
los mandos de control, de lo
contrario la llama calentaria
los mandos.
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4.3 Apagado del quemador

Para apagar la llama, gire el mando hasta

la posicién de apagado @ .

AN

AN

ADVERTENCIA!
Recuerde que debe bajar o
apagar la llama antes de
retirar los recipientes del
quemador.

PRECAUCION!
Asegurese de que las asas
de los utensilios no
sobresalgan del borde
delantero de la placa de
coccion.

PRECAUCION!

Asegurese de que los
recipientes estén centrados
sobre los quemadores para
obtener la maxima estabilidad
y reducir el consumo de gas.

5.2 Diametro de los utensilios de
cocina

(i)

Utilice utensilios de cocina
con diametros adecuados
para el tamano de los

quemadores.
Quemador Diametro de
los recipi-
entes (mm)
Triple corona 180 - 260
Semi rapido 120 - 220
Auxiliar 80 - 160
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6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

www.electrolux.com

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacion general

e Limpie la placa después de cada uso.

e Utilice siempre recipientes cuya base
esté limpia.

e | os aranazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.

e Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

e |ave las partes de acero inoxidable
con agua y séquelas a fondo con un
pano suave.

6.2 Soportes para sartenes

@ Los soportes para sartenes
no son resistentes al lavado
en lavavajillas. Deben lavarse
a mano.

1. Retire los soportes para sartenes para
facilitar la limpieza de la placa de
coccion.

@ Tenga mucho cuidado
cuando cambie los
soportes para sartenes
para evitar danar la parte
superior de la placa de
coccion.

2. Elrevestimiento de esmalte puede
tener los bordes rugosos; tenga
cuidado al lavar y secar a mano los
soportes para sartenes. Si fuera
necesario, elimine las manchas
dificiles con un limpiador en pasta.

3. Después de limpiar los soportes para
sartenes, asegurese de colocarlos en
la posicién correcta.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4. Afin de que los quemadores
funcionen correctamente, asegurese
de que los brazos de los soportes
para sartenes estén alineados con el
centro del quemador.

6.3 Limpieza de la placa

e Elimine de inmediato: restos
fundidos de plastico, recubrimientos de
plastico y alimentos que contengan
azucar. De lo contrario la suciedad
danara la placa.

¢ Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y
decoloraciones metalicas. Limpie la
placa con un pafio suave humedecido
con agua y detergente. Después de
limpiarla, seque la placa con un pano
suave.

e Para limpiar las partes esmaltadas, la
tapay la corona, utilice agua jabonosa
templada y séquelas cuidadosamente
antes de volver a colocarlas en su sitio.

6.4 Limpieza de la bujia de
encendido

Esta funcion se obtiene a través de una
bujia de encendido ceramica con un
electrodo metalico. Mantenga siempre
limpios estos componentes para evitar
problemas de encendido y asegurese de
que los orificios de la corona del
quemador no estén obstruidos.

6.5 Mantenimiento periddico

Haga revisar la instalacion de gas 'y el
ajustador de presion, si lo hubiera,
regularmente y por el Centro de servicio
autorizado.



7.1 Qué hacer si...
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Problema

Posible causa

Solucién

No hay chispa cuando se
intenta activar el generador
de chispas.

La placa no esta conectada
a un suministro eléctrico o
esta mal conectada.

Compruebe si la placa se
ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es
la causa del fallo de funcio-
namiento. Si el fusible se
funde repetidamente, con-
sulte a un electricista cualifi-
cado.

La tapay la corona del que-
mador no estan bien colo-
cadas.

Coloque correctamente la
corona y la tapa del quema-
dor.

La llama se apaga justo de-
spués de encenderse.

El termopar no esta lo sufi-
cientemente caliente.

Después de encender la lla-
ma, mantenga pulsado el
mando durante unos 10 se-
gundos como maximo.

El anillo de llama no es uni-
forme.

LLa corona del qguemador
esta bloqueada con restos
de comida.

Asegurese de que el inyec-
tor no esté bloqueado y de
que la corona del quema-
dor esté limpia.

7.2 Si no encuentra una

solucion...

Si no logra subsanar el problema,
pongase en contacto con su distribuidor o
el centro de servicio técnico. Facilite la
informacion de la placa de datos técnicos.

distribuidor facturara la reparacion

efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de

Asegurese de que ha manejado la placa
adecuadamente. De lo contrario, el
personal técnico de servicio o el

garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.
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7.3 Etiquetas incluidas en la
bolsa de accesorios

Pegue las etiquetas adhesivas como se
muestra a continuacion:

A B C
- | | |
MOD. | MOD. | MOD. | TYPE
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 :Eg%gg IP20
SER.NO SER.NO BT
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

. ->.

X X

A) Péguela en la etiqueta de garantia 'y
envie esta parte (en su caso).

B) Péguela en la etiqueta de garantia y
guarde esta parte (en su caso).

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la placa
de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccion.

Numero de
serie

C) Péguela en el manual de
instrucciones.

8.2 Conexion de gas

& ADVERTENCIA!

Las siguientes instrucciones
de montaje, mantenimiento y
ventilacion las debe llevar a
cabo personal cualificado de
acuerdo con las normas en
vigor (UNI-CIG 7129 - 7131).
Asegurese de que la cocina
esté bien ventilada: mantenga
abiertas las salidas de
ventilacion natural (100 cm?
como minimo) o instale una
campana extractora.

Elija conexiones fijas o utilice un tubo
flexible de acero inoxidable que cumpla la
normativa vigente. Si utiliza tubos
metdlicos flexibles, tenga cuidado de que
no entren en contacto con las partes




moviles ni estén retorcidos. Preste
también atencidn cuando la placa se
instale junto con un horno.

Asegurese de que la presion
del suministro de gas del
aparato cumple los valores
recomendados.

Si la presion suministrada no alcanza el
valor especificado, es necesario montar
un regulador de presion adecuado de
conformidad con la norma UNI EN 88.
Respecto al gas liquido (GLP), el uso de
un regulador de presion Unicamente esta
autorizado si cumple la norma UNI EN
12864. La conexion ajustable se fija a la
rampa por medio de una tuerca roscada
G 1/2". Atornille las piezas sin fuerza,
ajuste la conexion en la direccion
adecuada y apriete todo.

[

A C

A) Extremo del eje con tuerca
B) Arandela
C) Codo (en su caso)

l

Conexion rigida:

Realice la conexion con tubos de metal
rigidos (cobre con extremo mecanizado)
(UNI-CIG 7129).

Conexion flexible:

Utilice un tubo flexible de acero inoxidable
(UNI-CIG 9891) con una longitud maxima
de 2 m.

& ADVERTENCIA!

Cuando la instalacion esté
terminada, asegurese de que
el sello de cada racor del
tubo es correcto. Utilice una
solucion jabonosa, nunca una
llama.

8.3 Sustitucion de los inyectores

1. Retire los soportes para sartenes.
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2. Retire las tapas y las coronas del
quemador.

3. Con una llave tubular del 7,
desatornille y retire los inyectores y
sustituyalos por los adecuados al tipo
de gas que va a utilizar (consulte la
tabla del capitulo "Informacion
técnica").

4. Vuelva a montar las piezas siguiendo
el procedimiento anterior en orden
inverso.

5. Sustituya la placa de caracteristicas
(situada cerca del tubo de suministro
de gas) por la correspondiente al
nuevo tipo de suministro de gas.
Encontrara esta placa en el embalaje
del aparato.

Si la presidn del suministro de gas se

puede cambiar o es diferente de la

necesaria, debe instalar un regulador de
presion adecuado en el tubo del
suministro de gas.

8.4 Ajuste del nivel minimo

Para ajustar el nivel minimo de los
quemadores:

1. Encienda el quemador.

2. Gire el mando hasta la posicion
minima.

3. Retire el mando.

4. Con un destornillador plano, ajuste la
posicion del tornillo de derivacion (A).

A (/,Q

S

S
~————

5. Sicambia:

e de gas natural G20 de 20 mbares
a gas liquido, apriete totalmente el
tornillo de derivacion.

e de gas liquido a gas natural G20
de 20 mbares, desatornille el
tornillo de derivacion
aproximadamente un cuarto de
vuelta (media vuelta para el
quemador de triple corona).
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ADVERTENCIA!

Asegurese de que la llama no
se apaga cuando gire
rapidamente el mando de la
posicion maxima a la
posicion minima.

/N

8.5 Conexion eléctrica

e Asegurese de que el voltaje nominal y
el tipo de suministro que indica la placa
de datos técnicos coinciden con los
del lugar donde se va a instalar el
aparato.

e Este aparato se suministra con un
cable de alimentacion. Debe estar
equipado con un enchufe adecuado
capaz de soportar la carga indicada en
la placa de caracteristicas. Asegurese
de instalar el enchufe en una toma
correcta.

e Utilice siempre una toma con
aislamiento de conexion a tierra
correctamente instalada.

e Asegurese de tener acceso al enchufe
del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

e No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire
siempre del enchufe.

e Hay riesgo de incendio si se conecta el
aparato con un cable de prolongacion,
adaptador o conexion multiple.
Asegurese de que la conexion a tierra
cumple los reglamentos y las normas
vigentes.

e No deje que el cable de alimentacion
se caliente a mas de 90° C.

Para evitar el contacto entre el cable y el

aparato instalado bajo la placa de

coccion, utilice las abrazaderas del lateral
del armario.

A

A) Tubo de cobre rigido o tubo flexible de
acero inoxidable

8.6 Cable de conexion

Si desea cambiar el cable de conexion,
utilice unicamente el cable especial 0 su
equivalente. El tipo de cable es:
HO5V2V2-F T9O.

Asegurese de que la seccion de cable sea
adecuada para la tension y la temperatura
de funcionamiento. El cable de puesta a
tierra de color amarillo/verde debe ser
unos 2 cm mas largo que el cable de fase
marrdn (o negro).

8.7 Empotrado

5
1 Lg

A) sello suministrado
B) abrazaderas suministradas

& PRECAUCION!

Coloque el aparato
Unicamente sobre encimeras
de superficie plana.




8.8 Instalacion de la placa bajo

la campana

(i)

Siinstala la placa de coccion
debajo de una campana,

consulte las instrucciones de
instalacion de la campana
para confirmar la distancia
minima necesaria entre los

aparatos.

8.9 Posibilidades de insercion

El panel instalado debajo de la placa debe
poder retirarse facilmente y permitir el
acceso en caso de que sea necesario
realizar una intervencion de asistencia

técnica.

NFORMACION TECNICA

9.1 Dimensiones de la placa de coccion
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Unidad de cocina con puerta

30
E i* mm
= Y |
Y A 7 Tmin 20 mm
| 60 mm ‘ (max 150 mm)

(I

A) Panel extraible
B) Espacio para las conexiones

Unidad de cocina con horno

La conexion eléctrica de la encimera y el
horno debe instalarse por separado para
garantizar la seguridad y poder retirar
facilmente el horno de la unidad.

Ancho

595 mm

Fondo

525 mm

9.2 Diametros de derivacion

QUEMADOR @ DERIVACION 1/100 mm
Triple corona 56
Semi rapido 32
Auxiliar 28
9.3 Otros datos técnicos
Gas original: G20 (2H) 20 mbares = 9 kW

POTENCIA TOTAL:

Sustitucion de gas:

G30 (3+) 28-30 mbares = 654 g/h
G31 (3+) 37 mbares = 643 g/h

Suministro eléctrico:

230V ~ 50 Hz

Categoria de aparato:

[12H3+

Conexion de gas:

G1/2"

Clase de aparato:

3
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9.4 Quemadores de gas para GAS NATURAL G20 a 20 mbares

QUEMADOR POTENCIA NOR- POTENCIA MiINIMA MARCA DE IN-

MAL kW kW YECTOR 1/100
mm
Triple corona 4.0 1,4 146
Semi rapido 2,0 0,45 96
Auxiliar 1,0 0,33 70

9.5 Quemadores de gas para GLP G30/G31 28-30/37 mbares

QUEMA- POTENCIA POTENCIA MARCA DE CAUDAL DE GAS NOMINAL

DOR NORMAL MiNIMA INYECTOR g/h
kW kW 1/100 mm
G30 28-30 G31 37
mbares mbares
Triple coro- 4,0 1,4 98 291 286
na
Semi rapido 2,0 0,45 71 145 143
Auxiliar 1,0 0,33 50 73 71

10. EFICACIA ENERGETICA
10.1 Informacion de producto segun EU 66/2014

|dentificacion del modelo EGS6648NOX

Tipo de placa de coccion Placas empotra-
das

Numero de quemadores de gas 4

Parte trasera izquierda - Semi  63.2%
rapido

Parte trasera derecha - Semi 63.2%
Eficiencia energética por quema-  rdpido

dor de gas

(EE gas burner) Parte delantera derecha - Aux- No corresponde
iliar
Parte delantera izquierda - tri- ~ 52.8%
ple corona

Eficiencia energética de la enci- 59.7%

mera de gas

(EE gas hob)

EN 30-2-1: Aparatos domésticos de coccion que utilizan combustibles gaseosos - Parte
2-1: Uso racional de la energia - General
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10.2 Bajo consumo energético

Antes de su uso, asegurese de que los quemadores y los soportes estan
correctamente montados.

Utilice utensilios de cocina con diametros adecuados para el tamafo de los
quemadores.

Centre la olla en el quemador.

Cuando caliente agua, utilice solo la cantidad que necesite.

En la medida de lo posible, cocine siempre con los utensilios de cocina tapados.
Cuando el liquido comience a hervir, reduzca la llama de tal forma que el liquido siga
cociendo.

Si es posible, utilice una olla a presion. Consulte el manual del usuario.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . 3 A
Recicle los materiales con el simbolo L.

electronicos. No deseche los aparatos

Cologue el material de embalaje en los marcados con el simbolo E junto con los
contenedores adecuados para su residuos domésticos. Lleve el producto a
reciclaje. Ayude a proteger el medio su centro de reciclaje local 0 pongase en
ambiente y la salud publica, asi como a contacto con su oficina municipal.

reciclar residuos de aparatos eléctricos y
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