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Sous réserve de modifications.

/\ Informations de sécurité

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement les
instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions dans
un lieu sr et accessible pour vous y référer ultérieurement.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans,
ainsi que des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites ou dont les
connaissances et I'expérience sont insuffisantes, a condition
d'étre surveillés ou d'avoir recu des instructions concernant
I'utilisation sécurisée de l'appareil et de comprendre les risques
encourus.

Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et jetez-
les convenablement.

Tenez les enfants et les animaux éloignés de l'appareil lorsqu'il
est en cours de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties
accessibles sont chaudes.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants, nous
vous recommandons de l'activer.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une
opération de maintenance sur I'appareil sans surveillance.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus éloignés de
l'appareil en permanence lorsqu'il est en fonctionnement.
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Sécurité générale

L'appareil doit étre installé et le cable remplacé uniquement par

un professionnel qualifié .

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a ne
pas toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart, & moins d'étre surveillés en

permanence.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou enfourner
des accessoires ou des plats allant au four.
Avant toute opération de maintenance, déconnectez

I'alimentation électrique.

- Assurez-vous que l'appareil est éteint et débranché avant de
remplacer |'éclairage afin d'éviter tout risque de choc

électrique.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
meétal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer sa
surface, ce qui peut briser le verre.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, un service de maintenance agréé ou un
technicien qualifié afin d'éviter tout danger li¢ a I'électricité.

Consignes de sécurité

Installation

AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé
uniguement par un professionnel
qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

= Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.
Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Respectez I'espacement minimal requis par
rapport aux autres appareils et éléments.
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= Vérifiez que l'appareil est installé sous et a
proximité de structures s(res.

= Les cotés de l'appareil doivent rester a cote
d'appareils ou d'éléments ayant la méme
hauteur.

= Cet appareil est équipé d'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre utilisé
lorsque l'appareil est raccordé & une prise
secteur.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

= L'ensemble des branchements électriques
doit étre effectué par un technicien qualifié.
= L'appareil doit étre relié a la terre.



= Vérifiez que les données électriques figurant
sur la plaque signalétique correspondent a
celles de votre réseau. Si ce n'est pas le cas,
contactez un électricien.

= Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

= Nutilisez pas d'adaptateurs multiprises ni de
rallonges.

= Veillez & ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cordon d'alimentation de
l'appareil doit étre effectué par notre service
apres-vente agréé.

= Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact avec la porte de l'appareil,
particulierement lorsque la porte est chaude.

= La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniére qu'elle ne peut pas étre enlevée
sans outils.

= Ne branchez la fiche d'alimentation a la prise
de courant qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise de courant est
accessible une fois I'appareil installé.

= Sila prise de courant est lache, ne branchez
pas la fiche d'alimentation secteur.

= Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation
pour débrancher l'appareil. Tirez toujours sur
la fiche.

= N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fusibles
(les fusibles a visser doivent étre retirés du
support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

= L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement doit
présenter une distance d'ouverture des
contacts d'au moins 3 mm.

= Cet appareil est conforme aux directives
CEE.

Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de bralures,
d'électrocution ou d'explosion.

= Cet appareil est exclusivement destiné a une
utilisation domestique.

= Ne modifiez pas les caractéristiques de cet
appareil.

= Assurez-vous que les orifices de ventilation
ne sont pas bouchés.

= Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance
pendant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.
Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte
de 'appareil lorsque celui-ci est en
fonctionnement. De l'air brillant peut s'en
échapper.

N'utilisez jamais cet appareil avec les mains
mouillées ou lorsqu'il est en contact avec de
l'eau.

N'exercez jamais de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez jamais I'appareil comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

Ouvrez prudemment la porte de l'appareil. Si
vous utilisez des ingrédients contenant de
I'alcool, un mélange d'alcool et d'air
facilement inflammable peut éventuellement
se former.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
l'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou
d'éléments imbibés de produits inflammables
a l'intérieur ou a proximité de l'appareil, ni sur
celui-ci.

N'utilisez pas la fonction micro-ondes pour
préchauffer le four.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ni
aucun autre objet directement sur le
fond de l'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium
directement sur le fond de l'appareil.

- ne versez jamais d'eau directement dans
l'appareil lorsqu'il est chaud.

— une fois la cuisson terminée, ne laissez
jamais d'aliments ou de plats humides a
lintérieur de l'appareil.

— faites attention lorsque vous retirez ou
remettez en place les accessoires.

La décoloration de I'émail est sans effet sur
les performances de I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour obtenir des
gateaux moelleux. Les jus de fruits causent
des taches qui peuvent étre permanentes.
Cet appareil est exclusivement destiné a un
usage culinaire. Ne l'utilisez pas pour des
usages autres que celui pour lequel il a été
congu, a des fins de chauffage par exemple.
La porte du four doit toujours étre fermée
pendant la cuisson.

www.zanussi.com



= Sil'appareil est installé derriére la paroi d'un
meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que
la porte ne soit jamais fermée lorsque
I'appareil est en marche. La chaleur et
I'humidité peuvent s'accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d'importants dégats sur l'appareil, le meuble
ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble
tant que l'appareil n'a pas complétement
refroidi.

Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT!

Risque de blessure corporelle,
d'incendie ou de dommage matériel
a l'appareil.

= Avant toute opération d'entretien, éteignez
l'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

= Vérifiez que l'appareil est froid. Les panneaux
de verre risquent de se briser.

= Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées. Contactez
le service apres-vente agréé.

= Soyez prudent lorsque vous démontez la
porte de 'appareil. La porte est lourde !

= Nettoyez régulierement l'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

= Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits de
lavage neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, de tampons a récurer, de solvants
ni d'objets métalliques.

= Sivous utilisez un spray pour four, suivez les
consignes de sécurité figurant sur
I'emballage.
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= N'utilisez aucun produit détergent pour
nettoyer 'émail catalytique (le cas échéant).

Eclairage intérieur

= Les ampoules classiques ou halogénes
utilisées dans cet appareil sont destinées
uniquement & un usage avec des appareils
ménagers. Ne les utilisez pas pour éclairer
votre logement.

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.

= Avant de changer 'ampoule, débranchez
I'appareil de la prise secteur.

= N'utilisez que des ampoules ayant les
mémes spécifications.

Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

= Débranchez l'appareil de |'alimentation
électrique.

= Coupez le céble d'alimentation au ras de
l'appareil et mettez-le au rebut.

= Retirez le dispositif de verrouillage du hublot
pour empécher les enfants et les animaux de
s'enfermer dans l'appareil.

Maintenance

= Pour réparer l'appareil, contactez un service
aprés-vente agréé.

= Utilisez exclusivement des piéces d'origine.



Description de l'appareil

Vue d'ensemble
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= Grille métallique
Permet de poser des plats (a roti, & gratin) et
des moules a gateau/péatisserie.

Avant la premiére utilisation

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres

concernant la sécurité.
Premier nettoyage

Retirez tous les accessoires de l'appareil.

Reportez-vous au chapitre
« Entretien et nettoyage ».

Nettoyez l'appareil et les accessoires avant de
les utiliser pour la premiére fois.

Remettez les accessoires en place.
Préchauffage

Préchauffez le four a vide afin de faire brller les
résidus de graisse.

Utilisation quotidienne

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

Bandeau de commande

Indicateur / symbole de température
Manette du thermostat

Manette de sélection des fonctions du four

o] ~Joofof—

Orifices d'aération du ventilateur de
refroidissement

Résistance
Eclairage

BEE

Position des grilles

= Plateau de cuisson
Pour la cuisson de gateaux et de biscuits/
gateaux secs.

1. Sélectionnez la fonction (] et la
température maximale.

2. Laissez l'appareil en fonctionnement
pendant 1 heure.

3. Sélectionnez la fonction [] et réglez la
température maximale.

4. Laissez I'appareil en fonctionnement
pendant 15 minutes.

Les accessoires peuvent chauffer plus que

d'habitude. Une odeur et de la fumée peuvent

s'échapper de 'appareil. C'est normal. Assurez-

vous que la ventilation dans la piece est

suffisante.
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Activation et désactivation de l'appareil

Selon le modéle de votre

appareil, s'il dispose de

symboles de manette,

d'indicateurs ou de voyants :

= Le voyant s'allume lorsque
I'appareil est en marche.

= Le symbole indique si la manette
contréle les fonctions du four ou
la température.

= L'indicateur s'allume lorsque le
four monte en température.

Fonctions du four

1. Tournez la manette des fonctions du four
pour sélectionner une fonction.

2. Tournez la manette du thermostat pour
sélectionner la température souhaitée.

3. Pour éteindre I'appareil, tournez les
manettes des fonctions du four et celle de
température en position ARRET.

0 Position Arrét L'appareil est éteint.

= Convection naturel-  Pour cuire et rotir des aliments sur 1 seul niveau.

- le

—_— Voute Pour faire dorer du pain, des gateaux et des petites patisseries.

Utilisation des accessoires

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres

concernant la sécurité.
Installation des accessoires
Girille métallique :

Poussez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille et assurez-vous que les
pieds sont orientés vers le bas.
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Pour terminer la cuisson des plats.

Sole Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des
— aliments.
vv Giril Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.

Plateau de cuisson :

Poussez le plateau de cuisson entre les rails du
support de grille.



Fonctions supplémentaires

Ventilateur de refroidissement

Lorsque l'appareil est en cours de
fonctionnement, le ventilateur de
refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces de l'appareil.
Lorsque vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement s'arréte.

Thermostat de sécurité

Un mauvais fonctionnement de 'appareil ou des
composants défectueux peuvent causer une

Conseils

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

@ La température et les temps de
cuisson indiqués sont fournis
uniguement a titre indicatif. lls
varient en fonction des recettes ainsi
que de la qualité et de la quantité
des ingrédients utilisés.

Informations générales

= L'appareil dispose de quatre niveaux de
grille. Comptez les niveaux de grille a partir
du bas de l'appareil.

= De I'humidité peut se déposer dans
I'enceinte du four ou sur les vitres de la
porte. C'est normal. Veillez a reculer un peu
lorsque vous ouvrez la porte de I'appareil en
fonctionnement. Pour diminuer la
condensation, faites fonctionner |'appareil
10 minutes avant d'enfourner vos aliments.

= Essuyez la vapeur aprés chaque utilisation
de l'appareil.

= Ne placez jamais d'aluminium ou tout autre
ustensile, plat et accessoire directement en
contact avec la sole de votre four. Cela

surchauffe dangereuse. Pour éviter cela, le four
dispose d'un thermostat de sécurité
interrompant |'alimentation électrique. Le four se
remet automatiquement en fonctionnement
lorsque la température baisse.

entrainerait une détérioration de I'émail et
modifierait les résultats de cuisson.

Cuisson de gateaux

= N'ouvrez la porte du four qu'aux 3/4 du
temps de cuisson.

= Sivous utilisez deux plateaux de cuisson en
méme temps, laissez un niveau libre entre
les deux.

Cuisson de viande et de poisson

= Pour les aliments trés gras, utilisez un plat a
rotir pour éviter de salir le four de maniére
irréversible.

= Avant de couper la viande, laissez-la reposer
pendant environ 15 minutes afin d'éviter que
le jus ne s'écoule.

= Pour éviter qu'une trop grande quantité de
fumée ne se forme dans le four, ajoutez de
I'eau dans le plat a rétir. Pour éviter que la
fumée ne se condense, ajoutez & nouveau
de l'eau dans le plat a rotir & chaque fois qu'il
n'en contient plus.
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Temps de cuisson réglages (fonction, temps de cuisson, etc.) pour
vos ustensiles, vos recettes et les quantités

Le temps de cuisson varie selon le type lorsque vous utiliserez I'appareil.

d'aliment, sa consistance et son volume.

Au départ, surveillez la cuisson lorsque vous
cuisinez. Ainsi, vous trouverez les meilleurs

Tableau de rétissage et de cuisson des gateaux

Gateaux
Durée (min) Commentaires
Température Positions des
(°C) grilles

Pates a gateaux 170 2 45 - 60 Dans un moule a
gateau

Pate sablée 170 2 24 - 34 Dans un moule a
gateau

Gateau au fromage 170 1 60 - 80 Dans un moule a

(au babeurre) gateau de 26 cm

Tarte aux pommes 170 1 100 - 120 Dans deux moules

a gateau de 20 cm
sur une grille mé-

tallique
Strudel 175 2 60 - 80 Sur un plateau de
cuisson
Tarte a la confiture 170 2 30-40 Dans un moule &
gateau de 26 cm
Cake aux fruits 170 2 60 - 70 Dans un moule &
gateau de 26 cm
Génoise/Gateau 170 2 35-45 Dans un moule a
Savoie (version al- gateau de 26 cm
légée)
Gateau de Nogl/ 170 2 50 - 60 Dans un moule a
Cake aux fruits gateau de 20 cm
Gateau aux prunes 170 2 50 - 60 Dans un moule &
1) pain
Petits gateaux 170 3 20 - 30 Sur un plateau de
cuisson
Biscuits/Gateaux 150 3 20 - 30 Sur un plateau de
secs? cuisson
Meringues 100 3 90-120 Sur un plateau de
cuisson
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Commentaires

Température Positions des
(§(9) grilles
Petits pains? 190 3 15-20
Choux? 190 3 25 - 35
Tourtes 180 3 45 - 70
Gateau a étages 180 1 o0u 2 40 - 55

1) Préchauffez le four pendant 10 minutes.

Sur un plateau de
cuisson

Sur un plateau de
cuisson

Dans un moule a
gateau de 20 cm

Gauche + droit
dans un moule a
gateau de 20 cm

Commentaires

Pain et pizza
Durée (min)
Température Positions des
(°C) grilles

Pain blanc? 190 1 60-70
Pain de seigle 190 1 30 - 45
Petits pains? 190 2 25-40
Pizza" 190 1 20 - 30
Scones? 200 3 10 - 20

1) Préchauffez le four pendant 10 minutes.

Préparations a base d'ceufs

Durée (min)

Positions des
grilles

Température

o)

1 -2 unités, 500 g
par unité

Dans un moule a
pain

6 a 8 petits pains
sur un plateau de
cuisson

Dans un plat & rotir

Sur un plateau de
cuisson

Commentaires

Gratin de pates 180 2 40 - 50
Gratin aux légumes 200 2 45 - 60
Quiches 190 1 40 - 50
10

Dans un moule
Dans un moule

Dans un moule
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Durée (min)

Commentaires

Température Positions des
(§(9) grilles
Lasagnes 200 2 25 - 40
Cannelloni 200 2 25 - 40
« Yorkshire pud- 220 2 20 - 30
dings »"

1) Préchauffez le four pendant 10 minutes.

Viande

Durée (min)

Dans un moule
Dans un moule

Moule pour 6 pud-
dings

Commentaires

Température Positions des
(°C) grilles

Boeuf 200 2 50-70
Porc 180 2 90-120
Veau 190 2 90-120
Roti de beeuf, sai- 210 2 44 - 50
gnant
Roti de beeuf, a 210 2 51 -55
point
Roti de beeuf, bien 210 2 55 - 60
cuit
Epaule de porc 180 2 120 - 150
Jarret de porc 180 2 100 - 120
Agneau 190 2 110 - 130
Poulet 200 2 70 -85
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Sur la grille métalli-
que et dans un plat
a rotir

Sur la grille métalli-
que et dans un plat
4 rotir
Sur la grille métalli-
que et dans un plat
a rotir
Sur la grille métalli-
que et dans un plat
a rotir
Sur la grille métalli-
que et dans un plat
a rotir
Sur la grille métalli-
que et dans un plat
a rotir
Dans un plat a rotir

2 piéces dans un
plat a rétir

Gigot

Entier dans un plat
4 rotir
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Durée (min) Commentaires
Température Positions des
(§(9) grilles

Dinde 180 1 210 - 240 Entiére dans un
plat a rotir
Canard 175 2 120 - 150 Entier dans un plat
a rotir
Oie 175 1 150 - 200 Entiére dans un
plat a rétir
Lapin 190 2 60 - 80 En morceaux
Lievre 190 2 150 - 200 En morceaux
Faisan 190 2 90-120 Entier dans un plat
a rotir
Poisson
Durée (min) Commentaires
Température Positions des
(°C) grilles
Truite/daurade 190 2 40 - 55 3 - 4 poissons
Thon/saumon 190 2 35 - 60 4 - 6 filets
Gril

Préchauffez votre four a vide
pendant 10 minutes avant la
cuisson.

Quantité Tempéra- Durée (min) Positions
ture (°C) des gril-
Morceaux 1re face 2e face les

Filet de boeuf 4 800 250 12-15 12-14 3
Steaks de 4 600 250 10-12 6-8 3
beeuf
Saucisses 8 - 250 12-15 10-12 3
Cotelettes 4 600 250 12-16 12-14 ©
de porc
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Quantité

Morceaux

Poulet (cou- 2 1000 250
pé en deux)

Brochettes 4 = 250
Escalope de 4 400 250
poulet

Steak hache 6 600 250
Filet de pois- 4 400 250
son

Sandwiches 4 -6 - 250
toastés

Toasts 4-6 - 250

Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

Remarques concernant I'entretien

= Nettoyez la fagade du four & l'aide d'une
éponge humide additionnée d'eau
savonneuse tiéde.

= Utilisez un produit courant destiné au
nettoyage des surfaces en métal.

= Nettoyez l'intérieur de l'appareil aprés
chaque utilisation. L'accumulation de
graisses ou d'autres résidus alimentaires
peut provoquer un incendie.

= En cas de salissures importantes, nettoyez a
l'aide de produits spécifiques pour four.

= Apres chaque utilisation, lavez tous les
accessoires et séchez-les. Utilisez un chiffon
doux additionné d'eau chaude savonneuse.

= Sivous avez des accessoires anti-adhérents,
ne les nettoyez pas avec des produits
agressifs, des objets pointus ni au lave-
vaisselle. Cela risque d'endommager le
revétement anti-adhésif.
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Tempéra-
ture (°C)

Durée (min) Positions
des gril-
1re face 2e face les

30-35 25 - 30 3
10-15 10-12 3
12-15 12-14 3
20 - 30 - 3
12-14 10-12 3
5-7 - 3
2-4 2-3 3

Appareils en acier inoxydable ou en
aluminium

Nettoyez la porte uniquement avec
une éponge ou un chiffon humides.
Séchez-la avec un chiffon doux.
N'utilisez jamais de produits abrasifs
ou acides ni d'éponges métalliques
car ils peuvent endommager la
surface du four. Nettoyez le bandeau
de commande du four en observant
ces mémes recommandations.

Nettoyage du joint d'étanchéité de la
porte

= Verifiez régulierement le joint d'étanchéité de
la porte. Le joint d'étanchéité de la porte est
posé sur I'encadrement de la cavité du four.
N'utilisez pas l'appareil si le joint d'étanchéité
de la porte est endommagé. Faites appel a
un service apres vente agréeé.

= Pour le nettoyage du joint d'étanchéité de la
porte, consultez les informations générales
concernant le nettoyage.

Nettoyage de la porte du four

La porte du four est dotée de deux panneaux de
verre. Vous pouvez retirer la porte du four et le
panneau de verre intérieur pour le nettoyer.
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Si vous tentez d'extraire le panneau
de verre intérieur sans avoir au
préalable retiré la porte du four,
celle-ci peut se refermer
brusquement.

ATTENTION!
N'utilisez pas l'appareil sans le
panneau de verre intérieur.

0 Ouvrez

complétement la
porte et saisissez les
2 charnieres de
porte.

g Soulevez et faites
tourner les leviers sur
les 2 charniéres.

e Fermez la porte du 9 Déposez la porte sur
four a la premiére une surface stable
position d'ouverture recouverte d'un tissu
(mi-parcours). Tirezla  doux.
porte vers l'avant et
retirez-la de son
logement.

45
)

e Faites pivoter les
deux fixations de 90°
et retirez-les de leurs
logements.

e Désengagez le
systéme de
verrouillage pour
retirer le panneau de
verre intérieur.

14

0 Soulevez doucement

puis sortez le

panneau de verre.
Nettoyez le panneau de verre a l'eau
savonneuse. Séchez soigneusement le panneau
de verre.

Une fois le nettoyage terming, remettez le
panneau de verre et la porte du four en place.
Suivez les étapes ci-dessus dans |'ordre
inverse.

La zone imprimée doit faire face a l'intérieur de
la porte. Aprés l'installation, vérifiez que la
surface du panneau de verre ou se trouve la
zone imprimée est lisse au toucher (le relief doit
étre de l'autre coté).

Veillez a installer correctement le panneau de
verre intérieur dans son logement.

Remplacement de I'éclairage

Placez un chiffon au fond de la cavité de
l'appareil. Cela évitera d'endommager le
diffuseur en verre et la cavité.

AVERTISSEMENT!

Risque d'¢lectrocution !
Déconnectez le fusible avant de
remplacer 'ampoule.

L'éclairage et le diffuseur en verre
peuvent étre trés chauds.

1. Eteignez l'appareil
2. Retirez les fusibles de la boite & fusibles ou
coupez le disjoncteur.

www.zanussi.com



Eclairage arriére

1. Retirez le diffuseur en verre de I'ampoule en
le tournant vers la gauche.

2. Nettoyez le diffuseur en verre.

3. Remplacez I'ampoule par une ampoule

adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. Replacez le diffuseur en verre.

En cas d'anomalie de fonctionnement

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

En cas d'anomalie de fonctionnement

Le four ne chauffe pas. Le four est éteint.

Mettez le four en marche.

Le four ne chauffe pas. Le fusible a disjoncté. Vérifiez que le fusible est bien la

cause de |'anomalie. Si les fusi-
bles disjonctent de maniére répé-
tée, faites appel a un électricien
qualifié.

L'éclairage ne fonctionne pas. L'éclairage est défectueux. Remplacez 'ampoule.

De la vapeur et de la condensa-  Le plat est resté trop longtemps  Ne laissez pas les plats dans le

tion se forment sur les aliments et dans le four.
dans la cavité du four.

Informations de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme,
veuillez contacter votre revendeur ou le service
aprés-vente.

Les informations a fournir au service apres-
vente figurent sur la plaque signalétique. La

four pendant plus de 15 a 20 mi-
nutes aprés la fin de la cuisson.

plague signalétique se trouve sur le cadre avant
de la cavité de l'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de l'appareil.

Nous vous recommandons de noter ces informations ici :

Modeéle (MOD.)
Référence du produit (PNC)

Numéro de série (S.N.)
Installation

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

WwWw.zanussi.com
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Encastrement Installation électrique

Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable si vous ne respectez
pas les précautions de sécurité du
chapitre « Consignes de sécurité ».

Cet appareil n'est fourni qu'avec un cable
d'alimentation.

Cable

Types de céables compatibles pour l'installation
ou le remplacement :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du céable, consultez la puissance
totale sur la plaque signalétique. Vous pouvez
également consulter le tableau :

Puissance totale Section du cable
(W) (mm2)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de masse (fil jaune/vert) doit faire 2 cm de
plus que les fils de phase et neutre (fils bleu et
marron).

16 WwWw.zanussi.com



Caractéristiques techniques
Données techniques

Tension

Fréquence

Rendement énergétique

230V
50 Hz

Fiche du produit et informations conformément a la norme EU 65-66/2014

Nom du fournisseur
Identification du modéle

Index d'efficacité énergétique

Classe d'efficacité énergétique

Zanussi

ZOB10401BK
ZOB10401XK

105.1
A

Consommation d'énergie avec charge standard et mode tradi- 0.83 kWh/cycle

tionnel

Nombre de cavités
Source de chaleur
Volume

Type de four

Masse

EN 60350-1 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 1 : Plages,
fours, fours a vapeur et grils - Méthodes de
mesure des performances.

Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques qui
vous permettent d'économiser de I'énergie lors
de votre cuisine au quotidien.

= Conseils généraux
— Assurez-vous que la porte du four est
correctement fermée lorsque vous faites
fonctionner l'appareil, et ouvrez-la le
moins possible durant la cuisson.
— Utilisez des plats en métal pour
augmenter les économies d'énergie.

WwwWw.zanussi.com

1
Electricité

56 |

Four encastrable
Z0OB10401BK 25.2 kg
ZOB10401XK 26.1 kg

— Sipossible, placez le plat dans le four,
sans préchauffage.
— Sila cuisson doit durer plus de
30 minutes, réduisez la température du
four au minimum 3 a 10 minutes avant la
fin de la cuisson, en fonction de la durée
de la cuisson. La chaleur résiduelle a
l'intérieur du four poursuivra la cuisson.
— Utilisez la chaleur résiduelle pour
réchauffer d'autres plats.
Maintien au chaud - si vous souhaitez
utiliser la chaleur résiduelle pour maintenir
un plat au chaud, sélectionnez le réglage de
température le plus bas possible.
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EN MATIERE DE PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole L/:l-)
Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité, recyclez vos
produits électriques et électroniques. Ne jetez

18

pas les appareils portant le symbole E avec les
ordures ménagéres. Emmenez un tel produit
dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.

www.zanussi.com
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Anderungen vorbehalten.

/\ Sicherheitshinweise

Lesen Sie die mitgelieferte Gebrauchsanleitung sorgfaltig vor

Montage und Inbetriebnahme des Geréts. Bei Verletzungen oder

Schaden infolge nicht ordnungsgemiBer Montage oder

Verwendung des Geréts Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Bewahren Sie die Anleitung immer an einem sicheren und
zuganglichen Ort zum spéteren Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschréankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie

durch eine fir ihre Sicherheit zustdndige Person beaufsichtigt

werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Geréat verbundenen
Gefahren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es auf angemessene Weise.
Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs oder
der Abkiihlphase vom Gerét fern. Beriihrbare Teile sind heiB.
Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder diirfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchfiihren.

WwWw.zanussi.com
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- Kinder bis zu 3 Jahren sind wahrend des Betriebs unbedingt
von dem Gerat fernzuhalten.

Allgemeine Sicherheit

Die Montage des Geréats und der Austausch des Kabels muss
von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
werden wahrend des Betriebs hei3. Seien Sie vorsichtig und
bertihren Sie niemals die Heizelemente. Halten Sie Kinder unter
8 Jahren vom Gerat fern, wenn sie nicht standig beaufsichtigt
werden.

Verwenden Sie zum Anfassen des Zubehors und der Tépfe
warmeisolierende Handschuhe.

Trennen Sie das Geréat vor Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung.

- Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor
Sie die Lampe austauschen, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.
Benutzen Sie zum Reinigen der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnen die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe fiihren.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem autorisierten Kundenservice oder einer gleichermaBen
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren durch
elektrischen Strom zu vermeiden.

Sicherheitsanweisungen

Montage = Seien Sie beim Bewegen des Gerétes
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie
WARNUNG! stets Sicherheitshandschuhe und festes
Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Schuhwerk.
den elektrischen Anschluss des = Ziehen Sie das Gerit nicht am Giriff.
Gerats vornehmen. = Die Mindestabstinde zu anderen Geriten

Entfernen Sie das gesamte und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

Verpackungsmaterial.
Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht
und benutzen Sie es nicht.

= Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

20

= Stellen Sie sicher, dass das Gerat unterhalb

von bzw. zwischen sicheren Konstruktionen
montiert wird.

Die Seiten des Geréts diirfen nur an Gerate
oder Einheiten in gleicher Hohe angrenzen.
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= Das Gerét ist mit einem elektrischen
Kiihlsystem ausgestattet. Es muss an die
Stromversorgung angeschlossen werden.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

= Alle elektrischen Anschlisse sind von einem
gepruften Elektriker vorzunehmen.

= Das Gerat muss geerdet sein.

= Stellen Sie sicher, dass die elektrischen
Daten auf dem Typenschild den Daten lhrer
Stromversorgung entsprechen. Wenden Sie
sich anderenfalls an eine Elektrofachkraft.

= SchlieBen Sie das Gerat unbedingt an eine
sachgemaB installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

= Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen
oder Verldngerungskabel.

= Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschédigen. Falls das
Netzkabel des Geréts ersetzt werden muss,
lassen Sie diese Arbeit durch unseren
autorisierten Kundendienst durchftihren.

= Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Gerétetir nicht beriihrt oder in ihre Ndhe
gelangt, insbesondere wenn die Tiir heiB ist.

= Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schiitzen, sowie die isolierten Teile miissen
so befestigt werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden konnen.

= Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zugénglich ist.

= Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie
den Netzstecker nicht an.

= Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerét vom Netzstrom trennen mochten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.

= Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen miissen
aus dem Halter entfernt werden kdnnen),
Erdschliisse, Kontakte.

= Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das
Gerét allpolig von der Stromversorgung
trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss
mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefiihrt sein.

= Das Geriét entspricht den EWG-Richtlinien.

wwWw.zanussi.com

Gebrauch

WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder
Explosionsgefahr.

= Dieses Gerit ist ausschlieBlich zur
Verwendung im Haushalt bestimmt.

= Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Geriét vor.

= Die Luftungsoffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden.

= Lassen Sie das Gerit bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

= Schalten Sie das Gerét nach jedem
Gebrauch aus.

= Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig
vor, wenn das Gerét in Betrieb ist. Es kann
heiBe Luft austreten.

= Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten
oder nassen Handen oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.

= Uben Sie keinen Druck auf die geoffnete
Geriétetiir aus.

= Benutzen Sie das Gerét nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

= Offnen Sie die Gerétetiir vorsichtig. Bei der
Verwendung von Zutaten, die Alkohol
enthalten, kann ein Alkohol-Luftgemisch
entstehen. )

= Achten Sie beim Offnen der Tiir darauf, dass
keine Funken oder offenen Flammen in das
Geréts gelangen.

= Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegenstédnde, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem
Gerit oder in der Ndhe des Geréts.

= Heizen Sie den Backofen nicht mit der
Mikrowellenfunktion vor.

WARNUNG!
Das Gerét kdnnte beschadigt
werden.

= Um Beschéadigungen und Verfarbungen der
Emaillebeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegensténde nicht direkt auf
den Boden des Gerits.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Geréts.

— Stellen Sie kein Wasser in das heiBe
Gerit.

— Lassen Sie nach dem Ausschalten des
Gerits kein feuchtes Geschirr oder
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feuchte Speisen im Backofeninnenraum
stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen der Innenausstattung
sorgféltig vor.

= Verfarbungen der Emailbeschichtung haben
keine Auswirkung auf die Leistung des
Geréats.

= Verwenden Sie fur feuchte Kuchen das tiefe
Blech. Fruchtsafte kénnen bleibende
Flecken verursachen.

= Dieses Gerdt ist nur zum Kochen bestimmt.
Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum Beispiel
das Beheizen eines Raums.

= Die Backofentiir muss bei Betrieb stets
geschlossen sein.

= Ist das Gerat hinter einer Mébelfront (z. B.
einer Tir) installiert, achten Sie darauf, dass
die Tur wahrend des Geratebetriebs nicht
geschlossen wird. Hinter einer
geschlossenen Mdébelfront kénnen sich Hitze
und Feuchtigkeit ansammeln und das Gerit,
Gehause oder den Boden beschédigen.
SchlieBen Sie die Mdbelfront nicht, bevor
das Gerét nach dem Gebrauch vollstéandig
abgekhlt ist.

Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr sowie
Risiko von Schaden am Gerét.

= Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefiihrt werden.

= Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

= Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienst.

= Gehen Sie beim Aushdngen der Tiir
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

= Reinigen Sie das Gerét regelmaBig, um eine
Verschlechterung des Oberflichenmaterials
zu verhindern.
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= Reinigen Sie das Gerét mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen Sie
keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

= Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie bitte unbedingt die
Anweisungen auf der Verpackung.

= Reinigen Sie die katalytische
Emailbeschichtung (falls vorhanden) nicht
mit Reinigungsmitteln.

Backofenbeleuchtung

= Die Leuchtmittel in diesem Gerét sind nur fur
Haushaltsgerdte geeignet. Benutzen Sie sie
nicht fiir die Raumbeleuchtung.

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

= Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie die Lampe
austauschen.

= Verwenden Sie dazu eine Lampe mit der
gleichen Leistung.

Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

= Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

= Schneiden Sie das Netzkabel in der Ndhe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

= Entfernen Sie das Tiirschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder oder Haustiere
im Geriat einschlieBen.

Service

= Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerits
an einen autorisierten Kundendienst.

= Verwenden Sie ausschlieBlich
Originalersatzteile.

www.zanussi.com



Geratebeschreibung

Gesamtansicht
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Zubehor

= Kombirost
Fur Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

NEa

Vor der ersten Inbetriebnahme

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".
Erste Reinigung

Bitte die gesamte Innenausstattung aus dem
Ofen entfernen.

Siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege".

Reinigen Sie das Gerét und die Zubehérteile
vor der ersten Inbetriebnahme.

Setzen Sie das Zubehor wieder in seiner
urspriinglichen Position ein.

Vorheizen

Heizen Sie das leere Gerét vor, um Fettreste zu
verbrennen.

Taglicher Gebrauch

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

wwWw.zanussi.com

Bedienfeld
Temperaturanzeige/-symbol
Temperaturwahlknopf
Backofen-Einstellknopf
Liftungsoffnungen fiir das Kihlgebléase
B Heizelement

Backofenbeleuchtung

B} Einschubebenen

Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

1. Stellen Sie die Funktion = und die
Hochsttemperatur ein.

2. Lassen Sie das Gerét 1 Stunde lang
eingeschaltet.

3. Stellen Sie die Funktion B und stellen Sie
die Hochsttemperatur ein.

4. Lassen Sie das Gerat 15 Minuten lang
eingeschaltet.

Das Zubehor kann heiBer werden als bei

normalem Gebrauch. Das Gerat kann Geruch

und Rauch verstromen. Das ist normal. Sorgen

Sie fir eine ausreichende Raumbelliftung.
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Ein- und Ausschalten des Gerits 1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf auf
die gewtinschte Ofenfunktion.

Je nach Modell besitzt Ihr Gerdt 2. Drehen Sie den Temperaturwahlschalter auf
Kontrolllampen, Knopfsymbole die gewiinschte Temperatur.
oder Anzeigen: 3. Zum Ausschalten des Gerits drehen Sie
= Die Lampe leuchtet, wéhrend das den Backofen-Einstellknopf und den
Gerét in Betrieb ist. Temperaturwahlschalter auf Aus.

= Das Symbol zeigt an, ob der
Knopf eine Ofenfunktion oder die
Temperatur regelt.

= Die Anzeige leuchtet wahrend
der Aufheizphase des Backofens
auf.

Ofenfunktionen

0 Stellung Aus Das Geréat ist ausgeschaltet.
—_— Ober-/Unterhitze Zum Backen und Braten auf einer Einschubebene.
= Oberhitze Zum Braunen von Brot, Kuchen und Gebéck. Zum Braunen be-

reits gegarter Gerichte.

Unterhitze Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einko-
— chen von Lebensmitteln.
v Girillstufe 1 Zum Girillen von flachen Lebensmitteln und zum Toasten von
Brot.

Verwendung des Zubehors

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

Einsetzen des Zubehors
Kombirost:

Schieben Sie den Kombirost zwischen die
Fuhrungsstébe der Einhdngegitter, mit den
FuBen nach unten zeigend.

Backblech:

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fiihrungsstébe der Einhdngegitter.
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Zusatzfunktionen

Kiihlgebldse

Wenn das Gerét in Betrieb ist, wird
automatisch das Kuihlgeblédse eingeschaltet, um
die Gerateflachen zu kuihlen. Wenn Sie das
Gerét ausschalten wird das Kiihlgeblase
angehalten.

Sicherheitsthermostat

Ein unsachgeméBer Gebrauch des Gerats oder
defekte Bestandteile konnen zu einer

Tipps und Hinweise

& WARNUNG!

Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

@ Die Temperaturen und Backzeiten in

den Tabellen sind nur Richtwerte.
Sie sind abhéngig von den
Rezepten, der Qualitat und der
Menge der verwendeten Zutaten.

Allgemeine Informationen

= Das Gerét hat vier Einschubebenen. Die
Einschubebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezéhlt.

= Es kann sich Feuchtigkeit im Geréat oder an
den Glastiiren niederschlagen. Das ist
normal. Stehen Sie beim Offnen der Tur
wéhrend des Betriebs stets in sicherer
Entfernung zum Gerat. Um die Kondensation
zu reduzieren, heizen Sie das Gerat immer
10 Minuten vor dem Garen vor.

= Wischen Sie das Gerét nach jedem
Gebrauch mit einem Tuch trocken.

= Stellen Sie keine Gegensténde direkt auf
den Backofenboden und bedecken Sie das
Kochgeschirr nicht mit Aluminiumfolie. Dies
konnte das Garergebnis beeintrachtigen und
die Emailbeschichtung beschadigen.

WwWw.zanussi.com

gefahrlichen Uberhitzung fithren. Um dies zu
verhindern, ist der Backofen mit einem
Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die
Stromzufuhr unterbrechen kann. Die
Wiedereinschaltung des Backofens erfolgt
automatisch bei Temperaturabfalll.

Backen von Kuchen

= Die Backofentir nicht 6ffnen, bevor 3/4 der
Backzeit abgelaufen ist.

= Wenn Sie zwei Backbleche gleichzeitig
nutzen, lassen Sie eine Ebene dazwischen
frei.

Garen von Fleisch und Fisch

= Setzen Sie beim Garen von Speisen mit
hohem Fettgehalt ein tiefes Blech ein, damit
keine hartndckigen Flecken im Backofen
verbleiben.

= Das Fleisch vor dem Anschneiden
mindestens 15 Minuten ruhen lassen, damit
der Fleischsaft nicht auslauft.

= Um die Rauchentwicklung beim Braten zu
vermindern, geben Sie etwas Wasser in das
tiefe Blech. Um die Kondensierung des
Rauchs zu vermeiden, geben Sie jedes Mal,
wenn das Wasser verdampft ist, erneut
Wasser in das tiefe Blech.

Garzeiten

Die Garzeiten hangen von der Art des Garguts,
seiner Konsistenz und der Menge ab.
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Beobachten Sie den Garfortschritt. Finden Sie Rezepte und die von Ihnen zubereiteten
heraus, welche Geréteeinstellungen (Garstufe, Garmengen am besten geeignet sind.
Gardauer usw.) fiir lhr Kochgeschirr, Ihre

Back- und Brattabelle

Kuchen
Ober-/Unterhitze Dauer (Min.) Bemerkungen
Temperatur
(C)

Riihrteig 170 2 45 - 60 In einer Kuchen-
form

Miurbeteig 170 2 24 - 34 In einer Kuchen-
form

Buttermilch-Kase- 170 1 60 - 80 In einer Kuchen-

kuchen form (26 cm)

Apfelkuchen 170 1 100 - 120 2 Kuchenformen
(20 cm) auf dem
Kombirost

Strudel/Stollen 175 2 60 - 80 Auf dem Back-
blech

Marmeladenkuchen 170 2 30-40 In einer Kuchen-
form (26 cm)

Friichtekuchen 170 2 60 - 70 In einer Kuchen-
form (26 cm)

Biskuit (Biskuit oh- 170 2 35-45 In einer Kuchen-

ne Butter) form (26 cm)

Stollen/Uppiger 170 2 50 - 60 In einer Kuchen-

Friichtekuchen form (20 cm)

Fesineiuehenl) 170 2 50 - 60 In einer Brotform

Kleine Kuchen 170 3 20 - 30 Auf dem Back-
blech

Geback? 150 3 20-30 Auf dem Back-
blech

Baiser 100 8 90-120 Auf dem Back-
blech

Rosinenbrétchen? 190 3 15-20 Auf dem Back-
blech

Brandteig‘) 190 3 25-35 Auf dem Back-
blech
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Ober-/Unterhitze

Dauer (Min.)

Bemerkungen

Temperatur
(c)
Tortchen 180 3
Englischer Sand- 180 1 oder 2
wichkuchen a la
Victoria

1) Backofen 10 Min. vorheizen.

Brot und Pizza

Ober-/Unterhitze

45-170

40 - 55

Dauer (Min.)

In einer Kuchen-
form (20 cm)

Links + rechts, Ku-
chenform, 20 cm

Bemerkungen

Temperatur
(°C)
WeiBbrot" 190 1
Roggenbrot 190 1
Brstchen™® 190 2
Pizza® 190 1
Scones? 200 3

1) Backofen 10 Min. vorheizen.

Ofengerichte

Ober-/Unterhitze

60 - 70

30 - 45
25 - 40

20 -30

10 - 20

Dauer (Min.)

1 - 2 Stiick, 500 g
pro Stiick

In einer Brotform

6 - 8 Brotchen auf
einem Backblech

Auf einem tiefen
Blech

Auf dem Back-
blech

Bemerkungen

Temperatur
(o)
Nudelauflauf 180 2
Gemuseauflauf 200 2
Quiche 190 1
Lasagne 200 2
Cannelloni 200 2
Yorkshirepudding® 220 2

1) Backofen 10 Min. vorheizen.
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40 - 50
45 - 60
40 - 50
25 - 40
25-40
20-30

In einer Auflaufform
In einer Auflaufform
In einer Auflaufform
In einer Auflaufform
In einer Auflaufform

6 Puddingformen
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Fleisch

Ober-/Unterhitze Dauer (Min.) Bemerkungen

Temperatur
(°C)

Rindfleisch
Schweinefleisch
Kalb

Roastbeef, eng-
lisch

Roastbeef, medium
Roastbeef, durch
Schweineschulter

Schweinshaxe

Lamm

Hzhnchen

Pute

Ente

Gans

Hasenbraten
Hase

Fasan

28

200

180

190

210

210

210

180

180

190
200

180

175

175

190
190
190

50 - 70

90-120

90-120

44 - 50

51-55

55 -60

120 - 150

100-120

110- 130
70 - 85

210 - 240

120 - 150

150 - 200

60 - 80
150 - 200
90-120

Kombirost und tie-
fes Blech

Kombirost und tie-
fes Blech

Kombirost und tie-
fes Blech

Kombirost und tie-
fes Blech

Kombirost und tie-
fes Blech

Kombirost und tie-
fes Blech

Auf einem tiefen
Blech

2 Stiick auf einem
tiefen Blech

Keule

Ganz auf einem
tiefen Blech

Ganz auf einem
tiefen Blech

Ganz auf einem
tiefen Blech

Ganz auf einem
tiefen Blech

Zerlegt
Zerlegt

Ganz auf einem
tiefen Blech
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Fisch

Ober-/Unterhitze Dauer (Min.) Bemerkungen
Temperatur
(°C)
Forelle/Seebrasse 190 2 40-55 3 - 4 Fische
Thunfisch/Lachs 190 2 35 - 60 4 - 6 Filets
Grillstufe 1

Leeren Backofen 10 Minuten
vorheizen.

Tempera- Dauer (Min.)
tur (°C)
Erste Sei- Zweite
te Seite
Filetsteaks 4 800 250 12-15 12-14 3
Beefsteaks 4 600 250 10-12 6-8 3
Girillwiirste 8 - 250 12-15 10-12 3
Schweinsko- 4 600 250 12-16 12-14 3
telett
Hahnchen, 2 2 1000 250 30-35 25 - 30 3
halbe
SpieBe 4 - 250 10-15 10-12 3
Hahnchen- 4 400 250 12-15 12-14 3
brustfilet
Hamburger 6 600 250 20 - 30 - 3
Fischfilet 4 400 250 12-14 10-12 3
Belegte 4-6 = 250 5-7 = 3
Toastbrote
Toast 4-6 - 250 2-4 2-3 3
Reinigung und Pflege
WARNUNG! reinigen Sie damit die Vorderseite des

Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise". Ge.ré'}ts. o )
= Reinigen Sie die Metalloberflachen mit

einem geeigneten Reinigungsmittel.
= Reinigen Sie den Gerateinnenraum nach
= Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem jedem Gebrauch. Fettansammlungen und
Wasser und etwas Reinigungsmittel an, und

Hinweise zur Reinigung
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Speisereste kdnnten einen Brand
verursachen.

= Entfernen Sie hartndckige Verschmutzungen
mit einem speziellen Backofenreiniger.

= Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem
Wasser und etwas Spilmittel an.

= Zubehorteile mit Antihaftbeschichtung
diirfen nicht mit aggressiven
Reinigungsmitteln, scharfkantigen
Gegenstanden oder im Geschirrsptler
gereinigt werden. Andernfalls kann die
Antihaftbeschichtung beschadigt werden.

Gerate mit Edelstahl- oder
Aluminiumfront:

Reinigen Sie die Backofenttr nur mit
einem feuchten Tuch oder
Schwamm und trocknen Sie sie mit
einem weichen Tuch ab.

Verwenden Sie keine Stahlwolle,
Sauren oder Scheuermittel, da diese
die Oberflachen beschadigen
kénnen. Reinigen Sie das
Bedienfeld auf gleiche Weise.

Reinigen der Tiirdichtung

= Die Turdichtung muss regelmé&Big Uberpruft
werden. Die Turdichtung ist im Rahmen des
Garraums angebracht. Nehmen Sie das
Gerat nicht in Betrieb, wenn die Turdichtung
beschadigt ist. Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

= Lesen Sie in den allgemeinen Informationen
zur Reinigung nach, was bei der Reinigung
der Turdichtung beachtet werden muss.

Reinigen der Backofentiir

Die Backofentiir hat zwei Glasscheiben. Die
Backofentiir und die innere Glasscheibe kénnen
zur Reinigung ausgebaut werden.

Die Backofentiir kann sich
schlieBen, wenn Sie versuchen, die
innere Glasscheibe zu entfernen,
bevor Sie die Backofentiir
abnehmen.

VORSICHT!
Verwenden Sie das Gerit nicht
ohne die innere Glasscheibe.

30

0 Klappen Sie die
Backofentir ganz auf,
und greifen Sie an
die beiden
Turscharniere.

=

—

eSchIieBen Sie die
Backofentr halb bis
zur ersten
Raststellung.
AnschlieBend ziehen
Sie sie nach vorn aus
der Halterung heraus.

© Heben Sie die Hebel
der beiden
Scharniere an, und
klappen Sie sie nach
vorn.

°Legen Sie die
Backofentir auf ein
weiches Tuch auf
einer stabilen Flache.

‘5)\

e Lésen Sie das
Verriegelungssystem,
um die innere
Glasscheibe zu
entfernen.

G Drehen Sie die
beiden
Befestigungselement
e um 90 Grad und
nehmen Sie sie aus
der Halterung.
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Heben Sie die

Glasscheibe

vorsichtig an und

entfernen Sie sie.
Reinigen Sie die Glasscheibe mit Wasser und
Spiilmittel. Trocknen Sie die Glasscheibe
sorgfaltig ab.

Nach der Reinigung missen die Glasscheibe
und die Backofenttir wieder eingebaut werden.
Fihren Sie die oben aufgefiihrten Schritte in
umgekehrter Reihenfolge durch.

Der bedruckte Bereich muss zur Innenseite der
Tir zeigen. Vergewissern Sie sich nach der
Montage, dass sich der Glasscheibenrahmen
an den bedruckten Bereichen nicht rau anfihlt.

Achten Sie darauf, die innere Glasscheibe
richtig in die Aufnahmen einzusetzen..

Fehlersuche

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".

Was tun, wenn ...

Austauschen der Lampe

Legen Sie ein Tuch unten in den Garraum des
Gerats. Auf diese Weise schiitzen Sie die
Glasabdeckung der Backofenlampe und den
Innenraum des Backofens.

WARNUNG!

Stromschlaggefahr! Schalten Sie die
Sicherung aus, bevor Sie die Lampe
austauschen.

Die Lampe und die Glasabdeckung
der Lampe kénnen heif3 werden.

1. Schalten Sie das Gerét aus.

2. Entfernen Sie die Sicherungen aus dem
Sicherungskasten, oder schalten Sie den
Schutzschalter aus.

Rickwandlampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der Lampe
gegen den Uhrzeigersinn, und nehmen Sie
sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete, bis 300 °C hitzebestindige
Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.

Der Backofen heizt nicht.

WwWw.zanussi.com

Der Backofen ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Backofen ein.
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Der Backofen heizt nicht. Die Sicherung ist durchgebrannt.
Die Lampe funktioniert nicht. Die Lampe ist defekt.

Dampf und Kondenswasser Die Speisen standen zu lange im
schlagen sich auf den Speisen Backofen.

und im Garraum nieder.

Vergewissern Sie sich, dass die
Sicherung der Grund fur die St6-
rung ist. Brennt die Sicherung
wiederholt durch, wenden Sie
sich an eine zugelassene Elektro-
fachkraft.

Tauschen Sie die Lampe aus.

Lassen Sie die Speisen nach Be-
endigung des Gar- oder Back-
vorgangs nicht ldnger als 15 - 20
Minuten im Backofen stehen.

Servicedaten befindet sich am Frontrahmen des Garraums.

Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen
kénnen, wenden Sie sich an den Handler oder
einen autorisierten Kundendienst.

Garraum.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden
Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild

Entfernen Sie das Typenschild nicht vom

Wir empfehlen, hier folgende Daten zu notieren:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

Montage

WARNUNG!
Siehe Kapitel "Sicherheitshinweise".
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Elektrischer Anschluss

Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die aufgrund der
Nichtbeachtung der in den
Sicherheitshinweisen beschriebenen
Sicherheitsvorkehrungen entstehen.

Das Gerat wird nur mit einem Netzkabel
geliefert.

Kabel

Einsetzbare Kabeltypen fiir Montage oder
Austausch:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Naheres zum Kabelquerschnitt siehe
Gesamtleistung auf dem Typenschild. Weitere
Informationen finden Sie in der Tabelle:

Gesamtleistung Kabelquerschnitt
W) (mm?2)
maximal 1380 3x0.75
maximal 2300 3x1
maximal 3680 3x1.5

Die Erdleitung (gelb/griines Kabel) muss 2 cm
langer sein als die Phasenleitung und der
Nullleiter (blaues und braunes Kabel).

Q)
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Technische Daten

Technische Daten

Spannung 230V
Frequenz 50 Hz
Energieeffizienz

Produktdatenblatt und Informationen geméan EU 65-66/2014

Herstellername Zanussi

. P Z0B10401BK
Modellidentifikation Z0B10401XK
Energieeffizienzindex 105.1
Energieeffizienzklasse A

Energieverbrauch bei Standardbeladung, Ober-/Unterhitze 0.83 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume
Warmequelle
Fassungsvermégen

Backofentyp

Gewicht

1
Strom

56 |
Einbau-Backofen
Z0OB10401BK 25.2 kg

ZOB10401XK 26.1 kg

EN 60350-1 - Elektrische Kochgeréte fiir den Wenn méglich, geben Sie die Speisen

Hausgebrauch - Teil 1: Herde, Backdfen, in den kalten Backofen.

Dampfgarer und Grillgeréte - Verfahren zur — Betrégt die Garzeit mehr als 30 Minuten,

Messung der Gebrauchseigenschaften. reduzieren Sie die Ofentemperatur je
nach Gardauer 3 - 10 Minuten vor
Ablauf des Garvorgangs auf die
Mindesttemperatur. Durch die
Restwérme des Backofens werden die
Speisen weiter gegart.

— Nutzen Sie die Restwidrme, um andere

= Allgemeine Tipps Speisen aufzuwirmen.

— Achten Sie darauf, dass die Backofentr = Warmhalten von Speisen - wenn Sie die
wahrend des Betriebs vollstandig Restwirme zum Warmbhalten von Speisen
geschlossen ist, und 6ffnen Sie sie nicht nutzen méchten, wiahlen Sie die niedrigste
ofter als erforderlich. Temperatureinstellung.

— Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall,
um Energie zu sparen.

Energie sparen

Das Gerét verfligt tiber Funktionen, mit deren
Hilfe Sie beim téaglichen Kochen Energie sparen
konnen.
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UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol Lfo\l—)
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehiltern. Recyceln
Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerate. Entsorgen

WwWwWw.zanussi.com

Sie Gerate mit diesem Symbol & nicht mit dem

Hausmtill. Bringen Sie das Gerét zu lhrer

ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an

Ihr Gemeindeamt.
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/\ Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de
lesiones o dafios producidos como resultado de una instalacion o
un uso incorrectos: Conserve siempre estas instrucciones en
lugar seguro y accesible para futuras consultas.

Seguridad de ninos y personas vulnerables

36

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifilos de 8 afios
en adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia
y conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que
cuenten con las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos.
No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de los
nifos y deséchelo de forma adecuada.

Mantenga a los nifilos y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o enfriandose. Las piezas de facil acceso
estan calientes.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato no podran
ser realizados por nifios sin supervision.

Los nifios de 3 afios 0 menos deben mantenerse alejados de
este aparato en todo momento mientras funciona.
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Seguridad general

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Preste mucha atencién para
no tocar las resistencias. Es necesario mantener alejados a los
nifos de menos de 8 afos salvo que estén bajo supervision
continua.

Utilice siempre guantes de horno cuando introduzca o retire
accesorios o utensilios refractarios.

Antes de realizar tareas de mantenimiento, corte la corriente

eléctrica.

- Asegurese de que el aparato esta desconectado antes de
reemplazar la lampara con el fin de impedir que se produzca

una descarga eléctrica.

- No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de
metal afilado para limpiar la puerta de cristal si no quiere arafar
su superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese

aficos.

Si el cable de alimentacion eléctrica sufre algun dafio, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
cualificado tendran que cambiarlo para evitar riesgos

eléctricos.
Instrucciones de seguridad

Instalacion

ADVERTENCIA!
Solo un electricista cualificado
puede instalar este aparato.

Retire todo el embalaje.
= No instale ni utilice un aparato dafiado.
Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.
Tenga cuidado al mover el aparato, porque
es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el asa.
= Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.
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Asegurese de que el aparato se instala
debajo y junto a estructuras seguras.

Los laterales del aparato deben colocarse
junto a otros aparatos o muebles de la
misma altura.

El aparato dispone de un sistema de
enfriamiento eléctrico. Debe utilizarse con
alimentacion eléctrica.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.
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= El aparato debe conectarse a tierra.

= Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coincidan con las del
suministro eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pongase en contacto con un
electricista.

= Utilice siempre una toma con aislamiento de
conexion a tierra correctamente instalada.

= No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

= Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de alimentacion
del aparato, debe hacerlo el centro de
servicio técnico autorizado.

= Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato,
especialmente si la puerta esta caliente.

= Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

= Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

= Silatoma de corriente esta floja, no conecte
el enchufe.

= No desconecte el aparato tirando del cable
de conexion a la red. Tire siempre del
enchufe.

= Use Unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccion contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
puedan retirarse del soporte), dispositivos
de fuga a tierra y contactores.

= Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

= Este aparato cumple las directivas CEE.

Uso del aparato

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

= Este aparato esta disefiado exclusivamente
para uso doméstico.

= No cambie las especificaciones de este
aparato.
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= Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

= No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

= Desactive el aparato después de cada uso.

= Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato
cuando éste esté en funcionamiento.
Pueden liberarse vapores calientes.

= No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.

= No ejerza presion sobre la puerta abierta.

= No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

= Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
generar una mezcla de alcohol y aire.

= Procure que no haya chispas ni fuego
encendido cerca cuando se abra la puerta
del aparato.

= No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

= No utilice la funcion de microondas para
precalentar el horno.

ADVERTENCIA!

Podria dafar el aparato.

= Para evitar dafios o decoloraciones del
esmalte:

— no coloque utensilios refractarios ni
otros objetos directamente en la parte
inferior del aparato.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
aparato.

— No ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos humedos ni comida en el
aparato una vez finalizada la coccion.

— Preste especial atencion al desmontar o
instalar los accesorios.

= La pérdida de color del esmalte no afecta al
rendimiento del aparato.

= Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas podrian
ocasionar manchas permanentes.

= Este aparato esta disefiado exclusivamente
para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo, como calefaccion.

= Cocine siempre con la puerta del horno
cerrada.

= Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
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calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar dafos al aparato, la unidad donde
se encuentra o el suelo. No cierre del panel
del armario hasta que el aparato se haya
enfriado totalmente después de su uso.

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios
o dafios al aparato.

= Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el enchufe
de la red.

= Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

= Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafados.
Péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

= Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. iLa puerta es muy pesadal

= Limpie periodicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

= Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

= Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos,
siga las instrucciones del envase.

= No limpie el esmalte catalitico (en su caso)
con ningun tipo de detergente.
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Luz interna

= Eltipo de bombilla o lAmpara halégena
utilizada para este aparato es especifica
para aparatos domésticos. No se debe
utilizar para la iluminacion doméstica.
ADVERTENCIA!

Riesgo de descargas eléctricas.

= Antes de cambiar la bombilla, desconecte el
aparato del suministro de red.

= Utilice solo bombillas con las mismas
especificaciones.

Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

= Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable eléctrico cerca del aparato y
deséchelo.

= Retire el pestillo de la puerta para evitar que
los nifios o las mascotas queden atrapados
en el aparato.

Asistencia

= Para reparar el aparato, pongase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

= Utilice solamente piezas de recambio
originales.
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Descripcion del producto

Descripcion general
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Accesorios
= Parrilla

Para bandejas de horno, pastel en molde,
asados.

Antes del primer uso

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Limpieza inicial

Retire todos los accesorios del aparato.

Consulte el capitulo "Mantenimiento
y limpieza".

Limpie el interior del aparato y los accesorios
antes del primer uso.
Coloque los accesorios en su posicion inicial.

Calentamiento previo

Precaliente el aparato vacio para quemar los
restos de grasa.

Uso diario

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
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Panel de control
Indicador/simbolo de temperatura
Mando de temperatura

Mando de las funciones del horno

o] ~Joofof—

Salidas de aire del ventilador de
refrigeracion

Resistencia
Lampara

BEE

Posiciones de los estantes

= Bandeja
Para bizcochos y galletas.

1. Ajuste la funcion (] y la temperatura
maxima.
2. Deje funcionar el aparato 1 hora.

Ajuste la funcion i y ajuste la temperatura
maxima.
4. Deje que el aparato funcione durante 15
minutos.
Los accesorios se pueden calentar mas de lo
habitual. El aparato puede emitir olores y
humos. Esto es totalmente normal. Asegurese
de que haya una buena ventilacién en la
habitacion.
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Encendido y apagado del aparato

Depende del modelo si su

aparato tiene pilotos, simbolos

del mando o indicadores:

= Elindicador se enciende cuando
el aparato esta funcionando.

= El simbolo muestra si el mando
controla las funciones del horno
o la temperatura.

= Elindicador se enciende cuando
el horno se calienta.

Funciones del horno

1. Gire el mando del horno hasta la funcién
deseada.

2. Gire el mando del termostato para

seleccionar una temperatura.

3. Para apagar el aparato, gire los mandos de

funcion y de temperatura hasta la posicion
de apagado.

Posicién de apaga-
0 do
—_— Boveda/Calor infe-
—_— rior
—_— Boveda

dos.

Calor inferior
tos.

vv Girill

Uso de los accesorios

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Insercion de los accesorios

Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las hendiduras apuntan hacia
abajo.

WwwWw.zanussi.com

El aparato esta apagado.

Para hornear y asar en 1 posicion de parrilla.

Para dorar pan, tartas y pasteles. Para terminar platos cocina-

Para preparar pasteles con bases crujientes y conservar alimen-

Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.

Bandeja:

Posicione la bandeja entre las guias del carril
de apoyo.
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Funciones adicionales

Ventilador de enfriamiento

Cuando el aparato funciona, el ventilador de
refrigeracion se pone en marcha
automaticamente para mantener frias las
superficies del aparato. Si se desactiva el
aparato, el ventilador de enfriamiento se
detiene.

Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del aparato o los
componentes defectuosos pueden provocar

Consejos

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

@ La temperatura y los tiempos de

coccion de las tablas son
meramente orientativos; dependen
de la receta, la calidad y la cantidad
de los ingredientes utilizados en
cada caso.

Informacién general

= El aparato tiene cuatro niveles. Estos niveles
se ordenan contandolos de abajo a arriba
desde la solera del aparato.

= La humedad puede llegar a condensarse en
el aparato o en los paneles de cristal. Esto
es totalmente normal. Manténgase alejado
del aparato siempre que abra la puerta
mientras esta en funcionamiento. Si desea
reducir la condensacion, ponga en
funcionamiento el aparato 10 minutos antes
de cocinar.

= Limpie la humedad después de cada uso del
aparato.

= No coloque objetos directamente sobre la
solera del aparato ni cubra los componentes
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sobrecalentamientos peligrosos. Para evitarlo,
el horno dispone de un termostato de seguridad
que interrumpe la alimentacion. El horno se
vuelve a conectar automaticamente cuando
desciende la temperatura.

con papel de aluminio cuando cocine. De lo
contrario puede que se alteren los
resultados de la coccion y se dafie el
esmalte.

Reposteria

= No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 partes del tiempo de
coccion establecido.

= Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo, deje
un nivel libre entre ambas.

Carnes y pescados

= Utilice una bandeja honda con los alimentos
muy grasos para evitar que el horno quede
manchado de forma permanente.

= Antes de trinchar la carne, déjela reposar
unos 15 minutos, como minimo, para que
retenga los jugos.

= Para evitar que se forme mucho humo en el
horno, vierta un poco de agua en la bandeja
honda. Para evitar la condensacion de
humos, afiada agua después de cada vez
que se seque.
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Tiempos de coccion tiempo de coccion, etc.) para sus recipientes,

. . . recetas y cantidades cuando utilice este horno.
Los tiempos de coccion dependen del tipo de y

alimento, de su consistencia y del volumen.

Inicialmente, supervise el rendimiento cuando
cocine. Busque los ajustes optimos (de calor,

Tabla de horneado y asado

Reposteria
Boéveda/Calor inferior Tiempo (min) Comentarios
Temperatura Posicion de la
(°C) parrilla

Masas batidas 170 2 45 - 60 En molde de re-
posteria

Masa con mante- 170 2 24 - 34 En molde de re-

quilla posteria

Tarta de queso a 170 1 60 - 80 En molde de re-

base de suero de posteria de 26 cm

leche

Tarta o pastel de 170 1 100 - 120 En dos moldes de

manzana reposteria de 20
cm en una parrilla

Strudel 175 2 60 - 80 En bandeja

Tarta de mermela- 170 2 30 - 40 En molde de re-

da posteria de 26 cm

Pastel de fruta 170 2 60 - 70 En molde de re-
posteria de 26 cm

Bizcocho (bizco- 170 2 35 - 45 En molde de re-

cho sin grasa) posteria de 26 cm

Pastel de Navi- 170 2 50 - 60 En molde de re-

dad / Pastel de fru- posteria de 20 cm

ta

Pastellde ciruslas [170 2 50 -60 En molde para pan

Pastelillos 170 3 20 -30 En bandeja

Galletas? 150 3 20-30 En bandeja

Merengues 100 3 90-120 En bandeja

Bollos™" 190 3 156 - 20 En bandeja

190 3 25 - 35 En bandeja

Masa de relleno?
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Béveda/Calor inferior Tiempo (min) Comentarios

Temperatura Posicion de la
(§(%9) parrilla

Tartaletas 180 3 45 -70 En molde de re-
posteria de 20 cm

Tarta Victoria 180 102 40 - 55 lzquierda + dere-
cha en molde de
reposteria de 20
cm

1) Precaliente el horno 10 minutos.

Pan y pizza
Boveda/Calor inferior Tiempo (min) Comentarios
Temperatura Posicion de la
(°C) parrilla
Pan blanco® 190 1 60 - 70 1 - 2 piezas, 500 g
cada pieza
Pan de centeno 190 1 30 - 45 En molde para pan
Panecillos 7 190 2 25 -40 6 - 8 panecillos en
una bandeja de re-
posteria
Pizza V 190 1 20-30 En una bandeja
honda
Bollitos" 200 3 10-20 En bandeja
1) Precaliente el horno 10 minutos.
Flanes
Boéveda/Calor inferior Tiempo (min) Comentarios
Temperatura Posicion de la
(c) parrilla
Pudin de pasta 180 2 40 -50 En un molde
Pudin de verduras 200 2 45 - 60 En un molde
Quiches 190 1 40 - 50 En un molde
Lasana 200 2 25 - 40 En un molde
Canelones 200 2 25 - 40 En un molde
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Béveda/Calor inferior Tiempo (min) Comentarios

Temperatura Posicion de la
(§(9) parrilla
Pudin Yorkshire® 220 2 20-30 6 moldes de pudin
1) Precaliente el horno 10 minutos.
Carne
Boéveda/Calor inferior Tiempo (min) Comentarios
Temperatura Posicion de la
(°C) parrilla
Carne de res 200 2 50 - 70 En una bandeja
honda en una pa-
rrilla
Cerdo 180 2 90-120 En una bandeja
honda en una pa-
rrilla
Ternera 190 2 90-120 En una bandeja
honda en una pa-
rrilla
Rosbif poco hecho 210 2 44 - 50 En una bandeja
honda en una pa-
rrilla
Rosbif en su punto 210 2 51-55 En una bandeja
honda en una pa-
rrilla
Rosbif muy hecho 210 2 55 - 60 En una bandeja
honda en una pa-
rrilla
Paletilla de cerdo 180 2 120 - 150 En una bandeja
honda
Morcillo de cerdo 180 2 100 - 120 2 piezas en una
bandeja honda
Cordero 190 2 110 - 130 Pata
Pollo 200 2 70 - 85 Entero en una ban-
deja honda
Pavo 180 1 210 - 240 Entero en una ban-
deja honda
Pato 175 2 120 - 150 Entero en una ban-
deja honda
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Béveda/Calor inferior Tiempo (min) Comentarios

Temperatura Posicion de la
(°C) parrilla
Ganso 175 1 150 - 200 Entero en una ban-
deja honda
Conejo 190 2 60 - 80 En trozos
Liebre 190 2 150 - 200 En trozos
Faisan 190 2 90-120 Entero en una ban-
deja honda
Pescado
Béveda/Calor inferior Tiempo (min) Comentarios
Temperatura Posicion de la
(°C) parrilla
Trucha/Pargo 190 2 40 - 55 3 - 4 Pescado
Atun/Salmoén 190 2 35 - 60 4 - 6 filetes
Grill

Precaliente el horno vacio durante
10 minutos antes de cocinar.

Cantidad Tempera- Tiempo (min) Posicion
tura (°C) de la pa-
Piezas rrilla
Filetes de 4 800 250 12-15 12-14 ©
solomillo
Filetes de va- 4 600 250 10-12 6-8 3
cuno
Salchichas 8 - 250 12-15 10-12 8
Chuletas de 4 600 250 12-16 12-14 3
cerdo
Pollo (corta- 2 1000 250 30 -35 25 - 30 3
do en 2)
Brochetas 4 = 250 10-15 10-12 3
Pechugade 4 400 250 12-15 12-14 3
pollo
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Cantidad Tempera- Tiempo (min) Posicion
tura (°C) de la pa-
Piezas rrilla
Hamburgue- 6 600 250 20 - 30 = 3
sa
Filete de 4 400 250 12-14 10-12 3
pescado
Sandwiches 4-6 - 250 5-7 - B
tostados
Tostadas 4-6 = 250 2-4 9 =3 3

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Notas sobre la limpieza

= Limpie la parte delantera del horno con un
pafio suave humedecido en agua templada y
jabon neutro.

= Limpie las superficies metalicas con un
producto no agresivo especifico.

= Limpie el interior del horno después de cada
uso. La acumulacion de grasa u otros restos
de alimentos puede provocar un incendio.

= Elimine la suciedad resistente con
limpiadores especiales para hornos.

= Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Utilice un pafo
suave humedecido en agua templada y
jabon neutro.

= No trate los recipientes antiadherentes con
productos agresivos u objetos punzantes ni
los lave en el lavavajillas. Puede dafar el
esmalte antiadherente.
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Aparatos de acero inoxidable o
aluminio

Limpie la puerta del horno
Unicamente con una esponja o un
trapo humedos. Séquela con un
pano suave.

No utilice productos abrasivos,
acidos ni estropajos de acero, ya
que pueden dafar la superficie del
horno. Limpie el panel de control del
horno teniendo en cuenta las
mismas precauciones.

Limpieza de la junta de la puerta

= Verifique periédicamente la junta de la
puerta. La junta de la puerta rodea el marco
del interior del horno. No utilice el aparato si
la junta de la puerta esta dafiada. Pongase
en contacto con un servicio técnico
autorizado.

= Sidesea limpiar la junta de la puerta,
remitase a la informacién general sobre
limpieza.

Limpieza de la puerta del horno

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal.
Retire la puerta del horno y el panel de cristal
interior para limpiarlo.

La puerta del horno podria cerrarse
si intenta retirar el panel interior de

cristal antes de quitar la puerta del

horno.
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PRECAUCION!
No utilice el aparato sin el panel
interior de cristal.

aAbra completamente e Levante y gire las

la puerta del horno y
sujete las dos
bisagras.

palancas de las dos
bisagras.

—E)
%

Q Cierre la puerta del 0 Coloque la puerta

horno a medio
camino hasta la
primera posicién de
apertura. A
continuacion, tire de
la puerta hacia
adelante para
desencajarla.

sobre una superficie
estable y protegida
por un pafo suave.

0 Levante con cuidado

primero y retire

después el panel de

cristal.
Limpie el panel de cristal con agua y jabon.
Seque el panel de cristal con cuidado.

Una vez finalizada la limpieza, coloque el panel
de cristal y la puerta del horno. Lleve a cabo los
pasos anteriores en orden inverso.

La cara impresa debe mirar hacia el interior de
la puerta. Después de la instalacion, asegurese
de que la superficie del marco del panel de
cristal de las caras impresas no esté aspera
cuando la toque.

Asegurese de que coloca el panel de cristal
interno en los soportes correctos.

e Libere el sistema de e Gire los dos

bloqueo para retirar
el panel interior de
cristal.
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pasadores en un
angulo de 90°y
extraigalos de sus
asientos.

Cambio de la bombilla

Coloque un pafio en el fondo del interior del
horno. Asi evitara que se dafie la tapa de vidrio
de la ldmpara y la cavidad.

ADVERTENCIA!

Hay peligro de electrocucion.
Desconecte el fusible antes de
cambiar la bombilla.

La lampara del horno y la tapa de
cristal pueden estar calientes.

1. Apague el aparato.
2. Retire los fusibles de la caja de fusibles o
desconecte el disyuntor.

La bombilla trasera
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1. Gire la tapa de cristal hacia la izquierda 3. Cambie la bombilla por otra apropiada
para extraerla. termorresistente hasta 300 °C.
2. Limpie la tapa de cristal. 4. Coloque la tapa de cristal.

Solucién de problemas

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre

seguridad.
Qué hacer si...
m

El horno no calienta. El horno esta apagado. Encienda el horno.

El horno no calienta. Ha saltado el fusible. Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funcionamien-
to. Si el fusible se funde repeti-
damente, consulte a un electri-
cista cualificado.

La bombilla no funciona. La bombilla es defectuosa. Sustituya la bombilla.

Se acumula vapor y condensa- El plato ha permanecido en el No deje los platos en el horno

cion en los alimentos y en la cavi- horno demasiado tiempo. mas de 15 a 20 minutos tras fi-

dad del horno. nalizar el proceso de coccion.
Datos de asistencia caracteristicas. La placa de caracteristicas se

encuentra en el marco delantero de la cavidad
del aparato. No retire la placa de caracteristicas
de la cavidad del aparato.

Si no logra subsanar el problema, pongase en
contacto con el distribuidor o un centro
autorizado de servicio técnico.

Los datos que necesita para el centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de

Es conveniente que anote los datos aqui:

Modelo (MOD.)
Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

Instalacion

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
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Empotrado Instalacion eléctrica

El fabricante declina toda
responsabilidad si la instalacion no
se efectua siguiendo las
instrucciones de seguridad de los
capitulos sobre seguridad.

El aparato se suministra Unicamente con un
cable de alimentacion.

Cable

Tipos de cables adecuados para su instalacion
o cambio:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

En lo que respecta a la seccion del cable,
consulte la potencia total que figura en la placa
de caracteristicas. También puede consultar la
tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable
(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
tener 2 cm mas de longitud que los cables de
fase y neutro (cables azul y marron).
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Datos técnicos
Datos técnicos

Voltaje

Frecuencia

Eficacia energética

230V
50 Hz

Ficha de producto e informaciéon segun EU 65-66/2014

Nombre del proveedor
Identificacion del modelo

indice de eficiencia energética

Clase de eficiencia energética

Zanussi

ZOB10401BK
ZOB10401XK

105.1
A

Consumo de energia con carga estandar, modo convencional 0.83 kWh/ciclo

Numero de cavidades
Fuente de calor
Volumen

Tipo de horno

Masa

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos -
Parte 1: Placas, hornos, hornos de vapor y
parrillas - Métodos para medir el rendimiento.

Ahorro de energia

El aparato tiene caracteristicas que le ayudan a
ahorrar energia durante la cocina de cada dia.

= Consejos generales

— Asegurese de que la puerta del horno
estd cerrada correctamente cuando el
aparato funcione y manténgala cerrada
lo maximo posible durante la coccion.

— Use platos de metal para aumentar el
ahorro de energia.

— Enla medida de lo posible, coloque los
alimentos dentro del horno sin
calentarlo.
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Electricidad

56 |

Horno empotrado
Z0OB10401BK 25.2 kg
ZOB10401XK 26.1 kg

— Para una duracion de la coccién
superior a 30 minutos, reduzca la
temperatura del horno un minimo de 3 -
10 minutos antes de que transcurra el
tiempo de coccidn, en funcién de la
duracién de la coccion. El calor residual
dentro del horno seguird cocinando.

— Utilice el calor residual para calentar
otros platos.

Mantener calor: si desea utilizar el calor
residual para mantener calientes los
alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible.
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ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo Cf:l-) los aparatos marcados con el simbolo i junto
Coloque el material de embalaje en los con los residuos domésticos. Lleve el producto
contenedores adecuados para su reciclaje. a su centro de reciclaje local o péngase en
Ayude a proteger el medio ambiente y la salud contacto con su oficina municipal.

publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No deseche
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