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YTrokeiTal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
/AN TIAnPO@OPIES YIO TNV aCQAAEIX

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dIaBAaTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 0dnyieg. O
KATOOKEUAOTAG OEV EUBUVETAI AV TTPOKANBEI TPAUUATIONOG
nNid atrd AavBaaopevn eykataaTtaan Kai xpron. Na ouAaooete
TTAVTA AUTEG TIG 0ONYieG Yadi PJE TN CUOKEUN YIa EANOVTIKN
avaqgopda.

Ac@dAsia TTaISIWV Kal EUTTAOWY aTOwWV

H guokeun auTr) Yttopei va xpnalpgoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKESG, AITONTNPIAKEG 1) TTIVEUUATIKEG DUVATOTNTEG N
EANEIWPN EPTTEIPIOC KOI YVWAONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG CUTKEUNG ME AT@OAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTAL.

Mnv a@rvete Ta TTAIBIA VA TTAICOUV E TN TUOKEUN.
PuAdooeTe OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG HOAKPIA ATTO Ta TTAIDIA.
Kpatdre Ta Taidid Kal Ta KAToiKidia {wa JoKpIa atro TN
OUOKeUN OTav AsiTtoupyei ) 6tav puxetal. Ta TpoaBaaiua
MEPN €ival TTOAU (eaTa.

Edv n ouokeun di1abeTel diatagn ac@aieiag yia Ta Taidid,
OUVIOTATAI N EVEPYOTTOINGT) TNG.

O kaBapigudg Kal n ouvtrpnon atmo Tov XPHOTN eV TTPETTEI
Va TTPAYUATOTTOIOUVTAI ATTO TTaIdIG XWPIG ETTIBAEWN.

Maidid nAIKIag PIKPOTEPNG TV 3 ETWV TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV
MOKPIQ, EKTOG AV ETTIBAETTOVTAI OUVEXWG.
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*  A@aipéaTe 6Aa Ta UNIKA TG TUOKEUATIAG.

WwwWw.zanussi.com

Fevikég TTANPOPOPIES YIa TRV Ao PAAEIa

- H OUOKaur'] Kal Ta TTpooBAaaiya pepn NG BeppaivovTal Kata Tn
xpnon. Mnv awasTs TIG avnoTaoslg

Mn xpnomonou:ns TN OUOKEUN PE ECWTEPIKO XPOVODIOKOTITN

N ME EEXWPIOTO OUOTNHA TNAEXEIPITUOU.

To payeipepa Xwpig MITAPNCN € €0TIEG e AadI 1) AiTTog

MTTOPEI va €ival €TTIKIVOUVO KaIl VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

Mnv TTPOCTTABNOETE TTOTE VO ORACETE IO QUTIA PE VEPO.

ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN KAl OTN OUVEXEIQ KAAUWTE TN

PAOYQ JE Eva KATTAKI 1] YIO TTUPIPaXN KOURBEPTA.

Mn @UAQOOETE QVTIKEIMEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIES

MOYEIPEUATOG.

Ta HETAANIKA QVTIKEIJEVA OTTWG Paxaipla, TTPOUVIA, KOUTAAIQ

KAl KATTAKIO OV TTPETTEI VA TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIQ

TWV E0TIWV, KABWG eVOEXETAI va BepavBouv UTTEPBOAIKA.

Mn XPNOIYOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIA TOV KABAPITPO TNG

OUOKEUNG.

MeTa TN XpHon, ATTeEVEPYOTTOINATE TNV AVTIOTACN TNG £0TIAG

aTTo TO XEIPIOTAPIO TNG, XWPIG va BaaifeaTte aTov aigdbnTipa

OKEUWV.

Edv uttdpxouv pwypEG aTnV UAAOKEPAUIKR / YUGAIVN

ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUN YIO VO ATTOQUYETE

Oavr) NAeKTPOTTANEIa.

Edv 10 NAEKTPIKO KOAWDIO £XEI UTTOOTEI POOPES, Ba TTPETTEI Va

QVTIKATOOTAOEI ATTO TOV KATAOKEUAQTH, TOV QVTITTPOCWTTO TOU

gepPIc N Eva kataAAnAa e€oualodoTnuévo AToUo, WaTE va

aTTOPEUXBOUV 01 KivOuVvOol.

Odnyigg yia TNV ac@aAsia
EykardoTtaon * AkoAoubBeite TIG 08nyieg EyKATAOTAONG TTOU
TIOPEXOVTQI [E TN TUOKEUN).

NPOEIAOMOIHZH! *  TnpeiTe TNV EAGXIOTN QTTOTTAGN ATTO TIG
H eykaraoToon autng g AAAEG OUOKEUEG Kal OVADEG.
OUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITA + Na €igTe TTAVTA TTPOTEKTIKOI KOTA TN
HOVO aTr6 KaTAMNAQ KATAPTIOUEVO ETOKIVNON TNG OUOKEURG, KaBOTI gival
aTopo. Bapid. PopaTe TTAVTA YAVTIO AOPAAEING.

ZTEYQAVOTTOINDTE TIG KOMPEVEG ETTIQAVEIEG UE
UAIKO OTEYQVOTTOINONG, WATE VA ATTOTPATIE
n S16yKWaT) TOUG aTTO TNV Uypaaia.
MpoaTatéWTe TO KATW PEPOG TNG CUOKEUNG
aTTO ATUOUG Kal Uypaaia.

Edv n guokeun €xel uttoaTei {NUIY, pnv
TTPOREiTE O€ £yKATAOTAON A XPNON TNG.




* Mnv TotroBeTeiTe TN CUOKEUR JiTTAQ O€
TOPTA 1 KATW atd TTapabupo. Eral,
OTTOTPETTETAI N TITWAN {ECTWV POYEIPIKWV
OKEUWV OTTO TN GUOKEUN KATA TO AVOIYHA
NG TTOPTAG 1 TOU TTapabupou.

* EAv n guokeun gival eyKAaTeaTNUEVN ETTAVW
Q17O CUPTAPIA, DIOTPAAICTE OTI O XWPOG
QVAPETQ OTO KATW PEPOG TNG TUOKEUNG KAl
TO ETTAVW CUPTAPI €ival ETTAPKAG yIa TNV
KUKAo@opia aépa.

* To kaTWw PEPOG TNG TUOKEUNG UTTOPEI va
BeppavBei TToAU. OpovTiaTe va
TOTTOBETATETE £VA AKAUTTO SIAXWPICTIKO
TTAQiTI0 KATW OTTO TN CUOKEUR Yia va
QTTOQEUYETAI N TTPOTROCN OTO KATW PEPOG.

*  BeBaiwBeite 011 0 XWPOG AEPITUOU TwV 2
mm, avAUETa OTNV ETMQAVEIQ EPYATIAG Kal
TNV PTTPOCTIVI TTAEUPA TNG JOVADAG TTOU
BpiokeTal a1TO KATW, €ival eEAeUBepog. H
gyyunan dev KAAUTITEl {NUIEG TTOU
TTPOKARBNKAV aTTO EAAEIYN ETTOPKOUG
XWPOU agpITpoU.

HAekTpIKr oUvdeon

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TTupkayiag Kai
NAeKTPOTTANEIaG.

*  'OAgG oI NAEKTPIKEG OUVOETEIG TTPETTEI VAL
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAGYO.

* H guaokeur TTPETTEl va gival YEIWPEVN.

* [piv a1 TNV KTEAEDN OTTOIACOATTOTE
epyaaiag, BeBaiwdeite 0TI N GUTKEUN £XEI
atroouvOeBEi aTTO TNV TTAPOXN PEUMATOG.

*  BeBaiwBeite 0TI 01 TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TO NAEKTPIKO PEUPA aTNV TTIVOKIOA TEXVIKWV
XOAPOKTNPIOTIKWY GUPPWVOUV PE TNV
TTAPOXI PEUMATOG. AV BEV GUUPWVOUY,
ETTIKOIVWVNOTE PE NAEKTPOAOYO.

*  BePaiwbeite 0TI N GUOKeUN €XEl
eykaTaoTabei owatd. O1 xaAapeg 1
AavBoopéveg TUVOETEIG OTO KOAWDIO
PEUPATOG A TO PIG (KOTA TTEPITITWAN),
MTTOpPOUV va 0dNyATouUV O UTTEpBEPUavVan
TOU OKPOJEKTN.

*  XpnaigotroinaTe KaTaAANAO KaAwdio
PEUNATOG.

e Mnv emTPETTETE GTO KAAWDIO PEUPATOG VO
ptepSEUETAl.

*  BePaiwbeite OTI £XeI eyKATAOTAOEI
TTpOoaTagia atro TNV NAEKTPOTTANEia.

*  TomroBeTOTE TO GUVOETAPA AVOKOUPITNG
KOTOTTOVNONG OTO KAAWDIO.

BeBaiwBeite 011 TO KAAWDIO PEUPATOG 1) TO
@IG (KaTd TTePITITWAanN) dev EpyovTal g€
€TTAPN e TN {eATA GUOKEUN i PE (eaTd
HayeIpIka aKkeUn KaTd Tn guvdean Tng
OUOKEUAG aTNV TTPI¢a PEUPATOG

Mn xpnaigoTroigite TTOAUTTPICO Kall
UTTOAQVTECEG.

MpogéxeTe va pnv TTPokANBei ¢npid aTo @Ig
TPpo@od0oaiag (KaTa TTEPITITWAN) 1 aTO
KOAWDIO peUPATOG. ETTIKOIVWVACTE PE TO
E€ouaiodortnuévo Kévrpo ZEpBIg fy évav
NAEKTPOAGYO yia TNV aAAayr| Evog
KOTEGTPAPPEVOU KAAWDBIOU PEUNATOG.

H 1TpoaTagia atmd nAekTpotrAngia Twv UTTO
TAON 1 HOVWUEVWY TUNHATWY TTPETTEl VO
OTEPEWVETAI E TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
ival duvaTr N agaipean TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUVOEQTE TO QIG TPOYODOTIaG ATV TTPICa
povov a@ou £xel ONOKANPwWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwbeite OTI €ival duvarn n TPdaRacn
aTo QIG TPOPOdOTiag.

Edv n mpica gival xaAapr|, pn ouvoEETE TO
PIG TPOPODOTIAG.

Mnv TpaBaTte TO KOAWDIO PEUPATOG YIa va
QATTOOUVOETETE TN OUCKEUN. TPaArte TTavTa
TO QIG TPOYODOUTIAG.

XPNOIYOTTOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
SIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOQAAEIEG OPAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0XN), DIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUPATOG ATTO
OAoug Toug TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI Va £XEI EAAXITTN ardéoTaon 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

Xprion

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou,
EYKAUPATWY KAl NAEKTPOTTANEIOG.

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG UOKEUATIAG, TIG
ETIKETEG KA TNV TTPOCTATEUTIKA HEUBPAVN
(kaTd TTEPITITWAON), TTPIV OTTO TNV TTPWTN
xpnon.

XPNOIUOTIOIEITE QUTH T CUOKEUN O€ OIKIOKO
TEPIBAANOV.

Mnv aAAdZeTe TIG TTPOdIAYPAPEG AUTAG TNG
JUOKEUNG.

www.zanussi.com



BeBaiwBeite 0TI Ta avoiypoTa OEPITUOU dEV
gival paypeva.
Mnv a@RVETE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN
OTaV PayYEIPEVETE.
©¢aTe TN {WVN HAYEIPEUATOG EKTOG
AeiToupyiag peTd atro kaBe Xpron.
Mn BagifeaTe aTov QITONTAPA OKEUWV.
Mnv TOTTOBETEITE paxalpoTTipoUVa i
KOTTOKIO JOYEIPIKWY OKEUWY ETTAVW OTIG
{wveg payelpépaTog. Mmropouv va
BeppavOouv.
Mn xpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN WE
Bpeypéva xépla ) OTav BPigKETAl € ETTAPN
ME vepo.
Mn XPNOILOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETTIPAVEIQ EPYATIOG | WG ETIQAVEIT
QATTOBEONG QVTIKEINEVWV.
Edv utrdpouv pwypég atnv em@QAveIa TNG
OUOKEUNG, ATTOCUVOETTE AUETWG TN
QUOKEUN atTO TNV NAEKTPIKA TTapoxr). AUTO
QTTQAITEITAI VIO ATTOTPOTIN) TUXOV
nAekTpoTTANgiag.
O1 XpNoTeG P BnUaTodOTN TTPETTEN VO
diatnpouv arréaTtaan Touldyiatov 30 cm
aTro TIG ETTAYWYIKEG {WVEG PAYEIPEPATOG
OTaV N CUOKEUN BpigkeTal gg AsIToupyia.
Ortav Badete @ayntd g€ KAutd AAdI, PTTOPEI
va ITOINICEL.

MPOEIAOMNOIHZH!

Kivduvog tTrupkayiag Kail €kpnéng

Ta Aitrn Kai To Aadi atreAeuBepwvouv
€UPAEKTOUG aTUOUG OTAV BEpuaivovTal.
Kpararte yupveg @AOyeg i Bepud
QVTIKEIPEVA JAKPIA aTTd AiTTn Kai Aadi otav
TO XPNOIYOTTOIEITE OTO HayEipEH.
O1 arpoi TTou atreAeuBepwVel TO TTOAU
KOQUTO AGdI, PTTOPOUV va TTPOKAAETOUV
aKaplaia avAagAegn.
To XxpNOIYOTTOINKEVO AADI TTOU TTEPIEXEI
UTTOAEIPOTA TPOPIUWY PTTOPET VOl
TTIPOKAAETEI TTUPKAYIA O€ XaunAOTEPN
Beppokpaaia arrd 1o Aadi TTou
XPNOIYOTTOIEITAI VIO TTPWTN QOPJ.
Mnv TOTTOBETEITE PECQ, KOVTA R ETTAVW OTN
OUOKEUR EUQAEKTA QVTIKEIMEVA N
QVTIKEIPJEVA EUTTOTITPEVA PE EUPAEKTA
TTpoIoVTA.

MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog rpokAnang ¢nuidg atn

JUOKEUN.

Mnv ToTroBEeTEITE (ETTA PAYEIPIKGA TKEUN
ETTAVW OTO XEIPITTAPIO.

WwWw.zanussi.com

Mnv a@rVeTe va aTEYVWOEI TO TTEPIEXOUEVO
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY KABWG
HayeIpEVETE.

MpoaExeTe va PNV TTEGOUV ETTAVW OTN
OUOKEUN QVTIKEIPEVA R HAYEIPIKA OKeUN. H
ETTIQAVEIQ UTTOPEI VA UTTOTTEI {NUIA.

Mnv evePYOTTOIEITE TIG UVEG PAYEIPEUATOG
Je adelo payelpikd OKeUOG ) XWPig
HayEIpIKO OKEUOG.

Mnv TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO ETTAVW
aTn OUOKEUN.

Ta payelpikd gkeun aTro XUTogidnpo,
aAoupivio | autd pe @Bappévn Bdaan
UTTOpPOUV Va XapAagouv TNV yudAivn /
UaAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQ. MPETTEI TTAVTA VA
QAVAONKWVETE QUTA T QVTIKEIPJEVA OTAV
ATTQITEITAI N JETAKIVNOT) TOUG ETTAVW OTNV
ETTIPAVEIN PAYEIPEUATOG.

AuTn n guakeun TTpoopileTal POvo yia
HavyelpiKn Xpnon. Aev TTpETTEl va
XPNOIUOTTOIEITAl VIO AAAEG XPNTEIG, OTTWG
yla Bépuavan xwpwv.

®povrTida Kal Kabdpioua

KaBapilete TAKTIKA Tn) CUCKEUN YIa VO
artroTpaTtrei N @Oopd Tou UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl aQAaTE
TNV VA KPUWOEI TIPIV TNV KABOPITETE.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO TV
NAEKTPIKR TTAPOXK TTPIV OTTO TN GUVTAPNON.
Mn XpNOILOTIOIEITE WEKATHO HE VEPO N
ATUO YIA TO KOBAPITUA TNG CUOKEUNG.
KaBapiaTe Tn guagkeun e €éva uypo JaAako
TTavi. XpnaIYoTToIEiTE OVO OUBETEPT
QATTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNnaIPoTIOoIEiTE
AEIOVTIKG TTPOIOVTA, GYOUYYAPAKIA TTOU
XApAaaouv, SIGAUTEG 1) HETOANIKG
QVTIKEIPEVO.

Atréppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtiopou A
aougiag.

EmikoivwvAaTe e TIG DNUOTIKEG APXES YIa
TTANPOQYOPIEG OXETIKA WE TN TWATAH
aTToOPPIYN TNG CUTKEUNG.

ATTOOUVOETTE TN GUCOKEUR OTTO TV
TPO®Od0Tia PEUNATOG.

Kowrte 10 KaAwdIo Tpoodoaiag Kal
ATTOPPIYTE TO.



Mepiypaen mTpoidvTog
AidTagn emQAVEING HAYEIPEUATOG

Emraywyiki {wvn HayeIpEPATOG
Mivakag XelpIaTnpiwy

o

180 mm 180 mm

{145 m\g

L]

E B

AidTagn xeipiotnpiou

J AL

O B

P - + 4 - + P

I |
B B 5
XpnaoiyotroiaTe Ta edia a@ng yia TN Asitoupyia TnG auakeung. O1 080veg, o1 evOEigeIg Kal o1 ol
UTTOOEIKVUOUV TIG AEITOUPYIEG TTOU EiVal EVEPYOTTOINUEVEG.

+
4+
|

. Agitoupyia ZXO6AI0

(D ENEPIOMOIHZH / a evepyoTToinan Kal atmevepyoTroinagn Twv
AMNENEPTOlNOIHZH €OTIWV.

a KAeidwpa / Aidragn aooAeiog  TMa kAsidwpa / EekAeidwpa Tou XeIpIaTNPiou.
yia Taudic

- ‘Evdeign okaAag payeipéparog Mo eUAavian TnG OKAAAG PHAYEIPEPATOG.

- Evoeitelg xpovodIakoTTn yia Ma epedvion TG Wwvng yia TNV OTToia £XEI
TIG {WVEG HAYEIPEUATOG PUBMICTEI O XPOVOG.
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. i AsiToupyia Zx6AI0
5]

5 - ‘Evdeign XxpovodiakoTiTn o epedvian Tou XpOvou ae AETTTA.

E @ - Ma emAoyn NG {wvng PAYEIPEPATOG.

+ = - MNa augnan ) peiwan Tou xpovou.

a _|_ = - MNa pUBuIoN oG OKAAAG PaYEIPEUATOG.

9] P AeiToupyiag 1axUog a evepyoTroinan Kail atmevepyoTroinan Tng
AeToupyiag.

Evdeieig okdAag payeipéuarog

H Cwvn payeipEPaTog gival amrevepyoTToINUEVD.

E] _ @ H Cwvn payeipépatog gival EvEpyoTToINpEVN.

@ H Aeiroupyia Autoparn Bépuavan gival vepyoTroinuévn.

E] Aerroupyei To Asitoupyiag 10xU0G.

+ yneio YTapyel duaheiroupyia.

Kdatroia {wvn payeipEPaTog gival akOpa CeaTr) (UTTOAEITTOPEVN BepPOTNTA).

H Aeiroupyia KAgidwpa /Aiaragn ao@aleiog yia Taidid gival eVEPYOTTOINUEVD.
To payelpikd okeUog dev gival owaTo I gival TTOAU PIKPO 1) OeV £XEI

TOTTOBETNOEI payeIpIKO OKEVOG OTN (VN PAYEIPEUATOG.
E] H Aeitoupyia AutopaTn aTrevepyoTToinan gival EVEPYOTTOINUEVH.
"Evde1§n utroA&ITTOpEVNG BEPUOTNTAG payelpépaTtog atreuBeiag atn Baan Tou
MayeipikoU oKeUoUG. H uaAokepapikn
& MPOEIAOMOIHZH! ETTIQAVEIQ BEPUAIVETAI OTTO Tr BEPUOTNTA TOU
YTTapxel Kivduvog eyKauudaTwy HAYEIPIKOU OKEUOUG.

a1rd TNV UTTOAEITOPEVN BEPUOTNTA.
O1 eTTaywyIkég {WVEG PHAYEIPEPATOG TTAPAYOUV
TNV ATTAITOUPEVN BeppoOTNTA Yia TN diadikaagia

Kaénpepiviy xpnon

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ac@dAeia.

Wwww.zanussi.com 7



EvepyoTtroinon Kai atrevepyotroinon

Ayyi€te TO ® yia 1 deuTePOAETTTO YIa val
EVEPYOTTOINTETE I VO OTTEVEPYOTTOINTETE TIG
€OTIEG.

AuTtéparn amrevepyotroinon

H Aeitoupyia atmrevepyoTtroigi autopaTa Tig
€0TIEG, EAV:

*  €YOUV atrevePyoTToINBEi OAEG OI CWVEG
payelpEPaTog,

o eV ETMAECETE OKAAQ POYEIPEPATOG PETA TNV
EVEPYOTTOINAN TWV ETTIWV,

o XUBNKE KATI 1) £XETE TOTTOOETATEI KATI
ETTAVW OTO XEIPIATAPIO YIA TTEPITTOTEPO
1o 10 SeUTEPOAETTTA (€va OKEUOG, Eva
Tavi, K.ATT.). AKoUyeTal éva nXNTIKO GARa
KOl 01 ETTIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI. AQPAIPETTE
TO QVTIKEIPEVO ) KABOPIOTE TO XEIPITAPIO.

* neaTia uTTEPBEPUAVOEI (TT.X. OTAV
OTEYVWAEI TO TTEPIEXOUEVO KATTOIOU
payeipikou akevoug). Mpiv
XPNOIYOTTOINTETE TIG ECTIEG Eava, N {wvn
MAYEIPEUATOG TTPETTEI VOl EXEI KPUWOEL.

*  XPNOIUOTTOINCOETE AKATAAANAO paYEIPIKO

okevog. AvaBel To GUuBo)\o Kai n {wvn
MAYEIPEPATOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA
META aTTO 2 AETTTA.

»  OEV QTTEVEPYOTTOINTETE HIa {Wvn
HayelpéuaTog f dev aANAEETE TN OKAAD
payeipéuatog. MeTa atrd KATTOI0 XPOVIKO

d1aaTnua, avapel n évoeign (I kar o €0TIEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI.
H oxéon peTagu Tng oKAAAg PayEIPENATOG
KOl TOU XPOVOU UETA TOV OTTOIO Ol ECTIiEG
amrevepyoTroloUvTai:

IKGAa Ol goTieg
HOYEIPEPATOG OTTEVEPYOTTOIOUVTA
1 HETA QTTO
() 1-2 6 tpeg
3-4 5 wpeg
5 4 wpeg
6-9 1,5 wpa

ZKAAO payeIpEPOTOG

Ayyi¢te TO + yIO va aQUENOETE TN OKAAO
HayeIpEPaTOG. AyYiETE TO ™ IO VO PEIWTETE

8

TN OKAGAQ payelpEPaTog. Ayyigte TauToxpOova
10+ kaito— Y1 VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN
{wvn PayeIpEPaTog.

Autépartn 8épuavon

Av €VEPYOTTOINTETE AQUTA TN A€ITOUpYyia
UTTOPEITE VA ETTITUXETE YA ETTIOUPNTI OKAAQ
MAYEIPEPATOG OE PIKPOTEPO XPOVIKO SIAaTNHA.
H Aerroupyia evepyoTrolei Tn péyioTn okdAa
HayeIpEUATOS YIa Aiyn WPa Kal aTn GUVEXEID
MEIWVEI TN BEPUOTNTA TNV ATTAITOUUEVN
OKOAQ.

Ma va evepyoTroINoeTe TN
Aeitoupyia, n {wvn HAyeIPEUOTOG
TPETTEl va gival Kpua.
MNa va evepyoTtroInoeTe T AgiToupyia yia
Mo {wvn JayEIpEPATOG: ayyigTe TO
(AvaBel n €voeign L), Ayyiéte apéowg 1o +

(Avaper n evoeign 7). Ayyite apégwg 10 —
MEXPI VO EPPAVITTEI N CWATH TKAAX
payeipépatog. Meta atrd 3 SeuTEPOAETITA

avdper n £voeign (/)
Mo atmrevepyoTtroinon Tng Asitoupyiag:
ayyicTe 10 +

A&giToupyiag 10xU00g

AuTn n Asitoupyia TTpoa@épel ETTITTAEOV 10XU
OTIG ETTAYWYIKEG CWVEG payelpEpaTog. H
A€IToupyia ptTopei va evepyotroinBei yia Tnv
ETTAYWYIKA WV PHOYEIPEPATOG PHOVO YIa
TTEPIOPITHPEVO XPOVIKO diaaTnua. MeTa Tnv
Tap0od0 auTou Tou dIACTAKATOG, N ETTAYWYIKA
{wvn PayeIpEPATOG ETTIATPEPEI AUTOPOTA TNV
uwnAOTEPN OKAAQ PAYEIPEUATOG.

AvaTpEETe OTO KEQAAAIO « TEXVIKA
XOPOKTNPIGTIKAY.

MNa va evepyoTtroinoeTe Tn AgiToupyia yia
Hia {Wvn HAyEIPEMATOG: QyYiETe TO

AvaBel n €voeign (7).

MNa atmrevepyoTtroinon Tng Asitoupyiag:
ayyicte o F 10 .
XpovodIaKO6TITNG

XpovodIaKOTITNG AVTIOTPOPNG METPNONG
MTTOpEITE VO XPNOIUOTTOINTETE QUTA TN
A€ITOoUpYyia yiIa va puBUITETE TO XPOVIKO
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S1aaTNa AsiIToupyiag TNG {wvng HAyEIPEUATOG
HOVO yIa PIa GUYKEKPIJEVN TTEPIODO
HayeipéuaTog.

Apxika puBpioTe TN {Lovn HOYEIPEPATOG KAl
KaToTIv TN Agitoupyia. Mrropeite va
PUBPIgETE TN OKAAQ PAYEIPEUATOG TTPIV 1 HETA
TN PUBUION TNG AeIToupyiag.

MNa va puBpioeTe Tn Jwvn pAYEIPEPOTOG:
ayyi€re eavelAnuuéva To @ MEXPI VO avAYEl
n €voeIgn TNG €MOUPNTAG {WVNG HOYEIPEUATOG.
MNa evepyoTroinon Tng Aeitoupyiag i
aAAayn Tou Xpovou: ayyi¢te To T 10 ™
TOU XPOVODJIOKOTITN YIO VO PUBUITETE TO XpOVO
(00 - 99 AetrTdr). OTav Nn €vdeign TG {wvng
JayeipéuaTog apyioel va avaBoofivel apyd,
ekTeAEiTAI AvTioTPOPN PETPNON.

MNa va deite Tov UTTOAEITTOPEVO XPOVO:
puUBUIaTE TN {WVN POYEIPEPATOG E TO O.H
€vOEIEN TNG CWVNG PayeIpEPATOG apxilel va
avaBoafrvel ypriyopa. H 08ovn epgavilel Tov
UTTOAEITTOPEVO XPOVO.

lMNa atrevepyotroinon Tng AsiToupyiag:
pubpiaTe TN {wvn POYEIPEUOTOG UE TO @) Kal

ayyi€re To 7. O UTTOAEITTIOPEVOG XPOVOG UETPA
avtioTpoga £wg 10 00. H £vdeign TnG wvng
JayelpéuaTog aRRVElL.

Otav oAokAnpwOei 0 xpovog,
OKOUYETAI £VAG NXOG Kal
avaBoaBrvel n évoeign 00. H Cwvn
HaYEIPEPATOG OTTEVEPYOTTOIEITA.

MNa va 31akOYeTe TOV RXO0: ayyigTe TO @

XpovopeTpnTAG

MTTOpEITE VA XPNOIUOTTOINTETE QUTA TN
Asitoupyia wg MeTpnTA AETTTWYV OTAV OI
€0TIEG €ival EVEPYOTTOINUEVEG KAl OI {VEG
HayelipepaTog Oev AeItoupyouv (n €voeign
OKAAAG PaYEIPEPATOG EPPAVICEI TNV EVOEIEN
(@)

MNa evepyotroinon Tng Asitoupyiag: ayyigre

10 . Avyyigrte TO + nT10 ™ TOU
XPOVOOJIAKOTITN YIa va pUBUITETE TO XPOVO.
Otav oAokANpwOEi 0 XPOVOG, AKOUYETAI £VOG
Nxog kai avaBoaBrvel n £voeign 00.

Ma va 31akOYeTE TOV RXO0: ayyiETe TO .

WwWw.zanussi.com

H Aeitoupyia dev €xel Kapia
€midpaan aTtn Aeiroupyia Twv
CWVWV PayeIpEPATOG.

KAgidwpa

Mrropeite va KAEIOWAOETE TO XEIPITNPIO EVW Ol
{WwVeg PayEIPEPATOG AsIToupyouv. AuTo
QTTOTPETTEI TNV OKOUAIA ANy TNG OKAAAG
HayeIpEUaTOG.

EmA£ESTE TTPWTA TN OKAAO HOYEIPEUATOG.
MNa evepyotroinan Tng AsiToupyiag: ayyigre

o0& Avaper n evdeign L yia 4
OeuTEPOAETTTA.O XpOoVOOSIaKOTITNG TTOPAMEVEI
ae Asitoupyia.

Mo amrevepyoTtroinon Tng Asitoupyiag:
ayyi¢re 1o & Avadel n Tponyoupevn akaAa
MayEeIPEPATOG.

OTav aTmevePYOTTOINTETE TIG ETTIEG,

QTTEVEPYOTTOIEITE KAl AUTH TN
AeiToupyia.

Aiaragn ac@alcgiag yia Taidid

H Aeiroupyia auTr| eptrodilel TNV akouala
XPNON TWV £TIWV.

lMNa evepyoTtroinon Tng AsiToupyiag:

EVEPYOTTOINATE TIG EQTIEG PE TO @. Mn
puBpioeTe TN OKAAD payEIPEPATOG. AYYiETE TO

& yia 4 deutepOAeTTTA. AvaBel N Evoeign .
ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG PE TO @
lMNa atmrevepyoTtroinon Tng AsiToupyiag:

EVEPYOTTOINATE TIG EQTIEG PE TO @. Mn
puBpioeTe TN OKAAD payeIPEPATOG. AYYiETE TO

& yia 4 deutepOAeTITA. AvaBel N Evoeign .
ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG PE TO @

Mo va TTapakduyete TN AgiToupyia povo
YIO pIa TTEPIOBO PAYEIPEMATOG:
EVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG E TO @ Avdpel n

EVOEILN . Avyyiéte TO iG] yla 4 BeUTEPOAETTTA.
PuBpuioTe Tn okdAa payeipépartog eviog 10
SeuTEPOAETTTWY. MTTOPEITE VO AEITOUPYATETE
TNV eaTia. OTav ATTEVEPYOTTOIEITE TIG ETTIEG ME

10O n AsiToupyia evepyoTroieital Eava.

AsiToupyia Alaxeipion 10x00og

*  O1 {wveg payeIPEPATOG Eival
OMOOOTTOINUEVEG TUUPWVA HE TNV



TOTTOBETIO KAl TOV apPIBUO TWV PATEWYV OTIG
€aTieg. Acite TNV €IKOva.

*  H KkaBe @aan €xel PEYITTN NAEKTPIKN 10XV
3.700 W.

* H Aeiroupyia Siaipei TNV 10XU avAPETA OTIG
{WVEG POYEIPEPATOG TTOU Eival
auvdedepeveg aTnv idla gaan.

* H Aeitoupyia evepyoTtrolgital 6Tav n
TUVOAIK NAEKTPIKN 10XUG TwV {WVWV
HAYEIPEUATOG TTOU €ival TUVOEDEPEVEG TE
Mia @daon utrepPaivel Ta 3.700 W.

* H Aeiroupyia peiwvel TNV 10U aTIG AAAEG
{WVEG POYEIPEPATOG TTOU Eival
auvdedepEveG aTnV idla eaan.

* Hévdeign okaAag payeipéuaTog Twv {wvwv
MAYEIPEPATOG TTOU pEIWBNKav eVAAAGTTETaI
avapeoga ae dUo eTTiTreda.

Y1rodeigeig kai cupBOUAég

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ag@dAAeia.

Mayeipik6g okel0g

ZTIG ETTAYWYIKEG CUIVEG
HayEIPEPATOG, Eva duvaTod
NAEKTPOUAYVNTIKO TTESIO dnUIoupYEi
TTOAU ypriyopa Tn BeppoTnTa OTO
MayeIpIKO OKEUOG.

XPNOILOTIOIEITE TIG ETTAYWYIKEG
CWVEG POYEIPEPATOG HE TO
KATAAANAQ payeIpIKG TKEUN.

YAIKO HAYEIPIKWV OKEUWV

*  KAaTtdAAnAo: xutogidnpog, atadAl, ataaAl
gPayIE, avogeidwTo atadAl, e
TTOAUGTPWHATIKO TTUBPEVA (KAl CWaTH
OAPavan aTTo TOV KATAOKEUAOTH).

e oKATAAANAoO: aAoupivio, XaAKOG,
MTTPOUVTLOG, YUQAI, KEPOMIKO, TTOPaEAAVN.

Ta payeipikd oKeun gival KatdAAnAa yia

ETTAYWYIKN £0TiA, EAV:

* 1O vepO Bpadel TTOAU ypriyopa g€ pia Guvn
pPUBUIGPEVN OTNV UYWNAOTEPN OKAAQ
HayeIpEUaTOG.

e €vag payvnTng €AKel TN Baon Tou
HayeipikoU gkeUoug.
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@ H Bdaon Tou payelpikoU OKEUOUG

TIPETTEI VA £XEI TO HEYOAAUTEPO
duvaTod TTAX0G Kal va gival 600 TO
duVaTOV TTIO ETTITTEDN.

A100TAOEIG HAYEIPIKWY OKEUWV

O1 eTTayWYIKEG CWVEG PAYEIPEUATOG
TTPOCaPPOLOVTal AQUTOPATA OTN BIAATACN TG
Bdaaong Tou payelpikou oKeUOUG, OE KATTOIO
Babpo.

H amddoaon Tng {wvng PayeIpEUATOG EEQPTATAI
ato 1n SIAUETPO TOU PayeIpIkoU aokeuoug. Eva
MaYEIPIKO OKEUOG E HIKPOTEPN DIAUETPO OTTO
TNV €EAAXIOTN, AaPBAvEl HOVO Eva PEPOG TNG
EVEPYEIQG TTOU TTAPAYETAI ATTO TN {Wvn
HayeIpéUaTog.

AvaTpeETe aTO KEQAAAIO « TEXVIKA
XOPAKTNPIOTIKA».

O1 86puol katd Tn didpKeIa TNG
AeiToupyiag

Edv akoUTe:

e 0&U KPOTO: TO HAYEIPIKA OKEUN EXOUV
KOTAOKEUAATEI ATTO OIAQOPETIKA UAIKG
(KaTagkeun TPILYV GTPWUATWY).

*  gQUPIYPQ: XPNOILOTIOIEITE TN JUovn
HOYEIPEUATOG PE UWNAR 10XV Kal Ta
HayeIpIka aKeUn €XOUV KATOOKEUQTTEI ATTO
SI0POPETIKA UNIKG (KATATKEUN TPIWV
OTPWHATWY).

www.zanussi.com




*  BounTod: XPNOIUOTTOIEITE UWPNAR 10XU.

*  KPOTAAIOUQ: TTPAYHUATOTTOIEITAI NAEKTPIKN
HETAYWYA.

*  QUpPIYMO, BOMPO: AEITOUPYEI O AVEUIOTHPAG.

01 86pufol auToi gival pualoAoyikoi Kal

dev aroteAoUV BUCAEITOUPYIO TWV EOTIWV.

Mapadeiyara HayEIPIKWY EQAPHOYWV

H axéaon petagu Tng OKAAOG PayEIpEPATOG KAl
TNG EVEPYEIAG TTOU KOTAVAAWVEI N {wvn

ZKAAa
HayEIpEPaTOg

payeipépartog dev gival ypappikn. H augnon
NG OKAAQG payelpépaTog dev gival avaloyn
TNG AUENTNG TNG EVEPYEIOG TTOU KATAVOAWVEI N
{wvn payeipépatog. Autd anuaivel 0TI n {wvn
MaYEIPEUATOG PE TNV EVOIAPETT OKAAQ
HayeIpéUaTog KatavaAwvel Aiyotepn aTro Tn
MION EVEPYEIQ TNG.

Ta gToixeia aTov Trivaka gival
QATTAWG EVOEIKTIKA.

ZupuBouAég

-1 Alatripnan Beppokpaaiag 06006 ToTToBEeTAOTE £va KATTAKI OTO

HOYEIPEPEVWV QAYNTWV. QTTAITEITO  PAYEIPIKO OKEUOG.
I

1-2 >aAToa oAavTEC, Aiwalpo: 5-25 AvakaTeUeTe avd dlaaThpaTa.
BouTtupo, gokoAara, CeAariva.

1-2 XtUmnpa: appdreg opeAéteg, wnra 10 - 40 MayeIpeUETE E TO KATTOKI.
auyd.

2-3 Z1yavo Bpdaaipo puliou Kai 25-50 MpoagBéaTe uypd ae TouAdYITTOV
@aynTwv pe Baan 10 YAAQ, OITTAGTIa TTOGOTNTA ATTO TO PUQI,
CEaTapa ETOINWY PAYNTWV. QVOKATEVETE EVOIAPETA OE

QUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.

3-4 NAaxavikd, Wdpl Kal KpEag aToV 20 - 45 MpoaBéaTe pePIKEG KOUTOAIEG
aTuo. VEPO.

4-5 Matdreg aTov aTuo. 20 - 60 Xpnaiyotroinate 1o oAU % | vepod

yia 750 g TTaTaTeg.

4-5 Mayeipepa peyaAuTepwyv 60 - 150 'Ewg 3| uypo padi pe Ta UNIKA.
TTOOOTATWY TPOQPiHWYV, COUTTEG Kal
@aynTa KATaapOAag.

6-7 Pédiopa aTo Tnyavi: aviToeA, 000G [upiaTe a1d TNV GAAN TTAEUPA
poaxap! cordon bleu, Taidakia, QTTUTEITO  PHOAIG TIEPATEI O PHITOG XPOVOG.
KEPTEDAKIA, AOUKAVIKA, TUKWTI, I
KOUPKOUTI, QUYQ, TNYQVITEG,
VTOVATG.

7-8 Auvaro Tnyaviopa, 5-15 [upioTe atmd TNV GAAN TTAEUpPa
TIOTATOKPOKETEG, KOUUATIO HOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG.
TIAVTOETOG, PTTPICOAEG.

9 Bpdaipo vepou, Bpdaipo CUPOPIKWY, COTAPITUO KPEATOG (YKOUAAG, KpEAg aTnV
KOTOOPOAQ), TNYQVITEG TTATATEG.

P Bpaaipo peyaAng moadtntag vepou. Exel evepyotroinbei n Aeiroupyia 1ax00G.

WwwWw.zanussi.com
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®povTida kal Kabdpiopa

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpeETe OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ac@dAsia.

Fevikég TTAnpo@opicg

»  KabBapileTe TIG £0TiEG PETA ATTO KABE
xenan.

*  XPNnOIUOTTOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN PE
kaBapr Baan.

»  O1 ypaTgouVIEG ) Ol KOUPOI AEKEDEG OTNV
em@avela dev eTTNEEAdouUV TN AsIToupyia
TWV ETTIWV.

+  XpnaolpoTtroINaTe £va €101K0 KaBapITTIKO,
KOTGAANAO yia TnVv eTTIQAVEIQ TNG ECTIOG.

+  Xpnaipotroinate pia €101KA §UaTPA yia T0
YUQAI.

KaBapiop6g Twv e0TIWV

*  A@aipéoTe auéowg: AIWPEVO TTAQCTIKO,
TAQOTIKA PEPBPAVN Kal @aynTd TTOU

AvTipeTwITIoON TTPORANHATWY

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETeE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE
TNV Ag@dAAeia.

T1 va KAVETE QV...

TIEPIEXOUV axapN. Z€ avTIOETN TTEPITITWAN,
N Bpwuid ptropei va TrpokaAéael BAARN
aTig eaTieg. TomoBeTRaTE TNV €10IKA EUOTPA
aTn yudAivn emmigavela utrd oegia ywvia kai
UETAKIVAOTE TN AETTIOQ ETTAVW aTNV
ETTIQAVEIQ.

A@aipéoTe a1 TIG E0TIEG OTAV EXOUV
KPUWOEI ETTOPKWG: dAKTUAIOUG OTTO
ahata, OOKTUAIOUG AeKEBWYV aTTO VEPO,
Aek€deg atrod AiTrn, yuaAigTeEPOUG
METOAAIKOUG aTToXpwaTIopoUg. KabapiaTe
TNV €0Tia Ye éva uypod Travi kai Aiyo
atroppuTTavTikd. MeTd Tov KaBapIguo,
aTEYVWATE TIG £TTIEG TPIBOVTAG PE Eva
HOAOKO TTaVi.

Aev ptropeite va evepyotroinaete O eaTieg Oev eival ouvoedepeveg  EAEYETE eav o1 €aTieg gival

1 va AEITOUPYNOTETE TIG ECTIEG.

‘Exel méael n aopaleia.

Ayyitate Tautoxpova 2 1

g€ NAEKTPIKN TTAPOXH N OEV €ival  OWATA GUVOEDEPEVEG OTNV
TWOTA OUVOEDEPEVEG.

NAEKTPIKA TTapoxr. AvaTpESTe
aTo didypappa aUvOEDNG.

EAéyETe av n aopdAeia givai n
aitia Tng duaAeitoupyiag. Eav n
ATQAAEID TIEPTEI
ETTAVEIANUMEVQA, ETTIKOIVWVIOTE
M eTrayyeApaTia NAEKTPOAGYO.

EvepyoTtroinare Tig eaTieg {ava
Kol puBUiaTE TN OKAAQ
HayeipEPaTog ae AlyoTePo aTTd
10 deuTepoOAeTTTAL.

AyyileTe povo €va redio agng.

TIEPIOTOTEPA TTEDIA APNG.
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YTmapyouv utroAgiypata vepou . KaBapioTe To XelpioTrpio.

AKOUYETAI £VO NXNTIKO Ora KAl
0l £0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTO.
AkoUyeTal éva nXNTIKG arpa
OTAV OTTEVEPYOTTOIOUVTAI Ol
€QTIES.

Q1 eaTieg amevepyoTrolouvTal.

H évoeign Evoeign
UTTOAEITTOPEVNG BEPPOTNTAG BEV
avapel.

H Aeitoupyia Autopatn
Bépuavan dev AeIToupyei.

H okdAa payeipépatog aANalel
€VAAANGE peTAgU BUO ETITTEOWV.

Ta media apng €xouv Bepuaveei.

Avapel n evdeign E]

Avéger n évaeien (L.

Avael n évdeign .

WwWw.zanussi.com

KnAideg atd Aitrn aTo
XEIPIATAPIO.

KaAUyarte éva | TepiogoTepa
Tedia apnG HE KATTOI0
QVTIKEIPEVO.

ToTroBeTNOOTE Va AVTIKEIPEVO

€TAVW aTO TTEdIO a(pr']g@.

H wvn dev gival LeaTr), KaBOTI
AeiIToUpynae PoOvVo yia GUVTOO
XPOVIKO d1aaTnua.

H Cwvn eivai CeaTn.

‘Exel puBpiaTei n uwnAdtepn

OKAAQ HAYEIPEPATOG.

H Aermoupyia Alayeipion 1ax00g
€ival EVEPYOTTOINMEVN.

To payeipikd akeUog €ival TTOAU
HEYAAO 1) TO £XETE TOTTOOETNTEI
TTOAU KOVTA 0T XEIPITTAPIA.

Aermoupyei To AutopaTn
QTTEVEPYOTTOINGN.

H Aerroupyia Aiaragn aogaleiag
yia TTaidid ) N AeIroupyia
KAeidwpa ival evepyoTtroinuevn.

Aev éxel TOTTOBETNOEI pPayeipIkd
OKeUOG aTtn {wvn.

XpnaipoTroigite akaTdAANAO
Hayeipiko gKeUOG.

H didueTpog TnG Baang Tou
HayEIpIKOU OKEUOUG €ival TTOAU
MIKPR YIa TN wvn.

AQaIpETTE TO AVTIKEIPMEVO ATTO TA
edia aPng.

AQaIPETTE TO AVTIKEIPEVO ATTO TO
Tedio agng.

Edv n ¢wvn Aeitoupynaoe yia
QPKETO DIATTNUA VIO Va gival
{eaTn, ETTIKOIVWVNOTE PE €va
E¢ouaiodotnpévo Kévipo
ZEpPIG.

MepIéveTe va KPUWOEI APKETA N
wvn.

H uwnAdTepn akaAa
HayeIpEPATOG EXEI TNV iBI1A ITXU
Je TN AgiToupyia.

AvaTpegTe OTO KEQAAQIO
«KaBnuepivr) xpnan».

TotroBeTeiTe Ta PEYAAQ
payelpika okeln OTIG THOW
Cwveg gav gival duvaro.

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG KAl
EVEPYOTTOINATE TIG EAVA.

AvaTpéETe OTO KEQAAQIO
«KaBnpepivi xpnan».

ToTToBeTAATE £va pAYEIPIKO
OKeUOG aTtn wvn.

XpnOIPOTTOINaTE TO CWATO
HayeipIKO OKeUOG.

AvaTpEETE OTO KEPAAQIO
«YTTOBEIEEIG KAl TUUBOUAEGY.

XPNOILOTIOIEITE YAYEIPIKA OKEUN
M€ OWATEG DIAOTATEIG.
AvaTpéETe OTO KEQAAQIO
«TEXVIKA XAPAKTNPITTIKAY.
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Avdpel n €voeign padi pe
évav apibuo.

Avael n evoeign .

MapouaiaaTnke oQaAua aTig
€QTIEG.

YTTapyel KATrolo TTPORANUa aTig
€0TIEG, KABOTI £XEI ATEYVWOEI TO
TTEPIEXOMEVO KATTOIOU
HayeIipIKoU OKEUOUG KOTA TO
Jayeipepa. H Asitoupyia
AuTopaTn aTTEVEPYOTTOINGN KAl
n Aeimoupyia TTpoaTagiag Katd
TNG UTTEPBEPPAVANG TwV {WVWV
£XOUV EVEPYOTTOINDEI.

ATTOOUVOETTE YIa Aiyo TIG €OTIEG
aTTo TNV NAEKTPIKN TTAPOXN.
ATTOOUVOEDTE TNV ACQAAEIQ OTTO
TOV OIKIOKO NAEKTPIKO TTIVOKA.
>uvdiaTe Tnv Eava. Eav avawel

gava n évoeign ,
ETTIKOIVWVNOTE PE EVA
E¢ouaiodotnpévo Kévipo
ZEpPIG.

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG.
ATTOUOKPUVETE TO BEPUO
HAYEIPIKO OKEUOG.
Evepyotroinate gava mn {wvn
META a1To TrEpiTTou 30
OeutepoAeTTa. Edv 1o
TTPORANUA ATAV TO JAYEIPIKO
0gkelOG, TO PrVUHA GQOAAPOTOG
apnvel. H évdeign Evoeign

Av Bev PTTOPEITE VA AVTIMETWTTIOETE TO
mpOBANUa...

Edv dev PTTOpEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO
TTPOBANUa pOVOI aag, ETTIKOIVWVATTE E TOV
QvTITTPOOWTTO Hag ) To E¢ouaiodoTtnuévo
Kevtpo ZEpPIG. AvagEPETE Ta ATOIXEID OTTO TNV
TTVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWV.
Ava@EpeTe €TTIONG TOV TPIWN@IO KWAIKO YIa
TNV UOAOKEPAUIKNA €0Tia (BpiokeTal aTn ywvia
TNG YUGAIVNG ETTIQAVEING) KOl TO Yrvupa

Eykardaotaon

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ag@dAeia.

Mpiv a1ré TNV eyKatdoTaon

MpoToU eyKATAGTATETE TIG ETTIEG, TNUEIWTTE
TIG TTAPAKATW TTANPOPOPIES aTrd TNV TTIVAKIOX

14

UTTOAEITTOpEVNG BEPUOTNTAG
UTTOPEI VO TTApAEIVEL.
[MePIYEVETE VO KPUWOEI APKETA
TO MayeIpIKO aKeUoG. EAEyETE av
TO MAYEIPIKO OKEVOG €ival
KOTAAANAO yia TIG EOTIES.
AvaTpéETe aTO KEQAAQIO
«YTTOBEIEEIG KAl TUUBOUAEGY.

g@AAPATOG TToU epavidetal. BeBaiwBeite oTI
ExeTE BEel g€ AsITOUPYia TWOTA TIG ETTIEG.
2TNV TIEPITITWAON ECPAALEVWV XEIPITUWY, N
€mMOIOPOWAN atrd TOV TEXVIKO ) TOV
QAVTITTPOOWTTO B0 XPEWVETAI KAVOVIKA aKOUN
Kal oTav Oev €xel Angel n Trepiodog £yyunang.
O1 0dnyieg OXETIKA Pe TO KEvTpo ZEPPIG KAl Ol
0poI TNG £yyunang BpiagkovTal 1o PIBAIAPAKI
NG gyyunang.

TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY. H Tivakida
TEXVIKWYV XOPOKTNPIGTIKWY BPITKETAI OTO KATW
MEPOG TWV ETTIWV.

APIBUOG TEIPAG v,

www.zanussi.com



EvToixi{opeveg €0Tieg

XPNOILOTTOIEITE TIG EVTOIXICOUEVES EQTIEG POVO
META TNV EYKATATTOON TOUG € OWATA
KOTOOKEUOQTHEVA EVTOIXICOUEVA VTOUAATTION Kall
TTAYKOUG £PYQTiag TTou TTANPoUV Ta IgXUovTa
TTPOTUTTA.

KaAwdio ouvdeong

* O egrieg TapéyovTal Pe KAAWDIO
auvdeang.

Ma avTIKaTaaoTaon KaAwdiou TTou el
@OapEei XPNOIYOTTOINATE TOV AKOAOUBO
TUTTO (KOl Avw) KaAwdiou PeUPATOG:
HO5BB-F Tmax 90°C. EmKoIVwVNOTE PE TO
TOTTIKO KévTpo Z£pPIG.

ZuvapuoAdéynon
4 N N\
¥
— 5
N\ N\ J
Vs N [ N
min.2mm_____ min. 2 mm
* n. .
A = | Im) Y L%_'—n
= B A ] |
= L o
] —
<20 mm > 20 mr_nég T i
-1
)
min. 500 mm 20 mm min. 500 mm
A B
12 mm 57 mm A B
26 mm_ 41 mm 26 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm //‘/
. 2N J
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4 N\
+ < min.
— 38 mm
$ _* i
2 mm
R 5mm
m|n 490 mm 560+1
55mm
- J
/
—_— .
= ] min.
<Jy12mm
& min.
2 mm
A.
G
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MAdioclo TpooTaoiag

Av XPnOIUOTTOIEITE TTPOCTATEUTIKO TTAGiCIO (Eva
TPOaBeTO £€APTNUA), EV XpEIAleTal VO
AQATETE XWPO PONG aEPa 2 mm aTO
MTTPOCTIVO PEPOG, OUTE VA XPNTIUOTTOINTETE
TTPOCTATEUTIKO TTATO KATW ATTO TIG €0TIEG. TO
TTPOCTATEUTIKO TTAQITI0 EVOEXETAI VO PNV Eival
OI0BETIUO OE OPITHEVEG XWPEG.

ETmikolvwvAaTe pe Tov TTWANTH TNG TTEPIOXNG
0ag.

Aev gival duvaTr n XprRan Tou
TTPOCTATEUTIKOU TTAQITiOU €AV
EYKATAOTHOETE TIG ECTIEG ETTAVW

a1rd POUPVO.
S /
Texvika oTolixeia
Mivakida TEXVIKWV XOPOKTNPICTIKWV
MovtéAo ZELE640XBA PNC 949 595 593 00

Tutrog 58 GAP D5 AU
Emaywyn 7.4 kW
AP.ZEIP. i
ZANUSSI

XapaKTNPIOTIKA {WVWV HaYEIPEPNATOG

Zwvn OvouaoTIKA
HayEIPEUATOG 10X0G (Mé€yIoTN
OKGAa
HaYEIPEPATOG)
w]
Epmpog apiotepd 2300 3400
Miow apioTepd 1800 -
Eptrpog detia 1400 2500
Miow deg1a 1800 -

H 10%0G6 Twv {WVWwV PayEIPEPOTOG PTTOPEI Va
SI0QEPEI € KATTOIO PIKPO €UPOG aTTO TA
Oedopéva Tou Trivaka. MeTaBaAAeTal avaloya
HE TO UNIKO Kal TIG DIOOTATEIG TWV HAYEIPIKWY
OKEUWV.

WwWw.zanussi.com

AeiToupyiag
10006 [W]

220-240V 50 - 60 Hz
Karaogkeuaotnke aotn Meppavia
7.4 kW

93¢

AeiToupyiag
10X00G HéyIioTn
Sidpkeia
[AemrTd]

AidpeTpog
HayEIpIKoU
okgUoug [mm)]

5 180 - 210
- 145 - 180
4 125 - 145
- 145 - 180

Mo BEATIOTA PaYEIPIKA OTTOTEAETUOTA N
XPNOIUOTTOIEITE HAYEIPIKA TKEUN PMEYOAUTEPNG
SIOPETPOU ATTO AUTHV TTOU QVOQEPETAI OTOV
TTivaka.
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Evepyelaki amrédoon

MAnpogopieg TPoidvTog cUuPWva pe Tov Kavoviouo tng EE 66/2014

AvayvwploTIKO JovTEAOU

TUTTOG £CTIWV

ApIBUOG CwVWV PaYEIPEPATOG
Texvoloyia Bppavang

AIGPETPOG KUKAIKWY wVWV payelpépaTtog ()

Evepyeiakn karavaAwan ava {wvn PayEIpEUATog
(HAekTpIKO payeipepa)

Evepyeiakn katavaAwan €aTiwv (HAEKTPIKEG EOTIES)

EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUTKEUEG
payeipéuatog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol
UETPNONG aTTOd0oaNg

E&oikovopnon evépyeiag

MTTopeiTe VO EE0IKOVOUNTETE EVEPYEID KOTA TN
SIGPKEIa TOU KABNUEPIVOU PaYEIPEPATOG OV
QAKOAOUBNOETE TIG TTAPAKATW TUMPBOUAEG.

* ToTroBeTeiTe TA PAYEIPIKA OKEUN ETTAVW OTN
{wvn PayeipéUaTog TrpIv Tn BEaeTe o€
AsiToupyia.

NMEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

AVaKUKAWOTE T UAIKG TTOU QEPOUV TO

agupBolo C) ToTroBeTAaTE TA UNIKG
guokeuagiag g€ katdAAnAa doxeia yia
QAVAKUKAWGAT). ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KOl TNG AVOPWTTIVNG UYEIOG
QAVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl

18

ZEL6640XBA
Evroixifopeveg
€0TIEG
4
Emaywyn
Eptpdg apiatepa 21,0 cm
Miow apiaTepa 18,0 cm
Eptrpog oe€ia 14,5 cm
Miow deia 18,0 cm
Eptpdg apiatepd 168,0 Wh / kg
Miow apioTepd 183,0 Wh / kg
Eptpog de€ia 174,0 Wh / kg
Miow de€ia 179,0 Wh / kg
176,0 Wh / kg

e ToTroBETEITE HIKPOTEPO PAYEIPIKA TKEUN
aTIG MIKPOTEPEG CUIVEG HAYEIPEUATOG.

* TotoBeteite TA payelpIkd oKeUN aTTeuBEiag
aTo KEVTPO TNG JWVNG HAYEIPEUOTOG.

*  Orav CeaTaivete veEPO XPNTIMOTTOINTTE POVO
TNV TTO0OTNTA TTOU XPEIALETTE.

* Av auTo gival duvaTOV, OKETTACETE TA
HOYEIPIKA TKEUN PE TO KATTAKI.

*  XpNOIPOTTOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN
BeppdTNTa YIa va dlatnpnaeTe (E0TO TO
@aynTo 1 va TO OPHOETE VO XUAWOTEL.

NAEKTPOVIKEG TUOKEUES. MV ATTOPPITITETE JE
TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU
@épouv To aUpBoAO E EmaTpéyTe TO TTPOIdV
aTnV TOTTIKA 00g PHovada avakUKAwaONG A
ETTIKOIVWVAQJTE PE T SNUOTIKA apxn.
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

/\ Informacoes de seguranca

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nédo é responsavel por lesdes ou
danos resultantes de instalacéo e utilizacao incorrectas. Guarde
sempre as instrugdes junto do aparelho para futura referéncia.

Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento
se tiverem recebido supervisdo ou instrugdes relativas a
utilizagao do aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

N&ao permita que as criangas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criancas.

Mantenha as criangas e os animais domésticos afastados do
aparelho quando este estiver a funcionar ou a arrefecer. As
partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criangas,
recomendamos que o active.

A limpeza e a manutengao basica ndo devem ser efectuadas
por criangas sem supervisao.

E necessario manter as criangas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

Seguranca geral

- O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao. Nao toque nos elementos de aquecimento.
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- Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado.

Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa sem
vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso,
desligue o aparelho e cubra as chamas com uma tampa de

tacho ou manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
de tacho nao devem ser colocados na superficie da placa

porque podem ficar quentes.

N&o utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o

aparelho.

Apos a utilizagéo, desligue a placa no respectivo comando e
ndo confie apenas no detector de tacho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de

choque eléctrico.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para

evitar perigos.

Instrucdes de seguranca

Instalacao

ADVERTENCIA!

A instalagdo deste aparelho tem de
ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

Remova toda a embalagem.

Né&o instale nem utilize o aparelho se ele
estiver danificado.

Cumpra as instrugdes de instalagéo
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas

relativamente a outros aparelhos e unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque o aparelho é pesado. Use
sempre luvas de protecgéo.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade cause
dilatacoes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra o
vapor e a humidade.

Né&o instale o aparelho ao lado de uma porta
ou debaixo de uma janela. Isso evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago entre
o fundo do aparelho e a gaveta superior é
suficiente para permitir a circulagéo de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel de
separagao nao combustivel debaixo do
aparelho para evitar o acesso a parte
inferior.

Certifique-se de que o espago de ventilagdo
de 2 mm entre a bancada e a parte dianteira
inferior da unidade se mantém desobstruido.
A garantia ndo abrange danos causados
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pela falta de espago de ventilagao
adequado.

Ligacoes eléctricas

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

= Todas as ligagoes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

= O aparelho tem de ficar ligado & terra.

= Antes de efectuar qualquer operagéo de
manutencéo, certifique-se de que o aparelho
esta desligado da corrente eléctrica.

= Certifique-se de que a informagéo sobre a
ligagao eléctrica existente na placa de
caracteristicas esta em conformidade com a
alimentagéo eléctrica. Se ndo estiver,
contacte um electricista.

= Certifique-se de que o aparelho ¢ instalado
correctamente. Ligagdes de cabo de
alimentagéo e ficha (se aplicavel) soltas ou
incorrectas podem provocar o
sobreaquecimento dos terminais.

= Utilize um cabo de alimentagéo eléctrica
adequado.

= Nao permita que o cabo de alimentagao
fique enredado.

= Certifique-se de que a protecgéo contra
choque ¢ instalada.

= Utilize a bragadeira de fixagao para libertar
tensdo do cabo.

= Néo permita que o cabo e a ficha de
alimentag&o (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar o
aparelho a uma tomada proxima.

= Nao utilize adaptadores de tomadas duplas
ou triplas, nem cabos de extensao.

= Certifique-se de que nao causa danos na
ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentagédo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentagéo se estiver danificado.

= As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e néo isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

= Ligue a ficha & tomada eléctrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apds a instalagao.

= Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue
a ficha.

WwWw.zanussi.com

= Né&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha de
alimentagéo.

= Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de protecgéo, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

= Alnstalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica em
todos os polos. O dispositivo de isolamento
deve ter uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

Utilizacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos, queimaduras e
choque eléctrico.

= Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se aplicavel)
antes da primeira utilizagéo.

= Utilize este aparelho apenas em ambiente
doméstico.

= Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

= Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

= Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

= Desligue (“off”) as zonas de cozedura ap6s
cada utilizagéo.

= Nao confie apenas no detector de tachos.

= Nao coloque talheres ou tampas de panelas
sobre as zonas de cozedura. Podem ficar
quentes.

= Nao utilize o aparelho com as méos humidas
ou se ele estiver em contacto com agua.

= Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

= Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choques
eléctricos.

= Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugéo quando o
aparelho estiver a funcionar.

= Quando coloca alimentos em éleo quente, o
oleo pode salpicar.

ADVERTENCIA!

Risco de incéndio e exploséo.

= As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
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Mantenha as chamas e os objectos quentes
afastados das gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.

Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O ¢leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma temperatura
inferior a de um 6leo em primeira utilizagao.
N&o coloque produtos inflamaveis, nem
objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima do
aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

Né&o coloque nenhum tacho quente sobre o
painel de comandos.

Né&o deixe que nenhum tacho ferva até ficar
sem agua.

Tenha cuidado e néo permita que algum
objecto ou tacho caia sobre o aparelho. A
superficie pode ficar danificada.

Né&o active zonas de cozedura com um tacho
vazio ou sem tacho.

Né&o coloque folha de aluminio no aparelho.
Os tachos de ferro fundido ou aluminio ou
que tenham a base danificada podem riscar
o vidro ou a vitroceramica. Levante sempre
estes objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para cozinhar.
N&o pode ser usado para outras fungdes

como, por exemplo, aquecimento de
divisoes.

Manutencao e limpeza

= Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

= Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
antes de o limpar.

= Desligue o aparelho da tomada eléctrica
antes de qualquer manutengao.

= Nao utilize jactos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

= Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes neutros.
Nao utilize produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metalicos.

Eliminacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos ou asfixia.

= Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho
correctamente.

= Desligue o aparelho da alimentagédo
eléctrica.

= Corte o cabo de alimentagao eléctrica e
elimine-o.
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Descricao do produto

Disposicao da placa

il

il

Painel de comandos

Zona de cozedura de indugao

| |
180 mm 180 mm
o) (o |0
| -

E B

Disposicdo do painel de comandos

il

@

—a

A

+
B P -+ - 4 - + P
|

B o

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam as
fungdes que estdo em funcionamento.

Comentario

ON/OFF Para activar e desactivar a placa.

Bloquear / Dispositivo de Se- Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.

guranca para Criangas

Indicador do grau de cozedura  Para indicar o grau de cozedura.
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= Indicadores do temporizador Apresenta a zona de cozedura para a qual esta def-
das zonas de cozedura inido um tempo.

= Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.

@ = Para seleccionar a zona de cozedura.
+ J— - Para aumentar ou diminuir o tempo.
+ J— - Para regular o grau de cozedura.

P Fungao Power Para activar e desactivar a fungao.

I comentério
6 ]
8 |
9|

Indicadores de grau de cozedura

R

@ A zona de cozedura esta desactivada.

E] _ @ A zona de cozedura esta activada.

(A7) A fungéo Aquecimento Automatico esta a funcionar.

(7] Fungédo Power activo.

+ digito Existe uma anomalia.

Uma zona de cozedura ainda esta quente (calor residual).

A fungéo Bloquear /Dispositivo de Seguranca para Criangas esta a funcionar.

O tacho ndo ¢é adequado, é demasiado pequeno ou nao ha tacho na zona de

cozedura.

[:] A fungao Desactivagdo Automatica esta a funcionar.

Indicador de calor residual As zonas de cozedura de indugéo criam o calor
_ necessario para cozinhar directamente na base

& ADVERTENCIA! dos tachos. A vitroceramica ¢ aquecida pelo

O calor residual pode provocar calor dos tachos.

queimaduras.

24 WWww.zanussi.com



Utilizacao diaria

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Activar e desactivar

Toque em @ durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

Desactivacao Automatica

A funcao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situacodes:

= Quando todas as zonas de cozedura estao
desactivadas.

= Quando, apos a activagio da placa, ndo &
definido qualquer grau de cozedura.

= Quando ocorrer um derrame ou quando for
colocado algum objecto sobre o painel de
comandos durante mais de 10 segundos
(tacho, pano, etc.). E emitido um sinal
sonoro e a placa desactiva-se. Retire o
objecto ou limpe o painel de comandos.

= Quando a placa ficar demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até ficar
sem agua). Permita que a zona de cozedura
arrefeca antes de utilizar novamente a placa.

= Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo "J acende-se e a zona de cozedura
¢é automaticamente desactivada apds 2
minutos.

= Quando néo desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Apo6s algum tempo, a indicagdo ] acende-
se e a placa desactiva-se.
Relacéo entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

Grau de cozedura

A placa desactiva-

se apos
’ 1.9 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas
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Grau de cozedura

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o grau de

cozedura. Toque em + e — simultaneamente
para desactivar a zona de cozedura.

Aquecimento Automatico

Se activar esta fungéo, pode obter um grau de
cozedura necessario em menos tempo. A
funcéo activa o maior grau de cozedura durante
algum tempo e depois diminui para o nivel
adequado.

Para activar a fungéo, é necessario

que a zona de cozedura esteja fria.
Para activar a funcao para uma zona de
cozedura: toque em P acende). Toque
imediatamente em + acende). Toque

imediatamente em — até que o grau de
cozedura correcto acenda. Apés 3 segundos,

@ acende.
Para desactivar a funcéo: toque em +.

Funcao Power

Esta funcéo disponibiliza mais poténcia para as
zonas de cozedura de indugéo. A fungéo pode
ser activada para uma zona de cozedura de
indugédo apenas por um curto periodo de
tempo. Apos esse tempo, a zona de cozedura
de indugdo muda automaticamente para o grau
de cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo “Informagao
técnica”.
Para activar a funcao para uma zona de
cozedura: toque em P ; @ acende.

Para desactivar a funcao: toque em P ou

Temporizador

Temporizador da Contagem Decrescente
Pode utilizar esta fungéo para definir o tempo
de funcionamento da zona de cozedura apenas
para uma sesséo de cozedura.
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Comece por seleccionar a zona de
cozedura e seleccione depois a funcao.
Pode definir o grau de cozedura antes ou
depois de seleccionar a fungéo.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em O varias vezes até que o indicador
da zona de cozedura que pretende se acenda.

Para activar a funcao ou alterar o tempo:

toque no + ou no — do temporizador para
definir o tempo (00 - 99 minutos). Quando o
indicador da zona de cozedura comegar a
piscar lentamente, a contagem decrescente
comega.

Para ver o tempo restante: seleccione a

zona de cozedura com @ O indicador da zona
de cozedura comega a piscar rapidamente. O
visor mostra o tempo restante.

Para desactivar a funcao: seleccione a zona

de cozedura com O e toque em —. O tempo
restante é contado para tras até 00. O
indicador da zona de cozedura apaga-se.

Quando o tempo terminar, é emitido
um som e a indicagao 00 fica
intermitente. A zona de cozedura é
desactivada.

Para desligar o som: toque em .

Conta-Minutos

Pode utilizar esta fungdo como Conta-
Minutos quando a placa esta activada e as
zonas de cozedura estao desactivadas (o

. . . . n
indicador de grau de cozedura indica .

Para activar a funcao: toque em . Toque

em + ou — do temporizador para definir o
tempo. Quando o tempo terminar, é emitido um
som e aparece a indicagéo 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em .

Esta funcédo nao afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

Bloquear

E possivel bloquear o painel de comandos com
zonas de cozedura a funcionar. Isto impede
uma alteragéo acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o grau de cozedura.
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Para activar a funcao: toque em &
acende durante 4 segundos.O temporizador
permanece activo.

Para desactivar a funcao: toque em Bo
visor apresenta o grau de cozedura anterior.

Quando desactivar a placa, também
desactivara esta fungao.

Dispositivo de Seguranca para Criancas

Esta fungéo evita o accionamento acidental da
placa.

Para activar a funcao: active a placa com @.
Né&o defina o grau de cozedura. Toque em |
durante 4 segundos. lJ acende. Desactive a
placa com .

Para desactivar a funcao: active a placa com
®. Nao defina o grau de cozedura. Toque em
B durante 4 segundos. (&) acende. Desactive a
placa com 0)

Para contornar a funcédo por apenas um
periodo de cozedura: active a placa com @.

acende. Toque em B durante 4 segundos.
Defina o grau de cozedura em menos de
10 segundos. Pode utilizar a placa. Quando

desactivar a placa com (D, a funcéo fica
novamente activa.

Funcao Gestao de energia

= As zonas de cozedura estéo agrupadas de
acordo com a posigao e o nimero de fases
que alimentam a placa. Consulte a
ilustragao.

= O limite maximo de carga eléctrica de cada
fase ¢ 3700 W.

= A fungéo divide a poténcia entre as zonas de
cozedura que estdo ligadas & mesma fase.

= A fungéo é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura que
estéo ligadas a mesma fase excede os 3700
W.

= A fungéo diminui a poténcia das restantes
zonas de cozedura que estéo ligadas a
mesma fase.

= Aindicagao do grau de cozedura das zonas
cuja poténcia foi reduzida alterna entre dois
niveis.
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Sugestoes e dicas

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Tachos e panelas

@ Nas zonas de cozedura de indugéo,

o calor é gerado muito rapidamente
nos tachos por um campo
electromagnético forte.

@ Utilize as zonas de cozedura de
indugdo com tachos adequados.

Material do tacho

= correcto: ferro fundido, ago, ago esmaltado,
aco inoxidavel, fundo multicamada (com a
marca correcta do fabricante).

* incorrecto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de inducéo se:

= uma pequena quantidade de agua ferver
muito rapidamente numa zona de cozedura
com o grau de cozedura mais elevado.
= abase do tacho atrair um iman.
A base do tacho ou panela deve ser
0 mais espessa e plana possivel.

Dimensoes dos tachos
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As zonas de cozedura de indugéo adaptam-se
automaticamente a dimenséo da base dos
tachos, até um determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didmetro do tacho. Um tacho
que tenha diametro inferior ao minimo indicado
recebe apenas uma parte da poténcia gerada
pela zona de cozedura.

Consulte o capitulo “Informagao
técnica”.

Ruidos durante o funcionamento
Se ouvir:

= estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).

= assobio: esta a utilizar a zona de cozedura
com niveis elevados de poténcia e o tacho
tem materiais diferentes (construgao
multicamadas).

= zumbido: esta a utilizar um nivel elevado de
poténcia.

= cliques: sons de comutagdes eléctricas.

= sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao sao

indicadores de uma avaria na placa.

Exemplos de modos de cozinhar

A relagao entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de cozedura ndo
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¢ linear. Quando o grau de cozedura aumenta,
o aumento do consumo de poténcia da zona de
cozedura nao ¢ directamente proporcional. Isto
significa que uma zona de cozedura no grau de
cozedura médio consome menos de metade da
sua poténcia maxima.

Grau de co-
zedura

Utilize para:

Manter os alimentos cozinhados
quentes.

Molho holandés, derreter: manteiga,
chocolate, gelatina.

Solidificar: omeletas fofas, ovos co-
zidos.

Cozer arroz e pratos a base de leite
em lume brando, aquecer refeigoes
pré-cozinhadas.

Cozer legumes, peixe e carne a va-
por.

Cozer batatas a vapor.

Cozer grandes quantidades de ali-
mentos, guisados e sopas.

Fritura ligeira: escalopes, cordon
bleu de vitela, costeletas, rissois,
salsichas, figado, roux, ovos, pan-
quecas, sonhos.

Fritura intensa, batatas fritas, bifes
do lombo, bifes.

Os dados da tabela servem apenas
como referéncia.

Sugestoes

conforme Coloque uma tampa no tacho.

neces-

sario

5-25 Misture regularmente.

10-40  Cozer com a tampa.

25 - 50 Adicione, no minimo, duas vezes
mais liquido do que arroz; mexa os
pratos de leite a meio da cozedura.

20 - 45 Adicione algumas colheres de so-
pa de liquido.

20 - 60 Utilize, no maximo, Vs | de agua
para 750 g de batatas.

60 - 150 Até 3 |de liquido mais os ingre-
dientes.

conforme  Vire a meio do tempo.

neces-

sario

5-15 Vire a meio do tempo.

Ferver 4gua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.

Ferver grandes quantidades de agua. A fungéo Power esta activa.

Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Informacées gerais

= Limpe a placa apds cada utilizagéo.
= Utilize sempre a placa com a base limpa.
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Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afectam o funcionamento da placa.
Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.
Utilize um raspador especial para limpar o
vidro.
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Limpeza da placa

Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e alimentos
com agucar. Caso contrario, a sujidade pode
provocar danos na placa. Coloque o
raspador especial sobre a superficie de
vidro em angulo agudo e desloque a lamina

Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, dgua ou gordura e descoloragoes
nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano huimido e um pouco de
detergente. Apos a limpeza, seque a placa
com um pano macio.

sobre a superficie.

Resolucdo de problemas

ADVERTENCIA!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.

O que fazer se...

N&o consegue activar ou utilizar a A placa nao esta ligada a cor-

placa.

E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se.

A placa emite um sinal sonoro
quando ¢ desactivada.

A placa desactiva-se.

Indicador de calor residual nao
acende.
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rente eléctrica ou nao esta ligada
correctamente.

O disjuntor esta desligado.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Manchas de gordura ou agua no
painel de comandos.

Colocou algum objecto sobre um
ou mais campos do sensor.

Colocou algum objecto sobre o
campo do sensor (D
A zona nao esta quente porque

foi activada apenas por pouco
tempo.

Verifique se a placa esta ligada
correctamente a corrente eléctri-
ca. Consulte o diagrama de liga-
coes.

Certifique-se de que o disjuntor
¢é a causa da anomalia. Se o dis-
juntor disparar diversas vezes,
contacte um electricista qualifica-
do.

Active novamente a placa e de-
fina o grau de cozedura em me-
nos de 10 segundos.

Toque em apenas um campo do
sensor.

Limpe o painel de comandos.

Retire o objecto dos campos do
sensor.

Retire o objecto do campo do
sensor.

Se a zona tiver funcionado tempo
suficiente para estar quente, con-
tacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.
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Aquecimento Automatico nao
funciona.

O grau de cozedura alterna entre
dois niveis.

Os campos do sensor ficam
quentes.

[:] esta aceso.

esta aceso.

esta aceso.

Aparece L=J e um nimero.

esta aceso.
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A zona esta quente.

Esta definido o grau de cozedura
mais elevado.

A funcdo Gestéao de energia esta
a funcionar.

O tacho é demasiado grande ou
foi colocado demasiado perto
dos comandos.

Desactivagao Automatica activo.

A fungéo Dispositivo de Segur-
ancga para Criangas ou Bloquear
esta a funcionar.

Nao existe qualquer tacho na zo-
na.

O tacho nao é adequado.

O diametro da base do tacho ¢
demasiado pequeno para a zona.

A placa apresenta um erro.

A placa indica um erro porque
um tacho ferveu até ficar sem
agua. A funcéao Desactivagao Au-
tomatica e a proteccgédo contra
sobreaquecimento das zonas for-
am activadas.

Deixe a zona arrefecer o sufi-
ciente.

O grau de cozedura mais eleva-
do tem a mesma poténcia que a
funcao.

Consulte o capitulo “Utilizagéo
diaria”.

Coloque o tacho numa das zonas
de cozedura de tras, se possivel.

Desactive a placa e active-a no-
vamente.

Consulte o capitulo “Utilizagao
diaria”.

Coloque um tacho na zona.

Utilize um tacho adequado.
Consulte o capitulo “Sugestoes
e dicas”.

Utilize um tacho com as dimen-
sdes correctas.

Consulte o capitulo “Informagao
técnica”.

Desligue a placa da alimentagéo
eléctrica durante algum tempo.
Desligue o disjuntor do quadro
eléctrico da sua casa. Volte a li-

gar. Se aparecer L=J novamente,
contacte um Centro de Assistén-
cia Técnica Autorizado.

Desactive a placa. Retire o tacho
quente. Apos cerca de 30 se-
gundos, active novamente a zo-
na. Se o problema era o tacho, a
mensagem de erro deve desa-
parecer do visor. A indicagéo In-
dicador de calor residual pode
manter-se. Deixe o tacho arrefec-
er o suficiente. Verifique se o ta-
cho é compativel com a placa.
Consulte o capitulo “Sugestdes
e dicas”.
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Se nao conseguir encontrar uma
solucao...

Se nado conseguir encontrar uma solugédo para o
problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Indique os dados da placa de caracteristicas.
Indique também o codigo de trés letras da
placa vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro apresentada.

Instalacao

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Antes da instalacao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode consultar na
placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte de baixo
da placa.

Numero de Série .....oecvveeerecvrnenene.

Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apos a
sua montagem em moveis de encastre ou

Montagem

Certifique-se de que utilizou a placa
correctamente. Caso contrario, a manutengéo
efectuada pelo Técnico do Servigo de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condigdes da garantia
encontram-se no folheto da garantia.

superficies de trabalho que cumpram as normas
aplicaveis.

Cabo de ligacao

= Aplaca é fornecida com um cabo de
ligagao.

= Se for necessario substituir o cabo de
alimentagéo por estar danificado, utilize um
cabo do tipo (ou superior): HO5BB-F Tmax
90°C. Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica local.

4 N

WwWw.zanussi.com
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min.
12 mm

H

min.
2 mm

.

Informacao técnica

Placa de caracteristicas

Modelo ZEL6640XBA
Tipo 58 GAP D5 AU
Indugao 7.4 kW

N.° de série ......cocuuuu.
ZANUSSI

WwWw.zanussi.com

Se utilizar uma caixa de protecgéo (acessorio
adicional), o espaco de ventilacéo frontal de 2
mm e o piso protector, directamente por baixo
da placa, ndo sdo necessarios. A caixa de
protecgéo acessoria pode nédo estar disponivel
em alguns paises. Contacte o seu fornecedor
local.

N&o pode utilizar a caixa de
proteccéo se instalar a placa por
cima de um forno.

PNC 949 595 593 00
220-240V /50 -60Hz
Fabricado na Alemanha
7.4 kW

(P
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Especificacoes das zonas de cozedura

Zona de coze-
dura

Poténcia nomi-
nal (grau de

cozedura max.)

Dianteira esquerda 2300 3400
Traseira esquerda 1800 =
Dianteira direita 1400 2500
Traseira direita 1800 =

A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente da indicada na tabela.
Varia consoante o material e as dimensdes do
tacho.

Eficiéncia energética

Funcao Power
w]

Duracao maxi-
ma [min.] de
Funcao Power

Diametro do ta-
cho [mm]

5 180 - 210
= 145 -180
4 125 - 145
= 145 -180

Para optimizar a cozedura, utilize um tacho com
diametro néo superior ao indicado na tabela.

Informacéao de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificagao do modelo

Tipo de placa

Numero de zonas de cozedura
Tecnologia de aquecimento

Diametro das zonas de cozedura circulares (&)

Consumo de energia por zona de cozedura (cozedura
ECelectric)

Consumo de energia da placa (placa ECelectric)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos domésticos
para cozinhar - Parte 2: Placas - Métodos para
medir o desempenho

Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se adoptar
as seguintes sugestoes.

= Coloque o tacho na zona de cozedura antes
de a activar.
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ZEL6640XBA

Placa encastrada

4

Inducéo
Dianteira esquerda 21,0 cm
Traseira esquerda 18,0 cm
Dianteira direita 14,5 cm
Traseira direita 18,0 cm
Dianteira esquerda 168,0 Wh / kg
Traseira esquerda 183,0 Wh / kg
Dianteira direita 174,0 Wh / kg
Traseira direita 179,0 Wh / kg

176,0 Wh / kg

= Coloque os tachos mais pequenos nas

zonas de cozedura mais pequenas.

= Centre o tacho na zona de cozedura.
= Quando aquecer agua, utilize apenas a

quantidade de que necessitar.

= Sempre que possivel, coloque as tampas

nos tachos.

= Pode utilizar o calor residual para manter os

alimentos quentes ou derreter alimentos.
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PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o simbolo

C/:‘). Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o
ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e
electronicos. Nao elimine os aparelhos que

WwwWw.zanussi.com

X

tenham o simbolo = juntamente com os
residuos domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.
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/\ Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de
los dafios y lesiones causados por una instalacién y uso
incorrectos. Guarde siempre las instrucciones junto con el
aparato para futuras consultas.

Seguridad de ninos y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifilos de 8 afios
en adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia
y conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que
cuenten con las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos.
No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance de los
nifios.

Mantenga a los nifilos y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o se esté enfriando. Las piezas accesibles
estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para nifios,
se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas nifios sin
supervision.

Es necesario mantener alejados a los nifilos de menos de 3
afios salvo que estén bajo supervision continua.
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Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho durante
el funcionamiento. No toque las resistencias.

- No accione el aparato con un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia independiente.

Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede resultar
peligroso, ya que podria ocasionarse un incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

- No utilice las superficies de coccion para almacenar alimentos.
No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para evitar que
se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y no
preste atencion al detector de tamafio.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

- Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su servicio
técnico autorizado o un profesional tendran que cambiarlo para
evitar riesgos.

Instrucciones de seguridad

Instalacion = No instale el aparato junto a una puerta ni

ADVERTENCIA!
Solo un electricista cualificado
puede instalar este aparato.

Retire todo el embalaje

No instale ni utilice un aparato dafiado.

Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice siempre
guantes de proteccion.

Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la humedad
las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del vapor
y la humedad.
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debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato y
el cajon superior para que circule el aire.
La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion incombustible bajo el aparato
para evitar acceder a la base.

Deje un espacio de ventilacion de 2 mm
entre la encimera y el frente de la unidad
situada bajo ella. La garantia no cubre los
danos causados por la falta de una
ventilacion adecuada.
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Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

= Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

= El aparato debe conectarse a tierra.

= Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.

= Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coinciden con las del
suministro eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pongase en contacto con un
electricista.

= Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe
(en su caso) flojo o inadecuado puede
provocar que el terminal se caliente en
exceso.

= Utilice el cable de red eléctrica adecuado.

= Coloque los cables eléctricos de forma que
no se puedan enredar.

= Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.

= Establezca la descarga de traccion del
cable.

= Asegurese de que el cable o el enchufe (en
su caso) no toquen el aparato caliente ni
utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a las tomas cercanas.

= No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

= Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de red.
Péngase en contacto con un electricista o
con el servicio técnico para cambiar un
cable dafado.

= Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

= Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
instalado el aparato.

= Silatoma de corriente esta floja, no conecte
el enchufe.

= No desconecte el aparato tirando del cable
de conexion a la red. Tire siempre del
enchufe.

38

= Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
puedan retirarse del soporte), dispositivos
de fuga a tierra y contactores.

= Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

Uso del aparato

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

= Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

= Utilice este aparato en entornos domésticos.

= No cambie las especificaciones de este
aparato.

= Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

= No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

= Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

= No preste atencion al detector de tamario.

= No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccion. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

= No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.

= No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

= Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconéctelo inmediatamente de la fuente
de alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

= Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una distancia
minima de 30 cm de las zonas de coccion
por induccion cuando el aparato esté en
funcionamiento.

= Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosiones

= Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga las
llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.
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Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

ADVERTENCIA!

Podria dafar el aparato.

No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los utensilios
de cocina hierva hasta evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
danarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafada,
pueden arafar el cristal o la vitroceramica.
Levante siempre estos objetos cuando tenga
que moverlos sobre la superficie de coccion.
Este aparato estéa disefiado exclusivamente
para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo, como calefaccion.
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Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.
Apague el aparato y déjelo enfriar antes de
limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red eléctrica
antes de realizar el mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

Eliminacién

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber como deshacerse correctamente del
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable de conexion a lared y
deséchelo.
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Descripcion del producto

Disposicion de las zonas de cocciéon

Zona de coccion por induccion
Panel de control

o

180 mm 180 mm

{145 m\g

L]

B

=D

Disposicion del panel de control

sn_nee

|
4

CDEIP—+'—:—(P+'—:—+P
B O ®© O

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.

.E“ e

ENCENDIDO/APAGADO Para activar y desactivar la placa.
E Bloqueo / Dispositivo de segur- Para bloquear y desbloquear el panel de control.
idad para nifios
S Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.
= Indicadores de tiempo de las Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.

]

zonas de coccion
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.E“ T
= Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.
6 | @ = Para seleccionar una zona de coccion.
+ J— - Para aumentar o disminuir el tiempo.
8 | + J— - Para ajustar la temperatura.
E P Funcién Power Para activar y desactivar la funcion.

Indicacion de la temperatura en pantalla

La zona de coccion esta apagada.

(1-(8) La zona de coccioén esta en funcionamiento.

@ Calentamiento automatico esta funcionando.

[E] Funcion Power esta en funcionamiento.

£ e Hay un fallo de funcionamiento.

La zona de coccién contintia estando caliente (calor residual).

La funcion Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta funcionando.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningun

recipiente sobre la zona de coccidn.
E] Desconexion automatica esta funcionando.
Indicador de calor residual Las zonas de coccién por induccion generan el
calor necesario para el proceso de coccion

& ADVERTENCIA! directamente en la base del recipiente, lo que
Riesgo de quemaduras por calor hace que la superficie vitroceramica se caliente
residual. por el calor del mismo.

Uso diario

ADVERTENCIA! Activacion y desactivacion

Consulte los capitulos sobre

seguridad. Toque ® durante 1 segundo para encender o

apagar el la placa de coccion.

WwWw.zanussi.com 41



Desconexion automatica

La funcién desconecta automaticamente
la placa siempre que:

= todas las zonas de coccion estan apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

= se vierte algo o se coloca algun objeto sobre
el panel de control durante mas de 10
segundos (un recipiente, un trapo, etc.). Se
emite una sefal acustica y la placa se apaga.
Retire el objeto o limpie el panel de control.

* la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Espere a
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

= esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo Uy la
zona de coccion se apaga automaticamente
después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccion ni cambia la
temperatura. Al cabo de un cierto tiempo, se

enciende - y se apaga la placa.
Relacion entre el ajuste de calory el
tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de

La placa de coc-

calor cién se apaga.
1.9 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de calor.
Toque — para reducir el nivel de calor. Toque

y — al mismo tiempo para apagar la zona
de coccion.

Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el ajuste
de calor necesario en menos tiempo. La funcion
establece la temperatura al valor mas elevado
por un cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.
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Para activar la funcién, la zona de
coccién debe estar fria.
Para activar la funciéon de una zona de
coccion: toque P (@ se enciende). Toque
inmediatamente + se enciende). Toque

inmediatamente — hasta que aparezca el
ajuste de temperatura correcto. Transcurridos 3

segundos, se enciende .
Para desactivar la funcion: toque +.

Funcion Power

La funcién suministra potencia adicional a las
zonas de coccion por induccion, La funcion
puede activarse para la zona de coccion por
induccion solo un periodo de tiempo limitado.
Transcurrido ese tiempo, la zona de coccion
cambia automaticamente al nivel de calor mas
alto.

Consulte el capitulo “Informacién
técnica”.
Para activar la funcién de una zona de
coccioén: toque P. Se encendera el simbolo

(7
Para desactivar la funcion: toque P o .

Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcion para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona de
coccion para un Unico proceso de coccion.

Ajuste primero la zona de coccion y
después la funcion. Elija el nivel de calor
antes o después de ajustar la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

el sensor O varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de coccién
que desea.

Para activar la funciéon o cambiar el

temporizador: toque + o~ del
temporizador para ajustar la hora (00 - 99
minutos). La cuenta atras comenzara cuando el
indicador de la zona de coccion parpadee mas
lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:
seleccione la zona de coccion con @ El
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indicador de la zona de coccion comienza a
parpadear rdpidamente. La pantalla muestra el
tiempo restante.

Para desactivar la funcion: seleccione la

zona de coccion con y toque —. El tiempo
restante se sigue descontando hasta llegar a
00. El indicador de la zona de coccion se
apaga.

Cuando ha transcurrido el tiempo,
se activa la sefal acustica y 00
parpadea. Se apaga la zona de
coccion.

Para detener la seiial acustica: toque .

Avisador

Puede utilizar esta funcion como Minutero
mientras la placa esta activada y las zonas de
coccioén no funcionan (el ajuste de calor

muestra ).

Para activar la funcién: toque . Toque +

o — del temporizador para ajustar el tiempo.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se activa la
sefial acustica y 00 parpadea.

Para detener la seiial acustica: toque @

La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas de
coccion.

Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control mientras
funcionan las zonas de coccion. Evita el cambio
accidental del nivel de calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque B [se
enciende durante 4 segundos.El temporizador
se mantiene activo.

Para desactivar la funcion: toque B se
enciende el ajuste de calor anterior.

La funcion también se desactiva
cuando se apaga la placa.

Dispositivo de seguridad para niiios

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.
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Para activar la funcién: encienda la placa de
coccion con O. No ajuste los niveles de calor.
Pulse | durante 4 segundos. l-J se enciende.
Apague la placa de coccién con .

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccion con ®. No ajuste los niveles
de calor. Toque ) durante 4 segundos. lYJ se
enciende. Apague la placa de coccion con @.

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccioén: encienda la placa de

coccién con @. se enciende. Toque )
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos. Ya
puede poner en marcha el aparato. Cuando

apague la placa de coccion con CD, la funcion
vuelve a activarse.

Funcién Gestion de energia

= Las zonas de coccion se agrupan segun la
ubicacion y el nimero de fases de la placa.
Consulte la ilustracion.

= Cada fase tiene una carga eléctrica maxima
de 3.700 W.

= La funcion divide la potencia entre las zonas
de coccioén conectadas a la misma fase.

= Lafuncion se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccion
conectadas a una sola fase supera 3.700
W.

= La funcion disminuye la potencia de las
demas zonas de coccién conectadas a la
misma fase.

= La pantalla de ajuste de calor para las zonas
reducidas cambia entre dos niveles.
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Consejos

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre

seguridad.
Recipientes

(i)

En las zonas de coccion por
induccion, la presencia de un fuerte
campo magnético calienta los
utensilios de cocina muy
rapidamente.

Utilice las zonas de coccion con los
utensilios de cocina adecuados.

Material de los utensilios de cocina

correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por el
fabricante como aptos para induccién).
incorrecto: aluminio, cobre, laton, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es indicado para
cocinar por induccion si:
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puede calentar en poco tiempo una cantidad
pequefia de agua en una zona con el ajuste
de calor maximo.

el iman se adhiere a la base del utensilio de
cocina.

La base del recipiente debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

Medidas de los utensilios de cocina

Las zonas de coccion por induccion se adaptan
automaticamente al tamafio de la base de los
utensilios de cocina, pero hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccion esta
relacionada con el diametro del recipiente. Un
recipiente con un didmetro inferior al minimo
solo recibe una parte de la potencia generada
por la zona de coccion.

Consulte el capitulo “Informacién
técnica”.

Ruidos durante la utilizacion

Si escucha:

crujido: el utensilio de cocina esta fabricado
con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con utensilios de
cocina cuya base esta hecha de distintos
materiales (construccion por capas).
zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.
chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican fallo
alguno de la placa.
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Ejemplos de aplicaciones de coccion zona de coccién con el ajuste de calor medio

. . usa menos de la mitad de su potencia.
La relacion entre el ajuste de calor y el consumo

de potencia de la zona de coccion no es lineal. Los datos de la tabla son sélo
Cuando se aumenta el ajuste de calor, no es orientativos.

proporcional al aumento del consumo de

potencia de la zona de coccidn. Significa que la

Ajuste del ni- Utilicelo para: Sugerencias
vel de calor

-1 Mantener calientes los alimentos como es- Tape los utensilios de cocina.
time nec-
esario

1-2 Salsa holandesa, derretir: mante- 5-25 Remover de vez en cuando.

quilla, chocolate, gelatina.

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos. 10-40  Cocinar con tapa.
2-3 Arroces y platos cocinados conle- 25-50  Anadir al menos el doble de liquido
che, calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos de-

ben removerse entremedias.

3-4 Cocinar al vapor verduras, pesca- 20-45  Anadir varias cucharadas de lig-
dos o carnes. uido.
4-5 Cocinar patatas al vapor. 20-60  Utilice como maximo Y4 | de agua

para 750 g de patatas.

4-5 Grandes cantidades de alimentos, 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ademas de
estofados y sopas. los ingredientes.

6-7 Freir ligeramente: escalopes, ter- como es- Dele la vuelta a media coccion.
nera “cordon bleu”, chuletas, ham-  time nec-
burguesas, salchichas, higado, fil- esario
etes rusos, huevos, tortitas, rosquil-
las.

7-8 Asado fuerte, bolas de patata, fil- 5-15 Dele la vuelta a media coccion.
etes de lomo, filetes.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

P Hervir grandes cantidades de agua. La funcion Power esta activada.

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA! = Utilice siempre recipientes cuya base esté
Consulte los capitulos sobre limpia.
seguridad. * Los arafiazos o las marcas oscuras en la

superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

= Utilice un limpiador especial para la

= Limpie la placa después de cada uso. superficie de la placa.

Informacién general
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Utilice un rascador especial para el cristal.

Limpieza de la placa

Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico y
alimentos que contengan azucar. De lo
contrario la suciedad dafara la placa.
Coloque el rascador especial sobre la

agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metdlicas. Limpie la placa con un pafio
suave humedecido con agua y detergente.
Después de limpiarla, seque la placa con un
pario suave.

superficie del cristal formando un angulo

Soluciéon de problemas

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre

seguridad.

Qué hacer si...

e

La placa no se enciende o no
funciona.

Se emite una senal acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

La placa de coccion se apaga.

Indicador de calor residual no se
enciende.
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La placa no esta conectada a un
suministro eléctrico o esta mal
conectada.

Ha saltado el fusible.

Ha pulsado 2 o més sensores al
mismo tiempo.

Hay agua o salpicaduras de gra-
sa en el panel de control.

Hay uno o mas sensores cubier-
tos.

Ha puesto algo sobre el sensor

Q.

La zona no ha estado encendida
el tiempo suficiente para activar
la funcion.

Compruebe si la placa se ha
conectado correctamente a la
red eléctrica. Consulte el diagra-
ma de conexiones.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funcionamien-
to. Si el fusible se funde repeti-
damente, consulte a un electri-
cista cualificado.

Vuelva a encender la placa y
ajuste el nivel de calor en menos
de 10 segundos.

Toque solo un sensor.

Limpie el panel de control.

Quite el objeto que cubre los
sensores.

Retire el objeto del sensor.

Si la zona ha funcionado el tiem-
po suficiente como para estar
caliente, consulte con el centro
de servicio autorizado.
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Calentamiento automatico no
funciona.

El valor de la temperatura varia
entre dos ajustes.

Los sensores se calientan.

[3 se enciende.

se enciende.

se enciende.

y un numero se encienden.

se enciende.

WwWw.zanussi.com

La zona esta caliente.

Se ha ajustado el nivel de calor
mas alto.

Gestion de energia esta funcio-
nando.

El utensilio de cocina es dema-
siado grande o esta colocado
demasiado cerca de los mandos.

Desconexion automatica esta en
funcionamiento.

Dispositivo de seguridad para ni-
fos o la funcion Bloqueo esta
activada.

No hay ningun recipiente sobre la
zona.

El utensilio de cocina no es ade-
cuado.

El diametro de la base del utensi-
lio de cocina es demasiado pe-
queiio para la zona.

Se ha producido un error en la
placa.

Se ha producido un fallo en la
placa porque el utensilio de coci-
na ha hervido hasta agotar el lig-
uido. Desconexion automatica y
la proteccion contra sobrecalen-
tamientos de las zonas estan ac-
tivos.

Deje que la zona se enfrie sufi-
cientemente.

El nivel de coccion maximo tiene
la misma potencia que la funcion.

Consulte "Uso diario".

Coloque los utensilios de cocina
de gran tamano en las zonas tra-
seras si fuera posible.

Apague la placa y vuelva a en-
cenderla.

Consulte "Uso diario".

Ponga un recipiente sobre la zo-
na.

Utilice el utensilio de cocina ade-
cuado.
Consulte el capitulo "Consejos".

Utilice un utensilio de cocina del
tamafo adecuado.

Consulte el capitulo “Informacion
técnica”.

Desenchufe la placa de la toma
de corriente durante unos minu-
tos. Desconecte el fusible del

sistema eléctrico. Vuelva a con-

ectarlo. Si vuelve a aparecer
pongase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

Apague la placa. Retire el utensi-
lio de cocina caliente. Espere
unos 30 segundos antes de en-
cender de nuevo la zona. Si el
utensilio de cocina era el prob-
lema, el mensaje de error desa-
parece. Indicador de calor resid-
ual puede permanecer encendi-
do. Deje que el utensilio de coci-
na se enfrie suficientemente.
Compruebe si el utensilio de co-
cina es compatible con la placa.
Consulte el capitulo "Consejos".

47



Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pédngase en
contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico. Facilite la informacion de la
placa de datos técnicos. Facilite también el
codigo de tres digitos de la placa vitroceramica
(se encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica) y el mensaje de error que
aparezca. Asegurese de que ha manejado la

Instalacion

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccidn, anote la
informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas esta
situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

Numero de serie .....oceveeereerrenene.

Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir integradas
en la cocina solo deben utilizarse una vez

Montaje

placa adecuadamente. De lo contrario, el
personal técnico de servicio o el distribuidor
facturara la reparacion efectuada, incluso en el
caso de que el aparato se encuentre en periodo
de garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

encastradas en los muebles adecuados y con
las encimeras y superficies de trabajo
apropiadas.

Cable de conexion

= La placa se suministra con un cable de
conexion.

= Para sustituir el cable de alimentacién
dafado utilice el siguiente (o superior) cable
de alimentacion: HO5BB-F Tmax 90°C.
Pongase en contacto con el servicio técnico
local.

4 N
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Informacion técnica

Placa de caracteristicas

Modelo ZEL6640XBA
Tipo 58 GAP D5 AU
Induccién 7.4 kW

N® Ser. ivrrerirnens
ZANUSSI
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— min
<J112mm
4 min.
2 mm
A
- J

Si utiliza una caja de proteccion (accesorio
adicional) no son necesarios el espacio de
ventilacion frontal de 2mm y el suelo protector
directamente por debajo del aparato. El
accesorio de la caja de proteccion puede no
estar disponible en algunos paises. Pongase en
contacto con el proveedor local.

No se puede utilizar la caja de
proteccion si se instala la placa de
coccién encima de un horno.

Numero de producto (PNC) 949 595 593 00
220 - 240V 50 - 60 Hz

Fabricado en Alemania

7.4 kW

(P
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Especificaciones de las zonas de coccién

Zona de coc- Potencia nomi-

cion nal (ajuste de

calor max.) [W]

Anterior izquierda 2300

Posterior izquierda 1800 -
Anterior derecha 1400 2500
Posterior derecha 1800 =

La potencia de las zonas de coccion puede

variar ligeramente de los datos de la tabla.

Cambia con el material y las dimensiones del
utensilio de cocina.

Eficacia energética

Informacién de producto segtin EU 66/2014

Identificacion del modelo
Tipo de placa de coccion
Numero de zonas de coccion
Tecnologia de calentamiento

Diametro de las zonas de coccién circulares (@)

Consumo eléctrico por zona de coccion (coccion eléctri-  Anterior izquierda

ca)

Funcion Power

Funcion Power
duracién maxi-
ma [min]

Diametro de los
utensilios de
cocina [mm]

180 - 210

- 145-180

4 125 - 145

- 145-180
Para obtener unos resultados de coccion

optimos, utilice recipientes de diametro inferior
al indicado en la tabla.

ZEL6640XBA

Placa empotrada

Consumo eléctrico de la placa de coccion (placa eléctri-

ca)

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos -
Parte 2: Placas de coccién - Métodos de
medicion del rendimiento.

Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia al
cocinar cada dia.

= Coloque el utensilio de cocina sobre la zona
de coccion antes de encenderla.

WwWwWw.zanussi.com
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Induccion
Anterior izquierda 21,0 cm
Posterior izquierda 18,0 cm
Anterior derecha 14,5 cm
Posterior derecha 18,0 cm

168,0 Wh / kg
Posterior izquierda 183,0 Wh / kg
Anterior derecha 174,0 Wh / kg
Posterior derecha 179,0 Wh / kg

176,0 Wh / kg

= Coloque los utensilios de cocina pequefios

en zonas de coccion pequeiias.

= Coloque el utensilio de cocina directamente

en el centro de la zona de coccion.
Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

En la medida de lo posible, cocine con los
utensilios de cocina tapados.

Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.
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ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo Cf:l-) los aparatos marcados con el simbolo i junto
Coloque el material de embalaje en los con los residuos domésticos. Lleve el producto
contenedores adecuados para su reciclaje. a su centro de reciclaje local o péngase en
Ayude a proteger el medio ambiente y la salud contacto con su oficina municipal.

publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No deseche
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