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INA APIZTA ANMOTEAEZMATA

>0G EUXOPITTOUE TTOU ETTIAEEATE AQUTO TO TTPOIdV TNG AEG. To oxedidoape yia va
gag TTapEXEl Ayoyn atrodoan yia TTOAAG XPovIa, JE TTPWTOTTOPIAKES TEXVOAOYIES
TTOU B0 KAVOUV TN {wr 00G TTIO ATTAR KOl JE XOPOKTNPIOTIKA TTOU EVOEXOMEVWG OEV
Ba BpeiTe O€ KOIVEG UOKEUEG. 2aG TTOPAKAAOUE VO OQIEPWAETE Aiya AETTTA KAl va
dlapaagete TIG 0dnyieg, WATe va dlagPaAigeTe TNV KAAUTEPN duvaTh XpPrnan Tng
OUJKEUNG 00G.
Emokepbeite TNV 1I0TO0EAIdO pag yia va:
@ Bpeite utrodeiteig xpnong, ®UAAGDIA, GUPBOUAEG yia TNV eTTiAUaN
@ TTPORANPATWY, TTANPOPOPIEG TUVTHPNONG:

www.aeg.com
a/ KartaxwpnaeTe TO TTPOIOV 0ag, WATE Va EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

www.registeraeg.com

aag:
www.aeg.com/shop

o AyopaaeTe €£apTANOTA, AVOAWGIKA KAl YVATIO aVTAAAOKTIKA YIQ TN GUOKEUN

YNOZTHPI=ZH NEAATQN KAI ZEPBIX

ZUVIOTATAI N XPAON YVNTIWVY OVTOAAQKTIKWY.

Orav emKoIvwVeiTe e To T€PPIG, BEPaiwBEiTE OTI ExeTE dlaBETIUa Ta akOAouBa
atoixeia: Movtédo, Kwd. Tpoiovtog (PNC), ApiBuog agipdg.

Ta gToixeia auTta Ba Ta BpeiTe ATNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY.

& Mpoeidotroinan / Mpoaoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aAeia
@ levikéG TTANPOPOPIES KOl TUUBOUAEG
MAnpo@opieg axeTIKA pe TO TTEPIBAAOV

YTrokemal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
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1. A TAHPO®OP'IEZ A THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV £€yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV EUBUVETAI AV TTPOKANBEI
TPAUPATIOPOG A NI atTd AavBagpEvn EyKOTAOTATN KAl
xpnaon. Na QuAdooeTe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg padi e T
OUOKEUN YIa JEAAOVTIKR avagpopa.

1.1 AocpdAsgia TTaIdIWV Kol EUTTAOWYV ATOPWYV

- H guokeuny auth ptTopei va Xpnaoipotroindei amro aidia
NAIKiag 8 eTwV Kal Avw Kal atro ATOUA PE PMEIWMEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKES 1) TTIVEUUATIKEG BUVATOTNTEG
N EANEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, AV ETTIRBAETTOVTAI I
EXOUV AGBel 0dnyieg OXETIKA PE T XPRON TNG GUOKEUNG
ME AO@AAr TPOTTO KOl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXOVTAL.

- Mnv apnvete Ta TTaudiG va raiouv Pe TN GUOKEUT).

- QuAaooeTe OAa Ta UANIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO TO
TaidIq.

- Kparare ta Taidia Kai Ta KaToikidia {wa JaKpIa aTro T
JUOKEUN OTav AEITOUPYEI ) OTav YPuxeTal. Ta
TTpoaBaacipa pEpn ival TToAu eaTa.

. Eav n ouokeun diabeTel didragn acg@AAEIag yia Ta
TTaIdId, TUVIOTATAI N EVEPYOTTOINGT TNG.

- O kaBapigudg Kal n ouvtnpnon atmo Tov XpHaTn eV
TTPETTEI VO TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO TTAIdIA XWPIG
eTTiRAeWn.

- Maudia nAIKIag HIKPOTEPNG TWV 3 ETWV TTPETTEI VA
TTOPAPEVOUV POKPIA, EKTOC AV ETTIBAETTOVTAI CUVEXWG.

1.2 MevikéG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIN

- H guokeun kai Ta TTpodBaacipa pEpn TNG Bepuaivovtal
KaTa TN Xprnon. Mnv ayyileTte TIG avTIOTATEIG.

- Mn XpnOIPOTTIOIEITE TN TUOKEUN PE ECWTEPIKO
XPOVOJIaKOTITN N ME EEXWPITTO GUATNUA
TNAEXEIPITUOU.
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To payeipepa Xwpig TTITAPENCN O€ €0TIEG PE AGdI N
NITTOG UTTOPEI VA €ival ETTIKIVOUVO Kal VO TTPOKAAETEI
TTUPKAYIA.

Mnv TTPOCTTOBNCETE TTOTE VO ORATETE PIO QWTIA JE
VEPO. ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN KAl OTN GUVEXEIQ
KAAUWTE TN @AOYQ PE £va KATTAKI I I TTURIKOXN
KOUBEpTa.

Mn @QUAGOOTETE QVTIKEIPEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIEG
MOYEIPEUOATOC.

Ta ETOANIKG QVTIKEIMEVO OTTWG Paxaipia, TTPouvIa,
KOUTAAIO KOl KATTAKIO OEV TTPETTEI VA TOTTOBETOUVTA
aTnV €MEAVEIQ TWV ETTIWV, KABWG EVOEXETAI VO
BeppavOouv utTEPBOAIKA.

Mn XpNOIYOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPITUO
TNG OUOKEUNG.

Edv uttdpxouv pwypEG TNV UAAOKEPAUIKN / YUAAIVN
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINATE T CUCKEUN YIA VA
aTroQUYETE TOAVH NAEKTPOTTANEIa.

Edv 10 NAEKTPIKO KaAWDIO £XEI UTTOOTEI PBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKATAOTABOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH), TOV
QVTITTPOOWTTO TOU TEPPIC 1) Eva KATAAANAQ
€€OUTIOOOTNPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOOUV Ol
KivOuvol.

2. OAHIMIEZ TIA THN AZQAAEIA

2.1 EykatdoTaon * Na €ioTe TTAVTA TTPOCEKTIKOI KATA TN
WETOKIVNON TG OUTKEUNG, KABOTI gival
& MPOEIAOMOIHZH! Bapid. Popdre TAVTA YAVTIQ
H eykaraoTagn autng Tng ag@aAegiag.
OUOKEUNG TTPETTEI VOl e XTEYQAVOTTOINGTE TIG KOMPEVEG
ekTEAEITAI POVO OTTO ETMQPAVEIEG PE UAIKO OTEYAVOTTOINONG,
KatdAANAa KaTapTIOPEVO WATE VA OTTOTPOTTEI N S10YKWAT) TOUG
GTOMO. aTro TNV uypaaia.

) ) ) *  [pooTatéWTe TO KATW PEPOG TNG
AQaIpeaTe OAa Ta UNIKG TNG OUGKEUNC OTTd ATHOUS KAl Uypaaia.
guokeuagiag. ) ) *  Mnv TotroBeTeiTE TN TUOKEUN OITTAQ O€
Edv n ouokeun €xer utroatei ¢nuig, TOPTA ) KATW a6 TTapdbupo. ETal,
Hnv TpoReiTe O€ gykaTGOTAON 1 QATTOTPETTETAI N TITWAN (ETTWV
Xenan me. ) ) HaYEIPIKWY OKEUWV aTTO TN GUTKEUR
AKoAOUBEITE TIG 00NYieg eykaTAOTAONG KaTA TO Avolyda TNG TTOPTAG 1} TOU
TTOU TTAPEXOVTAI JE TN CUOKEUN. napaGUpou.

Tnpeite TNV €AGXIOTN ATTOOTACN ATTO « EAv n OUOKeUn gival yKOTEOTNUEVN
TIG GAEG TUOKEUEG Kall IOVADEG. £TTAVW aTrd oUPTAPId, DIACPAAITTE OTI

0 XWPOG avAPETa aTo KATW PEPOG TNG



JUOKEUNG Kal TO ETTAVW CUPTAPI gival
ETTAPKAG YIa TNV KUKAOQYOPIa agpa.
To KATW PEPOG TNG GUTKEUNG PTTOPEI
va BeppavBei TToAU. PpovTiaTe va
TOTTOBETATETE éva AKAUOTO
OIaXWPICTIKO TTAQiTIO KATW aTTO TN
JUOKEUN VIO VO OTTOPEVUYETAI N
TPOaRaacn aTo KATW PEPOG.

2.2 HAekTpIKA ZUVdeON

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIdg Kai
NAEKTPOTTANEIAG.

OAEG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI
Va TTPAYPOTOTTOIOUVTAl OTTO
eTmayyeAparia nAekTpoAdyo.

H guakeun TrpéTTel va gival yelwpévn.
Mpiv atrd TNV eKTEAEON OTTOIAGOATTOTE
epyaaiag, BePaiwbdeite OTI N GUOKeUN
£XEI aTTOTUVOEDBEI aTTO TNV TTAPOXN
pPEUUATOG.

BeBaiwBeite 011 01 TTANpOQOpiEg
OXETIKA JE TO NAEKTPIKO pEUA OTNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWYV XOPOKTNPIGTIKWY
TUPQWVOUV PE TNV TTOPOXH PEUHATOG.
Av dev GUUPWVOUV, ETTIKOIVWVATTE E
NAEKTPOAGYO.

BeBaiwBeite 0TI N duoKeun €Xel
eykataaTabei owatd. O1 XaAapég
AavBaapéveg auvdEaelg aTo KaAwDIO
TPo@od0oaiag A To @I (KATA
TIEPITITWON), TTOPOUV VO 0dNYATOUV
ge UTTEPBEPPAVAN TOU OKPOJEKTN.
Xpnaoiyotroinate KatdAAnAo KaAwdio
TpOo®odoaiag.

Mnv emTpETTETE GTO KAAWDIO
TPOo®OdOTiag va PTrepOEVETAl.
BeBaiwBeite oTI £x€1 eykaTaaTabei
TTPOCOTACIA ATTO TNV NAEKTPOTTANEIA.
TotmoBeTAaTE TOV GUVOETH PO
avakoU@Iong Katatrovnang aTto
KOaAWBIO.

BeBaiwBeite 0TI TO KAAWDIO
TPOo®Od0aiag ) To PIG (KATA
TEPITITWAON) OEV EPXETAI OE ETTAPN ME
TN {€0TH OUOKEUN N e {eaTA
Hayeipika akeln KaTtd Tn guvoean Tng
JUOKEUNG aTnV TTPifa pEUPATOG

Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kall
UTTOAQVTECEG.

MpogéxeTe va pnv TTPoKANBEi ¢nuid
aTo @Ig TpoPodoaiag (kaTd
TIEPITITWON) N 0TO KAAWDIO
Tpo@odoaiag. ETKoIVwVATTE e TO

EAAHNIKA 5

E¢ouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIG pag n
€vav NAeKTPOAOYO yia TNV aAAayn £vog
KOTEGTPOMPEVOU KAAWDIoU
TPOYodOoUiag.

* H mpoatagia amd nAekTpotrAngia Twv
UTTO TAON N HOVWHEVWY TUNUATWY
TIPETTEI VO OTEPEWVETAI HE TETOIO
TPOTIO, WATE Va PNV gival duvaTr n
aQaipean TNG Xwpig epyaAeia.

*  XuvdEaTE TO QIS TPOYODOTIag TNV
TTpi¢a POVOV a@ou exel OAOKANPwWOEi N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykatdaTaan,
BeBaiwBeite oI €ival duvaTr n
TPOCRacn aTo QIg TPOPodOTiag.

» Edv n mpica eival xaAapr, pn
OUVOEETE TO PIG TPOPODOTIAG.

* Mnv TpaBaTte To KAAWDIO PEUPATOG VIO
Va aTTO0UVOETETE TN GUOKEUN.
TpaBaTte TAVTA TO PIG TPOPODOTiaG.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG
MOVWTIKEG DIOTAEEIG:
QTPAAEIODIOKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG ATPAAEIEG APAIPOUUEVES OTTO
TNV UTTOB0XH), SIOKOTITEG DIAPUYNG
PEUMOTOG KAl PEAE.

e XZTNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG
OUOKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETAN
MOVWTIKN SIATagn TTOU VA ETTITPETTEI
TNV OTTOOUVOEDN TNG GUOKEUNG OTTO TO
OiKTUO PEUPATOG OTTO OAOUG TOUG
TOAoUG. H povwrtikr Siatagn TpéTel
va €xel EAaXIOTN amdéaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTOQWV.

2.3 XpAon

A MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog Tpaupatigpou,
EYKAUPATWYV Kal
nAekTPOTTANEiaG.

*  AgaipéaTte OAa Ta UAIKG GUOKEUAaiag,
TIG ETIKETEG KAl TNV TTIPOTTATEUTIKN
MePBPAvN (KaTd TTEPITITWAN), TTPIV
aTTo TNV TTPWTN XPHON.

*  XPNOIUOTIOIEITE AUTA TN CUCKEUR O€
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

* Mnv oAAACETE TIG TTPOSIAYPAPESG AUTHG
TNG CUOKEUNG.

*  BeBaiwbeite 011 TA avoiypata
QagPIOHOU Bev gival PPayuEvVa.

*  MnVv a@QAVeTE TN GUOKEUN XWPIG
ETMITAPNON OTAV POYEIPEUETE.

*  O¢arte Tn Wvn PAYEIPEPATOG EKTOG
AeIToupyiag PeTa atd KA Xpran.
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Mnv TOTTOBETEITE PaXaIpoTTipOUVA 1
KOTTAKIA PAYEIPIKWY TKEUWY ETTAVW
aTIg CWVEG payelpEPaTog. Mmopouv va
BeppavOouv.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TN GUOKEUN HE
Bpeypéva xépla ) oTav BpiokeTal g€
£TTAPN HE VEPO.

Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQPAVEIN EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
ATTOBETNG AVTIKEIMEVWV.

Edv utrdpouv pwypég aTny TMIQAVEIn
TNG OUOKEUNG, ATTOTUVOEDTE QPETWG
TN GUOKEUN atrd TNV NAEKTPIKN
TTapoxr. AUTO aTTaITEITal VIO
QTTOTPOTTH TUXOV NAEKTPOTTANEIOG.
Orav Badete @ayntd g€ KAUTO AAdI,
PTTOPEI va TTITaIAICEL.

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIdg Kai
€kpnéng

Ta NiTTn Kol To AadI atreAeuBepwvouv
€UPAEKTOUG aTHOUG OTav BeppaivovTal.
Kpatdre yupveg @AOYEG I Bepud
QVTIKEIPEVA HOKPIA aTTO AITTn Kail AadI
OTaV T XPNOIKOTIOIEITE OTO PAYEipEA.
O1 aTpoi TTou aTTEAEUBEPWVEI TO TTOAU
KOUTO A1, UTTOPOUV Va TTPOKOAETOUV
akapiaio avagpAegn.
To xpnaigoTtroinuévo Addi TTou
TTEPIEXEI UTTOAEIUPATA TPOQiWV
MTTOPEi VO TTPOKOAETEI TTUPKAYIA O€
XOpNAGTEPN Bepuokpaaia atrd 1o Aadi
TTOU XPNOIYOTTOIEITAI YIA TTPWTN QOPA.
Mnv ToTTOBETEITE PETQ, KOVTA A ETTAVW
TN OUOKEUN EUPAEKTA QVTIKEIPEVA 1
QVTIKEIJEVA EYTTOTIOPEVA PE EUPAEKTO
TTpoidvTaA.

NPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuiag

aTn OUOKEUN.

Mnv ToTTOBETEITE CETTA PAYEIPIKA
OKeUn €TTAVW OTO XEIPITTAPIO.

Mnv a@nveTe va aTEYyVWAaEl TO
TIEPIEXOMEVO TWV HAYEIPIKWY TKEUWV
KOBWG payeIpeUETE.

[MPOTEXETE va PNV TTETOUV ETTAVW TTN
OUOKEUN QVTIKEIUEVA ) HAYEIPIKA
oKeun. H em@avela ptropei va utroaTei
¢nuid.

Mnv evepyoTTOIEiTE TIG CUIVEG
MaYEIPEUATOG e ADEIO AYEIPIKO
OKEUOG I XWPIG HAYEIPIKO OKEUOG.

e Mnv ToTrOBETEITE AAOUMIVOXOPTO
€TTAVW OTN CUOKEUN.

*  Ta payelpikd okeun aTro XUToaidnpo,
ahoupivio 1 autd pe @BappEvn Baon
MTTOpPOUV va Xapdgouv Tnv yudAivn /
UaAOKEPAUIKA eTTIQAveIa. PETTEN
TTAVTA VO AVOTNKWVETE QUTA TA
QVTIKEIPMEVA OTAV QTTAITEITAI N
METOKIVNOT) TOUG ETTAVW OTNV
ETTIPAVEID HOAYEIPEPATOG.

* AuTn n gugkeun TTpoopideTal Pévo yia
payeipikn xpnan. Agv TTpETel va
XPNOIUOTTOIEITAI YIa AAAEG XPATEIG,
OTTWG YIa BEpPavan XWpwv.

2.4 ®povTida Kal KaBdpioua

*  KabBapieTe TOKTIKA T GUOKEUN Yia va
ATTOTPATTE N PBOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN KAl
aA@naTe TNV Va KPUWAEI TTPIV TV
KaBopigeTE.

*  AmoguvOEQTE T GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKN TTOPOXN TTPIV ATTO TN
auvTtApnan.

*  Mn XPNOIUOTTOIEITE WEKATHO HE VEPO N
aTué yia To KaBAPIoUa TNG GUCKEUNG.

*  KaBapiaTte TN guaKkeun pe Eva uypo
paAako Travi. Xpnaiyotroigite pévo
OUdETEPA ATTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
g(QOUYYapAKIa TTOU Xapaaaouy,
OIAAUTEG 1 HETAAAIKG QVTIKEIPEVA.

2.5 Aéppiyn

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou n
agQuéiag.

*  EmKOIVWVAQJTE PE TIG DNUOTIKEG APXES
yla TTANPOQOPIEG OXETIKA LE TN CWAOTH
aTTOPPIYN TNG GUTKEUNG.

* AmoguvOECTE T GUTKEUN ATTd TNV
TPOYOodOUia PEUUATOG.

o Kowrte 1o KaOAwdIo Tpo®odoaiag Kai
ATTOPPIYTE TO.

2.6 ZépBig

e [la va eTTIOKEUATETE TN GUOKEUN,
ETTIKOIVWVNOJTE PE VO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

e XpnOIPOTTOIEITE POVO YVrala
QAVTOAAOKTIKG.
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3. NEPIFrPA®H NPOIONTOZ
3.1 AildTagn emQAVEING HOAYEIPEMOATOG

n n ZGvn POYEIPEPATOC

| | Mivakag xeipiatnpiwv
(@) &
mm.

L]

E g

3.2 AiaTagn xeipioTnpiou

w9 o g

‘ ‘ NN T N AN

1
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XpnaoigotroinaTe Ta TTedia agng yia Tn AeIToupyia TnG auakeung. O1 0B0VeGg, ol eVOEiIgeIg
Kal 0l AXO01 UTTOBEIKVUOUV TIG AEITOUPYIEG TTOU €ival EVEPYOTTOINUEVEG.

Medio AsiToupyia 2x6AI0
apng
@ ENEPIOlMNOIHZH / Mo gvepyoTToinan Kal aTTEVEPYOTTOINaN TWV
AMNENEPTOlNOIHEH €QTIWV.
O - Mo gvepyoTToinon Kal aTTEVEPYOTTOIiNan Tou
€CWTEPIKOU OOKTUAIOU.
- ‘Evdeign akalag Ma epedvion TNG OKAAOG PayeIPEUATOG.
HayeIpEUATOG
/\/ - o pUBUION PIOG OKAAOG PAYEIPEUOTOG.
V

3.3 Evdeigeig okAAAG HayEIPENATOG

006vn Mepiypagn

H {wvn payeipépaTog ival aTrevePyOoTTOINUEVD.
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006vn Mepiypaen

E] _ @ H {wvn payeipépaTog gival EVEPYOTTOINUEVN.

+ yneio YTdpxel SUTAEIToupyia.

Kdarroia {wvn payeipEPaTog ival akopa CeaTr (UTTOAEITTOMEVN
BeppoTnTa).

H Aeiroupyia Aiaragn AaogaAeiag yia Maidid ivar evepyoTroinpévn.

[3 H Aeiroupyia Autopatn ATTEvEPYOTTOINGT €ival EVEPYOTTOINMEVD.

3.4 "'Evdei1gn utroA&ITTopevng
OeppdTNTOG

& MPOEIAOMOIHZH!

Ymdpyel kivduvog
EYKAUPATWY aTTd ThV
UTTOAEITTOPEVN BEpOTNTA.

4. KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIQ
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

4.1 EvepyoTtroinon Kai
aTrevepyoTToinon

Ayyitte TO ® yia 1 deuTePOAETTTO VIO va
EVEPYOTTOINTETE N VA ATTEVEPYOTTOINTETE
TIG €TTIEG.

4.2 Autéparn
ATrevepyoTtroinon

H AsiToupyia atrevepyoTrolei autopara
TIG £OTIEG, EAV:

*  €XOUV aTTevEPYOTTOINDOEI OAEG OI CWVES
MayeIpéPaTog,

+  Oev €TMAEEETE OKAAQ POYEIPEPATOG
META TNV EVEPYOTTOINGT TWV ETTIWVY,

e XUBNKE KATI 1] EXETE TOTTOBETNTEI KATI
ETTAVW TTO XEIPIOTAPIO VIO
TEPITTOTEPO aTTO 10 SEUTEPOAETTTO
(€va OKeEVOG, €va TTavi, K.ATT.).
AkoUyeTal éva NXNTIKO anpa Kai ol
€0TIEG QTTEVEPYOTTOIOUVTAl. AQAIPETTE
TO QVTIKEIPEVO 1 KaBapiaTe TO
XEIPITTAPIO.

*  OgEV OTTEVEPYOTTOINTETE pia {wvn
HayeIpEPATOG R OV AAAAEETE TN OKAAQ
payeipépatog. Metd atrd KATTOI0

XPOVIKO dIaaTnua, avaBel n évoeign [3
Kal Ol E0TIEG OTTEVEPYOTTOIOUVTAI.
H oxéon petadu Tng okdaAag
HAYEIPEMATOG KOl TOU XPOVOU HETA TOV
OTTOiO Ol ECTIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAIL:

ZKAAa O1 goTieg

HayEIPEUATOG QATTEVEPYOTTOIOUVT
al JETA aTTo

1-2 6 wpeg

3-4 5 wpeg

5 4 wpeg

6-9 1,5 wpa

4.3 ZKAAa payeipENATOG

Avyyi€rte TO VAN yla va aQunaeTe TN OKAAQ
payeipéuatog. Ayyicte To Vv yla va
MEIWOETE TN OKAAQ payelpEPaTog. Ayyigte
TOUTOXPOVA TO N kaito V yla va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN {WVN PAYEIPEUATOG.



4.4 EvepyoTtroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINO TWV
€EWTEPIKWV SAKTUAIWV
Mrropeite va TTpogapuoaETe TO PEYEDOG
TNG €0TIAG PAYEIPEUATOG OTIG SIATTATEIG
TOU PAyEIPIKOU OKEUOUG.

Xpnaon Tou 1ediou agng: @)

Fa TNV evepyoTToinon Tou e§wTePIKOU
SakTuliou: ayyitte To TEdIO APNG.
AvaBel n €voeign.

o TNV aIrevepyoTToincn Tou
e§wTePIKOU dakTUAiou: ayyifte TO TTEdIO
aQnG MEXPI va aBnacl n EvOeign.

4.5 Aidragn Ao@alegiag yia
Maidid

H Aerroupyia autr| eptrodidel TNV akouala
XPNON TWV £TIWV.

MNa evepyotroinon Tng Asitoupyiag:
EVEPYOTTOINATE TIG ECTIEG PE TO ®. Mn
pUBICETE TN OKAAD PAYEIPEUATOG.
Ayyitte TO V 1wy 8uo MTTPOCTIVWV

NPOEIAOMOIHZH!
Avarpéte aTa kepaAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

5.1 Mayeipikdg oKeUOGg
@ H Bdaon Tou payeipikou
OKEUOUG TTPETTEI VA £XEI TO
MEYOAUTEPO BUVATO TTAXOG
KaI va gival 600 To duvaTov

EAAHNIKA 9

CWVWV PAayEIPEPATOC Yia 4 SEUTEPOAETTTA.
AvaBel n Evoeign L, ATTEVEPYOTTOINDTE
TIG EOTIEG JE TO @.

MNa atmrevepyotroinan Tng AsiToupyiag:
EVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG HE TO @. Mn
PUBUIgETE TN OKAAQ pAYEIPEPATOG.
Ayyigte TO V 1w d0o MTTPOCTIVWV
CWVWV PayeIpEPATOC Yia 4 deUTEPOAETTTA.
AvaBel n Evoeign @ ATTEVEPYOTTOINTTE
TIG EOTIEG YE TO @.

Mo va TTapakduyeTe Tn AgiIToupyia
HMOvo yia pia TTEPiod0 PaYEIPENATOG:

EVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG PE TO . Avdpel

n évdeign L Ayyi¢te TO V 1w s0o
MTTPOCTIVWYV {WVWV PaYEIPEPATOS Yia 4
OeuTePOAETTTA. PUBMioTE TN OKAAQ
HayeipépaTog eviog 10
SeutepoAémTwyv. MTTopeite va
Aeiroupynaoete TNV eaTtia. Otav

OTTEVEPYOTTOIEITE TIG EQTIEG HE TO ® n
Aeiroupyia gvepyoTroigital {ava.

5. YIIOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

Ta payeipika gkeun ato
aTgaAIl EPAYIE Kal PE XAAKIVN
1 aAoupivevia Baan YTTopPoUV
va TTPOKAAETOUV aAAayN
XPWHATOG aTNV
UQAOKEPQMIKN ETTIQAVEIQ.

(i)

5.2 Mapadeiypara HayeipIKwV
£QAPHOYWYV

Mo ETTTTEdN. Ta agTolxsia aTov Trivaka
€ival atrAwg EVOEIKTIKA.

ZKAAa Xprion: Xpovog ZupBoulég

HaYEIpEPATOG (AeTrTq)

1 Aiatr)pnan Beppokpaagiag 000g TotoBeTNaTE £Va KATTAKI GTO

HAYEIPEUEVWV GayNTWV. ATTQITEIT  POYEIPIKO OKEUOG.
al
1-2 ZaATaa oAAavTEC, AIaipo: 5-25 AvakaTeUeTe ava dIOaTAUATA.

BouTupo, gokoAaTa, CeAariva.
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ZKAAa Xpnon: Xpovog ZupBoulég
HayEIPEPATOG (AeTrTd)
1-2 XTUTTNO: aPPATEG OPEAETEG, 10-40 MayeIpeUETE PE TO KOTTAKI.
WnTda auyd.
2-3 Z1yavo Bpdaaiyo puliou Kai 25-50 [poaBéate uypd e
@aynTwv PE Bacn 10 YAAQ, TOUAGIoTOV OITTAdTIO
CETTOPA ETOIMWY QAYNTWV. TT00OTNTA ATTO TO PUL,
avaKaTEVETE EVOIAUETQ OE
JUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.
3-4 Naxavikd, wapl kal kpéag atov 20 -45  [poaBeaTe PePIKEG KOUTAAIEG
aTuo. VEPO.
4-5 Mardreg aTov aTuo. 20-60 XpnaipotroinaTte 1o oAU Y4 |
VEPO yIa 750 g TTaTATEG.
4-5 Mayeipepa peyaAutepwv 60 - 150 Ewg 3 | uypod padi pe Ta UNIKA.
TTOOOTATWY TPOWPIHWYV, COUTTEG
KAl aynTd KATaapOAag.
6-7 Podiopa ato Tnydvi: ovitaeA, 6006 [upioTe a1md TNV GAAN TTAEUPG
poaydpi cordon bleu, Taidakia, amaiteit  UOAIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG.
KEPTEDAKIO, AOUKAVIKA, GUKWTI, al
KOUPKOUTI, auyd, TNYQVITEG,
VTOVaTG.
7-8 AuvaTto Tnyavioua, 5-15 [upioTe a1md TNV AGAAN TTAEUP
TTATATOKPOKETEG, KOPUATIO MOAIG TrEPATEI O PITOG XPOVOG.
TIAVTOETOG, PTTPICOAEG.
9 Bpaaipo vepou, Bpaaipo CUPAPIKWY, COTAPITHA KPEATOG (YKOUAOG, KPEQG

aTNV KAtgapoAa), TNYAVITEG TTATATEG.

6. PDPONTIAA KAl KAGAPIZMA

6.2 KaBapiopog TwV £0TIWV

MNPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ .
OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.

6.1 Mevikég TTANpoO@OpiEg

KaBapileTe TIG £0TiEG PETA ATTO KABE
xpnon.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTO HOYEIPIKA
gKeun pe kabapn Baaon.

O1 YPOTOOUVIEG i} Ol OKOUPOI AEKEDEG

aTnv eTQAveIa dev ETTNPEACOUV TN
A€ITOUpYIa TWV ECTIWV.
XpnaiygotroinaTe éva 151K
KaBapIaTIKO, KAaTtdAANAoO yia TNV
ETTIQAVEIN TNG ETTIAG.
XpnolPoTToInaTe pia 191K EUaTPA yia
TO YUOAI.

A@aipéoTe apéowg: NIwPEVO
TTAQQTIKO, TTAQCTIKR pEPBPAvN Kai
PaynTa TTou TTEPIEXOUV {axapn. Ze€
avTiBeTN TrEPITITWAN, N BPWHIG PTTOPEI
va TTpokaAEael BAABN OTIG €0TiEG.
TotmoBetAaTE TNV €10IKA EUOTPA aTN
YUGAIVN €TTIQAVEIQ UTTO OEgia ywvia Kal
METAKIVAOTE TN AETTIOQ ETTAVW ATNV
ETMIPAVEIQ.

A@aipéaTe 1o TIG ECTiIEG OTAV
£XOUV KPUWOEI ETTAPKWG:
SaKkTUAioug atrd ahara, SaKTUAIoOUG
AEKEDWV ATTO VEPO, AeKEDEG ATTO AiTTn),
YUaAIgTEPOUG PETAANIKOUG
ATTOXPWHATIgHOUG. KabapiaTe Tnv
€0TIO PE £VO UYPO TTAVI KAl
QATTOPPUTTAVTIKO TTOU OEV XOPATTEL.



MeTd TOv KaBAPITUO, OTEYVWATE TIG

€0TIEG PE EVA JAAAKO TTAVI.

7. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

NPOEIAOMNOIHZH!

Avarpégte aTa kepaAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

7.1 Ti va KAVETE aV...

EAAHNIKA
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Mpo6BAnpa

Meéavn aitia

AvTipeT@TTION

Aev ptTopeite va
EVEPYOTTOINTETE I VA
AEITOUPYNTETE TIG ECTIEG.

Ol earieg Oev eival
TUVOEDEPEVEG OE NAEKTPIKN
TTapoxn ) dev gival cwaTd
TUVOEDEUEVEG.

EAéyETe €av ol eaTieg eival
OWOTA GUVOEDEPEVEG OTNV
NAEKTPIKA TTAPOXT).
Avartpé€te aTo diaypapua
auvoEaNG.

‘Exel Tégel n ag@aAcia.

EAéyEre av n acg@dAsia givai
n aitia TNG duaAelToupyiag.
Edv n ao@aAcia EQTEl
ETTAVEIANUUEVQ,
ETTIKOIVWVNOTE JE
ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.

Evepyotroinate Tig €0TiEg
gava kal pubpiaTe TN okdAa
payeipEPaTog ae AlyoTepo
atro 10 deuTePOAETTTA.

Ayyitate Tautdxpova 2 i
TIEPIOOOTEPA TTEDIA APNAG.

AvyyileTe povo Eva Tedio
agng.

YTTapX0oUuV UTTOAEiJpaTa
vepoU 1 KNAiGeG atro Aitrn
aTo XEIPIATAPIO.

KaBapiaTe 10 X€IpITTAPIO.

AKoUyETal £va NXNTIKO G
KQl Ol ECTIEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTA.
AKoUyETal £va NXNTIKO G
OTAV ATTEVEPYOTTOIOUVTAI Ol
€0TIEG.

KaAUwarte éva i
TTEPITaOTEPA TTEDIA APNG PE
KOTTOIO AVTIKEIJEVO.

AQaIpETTE TO AVTIKEIPEVO
ammo Ta Tedia aPng.

O earTieg
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI.

TotroBeTnOaTE €EVal

AQaIpETTE TO AVTIKEIPEVO

QVTIKEIPMEVO ETTAVW OTO TTEdi0  ATTO TO TTESIO APNG.

apng CD
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MpoBANpa

Moéavn aitia

AvTIpETWTTION

H evoeign Evoeign
UTTOAEITTOWEVNG BEPUOTNTAG
dev avapel.

H Cwvn &ev eivai {eaTn,
KaBOTI AEITOUpYNOE POVO YIia
TUVTOUO XPOVIKO JIAaTNUa.

Edv n ¢wvn AeitoUpynae yia
QAPKETO SIACTNUA VIO VA €ival
{eaTn, ETTIKOIVWVNOTE PE €va
E€ouaiodotnuévo Kévrpo
2¢ppPig.

Agv ptropeite va
EVEPYOTTOINTETE TOV
€CWTEPIKO DAKTUAIO.

Evepyotroinare mpwra Tov
E£TWTEPIKO OAKTUAIO.

@ YTapyel pia gkoupa

TIEPIOXN aTNV TTOAAQTTAR
wvn.

Eival gpuaioloyiké va
UTTAPXEI JIO oKOUPA TTEPIOX
aTnV TTOAAaTTAR dwvn.

Ta media apng Exouv
Beppavoei.

To payeIpiko oKeUOG gival
TIOAU JEYAAO 1) TO £XETE
TOTTOBETHOEI TTOAU KOVTA aTal
XEIPIOTNPIAL.

TotroBeTeiTe TO PEYAAQ
payeipika okeln aTIG oW
Cwveg €av gival duvaro.

Avapel n évoeign E]

Aerroupyei To Autoparn
ATttevepyoTroinan.

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG
KOl EVEPYOTTOIRDTE TIG EavA.

Avael n évoeign .

H Aermoupyia AidTagn
AggaAeiag yia Maidia givai
EVEPYOTTOINUEVN.

AvaTpegTe aTO KEQPAAQIO
«KaBnpepivr) xpnon».

MapouaiaaTnke o@aAua aTig

AtroouveEaTe yia Aiyo Tig

Avael n évdeign L=J padi pe

évav apibuo. €0TIEG.

€0TIEG ATTO TNV NAEKTPIKN
TTapoxn. ATTOOUVOETTE TNV
ATQAAEIQ aTTO TOV OIKIOKO
NAEKTPIKO TTivoKa. XUuvOEDTE
TNV ava. Eav avawel Eavd n
£voeIgn , ETTIKOIVWVNOTE JE
¢va E¢oualodotnuévo Kévipo
2¢pPig.

7.2 Av dgv ptropeite va
OVTIMETWITIOETE TO

mpoBANua...

Edv dev UTTOPEITE VA QVTIUETWTTICETE TO
TTPORANUA POVOI OAG, ETTIKOIVWVIOTE JE
TOV QVTITTPOOWTTO YOG I TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIG.
AVaQEPETE TA ATOIXEIQ ATTO TNV TTIVOKIOQ
TEXVIKWY XOPOKTNPIOTIKWY. AVOQEPETE
€TTIONG TOV TPIYNPIO KWAIKO YIa TNV
UaAoKepPaUIKA €aTia (BpiokeTal aTn ywvia

TNG YUGAIVNG ETTIQAVEIAG) KAl TO PAVUU
OQAAMATOG TTOU ep@avideTal. BeBaiwbeite
OTI €xETE BETEI O€ AeIToupyia CwWaTdA TIG
€QTIEG. ZTNV TTEPITITWAT ETQAAPEVWV
XEIPIOpWY, N emdI6pBwan atd Tov
TEXVIKO I TOV QVTITTPOOWTTO Ba XpeEWVETAI
KOVOVIKA aKOMN Kal 0Tav dev €xel AREel n
mePiIodog eyyunang. O1 odnyieg OXeTIKA
pe To Kévrpo ZEpPIG Kal o1 6pol TG
eyyunang Bpiokovtal ato BIBAIaPAKI TNG
£yyunang.
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8. EFKATAZTAzH

OWATA KOTOOKEUATUEVA EVTOIXICOUEVA
VTOUAQITTIO KO TTAYKOUG £PYOTiag TTOU
TTANPOUV Ta IgXUOVTA TTPOTUTTA.

NPOEIAOMOIHZH!
Avarpéte aTa kKeQaAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

8.1 Npiv amd TV 8.3 KaAwdio ouvdeong

£YKGT(’10‘TGO‘I‘| . O! €TTIEG TTAPEXOVTAI PE KAAWDIO
guvOEDNG.

MpoToU eyKATAOTATETE TIG ETTIEG, * Ta avTikaraoTaon KaAwdiou TTou el
ONUEIWAOTE TIG TTOPAKATW TTANPOPOPIES @Bapei xpnaipoTroInaTe Tov akoAoubo
a1rd TNV TTIVAKISA TEXVIKWY TUTTO (KaIl Avw) KaAwdiou
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY Tpoodoaiag: HO5BB-F T min 90°C.
XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO KATW ETTIKOIVWVAOTE PE TO TOTTIKO KévTpo
MEPOG TWV ECTIWV. Z¢pPIG.

Ap1Buog

(o £:4]o o (NI

8.2 EvroIX1{Opeveg €£0TiEG

XPNOIYOTTOIEITE TIG EVTOIXICOUEVEG EOTIEG
MOVO pETA TNV £yKATACTACTH TOUG O€

8.4 ZuvapuoAéynon

+
R 5mm\/

—

min: 490 mm 560*"mm
55mm
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min.
28 mm

= min.
< 12 mm
N
min.
20 mm

A
i

9. TEXNIKA ZTOIXE'1A

9.1 Mivakida TeXVIKWV
XOPOKTNPICTIKWV

MovtéAo HK624010XB
Tutog 58 HAD 03 AO

AP.ZEIP. o
AEG

AV XPNOIUOTIOIEITE TIPOCTATEUTIKO TTAQICIO
(éva TTpOaBeTO E€APTNUA), OEV XPEIALETAI
VA XPNOIUOTTOINTETE TTPOTTATEUTIKO TTATO
KATW OTTO TIG €CTIEG. TO TTPOCTATEUTIKO
TTAQiTI0 EVOEXETAI VA PNV €ival dIaBETIUo
g€ OPITPEVEG XWPEG. ETTIKOIVWVATTE pE
TOV TTWANTA TNG TTEPIOXNAG TAG.

(i)

Aev gival duvarr n xpnon
TOU TTPOCTATEUTIKOU
TTAQIgIOU €AV EYKATATTATETE
TIG ECTIEG ETTAVW OTTO
poupvo.

PNC 949 595 122 01

220 - 240V 50 - 60 Hz
KaragkeuaaTtnke otn Meppavia
6.4 kW

cexn
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9.2 XapaKTNPIOTIKA {WVWV MOYEIPENATOG

Zwvn OvopaoTikn 10XU0G (Méy. okdAa  AidueTpog {Wvng HAYEIPEPATOG
HayEIPEPATOG Hayeipéparog) [W] [mm]

Eptpog apiatepd 750 / 2200 120 /210

Miow apioTepd 1200 145

Eptpog deia 1200 145

Miow deia 1800 180

Mo BEATIOTO payEIpIKA aTTOTEAETUATA N MEYQAUTEPNG BIGUETPOU ATTO AUTAV TNG
XPNOILOTTOIEITE PHAYEIPIKA TKEUN {wvNG PAYEIPEPATOG.

10. ENEPIEIAK'H AITOAOZzH

10.1 MAnpo@opieg TTPOIOVTOG CUNPWVA HE TOV KAVOVIOUO TNG

EE 66/2014
AvayvwpIOTIKO HOVTEAOU HK624010XB
TuTTOG £0TIWV Evroixifopeveg
€OTIEG
MARBog Cwvwv 4
HayEIPEPATOG
Texvoloyia B€ppavang Oépuavan dia
AkTIVOBOAiag
AIGPETPOG KUKAIKWY {wvwyv  Eptrpog apiatepd 21,0 cm
payeipépatog (J) Miow apigTepa 14,5 cm
Eptpog degia 14,5 cm
Miow degia 18,0 cm
KaravdAwan evépyeiag ava  Eptrpog apiatepa 174,5 Wh / kg
Cwvn payeipépartog (EC Miow apioTepa 202,3 Wh / kg
electric cooking) Eptpog degia 202,3 Wh / kg
Miow degia 181,4 Wh / kg
KaravaAwan evépyelag atmod 190,1 Wh / kg
TNV eaTia (EC electric hob)
EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG »  Ortav CeaTaiveTe vEPO, XPNOTILOTTOIEITE
OUOKEUEG PayeIpEPATOS - Mépog 2: EaTieg MOVO TNV TTOTOTNTA TTOU XPEIALETTE.
- MéBodor péTpnang amodoong » Edv eival duvaTov, OKETTACETE TTAVTA

TA POYEIPIKA OKEUN HE TO KATTAKI TOUG.
10.2 E€olkovopunon evépyelag  + Mpiv evepyoTmoingeTe T {ivn
MayeIpEPATOG, TOTTOBETATTE ETTAVW TNG
TO JOYEIPIKO OKEUOG.
H Bdaon Tou payeipikol gkeUoug
TIPETTEI VO €XEI TV i01a DIAUETPO WE TN
{wvn PayeIpéUaTOG.

MTropeite va €§0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ

KaTa T SIAPKEIA TOU KaBnuepPIvou .
MayEIpEUATOG AV AKOAOUBNTETE TIG

TTAPAKATW CUUBOUAEG.
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*  ToOTTOBETEITE TA PIKPOTEPA PAYEIPIKA
OKeUN OTIG YIKPOTEPEG CWVEG
MayeIpEUATOG.

* ToTroBeTeiTe TA POYEIPIKA OKEUN
armmeudeiag aTo KEVTPO TNG wvng
HayeIpEPATOG.

e XPNOIUOTTOINDTE TNV UTTOAEITOPEVN
BeppdTNTa YIa va diatnproeTe (01O
TO AYNTO fj VO TO QPHOETE VO
XUAWOEI.

11. NEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

AVOKUKAWGOTE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo Cfb TotroBetraTE TO UNIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
AvVAKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIO
TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG avOPWTTIVNG
UYEiag avakukKAWvoVTag TIG dXpnaTeg
NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUTKEUEG.

Mnv aTTOpPITITETE PE TA OIKIAKA
QTTOPPIUHATA TUOKEUEG TTOU PEPOUV TO
gUupoAo E EmatpéyTe TO TTpOidv aTnV
TOTTIKI) 0OG PJOVAda avaKUKAWGNG 1
ETTIKOIVWVAOTE PE T SNUOTIKA apxn.
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PER RISULTATI PERFETTI

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per
fornirvi prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che
vi semplificheranno la vita - funzioni che non troverete sulle normali
apparecchiature. Vi invitiamo a dedicare qualche minuto alla lettura del presente
manuale, per conoscere come trarre il massimo vantaggio dall'utilizzo della vostra
apparecchiatura.

Visitate il nostro sito web per:

ottenere informazioni sull'assistenza:
www.aeg.com
a/ Registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:

@@ Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,

www.registeraeg.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
E apparecchiatura:
www.aeg.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il Centro di Assistenza autorizzato, accertarsi di disporre dei
seguenti dati: Modello, PNC, numero di serie.

Le informazioni si trovano sulla targhetta dei dati.

& Avvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
@ Informazioni e suggerimenti generali

@ Informazioni sull'ambiente

Con riserva di modifiche.
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1. /A INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di
installare e utilizzare |'apparecchiatura. Il produttore non
& responsabile se un'installazione ed un uso non
corretto dell'apparecchiatura provocano lesioni e danni.
Tenere sempre le istruzioni a portata di mano come
riferimento futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone
vulnerabili

Questa apparecchiatura pud essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente
se sorvegliati o se istruiti relativamente all'uso
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi
coinvolti.

Non consentire ai bambini di giocare con
I'apparecchiatura.

Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della
portata dei bambini.

Tenere i bambini e gli animali domestici lontano
dall'apparecchiatura durante il funzionamento o
raffreddamento. Le parti accessibili sono
incandescenti.

Se 'apparecchiatura dispone di un dispositivo di
sicurezza per i bambini, consigliamo di attivarlo.

La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono
essere eseguiti dai bambini senza supervisione.
Tenere lontani i bambini al di sotto dei 3 anni se non
costantemente supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura e le parti accessibili si riscaldano
molto durante I'uso. Non toccare le resistenze.
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« Non utilizzare un timer esterno o un sistema di
controllo remoto distinto per mettere in funzione

I'apparecchiatura.

« Non lasciare mai il piano di cottura incustodito
durante la preparazione di cibi in quanto olio e grassi
potrebbero provocare un incendio.

« Non tentare mai di spegnere un incendio con
dell'acqua; spegnere |'apparecchiatura e coprire le
flamme ad es. con un coperchio o una coperta di

protezione dal fuoco.

« Non conservare nulla sulle superfici di cottura.

« Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non dovrebbero essere posti sulla superficie
del piano di cottura in quanto possono diventare

caldi.

« Non usare una pulitrice a vapore per pulire

I'apparecchiatura.

« Se la superficie di vetroceramica/vetro presenta delle
crepe, spegnere |'apparecchiatura per evitare il rischio

di scossa elettrica.

« Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un tecnico
autorizzato o da una persona qualificata per evitare

situazioni di pericolo.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

& ATTENZIONE!
L'installazione
dell'apparecchiatura deve
essere eseguita da
personale qualificato.

e Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.

e Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.

e Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

o E necessario rispettare la distanza
minima dalle altre apparecchiature.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura,
dato che & molto pesante. Indossare
sempre guanti di sicurezza.
Proteggere le superfici di taglio con
un materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base
dell'apparecchiatura da vapore e
umidita.

Non installare I'apparecchiatura
accanto ad una porta o sotto una
finestra, per evitare che pentole calde
cadano dall'apparecchiatura quando
la porta o la finestra sono aperte.

Se |'apparecchiatura viene installata
sopra dei cassetti, assicurarsi che lo
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spazio, tra la base
dell'apparecchiatura e il cassetto
superiore, sia sufficiente per il
ricircolo d'aria.

La base dell'apparecchiatura puo
surriscaldarsi. Si consiglia di
prevedere un pannello divisorio in
materiale non infiammabile al di sotto
dell'apparecchiatura per rendere
inaccessibile la base.

2.2 Collegamento elettrico

& ATTENZIONE!
Rischio di incendio e scossa
elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

L'apparecchiatura deve disporre di
una messa a terra.

Prima di qualsiasi intervento, &
necessario verificare che
I'apparecchiatura sia scollegata dalla
rete elettrica.

Verificare che i dati elettrici riportati
sulla targhetta dei dati corrispondano
a quelli dell'impianto. In caso
contrario, contattare un elettricista.
Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente.
L'allentamento di un collegamento
elettrico o di una spina (ove previsti)
puo provocare il surriscaldamento del
terminale.

Utilizzare il cavo di alimentazione
appropriato.

Evitare che i collegamenti elettrici si
aggroviglino.

Assicurarsi che la protezione da
scosse elettriche sia installata.
Utilizzare il morsetto fermacavo sul
cavo.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione o la spina (ove prevista)
non sfiori I'apparecchiatura calda o
pentole calde quando si collega
I'apparecchiatura alle prese vicine
Non utilizzare prese multiple e
prolunghe.

Accertarsi di non danneggiare la
spina e il cavo (ove previsti).
Contattare il nostro Centro di
Assistenza autorizzato o un elettricista

qualificato per sostituire un cavo
danneggiato.

e | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in
modo tale da non poter essere
disattivati senza |'uso di attrezzi.

e Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine
dell'installazione. Verificare che la
spina di alimentazione rimanga
accessibile dopo l'installazione.

e Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

e Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

e Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo
devono essere rimossi dal
portafusibile), sganciatori per correnti
di guasto a terra e rele.

e L'impianto elettrico deve essere
dotato di un dispositivo di isolamento
che consenta di scollegare
I'apparecchiatura dalla presa di
corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore
ai 3mm.

2.3 Utilizzo

ATTENZIONE!
Rischio di lesioni, ustioni o
scosse elettriche.

e Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio, le etichette e la pellicola
protettiva (ove presente) prima del
primo utilizzo.

e Utilizzare I'apparecchiatura in un
ambiente domestico.

e Non apportare modifiche alle
specifiche di questa apparecchiatura.

e Accertarsi che le fessure di
ventilazione non siano ostruite.

e Non lasciare mai l'apparecchiatura
incustodita durante il funzionamento.

e Spegnere la zona di cottura dopo
ogni utilizzo.

e Non appoggiare posate o coperchi
sulle zone di cottura. Possono
diventare roventi.



Non mettere in funzione
I'apparecchiatura con le mani umide o
quando c'é un contatto con I'acqua.
Non utilizzare |'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di
appoggio.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegare
immediatamente |'apparecchiatura
dall'alimentazione per evitare scosse
elettriche.

Un alimento immerso nell'olio molto
caldo puo provocare degli schizzi.

ATTENZIONE!
Pericolo di incendio ed
esplosioni.

Grassi e olio caldi possono rilasciare
vapori inflammabili. Mantenere
fiamme o oggetti caldi lontani da
grassi e olio quando li si utilizza per
cucinare.

| vapori rilasciati da un olio molto
caldo possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che puo contenere
residui di cibo, puo liberare delle
fiamme ad una temperatura inferiore
rispetto ad un olio utilizzato per la
prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali inflammabili, né oggetti
facilmente incendiabili
sull'apparecchiatura, al suo interno o
nelle immediate vicinanze.

ATTENZIONE!
Vi e il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non poggiare pentole calde sul
pannello dei comandi.

Non esporre al calore pentole vuote.
Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole
sull'apparecchiatura. La superficie si
potrebbe danneggiare.

Non mettere in funzione le zone di
cottura in assenza di pentole o con
pentole vuote.

Non appoggiare la pellicola di
alluminio direttamente
sull'apparecchiatura.
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Lo spostamento di pentole in ghisa, in
alluminio o con fondi danneggiati pud
graffiare il vetro o la vetroceramica.
Per spostare questi oggetti sollevarli
sempre dalla superficie di cottura.
L'apparecchiatura & destinata solo
alla cottura. Non deve essere
utilizzata per altri scopi, come per
esempio il riscaldamento di un
ambiente.

2.4 Pulizia e cura

Pulire regolarmente |'apparecchiatura
per evitare il deterioramento dei
materiali che compongono la
superficie.

Disattivare I'apparecchiatura e
lasciarla raffreddare prima di
procedere con la pulizia.

Scollegare |'apparecchiatura dalla
rete elettrica prima di eseguire le
operazioni di manutenzione.

Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire |'apparecchiatura.
Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi
od oggetti metallici.

2.5 Smaltimento

ATTENZIONE!
Rischio di lesioni o
soffocamento.

Contattare le autorita locali per
ricevere informazioni su come smaltire
correttamente |'apparecchiatura.
Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.

2.6 Assistenza Tecnica

Per riparare |'apparecchiatura
contattare il Centro di Assistenza
Autorizzato.

Utilizzare esclusivamente ricambi
originali.
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3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Disposizione della superficie di cottura

n n Zona di cottura
| E'; Pannello dei comandi
(145m§ 180 mm

@) @
mm

L]

E g

3.2 Disposizione del pannello dei comandi

NN

S .. .
‘ 1

‘ NN

® 0~ ~

NN

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione |'apparecchiatura. | display, gli
indicatori ed i segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto Funzione Commento
sen-
sore
(D ACCESO/SPENTO Per attivare e disattivare il piano di cottura.
@ - Per attivare e disattivare |I'anello esterno.

BN

Display livello di potenza ~ Per mostrare il livello di potenza.

/N, Per impostare un livello di potenza.

g

3.3 Display del livello di potenza

Display Descrizione

La zona di cottura & disattivata.
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Display Descrizione

U-E

La zona di cottura & in funzione.

+ numero

E presente un malfunzionamento.

Una zona di cottura € ancora calda (calore residuo).
Dispositivo di Sicurezza bambini ¢ attiva.
B Spegnimento automatico & attiva.

3.4 Spia del calore residuo

ATTENZIONE!

Il calore residuo puo
essere causa di ustioni.

4. UTILIZZO QUOTIDIANO

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

4.1 Attivazione e
disattivazione

Sfiorare © per 1 secondo per accendere
o spegnere il piano di cottura.

4.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente
il piano di cottura se:

e tutte le zone di cottura sono
disattivate,

® non é stato impostato il livello di
potenza dopo |'accensione del piano
di cottura,

e ¢ stato versato qualcosa o
appoggiato un oggetto sul pannello
dei comandi per pit di 10 secondi (un
tegame, uno straccio, ecc.). Viene
emesso un segnale acustico e il piano
di cottura si disattiva. Rimuovere
I'oggetto o pulire il pannello dei
comandi.

® non é stata spenta una zona di cottura
o non & stato modificato il livello di
potenza. Dopo un tempo prestabilito,

si accende (J e il piano di cottura si
spegne.
Rapporto tra livello di potenza e il
tempo trascorso il quale si spegne il
piano di cottura:

Livello di potenza Il piano di cottura

si disattiva dopo

1-2 6 ore
3-4 5ore
5 4 ore
6-9 1,5 ora

4.3 Livello di potenza

Sfiorare /\ per aumentare il livello di

potenza. Sfiorare V per ridurre il livello
di potenza. Sfiorare

contemporaneamente NeV per
spegnere la zona di cottura.

4.4 Attivazione e
disattivazione degli anelli
esterni

E possibile regolare la superficie di
cottura alle dimensioni delle pentole.
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Utilizzare il tasto sensore: ©

Per attivare I'anello esterno: sfiorare il
tasto sensore. La spia si accende.

Per disattivare I'anello esterno: sfiorare
il tasto sensore finché non si spegne la
spia.

4.5 Dispositivo di Sicurezza
bambini

Questa funzione impedisce
I'azionamento accidentale del piano di
cottura.

Per attivare la funzione: attivare il piano
di cottura con . Non impostare alcun

livello di potenza. Sfiorare V delle due
zone di cottura anteriori per 4 secondi..

si accende. Disattivare il piano di
cottura con (D

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

5.1 Pentole

(i)
(1)

Il fondo delle pentole
dovrebbe essere il pit
possibile spesso e piano.

Le stoviglie in acciaio
smaltato e con i basamenti
in alluminio o rame possono
subire perdite di colore sulla
superficie in vetroceramica.

Per disattivare la funzione: attivare il
piano di cottura con @. Non impostare

alcun livello di potenza. Sfiorare V delle
due zone di cottura anteriori per 4

. n . . . .
secondl.. si accende. Disattivare il
piano di cottura con @.

Per escludere la funzione per una sola
operazione di cottura: attivare il piano

di cottura con @ si accende. Sfiorare

V delle due zone di cottura anteriori
per 4 secondi.. Impostare il livello di
potenza entro 10 secondi. E possibile
mettere in funzione il piano di cottura.
Quando si disattiva il piano di cottura

con ©) la funzione si riattiva.

5. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

5.2 Esempi di impiego per la
cottura

(i)

| dati riportati in tabella sono
puramente indicativi.

Livello di po- Usare per: Tempo Suggerimenti

tenza (min.)

1 Tenere in caldo le pietanze secon-  Mettere un coperchio sulla
cotte. done- pentola.

cessita

1-2 Salsa olandese, sciogliere: bur- 5 -25 Mescolare di tanto in tanto.
ro, cioccolata, gelatina.

1-2 Rassodare: omelette morbide, 10-40  Cucinare coprendo con un co-

uova strapazzate.

perchio.
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Livello di po- Usare per: Tempo Suggerimenti
tenza (min.)
2-3 Cuocere riso e pietanze a base 25-50  Aggiungere al riso almeno
di latte, riscaldare pietanze una doppia quantita di lig-
pronte. uido, mescolare di tanto in
tanto i preparati a base di
latte.
3-4 Cuocere a vapore verdure, 20-45  Aggiungere alcuni cucchiai di
pesce, carne. liquido.
4-5 Cuocere al vapore le patate. 20-60  Usare al max. % | di acqua per
750 g di patate.
4-5 Bollire grandi quantita di ali- 60-150 Fino a 31diliquido piu gli in-
menti, stufati e zuppe. gredienti.
6-7 Cottura delicata: cotolette, secon-  Girare a meta tempo.
cordon bleu, costolette, polp-  do ne-
ette, salsicce, fegato, roux, uo- cessita
va, frittelle, krapfen.
7-8 Frittura, frittelle di patate, lom- 5-15 Girare a meta tempo.
bate, bistecche.
9 Portare a ebollizione |'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch,

stufati), friggere patatine.

6. PULIZIA E CURA

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

6.1 Informazioni generali

Pulire il piano di cottura dopo ogni
impiego.

Usare sempre pentole con il fondo
pulito.

| graffi o le macchie scure sulla
superficie non compromettono il
funzionamento del piano di cottura.
Usare un prodotto di pulizia speciale
adatto alla superficie del piano di
cottura.

Il vetro richiede |'uso di un raschietto
speciale.

6.2 Pulizia del piano di cottura

Togliere immediatamente: plastica
fusa, pellicola in plastica, e alimenti

contenenti zucchero. Se non vengono
eliminati, potrebbero danneggiare il
piano di cottura. Appoggiare lo
speciale raschietto sulla superficie in
vetro, formando un angolo acuto, e
spostare la lama sulla superficie.
Quando il piano di cottura &
sufficientemente raffreddato, &
possibile rimuovere: i segni di
calcare e d'acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti.
Pulire il piano di cottura con un panno
umido e un detergente non abrasivo.
Al termine della pulizia, asciugare il
piano di cottura con un panno
morbido.
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7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ATTENZIONE!

Fare riferimento ai capitoli

sulla sicurezza.

7.1 Cosa fare se...

Problema

Causa possibile

Soluzione

Non & possibile attivare il
piano di cottura o metterlo
in funzione.

Il piano di cottura non e col-
legato a una fonte di alimen-
tazione elettrica o non & col-
legato correttamente.

Accertarsi che il piano di cot-
tura sia collegato corretta-
mente alla rete elettrica.
Fare riferimento allo schema
di collegamento.

E scattato il fusibile.

Verificare se |I'anomalia di
funzionamento sia dovuta al
fusibile. Nel caso in cui il fu-
sibile continui a scattare, riv-
olgersi ad un elettricista
qualificato.

Accendere di nuovo il piano
di cottura e impostare il live-
llo di potenza in meno di 10
secondi.

Sono stati sfiorati 2 o piu tas-
ti sensore contemporanea-
mente.

Sfiorare un tasto sensore alla
volta.

Il pannello dei comandi &
bagnato o presenta macchie
di unto.

Pulire il pannello dei coman-

di.

Viene emesso un segnale
acustico e il piano di cottura
si disattiva.

Viene emesso un segnale
acustico quando il piano di
cottura non e attivo.

Uno o piu tasti sensore sono
stati coperti.

Rimuovere gli oggetti dai
tasti sensore.

Il piano di cottura si disatti-
va.

E stato appoggiato un og-

getto sul tasto sensore @.

Rimuovere |'oggetto dal tas-
to sensore.

Spia del calore residuo non
si accende.

La zona non & calda perché
& rimasta in funzione solo
per brevissimo tempo.

Se la zona ha funzionato ab-
bastanza a lungo da essere
calda, contattare il Centro di
Assistenza Autorizzato.

Non & possibile attivare
I'anello esterno.

Per prima cosa attivare
['anello interno.
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Problema

Causa possibile

Soluzione

@ Sulla zona multipla &

presente un’area scura.

E normale che sulla zona
multipla sia presente un‘area
scura.

| tasti sensore si surriscalda-
no.

Le pentole sono troppo
grandi oppure sono state
collocate troppo vicino ai
comandi.

Se possibile, collocare le
pentole grandi sulle zone
posteriori.

Compare E]

Spegnimento automatico &
attiva.

Spegnere e riaccendere il
piano di cottura.

Compare .

La funzione Dispositivo di Si-
curezza bambini e attiva.

Fare riferimento al capitolo
"Utilizzo quotidiano”.

e un numero si accendo-
no.

C'e un errore nel piano di
cottura.

Scollegare per un certo pe-
riodo di tempo il piano di

cottura dall'alimentazione
elettrica. Scollegare il fusi-
bile dall'impianto elettrico
domestico. Ricollegarlo. Se

si accende di nuovo, riv-
olgersi al Centro di Assisten-
za Autorizzato.

7.2 Se non é possibile trovare
una soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta dei dati. Fornire inoltre il
codice a tre lettere per il piano in
vetroceramica (si trova nell'angolo della
superficie in vetro) e il messaggio di
errore visualizzato. Assicurarsi di aver

8. INSTALLAZIONE

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

8.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura,
annotare l'informazione riportata di

seguito presente sulla targhetta dei dati.

La targhetta dei dati e applicata sul lato
inferiore del piano di cottura.

acceso il piano di cottura correttamente.
In caso di azionamento errato
dell'apparecchiatura, I'intervento del
tecnico del Centro di Assistenza o del
rivenditore potra essere effettuato a
pagamento anche durante il periodo di
garanzia. Le istruzioni relative al Centro
di Assistenza e alle condizioni di garanzia
sono contenute nel libretto della
garanzia.

Numero di

8.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura
da incasso solo dopo l'installazione in
idonei piani di lavoro e mobili da incasso
conformi alle norme.
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8.3 Cavo di collegamento di alimentazione seguente (o
) ) . ] superiore): HOSBB-F T min 90°C.
* llpiano di cottura e fornito con un Contattare il Centro di Assistenza
cavo di collegamento. locale.

e Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, utilizzare il tipo di cavo

8.4 Montaggio

min.
12 mm

min.
—_— 20 mm
B —— (=
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8.5 Protezione da Se si utilizza una protezione da
sovratensioni sovratensioni (accessorio aggiuntivo), il

pavimento protettivo appena sotto al
piano di cottura non e necessario. La
protezione da sovratensioni accessoria
potrebbe non essere disponibile in
alcuni paesi. Contattare il proprio
fornitore locale.

@ Non e possibile utilizzare la
protezione da sovratensioni
se 'apparecchiatura &
installata su di un forno.

9. DATI TECNICI
9.1 Targhetta dei dati

Modello HK624010XB PNC 949 595 122 01
Tipo 58 HAD 03 AO 220 - 240V 50 - 60 Hz

Prodotto in Germania
Numero di serie.......... 6.4 kW

AEG CeEX

9.2 Caratteristiche tecniche zone di cottura

. Potenza nominale (impostazione Diametro della zona di cottura
Zona di cottura

di calore massima) [W] [mm]
Anteriore sinistra 750 / 2200 120/ 210
Posteriore sinis- 1200 145
tra
Anteriore destra 1200 145
Posteriore destra 1800 180

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore
alla zona di cottura.
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10. EFFICIENZA ENERGETICA

10.1 Informazioni prodotto conformi alla norma UE 66/2014

Identificativo modello HK624010XB
Tipo di piano di cottura Piano di cottura
da incasso
Numero di zone di cottura 4
Tecnologia di calore Riscaldatore radi-
ante

Diametro delle zone di cot- Anteriore sinistra 210cm
tura circolari (&) Posteriore sinistra 14,5 cm

Anteriore destra 14,5 cm

Posteriore destra 18,0 cm
Consumo di energia per Anteriore sinistra 174,5 Wh/kg
zona di cottura (EC electric Posteriore sinistra 202,3 Whtkg
cooking) Anteriore destra 202,3 Wh/kg

Posteriore destra 181,4 Wh/kg
Consumo energetico del 190,1 Wh/kg
piano di cottura (EC elec-
tric hob)
EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche e Se possibile, coprire sempre le
per la cottura per uso domestico - Parte pentole con il coperchio.
2: Piani di cottura - Metodi per la e Prima di attivare la zona di cottura,
misurazione delle prestazioni sistemare la pentola.

e |l fondo della pentola deve avere lo
10.2 Risparmio energetico stesso diametro della zona di cottura.
N L . . e Sistemare le pentole piu piccole sulle
E po-55|-b||e risparmiare energia zone di cottura pit piccole.
quotldlanamente dyrantg la cottura e Posizionare le pentole direttamente al
seguendo i suggerimenti che seguono. centro della zona di cottura.
e Quando siriscalda l'acqua, utilizzare e Utilizzare il calore residuo per
solo la quantita necessaria. mantenere caldi i cibi o fonderli.

11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) apparecchiature che riportano il simbolo

Buttare I'imballaggio negli appositi & insieme ai normali rifiuti domestici.
contenitori per il riciclaggio. Aiutare a Portare il prodotto al punto di riciclaggio
proteggere |'ambiente e la salute umana  piu vicino o contattare il comune di

e a riciclare rifiuti derivanti da residenza.

apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Non smaltire le
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um
desempenho impecéavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que
tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em
aparelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o méaximo
partido do produto.

Visite 0 nosso website para:

@ Resolver problemas e obter conselhos de utilizagdo, catadlogos e informacdes
@ sobre servigos:
www.aeg.com
y Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registeraeg.com
Adquirir acessérios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
H% aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituicdo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Numero de Série.
A informacdo encontra-se na placa de caracteristicas.

& Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca
@ Informacdes gerais e sugestdes

@ Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é
responsavel por lesdes ou danos resultantes de
instalagao e utilizacdo incorrectas. Guarde sempre as
instrucdes junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranga para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes relativas a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancgas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo béasica ndo devem ser
efectuadas por criangas sem supervisao.

E necesséario manter as criancas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

1.2 Seguranca geral

O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Ndo toque nos elementos de
aquecimento.

Néo utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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+ Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em

incéndio.

« Nunca tente extinguir um incéndio com dgua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

« Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.

« Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

« Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para

limpar o aparelho.

« Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

« Se o cabo de alimentacgao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacédo

& ADVERTENCIA!
A instalacdo deste aparelho
tem de ser efectuada por
uma pessoa qualificada.

e Remova toda a embalagem.

e N3o instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

e Cumpra as instrugdes de instalagdo
fornecidas com o aparelho.

e Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

e Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque o
aparelho é pesado. Use sempre luvas
de proteccéo.

e Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a
humidade cause dilata¢des.

e Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

N3&o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior é suficiente para
permitir a circulagéo de ar.

A parte inferior do aparelho pode
ficar quente. E necessario instalar um
painel de separacdo ndo combustivel
debaixo do aparelho para evitar o
acesso a parte inferior.

2.2 Ligacao eléctrica

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

Todas as ligacGes eléctricas devem
ser efectuadas por um electricista
qualificado.
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O aparelho tem de ficar ligado a
terra.

Antes de efectuar qualquer operagdo
de manutencao, certifique-se de que
o aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informacgéo
sobre a ligagdo eléctrica existente na
placa de caracteristicas estd em
conformidade com a alimentacdo
eléctrica. Se n3o estiver, contacte um
electricista.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacdes de
cabo de alimentacéo e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacéo
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a proteccdo
contra choque ¢é instalada.

Utilize a bragcadeira de fixacdo para
libertar tensdo do cabo.

N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada préxima.

N&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que nao causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacéo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As proteccdes contra choques
eléctricos das pecas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
ndo poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalacao.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apds a instalagdo.

Se a tomada eléctrica estiver solta,
nao ligue a ficha.

N3o puxe o cabo de alimentacao
para desligar o aparelho. Puxe
sempre a ficha de alimentacao.

Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.
A instalacéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os pdlos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizagao
& ADVERTENCIA!

Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacdo.
Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

N&o altere as especificacdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue (“off") as zonas de cozedura
apos cada utilizacdo.

Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as m&os
huimidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente eléctrica.
Isso evitard choques eléctricos.
Quando coloca alimentos em dleo
quente, o 6leo pode salpicar.

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e
exploséo.

e As gorduras e os éleos podem

libertar vapores inflaméveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das



gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo éleo
muito quente podem causar
combustdo esponténea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizagéo.

Nao coloque produtos inflaméveis,
nem objectos molhados com
produtos inflamaveis, no interior,
perto ou em cima do aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

Nao cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

Nao deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o active zonas de cozedura com
um tacho vazio ou sem tacho.

N&o coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fungdes como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.
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2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.
Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutencao.

N&o utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano
macio e himido. Utilize apenas
detergentes neutros. N&o utilize
produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metalicos.

2.5 Eliminagao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica
e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necesséario
reparar o aparelho.

Utilize apenas pecas de substituicdo
originais.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO
3.1 Disposicao da placa

Zona de cozedura

n
| | Painel de comandos
@ 180 mm
1
mm
i ——
HE B

3.2 Disposicao do painel de comandos

ﬁl

]

NN

® 0~ ~

NN

NN

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons

indicam as funcdes que estdo em funcionamento.

Cam-  Fungéo Comentario
po do
sensor
(D ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
(@) - Para activar e desactivar o circuito exterior.

B

dura

- Indicador do grau de coze- Para indicar o grau de cozedura.

/\/ - Para regular o grau de cozedura.

IV

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor Descricao

A zona de cozedura esta desactivada.
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Visor Descricao

U-E

A zona de cozedura esté activada.

Existe uma anomalia.

+ digito

Uma zona de cozedura ainda esta quente (calor residual).
A func¢do Dispositivo de Seguranca para Criangas esta a funcionar.
B A funcdo Desactivagdo Automatica esta a funcionar.

3.4 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA!

O calor residual pode
provocar queimaduras.

4. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

4.1 Activar e desactivar

Toque em @ durante 1 segundo para
activar ou desactivar a placa.

4.2 Desactivacao Automatica

A funcdo desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situacdes:

e Quando todas as zonas de cozedura
estdo desactivadas.

e Quando, apds a activacao da placa,
ndo é definido qualquer grau de
cozedura.

e Quando ocorrer um derrame ou
quando for colocado algum objecto
sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se. Retire o objecto
ou limpe o painel de comandos.

e Quando ndo desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apds algum tempo, a

indicacéo (Jacende-se e a placa
desactiva-se.

Relacdo entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

Grau de cozedura A placa desactiva-

se apos
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Toque em VAN para aumentar o grau de
cozedura. Toque em V para diminuir o

grau de cozedura. Toque em NeV
simultaneamente para desactivar a zona
de cozedura.

4.4 Activar e desactivar os
circuitos exteriores

E possivel ajustar a superficie de
cozedura a dimenséao do tacho.

Utilizar o campo do sensor: @)
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Para activar o circuito exterior: toque
no campo do sensor. O indicador
acende.

Para desactivar o circuito exterior:
toque no campo do sensor até que o
indicador se apague.

4.5 Dispositivo de Seguranca
para Criangas

Esta funcdo evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a funcdo: active a placa
com @, Nao defina o grau de cozedura.

Toque em V das duas zonas de
cozedura dianteiras durante 4 segundos.

acende-se. Desactive a placa com @.

5. SUGESTOES E DICAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas

@ A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e
plana possivel.

@ Os tachos feitos de aco
esmaltado ou que tenham
fundos de aluminio ou cobre
poderao causar alteragdes
de cor na superficie de
vitroceramica.

Para desactivar a fungdo: active a placa
com . Nao defina o grau de cozedura.

Toque em V das duas zonas de
cozedura dianteiras durante 4 segundos.

n .
acende-se. Desactive a placa com @.

Para contornar a fun¢édo por apenas
um periodo de cozedura: active a placa
com . [J acende-se. Toque em V
das duas zonas de cozedura dianteiras
durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar

a placa com (D a funcao fica novamente
activa.

5.2 Exemplos de modos de
cozinhar

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de coze- Utilize para: Tempo Sugestdes
dura (min.)
1 Manter os alimentos cozinha-  con- Cologque uma tampa no tacho.
dos quentes. forme
neces-
sario
1-2 Molho holandés, derreter: 5-=25 Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.
1-2 Solidificar; omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.

ovos cozidos.
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Grau de coze- Utilize para:

Tempo Sugestoes

dura (min.)
2-3 Cozer arroz e pratos a base de 25-50  Adicione, no minimo, duas ve-
leite em lume brando, aquecer zes mais liquido do que arroz;
refeicdes pré-cozinhadas. mexa os pratos de leite a
meio da cozedura.
3-4 Cozer legumes, peixe e carne  20-45  Adicione algumas colheres de
a vapor. sopa de liquido.
4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no maximo, % | de
agua para 750 g de batatas.
4-5 Cozer grandes quantidades de 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os in-
alimentos, guisados e sopas. gredientes.
6-7 Fritura ligeira: escalopes, cor-  con- Vire a meio do tempo.
don bleu de vitela, costeletas, forme
risséis, salsichas, figado, roux,  neces-
ovos, panguecas, sonhos. sario
7-8 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15 Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, bifes.
9 Ferver &gua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem

fritas.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

6.1 Informacdes gerais

e Limpe a placa apds cada utilizacdo.
Utilize sempre a placa com a base
limpa.

e Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.

e Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie
da placa.

e Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

* Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e

alimentos com actcar. Caso contrario,
a sujidade pode provocar danos na
placa. Coloque o raspador especial
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcério, &gua ou gordura e
descoloracgdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano himido e um detergente ndo
abrasivo. Apés a limpeza, seque a
placa com um pano macio.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solucéo

Nao consegue activar ou uti-
lizar a placa.

A placa néo esté ligada a
corrente eléctrica ou ndo es-
té ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-
rente eléctrica. Consulte o
diagrama de ligagdes.

O disjuntor esté desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
electricista qualificado.

Active novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos
do sensor em simultaneo.

Toque em apenas um cam-
po do sensor.

Manchas de gordura ou
4gua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal so-
noro quando é desactivada.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
sensor.

Retire o objecto dos campos
do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-

bre o campo do sensor @.

Retire o objecto do campo
do sensor.

Indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao esta quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Au-
torizado.

N&o consegue activar o cir-
cuito exterior.

Active o circuito interior pri-
meiro.

@ Existe uma area es-

cura na zona mdultipla.

E normal que exista uma

area escura na zona multipla.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Cologue o tacho numa das
zonas de cozedura de tras,
se possivel.

[Z] estd aceso.

Desactivacao Automatica ac-
tivo.

Desactive a placa e active-a
novamente.

esta aceso.

A func¢do Dispositivo de Se-
guranca para Criangas esté a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.

Aparece () e um nimero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-

tacdo eléctrica durante al-
gum tempo. Desligue o dis-
juntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar. Se

aparecer novamente,
contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autorizado.

7.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucéo...

Se n3o conseguir encontrar uma solucdo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o cédigo de trés letras da placa
vitrocerdmica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

8. INSTALACAO

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalacéo

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

NUmero de

apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrario, a manutencao efectuada pelo
Técnico do Servico de Assisténcia ou
pelo fornecedor n&o seré gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condicdes da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apds a sua montagem em méveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

8.3 Cabo de ligacao

e Aplaca é fornecida com um cabo de
ligacao.

e Se for necessario substituir o cabo de
alimentacdo por estar danificado,
utilize um cabo do tipo (ou superior):
HO5BB-F T min 90°C. Contacte um
Centro de Assisténcia Técnica local.
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8.4 Montagem

+
* *
R 5mm /

=
e SN

+1 1
mine~~490 nm 560*'m
55mm

min.
12 mm

7 < 2m§"mm

min.
20 mm

8.5 Caixa de proteccao Se utilizar uma caixa de proteccéo
(acessorio adicional), o piso protector

directamente por baixo da placa ndo é
necessario. A caixa de proteccdo
acessoria pode néo estar disponivel em
g alguns paises. Contacte o seu

S~ o- fornecedor local.
NZo pode utilizar a caixa de

proteccado se instalar a placa
por cima de um forno.
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9. INFORMACAO TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo HK624010XB
Tipo 58 HAD 03 AO

N.° de série ......c.........
AEG

PNC 949 595 122 01
220-240V /50 - 60 Hz
Fabricado na Alemanha
6.4 kW

cex

9.2 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nominal (grau de coze- Didmetro da zona de cozedura

dura dura max.) [W] [mm]
Dianteira esquer- 750/ 2200 120/ 210
da
Traseira esquer- 1200 145
da
Dianteira direita 1200 145
Traseira direita 1800 180

Para optimizar a cozedura, utilize um
tacho com didmetro ndo superior ao da

zona de cozedura.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informagéo de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificacdo do modelo

HK624010XB

Tipo de placa

Placa encastrada

Ndmero de zonas de coze-
dura

4

Tecnologia de aquecimen-

Aqguecimento ra-

to diante
Didmetro das zonas de co- Dianteira esquerda 21,0 cm
zedura circulares (@) Traseira esquerda 14,5 cm
Dianteira direita 14,5 cm
Traseira direita 18,0 cm
Consumo de energia por  Dianteira esquerda 174,5 Wh/kg
zona de cozedura (EC elec- Traseira esquerda 202,3 Whtkg
tric cooking) Dianteira direita 202,3 Wh/kg

Traseira direita 181,4 Wh/kg
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Consumo de energia da
placa (EC electric hob)

190,1 Wh/kg

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos
domésticos para cozinhar - Parte 2:
Placas - Métodos para medir o
desempenho

10.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

e Quando aquecer agua, utilize apenas

a quantidade necessaria.
e Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

e Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

e O didmetro do fundo do tacho deve
ser igual ao didmetro da zona de
cozedura.

e Coloque os tachos mais pequenos
nas zonas de cozedura mais
pequenas.

e Centre o tacho no centro da zona de
cozedura.

e Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter
alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo Y Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos

aparelhos eléctricos e electronicos. Nao

elimine os aparelhos que tenham o

X

simbolo & juntamente com os residuos
domésticos. Cologque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer
un rendimiento impecable durante muchos afios, con innovadoras tecnologias
que facilitaran su vida y prestaciones que probablemente no encuentre en
electrodomésticos corrientes. Por favor, dedique algunos minutos a la lectura
para disfrutar de todas sus ventajas.

Consulte en nuestro sitio web:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.aeg.com
y Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registeraeg.com
Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
ﬂ% aparato:
www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cercidrese de
tener la siguiente informacién a mano: Modelo, PNC, Nimero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacion sobre seguridad
@ Informacion general y consejos

@ Informacidn sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

« Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos
de 8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén disminuidas o
que carezcan de la experiencia y conocimientos
suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con
las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

« No deje que los nifios jueguen con el aparato.

« Mantenga los materiales de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

« Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

« Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad
para ninos, se recomienda activarlo.

« La limpiezay el mantenimiento no podran realizarlas
ninos sin supervision.

« Es necesario mantener alejados a los ninos de menos
de 3 afnos salvo que estén bajo supervisiéon continua.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
« No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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« Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

« Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

« No utilice las superficies de coccién para almacenar
alimentos.

« No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccién para
evitar que se calienten.

« No utilice un limpiador a vapor para limpiar el
aparato.

« Sila superficie de vitroceramica/cristal estd agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

« Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

esta forma se evita que los utensilios
de cocina calientes caigan del

2.1 Instalacién

& ADVERTENCIA! aparato cuando la puerta o la ventana
Solo un electricista estén abiertas.
cualificado puede instalar e Cuando instale el aparato encima de

cajones, asegurese de que hay
suficiente espacio entre la parte
inferior del aparato y el cajon superior

este aparato.

e Retire todo el embalaje
e No instale ni utilice un aparato

dafado.

Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.
Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demaés
electrodomésticos y mobiliario.

El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice
siempre guantes de proteccién.
Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato
del vapory la humedad.

No instale el aparato junto a una
puerta ni debajo de una ventana. De

para que circule el aire.

e Labase del aparato se puede
calentar. Asegurese de colocar un
panel de separacién incombustible
bajo el aparato para evitar acceder a
la base.

2.2 Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

e Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

e El aparato debe conectarse a tierra.
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Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las
especificaciones eléctricas de la placa
coinciden con las del suministro
eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pongase en contacto con
un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.
Asegurese de que hay instalada una
proteccidén contra descargas
eléctricas.

Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Pongase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable
danado.

Los mecanismos de proteccidn contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacién. Asegurese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez instalado el
aparato.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccidn contra los cortocircuitos,

fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que
permita desconectar el aparato de
todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener
una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato
& ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Utilice este aparato en entornos
domésticos.

No cambie las especificaciones de
este aparato.

Cerciérese de que los orificios de
ventilacién no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato
desatendido mientras esta en
funcionamiento.

Apague las zonas de coccién después
de cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccién. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacién. De esta forma evitard
descargas eléctricas.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

e Las grasas o aceites calientes pueden

generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.



Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No cologue ninguin utensilio de

cocina caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la
base dafada, pueden arafiar el cristal
o la vitrocerdmica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccion.

Este aparato esté disefiado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.
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2.4 Mantenimiento y limpieza

e Limpie periddicamente el aparato
para evitar el deterioro del material
de la superficie.

e Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

e Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

e No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

e Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

2.5 Eliminacién

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

e Contacte con las autoridades locales
para saber cémo deshacerse
correctamente del aparato.

e Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

2.6 Asistencia

e Para reparar el aparato, péngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

e Utilice solamente piezas de recambio
originales.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicién de las zonas de coccién

n n Zona de coccién

| | Panel de control
@ 180 mm
@) &
mm

L]

E g

3.2 Disposicién del panel de control

NN

Tﬁ‘ﬁ' .

‘ NN

® 0~ ~

NN

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas
indican qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcién Observaciones

@® ENCENDIDO/APAGADO  Para activar y desactivar la placa.

.

© - Para activar y desactivar el anillo exterior.

BN

- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

/\/ - Para ajustar la temperatura.

IV

3.3 Indicacién de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcién
La zona de coccidn esté apagada.

(1.8 La zona de coccidn esta en funcionamiento.
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Pantalla Descripcién

+ e Hay un fallo de funcionamiento.

La zona de coccién continlia estando caliente (calor residual).
La funcién Blogqueo de seguridad para nifios esta funcionando.
B Apagado automatico esté funcionando.

3.4 Indicador de calor residual

& ADVERTENCIA!

Riesgo de quemaduras
por calor residual.

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacién y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccién.

4.2 Apagado automatico

La funcién desconecta
automaticamente la placa siempre
que:

e todas las zonas de coccidn estan
apagadas,

® no se ajusta un nivel de calor después
de encender la placa,

® sevierte algo o se coloca algun
objeto sobre el panel de control
durante mas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite

una sefal acustica y la placa se apaga.

Retire el objeto o limpie el panel de
control.

® no apaga una zona de coccidn ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende B y se
apaga la placa.
Relacién entre el ajuste de calor y el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccidn:

Ajuste del nivel de La placa de coc-

calor cién se apaga.
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

4.3 Ajuste de temperatura

Toque VAN para aumentar el nivel de
calor. Toque V para reducir el nivel de

calor. Toque VAN y V al mismo tiempo
para apagar la zona de coccién.

4.4 Activacion y desactivacion
de los circuitos exteriores

Es posible adaptar la superficie de
coccién al tamafio del recipiente.

Uso del sensor: ©

Para activar el circuito exterior: toque
el sensor. Se enciende el indicador.

Para desactivar el circuito exterior:
toque el sensor hasta que se apague el
indicador.



www.aeg.com

4.5 Bloqueo de seguridad para
ninos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: active la placa
con®. No ajuste el nivel de calor.
Toque V de las zonas de coccién
delanteras durante 4 segundos. -] se
enciende. Desactive la placa con @.
Para desactivar la funcién: active la
placa con ®. No ajuste el nivel de calor.

Toque V de las zonas de coccion

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Utensilios de cocina

(4]
(4]

La base del utensilio de
cocina debe ser lo méas
gruesa y plana posible.

Los recipientes fabricados
con acero esmaltado y bases
de aluminio o cobre pueden
provocar cambios de color
de la superficie
vitroceramica.

delanteras durante 4 segundos. /] se
enciende. Desactive la placa con @.
Para anular la funcién para una sola
vez: active la placa con ®. [Jse

enciende. Toque V de las dos zonas de
coccion delanteras durante 4 segundos.
Ajuste la temperatura antes de que
transcurran 10 segundos. Ya puede
poner en marcha el aparato. Cuando se

desactiva la placa con @ la funcion
vuelve a funcionar.

5.2 Ejemplos de aplicaciones
de coccién

(i)

Los datos de la tabla son
sélo orientativos.

Ajuste del ni- Utilicelo para: Tiempo Sugerencias
vel de calor (min)
1 Mantener calientes los alimen- como Tape los utensilios de cocina.
tos. estime
necesar-
io
1-2 Salsa holandesa, derretir: man- 5-25 Remover de vez en cuando.
tequilla, chocolate, gelatina.
1-2 Cuajar: tortilla, huevos revuel-  10-40  Cocinar con tapa.

tos.
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Ajuste del ni- Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

2-3 Arroces y platos cocinados con 25-50  Afiadir al menos el doble de
leche, calentar comidas pre- liquido que de arroz; los pla-
paradas. tos lacteos deben removerse

entremedias.

3-4 Cocinar al vapor verduras, pes- 20-45  Anadir varias cucharadas de
cados o carnes. liquido.

4-5 Cocinar patatas al vapor. 20-60  Utilice como maximo ¥ | de

agua para 750 g de patatas.

4-5 Grandes cantidades de ali- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. mas de los ingredientes.

6-7 Freir ligeramente: escalopes, como Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule-  estime  cién.
tas, hamburguesas, salchichas, necesar-
higado, filetes rusos, huevos, io
tortitas, rosquillas.

7-8 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15 Dele la vuelta a media coc-
filetes de lomo, filetes. cion.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacién general

e Limpie la placa después de cada uso.

Utilice siempre recipientes cuya base

esté limpia.

e Los arafazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.

e Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

e Utilice un rascador especial para el
cristal.

6.2 Limpieza de la placa

¢ Elimine de inmediato: restos
fundidos de plastico, recubrimientos

de pléstico y alimentos que
contengan aztcar. De lo contrario la
suciedad dafara la placa de coccion.
Coloque el rascador especial sobre la
superficie del cristal formando un
angulo agudo y arrastre la hoja para
eliminar la suciedad.

Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y
decoloraciones metélicas. Limpie la
placa de coccién con un pafo suave
humedecido con agua y detergente
no abrasivo. Después de limpiar,
seque la placa de coccién con un
pano suave.
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7. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre

seguridad.

7.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o
no funciona.

La placa no esta conectada a
un suministro eléctrico o es-
té4 mal conectada.

Compruebe si la placa se ha
conectado correctamente a
la red eléctrica. Consulte el

diagrama de conexiones.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funciona-
miento. Si el fusible se funde
repetidamente, consulte a
un electricista cualificado.

Vuelva a encender la placay
ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque sélo un sensor.

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefal acustica
y la placa de coccién se apa-
ga.

Se emite una sefal acustica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o mas sensores cu-
biertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccién se apa-
ga.

Ha puesto algo sobre el sen-

sor ®

Retire el objeto del sensor.

Indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no esta caliente por-
que ha funcionado poco
tiempo.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte con
el centro de servicio autori-
zado.

No se puede encender el
anillo exterior.

Encienda primero el anillo
interior.

@ Hay un &rea oscura en

la zona mdltiple.

Es normal que haya un area
oscura en la zona multiple.
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Problema

Posible causa

Solucién

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta colo-

Coloque los utensilios de
cocina de gran tamario en

cado demasiado cerca de

los mandos.

las zonas traseras si fuera
posible.

[Z] se enciende.

Apagado automatico esta
en funcionamiento.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

se enciende.

La funcion Bloqueo de se-

Consulte "Uso diario".

guridad para nifos esta acti-

vada.

y un nUmero se encien-

la placa.
den. aplaca

Se ha producido un error en

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte el
fusible del sistema eléctrico.
Vuelva a conectarlo. Si

vuelve a aparecer , pon-
gase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

7.2 Si no encuentra una
solucidn...

Si no logra subsanar el problema,
pongase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacién de la placa de datos
técnicos. Facilite también el cédigo de
tres digitos de la placa vitrocerdmica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica) y el mensaje de error que

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacién

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la
placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccién.

NUmero de

aparezca. Asegurese de que maneja la
placa de coccién adecuadamente. De lo
contrario, el personal técnico de servicio
o el distribuidor facturaré la reparacién
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que
se suministra con el aparato.

8.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben
utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexidn

e Laplaca de coccidn se suministra con
un cable de conexién.

e Para sustituir el cable de alimentacién
dafiado utilice el siguiente (o
superior) cable de alimentacién:
HOSBB-F T min 90°C. Pongase en
contacto con el servicio técnico local.
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8.4 Montaje

+
* *

=
e SN

+1 1
mine~~490 mm 560"'m
55mm

\/

7 < 2m§"mm

min.
12 mm

min.
20 mm

Si utiliza una caja de proteccién
(accesorio adicional) no es necesario el
suelo protector directamente por debajo
del aparato. El accesorio de la caja de
proteccion puede no estar disponible en
algunos paises. Péngase en contacto con
el proveedor local.

No se puede utilizar la caja
de proteccion si se instala la
placa de coccidn encima de
un horno.
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9. INFORMACION TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo HK624010XB

Tipo 58 HAD 03 AO

N°ser. ....cooerennnn.
AEG

Numero de producto (PNC) 949 595 122 01
220 - 240V 50 - 60 Hz

Fabricado en Alemania

6.4 kW

cex

9.2 Especificaciones de las zonas de coccién

.. Potencia nominal (ajuste de cal- Diametro de la zona de coccién

Zona de coccién .
or maximo) [W] [mm]

Anterior izquier- 750 / 2200 120/ 210
da
Posterior izquier- 1200 145
da
Anterior derecha 1200 145
Posterior dere- 1800 180

cha

Para obtener unos resultados de coccidén
Optimos, utilice recipientes de didmetro
inferior al de la zona de coccioén.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacién de producto segin UE 66/2014

Identificacion del modelo

HK624010XB

Tipo de placa de coccidon

Placa empotrada

Ndmero de zonas de coc-

cion

4

Tecnologia de calenta-

Resistencia radi-

miento ante
Diametro de las zonas de  Anterior izquierda 21,0 cm
coccioén circulares (@) Posterior izquierda 14,5 cm
Anterior derecha 14,5 cm
Posterior derecha 18,0 cm
Consumo de energia por  Anterior izquierda 174,5Wh / kg
zona de coccién (EC elec-  Posterior izquierda 202,3 Wh / kg
tric cooking) Anterior derecha 202,3 Wh / kg

Posterior derecha 181,4 Wh / kg
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Consumo de energia por
de la placa de coccion (EC
electric hob)

190,1 Wh / kg

EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos - Parte 2: Placas de
coccion - Métodos de medicién del
rendimiento

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudarén a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

e Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

e En la medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

Coloque el utensilio de cocina sobre
la zona de coccidn antes de
encenderla.

La base del utensilio de cocina debe
tener el mismo didmetro que la zona
de coccidn.

Coloque los utensilios de cocina
pequefios en zonas de coccién
pequenas.

Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona
de coccidn.

Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

VA
Recicle los materiales con el simbolo TO.
Coloque el material de embalaje en los

contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio

ambiente y la salud publica, asi como a
reciclar residuos de aparatos eléctricos y

electronicos. No deseche los aparatos

X

marcados con el simbolo & junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.
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