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/\ Informazioni per la sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non é responsabile se
un'installazione ed un uso non corretto dell'apparecchiatura
provocano lesioni e danni. Tenere sempre le istruzioni a portata di
mano come riferimento futuro.

Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

Questa apparecchiatura pud essere usata da bambini a partire
dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita fisiche, sensoriali o
mentali o con scarsa esperienza o conoscenza sull'uso
dell'apparecchiatura, solamente se sorvegliati o se istruiti
relativamente all'uso dell'apparecchiatura e se hanno compreso
I rischi coinvolti.

Non consentire ai bambini di giocare con l'apparecchiatura.
Tenere | materiali di imballaggio al di fuori della portata dei
bambini.

Tenere | bambini e gli animali domestici lontano
dall'apparecchiatura durante il funzionamento o raffreddamento.
Le parti accessibili sono incandescenti.

Se I'apparecchiatura dispone di un dispositivo di sicurezza per i
bambini, consigliamo di attivarlo.

La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono essere
eseguiti dai bambini senza supervisione.

Tenere lontani i bambini al di sotto dei 3 anni se non
costantemente supervisionati.
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Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura e le parti accessibili si riscaldano molto
durante l'uso. Non toccare le resistenze.

- Non utilizzare un timer esterno o un sistema di controllo remoto
distinto per mettere in funzione 'apparecchiatura.
Non lasciare mai il piano di cottura incustodito durante la
preparazione di cibi in quanto olio e grassi potrebbero

provocare un incendio.

Non tentare mai di spegnere un incendio con dell'acqua;
spegnere l'apparecchiatura e coprire le flamme ad es. con un
coperchio o una coperta di protezione dal fuoco.

Non conservare nulla sulle superfici di cottura.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di
cottura in quanto possono diventare caldi.

- Non usare una pulitrice a vapore per pulire I'apparecchiatura.
Dopo l'uso, spegnere l'elemento utilizzato mediante la
corrispondente manopola, senza considerare quanto indicato

dal rilevatore di utensili.

Se la superficie di vetroceramica/vetro presenta delle crepe,
spegnere |'apparecchiatura per evitare il rischio di scossa

elettrica.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico autorizzato o da una
persona qualificata per evitare situazioni di pericolo.

Istruzioni di sicurezza

Installazione

ATTENZIONE!

L'installazione dell'apparecchiatura
deve essere eseguita da personale
qualificato.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare I'apparecchiatura
se & danneggiata.

= Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.
E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

WwwWw.zanussi.com

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato che
€ molto pesante. Indossare sempre guanti di
sicurezza.

Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che l'umidita
causi dei rigonfiamenti.

Proteggere la base dell'apparecchiatura da
vapore e umidita.

Non installare I'apparecchiatura accanto ad
una porta o sotto una finestra, per evitare
che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.



Se l'apparecchiatura viene installata sopra
dei cassetti, assicurarsi che lo spazio, tra la
base dell'apparecchiatura e il cassetto
superiore, sia sufficiente per il ricircolo d'aria.
La base dell'apparecchiatura pud
surriscaldarsi. Si consiglia di prevedere un
pannello divisorio in materiale non
infiammabile al di sotto dell'apparecchiatura
per rendere inaccessibile la base.
Assicurarsi che lo spazio per il ricircolo d'aria
di 2 mm, tra il piano di lavoro e la parte
anteriore dell'unita sottostante sia libero. La
garanzia non copre danni dovuti all'assenza
di uno spazio di ventilazione adeguato.

Collegamento elettrico

ATTENZIONE!
Rischio di incendio e scossa
elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Prima di qualsiasi intervento, & necessario
verificare che l'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

Verificare che i dati elettrici riportati sulla
targhetta dei dati corrispondano a quelli
dell'impianto. In caso contrario, contattare un
elettricista.

Verificare che |'apparecchiatura sia installata
correttamente. L'allentamento di un
collegamento elettrico o di una spina (ove
previsti) pud provocare il surriscaldamento
del terminale.

Utilizzare il cavo di alimentazione
appropriato.

Evitare che i collegamenti elettrici si
aggroviglino.

Assicurarsi che la protezione da scosse
elettriche sia installata.

Utilizzare il morsetto fermacavo sul cavo.
Assicurarsi che il cavo di alimentazione o la
spina (ove prevista) non sfiori
l'apparecchiatura calda o pentole calde
quando si collega I'apparecchiatura alle
prese vicine

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro
Centro di Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un cavo
danneggiato.

= | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo tale
da non poter essere disattivati senza |'uso di
attrezzi.

= Inserire la spina di alimentazione nella presa
solo al termine dell'installazione. Verificare
che la spina di alimentazione rimanga
accessibile dopo l'installazione.

= Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

= Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare sempre
dalla spina.

= Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori automatici,
fusibili (quelli a tappo devono essere rimossi
dal portafusibile), sganciatori per correnti di
guasto a terra e rele.

= L'impianto elettrico deve essere dotato di un
dispositivo di isolamento che consenta di
scollegare l'apparecchiatura dalla presa di
corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

Utilizzo

ATTENZIONE!
Rischio di lesioni, ustioni o scosse
elettriche.

= Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, le
etichette e la pellicola protettiva (ove
presente) prima del primo utilizzo.

= Utilizzare I'apparecchiatura in un ambiente
domestico.

= Non apportare modifiche alle specifiche di
questa apparecchiatura.

= Accertarsi che le fessure di ventilazione non
siano ostruite.

= Non lasciare mai l'apparecchiatura
incustodita durante il funzionamento.

= Spegnere la zona di cottura dopo ogni
utilizzo.

= Non fare affidamento sul rilevatore di
pentole.

= Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare roventi.

= Non mettere in funzione 'apparecchiatura
con le mani umide o quando c'é un contatto
con l'acqua.

= Non utilizzare I'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di

appoggio.
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Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegare
immediatamente I'apparecchiatura
dall'alimentazione per evitare scosse
elettriche.

| portatori di pacemaker, devono mantenere
una distanza di almeno 30 cm dalle zone di
cottura a induzione quando l'apparecchiatura
¢ in funzione.

Un alimento immerso nell'olio molto caldo
puo provocare degli schizzi.

ATTENZIONE!
Pericolo di incendio ed esplosioni.

Grassi e olio caldi possono rilasciare vapori
inflammabili. Mantenere fiamme o oggetti
caldi lontani da grassi e olio quando li si
utilizza per cucinare.

| vapori rilasciati da un olio molto caldo
possono provocare una combustione
spontanea.

L'olio usato, che pud contenere residui di
cibo, pud liberare delle fiamme ad una
temperatura inferiore rispetto ad un olio
utilizzato per la prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infammabili, né oggetti facilmente
incendiabili sull'apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

ATTENZIONE!
Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non poggiare pentole calde sul pannello dei
comandi.

Non esporre al calore pentole vuote.

Fare attenzione a non lasciar cadere oggetti
o pentole sull'apparecchiatura. La superficie
si potrebbe danneggiare.

Non mettere in funzione le zone di cottura in
assenza di pentole o con pentole vuote.
Non appoggiare la pellicola di alluminio
direttamente sull'apparecchiatura.
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Lo spostamento di pentole in ghisa, in
alluminio o con fondi danneggiati pud
graffiare il vetro o la vetroceramica. Per
spostare questi oggetti sollevarli sempre
dalla superficie di cottura.
L'apparecchiatura & destinata solo alla
cottura. Non deve essere utilizzata per altri
scopi, come per esempio il riscaldamento di
un ambiente.

Pulizia e cura

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Disattivare |'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la pulizia.
Scollegare I'apparecchiatura dalla rete
elettrica prima di eseguire le operazioni di
manutenzione.

Non nebulizzare acqua né utilizzare vapore
per pulire 'apparecchiatura.

Pulire l'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

Smaltimento

ATTENZIONE!

Rischio di lesioni o soffocamento.

Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire correttamente
I'apparecchiatura.

Staccare la spina dall'alimentazione elettrica.
Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.

Assistenza Tecnica

Per riparare |'apparecchiatura contattare il
Centro di Assistenza Autorizzato.
Utilizzare esclusivamente ricambi originali.



Descrizione del prodotto

Disposizione della superficie di cottura

180 mm

(140 mm)

0 0-1H

P—

&l

Manopola di regolazione

5

0 Posizione di spegnimento

1-9 Livelli di potenza

Utilizzo quotidiano

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

Livello di potenza

Per impostare o modificare il livello di potenza,
ruotare la manopola sul livello di potenza

Consigli e suggerimenti utili

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

Pentole

Per le zone di cottura a induzione, un
forte campo elettromagnetico crea
calore nelle pentole molto
rapidamente.

Zona di cottura a induzione
Spia di accensione
Manopole di regolazione

Calore residuo

ATTENZIONE!
Il calore residuo pud essere causa di
ustioni.

Le zone di cottura a induzione generano il
calore richiesto per la cottura direttamente sul
fondo della pentola. Il piano in vetroceramica
viene leggermente riscaldato dal calore residuo
delle pentole.

corretto. Portare la manopola sulla posizione di
spento per spegnere |'apparecchiatura.

La spia di controllo si aziona quando una o pil
zone di cottura sono attive. Spegnendo le zone
di cottura, la spia si disattiva.

Utilizzare le zone di cottura a
induzione con pentole idonee.

Materiale delle pentole

= materiali idonei: ghisa, acciaio, acciaio
smaltato, acciaio inox, fondi multistrato (se
specificati come idonei dal produttore).

= materiali non idonei: alluminio, rame,
ottone, vetro, ceramica, porcellana.

Una pentola e idonea per un piano di

cottura a induzione se:
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= una piccola quantita d'acqua su una zona di
cottura a induzione impostata sul livello di
cottura massimo si riscalda in breve tempo.

= una calamita si attacca al fondo delle
pentole.

@ Il fondo delle pentole dovrebbe

essere il piu possibile spesso e
piano.

Dimensioni delle pentole

Le zone di cottura a induzione si adattano

automaticamente alle dimensioni del fondo delle

pentole entro determinati limiti.

L'efficienza della zona di cottura dipende dal
diametro delle pentole. Una pentola con un
diametro inferiore alla zona piu piccola riceve
solo una parte della potenza generata dalla zona
di cottura.

Fare riferimento al capitolo "Dati
tecnici'.

I rumori durante l'uso

Se si avverte:

= crepitio: sono utilizzate pentole di materiali
diversi (costruzione a sandwich).

= fischio: si sta utilizzando la zona di cottura a
livelli di potenza elevati con pentole di
materiali diversi (costruzione a sandwich).

= ronzio: sono utilizzati livelli di potenza elevati.

= scatto: sono state accese parti elettriche.

= sibilo, ronzio: € in funzione la ventola.

I rumori descritti sono normali e non sono

da ricondurre a un guasto del piano di

cottura.

Esempi di impiego per la cottura

Il rapporto tra il livello di potenza e il consumo di
energia della zona di cottura non & regolare.
L'aumento del livello di potenza non &
proporzionale all'aumento del consumo di
energia della zona di cottura. Cio significa che
la zona di cottura con un livello di potenza
medio impiega meno della meta della propria
energia.

(i)

| dati riportati in tabella sono
puramente indicativi.

Suggerimenti

Livello di po- Usare per:
tenza
1 Tenere in caldo le pietanze cotte.
1-2 Salsa olandese, sciogliere: burro,

cioccolata, gelatina.

1-2 Rassodare: omelette morbide, uova
strapazzate.

2-3 Cuocere riso e pietanze a base di
latte, riscaldare pietanze pronte.

3-4 Cuocere a vapore verdure, pesce,
carne.

4-5 Cuocere al vapore le patate.

4-5 Bollire grandi quantita di alimenti,

stufati e zuppe.
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secondo  Mettere un coperchio sulla pentola.

necessita

5-25 Mescolare di tanto in tanto.

10-40  Cucinare coprendo con un coper-
chio.

25-50  Aggiungere al riso almeno una
doppia quantita di liquido, mesco-
lare di tanto in tanto i preparati a
base di latte.

20 -45  Aggiungere alcuni cucchiai di lig-
uido.

20-60  Usare al max. %4 | di acqua per 750
g di patate.

60 - 150 Fino a 3 | di liquido piu gli ingre-

dienti.



Livello di po-
tenza

Usare per:

Tempo Suggerimenti

(min.)

6-7 Cottura delicata: cotolette, cordon  secondo  Girare a meta tempo.
bleu, costolette, polpette, salsicce,  necessita
fegato, roux, uova, frittelle, krapfen.

7-8 Frittura, frittelle di patate, lombate, 3) = k8 Girare a meta tempo.
bistecche.

9 Portare a ebollizione l'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stufati),

friggere patatine.

Pulizia e cura

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

Informazioni generali

= Pulire il piano di cottura dopo ogni impiego.

= Usare sempre pentole con il fondo pulito.

= | graffi o le macchie scure sulla superficie
non compromettono il funzionamento del
piano di cottura.

= Usare un prodotto di pulizia speciale adatto
alla superficie del piano di cottura.

= |l vetro richiede 'uso di un raschietto
speciale.

Pulizia del piano di cottura

= Togliere immediatamente: plastica fusa,
pellicola in plastica, e alimenti contenenti

Risoluzione dei problemi

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

Cosa fare se...

zucchero. Se non vengono eliminati,
potrebbero danneggiare il piano di cottura.
Appoggiare lo speciale raschietto sulla
superficie in vetro, formando un angolo
acuto, e spostare la lama sulla superficie.
Quando il piano di cottura &
sufficientemente raffreddato, &
possibile rimuovere: i segni di calcare e
d'acqua, le macchie di grasso e le macchie
opalescenti. Pulire il piano di cottura con un
panno umido e una piccola quantita di
detergente. Al termine della pulizia,
asciugare il piano di cottura con un panno
morbido.

Non e possibile attivare il piano di |l piano di cottura non & collegato Accertarsi che il piano di cottura

cottura o metterlo in funzione.

a una fonte di alimentazione

sia collegato correttamente alla

elettrica o non & collegato corret- rete elettrica. Fare riferimento allo

tamente.

schema di collegamento.
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E scattato il fusibile.

Se non é possibile trovare una
soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una soluzione
al problema, contattare il rivenditore o il Centro
di Assistenza Autorizzato. Fornire i dati riportati
sulla targhetta dei dati. Fornire inoltre il codice a
tre lettere per il piano in vetroceramica (si trova
nell'angolo della superficie in vetro)Assicurarsi
di aver acceso il piano di cottura correttamente.
In caso di azionamento errato
dell'apparecchiatura, l'intervento del tecnico del

Verificare se I'anomalia di funzio-
namento sia dovuta al fusibile.
Nel caso in cui il fusibile continui
a scattare, rivolgersi ad un elettri-
cista qualificato.

Centro di Assistenza o del rivenditore potra
essere effettuato a pagamento anche durante il
periodo di garanzia. Le istruzioni relative al
Centro di Assistenza e alle condizioni di
garanzia sono contenute nel libretto della
garanzia.

Etichette fornite con il sacchetto degli
accessori

Attaccare le etichette adesive come indicato di
seguito:

4 N
A B C
] i |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C € o PR P20
SER.NO SER.NO 0T
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 ]
: MODEL MODEL :
! . L . !
1 1
\ J

A) Attaccarla sul Foglietto di garanzia ed
inviare questa parte (ove prevista).

B) Attaccarla sul Foglietto di garanzia e
conservare questa parte (ove prevista).

Installazione

ATTENZIONE!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
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C) Attaccarla sul libretto di istruzioni.

Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura, annotare
l'informazione riportata di seguito presente sulla



targhetta dei dati. La targhetta dei dati &
applicata sul lato inferiore del piano di cottura.

Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei piani
di lavoro e mobili da incasso conformi alle
norme.

Cavo di collegamento

= |l piano di cottura & fornito con un cavo di
collegamento.

= Per sostituire il cavo danneggiato utilizzare il
seguente (o superiore) tipo di cavo:
HO5V2V2-F Tmax 90°C. Contattare il
Centro di Assistenza locale.

Installazione di piu di un piano di
cottura

Se devono essere installati diversi piani di
cottura di 30 cm fianco a fianco nello stesso
incasso, presso i nostri Centri di Assistenza
autorizzati sono disponibili: un kit di
assemblaggio che include una staffa di
supporto laterale e guarnizioni supplementari.
Le relative istruzioni di installazione vengono
fornite assieme al kit.

Montaggio
" / N
min.2mm_____
A+ g I m) ¥
/;,» f B
—
*¢/' — [ — L
<20 mm%
—
min. 250 mm ?dnmm
A B
b\[/ 12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

10
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4 N ™\
min. 2 mm___
A* I nt i
t - *B
— -— lr=
> 20 mm
- T
min. 250 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
o AN J
4 N
- B 4
J l A ]
o O _'/ o o
- J
o _/ Montare il piano di cottura nellincasso e spingerlo in

Collocare la guarnizione di tenuta A tutt'attorno al
bordo dell'incasso.

basso finché non viene a contatto con la superficie
superiore della cucina, quindi rimuovere la
guarnizione in eccesso.

4 N [/~ N
[ — s—————
i min.
} < 38 mm <J 112 mm
. min.
min.
1 2 mm 2 mm

- J J
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Dati tecnici

Caratteristiche tecniche zone di cottura

Zona di cottura

Potenza nomi-
nale (imposta-

zione di calore
massima) [W]

Funzione Pow-
er [W]

Funzione Pow-
er durata mas-
sima [min.]

Diametro delle
pentole [mm]

Anteriore centrale 1400 =

Posteriore centrale 1800 -

La potenza delle zone di cottura puo differire in
alcune circostanze rispetto ai dati presenti in
tabella. Cambia a seconda del materiale e delle
dimensioni delle pentole.

Efficienza energetica

= 125-140
= 145 - 180

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare pentole
con un diametro non superiore a quello riportato
in tabella.

Informazioni prodotto conformi alla norma UE 66/2014

Identificativo modello

Tipo di piano di cottura

Numero di zone di cottura
Tecnologia di calore

Anteriore centrale
Posteriore centrale

Diametro delle zone di cottura
circolari ()

Anteriore centrale
Posteriore centrale

Consumo energetico per zona
di cottura (EC electric cooking)

Consumo energetico del piano
di cottura (EC electric hob)

EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche per la
cottura per uso domestico - Parte 2: Piani di
cottura - Metodi per la misurazione delle
prestazioni

Risparmio energetico

E possibile risparmiare energia quotidianamente
durante la cottura seguendo i suggerimenti che
seguono.

= Quando si riscalda I'acqua, utilizzare solo la
quantita necessaria.

12

ZEI39211BA

Piano di cottura da
incasso

2
Induzione

14,0 cm
18,0 cm

188,8 Whkg
183,0 Whkg

185,9 Whkg

Se possibile, coprire sempre le pentole con
il coperchio.

Prima di attivare la zona di cottura, sistemare
la pentola.

Sistemare le pentole piu piccole sulle zone
di cottura piu piccole.

Posizionare le pentole direttamente al centro
della zona di cottura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldi i cibi o fonderli.
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CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

A . . . .
Riciclare i materiali con il simbolo €. Buttare smaltire le apparecchiature che riportano il

l'imballaggio negli appositi contenitori per il simbolo 2 insieme ai normali rifiuti domestici.
riciclaggio. Aiutare a proteggere I'ambiente e la Portare il prodotto al punto di riciclaggio piu
salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da vicino o contattare il comune di residenza.

apparecchiature elettriche ed elettroniche. Non

WwWw.zanussi.com
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

/\ Informacoes de seguranca

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nédo é responsavel por lesdes ou
danos resultantes de instalacéo e utilizacao incorrectas. Guarde
sempre as instrugdes junto do aparelho para futura referéncia.

Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento
se tiverem recebido supervisdo ou instrugdes relativas a
utilizagao do aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

N&ao permita que as criangas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criancas.

Mantenha as criangas e os animais domésticos afastados do
aparelho quando este estiver a funcionar ou a arrefecer. As
partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para criangas,
recomendamos que o active.

A limpeza e a manutengao basica ndo devem ser efectuadas
por criangas sem supervisao.

E necessario manter as criangas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

Seguranca geral

- O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao. Nao toque nos elementos de aquecimento.

14 www.zanussi.com



- Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado.

Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa sem
vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.

Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso,
desligue o aparelho e cubra as chamas com uma tampa de

tacho ou manta de incéndio.

Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
de tacho nao devem ser colocados na superficie da placa

porque podem ficar quentes.

N&o utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o

aparelho.

Apos a utilizagéo, desligue a placa no respectivo comando e
ndo confie apenas no detector de tacho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de

choque eléctrico.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para

evitar perigos.

Instrucdes de seguranca

Instalacao

ADVERTENCIA!

A instalagdo deste aparelho tem de
ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

Remova toda a embalagem.

Né&o instale nem utilize o aparelho se ele
estiver danificado.

Cumpra as instrugdes de instalagéo
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas

relativamente a outros aparelhos e unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque o aparelho é pesado. Use
sempre luvas de protecgéo.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade cause
dilatacoes.

WwWw.zanussi.com

Proteja a parte inferior do aparelho contra o
vapor e a humidade.

Né&o instale o aparelho ao lado de uma porta
ou debaixo de uma janela. Isso evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago entre
o fundo do aparelho e a gaveta superior é
suficiente para permitir a circulagéo de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel de
separagao nao combustivel debaixo do
aparelho para evitar o acesso a parte
inferior.

Certifique-se de que o espago de ventilagdo
de 2 mm entre a bancada e a parte dianteira
inferior da unidade se mantém desobstruido.
A garantia ndo abrange danos causados
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pela falta de espago de ventilagao
adequado.

Ligacao eléctrica

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

= Todas as ligagoes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

= O aparelho tem de ficar ligado & terra.

= Antes de efectuar qualquer operagéo de
manutencéo, certifique-se de que o aparelho
esta desligado da corrente eléctrica.

= Certifique-se de que a informagéo sobre a
ligagao eléctrica existente na placa de
caracteristicas esta em conformidade com a
alimentagéo eléctrica. Se ndo estiver,
contacte um electricista.

= Certifique-se de que o aparelho ¢ instalado
correctamente. Ligagdes de cabo de
alimentagéo e ficha (se aplicavel) soltas ou
incorrectas podem provocar o
sobreaquecimento dos terminais.

= Utilize um cabo de alimentagéo eléctrica
adequado.

= Nao permita que o cabo de alimentagao
fique enredado.

= Certifique-se de que a protecgéo contra
choque ¢ instalada.

= Utilize a bragadeira de fixagao para libertar
tensdo do cabo.

= Néo permita que o cabo e a ficha de
alimentag&o (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar o
aparelho a uma tomada proxima.

= Nao utilize adaptadores de tomadas duplas
ou triplas, nem cabos de extensao.

= Certifique-se de que nao causa danos na
ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentagédo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentagéo se estiver danificado.

= As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e néo isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

= Ligue a ficha & tomada eléctrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apds a instalagao.

= Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue
a ficha.
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= Né&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha de
alimentagéo.

= Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de protecgéo, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

= Alnstalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica em
todos os polos. O dispositivo de isolamento
deve ter uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

Utilizacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos, queimaduras e
choque eléctrico.

= Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se aplicavel)
antes da primeira utilizagéo.

= Utilize este aparelho apenas em ambiente
doméstico.

= Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

= Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

= Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

= Desligue (“off”) as zonas de cozedura ap6s
cada utilizagéo.

= Nao confie apenas no detector de tachos.

= Nao coloque talheres ou tampas de panelas
sobre as zonas de cozedura. Podem ficar
quentes.

= Nao utilize o aparelho com as méos humidas
ou se ele estiver em contacto com agua.

= Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

= Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choques
eléctricos.

= Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugéo quando o
aparelho estiver a funcionar.

= Quando coloca alimentos em éleo quente, o
oleo pode salpicar.

ADVERTENCIA!

Risco de incéndio e exploséo.

= As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.

www.zanussi.com



Mantenha as chamas e os objectos quentes
afastados das gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.

Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O ¢leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma temperatura
inferior a de um 6leo em primeira utilizagao.
N&o coloque produtos inflamaveis, nem
objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima do
aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

Né&o coloque nenhum tacho quente sobre o
painel de comandos.

Né&o deixe que nenhum tacho ferva até ficar
sem agua.

Tenha cuidado e néo permita que algum
objecto ou tacho caia sobre o aparelho. A
superficie pode ficar danificada.

Né&o active zonas de cozedura com um tacho
vazio ou sem tacho.

Né&o coloque folha de aluminio no aparelho.
Os tachos de ferro fundido ou aluminio ou
que tenham a base danificada podem riscar
o vidro ou a vitroceramica. Levante sempre
estes objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para cozinhar.
N&o pode ser usado para outras fungdes
como, por exemplo, aquecimento de
divisdes.

Descricao do produto

Disposicao da placa

180 mm

=

WwwWw.zanussi.com

Manutencéo e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
antes de o limpar.

Desligue o aparelho da tomada eléctrica
antes de qualquer manutengao.

N&o utilize jactos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes neutros.
Né&o utilize produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metalicos.

Eliminacao

ADVERTENCIA!

Risco de ferimentos ou asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

Corte o cabo de alimentagéo eléctrica e
elimine-o.

Assisténcia Técnica

Contacte um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho.

Utilize apenas pegas de substituigao
originais.

Zona de cozedura de indugéo
Indicador de funcionamento
Botées de comando

17



Botao de comando

Funcao
0 Posicao Off (desligado)
1-9 Graus de cozedura
Utilizacao diaria
ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
segurancga.

Grau de cozedura

Para definir ou alterar o grau de cozedura, basta
rodar o botéo para o grau de cozedura que

Sugestoes e dicas

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Tachos e panelas

@ Nas zonas de cozedura de indugéo,

o calor é gerado muito rapidamente
nos tachos por um campo
electromagnético forte.

@ Utilize as zonas de cozedura de
indugdo com tachos adequados.

Material do tacho

= correcto: ferro fundido, aco, ago esmaltado,
aco inoxidavel, fundo multicamada (com a
marca correcta do fabricante).

= incorrecto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sdao adequados para uma placa

de inducao se:

= uma pequena quantidade de agua ferver
muito rapidamente numa zona de cozedura
com o grau de cozedura mais elevado.
* abase do tacho atrair um iman.
A base do tacho ou panela deve ser
0 mais espessa e plana possivel.

Dimensdes dos tachos
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Calor residual

ADVERTENCIA!
O calor residual pode provocar
queimaduras.

As zonas de cozedura de indugéo criam o calor
necessario para cozinhar directamente na base
dos tachos. A vitroceramica ¢ aquecida pelo
calor dos tachos.

desejar. Para desactivar, rode o botdo para a
posigao Off (desligado).

O indicador de funcionamento acende quando
houver uma ou mais zonas de cozedura activas.
Quando desactivar todas as zonas de cozedura,
o indicador apaga-se.

As zonas de cozedura de indugéo adaptam-se
automaticamente a dimensao da base dos
tachos, até um determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o diametro do tacho. Um tacho
que tenha diametro inferior ao minimo indicado
recebe apenas uma parte da poténcia gerada
pela zona de cozedura.

Consulte o capitulo “Informagao
técnica”.

Ruidos durante o funcionamento
Se ouvir:

= estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgédo multicamadas).

= assobio: esta a utilizar a zona de cozedura
com niveis elevados de poténcia e o tacho
tem materiais diferentes (construgao
multicamadas).

= zumbido: esta a utilizar um nivel elevado de
poténcia.

= cliques: sons de comutagoes eléctricas.

= sibilar, zunir: a ventoinha esté a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao sao

indicadores de uma avaria na placa.
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Exemplos de modos de cozinhar

A relagdo entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de cozedura ndo

significa que uma zona de cozedura no grau de

cozedura médio consome menos de metade da

¢ linear. Quando o grau de cozedura aumenta,
o aumento do consumo de poténcia da zona de
cozedura néo é directamente proporcional. Isto

Grau de co-

Utilize para:

zedura

€

Manter os alimentos cozinhados
quentes.

Molho holandés, derreter: manteiga,
chocolate, gelatina.

Solidificar: omeletas fofas, ovos co-
zidos.

Cozer arroz e pratos a base de leite
em lume brando, aquecer refeigdes
pré-cozinhadas.

Cozer legumes, peixe e carne a va-
por.

Cozer batatas a vapor.

Cozer grandes quantidades de ali-
mentos, guisados e sopas.

Fritura ligeira: escalopes, cordon
bleu de vitela, costeletas, rissois,
salsichas, figado, roux, ovos, pan-
quecas, sonhos.

Fritura intensa, batatas fritas, bifes
do lombo, bifes.

sua poténcia maxima.

Os dados da tabela servem apenas
como referéncia.

Tempo
(min.)

conforme
neces-
sario
5-25
10 - 40

25 -50

20 - 45

20 - 60

60 - 150

conforme
neces-
sario

5-15

Sugestoes

Coloque uma tampa no tacho.

Misture regularmente.

Cozer com a tampa.

Adicione, no minimo, duas vezes
mais liquido do que arroz; mexa os
pratos de leite a meio da cozedura.

Adicione algumas colheres de so-
pa de liquido.

Utilize, no maximo, V4 | de agua
para 750 g de batatas.

Até 3 | de liquido mais os ingre-
dientes.

Vire a meio do tempo.

Vire a meio do tempo.

Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.

Manutencao e limpeza

Informacées gerais

= Limpe a placa apos cada utilizagéo.

= Utilize sempre a placa com a base limpa.

= Riscos ou manchas escuras na superficie
néo afectam o funcionamento da placa.

ADVERTENCIA! .
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

WwWw.zanussi.com

Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.
Utilize um raspador especial para limpar o

vidro.

Limpeza da placa

Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e alimentos
com agucar. Caso contrério, a sujidade pode
provocar danos na placa. Coloque o
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raspador especial sobre a superficie de
vidro em angulo agudo e desloque a lamina
sobre a superficie.

= Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e descoloragdes

Resolucao de problemas

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

O que fazer se...

nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano himido e um pouco de
detergente. Apos a limpeza, seque a placa
com um pano macio.

N&o consegue activar ou utilizar a A placa nao esta ligada a cor-
rente eléctrica ou ndo esta ligada

placa.
correctamente.

O disjuntor esta desligado.

Se nao conseguir encontrar uma
solucao...

Se néo conseguir encontrar uma solugéo para o
problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Indique os dados da placa de caracteristicas.
Indique também o codigo de trés letras da
placa vitroceramica (no canto da superficie de
vidro).Certifique-se de que utilizou a placa
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Verifique se a placa esta ligada
correctamente a corrente eléctri-
ca. Consulte o diagrama de liga-
coes.

Certifique-se de que o disjuntor
¢é a causa da anomalia. Se o dis-
juntor disparar diversas vezes,
contacte um electricista qualifica-
do.

correctamente. Caso contrario, a manutengao
efectuada pelo Técnico do Servigo de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condigdes da garantia
encontram-se no folheto da garantia.

www.zanussi.com



Etiquetas fornecidas no saco de
acessorios

Cole as etiquetas adesivas como indicado em
baixo:

4 N\
A B Cc
op | | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ous i P2
SER.NO SER.NO 0T
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 |
¢ |one. WODEL| 1
! . )L . !
1 1
S J

A) Cole no Cartao de Garantia e envie esta
parte (se aplicavel).

B) Cole no Cartao de Garantia e guarde esta
parte (se aplicavel).

Instalacao

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

Antes da instalacao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode consultar na
placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte de baixo
da placa.

Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apos a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as normas
aplicaveis.
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C) Cole no manual de instrugdes.

Cabo de ligacao

= A placa é fornecida com um cabo de
ligagao.

= Se for necessario substituir o cabo de
alimentagéo por estar danificado, utilize um
cabo do tipo (ou superior): HO5V2V2-F
Tmax 90°C. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica local.

Instalacao de mais de uma placa
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Se pretender instalar varias placas de 30 cm
lado a lado no mesmo corte, pode adquirir um
kit de montagem, que inclui um suporte e
vedantes suplementares, nos nossos Centros

de Assisténcia Técnica Autorizados. A
embalagem do kit inclui as respectivas
instrugdes de instalagéo.

Montagem
4 N [~ N
min.2mm_____

- ,
<I=- ) | =
*¢/' — [ — L

<20 mm%
— 5
min. 250 mm ?dnmm
A B
b\[/ 12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
- RN J
/ N ™\
min. 2 mm___
¢ ¥
P q
— | — L
-1
) ><7="490,9 mm
min. 250 mm 0
55 mm 270+1 mm>
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
G J J
22

www.zanussi.com



Coloque a junta vedante A a toda a volta do corte.

Instale a placa no corte e pressione-a até tocar na
superficie do balcdo da cozinha. De seguida, retire o
excesso de vedante.

4 N [ N
e — [ ——
i min.
} < ggnrﬁm S 112 mm
min. A min.
2 mm ) 2 mm
- J

Informacao técnica

Especificacoes das zonas de cozedura

Poténcia nomi-
nal (grau de

Zona de coze-
dura

cozedura max.)
w]

1400 =
1800 =

Dianteira central
Traseira central
A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente da indicada na tabela.

Varia consoante o material e as dimensoes do
tacho.
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Funcao Power
w]

Diametro do ta-
cho [mm]

Duracado maxi-
ma [min.] de
Funcao Power

= 125 -140
= 145 - 180

Para optimizar a cozedura, utilize um tacho com
diametro n&o superior ao indicado na tabela.
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Eficiéncia energética

Informacao de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificacdo do modelo

Tipo de placa

Numero de zonas de cozedura
Tecnologia de aquecimento

Dianteira central
Traseira central

Diametro das zonas de coze-
dura circulares (@)

Dianteira central
Traseira central

Consumo de energia por zona
de cozedura (EC electric cook-
ing)

Consumo de energia da placa
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos domésticos
para cozinhar - Parte 2: Placas - Métodos para
medir o desempenho

Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se adoptar
as seguintes sugestoes.

= Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o simbolo

ffo\l-). Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o
ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e
electronicos. Nao elimine os aparelhos que
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ZEI3921IBA
Placa encastrada
2

Inducéo

14,0 cm
18,0 cm

188,8 Whkg
183,0 Whkg

185,9 Whkg

= Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

= Coloque o tacho na zona de cozedura antes
de a activar.

= Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.

= Centre o tacho no centro da zona de
cozedura.

= Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter alimentos.

tenham o simbolo E juntamente com os
residuos domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.
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CopepxaHue

CBefeHnst No TexHMKe 6e30nacHOCTU___25 | YXOA M OUMCTKA — — — - — 31
YkasaHusa no 6e30nacHOCTU — — — — _ ____. 27 | TMowuck n ycTpaHeHne HencnpaBHOCTEN . _32
OnvcaHne M3OenUst. _ — — — - — - —————__ 29 | YCTAHOBKA, - o e e 33
E>xegHeBHOE UCMONMb30BaHUE — _  — _ _ _ _ 30 | TexHWYecKkne AaHHbIE _ _ _ _ _ _ _ _ _____ 35
[MONEe3HbIe COBETBI — — — e 30 | OHeproadhEKTUBHOCTb. — — — — o 36

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAeTCA.

AN CBegeHUA No TeXHUKe 6e30nacHOCTU

Mepen ycTaHOBKOW U aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
03HaKOMbTECh C NPUITOXXEHHbLIM PYKOBOLACTBOM.
MpounssoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbl U
noBpeXaeHus, NoyYeHHble/Bbl3BaHHbIE HENPaBUIIbHOM
YCTaHOBKOW M aKkcnnyaTayunen. No3aboTbTecb O TOM, YTOObI
AaHHOe pPyKOBOACTBO ObINo y Bac nog pykon Ha NpOTsHKeHUM
BCEro cpoka cnyxobl npnbopa.

Be3onacHoCTb AeTen n nuy ¢ orpaHN4eHHbIMHUN
BO3MOXHOCTAMMU

- [aHHbIN NpUBOpP MOXET aKCNNyaTMpoBaTbCs AeTbMU CTapLue
8 neT 1 nuUamn ¢ orpaHNYeHHbIMU PUINYECKUMU,
CEHCOPHbIMWU WU YMCTBEHHbLIMW CNIOCOOHOCTAMMU U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UKW 3HAHUAMM TOSNBKO NpU
YCITOBUWN HaxXOXOeHUs nog npucMoTpoM nuua, oTBevatowero
3a nx 6e3o0nacHoOCTb, UK Nocne Nony4YeHus
COOTBETCTBYIOLNX NHCTPYKLUUIA, MO3BONSAIOLMX UM
BGe3onacHo akcnnyaTMpoBaTh ANEKTPONPUBOpP 1 AatoLWMX UM
npeacTtaBneHne o6 onacHOCTU, CONPSXEHHOW C ero
aKkcnnyarauymen.

- He nosBonsite getsim urpatb ¢ npubopom.

- XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarbl BHE JOCAraeMoCTu
ageTten.

- He nognyckante geten n gomMallHUX XMUBOTHbIX K Npubopy,
Korga oH paboTaeT unu ocTbiBaeT. [JoCTynHble ANd KOHTaKTa
YacTu Npubopa COXPaHSAT BbICOKYO TeMNepaTypy.

- Ecnu npmnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3almThbl OT AETEMN,
pekomeHayem Bam BKIIOYNTbL 3TO YCTPOUCTBO.
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OuuncTka 1 AOCTYNHOE Mosb30BaTENO TEXHMUYECKOE
obcnyxmBaHne He OOMKHO NPOn3BOANTLCA AeTbMK 6e3
npucmoTpa.

[eTtam mnagwe 3 net 3anpellaeTca HaxoanTbCa PSAOM C
npubopom, ecrnv B3pocrble He obecneynBaroT 3a HUMKU
NOCTOSAHHbIN HAA30p.

O6wue npaBuna TeXHNMKN 6e30nacHOCTU
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Mpnbop n ero 4OCTYNHbIE ONA KOHTAKTa YacTu CUMbHO
HarpeBarTCsa BO BpeMs aKcnnyaTauuu. He npukacamnTtech K
HarpeBaTesibHbIM 3fIEMEHTaM.

He akcnnyatnpyinte gaHHbI Npnbop ¢ NOMOLLbIO BHELLIHEro
Tarimepa unu oTaenbHOW CUCTEMbI ANCTaHLMOHHOIO
yrnpaBneHus.

OcTaBrneHne Ha BapO4YHOM NaHenu NpoayKTOB, rOTOBSALLMXCS
Ha Xupe unu macne, MoXeT NpeacTaBnNATb ONacHOCTb U
NPUBECTU K NoXapy.

Hwn B kKOem cny4vae He nbiTauTechb 3anuTb Nrams BOAOW;
BMECTO 3TOro BbIKMOYMTE NPMBOp 1 HaKporTe nnams,
HanpumMep, KPbILLKOW Ui MPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEAIOM.

He ncnonb3ynTte Bapo4Hble NOBEPXHOCTU ANS XPaHEHUS
Kakmx-nmbo npegmMmeTos.

He cnepgyeT knacTb Ha BapOYHYO0 MOBEPXHOCTb
MeTannmyeckne npeameTbl, Takme Kak HOXWU, BUMKU, NOXKU U
KPbILLKW, TaK K&K OHWU MOTYT HarpeTbCs.

He ncnonb3ynTe napoouncTuTenu ansa o4ncTku npubopa.
[Mocne ncnonb3oBaHUA BbIKMIOYNTE KOHGOPKY ee Py4yKon
yrnpasreHusi U He rnonaranTecb Ha JaTynk obHapyXeHns
nocyabl.

[Mpn oBHapy>XeHUN TPeLLMH Ha CTEKINOKepaMNYeCKon NaHenu
NN NpU ee pacTpecknBaHnn oTkN4YUTe Npnbop BO
n3bexaHme nNopaxxeHust ANEeKTPUYECKUM TOKOM.

B cnyyae noBpexaeHuns WHypa nuTaHus Bo usbexaHue
Hec4yacTHOro crny4asi OH JO/mKeH ObiTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHbLIM CEPBUCHBLIM LLEHTPOM UIn
crneumnanmcTomMm C paBHO3HAYHON KBanudguKkaumnen.
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YkasaHua no 6esonacHocTu

YcTtaHoBKa

BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa gomkHa
OCYLLECTBNSATHCS TOSNBKO
KBanMuUMpoBaHHbIM
nepcoHasnom!

* YpanuTe BCIO YNaKoBKYy.

* He yctaHaBnuBanTe 1 He NoAKMNYanTe
npubop, ecnun oOH UMeeT NOBPEXAEHUS.

« CnepyviTe NpUNoXeHHbIM K Npubopy
WHCTPYKLUMAM MO ero ycTaHoBKe.

*  BblgepxuBarite MUHMMArbHO AONYCTUMbIE
3a30pbl Mexay cocegHMmn npubopamu n
npegmeTamu mebenu.

* [pubop nmeet GonbLLION BEC: He
3abbiBariTe 0 Mepax NPefoCTOPOXHOCTU
npu ero nepemewyeHnn. Obsi3aTenbHO
ncnonb3ynTe 3aWwmnTHblEe NepyaTKu.

» [loBepxHOCTW CPE30B CTONELUHMLbI
HeobX0AMMO NOKPbITb FePMETUKOM BO
n3bexaHve nx pasdbyxaHusa nog
BO34€ENCTBMEM Braru.

* BawwutuTe gHuLie npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycraHaBnuBarite npubop Bo3ne
ABepen unn nod okHamm, 370 NO3BONUT
nsbexaTb nageHns ¢ npubopa KyxXoHHOM
NOCyAbl NPV OTKPbIBAHUW ABEPU UMW OKHA.

» B cnyvae yctaHoBku npnbopa Haj
BbIABWXHbIMU SilLMKamMun ybeautecs, 4To
Mexay AHvLeM npubopa n BEpXHUM
SLLMKOM MMeeTCs AoCTaTouHoe Ans
BEHTUNAUMM NPOCTPAHCTBO.

* [OHo npubopa cunbHO HarpeeaeTcs.
Y6eputecb pasmecTuTb nog Nnpubopom
noxxapobe3onacHyro pasaenuTenbHyo
npoknagky Ans npefoTspalleHns goctyna
K npubopy cHU3y.

* Ob6ecneybTe CBOOOAHbLIM BEHTUNSALUNOHHbIN
NPOCBET LUMPUHOW 2 MM Mexay
CTOMNELUHULEN N NepeaHen YacTblo
n3genuvs nog Hew. MapaHTus He
pacnpoCTpaHsAeTCs Ha NOBPEXAEHUS,
BbI3BaHHbIE OTCYTCTBMEM LOCTAaTOYHOrO
A5 BEHTUNAUMM NpocTpaHCcTBa.

MopknioyeHne K aneKTpoceTn

BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT puck noxapa v
NOpaXXeHWsi ANEeKTPUYECKMM TOKOM.

WwWw.zanussi.com

Bce anekTpuyeckme nogknoyeHns
[OOIMKHbI NPOU3BOANTLCSA
KBanMuLUMpoBaHHbIM 3NEKTPUKOM.
Mpnbop foMmKeH ObITb 3a3eMIIEH.

lMepen BbINOMHEHMEM KaKunx-nnbo
onepayuii no Yuctke npubéopa unu no
yXo[y 3a HUM ero cnegyeT OTKMIOUYNTb OT
CeTW 3MEeKTPOoNUTaHUS.

Yb6enutech, YTo NapameTpbl
3MEKTPONUTaHNS, yKasaHHble Ha Tabnuyke
C TEXHUYECKMMU JaHHbIMU, COOTBETCTBYHOT
napameTpam anekTpoceT. B npotuBHoM
crnyyae BbI30BUTE ANeKTpUKa.

Y6enutechb B NPaBUibHOCTU YCTaHOBKU
npubopa. HennoTHo 3acnKCMPOBaHHbIN
CETEBOM LUHYP UK BUIKa (ecnu 3To
NPYMEHUMO K JaHHOMY nNpubopy), KoTopasi
HENOTHO AEPXNUTCS B PO3ETKE, MOXET
NPUBECTY K NEeperpeBy KOHTaKTOB.
Vicnonb3yiiTe COOTBETCTBYOLLNIA
3NeKTpoceTeEBON kabenb.

He ponyckaiTe cnyTbiBaHWS
31eKTPONPOBOAOB.

Mo3aboTbTeck 06 ycTaHOBKE 3aLnThl OT
nopaxeHus ANeKTPUYECKNUM TOKOM.
CeTeBoli LUHYP He JOMKeH ObITb Tyro
HaTSAHYT.

Mpu nogknodeHnn npubopa kK poseTkam,
pacnonoXeHHbIM Ha 65IM3KOM OT Hero
paccTosiHuu, ybeamnTecs, YTo ceTeBOM
LLHYP MUNW BWrKa (ecnu 3To NPUMEHUMO K
AaHHoMy npubopy) He KacaeTcs ropsvero
npubopa munu ropsiyen nocyasbl.

He nonb3ayntecb TponHukamu n
YAMUHUTENAMMU.

Cnepawvte 3a TeM, 4TOObI HE NOBPEAUTL
BUNKY (€Cnn 37O NPUMEHNMO K JaHHOMY
npubopy) n cetesoli kabenb. [Ans 3ameHbl
ceTeBoro kabens obpatuTtech B
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIV LLEHTP UMK K
JNEKTPUKY.

HeTanu, 3awuiiatoLive TokosegyLme unm
M30NMpOBaHHbIe YacTu Npubopa, SOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YTobbl nX 6bIno
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneynanbHbiX
WNHCTPYMEHTOB.

BcraBnsiiiTe BUnKky ceteBoro kabens B
pPO3eTKy TONBbKO BO KOHLE YCTaHOBKM
npubopa. Y6eautech, 4To nocne
YCTaHOBKWN MMEETCH JOCTYN K BUIIKE.

He nogkniovante npmubop k poseTke
3MEKTPONUTAHWS, €CININ OHA MIOXO
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3aKpensieHa unu ecnu Bunka HenmnoTHO
BXOAUT B PO3ETKY.

+ [Onsi oTKIOYEHMSA Npubopa OT INEKTPOCETU
He TAHWUTE 3a Kabenb 3NeKTPONUTaHUS.
Bcerpa 6eputeck 3a camy BUTIKY.

» CnepyeT ncnonb3oBaTb NOAXOAALLMNE
pasMblKaloLLme yCTPOMCTBA:
npegoxpaHuTenbHble aBToMaTnyeckme
BbIKIOYaTENN, NnaBkne NpeaoxXpaHnTenu
(pe3bboBble NnaBkue NpeaoxpaHUTenu
cnepyeT BbIKpyuMBaTh M3 rHes3ga),
aBTOMaTbl 3aLMTbl OT TOKa YTEYKN U
nyckaTenu.

* [pnbop JomkeH ObITb NOAKMOYEH K
3NEKTPOCETN Yepes YCTPOMCTBO,
Nno3BonsoLLee 0TCOeaNHATL OT CETU BCE
KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO AN N30N5AL MK
[oIKHO obecneynBaTh paccTosiHie
MexXay pasoMKHYTbIMU KOHTaKTamMun He
MeHee 3 MM.

Akcnnyarauus

BHUMAHUE!

CyLiecTByeT pUCK TPaBMbl, OXKOroB
N MOPaXKEHUSI ANEKTPUYECKIM
TOKOM.

+ [lepen nepBbIM UcNoOnNb3oBaHWMEM yaanuTe
BCHO YMaKOBKY, HAKNEWKN U 3aLLUTHYHO
NreHKy (ecnu oHa nveeTtcs).

*  Wcnonb3yiite Nnpubop B XMIbIX
NMOMELLEHUSIX.

* He usmensiiTe napameTpbl 4AHHOTO
npubopa.

* YpOocToBepbTECh, YTO BEHTUMSILNOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aKPbIThI.

* He octaBnsinte npnbop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero pabotbl.

» [locne Kkaxgoro 1crosb3oBaHNs
BbIKMOYariTe KOHPOPKM.

* He nonaravitecb Ha OETEKTOP Hann4ns
nocyabl.

* He knaguTe Ha KOH(OPKU CTONOBLIE
nprbopbl NN KPbILKX KacTptonb. OHM
MOTYT CUITbHO HarpeTbCsi.

* [lpwu ncnonb3oBaHuu npmubopa He
KacainTecb ero MokpbIMu pykamu. He
Kacawitecb npubopa, ecrnv Ha Hero nonana
BOJa.

* He ncnonb3ynte npnbop Kak CToneLHnLy
W1 NOACTaBKY ANs KakmMx-nmbo
npeameToB.

» B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPELLMH HEMEASIEHHO OTKIMIOYNUTE ero oT
CeTV anekTponuMTaHusi. 3To No3BONUT
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npenoTBpaTUTb NOpaXeHue
3MNEKTPUYECKMM TOKOM.

Monb3oBaTenu ¢ UMNAAHTUPOBaHHbLIMU
KapAMOCTUMYNSITOPaMy He JOIKHbI
npubnmkaTtbcsa Kk paboTatoemy npubopy ¢
VHAYKUMOHHBIMU KOHOPKamu 6nvxe, Yem
Ha 30 cm.

lMomeLleHne NpoayKTOB B ropsiiee macno
MOXET MPUBECTM K ero pasbpbi3rnBaHuto.

BHUMAHUE!
CyLecTByeT onacHoCTb
BO3ropaHusl Un B3pbIiBa.

Mpw HarpeBe u1pbl 1 Macna moryT
BblAENATb NerkoBocrnnaMeHsoLmecs
napbl. He gonyckaiite npucyTcTBusi
OTKPbLITOrO MNaMeHn U HarpeTbIx
NpPeAMETOB NpW UCNONb30BaHWUKN AN
NMPUrOTOBNEHUS XNPOB N Macen.
O6pasyemble CUINbHO HarpeTbiM Macnom
napbl MOryT NPUBECTU
CaMOornpon3BOSIbHOMY BO3ropaHuio.
Vlcnonb3oBaHHOE Macro MOXeT
copepaTb OCTaTKM NPOAYKTOB, YTO MOXET
NPUBECTU K ero Bo3ropaHuto npu onee
HM3KMX TeMnepaTypax no CpaBHEHUIO C
MacrioM, KOTOPOe UCMONb3yeTCsi B NEPBbI
pas.

He knaguTe Ha npubop, psaoM ¢ HAM unm
BHYTPb HEro nerkoBocnnaMeHsioLwmnecs
mMaTepuarnbl U U3nenusi, NponuTaHHble
NIEerkoBOCMNIaMeHsIOLWMNMNCS BELLLeCTBaMMU.

BHUMAHMUE!
CyLecTByeT p1Ck NOBPEXAEHNS
npubopa.

He cTtaBbTe Ha nNaHenb ynpasneHusi
ropsivyro KyXOHHYIO nocyay.

He nossonanTte »xnMaKocTn NOMHOCTbIO
BblKMNaTb U3 Nocyabl.

He ponyckaite nageHns Ha NOBEPXHOCTb
npubopa kakmx-nnbo npegMeToB unm
KyXOHHOI nocyAbl. ATO MOXET NPUBECTU K
€e MOBPEXAEHMIO.

He Bkntovante KoHOpPKN 6e3 KyXOHHOW
NnocyAbl UMK C NYCTON KYXOHHOW NOCYA0M.
He knaguTe Ha NnpmMbop antoMUHUEBYHO
donbry.
CTeKnsAHHY0/CTEKNoKepaMMYECKyo
NOBEPXHOCTb MOXHO nouapanaTb,
nepeasuras No HEMy YyryHHy unm
antoMUHMEBYIO Mocyay, a Takke nocyay ¢
noBpeXaeHHbIM AHOM. [Mpu nepemeLleHnm
noao0bHbIX NpeamMeToB 006s3aTeNnbHO
NoAHMMaNTe NX C BaPOYHOWN NaHesnu.
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* [aHHbI npnbop NpegHa3HavyeH TOMbKO
ANs npuroToBneHns nuwu. Ero He
cnegyeT UCnonb30BaTh B APYruX LensXx,
Hanpumep, Ans oborpesa NOMELLEHUN.

Yxon v ouncTka

» Bo nsbexaHne nospexaeHns NokpbITUA
npubopa NPon3BOAUTE Ero PerynsipHyto
OYMUCTKY.

* [lepen kaxgowr OYUCTKOM BbIKITHOYaNTe
npnobop v faBanTe eMy OCTbITb.

*  OTkntoyariTe NpnMbop OT INEKTPOCETU
nepepg ero npouNakTnyeckum
obcnyxMBaHmeMm.

* He ncnonbayiiTe aonsg o4ncTku npnbopa
nopasaeMyto NoA AaBrieHneM Boay unm
nap.

* [lpoTuparite Npubop MArKon BNaXkHOM
TpANKOW. Vicnonb3yiTe ToNbKo
HelTpanbeHble MotLme cpeacTea. He
ncnonb3yrite abpasvBHble CPeacTBa,
LapanatoLime rybku, pacTBOpUTENMU UMK
MeTannmyeckme npeameThbl.

OnucaHue nsgenus

YTunusauus

BHUMAHMUE!
CyLuecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
UNu yayLbs.

e [1na nonyyeHus Hopmaumm 0 TOM, Kak
HaAnNexuT yTUNu3npoBaTb AaHHbIN
npubop, obpaTnTech B MECTHbIE
MyHMLMNanbHble opraHbl BNacTu.

*  OTkntounTe Npubop OT MEKTPOCETU.

e OTpexbTe 1 yTunuanpyite kabenb
3MeKTponUTaHus.

CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.

* [NpumeHAnTe TONbKO OPUrMHanNbHbIe
3anacHble YacTu.

QYHKLWIOHaHbeIe AJIeMEeHTbI Bapquoﬁ naHenu

180 mm

(140 mm)

ONO e |

P

il

=

Pyuka ynpaBneHus

0 MonoxeHune «Bbikny

1-9 YCTaHOBKM MOLLHOCTU Harpesa
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WhaykuvoHHas koHgopka
VHamkaTtop BKroYeHns
Pyuku ynpaeneHus

OcTtaTto4Hoe Tenso

BHUMAHUE!
CyLecTByeT OnacHOCTb OXora n3-
3a O0CTaTouYHOro Tenna.

VIHAYKUMOHHBIE KOHAOPKM CO3[atoT Tenso,
HeobxoaMmoe ANs NPUrOTOBIEHNS MULLK,
HernocpeacTBEHHO B AHULLE YCTaHOBIEHHOW
Ha Hux nocyabl. CTeknokepamumka
HarpeBaeTcs OT Tenna KyXOHHOW nocyapl.
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ExxeoHeBHOe ncnonb3oBaHue

BHUMAHMUE!

Cwm. naBbl, cogepxalume
CBefgeHus No TEXHMKe
6e3onacHocTK.

3HayeHne MOLLHOCTHU HarpeBa

[N ycTaHOBKM UMW U3MEHEHUSI MOLLHOCTM
HarpeBa yCTaHOBUTE pyyKy Ha Tpebyemoe

Mone3Hble coBeThbl

BHUMAHMUE!

Cwm. naBbl, cogepxalume
CBefeHus No TEXHMKe
6e3onacHocTu.

KyxoHHas nocyna

B MHAYKUMOHHBIX KOH(OpKax
paboTaeT anekTpomarHMTHoe
none, KOTOpoe o4eHb BbICTPO
HarpeBaeT nocyay.

YcTaHaBnuBanTe Ha KOHOOPKK
TOJNbKO Mocyay, NPUrogHy Ans
MCMOMb30BaHUS C UHAYKLMOHHBIMU
BapOYHbIMW MaHeNsMu.

Matepuan nocyabl

*  MOAXOAMT: YyryH, CTanb, SMannpoBaHHas
CTanb, HepXasetoLLlas cTanb, nocyaa ¢
MHOFOCIIOMHbIM HOM (MapKupoBaHHasi ee
N3roTOBUTENEM HY>XHbIM 3HAYKOM).

* He nogxoAmT: antoMUHUIA, Mefb, NaTyHb,
CTekno, kepamuka, hapdop.

MNocypa npurogHa Ans UCNOMb30BaHUA Ha

VMHAYKLUMOHHbIX BapO4HbIX NaHenNsAX, ecriu:

*  HebosbLUIOe KONMYEeCTBO BOAbI O4YEHb
GbICTPO 3aKkMnaeT Ha KOHGOpPKe, Ha
KOTOpPO 3aaHa MakcMmarsbHasi CTyrneHb
Harpesa.

* K AHY rocyabl NPUTSATMBaETCA MarHuT.

[HO nocyapbl 4OMKHO ObITb Kak
MOXHO Gornee TONCTbIM U MOCKUM.
Pasmepbl nocyabl

NHAYKLUMOHHbIE KOH(DOPKM B OMpefeneHHbIX
npegenax npucrnocabnmearoTcs K pasmepam
[Ha nocyabl.
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3HayeHune MOLLHOCTY Harpesa. Ons
BbIKIIOYEHUS] YCTAHOBUTE PYYKY B NMOMOXEHNE
«BbIKn».

MHaukaTop ceTu 3aropaeTtcs Npy BKIIOYEHUN
ofHoW nnn 6onee KoHopok. Mpun
BbIKMIOYEHUN KOH(POPOK MHAMKATOP
BbIKITOYaETCS.

OHeproadpeKTMBHOCTb KOH(OPKN 3aBUCUT
OT AMameTpa KyxOHHOW nocyasbl. [Mocyaa c
AHWLLeM, pa3mMep KOTOPOro MeHbLUe
MUHUManbHO AOMNYCTMMOr0, Nofly4yaeT NuLlb
YacTb SHEpruun, nsnyvyaemor KOHOPKOM.

Cwm. MaBy «TexHuyeckme
OaHHbIey.

LLlym Bo Bpems paboTbl
Ecnu Bbl ycnbiwanu:

*  MOTPECKMBaHWUE: NOCyaa U3roTOBMEHA U3
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

* CBWCT: UCNomnb3yeTcsi KOHdOopKa, Ans
KOTOPOW 3aaH BbICOKWI YPOBEHb
MOLLIHOCTH, @ NocyAa U3roToeneHa u3
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
AHO).

*  Tyn: NCNOMb3yeTCs BbICOKWI YPOBEHb
MOLLHOCTW.

*  TMOLLENKMBaHNE: NPOUCXOAST
3NeKTpPUYECcKne NepekrYeHms.

*  LUMMNEHWE, XyxoKaHue: paboTaeT
BEHTUNATOP.

3TH BUAbI LLYMOB AABAAOTCA

HOPMasrbHbIM SIBIEHUWEM U HE O3Ha4aloT,

YTO BapoyYHas naHeslb HeMcrnpasHa.

Mpumepbl MCNONb30BaHUA BapO4YHOWN
naHenm

CoOTHOLLEHWE YCTaHOBKM MOLLHOCTW HarpeBsa
1 3HepronoTpebneHns KOHMOPKN He
ABNAETCH NUHerHbIM. [1py yBenuyeHun
MOLLIHOCTW HarpeBa noTpebneHne KOHMOpPKO
3MEKTPO3HEPrvn BO3pacTaeT He B
0AMHAKOBOW NPOMNopLMKU. TO O3HAYaeT, YTo
Ha cpefiHel CTyneHu Harpesa KoHdopka
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noTpeGnseT MeHee MoNoBMHbI OT CBOEN
HOMMWHAmNbHOW MOLLHOCTH.

MowHocTb

HarpeBa

HasHaueHue:

CoxpaHeHue NpUroToBEHHbIX
onog TennbiMu.

["onnanackun coyc,
pacTtannuBaHue: CIMBOYHOIO
mMacna, Lokonaga, xxenatuHa.

CryLieHuve: B36UTbIV OMIET,
3aneyeHHble aila.

MpuroToBreHne puca 1 MOMOYHbIX
6niog Ha MeaneHHOM orHe,
pasorpes rotoBbIX GO,

[MpurotoBneHve Ha Napy oBOLLEN,
pbIGbI, MsAca.

[MpurotoBneHve kaptTodens Ha
napy.

anFOTOBﬂeHVIe 3HaYUTENbHbIX
obbemoB nuwin, pary u cynos.

Jlerkoe o6xapvBaHue: ackanonbl,
«KOPAOH Brto» U3 TENSATHHBI,
KOTNEThI, OTOMBHbLIE, COCUCKM,
neyeHb, 3anpaska U3 MyKu, anLa,
GnVHbI, MOHYMKM.

CunbHas obxapka,
KapTodenbHble onagbn, CTENKN
13 coune roBaanHbl, CTENKN.

MpvBeneHHbIe B Tabnuue aaHHbIe
ABMNSAIOTCH OPUEHTUPOBOYHBIMU.

Bpems
(MuH)

no
rOTOBHOC
™

5-25

10-40

25-50

20-45

20 - 60

60 - 150

no
rOTOBHOC
™

CoBeTbl

[oTOBbTE NOA KPBILLKOWN.

Bpewms ot BpemeHu
nepemMeLunBanTe.

[oTOBbTE NMOA KPBILLKOW.

[ob6aBbTe BOAbl B KONNYECTBE,
KaK MUHUMYM, BABOE
NPEBbILLAIOLLMM KONIMYECTBO
puca. MonoyHble 6ntoga Bpems
OT BPEMEHU NOMELLMBANTE.

[o6aBbTe HECKONBKO CTOMOBbIX
NOXKEK XNAKOCTU.

Wcnonb3ayiite makc. ¥4 n Bogpbl U3
pacyeTta Ha 750 r kapTodens.

[o 3 n Xnakoctu nintoc
VHIPEeONEHTbI.

[NepeBepHyTb NO UCTEYEHUMN
MOSIOBUHbI BPEMEHM.

MepeBepHyTb MO UCTEYEHUM
MOMOBVHbBI BPEMEHM.

KvnayeHvie BoAbl, OTBapyBaHWe MakapOHHbIX U34enuin, obxapusaHve msca
(rymsw, >xapkoe B ropLuoYkax), odxapusaHue kaptodens Bo dpuTiope.

Yxop v ouncTka

BHUMAHUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume .

CBefgeHunsa nNo TexHWKe

©6e3onacHocTu. .

WwWw.zanussi.com

O6wasn nHpopmauuma

BapouyHyto naHenb HEOH6XOAMMO MbITb
rnocrne Kaxaoro Ucnonb30BaHus.
Cnepgute 3a TeMm, 4T06bI AHO nocyabl
Bceraa ObINo YNCTbIM.
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* LlapanuHbl unv TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTW He BNMAIOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHenw.

* Vcnonb3ayiite 4ns OYNCTKM crnelmanbHoe
CpeacTBO A1 OYUCTKU NOBEPXHOCTEN
BapOYHbIX NAHEMNEN.

*  Wcnonb3ynTte cneymanbHblii ckpebok ansi
cTekna.

Yucrtka Bapo4HOM nNaHenu

* YpansunTte HeMeAneHHO: pacnnaeneHHy

nnacrtmMaccy, NoNMM3TUIEHOBYIO NNEHKY U

nuLLEeBbIE NMPOAYKTLI, coaepXallyue caxap.

MHave 3arpA3HeHna MoryT NnpuBecTu K

NOBPEXAEHMIO BAPOYHOW NaHENW.
Pacnonoxute cneumanbHbii ckpebok nog,
OCTPbIM YIfIOM K CTEKISIHHOW NMOBEPXHOCTYU
1 ABUranTe ero rno 3Tor NOBEPXHOCTU.

* Mocne Toro, kak NpPUGop NOSIHOCTbLIO

OCTLIHET, yAansanuTe: N3BECTKOBbIE MATHA,
BOAHblE pa3BOAbl, Kanmu xupa,
Gnectsawume 6enecble NATHa C
MeTanMyYecknum oTiMBom. BapoyHyto
naHenb crnegyeT YUCTUTL BRaXHOW
TPAMNKON ¢ HEBOMNbLUMM KONMYECTBOM
MotoLLero cpeacTea. [locne unctku
BbITPMTE BAPOYHYHO NaHerb Hacyxo
MSATKOW TPSINKOW.

Mouck n yCcTpaHeHue HeMCI'IpaBHOCTeﬁ

BHUMAHMUE!

Cwm. MnaBbl, cogepxalume
CBeneHus No TeXHUKe
6e3onacHocTu.

Yto penartb, ecnu...

HeuncnpaBHoCTb Bo3moxxHas npuynHa PeweHue

BapouHasi naHernb He BapouHasi naHernb He MpoBepbTe NpaBUILHOCTb

BKIIOYaETCa Unv He paboTaeT.  MOAKIIOYEHA K NOAKIIOYEHUS BAPOYHOW
3MIEKTPONUTAHUIO, UK naHeny v HamMume HanpskeHme
NOAKIoYEHNE NPOM3BEAEHO B ceTu. PyKOBOACTBYMTECH MpU
HEBEPHO. 3TOM CXEMOW NOAKIIOYEHMSI.

Cpa6otan npegoxpaHuTernb. MpoBepbTe, He SBIAETCS 1

Ecnu peweHnune HaWUTU He yaaeTcA...

Ecnu camocTosiTENBHO CNpPaBUTLCS C
npobnemoii He ygaetcs, obpalyantecs B

mMarasvH unu B aBTOpMSOBaHHbIVI CepBMCHbII7I
LEeHTP. I'Ipe/:qomaBbTe OaHHble, NpuBEEeHHbIE

Ha Tabnu4yke ¢ TEXHUYECKUMWN JaHHbIMU.
Tawke npuBeguTe KO CTEKIIOKEPAMUKN,
COCTOSILLMIA U3 Tpex undp (OH ykasaH B yrny
CTeKNsiHHOW naHenu). Ybeaurecn, 4To
Bapo4Has NaHesnb 3KCniyaTuposanach
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npeaoxpaHnTenb NPUYMHOW
HevcnpaBHocTu. Ecnin
npepoxpaHuTens cpaboTaeT
NMOBTOPHO, 0bpaTuTecs K
KBanMuLMpoBaHHOMY
SMEKTPUIKY.

npaeunbHO. B MpoTBHOM cryyae
TexHu4eckoe obcnyxuBaHue,
npefocTaBnsieMoe crneumannuctamm
CEpBUCHOTO LigHTpa unu npogasua, oyaet
nnaTHbIM, AaXe eCr CPOK rapaHTum elue He
nctek. VIHCTpyKLUmmM No CepBUCHOMY LIEHTPY 1
YCINOBUAM rapaHTUu NpUBeLEHb! B
rapaHTuiiHom Byknerte.

www.zanussi.com



Haknenku, BnoXxeHHbIe B NakKeT C
npuHagneXxHoCTaAMU

MpuknenTe camokneroLwmecs Haknemkn, Kak
yKazaHo Huxe:

4 N\
A B Cc
op | | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ous i P2
SER.NO SER.NO 0T
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 |
¢ |one. WODEL| 1
1 - La 1
1 1
S J

A) TpuknenTe Ha rapaHTUAHBIA TanoH 1
oTnpaBbTe (€CNV NPUMEHNMO).

B) [lMpuknerite Ha rapaHTUIHBIA TanoH K
COXpaHuTe (ecnm NpUMEHNMO).

YcTaHOBKa

BHUAMAHMUE!

Cwm. naBbl, cogepxalume
CBefieHnst Mo TEXHUKE
6e3onacHocTK.

Mepepn ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOM NaHenm
nepenuwnTe ¢ Tabnmykmy ¢ TEXHUHECKUMUN
[AaHHbIMW NepeyvncneHHble HKe CBEAEHUS.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBIMU
HaxoamMTCA Ha AHULLE BApOYHON NaHenu.

HasaHue

(Y oTaT=Y 1 1 TSR

Homep nspenus

PNC) o
EPUNHBIA HOMED ...ooeneviieeeeiiiieennnn

WwwWw.zanussi.com

C) [MpukneniTe Ha UHCTPYKLUMIO MO
aKcnnyaTaumu.

BCTpaMBaeMble Bapo4Hble NaHenu

OkcnnyaTauus BCTpauBaeMbiX BapOYHbIX
naHenein paspeLLeHa ToNMbKo nocne ux
MOHTaxa B MeGenb, NpeaHasHayveHHyo s
BCTpauBaeMbIX BapOUHbIX NaHesnei u
OTBEYaoLLYI0 HEOBXOAMMbIM CTaHAapTaM.

CeTeBOW LWIHYP

* Bapo4Has naHenb NOCTaBNsETCS C
CeTeBbIM LLUHYPOM.

* [lpu 3ameHe NoBpexXaEeHHOro CeTeBOro
LUHYypa Ucnonb3yiTe ToNbKo kabenb
cneaytowlero Tvna (unu kabens ¢
9KBMBANEHTHbIMW XapaKTepucTukamm):
HO5V2V2-F Tmax 90°C. O6paTtutechb B
MECTHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.
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YcTaHoBKa 6onee ogHOM Bapo4HOM
naHenu

B cnyyae, ecnun Heckonbko 30-CM BapoOYHbIX
noBepxHOCTel HE0OBXOAMMO YCTaHOBUTb OAHY
pPSIAOM C AipYroli B O4HOM Bbipese
CTOMELUHULbI, MOXHO 06paTUTbLCS B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBLIN LIEHTP 3a
HabopoM Ans MOHTaxa, KOTOPbI BKMIOYaET B
cebs 6OKOBYHO OMOPHYHO CKOOY U
AOMNOMHUTENBHBIE YNOTHUTENN.
Heobxoaumble MHCTPYKLUM HAXOAATCA
BHYTPM YNakoBKW JaHHOro Habopa.

4 N N
min.2mm_____
4 A‘ g I m) *B
— % £ }
*7/' — [ — i=
<20 mmg
— X
min. 250 mm ?dnmm
A B
b\[/ 12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
o J %
4 N (7 N\
min. 2 mm__
i ¥ __
A* I im) B ‘
5 (l >
— - Ir,
—y %\
_ ><7="290.¢ mm
min. 250 mm > 0
55 mm 270+1 mm>
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
o NG %
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PasmecTuTe yNnoTHATENbHYIO NPOKNaaKy «Ax» no
Kpato Bblpesa.

YcTtaHoBuTe BapoOY4HYO0 NaHersb B Bblpe3 N

HaXxmuTe, 4ToObl OHa ynepnach B CTOMELIHULY.

3atem yaanute nanuilek ynnoTHeHus.

4 N N
P e
i min.
} < r3n£;nrhm S v12 mm
! min.
2 mim | [2mm
i
- J J

TexHn4Yeckne gaHHbIe

Cneuudukaums koHcopok

HomuHanbHas
MOLLHOCTb
(MakcumanbHa
Sl MOLLHOCTb
HarpeBa) [BT]

KoHcpopka

MNepeHsas 1400 -
cpeaHss
3agHsas cpegHss 1800 -

MOLLHOCTb KOH(OPOK MOXET HE3HAYUTENbHO
OTNMYaThLCS OT NPUBEAEHHbIX B Tabnvue
JaHHbIX. OHa MOXET BapbupoBaThLCS B
3aBUCUMOCTU MaTepmarna u pa3mepos
KYXOHHOW MnocyApl.

WwwWw.zanussi.com

KnaBuwa

hyHKLUUK
«BycTtep» [BT]

OunameTtp
KYXOHHOW
nocyabl [MM]

LGETTITE]

pyHKUUM
«BycTep»

MaKcumarsibHas

npoaoK1Tenb
HOCTb [MUH]

- 125 - 140

- 145 - 180

[na JOCTVXEHMS ONTUMarbHbIX Pe3ynbTaToB
NPUrOTOBMNEHNUSI NCMOSb3YNTE KyXOHHYHO
nocyay, pasmepbl KOTOPOW He npeBbIlaeT
OmnameTpa, ykasaHHoro B Tabnuue.
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OHeproah¢peKTMBHOCTb

CBepeHusa o6 usgenum cornacHo EU 66/2014

MpeHTndukatop mogenu

Twn BapoYHOW NaHemnu

Yucno koHdopok
TexHonorusi Harpeea

[OnameTp Kpyribix KOHHOPOK
(D) 3agHsas cpegHss

OHepronoTpebneHne Kaxaow
KoHdopku (EC electric cook-
ing)

OHepronoTpebnexHne

BapoyHou naHenwu (EC electric
hob)

3agHsa cpeaHss

EN 60350-2 — BbiToBbIE anekTponpubopsl
ONSA NPUroToBneHns Nuwm — Yactb 2:
BapouyHble naHenn — MeToabl onpegeneHns
3KCMNyaTaUMOHHbIX XapaKTepucTuk

OkoHOMMS ANeKTPo3Heprum

|/|CI'IOJ'Ib3yFI npmeBeaeHHbIe HUXe
pekomeHgaunn, MOXXHO 3KOHOMUTb
ANEKTPO3HEPIrno BO BpEMA NPUTOTOBIIEHUA.

» [lpw HarpeBe BoAbl HA HanuBanTe Gonblue
BOAbI, Yem TpebyeTcs.

MepeaHas cpegHas

MepeaHss cpeaHss

ZEI3921IBA

BcrpavBaemas
BapoyHasi naHesnb

2
WHaykumsa

14 cm
18 cm

188,8 BT u/kr
183 BT-u/kr

185,9 BTu/kr

* [lo BO3MOXHOCTW BCerga HakpblBanTe
NOCYAY KPbILLKOW.

* [lpexae Yyem BKMYNTb KOH(OPKY,
NnocTaBbTe Ha Hee KyXOHHYI nocyay.

« [locyay MeHbLUMX pa3mepoB CTaBbTe Ha
KOHOPKN MEHBLUNX pa3mepos.

« Bcerpa ctaBbTe nocyay HenocpeacTBeHHO
no LieHTPY KOHMOPKM.

* VcnonbayliTe ocTaToyMHOE Tenno Ang
noaaepXXaHnsi N B ropsiieM COCTOAHUMN
Unu ons pactannuBaHusi NPoayKTOB.

OXPAHA OKPYXXAIOLLEW CPE[bI

MaTtepuansl ¢ cumBOnoOM C/.\‘-) cnepyet
caaBaTtb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
YyNakoBKy B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPDI
ansa cbopa BTOPUYHOTO cbipbs. MpuHumas
yyacTtue B nepepaboTke cTaporo
3neKkTpobbITOBOro 060opyaoBaHus, Bl
nomoraeTe 3aLMTUTb OKPY>KatoLLYHo cpeay u
3[10poBbe YenoBeka. He BbibpacbiBainTe
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BMeCTE C ObITOBbIMW OTXO4aMMU 6bITOByP0

TEXHUKY, NOMEYEHHYI0 CUMBOSIOM b:4
[ocTaBbTe usgenve Ha MecTHoe
npeanpuaTue no nepepaboTke BTOPUYHOIO
Cbipbsl UK 06paTuTech B CBOE
MyHULMNansHoe yrpasrieHune.
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[ata npon3BoacTBa 4aHHOIO U34enus ykasaHa B CepUiHOM HoMepe
(serial number), roe nepBasi undpa Homepa COOTBETCTBYET NocneaHen
undpe roga Nnpon3BoacTBa, BTopasi U TpeTbs LUmdpbl — NOPSAKOBOMY
Homepy Hegenu. Hanpumep, cepuiiHbin Homep 43012345 o3HavaeT, 4To
nsgenve npousseaeHo Ha TpuauaTton Hegene 2014 ropa.

OnekTpontokc Ntanma C.n.A. - babpuka dopnu
Buane bonoHbsa 298, [-47122 ®opnn
Wtanua

WwWw.zanussi.com
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/\ Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de
los dafios y lesiones causados por una instalacién y uso
incorrectos. Guarde siempre las instrucciones junto con el

aparato para futuras consultas.

Seguridad de ninos y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifilos de 8 afios
en adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia
y conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que
cuenten con las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos.
No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance de los
nifios.

Mantenga a los nifilos y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o se esté enfriando. Las piezas accesibles
estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para nifios,
se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas nifios sin
supervision.

Es necesario mantener alejados a los nifilos de menos de 3
afios salvo que estén bajo supervision continua.

www.zanussi.com



Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho durante
el funcionamiento. No toque las resistencias.

- No accione el aparato con un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia independiente.

Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede resultar
peligroso, ya que podria ocasionarse un incendio.

Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

- No utilice las superficies de coccion para almacenar alimentos.
No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para evitar que
se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y no
preste atencion al detector de tamafio.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

- Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su servicio
técnico autorizado o un profesional tendran que cambiarlo para
evitar riesgos.

Instrucciones de seguridad

Instalacion = No instale el aparato junto a una puerta ni

ADVERTENCIA!
Solo un electricista cualificado
puede instalar este aparato.

Retire todo el embalaje

No instale ni utilice un aparato dafiado.

Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice siempre
guantes de proteccion.

Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la humedad
las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del vapor
y la humedad.

WwWw.zanussi.com

debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato y
el cajon superior para que circule el aire.
La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion incombustible bajo el aparato
para evitar acceder a la base.

Deje un espacio de ventilacion de 2 mm
entre la encimera y el frente de la unidad
situada bajo ella. La garantia no cubre los
danos causados por la falta de una
ventilacion adecuada.
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Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

= Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

= El aparato debe conectarse a tierra.

= Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.

= Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coinciden con las del
suministro eléctrico de su hogar. En caso
contrario, pongase en contacto con un
electricista.

= Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe
(en su caso) flojo o inadecuado puede
provocar que el terminal se caliente en
exceso.

= Utilice el cable de red eléctrica adecuado.

= Coloque los cables eléctricos de forma que
no se puedan enredar.

= Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.

= Establezca la descarga de traccion del
cable.

= Asegurese de que el cable o el enchufe (en
su caso) no toquen el aparato caliente ni
utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a las tomas cercanas.

= No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

= Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de red.
Péngase en contacto con un electricista o
con nuestro servicio técnico para cambiar un
cable dafado.

= Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

= Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
instalado el aparato.

= Silatoma de corriente esta floja, no conecte
el enchufe.

= No desconecte el aparato tirando del cable
de conexion a la red. Tire siempre del
enchufe.
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= Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
puedan retirarse del soporte), dispositivos
de fuga a tierra y contactores.

= Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

Uso del aparato

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

= Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

= Utilice este aparato en entornos domésticos.

= No cambie las especificaciones de este
aparato.

= Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

= No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

= Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

= No preste atencion al detector de tamario.

= No coloque cubiertos ni tapaderas sobre las
zonas de coccion. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

= No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.

= No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

= Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconéctelo inmediatamente de la fuente
de alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

= Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una distancia
minima de 30 cm de las zonas de coccion
por induccion cuando el aparato esté en
funcionamiento.

= Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosiones

= Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga las
llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.
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= Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

= El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

= No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

ADVERTENCIA!

Podria dafar el aparato.

= No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

= No deje que el contenido de los utensilios
de cocina hierva hasta evaporarse.

= Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
danarse.

= No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

= No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

= Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafada,
pueden arafar el cristal o la vitroceramica.
Levante siempre estos objetos cuando tenga
que moverlos sobre la superficie de coccion.

= Este aparato esta disefiado exclusivamente
para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo, como calefaccion.

Mantenimiento y limpieza

= Limpie periodicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

Descripcion del producto

Disposicion de las zonas de coccion

180 mm

5
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= Apague el aparato y déjelo enfriar antes de
limpiarlo.

= Desconecte el aparato de la red eléctrica
antes de realizar el mantenimiento.

= No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

= Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

Eliminacioén

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

= Contacte con las autoridades locales para
saber cémo deshacerse correctamente del
aparato.

= Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable de conexion alaredy
deséchelo.

Asistencia

= Para reparar el aparato, pongase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

= Utilice solamente piezas de recambio
originales.

Zona de coccidn por induccion
Indicador del suministro eléctrico
Mandos de control
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Mando de control

0 Posicion de apagado

1-9 Ajustes de calor

Uso diario

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Ajuste de temperatura

Para ajustar o cambiar el ajuste de calor, gire el
mando a la posicién de calor correcta. Si desea

Consejos

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Utensilios de cocina

@ En las zonas de coccion por
induccion, la presencia de un fuerte
campo magnético calienta los
utensilios de cocina muy

rapidamente.

@ Utilice las zonas de coccion con los
utensilios de cocina adecuados.

Material de los utensilios de cocina

= correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por el
fabricante como aptos para induccion).

= incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

= puede calentar en poco tiempo una cantidad
pequefia de agua en una zona con el ajuste
de calor maximo.

= el iman se adhiere a la base del utensilio de
cocina.

42

Calor residual

ADVERTENCIA!
Riesgo de quemaduras por calor
residual.

Las zonas de coccion por induccion generan el
calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente, lo que
hace que la superficie vitroceramica se caliente
por el calor del mismo.

desactivarlo, gire el mando hasta la posicion de
apagado.

El indicador de energia se activa cuando estan
activadas una o mas zonas de coccion. Al
desactivar las zonas de coccion, se desactiva el
indicador.

La base del utensilio de cocina debe
ser lo mas gruesa y plana posible.

Medidas de los utensilios de cocina

Las zonas de coccion por induccion se adaptan
automaticamente al tamario de la base de los
utensilios de cocina, pero hasta un cierto limite.

La eficacia de la zona de coccion esta
relacionada con el didametro del utensilio de
cocina. Un utensilio de cocina con un diametro
inferior al minimo solo recibe una parte de la
potencia generada por la zona de coccion.

Consulte el capitulo “Informacién
técnica”.

Ruidos durante la utilizacion
Si escucha:

= crujido: el utensilio de cocina esté fabricado
con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

= silbido: utiliza la zona de coccién a
temperaturas muy altas y con utensilios de
cocina cuya base esta hecha de distintos
materiales (construccion por capas).

= zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

= chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

www.zanussi.com



= siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican fallo

alguno de la placa.

Ejemplos de aplicaciones de coccion

La relacion entre el ajuste de calor y el consumo
de potencia de la zona de coccion no es lineal.

Ajuste del ni-
vel de calor

Utilicelo para:

Cuando se aumenta el ajuste de calor, no es
proporcional al aumento del consumo de
potencia de la zona de coccion. Significa que la
zona de coccion con el ajuste de calor medio
usa menos de la mitad de su potencia.

Los datos de la tabla son sélo
orientativos.

Sugerencias

1 Mantener calientes los alimentos.

Salsa holandesa, derretir: mante-
quilla, chocolate, gelatina.

como es- Tape los utensilios de cocina.

time nec-

esario

5-25 Remover de vez en cuando.

10-40  Cocinar con tapa.

25-50  Anadir al menos el doble de liquido
que de arroz; los platos lacteos de-
ben removerse entremedias.

20-45  Afadir varias cucharadas de lig-
uido.

20-60  Utilice como maximo Y4 | de agua
para 750 g de patatas.

60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ademas de
los ingredientes.

como es- Dele la vuelta a media coccion.

time nec-

esario

5 =18 Dele la vuelta a media coccion.

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos.

2-3 Arroces y platos cocinados con le-
che, calentar comidas preparadas.

3-4 Cocinar al vapor verduras, pesca-
dos o carnes.

4-5 Cocinar patatas al vapor.

4-5 Grandes cantidades de alimentos,
estofados y sopas.

6-7 Freir ligeramente: escalopes, ter-
nera “cordon bleu”, chuletas, ham-
burguesas, salchichas, higado, fil-
etes rusos, huevos, tortitas, rosquil-
las.

7-8 Asado fuerte, bolas de patata, fil-
etes de lomo, filetes.

9

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Informacién general

= Limpie la placa después de cada uso.

WwwWw.zanussi.com

Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

= Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

* Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

= Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.
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= Utilice un rascador especial para el cristal.

Limpieza de la placa

= Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico y
alimentos que contengan azucar. De lo
contrario la suciedad dafara la placa.
Coloque el rascador especial sobre la
superficie del cristal formando un angulo

Soluciéon de problemas

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Qué hacer si...

agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

= Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metdlicas. Limpie la placa con un pafio
suave humedecido con agua y detergente.
Después de limpiarla, seque la placa con un
pario suave.

T

La placa no se enciende o no
funciona.
conectada.

Ha saltado el fusible.

Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase en
contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico. Facilite la informacion de la
placa de datos técnicos. Facilite también el
codigo de tres digitos de la placa vitroceramica
(se encuentra en la esquina de la superficie
vitroceramica),Asegurese de que maneja la
placa de coccion adecuadamente. De lo
contrario, el personal técnico de servicio o el
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La placa no esta conectada a un
suministro eléctrico o esta mal

Compruebe si la placa se ha
conectado correctamente a la
red eléctrica. Consulte el diagra-
ma de conexiones.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funcionamien-
to. Si el fusible se funde repeti-
damente, consulte a un electri-
cista cualificado.

distribuidor facturara la reparacion efectuada,
incluso en el caso de que el aparato se
encuentre en periodo de garantia. Las
instrucciones sobre servicio técnico y
condiciones de garantia se encuentran en el
folleto de garantia que se suministra con el
aparato.
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Etiquetas incluidas en la bolsa de
accesorios

Pegue las etiquetas adhesivas como se muestra
a continuacion:

4 N\
A B Cc
op | | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ous i P2
SER.NO SER.NO 0T
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 |
¢ |one. WODEL| 1
! . )L . !
1 1
S J

A) Péguela en la etiqueta de garantia y envie
esta parte (en su caso).

B) Péguela en la etiqueta de garantia y guarde
esta parte (en su caso).

Instalacion

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccidn, anote la
informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas esta
situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir integradas
en la cocina solo deben utilizarse una vez
encastradas en los muebles adecuados y con
las encimeras y superficies de trabajo
apropiadas.
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C) Péguela en el manual de instrucciones.

Cable de conexién

La placa se suministra con un cable de
conexion.

Para sustituir el cable de alimentacion
dafado utilice el siguiente (o superior) cable
de alimentacion: HO5V2V2-F Tmax 90°C.
Pongase en contacto con el servicio técnico
local.

Instalacion de mas de una placa de
coccion
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Si desea instalar varias encimeras contiguas de
30 cm en el mismo hueco, en nuestros centros
de servicio autorizados esta disponible un kit de
montaje que incluye un soporte de abrazadera

lateral y selladores complementarios. Las
instrucciones de instalacion correspondientes
se suministran en el paquete del kit.

Montaje
4 N [~ N
min.2mm_____
- ,
e A I im B
— —
*¢/' — [ — L
<20 mm%
— 5
min. 250 mm ?dnmm
A B
b\[/ 12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
- RN J
/ N ™\
min. 2 mm___
i ¥
A* I im) B ;
P (l >
— | — lr=
-1
) ><7="490,9 mm
min. 250 mm 0
55 mm 270+1 mm>
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
G AN J
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Coloque la junta A alrededor de todo el borde del

Encaje la encimera en el recorte y presionela hacia
abajo hasta que entre en contacto con la superficie

hueco. de la cocina. A continuacion, retire los restos de
sellador.
4 N N
. e
min. min.
} < 38 mm <J 112 mm

: min.

min. A

1 2 mm ) 2 mm

.

TIE

Informacion técnica

Especificacion de zonas de coccidn

Potencia nomi-
nal (ajuste de

Zona de coc-
cién

calor maximo)

Mitad anterior 1400 =

Mitad posterior 1800 =

La potencia de las zonas de coccion puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las dimensiones del
utensilio de cocina.
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Funcion Power
w]

Diametro del
utensilio de co-
LER ]

Funcion Power
duracion maxi-
ma [min]

= 125-140
= 145 - 180

Para obtener un resultado de coccion 6ptimo,
utilice utensilios de cocina con un diametro no
mayor al de la tabla.
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Eficacia energética

Informacién de producto segin EU 66/2014

Identificacion del modelo
Tipo de placa de coccion
Numero de zonas de coccion
Tecnologia de calentamiento

Diametro de las zonas de coc-  Mitad anterior

cioén circulares (D) Mitad posterior
Consumo de energia por zona  Mitad anterior
de coccion (EC electric cook-  Mitad posterior
ing)

Consumo de energia de la pla-
ca de coccion (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos -
Parte 2: Placas de coccién - Métodos de
medicion del rendimiento

Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia al
cocinar cada dia.

= Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALI

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la salud
publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No deseche
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ZEI3921IBA
Placa empotrada
2

Induccion

14,0 cm
18,0 cm

188,8 Wh / kg
183,0 Wh / kg

185,9 Wh / kg

= En la medida de lo posible, cocine siempre
con los utensilios de cocina tapados.

= Coloque el utensilio de cocina sobre la zona
de coccién antes de encenderla.

= Coloque los utensilios de cocina pequefios
en zonas de coccion pequeiias.

= Coloque el utensilio de cocina directamente
en el centro de la zona de coccion.

= Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

ES
X

los aparatos marcados con el simbolo < junto
con los residuos domésticos. Lleve el producto
a su centro de reciclaje local o pongase en
contacto con su oficina municipal.
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