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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz
com ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi
concebido a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber
que obtera sempre dptimos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite 0 nosso website para:
Resolver problemas e obter conselhos de utilizagéo, catalogos e informagbes
@ sobre servicos:
www.electrolux.com
g Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
’% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituigéo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-se
de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Numero de Série.

A informacéo encontra-se na placa de caracteristicas.

& Aviso / Cuidado - Informagdes de seguranga
@ Informagbes gerais e sugestdes
@ Informagdes ambientais

Sujeito a alteragbes sem aviso prévio.
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1. A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrugoes fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante nao é
responsavel por lesées ou danos resultantes de
instalacao e utilizacao incorrectas. Guarde sempre as
instrucdes junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8
anos OuU Mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes relativas a utilizacao do
aparelho de forma segura e compreenderem 0s perigos
envolvidos.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas.

Mantenha as criangas e 0s animais domeésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se 0 aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo basica nao devem ser
efectuadas por criangas sem supervisao.

E necessario manter as criancas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

1.2 Seguranca geral

O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Nao toque nos elementos de
aqguecimento.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou
um sistema de controlo remoto separado.

Deixar cozinhados com gorduras ou 0leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
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Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com uma
tampa de tacho ou manta de incéndio.

N&o coloque objectos sobre as zonas de cozedura.

Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho nao devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

N&o utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar

NSTRUCOES DE SEGURANCA

o aparelho.

Aposs a utilizacao, desligue a placa no respectivo
comando e nao confie apenas no detector de tacho.
Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

2.1 Instalagéo

ADVERTENCIA!

A instalagéo deste aparelho
tem de ser efectuada por
uma pessoa qualificada.

Remova toda a embalagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Cumpra as instrucdes de instalacao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque o aparelho
€ pesado. Use sempre luvas de
protecgao.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagoes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor € a humidade.

Nao instale o aparelho ao lado de uma
porta ou debaixo de uma janela. Isso

evita que a abertura de portas ou
janelas faga cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que 0 espaco
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior € suficiente para permitir a
circulagéo de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel
de separagao nao combustivel debaixo
do aparelho para evitar o acesso a
parte inferior.

Certifique-se de que o espago de
ventilacdo de 2 mm entre a bancada e
a parte dianteira inferior da unidade se
mantém desobstruido. A garantia nao
abrange danos causados pela falta de
espaco de ventilagao adequado.

2.2 Ligagéo eléctrica

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.



Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Antes de efectuar qualquer operagao
de manutencao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informagéo
sobre a ligagao eléctrica existente na
placa de caracteristicas esta em
conformidade com a alimentagao
eléctrica. Se n&o estiver, contacte um
electricista.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligagdes de
cabo de alimentagao e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas podem
provocar 0 sobreaguecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentagéao
eléctrica adequado.

Nao permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a protecgao
contra choque ¢é instalada.

Utilize a bragadeira de fixagao para
libertar tensao do cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma tomada
proxima.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que nao causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacédo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As proteccgdes contra choques
eléctricos das pegas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
nao poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalagao.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apods a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.
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e Nao puxe o cabo de alimentacao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a
ficha de alimentagao.

e Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

e Ainstalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe
permita desligar o aparelho da corrente
eléctrica em todos os pdlos. O
dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura
minima de 3 mm.

2.3 Utilizacao

& ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

e Retire todo o0 material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagao.

e Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

e Nao altere as especificacdes deste
aparelho.

e Certifique-se de que as aberturas de
ventilacao nao ficam obstruidas.

e Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

e Desligue (“off”) as zonas de cozedura
apos cada utilizagao.

e Nao confie apenas no detector de
tachos.

e Nao cologue talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

e Nao utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

e Nao utilize o aparelho como superficie
de trabalho ou armazenamento.

e Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente eléctrica. Isso evitara choques
eléctricos.

e Qs utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
indugao quando o aparelho estiver a
funcionar.
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Quando coloca alimentos em 6leo
quente, o 6leo pode salpicar.

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e
explosao.

As gorduras e os 0leos podem libertar
vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos dleos quando cozinhar
com este tipo de produtos.

Os vapores libertados pelo dleo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um dleo em
primeira utilizagao.

N&o coloque produtos inflamaveis,
nem objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

Nao coloque nenhum tacho quente
sobre 0 painel de comandos.

Nao deixe gue nenhum tacho ferva até
ficar sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao active zonas de cozedura com um
tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou aluminio
ou que tenham a base danificada
podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de 0s
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fungbes como, por exemplo,
aquecimento de divisoes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da superficie
se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer
antes de o limpar.

Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutengao.

Nao utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio
e humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos
abrasivos, esfregoes, solventes ou
objectos metélicos.

2.5 Eliminacao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacéo eléctrica
e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario
reparar o aparelho.

Utilize apenas pecas de substituicao
originais.



3. DESCRICAO DO PRODUTO
3.1 Disposicéo da placa
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Zona de cozedura de indugdo
Painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as fun¢des que estao em funcionamento.

Cam- Funcgao Comentario
po do
sen-
sor
o STOP+GO Para activar e desactivar a fungéo.
|[| Bridge Para activar e desactivar a fungao.
- Indicador do grau de co-  Para indicar o grau de cozedura.
zedura
- Indicadores do temporiza- Apresenta a zona de cozedura para a qual
dor das zonas de coze-  esta definido um tempo.
dura
- Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.
5 Bloqueio de Funcoes / Para bloquear/desbloquear o painel de co-
6 | Dispositivo de Seguranga mandos.

para Criancas
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Cam- Funcao Comentario
po do
sen-
sor
Q) - Para seleccionar a zona de cozedura.
+ / - Para aumentar ou diminuir o tempo.
B _
El 0) ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
- Barra de comandos Para regular o grau de cozedura.
LPJ Funcéo Power Para activar e desactivar a fung&o.

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor

Descricao

n
1=

A zona de cozedura esté desactivada.

-0

A zona de cozedura esta activada.

A fungaéo STOP+GO esta a funcionar.

(A

A funcao Agquecimento Automatico esta a funcionar.

Funcéo Power activo.

+ digito Existe uma anomalia.

3,0

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar

a cozinhar/manter quente/calor residual.

A funcao Bloqueio de Fungdes /Dispositivo de Seguranca para
Criancas esta a funcionar.
O tacho nao € adequado, € demasiado pequeno ou nao ha tacho

na zona de cozedura.

A funcao Desactivagcdo Automatica esta a funcionar.

3.4 OptiHeat Control (Indicador
de calor residual de 3 niveis)

ADVERTENCIA!

E] / E] / [:] O calor residual

pode provocar queimaduras.
O indicador mostra o nivel de
calor residual.

As zonas de cozedura de inducao criam o
calor necessario para cozinhar
directamente na base dos tachos. A
vitroceramica é aquecida pelo calor dos
tachos.



4. UTILIZACAO DIARIA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

4.1 Activar e desactivar

Toque em O durante 1 segundo para
activar ou desactivar a placa.

4.2 Desactivacao Automatica

A funcao desactiva automaticamente
a placa nas seguintes situagoes:

Quando todas as zonas de cozedura
estao desactivadas.

Quando, apos a activagéo da placa,
néo é definido qualquer grau de
cozedura.

Quando ocorrer um derrame ou
quando for colocado algum objecto
sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro € a
placa desactiva-se. Retire o objecto ou
limpe o painel de comandos.

Quando a placa ficar demasiado
quente (por exemplo, quando uma
panela ferve até ficar sem agua).
Permita que a zona de cozedura
arrefeca antes de utilizar novamente a
placa.

Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente
desactivada apds 2 minutos.
Quando n&o desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apds algum tempo, a

indicagao ) acende-se € a placa
desactiva-se.

Relacao entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

Grau de cozedura A placa desacti-

va-se apos
1-3 6 horas
4-7 5 horas

8-9 4 horas

PORTUGUES
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Grau de cozedura A placa desacti-
va-se apos

10-14 1,5 horas

4.3 Grau de cozedura

Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura:

Toque no grau de cozedura que desejar,
na barra de controlo, ou desloque um
dedo ao longo da barra de controlo até
chegar ao grau de cozedura que desejar.

5 a— 9
V4 N,
4 L}
] 1
L)
0 e ¢ 14

—

4.4 Indicagéo na zona de
cozedura

max T’

A linha horizontal indica o tamanho
maximo do tacho.

Consulte o capitulo “Informagéo técnica”.

4.5 Funcéo Bridge

Esta fungéo liga duas zonas de cozedura
de forma a funcionarem como uma so.

Comece por definir o grau de cozedura
para uma das zonas de cozedura.
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Para activar a funcao para as zonas
de cozedura esquerdas/direitas: toque

em (] / |1| Para definir ou alterar o grau
de cozedura, toque num dos sensores de
controlo do lado esquerdo/direito.

Para desactivar a funcao: toque em

[‘ / |] As zonas de cozedura funcionam
de forma independente.

4.6 Aquecimento Automatico

Se activar esta funcéo, pode obter um
grau de cozedura necessario em menos
tempo. A fungao activa 0 maior grau de
cozedura durante algum tempo e depois
diminui para o nivel adequado.

Para activar a funcéo, é
necessario que a zona de
cozedura esteja fria.

Para activar a funcao para uma zona

de cozedura: toque em il (@ acende).
Toque imediatamente no grau de
cozedura que desejar. Apos 5 segundos,

@ acende.

Para desactivar a funcao: altere o grau
de cozedura.

4.7 Funcao Power

Esta fungéo disponibiliza mais poténcia
para as zonas de cozedura de indugéo. A
fungéo pode ser activada para uma zona
de cozedura de indugao apenas por um
curto periodo de tempo. Apds esse
tempo, a zona de cozedura de indugao
muda automaticamente para o grau de
cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo
“Informagao técnica”.

Para activar a funcao para uma zona
de cozedura: toque em &l acende.

Para desactivar a fungao: altere o grau
de cozedura.

4.8 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Pode utilizar esta fungéo para definir o
tempo de funcionamento da zona de

cozedura apenas para uma sessao de
cozedura.

Comece por seleccionar a zona de
cozedura e seleccione depois a
funcao. Pode definir o grau de cozedura
antes ou depois de seleccionar a fungao.

Para seleccionar a zona de cozedura:

toque em O varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Para activar a funcao: toque no + do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da zona
de cozedura comegar a piscar
lentamente, a contagem decrescente
comega.

Para ver o tempo restante: seleccione a

zona de cozedura com @ O indicador da
zona de cozedura comeca a piscar
rapidamente. O visor mostra o tempo
restante.

Para alterar o tempo: seleccione a zona
de cozedura com @ Toque em + ou

Para desactivar a funcao: seleccione a

zona de cozedura com Q) etoqueem —.
O tempo restante é contado para tras até
00. O indicador da zona de cozedura
apaga-se.

(i)

Quando o tempo terminar, €
emitido um som e a
indicacéo 00 fica intermitente.
A zona de cozedura é
desactivada.

Para desligar o som: toque em .

CountUp Timer (Temporizador da
contagem crescente)

Pode utilizar esta funcao para monitorizar
o tempo de funcionamento de uma zona
de cozedura.

Para seleccionar a zona de cozedura:
toque em @) varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda.

Para activar a funcao: toque no = do
temporizador. UP acende. Quando o



indicador da zona de cozedura comegcar a
piscar lentamente, a contagem crescente

comega. O visor alterna entre UPeo
tempo contado (minutos).

Para ver o tempo de funcionamento
da zona de cozedura: seleccione a zona

de cozedura com @ O indicador da zona
de cozedura comega a piscar
rapidamente. O visor apresenta o tempo
de funcionamento da zona.

Para desactivar a funcao: seleccione a
zona de cozedura com @ e toque em +
ou —. O indicador da zona de cozedura
apaga-se.

Conta-Minutos

Pode utilizar esta fungdo como Conta-
Minutos quando a placa esta activada e
as zonas de cozedura estao desactivadas
(o indicador de grau de cozedura indica

(@),

Para activar a funcao: toque em @

Toque em + ou — do temporizador para
definir o tempo. Quando o tempo
terminar, é emitido um som e aparece a
indicagao 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em .

(i)

4.9 STOP+GO

Esta fungéo activa todas as zonas de
cozedura com o grau de cozedura mais
baixo.

Esta fungéo néo afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

Quando a fungéo esta activa, nao é
possivel alterar o grau de cozedura.

A funcéo ndo desactiva as fungdes de
temporizador.

STOP
Para activar a funcao: toque em ¢ .
acende.

sToP

Para desactivar a funcao: toque em ¢ .
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.
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4.10 Bloqueio de Funcdes

E possivel bloquear o painel de comandos
com zonas de cozedura a funcionar. Isto
impede uma alteragéo acidental do grau
de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a funcao: toque em )
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.

Para desactivar a funcao: toque em E
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivara esta
funcéo.

4.11 Dispositivo de Seguranca
para Criancas

Esta fungéo evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a funcao: active a placa
com @. Nao defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com (D
Para desactivar a fungao: active a placa
com @. Nao defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para contornar a funcao por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com @. (J acende. Toque em iG]

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar a

placa com (D a funcéo fica novamente
activa.

4.12 OffSound Control
(Desactivacao e activagéo dos
sons)

Desactive a placa. Toque em @ durante
3 segundos. O visor acende-se e apaga-

se. Toque em B qurante 3 segundos.
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ou &Y acende-se. Toque no + do
temporizador para seleccionar uma das
seguintes opgoes:

o - 0 som fica desactivado

° - 0 som fica activado

Para confirmar a selecgéo, aguarde até
que a placa se desactive
automaticamente.

Quando a fungéo esta , pode ouvir 0s
sons apenas quando:

e tocaem @

e Conta-Minutos diminui

e Temporizador da Contagem
Decrescente diminui

e coloca algo sobre o painel de
comandos.

4.13 Funcao Gestao de Energia

e As zonas de cozedura estao
agrupadas de acordo com a posigao e
o numero de fases que alimentam a
placa. Consulte a ilustracao.

e O limite maximo de carga eléctrica de
cada fase € 3700 W.

5. SUGESTOES E DICAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas

@ Nas zonas de cozedura de
indugéo, o calor € gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
electromagnético forte.

@ Utilize as zonas de cozedura
de indugéo com tachos
adequados.

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo
multicamada (com a marca correcta do
fabricante).

® incorrecto: aluminio, cobre, latao,
vidro, ceramica, porcelana.

e A fungao divide a poténcia entre as
zonas de cozedura que estéo ligadas a
mesma fase.

e Afungéo € activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura
que estéo ligadas a mesma fase
excede 0os 3700 W.

e A fungao diminui a poténcia das
restantes zonas de cozedura que
estao ligadas a mesma fase.

e Alindicacao do grau de cozedura das
zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre dois niveis.

+ 4
bt

+ 4

Os tachos sao adequados para uma
placa de inducao se:

® uma peguena quantidade de agua
ferver muito rapidamente numa zona
de cozedura com o grau de cozedura
mais elevado.

e abase do tacho atrair um iman.

A base do tacho ou panela
deve ser 0 mais espessa e
plana possivel.

Dimensoes dos tachos

As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente a dimensao
da base dos tachos, até um determinado
limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didametro do tacho. Um
tacho que tenha didametro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.



Consulte o capitulo
“Informacéo técnica”.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

e estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgao multicamadas).

e assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com niveis elevados de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgao multicamadas).

e zumbido: esta a utilizar um nivel
elevado de poténcia.

e cliques: sons de comutagoes
eléctricas.

e sibilar, zunir: a ventoinha esta a
funcionar.

Os ruidos sao normais e nao sao

indicadores de uma avaria na placa.

5.3 Oko Timer (Temporizador
Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da
zona de cozedura € desactivado antes
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que soe o alarme do temporizador da
contagem decrescente. A diferengca no
tempo de funcionamento depende do
grau de cozedura definido e da dura¢ao
da cozedura.

5.4 Exemplos de modos de
cozinhar

A relagao entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de
cozedura nao é linear. Quando o grau de
cozedura aumenta, o aumento do
consumo de poténcia da zona de
cozedura nao é directamente
proporcional. Isto significa que uma zona
de cozedura no grau de cozedura médio
consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de co- Utilize para: Tempo Sugestoes
zedura (min.)
1 Manter os alimentos cozinha- con- Cologue uma tampa no ta-
dos quentes. forme cho.
neces-
sario
1-3 Molho holandés, derreter: 5-25  Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.
1-3 Solidificar: omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
ovos cozidos.
3-5 Cozer arroz e pratos a base 25 - 50 Adicione, no minimo, duas
de leite em lume brando, vezes mais liquido do que ar-
aquecer refeicdes pré-cozin- roz; mexa os pratos de leite a
hadas. meio da cozedura.
5-7 Cozer legumes, peixe e carne 20 - 45  Adicione algumas colheres
a vapor. de sopa de liquido.
7-9 Cozer batatas a vapor. 20 - 60 Utilize, no maximo, ¥ | de

agua para 750 g de batatas.
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Grau de co- Utilize para: Tempo Sugestoes

zedura (min.)

7-9 Cozer grandes quantidades 60 - Até 3 | de liquido mais os in-
de alimentos, guisados e so- 150 gredientes.
pas.

9-12 Fritura ligeira: escalopes, cor- con- Vire a meio do tempo.
don bleu de vitela, costeletas, forme
rissdis, salsichas, figado, neces-
roux, OVos, pangquecas, son-  sario
hos.

12 - 13 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15  Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, bifes.

14 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas
bem fritas.

LP] Ferver grandes quantidades de agua. A funcao Power € activada.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

6.1 Informacgdes gerais

Limpe a placa apds cada utilizagéo.
Utilize sempre a placa com a base
limpa.

Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.

Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.
Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

alimentos com agucar. Caso contrario,
a sujidade pode provocar danos na
placa. Coloque o raspador especial
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metdlicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano humido e um pouco de
detergente. Apods a limpeza, seque a
placa com um pano macio.



7.1 O que fazer se...
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Problema

Causa possivel

Solucao

Nao consegue activar ou
utilizar a placa.

A placa néo esta ligada a
corrente eléctrica ou nao
esta ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-
rente eléctrica. Consulte o
diagrama de ligagoes.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte
um electricista qualificado.

Active novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais cam-
pos do sensor em simulta-
neo.

Toque em apenas um cam-
po do sensor.

A fungéo STOP+GO esta a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.

Manchas de gordura ou
agua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal so-
noro quando € desactivada.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
Sensor.

Retire o objecto dos cam-
pos do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-
bre o campo do sensor (D

Retire o objecto do campo
do sensor.

Indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao esta quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado

tempo suficiente para estar
quente, contacte um Cen-

tro de Assisténcia Técnica

Autorizado.

Aquecimento Automatico
nao funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o su-
ficiente.

Esta definido o grau de co-
zedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a fungao.

O grau de cozedura alterna
entre dois niveis.

A funcao Gestao de Energia
esta a funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
gao diaria”.
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Problema

Causa possivel

Solucao

Os campos do sensor fi-
cam quentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Cologue o tacho numa das
zonas de cozedura de tras,
se possivel.

Nao ha sons quando toca
nos campos do sensor do
painel.

Os sinais sonoros estéo de-
sactivados.

Active os sons.
Consulte o capitulo “Utiliza-
céo diaria”.

E] esta aceso.

Desactivagao Automatica
activo.

Desactive a placa e active-a
novamente.

esta aceso.

A fungéo Dispositivo de Se-
guranca para Criangas ou
Bloqueio de Fungdes esta a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.

esta aceso.

Nao existe qualquer tacho
na zona.

Cologue um tacho na zona.

O tacho nao € adequado.

Utilize um tacho adequado.
Consulte o capitulo “Suges-
tGes e dicas”.

O diametro da base do ta-
cho é demasiado pequeno
para a zona.

Utilize um tacho com as di-
mensoes correctas.
Consulte o capitulo “Infor-
magao técnica”.

Aparece =) e um numero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-
tagéo eléctrica durante al-
gum tempo. Desligue o dis-
juntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar.

Se aparecer (&) novamente,
contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autoriza-

do.

estd aceso.

A ligacéo eléctrica ndo esta
correcta. A voltagem da ali-
mentagao eléctrica esta
fora da gama aceitavel.

Contacte um electricista
qualificado para verificar a
instalagao.
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Problema

Causa possivel

Solucao

esta aceso.

A placa indica um erro por-
que um tacho ferveu até fi-
car sem agua. A fungao De-
sactivagéo Automatica e a
proteccao contra sobrea-
quecimento das zonas for-

Desactive a placa. Retire o
tacho quente. Apds cerca
de 30 segundos, active no-
vamente a zona. Se o prob-
lema era o tacho, a mensa-
gem de erro deve desapar-

am activadas.

ecer do visor. A indicagcao
Indicador de calor residual
pode manter-se. Deixe o
tacho arrefecer o suficiente.
Verifique se o tacho é com-
pativel com a placa.
Consulte o capitulo “Suges-
tGes e dicas”.

i s
esta aceso.

A ventoinha de arrefecimen- Verifique se esta algum ob-
to esta bloqueada.

jecto a bloguear a ventoi-

nha. Se aparecer no-
vamente, contacte um Cen-
tro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

esta aceso.

A ligacéo eléctrica néo esta
correcta. A placa esta liga-
da apenas a uma fase.

Contacte um electricista
qualificado para verificar a
instalacéo. Consulte o dia-
grama de ligacoes.

7.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucao...

Se n&o conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro apresentada.

NSTALACAO

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalacao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode consultar
na placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte de
baixo da placa.

Certifique-se de que utilizou a placa
correctamente. Caso contrario, a
manutengao efectuada pelo Técnico do
Servigo de Assisténcia ou pelo fornecedor
nao sera gratuita, mesmo durante o
periodo de garantia. As instrugoes
relativas ao Centro de Assisténcia Técnica
e as condicdes da garantia encontram-se
no folheto da garantia.

Numero de

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apos a sua montagem em moveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.
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8.3 Cabo de ligacao

e A placa é fornecida com um cabo de
ligagao.
e Se for necessario substituir o cabo de

alimentacao por estar danificado, utilize

8.4 Montagem

um cabo do tipo (ou superior): HO5BB-
F T min 90°C. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica local.

min. 500 mm gnin

A B

0 mm
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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Se utilizar uma caixa de protecgao
(acessorio adicional), o espago de
ventilagao frontal de 2 mm e o piso
protector, directamente por baixo da
placa, n&o sao necessarios. A caixa de
protecgao acessoria pode nao estar
disponivel em alguns paises. Contacte o
seu fornecedor local.

Nao pode utilizar a caixa de
proteccao se instalar a placa
por cima de um forno.
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9. INFORMACAO TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHL6740FAZ PNC 949 596 379 00
Tipo 58 GAD EA AU 220-240V /50 -60Hz
Indugéo 7.4 kW Fabricado na Alemanha
N.° de série ......c......... 7.4 kKW

ELECTROLUX (E E

9.2 Especificacdes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia Funcao Power Duracao maxi- Diametro do
dura nominal (grau [W] ma [min.] de  tacho [mm]
de cozedura Funcao Power
max.) [W]
Dianteira es- 2300 3200 10 125 - 210
querda
Traseira es- 2300 3200 10 125 - 210
querda
Dianteira direita 2300 3200 10 125 - 210
Traseira direita 2300 3200 10 125 - 210
A poténcia das zonas de cozedura pode Para optimizar a cozedura, utilize um
ser ligeiramente diferente da indicada na tacho com diémetro n&o superior ao
tabela. Varia consoante o material e as indicado na tabela.

dimensoes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacao de produto de acordo com a norma UE 66/2014

|dentificacdo do modelo

EHL6740FAZ

Tipo de placa Placa encastra-
da

Numero de zonas de co- 4

zedura

Tecnologia de aquecimen- Inducao

to

Diametro das zonas de Dianteira esquerda 21,0cm

cozedura circulares (@) Traseira esquerda 21,0cm
Dianteira direita 21,0cm
Traseira direita 21,0cm
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Consumo de energia por  Dianteira esquerda 168,7 Wh/kg
zona de cozedura (EC Traseira esquerda 174,1 Wh/kg
electric cooking) Dianteira direita 179,9 Wh/kg

Traseira direita 174,1 Wh/kg
Consumo de energia da 174,2 Wh/kg

placa (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos .
domésticos para cozinhar - Parte 2:

Placas - Métodos para medir o °
desempenho

As medicdes de energia referentes as
areas de cozedura sao identificadas pelas
cruzes das respectivas zonas de
cozedura.

10.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

Cologue o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

Cologue os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.
Centre o tacho no centro da zona de
cozedura.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter
alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o elimine os aparelhos que tenham o

™ ) . .
simbolo ©A. Coloque a embalagem nos simbolo E juntamente com os residuos
contentores indicados para reciclagem. domeésticos. Coloque o produto num
Ajude a proteger o ambiente e a salde ponto de recolha para reciclagem local ou
publica através da reciclagem dos contacte as suas autoridades municipais.

aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un aparato Electrolux. Ha escogido un producto que contiene
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha
disenado pensando en usted. Asi pues, siempre que lo utilice, puede tener la
seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.

Consulte en nuestro sitio web:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.electrolux.com

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cercidrese de tener
la siguiente informacion a mano: Modelo, PNC, Numero de serie.

La informacidn se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

& Advertencia / Precaucion-Informacion sobre seguridad
@ Informacién general y consejos
@ Informacidn sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los danos y lesiones causados por una
instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre las
instrucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos de
8 anos en adelante y personas cuyas capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que
carezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con las
instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodomeéstico de forma segura 'y comprendan los
riesgos.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance
de los ninos.

Mantenga a los ninos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad para
niNos, se recomienda activarlo.

La limpieza y el mantenimiento no podran realizarlas
NiNOs sin supervision.

Es necesario mantener alejados a los ninos de menos
de 3 anos salvo que estén bajo supervision continua.

.2 Instrucciones generales de seguridad

El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.
No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.
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Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta

ignifuga.

No utilice las superficies de coccion para almacenar

alimentos.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para

evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la zona de coccion con el mando y
no preste atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato para evitar el riesgo de descarga

eléctrica.

Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran que

cambiarlo para evitar riesgos.

NSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/N

ADVERTENCIA!

Solo un electricista
cualificado puede instalar
este aparato.

Retire todo el embalaje

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demés
electrodomeésticos y mobiliario.

El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice
siempre guantes de proteccion.
Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta
ni debajo de una ventana. De esta
forma se evita que los utensilios de
cocina calientes caigan del aparato

cuando la puerta o la ventana estén
abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay
suficiente espacio entre la parte inferior
del aparato y el cajon superior para
que circule el aire.

La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion incombustible bajo el
aparato para evitar acceder a la base.
Deje un espacio de ventilacion de 2
mm entre la encimera y el frente de la
unidad situada bajo ella. La garantia no
cubre los danos causados por la falta
de una ventilacion adecuada.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

e Todas las conexiones eléctricas deben

realizarlas electricistas cualificados.

e F| aparato debe conectarse a tierra.



Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que las especificaciones
eléctricas de la placa coinciden con las
del suministro eléctrico de su hogar. En
caso contrario, pongase en contacto
con un electricista.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que €l
terminal se caliente en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato
caliente ni utensilios de cocina
calientes cuando conecte el aparato a
las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Pdngase en contacto con un
electricista 0 con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable danado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacion. Asegurese de
tener acceso al enchufe del suministro
de red una vez instalado el aparato.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.
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La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de
aislamiento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de 3
mm.

2.3 Uso del aparato

ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y
la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Utilice este aparato en entornos
domésticos.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Cerciorese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.
Apague las zonas de coccion después
de cada uso.

No preste atencion al detector de
tamano.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccion. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las
zonas de coccion por induccion
cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones
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Las grasas 0 aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados
de grasas y aceites cuando cocine con
ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por primera
vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima del
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No cologue ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la base
danada, pueden aranar el cristal o la
vitroceramica. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos
sobre la superficie de coccion.

Este aparato esta disehado
exclusivamente para cocinar. No debe

utilizarse para otros fines, por ejemplo,
como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos metalicos.

2.5 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Contacte con las autoridades locales
para saber cémo deshacerse
correctamente del aparato.
Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

2.6 Asistencia

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.



ESPANOL 27

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicion de las zonas de coccidn
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sehales acusticas indican
qué funciones estan en funcionamiento.

Sen- Funcion Observaciones
sor
o STOP+GO Para activar y desactivar la funcion.
|I| Bridge Para activar y desactivar la funcion.
- Indicador del nivel de cal- Para mostrar el nivel de calor.
or
- Indicadores de tiempo de  Muestra la zona para la que se ha ajustado
las zonas de coccion la hora.
- Indicador del temporiza- ~ Para mostrar la hora en minutos.
dor
a 5 Bloqueo / Dispositivo de  Para bloquear y desbloquear el panel de

seguridad para ninos

control.

[~

Para seleccionar una zona de coccion.
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Sen- Funcién Observaciones
sor
-|— / - Para aumentar o disminuir el tiempo.
B _
E ® ENCENDIDO/APAGADO  Para activar y desactivar la placa.
- Barra de control Para ajustar la temperatura.
P Funcién Power Para activar y desactivar la funcion.

3.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion

La zona de coccion esta apagada.

(1. La zona de coccion esta en funcionamiento.

STOP+GO esté funcionando.

() Calentamiento automatico esta funcionando.

(7] Funcion Power esta en funcionamiento.

+ ndmero Hay un fallo de funcionamiento.

GE),=,0 OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos) : seguir
cocinando / mantener caliente / calor residual.

La funcion Blogueo / Dispositivo de seguridad para nifos esta fun-
cionando.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, 0 no se ha co-

locado ningun recipiente sobre la zona de coccion.

(-] Apagado automatico esta funcionando.

3.4 OptiHeat Control (indicador Las zonas de coccidn por induccion

de calor residual de 3 pasos) generanlgl calor necesario para el proceso
de coccion directamente en la base del

ADVERTENCIA! recipiente, lo que hace que la superficie

. vitroceramica se caliente por el calor del
E]/E]/C] Riesgo de P

mismo.
quemaduras por calor
residual. El indicador muestra
el nivel de calor residual.



4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

4.1 Activacion y desactivacion

Toque O durante 1 segundo para
encender o apagar €l la placa de coccion.

4.2 Apagado automatico

La funcion desconecta
automaticamente la placa siempre
que:

todas las zonas de coccién estan
apagadas,

no se ajusta un nivel de calor después
de encender la placa,

se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas
de 10 segundos (un recipiente, un
trapo, etc.). Se emite una sefal
acustica y la placa se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente
ha hervido hasta agotarse el liquido).
Espere a que la zona de coccion se
enfrie antes de utilizar la placa de
nuevo.

esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo UJ y
la zona de coccidn se apaga
automaticamente después de 2
minutos.

no apaga una zona de coccion ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende E] y se
apaga la placa.

Relacion entre el ajuste de calory el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccion:

Ajuste del nivel

La placa de coc-

de calor cion se apaga.
, 1-3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
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Ajuste del nivel

de calor cién se apaga.

La placa de coc-

10-14 1,5 hora

4.3 Ajuste de temperatura
Para ajustar o cambiar la temperatura:
Toque la barra de control en el ajuste de

temperatura adecuado o desplace el dedo

a lo largo de la barra de control hasta

llegar al ajuste de temperatura adecuado.

Vo
{ \
()
0 R4 14

\)

4.4 Indicador de la zona de
coccion

max T

La linea horizontal muestra el tamano
maximo del utensilio de coccion.

Consulte el capitulo “Informacion técnica”.

4.5 Funcion Bridge

LLa funcion conecta dos zonas de coccio
de forma que funcionen como si fueran
una.

n

Seleccione en primer lugar el nivel de calor

de una de las zonas.
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Para activar la funcién para las zonas
de coccion izquierda/derecha: toque

[' / |] Si desea ajustar o cambiar €l
nivel de calor, pulse uno de los sensores
de control situados a la izquierda/derecha.

Para desactivar la funcién: toque [] /

|j|. Las zonas de coccidn funcionan de
manera independiente.

4.6 Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcién establece la
temperatura al valor mas elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.

Para activar la funcion, la
zona de coccion debe estar
fria.

Para activar la funcién de una zona de
coccion: toque &J se enciende).
Toque inmediatamente el ajuste de calor

correcto. Transcurridos 5 segundos, @
se enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.7 Funcién Power

La funcion suministra potencia adicional a
las zonas de coccién por induccion, La
funcion puede activarse para la zona de
coccidn por induccion solo un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo,
la zona de coccion cambia
automaticamente al nivel de calor mas
alto.

Consulte el capitulo

“Informacion técnica”.
Para activar la funcion de una zona de
coccion: toque il Se enciende UJ .

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

4.8 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcion para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona de
coccidén para un Unico proceso de
coccion.

Ajuste primero la zona de cocciény
después la funcion. Elija el nivel de calor
antes o después de ajustar la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque el sensor Q) varias veces hasta que
se encienda el indicador de la zona de
coccidn que desea.

Para activar la funcién: toque + del
temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras
comenzara cuando el indicador de la zona
de cocciodn parpadee mas lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccion con @ El
indicador de la zona de coccion comienza
a parpadear rapidamente. La pantalla
muestra el tiempo restante.

Para modificar la hora: seleccione la
zona de coccién con . Toque + o~ .
Para desactivar la funcién: seleccione

la zona de coccion con @) y toque —. El
tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona
de coccioén se apaga.

(i)

Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la sefal
acustica y 00 parpadea. Se
apaga la zona de coccion.

Para detener la senal acustica: toque

CountUp Timer (Temporizador de
cronometraje)

Puede utilizar esta funcién para supervisar
la duracion de funcionamiento de la zona
de coccion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque el sensor Q) varias veces hasta que
se encienda el indicador de la zona de
coccidn que desea.



Para activar la funcién: toque = del

temporizador; UP se enciende. La cuenta
de cronémetro comienza cuando el
indicador de la zona de coccion parpadea
mas lentamente. La pantalla alterna entre

uP y el tiempo transcurrido (minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento
de la zona de coccidn: seleccione la

zona de coccion con @ El indicador de
la zona de coccién comienza a parpadear
rapidamente. La pantalla muestra cuanto
tiempo ha estado funcionado la zona.

Para desactivar la funcion: seleccione
la zona de coccién con @ y toque + 0

—. El indicador de la zona de coccidn se
apaga.

Avisador

Puede utilizar esta funcién como
Minutero mientras la placa esta activada
y las zonas de coccién no funcionan (el

ajuste de calor muestra ).

Para activar la funcién: toque @

Toque + 0~ del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha transcurrido
el tiempo, se activa la senal acustica y 00
parpadea.

Para detener la senal acustica: toque

O,

@ La funcion no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccion.

4.9 STOP+GO

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

Cuando la funcién esta en marcha, no se
puede cambiar el ajuste de temperatura.

La funcidn no detiene las funciones del
temporizador.

STOP

Para activar la funcion: toque < . Se
enciende . Se enciende

STOP

Para desactivar la funcion: toque ¢ .
Se enciende el ajuste de calor anterior.
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4.10 Blogueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque B se
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque E
Se enciende el ajuste de calor anterior.

(i)

4.11 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

La funcidn también se
desactiva cuando se apaga la
placa.

Para activar la funcién: encienda la
placa de coccion con @. No ajuste los
niveles de calor. Pulse E durante 4
segundos. lLJ se enciende. Apague la
placa de coccién con ®.

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccion con @. No ajuste los
niveles de calor. Toque E durante 4
segundos. lWJ se enciende. Apague la
placa de coccion con CD

Para anular la funcion solo durante el

tiempo de coccidn: encienda la placa de
coccién con (D - se enciende. Toque
B durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran

10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccién con @ la funcion vuelve
a activarse.
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4.12 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de
los sonidos)

Apague la placa de coccién. Toque (D
durante 3 segundos. La pantalla se

enciende y se apaga. Toque 5 durante 3
segundos. Y o 21 se encienden. Toque

+ en el temporizador para seleccionar
una de las siguientes opciones:

o - el sonido se desactiva.

° - el sonido se activa.

Para confirmar su seleccion, espere hasta
que la placa de coccién se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en , solo
se oye el sonido cuando:

se toca (D

El Avisador baja

El Temporizador baja

se coloque algo en el panel de control.

4.13 Funcion Administrador de
energia

e Las zonas de coccion se agrupan
segun la ubicacion y el nimero de

5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Utensilios de cocina

(i)

En las zonas de coccion por
induccion, la presencia de un
fuerte campo magnético
calienta los utensilios de
cocina muy rapidamente.

Utilice las zonas de coccion
con los utensilios de cocina
adecuados.

()

Material de los utensilios de cocina

e correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con
bases formadas por varias capas

fases de la placa. Consulte la
ilustracion.

e (Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3.700 W.

e | afuncidn divide la potencia entre las
zonas de coccidn conectadas a la
misma fase.

e | afuncidn se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccién
conectadas a una sola fase supera
3.700 W.

e | afuncidn disminuye la potencia de las
demas zonas de coccion conectadas a
la misma fase.

e |a pantalla de ajuste de calor para las
zonas reducidas cambia entre dos
niveles.

(indicados por el fabricante como
aptos para induccion).

e incorrecto: aluminio, cobre, latén,
cristal, ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado

para cocinar con induccion si:

e puede calentar en poco tiempo una
cantidad pequena de agua en una
zona con el ajuste de calor maximo.

e ¢liman se adhiere a la base del
utensilio de cocina.

(i)

Medidas de los utensilios de cocina

La base del utensilio de
cocina debe ser lo mas
gruesa y plana posible.

LLas zonas de coccidn por induccion se
adaptan automaticamente al tamano de la
base de los utensilios de cocina, pero
hasta un cierto limite.



La eficacia de la zona de coccion esta
relacionada con el diametro del utensilio
de cocina. Un utensilio de cocina con un
diametro inferior al minimo solo recibe una
parte de la potencia generada por la zona
de coccion.

Consulte el capitulo
“Informacion técnica”.

5.2 Ruidos durante la utilizacion
Si escucha:

e crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de
materiales (construccion por capas).

e silbido: utiliza la zona de coccion a
temperaturas muy altas y con
utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

e zumbido: el nivel de calor utilizado es
alto.

e chasquido: cambios en el suministro
eléctrico.

e siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Los ruidos son normales y no indican

fallo alguno de la placa.
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5.3 Oko Timer (temporizador
Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccidn se apaga antes de
que suene la senal del temporizador de
cuenta atras. La diferencia en el tiempo de
utilizacion depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracién de la
coccion.

5.4 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de calor y el
consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta
el ajuste de calor, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia de la
zona de coccion. Significa que la zona de
coccion con el ajuste de calor medio usa
menos de la mitad de su potencia.

Los datos de la tabla son
solo orientativos.

Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

nivel de cal- (min)

or

A Mantener calientes los alimen- como  Tape los utensilios de cocina.
tos. estime

neces-
ario

1-3 Salsa holandesa, derretir: 5-25 Remover de vez en cuando.
mantequilla, chocolate, gelati-
na.

1-3 Cuajar: tortilla, huevos revuel- 10 - 40 Cocinar con tapa.
tos.

3-5 Arroces y platos cocinados 25 -50 Anadir al menos el doble de
con leche, calentar comidas liquido que de arroz; los pla-
preparadas. tos lacteos deben removerse

entremedias.

5-7 Cocinar al vapor verduras, 20 - 45 Anadir varias cucharadas de

pescados o carnes.

liquido.
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Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias
nivel de cal- (min)
or
7-9 Cocinar patatas al vapor. 20 - 60 Utilice como maximo % | de
agua para 750 g de patatas.
7-9 Grandes cantidades de ali- 60 - Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. 150 mas de los ingredientes.
9-12 Freir ligeramente: escalopes, como  Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule- estime  cion.
tas, hamburguesas, salchi- neces-
chas, higado, filetes rusos, ario
huevos, tortitas, rosquillas.
12-13 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15  Dele la vuelta a media coc-
filetes de lomo, filetes. cion.
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.
LPJ Hervir grandes cantidades de agua. La funcion Power esta activada.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacion general

Limpie la placa después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base
esté limpia.

Los aranazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.
Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el
cristal.

6.2 Limpieza de la placa

Elimine de inmediato: restos
fundidos de plastico, recubrimientos de

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

plastico y alimentos que contengan
azucar. De lo contrario la suciedad
danara la placa. Coloque el rascador
especial sobre la superficie del cristal
formando un angulo agudo y arrastre la
hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando la placa se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y
decoloraciones metalicas. Limpie la
placa con un pafo suave humedecido
con agua y detergente. Después de
limpiarla, seque la placa con un pano
suave.



7.1 Qué hacer si...
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Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o
no funciona.

La placa no esta conectada
a un suministro eléctrico o
esta mal conectada.

Compruebe si la placa se
ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.
Consulte el diagrama de
CONEexiones.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es
la causa del fallo de funcio-
namiento. Si el fusible se
funde repetidamente, con-
sulte a un electricista cualifi-
cado.

Vuelva a encender la placa
y ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque sdlo un sensor.

La funcion STOP+GO esta
activada.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de con-
trol.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acustica
y la placa de coccién se
apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccion se
apaga.

Ha puesto algo sobre el
sensor O.

Retire el objeto del sensor.

Indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no ha estado en-
cendida el tiempo suficiente
para activar la funcion.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como
para estar caliente, consulte
con el centro de servicio
autorizado.

Calentamiento automatico
no funciona.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de coccion maximo
tiene la misma potencia que
la funcion.

El valor de la temperatura
varia entre dos ajustes.

La funcion Administrador de Consulte "Uso diario".

energia esta activada.
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Problema

Posible causa

Solucion

LLos sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta co-
locado demasiado cerca de
los mandos.

Cologue los utensilios de
cocina de gran tamano en
las zonas traseras si fuera
posible.

No hay senal alguna al pul-
sar los sensores del panel.

Las sefales estan desacti-
vadas.

Active las senales.
Consulte "Uso diario".

E] se enciende.

Apagado automatico esta
en funcionamiento.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

se enciende. Dispositivo de seguridad Consulte "Uso diario”.
para nifios o la funcion Blo-
queo esta activada.

se enciende. No hay ningun utensilio de  Ponga un recipiente sobre

cocina sobre la zona.

la zona.

El utensilio de cocina no es
adecuado.

Ultilice el utensilio de cocina
adecuado.

Consulte el capitulo "Con-
sejos".

El diametro de la base del
utensilio de cocina es de-
masiado pequeno para la
zona.

Utilice un utensilio de coci-
na del tamano adecuado.
Consulte el capitulo “Infor-
macion técnica”.

y un nUmero se encien-
den.

Se ha producido un error
en la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte
el fusible del sistema eléctri-
co. Vuelva a conectarlo. Si

vuelve a aparecer , pon-
gase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

se enciende.

LLa conexion eléctrica no es
adecuada. La tension de la
fuente de alimentacion esta
fuera de rango.

Consulte a un electricista
cualificado para comprobar
la instalacion.
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Problema Posible causa Solucion
se enciende. Se ha producido un fallo en  Apague la placa de coc-

la placa porque el utensilio
de cocina ha hervido hasta
agotar el liquido. Apagado
automatico y la proteccion
contra sobrecalentamientos
de las zonas estan activos.

cion. Retire el utensilio de
cocina caliente. Espere
unos 30 segundos antes de
encender de nuevo la zona.
Si el utensilio de cocina era
el problema, el mensaje de

error desaparece. Indicador
de calor residual puede per-
manecer encendido. Deje
que el utensilio de cocina
se enfrie suficientemente.
Compruebe si el utensilio
de cocina es compatible
con la placa.

Consulte el capitulo "Con-
sejos".

se enciende.

El ventilador de refrigera-
cion esta blogueado.

Compruebe si algun objeto
bloguea el ventilador. Si

=
vuelve a aparecer ,

pongase en contacto con el
Centro de servicio técnico.

se enciende.

LLa conexion eléctrica no es  Consulte a un electricista
adecuada. La placa esta
conectada solo a una fase.

cualificado para comprobar
la instalacion. Consulte el
diagrama de conexiones.

7.2 Si no encuentra una
solucion...

Si no logra subsanar el problema,
pongase en contacto con su distribuidor o
el centro de servicio técnico. Facilite la
informacion de la placa de datos técnicos.
Facilite también el codigo de tres digitos
de la placa vitroceramica (se encuentra en
la esquina de la superficie vitroceramica) y
el mensaje de error que aparezca.

NSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la placa

Asegurese de que maneja la placa de
coccion adecuadamente. De lo contrario,
el personal técnico de servicio o el
distribuidor facturara la reparacion
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccion.

Numero de
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8.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben
utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras y
superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexion

e | aplaca de coccion se suministra con
un cable de conexion.

8.4 Montaje

Para sustituir el cable de alimentacion
dafiado utilice el siguiente (o superior)
cable de alimentacion: HO5BB-F T min
90°C. Pdngase en contacto con el
servicio técnico local.

~

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

A
min. 2 mm___
j A j
B * B
' — '
— L-—

> 20 mm%

. I
min. 500 mm g“d”mm min. 500 mm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

{
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**

}

min: 490 mm 560*Tm
55mm

[ —
| B

gﬂn.

1 mm

Si utiliza una caja de proteccion (accesorio
adicional) no son necesarios el espacio de
ventilacion frontal de 2mm y el suelo
protector directamente por debajo del
aparato. El accesorio de la caja de
proteccion puede no estar disponible en
algunos paises. Pdngase en contacto con
el proveedor local.

@ No se puede utilizar la caja
de proteccion si se instala la
placa de coccion encima de
un horno.
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o.

NFORMACION TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHL6740FAZ
Tipo 58 GAD EA AU
Induccion 7.4 kW
NOSer. vvveeiiins
ELECTROLUX

Numero de producto (PNC) 949 596 379 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Fabricado en Alemania

7.4 KW

93¢

9.2 Especificacion de zonas de coccion

Zona de coc- Potencia

Funcién Pow-

Funcién Pow-

Diametro del

cién nominal er [W] er duracion utensilio de
(ajuste de cal- maxima [min] cocina [mm]
or maximo)
wi]
Anterior izquier- 2300 3200 10 125 - 210
da
Posterior iz- 2300 3200 10 125 - 210
quierda
Anterior dere- 2300 3200 10 125 - 210
cha
Posterior dere- 2300 3200 10 125 - 210
cha

La potencia de las zonas de coccién
puede variar ligeramente de los datos de
la tabla. Cambia con el material y las

dimensiones del utensilio de cocina.

10. EFICACIA ENERGETICA
10.1 Informacion de producto segun UE 66/2014

Para obtener un resultado de coccion
6ptimo, utilice utensilios de cocina con un
diametro no mayor al de la tabla.

|dentificacion del modelo

EHLGE740FAZ

Tipo de placa de coccion

Placa empotra-
da

Numero de zonas de coc- 4

cion

Tecnologia de calenta- Induccion

miento

Diametro de las zonas de  Anterior izquierda 21,0cm

coccion circulares (Q) Posterior izquierda 21,0cm
Anterior derecha 21,0cm
Posterior derecha 21,0cm
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Consumo de energia por  Anterior izquierda 168,7 Wh / kg
zona de coccion (EC elec- Posterior izquierda 174,14 Wh / kg
tric cooking) Anterior derecha 179,9 Wh / kg

Posterior derecha 174,1 Wh / kg
Consumo de energia de la 174,2 Wh / kg

placa de coccion (EC
electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos
- Parte 2: Placas de coccién - Métodos de
medicion del rendimiento

LLas mediciones de energia referidas al
area de coccion se identifican mediante
las cruces de las zonas de coccion
respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

e Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

Recicle los materiales con el simbolo Cfb
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio
ambiente y la salud publica, asi como a
reciclar residuos de aparatos eléctricos y

e Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

e Coloque el utensilio de cocina sobre la
zona de coccion antes de encenderla.

e Cologue los utensilios de cocina
pequenos en zonas de coccion
pequenas.

e Cologue el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona
de coccion.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

electronicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo E junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som fér med sig
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den utformats
med dig i tanke. S& nar du &n anvander den kan du k&nna dig trygg med att veta
att du far fantastiska resultat varje gang.

Vélkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:

a/ www.registerelectrolux.com

Kop tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommmenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter tillhands nér du kontaktar serviceavdelningen. Modell, PNC,
serienummer.

Informationen finns pé typskylten.

& Varningar/viktig sékerhetsinformation
@ Allman information och tips
(%) Mifsinformation

Med reservation for andringar.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for personskador eller skador pa egendom som
orsakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara
alltid instruktionerna tillsammans med produkten for
framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de Gvervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sékert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

« Lat inte barn leka med produkten.

« Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn.

« Hall barn och husdjur borta fr&n produkten nér den &r
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

« Om produkten har ett barnlds rekommenderar vi att du
aktiverar det.

« Rengdring och anvandarunderhéll ska inte utféras av
barn utan tillsyn.

. Barn under 3 ar ska inte vistas i ndrheten utan standig
uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

« Produkten och atkomliga delar blir heta under
anvandning. Vidror inte varmeelementen.

« Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

« Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja kan
vara farligt och kan leda till brand.
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Forsok aldrig att slacka en eld med vatten, men stang
av produkten och tack 6ver flamman, t.ex. med ett lock

2. SAKERHETSFORESKRIFTER

eller brandfilt.

Forvara inte saker pa kokytorna.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.
Anvand inte angrengdrare vid rengoring av produkten.
Efter anvandning, stang av hallen med dess kontroll och
lita inte pa kokkarlsavkanningen.

Om glaskeramikytan / glasytan ar sprucken, stang av
produkten for att undvika risken for elektriska stotar.
Om néatsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, en godkand serviceverkstad eller personer
med motsvarande utbildning, for att undvika fara.

2.1 Installation

VARNING!
Endast en behdrig person far
installera den har produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj de installationsinstruktioner som
foljer med produkten.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Produkten &r tung, sé var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid
skyddshandskar.

Tata skurna ytor med tatningsmedel for
att forhindra att fukt far den att svélla.
Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

Installera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta forhindrar
att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
Oppet.

Om produkten éar installerad ovanfor
l&dor maste utrymmet mellan
produktens botten och den évre ladan
var tillrackligt sé att luft kan cirkulera
Produktens undersida kan bli het. Se
till att en icke-brannbar
separationspanel monteras under

produkten s& att man inte kommer &t
undersidan.

Sékerstall att ett
luftcirkulationsutrymme pa 2 mm
mellan bankskivan och enhetens
framsida uppréatthalls. Garantin tacker
inte skador som orsakats av brist pa
tillrackligt ventilationsutrymme.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behdrig elektriker.

e Produkten maste jordas.
e Produkten méaste goras stromlos fore

alla rengdringsarbeten

Kontrollera att produktens markdata
Overensstdmmer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.
Kontrollera att produkten ar ratt
installerad. Losa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
Overhettning i kopplingsplinten.

e Anvand ratt natkabel.
e Lat inte elektriska ledningar trassla in

Sig.



e Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stotar ar installerat.

e Dragavlasta kabeln.

e Kontrollera att natkabeln eller
kontakten (i forekommande fall) inte
vidror den heta produkten eller det heta
kokkarlet nér du ansluter produkten till
narliggande uttag

e Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

e Kontrollera s& att du inte skadar
kontakten (i forekommande fall) och
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

e Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sé&dant sétt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

e Anslut stickkontakten till eluttaget
endast i slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten &r
atkomlig efter installationen.

e Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter 16st.

e Drainte i natkabeln for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

e Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

e Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan koppla
fran produkten fran nétet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

2.3 Anvandning

VARNING!
Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

e Ta bort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i férekommande fall) fére
forsta anvandningstillféllet.

e Anvand denna produkt for
hushallsbruk.

® Andra inte produktens specifikationer.

e Se till att ventilationsGppningarna inte
ar blockerade.

e | &mna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.
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Sténg av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

Lita inte pa kastrullvarnaren.

L&gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

Anvand inte produkten med vata
hander eller ndr den &r i kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska du
omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att forhindra
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste
hélla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna néar produkten ar
igang.

Det kan stanka nar du lagger livsmedel
i het olja.

VARNING!
Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan frigora lattantandliga
angor nér de varms upp. Hall fammor
eller uppvarmda féremal borta fran
fetter och oljor nér du lagar mat med
dem.

Angorna som frigérs i mycket het olja
kan orsaka spontan forbranning.
Anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur an olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
lattantandliga produkter i, nara eller pa
produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

L&t inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa produkten.
Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
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foremal nar du maéste flytta dem pa produkter med slipeffekt, skursvampar,

kokhéallen. I6sningsmedel eller metallféremal.
e Denna produkt ar endast avsedd for

matlagning. Den far inte anvandas for 2.5 Avfallshantering

nagra andra andamal, t.ex. for

rumsuppvarmning. VARNING!

Risk fér kvavning eller skador.

2.4 Skotsel och rengoring

e Kontakta kommunen for information

e Rengdr produkten regelbundet for att om hur produkten kasseras korrekt.
forhindra att ytmaterialet forsdmras. e Koppla loss produkten fran eluttaget.
e Stang av ugnen och lat den kallna fére e Kilipp av strdmkabeln och kassera den.
rengoring.
o Koppla fran produkten fran elnatet fore 2.6 Underhall
underhall. .
e Spruta inte vatten eller &nga fér att * Kontakta en auktoriserad
rengdra produkten. serviceverkstad for reparation av
e Rengdr ugnen med en fuktig, mjuk produkten. .
trasa. Anvand bara neutrala e Anvand endast originaldelar.

rengoringsmedel. Anvand inte

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Beskrivning av héllen

F F Induktionskokzon
Kontrollpanel

| |

B i
—8

m BB og o

| I

e B |:E|DDE\ l'_| O li_‘ i
1 (| l l

5 p— 9 D 5 pu— 9 L -%)-I o 5 pa— 9 |j] 5 p— 9
R4 ~, R4 ~, - + 4 ~, 4 ~,
Oy 0y 110 Yy {3
N, J N, J N, J N, J

Ty e vy, Y 4y, (P N T P T A |

m m o161 7]

Anvand touch-kontrollerna for att betjana produkten. Displayerna, indikatorerna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.
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Touch Funktion Kommentar
ol
Y STOP+GO For att aktivera och avaktivera funktionen.
[] Bridge For att aktivera och avaktivera funktionen.
- Varmelagesdisplay For att visa det instéllda varmelaget.
= Timerindikatorer for kok- F('j__r att visa for vilken kokzon tiden &r in-
zonerna stalld.
- Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
a3 = Las / Barnlas For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.
Q) - For att valja kokzon.
] -+, - For att oka eller minska tiden.
E O) PA/AV For att aktivera och avaktivera hallen.
- Installningslist Fér instalining av varmelage.
LP] Effektfunktion For att aktivera och avaktivera funktionen.

3.3 Visningar av varmelagen

Display

Beskrivning

n
(=]

Kokzonen &r avstangd.

-9

Kokzonen &r pa.

STOP+GO-funktionen &r igang.

)

Automax-funktionen ar igang.

(&)

Effektfunktion ar pa.

4 siffra Ett fel har uppstatt.

=),/),0 OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): tillagar fortfarande /
varmhallning / restvarme.

Las /Barnlas-funktionen &r igang.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl ar placerat pa
kokzonen.

Automatisk avstangning-funktionen ar igang.
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3.4 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

VARNING!

3/ E)/ O risk for

brannskador fran restvarme.
Kontrollampan visar
restvarmenivan.

4. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

4.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa i 1 sekund for att satta pa
eller stdnga av hallen.

4.2 Automatisk avstangning

Funktionen sténger av héllen
automatiskt om:

e alla kokzoner &r avaktiverade.

® duinte stéller in varmeldge efter héllen
har aktiverats.

e du spiller négot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre &n 10 sekunder
(en kastrull, en handduk osv.). En
ljudsignal ljuder och hallen stangs av.
Ta bort féremalet eller rengor
kontrollpanelen.

e hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen
igen méaste kokzonen kallna.

e du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen U_J tdnds och kokzonen

sténgs av automatiskt efter 2 minuter.
e du avaktiverar inte en kokzon eller

andrar varmelaget. Efter en stund

tands E] och héllen stangs av.
Forhallandet mellan virmeléage och
tiden efter vilken héllen stangs av:

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkarlets botten. Glaskeramiken varms
upp av restvarmen hos kokkéarlet.

Varmeléage Héllen stangs av
efter
10- 14 1,5 timme

4.3 Varmelage
For instélining eller &ndring av varmelage:

Tryck pa instéallningslisten vid ratt
varmelage eller flytta fingret langs med
instaliningslisten tills du nar ratt varmelage.

P,
4 A ¥
[} 1
L)
0\ _ T4 14

4.4 Indikator for kokzon

max T

Varmelage Hallen sténgs av
efter

1.3 6 timmar

4-7 5 timmar

8-9 4 timmar

Den horisontella linjen visar hur stort ett
kokkarl far vara som mest.

Se avsnittet "Teknisk information”.



4.5 Bridge-funktion

Funktionen kopplar ihop tva kokzoner till
en gemensam zon.

Stall forst in varmelaget for en av
kokzonerna.

Aktivera funktionen fér vanster/héger

sidas kokzoner: tryck pa [] / |] Stall in
eller andra varmelaget med nagon av
vanster/hdger touch-kontroll.

Avaktivera funktionen: tryck pa (N / I}
Kokzonerna fungerar nu oberoende av
varandra.

4.6 Automax

Du kan uppna 6nskat varmeldge snabbare
om du aktiverar den har funktionen.
Funktionen stéller in hdgsta varmelaget
under en under en viss tid och sanker
sedan till ratt varmelage.

(i)

For att aktivera funktionen fér en

kokzon: tryck pa P tands). Tryck
direkt pa onskat varmelage. Efter 5

sekunder @ tands.

Avaktivera funktionen: andra
varmelaget.

4.7 Effektfunktion

Den har funktionen gér mer effekt
tillganglig for induktionskokzonerna.
Funktionen kan bara aktiveras for
induktionskokzonen under en begransad
tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka till
hogsta varmelaget.

For att aktivera funktionen
maste kokzonen vara kall.

Se avsnittet "Teknisk
information”.
For att aktivera funktionen fér en
kokzon: tryck pa LPJ. (7] tands.

Avaktivera funktionen: andra
varmelaget.
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4.8 Timer

Nedrakningstimer

Du kan anvanda den har funktionen for att
stélla in hur lange kokzonen ska vara
ig&ng vid enbart detta tillagningstilifalle.

Stall forst in kokzonen och sedan
funktionen. Du kan stélla in varmelaget
innan eller efter att du har stallt in
funktionen.

Stalla in kokzonen: tryck pa @)
upprepade ganger tills indikatorn for
oOnskad kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pa + pa
timern for att stalla in tiden ( 00 - 99
minuter). Nar indikatorn fér kokzonen
borjar blinka langsammare réknas tiden
ned.

For att se aterstaende tid: valj
kokzonen med @ Kokzonens indikator
borjar blinka snabbt. P& displayen visas
den aterstéaende tiden.

Andra tiden: valj kokzonen med @
Tryck pa —+ cller—.

Avaktivera funktionen: Valj kokzonen

med €D och tryck p&d = . Den
kvarvarande tiden réknas ner till 00.
Kokzonens indikator slocknar.

Nar tiden gétt ut ljuder en
signal och 00 blinkar.
Kokzonen avaktiveras.

For att stédnga av ljudet: tryck pa .

CountUp Timer (Upprékningstimer)
Den har funktionen kan anvandas for att
kontrollera hur lange kokzonen &r igang.

Stalla in kokzonen: tryck pa @)
upprepade ganger tills indikatorn for
Onskad kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pd — péa

timern varpa UP tands. Nar indikatorn f6r
kokzonen borjar blinka l&angsammare
raknas tiden upp. Displayen véxlar mellan

UP och raknad tid (minuter).
For att se hur lange kokzonen ar
igang: valj kokzonen med . Kokzonens
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indikator bérjar blinka snabbt. Displayen
visar hur lange kokzonen har varit igang.
Avaktivera funktionen:Valj kokzonen
med O och tryck pa ~+ cller —.
Kokzonens indikator slocknar.

Signalur

Du kan anvanda den har funktionen som
Signalur nér héllen ar pa och kokzonerna
inte anvands (varmelagesdisplayen visar

().
Aktivera funktionen: tryck pa @ Tryck

pé+ eller — pa timern for att stalla in
tiden. N&r tiden gétt ut ljuder en signal och
00 blinkar.

For att stanga av ljudet: tryck pa @

Denna funktion paverkar inte
ugnens funktioner i dvrigt.

4.9 STOP+GO

Funktionen staller in alla paslagna
kokzoner pa det lagsta varmeléaget.

Nar funktionen &r igdng kan du inte &ndra
varmelaget.

Funktionen stoppar inte timerfunktionerna.

Aktivera funktionen: tryck pa iy
tands.

Avaktivera funktionen: tryck pa iy
Foregaende varmelage aktiveras.

4.10 Las

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen
forhindrar oavsiktliga andringar av
varmelaget.

Stall in varmelaget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa &
tands i 4 sekunder.Timern forblir pa.

Avaktivera funktionen: tryck pa &.
Foregaende varmelage aktiveras.

Nar du avaktiverar hallen
stéangs aven denna funktion
av.

4.11 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen med
@. stallinte in varmelaget. Tryck pa i 4
sekunder. lLJ tdnds. Inaktivera hallen med

0}

Avaktivera funktionen: aktivera héllen
med (D Stall inte in varmelaget. Tryck pa
B i 4 sekunder. ténds. Inaktivera
hallen med .

For att kringga funktionen for ett
enskilt tillagningstillfalle: aktivera hallen

med O. (1 tands. Tryck pa Bia
sekunder. Stéll in vdrmeldge inom 10
sekunder. Hallen kan nu anvandas. Om
du avaktiverar hallen med @ aktiveras
funktionen igen.

4.12 OffSound Control
(Avaktivering och aktivering av
ljud)

Stéang av hallen. Tryck pa @ i 3 sekunder.
Displayen tands och sléacks. Tryck pa E i

3 sekunder. Y eller &Y t&nds. Tryck pé"‘
pa timern for att véalja nagot av foljande:

° — ljudet &r avstangt.

. — ljudet &r pa.

Vanta tills hallen stangs av automatiskt for
att bekrafta ditt val.

N&r denna funktion ar igang &4 hor du
endast ljuden nar:

e du trycker pa ®

e Signalur ringer

e Nedrakningstimer ringer

e Du stéller ndgot pa kontrollpanelen.

4.13 Effektreglering-funktion

e Kokzonerna ar grupperade enligt plats
och nummer pa faserna i hallen. Se
bilden.

e Varje fas har en maximal
elektricitetsbelastning pa 3700 W.

e Funktionen delar strommen mellan de
kokzoner som ar anslutna till samma
fas.



e Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetsbelastningen pé kokzonerna
som ansilutits till en fas har éverskridit
3700 W.

e Funktionen minskar strommen till de
andra kokzonerna som ar anslutna till
samma fas.

e Varmelaget for de reducerade
kokzonerna andras mellan tva nivaer.

5. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

5.1 Kokkarl

(i)

For induktionskokzoner
genereras varme mycket
snabbt i kokkarlet av ett
kraftigt elektromagnetiskt falt.

Anvand
induktionskokzonerna med
korrekt kokkarl.

(i)

Kokkéarlsmaterial

e Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(markt som lampligt av tillverkaren).

e Olampliga: aluminium, koppar,
massing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga fér en

induktionshall om:

e lite vatten kokar mycket snabbt upp pa
en kokzon som ér instélld pa det
hogsta varmelaget.

* en magnet fastnar pa kokkarlets
botten.

Kokkarlens botten skall vara
sé tjock och s& plan som
mojligt.

Kokkérlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken péa kokkérlets
botten upp till en viss grans.
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Hur effektiv kokzonen ar beror pa
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter far bara en del av
effekten som kokzonen genererar.

Se avsnittet "Teknisk
information".

5.2 Ljud under anvandning
Om du hoér:

e knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion").

e visslande ljud: anvander du kokzonen
med hog effektniva och kokkérlet &r
tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").
surrande: anvander du hog effektniva.
klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.

e susande: beror detta pa att flakten ar
igéng.

Dessa ljud ar normala och innebar

inte att det ar fel pa produkten.

5.3 Oko Timer (Eko-timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrékningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa
den instéllda varmenivan och
tillagningstiden.

5.4 Exempel pé olika typer av
tilagning

Relationen mellan varmelagets och
kokzonens forbrukning ar inte linjar. Nar
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du 6kar varmelaget ar det inte
proportionellt mot att dka kokzonens
effektforbrukning. Det betyder att

Uppgifterna i tabellen ar
endast avsedda som

kokzonen med medelhdgt varmelage vagledning.
anvander mindre an hélften av sin effekt.
Varmeldge  Anvand for: Tid Tips
(min)
1 Varmhallning av tillagad mat.  efter Lagg ett lock pa ett kokkarl.
behov
1-3 Hollandaisesas, sméltning av: 5-25  Rdér om med jamna mellan-
smor, choklad, gelatin. rum.
1-3 Stanning: fluffiga omeletter, 10 - 40 Tillaga med lock.
aggstanning.
3-5 Smakoka ris och mjdlkratter, 25 -50 Minst dubbelt s& mycket vat-
varma fardiglagade réatter. ska som ris, rér om mjolkba-
serade ratter under tillagnin-
gen.
5-7 Angkoka gronsaker, fisk, kott. 20 - 45 Tillsatt nagra matskedar vat-
ska.
7-9 Kokning av potatis. 20-60 Anvand max. % liter vatten till
750 g potatis.
7-9 Tillaga stérre mangder mat, 60 - Upp till 3 | vatska plus ingre-
stuvningar och soppor. 150 dienser.
9-12 Latt stekning: schnitzel, cor-  efter Vand efter halva tiden.

don bleu, kotletter, kroketter,  behov
korv, lever, &gg, pannkakor,

munkar.

12-18 Kraftig stekning, potatiskro- 5-15  Vand efter halva tiden.
ketter, njurstek, fransyska.

14 Koka vatten, koka pasta, bryna kott (gulasch, grytstek), fritera pommes
frites.

LP] Koka stora mangder vatten. Effektfunktionen ar aktiverad.

6. SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING! e Anvand ett sarskilt rengdringsmedel for
Se sékerhétsavsnitten hallens yta.
) e Anvand en speciell skrapa for glaset.
6.1 Allman information 6.2 Rengdring av hallen
 Rengdr hallen efter varje ¢ Ta omedelbart bort: smélt plast,

anvandningstillfalle.
e Anvand alltid kokkarl med ren botten.
* Repor eller morka flackor pa ytan har
ingen inverkan pa hur hallen fungerar.

plastfolie och mat med socker. | annat
fall kan denna typ av smuts skada



hallen. Satt specialskrapan snett mot
glasytan och fér bladet 6ver ytan.
e Ta bort nar héllen svalnat
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missfargningar. Rengor hallen med en
fuktig duk och lite rengdringsmedel.
Efter rengoring, torka hallen med en

tillrackligt: kalkringar, vattenringar, mjuk duk.
fettstank, glansande metalliska
7. FELSOKNING
VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.
7.1 Om produkten inte fungerar...
Problem Mojlig orsak Lésning

Det gér inte att aktivera eller
anvanda hallen.

Hallen ar inte ansluten till
stromférsdrjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att hallen ar kor-
rekt ansluten till stromfor-
sorjningen. Se kopplings-
schemat.

En séakring har utlosts.

Kontrollera om sakringen ar
orsaken till felet. Om sakrin-
gen gar upprepade ganger,
tala med en behdrig elek-
triker.

Satt pa hallen igen och stall
in varmelaget inom 10 sek-
under.

Du har tryckt pa 2 eller flera
touch-kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touch-
kontroll.

STOP+GO-funktionen &r ig-
ang.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och hall-
en stangs av.

En ljudsignal ljuder nar hall-
en slar ifran.

Du har stallt nagot pa en el-
ler flera touch-kontroller.

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollerna.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen @.

Ta bort foremalet fran
touch-kontrollen.

Restvarmeindikator gér inte
att tanda.

Zonen ar inte varm eftersom
den bara har varit paslagen
en kort stund.

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad om kokzo-
nen varit pa tillrackligt lange
for att vara varm.

Automax-funktionen funger-
ar inte.

Zonen ar het.

Lat zonen bli tillrackligt sval.
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Problem

Mojlig orsak

Lésning

Det hogsta varmelaget ar
installt.

Det hogsta varmelaget har
samma effekt som funktio-
nen.

Varmelaget andras mellan
tva nivaer.

Effektreglering-funktionen ar
igang.

Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

Touch-kontrollerna blir var-
ma.

Kokkarlet ar for stort eller
star for néara kontrollerna.

Placera stora kokkéarl pa de
bakre zonerna om majligt.

Det hors inget ljud nar du
trycker péa touch-kontroller-
na.

Ljudsignalerna ar avaktiver-
ade.

Aktivera signalerna.
Se avsnittet "Daglig an-
vandning".

E] tands.

Automatisk avstangning ar
pa.

Stang av héllen och satt pa
den igen.

s, Barnlllés_- 9|Ier Las-funktio- S“e av§nitEet "Daglig an-
nen &r igang. vandning".
s, Det stér inget kokkérl pa Stall ett kokkérl pa zonen.

zonen.

Fel kokkarl.

Anvand ratt typ av kokkarl.
Se avsnittet "Rad och tips".

Diametern pé kokkarlets
botten ar for liten fér zonen.

Anvand kokkarl med ratt
matt.

Se avsnittet "Teknisk infor-
mation".

och en siffra tands.

Det har uppstéatt ett fel pa
hallen.

Koppla loss hallen fran elut-
taget en stund. Ta ur eller
koppla fran sakringen i hu-
sets/lagenhetens sakrings-
skap. Anslut igen. Om
ténds igen ber vi dig kon-
takta en auktoriserad serv-
iceverkstad.

tands.

Fel pa elanslutningen. Mat-
ningsspanningen ligger
utanfor intervallet.

Tala med en behorig elek-
triker som kontrollerar in-
stallationen.
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Problem Mojlig orsak

Losning

tands.

Det &r fel pa héllen eftersom
ett kokkarl kokat torrt. Au-
tomatisk avstangning och
overhettningsskyddet for
zonerna ar igang.

Stang av hallen. Ta bort det
heta kokkarlet. Sla pa zo-
nen igen efter ca 30 sekun-
der. Om kokkarlet var prob-
lemet slacks felmeddelan-
det. Restvarmeindikator kan
fortsatta lysa. Lat kokkarlet
pli tillrackligt svalt. Kontrol-
lera om kokkarlet &r kompa-
tibelt med hallen.

Se avsnittet "Rad och tips".

tands.

Kylflakten ar blockerad.

Kontrollera om nagot fore-
mal blockerar kylflakten.

Om tands igen ber vi

dig kontakta en auktoriser-
ad serviceverkstad.

tands.

fas.

Fel pa elanslutningen. Hall-
en ar ansluten endast till en

Tala med en behorig elek-
triker som kontrollerar in-
stallationen. Se kopplings-
schemat.

7.2 Om du inte finner en
I6sning...

Kontakta forséljaren eller ett auktoriserat
kundservicecenter om du inte kan avhjalpa
felet. Uppge uppgifterna pa typskylten.
Meddela &ven den tresiffriga koden och
koden for glaskeramiken (den sitter i
homet pa hallen) och felmeddelande som

8. INSTALLATION

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

8.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................

8.2 Inbyggnadshéllar

Inbyggnadshallar far endast anvandas
efter installation i lampliga

visas. Kontrollera att du har hanterat héallen
pé korrekt satt. Annars kommer besok
fran servicetekniker eller fackhandlare inte
att vara kostnadsfritt, inte ens under
garantitiden. Anvisningar for kundservice
och garantibestammelser finns i
garantihaftet.

inbyggnadsenheter och arbetsbankar
enligt géllande standarder.

8.3 Natkabel

e Hallen ar forsedd med en natkabel.

e Byta ut en skadad natkabel mot
foliande (eller hogre) natkabeltyp:
HO5BB-F T min 90°C. Kontakta det
lokala servicecentret.
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8.4 Montering
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Imin.
12 mm
= min.

— 2 mm

Om du har en skyddslada (extra tilloehor)
behdvs inte det framre Iuftflddesutrymmet
pa 2 mm och skyddsgolvet direkt under
hallen. Skyddsladan (tillbendr) finns inte i
alla lander. Kontakta din lokala

1 aterforsaljare.

/'/ : Du kan inte anvénda
' 1 skyddsladan om du installerar

hallen ovanfér en ugn.

9. TEKNISK INFORMATION
9.1 Typskylt

Modell EHL6740FAZ PNC 949 596 379 00
Typ 58 GAD EA AU 220-240V 50 - 60 Hz
Induktion 7.4 kW Tillverkad i Tyskland
Serienr ....cccooeveennn 7.4 KW

ELECTROLUX (€7
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9.2 Specifikation for kokzonerna

Kokzon Nominell ef- Effektfunktion Effektfunktion Kokkarlets di-
fekt (max var- [W] maximal var- ameter [mm]
melage) [W] aktighet [min]

Vénster fram 2300 3200 10 125 - 210

Véanster bak 2300 3200 10 125 - 210

Hoger fram 2300 3200 10 125 - 210

Hoger bak 2300 3200 10 125 - 210

Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning
fran uppgifterna i tabellen. Den andras
efter kokkarlets material och matt.

10. ENERGIEFFEKTIVITET
10.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

For optimalt matlagningsresultat anvand
inte kokkarl storre an diametern i tabellen.

Modellbeskrivning

EHL6740FAZ

Typ av hall Hall for inbygg-
nad

Antal kokzoner 4

Uppvarmningsteknik Induktion

Diameter pa runda kokz-  Vanster fram 21,0cm

oner (@) Vanster bak 21,0cm
Hoger fram 21,0cm
Hoger bak 21,0cm

Energiférbrukning per kok- Vanster fram 168,7 Wh / kg

zon (EC electric cooking)  Vanster bak 174,1 Wh / kg
Hoger fram 179,9 Wh / kg
Hoger bak 174,1 Wh / kg

Energiférbrukning for hall- 174,2 Wh / kg

en (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektriska
matlagningsprodukter for hushéllsbruk -
Del 2: Hallar — Metoder for matning av
prestanda

Energiméatningarna for kokzonen
identifieras av korsen i respektive kokzon.
10.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du féljer
nedanstaende tips.

e \Varm bara upp den mangd vatten du
behover.

e Satt om majligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

o Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

e Stall ett mindre kokkérl pa mindre
kokzoner.
Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.
Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.



11. MILJOSKYDD

étervinn material med symbolen C)
Atervinn forpackningen genom att placera
den i lampligt karl. Bidra till att skydda véar
miljé och var hadlsa genom att atervinna
avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter markta
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med symbolen E med hushallsavfallet.
L&mna in produkten pa narmaste
atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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